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ESPANOL

AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESAY DESEAMOS QUE EL
FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEAATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. GUAR-
DELAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION

1. Panel de control

2. Puerta de cristal

3. Tirador de la puerta

4. Cable de alimentacién

5. Pinzas de extraccion de bandeja
6. Bandeja para las migas

7. Bandeja de hornear

8. Rejilla de horno

9. Cesta de la freidora de aire

10. Asador (Rotisserie)

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

1.Encendido/apagado
2.Regulacién de temperatura
3.Pantalla de temperatura
4.Pantalla de tiempo
5.Regulacién del tiempo

6. Inicio/parada

7. Menu de patatas fritas
8.Mend de filete

9.Menu de alitas de pollo

10 Ment de asador (pollo completo)
T.Interruptor de la luz
12.Men0 de pescado
13.Mend de tarta

14.Menu de pizza

15.Mend deshidratar



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacién esta danado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te de servicio o personal cualificado equivalente,
a fin de evitar cualquier riesgo. Los nifios a partir
de 8 anos y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimientos, pueden utilizar este
aparato solo si se encuentran bajo supervisién o
se les ha proporcionado instrucciones acerca del
uso del aparato de forma segura, asi como haber
comprendido los peligros que conlleva su uso. Los
ninos no deben jugar con el aparato. Los ninos no
podrdan realizar la limpieza y el mantenimiento de
usuario, @a menos que sean mayores de 8 anos y
se encuentren bajo la supervisién de una persona
adulta. Mantenga el aparato y su cable de alimen-
tacion fuera del alcance de los nifios menores de
8 anos. Los aparatos no estan pensados para fun-
cionar mediante un temporizador externo o un sis-
tema de control remoto independiente.
Desconecte el aparato cuando no esté en usoy an-
tes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de po-
ner o quitarle las piezas y limpiarlo. No sumerja el
aparato en agua o cualquier otro liquido.

Este aparato esta destinado a utilizarse a una alti-
tud maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato estéa disefado exclusivamente para uso doméstico, en ninglin caso debe tener un
uso comercial ni industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto
anulara la garantia. Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica
es el mismo que el que aparece indicado en la etiqueta del mismo.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y uniforme. El cable de alimentacién no se debe
enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso. No utilice, conecte ni desconecte el
aparato de la red de suministro eléctrico con las manos o los pies mojados. No tire del cable de
alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de espa-
cio libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacién del aire.

No coloque su freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo de sobrecalen-
tamiento o incendio. No cubra ninguna parte de la freidora con un pafio u objeto similar, ya que
puede provocar un sobrecalentamiento. Riesgo de incendio.

Esta es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy poco aceite para cocinar. No llene la olla con
aceite o grasa, ya que puede provocar un incendio.

No utilice en esta freidora de aire otros accesorios que no sean los recomendados por el fabri-
cante. Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de la frei-
dora de aire caliente. Elaparato debe utilizarse sobre una superficie plana, estable y resistente
al calor. Es posible que la primera vez que utilice la freidora de aire se produzca un ligero olor
o se desprenda una pequefia cantidad de humo. Esto es normal, ya que se quemaran los resi-
duos de fabricacion. Coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren
en contacto con las resistencias. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica
en caso de que se produzca cualquier averia o dafio y péngase en contacto con un servicio
de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal
técnico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar repara-
ciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS, S.L. no se hace responsable de ninglin dafio que se pueda ocasionar a perso-
nas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DE UTILIZAR ELAPARATO POR PRIMERA VEZ

1. Retire todas las pegatinas de embalajey las etiquetas de la unidad.

2.Lave la cesta para freir, la rejilla del horno, el molde para horneary la bandeja para las migas
con agua caliente, un poco de lavavajillas y una esponja no abrasiva. Séquelas antes de colo-
car las bandejas en el horno freidora de aire.

3. Coloque la bandeja para las migas en el fondo del horno freidora de aire

PRECAUCION: No coloque el horno freidora de aire contra una pared o contra otros aparatos.
Es importante dejar al menos 10 cm de espacio libre en la parte posteriory en los laterales, y
10 cm de espacio libre sobre el horno freidora de aire para permitir una ventilacién adecuada.
No ponga nada sobre el horno freidora de aire.

COMO USAR EL PRODUCTO

1. Enchufe la freidora de aire a la fuente de alimentacién, el indicador acuistico sonard una
vezy el bot6n de encendido (1) aparecerd en la pantalla mostrando que la freidora de aire
estd ahora en modo de espera.
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2. Presione el botdn de encendido (1) para iniciar la maquina, la pantalla LED se encendera
y se mostrara el menu predeterminado «Patatas fritas» (7). Si el panel de control no se ha
utilizado durante 1 minuto después del encendido, el indicador acustico sonard tres veces.
3. Para seleccionar otros menus, toque el icono correspondiente, que se iluminard, luego
toque el botdn de inicio/parada (6) para empezar a cocinar. Presione de nuevo el botén de
inicio/parada (6) para pausar el proceso. En el modo de pausa, el ventilador funcionara
durante unos 70 segundos y la indicacién del tiempo (4) y el botén de Inicio/parada (6)
parpadearan.

4. Antes de iniciar cualquier men(, siempre tendra la posibilidad de ajustar la temperatura
y el tiempo predeterminados tocando los botones de regulacién (2) y (5).

5. Cada vez que presione el botdn de regulacién de la temperatura (2) variard en +/- 5°Cy
elindicador aclstico sonard una vez. Manteniéndolo pulsado (2.5 s) la temperatura puede
aumentar o disminuir répidamente.

6. Cada vez que presione el botdn de regulacién del tiempo (5) variara en +/- 1Tminy elin-
dicador aciistico sonara una vez. Manteniéndolo pulsado (2.5 s) el tiempo puede aumentar
o disminuir rdpidamente.

7. Presione el botén de la luz (11) para encenderla o apagarla. Se apagara automéaticamente
después de 60 s. Elicono de la luz se ilumina cuando la luz estd encendida.

8. Cuando el programa estd en marcha, el anillo de luz naranja del botén de inicio/parada
(6) se mantiene encendido de manera continua. Cuando esté en pausa, el anillo de luz na-
ranja parpadea a una frecuencia de 0.5 s. En modo pausa, la pantalla de tiempo parpadea
y el indicador acustico avisara al usuario tres veces cada minuto hasta que se vuelva a
presionar elicono para continuar trabajando.

9. Durante el funcionamiento del programa, cuando la puerta del horno estd abierta, la
luz se enciende y el icono parpadea de manera sincronizada. La pantalla de visualizaciéon
del tiempo (4) muestra ABIERTO y parpadea. Solo cuando la puerta esta cerrada, la luz se
apagay continda funcionando automaticamente.

10. Una vez que el tiempo configurado ha concluido, el dispositivo pitara tres veces indi-
cando que el men ha finalizado.

ROSTISSERIE

i
I

Cémo utilizar la funcién “Rostisserie™:
1. Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

2. Asegurese de que la bandeja recogemigas (6) extraible esté colocada debajo de las re-
sistencias inferiores cuando utilice el aparato.

3. Coloque un tenedor de rostisserie (2) en el extremo del del palo (1) con el tenedor mi-
rando hacia el centro, a continuacién, apriete el tornillo del tenedor rostisserie, v fije el
tenedor rostisserie con el palo.
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4. Trinche la comida desde el otro extremo del palo (1) hasta encajar con el tenedor.

5. Coloque el otro tenedor (2) en el otro extremo del palo de asado (1) con el tenedor mi-
rando hacia el asado.

6. Ajuste el asado para que quede situado en el centro del palo (1). Aseglrese de que las
horquillas del rostisserie sujetan el asado en el palo y, a continuacién, apriete los tornillos
del rostisserie.

7. Cuando cocine aves de corral, es necesario atar o atar las patas y las alas al cuerpo con
cuerda para que el asado quede lo mas compacto posible para que el asador se mueva con
suavidad.

8. Sazone o unte el asado como desee.

9. Coloque el extremo macizo del palo (4) rostisserie en la toma de accionamiento de la
pared interior derecha de la Air fryer.

10. Coloque el extremo ranurado (5) del asador rostisserie en la pared interior izquierda de
la freidora de aire.

11. Cocine los alimentos pulsando el programa “Rostiserie” (10).

12. Una vez finalizado el programa, retire el asado del horno utilizando la herramienta de
extraccidén del rostisserie (5) colocando la herramienta debajo de los bordes ranurados del
palo. Levante el lado izquierdo hacia arriba y hacia usted en un dngulo adecuado y deslice
el lado derecho del asador fuera del alojamiento del rostisserie.

13. Coloque el asado sobre una tabla de cortar o una fuente y déjelo reposar durante 10-15 min.
14. Sujete el asado firmemente para aflojar los tornillos del rostisserie de las horquillas y
retire el palo del rostisserie del asado.

15. Retire con cuidado los tenedores de rostisserie y saque el asado.

CONSEJOS PARA COCINAR

Tal como se muestra a continuacién, el horno freidora de aire viene con 8 ments prede-
terminados.

Seleccione un programa tocando en el icono correspondiente, la pantalla mostrara el
tiempo vy la temperatura, y el icono se iluminard. Presione el icono de inicio y el horno fun-
cionara de acuerdo con el menu de su eleccién.

Iconos Funcié.n Tiempo Temperatura
predeterminada
@ Patatas fritas 20 minutos 190°C
Filete 12 minutos 230°C
Alitas de pollo 20 minutos 230¢°C
_@. Pollo asado 45 minutos 180°C
‘,f Pescado 25 minutos 230°C




Tartas 40 minutos 140°C

Pizza 7 minutos 230°C
<

Fruta deshidratada 240 minutos 70°C

&

NOTA: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Dado que los ingredientes di-
fieren en origen, tamafio, forma y marca, no podemos garantizar el mejor ajuste para sus
ingredientes. Esta tabla es solo una guia y no contiene recetas exactas.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Aseglirese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

- Use un pafio limpio y seco para limpiar elinterior. No utilice un pafio himedo para evitar
que el agua entre en el interior del aparato.

Advertencia: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

- Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.

- Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

- Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

- Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los apara-
tos eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléc-
tricos y electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Euro-
pea para la eliminacién y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y

HEE clectrénicos. No tire el producto a la basura. Dirijase al centro de recogida de
residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE LHE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA, ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENCAOQ AS INSTRUCOES DE UTILIZACAQ ANTES DE USAR O PRODUTO. GUAR-
DE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1. Painel de controlo

2. Porta de vidro

3. Pega da porta

4. Cabo de alimentacao

5. Suporte de recolha

6. Bandeja de migalhas

7. Tabuleiro do forno

8. Prateleira do forno

9. Cesto da fritadeira de ar
10. Rotisserie

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

1.Ligar/desligar
2.Regulacao da temperatura
3.Indicador de temperatura
4.Indicador de tempo
5.Regulacao do tempo

6. Iniciar/Parar

7. Menu de batatas fritas
8.Menu de bife

9.Menu de asas de frango
10.Menu de rotisserie (frango inteiro)
Tl.Interruptor da luz
12.Menu de peixe

13.Menu de bolo

14.Menu de pizza

15.Menu de desidratar



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servicos
ou por pessoal igualmente qualificado, de modo a
evitar riscos.

O aparelho pode ser usado por criancas com 8
anos ou mais e pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de ex-
periéncia ou conhecimento, sob supervisao ou se
lhes tiverem sido dadas instrucdes relativas a uti-
lizacdo do aparelho de forma segura e entende-
rem os perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao
do utilizador nao devem ser feitas por criancas, a
nao ser que tenham mais de 8 anos e que as reali-
zem sob supervisao.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.

Os aparelhos nao se destinam a ser operados por
meio de um temporizador externo ou de um siste-
ma de controlo remoto separado.

Desligue o aparelho quando nao estiver a ser uti-
lizado e antes de o limpar. Deixe-o arrefecer antes
de colocar ou retirar pecas e de o limpar.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou noutro liquido.
Esteaparelho esta preparado paraserutilizadoauma
altitude maxima de 2000 m acima do nivel do mar.
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AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo devera ser utilizado em
aplicacdes comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia.

A utilizacao incorreta ou o manuseamento incorreto do produto resultardo na anulacao
da garantia. Antes de ligar o produto, verifique se a tensado da rede elétrica coincide com
a indicada na etiqueta do produto. Coloque o aparelho numa superficie plana e nivelada.
0 cabo de alimentacdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a
utilizacdo. N&o utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos
e/ou os pés molhados. N&o puxe o cabo de ligacao para o desligar, nem o use como pega.
IMPORTANTE: Durante a utilizacdo desta fritadeira sem éleo, mantenha pelo menos dez
centimetros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circulacdo de
ar adequada.

Nao coloque a sua fritadeira sem éleo debaixo de armarios, estores ou cortinas. Risco de
sobreaquecimento/incéndio. Ndo cubra qualquer parte da fritadeira com um pano ou se-
melhante, uma vez que tal ird causar sobreaquecimento. Risco de incéndio.

Esta é uma FRITADEIRA SEM OLEO. Necessita de muito pouco éleo para cozinhar. N&o en-
cha a vasilha com éleo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio.

Nao utilize qualquer acessério, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta
fritadeira sem 6leo. Utilize sempre luvas de forno protetoras e isoladas quando inserir ou
retirar itens da fritadeira sem éleo a quente.

0 aparelho deve ser utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na
primeira vez que utilizar a sua fritadeira sem 6leo, poderd ser libertado um leve odor ou
uma pequena quantidade de fumo. Este comportamento é normale é o resultado do aque-
cimento dos residuos de fabrico. Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto para
evitar que entrem em contacto com os elementos de aquecimento.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e
contacte um servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis si-
tuacdes de risco, ndo abra o aparelho. As reparacdes ou intervencdes a efetuar no aparel-
ho apenas podem ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servico técnico
oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provoca-
dos a pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retire todos os materiais da embalagem e autocolantes do interior e do exterior da fri-
tadeira sem éleo. Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de
cozinha.

AVISO: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregoes.
AVISO: Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo ou a sua ficha em &gua ou noutros liquidos.

ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

1. Retire todos os autocolantes de embalagem e etiquetas da unidade.

2. Lave o cesto de fritar, a prateleira do forno, o tabuleiro do forno, e a bandeja de migal-
has com agua quente, um pouco de liquido de lavar a loica, e uma esponja ndo abrasiva.
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Seque os tabuleiros antes de os colocar no forno-fritadeira de ar.

3. Coloque a bandeja de migalhas na parte inferior do forno-fritadeira de ar.

CUIDADO: Nao coloque o forno-fritadeira de ar contra uma parede ou outros aparelhos. €
importante deixar, pelo menos, um espaco livre de 10 cm nas partes traseira e laterais, e
um espaco livre de 10 cm por cima do forno-fritadeira de ar para permitir uma ventilacao
adequada. Nao coloque nada por cima do forno-fritadeira de ar.

COMO UTILIZAR

1. Ligue a fritadeira de ar a alimentacdo, o sinal sonoro toca uma vez e botao de alimentacao
(1) serd exibido no ecra indicando que a fritadeira de ar esta agora no modo de espera.

2. Prima o botdo de alimentacao (1) para iniciar a maquina, o ecrd LED acende, e o menu
predefinido “Batatas fritas” (7) serd exibido. Se, apds iniciar a maquina, ndo operar o painel
de controlo dentro de 1 min., o sinal sonoro toca trés vezes.

3. Para selecionar outros menus, toque no icone correspondente que serd realcado, depois
prima no botao iniciar/parar (6) para iniciar a cozedura. Prima novamente o botdo iniciar/
parar (6) para pausar o processo. No modo de pausa o ventilador funcionard durante cerca
de 70 segundos e a indicacdo do tempo (4) e o botao Start/stop (6) piscarao.

4. Antes de iniciar qualquer menu pode sempre ajustar a temperatura e o tempo predefi-
nidos tocando nos botdes de regulacao (2) e (5).

5. Ao premir o botdo de regulacdo da temperatura (2), este marca +/- 5°C e o sinal sonoro
toca uma vez de cada vez. Uma presséo longa (2,5s) permite aumentar ou diminuir rapi-
damente a temperatura.

6. Ao premir o botdo de regulacao do tempo (5), este marca +/- Tmin e o sinal sonoro toca
uma vez de cada vez. Uma pressdo longa (2,5s) permite aumentar ou diminuir rapidamente
o tempo.

7. Prima o bot&o da luz (11) para ligar ou desligar a luz. Desliga automaticamente apds 60s.
0 icone da luz é realcado quando a luz acende.

8. Quando o programa estiver a funcionar, o anel luminoso laranja do botao iniciar/parar
(6) estd estavel. No modo de pausa, o anel luminoso laranja pisca com uma frequéncia de
0,5s. No modo de pausa, o indicador de tempo pisca e o sinal sonoro avisa o utilizador trés
vezes a cada Tmin. até o icone ser premido novamente para continuar a funcionar.

9. Durante o funcionamento do programa, quando a porta do forno for aberta a luz acende
e o icone pisca de forma sincronizada. O ecré do indicador de tempo (4) indica ABERTO e
pisca. Ao fechar a porta, a luz apaga e continua a funcionar automaticamente.

10. Assim que a definicao do tempo chegar ao fim, o dispositivo toca 3 vezes indicando que
0 meu terminou.

ROSTISSERIE

i
I
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Como utilizar a funcdo “Rostisserie™:
1. colocar o aparelho sobre uma superficie plana e estavel.

2. Certifique-se de que o tabuleiro de migalhas removivel (6) é colocado debaixo dos ele-
mentos de aquecimento inferiores quando utilizar o aparelho.

3. Colocar um garfo rostisserie (2) na extremidade do bastdo (1) com o garfo virado para
o centro, depois apertar o parafuso do garfo rostisserie, e fixar o garfo rostisserie com o
bastao.

4. Forcar a comida da outra extremidade do garfo (1) até que este encaixe com o garfo.

5. Colocar o outro garfo (2) na outra extremidade da vara de assar (1) com o garfo virado
para o assado.

6. Ajustar o assado de modo a que fique posicionado no centro da vara de assar (1). Certi-
ficar-se de que os garfos da churrasqueira seguram o assado na vara e depois apertar os
parafusos da churrasqueira.

7. Ao cozinhar aves, é necessdrio atar ou atar as pernas e as asas ao corpo com cordel
para manter o assado o mais compacto possivel, de modo a que a churrasqueira se mova
suavemente.

8. Temperar ou alinhavar o assado conforme desejado.

9. Colocar a extremidade sélida do espeto de churrasco (4) na tomada de accionamento na
parede interior direita da Fritadeira a Ar.

10. Colocar a extremidade ranhurada (5) do espeto de rostisserie na parede interior es-
querda da fritadeira a ar.

11. Cozinhar os alimentos pressionando o programa “Rostisserie” (10).

12. Quando o programa estiver terminado, retirar o assado do forno utilizando a ferramen-
ta de remocao da rostisserie (5), colocando a ferramenta debaixo das ranhuras do pau.
Levantar o lado esquerdo para cima e na sua direccdo num angulo adequado e deslizar o
lado direito da churrasqueira para fora da caixa da churrasqueira.

13. Colocar o assado numa tdbua ou prato de corte e deixa-lo repousar durante 10-15 min.

14. Segurar firmemente o assado para soltar os parafusos de rotisserie dos garfos e reti-
rar o pau de rotisserie do assado.

15. Retirar cuidadosamente os garfos de rostisserie e retirar o assado.

MENUS PREDEFINIDOS

Conforme indicado abaixo, o forno-fritadeira de ar é fornecido com 8 menus predefinidos.
Selecione um programa tocando no icone correspondente, o indicador mostra o tempoea
temperatura, e o icone acende. Prima o icone de iniciar e o forno funciona de acordo com
o meu escolhido.

icones Predefinicao Tempo Temperatura
@ Batatas fritas 20 minutos 190°C
Bife 12 minutos 230eC




Asas de frango 20 minutos 230¢°C
_@ Rotisserie 45 minutos 180°C
(frango inteiro)
57 Peixe 25 minutos 2300C
@ Bolo 40 minutos 140°C
Pizza 7 minutos 230°C
<
Desidratar 240 minutos 70°C

NOTA: Lembre-se de que estas configuracées sao indicacdes. Uma vez que os ingredientes
diferem em origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir a melhor configuracao
para os seus ingredientes. Esta tabela é apenas um guia e ndo contém receitas exatas.

LIMPEZA E MANUTENCAO

- Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.
- Utilizar um pano limpo e seco para limpar o interior. Nao utilizar um pano hdimido para
impedir a entrada de agua no interior do aparelho.

Aviso: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

- Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de cozinha.

» Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo em agua ou noutros liquidos.

+ Seque bem todas as pecas antes de armazenar.

- Guarde a fritadeira sem 6leo num local fresco e seco.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE), que
providencia a base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminacdo e reu-
tilizacdo de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos. Nao deite este

HEEE Pproduto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de residuos elétricos e
eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRO-
DUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Control Panel

2. Glass Door

3. Door Handle

4. Power Cord

5. Fetch Rack

6. Crumb Tray

7. Bake Tray

8. Oven Rack

9. Air Fryer basket
10. Rotisserie

CONTROL PANEL DESCRIPTION
1.Power ON/OFF

2.Temperature Regulation
3.Temperature Display

4.Time Display

5.Time Regulation

6. Start/Stop

7. French fries menu

8.Steak Menu

9.Chicken wings Menu

10 Rostisserie Menu (Whole chicken)
11.Light Switch

12.Fish Menu

13.Cake Menu

14.Pizza Menu

15.Dehydrate Menu



SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the ha-
zards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by chil-
dren unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of chil-
dren less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remo-
te-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and
before cleaning it. Let it cool before putting on, ta-
king off parts and cleaning it.

Do not submerge the appliance in water or any other
liquid.

This appliance is intended for use at a maximum
altitude of 2000m above sea level.
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IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial
or industrial use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and
void. Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one
indicated on the product label.

Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tan-
gled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/
or feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on
all sides of the oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.
This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook.

Do not fill the pot with oil or fat as this may cause a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this
Air Fryer.

Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot
Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you
use your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off.

This is normal and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into con-
tact with the heating elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage
and contact an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do
not open the device.

Only qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may
carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or
objects, for the non-observance of these warnings.

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

1. Remove all packaging stickers, and labels from the unit.

2. Wash the Fry Basket, Oven Rack, Baking Pan, and Crumb Tray with hot water, some di-
shwashing liquid, and a non-abrasive sponge. Dry before placing trays into Air Fryer Oven.
3. Place the Crumb Tray in the bottom of the Air Fryer Oven.

CAUTION: Do not place the Air Fryer Oven against a wall or against other appliances. It is
important to leave at least 10 cm of free space on the back and sides, and 10 cm of free
space above the Air Fryer Oven to allow for proper ventilation. Do not put anything on top
of the Air Fryer Oven.



HOW TO USE

1.Plug the air fryer into the power supply, the buzzer rings once and the power button (1)
will be displayed on the screen showing the air fryer is now in Stand by mode.

2.Press the power button (1) to start the machine, the LED screen will be on, and the de-
fault menu “French fries” (7) will be displayed. If the control panel is not operated within 1
min after starting up, the buzzer will sound three times.

3. To select other menus touch the corresponding icon which will be highlighted, then
press the start/stop button (6) to start cooking. Press again start/stop button (6) to pause
the process. In pause mode the fan will be working for about 70 seconds and the time dis-
play (4) and Start/stop button (6) will flash.

4. Before start any menu you always have the possibility of adjusting the preset tempera-
ture and time by touching the regulation buttons (2) and (5).

5.Each time you press temperature regulation button (2) is +/- 5°C and the buzzer will ring
once each time. Long press (2.5s) the temperature can be increased or decreased quickly.
6. Each time you press time regulation button (5) is +/- Tmin and the buzzer will ring once
each time. Long press (2.5s) the time can be increased or decreased quickly.

7. Press the light Switch (11) to turn the light on or off. It will be turned off automatically
after 60s. The light icon is highlighted when the light is on.

8. When the program is working, the orange ring light of Start/stop button (6) is steady
on. When paused, the orange ring light flashes at a frequency of 0.5S. In pause mode, time
display is flashing and the buzzer will remind the user three times every Tmin until the icon
is pressed again to continue working.

9. During the program operation, when the oven door is opened the light comes on and
theicon flashes synchronously. The time display screen (4) shows OPEN and flashes. Only
when the door is closed, the light goes out and continues to work automatically.

10. Once the time set has finished the device will beep for 3 times indicating the menu has
finished.

ROSTISSERIE

M
I

How to use the “"Rostisserie” function:
1. Place the appliance on a flat, stable surface.

2. Make sure that the removable crumb tray (6) is placed under the lower heating elements
when using the appliance.

3. Place a rostisserie fork (2) on the end of the stick (1) with the fork facing the centre, then
tighten the screw of the rostisserie fork, and fix the rostisserie fork with the stick.

4. Fork the food from the other end of the stick (1) until it clicks into place with the fork.

5. Place the other fork (2) on the other end of the roasting stick (1) with the fork facing the
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roast.

6. Adjust the roast so that it is positioned in the centre of the roasting stick (1). Make sure
that the forks of the rotisserie hold the roast on the stick and then tighten the screws of
the rotisserie.

7. When cooking poultry, it is necessary to tie or bind the legs and wings to the body with
string to keep the roast as compact as possible so that the rotisserie moves smoothly.

8. Season or baste the roast as desired.

9. Place the solid end of the rotisserie stick (4) into the drive socket on the right inner wall
of the Air Fryer.

10. Place the slotted end (5) of the rostisserie rotisserie stick into the left inner wall of the
air fryer.

11. Cook the food by pressing the “Rostisserie” programme (10).

12. When the programme is finished, remove the roast from the oven using the rotisserie
removal tool (5) by placing the tool under the slotted edges of the stick. Lift the left side
up and towards you at a suitable angle and slide the right side of the rotisserie out of the
rotisserie housing.

13. Place the roast on a cutting board or platter and let it rest for 10-15 min.

14. Hold the roast firmly to loosen the rotisserie screws from the forks and remove the
rotisserie stick from the roast.

15. Carefully remove the rostisserie forks and remove the roast.

PRESET MENUS

As shown below, the air fryer-oven comes with 8 menus preset.

Select a program by touching the corresponding icon, the display will show the time and
temperature, and the icon will light up. Press the start icon and the oven works according
to the menu of your choice.

Icons Presets Time Temperature

@ French Fry 20 minutes 190°C

Steak 12 minutes 2300C

Chicken wings 20 minutes 230°C
Rostiserie .

'@ (Whole chicken) &5 minutes 180°C
4 . .

Fish 25 minutes 2300C

@ Cake 40 minutes 140°C
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Pizza 7 minutes 230°C
Dehydrate 240 minutes 70°C

NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients. This
table is only a guide and does not contain exact recipes.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

- Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from
getting inside the appliance.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

- Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

- Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.

- Dry all parts thoroughly before storage.

- Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose

HEm of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection center closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE
PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. VEUI-
LLEZ CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION

1. Panneau de commande

2. Porte vitrée

3. Poignée de porte

4. Cordon d'alimentation

5. Ustensile de retrait des plateaux
6. Tiroir ramasse-miettes

7. Bac de cuisson

8. Grille de cuisson

9. Panier de friteuse sans huile

10. Broche pour rotissoire

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
1. Bouton On/Off (marche/arrét)

2. Réglage de la température

3. Ecran pour l'affichage de la température
4. Ecran indiquant la durée de cuisson

5. Réglage de la durée de cuisson

6. Mise en marche / Arrét

7. Menu frites

8. Menu steak

9. Menu ailes de poulet

10. Menu rétisserie (poulet entier)

11. Interrupteur d'éclairage

12. Menu poisson

13. Menu gateau

14. Menu pizza

15. Menu déshydratant
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CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d'alimentation est endommags, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent de service
ou des personnes ayant des qualifications similai-
res, afin d'éviter tout danger. Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants a partir de 8 ans et des per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque d'expérience et
de connaissances s'ils ont recu une supervision ou
des instructions concernant l'utilisation de l'appa-
reil en toute sécurité et s'ils comprennent les risques
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec cet
appareil. Le nettoyage et l'entretien par lutilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants, a
moins qu'ils ne soient agés de plus de 8 ans et qu'ils
soient sous la surveillance d'un adulte. Veuillez con-
server l'appareil électroménager et son cordon hors
de portée des enfants agés de moins de 8 ans. Les
appareils ménagers ne sont pas destinés a étre mis
en route au moyen d'une minuterie externe ou d'un
systeme de commande a distance. Veuillez toujours
débrancher l'appareil de la prise secteur lorsque
vous ne l'utilisez pas et avant le nettoyage. Veuillez
laisser refroidir l'appareil avant de mettre ou de reti-
rer des pieces et avant le nettoyage. Ne jamais me-
ttre l'appareil sous l'eau, ni dans tout autre liquide.
Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de la mer.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est concu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas un usa-
ge commercial ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou manipulation inappropriée de
l'appareil rend la garantie nulle et non avenue. Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la
tension de votre réseau est la méme que celle indiquée sur l'étiquette de celui-ci.

Veillez a ce que l'appareil soit placé sur une surface plane et réguliere

Le céble de raccordement au réseau ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour de l'appa-
reil pendant son utilisation. Evitez d'utiliser l'appareil, de le connecter et de le déconnec-
ter de la prise secteur avec les mains et/ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le cordon
d'alimentation pour le débrancher ou l'utiliser comme poignée.

IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimetres
d'espace libre de tous les c6tés du four pour permettre une circulation d'air adéquate.

Ne pas placer votre friteuse a air sous des armoires, des abat-jour ou des rideaux. Risque
de surchauffe/d'incendie.

Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon ou tout objet similaire, cela entrai-
nerait une surchauffe. Risque d'incendie.

Ceci est une FRITEUSE AAIR. Elle nécessite trés peu d'huile pour la cuisson. Veillez & ne pas
remplir le réceptacle d'huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un incendie.
N'utilisez pas d'autres accessoires que ceux recommandés par le fabricant dans cette fri-
teuse a air. Portez toujours des gants de protection isolants pour introduire ou retirer des
aliments dans la friteuse a air lorsqu'elle est chaude.

L'appareil doit étre utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La pre-
miere fois que vous utilisez votre friteuse, il se peut qu'une légére odeur ou une petite
quantité de fumée se dégage. Ceci est normal car il s'agit simplement de la combustion
des résidus de fabrication. Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour éviter
qu'ils n'entrent en contact avec les éléments chauffants.

En cas de panne ou de panne, débranchez immédiatement l'appareil de la prise secteur
et contactez un service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de danger,
n'ouvrez pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d'assistance officielle
de la marque peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre causés
aux personnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirer tous les emballages et les étiquettes de l'appareil.

2. Laver le panier de friteuse, la grille de cuisson, le bac de cuisson, et le tiroir ramasse-mie-
ttes a l'eau chaude et au produit vaisselle avec une éponge non-abrasive. Faire sécher avant
de remettre les plateaux et bacs dans la friteuse sans huile.

3. Placer le tiroir ramasse-miettes dans le bas de la friteuse sans huile.

ATTENTION : Ne pas placer la friteuse sans huile contre un mur ou contre d'autres appareils
électro-ménagers. Il faut laisser au moins 10 cm d'espace libre a l'arriére et sur les cotés, et
10 cm d'espace libre au-dessus de la friteuse sans huile pour assurer une bonne ventilation.
Ne jamais rien mettre au-dessus de la friteuse sans huile.
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FONCTIONNEMENT

1.Branchez la friteuse sur le secteur, le buzzer retentit une fois et le bouton On/Off ou
Marche/Arrét (1) s'affiche a l'écran pour indiquer que la friteuse est maintenant en mode
Stand by.

2.Appuyez sur le bouton On/Off (1) pour démarrer la machine, l'écran LED s'allume et le
menu par défaut « Frites » (7) s'affiche. Si le panneau de commande n'est pas actionné
dans un délai de 1 min apres la mise en marche, l'avertisseur sonore retentit trois fois.

3. Afin d'accéder a d'autres menus, appuyez sur l'icdne correspondante qui sera mise en
évidence, puis appuyez sur la touche marche/arrét (6) pour lancer la cuisson. Appuyez a
nouveau sur le bouton marche/arrét (6) pour mettre le processus en pause. En mode pau-
se, le ventilateur fonctionne pendant environ 70 secondes et l'affichage de l'heure (4) et le
bouton Start/stop (6) clignotent.

4. Avant de lancer un menu, vous avez toujours la possibilité de régler la température et le
temps programmeés en touchant les boutons de réglage (2) et (5).

5.Chaque fois que vous appuyez sur le bouton de réglage de la température (2), celle-ci est
de +/- 5°C et le buzzer retentit a chaque fois. En appuyant longtemps (2,5 s.), la tempéra-
ture peut étre augmentée ou diminuée rapidement.

6. Chaque fois que vous appuyez sur le bouton de réglage de la température (5), celle-ci
varie de +/- Imin et le buzzer retentit a chaque fois. En appuyant longtemps (2,5 s.), le
temps peut étre augmentée ou diminuée rapidement.

7. Appuyez sur le bouton d'éclairage (11) pour allumer ou éteindre la lumiére. Elle s'éteint
automatiquement apres 60 s. L'icdne de la lumiere apparait en surbrillance lorsque la lu-
miere est allumée.

8. Lorsque le programme fonctionne, le cercle lumineux orange du bouton Start/stop (6)
est allumé en permanence. En pause, le cercle lumineux orange clignote a une fréquence
de 0,5 s. En mode pause, l'affichage de l'heure clignote et le buzzer prévient l'utilisateur
trois fois toutes les minutes jusqu'a ce qu'il appuie a nouveau sur l'icéne pour relancer le
fonctionnement de l'appareil.

9. Pendant le déroulement du programme, lorsque la porte du four est ouverte, la lumiéres
s'allume et le voyant clignote en méme temps. LU'écran d'affichage de l'heure (4) affiche
OPEN en clignotant. Ce n'est que lorsque la porte est fermée que la lumiére s'éteint et
continue de fonctionner automatiquement.

10. Une fois la durée fixée écoulée, 'appareil émet 3 bips pour indiquer que le menu est
terminé.

ROSTISSERIE

i
I

Comment utiliser la fonction “Rostisserie”
1. Placez l'appareil sur une surface plane et stable.
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2. Veillez a ce que le ramasse-miettes amovible (6) soit placé sous les éléments chau-
ffants inférieurs lorsque vous utilisez l'appareil.

3. Placez une fourchette a rostisserie (2) sur l'extrémité du baton (1), la fourchette étant
orientée vers le centre, puis serrer la vis de la fourchette a rostisserie, et fixer la fourchette
a rostisserie avec le baton.

4. Enfournez l'aliment par l'autre extrémité du baton (1) jusqu'a ce qu'il s'enclenche avec
la fourchette.

5.Placez l'autre fourchette (2) sur l'autre extrémité du baton de rétisserie (1), la fourchette
tournée vers le roti.

6. Ajustez le roti de maniére a ce qu'il soit positionné au centre du baton de rétissage (1).
Assurez-vous que les fourches de la rotissoire maintiennent le r6ti sur le baton, puis se-
rrez les vis de la rétissoire.

7. Lors de la cuisson de la volaille, il est nécessaire d'attacher ou de lier les pattes et les
ailes au corps avec de la ficelle afin de maintenir le réti aussi compact que possible pour
que la rotissoire se déplace en douceur.

8. Assaisonnez ou arrosez le r6ti comme vous le souhaitez.

9. Placez l'extrémité solide de la tige de la rétissoire (4) dans la douille d'entrainement
située sur la paroi intérieure droite de l'Air Fryer.

10. Placez l'extrémité fendue (5) du baton de rétisserie dans la paroi intérieure gauche de
la friteuse a air.

11. Faites cuire les aliments en appuyant sur le programme “Rostisserie” (10).

12. Lorsque le programme est terminé, retirez le roti du four a l'aide de l'outil de retrait de
la rotissoire (5) en placant loutil sous les bords fendus du baton. Soulevez le c6té gauche
vers le haut et vers vous selon un angle approprié et faites glisser le c6té droit de la rotis-
soire hors du logement de la rotissoire.

13. Placez le réti sur une planche a découper ou un plateau et laissez-le reposer pendant
10 a2 15 min.

14. Tenez fermement le réti pour détacher les vis de la rotissoire des fourches et retirez le
baton de la rotissoire du roti.

15. Retirez délicatement les fourches de la rétissoire et retirez Lle r6ti.

MENUS PROGRAMMES

Comme indiqué ci-dessous, la friteuse sans huile est livrée avec 8 menus programmés.
Sélectionnez un programme en touchant l'icone correspondante, l'écran affiche la durée
et la température, et le voyant s'allume. Appuyez sur l'icbne de démarrage et la friteuse a
huile fonctionne selon le menu de votre choix.

Icones Programme Durée Température
@ Frites 20 minutes 190°C
Steak 12 minutes 230¢°C
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Ailes de poulet 20 minutes 230¢°C
_@. Rotisserie 45 minutes 1800C
(poulet entier)
ff Poisson 25 minutes 230°C
@ Gateau 40 minutes 140¢°C
Pizza 7 minutes 230°C
<
Déshydrater 240 minutes 70°C

REMARQUE : N'oubliez pas que ces réglages ne sont donnés qu'a titre indicatif. Etant don-
né que les ingrédients peuvent varier de par leurs origines, leurs tailles, leurs formes, ou
leurs marques, nous ne pouvons pas garantir le meilleur réglage pour vos aliments. Ce
tableau n'est qu'un guide et ne contient pas de recettes exactes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.

- Utilisez un chiffon propre et sec pour nettoyer l'intérieur. N'utilisez pas de chiffon humide
pour éviter que l'eau ne pénétre a l'intérieur de l'appareil.

Avertissement : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

- Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une serviette en papier.

- Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de l'eau ni dans aucun autre
liquide.

- Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les ranger.

- Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

MISE AU REBUT DE LAPPAREIL

Cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur les appa-
reils électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets d'équi-
pements électriques et électroniques), fournit le cadre juridique applicable
dans l'Union européenne pour lélimination et la réutilisation des déchets

B d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas cet appareil a la poubelle,
mais apportez-le au centre de collecte des déchets électriques et électroniques
le plus proche de votre domicile.

A DEPOSER A DEPOSER
. EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Cet appareil et

ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, Cl AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDISFI LE
VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO.
CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NECESSARIO.

DESCRIZIONE

1. Pannello di controllo

2. Sportello di vetro

3. Maniglia sportello

4. Cavo di alimentazione

5. Cestello di raccolta

6. Vassoio raccogli briciole
7.Vassoio di cottura

8. Griglia del forno

9. Cestello della friggitrice ad aria
10. Rotisserie

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

1. Accensione/spegnimento
2. Regolazione temperatura
3. Display Temperatura

4. Display Tempo

5. Regolazione Tempo

6. Avvio/Stop

7. Menu Patatine fritte
8.Menu Bistecca

9.Menu ali di pollo

10 Menu Rostiserie (Pollo intero)
11. Interruttore Luce
12.Menu Pesce

13. Menu Torta

14.Menu Pizza

15. Menu Disidratazione
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, esso
deve essere sostituito dal produttore, da un tecni-
co del servizio di assistenza o da personale quali-
ficato per evitare rischi.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bam-
bini di eta superiore a 8 anni e da persone con fa-
colta fisiche, sensoriali o mentali ridotte oppure
prive di esperienza e conoscenze, purché siano
controllate o istruite all'utilizzo dell'apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza.
| bambini non devono giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione non devono essere svol-
te da bambini, a meno che non abbiano almeno 8
anni e agiscano sotto la supervisione di un adulto.
Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla por-
tata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.
L'apparecchio non deve essere azionato median-
te un timer esterno o un telecomando/sistema di
controllo a distanza separato.

Scollegare l'apparecchio quando non e in uso e pri-
ma di pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di pulirlo
e inserire o rimuovere parti e.

Non immergere l'apparecchio in acqua o altri liquidi.
L'apparecchio puo essere utilizzato a un'altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.
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AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio e indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utiliz-
zato in nessun caso per usi commerciali o industriali.

L'uso scorretto o la gestione inadeguata del prodotto annulleranno la garanzia.

Prima di collegare l'apparecchio alla rete di alimentazione, verificare che la tensione co-
rrisponda a quella indicata sull'etichetta del prodotto.

Posizionare l'apparecchio su una superficie piatta uniforme

Durante l'uso, il cavo di alimentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al
prodotto. Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo all'alimentazione elettrica
con mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per staccarlo dalla presa o
usarlo come maniglia.

IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio libero
di almeno dieci centimetri intorno a tutti i lati del forno per garantire un'adeguata circola-
zione dell'aria.

Non posizionare la friggitrice ad aria sotto credenze, tende o tapparelle. Rischio di surris-
caldamento/incendio.

Non coprire alcuna parte della friggitrice con un panno o simili, per evitare di causare su-
rriscaldamento. Rischio di incendio.

Questa e una FRIGGITRICE AD ARIA. Richiede una minima quantita di olio per cuocere. Non
riempire il recipiente con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di incendio.
Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggitri-
ce ad aria. Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono o
rimuovono elementi dalla friggitrice ad aria.

L'apparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al calore.
La prima volta che si utilizza la friggitrice ad aria, essa potrebbe rilasciare un leggero odo-
re o una piccola quantita di fumo. Tutto cio @ normale: si tratta semplicemente dei residui
di produzione che vengono bruciati.

Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano a con-
tatto con gli elementi riscaldanti.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di guasto o danno e
rivolgersi al servizio di assistenza tecnica ufficiale. Per evitare qualsiasi rischio, non aprire
il dispositivo. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di assistenza ufficiale del
produttore puo eseguire interventi di riparazione o di altro genere sul dispositivo.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone,
animali o cose per la mancata osservanza di queste avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti gli adesivi e le etichette di confezionamento dall'unita.

2. Lavare il Cestello della friggitrice, la Griglia del forno, la Teglia di cottura e il Vassoio
raccogli briciole con acqua calda e detersivo per i piatti e con una spugna non abrasiva.
Asciugare prima di posizionare i vassoi nella Friggitrice ad aria a Fornetto

3. Posizionare il Vassoio raccogli briciole sul fondo della Friggitrice ad aria a Fornetto.
ATTENZIONE: Non posizionare la Friggitrice ad aria a Fornetto contro una parete o contro
altri elettrodomestici. E importante lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro e sui
lati e 10 cm di spazio libero sopra la Friggitrice ad aria a Fornetto per consentire una corre-
tta ventilazione. Non collocare niente sopra la Friggitrice ad Aria a Fornetto.
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ISTRUZIONI PER L'USO

1. Collegare la friggitrice ad aria all'alimentazione, il cicalino suona una volta e il pulsante
di accensione (1) viene visualizzato sullo schermo per indicare che la friggitrice ad aria &
ora in modalita Stand by.

2. Premereil pulsante di accensione (1) per avviare la macchina, lo schermo LED si accende
e viene visualizzato il menu predefinito “Patatine fritte” (7). Se il pannello di controllo non
viene azionato entro 1 minuto dall'avvio, il cicalino suona tre volte.

3. Per selezionare altri menu toccare l'icona corrispondente che verra evidenziata, quin-
di premere il pulsante di avvio/arresto (6) per avviare la cottura. Premere nuovamente il
pulsante di avvio/arresto (6) per mettere in pausa il processo. In modalita pausa, il ven-
tilatore funziona per circa 70 secondi e il display dell'ora (4) e il pulsante di avvio/arresto
(6) lampeggiano.

4. Prima di avviare qualsiasi menu, @ sempre possibile regolare la temperatura e l'ora pre-
impostate toccando i pulsanti di regolazione (2) e (5).

5. Ogni volta che si preme il pulsante di regolazione della temperatura (2) & di +/- 5°C e
il cicalino suona una volta ogni volta. Premendo a lungo (2,5 s) & possibile aumentare o
diminuire rapidamente la temperatura.

6. Ogni volta che si preme il pulsante di regolazione del tempo (5) & +/- 1minuto eil cicalino
suona una volta ogni volta. Premendo a lungo (2,5 s) & possibile aumentare o diminuire
rapidamente il tempo.

7. Premere il pulsante luce (11) per accendere o spegnere la luce. La luce si spegnera au-
tomaticamente dopo 60 secondi. Licona della luce e illuminata quando la luce é accesa.
8. Quando il programma é in funzione, l'anello luminoso arancione del pulsante di avvio/
arresto (6) & acceso fisso. Quando & in pausa, l'anello luminoso arancione lampeggia a una
frequenza di0,5S. In modalita pausa, il display dell'ora lampeggia eil cicalino ricorda all'uten-
te tre volte ogni minuto finché non si preme nuovamente l'icona per continuare a lavorare.
9. Durante il funzionamento del programma, quando si apre lo sportello del forno, la spia
si accende e l'icona lampeggia in modo sincrono. La schermata di visualizzazione dell'ora
(4) mostra OPEN (APERTO) e lampeggia. Solo quando lo sportello & chiuso, la luce si speg-
ne e continua a funzionare automaticamente.

10. Una volta terminato il tempo impostato, il dispositivo emette un segnale acustico per 3
volte per indicare che il menu e terminato.

ROSTISSERIE

R | "
% %

Come utilizzare la funzione “Rostisserie™
1. Posizionare l'apparecchio su una superficie piana e stabile.
2. Quando si utilizza l'apparecchio, assicurarsi che il vassoio raccoglibriciole rimovibile (6)
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sia posizionato sotto gli elementi riscaldanti inferiori.

3. Collocare una forchetta da rosticceria (2) all'estremita del bastone (1) con la forchetta
rivolta verso il centro, quindi stringere la vite della forchetta da rosticceria e fissare la
forchetta da rosticceria con il bastone.

4. Inforcare il cibo dall'altra estremita del bastone (1) finché non scatta in posizione con la
forchetta.

5. Posizionare l'altra forchetta (2) sull'altra estremita del bastone (1) con la forchetta ri-
volta verso l'arrosto.

6. Regolare l'arrosto in modo che sia posizionato al centro del bastone per arrosti (1). As-
sicurarsi che le forchette del girarrosto tengano l'arrosto sul bastone, quindi stringere le
viti del girarrosto.

7. Quando si cuoce il pollame, @ necessario legare o legare le zampe e le ali al corpo con
uno spago per mantenere l'arrosto il pill compatto possibile in modo che il girarrosto si
muova agevolmente.

8. Condire o imbastire l'arrosto come desiderato.

9. Inserire l'estremita solida del bastone del girarrosto (4) nella presa di trasmissione sulla
parete interna destra della friggitrice ad aria.

10. Inserire l'estremita scanalata (5) del bastone per girarrosto nella parete interna sinis-
tra della friggitrice ad aria.

11. Cuocere il cibo premendo il programma “Rostisserie” (10).

12. Al termine del programma, rimuovere l'arrosto dal forno utilizzando l'attrezzo per la
rimozione del girarrosto (5), posizionando l'attrezzo sotto i bordi scanalati del bastone.
Sollevare il lato sinistro verso di sé con un'angolazione adeguata e far scorrere il lato des-
tro del girarrosto fuori dall'alloggiamento del girarrosto.

13. Posizionare l'arrosto su un tagliere o un piatto e lasciarlo riposare per 10-15 minuti.

14. Tenere l'arrosto con forza per allentare le viti del girarrosto dalle forchette e rimuovere
il bastone del girarrosto dall'arrosto.

15. Rimuovere con cautela le forchette del girarrosto e togliere l'arrosto.

MENU PREIMPOSTATI

Come illustrato di seguito, la friggitrice ad aria viene fornita con 8 menu preimpostati.
Selezionare un programma toccando l'icona corrispondente; il display visualizza l'ora e la
temperatura e l'icona si illumina. Premendo l'icona di avvio e il forno funziona secondo il
menu scelto.

Icone Preselezione Tempo Temperatura
@ Patatine fritte 20 minuti 190°C
Bistecca 12 minuti 2300C
Ali di pollo 20 minuti 230¢°C
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Rostiserie N
'@ (Pollo intero) 45 minuti 180°C
157 Pesce 25 minuti 2300C
@ Torta 40 minuti 140°C
Pizza 7 minuti 230°C
<
Disidratazione 240 minuti 70°C

NOTA: Queste impostazioni sono indicative. In quanto gli ingredienti differiscono per origine,
dimensione forma e marca, non possiamo garantire quali siano le impostazioni migliori per
gli ingredienti utilizzati. Questa tabella e soltanto una guida e non contiene ricette precise.

PULIZIA E MANUTENZIONE

- Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

- Utilizzare un panno pulito e asciutto per pulire l'interno. Non utilizzare un panno bagnato
per evitare che l'acqua penetri all'interno dell'apparecchio.

Avvertenza: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

- Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

- Non immergere mai la friggitrice o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.

- Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.

- Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi
elettrici ed elettronici, nota anche come RAEE (Rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche), che delinea il quadro giuridico vigente nell'Unione europea
per lo smaltimento e il recupero dei rifiuti di dispositivi elettronici ed elettri-

HEm ci. Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura: rivolgersi al centro di
smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS SORG-
FALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWEN-
DUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Bedienfeld

2. Glastur

3. Turgriff

4, Stromkabel
5. Ablage

6. Kriimelblech
7. Backblech

8. Backofenrost
9. Frittierkorb
10. Rotisserie

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES
1. Gerat EIN/AUS

2. Temperaturregler

3. Temperaturanzeige

4., Zeitanzeige

5. Zeiteinstellung

6. Start/Stopp

7. Pommes Frites-Menu

8. Steak-Menu

9. Hahnchenfligel-Menu

10. Rotisserie-Meni (Ganzes Hithnchen)
11. Lichtschalter

12. Fisch-Men

13. Kuchen-Menu

14. Pizza-MenU

15. Entwassern-Menu
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SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um
eine Gefahrdung zu vermeiden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen ni-
cht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung
dirfen nicht von Kindern vorgenommen werden -
es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und sein Ka-
bel aufderhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren. Dieses Gerat ist nicht flir den Betrieb Uber
eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fer-
nsteuersystem vorgesehen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
wenn es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es rei-
nigen. Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile an-
bringen, abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder an-
dere Flissigkeiten ein. Dieses Gerat ist flir den Ein-
satz in einer maximalen Hohe von 2.000 m uber
dem Meeresspiegel vorgesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschliefdlich flir den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fur ei-
nen gewerblichen oder industriellen Einsatz. Bei unsachgemafdem Gebrauch oder falscher
Handhabung des Gerats erlischt die Garantie.

Priifen Sie vor dem Einstecken des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem Pro-
duktetikett angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache. Das Stromkabel darf
wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt werden.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fiif3en ein oder aus.
Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden.
WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heif3luftfritteuse an allen Seiten mindestens
zehn Zentimeter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdéglichen.
Stellen Sie lhre Heif3luftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange.
Uberhitzungs— und Brandggfahr. Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch
oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fuhrt. Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen.
Befiillen Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fiir diese Heifdluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.
Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heifde
Heifluftfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen. Verwenden Sie das Gerat auf einer
ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse
Rauchentwicklung auftreten.

Dies ist normalund nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstéanden zurtickzufiihren.
Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizele-
menten in Berlihrung kommen. Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort
den Netzstecker und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst.

Um eine Gefahrdung zu vermeiden, darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes
technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf Reparatu-
ren oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. iibernimmt keine Haftung flir Schaden an Personen, Tieren oder Gegens-
tanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und alle Etiketten vom Gerat.

2. Waschen Sie Frittierkorb, Backofenrost, Backblech und Kriimelblech mit heifdem Was-
ser, etwas Geschirrspililmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Trocknen Sie die
Bleche ab, bevor Sie sie in die Fritteuse schieben.

3. Platzieren Sie das Kriimelblech unten in der Fritteuse.

ACHTUNG: Stellen Sie die Fritteuse nicht direkt an eine Wand oder an andere Gerate. Es
ist wichtig, dass an der Riickseite, links und rechts sowie Uber der Fritteuse ein Freiraum
von mindestens 10 cm verbleibt, um eine gute Belliftung zu gewahrleisten. Legen Sie keine
Gegenstande auf die Fritteuse.
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BEDIENUNG

1. Schlief3en Sie die Fritteuse an das Stromnetz an. Der Summer ertdnt einmal und die Eins-
chalttaste (1) wird auf dem Bildschirm angezeigt, um zu zeigen, dass sich die Fritteuse
jetzt im Stand-by-Modus befindet.

2. Driicken Sie die Einschalttaste (1), um das Gerat zu starten. Der LED-Bildschirm leuchtet
auf, und das Standardmenti ,Pommes Frites" (7) wird angezeigt. Wird das Bedienfeld nicht
innerhalb von 1 Minute nach dem Einschalten betatigt, ertont der Summer dreimal.

3. Um andere Menls auszuwahlen, berlihren Sie das entsprechende Symbol, das dann her-
vorgehoben wird. Driicken Sie dann die Start/Stopp-Taste (6), um den Garvorgang zu star-
ten. Driicken Sie die Start/Stopp-Taste (6) erneut, um den Garvorgang zu unterbrechen. Im
Pausenmodus lauft das Geblase fiir ca. 70 Sekunden und die Zeitanzeige (4) und die Start/
Stopp-Taste (6) blinken.

4. Vor dem Start eines jeden Menls haben Sie immer die Mdéglichkeit, die voreingestellte
Temperatur und Zeit durch Beriihren der Tasten (2) und (5) zu andern.

5. Jedes Mal, wenn Sie die Temperatureinstelltaste (2) driicken, &ndert sich die Temperatur
um +/- 5 °C und der Summer ertént jeweils einmal. Durch langes Driicken (2,5 s) kann die
Temperatur schnell erhéht oder verringert werden.

6. Jedes Mal, wenn Sie die Zeiteinstelltaste (5) driicken, andert sich die Zeit um +/- 1 min
und der Summer ertént jeweils einmal. Durch langes Driicken (2,5 s) kann die Zeit schnell
erhoht oder verringert werden.

7. Driicken Sie den Lichtschalter (11), um das Licht ein- oder auszuschalten. Es schaltet
sich automatisch nach 60 Sekunden aus. Bei eingeschaltetem Licht ist das Lichtsymbol
hervorgehoben.

8. Bei laufendem Programm leuchtet der orangefarbene Leuchtring an der Start/Sto-
pp-Taste (6) konstant. Im Pausenmodus blinkt der orangefarbene Leuchtring alle 0,5 Se-
kunden. Im Pausenmodus blinkt die Zeitanzeige und der Summer erinnert den Benutzer
dreimal pro Minute, bis das Symbol flir weiteren Betrieb erneut gedrickt wird.

9. Wird die Tur wahrend des Betriebs gedffnet, leuchtet das Licht auf und das Symbol
blinkt synchron dazu. Die Zeitanzeige (4) zeigt OPEN und blinkt. Erst nach dem Schlief3en
der Tur erlischt das Licht und der Betrieb wird fortgesetzt.

10. Nach Ablauf der eingestellten Zeit piept das Gerat 3 Mal, um anzuzeigen, dass der Vor-
gang abgeschlossen ist.

ROSTISSERIE

i
I

So verwenden Sie die Funktion “Rostisserie":
1. stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile Flache.
2. Achten Sie darauf, dass die herausnehmbare Kriimelschublade (6) unter den unteren
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Heizelementen liegt, wenn Sie das Gerat benutzen.

3. Stecken Sie eine Rostisserie-Gabel (2) mit der Gabel zur Mitte hin auf das Ende des Stiels
(1) und siehen Sie dann die Schraube der Rostisserie-Gabel fest und fixieren Sie die Rostis-
serie-Gabel mit dem Stab.

4, Stechen Sie das Gargut vom anderen Ende des Stiels (1) ein, bis es mit der Gabel einrastet.
5. Stecken Sie die andere Gabel (2) auf das andere Ende des Bratstabs (1), wobei die Gabel
zum Braten zeigt.

6. Richten Sie den Braten so aus, dass er sich in der Mitte des Bratstabs (1) befindet. Ver-
gewissern Sie sich, dass die Gabeln des Drehspiefies den Braten auf dem Stab halten und
ziehen Sie dann die Schrauben des Drehspiefies fest.

7. Beim Garen von Gefliigel ist es notwendig, die Beine und Fliigel mit einer Schnur an den
Koérper zu binden, um den Braten so kompakt wie méglich zu halten, damit sich der Drehs-
piefd reibungslos bewegen kann.

8. Wiirzen oder begiefden Sie den Braten nach Belieben.

9. Stecken Sie das feste Ende des DrehspiefRes (4) in die Antriebsbuchse an der rechten
Innenwand der Fritteuse.

10. Stecken Sie das geschlitzte Ende (5) des DrehspieRRes in die linke Innenwand der
Heif3luftfritteuse.

11. Garen Sie die Lebensmittel durch Driicken des Programms “Rostisserie” (10).

12. Wenn das Programm beendet ist, nehmen Sie den Braten mit Hilfe des Rotisserie-Ent-
nahmewerkzeugs (5) aus dem Ofen, indem Sie das Werkzeug unter die geschlitzten Ran-
der des Stabs legen. Heben Sie die linke Seite in einem geeigneten Winkel an und schieben
Sie die rechte Seite des Drehspiefies aus dem Drehspiefdgehause.

13. Legen Sie den Braten auf ein Schneidebrett oder eine Platte und lassen Sie ihn flir 10-15
Minuten ruhen.

14. Halten Sie den Braten fest, um die Drehspief3schrauben von den Gabeln zu l6sen und
den Drehspiefd vom Braten zu entfernen.

15. Die Rostisserie-Gabeln vorsichtig entfernen und den Braten herausnehmen.

VOREINGESTELLTE MENUS

Wie unten gezeigt, ist die Fritteuse mit 8 voreingestellten Menus ausgestattet.

Wahlen Sie ein Programm durch Driicken des entsprechenden Symbols. Auf dem Display
werden die Zeit und Temperatur angezeigt, und das Symbol leuchtet auf. Driicken Sie das
Startsymbol und das Gerat arbeitet nach dem von lhnen gewahlten Mend.

Symbole Voreinstellung Zeit Temperatur
@ Pommes Frites 20 minuten 190°C
Steak 12 minuten 230°C
Hahnchenfligel 20 minuten 230°C
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Rotisserie .

'@' (Ganzes Hiihnchen) &5 minuten 180°C
‘,g Fisch 25 minuten 230°C
@ Kuchen 40 minuten 140°C
Pizza 7 minuten 230°C
<
Entwassern 240 minuten 70°C

HINWEIS: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Empfehlungen sind. Da sich die Zu-
taten in Herkunft, Grof3e, Form und Marke unterscheiden, kdnnen wir hier nicht die fur Ihre
jeweiligen Zutaten besten Einstellungen garantieren. Diese Tabelle ist nur ein Leitfaden
und enthalt keine genauen Rezepte.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Stellen Sie sicher, dass die Heif3luftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abge-
kihlt ist.

- Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um das Innere zu reinigen. Verwenden Sie
kein nasses Tuch, damit kein Wasser in das Innere des Gerats gelangt.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

« Wischen Sie die Auf3enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.
- Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein

- Trocknen Sie alle Teile grindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

- Lagern Sie die Heif3luftfritteuse an einem kiihlen, trockenen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektris-
che und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electro-
nic Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
B bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Milltonne, sondern geben Sie es
bei der nachstgelegenen Sammelstelle flir Elektro- und Elektronikschrott ab.
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BbJ/IFTAPCKW

BAArOAAPUM BU, YE USBPAXTE UFESA, HAOABAME CE TO3M MPOAYKT JABUN E
MOJIE3EH N YOOBEH 3A PAEOTA.

NMPEAVNPEXKAEHUNE

MO/IA,MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMNTE 3AVINOTPEBA, NMPEAN AAN3IMON3BATE
MPOAYKTA. CbXPAHETE TE3W HA BE3OMACHO MECTO 3A BbAELLA PEDEPEHLINA.

ONMUCAHUE

1. KoHTponeH naHen

2. CTbKneHa BpaTnyKa

3. lpbrKKa Ha BpaTuyKaTta

4, 3axpaHBaly kaben

5.pucTaBka 3a BageHe

6. TaBa 3a Tpoxu

7. TaBa 3a ne4yeHe

8. Ckapal.

KowwHunua 3a nbprKeHe ¢ ropeLy Bb3ayx
10. Www 3a neveHe

ONMNCAHUE HA KOHTPOJIHAA NAHEN

1.BK/1./V3K/1. Ha 3axpaHBaHeTo
2.byToH 3a perynunpaHe Ha TemnepaTypaTta
3. lncnnei 3a TemnepaTtypaTta

4. lucnnen 3a BpemeTo

5.byToH 3a perynvpaHe Ha BpemeTo
6. Crapt/Cron

7. Mbp>keHn KapTodpKn

8.Mbprkona

9.Mnnewkn Kpunua

10 Neyero Ha wuw (uAano nune)
11.CBeTnrHeH npeBKAOUYBaTEN
12.Pnba

13.Kekc

14.Mnua

15.CyweHe
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MHCTPYKUWMU 3A BE3OINACHOCT

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpegeH, Ton TpAbea
ga b6bae 3ameHeH OT MpPoM3BOAUTeNd, HerosuA
cepBuM3eH npeacTtaBuTen mam Avua C nogobHa
KBannduKauma, 3a ga ce nsberHe onacHoCT.

To3n ypeg morke ga ce M3Mos3Ba OT Adeua Ha U
Hag 8 rognHM 1 OT AnUa C HaMasneHn PUsndecku,
CeH30PHU NN YMCTBEHM CNOCOBHOCTW MK C nnca
Ha ONUT M 3HAHMA, aKO UM e OCUIypeH Hag3op Uan
MHCTPYKLUKMN OTHOCHO M3MO0A3BaHeTOo Ha ypeaa no
6e3onaceH HauMH M aKo pasbupaT CBbpP3aHUTE C
ToBa onacHocCcTW. He no3BonAaBanTe Ha geua ga cu
nrpaaT c ypega. lNouncrteaHeTo M nogapbrKKaTa
He TpAbBa Aa ce M3BBbPLIBAT OT geua, 0CBeH ako
He ca Hag 8 rognHu mn ca nog Hag3op. [lasete
ypega 1 HeroBmA Kaben M3BBH gocera Ha aeua,
HeHaBbpPLWNAK 8 roguHMN.

Vpegute He ca npeaBugeHy pga paboTaAT C
BbHLIEH Tanmep UAM CamMoCToATesIHa cMcTema 3a
ANCTAHUMOHEH KOHTPOI.

N3KkntouveTe ypeaa, Korato He ce non3sea M npeau
aa ro novnctute. OctaBeTe ro ga ce oxnagu npeamn
aaro crnobuTe, pasrnobuTe nam noyncTuTe.

He notananTte ypeaa BbB BOAa UM Apyra TEYHOCT.
To3n ypeg e npegHasHayeH 3a KM3MNos3BaHe Ha
MaKCMMasiHa HagmopcKa BucodmHa ot 2000 m Hag
MOPCKOTO paBHMLLe.
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BAXKHU MNPEAVIIPEXKAEHUA

YpeabT e npegHasHayeH camo 3a AO0MALLHO MOM3BaHe W B HMKAKbB C/ydain He TpAabsa
3 ce M3Mon3Ba B TbProBCka MAM NpomMuluneHa cpega. Bcaka HenpaBunHa ynoTpeba
MW HerpaeuaHo 6opaBeHe C ypeaa e HanpasBu rapaHumMaTa my HeesanugHa. Mpean ga
BK/AOUMTE ypega, NpoBepeTe Aanan MPerKoBOTO HaMperKeHne e CbL0TO KaTo N0COYeHOTOo
Ha eTuMKeTa Ha ypega. [locTaBeTe ypega Ha paBHa, rMagka noBbpxHocT. KabentbT 3a
CBbp3BaHe KbM MperkaTa He TpAGBa 4a ce 3anavMTa UM yBMBA OKO/0 ypeaa Mo Bpeme
Ha ynoTpeba. He nanonsesanTe yCcTPOMCTBOTO M He ro BKAKOYBANTE U MU3KAKOUBANTE OT
3axpaHBalaTa Mperka C MOKpU pble 1/mnm Kpaka. He gbpnaliTe 3axpaHBalwma kabesn, 3a
42 ro U3KAKUMTe UM 33 43 ro U3MN0N3BATE KaTOo PbKOXBATKA

BAXHO. KoraTo paboTuTe c To3M ypes 3a roTBeHe C ropeLy, Bb34yx, 0CTaBeTe NnoHe gecet
CcaHTMMeTpa CcBOHOAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHM Ha dypHaTa, 3a 4a ocurypute
afeKBaTHa UMpKynaumna Ha Bb3gyxa.

HE nocTaeanTe Bawmna ypeps 3a roTBeHe C ropeLl, Bb34yX nog, wrkadose, Wopu 1AM 3aBecu.
PucK oT nperpasaHe / noxkap. He noKpunBaiTe HUKOA YacT Ha ebp Pparibpa C Kbpna nan
nogobeH maTtepuan, ToBa e goBege 40 nperpAasaHe. Puck oT noxkap.
ToBaeYPEA3AMOTBEHE CMOPELL BB3AYX.3aroTsBeHe ce M3MCKBA MHOMO MasIko Ma3HMHa.
He nbnHeTe TeHarKepaTa C 0MO UAM MA3HMHA, Tl KAaTO TOBa MOXKe Aa NPUYMHU NoXKap.
He nanonseaiiTe HMKaKBM aKcecoapu, pasinyHM OT Te3u, NpenopbyaHn oT NPoM3BoAUTeNA
Ha TO3M ypeys, 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayXx.

BuHary HoceTe 3aWUTHU, M30AMPaHW pPbKaBuUM 3@ QypHa, Korato MocTaBATe WM
M3BayKAgaTe NPoAYyKTM OT ropeLums ypes 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayx.

YpeaobT TpAbGBa Aa ce M3Mo/s3Ba Ha paBHa, CTabusaHa TOM/A0YCTOMYMBA MOBBPXHOCT.
Bb3moxKHO e ga uma cnaba MvprMamMa nam Manko KoAn4ecTBO AUM MbPBUAT MbT, KOraTo
1n3rnon3eaTe BallvA ypea 3a roTBeHe C ropely Bb3gyX, ToBa € HOPMasHo, Tbil KaTo
NpoV3BOACTBEHUTE OCTaTbUM M3rapAT. BuHarn noctaBaAnTe CbCTaBKUTE 3a MbpKeHe B
KOLUHMLATa, 3a A2 NPeAoTBPaTUTe KOHTAKT C HarpeBaTes/IHUTe efleMeHTU.

MN3kntoueTe ypega He3abaBHO OT enieKTpuyeckaTa Mpexa B C/y4valh Ha nospega U ce
cBbprKeTe C oduumanHa cayxKba 3a TexHuMyecka noggpbrKKa. 3a ga npegoTBpaTuTe
pPUCK OT OMAacHOCT, He oTBapAnTe ypega. Camo KBannpuUmMpaH TeXHUYeCKM nepcoHan ot
odunymanHaTa cayxkba 3a TexHuyecka NoagpbrKKa 3a CbOTBETHaTa TbProBCKa MapKa
MOKe Aa U3BBbPLUBA PEMOHT UM NpoLeaypu No yCTporcTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCM OTroBOPHOCT 3@ LWEeTW, NMPUYMHEHM OT XO0pPa, KMBOTHU MUAN
npegmMmeTn Npy HecnasBaHeTo Ha Te3u nNpeaynpexxaeHus.

NMPEAU NBPBOHAYA/IHATA VIIOTPEBA

1. OTcTpaHeTe BCMYKM ONaKoBBbYHM MaTepuani, CTUKepun 1 eTUKeTn oT ypeaa.
2. I3mninTe KowHMLATa 3a Nbp)KeHe, CKapaTa, TaBaTa 3a neyeHe M TaBaTa 3a TPOXW C
ropelia Boga, npenapaT 3a MMeHe Ha CbaoBe M HeabpasueHa rbba. MNoacyweTe TaBuTe
npeau Aa rn nocTaBuTe B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayX.
3.MocTaBeTe TaBaTa 3a TPOXM Ha ABHOTO Ha ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayX.
BHUMAHMUWE: He no3uuunoHmnpanTe ypega 3a roTBeHe C ropeLy Bb34yx cpelly cTeHa uan
cpewy apyru ypean. BaxxHo e ga octaBmTte noHe 10 cm cBo604HO NPOCTPaHCTBO OT 3a4HaTa
CTpaHa Ha ypeaa 1 OT HeroBuTe ABe cTpaHu, KakTo 1 10 cm cBo60AHO NPOCTPAHCTBO Hag,
Hero, Taka 4e ga ocurypuTte gobpa BeHTUnaumsa. He noctaBaAnTe HULLO BbPXY ypeaa 3a
roTBeHe C ropeLy Bb3ayXx.
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KAK A U3MO0/13BATE YPEAA

1. C BKNKOUBaHE Ha ypega 3a roTBeHe C ropel Bb3AyX KbM eflekTpuyeckata mperka,
3yMepbT Le U33BbHM eAHOKPaTHO, a ByToHBT 3a BKAouBaHe (1) we ce BM3yanusmpa Ha
eKpaHa, CUrHanmMsnparkm, Ye ypeasT 3a roTBeHe C ropeLy, Bb34yX € B PeXKMM Ha roTOBHOCT.
2. HatucHete 6yToHa 3a BKawousaHe (1), 3a Aa craptuparte ypeaa, LED ekpaHbT we
ce oceeTu, a 3a4afeHoTo no nogpasbupaHe meHo ,[MbpxeHn KapTodku' (7), we ce
BM3yanusmpa. AKo B paMKuTe Ha 1 MMHYTa cied cTapTUpaHe Ha ypega He 6bae oTyeTeHa
paboTa Nno KOHTPOAHOTO Tabs10, 3yMepbT e U33BbHU TPUKPATHO.

3. 3a n360p Ha pPasNMYHO MEHHo, 4OKOCHeTe CbOTBeTHaTa MKOHa, KOATO LLie Ce 0CBeTH, ceg,
KoeTo HaTucHeTe 6yToHa ,Ctapt/Cron” (6), 3a ga 3anoyHe roTeeHeTo. HaTucHeTe 0THOBO
6ytoHa ,Crapt/Cron” (6), 32 g4a nayavpare npoueca. B peskvm Ha naysa BeHTUAaTopPbT e
paboTu 3a 0Kono 70 cekyHAM U AncineaT 3a spemeTo (4) n bytoHsT Crapt/Cron (6) wie murar.
4. Mpeawn ga cTapTrpaTe BCAKO e4HO0 MeHH, BUHaru MmaTe Bb3MOXKHOCTTa 4a NPOMeHUTe
npeaBapuTesiHO 3a4ajeHnTe TemnepaTypa 1 Bpeme KaTo HaTUCHeTe CbOTBeTHUTE BYTOHM
3a perynupane (2) n (5).

5. Bceku mbT, Korato HatucHeTe 6yToHa 3a peryanpaHe Ha TemnepaTypara (2), Tosa we
AoBege 40 NpPoMAHa Ha 3agageHaTta TemnepaTtypa ¢ +/- 5°C, a 3ymepwbT we 1M33BbHABA
elHOKPaTHO BCeKM NbT. [MpoAb/MKUTENHOTO HaTucKaHe (2.5 cek.) Ha 6GyToHa 3a
perynupaHe Ha TemnepaTtypaTa we goBege 40 6bp30To yBesnvyaBaHe uan HamasnsaBaHe
Ha TemnepaTypaTa.

6. Bceku nbT, Korato HaTucHeTe ByToHa 3a perynupaHe Ha spemeTo (5), ToBa wie gosese
[0 NPOMSAHA Ha 3a4afeHoTo Bpeme C +/- 1 MUH., @ 3ymMepsT We M33BbHABA eAHOKPaTHO
BCEKM MbT. [pOABAKNTENHOTO HaTMCKaHe (2.5 ceK.) Ha ByToHa 3a pery/ivpaHe Ha BpemeTo
e goBege A0 6bp30TO yBeAnYaBaHe uan HamasnsBaHe Ha BpemeTo.

7. HatucHete ceetnvHHua npeskatousaten (11), 3a ga BKAOUMTE UAN U3KAKOUMTE NamnaTa
Ha PypHaTa. CbLiaTa LWe ce n3KkAYM asToMmaTuyHo cieg 60 cek. MikoHaTa Ha namnaTa e
ocBeTeHa 40KaTo flamnaTta CBeTu.

8.MoBpeme Ha n3nbAHeHWe Ha NporpamaTa, OPaHKeBUAT CBeT/IMHEH MHAMKATOP Ha Kpbrauva
6yToH ,Crapt/Cron" (6) cBeTn noctoAHHO. Mpu naysmpaHe Ha Nporpamarta, OpaHKeBuAT
CBeT/IMHEeH MHAMKATop mMura Ha uHTepsann ot 0.5 cek. B pexxkum Ha naysa, gucnnenT 3a
BpemMeTo MUra, @ 3ymepbT HanoMHA Ha NoTpebuTena KaTo M33BbHABA TPU MbTUM B MUHYTA
[0KaTO MKOHaTa He 6bae HaTUCHaTa OTHOBO, 3a 4a NPOAbL/XKM paboTaTa Ha NporpamMara.

9. B perkum Ha paboTa, KOrato BpaTMyKaTa Ce OTBOPMW, CBETAMHATA Ce BK/A4YBA U
efHOBpPeMeHHO C TOBa MKoHaTa 3ano4ysa ga mura. ucnnear 3a spemeto (4) Busyanusnpa
cbobuweHneto ,0TBOPEHA" n 3anouBa ga mura. Camo cneg 3aTtBapsaHe Ha BpaTaTa,
CBeT/MHaTa M3racsa v ypeasT aBTOMATUYHO NpoAbAKaBa paboTaTa cu.

10. Cneg “3TMYaHe Ha 3a4346H0TO Bpeme, ypeabT We M33BbHU 3 NbTU, CUrHANU3NPaiKm
33 Kpas Ha nporpamaTa.

POCTUCEPUA

i
I

42



Kak ce nanonsea ¢pyHKumAaTa “Poctmcepma’™

MNocTaBeTe ypeaa BbpXy paBHa, CTabuiHa NOBBbPXHOCT.

2. YBeperTe ce, 4ye nogBuXKHaTa Tasa 3a Tpoxu (6) e nocTaseHa nog A40/HWUTE HarpesaTesHu
efleMeHTU, KoraTo 13non3sare ypeaa.

3. MNocraeete Buavua 3a poctucepu (2) Bbpxy Kpasa Ha npbukata (1), kato BuaMuaTta
e 0b6bpHaTa KbM LeHTbpa, C/e[ TOBa 3aTerHeTe BWHTa Ha BUAMLATA 3@ PO3UYKK U
drKcrpanTe BUAMLATa 3a PO3NYKK C NpbyKaTa.4. HabogeTe xpaHaTta c BUAMUa oT gpyrua
Kpal Ha npbuKaTa (1), 4oKaTo TA WpaKHe Ha MACTOTO C1 C BUAULATA.

5. NocTtasete gpyrata Buanua (2) BbpPXY APYrvAa Kpai Ha npbykaTta 3a nedvere (1) c
BMAMLATA, 06bpHATA KbM NeYeHoTo.

6. Harnacete nevyeHoTO, Taka Ye 4a ce HAMMPa B LEHTbpa Ha npbykaTta 3a nedexe (1).
YBepeTe ce, e BUANLMTE Ha BbpTesexKkaTa NpMabprKaT NevyeHoTo BbpXy NpbykaTa, cies
KOeTo 3aTerHeTe BUHTOBETE Ha BbpTesexKaTa.

7.Tpu neyeHe Ha AOMALLHWU NTULM € He0BX0AMMO 43 3aBbPKeTe UV NPUBBPKeTe KpaKaTa
W KpWaaTa KbM TAMOTO C KoHew, 33 42 6bae NeyeHoTo Bb3MOXKHO Hal-KOMMAKTHO, TaKa ye
poTaTVBKaTa Aa ce ABUXKU ragKo.

8. NMognpaseTe nan 3aneyeTe NeYEHOTO MO *KenaHue.

9. MocTaBeTe TEBbLPAMA Kpail Ha NpbYKaTa 3a BbpTeHe (4) B rHe340T0 3a 3a4BMXKBaHe Ha
AfACHaTa BbTpeLHa cTeHa Ha Air Fryer.

10. NocTaseTe npopesHus Kpai (5) Ha NpbuKaTa 3a poTaTMBKA B fIABaTa BbTPeLIHa CTeHa
Ha Bb3ayLWHUA GPUTIOPHMK.

11. MpuroTeeTe xpaHaTa, KaTo HaTucHeTe nporpamarta “Poctucepus” (10).

12. Korato nporpamaTta npuKauun, M3BageTe neyeHOTO OT dypHaTa C nomowTa Ha
MHCTPYMEHTa 3a u3BarkgaHe Ha poTtucepuaTta (5), KaTo NMOCTaBWTE MHCTPyMeHTa nog
npopesHnTe Kpavwa Ha npbykaTa. MoBaurHeTe nABaTa CTpaHa Harope W KbM Bac MNog,
noaxoAsLY, brba v Nab3HeTe gACHaTa CTpaHa Ha poTicepusaTa OT Kopryca Ha poTucepusTa.
13. MNocTaBeTe NneyeHOTO BbPXY AbCKA 33 pA3aHe WM YMHWUA U ro OCTaBeTe Aa NovmHe 3a
10-15 MmuH.

14. pb<Te NeyeHoTo 34paBo, 3a 4a pa3xnabuTe BUHTOBETE Ha pOTaTUBKAaTa OT BUAMLUTE
W A3 n3BaguTe NpbykaTa Ha poTaTMBKaTa OT NeYeHoTo.

15. BHMmaTenHo oTcTpaHeTe BUAULMTE 33 poTaTUBKa M M3BageTe NeyeHoTo.

NMPEABAPUTENHO 3AAAAEHUN MEHIOTA

KakTo e mocouyeHo no-rope, ypeabT 3a roTBeHe C ropell Bb3gyx ce npegnara c 8
npeaBapvTesHO 3a43a4eHN MeHoTa.

MN36epeTe nporpama KaTo HaTUCHeTe CbOTBETHAaTa MKOHA, AMCM/IeAT LLe NoKarke BpemeTo
M TemnepaTypaTa, @ MKoHaTa we ce ocseTu. HatucHete nkoHaTa ,CTapT” u ypeabT e
3ano4yHe A4a U3nbAHABa M36paHoTo oT Bac meHto.

NKkoHun ﬂpe,u,sapmz'enum Bpeme Temnepatypa
HaCTpOMKMU
@ MbprkeHn KapTodKn 20 MUHYTH 190°C
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Mbprkona 12 MUHYTH 230°C
Munewkn kpunua 20 MUHYTH 230¢°C
_@- MeyeHo Ha WL 45 MukyT] 180°C
(uano nune)

7
‘f Pnba 25 MUHYTH 230°C
@ Kekc 40 MUHYTH 140¢°C
Muua 7 MUHYTU 2300°C

<
CyweHe 240 MUHYTH 70°C

3ABENEXKA: maliTe npeaBua, Ye Te3n HACTPOMKM Ca UHAMKATUBHU. TbN KATO CbCTaBKUTe
ce pa3nuyaBaT Nno Npomsxogd, pasmep, opma, KakTo 1 MapKa, He MoyKeM ga rapaHTupame
Hal-gobpaTa HacTpoiKa 3a BawwnTe cbcTtaeku. Tasm Tabamua e camo pbKOBOACTBO U He
CbAbPKa TOUHW peLenTu.

NMOYNCTBAHE U NOAAPDBHKKA

- YBepeTe ce, Ye ypeabT 3a roTBeHe C ropeLl, Bb34yX e U3K/AKYeH OT KOHTaKTa 1 ox/1ageH
npeau NoYNCTBaHe.

- [louncTeTe BBTPELWHOCTTA C YMCTa U Cyxa Kbprna. He n3non3earnte MoKpa Kbpna, 3a 4a
npegoTBpaTUTe NonagaHeTo Ha BOAa BbB BLTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

MpeaynpexkgeHne: He wu3nonsearite abpasvBHM NOYUCTBAWM Mpenapatv  WAU
AOMaKUWHCKa Ten.

+ BHMMaTenHo n3bbplueTe BbHLIIHATA YaCT C BAaXKHa Kbpna WM KyXHeHCKa XapTuA.

+ Hnukora He noTanainTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3yx BbB BoAa WU Apyra TeYHOCT.

- MNogacyweTe WaTesnHo BCUYKM HYacTun Npean CbXpaHeHue.

- CbxpaHABaiTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb34yX Ha X1a4H0 W CyX0 MACTO.

N3XBBPAAHE HA NMPOAYKTA

To3n npoayKT e B cboTBeTcTBMe c [AupektuBa 2012/19/EC Ha EBponelickua
napsamMeHT OTHOCHO efleKTPUYeCKUTe W efIeKTPOHHM YCTPOMCTBa, M3BecCTHa
kato OEEO (oTnagbuy OT eneKkTpUYecKko M enekTPoHHO o6opyaBaHe), KoATOo
ocurypnaBa NpaBHaTa pamka, NpuaoxKmnma B EBponenckma Cblo3 3a U3XBbPAAHe

HEEE ' NOBTOpHa ynoTpeba Ha 0TNagbyHU eIeKTPOHHU U eNeKTPUYeCcKn yCTponcTBa.
He naxsbpnanTe To3n NpogyKT c bUTOBaTa CMeT, BMeCTO TOBa ro oTHeceTe Ao
Hal-6An3KMA 40 AOMa BU LLeHTBbP 3a CbbrpaHe Ha eNleKTPUYeCKU 1 eIeKTPOHHM
oTnagbum.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta desti-
nado, durante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo.
En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacion
o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos que
sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede
optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar
directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio,
siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este
manual en ambos casos y no haya sido falsificado por terceros no autorizados por B&B
TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccién. Esta garantia
no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directi-
va 1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la
reparacion del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no
autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia.
Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer
los derechos de garantia.

Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al
punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi con-
cebido durante o periodo estabelecido pela legislacdo em vigor no pais de venda. Em caso
de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a re-
paracao ou a substituicao gratuita do produto caso a reparacdo seja impossivel, a ndo ser
que uma dessas opcoes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada. Neste caso,
podera optar por uma reducdo no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcdes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre
a substituicao de pecas de reposicao sempre que o produto tenha sido usado em con-
formidade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre
que ndo tenha sido manipulado por pessoal nao autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta
garantia ndo é aplicdvel a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia nao limita os
seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposicGes constantes da
Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa nao
autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utilizacdo indevida ou negligente do mesmo,
tornardo esta garantia nula e sem efeito.

Deve guardar a factura de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de
garantia.

Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servico pés-venda fora do territério es-
panhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then opt for
a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the
sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has
been used according to the recommendations specified in this manual for both cases, and
has not been tampered with by any third party that is not authorised by B & B TRENDS, SL.
The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This warranty does not
affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/
EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the
product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL.,
or the careless or improper use of the same shall render this warranty null and void.

You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order to exercise your
warranty rights.

For technical service and after-sales care outside the Spanish territory, please submit
your query to the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est destiné,
pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente. En cas de
panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire réparer ou rem-
placer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins que l'un de ces
choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou l'annulation de la vente, qui doit étre traitée directe-
ment avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de rechange a condition
que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour
les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie n'étant pas autorisée par
B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d'usure. Cette garantie n'affecte
pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/
EC pour les états membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire
réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B
TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle
et sans effet.

Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve de livraison afin d'exercer vos
droits de garantie.

Pour un service technique et un service aprés-vente en dehors du territoire espagnol, veu-
illez soumettre votre demande au point de vente ou l'article a été acheté.
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RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui é destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo divalidita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non e disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, e possibile optare per una riduzione di prezzo o per l'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzio-
ne di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le racco-
mandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso
da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a
usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le
disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

| clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti
non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono
nulla la presente garanzia.

Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i
suoi diritti di garanzia.

Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di in-
viare la richiesta al punto vendita presso cui e stato acquistato l'articolo.

GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fuir den Gebrauch, fiir den es
bestimmt ist, flir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung fest-
gelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf
eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn
es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als unméglich
oder unverhaltnismafiig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fiir eine Preisminderung oder
die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies missen Sie direkt mit dem Verkaufer regeln.
Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das Gerat wurde gemaf3 den in
dieser Anleitung fiir beide Falle angegebenen Empfehlungen verwendet und nicht von Dri-
tten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fir
Verschleifdteile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemaf3 den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG flir die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fiir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen Ser-
vice von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS,
SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemafie Verwendung des Gerats
fuhrt zum Erléschen dieser Garantie.

Sie mulssen die Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um
lhre Gewahrleistungsrechte geltend machen zu kénnen.

Fir technischen Service und Kundendienst aufderhalb des spanischen Hoheitsgebiets ri-
chten Sie lhre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat gekauft haben.
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CbOBbLLUEHME 3A TAPAHUMOHHOTO OBC/IYAKBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTipa cboTBeTCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a yrnoTpebaTa, 3a KoATo
e npegHa3Ha4eH, 3a CPOKa, onpejesneH OT A4eCTBALL0TO 3aKOHOAATe/ICTBO B CTPaHaTa Ha
npogaxb6a. B cnyyali Ha noBpega no Bpeme Ha rapaHuUMOHHWA My CPOK, noTpebutennTe
MMaT NpaBo 43 PemMOoHTMpPaT Un 6e3nnaTHo A4a 3aMeHAT NPOoAYKTa, aK0 He e HeBb3MOXKHO
[la Ce peMOHTMPaA, OCBEH aKO Ce OKarke, Ye eguH OT Te3W BapMaHTX He e Bb3MOXKHO Aa
6bae NpUIoXKeH Ha NMpaKkTUKa UK Ye e HernponopuuoHaneH. B To3n cayuaii moxkeTe ga
npegnoyeTtete oT6MB OT LeHaTa AW OTMAHa Ha NpogakbaTta, 3a KoeTo mMoxKeTe ga ce
[l0roBOpUTE Hanpaso C NpogaBaya. ToBa MOKPVBA M 3aMsaHaTa Ha pPe3epBHM YacTW, HO
npu ycsoBUe 4e MPOAYKTbT € M3M0A3BaH CbracHO MPernopbKuTe, NocoyYeHW B TOBA
pbKOBOACTBO 3a ABaTa C/y4yas, M HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TpeTo /uue, KoeTo Aa
He e ynbaHomouweHo oT B & B TRENDS, SL. MapaHumaTa He NoKpvBa 4acTu, KOUTO ce
amopTu3upaT. Tasn rapaHums He 3acsara BawwnTe npasa KaTo noTpebuTen B CbOTBETCTBUE
c pasnopegbaTta B AupexkTtnsa 1999/44/E0 3a gbprkaBuTe YneHKn Ha EBponenckus cbios.

M3MNO0/3BAHE HA TAPAHLUUATA

3a pemMoHT Ha MNpoayKTa KAMeHTUTe TpsAbBa ga ce CBbprKaT C ynbaHomolleH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4eckn cepBu3. AKO MO OTHOLIEHWEe Ha ropHOTO e Hanuue Hameca oT
HeynbaHomoLeHo oT B&B nuue , nav nopagn HebpekHoCT uan HenpaBuaHa ynoTpeba Ha
NpoayKTa, Ta3n rapaHumAa ctaBa HULLOXHA.

TpsabBa ga 3anasuTe daKTypaTa 3a NOKyMKa, KacoBaTa benerkka M 4oKasaTesncTBoTo 33
[0CTaBKa, 3@ 42 Mo¥KeTe Aa yNparkHUTe rapaHuMoHHUTE CU NpaBsa.

3a TexHu4ecko u cneanpogakbeHo obcnyxBaHe U M3BBH VcnaHna e Heobxoanmo ga
nogageTe CBOETO ON/IiakBaHe B TbProBCKMA 06EKT, OT KOMTO CTe 3aKynuav n3genmeTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

P.I.Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Esparia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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