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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

@ Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé

problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave vulnerabél

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
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mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té mbikéqyren pér tu siguruar gé ata té mos
luajné me pajisjen dhe.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbaijtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qgé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.
PARALAJMERIM: Gatimi i pamonitoruar me yndyré ose vaj
mbi pianuré mund té jeté i rrezikshém dhe mund té
shkaktojé zjarr.

Tymi éshté njé tregues i mbinxehjes. Mos pérdor kurré ujé
pér té shuar zjarrin nga gatimi. Fik paisjen dhe mbuloji
flakét me, p.sh. njé batanije apo kapak.

PARALAJMERIM: Pajisja nuk duhet té furnizohet pérmes
njé pajisjeje té jashtme ndezése, si p.sh. kohématés, apo té
lidhet me njé gark qé ndizet dhe fiket rregullisht nga njé
mjet.
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« KUJDES: Procesi i gatimit duhet té mbikéqyret. Proceset e
shkurtra té gatimit duhet t& mbikéqyren vazhdimisht.

+ PARALAJMERIM: Rrezik zjarri: Mos ruani artikuj mbi
sipérfaget e gatimit.

+ Objektet metalike si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét nuk
duhet té vendosen mbi sipérfagen e pianurés, sepse mund
té nxehen.

* Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

» Pas pérdorimit, fikni elementin e pianurés me ¢elésin e
kontrollit dhe mos u mbéshtetni te funksionimi i detektorit té
tiganit.

* Nése sipérfaqgja prej geramike/xhami kriset, fikeni pajisjen
pér dhe shképuteni nga rryma elektrike. Né rast se pajisja
éshté e lidhur me rrymén elektrike direkt duke pérdorur kuti
lidhése, higeni siguresén pér té shképutur pajisjen nga
furnizimi me rrymé. Né ¢do rast, kontaktoni me Qendrén e
Autorizuar té Shérbimit.

« Pér té shmangur rreziget, nése kablloja e furnizimit éshté e
démtuar, ajo duhet zévendésuar nga prodhuesi, shérbimi i
autorizuar ose persona me kualifikim té ngjashém.

« PARALAJMERIM: Pérdorni vetém mbrojtéset e pianurés té
pércaktuara nga prodhuesi i pajisjes sé gatimit ose té
cilésuara si té pérshtatshme nga ky i fundit né udhézimet e
pérdorimit, ose mbrojtéset e pianurés té integruara né
pajisje. Pérdorimi i mbrojtéseve té papérshtatshme mund té
shkaktojé aksidente.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi /N\ PARALAJMERIM!
/\ PARALAJMERIM! Rrezik plagosjeje ose démtim i pajisjes.
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta « Higni té gjithé paketimin.
instalojé kété pajisje. * Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.
* Ndigni udhézimet e instalimit t&€ dhéna me
pajisjen.
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Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe

njésité e tjera.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mbyllini sipérfaget e prera té dollapit me

njé izolues pér té mos lejuar qé lagéshtira

té shkaktojé fryrje.

Mbroni pjesén e poshtme té pajisjes nga
avulli dhe lagéshtira.

Mos e instaloni pajisjen prané dyerve ose
nén dritare. Duke vepruar késhtu do té
parandaloni rénien e enéve té nxehta té
gatimit nga pajisja kur hapet dera ose
dritarja.

Cdo pajisje ka poshté ventilatoré ftohjeje.
Nése pajisja €shté e instaluar mbi njé
sirtar:

— Mos vendosni copa té vogla ose fleté
letre gé mund té térhigen brenda,
sepse ato mund té démtojné
ventilatorét e ftohjes ose mund té
démtojné sistemin e ftohjes.

— Mbani njé distancé prej minimumi 2
cm mes fundit té pajisjes dhe pjeséve
té ruajtura né sirtar.

Higni ¢do panel ndarés té instaluar né
kabinet nén pajisje.

2.2 Lidhja elektrike

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhet t& béhen
nga njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet té tokézohet.

Pérpara se té kryeni ndonjé veprim,
sigurohuni gé pajisja té jeté shképutur nga
rryma.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Sigurohuni g€ pajisja té instalohet né
rregull. Kablloja ose spina elektrike e liré
ose e papérshtatshme (nése ka) mund ta
nxehé shumé terminalin.

Pérdorni kabllon e duhur elektrike.

Mos lejoni t&€ ngatérrohet kablloja
elektrike.

Sigurohuni gé té jeté instaluar tokézimi.

Vendoseni kabllon né mbérthyesen e
lirimit té tensionit.

Sigurohuni gé kablloja ose spina elektrike
(nése ka) t& mos preké pajisjen e nxehté
ose enét e nxehta té gatimit, kur e lidhni
pajisjen né prizé.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t€ mos démtoni spinén ose
kabllon elektrike (nése vlen pér rastin) ose
né kabllon elektrike. Kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit ose me
njé elektricist pér ndérrimin e kabllos
elektrike té& démtuar.

Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Higni té gjithé paketimin, etiketimin dhe
filmin mbrojtés (nése ka) para pérdorimit
pér heré té paré.

Sigurohuni qé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Vendosni zonén e gatimit né “fikur” pas
¢do pérdorimi.
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* Mos vendosni takémé ose kapaké
tenxheresh né zonat e gatimit. Ato mund
té nxehen.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

+ Nése sipérfagja e pajisjes éshté e
plasaritur, shképuteni menjéheré pajisjen
nga priza. Béni kété pér té parandaluar
ndonjé tronditje elektrike.

» Pérdoruesit me stimulues kardiak duhet té
mbajné njé distancé minimale prej 30 cm
nga zonat e gatimit me induksion kur
pajisja €shté né puné.

» Kur futni ushgim né ujé té nxehté, mund té
krijohen spérkatje.

* Mos pérdorni fleté alumini apo materiale té
tjera midis sipérfaqes s€ gatimit dhe
enéve té gatimit, pérveg rasteve kur
specifikohet ndryshe nga prodhuesi i késaj
pajisjeje.

» Pérdorni vetém aksesorét e rekomanduar
nga prodhuesi pér kété pajisje.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe shpérthimi.

* Yndyrat dhe vajrat kur nxehen mund té
|éshojné avuj t& ndezshém. Mbajini flakét
ose objektet e nxehura larg yndyrave dhe
vajrave kur gatuani me ato.

* Avujt e ¢liruar nga vajrat e nxehté mund té
shkaktojné djegie spontane.

» Vajrat e pérdorur gé pérmbajné mbetje
ushgimesh mund té shkaktojné zjarr né
temperaturé mé té ulét sesa vajrat e
pérdorur pér heré té paré.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit t€ pajisjes.

* Mos i mbani enét e nxehta té gatimit né
panelin e kontrollit.

* Mos vendosni kapak té nxehté tigani né
njé sipérfagen e xhamit té pianurés.

* Mos i lini enét e gatimit té€ thahen duke
Zier.
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Béni kujdes té& mos lini sende apo ené
gatimi t& bien mbi pajisje. Sipérfagja mund
té démtohet.

Mos i aktivizoni zonat e gatimit me ené
bosh apo pa ené fare.

Enét e gatimit prej gize apo me fund té
démtuar mund té shkaktojné gérvishtje né
xham / geramikén e xhamit. Ngrijini
gjithnjé lart kéto sende kur t'ju duhet t'i
|évizni né sipérfagen e gatimit.

2.4 Sensori i ushqgimit

Pérdoreni Sensori i ushqgimit sipas qgéllimit
té vet. Mos e pérdorni pér té hapur ose
ngritur digka.

Pérdorni vetém Sensori i ushgimit té
rekomanduar pér pianurén, njé nga njé.
Mos e pérdorni kur kegfunksionon ose
éshté démtuar.

Mos e pérdorni Sensori i ushqgimit né furré
ose mikrovalé.

Sensori i ushgimit mund té lexojé
temperatura deri né 120 °C.

Sigurohuni qé Sensori i ushqgimit té jeté
gjithmoné brenda ushgimit ose I&éngut deri
né nivelin minimal t& shénuar.

Pastrojeni Sensori i ushqimit pérpara
pérdorimit t& paré. Pérdorni vetém
detergjente neutrale. Mos pérdorni
produkte gérryese, materiale té ashpra
pastruese, tretés ose objekte metalike.
Mos e lani Sensori i ushqgimit né
lavastovilje. Doreza prej silikoni mund té
¢cngjyroset, gjé gé nuk ka efekt te
funksionimi i Sensori i ushqimit.

Pérdorni paketimin origjinal pér té ruajtur
Sensori i ushgimit.

Nése zévendésoni Sensori i ushqgimit,
ruajeni té vjetrin minimumi 3 m larg.
Sensori i ushgimit i vietér mund té ndikojé
né funksionimin e té riut.

2.5 Kujdesi dhe pastrimi

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Fikeni pajisjen dhe |éreni té ftohet para se
ta pastroni.

Mos pérdorni spérkatésin e ujit dhe avullin
pér té pastruar pajisjen.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,



tako pastruese gérryese, solucione apo
sende metalike, pérve¢ nése specifikohet
ndryshe.

2.6 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén té autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.

* NEé lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té€ kémbimit té& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané

3. INSTALIMI

prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

2.7 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rreziku i I€ndimit ose mbytjes.

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Pérpara instalimit

Pérpara se té€ instaloni pianurén, shkruani
informacionin e méposhtém nga pllaka e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve gjendet
né pjesén e poshtme té pianurés.

Numrii serisé ......ccccoeeveveeennnnn.n.

3.2 Planurat inkaso

Pianurat inkaso pérdorini vetém pasi ta keni
montuar pianurén si¢ duhet né njésité inkaso
dhe né planin e punés, sipas standardeve né
fuqi.

3.3 Kablloja e linjés

» Pianura vjen me njé kabllo elektrike.

» Pér té zévendésuar kabllon e démtuar
elektrike, pérdorni llojin e kabllos:
HO5V2V2-F qgé i reziston njé temperature
prej 90°C ose mé té larté. Kontaktoni njé
Qendér té Autorizuar t& Shérbimit.
Kablloja elektrike duhet z&vendésuar
vetém nga njé elektricist i kualifikuar.

« Kontaktoni autoritetin tuaj vendor pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

3.4 Montimi

Nése e instaloni pianurén nén njé aspirator,
shikoni udhézimet e instalimit té& aspiratorit
pér distancén minimale mes pajisjeve.

Nése pajisja instalohet mbi njé sirtar, ventilimi
i pianurés mund té ngrohé artikujt gé ruhen
brenda né sirtar gjaté procesit té& gatimit.
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Gjeni videon udhézuese "Si t&€ montoni
pianurén me induksion Electrolux - Montimi i
banakut" duke shkruar emrin e ploté té
treguar né grafikén mé poshté.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

—

Ymin.

y v
e g e e
E—
—~

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Skema e sipérfages sé gatimit

E Zona e induksionit me Gatim i asistuar

Zona e induksionit me Gatim i asistuar
dhe Skuq né tigan

b

! ‘ Paneli i kontrollit

] Zoné gatimi me induksion
Zona me antené

/N KUJDES!

Mos vendosni mbi pianuré asgjé né
kété zoné.

|<
;

)
T

T
N

!
i
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4.2 Skema e panelit té kontrollit
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Pér té paré cilésimet e disponueshme, prekni simbolin pérkatés.

Koment

H

ON / OFF (aktiv/joaktiv) Pér té aktivizuar dhe ¢aktivizuar pianurén.

)

Menyja

Pér té hapur dhe mbyllur Menyja.

=

Sensori i ushgimit

Pér té& hapur menyné Sensori i ushqgimit.

Zgjedhja e zonés

Pér té hapur rréshqitésin pér zonén e zgjedhur.

Treguesi i zonés

Pér té treguar se pér cilén zoné rréshqitési éshté aktiv.

Pér té caktuar funksionet e kohématésit.

B ERRE S

Rréshqitési Pér té rregulluar cilésimin e nxehtésisé.
PowerBoost Pér té aktivizuar funksionin.
Kygije Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin.
- Dritarja e komunikuesit té sinjalit me infra té kuge t€ Hob?Hood.
Mos e mbuloni.
Pauzé Pér té aktivizuar dhe caktivizuar funksionin.
0-9 - Pér té treguar cilésimin aktual t& nxehtésisé.
[= Bridge Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin.
@/ / '/ Treguesit e sinjalit Lidhja e ploté / Nuk ka sinjal. Pér té& shfaqur forcén e sinjalit té

lidhjes mes Sensori i ushgimit dhe antenés.
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4.3 Sensori i ushqimit

e

Sensori i ushgimit éshté njé sensor
temperature me valé qé funksionon pa bateri,
i cili jepet né njé paketim me pianurén.
Brenda dorezés sé tij ka njé antené. Poshté
sipérfages sé pianurés ndodhet njé antené
tjetér, né zonén mes dy zonave té pasme té
gatimit. Pér té garantuar komunikimin e duhur
mes Sensori i ushgimit dhe pianurés mos
vendosni asgjé mbi pianuré né kété zoné.

Pika e matjes ndodhet né distancén né mes
té majés dhe nivelit minimal té& shénuar. Fusni
Sensori i ushgimit brenda né ushqgim té
paktén deri né nivelin minimal té shénuar. Pér
Iéngje, pér té marré rezultatet mé té mira té
gatimit, zhyteni Sensori i ushgimit né Iéng 2-5
cm mbi nivelin minimal t& shénuar.
VendoseniSensori i ushgimit né buzé té
tenxheres ose té tiganit nga grepi; prané
zonés me antené, né pozicionin e akrepave
té orés 1-3 (pér anén e majté té€ pianurés)
ose né pozicionin e orés 9-11 (pér anén e
djathté té pianurés).

Treguesit e méposhtém tregojné forcén e
lidhjes mes pianurés dhe Sensori i ushgimit
né ekran: %, %, Nése pianura nuk mund
té krijojé lidhjen, ndizet /I’ Mund ta lévizni
Sensori i ushgimit pérgjaté buzés sé
tenxheres pér té krijuar ose forcuar lidhjen.

Pianura rifreskon statusin e lidhjes ¢do 3
sekonda.
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Pika e matjes

Niveli minimal i shénuar

Niveli i rekomanduar pér zhytje (pér
Iéngjet)

Kodi i kalibrimit

Grepi pér vendosjen e Sensori i ushqgimit
né buzé

Doreza me antenén brenda

B0 =

@

Pér mé shumé udhézim, referojuni
kapitullit “Udhézime dhe késhilla pér
Sensori i ushqgimit”.

4.4 Funksionet kryesore té pianurés

Pianura juaj e re SensePro® ju udhézon né
ményré eksperte pérmes té gjithé sesionit té
gatimit. Referojuni informacionit mé poshté
pér té zbuluar disa prej funksioneve mé té
mira.

Né varési té llojit t& ushqimit, mund té
pérdorni Gatim i asistuar me ose pa Sensori i
ushqimit. Pér gatime t& ndryshme merrni sete
té ndryshme funksionesh.

Sensori i ushqimit/ - mund té pérdoret né
dy ményra. Ai mat temperaturén né funksione
si Termometri dhe Skuq né tigan si edhe ju
ndihmon té ruani me saktési temperaturén
pér lloje té ndryshme ushqimi gjaté gatimit té
Sous-vide ose duke pérdorur funksione si
p.sh. Ziera , Ziej ose Ringrohje.

Gatim i asistuar - lehtéson gatimin duke ju
ofruar receta té gatshme pér gatime té
ndryshme, parametra té paracaktuar gatimi
dhe udhézime hap pas hapi. At€ mund ta
pérdorni me Sensori i ushgimit, p.sh. pér té
pérgatitur biftek ose pa t€, p.sh. pér té
pérgatitur petulla. Opsionet e disponueshme
varen nga lloji i gatimit qé doni té gatuani. Né
kété regjim mund té pérdorni funksione té tilla
si Sous-vide, Skuq né tigan, Ziej, Ringrohje
dhe shumé té tjera. Dritaret qé shfagen dhe
tingujt ju informojné kur arrihet temperatura e
paracaktuar. Mund té hyni te Gatim i asistuar
nga Menyja.



Sous-vide [/ - njé metodé pér paketimin e
ushqimit me vakum né temperaturé té ulét,
pér njé periudhé kohe té gjaté, gé ju ndihmon
té ruani vitaminat dhe shijen. Pianura juaj ju
jep qarté cilésime dhe udhézime pér t'i
ndjekur. Pasi té zgjidhni funksionin pérmes
Gatim i asistuar, temperaturat paracaktohen
pér lloje t&é ndryshme ushgimi. Gjithashtu
mund té zgjidhni temperaturat tuaja nése
aktivizoni funksionin pérmes Sous-vide né
Menyja.

Skuq né tigan 'ﬂl’ - njé metodé skugjeje me
nivele nxehtésie me kontroll automatik, e
dedikuar pér lloje t& ndryshme ushqgimi. Ju
ndihmon té shmangni mbinxehjen e ushgimit
ose vajit. Mund ta aktivizoni duke zgjedhur
Gatim i asistuar nga Menyja.

Termometri - me kété funksion, Sensori i
ushqimit mat temperaturén gjaté gatimit. Nuk
mund ta pérdorni até kur éshté né puné
funksioni Gatim i asistuar.

Funksione té tjera té dobishme té
pianurés suaj:

Shkrirja & ky funksion éshté i pérkryer
pér té shkriré cokollatén ose gjalpin.

PowerBoost P. ky funksion zien me
shpejtési sasi té médha uiji.

Pauzé || - ky funksion ul cilésimin e
nxehtésisé né 1 pér té gjitha zonat e gatimit,
duke ju mundésuar ta mbani ushqgimin té
ngrohté pér njé kohé té gjaté.

Bridge [= - ky funksion ju lejon t& kombinoni
té dyja zonat e majta dhe té pérdorni njé ené
gatimi mé t& madhe. Mund ta pérdorni me
Skuq né tigan.

Hob?Hood - ky funksion lidh pianurén me njé
aspirator té veganté dhe rregullon
pérkatésisht shpejtésiné e ventilatorit.

Kycje &.- ky funksion gaktivizon
pérkohésisht panelin e kontrollit gjaté gatimit.

Bllokimi pér fémijét - ky funksion caktivizon
panelin e kontrollit ndérkohé qé pianura nuk
éshté né punég, duke parandaluar pérdorimin
aksidental.

Kronometri, Kohématési me numérim
mbrapsht, dhe Sinjalizuesi i minutave -
jané tre funksione mes té cilave mund té
zgjidhni pér té monitoruar kohén e gatimit.

Pér mé shumé informacion, referojuni
kapitullit “Pérdorimi i pérditshém”.

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Pérdorimi i ekranit

* Mund té pérdoren vetém simbolet me
sfond té€ ndriguar.

» Pér té aktivizuar njé opsion té caktuar,
prekni simbolin pérkatés né ekran.

» Funksioni i zgjedhur aktivizohet kur higni
gishtin nga ekrani.

» Pér té Iévizur mes opsioneve té
disponueshme, pérdorni njé gjest té
shpejté ose zvarrisni gishtin népér ekran.
Shpejtésia e gjestit pércakton se sa shpejt
|&viz ekrani.

* Lévizja mund té ndalojé veté ose mund ta
ndaloni menjéheré nése prekni ekranin.

¢ Mund té ndryshoni shumicén e
parametrave té treguar né ekran kur
prekni simbolet pérkatése.

« Pér té zgjedhur funksionin ose orén e
kérkuar mund té Iévizni népér listé
dhe/ose prekni opsionin gé déshironi té
zgjidhni.

« Kur pianura aktivizohet dhe disa nga
simbolet zhduken nga ekrani, prekeni
sérish. Té gjitha simbolet kthehen sérish.

» Pér funksione té caktuara, kur i nisni,
shfaqget njé dritare me informacion shtesé.
Pér té gaktivizuar dritaren né ményré té

pérhershme, shénoni D pérpara se té
aktivizoni funksionin.

« Zgjidhni njé zoné né fillim pér té aktivizuar
funksionet e kohématésit.
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Simbolet e dobishme pér navigimin né
ekran

oK Pér té konfirmuar pérzgjedhjen ose cilésimin.

<> Pér té shkuar prapa/pérpara njé nivel né
Menyja.

A\ Pér té lévizur lart/poshté udhézimeve té
shfaqura né ekran.

v

» Pér té aktivizuar/gaktivizuar opsionet.

X Pér té mbyllur dritaren gé shfaget.

0 Pér té anuluar njé cilésim.

5.2 Lidhja e paré me rrjetin elektrik

Kur lidhni pianurén me rrymén elektrike duhet
té vendosni Gjuha, Ndrigimi i ekranit dhe
Volumi i ziles.

Ju mund té ndryshoni cilésimet tek Menyja >
Cilésimet > Konfigurimi. Referojuni “Pérdorimi
i pérditshém®.

5.3 kalibrimiSensori i ushqimit

Pérpara se té filloni pérdorimin e Sensori i
ushqimit duhet gé ta kalibroni, pér t'u siguruar
se leximet e temperaturés jané té sakta.

Pasi Sensori i ushqgimit té kalibrohet sakté,
mat temperaturén né pikén e vlimit me
tolerancé prej + /-2 °C.

Ndigni procedurén kur:

* instaloni pianurén pér heré té paré;

* e zhvendosni pianurén né njé
vendndodhje tjetér (ndryshim lartésie);

* ndérroni Sensori i ushqgimit.

®

Pérdorni njé tenxhere me diametér 180
mm dhe mbusheni me 1 - 1,5 | ujé. Mos
fusni kripé né ujé, kjo mund té ndikojé né
proceduré.

1. Pér té kalibruar ose rikalibruar funksionin,
vendosni Sensori i ushqgimit né buzé té
njé tenxhereje. Mbusheni tenxheren me
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ujé té ftohté, té paktén deri né nivelin
minimal té shénuar, dhe vendoseni mbi
zonén e pérparme té€ majté té gatimit.

2. Prekni=.

Zgjidhni Cilésimet > Sensori i ushqgimit >
Kalibrimi nga lista.

3. Prekni Kalibrimi.

Ndigni udhézimet né ekran.

Pér té dalé nga Menyja, prekni Eose anén e
djathté té ekranit, jashté dritares qé shfaqget.

5.4 Sensori i ushqgimit giftimi

Fillimisht, kur dorézohet pianura juaj éshté e
ciftuar me Sensori i ushgimit.

Nése zévendésoni Sensori i ushgimit me njé
té re, ju nevojitet ta giftoni me pianurén.

1. Prekni—.

Zgjidhni Cilésimet > Sensori i ushqgimit >

Bashkimi nga lista.

2. Prekni Shképut pér té shképutur Sensori i
ushqimit e méparshme.

3. Prekni Gifto prané zonés sé gatimit.

Shfaqet njé dritare.

4. Fusni kodin me pesé shifra té gdhendur
né Sensori i ushgimit e ri, duke pérdorur
tastierén.

5. Prekni Ok pér ta konfirmuar.

Sensori i ushgimit tani éshté ciftuar me

pianurén.

Gjithmoné kalibroni Sensori i ushqgimit pas

ciftimit.

Pér té dalé nga Menyja, prekni == ose anén

e djathté té ekranit, jashté dritares qé shfaget.

5.5 Menyja struktura

Prekni = pér té aksesuar dhe ndryshuar
cilésimet e pianurés ose pér té aktivizuar disa
funksione.

Pér té dalé nga Menyja, prekni —Zose anén e
djathté té ekranit, jashté dritares qé shfaqget.

Pér té lundruar pérmes Menyja pérdorni {ose

).

Tabela tregon strukturén bazé Menyja .



Gatim i asistuar

Funksionet e pianurés Sous-vide

Termometri

Shkrirja

Cilésimet Bllokimi pér fémijét

Kronometri

Hob?Hood

Sensori i ushgimit

Lidhje
Kalibrimi
Bashkimi

Konfigurimi

Gatim i asistuar
Gjuha

Tingujt e butonave
Volumi i ziles
Ndrigimi i ekranit

Servisi

Modaliteti demonstrues
Licenca

Trego versionin e softuerit
Historiku i alarmeve
Rivendos té gjitha cilésimet

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Aktivizimi dhe ¢aktivizimi

Prekni © pér 1 sekondé pér té aktivizuar ose
caktivizuar pianurén.

6.2 Fikja automatike

Funksioni e ¢aktivizon pianurén
automatikisht nése:

+ té gjitha zonat e gatimit jané té
gaktivizuara,

* nuk cilésoni nxehtésiné pasi aktivizoni
pianurén,

+ derdhni ose futni dicka né panelin e
kontrollit pér mé shumé se 10 sekonda,
(tavé, lecké etj.). Bie njé sinjal akustik dhe
pianura gaktivizohet. Higni objektin ose
pastroni panelin e kontrollit.

+ pianura nxehet shumé (p.sh. kur njé
tenxhere zien pa ujé brenda). Léreni

zonén e gatimit té ftohet pérpara se ta
pérdorni pianurén sérish.

* pérdorni ené té gabuar ose nuk ka ené né
njé zoné té caktuar. Simboli i bardhé i
zonés sé gatimit pulson dhe zona e gatimit
me induksion gaktivizohet automatikisht
pas 2 minutash.

* nuk e caktivizoni njé zoné gatimi ose
ndryshoni cilésimin e nxehtésisé. Pas pak
kohe shfaget njé mesazh dhe pianura
caktivizohet.

Lidhja ndérmijet cilésimit té nxehtésisé

dhe kohés pas sé cilés gaktivizohet

pianura:

Cilésimi i nxehtésisé Pianura gaktivizohet
pas

1-2 6 orésh

3-5 5 orésh

6 4 orésh

7-9 1,5 orésh
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®

Kur pérdorni Skuq né tigan pianura
caktivizohet pas 1,5 orésh. Pér Sous-vide
pianura gaktivizohet pas 4 orésh.

6.3 Pérdorimi i zonave té gatimit

Vendosini enét né gendér té€ zonés sé
zgjedhur té gatimit. Zonat e gatimit me
induksion u pérshtaten automatikisht
pérmasave té bazamentit t& enéve.

Pasi té vendosni njé ené né zonén e zgjedhur
té gatimit, pianura e dallon até automatikisht
dhe shfaqget rréshqitési pérkatés né ekran.
Rréshgqitési éshté i dukshém pér 8 sekonda,
pas késaj ekrani kthehet né pamjen kryesore.
Pér té mbyllur rréshqitésin mé shpeit, trokitni
ekranin jashté zonés sé rréshqitésit.

Kur zonat e tjera jané aktive, cilésimi i
nxehtésisé pér zonén gé déshironi té pérdorni
mund té jeté i kufizuar. Referojuni
"Menaxhimi i energjisé”.

®

Sigurohuni gé tenxherja té jeté e
pérshtatshme pér pianurat me induksion.
Pér mé shumé informacion rreth llojeve
té enéve, referojuni "udhézime dhe
késhilla". Kontrolloni madhésiné e enés
te "Té dhénat teknike".

6.4 Cilésimi i nxehtésisé

1. Aktivizoni pianurén.

2. Vendosni enén né zonén e zgjedhur té
gatimit.

Rréshqitési pér zonén aktive té gatimit

shfaget né ekran dhe éshté aktiv pér 8

sekonda.

3. Prekni ose rréshgqitni gishtin pér té
vendosur cilésimin e déshiruar té
nxehtésisé.

Simboli béhet i kug dhe mé i madh.

A
1o 1 2 3 4

6 7 8 9 P

-
—

Ju mund ta ndryshoni gjithashtu cilésimin e
nxehtésisé ndérkohé gé gatuani. Prekni
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simbolin e zgjedhjes sé zonés né pamjen
kryesore té panelit té€ kontrollit dhe I&vizni
gishtin né té majté ose té djathté (pér té ulur
ose rritur cilésimin e nxehtésisé).

6.5 PowerBoost

Funksioni aktivizon mé shumé fugi pér zonén
pérkatése té€ gatimit me induksion; ai varet
nga madhésia e enés sé gatimit. Funksioni
mund té aktivizohet vetém pér njé periudhé té
kufizuar kohe.

1. Prekni né fillim zonén e déshiruar.

2. Prekni P ose rréshqitni gishtin né té
djathté pér té aktivizuar funksionin pér
zonén e zgjedhur té gatimit.

Simboli béhet i kug dhe mé i madh.

Funksioni gaktivizohet automatikisht. Pér té

gaktivizuar funksionin, zgjidhni manualisht

zonén dhe ndryshoni cilésimin e nxehtésisé.

@

Pér vlerat maksimale té kohézgjatjes,
referojuni kapitullit "Té dhénat teknike".

6.6 OptiHeat Control(treguesi 3-
hapésh i nxehtésisé sé€ mbetur)

/N\ PARALAJMERIM!

I/ 11/ 1 Pér sa kohé qé treguesi éshté i
ndezur, ka rrezik djegiesh nga nxehtésia
e mbetur.

Zonat e gatimit me induksion prodhojné
nxehtésiné e nevojshme pér procesin e
gatimit drejtpérdrejt né bazamentin e enés.
Vitrogeramika ngrohet nga nxehtésia e enéve
té gatimit.

Treguesit Il / 11 / | shfagen kur njé zoné gatimi
éshté e nxehté. Ata tregojné nivelin e
nxehtésisé sé& mbetur pér zonat e gatimit qé
po pérdorni aktualisht.

Treguesi mund té shfaqet edhe:

* pér zonat e gatimit né krah, edhe nése
nuk jeni duke i pérdorur,

« kur enét e nxehta té gatimit vendosen mbi
njé zoné té ftohté gatimi,

« kur pianura gaktivizohet, por zona e
gatimit éshté ende e nxheté.

Treguesi shuhet kur zona e gatimit éshté
ftohur.



6.7 Kohématési

2 [Y] Kohématési me numérim
mbrapsht

Pérdoreni kété funksion pér té specifikuar
kohézgjatjen e punés sé njé zone gatimi
vetém pér njé gatim.

Mund té vendosni funksionin me kohématés
pér secilén zoné mé vete.

1. NEé fillim vendosni cilésimin e nxehtésisé
pér zonén pérkatése té gatimit dhe mé
pas vendosni funksionin.

2. Prekni simbolin e zonés.

3. Prekni D

Dritarja e menysé sé kohématésit shfaget né
ekran.

4. Shénoni O pér té aktivizuar funksionin.

Simbolet ndryshojné né o .

5. Rréshgiteni gishtin né t& majté ose né té
djathté pér té zgjedhur kohén e déshiruar
(p.sh. orét dhe/ose minutat).

6. Prekni Ok pér té konfirmuar zgjedhjen
tuaj.

Ju mund té zgjidhni gjithashtu X qé té

anuloni pérzgjedhjen.

Kur koha mbaron, dégjohet njé sinjal dhe

pulson Q Pér té caktivizuar sinjalin, prekni
Pér té gaktivizuar funksionin caktoni cilésimin
né 0. Si alternativé, prekni o né té majté té

vlerés sé& kohématésit, prekni X prané tij dhe
konfirmoni zgjedhjen tuaj kur shfaget njé
dritare.

AVl Sinjalizuesi i minutave

Mund ta pérdorni kété funksion kur pianura
aktivizohet, por zonat e gatimit nuk
funksionojné.

Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
zonave té gatimit.

1. Zgjidhni njé zoné gatimi.

Rréshqitési pérkatés do té shfaget né ekran.
2. Prekni Q

Dritarja e menysé sé kohématésit shfaget né
ekran.

3. Rréshqiteni gishtin né té€ majté ose né té
djathté pér té zgjedhur kohén e déshiruar
(p.sh. orét dhe minutat).

4. Prekni Ok pér té konfirmuar zgjedhjen
tuaj.

Ju mund té zgjidhni gjithashtu X qé té

anuloni pérzgjedhjen.

Kur koha mbaron, dégjohet njé sinjal dhe

pulson Q Pér té caktivizuar sinjalin, prekni

Q.

Pér té gaktivizuar funksionin, prekni Q né té

maijté té vlerés sé kohématésit, prekni X
prané tij dhe konfirmoni zgjedhjen tuaj kur
shfaqget njé dritare.

@ Kronometri

Funksioni fillon t& numérojé automatikisht
menjéheré pasi aktivizoni njé zoné gatimi.
Mund ta pérdorni kété funksion pér té
monitoruar kohézgjatjen e punés.

1. Prekni == pér té hapur Menyja.

2. Lévizni Menyja pér té zgjedhur Cilésimet
> Kronometri.

3. Prekni gelésin pér té aktivizuar/gaktivizuar
funksionin.

Funksioni nuk ndalon kur ngrini enén. Pér té

rivendosur funksionin dhe pér ta nisur sérish

manualisht, prekni @ zgjidhni Rivendos nga
menuja qé shfaget. Funksioni fillon
numérimin nga 0. Pér Pauzé funksionin pér

njé sesion gatimi, prekni O dhe zgjidhni
Pauzé nga menyja qé shfaqget. Zgjidhni Nisja
pér té vazhduar numérimin.

6.8 Funksioni Bridge

Ky funksion lidh dy zona gatimi dhe ato
funksionojné si njé e vetme me té njéjtin
cilésim nxehtésie.

Mund ta pérdorni funksionin me ené té
médha.

1. Vendosni enén e gatimit né dy zona
gatimi. Ena e gatimit duhet t& mbulojé
gendrat e dy zonave.

2. Shtypni [= pér té aktivizuar funksionin.
Simboli i zonés ndryshon.
3. Vendosni cilésimin e nxehtésisé.
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Ena e gatimit duhet t&€ mbulojé gendrat e dy
zonave, por nuk duhet té shkojé pértej
shénimit té zonés.

—

Pér té caktivizuar funksionin, prekni [=. Zonat
e gatimit punojné té pavarura.

6.9 || Pauzé

Ky funksion i cakton té gjitha vatrat qé jané
né puné né cilésimin mé té ulét té nxehtésisé.

Nuk mund ta aktivizoni funksionin kur Gatim i
asistuar or Sous-vide éshté né puné.

Kur funksioni éshté né puné, mund té

pérdoren vetém simbolet ® dhe Il Té gjitha
simbolet e tjera né panelin e kontrollit kygen.

Funksioni nuk i ndalon funksionet e
kohématésit:
Shtypni || pér té aktivizuar funksionin.

|| ndizet. Cilésimi i nxehtésisé éshté ulur né
1.

Pér té caktivizuar funksionin prekni || .

Funksioni ndalon PowerBoost. Cilésimi mé i
larté i nxehtésisé riaktivizohet kur prekni

sérish || .

6.10 @ Kygje

Mund ta bllokoni panelin e kontrollit gjaté
funksionimit t& pianurés. Ai pengon
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ndryshimin aksidental té cilésimeve té
nxehtésisé.

Vendosni si fillim cilésimin e nxehtésisé.

Shtypni & pér té aktivizuar funksionin.

Pér té caktivizuar funksionin, prekni EI pér 3
sekonda.

@

Kur caktivizoni pianurén, ju caktivizoni
gjithashtu edhe kété funksion.

6.11 Bllokimi pér fémijét

Ky funksion parandalon pérdorimin aksidental
té pianurés.

1. Prekni = né ekran pér té hapur Menyja.

2. Zgjidhni Cilésimet > Bllokimi pér fémijét
nga lista.

3. Hapni gelésin dhe prekni shkronjat A-O-X
né rend alfabetik pér té aktivizuar
funksionin. Fikni ¢elésin pér té gaktivizuar
funksionin.

Pér té dalé nga Menyja, prekni == ose anén
e djathté té ekranit, jashté dritares gé shfaget.

Pér té naviguar pérmes Menyja, pérdorni <
ose >

6.12 Gatim i asistuar

Ky funksion rregullon parametrat pér lloje té
ndryshme ushqgimi dhe i ruan gjaté gjithé
gatimit.

Me kété funksion mund té pérgatisni njé
gameé té gjeré ushgimesh, si Mish,Peshk dhe
prodhime deti, zarzavate,
Supat,Salca,Makarona ose Qumésht. Ka disa
ményra gatimi té disponueshme pér ushgime
té ndryshme si psh. pér pulén mund té
zgjidhni midis Skuq né tigan, Sous-vide apo
Ziera .

Ju mund ta aktivizoni funksionin vetém né
anén e majté té pianurés. Gatim i asistuar me
Sous-vide funksioni mund té aktivizohet
vetém pér zonén e majté té€ pérparme ose té
pasme té gatimit. Nése doni gé té pérdorni
Skuq né tigan mund té aktivizohet pér zonén
e majté té pérparme té gatimit ose pér té dyja
zonat e gatimit kur bashkohen.



Nése Gatim i asistuar éshté né puné né
zonén e majté té pérparme té gatimit,
pérdorni zonat né té djathté pér té gatuar pa
funksionin.

Mos pérdorni ené gatimi me diametér té
poshtém qé tejkalon 200 mm né zonén e
maijté t& pasme té gatimit kur funksioni vihet
né puné né zonén e pérparme té majté. Kjo
mund té ndikojé te lidhja mes Sensori i
ushqimit dhe antenés gé ndodhet poshté
sipérfages sé pianurés.

®

Mos e ngrohni enén e gatimit pérpara
gatimit. Pérdorni vetém ujé té ftohté
rubineti ose Iéngje té ftohta, nése
aplikohet. Ringrohni vetém gatimet e
ftohta.

®

Pér Skuq né tigan ndigni udhézimet e
shfaqura né ekran. Shtoni vajin kur tigani
té nxehet.

®

Me Gatim i asistuar kohématési
funksionon si Sinjalizuesi i minutave.
Funksioni nuk ndalon kur koha e
pércaktuar mbaron.

1. Pér té aktivizuar funksionin, prekni /

ose — dhe zgjidhniGatim i asistuar .

2. Zgjidhni llojin e ushqgimit q& déshironi té
pérgatisni nga lista.

Pér ¢do lloj ushqgimi ka disa opsione té

disponueshme. Ndigni udhézimet e

shfaqura né ekran.

* Mund té prekni Ok dritaren gé shfaget
pér té pérdorur cilésimet e
parazgjedhura.

» Pér Skuq né tigan, mund ta ndryshoni
nivelin e parazgjedhur té nxehtésisé.
Pér disa gatime mund té kontrolloni
temperaturén e brendshme té ushqimit
nése pérdorni Sensori i ushqgimit.

* Pér shumicén e opsioneve, p.sh.Sous-
vide dhe Ziera , mund té ndryshoni
temperaturén e parazgjedhur.

* Mund ta ndryshoni kohén e
parazgjedhur ose mund té vendosni

kohén tuaj. Vetém pér Sous-vide koha

minimale éshté e paracaktuar.
Udhézimet shtesé me informacionin e
detajuar jané té disponueshme né ekran. Ju

mund t'i 18vizni ato me ™ dhe .

3. Shtypni Ok. Ndigni udhézimet qé shfagen
né ekran.

Disa prej opsioneve fillojné me ngrohjen
paraprake. Progresin mund ta gjurmoni
né shiritin e kontrollit.

4. Nése shfaget njé dritare me udhézime,
shtypni Ok dhe mé tej Nisja pér té
vazhduar.

Funksioni vihet né puné me cilésimet e

paracaktuara.

Pér té caktivizuar dritaren né ményré té

pérhershme, shénoni O pérpara se té

aktivizoni funksionin.

5. Pasi té pérfundojé koha, dégjohet njé
sinjal akustik dhe shfaqget njé dritare. Pér
té mbyllur dritaren, prekni Ok.

Funksioni nuk ndalon automatikisht. Pér

Sous-vide pianura do té gaktivizohet

automatikisht pas njé maksimumi prej katér

orésh.

Pér té ndaluar funksionin, prekni th ose =1
ose simbolin e zonés aktive, dhe zgjidhni
Stop. Pér té konfirmuar shtypni Po né dritaren
qé del.

6.13 Sous-vide

Pér té pérgatitur mish, peshk ose zarzavate
me pérdorimin e funksionit ju nevojiten gese
té pérshtatshme me mbyllje me zinxhir ose
gese plastike dhe njé hermetizues me vakum.
Futeni ushgimin me eréza né gese dhe
paketojini me vakum. Mund té blini gjithashtu
porcione ushqgimi t& gatshme pér t'u
pérgatitur me kété metodé gatimi.

/N PARALAJMERIM!
Sigurohuni gé té zbatoni parimet e

sigurisé ushgimore. Drejtojuni kapitullit
“Udhézime dhe késhilla”.

Me kété funksion jeni té liré té& zgjidhni kohén
dhe temperaturén e déshiruar (mes 35 dhe
85 °C), té pérshtatshme pér llojin e ushqgimit
Q€ déshironi té pérgatisni. Pérdorni
maksimumi 4 litra ujé; mbulojeni tenxheren
me kapak. Pér mé shumé detaje rreth
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parametrave té gatimit, referojuni tabelés
“Udhézuesi i gatimit” né kapitullin “Udhézime
dhe késhilla". Shkrijeni ushqgimin pérpara se
ta pérgatisni.

Funksioni mund té aktivizohet vetém pér
zonén e majté té pérparme ose té pasme té
gatimit. Nése éshté né puné Sous-vide,
pérdorni zonat né té djathté pér té gatuar pa
funksionin.

®

MeSous-vide funksioni i kohématésit
shérbes si Sinjalizuesi i minutave.
Funksioni gaktivizohet automatikisht
vetém pas njé maksimumi prej katér
orésh.

1. Pérgatitni porcione ushqgimi sipas
udhézimeve mé lart.

2. Vendosni tenxheren me ujé té ftohté né
zonén e pérparme ose té pasme té majté
té gatimit.

3. Shtypni /> Sous-vide. Gjithashtu mund

té shtypni == > Funksionet e pianurés
>Sous-vide
4. Zgjidhni temperaturén e duhur.
Vendosni kohén (opsionale). Koha e sesionit
té gatimit varet nga trashésia e llojit té
ushqimit.
5. Shtypni Ok pér té vazhduar.
6. Vendoseni Sensori i ushqgimit né buzé té

tenxheres.

7. Prekni Ok pér té& mbyllur dritaren gé
shfaget.

8. Shtypni Nisja pér té aktivizuar ngrohjen
paraprake.

Pasi ena té arrijé temperaturén e synuar,
dégjohet njé sinjal akustik dhe shfaget njé
dritare. Prekni Ok pér ta konfirmuar.

9. Fusni porcione ushqgimi né gese
vertikalisht né tenxhere (mund té pérdorni
njé Sous-videskaré). Prekni Nisja.

Nése vendosni Sinjalizuesi i minutave, fillon

té punojé bashké me funksionin.

10. Pasi té pérfundojé koha, dégjohet njé

sinjal akustik dhe pulson [, Pér té

caktivizuar sinjalin, prekni D
Pér té ndaluar ose rirregulluar funksionin,

prekni eh ose simbolin e zonés aktive dhe mé
pas StopStopPo.
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KeepTemperature

Ju mund té pérdorni funksionin Sous-vide pér
gatim ndérkohé qé Sensori i ushqgimit
kontrollon dhe ruan saktésisht temperaturén
(me saktési prej +/-1°C). Jumund té
pérgatisni njé séré gatimesh si p.sh. gatime
pikante ose salca (p.sh. lloje t&€ ndryshme
kérri ose supé peshku). Ju mund t'i vendosni
veté parametrat e gatimit ose referojuni
tabelés “Udhézuesi i gatimit” né kapitullin
“Udhézime dhe késhilla".

Funksioni mund té aktivizohet vetém pér
zonén e majté té pérparme ose té pasme té
gatimit.

1. Prekni => Funksionet e pianurés >
Sous-vide ose hyni te funksioni duke

prekur > Sous-vide.

2. Zgjidhni temperaturén e duhur.

Vendosni kohén (opsionale).

3. Prekni Ok pér té vazhduar.

4. Vendoseni Sensori i ushgimit né buzé té
tenxheres, ose futeni né ushgim.

5. Prekni Nisja pér té aktivizuar ngrohjen
paraprake.

Pasi ena té arrijé temperaturén e synuar,

dégjohet njé sinjal akustik dhe shfaget njé

dritare.

6. Prekni Ok pér té mbyllur dritaren gé
shfaget.

7. Prekni Nisja.

Nése vendosni Kujtuesi i minutave, ai fillon té

punojé bashké me funksionin.

8. Pasi té pérfundojé koha, dégjohet njé

sinjal akustik dhe pulson L. Pér t&

gaktivizuar sinjalin, prekni Q
Pér té ndaluar ose rirregulluar funksionin,

prekni -/ ose simbolin e zonés aktive dhe mé
pas Stop. Pér ta konfirmuar, prekni Po né
dritaren gé shfaget.

6.14 Termometri

Me kété funksion, Sensori i ushqimit
funksionon si termometér, qé ju ndihmon té
monitorojné temperaturén e ushqimit ose
Iéngut gjaté gatimit. P&r shembull, mund ta
pérdorni pér té& ngrohur quméshtin ose pér té
kontrolluar temperaturén e ushgimit té
fémijés.



Té paktén njé zoné gatimi duhet té jeté aktive
pér té pérdorur funksionin.

Funksionin mund ta aktivizoni pér té gjitha
zonat e gatimit, por vetém pér njé zoné gatimi
njékohésisht.

1. Fusni Sensori i ushqgimit brenda né
ushqim ose Iéngjet deri né nivelin minimal
té shénuar.

2. Prekni /7 né ekran pér té& hapur menyné
Sensori i ushqgimit dhe zgjidhni
Termometri. Gjithashtu mund té prekni

— > Funksionet e pianurés >
Termometri.

3. Prekni Nisja.
Matja fillon né zonén aktive té gatimit.
Nése asnjé prej zonave té gatimit nuk
éshté aktive, shfaget njé dritare
informuese.

Pér té ndaluar funksionin, prekni shifrat qé

tregojné temperaturén ose / dhe zgjidhni
Stop.

6.15 & Shkrirja

Ju mund ta pérdorni kété funksion pér té
shkriré produkte té€ ndryshme, p.sh. ¢okollaté
ose gjalpé. Mund ta pérdorni funksionin
vetém pér njé zoné gatimi njékohésisht.

1. Prekni ZZ né ekran pér té& hapur Menyja.

2. Zgjidhni Funksionet e pianurés > Shkrirja
nga lista.

3. Prekni Nisja.
Ju duhet té zgjidhni zonén e déshiruar té
gatimit.
Nése zona e gatimit éshté tashmé aktive,
shfaget njé dritare informuese. Anuloni
cilésimin e méparshém té nxehtésisé pér
té aktivizuar funksionin.

Pér té dalé nga Menyja, prekni —— ose anén

e djathté té ekranit, jashté dritares qé shfaget.

Pér té naviguar pérmes Menyja, pérdorni <
ose .

Pér té ndaluar funksionin, prekni simbolin e
pérzgjedhjes sé zonés dhe mé pas prekni
Stop.

6.16 Hob?Hood

Eshté njé funksion automatik i avancuar, i cili
lidh pianurén me njé aspirator té veganté. Si
pianura ashtu edhe aspiratori kané njé
komunikues me rreze infra té kuge.
Shpejtésia e ventilatorit pércaktohet
automatikisht né bazé té cilésimit té regjimit
dhe temperaturés sé enés mé té nxehté né
pianuré.

Pér shumicén e aspiratoréve, sistemi né
distancé éshté fillimisht i caktivizuar.
Aktivizojeni até para pérdorimit té& funksionit.
Pér mé shumé informacion referojuni
manualit t& pérdorimit té€ aspiratorit.

Pér ta pérdorur funksionin automatikisht,
caktoni regjimin automatik né H1 - H6.
Fillimisht pianura éshté caktuar né H5.
Aspiratori reagon sa heré qé vini né puné
pianurén. Pianura e njeh automatikisht
temperaturén e enéve té gatimit dhe rregullon
shpejtésiné e ventilatorit. Mund té caktoni
pianurén gé té aktivizojé vetém dritén duke
zgjedhur H1.

@

Nése ndryshoni shpejtésiné e ventilatorit
né aspirator, gaktivizohet lidhja e
parazgjedhur me pianurén. Pér té
riaktivizuar funksionin, FIKNI dhe NDIZNI
sérish pajisjet.

R(.egji Drité Zierja1) Skugje né
mi aL!tom fritez&2)
atike
HO Fikur Fikur Fikur
H1 Ndezur  Fikur Fikur
H23) Ndezur  Shpejtésia e Shpejtésia e
ventilatorit 1 ventilatorit 1
H3 Ndezur  Fikur Shpejtésia e
ventilatorit 1
H4 Ndezur  Shpejtésia e Shpejtésia e
ventilatorit 1 ventilatorit 1
H5 Ndezur  Shpejtésia e Shpejtésia e

ventilatorit 1 ventilatorit 2
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Regji Drité Zierja1) Skugje né

mi autom fritezé2)
atike

H6 Ndezur  Shpejtésia e Shpejtésia e

ventilatorit 2 ventilatorit 3

1) Pianura e dikton procesin e zierjes dhe e aktivizon
shpejtésiné e ventilatorit né pérputhje me regjimin
automatik.

2) Pianura e dikton procesin e skugjes dhe e aktivizon
shpejtésiné e ventilatorit né pérputhje me regjimin
automatik.

3) Ky regjim aktivizon ventilatorin dhe drita nuk
mbéshtetet te temperatura.

Ndryshimi i regjimeve

Nése nuk jeni i kénaqur me nivelin e
zhurmés/shpejtésiné e ventilatorit, mund té
kaloni manualisht mes regjimeve.

1. Prekni=.
Zgjidhni Cilésimet>Hob?Hood nga lista.
2. Zgjidhni regjimin e duhur.

Pér té dalé nga Menyja prekni = ose anén e
djathté té ekranit, jashté dritares qé shfaqet.

Pasi té mbaroni gatimin dhe té caktivizoni
pianurén, ventilatori i aspiratorit mund té
vijojé té punojé pér njéfaré kohe. Pas késaj
kohe, sistemi e ¢aktivizon ventilatorin
automatikisht dhe ndalon aktivizimin
aksidental pér 30 sekondat vijuese.

Drita né aspirator ¢aktivizohet 2 minuta pas
caktivizimit té pianurés.

6.17 Gjuha

1. Prekni == né ekran pér té hapur Menyja.

2. Zgjidhni Cilésimet > Konfigurimi > Gjuha
nga lista.

3. Zgjidhni gjuhén e duhur nga lista.

Nése zgjidhni gjuhén e gabuar, prekni ==.
Shfaget njé listé. Zgjidhni opsionin e treté nga
lart, mé pas opsionin e parafundit. Mé pas,
zgjidhni opsionin e dyté. Lévizni poshté pér té
zgjedhur gjuhén e duhur nga lista. Né fund,
zgjidhni opsionin né té djathté.

Pér té dalé nga Menyja, prekni == ose anén
e djathté té ekranit, jashté dritares qé shfaget.
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Pér té naviguar pérmes Menyja, pérdorni <
ose

6.18 Tingujt e butonave / Volumi i
ziles

Ju mund té zgjidhni llojet e tingujve gé léshon
pianura ose t'i gaktivizoni ato krejtésisht. Ju
mund té zgjidhni mes klikimit (parazgjedhje)
ose bipit.

1. Prekni == né ekran pér té hapur Menyja.

2. Zgjidhni Cilésimet > Konfigurimi > Tingujt
e butonave / Volumi i ziles nga lista.

3. Zgjidhni opsionin e duhur.

Pér té dalé nga Menyja, prekni == ose anén
e djathté té ekranit, jashté dritares gé shfaget.

Pér té naviguar pérmes Menyja, pérdorni <
ose

6.19 Ndricimi i ekranit
Ju mund té ndryshoni ndrigimin e ekranit.

Ka 4 nivele ndrigimi, 1 €shté mé i uléti dhe 4
mé i larti.

1. Prekni == né ekran pér té hapur Menyja.

2. Zgjidhni Cilésimet > Konfigurimi >
Ndrigimi i ekranit nga lista.

3. Zgjidhni nivelin e duhur.

Pér té dalé nga Menyja, prekni == ose anén
e djathté té ekranit, jashté dritares qé shfaqet.

Pér té naviguar pérmes Menyja, pérdorni <
ose

6.20 Menaxhimi i energjisé

Nése jané aktive disa zona dhe energjia e
konsumuar tejkalon kuotén e linjés, ky
funksion e ndan energjiné e marré mes té
gjitha zonave té gatimit. Pianura kontrollon
cilésimet e nxehtésisé pér té& mbrojtur
siguresat e instalimit né shtépi.

« Zonat e gatimit grupohen sipas
vendndodhjes dhe numrit té fazave né
pianuré. Secila fazé ka njé ngarkesé
maksimale eletrike prej 3680W. Nése
pianura arrin kufirin e energjisé€ maksimale
té disponueshme brenda njé faze, energjia
e zonave té gatimit reduktohet
automatikisht.



* Né rréshqités éshté i dukshém cilésimi
maksimal i nxehtésisé. Jané aktive vetém
shifrat e bardha.

* Nése nuk éshté i disponueshém njé
cilésim mé i larté nxehtésie, reduktojeni né
fillim pér zonat e tjera té gatimit.

Shihni ilustrimin pér kombinime t€ mundshme

né té cilat mund té shpérndahet energjia mes

zonave té gatimit.

7. UDHEZIME DHE KESHILLA

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ené gatimi

®

Pér zonat me gatim me induksion, fusha
e forté elektro-magnetike krijon shumé
shpejt njé nxehtési né enén e gatimit.

Pérdorni zonat e gatimit me induksion me
ené té pérshtatshme.

» Bazamentii enés sé gatimit duhet té jeté
sa mé i trashé dhe i sheshté qé mundet.

« Sigurohuni qé bazamentet e tiganéve té
jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
vendosni mbi sipérfagen e pianurés.

» Pér té shmangur gérvishtjet, mos e
rréshqisni ose férkoni tenxheren népér
xhamin geramik.

Materiali i enés sé gatimit

» té sakta: giza, celiku, ¢eliku i emaluar,
inoksi, bazamenti me shumé shtresa (me
shénimin e duhur nga prodhuesi).

+ té gabuara: alumini, bakri, tunxhi, gelqi,
geramika, porcelani.

Ena éshté e pérshtatshme pér njé pianuré

me induksion nése:

» uji zien shpejt né njé zoné té vendosur né
cilésimin mé té larté té nxehtésisé.

* magneti térhiget drejt fundit té enés sé
gatimit.

Dimensionet e enés sé gatimit

T T
t 8

PPN

* Zonat e gatimit me induksion u pérshtaten
automatikisht pérmasave té bazamentit té
enéve.

» Efikasiteti i zonés sé gatimit lidhet me
diametrin e enés sé gatimit. Enét me
diametér mé té vogél se diametri minimal
thithin vetém njé pjesé té energjisé sé
krijuar nga zona e gatimit.

* Pér arsye sigurie dhe rezultate té gatimit,
mos pérdorni ené gatimi mé té€ madhe
sesa dimensionet e treguara né
~Specifikimi i zonave té gatimit“. Shmangni
mbaijtjen e enéve té gatimit afér panelit té
kontrollit gjaté seancés sé gatimit. Kjo
mund té ndikojé né funksionimin e panelit
té kontrollit ose té aktivizojé aksidentalisht
funksionet e pianurés.

@

Referojuni kapitullit “Té dhénat teknike”.

7.2 Tiganét e duhur pér funksionin

Pérdorni vetém tigané me bazament té
sheshté. Pér té kontrolluar tigani &shté ai i
duhuri:

1. Vendoseni tiganin pérmbys.

2. Vendosni njé vizore né fund té tiganit.

3. Provoni té vendosni nj¢ monedhé 1, 2
ose 5 cent (ose me trashési té€ ngjashme)
ndérmijet vizores dhe fundit té tiganit.
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a. Nése mundeni ta vendosni monedhén
né hapésirén ndérmjet vizores dhe
tiganit, atéheré éshté tigani i duhur.

X

[

b. Nuk éshté tigani i duhur nése nuk
mundeni ta vendosni monedhén né
hapésirén ndérmjet vizores dhe

tiganit.

[ \

7.3 Zhurmat gjaté punés

Nése arrini té dégjoni:

» zhurmé kércitése: enét jané té pérbéra

« tingull fishkéllime: pérdorni njé zoné gatimi
me nivel té larté fugie dhe ena éshté e
pérbéré nga materiale t€ ndryshme (njé
strukturé sandvig).

* gumézhitje: po pérdorni nivel té larté fugie.

» klikime: po ndodh njé proces shkémbimi
elektrik, tenxherja zbulohet pasi e
vendosni mbi pianuré.

« férshéllima, zukatje: ventilatori &éshté né
puné.

Zhurmat jané normale dhe nuk tregojné se

ka keqgfunksionim.

7.4 Oko Timer (Kohématési Eco)

Pér té kursyer energji, ngrohési i zonés sé
gatimit caktivizohet pérpara se té bjeré sinjali
i kohématésit me numérim mbrapsht.
Ndryshimi né kohén e punés varet nga niveli i
cilésimit t&€ nxehtésisé dhe kohézgjatja e
procesit t& gatimit.

7.5 Shembuj té pérdorimeve pér
gatim

Lidhja midis cilésimit t&€ nxehtésisé sé njé
zone dhe konsumit t& energjisé sé zonés sé
gatimit nuk éshté lineare. Kur ju rritni
cilésimin e nxehtésisé, rritja nuk éshté né
proporcion me rritien e konsumit té energjisé.
Kjo do té thoté se njé zoné gatimi me cilésim
mesatar nxehtésie pérdor mé pak se gjysmén
e fuqisé sé saj.

@

Té dhénat né tabelé jané vetém

nga materiale té€ ndryshme (strukturé udhézuese.
sandvig).
Cilésimi i Pérdoreni pér: Koha Késhilla
nxehtésisé (minuta)
1 Mbajeni té ngrohté ushgimin e gatuar.  sipas Mbulojeni enén e gatimit me kapak.
nevojés
1-2 Salcé Hollandaise, shkrirje: gjalpé, 5-25 Trazojeni heré pas here.
cokollaté, xhelatiné.
1-2 Mpiksje: oméleta té shkriféta, vezé té 10 - 40 Gatuani me kapak.
pjekura.
2-3 Zierje orizi dhe gatesa me bazé 25-50 Shtoni té paktén dy heré léng sa orizi,

quméshti; ngrohje ushgimesh té
gatshme.

trazojini gatimet me qumésht ne mes
té kohés sé gatimit.
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Cilésimi i Pérdoreni pér: Koha Késhilla

nxehtésisé (minuta)

3-4 Gatim me avull i perimeve, peshkut, 20-45 Shtoni disa lugé gjelle Iéng.
mishit.

4-5 Gatim i patateve me avull. 20-60 Pérdorni maksimumi % | ujé pér 750 g

patate.

4-5 Gatim sasish mé té€ médha ushqimi, 60 - 150 Deri né 3 | Iéng plus pérbérésit.
mishi me Iéng dhe supash.

6-7 Skugje e lehté: eskallop, copa mishi sipas Kthejini né gjysmén e kohés.
me djathé e proshuté, kotéleta, qofte, nevojés
salsige, mélgi, brumé salcash, vezeg,
petulla, petulla t& émbla.

7-8 Skugje e forté, té thekura, fileto mishi, 5-15 Kthejini né gjysmén e kohés.
bifteké.

9 Zierje uji, zierje makaronash, kaurdisje mishi (gulash, mish rosto), patate té skuqura.

Zierje sasish t€ médha uji. PowerBoost aktivizohet.

7.6 Udhézime dhe késhilla pér
Sensori i ushqgimit

®

Pér funksionet, p.sh. Gatim i asistuar dhe
Sous-vide, mund ta pérdorni Sensori i
ushqgimit vetém né anén e majté té
pianurés. Me funksionin Termometri 9
mund ta pérdorni Sensori i ushgimit edhe
né anén e djathté té pianurés.

Pér t& siguruar lidhjen mé t& miré (%, %)

mes Sensori i ushgimit dhe pianurés: —=——
" . . [= =) (= D
Pér léngjet 7 7
» Zhyteni Sensori i ushgimit né lIéng, brenda
nivelit t& rekomanduar té zhytjes. Niveli — N — N
minimal i shénuar duhet t& mbulohet.
+ Vendoseni Sensori i ushgimit né buzé té + Nése doni ta pérdorni Sensori i ushqimit

tenxheres. Nése éshté e mundur, mbajeni
né pozicion vertikal. Sigurohuni gé maja té
vijé né kontakt me fundin e tenxheres.
Doreza e Sensori i ushqgimit duhet té jeté
gjithmoné jashté tenxheres ose tiganit.

né anén e majté té pianurés, sigurohuni
qé té jeté prané gendrés sé pianurés, né
pozicionin e akrepave té orés 1-3. Nése
doni ta pérdorni né té djathté (me
funksionin Termometri), sigurohuni qé ta
vendosni né pozicionin e akrepave té orés
9-11. Referojuni ilustrimeve mé poshté.
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Mund ta lévizni Sensori i ushqgimit pérgjaté
buzés sé tenxheres nése nuk krijohet
lidhja.

Mund ta mbuloni pjesérisht tenxheren me
kapak.

Nése pérdorni zonén majtas té pérparme
té gatimit, mos vendosni tenxhere té
médha né até majtas prapa. Tenxheret e
médha né zonén e gatimit majtas prapa
mund té bllokojné sinjalin. Lévizeni
tenxheren e madhe né zonén e gatimit
djathtas prapa.

%

—

—

Pér ushqgimet e forta (matja e
temperaturés sé brendshme)

Fusni Sensori i ushgimit né pjesén mé té

trashé té ushqgimit, deri né nivelin minimal
té shénuar. Pika e matjes duhet té jeté né
pjesén gendrore té porcionit.

Sigurohuni gé Sensori i ushgimit té futet
miré né ushgim. Pjesét metalike té
Sensori i ushgimit nuk duhet té prekin
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paretet e tenxheres/tiganit. Grepi i dorezés
duhet té jeté me drejtim poshté.

Pér mish/peshk me trashési 2-3 cm, maja
e Sensori i ushgimit duhet té arrijé fundin
e tiganit.

Higni Sensori i ushgimit pérpara se ta
ktheni ushgimin nga ana tjetér.

Kur pérdorni njé Plancha, sigurohuni qé
doreza e Sensori i ushgimit t& géndrojé né
ané té djathté, jashté sipérfages sé sa;.
Referojuni ilustrimeve mé poshté.

=

> il

I

7.7 Gatimi né temperatura té uléta -
Parimet e sigurisé sé ushqgimeve

Sigurohuni gé té pajtoheni me udhézimet e
méposhtme kur gatuani né temperatura té
uléta, p.sh. Sous-vide.

Lani/dezinfektoni duart pérpara pérgatitjes
sé ushqimit. Pérdorni doreza
njépérdoriméshe.

Pérdorni vetém ushgime té freskéta
shumeé cilésore, té ruajtura né kushtet e
duhura.

Gjithmoné lajini dhe gérojini frutat dhe
zarzavatet plotésisht.

Mbajeni té pastér sipérfagen e planit té
punés dhe dérrasat e prerjes. Pérdorni
dérrasa té ndryshme prerjeje pér lloje té
ndryshme ushgimi.

Kushtojini vémendje té vecanté higjienés
sé ushqimit kur pérgatisni shpezé, vezé
dhe peshk. Shpezét duhet té pérgatiten
gjithmoné né temperaturé prej té paktén
65 °C pér njé minimum prej 50 minutash.
Sigurohuni gé peshku gé doni té gatuani
duke pérdorur Sous-vide té keté cilésiné



“sashimi”, pra té jeté jashtézakonisht i
freskét.

* Ruani ushgimin e pérgatitur né njé
frigorifer pér maksimumi 24 oré.

» Pér njerézit me sistem imunitar t& dobét
ose sémundje kronike éshté e
késhillueshme gé té pasterizoni ushgimin
pérpara se ta konsumoni. Pasterizoni
ushgimin né 60 °C pér minimumi njé oré.

7.8 Udhézuesi i gatimit

Tabela e méposhtme tregon shembuj té
llojeve té ushgimeve dhe ju jep temperaturat
optimale dhe kohén e sugjeruar té gatimit.
Parametrat mund té variojné sipas
temperaturés, cilésisé, konsistencés dhe
cilésisé sé ushqimit.

Kohézgjatja e gatimit varet mé shumé nga
trashésia e ushqimit sesa pesha. P.sh. pér
bifteké, sa mé e trashé copa e mishit, aq mé
shumé kohé duhet gé té arrihet né mes té tij
temperatura e paracaktuar. Njé biftek 2 cm i
trashé kérkon rreth njé oré qé té arrijé 58 °C,
ndérsa njé 5 cm i trashé kérkon rreth katér
oré.

Monitoroni sesionin e paré té gatimit pér t'u
siguruar qé parametrat e méposhtém t'u
pérshtaten zakoneve tuaja té gatimit dhe
enéve té gatimit. Ju mund t'i ndryshoni kéto
parametra né varési té preferencave tuaja
personale.

Lloji i Metoda e Niveli i Trashésial Temp. e Koha e gatimit
ushqimit gatimit pérgatitjes sasia e brendshme / (né minuta)
ushgimit temp. e
gatimit (°C)
Mish vigi - biftek Sous-vide i pjekur pak 2cm 50 - 54 45 -210
4.cm 120 - 210
6. cm 180 - 210
mesatare 2cm 55-60 45 - 240
4.cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
u krye 2cm 61-68 45 - 240
4.cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Pulé - gjoks Sous-vide i gatuar miré 200-300¢g 64 -72 45- 60
Ziera i gatuar miré 68 - 74 35-45
Pulé - kofshé Ziera i gatuar miré 200-300g 78 -85 30-60
Mish derri - Sous-vide i gatuar miré 2cm 60 - 66 35-60
biftek
Mish derri - Sous-vide i gatuar miré 4-5cm 62 - 66 60 - 120
fileté
Fileté gengji Sous-vide mesatare 2cm 56 - 60 35-60
i gatuar miré 64 - 68 40 - 65
Shpiné gengji Sous-vide mesatare 200-300g 56 - 60 60 - 120
(pa kocka)
i gatuar miré 64 - 68 65 -120

SHaQIP

25



Lloji i Metoda e Niveli i Trashésia/ Temp. e Koha e gatimit
ushgimit gatimit pérgatitjes sasia e brendshme / (né minuta)
ushqimit temp. e
gatimit (°C)
Salmon Sous-vide translushente 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Ziera translushente 2cm 55 - 68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
Ton Sous-vide translushente 2cm 45 -50 35-50
Karkaleca deti ~ Sous-vide translushente 1-2cm 50 - 56 25-45
Vezé Sous-vide e buté1) Madhésia 63 - 64 45-70
mesatare
mesatare) 65-67 45-70
e forte1) 68 -70 45-70
Zierja i buté Zierja 42)
mesatare Zierja 72)
i forté Zierja 102)
Oriz Fryrja i gatuar - - 10-30
Patate Zierja i gatuar - - 15-30
Zarzavate (té Sous-vide i gatuar - 85 30-40
freskéta)
Shparg Sous-vide i gatuar - 85 30-40

1) E bardha e vezés géndron e léngshme.

2) Koha jepet pér vezét e madhésisé mesatare. Pér vezét e médha dhe vezét nga frigoriferi, i shtoni njé minuté
kohés sé gatimit.

Késhilla shtesé pér Gatim i asistuar:

Mbushni tenxheren me njé sasi té
pérshtatshme Ié€ngjesh (p.sh. mes 1-3
litrash) pérpara gatimit. Pérpiquni té
shmangni shtimin e métejshém gjaté
gatimit.

Pérdorni njé kapak pér té kursyer energji
dhe pér té arritur temperaturén mé shpejt
(gjithashtu edhe pér ngrohjen paraprake té
ujit).

Trazojeni gatimin rregullisht gjaté procesit
té gatimit pér té garantuar shpérndarje
uniforme té temperaturés.

Shtoni kripé gé né fillim té njé sesioni
gatimi.

Shkrijeni ushgimin pérpara se ta
pérgatisni.
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« Shtoni zarzavatet (p.sh. brokoli, lulelakér,
bizele, lakra Brukseli) kur uji té arrijé
temperaturén e synuar dhe té shfaget
dritarja.

« Shtoni patatet ose orizin né ujé té ftohté
pérpara se té nisni funksionin.

« Pér zierje, salca, supa, kerri, ragu, gulash
dhe Ié€ngje mishi mund té pérdorni
Ringrohje ose Ziej. Para se té filloni
funksionin Ziej , skuqini pérbérésit (pa
Sensori i ushgimit) dhe shtoni Iéng té
ftohté; pastaj, aktivizoni funksionin nga
Gatim i asistuar.

« Pér fruta deti té vogla, p.sh. copa/
tentakula oktapodi ose midhje mund té
pérdorni Skuq né tigan.

Késhilla shtesé pér Skuq né tigan:




/N\ PARALAJMERIM!

Pérdorni vetém tigané me bazamente té
sheshta.

/\ KUJDES!

Pérdorini tiganét e hollé vetém me nivele
té uléta nxehtésie pér té parandaluar
mbinxehjen dhe démtimin e enés sé
gatimit.

» Niseni funksionin kur pianura éshté e
ftohté (nuk nevojitet ngrohja manuale).

» Pérdorni ené gatimi me fund sanduig prej
inoksi.

* Mos pérdorni ené gatimi me dekorime né
gendér té pjesés fundore.

* Madhésité e ndryshme té enéve mund té
shkaktojné kohé té ndryshme nxehtésie.
Tiganét e réndé ruajné mé shumé
nxehtési se tiganét mé té lehté dhe
kérkojné mé shumé kohé pér t'u nxehur.

» Kthejeni ushgimin nga ana tjetér sapo té
arrihet gjysma e temperaturés sé
déshiruar.

Porcionet shumé té trasha té ushqimit
duhet té kthehen mé shpesh nga ana
tjetér (p.sh. njé heré né dy minuta).
Rekomandojmé té pérdorni metodén
Sous-vide pér té marré rezultatet mé té
mira. Pér té shtuar njé prekje
pérfundimtare, vendosini porcionet e
pérgatitura né njé tigan té nxehur
paraprakisht dhe piqini shpejt né té dyja
anét.

* Gjithmoné higni Sensori i ushqgimit pérpara
se ta ktheni ushqgimin nga ana tjetér.

7.9 Késhilla dhe sugjerime pér
Hob?Hood
Kur pérdorni pianurén me kété funksion:

* Mbrojeni panelin e aspiratorit nga drita e
drejtpérdrejté.

* Mos hidhni drité halogjene né panelin e
aspiratorit.

8. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

* Mos e mbuloni panelin e kontrollit t&
pianurés.

* Mos e ndérprisni sinjalin ndérmjet
pianurés dhe aspiratorit (p.sh. me doré,
me dorezat e enéve té gatimit ose
tenxhere té thell€). Shihni foton.

Aspiratori né figuré éshté pérdorur vetém

si shembull.

77

@

Mbajeni té pastér dritaren pér
komunikuesin e sinjalit me rreze infra té
kuge té& Hob?Hood.

@

Pajisjet e tjera t€ komanduara né
distancé mund té bllokojné sinjalin. Mos
pérdorni pajisje té tilla prané pianurés
ndérkohé gé Hob?Hood éshté ndezur.

Aspiratorét me funksionin Hob*Hood

Pér té gjetur té gjitha llojet e aspiratoréve té
sobés qé funksionojné me kété funksion,
referojuni fages toné té internetit pér klientét.
Aspiratorét Electrolux gé punojné me kété

funksion duhet té kené simbolin =.

8.1 Informacion i pérgjithshém

« Pastrojeni pianurén pas ¢do pérdorimi.
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» Pérdorni gjithmoné ené me bazament té .
pastér.

» Geérvishtjet ose njollat e erréta mbi
sipérfage nuk ndikojné né ményrén e
funksionimit té& pianurés.

» Pérdorni njé pastrues té veganté té
pérshtatshém pér sipérfagen e pianurés.

» Pérdorni njé kruajtése té vecanté pér .
xhamin.

8.2 Pastrimi i pianurés

» Higni menjéheré: plastmasé té shkrirg,
celofan, sheger dhe ushgime me sheger,
ndryshe pianura mund té€ démtohet nga
papastértia. Kini kujdes té shmangni
djegiet. Pérdorni kruajtésen speciale té
pianurés mbi sipérfagen e xhamit né njé
kénd té ngushté dhe rréshgiteni tehun mbi
sipérfage.

9. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Cfaré duhet béré nése...

Hiqgeni kur pianura té jeté ftohur
mjaftueshém: njollat e gmérsit, rréketé e
ujit, njollat e yndyrés, ¢ngjyrosjet e
ndritshme metalike. Pastrojeni pianurén
me njé lecké té njomé dhe me detergjent
jo-gérryes. Pas pastrimit, thajeni pianurén
me njé lecké té buté.

Hegja e ¢ngjyrosjeve té ndritshme
metalike: pérdorni njé solucion me ujé
dhe uthull dhe pastroni sipérfagen e
xhamit me njé lecké.

Sipérfagja e pianurés ka kanale
horizontale. Pastrojeni pianurén me njé
lecké té njomé dhe pak detergjent, duke e
férkuar lehté nga e majta né té djathté.
Pas pastrimit, thajeni pianurén me njé
lecké té buté nga e majta né té djathté.

Problemi Shkaku i mundshém Ndreqgja

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin  Kontrolloni nése pianura éshté
puné pianurén. elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.  lidhur si¢ duhet me rrjetin elektrik.

Shihni diagramén e lidhjes.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni qé siguresa té keté
shkaktuar kegfunksionimin. Nése
siguresa digjet vazhdimisht,
kontaktoni njé elektricist té
kualifikuar.

Mos e caktoni cilésimin e nxehtésisé Aktivizoni pérséri pianurén dhe

pér 60 sekonda.

vendosni cilésimin e nxehtésisé né
mé pak se 60 sekonda.

Ju prekét 2 ose mé shumé fusha Prekni vetém njé fushé sensori.
sensori né té njéjtén kohé.

Pauzé éshté aktiv.

Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Ndregja

Ekrani nuk reagon ndaj prekjes.

Njé pjesé e ekranit éshté e mbuluar
ose tenxheret jané vendosur tepér
prané ekranit.

Né ekran ndodhet njé objekt ose ka
pak léng.

Higni objektet. Largoni tenxheret
nga ekrani.

Pastroni ekranin, prisni derisa
pajisja té ftohet. Shképuteni
pianurén nga energjia elektrike. Pas
1 minute, lidheni sérish pianurén.

Tingéllon njé sinjal akustik dhe
caktivizohet pianura.
Tingéllon njé sinjal akustik kur
caktivizohet pianura.

Vendosét dicka mbi njé a mé shumé
prej fushave me sensor.

Higni objektin nga fushat me sensor.

Pianura gaktivizohet.

Vendosét dicka mbi fushén me

sensor (D

Higni objektin nga fusha me sensor.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur nuk
ndizet.

Zona nuk éshté e nxehté, sepse ka
punuar vetém pér pak kohé ose
sensori nén sipérfagen e pianurés
éshté i démtuar.

Nése zona ka funksionuar
mjaftueshém pér té gené e nxehté,
flisni me njé gendér té shérbimit té
autorizuar.

Pasi aktivizoni Gatim i asistuar,
pianura fillon té nxehet, ndalon dhe
meé pas fillon sérish.

Ky éshté njé kontroll sigurie pér t'u
siguruar gé Sensori i ushqimit éshté
né njé tenxhere pér té cilén éshté
aktivizuar funksioni Gatim i asistuar.

Eshté njé proceduré normale, nuk
tregon kegfunksionim.

Nuk mund ta aktivizoni cilésimin mé
té larté té nxehtésisé.

Njé zoné tjetér éshté vendosur
tashmé né cilésimin mé té larté té
nxehtésisé.

Né fillim reduktoni fuginé e zonés
tjetér.

Fushat e sensorit nxehen.

Ena e gatimit &shté shumé e madhe
ose ju e keni vendosur shumé afér
panelit t& kontrollit.

Nése éshté e mundur, vendosini
enét e médha né zonat e pasme té
gatimit.

Ekrani tregon se nuk gjendet
Sensori i ushgimit.

Pozicioni i Sensori i ushgimit éshté i
pasakté.

Dicka bllokon sinjalin (p.sh. takéme,
dorezé tigan ose tenxhere tjetér).

Pozicionojeni Sensori i ushgimit
sakté. Drejtojuni kapitullit “Udhézime
dhe késhilla”.

Higni ¢do objekt metalik ose objekte
té tjera g€ mund té bllokojné sinjalin.

Ekrani tregon se temperatura e ujit
éshté mé e larté se 100°C.

Nuk e keni kalibruar Sensori i
ushqimit ose e keni béré kété né
ményré té pasakté.

E zhvendosét pianurén né njé
vendndodhje tjetér.

Kalibrojeni Sensori i ushqgimit sérish.
Referojuni kapitullit “Kalibrimi”.
Mund t'ju nevoijitet gjithashtu té
kontrolloni nése kodi i kalibrimit
éshté i sakté. Referojuni kapitullit
“Ciftimi”.

Keni futur shumé kripé né ujé.

Mos hidhni kripé né ujin qé zien.

Temperatura nuk éshté e dukshme
né ekran.

Né ekran shfaget njé ikoné
paralajmérimi.

Sensori i ushqgimit nuk krijoi lidhje
me pianurén sepse forca e sinjalit
éshté tepér e dobét.

Vendosni Sensori i ushgimit prané
antenés né sipérfagen e pianurés,
prané gendrés sé pianurés.
Drejtojuni kapitullit “Udhézime dhe
késhilla”.

Dicka e mbulon Sensori i ushgimit
ose antenén né sipérfagen e
pianurés, p.sh. njé copé takémi
metalik.

Higni ¢do gjé qé mbulon antenén.
Vendosini enét né gendér té zonés
sé gatimit. Drejtojuni kapitullit
“Udhézime dhe késhilla”.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Ndregja

Humbi lidhja mes Sensori i ushgimit
dhe antenés.

Sigurohuni qé asgjé té mos e
mbulojé sinjalin. Lévizeni Sensori i
ushqimit pérgjaté buzés sé
tenxheres pér té rregulluar
pozicionin. Drejtojuni kapitullit
“Udhézime dhe késhilla”.

Pajisjet e tjera funksionojné me té
njéjtén frekuencé dhe shqetésojné
lidhjen.

Higni ¢cdo pajisje gé mund té
shqetésojé lidhjen. Referojuni
kapitullit “Té dhénat teknike”.

Temperatura e ushgimit éshté
ndryshe nga sa pritet.

Sensori i ushgimit éshté futur gabim.

Sigurohuni gé pika e matjes té
ndodhet né pjesén mé té trashé té
ushqimit. Drejtojuni kapitullit
“Udhézime dhe késhilla”.

Pianura dallon ngritje té
konsiderueshme té temperaturés.

Shtuat ujé ose ndryshuat tenxheren
gjaté gatimit.

Shmangni shtimin e ujit ose
ndryshimin e tenxheres pas nisjes
sé njé funksioni.

Nxehtésia né tenxhere nuk pérhapet
né ményré té njétrajtshme,
vecanérisht pér [éngjet e trasha.

Trazojeni ushgimin shpesh.

Tenxherja nxehet shumé ose
ushqgimi gatuhet shumé shpejt mé
shumé sesa duhet.

Pérdorét njé tenxhere shumé té
vogél.

Pérdorni tenxhere me pérmasa té
pérshtatshme pér njé zoné té
caktuar gatimi. Referojuni kapitullit
“Té dhénat teknike”.

Nuk mund ta gaktivizoni njé
funksion.

Eshté né puné njé funksion tjetér né
té njéjtén zoné gatimi, qé
parandalon aktivizimin.

Ndaloni funksionin pérpara se té
aktivizoni njé tjetér.

Gatim i asistuar ose Sous-vide
ndalon.

Ne fillim té njé sesioni gatimi
temperatura e Iéngut brenda
tenxheres éshté mé e larté se 40
°C.

Ena e gatimit né pérdorim éshté e
nxehté.

Pérdorni vetém Iéngje té ftohta.
Mos e ngrohni paraprakisht enén e
gatimit.

Hob2Hood nuk punon.

Ju mbuluat panelin e kontrollit.

Higni objektin nga paneli i kontrollit.

Hob?Hood punon, por vetém drita
éshté e ndezur.

Keni aktivizuar regjimin H1.

Ndryshojeni regjimin né H2 - H6 ose
prisni derisa té nisé regjimi
automatik.

regjimet H1 - H6 Hob?Hood jané né
puné, por drita éshté e fikur.

Mund té keté njé problem me
llambén.

Kontaktoni njé Qendér té Autorizuar
té& Shérbimit.

Nuk bie asnjé sinjal kur prekni
fushat me sensor té panelit.

Sinjalet jané té caktivizuara.

Aktivizoni tingullin. Referojuni
kapitullit “Pérdorimi i pérditshém”.

Eshté vendosur gjuha e gabuar.

E keni ndryshuar gjuhén gabimisht.

Rivendosni té gjitha funksionet sipas
cilésimeve té fabrikés. Zgjidhni
Rivendos té gjitha cilésimet nga
Menyja.

Shképuteni pianurén nga energjia
elektrike. Pas 1 minute, lidheni
sérish pianurén. Vendosni Gjuha,
Ndrigimi i ekranit dhe Volumi i ziles.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Ndregja

Njé zoné gatimi caktivizohet.
Shfaget njé mesazh paralajmérimi
qé thoté se zona e gatimit do té
fiket.

Fikja automatike caktivizon zonén e
gatimit.

Caktivizojeni pianurén dhe
aktivizojeni sérish.

Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”.

Shfaget E dhe njé mesazh.

Kycje éshté aktiv.

Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”.

Shfaget O - X - A.

Bllokimi pér fémijét éshté aktiv.

Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”.

I;‘ pulson.

Nuk ka ené mbi zoné.

Vendosni ené mbi zoné.

Ena éshté e papérshtatshme.

Pérdorni ené té pérshtatshme.
Drejtojuni kapitullit “Udhézime dhe
késhilla”.

Diametri i bazamentit t€ enés éshté
tepér i vogél pér zonén.

Pérdorni ené me dimensione té
sakta. Referojuni kapitullit “Té
dhénat teknike”.

dhe njé numér afishohet.

Ka njé gabim né pianuré.

Caktivizojeni pianurén dhe
aktivizojeni sérish pas 30

sekondash. Nése ndizet sérish,
shképuteni pianurén nga energjia
elektrike. Pas 30 sekondave, lidheni
sérish pianurén. Nése problemi
vazhdon, flisni me gendrén e
autorizuar té shérbimit.

Dégjohet njé sinjal konstant bip.

Lidhja elektrike nuk éshté e sakté.

Shképuteni pianurén nga energjia
elektrike. Kérkojini njé elektricisti té
kualifikuar té kontrollojé instalimin.

Ena e gatimit nxehet mé shumé se
5 min.

Fundi i enés sé gatimit nuk éshté i
pérshtatshém pér induksion.

Pérdorni ené gatimi me fund té
sakté (té sheshté, magnetike).
Drejtojuni kapitullit “Udhézime dhe
késhilla”.

9.2 Nése nuk gjeni zgjidhje...

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Jepni té
dhénat nga etiketa e vlerésimeve. Sigurohuni

qé e keni vendosur pianurén né puné si¢

10. TE DHENAT TEKNIKE

10.1 Tabela e parametrave

Modeli EIS6648
Lloji 62 B4A 01 CA
Induksion 7.35 kW

duhet. Nése jo, shérbimi nga njé teknik ose
sipérmarrés nuk do té jeté falas, edhe gjaté
kohés sé garancisé. Informacioni rreth kohés
sé garancisé dhe gendrave té autorizuara té
shérbimit gjenden né librezén e garancisé.

PNC 949 596 891 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Prodhuar né: Gjermani
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Nr.iser. ...ccccooeunn.
ELECTROLUX

10.2 Licencat e softuerit

Softueri i pérfshiré né pianuré pérmban
softuer t& mbrojtur nga té drejtat e autorit, i
licencuar sipas BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libdpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 dhe té tjera.

10.3 Specifikimi i zonés sé gatimit

7.35 kW

cex

Kontrolloni kopjen e ploté té licencés né:
Menyja > Cilésimet > Servisi > Licenca.

Mund té shkarkoni kodin burimor té softuerit
"open source" duke ndjekur hiperlidhjen gé
ndodhet né fagen e uebit té produktit.

Zona e gatimit Fuqia nominale PowerBoost [W] PowerBoost Diametri i enés
(cilésimi kohézgjatje sé gatimit [mm]
maksimal i maksimale [min]
nxehtésisé) [W]

Maijtas, pérpara 2300 3200 10 125-210

Majtas, e pasme 2300 3200 10 125-210

Djathtas, pérpara 1400 2500 4 125-145

Djathtas, e pasme 1800 2800 10 145 - 180

Energjia e zonave té gatimit mund té jeté e
ndryshme me luhatje t& vogél nga té dhénat e
tabelés. Ajo ndryshon sipas materialit dhe
pérmasave té enéve té gatimit.

Pér rezultate optimale gatimi, pérdorni ené
gatimi me diametér jo mé té madh se ai i
dhéné né tabelé.

10.4 Specifikimet teknike té Sensori
i ushqgimit

Sensori i ushqgimit éshté miratuar pér
pérdorim né kontakt me ushgimin.

11. EFIKASITETI ENERGJETIK

11.1 Informacion rreth produktit®

Frekuenca e punés 433,05 - 434,73

MHz

Fugia maksimale e dérguar 5dBm

Diapazoni i temperaturés 0-120°C

Cikli i matjes 3 sekonda

Identifikimi i modelit

EIS6648

Lloji i pianurés

Pianuré inkaso

Numri i zonave té gatimit

4

Teknologji ngrohjeje

Induksion
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Diametri i zonave rrethore té gatimit (&) Majtas, pérpara 21.0cm
Majtas, e pasme 21.0cm
Djathtas, pérpara 14.5cm
Djathtas, e pasme 18.0 cm
Konsumi i energjisé pér zoné gatimi (EC electric Majtas, pérpara 189,1 Wh/kg
cooking) Majtas, e pasme 189,1 Whi/kg
Djathtas, pérpara 180,2 Wh/kg
Djathtas, e pasme 178,3 Wh/kg
Konsumi i energijisé i pianurés (EC electric hob) 184,2 Whikg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregullores
sé BE-sé 66/2014. Pér Bjellorusiné sipas
STB 2477-2017, shtojca A. Pér Ukrainén
sipas 742/2019.

EN 60350-2 - Pajisje shtépiake gatimi me
energji elektrike - Pjesa 2: Pianura - Ményra
pér matjen e rendimentit

Matjet e energjisé gé i referohen sipérfages
sé gatimit identifikohen me shenjat e zonave
pérkatése té gatimit.

11.2 Kursimi i energjisé

Mund té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém nése ndigni késhillat né vijim.

12. CESHTJE QE LIDHEN ME AM

Ricikloni materialet me simbolin €,
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mjedisit dhe shéndetit t&€ njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

Kur ngrohni uj€, pérdorni vetém sasiné qé
ju nevojitet.

Nése éshté e mundur, vendosni gjithmoné
kapakét mbi enét e gatimit.

Vendosni enét e gatimit né zonén e gatimit
pérpara se ta aktivizoni.

Enét mé té vogla vendosini né zonat mé té
vogla té gatimit.

Vendosini enét direkt né gendér té zonés
sé gatimit.

Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
mbaijtur ushgimin ngrohté ose pér ta
shkriré até.

BIENTIN

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin :E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.

SHQIP 33



Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.
@ BwxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTY,

MH(OPMaLMs 3a CEpBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

3anassame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. UHOOPMALIMA 3A BE3OTTACHOCT ... 34
2. IHCTPYKLM 3A BESOTACHOCT ... 37
B MOHTAXK e 39
4. OTTMCAHME HA YPEA. ... 41
5. MPEON MBPBA YTTOTPEBA. ... 44
6. BCEKMOHEBHA YTIOTPEBA........ooi e 46
7. TIPEMOPBKU N CBBETW....oii e 54
8. TPVOKA N MOUNCTBAHE. ... 61
9. OTCTPAHABAHE HA HEUBIMPABHOCTW........ooi 62
10. TEXHUYECKU OAHHW. ..o 66
11. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT .....oviiiiiieieeie e 67
12. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA.... ..o 67

1. A UH®OPMALMUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo n ynotpebaTta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTE MHCTPYKUMK. [MponsBoanTensTt
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsBaHUs UNn NoBpeaun B pe3yntart Ha
HenpaBunHa MHcTanauus unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbIMHO MSCTO 3a
crnpaBska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua 1 nMua B HEPaBHOCTOMHO
NonoXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hag 8-
rogvHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHm
Pn3nYeCKN, CETUBHM N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnuya 6e3 onuT 1 NO3HaHUA, camMo ako Te ca noA
HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3bupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
Heuarta Tpabea ga 6baat nog HabnoaeHue, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKW garneye oT Aeua u usxsbpreTe
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

.2 Obwa 6e3onacHoCT

To3n ypen e npegHasHadeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a goMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

To3n ypea moxe ga ce n3nonsea B opucu, ctam B XoTer,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.
NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 a ce nsbarea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalimte ce
ernemMeHTn.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UMK
pacTuTernHa masHuHa 6e3 Hag3op MoxXe [a e ornacHo 1 aa
npeaussuka noxap.

OuMBbT e NnpusHak 3a nperpsisaHe. Hukora He nanonssanTe
BOAA 3a NnoTyLlaBaHe Ha OrbHS Mpu roteeHe. MN3knioyeTe
ypena n NokpunTe nnambLMTe C 04EAS0 UK Kanak.
MPEOYMNPEXOEHUE: Ypeabt He TpabBa Aa e 3axpaHBaH
Yypes3 BbHLUHO NPEBKMYBALLO YCTPONCTBO KaTo TanmMep unm
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Aa e CBbp3aH KbM efeKTpuyecka Bepura, KoaTo NOCTOSAHHO
Ce BK/0YBa U U3KITo4YBa OT YCTPOUCTBO.

« BHUMAHWE! MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea aa ce
KOHTponupa. KpaTknat npouec Ha rotBeHe Tpsibea ga 6bae
HabnogaBaH NOCTOSHHO.

« MPEOQYNPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanTe NpegMeTu BbpXy NOBLPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

* MeTanHun npegmeTn KaTo HOXOBE, BUMNLUW, MTHXULM U
Kanauu He TpssbBa fga ce NocTaBAT BbpXY rOT. MAOT, Tbid
KaTto MoraT fa ce 3arpesr.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* He nounctBanTe ypeaa c napodmncradka.

» Cnep ynotpeba, nskrntoyeTte nnoTta nocpeacTBOM Kitoya 3a
ynpasreHne N He pasyutanTe Ha PyHKuMsTa 3a
nokanuampaHe Ha roTe. CboOBe.

* AKO CTbKMnokepamuyHaTta / cTbKreHaTa NoBbPXHOCT €
HanykaHa, U3KNYeTe ypeaa u ro nsknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyam ye ypeabT € CBbp3aH
AVPEKTHO KbM efniekTpuyeckaTa Mpexa ¢ noMollTa Ha
CbeauHUTENHA KYTUA, NpeMaxHeTe npeanasnTtens, 3a ga
N3KNIYUTE ypeaa oT enekTpudeckata mpexa. Bbe Bceku
€[NH CrnyYan ce CBbpXKeTe C 0TOPMU3NPaHUS CepBU3EH
LEeHTBP.

» AKoO 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
3aMeHu OT NPOmn3BOAUTENS, OT YMBIIHOMOLLEHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP UM OT NiMua CbC CXogHa KBanudukaums, 3a ga ce
n3berHe onacHoCT.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: N3non3sante camo npegnasutenm
3a KOTMOHU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
yroMeHaTn OT Hero B MHCTPyKUunTe 3a ynotpebda, nnm
npegnasnTenu 3a KOTIOHM BrpageHu B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha Henogxo4sLwm npegnasnTenu Moxe aa
aosenie 0 3M0MnosyKu.

36 BbBIIFTAPCKU



2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

2.2 EnekTpunyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe WU noepeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKkoBKWU.

He moHTupaliTe n He nsnonaeavite
nospeaeH ypea.

CnepBawiTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
TpsbBa fa cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonssanTte nNpeanasHn pbKasuLm 1
3aTBOpPEHN OOYBKMN.

YnnbTHETE CpA3aHNTe NOBBbPXHOCTY Ha
oTBOpa C ynnbTHUTEN, 3a Aa
npegoTBpaTUTE U3gyBaHe nopaau snara.
[MpennasBarite gonHaTa YacT Ha ypeaa ot
napa u Bnara.

He mMoHTuMpaliTe ypena 6n13o oo Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLm
roTBapcku cbAoBe OT ypeaa, KoraTto ce
OTBOpPM BpaTarta uUnun Npo3opeLbT.
Bceku ypen nma oxnaxagaiim
BEHTMNATopu Ha AbHOTO.

Ako ypeaobT € MOHTUPaH Hag YeKMe)KeTO:

— He cknagupante mankv napyeHua
WNn XapTuiiku, kKouto morat ga 6baar
BCMYKaHW 1 Aa HapaHAT
oxnaxgalymTte BeHTMnaTopu unu ga
noBpeasiT oxnaxaaliara cuctema.

— [MaseTe guctaHumsa oT MUHUMYM 2 CM
Mexay ABbHOTO Ha ypeaa u
CKragupaHuTe 4acTu B YEKMEeKeTO.

OTcTpaHeTe BCAKakBY pasgensiym
naHenun, MoOHTMpaHu B Wkada nog ypeaa.

*  Bcuukn enektpuyecku Bpb3ku Tpsabea ga
ce U3BbpLIBAT OT KBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHUK

* YpeaobT TpsbBa ga ce 3a3emMu.

* [peawn 3a n3BbLPLUMTE AENCTBME, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIYEH OT
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN JaHHUN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBaLyaTa mpexa.

* YBeperTe ce, Ye YpeabT € MOHTMPaH
npaeunHo. Xnabasu 1 HenpaBUHU
enekTPUYECcKn 3axpaHBalLy kabenu unm
Liencenu (ako ca Hanu4yHu) Morart aa
[oBefaT o NpeHarpsiBaHe.

*  V3nonaBaiite NOAXOAsLY, 3aXpaHBalLL,
kaben.

¢ He nosBonsiBanTte 3axpaHBalusT kaben
fa ce npennuta.

* YBeperTe ce, Ye e MHCTanupaHa 3awmTa oT
TOKOB yaap.

* 3akpeneTe kabena c npuTArawa ckoba
NpoTWB OMbBaHe.

* YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
enekTpo3axpaHBaHEeTO UK LencenbT
(ako e HannyeH) He gokoceaT
HaropelleHnsa ypen Unm ropeLiy cbaose
3a roTBeHe, KoraTo BKNounTE ypeaa B
KOHTaKT.

* He nsnonseavite pasknoHMTenu unm
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

* He noepexaaiTe 3axpaHBaLLums Liencen
(ako e HannyeH) nnu 3axpaHeawus kabern.
CBbpKeTe ce C Halms oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP UMW ENEKTPOTEXHUK 3a
CMsiHaTa Ha noBpeaeH 3axpaHBall, kaben.

« 3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupaxu YacTu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTHU.

* CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpasi Ha
MHCTanauusita. Yeepete ce, Ye LwencenbT
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3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKkTbT e pasxnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3anonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckarta nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKKN MOJTOCU.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

2.3 Usnon3BaHe

VHAYKUMOHHWTE 30HM 3a rOTBEHE, KoraTto
ypeabT paboTu.

KoraTto nocraBsTe xpaHa B ropeLLo
Macro, T MOXe Aa npbcka MasHUHA.

He n3nonseante anymmHneBo honmo nnm
Opyru matepuanu Mexay noBbpxHoCTTa
3a roTBEHe M roTBapCKusi Cbfl, OCBEH ako
He e MOoCOYEHO ApYro OT MPOU3BOAUTENS
Ha To3u ypes.

M3nonaBaiTe camo NpuHaanexxHocTu,
npenopbYaHy OT NPOU3BOAUTENS 3a TO3U
ypea.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT noXap 1 eKCnnosus.

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHvisi U TOKOB
yaap.

He npomeHsanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCUYKMN OMaKOBKU, ETUKETU U
3almTHO chonmo (ako e Heobxoanmo)
npeau mbpBoHavanHata ynortpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

He octaBsiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

V3kntouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
BCsika ynoTpeba.

He nocrtassaiite npubopun 3a xpaHeHe nnu
TEHXXepun BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT [ia Ce HaropeLusT.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpy pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAa.

He nanonsavite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

AKO NOBBPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO n3kntoyeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. ToBa Ce npaBu C Len
npegoTBpaTsBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTtpebuTtenu ¢ nencmerikbp TpsibBa Aa
cnasBsat guctaHums Han-manko 30 cm ot
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HaropelyeHnTe MasHUHM U macrno
mMoraT [a goBefaT [0 oTAensHe Ha
Bb3nnamMeHnmu napu. He gobnuxasavite
nnaMbK UK HaropeLeHn npeameT 4o
MasHuHaTa Un1 MacrnoTo, KoraTto roTBuTe
C TakuBa.

MapwnTe, KOUTO OTAENS MHOFO
HaropeLleHoTo Macrno, MoraT Aa goseaat
[0 BHE3arnHo BbannamMeHsBaHe.
13non3BaHoOTO Macno, KOeTo MoXe Aa
CbabpKa ocTaTbLM OT XpaHa, Moxe Aa
NPUYMHM NoXap Npu No-HUcka
TemnepaTypa B CpPaBHEHME C MACIoTO,
M3Mos3BaHo 3a MbPBU MbT.

He noctaBsainTe 3ananvumu NpoaykTv unm
NpeaMeTU, KOUTO ca HAMOKPEHUN CbC
3ananvMu NpoaykTu, B 61mM3ocT Ao ypeaa
U BbPXY HEro.

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noBpeaa Ha ypeaa.

He opbxHe ropeLuym rotBapckm cbaoBse
BbpXy TabnoTo 3a ynpasneHue.

He nocrtaBsiiiTe ropeLy kanak Ha TuraH
BbpPXY CTbKNeHaTa NOBbPXHOCT Ha MroTa.
He octaBsanTe Te4yHOCTTa B roTBapCcKuTE
Cb0BE [a NU3BPY HAMbIIHO.

BHumaBaviTe ga He uaTbpBarte npegmeTu
WNW rOTBapCKN Cb0BE BLPXY ypeaa.
[MoBBPXHOCTTa MOXe fa ce NoBpeau.

He BkntoyBariTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KOraTo Ha TX MMa NpasHy roTBapcku
Cb0BE, UMM KOraTo HaMa TakuBea.
["oTBapckMTE CbOOBE OT YYryH UK TakMBa
C NOBpefeHo AbHO MoraT Aa HagpackaT
CTBKNOTO/CTbKNOKEpamukaTa. BuHaru
noesguravite Tesn npegmeTu, Korato




TpsiGBa fa rv NpemecTuTe BbpXy
NOBbPXHOCTTA 33 FOTBEHE.

2.4 TepmocoHpa

* W3nonseante TepmocoHaa cnopep,
npegHasHaveHneTo. He s n3nonssaiite 3a
oTBapsiHe UNy NOBAMraHe Ha NpeameTy.

* KMsnonaearite camo TepmocoHaa
npenopbYaHa 3a KOT/IoHa U caMo 3a eAHO
SCTUE NPU rOTBEHE.

* He s usnonssanTte npu Hanuyne Ha
HEen3npaBHOCT uUnu noepeaa.

* He nanonsearte TepmocoHaa BbB
pypHaTa nnm MUKpOBBLIIHOBATA Meyka.

* TepmocoHZa MOXe Aa oTyuTa
TemnepaTypu go 120°C.

* YBeperTe ce, Ye TepmocoHaa e BuHaru
rnocTtaBeHa B SICTUETO UM TEYHOCTTA [0
MapKMpoBKaTa Ha MUHUMAnHOTO HUBO.

* [louuncrtete TepmocoHaa npean
nbpBOHavasnHa ynortpeba. anonasaite
caMo HeyTpanHu npenapatu. He
n3non3sanTe HUKaKBN abpasnBHU
npoaykTu, abpasnmBHM NOYUCTBALLM
NOANOXKW, pa3TBOPUTENM UNN METanHN
npegmeTn. He muiite TepmocoHaa B
cboomusinHata. CunukoHoBaTa ApbXka
MoXe Aa ce 06e3uBeTH, KOETO HSIMa Aa
noBnunsie BbpXy HauynHa, no KoMTo paboTn
TepmocoHaa.

* W3nonseanTte opurMHanHaTa onakoBka 3a
[a cbxpaHaBaTe TepMocoHaa.

* Ako nogmeHuTe TepmocoHaa,
CbXpaHsiBanTe cTapaTta Ha Han-manko 3 m
pa3ctosHue. CtapaTta TepmocoHaa Moxe
[a NoBnusie BbpXy HauMHa, No KOMTo
paboTtu HoBaTa.

2.5 M'puka u noyncrTeaHe

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NMOBBPXHOCTHUSI MaTepurarn.

3. MOHTAX

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

* WsknioueTe ypeaa u ro octaseTte fa ce
oxnagw, Npean Aa ro no4ncTuTe.

* He nsnonseaiite BogHa cTpys unu napa,
3a fja no4ncTuTe ypeaa.

» [MouncTeTe ypena c Mokpa, Meka Kbpna.
3nonseaiTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasneHu
npoayKT, abpasnBHU NOYNCTBALLM
noAanoXKN, pa3TBOPUTENMN NN METaNHN
npeamMeTi, OCBEH ako He € MNOCOYEHO
Apyro.

2.6 O6cnyxBaHe

+ 3a nonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPAHNSA CEPBU3EH LIEHTHP.
V3nonsBarite camo opurnHanHu pe3epBHU
YyacTu.

*  OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3U
NpoAyKT 1 pesepBHUTE Namnu, NpoaasaHn
oTaenHo: Tean namnu ca npegHasHayveHu
0a n3abpKaT Ha eKCTPEMHU PU3nYeckn
yCrnoBuS B JOMaKUHCKW ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT 1iu
Ca npegHasHaveHun Aa curHanusunpat
MHGopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
13ronssaHe B APYry NPUIOXEHNs 1N He ca
NnoaxoasLy 3a ocBeTsiBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

2.7 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHABaHe Unn 3agyllaBaHe.

* CBbpXeTe ce C MECTHUTE BnacTu 3a
MHpopMaLmMa Kak Aa N3XBbpNuTe ypeaa.

*  W3knoyete ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBawus en. kaben B
6nun3ocCT 4O ypeaa 1 ro n3xebprere.

3.1 NMpeau MoHTaxa

Mpeavn ga uHcTanuparte nnovara, no-4ony
3anuiete nHgopmauusTa ot Tabenkara ¢
AaHHu. TaBGenkaTa ¢ OCHOBHUTE AaHHU e

pasrornioxeHa B [oMHaTa 4acT Ha nnovara.
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CepreH HOMED ...ccooeeeeiiiiieeeeenen.

3.2 BrpageHu nnoyu

BrpageHute nnoyn moraT Aa ce u3nonssat
camo cref kaTo ca MOHTMPaHW B MOAXOASILLM
BrpageHu eavHuum 1 paboTHU NNoToBe,
KOUTO OTroBapsiT Ha CTaHdapTuTe.

3.3 CBbp3Baw kaben

* [lnoyaTta ce gocTaBs CbC CBbP3BaLL
kaben.

+ 3a ja nogmeHuTe NOBPEAEH 3axpaHBaLy,
kaben, nsnonseavite kaben Tvn:
HO5V2V2-F , konTo n3gbpxa Ha
TemnepaTtypa ot 90°C unu no-Bucoka.
CBbpXeTe ce C yMbIHOMOLLEH CEPBU3EH
LueHTbp. CBbp3BaWMAT kaben Moxe aa ce
rnogMeHsi caMo OT KBanuuuympaH
€NEKTPOTEXHNK.

3.4 CrnobsiBaHe

AKO MHCTanupare nnoT noj naHena Ha
abcopbaTtopa, Monsl, BUXKTE MUHUMANHOTO
pascTosiHMe Mexay ypeauTe B UHCTPYKUMUTe
3a MOHTaXx Ha abcopbatopa.
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AKO YpeabT e UHCTanMpaH Hag Yekvemxe,
BEHTUNaUMATa Ha nNnoTa MoXe Aa 3arpee
€MeMEHTUTE, CbXPaHABaHN B YEKMEKETO MO
BpeMe Ha npoLieca Ha roTeeHe.

—

—
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MoTbpceTe BUAEO ypoka ,Kak Aa MoHTupaTe
Bawwns vHaykumoHeH nnot Electrolux -
MOHTaX Ha paboTeH NnoT", KaTo HanuweTte

MbHOTO UMe, NoKasaHo Ha rpadoukara no-
aony.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHe
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MHAyKumMoHHa 30Ha ¢ NomoLy, npu
roTBEHE

MHAyKumMoHHa 30Ha ¢ NomoLy, npu
rotBeHe u MbpxKeHe Ha TUraH

KoHTponeH naxen
MHAOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHe
30Ha c aHTeHa

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He nocraBsiiTe HULLO B Ta3n 30HA Ha
nnora.

4.2 OchopmMrneHue Ha KOHTPOJTHMA NaHen
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3a ga BuauTe HannuHuTe HaCTpOVIKI/I, AOKOCHETEe CbOTBETHUA CUMBOIJI.

CumBon 3abenexka
@ BKI. / U3KI. 3a aKTMBMpaHe 1 feakTMBMpaHe Ha nnoTa.
E MeHto 3a aa otBopuTe U 3aTBOpUTE MEH!H0.
/ TepmocoHaa 3a aa oTBOpUTE MeHI0TO TepMOoCoHAa.
D M36op Ha 3oHa 3a ga oTBOpUTE NiTb3rava 3a u3bpaHaTa 3oHa.
- MHpavkaTop Ha 3oHa 3a fa ce nokaxe 3a Kosi 30Ha € aKTVBEH Nb3raybT.
E Q - 3a pa 3agagete yHKUMUTE Ha TarimMepa.
- Mnb3ray 3a fa perynupare cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.
E P PowerBoost 3a fga aktuBupate yHKUuMsATa.

BBJITAPCKH
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CumBon 3abenexka
E El 3aknouBaHe 3a akTMBMpaHe 1 feakTmBupaHe Ha yHKumsATa.
(] - Mpo3opeubT Ha Hob2Hood nHdppayepBeHusi npuemo-npenasa-

Ten Ha curHana. He nokpusarire.

|| Maysa 3a akTvBMpaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha yHKUMsATa.

0-9 - 3a nokasBaHe TekyllaTa CTeneH Ha HarpsiaHe.

yLy p

[= Bridge 3a aKkTMBUpaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha pyHKUmATA.

CurHanHm MHOUKaTopu

20

5]

[Ho6pa Bpb3ka / Hama curHan. 3a nokas3eaHe Ha cunaTa Ha cur-
Hana Ha Bpb3kaTa Mexay TepMocoHAa 1 aHTeHaTa.

4.3 TepmocoHpa

e

TepmocoHaa e 6e3xunyHa TemnepaTypHa
coHpa, paboTela 6e3 6atepusi, KoaTo ce
[ocTaBs 3aefHo ¢ nnota. B apbxkata uma
aHTeHa. MNoa NoBbpXHOCTTA Ha NnoTa nva
Opyra aHTeHa, Hamupalla ce B 3oHaTa Mexay
[OBEeTe 3aHu 30HM 3a roTBeHe. 3a aa
rapaHTupaTe npasuiiHa Bpb3ka Mexay
TepmocoHaa 1 nNnoTa, He NOCTaBsAlkTe HULLO B
Tasu 30Ha Ha nnoTa.

ToykaTa 3a usmepBaHe ce Hamupa no
cpedarta Mexay Bbpxa U MapkupoBkaTta Ha
MVHMManHOTO HMBO. [locTaBeTe TepmocoHaa
B XpaHaTa, MoHe 40 MapKupoBKaTa Ha
MWUHUMANHOTO HMBO, aKo € Bb3MOXHO. 3a
Hal-gobpu pedyntaTv Npu NPUroTBsiHe Ha
Te4yHocTu notoneTe TepmocoHaa B
TEYHOCTTa Ha 2 — 5 cm Hag MapKMpoBKaTa Ha
MUHMManHoOTO HUBO. [NocTaBeTe TepmocoHAaa
Ha pbba Ha TeHgKepaTta Unm TuraHa ¢
Kyku4kaTa; B 6rn3ocT 4o 30HaTa C aHTeHaTa,
Ha no3uums 1 — 3 yaca" (3a nAeaTta cTpaHa
Ha nnota) unu nosmums ,9 — 11 yaca“ (3a
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Touka 3a namepsaHe
MapkupoBka Ha MUHUMAIHO HUBO

MpenopbunTeneH AManasoH Ha noTansiHe
(3a TeuHOCTH)

Kop 3a kanubpupaHe

Kykunuka 3a noctassiHe Ha TepmocoHaa
BBbPXY pbba.

A Lpwvxka c BbTpellHa aHTeHa

&

AsicHaTa 4yacT Ha nnota).

CnepHuUTe MHAMKATOPW NOKa3BaT cunaTa Ha
Bpb3KaTa Mexay nnota u TepmocoHaa Ha

%y
avcnnes:: 7, 77, 7. Ako NnoTbT He MOXe Aa

yCTaHOBM Bpb3Ka, ce NosiBsiBa Y MoxeTe
Aa npuaswxute TepMmocoHza no pbba Ha
roTBapCKMs Cbf, 3a 4a YyCTaHOBUTE UMK
ycunuTe Bpb3akaTa. MNnoTbT oGHoBsABA
cTaTyca Ha Bpb3kaTa Ha BCEKU 3 CeKyHAau.

@

3a noeeye nHdopmayms BmxTe ,CbBeTn
1 Hacoku 3a TepmocoHaa”“.




4.4 KntoyoBu chyHKUUM Ha nnoyarta

Bawara HoBa nnoya SensePro® Bu
HanpaBnsBa ekcnepTHO Npe3 Lenus npowec
Ha rotBeHe. BuxTe nHdopmauyusita no-gony,
3a ja OTKpMeTe HAKOWU OT Han-gobpute n
dyHKLMN.

B 3aBucMMOCT OT BuAa xpaHa MoxeTe fa
n3nonasaTte MomoLy Npu roTBeHe CbC UMK
6e3 TepmocoHaa. 3a pa3nuyHun sctus
MOXeTe [ia uanonaeaTe pasnuyeH Habop oT

YHKLMN.

Tepmoconp.a/ — MOXe Ja ce 13nonsea no
ABa HauuHa. MamepBsa TemnepaTypaTa npu
dyHKUMKN kaTo TepmomeTbp U MNbpxeHe Ha
TUraH 1 cnomMara 3a TOYHO nogabpXKaHe Ha
TemnepaTypaTa 3a pasnunyHu BUOOBE XpaHa
pokato roteute CyBug unu nsnonssarte
dyHKumK kaTo MNywmpaHe, KbkpeHe nnm
3aTonnsHe.

MomoLy Npu roTBeHe — nognomara
roTBEHETO Ype3 OcuUrypsiBaHe Ha rotosu
peLenTn 3a pasnuyHu SICTUs], NpeaBapuUTenHO
3agafeHn napameTpu Ha roTBeHe 1
WHCTPYKLMM CTbIKa Nno cTbhnka. MoxeTte aa s
n3nonaesaTe ¢ TepMocoHaa, Hanp. 3a
NpUroTBsiHe Ha CTek, unu 6e3 Hes, Hanp. 3a
NPUroTBsIHE Ha NanaynHku. HanvuHute
onuun 3aBUCAT OT BMAA SACTUE, KOETO
XenaeTe ga npuroteuTte. B To3n pexum
MOXeTe fa u3nonssarte yHKLMU KaTo
CyBwug, MNbpxxeHe Ha TuraH, KbkpeHe,
3aTonnsHe n MHoro apyru. N3ckavawmrte
nposopuu 1 3sykoBe Bu yBegomsisat npu
OOCTUraHe Ha npeaBapuTenHo 3ajageHarta
TemnepaTypa. MoxeTe ga Bnesete B [NomoLy
npu rotBeHe oT MeHto.

CyBua \“_I/ - HAYMH 3a rOTBEHE Ha
BaKyymMupaHa XpaHa Ha Hucka Temneparypa
3a OAbNbr nepuog oT Bpeme, KonTto Bu
nomMara fa sanasvTte BUTaMUHWUTE U BKyca Ha
XpaHata. Bawara nnoya Bu npegnara sicHu
HaCTPOWKM 1 ykasaHus 3a cnegsaxe. LWom
n3bepeTe hyHKUMATa Ype3 MNomoL npu
roTBeHe TemnepaTypute ca onpegeneHu 3a
pasnunyHu BMaoBe xpaHa. CblLo Taka MoxeTe
na n3bepete TemnepaTypu No ceon nsdop,
ako aktmsupaTe dyHkumaTa Ypes CyBug ot
MeHto.

MbpxkeHe Ha TUraH 'ﬂf — MEeTOA Ha Mbp)XeHe
C aBTOMaTUYHO KOHTPONIMPaHM HMBA Ha
HarpsiBaHe, npegHa3Ha4YeHn 3a pasnuyHn
BMAoBe xpaHa. Toli Bu nomara ga nsberHete
n3rapsiHe Ha xpaHa unu masHuHa. MoxeTe aa
s1 akTUBMpaTe Ypes n3dbupaHe Ha MNomouy npu
rotBeHe oT MeHto.

TepmomeTbp — C Ta3n PyHKLMA
TepmocoHa n3mepBa TemnepaTtypa no
BpeMe Ha rotBeHe. He moxeTe fa s
usnonseate, fokaTto dyHkuumsATa MomoLly npu
roteBeHe paboTtu.

Apyrv none3nu ¢gpyHKuum Ha Bawarta
nrova:

ToneHe & Tasu pyHKUMs e nepdekTHa 3a
pasTansHe Ha Lwokonag unu macno.

PowerBoost P — Ta3n yHKUMA 6bP30
3aBvpa ronemMu KonuyecTsa Boaa.

Maysa Il - Tas3n PyHKLMA Hamanssea
CTeneHTa Ha HarpsisaHe 40 1 3a BCUYKM 30HU
3a roteeHe, koeto Bu nossonsiea Aa
noaabpXaTe XxpaHaTa Tonna no-gbyro
Bpeme.

Bridge [= — Tasu dyHkumnsa Bu nossonsisa aa
KoMBuHMpaTe 30HUTE OTMABO U Aa
n3nonssaTte Mno-roneMm rotBapckn CbaoBe.
MoxeTe ga st nsnonseare ¢ [bpxeHe Ha
TUraH.

Hob?Hood - Tasu dyHkuus cebpasa nnoyarta
CbC cneumaneH abcopbaTop u perynupa
CKOpOCTTa Ha BeHTuUnartopa.

3akniousane (D) - Tasn hYHKLMSA BPEMEHHO
[AeaKkTMBUpa KOHTPOIHUSI MaHen no Bpeme Ha
roTBEHE.

3awmTa 3a geua — 1a3un pyHKuma
AeaKTUBMpa KOHTPONHWSA NaHen, 4oKaTo
nnoyata He paboTu, koeTo npefoTBpaTsBa
cnyyaiiHa ynotpeba.

XpoHomeTbp, Tarimep 3a oTOposiBaHe 1
Tanmep — TpyU PYHKUMKN, MEXAY KOUTO
MoxeTe Aa n3bupare 3a ga cnegute
BPEMETO 3a roTBEHE.

3a noBeye MHopmaumsa BUXTE
.BcekngHeBHa ynoTtpeba“.
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5. MPEON IMbPBA YIOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

5.1 U3non3BaHe Ha gucnnes

Morat ga ce usnonssat eQuHCTBEHO
CUMBONUTE C NOACBETKA.

3a fa akTuBMparte gageHa onyus,
[OKOCHeTe CbOTBETHUSI BYTOH Ha
avecnnes.

M3bpaHaTa dyHKUMA ce akTuBmUpa, Korato
OTAEenuTe NpbCTa CU OT ANUCNIIES.

3a 6bp30 NpeMuHaBaHe Npe3 HanMyHuTe
onummn nsnonssante 6GbP3 KeCT unu
NMb3HeTe NPbLCTU NPe3 AUCTes.
CkopocTTa Ha ecTa onpegens Konko
6bp30 Ce ABMXKM ekpaHa.

[MpeBbpTaHeTO MOXeE Aa crpe oT
camocebe cu, unm MoxeTe Aa ro
npekpaTute He3abaBHO, C JOKOCBaHE Ha
ekpaHa.

MoxeTe fa NPOMEHNTE NOBEYETO
napameTpu, KOUTO ce Noka3ear Ha
avcnnes, ¢ AOKOCBaHe Ha CbOTBETHUTE
CUMBOINN.

3a n3bop Ha HeobxoammaTa pyHKUMA nunm
BpEMe, MPEBBbPTETE CNNCHKA U/nnu
[OKOCHEeTe onuusTa, KosTo xenaeTe Aa
n3beperte.

KoraTo nnota e aktmBmpaHa n 4yact ot
CUMBONWTE U34ye3HaT OT Aucnnes, ro
[okocHeTe 0THOBO. CMMBONMTE OTHOBO Ce
nokasgar.

3a onpeaeneHn yHKLMN ce nosiBsiBa
n3ckavall Npo3opeL, ¢ AOMbIHUTENHA
nHcpopmaLmsa npu ctapTupaHeTo um. 3a
[a feakTMBMpaTe m3ckadallms nposopet,

3a MOCTOSIHHO, NpoBepeTe D npeau aa
aKkTmBupaTe yHKumATa.

[MbpBo n3bepeTe 30Ha, 3a Aa akTMBMpaTe
dyHKUMUTE Ha Tanmepa.

lMone3Hu cumBonu 3a HaBuUrupaHe npes

aucnnes
A\ 3a nb3raHe Harope/Hagony nNpes UHCTPYK-
LuuTe Ha gucnnes.
v
» 3a aKTuBMpaHe/aeakTuBMpaHe Ha onuuuTe.

X

3a 3aTBapsiHe Ha U3cKkayalusi Npo3opeLl.

%)

3a oTMsHa Ha HacTpoiika.

Mone3Hun cMMBONM 3a HaBUrMpaHe npes
aucnnes

MoTtBbpxaaBa n3bopa unu HacTpoiikaTta.

OK

3a BpblyaHe/npemM1MHaBaHe Hanpes ¢ eqHo
HUBO B MeHto.

&
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5.2 MMbpBO cCBBLpP3BaHe KbM
MpexaTta

Korato CBbp3BaTe njiota KbM MpeXxaTta,

T

psbea fa 3aganete E3uk, SpkocT Ha ekpaHa

n Cuna Ha 3ByK. curHan.

MoxxeTe oa npomeHuTe HacTponkaTa B MeHto
> Hactpownku > Hactporika. Buxre
~ExXeaHeBHa ynotpeba“.

5.3 KanubpupaHe Ha TepmocoHAaa

Mpeawn ga 3anovHeTe ga nsnonasarte
TepmocoHaa, Tpsbea aa st kanubpupaTe, 3a
[a ce yBepuTe, 4Ye oT4MTa NpaBuIHO
Temnepatypara.

Korato TepmocoHaa ce kanubpupa
npaBuUIIHO, TS U3MepBa Temrepatypata npu
TOYKaTa Ha KMneHe C rpaHnumn Ha OTKIoOHeHne
+/-2°C.

CnepgaiiTe npouenypaTa B criegHute
cnyyau:

npu MHCTanupaHe Ha nnoTa 3a MbpBU MbT;
npu MecTeHe Ha nnoTa (CMsiHa Ha
HaZMopcKaTa BUCOYMNHA);

npu 3amsiHa Ha TepmocoHaa.

@

ManonsBaviTe cbA 3a roTBEHE C
onameTtbp 180 mm u ro HanmbnHeTte ¢ 1 -
1,5 | Boga. He nobassiite con BbB
BOAaTa, Tbil KATO TOBA MOXE [a OKaxe
BMUSIHWE BbPXY Npoleaypara.

1. 3a pa kanubpupate nnu pekanubpupare

dyHKUmATa, noctaBeTe TepmocoHaa Ha




p'b66 Ha cbaa. HanbnHeTe roTBapckma
CbA CbC CTyAeHa Boaa, nNoHe o
MapkupoBkaTa Ha MUHUManHOTO HUBO, U
ro nocTtaBeTe BbpXy NpeaHaTa ndaBa 30Ha
3a roteeHe.

2. [okocHeTe —.

M3bepeTe HacTporikn > TepmocoHaa >
KannbpupaHe oT cnucbka.

3. [okocHeTe Kanubpayusi.
CnepBaliTe MHCTPYKLUMTE Ha ekpaHa.

3a ga nsnesete oT MeHio, JOKOCHETE — UNK
AsicHaTa YacT Ha gucnnest, U3BbH
n3ckavalmst npo3opeLl.

5.4 cnBosiBaHe Ha TepmMocoHAa

Mnoyata e caBoeHa no nogpasbupaHe ¢
TepmocoHga npu gocTaBkaTa.

Ako 3ameHuTe TepmMocoHAa C HoBa, TpsibBa
na s cgsouTe ¢ Bawara nnova.

1. [okocHeTe —.

M36epeTte HacTporikn > TepmocoHaa >

CpaBosiBaHe Ha OT cnucbka.

2. [okocHeTe 3abpaBu, 3a fa U3KN4MTE
npeavwHaTta TepmocoHaa.

3. [okocHeTe CaBosiBaHe [0 30HaTa 3a
roTBeHe.

[MosiBsiBa ce nackavall nposopeL,.

4. BbBepete netuudpenHns koa, rpasupaH
BbpPXy HoBaTa TepmocoHAa, KaTo
nsnonaeaTte UndgposaTa knasmartypa.

5. [okocHeTte OK, 3a ga notsbpauTe.

Bawata TepmocoHza e Beye coBoeHa C

nnota.

BuHaru kanubpupante TepmocoHaa cnep,

CABOSIBaHE.

3a ga usnesete oT MeHo, JOKOCHETE — Unu
AsicHaTa 4YacT Ha aucnnesi, U3BbH
nsckavallys nposopel.

5.5 MeHro cTpyKTypa

[lokocHeTe ——, 3a Aa nony4uTe AOCTbM U Aa
npomMeHuTe HaCTpOI7IKVITe Ha nnoTta unn aa
aKkTUBMpaTe HSKOU OYHKLMM.

3a ga nsnesete ot MeHo, JOKOCHETE — U
asicHaTa 4acT Ha gucnnesi, U3BbH
n3ckavawms nposopel. 3a ga HaBurvpaTte B

MeHto, nsnonssanTte < nunm >

TabnuuyaTa noka3sa OCHOBHATa CTPYKTypa Ha
MeHto.

MomoLy npu rotBeHe

®PyYHKUMM Ha MNOTBLT CyBug

TepmomeTbp

ToneHe
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HacTtporiku 3awuTa 3a geua

XpoHOMEeTbp

Hob?Hood

TepmocoHaa

Bpb3ka
Kanubpupaxe
CpBosiBaHe Ha

HacTtpovika

[Momou, npu roteeHe
Esuk

3Byk Ha ByToHUTE
Cuna Ha 3ByK. curHan
ApkocT Ha ekpaHa

CepBus

Lemo pexum

PaspewmtenHo

Mokaxw BepcusiTa Ha codpTyepa
XpoHonorusi anapmu

HynupaHe Bc.HacTporiku

6. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 AKTUBMpaHe u geakTuBUpaHe

[okocHeTe D3a1 ceKkyHaa, 3a aa
aKTMBMpaTe UK feakTMBupaTe nrovara.

6.2 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

Ta3u yHKUMA cnupa aBTOMaTU4YHO
nnora, ako:

*  BCWUYKMN 30HM 33 FOTBEHE Ca U3KITHOYEHM,

* cref BKMOYBaHE Ha NnoTa He 3ajageTe
CTeneH Ha HarpsiBaHe,

* pasrneeTe TEYHOCT UMM OCTaBUTE HAKaKbB
npegmeT (CbA, Kbpna u ap.) Ha
KOMaHAHOTO Tabno 3a noseye ot 10
cekyHau. [po3ByyaBa 3BYKOB CuUrHan u
nnoTbLT ce usknoysa. MaxHeTe npegmeTa
WINN NOYMCTETE KOMAHAHOTO Tabro.

* KOTMOHBT CTaBa MHOrO ropeLy (Hanp.,
KoraTo Teha)kepaTa € U3Bpsna HanbHo).
OcTaBeTe 30HaTa 3a roTBeHe Jaa ce
oxragu, npeay OTHOBO Aa n3nonasaTe
nnora.

* 13ron3BaTe HEMoAXOAsILL, rOTBapCKu Cbp,
U He e NoCTaBeH TaKbB BbpXY AafeHa
30Ha. benuAat cumBon 3a 30Ha 3a roTBeHe
npemMurea n UHAyKUMoHHaTa 30Ha 3a
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roTBEHe Ce [eakTuBMpa aBTOMaTU4HO
cnea 2 MuHyTa.

* He JgeakTuBMpaTte 3oHaTa 3a roTBeHe uUnm
He NPOMEHsITe CTeneHTa 3a HarpsiBaHe.
Cnep 13BeCTHO BpeMe ce MnosiBsiBa
cbobLLeHNe 1 NoTa ce AeakTuBupa.

Bptb3kaTta Mexay cTeneHTa 3a HarpsiBaHe

1 BpeMeTo, crnepj KaTo NioTbT € CNpPsiH:

CTteneH Ha HarpsBa- [InoTbT ce geakTu-

He BUpa cnep
1-2 6 vaca

3-5 5 vaca

6 4 yaca

7-9 1,5 yaca

@

Ako nsnonasare [NbpxeHe Ha
TWraH ,NNoTbLT ce AeakTusupa cneg 1.5
yaca. 3a CyBwua nnotsbT ce geaktmsumpa

cneg 4 vaca.

6.3 U3non3BaHe Ha 30HUTEe 3a
roTBeHe

MocTaBeTe roTBApCkUTE CbAOBE BbPXY
LleHTbpa Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTeeHe.
WNHOYKUMOHHWTE 30HU 3@ roTBEHe




ABTOMAaTU4HO Ce I'IpVICI'IOCO6F|BaT KbM
pa3mepa Ha AbHOTO Ha roTBapCKuA CbA.

Cnep kaTo NoCTaBUTE rOTBAPCKU CbA, BbPXY
n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe nno4vaTa
aBTOMaTUYHO o 3acuya 1 CbOTBETHUAT
nnb3ray ce nosiBsiBa Ha Aucnnes.
CnarvigepsT ce Buxaa 3a 8 cekyHau, a cnepg
TOBa BpemMe AUCNNesT ce Bpbliia B OCHOBEH
narnes. 3a Aa 3atBopuTe nibaraya no-
61bp30, JOKOCHETE EKpaHa M3BbH 30HaTa Ha
nnb3rava.

KoraTo gpyrvTe 30HU ca akTUBHM, CTEMNEHTA
Ha HarpsiBaHe 3a 30HaTa, KOsITO uckaTte aa
ronaearte, MOXe [ja € orpaHuyeHa. Buxre
LYNpaBneHne Ha MoLHocTTa“.

®

YBepeTe ce, Ye roTBapCKUAT CbA €
NoAXoAsiLL 32 UHAYKLMOHHK nnoToBe. 3a
noeeve MHGoOpMaLmsa OTHOCHO BUAOBETE
roTBapcku cbaose BUXTe ,[penopbku u
cbBeTn®. lpoBepeTe pasmepa Ha
roTBapcKusl CbA B ,, TEXHUYECKN AaHHN",

6.4 CTeneH Ha HarpsiBaHe

1. AxTuBupaliTe nnota.

2. T[loctaBeTe roTBapCkus Cba BbPXY
30HaTa 3a roTBeHe.

Mnb3raybT 3a aKTMBHA 30Ha 3a rOTBEHE ce

nosiBsiBa Ha AMCNNes 1 € akTUBeH 8 CeKyHaM.

3. [okocHeTe unu nib3HeTe C NpbCT, 3a Aa
3afafeTe xenaHata cTeneH Ha
HarpsBaHe.

CvMBONBT CTaBa YEpBEH U Ce yronemsiea.

Q
1o 1 2 3 4

6 7 8 9 P

-
—

MoseTe fia CMeHUTe CTeneHTa Ha HarpsiBaHe
1 [oKaTo roteuTe. [JOKOCHETE cMMBONa 3a
n3bmpaHe Ha 30Ha Ha OCHOBHMSA eKpaH Ha
KOHTPOMHOTO Tabro v npemecteTe NpbcTa cu
HansiBO UMW HadsACHO (3a J4a HamanuTe unu
yBenuuuTe CTeMneHTa Ha HarpsiBaHe).

6.5 PowerBoost

Tasn yHKUMS akTUBMPaA NOBEYE MOLLHOCT 3a
noaxoAsiuaTta MHAYKUMOHHA 30Ha 3a

roTBeHe; TS 3aBUCK OT pasmepa Ha
cbaoBeTe. PyHkUMATa MOXe Aa 6bae
aKTVBMpaHa camo 3a orpaHu4eH nepvog ot
Bpeme.

1. I'Ipro AOKOCHETE CMMBOJIa Ha XellaHaTa
30Ha.

2. [okocHeTe P WUNU Nb3HETe NPbCT
HagsACHO, 3a Aa akTuBMparte yHKUuaTa
3a n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBEHE.

CvMBOMBT CTaBa YEepBEH U Ce yronemsea.

DyHKUMATA ce AeakTBMpa aBTOMATUYHO. 3a

4a feaktuBupaTe yHKUMSATa PbYHO,

n3bepeTe 3o0HaTa U NPOMEHETE CTEMNeHTa Ha

HarpsiBaHe.

@

3a MakcumarnHu CTOMHOCTU Ha
NPOABbIMKUTENHOCTTA BUXKTE , TEXHUYECKN
naHHn".

6.6 OptiHeat Control(3-ctTbnkoB
MHAMKATOp 3a ocTaTb4Ha TOMJIMHA)

/\ BHAMAHMUE!

I/ 11/ 1 JokaTto uHaMKaTopbT CBETH,
CbLUECTBYBaA PUCK OT U3rapsiHns oT
ocTaTbyHa TOMMMHA.

V|H,Cl,yKLWIOHHVITe 30HU 3a rOTBEHE
npouseeXxaat TonJinHa, HeobOxoauma 3a
npoueca Ha rotBeHe, HarnpaBo Ha AbHOTO Ha
roTBapCKkusa cba. CTbKJ'IOKepaMMKaTa ce
3arpaea oT TornfiMHaTa Ha CbaoBeTe 3a
roTBeHe.

Wupukatopute Il / 11/ 1 ce nosiBasar, koraTto
AafeHa 30Ha 3a rotBeHe e ropewa. Te
rokassaT HMBOTO Ha ocTaTbyHaTa TOMMnHa
3a 30HUTE 3a roTBEHe, KOMTO U3nonasarte B
MOMeEHTA.

MH,ﬂMKaTOp'bT MOXe CbLLUO Aa Cce Nnodasu.

¢ 3a CbCegHUTEe 30HU 3a roTBEHEe, 0pU ako
He ' nanonaseare,

* Korarto ropety cb 3a rotBeHe e nocrtaBeH
Ha CTyAeHa 30Ha 3a rotTeBeHe,

* Korato nno4arta e U3Krn4eHa, HO 3oHaTa
3a roTBeHe e BCe oLe ropewya.

VlH,EI,VIKaTOp'bT n3yesBa, KoraTto 3oHara 3a
roTBeHe ce oxnaau.
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6.7 Tanmep

L2 [Y] Taitmep 3a oT6posnBaHe

V3nonsBarite Ta3un yHKUMs, 3a ga nocounTe
KOJIKO ABIITO MCKaTe 30HUTE 3a roTBeHe Aa
paboTAT No BpeMe Ha efiHa roTBapcka cecusl.

Moxe ga Harnacute yHKUMsITa 3a BCska
30Ha 3a roTBEHE OTAEIHO.

1. TbpBO Harnacete cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe, a cnefj
TOoBa M pyHKUMATA.

2. [lokocHeTe cvMBOna Ha 3oHaTa.

3. [okocHeTe Q
Mpo3opeLlbT ¢ MEHIOTO Ha Talimepa ce
nosiBsiBa Ha gucnnes.

4. TlpoBepeTte D 3a fga akTmBupare
dyHKUMATA.

CumsonuTe ce cvensT Ha = V]

5. [nb3HeTe NpPbCT HANSIBO UMK HAZSACHO,
3a ga nsbepeTe XKenaHoTo Bpeme (Hanp.
Yacose U/UnNu MUHYTK).

6. [okocHeTte OK, 3a ga notebpaute
n3bopa cu.

Moxe cbLUo Taka fa n3bepete X 3a da
OoTMeHuTe n3bopa cu.
KoraTo BpeMeTo CBbpLLW, NPO3BYy4aBa 3BYKOB

cvrnan n L npemurea. [JokocHeTe D 3a ga
crnpere curHana.

3a pga mnsknounte hyHKUUaTa, HacTporTe
cTeneHTa Ha HarpsiBaHe Ha 0. Vinu gokocHeTe

2 HansiBo OT CTOMHOCTTa Ha Tanmepa,

LOOKOCHeTe X 00 Hero n noTebpaete M36opa
CU, KOraTto ce nodaBun U3CKa4alluAaT nposopeu.

AYH Tanmep

MoxeTe fa nanonaeate Ta3u PyHKLMS,
KOraTo MfoTbT € aKTMBUPaH, HO 30HUTE 3a
roTBeHe He paboTAT.

Tasn yHKuMSA He Bnvsie Bbpxy paboTaTa Ha
30HMTE 3a rOTBEHE.

1. W3bepeTe 30Ha 3a roTBeEHe.
Ha gucnnesi ce noka3sa CbOTBETHUAT
nnb3rav.

2. [okocHeTe Q
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[Mpo30opeLbT C MEHIOTO Ha TaliMepa ce

nosiesia Ha aucnnes.

3. Tnb3HeTe NpbCT HaNsBO UMW HaAsICHO,
3a Aa nsbepete XenaHoTo BpeMe (Hanp.
4acoBe U MUHYTK).

4. [JoxkocHeTte OK, 3a ga notsbpaunTe
n3bopa cu.

Moxe cbLyo Taka Aa nsbepete X 3apa
OTMeHWTe n3bopa cu.
Korato BpemeTo cBbpLUM, NPO3BYYaBa 3BYKOB

curHan u Q npemurea. [lokocHeTe Q 3a ga
cnpeTe curHana.

3a fa geaktmBmpate yHKUMATa, AOKOCHETE
Q HansBO OT CTOMHOCTTA Ha TanmMepa,

[LOKOCHeTe X [0 Hero 1 noTebpaeTe n3bopa
CU, KOraTo ce MosiBY U3ckayalusiT Npo3opeLl.

©) XpoHoMeTbp

dyHKUMSATa cTapTMpa aBTOMaTUYHO
oTOposiBaHe BegHara cref kato cTe
aKTUBMpanu 3oHa 3a roteeHe. MoxeTe aa
u3nonaearte Tasu OyHKUMS, 3a Aa
HabslogaBaTe Kosiko Abnro pabotu 3oHaTa 3a
roTeeHe.

1. [okocHeTe —— 3a gocTbn A0 MeHto.

2. CkponHete B MeHio, 3a aa nsbepete
HacTpovikn > XpoHOMeTbp.

3. [okocHeTe npeBknoyBaTeNs, 3a ga
BKINOYNTE/M3KNIOUNTE PYHKUMATA.

dDyHKUMATA He cnupa, KoraTto NoBaurHeTe

roTBapckus cba. 3a Aa Hynuparte yHKumaTa

1 aa a pecrtaptmparte pb4HO, AOKOCHETE @,
nsbepeTte HynmpaHe oT nackavawms
npo3sopel,. PyHkUMsITa 3ano4sa oToposiBaHe
o1 0. 3a ga MNaysa Ha yHKUMsTa 3a egHa

roTBapcka cecusi, LJOKOCHETe 0) n n3bepete
May3a o1 n3ckavawusi nposopel. N3bepete
CraprT, 3a Aa npoabkute oTbposiBaHe.

6.8 dyHkuma Bridge

Tasn yHKUUSA CBbP3Ba [iBE 30HM 3a rOTBEHE
1 Te paboTAT KaTo efHa, CbC CbLyaTa CTeneH
Ha HarpsiBaHe.

MoxeTe pa nsnonaeare C*)yHKLI,VIHTa c ronemu
CbAoOBE 3a roTBeHe.

1. [lMocTtaBeTe roTBapckUTe CbA0OBE BbPXY
[OBe 30HM 3a roTBeHe. [oTBapckute



cbaoBe TpsiGBa Ja NOKpMBaT LieHTpoBeTe
Ha [BeTe 30HMU.

]

2. [okocHeTe [l, 3a fa akTmBupare
dyHkumaTa. CUMBONMBLT Ha 30HaTa ce
NPOMEHSI.

3. 3apanTe cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

oTBapckuTe cbaoBe TpsibBa Aa nokpueaT

cpepaTa Ha ABeTe 30HU, HO Aa He usnusar

M3BbH MapKupoBkaTa.

3a fa peakTuBupate yHKUUATA, JOKOCHETE

u
(m. 3oHuTe 3a rotBeHe paboTAT HE3aBUCUMO
efHa oT apyra.

6.9 Il Maysa

Tasn pyHKUMS 3ag4aBa BCUYKN 30HU 3a
roTBeHe, KOUTO paboTAT Ha HaW-HUCKaTa
HacTpoWKa Ha 3aTonnsiHe.

He moxeTe fa akTuBuparte yHKUMATa,
korato paboTtu NomoLy npu rotBeHe unm
CyBuga.

KoraTo cpyHkuusita paboTu, MmoxeTe ga

nanonsearte eaMHCTBEHO CMMBOIUTE (D n || .
Bcuykn octaHanu cMMBONM Ha KOMaHAHOTO
Tabno ca 3akno4eHu.

DyHKUMATA He cnypa PyHKUMMTE Ha
Tanvepa.

HokocHeTe | , 3@ fa aKTusupare
dyHKUmATa.

|| cBeTBa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe e
HamaneHa Ha 1.

3a fa geaktvBupaTte yHKUMATA, [OKOCHETe

dyHKumaTa cnvupa PowerBoost. Han-
BMCOKaTa CTeNeH Ha HarpsiBaHe ce akTuBupa

OTHOBO, KOraTto JOKOoCHeTe ” OTHOBO.

6.10 (& 3akniousaHe

MoxeTe aa 3aknoumTe KomaHaHoOTo Tabno,
AokaTto nnoyarta pabotu. Taka ce
npegoTBpaTtsABaT CryvariHi NPOMEHU Ha
CTeneHTa Ha HarpsaBaHe.

[MbpBO HacTpoliTe CTENEHTa Ha HarpsiBaHe.
[okocHeTe IEI 3a [a aKTMBMpate yHKumsTa.
3a fa geaktvmBmparte yHKUMATA, AOKOCHETE
EI 3a 3 cekyHaum.

@

Korato geaktusupate nnovara,
JeaKTMBupaTe CbLUO U Ta3u PyHKUMS.

6.11 3awumTa 3a geua

Tasu dyHKUMs npegoTBpaTaBa HEBOMHO
n3nonssaHe Ha nnoTa.

1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
oTBopute MeHio.

2. W3bepeTe Hactpoviku > 3awmTa 3a geua
OT crucbKa.

3. BknodeTe npeBknoyBaTens n JOKOCHeTe
oyksute A-O-X no a3byyeH pef, 3a ga
akTuBupaTte dyHkumaTa. 3a aa
Aeaktusupate pyHKUuSTa, U3KnoyeTe
npeBknYBaTens.

3a na nsnesete ot MeHio, OKOCHEeTE —— vnu
AsiCHaTa YacT Ha Aucnnes, U3BbH
n3ckavalys nposopew,. 3a fa Haeurmpare B

MeHto, nsnonspante < nunm >

6.12 NMomoL npu roTBeHe

Tasu yHKUMSA perynnpa napameTpuTe 3a
pasnuyHK BUAOBE XpaHa 1 v noagbpxa no
BpeMe Ha LsAnoTo roTeeHe.

C dyHKUMATa MOXETE Aa NPUrOTBATE LUMPOK

Habop oT AcTus, kato Hanpumep Meco, Pnba
1 MOpCKM AapoBe, 3eneHyyun, Cynu, Cocose,
MacTta nnn Mnsiko. VMima pasnuyHn metoam Ha
roTBeHe, HanMyHM 3a pasnn4yHn BMaoBe
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SCTUSA, HaMp. 3a Nune, MoxeTe aa nsbupare
mexay MbpxeHe Ha TuraH, CyBug unm
Mywwnpane.

MoxeTe aa aktuBmMpaTe yHKUMsiTa camo OT
nsBaTa cTpaHa Ha nnota. lMomoLy npu
rotBeHe ¢ dpyHkumsa CyBug moxe fga ce
aKkTuBupa 3a npegHaTta unu 3agHaTa nsaea
30Ha Ha roTeBeHe. AKo vckaTe Aa usnonssaTte
MbpxeHe Ha TUraH, T MOXe Aa ce akTusmnpa
3a naBaTta npegHa 30Ha 3a roTBEHe Unu u 3a
[OBETe 30HM 3a roTBEHE, KOraTo ca CBbP3aHu.

Ako lNMomoLL, npu roTBEHe e nycHaTta Ha
nsBaTa npegHa 30Ha 3a rotBeHe,
13nonssanTe 30HUTEe OTASACHO 3a roTBeHe 6e3
dyHKYmATA.

He na3nonseariTe rotBapcku cbaoBe C
anameTbp Ha AbHOTO Hag 200 mm ot
3afHaTa nsiBa 30Ha 3a rotTBeHe, KoraTo
dyHKUMATa paboTu Ha npefHaTa nasa. Toea
MOXe [ja OKaxe BIUSHWE Ha Bpb3kaTa Mexay
TepmocoHAa 1 aHTeHaTa Nof NoBbPXHOCTTA
Ha nnoTa.

®

He 3aTonnsinTe rotBapckuTe cbaose
npeaw rotBeHe. Vsnonaeavite camo
CTyaeHa YellMsiHa Boaa UINn TEYHOCTH,
ako e nNpunoxumo. 3atonnante
NMOBTOPHO CaMo CTYAEHMU ACTUS.

®

3a lNbpxeHe Ha TUraH cnegpavite
WHCTPYKUMMTE Ha ekpaHa. [lobaBeTe
MasHWHa, eBa KoraTto TUraHbT €
HaropeLLeH.

®

C cyHkumaTa NomoLy, npu rotBeHe
Tanmepa pabotu kato Tarimep. Ta He
cnupa yHKUuATa, KoraTo 3a4afeHoTo
BpeMe nsteye.

1. 3a pa akTnBuparte yHKUMATA,

AoKocHeTe / v =wu nsbepete
[MomoL npu roTeeHe.

2. W3bepeTe OT cnMCbKa BMAaA XpaHa, KoATO
xenaeTe ga npuroTeuTe.
3a BCekuM BUA XpaHa nma HAKONKo
Hanu4yHu onuun. Cnepgawite
MHCTPYKUUWUTE Ha AMCnnes.
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* MoxeTe na nokocHeTe OK B Hal-
ropHara 4YacT Ha usckavawus
nposopeLl, 3a Aa usnonspate
HacTponk1Te No nogpasbupaHe.

* 3allbpxeHe Ha TMraH Moxe aa
NPOMEHUTE CTEMNeHTa Ha HarpsiBaHe
no nogpasbupaHe. 3a HAKOU ACTUA
MOXeTe ja NpoBepuTe
TemnepaTypaTa B CbpLeBUHaTa Ha
XpaHarta, ako usnosnssarte
TepmocoHaa.

» 3a noseyeTo onuuu, Hanp. CyBua n
MywupaHe MoxeTe Aa npoMeHuTe
TemnepaTypaTa no nogpasounpaHe.

* MoxeTe fa npomMeHUTe BPeMeTO MNo
noapasbupaHe unu aa 3agagete
apyro no ceon n3dop. MMHMManHoTo
BpEMe e 3aafeHO NpeaBapuTesiHo
efuHcTBeHo 3a CyBug.

[onbnHUTENHN MHCTPYKLUUK ¢ nogpobHa
MHOpMaLMS e OTKpMETe Ha ekpaHa.

MoxeTe aa rv npesbptuTe ¢ -1 N,

3. [okocHeTte OK. Cnepgavite
WHCTPYKUUNTE B M3CKaYaLLMTe NPO30pLK.
Hskon onuum 3anoysaTt ¢ npeaBapuUTENHO
3arpsieaHe. MoxeTe ga cnegute
Hanpegbka BbpPXy KOHTpOMnHaTa neHTa.

4. Ako ce nosiBM n3ckavall, npo3opeL ¢
MHCTpYKuun, gokocHeTe OK, a nocne
CrapT, 3a oa npoabmkuTe.

PDyHKUMATa paboTn ¢ NpeaBapuUTENHO

3a[lafieHN HaCTPOWKN.

3a ga geakTuBuMparte usackadalyusi npo3opel,

3a NOCTOSIHHO, NpoBepeTe |:| npeaun oa

aKkTuBupaTe yHKUMsTA.

5. KoraTto 3agafeHoTo BpemMe NpuKoYn,
npo3By4aBa 3BYKOB CUrHan v ce nosissiBa
n3ckavaly nposopel. 3a oa 3aTBopute
nposopeua, gokocHeTe OK.

DyHKUMATA HEe cnypa aBToMaTUYHO. 3a

CyBwug nnoTa ce geaktuBmpa aBTOMaTU4HO

crnen MakcMmMyM YeTupiu Yaca.

3a pa cnpeTe yHKUMSATa, JOKOCHETE 4 urm

555

—§ nnn cumBona Ha akTuBHaTa 30Ha ”
n3bepete Cton. 3a Aa noTebpauTe,
fJokocHeTe [la B u3ckayalyms nposopel.

6.13 CyBup

3a npuroTesiHe Ha Meco, puba unm
3eneHyyun ¢ dyHkumaTa ca Bu Heobxognmm
NOAXOAALLM TOPOUYKN C LM Unn



naacTMacoBu TOpOUNYKM 1 BakyyMHa
3anedvarBalla malwuvHa. lNMocrtaeeTe
OBKyCeHaTa XpaHa B TOPOUYKM 1 T
BaKkyymupanTte. CbLUo Taka MoxeTe Aa
3aKynuTe XpaHa, KOITO € roToBa 3a
NPUroTBSIHE C TO3W METOS, 3a FOTBEHE.

/\ BHUMAHMUE!

YBepeTe ce, Ye crnassaTte NpuHUunuTe 3a
©e3onacHocT Ha xpaHuTe. BuxTe
L1penopbku 1 ceBeT®.

C Ta3n yHKyMa MoxeTe Aa n3bnpate Bpeme
1 Temneparypa no ceov n3bop (mexay 35 n
85°C), nogxoasilia 3a BMaa xpaHa, Kosito
XenaeTe aa npuroteuTe. anonaeanre
MakcUMyMm 4 nuTpa BoAa; NOKpUITE Ccbaa C
kanak. 3a noseye Nogpo6HOCTV OTHOCHO
napameTpuTe 3a roTBEHe BIXTE Tabnuuyata
3a [oTBapcko pbkoBoACTBO B ,,CbBETU U
Hacokun“. Pa3vpa3seTte xpaHata, npeam aa s
npuroTeuTe.

PyHKUMSITa MOXe Aa Obe akTuBupaHa camo
3a npegHaTa unu 3agHara f1siBa 30Ha 3a
rotBeHe. Ako CyBug pabotu, usnonssante
30HUTE OTASCHO 3a roTBeHe 6e3 pyHKuusTa.

®

C CyBua dyHkuusita Ha Tarimepa paboTtu
kato Tanmep. PyHKUMATa ce AeakTnBupa
aBTOMAaTWUYHO Cred MakCUMyM YeTupu
Yaca.

1. TpwuroTtesinTe nopummn XpaHa cnopep
WMHCTPYKLUUTE No-rope.

2. TlocTaBeTe roTBbPCKUS CbA CbC CTyAEHa
BOAA Ha npeaHaTa unu 3agHaTa nasa
30Ha.

3. [okocHeTe > CyBua. MoxeTe cbLyo

Aa fokocHeTe —— > ®OyHKUMM Ha MNOTHT >
CyBuga.

4. V13bepeTe npaBunHaTa Temneparypa.

3apavite BpemeTo (No xenaHue). BpemeTo 3a

roTBEHe 3aBWCU OT NITbTHOCTTA U BMAA Ha

XpaHaTa.

5. [okocHeTe OK, 3a ga npogbixuTe.

6. lMocraBeTe TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapckus CbA.

7. DokocHeTte OK, 3a aa 3atBopute
n3ckavalyusi nposoped,.

8. [okocHeTe CTapT 3a akTUBMpaHe Ha
NOArpsiBaHETO.

KoraTto rotBapckuaT cba 4OCTUTHE XenaHaTa
TemnepaTypa, Npo3ByyaBa 3BYKOB CUrHan u
ce nosiBsiBa n3ckavall nposoped,. [lokocHete
OK, 3a aa notebpauTe.

9. T[locTtaBeTe xpaHaTa B TOPOUYKM 1
BEPTMKANHO B roTBapckus cba (Moxe ga
nsnonssate peweTka CyBua). JokocHeTe
Crapr.

Ako 3agapete Tarimep, TON e 3anoyHe aa

paboTun 3aegHo ¢ PyHKUMATA.

10. KoraTto 3agageHoTo Bpeme usteve,
npo3ByyaBa 3BYKOB CUrHan v ce nosiesiea

L 3a [a cnpeTe curHana, [IoKocHeTe

3a fa cnpete unu perynuparte yHKUuaTa,

[OKOCHeTe /i unu cumeona Ha akTusHaTa
30Ha 1 cnep Toea Cton. 3a Aa noTebpauTe,
[okocHeTe [la B u3ckavalyysi nposopeL,.

MopaobpxaHe Ha TemnepaTypa

MoxeTe ga nsnonssate yHkunata CyBua
3a roTBeHe gokato TepmocoHaa KoHponvpa u
noaabpXa Temnepartyparta ¢ BUCOKa TOYHOCT
(ToyHocT oT +/ - 1°C ). MoxeTe aa
NPUroTBATE LUMPOK HAbop OT ACTUSA, KaTo
HanpuMep Kaluv ¢ NOAMNPaBKU UMM COCOBE
(Hanp. pasnuyHu BUAOBE Kbpu 1 Oysibec).
MoxeTe aa 3agageTe cBOV COGCTBEHU
napameTpu 3a roTBeHe unu ga HanpasuTe
cnpaska ¢ Tabnuuata 3a [oTBapcko
pbkoBOACTBO B ,,CbBETU M HACOKK".

dyHKUMsATa MOXe Aa 6be akTUBMpaHa camo
3a npegHaTa UNK 3agHaTa nisiBa 30Ha 3a
roTBeHe.

1. [HokocHeTe == > OyHKUMM Ha NNOTHLT >
CyBwua vnu BnesTe BbB oyHKUMATA C

[loKOoCBaHe Ha / > CyBwug.

2. W3bepeTe npaBunHaTa TEMNeparypa.

3apaiite BpeMeTo (Mo xenaHve).

. OokocHeTe OK, 3a ga npogbrxuTe.

4. T[loctaBeTe TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapCK1s CbA NN 51 NOCTaBeTe B
XpaHaTa.

5. [okocHeTe CTapT 3a akTUBMpaHe Ha
npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe.

KoraTo rotBapckuaT cba OOCTUrHE XenaHaTta

Temnepartypa, Npo3ByYaBa 3ByKOB CUrHan u

ce NosiBsiBa M3ckavall nposopeL.
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6. [okocHeTe OK 3a ga 3atBopute
n3ckavaluusi nposoped,.

7. DokocHeTte CtapT.

Ako 3apjapete Tarimep, TOW Le 3anoyHe aa

paboTun 3aegHO ¢ PyHKUMATA.

8. KoraTto 3aganeHoTo Bpeme n3teue,
npo3By4YaBa 3BYKOB CUrHan v ce nosiesiea

D. 3a ga cnpeTe curHana, AOKOCHeTe

3a pa cnpeTte nnu ga kopurupare

yHKUMATA, JOKOCHETE 4 WUNy cMMBONa Ha
aKkTuBHaTa 30Ha, cnepn koeto Cton. 3a
noTebpXxaaBaHe gokocHeTe [la B
n3ckavalyusi nposoped,.

6.14 TepmomeTsp

C Ta3n dyHKkyma TepmocoHaa PyHKLMOHMpPa
KaTo TepMOMeTBp, koeTo Bu nomara fa
cneguTe TemnepaTypaTa Ha XpaHaTta unm
TEYHOCTTa Mo BpeMe Ha rotBeHe. Hanpuwvep
MOXeTe [ja pa3unTarte Ha Hero 3a 3aTomnnsiHe
Ha MNSIKO UK 3a NpoBepka Ha
TemnepaTypaTa Ha 6ebeLLky XpaHu.

Han-marnko egHa 30Ha 3a rotBeHe TpsbBa aa
€ aKTVBHa, 3a Aa usnonaeate yHKuusTa.

MoxeTe fa akTvBupaTe yHKUMATa 3a
BCUYKW 30HU 32 FOTBEHE, HO CaMO efHa Mo
eqHa.

1. TlocTtaBeTe TepmocoHAa B xpaHaTa unum
TeYyHOCTTa A0 MapKMpoBKaTta Ha
MWHUManNHOTO HUBO.

2. [okocHeTe / BbPXY Aucnnes, 3a ga
OTBOpPUTE MEHIOTO TepmocoHaa v
n3bepete TepmomeTbp. CbLLo Taka

MoXeTe fja JOKOCHeTEe — > OyHKUUN Ha
nnoTeT > TepMomMeTbp.
3. [HokocHete CtapT.
MamepBaHeTO cTapTypa BbpXy akTMBHaTa
30Ha 3a roTBeHe.
AKO HUTO efiHa OT 30HMTE 3a rOTBEHE He
€ aKTMBHa, Ce nosiBsABa n3ckavaly,
nposopeL, ¢ MHopmaLms.
3a ga cnpete yHKUMsTa, JOKOCHETE
undppuTe, Nnokassalum TemnepartypaTa unm

v n nsdepete Cron.
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6.15 < ToneHe

Moxxe oa nsnonssate Tasu yHKUNUS 3a
pasTansiHe Ha pasnuYyHn NPOaYKTU, Hamp.
Lokonag unn macno. PyHkuuATa He Moxe Aa
Ce 13Mnorn3Ba 3a noseye OT efiHa 30Ha 3a
roTBeHe Nno €HO M CbLLO BpeME.

1. [okocHeTe —— Ha aucnnes, 3a aa
oTBopute MeHio.

2. V3bepeTte OyHKLUUM HA NNOTHT > ToneHe
OT cnucbKa.

3. [okocHete CtapT.
TpsbBa ga n3bepete xenaHata 30Ha 3a
roTBeHe.
AKo 30HaTa 3a roTBEHe e Beye aKTuBHa
ce nosiBABa u3ckavaly nposopey. Cnpete
npegHaTa cTeneH Ha 3arpsiBaHe u
akTuBupanTe yHKUmATa.

3a na nsnesete ot MeHio, JOKOCHETE —— vnu
AsiCHaTa YacT Ha Aucnnes, U3BbH
n3ckavallys nposopew,. 3a 4a HaeBurmpare B

MeHto, nsnonspante < nunm >

3a fa cnpeTe yHKUMsTa, JOKOCHETE
cvMBONa 3a n3bupaHe Ha 30Ha, crieq KoeTo
pokocHeTe CTon.

6.16 Hob?Hood

ToBa e yCbBbpLUEHCTBAHA aBTOMaTUYHa
(pyHKUMS, CBbP3BaLLa NoTa Cbe creumarneH
acnvpatop. MnoTLT 1 acnMpaTopbT
pasnonarat ¢ KOMyHVUKaToOp C MH(paYepBeH
curHan. CkopocTTa Ha BeHTuUnaTopa ce
onpegensi aBTOMaTU4HO, Bb3 OCHOBA Ha
HacTpoiikaTa Ha pexvma u Temneparyparta
Ha Hail-ropeLmTe roTBapCcKu CbOBE BbPXY
nrora.

[Mpu noBeueTo acnupaTopy AUCTaHLUMOHHaTA
cucTema e usknoyeHa no nogpasbupaHe.
BkntoveTe s npeau oa uanonssare
dyHKUMATa. 3a noBeye MHopMaunust BUXTe
PBKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba Ha acnvpaTopa.

3a ga ynpaengaearte yHKUuusTa
aBTOMaTWU4HO, 3aaaliTe aBTOMaTUYHUSA
pexum Ha H1 — H6. MbpBoHavyanHo nnota e
3agageHa Ha H5. AcnupaTtopbT pearupa
BCEKM MbT, Korato pabotute ¢ nnota. MNnoTeT
aBTOMaTUYHO pa3no3HaBa TemnepaTyparta Ha
roTBapcKMTE CbAOBE W perynupa ckopocTtTa
Ha BeHTMnaTopa. MoxeTe ga HacTpouTe



nnoTa Taka, Ye Aa aktmeupa camo
naMmnuykaTta npv HatuckaHe Ha H1.

®

AKO CMEeHUTe CKOpPOCTTa Ha BeHTunaTopa
Ha abcopbaTtopa, Bpb3kaTa no
noapasbupaHe Ha nnoTa ce AeaKkTueMpa.
3a fa aktusupaTte NoBTOPHO Tasun
dyHkumna, MSKIMKOYETE geata ypeaa
(OFF) n oTtHoBO rv BKITKOYETE (ON).

Pe-  ABTO- ynenel) Nupxere2)
XUM  Ma-
TUYHO
ocBeT-
neHue
HO N3KN.  U3KI. N3KI.
H1 BKI1. WN3KT. N3KI.
H23) BKI1. CkopocT Ha CkopocT Ha
BeHTMNaTopa 1  BeHTunatopa 1
H3 BKI1. N3KT. CkopocT Ha
BeHTunaTopa 1
H4 BKI1. CkopocT Ha CkopocT Ha
BeHTMNaTopa 1  BeHTunaropa 1
H5 BKI1. CkopocT Ha CkopocT Ha
BeHTMnaTopa 1  BeHTMnaTopa 2
H6 BKI1. CkopocT Ha CkopocT Ha

BeHTMNaTopa 2 BeHTunaTtopa 3

1) Mnorut pasnoaHaBa npoLeca Ha BapeHe v akTuBK-
pa CKOpOCTTa Ha BEHTMIATopa CbIMacHo aBToMaTuy-
HUSI PEXUM.

2) Mnorer pasnoaHaBa npoueca Ha MbPXKeHe 1 akTu-
BMpa CKOPOCTTA Ha BEHTUNATOpa CbrfacHo aBToMaTuy-
HUSI PEXUM.

3) Tosn pexum akTuempa BeHTUnaTopa n oceeTneHune-
TO, KaTo He 3aBMUCKU OT TemnepaTtypara.

CwmsiHa Ha pexnmunTte

AKO He cTe yOoBNEeTBOPEHM C HUBOTO Ha
LUyMa/cKopoCTTa Ha BEHTUNATopa, MoXeTe
CbLLO Taka Ja NpeBKnoYBaTe PeXnMUTe
pBYHO.

1. [okocHeTe —.

M36epete HacTporikn>Hob?Hood ot
cnucbka.

2. V13bepeTe CbOTBETHUSA PEXUM.

3a ga usnesete oT MeHo, JOKOCHETE —— unu
AsicHaTa cTpaHa Ha eKkpaHa, U3BbH
n3ckavalymsa nposoped,.

KoraTo npukntounTe ¢ roTBEHETO U
N3KMIYMTE NrovaTa, BEHTUNATOPbT Ha
acnvpartopa Moxe Aa npoabiiku Aa pabotn
3a onpepfeneH nepuog ot Bpeme. Cnepn 1o3u
nepuopg oT BpeMe cuctemarta aBToMaTuyHO
JeaKTuBMpa BeHTUNaTopa U NpeaoTBpaTsiea
CMyYanHOTO My aKTUBMpaHe B crieqBalumTe
30 cekyHau.

CaeTnuHaTa Ha acrnupaTopa ce uskno4sa 2
MWHYTUW Cred U3KMioYBaHe Ha nnoyaTta.

6.17 E3uk

1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
oTBopuTe MeHto.

2. W3bepeTe Hactpowikn > HacTporika >
E3uk oT cnucobka.

3. M3bepeTe CbOTBETHUS €3MK OT CUCHKA.

Ako cTe n3bpanu rpeLleH e3nk, JOKOCHeTe

—. NosiBsiBa ce cnucbk. M3bepeTe TpeTata
onumsi OT rope Hagony, nocne
npegnocnegHata. Cnep toBa nsbepete
BTOpaTa onuus. MpeBbpTeTe Hagony, 3a Aa
V|36epeTe CbOTBETHUA €3UK OT CMNUCHKA.
Hakpas n3bepete onuusita OTASCHO.

3a ga usnesete oT MeHo, JOKOCHETE —— Unu
OscHarta 4acT Ha gucnnes, U3BbH
n3ckavawusa nposoped,. 3a ga HaBurmpaTte B

MeHto, nsnonssante < unm >

6.18 3Byk Ha 6yToHMTe / Cuna Ha
3BYK. CUrHan

Moxe na nsbepete Tvna 3ByK, KONTO U3aaea
nnoTa unu Aa U3KNioYnTe BCUYKM 3BYLIN.
Moxxe ga nsbvparte mexagy KnukeaHe (no
noapasbupaHe) unu ,ounkay” 3ByK.

1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
otBopute MeHto.

2. WN3bepete Hactpoiikn > Hactpoika> 3Byk
Ha 6yToHuUTe / Cnna Ha 3BYK. CUrHan ot
cnucbka.

3. V3bepeTe cboTBETHATA ONUUS.

3a na nsnesete o1 MeH, JOKOCHETE —— UNK
JfcHaTa 4YacT Ha aucnnes, U3BbH
n3ckavalus nposopel. 3a Aa HaBuruparte B

MeHto, nsnonssanTte < nnm >
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6.19 fApkocT Ha eKkpaHa

MokeTe Ja NPOMEHATE APKOCTTa Ha
aucnnes.

Vima 4 HmBa Ha sipKocT, KaTto 1 e Hal-
HUCKOTO, a 4 — Hal-BUCOKOTO.

1. [JokocHeTe —— Ha awucnres, 3a ga
otBopute MeHto.

2. W3bepete HacTtpowikn >Hactpolika >
SApKoCT Ha ekpaHa OT CnMcbKa.

3. W3bepeTe CbOTBETHOTO HUBO.

3a ga usnesete oT MeHto, JoKOCHEeTE — unu
AscHaTta YacT Ha gucnnesi, U3BbH
n3ckavalyusa nposopel. 3a ga HaBurvpaTe B

MeHto, nsnonasarite < nunm >

6.20 YnpaBreHue Ha MOLHOCTTa

AKO ca aKTUBHU HAKOJKO 30HU 1
KOHCYMUpaHaTa MOLLHOCT HaJBWLLIaBa
OrpaHUYeHNeTo Ha 3axpaHBaHETo, Ta3un
PYHKUMA pasgenst HanMyHaTa MOLLHOCT
MeXay BCUYKM 30HM 3@ roTBeHe. KoTnoHbT
KOHTpPONMpa HacCTPOMKUTE Ha ToNnuHaTa, 3a
[a npegnasu npeanasutenute Ha
MHCTanayuaTa Ha goma.

+ 30HUTE 3a rOTBEHE Ca rpynupaHu cropes
mecTornornoxeHneTo 1 6posi Ha hasuTe B

7. MPEMOPBKN U CBbBETU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

7.1 F'oTBapcKu cbaoBe

®

Mpy MHOYKUMOHHUTE 30HM 3a FOTBEHE
CUITHO eNeKTPOMarHUTHO nose cb3aasa
TOMMUHaTa B rOTBAPCKMS Cb MHOMO
Obp30.

V3nonsBanTte WHOYKUNOHHUTE 30HU 3a
roTBeHe C noaxoadLlin rotBapCckm cbaose.

* [bHOTO Ha roTBapckusl cba TpsibBa ga e
KOJIKOTO MOXe no-Ae6eno v nnocko.

« YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha CbAoOBETE ca
YUCTU 1 CyXK, Npeau Aa rv noctaBute Ha
NOBBLPXHOCTTA Ha noTa.
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KoTnoHa. Besika dhasa uma makcumarneH
enekTpuyeckm Toeap ot 3680 W. Ako
KOTMOHBT JOCTUTHE rpaHMuaTa Ha
MaKCMmanHaTa HanmM4Ha MOLLHOCT B eiHa
hasa, MOLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE
LLle ce Hamanu aBToMaTU4Ho.

» MakcumanHaTa cTeneH Ha HarpsiBaHe ce
BWXaa Ha nnb3rada. Camo uyndpute B
650 ca aKTUBHM.

* AKO He e HanM4Ha no-BMCOKa HacTpolika
3a HarpsiBaHe, HamarneTe s MbpBO 3a
OPYruTe 30HM 32 rOTBEHE.

BwxTe nnioctpauyusita 3a Bb3MOXHU

KOMOWMHaLMK, NPU KOUTO MOLLHOCTTa MOXe Aa

ce pasnpefenu Mexay 30HUTe 3a roTBeHe.

T T

¢
PPN

« 3a pa unsberHeTe ogpackBaHus, He
nnb3ranTe unu TpurTe cbaa no
KEPaMUYHOTO CTHKIIO.

MaTtepman Ha roTBapcKkuTe cbaoBe

* MPaBUIIHO: YyryH, CTOMaHa, eMainmpaHa
CTOMaHa, HepbXXaaema CTomaHa,
MHOTOCIIOMHO AbHO (0TOEensA3aHo kaTto
NpPaBuWIHO OT NPOU3BOANTENS).

* He e NPaBWUJSTHO anyMVHWUIA, Mef, MECUHT,
CTBKI0, KEpaMuKa, nopuenaH.

CbAbT 3a roTBEHe € noaxoasLy 3a

MHAYKUWOHHA Nrio4a, ako:

* BOJaTa 3aBupa MHOro 6bp30 Ha 30Ha,
HaCTpoeHa Ha Hal-BMcoKaTa HacTpomnka
3a HarpsiBaHe.

* MarHuT NpuBRMYa AbHOTO Ha roTBapCKMs
cba.

Pa3mepu Ha roTBapcku cbaoBe



*  VHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE
aBTOMaTUYHO ce npucrnocobsBaTt KbM
pasMepa Ha ObHOTO Ha rOTBApPCKUs CbA.

* EdektuBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBEHE
3aBUCK OT AMamMeTbpa Ha roTBapckus Cbp,.
CbpooBe 3a rotBeHe C No-mManbK AvameTbp
OT MUHMMAaInHWSA nony4YasaT camo YacT oT
MOLLIHOCTTa, reHepupaHa oT 3oHaTa 3a
roTBEHE.

*  OT cbobpaxeHus 3a CUTypPHOCT U1 3a
ONTUMarnHu pesynTaTu Npu roTBEHe, He
n3rnons3sanTe roTBapcku b, KOWTO e Mno-
ronsiM oT noco4eHoTo B ,Cneundukauum
Ha 30HM 3a roTBeHe". N3bsareante
N3MoN3BaHETO Ha roTBapcku cba 6nm3o o
KOHTPOMHOTO Tabro no Bpeme Ha rotTBeHe.
ToBa MoXe fa NnoBnusie Bbpxy
bYHKLMOHMPAHETO Ha KOHTPOSHOTO Tabno
UM MOXeE CryYarHo Aa akTuBmpa
PYHKLMUTE Ha KOTIOHA.

b. TuravbT € npaBuUIeH, ako He MOXeTe
[a NnoctaBuUTe MOHETaTa Mexay

NVHUAKaTa U TUraxa.

[ \

®

BwxTte ,TexHnYeckn xapakTepucTukm®.

7.2 NMoaxoaAaAwm TUraHm 3a
dyHKUmunTa

M3non3Banite camo TUraHm ¢ nNiocko AbHO.
3a ga npoBepute fanu TUraHbT € NpaBUIeH:

1. lNocTaBeTe TUraHa c nuue Hagony.

2. T[locTaBeTe NMHWUIKA Ha AbHOTO Ha
TUraxa.

3. Onurtante pa noctaBuTe MoHeTa oT 1, 2
unu 5 ueHta (unu cbe cxogHa aebenvHa)
MexXay NUHWKaTa u 4bHOTO Ha TuraHa.

by

a. TuraHbT € HenpasuIieH, ako MoXeTe
Oa nocrtaBuTe MOHeTaTa Mmexay

NNHUATA U TUraHa.

[

7.3 llymoBeTe no Bpeme Ha paboTa
Axo vyBarte:

* nyKaly LyM: FOTBApCKUAT Cb/ € HanpaseH
OT pasnuyeH matepuan (KOHCTPYKLUS
caHgBuy).

* cBupeHe: Bue nanonssaTte 30Ha 3a
roTBEHe C BNCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
roTBapCKUAT CbA € HanpaBeH OT pasfnnyeH
mMaTepuan (KOHCTPYKUUSi caHABMWY).

* Oy4yeHe: Bve nsnonssare BUCOKO HMBO Ha
MOLLHOCT.

*  LIpaKaHe: eneKkTpMUYecKo NpeBknoYBaHe,
roTBapCKuAT Cb/ e 6bae 3acedeH, crneq
KaTo ro nocTaBuTe Ha nnoTa.

* CBWCTeHe, BpbMyeHe: BeHTUnaTopsT
paboTu.

LLlymoBeTe ca HOpManHu 1 He NokasBaTt

Hen3npaBHOCT.

7.4 Oko Timer (Exo Tanmep)

3a fa nectuTe eHepruis, HarpesaTensr Ha
30HaTa 3a roTBeHe ce AeakTuBMpa npeau
curHana Ha TaimMepa 3a oTéposiBaHe Ha
oCTaBalLoTo Bpeme. Pasnukata BbB BpeMeTo
3a paboTa 3aB1CM OT CTeNeHTa Ha HarpsiBaHe
¥ BPEMETPAEHETO Ha rOTBEHETO.

7.5 Mpumepu 3a pasnUYHN HAYUHN
3a roteeHe

Bpb3kata mexay cTeneHTa Ha HarpsisaHe u
KOHCyMaLusTa Ha eHeprusi Ha 3oHara He e
nuHerHa. KoraTo yBennunte crteneHTta Ha
HarpsiBaHe, TS He e NPonopLUVoHanHa Ha
yBenM4yaBaHeTo Ha KOHCyMauumsaTa Ha
eHeprus. ToBa o3HayaBa, Ye 30HaTa 3a
roTBEHe CbC CpefHa CTeneH Ha HarpsisaHe
13rnonssa no-manko oT nosioBMHaTa ot
CBOsITa eHeprus.
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[aHHuTe B cnegpalyarta Tabnuua ca
OPUEHTUPOBBYHN.

CteneH Ha Ha- M3nonsBauTe 3a: Bpeme CbBetn
rpsiBaHe (muH)
1 MoarpsiBaHe Ha croTBeHa xpaHa. KonkoTo e [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi
HeobGxoau- CbAa.
MO
1-2 XonaHAcku coc, pastansHe Ha: macno, 5-25 OT BpeMe Ha BpeMe pa3bbpkeanTe.
LioKonag, XenaTuH.
1-2 BtBbpasBaHe: nyxkasu omneTu, nede- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.
HY Arua.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 ¥ ICTUSI C MIISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-
npeTonnsHe Ha roToBM ACTUS. HOCT, OTKOMNKOTO € OpM3bT, MO cpeaa-
Ta Ha rOTBEHETO CMeCceTe MIEYHUTE
6nioga.
3-4 3eneHyyum Ha napa, puba, meco. 20-45 [obaBeTe HAKONKO CYNEHN ITbXULM
TEYHOCT.
4-5 Kaptodwm Ha napa. 20-60 ManonasBaiite makc. ¥ n Boga 3a 750
g kapTodwm.
4-5 MpuroTBsiHe Ha no-ronemu konuyectea 60 - 150 [o 3 n Te4YHOCT 3aeHO CbC CbCTaBKU-
XpaHa, 3afyLLeHN SICTUSI U Cynu. Te.
6-7 Jleko 3anbpBaHe: WHULen, Tenewko  konkoto e  O6bpHeTe No cpegaTta Ha roTBEHETO.
KOpAOH 611b0, KOTNeTH, klodTeTa, Ha-  Heobxoau-
AeHuua, Apob, MacneHo-6pallHeHa 3a- Mo
npbxkKa, Aila, nanaynmHK1, NOHUYKU.
7-8 [bnboko nbpxeHe, kapTodenn klodp-  5-15 OGbpHeTe No cpefaTa Ha roTBEeHeTO.
TeTa, pUne-MUHBOH, MbPXKOIN.
9 KvuneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapOHeHW U3fenwsi, 3anbpBaHe Ha Meco (rynall, 3agy-

LLEHO), MbPXXEHE Ha KapTodu.

P

KunsaHe Ha ronemu konuyectea BoAa. PowerBoost e aKTUBUpPaH.

7.6 NMpenopbku U cbBeTU 3a

TepmocoHAa

®

3a dyHKLMK kaTo NomoLy Npu roTBeHe u
CyBug moxeTe aa nanonasate
TepmocoHAa eQnHCTBEHO OT naBaTa
cTpaHa Ha nnoTtTa. C dyHKumATa
TepmMoMeTbp MOXeTe Aa usnonssare
TepmocoHAa 1 OT AsicHaTta cTpaHa Ha

nnoTara.
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3a fga rapaHTupaTe MakcumanHo gobpa

Bpb3ka ( f/’ 4 ) mexxay TepmocoHaa n
nnora:

3a TeyHOCTH

MoToneTte TepmocoHaa B TEYHOCTTa B
pamMKuTe Ha Avanas3oHa Ha noTansHe.
MapkupoBkaTta 3a MMHUMaIHO HUBO
Tpsbea aa 6bae nokpuTa.

MoctaBeTe TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapckusi Cbl. AKO € Bb3MOXKHO S
OPBXTe BbB BepTMKanHa nosuuums.
YBepeTe ce, Ye Bbpxa ce Hamupa B
KOHTaKT C AbHOTO Ha cbAa. [pbxkaTta Ha



TepmocoHaa BuHaru Tpsibea Aa nonaga
N3BBbH rOTBApCKUA Cbl.

d d b
L/ L)
c Y
z 4
X L

AKo xxenaeTe Aa usnonassate TepMocoHAaa
OT nisiBaTa cTpaHa Ha nnoTa, ce yBepeTe,
Ye ce Hamupa B 6rM30CT A0 LeHTbpa i,
Ha no3uuus ,1 — 3 yaca“. Ako xenaeTte ga
S M3nonaearte OT AsicHaTa cTpaHa (c
yHKUMATa TepMOMETHP), 51 MOCTaBeTe Ha
nosuums ,9 — 11 yaca“. Buxre
n3obpaxkeHnaTa no-gony.

>

|
|
=
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-
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MoxeTe aa npuaswxkute TepmocoHaa no
pbba Ha roTBapckus Cbf, ako He 6bae
yCTaHOBEHa Bpb3Ka.

MoxxeTe aa nokpueTe 4acTUYHO
roTBapCK1s CbA C Kanak.

Ako n3nonseare npegHaTa nsiBa 3oHa 3a
roTBeHe, He NocTaBsinTe 06eMHM
roTBapck1 CbAoBe BbpXy 3agHaTa nsisa.
O6eMHUTe roTBapCkn CbA0BE BbPXY
3agHaTa nsBa 30Ha 3a roTBeHe mMorar ga
onokupat curHana. Npemectete 06eMHUsA

CbA BbpXy 3aiHaTta AACHa 30Ha 3a
roTBeHe.

%
T =

—

3a TBbpAM XpaHu (M3MepBaHe Ha
BbTpellHaTa TeMnepartypa)

[MocTtaBeTe TepmocoHaa B Han-nimbTHaTa
4acT Ha SICTUETO, 4O MapKMpoBKaTa 3a
MUHMMAanNHO HMBO. ToykaTa 3a n3mvepBaHe
TpsibBa Aa € B LieHTpanHarta 4yacT Ha
nopuusra.

YBepeTe ce, Ye TepmocoHaa e cTabunHo
nocrtaBeHa B xpaHaTta. MeTtanHuTe yacTtu
Ha TepmocoHaa He TpsibBa fa gokoceat
CTeHUTEe Ha roTBapckusi cba. KyknykaTa Ha
OpbXkaTta TpsibBa Aa coun Hagony.

3a meco/puba c gpebenvHa ot 2 - 3 cm
BbpXbT Ha TepmocoHaa Tpsbea aa
[ocTura obHOTO Ha TuraHa.

VM3Bagete TepmocoHaa, npean aa
obObpHeTe xpaHarTa.

KoraTo usnonssate rpun-nroya, ce
yBepeTe, Ye ApbxKkaTa Ha TepmocoHaa
ocTaBa OT AsicHaTa CTpaHa, U3BbH
noBbpXHOCTTa. BuxkTe nsobpaxeHusta
no-gony.
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7.7 ToTBeHe Ha HUCKM TemnepaTypu
— MPUHLUMNK 3a 6e30NacHOCT Ha
XpaHuTe

YBepeTe ce, Ye crnassaTe crnegHuTe
WHCTPYKLMM NPU FOTBEHE Ha HUCKM
Temnepatypu, Hanp. CyBua.

*  UV3muBante/gesnHdexkTnpanTe pbLeTe cu
npegu roteeHe. Vsnonsearite pbkaBuLm
3a egHokpaTHa ynoTpeba.

* M3nonaearite camo BMCOKOKa4yeCTBEHA
npsicHa XxpaHa, CbXxpaHsiBaHa npu
NoAXOAsILLM YCIOBUS.

* BwuHaru nammsante obunHo n benete
NnoJoBeTE U 3eneHYyLmTE.

* [logabpxarite paboTHaTa NOBbLPXHOCT U
ObCKUTe 3a psidaHe YncTu. ManonssanTe
pasnuyHM ObCKU 3a psidaHe 3a
pasnuyHMTE BUOOBE XpaHa.

+ OOGpbLyanTe cneymanHo BHMMaHWE Ha
XUrneHarta npu NpuroTBsiHe Ha NTuye
Meco, siua u puba. MNTnyeto meco BUHaru
TpsbBa Aa ce NpUroTes Ha TemnepaTtypa
OT Har-marnko 65°C 3a muHumym 50
MUHYTW.

* YBeperTe ce, 4ye pubara, KOATO uUckaTe aa
npuroTteuTe ¢ CyBug e ¢ ka4yecTBo
LcalMMn“, a UMEHHO U3KMYUTENHO
npsicHa.
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» CbxpaHsiBanTe npuroTBeHaTa xpaHa B
XNaaumnHUK 3a Makcumym 24 yaca.

« 3a xopa cbc cnaba MMyHHa cuctema unm
XPOHWYHU 3abonsaBaHus e
npenopbYMTENHO Aa NacTbopusnpaTt
XpaHaTa npeau KoHcymaums.
MacTbopuanpanTe xpaHata Ha 60°C 3a
MUHUMYM €AMWH Yac.

7.8 YnbTBaHe 3a rotBeHe

TabnuuaTa no-gony cbabpXa npumepu 3a
BMZOBe XpaHu 1 Bu npegocTass
onTMMarnHuTe TemnepaTypu, KakTo u
NpenopbYUTENHU BPEMEHA 3a FOTBEHE.
MapameTpuTe mMoraT fa Bapupar B
3aBMCMMOCT OT TemnepaTtypaTta, KayecTBOTO,
KOHCWCTEHLMsITa U KONMUYEeCTBOTO Ha
XpaHara.

MpoabmKMTENHOCTTa HAa BPEMETO 3a rOTBEHE
3aBuMCKM NoBeYe oT gebenvHaTa Ha xpaHaTa,
OTKOJIKOTO OT HelHoTo Terno. Hamp. 3a
mbpKona, KonkoTo no-aebeno e napyeTo,
TONKOBa NoBeYe Bpeme OTHeMa Ha
cbpueBUHaTa aa LOCTUrHe npeaBapuUTenHo
3afjageHaTa Temnepatypa. 3a Aa gocTurHe
efHa 2 cm nbpxona 58°C e Heobxoaum
OKOMO Yac, a Ha egHa 5 cm nbpykona ca i
Heo6XoAMMM OKOMNO YeTUpK Yaca.

HabntopgaBante nbpBOTO rOTBEHE, 3a Aa ce
yBEpUTE, Ye napameTpuTe No-gony cbenagat
¢ BawmwmTe rotBapcku HaBuum 1 ca
noaxoasily 3a cboBeTe Bu 3a roteeHe.
MoxxeTe oa npoMeHuTe Te3n napameTpu B
3aBMCMMOCT OT JIMYHUTE CU NPEANOYNTaHNUS.



Tun xpaHa MeTop Ha HwuBo Ha ro- MnbTHOCT/ Temnepaty- Bpewme 3a ro-
NPUroTBAHE  TOBHOCT KONMUYeCTBO  pa B Cbpue- TBeHe (MUH)
Ha XpaHaTa BUHarta/
Temnepartypa
Ha rotBeHe
(°C)
Budek CyBup HegoneyeHo 2cm 50 - 54 45 -210
4.cm 120 - 210
6 cm 180 - 210
cpefHo n3neye-  2.cm 55-60 45 - 240
HO
4.cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
nobpe nsneyeHo 2 cm 61-68 45 - 240
4.cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Munewsxn ce- CyBup nobpe nsneyeHo 200 -300g 64 -72 45- 60
He|
P MywupaHe nobpe ns3neveHo 68 - 74 35-45
Munewko 6ytye MMywmpaHe nobpe nsneyeHo 200 -300g 78 - 85 30-60
CBWHCKM CTEK CyBug pobpe nsneyeHo 2 .cm 60 - 66 35-60
CBuHcko 6oH-  CyBup nobpe nsneyeHo 4 -5cm 62 - 66 60 - 120
dune
ArHewko une  CyBug cpefHo u3neye-  2cm 56 - 60 35-60
HO
[obpe nsneyeHo 64 - 68 40 - 65
ArHewka nnew- CyBug cpepHo nsneve- 200 -300 g 56 - 60 60 - 120
ka (6e3 kocT) HO
nobpe nsneveHo 64 - 68 65-120
Cbowmra CyBup yepBeH UBsAT/ 2cm 46 - 52 20-45
cypoBa
3cm 46 - 52 35-50
Mywwpaxe yepBeH UBsAT/ 2cm 55-68 20-35
cypoBa
3cm 55 - 68 25-45
Puba ToH CyBup yepBeH UBAT/ 2cm 45 - 50 35-50
cypoBa
Ckapuaun CyBup cuBK UBaT/cypo-  1-2cm 50 - 56 25-45

Ba
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Tun xpaHa MeTop Ha HwuBo Ha ro-

npuroTesiHe TOBHOCT

MnbTHOCT/ Temnepaty- Bpewme 3a ro-
KONMMYECTBO  pa B Cbpue- TBeHe (MUH)
Ha XpaHara BuHara/

Temnepartypa
Ha rotBeHe
(°C)
Aga CyBup pOXKI/I1) Pasvep M 63 - 64 45-70
cpe,quo1) 65 - 67 45-70
TB'bp,CL1) 68 -70 45-70
BapeHre POXKHM BapeHe 42)
CpeaHo CBapeHu BapeHe 7 2)
TBbPAO CBapEHU BapeHe 10 2)
Opu3 3anapeH CroTBEHU - - 10-30
KapTtodm Bapene CroTBEHU - - 15-30
3eneHyyum CyBug CroTBEHU - 85 30-40
(npecHn)
Acnepxw CyBup CroTBEHU - 85 30-40

1) BenTbkbT OCcTaBa TeyeH.

2) BpemeHaTa ce oTHacAT 3a cpedHo ronemu sinya. 3a ronemu sivua v siila ot xnagunHuka gobaseTte eaHa MUHY-
Ta KbM BPEMETO 3a roTBEHE.

donbnHutenHu cbBeTH 3a NMomouy npu
roTBeHe:

HanmbnHeTe rotBapckusi CbA CbC
CbOTBETHOTO KOJNIMYECTBO TEYHOCT (T.€.
mexay 1 — 3 nuTpa), npeau aa
NpUCTBNUTE KbM roTBeHe. M3bsarearite
[obaBsHeTOo Ha ole BoAa no Bpeme Ha
rOTBEHE.

M3nonaBariTe kanak, 3a Ja cnectute
eneKkTpoeHeprus n ga AocturHete
TemnepaTypaTa no-6bp30 (CbLLo U 3a
noArpsiBaHe Ha BoAa).

Pa3bbpkBaliTe sICTUETO PEAOBHO MO
BpeMe Ha rnpoLieca Ha roTBeHe, 3a aa
OCUrypuTE paBHOMEPHO pasnpeaeneHune
Ha Temneparypara.

[o6aBeTe con B caMOTO Ha4vano Ha
rOTBEHETO.

Pasmpa3seTe xpaHaTa, npeam aa s
NpUroTBUTE.

[obaseTe 3eneH4yyum (Hanp. Gpokonu,
kapdwmon, 3eneH 606, Gptokcencko 3ene),
KoraTo BogaTa LOCTUrHe npeaBuaeHara
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TemnepaTypa v ce NosiBM n3ckavaly,
nposoped,.

« [obaBeTe kapTov UK OpK3 KbM
CcTyAeHa BoAa, npeau aa ctaptupaTte
yHKUMATA.

» 3a AXHWuW, CocoBe, Cynu, Kbpu, pary,
rynaw n 6ynboHu MOXeTe Aa usnonasarte
3atonnsaHe unu Kekpere. MNpean ga
crapTupaTe yHKumaTa KbkpeHe,
3anbpxeTe cbeTaBkuTe (6e3 TepmocoHaa)
n nobaBeTe CTyAeHa TeYHOCT; crnej ToBa
akTusupanTe yHkumaTa ot MNomoly npu
roTBeHe.

* 3a marnku Mopcku JapoBe, Hanp. pe3eHu /
nunana Ha oKTOMOA U MUAKN, MoXe Aa
n3nonasaTte [TbpxeHe Ha TUraH.

OonbnHuUTenHu cbBeTU 3a NbpkeHe Ha

TUraH:

/\ BHAMAHMUE!

VanonsagaiiTe camo TUraHu ¢ Nocko
ObHO.




/N NPEQYNPEXOEHUE!

Vi3nonsBainte namMmHUpaHu TuraHn camo
Mpu HUCKa CTeMNeH Ha HarpsisaHe, 3a aa

npegoTBpaTuTe NperpsisaHe n nospena

Ha roTBapckuTe CbAoBe.

CrapTtupanTte yHKUMUATa, KOraTo nrnoTa e
CTyA€eH (He e Heobxoammo
npeaBapuTENHO NOArPsIBAHE).
V3anonsBeavite rotBapcku CbaoBe OT
HepbXxaaema CToMaHa C gbHa Tun
,caHaBuy®.

He n3nonaeanTe rotBapckm cbaoBe C
penedHO NoKpUTME B LEHTbPa Ha AbHOTO.
PasnuyHuTe pasmepu TuraHm morat ga
NPUYMHAT pasfnyHoO BpeMe 3a 3arpsiBaHe.
TexXkuTe TUraHu CbxpaHsiBaT noseye
TOMMMHa OT MO-NIEKNTE, HO U3NCKBAT
noBseye BpeMe 3a 3arpsBaHe.

OO6bpHeTe xpaHaTa, KoraTo 4OCTUrHe
nonoBuHaTa oOT XenaHaTa Temneparypa.
[Mo-nnbTHMTE NapyeTa xpaHa TpsidBa Aa
ce obpbluaT No-4ecTo (T.e. BEAHBX Ha
nse MuHyTH). MNMpenopbyBame Bu nbpBo
na nsnonssate metoga CyBug 3a
nony4aBaHe Ha onTuMarnHu pedynrtatu. 3a
Oa pobaBuTe 3aBbpLUMTENHA HOTKA,
rnocTtaBeTe NPUroTBEHUTE NOPLUM B
npeaBapuTENHO 3arpaT TUraH u rm
3aneyeTte 6bP30 OT ABETE CTPAHU.
BuHaru nssaxpgarite TepmocoHaa npeaun
obpbliaHe Ha xpaHaTta.

7.9 Npenopbku 1 cbLBETH 3a
Hob*Hood

Korato ynpasnsBeate nnoyaTa ¢ (yHKL/s:

MaseTe naHena Ha acnupaTopa oT npsika
CNbHYeBa CBETNMHA.

He noctaBsiTe xanoreHHa cBETNMHA
BbPXY NaHena Ha abcopbaTopa.

He nokpuaiite komaHaHOTO Tabno Ha
nnoymTe.

8. TPV>KA U TIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

He npekbcBaiTe curHana mexay nnovata
1 acnupartopa (HanpumMep ¢ pbka,
roTBapcka pbkoxsaTka Unu TEHIKepa).
BwxTe nsobpaxeHumeTo.

AcnwpaTopr Ha KapTUHKaTa e camMo
npUMepeH.

@

Mopobpxkarite npo3opela Ha
NHdpaYepBeH CUrHaneH KoOMyHuKaTop
Hob?Hood uncr.

@

Opyrv AUCTaHLMOHHO KOHTPONMpaHu
ypeau morat ga 6nokupart curHana. He
nsnonasgaiite TakmBa ypeau B 6nm3ocT 4o
nnoyara, gokato Hob?Hood e BkntoyeH.

AbGcopb6aTopu 3a rotBeHe ¢ hyHKLMA
Hob?Hood

3a ga HamepuTe nbnHaTa rama
abcopbaTopu, konto paboTAT ¢ Tasu
hYHKLWMS, BUXKTE HaLLUSi NOTPEOUTENCKM
yebcanTt. Acnupartopute Ha Electrolux, kouto
paboTaT ¢ Tasun dyHKuMA, TpsibBa Aa umat

cuvBona =.

8.1 O6wa uHdopmayus

[NouncTBanTe nnoTta cnep Bcska
ynoTpeba.

BuHaru nsnonssainTte rotBapcku CbAoBE C
YNCTO OBHO.

BBJIFTAPCKMN 61




HapgpacksaHust unu TbMHM NeTHa no
NMOBBPXHOCTTA HE BNUASAT Ha paboTtaTta Ha
nnota.

M3nonsBaviTe cneyunaneH noYncTaaly
npenapaT, npegHa3HaveH 3a
NMOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.

V3nonsBainTe cneumanHo cTbprano 3a
CTBKIOTO.

8.2 NMouncTBaHe Ha nnoyara

OTcTpaHsiBaTe He3a6aBHO: pa3ToneHa
nrnacTtmaca, nnactmacoso ¢onuo, 3axap u
XpaHa CbC 3axap, B MPOTUBEH Cryyai
3aMbpCsiBaHETO MOXe Aa NoBpean
nnovata. BHumaearnTe ga He ce usropuTe.
M3nonsgavite cneynanHaTa crbpranka Ha
CTbKIOKepaMmyHaTa NoBbPXHOCT Mo4
OCTBP BIbJ U Nb3rakTe OCTPUETO MO
NMOBBPXHOCTTA.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

OTcTpaHeTe, KoraTto nroyara e
AOCTaTb4yHO U3CTUHANa: cream ot
BapoBWK, BoAa, NeTHa OT Ma3HMWHa,
JTbCKaBW MeTanuyeckn obesuBeTsiBaHuUsS.
MouyncTBaliTe Nnoyata ¢ BnaxHa Kbpna u
Marsko nouncTealy npenapat. Cneg
noyncTBaHe MNoAcyLleTe nro4vata ¢ Meka
Kbpna.

MpemaxHeTe GnsickaBu MeTanHu
APacKOTUHMI: 13ron3BaliTe pasTBop OT
BOJA M OLET U MOYMCTETE CTbKeHaTa
NMOBBPXHOCT C MOKbP napuan.
MoBBPXHOCTTA Ha NOCTaBKaTa 3a rpeeHe e
C Xopu3oHTanHu xnebose. MNoynctete
nroyaTa ¢ BnaxHa Kbpra 1 Manko
npenapar ¢ nnaBHO ABWXEHNE OTNSBO
HagscHo. Cnep noyncTeaHe noacylueTe
nfoyaTa ¢ Meka kbpna OTNsIBO HAaAsCHO.

9. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTHN

9.1 Kak na noctbnure, ako...

Mpobnem

Bb3moxHa npuunHa

Kopekuus

He moxeTe aa akTuBupate unu ga
paboTuTe C KoTnoHa.

KoTnoHbT He e CBbp3aH KbM erlek-
Tpo3axpaHBaHETO Ui € CBbp3aH
HenpasuIHo.

MpoBepeTe Aanu KOTNOHBLT € CBbP-
3aH NpaBUITHO KbM EMeKTpo3axpaH-
BaHeTo. HanpaBseTe cnpaBka cbC
cxemarta 3a CBbp3BaHe.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nusrop4n.

YBepeTe ce, Ye npeanasuTensT e
npuyrHaTa 3a HemanpaBHoOCTTa. AKo
npeanasuTensT npogbixasa aa ua-
rapsi, CBbpxeTe ce C kKBanupuuy-
paH enekTpoTEXHUK.

He HacTpoliBaTe cTeneHTa Ha Ha-
rpsiBaHe Ha 60 cekyHaW.

BkntoyeTe KoTnoHa OTHOBO U 3aaai-
Te HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe B
pamkmTe Ha 60 cekyHan.

[lokocHanu cTe 2 unm noeeye ceH-
30pHU NosneTa eAHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo egHO CEH30pHO
none.

Maysa pa6otu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba”“.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

Kopekuus

[OvcnnesT He pearvpa Ha [oKocBa-
He.

YacT oT Aucnnes e nokputa unu ro-
TBapCKUTE CbOBE Ca MOCTaBeHU
npekaneHo 61130 Ao Hero.

MMa TeYHOCT Unu npeameT BbpXy
avennest.

OtcTpaHeTe npegmetute. MNpeme-
cTeTe roTBapckuTe CbAoBe Janey
oT aucnnes.

MNouncteTe aucnnes, nsvakamnte go-
KaTo ypeabT nsctuHe. Maknioyete
KOTIIOHa OT eneKTPUYEecKoTO 3a-
XpaHBaHe. Cnea 1 min cBbpxeTe
nnoTa oTHOBO.

ﬂposByHaBa 3BYKOB CurHarn, korato
KOTNOHBT Ce AeakTuBupa.
I'IposByana 3BYKOB cUrHar, korato
KOTNOHBLT Ce AeakTmsupa.

MocTaBunu cTe Hewo BbpXY eAHO
UM MoBeYe CEeH30PHU roneTa.

OTcTpaHeTe npeaMerta oT CeH30p-
HWUTE roneTa.

KoTnoHsT ce Aeaktuesupa.

MocTaBnnu cTe HeLLo BbPXY CeH-

30pPHOTO norne .

OTcTpaHeTe npeamMeTa oT CeH30p-
HOTO More.

MHavkaTopbT 3a ocTaTb4Ha TONMM-
Ha He Ce BKI4Ba.

3oHaTa He e ropetya, 3aLloTo e pa-
60TuMNa camo 3a KpaTko Bpeme Unm
CEH30pbT NOA NIloTa e NoBpeaeH.

Ako 30HaTa e paboTuna gocTaTby-
HO AbIIrO, 3a [a ce Harpee, rosope-
Te C OTOPU3NPaH CepPBU3EH LIEHTbP.

Cneg kaTto akTuBuparte MNomoLy npu
roTBEHe KOTNOHBT 3anoysa Aa 3a-
rpsiBa, cnmpa 1 OTHOBO CTapTvpa.

ToBa e npoBepka 3a 6e3onacHocT,
Lensiia Aa rapaHTupa, 4e
TepmocoHaa e B CbA, 3a KOWTO e ak-
TMBMpaHa yHkumaTa MNMomoLy npu
rOTBEHE FOTBEHE.

ToBa e obuyariHa npoueaypa, KosiTo
He Moka3Ba HEW3NPaBHOCT.

He MoxeTe Aa akTvBMpaTe Haii-Bu-
cokaTta CTeneH Ha HarpsiBaHe.

Beue uma apyra 30Ha, KOATO e 3a-
[afeHa Ha Hal-BMcoKaTa CTereH Ha
HarpsiBaHe.

MbpBO HamaneTe MOLHOCTTa Ha
Apyrarta 3oHa.

CeH30pHWTE norneTa cTaBar rope-
m.

[OTBapPCKUAT CbA € NpeKaneHo ro-
JISIM WUSIK CTe O NOCTaBUIN Npeka-
neHo 6nM30 Jo opraHuTe 3a ynpa-
BrIEHME.

MocTaBeTe ronemMuTe roTBapckn Ch-
[10BE BbpXY 3aHUTE 30HU, aKo €
Bb3MOXHO.

[ucnnesaT nokasea, ye TepmocoHaa
He e OTKpPWT.

Moanumata Ha TepmocoHaa e He-
npaswuHa.

Heuo 6nokupa curyana (Hanp. npu-
6opw 3a XxpaHeHe, ApbXKa Ha TUraH
U Apyr cba).

MocTaBeTe TepmocoHAa No npasun-
HWA HaunH. BuxTe ,Mpenopbku n
cbBeTn®,

OTcTpaHeTe MeTarnHuTe unu apyru
BMOBE NpeameTH, Kouto buxa mo-
rnv ga 6nokupar curHana.

[vcnnesaT nokasea, Ye Temnepary-
pata Ha BoaaTa e no-Bucoka oT
100°C.

He cte kanubpupanu TepmocoHaa
UMK CTe ro HanpaBuIM HeENpPaBWITHO.
MpemecTunu cTe nnota Ha Apyro
MSICTO.

Kanu6pupaiTte TepmocoHaa oLe
BegHbX. Buxre ,Kannbpupane®.
CbLUO Taka MOXe [a ce Hanoxu aa
npoBepuTe Aanu cTe BbBENMW npa-
BUITHWSA KOZ 3a kannbpupaHre. Bux-
Te ,CaososBaHe".

[o6aBunu cTe npekaneHo MHOro
con BbB BoaaTa.

He nocrassiite con BbB BpsiLla BO-
na.

TemnepatypaTa He ce BKaa Ha
avcnnes.

[ucnnesT nokassa UKOHKa 3a npes-
ynpexaeHue.

TepmocoHaa He e ycTaHoBuna
Bpb3Ka C NMoTa, Tbil KaTO CUrHaNbLT
e npekaneHo cnab.

MocTaBeTe TepmocoHaa 6nm3o oo
aHTeHaTa BbpXy NOBBPXHOCTTA Ha
nnota, Ao ueHtTbpa. Buxre ,lMpeno-
pPbKM 1 CbBETH".
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

Kopekuus

Hewwo nokpusa TepmocoHaa nnm
aHTeHaTa BbpXy NOBBPXHOCTTA Ha
nnota, Hanp. metaneH npuéop 3a
XpaHeHe.

OTcTpaHeTe BCUYKO, KOETO NOKpMBa
aHTeHaTa. YBeperTe ce, 4e nocraBsi-
Te roTBapCKus CbA B LEHTbpa Ha
30HaTa 3a rotBeHe. Buxre ,[Mpeno-
PBKM U CbBETU".

3ary6eHa Bpb3ka Mexay
TepmMocoHaa v aHTeHaTa.

YBepeTe ce, Ye HULLO He Npeyun Ha
curHana. MNpuasmxkeTte TepmocoHaa
no pvba Ha cbaa, 3a Aa perynupare
noauyuaTa. Buxre ,Mpenopbkn n
cbBeTU".

Wma apyru ypeau, kouto paboTat
CbC CbliaTa YecToTa v HapyluasaTt
Bpb3KaTa.

OTcTpaHeTe ypeauTe, konTo buxa
MOrfM Ja HapyLlaBaT Bpb3kaTa.
BwxTe ,TexHnyeckv oaHHu".

TemnepatypaTa Ha xpaHaTta e pas-
NYHa OT oYaKsaHaTa.

TepmocoHaa e nocTaBeHa Henpa-
BUITHO.

YBepeTe ce, Ye ToukaTa 3a U3mMep-
BaHe e B Hal-NibTHaTa YacT Ha
xpaHata. BuxTe ,[penopbku v cb-
BeTn®.

MnouaTa 3acnya 3Ha4YUTENHU TEM-
nepaTypH/ CKOKOBE.

[ob6asunu cTe Boga unn cte CMeHU-
1 cba Nno BpeMe Ha roTBeHe.

N3bareaiiTe aa nobassaTte Boga unm
fa cMeHsiTe cbAa cnep ctapTupaHe
Ha yHKuMaTa.

TonnuHara B cbaa He ce e pasnpe-
[enuna pasHoMepHo, 0cobeHo 3a
MbCTU TEYHOCTU.

PasbbpkBaiite YecTo.

CbabT ce HaropelysBa NnpekaneHo
MHOrO WK XpaHaTa ce npeeapsisa
npekaneHo 6bp30.

Manonaeanu cTe npekaneHo Masbk
cba.

M3nonsBaiTe cbaoOBE C NOAXOOSLLM
pa3mMepw 3a fJafeHa 30Ha 3a rotee-
He. BuxTe , TexHuyeckun xapakrepu-
CTUKKN®.

He moxe pa aktusupare fageHa
DYHKUMSA.

Bbpxy cbliyaTa 30Ha 3a rotBeHe e
BKIIOYEHA Apyra (yHKUWS, KOSITO
npeaoTBpaTsBa akTUBUPaHETO W.

CnipeTe pafeHa yHKUmMs, npeam aa
aKTvBMpaTe gpyra.

Momouy npu roteeHe unu CyBua
cnupa.

B Ha4yanoTto Ha roTBEHeTO Temnepa-
TypaTa Ha TeYHOCTTa B CbAa € no-
Bucoka ot 40°C.

M3non3BaHnsT roTBapcku CbA e ro-
peL.

M3nonsBaite camo CTyAeHN TeYHO-
cTu.

He 3arpsiBainTe rotBapckus cba
npeaBapuTenHo.

Hob?Hood He pa6oTu.

Bue cTe NoKpuu KOHTPOMHOTO Ta-
6rno.

CaaneTe npeaMeTa OT KOHTPOSTHOTO
Tabno.

Hob2Hood pa6oTtu, Ho camo nam-
nuykaTa CBETH.

AkTUBMpanu cte pexum H1.

CwmeHeTe pexuma Ha H2 — H6 nnn
n3vyakainTe JokaTto cTapTupa aBTo-
MaTUYHUST PEXUM.

Hob2Hood pexumn H1 — HE6 paboT-
AT, HO NamnuukaTa e UskryeHa.

Bb3moxHo e Aa uma npobnem ¢
KpyLukaTa.

CBbpXeTe Ce C YMb/IHOMOLLEH Cep-
BU3EH LEHTBP.

Hsima 3ByK, korato fokocBaTte CeH-
30pHUTE norneTa Ha TabnoTo.

3ByLUTE Ca AeaKTUBMPaHMU.

AkTuBupaiite 3ByuuTe. BuxTte ,Bee-
KuaHeBHa yrnotpeba“.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

Kopekuus

3apafeH e rpeLleH esuk.

CMeHunu cTe eanka norpetuka.

BbpHeTe BCUYkn yHKLUN KbM
habpunyHnTe HacTpoiikn. M3bepeTe
Hynupaxe Bc.HacTpolikv oT MeHto.
MskntoyeTe KOTIIoOHa OT enekTpuye-
CKOTO 3axpaHBaHe. Cneg 1 min
CBbpXeTe nnoTa oTHoBO. 3apaiite
E3uk, ApkocT Ha ekpaHa n Cuna Ha
3BYK. CMrHan.

3oHaTa 3a roTBeHe ce AeakTueumpa.
M3anuaa npegynpexaexue, Ye 3oHa-
Ta 3a roTBEHE Lle Ce U3KITHYN.

ABTOMaTUYHO U3KNIOYBAHE AeaKTu-
BMpa 30HaTa 3a rotBeHe.

[eakTBMpanTe nnoyara u s akTu-
BMpanTe OTHOBO.
BwxTe ,BceknaHeBHa ynotpeba“.

Manusar B 1 cbobLeHve.

3aknouBaHe paboTu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba®“.

MosiBsiBa ce O - X - A.

3awwTa 3a geua pabotu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba®“.

E npemurea.

Hsima rotBapcku cbjoBe BbpXy 30-
HaTa.

MocTaBeTe roTBapcKkn CbaoBe Bbp-
Xy 30HaTa.

[OTBAPCKMAT CbA, € HEMOAXOASLL.

M3non3Baiite NOAXOAsILL rOTBApPCKU
cba. BuxTe ,Mpenopbku n cbBeTn®,

[nameTbpbT Ha ABHOTO Ha roTBap-
CKUS1 Cb[} € MpeKarneHo Manbk.

V3nonaBaiTe rotBapcku cbp € npa-
BUINHU pa3mepu. BuxTe , TexHuue-
CKW XapaKTepUCTUKN®,

n 4nCcno CeeTAT.

Vima rpetuka B KOTNOHa.

[leakTBMpanTe KOTMOHA U IO akTu-
BMpanTe oTHOBO cnes 30 cekyHau.

Ako Ce NnosiBv OTHOBO, M3KIIOYe-
Te nnoyata OT eNeKTPUYecKoTo 3a-
XxpaHBaHe. Cnep 30 cekyHamM cBbp-
XeTe KOTNoHa OTHOBO. Ako npobne-
MbBT NPOABLITKN, Ce 0ObPHETE KbM
YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH LEHTBP.

Moxe na vyyeTe NOCTOAHEH 3BYKOB
curHan.

EnextpuyeckaTta Bpb3aka e rpeLuHa.

M3kntoueTe KOTNOHA OT enekTpuye-
CKOTO 3axpaHBaHe. MomoneTe KkBa-

nUMUMPaH ENEKTPOTEXHUK Aa Npo-
BEpY MHCTanaumsTa.

[oTBapcknTe CbAoBe 3arpsiBaT fno-
BeYye OT 5 MUH.

[ObHOTO Ha roTBapcKkusA Cb He € Cb-
BMECTUMO C UHOYKUMATA.

V3nonaBanTte rotBapcku CbaoBe C
npaBuUIHoO (MNOCKO, MarHUTHO) Ob-
Ho. BuxTe ,[Mpenopbku n cbBeTn.

9.2 AKO He MOXeTe Aia HamepuTe

pelieHue...

AKO He MOXeTe fla HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, 0GbpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
CepBu3eH LeHTbp. [arite AaHHUTE OT
TabenkaTa c JaHHW. YBepeTe ce, Ye cTe
paboTunun npaBunHo ¢ nnovata. Ako ypeabT

He ce o6cnyXBa OT CePBU3EH TEXHUK UK
npoaasad, CEPBU3VPAHETO LUE Ce 3ansalla,
fopu Aa 6bae U3BbPLLEHO MO Bpeme Ha
rapaHUMoHHUSA cpok. MiHdopmauusaTa 3a
rapaHLUMOHHUS CPOK U OTOpU3MpaHUTe
CEPBU3HU LIEHTPOBE Ce Hamupa B
rapaHLUMOHHaTa KHKKa.
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10. TEXHUYECKW JAHHN

10.1 Tabenka c gaHHU

Mopen EIS6648

Tun 62 B4A 01 CA
MHaykumsa 7.35 kW
CepueH Ne .................
ELECTROLUX

10.2 CodpTyepHU NULEH3N

CodTyepbT Ha TO3U NPOAYKT CbAbpXa
3alUMTeH OT aBTOPCKM NpaBa codTyep,
nuueHsnpan cnopeg BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libdpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 v gpyru.

lMpoBepeTe MbAHOTO KOMWE Ha NuLeH3a oT:
MeHto > Hactporikun > Cepsus >
PaspelumnTenHo.

MpogykToB kog (PNC) 949 596 891 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
[MponsseaeHo BbB: epmaHus

7.35 kW

cex

MoxxeTe ga nsternute U3XoaHUA Ko Ha
coTyepa ¢ OTBOPEH Kof, kaTo nocneasaTe
XUNepnunHKa, KOMTo ce Hammpa Ha yeb
cTpaHuuaTa Ha npoaykTa.

10.3 Cneundmkayma Ha 30HUTEe 3a FOTBEHe

3o0Ha 3arotBeHe HomuHanHa PowerBoost [W] PowerBoost mak- [uameTbp Ha ro-
MOLUHOCT (nNpu cuMmariHa npo- TBapCKuTe CbAao-
MakcumarnHa To- AbIKUTENHoCcT  Be [MM]
NNHHa [MuH.]
HacTpowka) [W]

MpenHa nsBa 2300 3200 10 125-210

3apHa nsiea 2300 3200 10 125-210

Mpeana gacHa 1400 2500 4 125-145

3apHa asicHa 1800 2800 10 145 - 180

MOLIJ'HOCTTa Ha 30HUTE 3a roTBEHE MOXe [a

Ce OTKITIOHABa B Manky rpoaHuyn ot JaHHUTE B
Ta6m4ana. Tace npomMeHsa B 3aBUCUMOCT OT
martepuana v pasmeputTe Ha rotBapCkua Ccb.

3a onTManHu peaynTaTu nNpu roTBEHe
13non3BanTe roTBapcku Cb0BE, HE MO-
rornemMu oT AuameTbpa, NOCOYEH B
Tabnuuara.

10.4 TepMoCOHAa TEXHUYECKU
cneuundcpukaumum

TepmocoHaa e ogobpeHa 3a ynotpeba B
KOHTaKT C XpaHa.
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PaboTtHa yecToTa 433,05 -434,73

MHz
MakcrmanHa MOLHOCT Ha 13- 5dBm
npatyaHe
TemnepatypeH AvanasoH 0-120°C
Livkbn Ha namepsaHe 3 cekyHau




11. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

11.1 UHdbopmauma 3a npogykra*

MpeHTudmrkauus Ha mogena

EIS6648

Bua Ha nnota

Mnot 3a BrpaxaaHe

Bpoii 30HK 3a roTBeHe 4
TexHonorus 3a sarpsisaHe WHpykuns
[nameTbp Ha KPBbroBUTE 30HU 3a roTBeHe (J) MpepHa nsea 21,0cm
3apHa naBa 21,0 cm
MpeaHa gacHa 14,5 cm
3agHa asicHa 18,0 cm
EHepruiiHa koHcymauus Ha 3oHa 3a roTBeHe (EC MpenHa naBa 189,1 Wh/ kg
electric cooking) 3agHa nasa 189,1 Wh/ kg
MpenHa gsAcHa 180,2 Wh / kg
3apgHa asicHa 178,3 Wh / kg
ErepruitHa koHcymauus Ha kotnoHa (EC electric hob) 184,2 Wh / kg

* 3a EBponewnckns cblo3 CbrnacHo
PernameHTt (EC) 66/2014 r. 3a benapyc
cbrnacHo STB 2477-2017 r., NpunoxeHne A.
3a YkpaiHa cbrnacHo 742/2019 r.

EN 60350-2 - lomawuHu en. ypeau 3a
roteeHe - Yact 2: lMnoTose - Metoau 3a
n3mepBaHe Ha edeKTMBHOCTTa

EHepruiiHnTe CTOMHOCTK, OTHACALLM Ce A0
nnowTa 3a rotBeHe, ca naeHTnduLmnpann ot
MapKUPOBKUTE Ha CbOTBETHUTE 30HU 3a
roTBEHE.

11.2 EHeprocnectaBalium

Moxe fa cnectute eHeprus no Bpeme Ha
eXXeHEBHOTO BM rOTBEHE, ako crieasaTe
CbBEeTUTE NO-40I5Y.

12. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CUMBONa

3. Nocrassiite onakokuTe B CLOTBETHMTE
KOHTEMHEpU 3a PeLuKNpaHeTo UM.
MomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa
cpefa ¥ YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U1 3a
peumnKMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
€neKTPUYECKN 1 eNEeKTPOHHM ypeau. He

» Korato 3arpsiBaTe Boaa usnonsganre
CaMo KONMMYeCTBOTO KOETO BU TpsibBa.

* AKo e Bb3MOXHO, BUHaru nocraesiite
Kanak Ha roTBapckuTe CbaoBe.

» [Npenwn foa akTMBUpaTe 30HUTE 3a FOTBEHE,
NnocTaBeTe CbAOBETE 3a FOTBEHE BbPXY
TSIX.

« CnoxeTe mankuTe roTBapcku CbAoBe Ha
MaskuTe 30HU 3a roTBEHE.

+ CnoxeTe roTBapckMTe Cb0BE BbPXY
LleHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

* W3nonseaiiTe ocTaTbyHaTa TOMMNMHA, 3a
[a 3anasute xpaHaTa Tonna unu aa s
pastonuTe.

CPEOA

I/I3XB'pr'I$|l71Te ypeaoute, o3Ha4yeHn CbC

cumBonal :E 3aeqHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.
@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za bududéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.
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Djeca bi trebala biti pod nhadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace.

UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

Dim je pokazatelj pregrijavanja. Nikada nemojte koristiti
vodu za gasenje pozara kod kuhanja. IskljuCite uredaj i
pokrijte plamen, npr. protupozarnim prekrivacem ili
poklopcem.

UPOZORENJE: Uredaj se ne smije napajati preko vanjskog
sklopnog uredaja, kao $to je tajmer, ili biti spojen na krug
koji komunalna sluzba redovito ukljuCuje i iskljuCuje.
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» OPREZ: Postupak pripreme mora biti pod nadzorom
Kratkoro€ni postupak kuhanja mora se kontinuirano
nadzirati.

« UPOZORENUJE: Opasnost od pozara: Ne spremaijte
predmete na povrSine za kuhanje.

» Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrsinu plo€e za kuhanje jer se mogu
zagrijati.

* Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

» Nakon upotrebe iskljucite element ploCe za kuhanje uz
pomoc¢ njegove kontrole i ne oslanjajte se na detektor
posude.

» Ako je staklokeramicka / staklena povrsina napuknuta,
iskljuCite uredaj i iskopCajte ga iz napajanja. U slucaju da je
uredaj spojen na elektricnu mrezu izravho pomocu
razvodne kutije, uklonite osigurac i odspojite uredaj iz
napajanja. U svakom slucaju obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Ako je kabel napajanja oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servis ili slicne kvalificirane osobe
kako bi se izbjegla opasnost.

+« UPOZORENUJE: Koristite samo §titnike ploCe za kuhanje
koje je dizajnirao proizvodac uredaja za kuhanije ili koje je
proizvodac uredaja naznacio u uputama za uporabu kao
prikladne ili Stitnike ploCe za kuhanje ugradene u ureda;.
Uporaba neodgovarajucih stitnika moze uzrokovati ozljede.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija /\ UPOZORENJE!

/\ UPOZORENJE! Opasnost od ozljeda ili oéteéenja
e - s uredaja.

Samo kvalificirana osoba smije instalirati

ovaj uredaj. + Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.
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Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite

pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite

zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

Izrezane povrSine zabrtvite sredstvom za

brtvljenje kako biste sprijecili bubrenje

uzrokovano vlagom.

Doniji dio uredaja zastite od pare i vlage.

Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili

ispod prozora. Na taj se nacin sprjeCava

pad vruéeg posuda s uredaja kada se
vrata ili prozor otvore.

Svaki uredaj na dnu ima ventilatore za
hladenje.

Ako je uredaj postavljen iznad ladice:

— Ne pohranjujte male komade ili listove
papira koji bi se mogli uvuci, jer mogu
ostetiti ventilatore za hladenje ili
ostetiti rashladni sustav.

— Osigurajte udaljenost od najmanje 2
cm izmedu dna uredaja i dijelova
pohranjenih u ladici.

Uklonite sve razdvajajuce ploce u

ormari¢u ispod uredaja.

2.2 Elektri¢ni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Elektri¢ni priklju¢ak mora izvesti
kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Prije obavljanja svih zahvata provjerite je li
uredaj iskljucen iz elektricne mreze.
Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj pravilno postavljen.
Labavi i neispravni spojevi kabela
napajanja ili utikaca (ako postoji) mogu
prouzroCiti zagrijavanje priklju¢ka.
Koristite ispravan kabel za elektricnu
mrezu.

Ne dopustite da se kabel elektricne mreze
zapetlja.

Provijerite je li instalirana zastita od udara.
Osigurajte kabel sa stezaljkom za
rasterecenje.

« Pazite da kabel napajanja ili utika¢ (ako
postoji) ne dodiruju vruéi uredaj ili vruce
posude kada prikljuujete uredaj u obliznju
uticnicu.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

» Pripazite da ne oStetite utika¢ (ako postoj)
ili naponski kabel. Za zamjenu kabela
napajanja kontaktirajte ovlasteni servis ili
elektri¢ara.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osiguraCe na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omoguduje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Prije prve uporabe uklonite ambalazu,
naljepnice i zastitne folije (ako postoje).

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

* Nakon svake uporabe zonu kuhanja
postavite na "isklju¢eno".

* Ne stavljajte pribor za jelo ili poklopce
posuda na zone kuhanja. Mogu postati
vruéi.
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Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Ako je povrsina uredaja napukla, odmah
iskopCajte uredaj iz napajanja. To ¢e
sprijeciti strujni udar.

Dok uredaj radi korisnici s ugradenim
elektrostimulatorom srca moraju biti
udaljeni najmanje 30 cm od indukcijskih
zona kuhanja.

Kad hranu stavite u vruée ulje, moze doci
do prskanja.

Ne koristite aluminijsku foliju ili druge
materijale izmedu povrSine za kuhanje i
posuda, osim ako nije drugacije navedeno
od strane proizvodaca uredaja.

Koristite samo dodatke koje je preporucio
proizvodac¢ ovog uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i eksplozije.

Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili
zagrijane predmete drzite podalje od masti
i ulja kada kuhate s njima.

Pare koje oslobada jako vruce ulje mogu
izazvati zapaljenje ulja.

Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje na
nizoj temperaturi od ulja koje se koristi prvi
put.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ostecenja uredaja.

Ne drzite vrué¢e posude na upravljackoj
plogi.

Ne stavljajte vruéi poklopac na staklenu
povrsinu ploce za kuhanje.

Ne dopustite da posude tijekom kuhanja
ostane suho.

Pazite da predmeti ili posude ne padnu na
uredaj. PovrSina se moze ostetiti.

Ne aktivirajte zone za kuhanje s praznim
posudem ili bez posuda na njima.
Posude od lijevanog zeljeza ili s
ostecenim dnom moze ogrebati staklo /
staklokeramiku. Uvijek podignite ove
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predmete kad ih morate premijestiti na
povrsinu za kuhanje.

2.4 Senzor za hranu

Koristite Senzor za hranu u skladu s
njegovom namjenom. Ne Koristite ga za
otvaranje ili podizanje i¢ega.

Koristite samo Senzor za hranu
preporucen za plo€u za kuhanje, samo
jedan istovremeno.

Ne koristite ga kad je pokvaren ili o$tecen.
Ne koristite Senzor za hranu u pecnici ili
mikrovalnoj pecénici

Senzor za hranu moze ocitati temperature
do 120 °C.

Uvjerite se da je Senzor za hranu uvijek
unutar hrane ili tekucine do oznake
minimalne razine.

Ocistite Senzor za hranu prije prve
uporabe. Koristite samo neutralne
deterdzente. Nikada ne koristite abrazivna
sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje,
otapala ili metalne predmete. Ne perite
Senzor za hranu u perilici posuda.
Silikonska dr§ka moze primijeniti boju, $to
nema utjecaja na to kako Senzor za hranu
radi.

Koristite originalno pakiranje kako biste
spremili Senzor za hranu.

Ako zamijenite Senzor za hranu, staroga
spremite najmanje 3 m daleko. Stari
Senzor za hranu moze utjecati na rad
novoga.

2.5 Odrzavanje i ¢iS¢enje

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

Prije CiSc¢enja iskljucite uredaj i ostavite ga
da se ohladi.

Za Cisc¢enje uredaja nemoijte koristiti
rasprSivac vode i paru.

Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva,
abrazivne jastucCice za CiScenje, otapala ili
metalne predmete, osim ako nije drugacije
navedeno.

2.6 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru. Koristite
samo originalne rezervne dijelove.



« Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

3. POSTAVLJANJE

2.7 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

* IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

3.1 Prije postavljanja

Prije postavljanja plo¢e za kuhanje, zapiSite
podatke s natpisne ploCice. Natpisna plocCica
nalazi se na dnu ploCe za kuhanje.

Serijski broj ..........ccoceeeennne

3.2 Ugradne ploce za kuhanje

Ugradne ploce za kuhanje smijete koristiti
jedino nakon uklapanja u odgovarajuce,
normirane ormare za ugradnju i radne ploce.

3.3 Prikljuéni kabel

* Ploca za kuhanje isporucuje se s
priklju¢nim kabelom.

« Za zamjenu oSte¢enog kabela napajanja
koristite vrstu kabela: HO5V2V2-F koji
podnosi temperaturu od 90 °C ili viSe.
Kontaktirajte ovlasteni servisni centar.
Priklju€ni kabel moze zamijeniti samo
kvalificirani elektriCar.

3.4 Montaza

Ako plo€u za kuhanje postavite ispod nape,
pogledajte upute za ugradnju nape za
minimalnu udaljenost izmedu uredaja.

Ako je uredaj postavljen iznad ladice,
ventilacija ploCe za kuhanje moze zagrijati
predmete spremljene u ladici tijekom procesa
kuhanja.
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Izgled povrsine za kuhanje

|<
;

" »
=

!
i

74 HRVATSKI

Pronadite videozapis s uputama "Kako
instalirati indukcijsku plocu Electrolux -
instalacija radne ploce" upisivanjem punog
naziva navedenog na grafi¢kom prikazu u
nastavku.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Indukcijska zona s Pomoc¢ pri kuhanju

Indukcijska zona s Pomo¢ pri kuhanju i
Przenje na tavi

Upravljacka ploca
Indukcijska zona kuhanja
Podrucje s antenom

/\ OPREZ!

Na ovo mjesto na ploci za kuhanje ne
stavljajte nista.

NE

o] ~Je




4.2 Izgled upravljacke ploce
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Da biste vidjeli dostupne postavke dodirnite odgovarajuci simbol.

Komentar

H

Uklju€eno / Isklju¢eno

Za ukljucivanje i isklju€ivanje ploc¢e za kuhanje.

)

I1zbornik

Za otvaranje i zatvaranje Izbornik.

Senzor za hranu

Za otvaranje izbornika Senzor za hranu.

=
EIRNIIIES)

Odabir zone

Za otvaranje klizaca za odabranu zonu.

Indikator zone

Da pokaze za koju je zonu kliza¢ aktivan.

Za postavljanje funkcije tajmera.

6

- Kliza¢ Za podeSavanije stupnja kuhanja.

E P PowerBoost Za ukljuc€ivanje funkcije.

E E' Blokiranje Za aktiviranje i deaktiviranje funkcije.

(| - Prozor Hob?Hood infracrvene veze. Ne poklapajte.
|| Pauza Za aktiviranje i deaktiviranje funkcije.

0-9 - Za prikaz trenutnog stupnja kuhanja.

[l Bridge Za aktiviranje i deaktiviranje funkcije.

2

5]

Indikatori signala

Puna veza/Bez signala. Za prikaz jakosti signala veze izmedu
Senzor za hranu i antene.

4.3 Senzor za hranu

e

Mjerna tocka
Oznaka minimalne razine

Preporuceni raspon uranjanja (za
tekucine)

Kalibracijski kod
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Kuka za postavljanje Senzor za hranu na
rub

Senzor za hranu je bezic¢na temperaturna
sonda koja radi bez akumulatora, a
isporucuje se u pakiranju s plocom za
kuhanje. Unutar rucke nalazi se antena.
Druga antena nalazi se ispod povrSine ploce
za kuhanje, u podrucju izmedu dviju straznjih
zona kuhanja. Kako biste osigurali pravilnu
komunikaciju izmedu Senzor za hranu i ploCe
za kuhanje, ne stavljajte niSta na plo€u za
kuhanje u ovom podrucju.

Mjerna se to¢ka nalazi na pola puta izmedu
vrha i oznake minimalne razine. Umetnite
Senzor za hranu u hranu barem do oznake
minimalne razine. Za tekucine, za najbolje
rezultate kuhanja, uronite Senzor za hranu u
tekucinu 2-5 cm iznad oznake minimalne
razine. Postavite Senzor za hranu pomocu
kuke na rub posude ili tave; blizu podrucja s
antenom, na polozaj 1-3 sata (za lijevu stranu
ploCe za kuhanje) ili 9-11 sati (za desnu
stranu ploCe za kuhanje).

Sljededi indikatori prikazuju snagu veze
izmedu plo¢e za kuhanje i Senzor za hranu

Gy Gy - " .
na zaslonu: 77, %/, /. ako plo¢a ne moze

uspostaviti vezu, b4 se ukljuCuje. Mozete
pomicati Senzor za hranu duz ruba posude
za uspostavljanje ili pojacanje veze. Plo¢a za
kuhanje ovjezava status veze svake 3
sekunde.

®

Vise informacija potrazite u odjeljku
"Savjeti i preporuke za Senzor za hranu".

4.4 Kljuéne znacajke vase ploce za
kuhanje

Va$a nova SensePro® plo¢a za kuhanje
stru€no vas vodi kroz cijeli proces kuhanja.
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A Rucka s unutarnjom antenom

Pogledajte donje podatke kako biste otkrili
nekoliko njenih najboljih znacajki.

Ovisno o vrsti hrane, mozete koristiti Pomo¢
pri kuhanju sa ili bez Senzor za hranu. Za
razna jela dobivate razliCite setove funkcija.

Senzor za hranu/ - moze se Koristiti na
dva nacina. Mjeri temperaturu u funkcijama
kao $to su Termometar i Przenje na tavi, te
vam pomaze u preciznom odrzavanju
temperature za razli¢ite vrste hrane tijekom
Sous Vide kuhanja ili upotrebe funkcija poput
Posiranje, Lagano vrenje ili Podgrijavanje.

Pomo¢ pri kuhanju - olakSava kuhanje
pruzajuc¢i vam gotove recepte za razna jela, s
unaprijed definiranim parametrima kuhanja i
detaljnim uputama. Mozete ga koristiti s
Senzor za hranu, npr. pripremiti odrezak ili
bez njega, npr. pripremiti palacinke.
Dostupne opcije ovise o vrsti jela koje Zelite
napraviti. U ovom nacinu rada mozete
upotrijebiti funkcije Sous Vide, Przenje na
tavi, Lagano vrenje, Podgrijavanje, i mnoge
druge. Sko¢ni prozori i zvukovi vas
obavjestavaju kada je postignuta unaprijed
zadana temperatura. U Pomo¢ pri kuhanju
mozete uéi iz Izbornik.

Sous Vide A - nacin kuhanja vakuumski
zapakirane hrane na niskoj temperaturi
tijekom duljeg vremena, Sto pomaze oCuvati
vitamine i odrzati aromu. Vasa plo¢a za
kuhanje pruza vam jasne postavke i upute
koje morate slijediti. Jednom kad odaberete
funkciju putem Pomo¢ pri kuhanju,
temperature su definirane za razlicite vrste
hrane. MozZete odabrati i svoje temperature
ako aktivirate funkciju putem Sous Vide u
Izbornik.

Przenje na tavi ‘ﬂf - nacin przenja s
automatski kontroliranim razinama topline, za
razliCite vrste hrane. Pomaze vam izbjeci
pregrijavanje hrane ili ulja. Funkciju mozete
ukljuciti odabirom Pomo¢ pri kuhanju iz
Izbornik.

Termometar - pomocu ove funkcije Senzor
za hranu mjeri temperaturu tijekom kuhanja.



Ne mozete je koristiti dok funkcija Pomo¢ pri
kuhanju radi.

Ostale korisne znacajke vase ploce za
kuhanje:

Topljenje & ova je funkcija savr§ena za
topljenje okolade ili maslaca.

PowerBoost P. ova je funkcija za brzo
klju€anje velikih koli¢ina vode.

Pauza || -ova funkcija smanjuje postavku
topline na 1 za sve zone kuhanja,
omogucujuci vam da dugo Cuvate toplu
hranu.

. ] - -
Bridge (m - ova funkcija omogucuje vam
kombiniranje obje lijeve zone i koristenje
veceg posuda. Mozete je koristiti s funkcijom
Przenje na tavi.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Koristenje zaslona

* Mogu se Koristiti samo simboli s
pozadinskim osvjetljenjem.

+ Da biste ukljucili zadanu opciju, dodirnite
odgovarajuéi simbol na zaslonu.

» Odabrana funkcija uklju¢ena je kada
maknete prst sa zaslona.

» Za pretrazivanje dostupnih opcija,
upotrijebite brzi pokret ili povucite prst
preko zaslona. Brzina pokreta odreduje
brzinu pomaka zaslona.

* Pretrazivanje se moze samo zaustaviti ili
ga mozete odmah zaustaviti ako dodirnete
zaslon.

» Dodirom odgovarajucih simbola mozete
promijeniti veéinu parametara prikazanih
na zaslonu.

» Za odabir potrebne funkcije ili vremena
mozete se pomicati po popisu i/ili dodirnuti
opciju koju Zelite odabrati.

+ Kada je plo¢a za kuhanje uklju¢ena, a neki
od simbola nestanu sa zaslona, ponovno
dodirnite zaslon. Svi se simboli ponovno
prikazuju.

Hob?Hood - ova funkcija povezuje plo€u s
posebnom napom i prilagodava brzinu
ventilatora u skladu s tim.

Blokiranje EI - ova funkcija privremeno
onemogucuje upravljacku plocu tijekom
kuhanja.

Roditeljska zastita - ova funkcija
onemogucuje upravljacku plo¢u dok plo¢a za
kuhanje ne radi, sprjeCavajuci slucajnu
upotrebu.

Stoperica, Tajmer odbrojavanja, i Zvuéni
alarm - su tri funkcije koje mozete birati
izmedu pracenja vremena kuhanja.

Za viSe informacija, pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba".

« Za odredene funkcije, kada ih pokrenete,
pojavljuje se skocni prozor s dodatnim
informacijama. Za trajno iskljucivanje

sko¢nog prozora, provjerite D prije
pokretanja funkcije.

* Za ukljucivanje funkcije tajmera, prvo
odaberite zonu.

Simboli korisni za kretanje po zaslonu

OK Za potvrdu odabira ili postavke.

<> Za kretanje natrag/naprijed za jednu razinu u
Izbornik.

AN Za listanje uputa gore/dolje na zaslonu.
N

Za ukljucenje/iskljucenje te opcije:

X Da biste zatvorili sko€ni prozor.

0 Za ponistavanje postavke.

5.2 Prvo spajanje na elektriénu
mrezu

Kad prikljucite ploCu za kuhanje na elektricnu
mrezu morate postaviti Jezik, Svjetlina
zaslona i Glasnoca zujalice.
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Postavke mozete promijeniti u Izbornik >
Postavke > Postavljanje. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba".

5.3 Senzor za hranu kalibriranje

Prije nego pocnete koristiti Senzor za hranu,
morate ga kalibrirati, kako biste bili sigurni da
su ocitanja temperature tocna.

Nakon $to je Senzor za hranu pravilno
kalibriran, mjeri temperaturu na tocki vrenja s
tolerancijskim rasponom od + /- 2 °C.

Slijedite postupak kada:

* prvi put postavljate ploCu za kuhanje;

» ploc€u za kuhanje premjestate na drugo
mjesto (promjena visine);

* mijenjate Senzor za hranu.

®

Koristite lonac s promjerom dna od

180 mm i napunite gas 1- 1,5 | vode.
Nemojte dodavati sol u vodu jer to moze
utjecati na postupak.

1. ZaKkalibriranje ili ponovnu kalibraciju
funkcije stavite Senzor za hranu na rub
lonca. Lonac napunite hladnom vodom,
barem do oznake minimalne razine i
stavite ga na lijevu prednju zonu kuhanja.

2. Dodirnite ==.

S popisa odaberite Postavke > Senzor za

hranu > Kalibriranje.

3. Dodirnite Kalibrirajte.

Slijedite upute na zaslonu.

Da biste izi8li iz 1zbornik, dodirnite —Zili

desnu stranu zaslona, van sko¢nog prozora.

5.4 Senzor za hranu uparivanje

Nakon isporuke, vasa plo€a za kuhanje
izvorno je uparena sa Senzor za hranu.

Ako Senzor za hranu zamijenite novim
senzorom hrane, morate ga upariti s ploc¢om
za kuhanje.

1. Dodirnite .

S popisa odaberite Postavke >Senzor za

hranu > Uparivanje.

2. Dodirnite Zaboravi da odspojite prethodni
Senzor za hranu.

3. Dodirnite Uparite pokraj zone kuhanja.

Pojavljue se sko¢ni prozor.

4. Pomocu tipkovnice s brojevima unesite
peteroznamenkasti kdd urezan na vasem
novom Senzor za hranu.

5. Za potvrdu dodirnite U redu.

Va$ Senzor za hranu je sad uparen s ploéom

za kuhanje.

Nakon uparivanja, uvijek kalibrirajte Senzor

za hranu.

Kako biste izasli iz 1zbornik, dodirnite == ili
desnu stranu zaslona, izvan podrucja
skoc¢nog prozora.

5.5 Izbornik struktura

Za pristup ili promjenu postavki ploce za
kuhanje ili uklju¢ivanje nekih funkcija,
dodirnite —.

Da biste izisli iz Izbornik, dodirnite E ili
desnu stranu zaslona, van sko¢nog prozora.
Za kretanje kroz Izbornik koristite <ili ).

U tablici je prikazana osnovna struktura
Izbornik.

Pomo¢ pri kuhanju

Funkcije ploce za kuhanje Sous Vide

Termometar

Topljenje
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Postavke Roditeljska zastita

Stoperica

Hob?Hood

Senzor za hranu

Veza
Kalibriranje
Uparivanje

Postavljanje

Pomo¢ pri kuhanju
Jezik

Tonovi tipki
Glasnoca zujalice
Svijetlina zaslona

Servis

Demo nacin rada
Licenca

Prikaz verzije softvera
Povijest alarma
Ponisti sve postavke

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Aktiviranje i deaktiviranje

Dodirnite na ® 1 sekundu za aktiviranje ili
deaktiviranje plo¢e za kuhanje.

6.2 Automatsko iskljucivanje

Funkcija automatski isklju€uje plocu za
kuhanje ako:

» sve zone kuhanja su iskljucene,

» niste postavili stupanj kuhanja nakon
ukljucivanja plo€e za kuhanje,

+ prolili ste nesto ili ste nesto stavili na
upravljacku plo¢u dulje od 10 sekundi
(lonac, krpu, itd.). Oglasava se zvucni
signal i plo€a za kuhanje se iskljuuje.
Uklonite predmet ili oCistite upravljacku
plocu.

» plo€a za kuhanje previSe se zagrijava
(npr. kad iz lonca sve iskipi). Pustite da se
zona kuhanja ohladi prije ponovne
upotrebe ploce za kuhanje.

» Kkoristite neispravno posude ili na
odredenoj zoni nema posuda. Simbol
bijele zone kuhanja trepce i indukcijska

zona kuhanja se automatski iskljucuje
nakon 2 minute.

* ne iskljucite zonu kuhanja i ne promijenite
stupanj kuhanja. Nakon nekog vremena
pojavljuje se poruka i plo¢a za kuhanje se
iskljuuje.

Veza izmedu stupnja kuhanja i vremena

nakon kojeg se plo¢a za kuhanje

iskljucuje:

Postavka topline Plo¢a za kuhanje is-

kljucuje se nakon

1-2 6 sata
3-5 5 sata
6 4 sata
7-9 1,5 sat

@

Kad koristite Przenje na tavi plo¢a za
kuhanje iskljuCuje s enakon 1,5 sata.. Za
Sous Vide plo¢a za kuhanje isklju€uje se
nakon 4 sata..

6.3 Koristenje zona kuhanja

Posude stavite na sredinu zone kuhanja.
Indukcijske polja za kuhanje automatski se
prilagodavaju dimenzijama dna posuda.
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Jednom kada lonac postavite na odabranu
zonu za kuhanje, plo¢a ga automatski
prepoznaje i na zaslonu se pojavljuje
odgovarajuci kliza¢. Kliza¢ je vidljiv 8 sekundi,
a nakon tog vremena zaslon se vra¢a na
glavni prikaz. Da biste brze zatvorili klizac,
dodirnite zaslon izvan podrucja klizaca.

Kad su aktivne druge zone, postavka topline
za zonu koju Zelite koristiti moze biti
ogranic¢ena. Pogledajte "Upravljanje
snagom".

®

Provjerite je li lonac pogodan za
indukcijske ploCe za kuhanje. Za viSe
informacija o vrstama posuda pogledajte
"Savjeti i upute". Provjerite veliinu lonca
u "Tehnicki podaci".

6.4 Postavka topline

1. Ukljugite plocu za kuhanje.

2. Stavite lonac na odabranu zonu za
kuhanje.

Kliza€ za aktivhu zonu kuhanja pojavljuje se

na zaslonu i aktivan je 8 sekundi.

3. Dodirnite ili povucite prst da biste postavili
zeljeni stupanj kuhanja.

Simbol pocrveni i poveca se.

Q
[*lo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

Stupanj kuhanja takoder mozete primijeniti i
tijekom kuhanja. Dodirnite simbol za odabir
zone na glavnom prikazu upravljacke ploce i
pomaknite prst prema lijevo ili desno (za
smanjenje ili povecanje stupnja kuhanja).

6.5 PowerBoost

Ova funkcija aktivira viSe snage za
odgovarajucéu indukcijsku zonu za kuhanje; to
ovisi o veli€ini posuda. Funkcija se moze
aktivirati samo ograni¢eno vrijeme.

1. Prvo dodirnite simbol Zeljene zone.

2. Dodirnite P ili kliznite prstom udesno da
biste aktivirali funkciju za odabranu zonu
kuhanja.

Simbol postaje crven i postaje veci.
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Funkcija se automatski deaktivira. Za ru¢no
deaktiviranje, ru¢no odaberite zonu i
promijenite postavke topline.

@

Za maksimalne vrijednosti trajanja
pogledajte "Tehnicki podaci".

6.6 OptiHeat Control(3 korak
Indikator preostale topline)

/\ UPOZORENJE!

I/ 11/ 1 Sve dok je indikator ukljuéen,
postoji opasnost od opeklina od preostale
topline.

Indukcijske zone kuhanja stvaraju toplinu
potrebnu za kuhanje izravno na dnu posuda.
Staklokeramika se zagrijava toplinom
posuda.

Svjetlo indikatora Il / 11 / | se pojavljuje kad je
zona za kuhanje vruca. Oni prikazuju razinu
preostale topline za zone kuhanja koje
trenutno Koristite.

Indikator se takoder moze pojaviti:

* na susjednim zonama za kuhanje, ¢ak i
ako ih ne koristite,

« kad se vruc¢e posude postavi na hladnu
zonu za kuhanje,

« kad je plo¢a za kuhanje iskljucena, ali je
zona za kuhanje i dalje vruca.

Indikator nestaje kad se zona za kuhanje
ohladi.

6.7 Tajmer

2[v] Tajmer odbrojavanja

Ovu funkciju mozete koristiti da biste postavili
koliko dugo zona kuhanja treba raditi za
jednu sesiju kuhanja.

Mozete postaviti funkciju za svaku zonu
kuhanja zasebno.

1. Najprije za odgovarajuc¢u zonu kuhanja
postavite stupanj kuhanja, a zatim
postavite funkciju.

2. Dodirnite simbol zone.

3. Dodirnite £\,



Prozor izbornika tajmera pojavljuje se na
zaslonu.

4. Za ukljucivanje funkcije provjerite D

Simbol se mijenja u o .

5. Pomicite prst ulijevo ili udesno da biste
odabrali zeljeno vrijeme (npr. sate ifili
minute).

6. Za potvrdu dodirnite U redu.

Takoder mozete odabrati X za otkazivanje
vaseg odabira.
Kad vrijeme dode do kraja, oglasava se

zvuéni signal i Q treperi. Dodirnite Q za
zaustavljanje signala.

Za iskljucivanje funkcije, postavke topline
postavite na 0. Alternativno, lijevo od

vrijednosti tajmera dodirnite D do njega

dodirnite Xi kad se pojavi sko¢ni prozor
potvrdite vas izbor.

L[] zvuéni alarm

Tu funkciju mozete koristiti kad je plo¢a za
kuhanje uklju¢ena ali zone kuhanja ne rade.

Funkcija ne utjee na rad zona kuhanja.

1. Odaberite bilo koju zonu kuhanja.
Na zaslonu se prikazuje odgovarajuci klizac.

2. Dodirnite [\,

Prozor izbornika tajmera pojavljuje se na

zaslonu.

3. Pomicite prst ulijevo ili udesno da biste
odabrali zeljeno vrijeme (npr. sate ili
minute).

4. Za potvrdu dodirnite U redu.

Takoder mozete odabrati X za otkazivanje

vaSeg odabira.
Kad vrijeme dode do kraja, oglasava se

zvucni signal i Q treperi. Dodirnite Q za
zaustavljanje signala.
Za deaktiviranje funkcije dodirnite A lijevo od

vrijednosti tajmera, dodirnite X do njega i
kad se pojavi sko€ni prozor potvrdite vas
izbor.

@ $toperica

Funkcija automatski pocinje odbrojavati
odmah nakon $to aktivirate zonu kuhanja.
Ovu funkciju mozete koristiti za pracenje
koliko dugo ona radi.

1. Dodirnite == za pristup Izbornik.

2. Pomicite se u Izbornik za odabir Postavke
> Stoperica.

3. Dodirnite prekidac za ukljucivanje/
iskljucivanje funkcije.

Funkcija se ne zaustavlja kad podignete

lonac. Za resetiranje funkcije i ponovo

pokretanje dodirnite @ odaberite Ponisti iz
skoc€nog prozora. Funkcija zapocinje
odbrojavanje od 0. Za Pauza funkcije za

jednu sesiju kuhanja dodirnite @ i odaberite
Pauza u sko€nom prozoru. Za nastavak
odbrojavanja odaberite Start.

6.8 Bridge funkcija

Ova funkcija povezuje dvije zone kuhanja i
one djeluju kao jedna, s jednakom postavkom
topline.

Funkciju mozete koristiti s velikim posudama.

1. Postavite posude na dvije zone kuhanja.
Posude mora pokrivati sredista obje
zone.

2. Za ukljucivanje funkcije, dodirnite (3.
Simbol zone se mijenja.

3. Postavite postavke topline.

Posude mora pokrivati srediSta obje zone ali

ne prelaziti oznaku podrucja.
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Da biste deakivirali funkciju, dodirnite (8.
Zone za kuhanje djeluju neovisno.

6.9 |l Pauza

Ova funkcija podeSava sve aktivne zona
kuhanja na najnizu postavku topline.

Ne mozete ukljuciti funkciju kada radi Pomo¢
pri kuhanju ili Sous Vide rade.

Kad je funkcija ukljuéena, mogu se Koristiti
samo simboli ® i I . Svi ostali simboli na
upravljackoj ploci su zaklju¢ani.

Funkcija ne zaustavlja funkcije tajmera.

Za ukljucivanje funkcije, dodirnite I .

|| pojavljuje se. Postavka topline je spustena
na1.

Za deaktiviranje funkcije dodirnite || .

Funkcija zaustavlja PowerBoost. Najvisa
postavka topline ponovno se aktivira kada

ponovno dodirnete || .

6.10 (3 Blokiranje

Upravljacku plo¢u mozete zakljucati dok
plo¢a za kuhanje radi. Sprec¢ava sluc¢ajnu
promjenu postavke topline.

Prvo postavite postavke topline.

Za ukljucivanje funkcije, dodirnite &

Za deaktiviranje funkcije dodirnite & na3
sekunde.

®

Kad deaktivirate plocu za kuhanje,
deaktivirate i ovu funkciju.

6.11 Roditeljska zastita

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢no ukljuivanje
ploce za kuhanje.
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Dodirnite == da biste otvorili Izbornik.

2. S popisa odaberite Postavke >
Roditeljska zastita.

3. Ukljucite/iskljucite prekidac i dodirnite
slova A-O-X po abecednom redoslijedu
kako biste ukljucili funkciju. Za isklju¢enje
funkcije, iskljucite prekidac.

Kako biste iza$li iz Izbornik, dodirnite = ili

desnu stranu zaslona, izvan podrucja

sko€nog prozora. Za kretanje kroz Izbornik,

koristite < ili ).

—

6.12 Pomo¢ pri kuhanju

Ova funkcija prilagodava parametre razli¢itim
vrstama hrane i odrzava ih tijekom kuhanja.

Pomocdu ove funkcije mozete pripremiti Siroku
paletu jela, poput Meso, Riba & plodovi mora,
Povréa, Juhe, Umaci, Tjestenina ili Mlijeko.
Za razliCite vrste hrane dostupni su razliciti
nacini kuhanja, npr. za piletinu mozete birati
izmedu, PrzZenje na tavi, Sous Vide ili
Posiranje.

Funkciju mozete aktivirati samo na lijevoj
strani ploCe za kuhanje. Pomo¢ pri kuhanju s
funkcijom Sous Vide se moze ukljuciti za
lijevu prednju ili straznju zonu kuhanja. Ako
zelite koristiti opciju Przenje na tavi, moze se
aktivirati za prednju lijevu zonu kuhanja ili
obje zone kuhanja kada se povezu.

Ako opcija Pomo¢ pri kuhanju radi na
prednjoj lijevoj zoni kuhanja, koristite zone na
desnoj strani za kuhanje bez uporabe
funkcije.

Ne upotrebljavajte posude s promjerom dna
vec¢im od 200 mm na straznjoj lijevoj zoni
kuhanja ako funkcija radi na prednjoj lijevoj.
To moze utjecati na vezu izmedu Senzor za
hranu i antene koja se nalazi ispod povrSine
ploce za kuhanje.

@

Nemoijte zagrijavati posude prije kuhanja.
Koristite samo hladnu vodu ili tekucine,
ako je primjenjivo. Podgrijavanje samo
hladnih jela.




®

Za opciju Przenje na tavi slijedite upute
prikazane na zaslonu. Dodajte ulje nakon
Sto se tava zagrije.

®

S opcijom Pomoc¢ pri kuhanju funkcija
tajmera radi kao Zvucni alarm. Ne
zaustavlja funkciju kada istekne
postavljeno vrijeme.

1. Dodirnite / ili—= i odaberite Pomo¢ pri
kuhanju za aktiviranje funkcije.

2. S popisa odaberite vrstu jela koje zelite
pripremiti.

Za svaku vrstu jela postoji nekoliko

opcija. Slijedite upute prikazane na

zaslonu.

» Dodirnite U redu na vrhu sko¢nog
prozora da biste Koristili zadane
postavke.

* Za Przenje na tavi, mozete promijeniti
zadanu razinu zagrijavanja. Za neka
jela mozete provijeriti temperaturu
jezgre hrane ako koristite Senzor za
hranu.

» Zavecinu opcija, npr. Sous Vide i
PoSiranje, moZete promijeniti zadanu
temperaturu.

* Mozete promijeniti zadano vrijeme ili
postaviti vlastito. Samo za Sous Vide
minimalno vrijeme je unaprijed
odredeno.

Dodatne upute s detaljnim informacijama

dostupne su na zaslonu. Mozete ih pomicati

pomocéu N iV,

3. Dodirnite U redu. Slijedite upute
prikazane u sko¢nim prozorima.

Neke od opcija pocinju prethodnim

zagrijavanjem. Na kontrolnoj traci mozete

pratiti napredak.

4. Ako se pojavi sko€ni prozor s uputama,
za nastavak dodirnite U redu, a zatim
Start.

Funkcija radi s unaprijed odredenim

postavkama.

Za trajno deaktiviranje sko¢nog prozora

provjerite O prije nego aktivirate funkciju.
5. Nakon isteka postavljenog vremena,
oglasava se zvucni signal i pojavljuje se

skocni prozor. Za zatvaranje prozora
dodirnite U redu.
Funkcija se ne zaustavlja automatski. Za
opciju Sous Vide plo¢a za kuhanje ¢e se
automatski iskljuciti nakon maksimalno Cetiri
sata.
Da biste zaustavili funkciju, dodirnite LJ/ ili ‘ﬂf,
ili simbol aktivhe zone i odaberite Stop. Za

potvrdu dodirnite Da u sko€énom prozoru.

6.13 Sous Vide

Za pripremu mesa, ribe ili povréa pomocu ove
funkcije potrebne su vam odgovarajuce zip-
lock vrecice ili plasticne vrecice i aparat za
vakuumiranje. Stavite zacinjenu hranu u
vrecice i vakumirajte. Mozete kupiti i porcije
hrane spremne za pripremu ovim nacinom
kuhanja.

/\ UPOZORENJE!

Postujte nacela u vezi sa sigurnosti
hrane. Pogledajte poglavlje "Savijeti i
preporuke".

Pomocu ove funkcije mozete sami odabrati
vlastito vrijeme i temperaturu (izmedu 35 i

85 °C), prikladnu za vrstu hrane koju Zelite
pripremiti. Upotrijebite maksimalno 4 litre
vode; pokrijte lonac poklopcem. Za vise
pojedinosti o parametrima kuhanja pogledajte
tablicu Vodi¢ za kuhanje u poglavlju "Savijeti i
upute". Odmrznite hranu prije pripreme.

Funkcija se moze ukljuciti samo za lijevu
prednju ili lijevu straznju zonu kuhanja. Ako
opcija Sous Vide radi, koristite zone na
desnoj strani za kuhanje bez uporabe
funkcije.

@

S opcijom Sous Vide funkcija tajmera
radi kao Zvucni alarm. Funkcija se
automatski iskljucuje tek nakon
maksimalnih Cetiri sata.

1. Pripremite porcije hrane u skladu s
gornjim uputama.

2. Na lijevu prednju ili straznju zonu kuhanja
stavite lonac napunjen hladnom vodom.

3. Dodirnite > Sous Vide. Mozete

takoder dodirnuti == > Funkcije ploCe za
kuhanje > Sous Vide.
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4. Odaberite to¢nu temperaturu.

Postavite vrijeme (po izboru). Vrijeme

kuhanja ovisi o debljini i vrsti namirnica.

5. Za nastavak dodirnite U redu.

6. Stavite Senzor za hranu na rub lonca.

7. Za zatvaranje sko¢nog prozora dodirnite
U redu.

8. Za aktiviranje prethodnog zagrijavanja
dodirnite Start.

Jednom kad lonac dostigne ciljanu

temperaturu, oglasava se zvucni signal i

pojavljuje se sko€ni prozor. Za potvrdu

dodirnite U redu.

9. Stavite porcije hrane u vre¢icama okomito
u lonac (mozete koristiti Sous Vide
stalak). Dodirnite Start.

Ako postavite Zvucni alarm, pokrece se

zajedno s funkcijom.

10. Nakon isteka postavljenog vremena,

oglasava se zvucni signal a Q treperi. Za

zaustavljanje signala dodirnite Q
Da biste zaustavili ili ponovo prilagodili

funkciju, dodirnite th ili simbol aktivne zone, a
zatim Stop. Za potvrdu dodirnite Da u
sko¢nom prozoru.

Odrzavanje temperature

Mozete koristiti Sous Vide funkciju za kuhanje
dok Senzor za hranu precizno kontrolira i
odrzava temperaturu (s tocnoscu od +/- 1

°C). Mozete pripremiti Sirok raspon jela kao
Sto su zacinjeni temeljci ili umaci (npr.
razlicite vrste curryja ili ribljih juha). Mozete
postaviti vlastite parametre ili pogledati
tablicu Vodi¢a za kuhanje u odjeljku "Savijeti i
preporuke".

Funkcija se moze ukljuciti samo za lijevu
prednju ili lijevu straznju zonu kuhanja.

1. Dodirnite E > Funkcije ploCe za kuhanje
> Sous Vide ili pristupite funkciji dodirom

/ > Sous Vide.

2. Odaberite to¢nu temperaturu.

Postavite vrijeme (po potrebi).

3. Zanastavak dodirnite U redu.

4. Postavite Senzor za hranu na rub posude
ili ga umetnite u hranu.

5. Da biste ukljucili predgrijavanje, dodirnite
Start.
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Kad posuda dosegne namjeravanu

temperaturu, oglasit ¢e se zvuéni signal i

pojaviti sko€ni prozor.

6. Da biste zatvorili sko¢ni prozor, dodirnite
U redu.

7. Dodirnite Start.

Ako ste postavili Zvuéni Alarm, pokrecée se

zajedno s funkcijom.

8. Kad je vrijeme proteklo, oglaSava se

zvucni signal.i Q bljeska. Za

zaustavljanje signala, dodirnite Q
Da biste iskljucili ili ponovno podesili funkciju,
dodirnite LJ/ ili simbol aktivhe zone, a zatim
Stop. Za potvrdu, u skoénom prozoru
dodirnite Da.

6.14 Termometar

Pomocu ove funkcije Senzor za hranu radi
kao termometar, koji vam pomaze pratiti
temperaturu hrane ili tekucine tijekom
kuhanja. Na primjer, moZzete se osloniti na to
da zagrijete mlijeko ili provjerite temperaturu
djecje hrane.

Za uporabu funkcije mora biti aktivha
najmanje jedna zona kuhanja.

Mozete aktivirati funkciju za sve zone
kuhanja, ali samo za jednu zonu u isto
vrijeme.

1. Umetnite Senzor za hranu dublje u hranu
ili tekucinu, do oznake minimalne razine.

2. Na zaslonu dodirnite / da biste otvorili
izbornik Senzor za hranu i odaberite
Termometar. Takoder mozete dodirnuti

— > Funkcije plo¢e za kuhanje >
Termometar.

3. Dodirnite Start.
Mijerenje pocinje na aktivnoj zoni kuhanja.
Ako nijedna zona kuhanja nije aktivna,
pojavit Ce se prozor s informacijama.

Za isklju€ivanje funkcije, dodirnite znamenke

koje oznacavaju temperaturu ili i
odaberite Stop.

6.15 £ Topljenje

Pomocu ove funkcije mozete otopiti razlicite
proizvode, npr. ¢okoladu ili maslac. Funkciju
mozete koristiti samo za jednu zonu kuhanja
odjednom.



1. Dodirnite == da biste otvorili Izbornik.

2. S popisa odaberite Funkcije ploce za
kuhanje > Topljenje.

3. Dodirnite Start.
Trebate odabrati zeljenu zonu.kuhanja.
Ako je zona kuhanja ve¢ aktivna,
pojavljuje se skocni prozor. Ponistite
prethodni stupanj kuhanja kako biste
ukljucili funkciju.

Kako biste izasli iz Izbornik, dodirnite —Z ili

desnu stranu zaslona, izvan podrucja

sko¢nog prozora. Za kretanje kroz Izbornik,

koristite < ili ).

Da biste zaustavili funkciju, dodirnite simbol
za odabir zone, a zatim dodirnite Stop.

6.16 Hob?Hood

To je napredna automatska funkcija koja
spaja plocu za kuhanje na posebnu kuhinjsku
napu. | plo¢a za kuhanje i kuhinjska napa
imaju komunikaciju preko infracrvenog
signala. Brzina ventilatora automatski se
podeSava na temelju postavke nacina rada i
temperature najtoplijeg lonca na ploci za
kuhanje.

Za vecinu napa daljinski je sustav izvorno
deaktiviran. Aktivirajte ga prije uporabe
funkcije. Za viSe informacija pogledajte
korisniCki priru¢nik za napu.

Za automatsku upotrebu funkcije, postavite
automatski nacin rada na H1 - H6. Plo¢a za
kuhanje izvorno je postavljena na H5. Napa
reagira svaki put kad koristite plocu za
kuhanje. Plo¢a za kuhanje automatski
prepoznaje temperaturu posuda i prilagodava
brzinu ventilatora. Ploéu moZzete postaviti
tako da uklju¢i samo svjetlo odabirom H1.

Na-  Auto- yyepjel) Przenje?)

¢in mat-

rada sko
svjetlo

HO Isklju¢e- Iskljuéeno Isklju¢eno
no

H1 Uklju€e- Iskljuceno Iskljuéeno
no

H23) Ukljue- Brzina ventilato- Brzina ventilato-
no ra1 rai

H3 Ukljuce- Isklju¢eno Brzina ventilato-
no ra1

H4 Ukljuée- Brzina ventilato- Brzina ventilato-
no ra1 ra

H5 Ukljuée- Brzina ventilato- Brzina ventilato-
no ra1 ra2

H6 Ukljuée- Brzina ventilato- Brzina ventilato-
no ra2 ra3

®

Ako promijenite brzinu ventilatora na
napi, zadana veza s plo¢om za kuhanje
je isklju¢ena. Za ponovno pokretanje
funkcije, oba uredaja ponovno
ISKLJUCITE i UKLJUCITE.

1) Plo¢a za kuhanje detektira proces vrenja i aktivira
brzinu ventilatora u skladu s automatskim nacinom ra-
da.

2) pioza za kuhanje detektira proces przenja i aktivira
brzinu ventilatora u skladu s automatskim nac¢inom ra-
da.

3) Ovaj nacin rada aktivira ventilator i svjetlo i ne ovisi
o temperaturi.

Promjena naéina rada

Ako niste zadovoljni razinom buke/brzinom
ventilatora, mozete ru¢no prebaciti izmedu
nacina rada.

1. Dodirnite =.
S popisa odaberite Postavke > Hob?Hood.
2. Odaberite odgovarajuci nacin rada.

Da biste iziSli iz 1zbornik dodirnite —Z ili desnu
stranu zaslona, van sko¢nog prozora.

Kad zavrsite s kuhanjem i iskljucite plo¢u za
kuhanje, ventilator nape ¢e mozda i dalje
raditi odredeno vrijeme. Nakon tog vremena
sustav automatski iskljucuje ventilator i
sprjeCava nehoti¢no uklju€ivanje ventilatora
sljedecih 30 sekundi.

Svjetlo na napi se iskljucuje 2 minute nakon
iskljucivanja ploCe za kuhanje.

6.17 Jezik
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1. Dodirnite == da biste otvorili Izbornik.

2. S popisa odaberite Postavke
>Postavljanje > Jezik.

3. Na popisu odaberite odgovarajuci jezik.

Ako ste odabrali krivi jezik, dodirnite —.
Pojavljuje se popis. Odaberite trecu opciju od
vrha, a zatim predzadnju opciju. Zatim,
odaberite drugu opciju. Listajte prema dolje
kako biste odabrali odgovarajuci jezik s
popisa. Konacno, odaberite opciju s desne
strane.

Kako biste izasli iz Izbornik, dodirnite = ili
desnu stranu zaslona, izvan podrucja
sko¢nog prozora. Za kretanje kroz Izbornik,

koristite < ili ).

6.18 Tonovi tipki / Glasnoc¢a zujalice

MozZete odabrati zvuk vase ploce za kuhanje
ili ga mozete potpuno iskljuciti. MozZete
izabrati zvukove klik (zadano) ili beep.

1. Dodirnite —Z da biste otvorili Izbornik.

2. S popisa odaberite Postavke >
Postavljanje> Tonovi tipki / Glasnoca
zujalice.

3. Odaberite odgovarajuéu opciju.

Kako biste izasli iz Izbornik, dodirnite E ili
desnu stranu zaslona, izvan podrucja
skoCnog prozora. Za kretanje kroz Izbornik,

koristite < ili ).

6.19 Svjetlina zaslona

Mozete promijeniti svjetlinu zaslona.

Postoje 4 razine osvijetljenja, 1 je najniza a 4
najvisa.

1. Dodirnite E da biste otvorili Izbornik.
2. S popisa odaberite Postavke
>Postavljanje > Svjetlina zaslona.

7. SAVJETI

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

3. Odaberite odgovarajuc¢u razinu.

Kako biste izasli iz Izbornik, dodirnite = il
desnu stranu zaslona, izvan podrucja
sko€nog prozora. Za kretanje kroz Izbornik,

koristite < ili ).

6.20 Upravljanje snagom

Ako je aktivno viSe zona, a potroSena snaga
premasuje ograni¢enja napajanja, ova
funkcija dijeli raspolozivu snagu izmedu svih
zona kuhanja. Plo¢a za kuhanje kontrolira
postavke topline kako bi zastitila osigurace
kucne instalacije.

* Zone kuhanja grupirane su u skladu s
lokacijom i brojem faza u ploci za kuhanje.
Svaka faza ima maksimalno optereéenje
elektricnom energijom od 3680 W. Ako
plo¢a za kuhanje dosegne maksimalno
ogranic¢enje raspolozive snage unutar
jedne faze, snaga zona kuhanja ¢e se
automatski smanijiti.

* Maksimalni stupanj kuhanja vidljiv je na
klizacu. Aktivne su samo bijele znamenke.

* Ako nije dostupna vecéa postavka topline,
prvo je smanjite za ostale zone kuhanja.

Pogledaijte ilustraciju mogucih kombinacija u

kojima se snaga moze rasporediti izmedu

zona kuhanja.

T
t

T
t
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7.1 Posude
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Za indukcijska polja za kuhanje snazno
elektro-magnetsko polje stvara toplinu u
posudu vrlo brzo.




Koristite indukcijska polja za kuhanje s
prikladnim posudem.

» Dno posuda mora biti $to je moguce
deblje i ravnije.

» Osigurajte da su dna tava Cista i suha prije
postavljanja na povrsinu ploce.

» Da biste izbjegli ogrebotine, ne klizajte i ne
trljajte loncem preko keramickog stakla.

Materijal posuda

+ tocno: lijevano zeljezo, Celik, emajlirani
Celik, nehrdajuci celik, viSeslojno dno (koji
je proizvodac oznacio kao odgovarajuce).

* netoc€no: aluminij, bakar, mesing, staklo,
keramika, porculan.

Posude je pogodno za indukcijsku plocu

ako:

» voda brzo klju¢a u polju postavljenom na
najviSu postavku topline.

* magnet povlaci za dno posuda.

Dimenzije posuda

* Indukcijske polja za kuhanje automatski se
prilagodavaju dimenzijama dna posuda.

» Ucinkovitost polja za kuhanje povezano je
s promjerom posuda. Posude s promjerom
manjim od minimalnog prima samo dio
snage koju stvara polje za kuhanje.

» |z sigurnosnih razloga i zbog optimalnih
rezultata kuhanja, nemojte koristiti posude
vecée od navedenog u "Specifikacija polja
kuhanja". Izbjegavajte drzanje posuda u
blizini upravljacke ploce tijekom kuhanja.
To moze utjecati na rad upravljacke ploce
ili slu¢ajno aktivirati funkcije ploce za
kuhanije.

o

a. Ako mozete staviti nov¢i¢ izmedu
ravnala i tave, tava je neispravna.

X

[ |

b. Ako ne mozete staviti nov¢i¢ izmedu
ravnala i tave, tava je ispravna.

v

®

Pogledajte "Tehnicki podaci”.

7.2 Ispravne posude za funkciju

Koristite samo tave s ravnim dnom. Za
provjeru je li tava ispravna:

1. Okrenite tavu naopako.

2. Na dno tave stavite ravnalo.

3. Pokusajte staviti nov¢i¢ od 1, 2ili 5 euro
centi (ili slicne debljine) izmedu ravnala i
dna tave.

[ \

7.3 Buka tijekom rada

Ako Cujete:

« zvuk pucketanja: posude je izradeno od
razli¢itih materijala (struktura "sendvic¢a").

» zvuk zvizdanja: koristite zonu kuhanja s
visokim razinama elektri¢ne snage, a
posude je izradeno od razli¢itih materijala
(struktura "sendvi¢a").

* brujanje: koristite visoku razinu elektri¢ne
shage.

« Skljocanje: dogada se elektricno
prebacivanje, lonac je prepoznat nakon
postavljanja na plocu za kuhanje.

« pistanje, zujanje: radi ventilator.

Zvukovi su uobic¢ajena pojava i ne ukazuju

na kvar uredaja.

7.4 Oko Timer (Eko Tajmer)

Radi ustede energije, grijaC polja kuhanja
iskljuCuje se prije oglasavanja tajmera za
odbrojavanje. Razlika u vremenu rada ovisi o
postavljenom stupnju topline i vremenu
kuhanja.
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7.5 Primjeri primjena u kuhanju

Povezanost izmedu stupnja kuhanja zone i
njezine potroSnje snage nije linearna. Kada
povecate stupanj kuhanja, to poveéanje nije
proporcionalno povecanju potro$nje energije.

To znadi da zona kuhanja sa srednjim
stupnjem kuhanja tro$i manje od polovice

svoje snage.

@

Podaci u tablici navedeni su samo
orijentacijski.

Stupanj kuha- Koristite za: Vrijeme Savjeti

nja (min)

1 Odrzavanje kuhane hrane toplom. po potrebi  Posude poklopite poklopcem.

1-2 Nizozemski umak, otapanje: maslaca, 5-25 Povremeno promijesajte.
cokolade, Zelatine.

1-2 Zgu$njavanje: mekani omleti, przena 10-40 Kuhati poklopljeno.
jaja.

2-3 Kuhanje rize i jela na bazi mlijeka, za- 25 - 50 Dodajte najmanje dvostruko viSe vode
grijavanje gotovih jela. nego rize, jela na mlijeku promijesajte

na pola postupka kuhanja.
3-4 Povrée kuhano na pari, riba, meso. 20-45 Dodati nekoliko Zlica tekucine.
4-5 Krumpir kuhan na pari. 20-60 Koristite maks. % | vode za 750 g
krumpira.

4-5 Kuhanje veéih koli¢ina namirnica, vari- 60 - 150 Do 3 | tekuéine plus sastojci.
vaijuha.

6-7 Lagano przenje: odresci, tele¢i Cor- po potrebi  Preokrenuti kada prode pola vremena.
don-bleu, kotleti, mljeveno meso u tije-
stu, kobasice, jetra, zaprska, jaja, pala-
¢inke, ustipci.

7-8 Jako przenje, popecci od krumpira, 5-15 Preokrenuti kada prode pola vremena.
odresci od buta, odresci.

9 Kipuca voda, kuhanje tjestenine, przenje mesa (gulas, pecenje u loncu), przenje krumpiriéa

u dubokom ulju.

P

Klju€anje velikih koli¢ina vode. Uklju¢en je PowerBoost.

7.6 Savjeti i preporuke za Senzor za

hranu

®

Za funkcije poput Pomoc¢ pri kuhanju i
Sous Vide, mozete koristiti Senzor za
hranu samo na lijevoj strani ploce za
kuhanje. S funkcijom Termometar
mozete koristiti Senzor za hranu i na
desnoj strani plo€e za kuhanje.

Kako biste osigurali ¢vrstu vezu (f?’, v )
izmedu Senzor za hranu i ploCe za kuhanje:
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Za tekucine

Uronite Senzor za hranu u tekucinu,
unutar preporu¢enog raspona uranjanja.
Oznaka minimalne razine mora biti
pokrivena.

Postavite Senzor za hranu na rub posude.
Ako je moguce, drzite ga u okomitom
polozaju. Uvijerite se da je vrh u kontaktu s
dnom posude. Ruc¢ka od Senzor za hranu
treba uvijek biti izvan posude ili tave.
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Ako Zelite koristiti Senzor za hranu na
lijevoj strani ploCe za kuhanje, provjerite je
li blizu centra ploCe za kuhanje, u polozaju
1 - 3 sata. Ako ga zelite koristiti na desnoj
strani (s funkcijom Termometar), provjerite
je li postavljen na polozaj 9 - 11 sati.
Pogledajte ilustracije u nastavku.
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MozZete pomicati Senzor za hranu duz
ruba posude ako se veza nije uspjela
uspostaviti.

Mozete djelomi¢no pokriti posudu
poklopcem.

Ako Koristite prednju lijevu zonu za
kuhanje, na lijevu straznju stranu ne
stavljajte velike posude. Velike posude na
lijevoj straznjoj zoni za kuhanje mogu
blokirati signal. Pomaknite veliku posudu u
desnu straznju zonu za kuhanje.

%

g

—

Za krutu hranu (mjerenje temperature
jezgre)

» Umetnite Senzor za hranu kroz najdeblji
dio hrane, do oznake minimalne razine.
TocCka mjerenja treba biti u srediSnjem
dijelu komada hrane.

» Provjerite je li Senzor za hranu &vrsto
umetnut u hranu. Metalni dijelovi Senzor
za hranu ne smiju dirati zidove posude/
tave. Kuka ru¢ke mora biti usmjerena
prema dolje.

* Za meso/ribu debljine 2-3 cm, vrh Senzor
za hranu treba dosegnuti dno posude.

» Uklonite Senzor za hranu prije nego

okrenete hranu.

« Kada koristite planchu, provijerite je li

ru¢ka Senzor za hranu na desnoj strani,
izvan njezine povrsine. Pogledajte
ilustracije u nastavku.

I

Z il

I
et

HRVATSKI 89



7.7 Kuhanje na niskim
temperaturama - Nacela sigurnosti
hrane

Pri kuhanju na niskim temperaturama vodite
racuna o sljedeéim uputama, npr. Sous Vide.

» Operite/dezinficirajte ruke prije pripreme
hrane. Koristite rukavice za jednokratnu
uporabu.

» Koristite samo svjezu hranu visoke
kvalitete, pohranjenu u odgovarajuéim
uvjetima.

» Uvijek temeljito operite i ogulite voce i
povrce.

» Drzite povrSinu radne ploce i daske
Cistima. Koristite razliCite daske za rezanje
za razliCite vrste hrane.

» Posebnu paznju posvetite higijeni hrane
prilikom pripreme peradi, jaja i ribe. Perad
se uvijek mora pripremati na temperaturi
od najmanje 65 °C najmanje 50 minuta.

» Provjerite je li riba, koju Zelite pripremiti
pomocu Sous Vide, sashimi kvalitete, tj. je
li potpuno svjeza.

» Cuvaijte pripremljenu hranu u hladnjaku
najvise 24 sata.

» Za osobe s oslabljenim imunolo$kim
sustavom ili kroni¢nim zdravstvenim

sata.

7.8 Vodi¢ za kuhanje

stanjima preporucljivo je pasterizirati
hranu prije konzumiranja. Pasterizirajte
hranu na 60 °C najmanje jedan sat.

Tablica u nastavku prikazuje primjere vrsta
hrane i pruza vam optimalne temperature i
predlozeno vrijeme kuhanja. Parametri se
mogu razlikovati ovisno o temperaturi,
kvaliteti, konzistenciji i koli€ini hrane.

Duljina vremena kuhanja viSe ovisi o debljini
hrane nego o njenoj teZini. Primjerice, $to je
odrezak debilji, to treba dulje da njegova
jezgra dosegne unaprijed zadanu
temperaturu. Za odrezak debljine 2 cm
potreban je oko jedan sat da dosegne 58°C,
dok za odrezak debljine 5 cm treba oko Cetiri

Pratite prvu sesiju kuhanja kako biste
osigurali da parametri u nastavku odgovaraju
vasim kuharskim navikama i posudu. Te
parametre mozZete promijeniti ovisno o vasim
osobnim zeljama.

Vrsta hrane Nacin kuha-  Razina pripre- Debljina/ko- Temeljna Vrijeme kuha-
nja me licina hrane temperatura / nja (min)
temperatura
kuhanja (°C)
Govedi odrezak Sous Vide slabo pe¢eno 2cm 50 - 54 45-210
4 cm 120 - 210
6. cm 180 -210
srednje pe¢eno  2cm 55 - 60 45 - 240
4cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
peceno 2cm 61-68 45 - 240
4 cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Pile¢a prsa Sous Vide dobro pec¢eno 200-300g 64 -72 45- 60
Posiranje dobro pec¢eno 68 - 74 35-45
Pileci batak Posiranje dobro pec¢eno 200-300g 78 -85 30-60
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Vrsta hrane Nacin kuha-  Razina pripre- Debljina/ko- Temeljna Vrijeme kuha-
nja me licina hrane temperatura / nja (min)
temperatura
kuhanja (°C)
Svinjski odre- Sous Vide dobro peceno 2cm 60 - 66 35-60
zak
Svinjski filet/ Sous Vide dobro pe¢eno 4-5cm 62 - 66 60 - 120
biftek
Janjeci file Sous Vide srednje peCeno  2cm 56 - 60 35-60
dobro pec¢eno 64 - 68 40 - 65
Janje¢arolada  Sous Vide srednje peCeno  200-300g 56 - 60 60 - 120
(bez kostiju) dobro pec¢eno 64 - 68 65 - 120
Losos Sous Vide prozirno 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Posiranje prozirno 2cm 55-68 20-35
3cm 55-68 25-45
Tuna Sous Vide prozirno 2cm 45 - 50 35-50
Skampi Sous Vide prozirno 1-2cm 50 - 56 25-45
Jaja Sous Vide mekanol) M - veli€ina 63 - 64 45-70
srednje1) 65 - 67 45-70
tvrdo1) 68 -70 45-70
Vrenje mekano vrenje 42)
srednje peceno vrenje 7 2)
tvrdo vrenje 10 2)
Riza Bubrenje kuhano - - 10- 30
Krumpir Vrenje kuhano - - 15-30
Povrce (svieze) Sous Vide kuhano - 85 30-40
Sparoge Sous Vide kuhano - 85 30 - 40

1) Bjelanjak ostaje tekuc.

2) Vremena su za jaja srednje veli¢ine. Za velika jaja i jaja iz hladnjaka dodajte minutu vremenu kuhanja.

Dodatni savjeti za Pomo¢ pri kuhanju:

Prije kuhanja napunite lonac
odgovaraju¢om koli¢inom tekucine (tj.
izmedu 1 3 litre). PokuSajte izbjegavati
dodavanije vise tijekom kuhanja.
Upotrijebite poklopac za ustedu energije i
brze postizanje temperature (takoder za
zagrijavanje vode).

HRVATSKI

» Redovito mijeSajte jelo tijekom procesa
kuhanja kako biste osigurali jednoliku
raspodjelu temperature.

* Dodaijte sol na samom pocetku kuhanja.

¢ Odmrznite hranu prije pripreme.

* Dodaijte povrée (npr. brokul, cvjetacu,
mahune, kelj pupcar) kada voda dosegne
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zeljenu temperaturu i pojavi se skocni
prozor.

Prije poCetka funkcije dodajte krumpir ili
rizu u hladnu vodu.

Za variva, umake, juhe, curryje, rague,
gulase i bujone mozete koristiti
Podgrijavanje ili Lagano vrenje. Prije
pokretanja funkcije Lagano vrenje przite
sastojke (bez Senzor za hranu) i dodajte
hladnu tekuéinu; zatim aktivirajte funkciju
iz Pomo¢ pri kuhanju.

Za male morske plodove, npr. komadice/
krakove hobotnice ili Skoljke mozete
koristiti Przenje na tavi.

Dodatni savjeti za Przenje na tavi:

/\ UPOZORENJE!
Koristite samo tave s ravnim dnima.

/\ OPREZ!

Viseslojne tave upotrebljavajte samo s
niskim stupnjevima kuhanja kako bi se
sprijeCilo pregrijavanja i osteéenje
posuda.

Pokrenite funkciju kad je plo¢a za kuhanje
hladna (nije potrebno predgrijavanje).
Upotrijebite posude od nehrdajuceg celika
sa slojevitim dnom.

Ne upotrebljavajte posude s izbo¢enjem
na sredini dna.

Razli¢ite veli¢ine posuda mogu uzrokovati
razli¢ito vrijeme zagrijavanja. TeSke tave
pohranjuju viSe topline od laganih, ali im je
potrebno dulje vrijeme zagrijavanja.
Preokrenite hranu nakon $to dosegne
polovinu Zeljene temperature.

Vrlo debele porcije hrane treba preokretati
¢esce (1j. jednom svake dvije minute).
Preporuc¢ujemo da prvo koristite metodu
Sous Vide kako biste postigli najbolje
rezultate. Kao zavrsni korak, pripremljene
porcije stavite na prethodno zagrijanu tavu
i brzo ih pecite s obje strane.

Uvijek uklonite Senzor za hranu prije
preokretanja hrane.

7.9 Savjeti i preporuke za Hob*Hood

Kada upravljate ploc¢om za kuhanje s
funkcijom:
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e Zastitite plocu nape od izravne sunceve
svjetlosti.

* Ne gledajte u halogeno svjetlo na plo€i
nape.

* Ne prekrivajte upravljacku plocu ploce za
kuhanje.

* Ne prekidajte signal izmedu ploce za
kuhanje i nape (na primjer rukom, ru¢icom
posuda ili visokim loncem). Pogledajte
sliku.

Ploc¢a za kuhanje na slici samo je primjer.

@

Odrzavaijte prozorc€ic¢ Cistim prozor¢ié na
uredaju za komunikaciju Hob?Hood
infracrvenim svjetlom.

@

Ostali daljinski upravljani uredaji mogu
blokirati signal. Ne koristite nikakve takve
uredaje u blizini ploce za kuhanje dok je
Hob?Hood ukljucen.

Napa Stednjaka s funkcijom Hob?*Hood
Cijeli asortiman napa Stednjaka koje rade s
ovom funkcijom potrazite na nasoj
internetskoj stranicu namijenjenoj
potro$acima. Nape Stednjaka Electrolux koje
rade s ovom funkcijom moraju imati oznaku

Bl}



8. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Opce informacije

» Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake
uporabe.

» Uvijek koristite posude za kuhanje s Cistim
dnom.

» Ogrebotine ili tamne mrlje na povrsini ne
utjeCu na rad ploCe za kuhanje.

+ Koristite posebno sredstvo za ¢iS¢enje
povrsine ploce za kuhanje.

» Upotrijebite posebnu strugalicu za staklo.

8.2 Ciséenje ploce za kuhanje

* Odmabh uklonite: otopljenu plastiku,
plasti¢nu foliju, Secer i hranu sa Se¢erom
jer u protivnom necisto¢e mogu uzrokovati

9. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Sto uginiti ako ...

oStecenja ploCe za kuhanje. Pripazite da
izbjegnete opekotine. Koristite posebni
strugac na staklenoj povrsini pod ostrim
kutom i ostricu pomicite po povrsini.
Skinite nakon sto se plo¢a za kuhanje
dovoljno ohladi: mrlje od kamenca i
vode, mrlje od masnoce, sjajne mrlje na
metalnim dijelovima. Ocistite plocu za
kuhanje vlaznom krpom i neabrazivnim
deterdzentom. Nakon ¢iSéenja plocu za
kuhanje obriSite mekom krpom.

Uklonite sjajnu diskoloraciju metala: Za
CiSc¢enje staklenih povrsina krpom Koristite
otopinu vode i octa.

PovrSina plo€e za kuhanje ime vodoravne
utore. Plo¢u za kuhanje istite vlaznom
krpom s malo deterdzenta i laganim
pokretima s lijeva u desno. Nakon ¢iS¢enja
plo¢u za kuhanje s lijeva na desno obriSite
mekom krpom.

Problem Mogucéi uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljugiti ili koristiti plo¢u
za kuhanje.
na.

Plo¢a za kuhanje nije priklju¢ena na Provijerite je li plo¢a za kuhanje
napajanje ili nije pravilno prikljuce-

ispravno priklju¢ena na napajanje.
Pogledajte shemu povezivanja.

Osigurac je pregorio.

Provijerite je li osigura¢ uzrok kvara.
Ako osigurac pregori opet i opet, ob-
ratite se kvalificiranom elektricaru.

Postavku topline ne postavljate na

60 sekundi.

Ponovno ukljucite plocu za kuhanje i
postavite vrijednost topline na manje
od 60 sekundi.

Dodirnuli ste 2 ili viSe senzorskih po- Dodirnite samo jedno polje senzora.

lja u isto vrijeme.

Pauza radi.

Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba".
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Zaslon ne reagira na dodir.

Dio zaslona je pokriven ili su lonci
postavljeni preblizu zaslonu.

Na zaslonu se nalazi tekucina ili
predmet.

Uklonite predmete. Pomaknite posu-
de dalje od zaslona.

Ocistite zaslon, pricekajte da se ure-
daj ne ohladi. Iskop¢ajte plo¢u za
kuhanje iz napajanja. Nakon 1 se-
kunde, ponovno ukopcajte plocu za
kuhanje.

Oglasava se zvucni signal i plo¢a se
iskljuéuje.

Oglasava se zvucni signal kad se
plo¢a iskljucuje.

Stavite nesto na jedno ili vise sen-
zorskih polja.

Uklonite predmet sa polja senzora.

Ploca se iskljuéuje.

Necime ste prekrili polje senzora

0]

Uklonite predmet sa polja senzora.

Indikator zaostale topline ne svijetli.

Zona nije vruca jer je radila samo
kratko vrijeme ili je senzor ispod po-
vrsine plo¢e za kuhanje ostecen.

Ako je zona radila dovoljno dugo da
bi se zagrijala, obratite se ovlaste-
nom servisu.

Nakon $to ukljuéite Pomo¢ pri kuha-
nju, plo¢a za kuhanje pocinje se za-
grijavati, zaustavlja se, a zatim po-
novno pokrece.

Ovo je sigurnosna provjera kako bi
se osiguralo da se Senzor za hranu
nalazi u loncu za koji je uklju¢ena
funkcija Pomo¢ pri kuhanju.

To je normalan postupak, ne poka-
zuje bilo kakvu neispravnost.

Ne mozete ukljuciti postavku najvi-
Seg stupnja kuhanja.

Druga zona ve¢ je postavljena na
postavku s najvi§im stupnjem kuha-
nja.

Prvo smanjite snagu druge zone.

Senzorska polja postaju vruca.

Posude je preveliko ili ga stavljate
preblizu kontrolama.

Ako je moguce, veliko posude stavi-
te na straznja polja.

Na zaslonu se prikazuje da Senzor
za hranu nije pronaden.

Polozaj Senzor za hranu nije ispra-
van.

Nesto blokira njegov signal (npr. pri-
bor za jelo, drska za tavu ili neki
drugi lonac).

Polozaj Senzor za hranu je ispra-
van. Pogledajte poglavlje "Savjeti i
preporuke".

Uklonite metalne predmete ili druge
predmete koji mogu blokirati signal.

Na zaslonu je prikazano da je tem-
peratura vode veca od 100°C.

Niste kalibrirali Senzor za hranu ili to
niste ucinili ispravno.

Premijestili ste ploéu za kuhanje na
drugo mjesto.

Ponovno kalibrirajte Senzor za hra-
nu. Pogledajte poglavlje "Kalibraci-
ja".

Mozda cete takoder morati provjeriti
je li kalibracijski kod to¢an. Pogle-
dajte poglavlje "Uparivanje".

Stavili ste previse soli u vodu.

Nemojte soliti vodu koja kljuca.

Na zaslonu nije vidljiva temperatura.
Na zaslonu se prikazuje ikona upo-
zorenja..

Senzor za hranu nije uspostavio ve-
zu s plo¢om za kuhanje zbog toga
Sto je signal preslab.

Postavite Senzor za hranu blizu an-

tene na ploci za kuhanije, blize sredi-
$tu ploce za kuhanje. Pogledajte po-
glavlje "Savijeti i preporuke”.

Nesto prekriva Senzor za hranu ili
antenu na povrsini plo¢e za kuha-
nje, npr. komad metalnog pribora za
jelo.

Uklonite sve $to prekriva antenu.
Pazite da posude stavite na sredinu
zone kuhanja. Pogledajte poglavlje
"Savjeti i preporuke”.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Veza izmedu Senzor za hranu i an-
tene se prekinula.

Provjerite da nista ne pokriva signal.
Pomaknite Senzor za hranu po rubu
posude kako biste ga namjestili. Po-
gledajte poglavlje "Savijeti i preporu-
ke".

Ostali uredaji rade na istoj frekvenci-
ji i remete vezu.

Uklonite sve uredaje koji mogu ome-
tati vezu. Pogledajte odjeljak "Teh-
ni¢ki podaci”.

Temperatura hrane je drugacija od
ocekivane.

Senzor za hranu nije ispravno umet-
nut.

Provijerite nalazi li se tocka mjerenja
u najdebljem dijelu hrane. Pogledaj-
te poglavlje "Savjeti i preporuke".

Plo¢a za kuhanje biljezi znacajne
skokove temperature.

Dodali ste malo vode ili promijenili
lonac tijekom kuhanja.

Nakon $to se funkcija pokrene, iz-
bjegavajte dodavanje vode ili mije-
njanje lonca.

Toplina u loncu nije se ravnomjerno
rasporedila, posebno u gustim teku-
¢inama.

Hranu €esto promijesajte.

Lonac se previSe zagrijava ili se hra-
na prebrzo prekuhala.

Koristili ste lonc koji je premali.

Koristite lonce ¢ija je veli¢ina pri-
kladna za danu zonu kuhanja. Po-
gledajte odjeljak "Tehnicki podaci".

Ne mozete ukljugiti funkciju.

Druga funkcija se pokrece na istoj
zoni kuhanja, $to sprecava ukljuci-
vanje.

Zaustavite funkciju prije nego $to
ukljucite drugu.

Zaustavlja se Pomo¢ pri kuhanju ili
Sous Vide.

Na pocetku kuhanja temperatura te-
kucine u loncu je visa od 40 °C.
Posude koje koristite je vruée.

Koristite samo hladnu tekuéinu.
Nemojte predgrijavati posude.

Hob?Hood ne radi.

Pokrili ste upravljacku plocu.

Uklonite objekt s upravljacke ploce.

Hob?Hood radi, ali samo svijetli lam-
pica.

Aktivirali ste nacin rada H1.

Promijenite nacin rada na H2 - H6 ili
pricekajte dok se automatski nacin
rada ne pokrene.

Hob2Hood nadini rada H1 - H6 rade,
ali svjetlo je iskljuceno.

Mozda postoji problem sa zaruljom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni cen-
tar.

Nema zvuka kad dodirnete senzor-
ska polja na ploci.

Zvukovi su iskljuceni.

Ukljucite zvukove. Pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba".

Postavljen je krivi jezik.

Jezik ste promijenili gre§kom.

Ponistite sve funkcije na tvornicke
postavke. Odaberite Ponisti sve po-
stavke iz Izbornik.

IskopCajte plo¢u za kuhanje iz napa-
janja. Nakon 1 sekunde, ponovno
ukopcajte plo€u za kuhanje. Posta-
vite Jezik, Svjetlina zaslona i Glas-
noca zujalice.

Zona kuhanja se iskljucuje.
Uklju€uje se poruka upozorenja da
se zona kuhanja iskljuéuje.

Automatsko isklju€ivanje iskljucuje
zonu kuhanja.

Iskljucite plo¢u za kuhanje i ponov-
no je ukljucite.

Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba".

El i prikazuje se poruka.

Blokiranje radi.

Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba".
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Pojavljuje se O - X - A.

Roditeljska zastita radi.

Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba".

I;‘ treperi.

Na zoni nema posuda.

Stavite posude na zonu kuhanja.

Posude nije odgovarajuce.

Koristite odgovarajuc¢e posude. Po-
gledajte poglavlje "Savijeti i preporu-
ke".

Promijer dna posuda premali je za
polje za kuhanje.

Koristite posude s to¢nim dimenzija-
ma. Pogledajte "Tehnicki podaci".

i broj su prikazani.

Doslo je do pogreske u plo¢i za ku-
hanje.

Iskljucite i nakon 30 sekundi ponov-
no ukljucite plo€u za kuhanje. Ako

se ponovno pojavi, plo¢u za ku-
hanje iskop¢ajte iz mreznog napaja-
nja. Nakon 30 sekundi, ponovno
spojite ploéu za kuhanje. Ako i dalje
dolazi do problema, obratite se ovla-
Stenom servisnom centru.

Mozete Cuti stalni zvuéni signal.

Elektricna veza nije ispravna.

Iskopcajte plo€u za kuhanje iz napa-
janja. Obratite se kvalificiranom
elektri¢aru kako bi provjerio instala-
ciju.

Posude se zagrijava duze od 5 min.

Dno posuda nije pogodno za induk-
ciju.

Koristite posude s pogodnim (rav-
nim, magnetskim) dnom. Pogledajte
poglavlje "Savijeti i preporuke".

9.2 Ako ne mozete pronadi

rjeSenje...

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru. Navedite podatke s
nazivne plocice. Budite sigurni da ste pravilno

rukovali plo€om za kuhanje. Ako niste, servis

kojeg ¢e obaviti servisni tehnicar ili zastupnik

10. TEHNICKI PODACI

10.1 Natpisna plocica

Model EIS6648
Vrsta 62 B4A 01 CA
Indukcija 7.35 kW
Ser.Nr. ..o
ELECTROLUX

10.2 Licence za softver

Softver uklju¢en u plo€u za kuhanje sadrzi
softver zasti¢en autorskim pravima kojemu su

nece biti besplatan ni za vrijeme jamstvenog
roka. Informacije o jamstvenom roku i
ovlastenim servisnim centrima nalaze se u
jamstvenoj knijizici.

PNC 949 596 891 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Proizvedeno u: Njemacka

7.35 kW

cex

GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/

vlasnici licence BSD, fontconfig, FTL,
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libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 i drugi.



Punu kopiju licence provijerite u: Izbornik > Izvorni kod otvorenog izvornog softvera
Postavke > Servis > Licenca. mozete preuzeti slijedeéi hipervezu koja se
nalazi na web stranici proizvoda.

10.3 Specifikacije polja za kuhanje

Zona kuhanja Nominalna sna- PowerBoost [W] PowerBoost Promjer posuda
ga (maksimalno maksimalno tra- [mm]
podesSavanje to- janje [min]
pline) [W]

Prednja lijeva 2300 3200 10 125 -210

Straznja lijeva 2300 3200 10 125-210

Prednja desna 1400 2500 4 125- 145

Straznja desna 1800 2800 10 145 - 180

Snaga zona kuhanja moze se razlikovati u

nekim malim rasponima od podataka u tablici. | Radna frekvencija 433,05 - 434,73
Mijenja se ovisno o materijalu i dimenzijama MHz

posuda. Maksimalna snaga slanja 5dBm

Za optimalne rezultate kuhanja koristite

L . . Raspon temperature 0-120°C
posude koje nije vece od promjera

navedenog u tablici. Ciklus mjerenja 3 sekunde

10.4 Senzor za hranu tehnicke
specifikacije

Senzor za hranu je odobren za upotrebu u
kontaktu s hranom.

11. ENERGETSKA UCINKOVITOST

11.1 Podaci o proizvodu*

Identifikacija modela EIS6648
Vrsta ploce za kuhanje Ugradbena plo¢a za kuha-
nje

Broj zona za kuhanje 4

Toplinska tehnologija Indukcija

Promjer kruznih zona za kuhanje (J) Prednja lijeva 21,0 cm
Straznja lijeva 21,0 cm
Prednja desna 14,5 cm
Straznja desna 18,0 cm

Potro$nja energije po zoni kuhanja (EC electric coo- Prednja lijeva 189,1 Wh/kg

king) Straznja lijeva 189,1 Whi/kg
Prednja desna 180,2 Wh/kg
Straznja desna 178,3 Whikg

Potro$nja energije ploce za kuhanje (EC electric hob) 184,2 Wh/kg
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* Za Europsku uniju u skladu s EU 66/2014. *
Za Europsku uniju sukladno sa STB
2477-2017, Prilog A. Za Ukrajinu sukladno s
742/2019.

EN 60350-2 - Kuc¢anski elektricni uredaji za
kuhanje - 2. dio: Plo€e za kuhanje - Metode
za mjerenje ucinkovitosti

Mjerenja potroSnje energije koja se odnose
na polja kuhanja oznacena su oznakama
odgovarajucih zona kuhanja.

11.2 Usteda energije

Ako slijedite savjete navedene ispod, mozete
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

12. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:‘)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektriénih i elektronickih uredaja. Uredaje
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« Kad zagrijavate vodu, koristite samo
koli¢inu koju trebate.

« Ako je moguce, posude poklopite
poklopcem.

« Prije ukljuCenja zone kuhanja, stavite
posude na nju.

* Manje posude stavite na manje zone
kuhanja.

* Posude stavite izravno na sredinu zone
kuhanja.

» Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrane toplom ili za topljenje.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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www.electrolux.com/support
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

» Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.
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 Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

« Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kitteelemente ei puutuks.

+ HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju. )

 Suits viitab Ulekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Lllitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.

« HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lUlitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lulitub.

« ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess. Lihiajalise
toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest lahkuda.
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« HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvéljadel mingeid

esemeid.

* Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimodblisse

sisse ehitatud.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

« Parast kasutamist lulitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.

+ Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on moranenud, lulitage
seade valja ja eemaldage vooluvdrgust. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Mélemal juhul votke

uhendust teeninduskeskusega.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses

voi kvalifitseeritud isikul.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse voi seadme kahjustamise
oht.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
téokindaid ja kinnisi jalandusid.
Tihendage kapi I6ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.

Kaitske seadme pdhja auru ja niiskuse
eest.

Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral véivad tulised
anumad ukse vdi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

Koigi seadmete pdhjas on
jahutusventilaator.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale:
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- Arge hoidke seal vaikseid esemeid véi
pabereid, mida 6hupuhasti voib sisse
imeda, sest see voib kahjustada
jahutusventilaatorit voi
jahutussusteemi.

— Jalgige, et seadme pdhja ja lahtris
olevate asjade vahele jagks vahemalt
2 cm vaba ruumi.

Eemaldage koik seadme alla kappi

paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

2.3 Kasutamine

Kaik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud .

Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvorgust lahutatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

Veenduge, et seade on digesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

Kasutage Giget elektrivorgu kaablit.

Arge laske elektrivérgu kaablil keerduda.
Veenduge, et 160gikaitse on paigaldatud.
Paigaldage kaablile tdmbetdkise klamber.
Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui
see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma
seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa Gihendate.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke thendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

102 EESTI

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse voi elektrilddgioht!

» Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Parast iga kasutuskorda lilitage
keedualad ,vélja*“.

* Arge pange keeduvéljadele sddgiriistu ega
kastrulikaant. Need véivad muutuda
kuumaks.

« Arge kasutage seadet margade kitega
ega veega kokku puutudes.

« Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvorgust
eemaldada. See hoiab ara elektrildogi.

« Inimesed, kellel on sidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

« Kui panete toitu kuuma 0li sisse, voib see
pritsida.

« Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedunou vahel, vélja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

« Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.




Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle Idhedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Arge hoidke tuliseid néusid juhtpaneelil.
Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

Arge laske ndul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedunodudel seadmele kukkuda. Pind
voib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.
Valumalmist voi kahjustatud pdhjaga
kdogindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tstke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
ligutama.

2.4 Toidusensor

Kasutage Toidusensor vastavalt
otstarbele. Arge kasutage seda millegi
avamiseks ega tostmiseks.

Kasutage korraga ainult thte, pliidi jaoks
soovitatud Toidusensor.

Arge kasutage tarvikut, kui see on rikkis
voi katki.

Arge kasutage Toidusensor ahjus voi
mikrolaineahjus.

Toidusensor suudab lugeda temperatuure
kuni 120 °C.

Veenduge, et Toidusensor oleks toidu voi
vedeliku sees alati vahemalt kuni
minimaalse tahistuseni.

Puhastage Toidusensor enne esimest
kasutamist. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage abrasiivseid
tooteid, abrasiivseid klurimisSvamme,

lahusteid ega metallist esemeid. Arge
peske Toidusensor ndudepesumasinas.
Silikoonkaepideme varv voib tuhmuda,
kuid see ei mdjuta Toidusensor t66d.
Kasutage Toidusensor hoiustamiseks
originaalpakendit.

Toidusensor asendamisel hoiustage vana
tarvikut vahemalt 3 m kaugusel. Vana
Toidusensor voib mdjutada uue tarviku
t66d.

2.5 Puhastus ja hooldus

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Lilitage seade vélja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

Arge kasutage seadme puhastamiseks
veepihustit ega aurupuhastit.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
abrasiivseid puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui pole mérgitud teisiti.

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

EESTI 103




3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber ............

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti voib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Uhenduskaabel

» Pliit tarnitakse koos thendusjuhtme.

» Kui toitekaabel on kahjustunud, tuleb see
asendada kaablititbiga: HO5V2V2-F, mis
talub 90 °C voi kdrgemat temperatuuri.
Votke Uhendust volitatud
teeninduskeskusega. Uhenduskaabli tohib
valja vahetada ainult kvalifitseeritud
elektrik.

3.4 Monteerimine

Kui paigaldate pliidi 6hupuhasti alla, vaadake
Ohupuhasti paigaldusjuhistest, milline peab
olema seadmete vaheline minimaalne
kaugus.
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Kui seade paigaldatakse sahtli kohale, vdivad
seal olevad esemed toiduvalmistamise ajal
pliidi ventilatsiooni tottu soojaks minna.

~—— min. 1500 —

Ymin.

T gy T
“T:‘ |
— F = Ir

Leidke videodpetus "Kuidas paigaldada
Electroluxi induktsioonpliiti — to6laua
paigaldamine", tippides otsinguaknasse
alloleval joonisel toodud taispika nime.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|




4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Pliidipinna skeem

|
uy
7
\

T
"
"

4.2 Juhtpaneeli paigutus

0 H8 O

B

Induktsiooniala koos Juhendatud
kilipsetamine

Induktsiooniala koos Juhendatud
kipsetamine ja Praadimine pannil

Juhtpaneel
Induktsioonkeeduala

/\ ETTEVAATUST!
Arge pange midagi sellele pliidialale.

— A Antenniga ala
—H

ll]

O E—

pagan

.

At

]

o ®

0
@

Saadaolevate seadete ndgemiseks puudutage sobivat siimbolit.

Siimbol Kommentaar

@ SEES/VALJAS Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamiseks.
j— Ment Mentit avamiseks ja sulgemiseks.
/ Toidusensor Menli Toidusensor avamiseks.

D Ala valik Valitud ala liugriba avamiseks.

- Ala indikaator Naitab, millise ala liugriba on aktiivne.
m D - Taimerifunktsioonide valimiseks.

- Liugriba Soojusastme reguleerimiseks.

E P PowerBoost Funktsiooni aktiveerimine.
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Siimbol Kommentaar

E El Lukk Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

(] - Hob?Hood infrapuna signaali andmesideterminali aken. Arge se-
da kinni katke.

|| Paus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks.

0-9 - Naitavad praegust soojusastet.

[= Bridge Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

Signaali indikaatorid

20

5]

Taielik Uhendus / signaal puudub. Naitab Toidusensor ja antenni
vahelise Uhendussignaali tugevust.

4.3 Toidusensor

e

Toidusensor on juhtmeta, ilma patareideta
tootav temperatuurimdodik, mille leiate pliidi
pakendist. Tarviku kdepideme sees asub
antenn. Teine antenn asub pliidipinna all,
kahe tagumise keeduvalja vahelisel alal.
Tagamaks Toidusensor ja pliidi vahelist diget
Uhendust, arge pliidi sellele alale midagi
asetage.

Mootmispunkt asub tarviku tipu ja minimaalse
téhistuskoha vahelises kohas. Pange
Toidusensor toidu sisse vahemalt kuni
minimaalse tahistuseni. Vedelike puhul
parima tulemuse saamiseks kastke
Toidusensor vedelikku kuni 2-5 cm tasemeni
Ulalpool minimaalset tahistuskohta. Pange
Toidusensor klambri abil poti voi panni aare
kilge antenni lahedusse kella 1 - 3 alale
(pliidi vasakpoolse osa puhul) voi kella 9 - 11
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M&6tmispunkt
Minimaalne téhistus
Soovitatav sissekastmisvahemik
(vedelikele)
Kalibreerimiskood
Klamber Toidusensor asetamiseks
servale
A Ké&epide koos sisemise antenniga
alale (pliidi parempoolse osa puhul).
NI vy
~ - N 7
- ~ -~ ~N
/N /N

Jargmised indikaatorid naitavad ekraanil pliidi
ja Toidusensor vahelise ihenduse tugevust:

@', Y. 7 Kui pliit ei suuda thendust luua,

suttib /I' Uhenduse loomiseks voi
tugevdamiseks proovige nou serval
Toidusensor liigutada. Pliit varskendab
Uhenduse olekut iga 3 sekundi jarel.

@

Lisateavet leiate jaotisest "Toidusensor
vihjed ja ndpunaited".




4.4 Pliidi pohifunktsioonid

Teie uus SensePro® pliit annab teile
asjatundlikku ndou kogu toiduvalmistamise
ajal. Lugege alltoodud infot ja avastage selle
parimad omadused.

Sdltuvalt valmistatavast toidust voite
kasutada Juhendatud kiipsetamine koos voi
ilma Toidusensor. Paljude toitude jaoks on
saadaval mitmeid erinevaid funktsioone.

Toidusensor/ — saab kasutada kahel viisil.
See moddab temperatuuri funktsioonidega
nagu Termomeeter ja Praadimine pannil ning
aitab teil eri toidutiiipide valmistamisel
sailitada Oiget temperatuuri Sous-vide voi
kasutada funktsioone PoSeerimine, Tasasel
tulel keetmine vdi Soojendamine.

Juhendatud kiipsetamine — holbustab
toiduvalmistamist, pakkudes retsepte paljude
toitude jaoks, kindlaid klipsetusparameetreid
ja sammsammulisi juhiseid. Voite seda
kasutada koos Toidusensor, naiteks steigi
valmistamisel, voi ilma, naiteks pannkookide
valmistamisel. Saadaolevad valikud olenevad
valmistatava toidu tiilbist. Selles reziimis
voite kasutada funktsioone Sous-vide,
Praadimine pannil, Tasasel tulel keetmine,
Soojendamine ja ka palju muid. Hiipikaknad
ja helid informeerivad teid maaratud
temperatuuri saavutamisest. Valikusse
Juhendatud kiipsetamine paasete Menuu
kaudu.

Sous-vide \“_I/ — meetod vaakumpakendatud
toidu kupsetamiseks madalal temperatuuril
pikema valmimisajaga, aidates séilitada
vitamiine ja maitseid. Teie pliit pakub teile
selgeid seadeid ja juhiseid, mida jargida. Kui
funktsioon on Juhendatud kiipsetamine
kaudu aktiveeritud, maaratakse
temperatuurid vastavalt toidu tiubile.
Temperatuure saate ka ise valida, kui
kaivitate funktsiooni Sous-vide kaudu valikus
Menud.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Praadimine pannil S praadimismeetod
automaatselt juhitud kuumustasemetega, mis
on moeldud eri tiupi toitudele. See aitab
véltida toidu v6i 6li ilekuumutamist. Saate
selle aktiveerida, valides Juhendatud
kipsetamine valikust MenUu.

Termomeeter — selle funktsiooniga moddab
Toidusensor valmimise ajal temperatuuri.
Seda ei saa kasutada, kui to6tab funktsioon
Juhendatud kiipsetamine.

Pliidi muud kasulikud funktsioonid:

Sulatus @ - see funktsioon sobib hasti
Sokolaadi voi voi sulatamiseks.

PowerBoost P — see funktsioon ajab kiiresti
keema suure koguse vett.

Paus || — see funktsioon alandab koigi
keeduvaljade kuumuse 1. tasemele,
vdimaldades toitu pikemalt soojana hoida.

Bridge [® — selle funktsiooniga saate
vasakpoolsed keeduvaljad hendada ja
kasutada suuremat ndud. Saab kasutada
koos Praadimine pannil.

Hob?Hood - see funktsioon véimaldab
Uhendada pliidi ja 6hupuhasti ning
reguleerida vastavalt ventilaatori kiirust.

Lukk &- selle funktsiooniga saab
juhtpaneeli toiduvalmistamise ajal ajutiselt
valja lulitada.

Lapselukk — selle funktsiooniga saab
juhtpaneeli valja lulitada, kui pliit ei toota, et
ara hoida kogemata sisselulitamist.

Stopper, Poordloendur, ja Minutilugeja —
kolm véimalikku funktsiooni, mille abil saate
paremini jalgida kiipsetusaega.

Lisateavet vt "lgapdevane kasutamine".

5.1 Ekraani kasutamine

« Kasutada saab ainult valgustatud
sumboleid.
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» Valiku aktiveerimiseks puudutage ekraanil
vastavat simbolit.

» Valitud funktsioon lilitub sisse, kui
eemaldate sdérme ekraanilt.

» Saadaolevates valikutes likumiseks
kasutage kiireid liigutusi voi tommake
sérmega ule ekraani. Liigutuste kiirus
soOltub sellest, kui kiiresti ekraaniobjektid
liguvad.

» Kerimine vOib peatuda ise voi saate selle
ise kohe peatada, kui puudutate ekraani.

*  Enamikku ekraanil kuvatavaid
parameetreid saate muuta, kui vastavaid
stimboleid puudutate.

» Sobiva funktsiooni voi aja valimiseks voite
likuda labi loendi ja/vdi puudutada
soovitud valikut.

+ Kui pliit on sisse lulitatud ja méned
sumbolid ekraanilt kaovad, puudutage
uuesti ekraani. Koik simbolid kuvatakse
uuesti.

* Mone funktsiooni kaivitamisel ilmub
ekraanile hipikaken tdiendava teabega.
Hupikakna pusivaks valjaltlitamiseks

kontrollige D enne kui funktsiooni
aktiveerite.

» Taimerifunktsioonide aktiveerimiseks
valige esmalt ala.

Ekraanil liikumiseks vajalikud siimbolid

OK Valiku voi seade kinnitamiseks.

<> Menuls Menii the tasandi vorra edasi / ta-
gasi liikumiseks.

A\ Ekraanil kuvatavates juhistes Ules / alla keri-
miseks.
N

» Valikute aktiveerimiseks / deaktiveerimiseks.

x Hipikakna sulgemiseks.

0 Seade tuhistamiseks.

5.2 Esmakordne iihendamine
vooluvorku

Pliidi vooluvorku Gihendamisel tuleb
seadistada Keel, Ekraani heledus ja
Helitugevus.
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Seadistusi saate muuta jaotises Menuu >
Seaded > Seadistamine. Vt "lgapdevane
kasutamine".

5.3 Toidusensor kalibreerimine

Enne Toidusensor kasutama hakkamist tuleb
see kalibreerida, et temperatuuri naidud
oleksid oGigeid.

Kui Toidusensor on kalibreeritud digesti,
moddab see keemispunkti tdpsusega + /- 2
°C.

Jargige toimingut:

* paigaldades pliidi esimest korda;
 viies pliidi teise asukohta (kdrguste vahe);
« asendage Toidusensor.

@

Kasutage noud, mille pohja Iabim&ot on
180 mm ja taitke see 1 - 1,5 | veega.
Arge pange vette soola, sest see voib
toimingut méjutada.

1. Funktsiooni kalibreerimiseks voi uuesti
kalibreerimiseks asetage Toidusensor
koé6gindu servale. Taitke pott kiilma
veega vahemalt kuni minimaalse
téhistuseni ja asetage see vasakpoolsele
eesmisele keedualale.

2. Vajutage —.

Valige loendist Seaded > Toidusensor >
Kalibreerimine.

3. Vajutage Kalibreerimine.

Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
Menuu-Uksusest valjumiseks puudutage

nuppu == voi ekraani parempoolset,
hipikaknast véljapoole jaavat osa.

5.4 Toidusensor sidumine

Algselt on pliit ja Toidusensor seotud juba
tarnimisel.

Kui asendate Toidusensor uuega, tuleb see
omakorda pliidiga siduda.

1. Puudutage —.

Valige loendist Seaded >Toidusensor >

Sidumine.

2. Puudutage Liilita valja, et Gthendada lahti
eelmine Toidusensor.

3. Puudutage Paar keeduala kdrval.

limub hipikaken.



4. Sisestage numbriklahvistiku abil uuel
seadmel olev viiekohaline numbrikood
Toidusensor.

5. Valiku kinnitamiseks puudutage OK.

Teie Toidusensor on niild pliidiga seotud.

Kalibreerige Toidusensor alati parast

sidumist.

Menduu-Uksusest valjumiseks puudutage ==
vOi ekraani parempoolset, hipikaknast
valjapoole jaavat osa.

5.5 Meniiii struktuur

Puudutage ==, et avada ja muuta pliidi
seadeid voi aktiveerida moned funktsioonid.

Menu-Uksusest valjumiseks puudutage

nuppu = vOi ekraani parempoolset,
hipikaknast valjapoole jaavat osa. Menulu-

Uksuses liikumiseks kasutage nuppu < vOi >
Tabelis on ndha Menul pohistruktuur.

Juhendatud kiipsetamine

Pliidi funktsioonid Sous-vide

Termomeeter

Sulatus

Seaded Lapselukk

Stopper

Hob?Hood

Toidusensor

Uhendused
Kalibreerimine
Sidumine

Seadistamine

Juhendatud kiipsetamine
Keel

Nuputoonid

Helitugevus

Ekraani heledus

Hooldus

Demoreziim

Litsents

Kuva tarkvaraversioon
Hoiatuste ajalugu
Léhtesta kdik seaded

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Sisse- ja viljaliilitamine

Pliidi sisse- voi valjalilitamiseks puudutage 1
sekundi valtel .

6.2 Automaatne valjaliilitus

Funktsioon seiskab pliidi automaatselt,
kui:
» koik keedualad on valja lulitatud,

« parast pliidi kaivitamist ei maarata
soojusastet,

« kui juhtpaneelile on midagi maha lainud
voi asetatud (ndu, lapp vms) ja seda pole
sealt 10 sekundi jooksul eemaldatud.
Helisignaal kélab ja pliit ltlitub valja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneeli.

< pliidiplaat laheb liiga kuumaks (nt pott on
kuivaks keenud). Enne kui pliiti uuesti
kasutama hakkate, laske keealal maha
jahtuda.

» kasutate vale ndud voi puudub sellel alal
nou hoopis. Keeduala valge siimbol vilgub
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ja induktsioonkeeduala lUlitub
automaatselt 2 minuti parast vélja.

» Te pole keeduala valja lilitanud voi
soojusastet muutnud. Mdne aja méddudes
ilmub teade ja pliit lUlitub valja.

Soojusastme ja pliidi valjaliilitusaja

vaheline seos:

Soojusaste Pliit lilitub valja pa-
rast

1-2 6 tundi

3-5 5 tundi

6 4 tundi

7-9 1,5 tundi

Kasutades Praadimine pannil, llitub pliit
valja 1,5 tunni parast. Valides Sous-vide,
|Ulitub pliit valja 4 tunni parast.

6.3 Keeduviljade kasutamine

Pange néu valitud keeduvélja keskele.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.

Kui olete ndu valitud keedualale asetanud,
tuvastab pliit selle automaatselt ja ekraanile
ilmub vastav liugriba. Liugriba kuvatakse 8
sekundit, parast mida laheb ekraan tagasi
pohiolekusse. Liugriba kiiremaks
eemaldamiseks koputage ekraani valjaspool
seda.

Kui teised alad on aktiivsed, voib soovitud
keeduala kuumustase olla piiratud. Vt jaotist
"Toitehaldus".

®

Veenduge, et kasutate induktsioonpliidi
jaoks sobivat kddgindud. Lisateavet
erinevate noutllpide kohta leiate
jaotisest "Vihjeid ja napunaiteid". Nou
suurust kontrollige jaotises "Tehnilised
andmed".

6.4 Soojusaste

1. Lulitage pliit sisse.

2. Pange keedundu valitud keeduvaljale.
Ekraanile ilmub aktiivse keeduala liugriba,
mis on aktiivne 8 sekundit.
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3. Puudutage vai libistage sérme, et valida
sobiv soojusaste.

Simbol muutub punaseks ja laheb

suuremaks.

Q
[*lo 1 2 3 ¢4 6 7 8 9 P
=

Soojusastet saate muuta ka
toiduvalmistamise ajal. Puudutage juhtpaneeli
pohivaates ala valiku simbolit ja liigutage
sorme vasakule voi paremale (et soojusastet
suurendada voi vahendada).

6.5 PowerBoost

See funktsioon aktiveerib suurema véimsuse
sobiva induktsioon-keeduala jaoks; see
sOltub néu suurusest. Seda funktsiooni saab
kasutada ainult piiratud aja jooksul.

1. Puudutage kodigepealt soovitud ala
sumbolit.

2. Puudutage P voi libistage sérme
paremale, et aktiveerida funktsioon
valitud keeduala puhul.

Siimbol muutub punaseks ja laheb

suuremaks.

Funktsioon lulitub automaatselt vélja.

Funktsiooni kasitsi valjallilitamiseks valige ala

ja muutke selle soojusastet.

@

Maksimaalse kestuse nagemiseks vt
jaotist "Tehnilised andmed".

6.6 OptiHeat Control(3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

I/ 11 /1 Seni kui indikaator on sees,
kaasneb poletusoht jadkkuumuse téttu.

Induktsioonkeeduvaljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kdodgindude kuumusega.

Indikaatorid Il / 1l / I lUlituvad sisse, kui
keeduala on kuum. Need naitavad
kasutatavate keeduvaljade jadkkuumuse
taset.



Indikaatorid voivad sisse lulituda ka:

» kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

* kui keedunou pannakse kilmale
keedualale,

» kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

6.7 Taimer

2] Péérdloendur

Kasutage seda funktsiooni selleks, et
maarata, kui kaua keeduvali Ghe
toiduvalmistusseansi ajal toétama peab.

Igale keeduvéljale saab ka eraldi funktsiooni
valida.

1. Koigepealt valige sobiva keeduala
kuumusaste ja seejarel valige funktsioon.
2. Puudutage keeduala simbolit.

3. Vajutage Q
Ekraanile ilmub taimeri menttaken.

4. Tahistage D et funktsioon aktiveerida.

Stimbolid muutuvad % (.

5. Sobiva aja valimiseks libistage oma
s6rme vasakule v6i paremale (nt tunnid
ja/voi minutid).

6. Valiku kinnitamiseks puudutage nuppu
OK.

Soovi korral voite valida X et valik tihistada.

Kui aeg jouab I6pule, kostab helisignaal ja Q
vilgub. Signaali peatamiseks puudutage

nuppu AN

Funktsiooni valja lilitamiseks seadke
kuumusastme vaartuseks 0. Teise
vdimalusena puudutage taimeri vaartusest

vasakul D puudutage X selle korval ja
kinnitage oma valik, kui ilmub hiipikaken.

Q[ Minutilugeja

Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lilitatud, kuid keeduvaljad ei toota.

See funktsioon ei mojuta Ghegi keeduvalja
tood.

1. Valige moni keeduala.

Ekraanil kuvatakse vastav liugriba.

2. Vajutage Q

Ekraanile ilmub taimeri mendtaken.

3. Sobiva aja valimiseks libistage oma
s6rme vasakule voi paremale (nt tunnid ja
minutid).

4. Valiku kinnitamiseks puudutage nuppu
OK.

Soovi korral voite valida X et valik tlhistada.

Kui aeg jouab I6pule, kostab helisignaal ja Q
vilgub. Signaali peatamiseks puudutage

nuppu &2,
Funktsiooni véljalulitamiseks puudutage

taimeri vaartusest vasakul Q puudutage X
selle kdrval ja kinnitage oma valik, kui ilmub
hlpikaken.

©) Stopper

Funktsioon alustab automaatselt loendust, kui
olete keeduala sisse lllitanud. Selle
funktsiooniga saate jalgida, kui kaua see
tootab.

1. == juurdepaasuks puudutage ekraanil
nuppu Menad.

2. Seaded > Stopper valimiseks kerige
Menud.

3. Puudutage llitit, et funktsioon sisse/valja
lUlitada.

Funktsioon ei peatu, kui te néu eemaldate.

Funktsiooni uuesti valimiseks ja kasitsi

kaivitamiseks puudutage nuppu @ valige
hipikaknast Lahtesta. Funktsioon alustab
loendamist alates 0. Toiduvalmistamise ajal
Paus funktsiooni sisse lulitamiseks

puudutage nuppu 0) ja valige hupikaknast
Paus. Loenduse jatkamiseks valige Start.

6.8 Bridge funktsioon

See funktsioon tGihendab kaks keeduala ja
need tdotavad Uhe, sama kuumustaset
kasutava alana.

Seda funktsiooni on hea kasutada suurte
ndude puhul.

1. Asetage ndu kahele keedualale. N6u
peab katma mdlema ala keskpunkte.
2. Funktsiooni kaivitamiseks puudutage

nuppu [=. Ala stiimbol muutub.
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3. Seadke kuumusaste.
Nou peab katma mdélema keeduvalja
keskmeid, kuid ei tohi Uletada tahistatud ala.

—

Funktsiooni deaktiveerimiseks puudutage

nuppu [=. Kaks keeduvalja tootavad
teineteisest soltumatult.

6.9 || Paus

See funktsioon seab koéik todtavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.

Teil pole véimalik funktsiooni aktiveerida, kui
Juhendatud kiipsetamine voi Sous-vide
tootavad.

Kui funktsioon on sees, saab kasutada ainult

simboleid @ ja || . Kéik muud juhtpaneeli
sumbolid on lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
Funktsiooni kaivitamiseks puudutage nuppu

I hakkab t6dle. Kuumusaste on
langetatakse vaartusele 1.
Funktsiooni valjalilitamiseks puudutage

nuppu Il

Funktsioon peatub PowerBoost. Kdrgeim
kuumusaste lilitub taas sisse, kui puudutate

uuesti nuppu Il
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6.10 (0 Lukk

Pliidi kasutamise ajal saate juhtpaneeli
lukustada. See hoiab dra kuumusastme
kogemata muutmise.

Valige kdigepealt kuumusaste.

Puudutage EI et funktsioon aktiveerida.

Funktsiooni valjaltlitamiseks puudutage EI 3
sekundit.

@

Pliidi valjaltlitamisel lllitub valja ka see
funktsioon.

6.11 Lapselukk

See funktsioon hoiab ara pliidiplaadi juhusliku
sisselllitamise.

1. Puudutage ekraanil —=, et avada Menuu.

2. Valige loendist Seaded > Lapselukk.

3. Keerake liliti sisse ja puudutage
tahestikulises jarjekorras tahti A-O-X, et
funktsioon sisse lulitada. Funktsiooni
valjaltlitamiseks lulitage Iuliti valja.

Meni-Uksusest valjumiseks puudutage ==
vOi ekraani parempoolset, hipikaknast
valjapoole jaavat osa. Uksuses Men(l

likumiseks kasutage {vai.

6.12 Juhendatud kiipsetamine

See funktsioon reguleerib parameetreid
vastavalt valmivale roale ja hoiab neid kogu
kipsemise aja.

Selle funktsiooniga saate valmistada laia
valikut roogasid, naiteks Liha, Kala ja
mereannid, Kdogiviljad, Supid, Kastmed,
Pasta voi Piim. Erinevat tllpi toiduainete
jaoks on saadaval erinevad
toiduvalmistusviisid, nt kana jaoks saate
valida Praadimine pannil, Sous-vide voi
PoSeerimine vahel.

Funktsiooni saate aktiveerida ainult pliidi
vasakul kiljel. Juhendatud kiipsetamine koos
funktsiooniga Sous-vide saab sisse lulitada
ainult vasakpoolsele eesmisele voi
tagumisele keedualale. Kui soovite kasutada
Praadimine pannil, saate selle aktiveerida



vasakpoolse eesmise keeduala jaoks voi
sildihenduse abil mélema ala jaoks.

Kui Juhendatud kiipsetamine tootab
vasakpoolsel eesmisel keedualal, kasutage
ilma funktsioonita toiduvalmistamiseks
paremal pool olevaid alasid.

Kui kasutate funktsiooni vasakpoolsel
eesmisel keedualal, siis arge vasakpoolsel
tagumisel alal kasutage ndusid, mille pohja
18bimodt on le 200 mm. See voib mdjutada
Uhendust Toidusensor ja pliidi pinna all oleva
antenni vahel.

®

Arge enne valmistamist néusid
kuumutage. Vdimalusel kasutage ainult
kiilma kraanivett voi kilma vedelikku.
Soojendage ainult kiilmi toite.

®

Praadimine pannil puhul jargige ekraanil
kuvatavaid juhiseid. Lisage 0li, kui pann
on kuum.

®

Koos Juhendatud kiupsetamine-ga to6tab
taimer kui Minutilugeja. See ei peata
funktsiooni, kui maaratud aeg saab otsa.

1. Funktsiooni kaivitamiseks puudutage

nuppu / véi = ja valige Juhendatud

kipsetamine.

2. Valige loendist toidu ttitp, mida soovite
valmistada.

Iga toidutuitibi puhul on saadaval méned

valikud. Jargige ekraanil kuvatavaid

juhiseid.

» Voite puudutada nuppu OK hiipikakna
Ulaosas, et kasutada vaikeseadeid.

* Praadimine pannil puhul saab muuta
kuumuse vaikseadistust. Kasutades
Toidusensor, saate méne roa puhul
kontrollida selle sisetemperatuuri.

* Enamiku valikute puhul, nt Sous-vide
ja PoSeerimine puhul, saate muuta
vaiketemperatuuri.

» Voite muuta ka vaikeaega vdi ise aja
valida. Minimaalne vaikeaeg on
maaratud ainult Sous-vide puhul.

Tapsemat teavet ja tédiendavaid juhiseid voite
naha ekraanil. Voite neid sirvida, kasutades
Nja V.

3. Puudutage nuppu OK. Jargige
hlpikakendes toodud juhiseid.

Méned valikud algavad
eelkuumutamisega. Toidu valmimist voite
jalgida juhtribal.

4. Kui ilmub juhistega hipikaken, puudutage
esmalt nuppu OK ja seejarel jatkamiseks
nuppu Start.

Funktsioon to6tab eelnevalt maaratud

seadetega.

Hupikakna pusivaks valjalllitamiseks

kontrollige D enne kui funktsiooni

aktiveerite.

5. Kui aeg saab tais, kdlab helisignaal ja
ekraanile ilmub hipikaken. Akna
sulgemiseks puudutage nuppu OK.

Funktsioon ei peatu automaatselt. Sous-vide

puhul lulitub pliit automaatselt maksimaalselt

nelja tunni parast valja.

Funktsiooni peatamiseks voi kohandamiseks

puudutage nuppu /i v&i = voi aktiivse ala
stimbolit ja seejarel valige Stop.
Kinnitamiseks puudutage hupikaknas nuppu
Jah.

6.13 Sous-vide

Funktsiooni abil liha, kala véi juurviljade
valmistamiseks |&heb tarvis sobivaid
tomblukuga kotte voi kilekotte ja
vaakumsulgurit. Pange maitsestatud
toiduained kottidesse ja sulgege need. Selle
meetodi kasutamiseks voite osta ka juba
kupsetusvalmis toiduportsjoneid.

/\ HOIATUS!

Jargige kindlasti toiduohutuspdhimétteid.
Vt "Vihjeid ja napunaiteid".

Selle funktsiooni puhul saate vabalt valida
meeleparase aja ja temperatuuri (35 kuni 85
°C), mis sobivad valmistatava toiduga.
Kasutage maksimaalselt 4 liitrit vett; katke
pott kaanega. Lisateavet
kiipsetusparameetrite kohta leiate
kipsetustabelist jaotises "Vihjed ja
napunaiteid". Enne valmistamist sulatage toit.

Funktsiooni saab sisse lllitada ainult
vasakpoolse eesmise ja tagumise
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keedualaga. Kui Sous-vide to6tab, kasutage
ilma funktsioonita toiduvalmistamiseks
parempoolseid alasid.

®

Koos Sous-vide-ga to6tab taimer kui
Minutilugeja. Funktsioon lGlitub
automaatselt valja alles maksimaalselt
nelja tunni parast.

1. Valmistage toiduportsjonid vastavalt
Ulaltoodud juhistele.

2. Pange pott kiilma veega eesmisele voi
tagumisele vasakpoolsele keedualale.

3. Puudutage nuppe s Sous-vide. Voite

ka puudutada nuppe == > Pliidi
funktsioonid > Sous-vide.

4. Valige dige temperatuur.

Valige aeg (valikuliselt). Valmimisaeg oleneb

toidu paksusest ja tilbist.

5. Jatkamiseks puudutage nuppu OK.

6. Asetage Toidusensor kodgindu servale.

7. Hupikakna sulgemiseks puudutage nuppu
OK.

8. Eelkuumutamise aktiveerimiseks
puudutage nuppu Start .

Kui ndu saavutab maaratud temperatuuri,

kolab helisignaal ja ekraanile ilmub

hlpikaken. Kinnitamiseks puudutage nuppu

OK.

9. Asetage kotis toiduained vertikaalselt
koéogindusse (voite kasutada ka Sous-
vide resti). Vajutage Start.

Valides Minutilugeja, alustab see t66d koos

funktsiooniga.

10. Kui valitud aeg saab tais, kdlab

helisignaal ja A vilgub. Signaali

peatamiseks puudutage Q
Funktsiooni peatamiseks vdi kohandamiseks

puudutage nuppu th voi aktiivse ala simbolit
ja seejarel nuppu Stop. Kinnitamiseks
puudutage hipikaknas nuppu Jah.

KeepTemperature

Funktsiooni Sous-vide vdite kasutada
toiduvalmistamiseks; Toidusensor kontrollib
ja sailitab tapselt valitud temperatuuri
(tdpsusega + /-1 °C). Teil on véimalik
valmistada vaga erinevaid toite, naiteks
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virtsikaid hautisi voi kastmeid (nt eri tiupi
karrid voi kalahautised). Voite valida oma
parameetrid voi vaadata kipsetustabelit
jaotises "Vihjed ja napunaiteid".
Funktsiooni saab sisse lilitada ainult
vasakpoolse eesmise ja tagumise
keedualaga.

1. Puudutage E > Pliidi funktsioonid >
Sous-vide voi joudke funktsioonini,

puudutades s Sous-vide.
2. Valige dige temperatuur.
Valige aeg (valikuliselt).
. Jatkamiseks puudutage OK.
4. Pange Toidusensor ndu servale voi toidu
sisse.
5. Eelkuumutamiseks puudutage Start.
Kui ndu saavutab maaratud temperatuuri,
kdlab helisignaal ja ekraanile ilmub
hipikaken.
6. Hupikakna sulgemiseks puudutage OK.
7. Puudutage Start.
Valides Minutilugeja, alustab see t66d koos
funktsiooniga.
8. Kui valitud aeg saab tais, kdlab

helisignaal ja A vilgub. Signaali

peatamiseks puudutage D
Funktsiooni peatamiseks voi kohandamiseks

puudutage -/ voi aktiivse ala simbolit ja
seejarel Stop. Kinnitamiseks puudutage
hipikaknas Jah.

6.14 Termomeeter

Selle funktsiooniga toimib Toidusensor
termomeetrina, aidates teil valmistamise ajal
toidu voi vedeliku temperatuuri jélgida.
Naiteks on sellest palju kasu piima
kuumutamisel voi beebitoidu temperatuuri
jalgimisel.

Selle funktsiooni kasutamiseks peab
vahemalt Uks keeduala olema aktiivne.

Funktsiooni vib aktiveerida kdigi
keedualadega, kuid korraga saab seda
kasutada ainult Ghel alal.

1. Pange Toidusensor toidu vdi vedeliku
sisse kuni minimaalse tahistuseni.

2. Puudutage ekraanil / et avada menui
Toidusensor ja valida Termomeeter. Voite



puudutada ka —= > Pliidi funktsioonid >
Termomeeter.

3. Puudutage Start.
Aktiivsel keedualal algab md&tmine.
Kui Ukski keeduala ei ole aktiivne, ilmub
info-huipikaken.

Funktsiooni peatamiseks puudutage

temperatuuri téhistavaid numbreid voi / ja
valige Stop.

6.15 & Sulatus

Seda funktsiooni vdite kasutada toidu
sulatamiseks (nt Sokolaad, voi). Funktsiooni
saate korraga kasutada ainult Ghel keedualal.

1. Puudutage ekraanil E et avada Menud.
2. Valige loendist Pliidi funktsioonid >
Sulatus.

3. Puudutage Start.
Teil tuleb valida sobiv keeduala.
Kui keeduala on juba aktiivne, ilmub
hlpikaken. Funktsiooni aktiveerimiseks
tihistage eelmine soojusaste.

Menuu-Uksusest valjumiseks puudutage =—
vGi ekraani parempoolset, hiipikaknast
valjapoole jaavat osa. Uksuses Menuu

liikumiseks kasutage < voi >

Funktsiooni peatamiseks puudutage ala
valiku simbolit ja siis puudutage Stop.

6.16 Hob?Hood

See on eesrindlik automaatne funktsioon, mis
Uhendab pliidiplaadi spetsiaalse
o6hupuhastiga. Nii pliidil kui ka 6hupuhastil on
infrapuna-signaalkommunikaator. Ventilaatori
kiirus maaratakse automaatselt vastavalt
valitud reziimi seadistusele ja pliidil oleva
kdige kuumema ko66gindu temperatuurile.

Enamike 6hupuhastite puhul on
kaugjuhtimine vaikimisi valja lulitatud. Enne
funktsiooni kasutamist aktiveerige see.
Lisateavet leiate Shupuhasti
kasutusjuhendist.

Funktsiooni automaatseks kasutamiseks
valige automaatreziim H1 — HB. Algselt on
pliit seadistatud valikule H5. Ohupuhasti
reageerib alati, kui kasutate pliidiplaati. Pliit
tuvastab keedundude temperatuuri
automaatselt ja reguleerib selle jargi

ventilaatori kiirust. Valides valiku H1, saate
pliiti seadistada ainult tuld sisse lulitama.

@

Kui muudate puhasti ventilaatori kiirust,
lUlitatakse vaikelihendus pliidiga valja.
Funktsiooni sisseltlitamiseks lilitage
mdlemad seadmed valja, kasutades
nuppu OFF, ja seejarel uuesti sisse,
kasutades nuppu ON.

Re-  Auto- keetmine!) Praadimine?)
ziim maat-
ne tuli
HO Valjas Valjas Valjas
H1 Sees Valjas Viéljas
H23) Sees Ventilaatori kii-  Ventilaatori kii-
rus 1 rus 1
H3 Sees Valjas Ventilaatori kii-
rus 1
H4 Sees Ventilaatori kii-  Ventilaatori kii-
rus 1 rus 1
H5 Sees Ventilaatori kii-  Ventilaatori kii-
rus 1 rus 2
H6 Sees Ventilaatori kii-  Ventilaatori kii-

rus 2 rus 3

1) KeeminePliit tuvastab keemise ja lilitab ventilaatori
automaatreziimile vastaval kiirusel sisse.

2) Pliit tuvastab praadimise ja lUlitab ventilaatori auto-
maatreziimile vastaval kiirusel sisse.

3) See reziim aktiveerib ventilaatori ja valgustuse ega
sOltu temperatuurist.

Reziimide muutmine

Kui te pole olemasoleva helitaseme /
ventilaatorikiirusega rahul, voite reziime
kasitsi muuta.

1. Vajutage —.

Valige loendist Seaded>Hob?Hood .

2. Valige sobiv reziim.

Menuu-st valjumiseks puudutage == voi
ekraani parempoolset, hiipikaknast valjapoole
jaavat osa.

Kui olete toiduvalmistamise I6petanud ja
pliidiplaadi deaktiveerinud, vdib 6hupuhasti
siiski teatud aja jooksul to6tada. Parast seda
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|Ulitab ststeem ventilaatori automaatselt valja
ja tokestab teil selle tahtmatu sisselulitamise
jargmise 30 sekundi jooksul.

Ohupuhasti tuli deaktiveerub 2 minutit
parast pliidi deaktiveerimist.

6.17 Keel

1. Puudutage ekraanil E et avada Menuda.

2. Valige loendist Seaded >Seadistamine >
Keel.

3. Valige loendist sobiv keel.

Kui valite vale keele, puudutage —=. limub
loend. Valige Ulevalt kolmas valik ja seejarel
eelviimane valik. Edasi valige teine valik.
Kerige loendis allapoole, et leida sobiv keel.
Ldpuks valige dige valik paremalt poolt.

Menuu-Uksusest valjumiseks puudutage ——
vOi ekraani parempoolset, hiipikaknast
véljapoole jaavat osa. Uksuses Menui

likumiseks kasutage < vi ).

6.18 Nuputoonid / Helitugevus

Pliidi helisignaalide tiupi voite muuta voi
need taiesti valja lulitada. Valida saate klépsu
(vaikimisi) voi piiksu.

1. Puudutage ekraanil ==, et avada Menida.

2. Valige loendist Seaded > Seadistamine>
Nuputoonid / Helitugevus.

3. Valige sobiv valik.

Menuu-Uksusest valjumiseks puudutage E
vOi ekraani parempoolset, hiipikaknast
valjapoole jaavat osa. Uksuses Menuu

likumiseks kasutage Cvai ).

6.19 Ekraani heledus
Saate muuta ekraani heledust.

Valida saate 4 heledusastme vahel,
kusjuures 1 on madalaim ja 4 korgeim.

1. Puudutage ekraanil E et avada Menu.

7. VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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2. Valige loendist Seaded >Seadistamine >
Ekraani heledus.
3. Valige sobiv tase.

Menui-Uksusest valjumiseks puudutage ==
v0i ekraani parempoolset, hlipikaknast
véljapoole jaavat osa. Uksuses Men(u

likumiseks kasutage Cvsi ).

6.20 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav vdoimsus
Uletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva véimsuse kdigi
keedualade vahel. Pliit reguleerib
kuumusastmeid, et kaitsta kodupaigaldiste
kaitsmeid.

* Keedualad rihmitatakse vastavalt nende
asukohale ja pliidi faaside arvule. Iga faasi
maksimaalne elektrivdimsus on 3680 W.
Kui pliit saavutab maksimaalse
saadaoleva voimsuse piirmaara Uhel
faasil, vdhendatakse automaatselt
keedualade voimsust.

* Maksimaalne kuumusaste on liugribal
naha. Aktiivsed on ainult valged numbrid.

*  Kui kérgem kuumustase pole saadaval,
vahendage kdigepealt muude keedualade
oma.

Vtillustratsiooni voimalikest

kombinatsioonidest, mille korral saab voimust

jagada erinevate keedualade vahel.

T T
¢

PPN




7.1 Keeduoud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.

1.

Pange ndu tagurpidi.

2. Pange ndu pdhja vastu joonlaud.
3. Proovige joonlaua ja ndu pdhja vahele

panna uhe-, kahe- voi viiesendine
euromdint (vdi muu sama paksusega
munt).

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

» Keedundu pohi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

» Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

» Kriimustuste valtimiseks arge libistage ega
hdoruge ndusid keraamilisel klaasil.

Keedunou materjal

» sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedunoud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvélja kérgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedundu pdhjale.
Keedunéu mootmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pohja suurusega.

» Keeduala tdhusus sdltub keedundu
|abimdodust. Minimaalsest vaiksema
pbhjaga keedundu kasutab keeduvalja
saadaolevat véimsust ainult osaliselt.

» Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedundusid, mis on suuremad
jaotises "Keedualade spetsifikatsioon"
nimetatutest. Valtige toiduvalmistamise
ajal keedunoude hoidmist juhtpaneeli
laheduses. See voib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

i

a. Kui munt mahub joonlaua ja néu
pbhja vahele, pole see ndu sobiv.

X

[

b. Kui mint joonlaua ja ndu pdhja
vahele ei mahu, on see ndu sobiv.

v

[ \

®

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

7.2 Sobivad ndéud funktsiooni jaoks

Kasutage ainult sileda pdhjaga ndusid. Et
teada saada, kas ndu on sobiv:

7.3 Kasutamisega kaasnevad helid
Kui kuulete:

pragisevat heli: ndud on tehtud erinevatest
materjalidest (mitmekihiline pdhi).
vilinat: kasutatakse Uhte voi mitut
keeduvalja suurel vdimsusel ja ndud on
tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline pohi).

surinat: kasutatakse suurt voimsust.
kldpsumist: elektriltlitused, néu on
tuvastatud parast selle pliidile asetamist
tuvastatud.

sisinat, suminat: ventilaator to6tab.

Need helid on normaalsed ega ole méargiks
pliidi rikkest.
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7.4 Oko Timer (Oko taimer)

Energia saastmiseks lilitub keeduvalja
soojendus valja enne poordloenduse taimeri
signaali kblamist. T66aja pikkus soltub valitud
soojusastmest ja kiipsetusaja pikkusest.

7.5 Naiteid pliidi kasutamisest

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet

suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma vdimsusest.

@

Tabelis toodud andmed on ainult
orientiirid.

Soojusaste Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)
1 Valmistatud toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule kaas peale.
vajadusele
1-2 Hollandi kaste, sulatamine: vdi, Soko-  5-25 Aeg-ajalt segage.
laad, Zelatiin.
1-2 Kalgendamine: kohevad omletid, kiip- 10 - 40 Valmistage kaane all.
setatud munad.
2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest véahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.
3-4 Kédgiviljade, kala ja liha aurutamine. 20-45 Lisage paar supilusikatait vedelikku.
4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750 g kartuli-
te kohta.
4-5 Suuremate toidukoguste, hautiste ja 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku ning komponendid.
suppide valmistamine.
6-7 Kergelt praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ P&drake poole aja méddudes.
hast cordon bleu, karbonaad, kotletid,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, s6drikud.
7-8 Tugev praadimine, praetud kartulid, ri-  5-15 P&orake poole aja méddudes.
biliha, praetiikid.
9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), friikartulite valmistamine.
P Suure koguse vee keetmine. PowerBoost on sisse lilitatud.

7.6 Vihjed ja ndpunaited:
Toidusensor

®

Funktsioonide Juhendatud kiipsetamine
ja Sous-vide kasutamisel saate kasutada
ainult pliidi vasakpoolset Toidusensor.
Funktsiooniga Termomeeter saate
Toidusensor kasutada ka pliidi
parempoolsel kiljel.
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Parima iihenduse tagamiseks (%, 7 )
Toidusensor ja pliidi vahel:

Vedelikud

« Kastke Toidusensor vedelikku soovitatud
sissekastmisulatuses. Minimaalse
tahistuse taset ei tohi Uletada.

* Pange Toidusensor poti servale.
Voéimalusel hoidke seda vertikaalasendis.
Jalgige, et tarviku ots puutuks vastu néu



pdhja. Toidusensor kaepide peab alati
ja@ma potist voi pannist valjapoole.

v

c d ==
Wanwa
c —F 2_7 4
X L

Kui soovite kasutada Toidusensor pliidi
vasakpoolsel osal, siis jalgige, et see
asetseks pliidi keskosas, kella 1 - 3
asendis. Kui soovite seda kasutada
paremal pool (funktsiooniga
Termomeeter), siis jalgige, et see
asetseks kella 9 - 11 asendis. Vt allolevaid
jooniseid.

Kui thenduse loomine ei dnnestu,
proovige poti serval Toidusensor liigutada.
Poti vib osaliselt kaanega katta.
Kasutades seda vasakpoolsel eesmisel
keeduvaljal, arge asetage vasakpoolsele
tagumisele alale suuri ndusid. Tagumisel
vasakpoolsel alal olevad suured néud
vbivad signaali tokestada. Asetage
suuremad noud tagumisele parempoolsele
alale.

o @

—

Tahketele toitudele (sisetemperatuuri
mootmiseks)

Sisestage Toidusensor risti toidu kdige
paksemasse ossa kuni minimaalse
tahistuseni. Moo6tmiskoht peaks asetsema
portsjoni keskosas.

Jalgige, et Toidusensor oleks kindlalt toidu
sees. Toidusensor metallosad ei tohiks
puutuda vastu poti / panni serva.
Kaepideme konks peab olema suunaga

2 - 3 cm paksuste liha- voi kalatukkide
puhul peaks Toidusensor ots ulatuma
vastu ndu pohja.

Enne toidu pééramist eemaldage
Toidusensor.

Kui kasutate plancha-plaati, tuleks jalgida,
et Toidusensor kaepide jadks sellest
paremale, plaadi pinna kohalt eemale. Vt
allolevaid jooniseid.
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7.7 Toiduvalmistamine madalal
temperatuuril —
toiduohutuspohimoétted

Madalal temperatuuril toitu valmistades, nt
Sous-vide, jargige kindlasti jargmisi reegleid.

* Enne toiduvalmistamist peske /
desinfitseerige kaed. Kasutage
Uhekordseid kindaid.

» Kasutage ainult digesti sailitatud
kvaliteetseid varskeid toiduaineid.

» Peske ja koorige puuvilju ja juurvilju
p&hjalikult.

» Hoidke t66pind ja I6ikelauad puhtad. Eri
tulpi toiduainete jaoks kasutage erinevaid
I6ikelaudu.

» Poodrake erilist tahelepanu higieenile, kui
kasutate linnuliha, mune voi kala.
Linnuliha valmistamisel peab temperatuur
olema vahemalt 65 °C juures vahemalt 50
minutit.

+ Kui valmistate Sous-vide kasutades kala,
peab see olema eriti varske.

» Valmistoitu véib kilmikus hoida
maksimaalselt 24 tundi.

* Norgenenud immuunsusteemiga voi
kroonilisi haigusi pddevate inimeste jaoks
tuleks toitu enne tarvitamist
pastoriseerida. Pastoriseerige toitu 60 °C
juure vahemalt tks tund.

7.8 Toiduvalmistamise juhend

Alljargnevas tabelis on naidatud toiduainete
tutbid ning optimaalsed temperatuurid ja
soovitatud toiduvalmistusajad. Parameetrid
voivad muutuda sdltuvalt toiduaine
temperatuurist, kvaliteedist, konsistentsist ja
kogusest.

Toiduvalmistusaja pikkus soltub rohkem
toiduaine paksusest kui selle kaalust. Nt mida
paksem on lihaldik, seda rohkem aega kulub
etteantud sisetemperatuuri saavutamiseks. 2
cm paksune lihalik vajab 58 °C
saavutamiseks umbes 1 tunni, samal ajal 5
cm tikk vajab umbes 4 tundi.

Jalgige esimest toiduvalmistamiskorda, et
veenduda alltoodud parameetrite vastavuses
teie toiduvalmistamise harjumustele ja
kdogindudele. Neid parameetreid saate
muuta vastavalt oma isiklikele eelistustele.

Toiduaine Soogivalmis- Kiipsusaste Paksus/toidu- Sisemuse Kupsetusaeg
tiip tamise mee- aine kogus temperatuur/ (min)
tod toiduvalmis-
tamise tem-
peratuur (°C)
Biifsteek Sous-vide pooltoores 2cm 50 - 54 45-210
4 cm 120 - 210
6 cm 180 - 210
keskmine 2cm 55-60 45 - 240
4 cm 120 - 240
6.cm 180 - 240
klps 2cm 61-68 45 - 240
4 cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
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Toiduaine Soodgivalmis- Kiipsusaste Paksus/toidu- Sisemuse Kiipsetusaeg
tiilip tamise mee- aine kogus temperatuur/ (min)
tod toiduvalmis-
tamise tem-
peratuur (°C)
Kanafilee Sous-vide taiskips 200-300g 64 -72 45- 60
PoSeerimine taisklps 68 - 74 35-45
Kanakoivad Poseerimine taiskips 200-300g 78 - 85 30-60
Sealiha steik Sous-vide taisklps 2cm 60 - 66 35-60
Sea sisefilee Sous-vide taiskips 4-5cm 62 - 66 60 - 120
Lambafilee Sous-vide keskmine 2cm 56 - 60 35-60
taiskips 64 - 68 40 - 65
Lamba ristluu-  Sous-vide keskmine 200-300g 56 - 60 60 - 120
tiikk (ilma kon-
dita) taiskips 64 - 68 65-120
Léhe Sous-vide poollabipaistev 2cm 46 - 52 20 -45
3cm 46 - 52 35-50
PoSeerimine poollabipaistev 2cm 55-68 20-35
3cm 55-68 25-45
Tuunikala Sous-vide poollabipaistev 2cm 45 - 50 35-50
Krevetid Sous-vide poollabipaistev 1-2 cm 50 - 56 25-45
Munad Sous-vide pehme1) M - suurus 63 - 64 45-70
keskmine1) 65 - 67 45-70
ksval) 68 -70 45-70
Keetmine pehme keetmine 42)
keskmine keetmine 7 2)
kdva keetmine 102)
Riis Paisumine valmis - - 10- 30
Kartulid Keetmine valmis - - 15-30
Kddgiviljad Sous-vide valmis - 85 30-40
(varsked)
Spargel Sous-vide valmis - 85 30-40

1) Munavalge jaab vedelaks.

2) Aeg on antud keskmise suurusega munadele. Suurte munade ja kiilmkapis olnud munade puhul lisage keetmi-
sajale Uks minut.

Enne toiduvalmistamist taitke ndu sobivas
koguses vedelikuga (nt 1 -3 liitrit). Valtige

Taiendavad soovitused Juhendatud .
kiipsetamine:
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vedeliku lisamist s66gi valmistamise
kaigus.

Kasutage energia saastmiseks ja soovitud
temperatuuri kiiremaks saavutamiseks
kaant (samuti vee eelkuumutamiseks).
Segage oma toitu korraparaselt kogu
s6ogivalmistamise jooksul, et tagada
Uhtlane temperatuuri jaotumine.

Lisage soola s6dgivalmistamise alguses.
Enne valmistamist sulatage toit.

Lisage koogiviljad (nt spargelkapsas,
lillkapsas, aedoad, rooskapsas) siis, kui
vesi saavutab soovitud temperatuuri ja
ilmub hipikaken.

Enne funktsiooni kaivitamist pange kartulid
voi riis kiilma vette.

Hautiste, kastmete, suppide, karri, raguu,
guljasi ja puljongite jaoks voite kasutada
Soojendamine voi Tasasel tulel keetmine.
Enne funktsiooni Tasasel tulel keetmine
kaivitamist praadige koostisosad (ilma
Toidusensor) ja lisage kilm vedelik;
seejarel aktiveerige funktsioon alates
Juhendatud kipsetamine.

Vaikese suurusega mereandide
valmistamisel (nt kaheksajala 16igud /
kombitsad voi koorikloomad) voite
kasutada funktsiooni Praadimine pannil.
Taiendavad soovitused Praadimine pannil:

/\ HOIATUS!
Kasutage ainult sileda pohjaga panne.

/N\ ETTEVAATUST!

Kasutage lamineeritud panne alati
madalal kuumussastmel, et valtida ndude
Ulekuumenemist ja kahjustamist.

Kaivitage funktsioon siis, kui pliit on kilm
(eelkuumutamine pole vajalik).
Kasutage roostevabast terasest
valmistatud kihilisi kd6ginousid.

Arge kasutage nousid, mille péhja
keskosa on reljeefne.

Erineva suurusega pannidel on erinev
kuumenemisaeg. Raskemad pannid
hoiavad paremini kuumust kui kerged
pannid ja kuumenevad aeglasemailt.
Poorake toiduaine mber, kui see
saavutab poole soovitud temperatuurist.
Vaga paksusid toiduportsjoneid tuleks
pborata palju tihedamini (nt iga kahe
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minuti jarel). Parimate tulemuste
saavutamiseks soovitame kdigepealt
kasutada Sous-vide meetodit. Viimase
lihvi andmiseks asetage ettevalmistatud
portsjonid eelsoojendatud pannile ja
praadige neid kiiresti mdlemalt poolt.

* Enne toiduaine imberpddramist
eemaldage alati Toidusensor.

7.9 Napuniiteid Hob*Hood
kasutamiseks

Kui kasutate pliidiplaati funktsiooniga:

» Kaitske 6hupuhasti paneeli otsese
paikesevalguse eest.

* Arge suunake halogeenvalgust dhupuhasti
paneelile.

+ Arge katke pliidi juhtpaneeli kinni.

« Arge tékestage pliidi ja 6hupuhasti vahelist
signaali (nt kde, keedundu kaepideme voi
kdrge keedunduga). Vt pilti.

Pildil olev 6hupuhasti on illustratiivne.

@

Hoidke Hob?Hood infrapunasignaali
kommunikaatori aken puhtana.

@

Muud kaugjuhitavad seadmed voivad
signaali blokeerida. Arge kasutage
selliseid seadmeid pliidi laheduses, kui
Hob?Hood on sees.

Ohupuhastid Hob?Hood-funktsiooniga
Selle funktsiooniga 6hupuhastite valiku leiate
meie toodete veebisaidilt. Selle funktsiooniga



m

lectroluxi hupuhastitel peab olema simbol

Bl}

8. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

» Kasutage alati puhta pohjaga nousid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage spetsiaalse klaasikaabitsat.

8.2 Pliidi puhastamine

+ Eemaldage kohe: sulav plast, plastkile,
suhkur ja suhkrut sisaldavad plekid,
vastasel korral voib kinnikdrbenud mustus
pliiti kahjustada. Putdke valtida toidu

9. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Mida teha, kui...

pinnale kérbemist. Asetage spetsiaalne
kaabits dige nurga all klaaspinnale ja
liigutage selle tera pliidi pinnal.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.
Metalse ldikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja dadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

Pliidi pinnal on horisontaalsed slivendid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja veidikese
ndudepesuvahendiga, puhkides ornalt
vasakult paremale. Parast puhastamist
kuivatage pliiti pehme lapiga vasakult
paremale.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi kasu- Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghen-
tada. datud v6i Ghendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on &igesti
elektrivorku Uhendatud. Vt Ghen-
dusskeemi.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pdhjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, vétke Uhendust elektrik-
uga.

Te ei ole 60 sekundi jooksul kuumu- Kaivitage pliit uuesti ja seadke kuu-

sastet valinud.

musaste vahemalt 60 sekundi jook-
sul.

Puudutasite samaaegselt 2 vdi ena- Puudutage ainult Ghte puuteala.

mat puuteala.

EESTI 123



Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Paus on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

Ekraan ei reageeri puudutusele.

Osa ekraanist on kaetud voi asetse-
vad néud ekraanile liiga lahedal.
Ekraanile on sattunud vedelikku voi
moni ese.

Eemaldage objektid. Viige potid
ekraanist eemale.

Puhastage ekraan ja oodake, kuni
seade on jahtunud. Eemaldage plii-
diplaat vooluvérgust. Lilitage pliit
vooluvdrku tagasi 1 minuti parast.

Kostab helisignaal ja pliidiplaat Iili-
tub valja.

Pliidiplaadi valja lGlitumisel kostab
helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat Illitub vélja.

Olete asetanud midagi andurialale

0]

Eemaldage andurialalt mistahes
esemed.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu sis-
se.

Vali ei ole kuum, sest see tdotas
vaid luhikest aega voi on pliidipinna
all olev sensor kahjustunud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga
palju aega, siis pddrduge volitatud
teeninduskeskusesse.

Parast funktsiooni Juhendatud kiip-
setamine sisselulitamist alustab piliiti
kuumenemist, peatub ja kaivitub
seejarel uuesti.

Tegemist on ohutuskontrolliga, mille
eesmark on tagada, et Toidusensor
on potis, mille jaoks funktsioon Ju-
hendatud kipsetamine aktiveeriti.

See on normaalne toiming; tegemist
ei ole rikkega.

Te ei saa koérgeimat kuumustaset
valida.

Teisel keedualal on juba kérgeim
kuumustase valitud.

Vahendage esmalt teise keeduala
voimsust.

Andurialad muutuvad kuumaks.

K&6gindu on liiga suur vai on paigu-

tatud juhtelementidele liiga l1ahedale.

Voéimalusel asetage suured ndud ta-
gumistele valjadele.

Ekraan naitab, et Toidusensor ei lei-
tud.

Toidusensor asend ei ole dige.
Miski tdkestab signaali (nt s60giriis-
tad, panni kdepide voi moni teine
ndu).

Paigutage Toidusensor digesti. Vt
jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".
Eemaldage koéik metall- véi muud
esemed, mis vdivad signaali tokes-
tada.

Ekraan naitab, et vee temperatuur
on kdrgem kui 100°C.

Te ei kalibreerinud Toidusensor voi
ei teinud seda odigesti.
Olete viinud pliidi teise asukohta.

Kalibreerige Toidusensor uuesti. Vt
jaotist "Kalibreerimine".

Kontrollige ka seda, kas kalibreeri-

miskood on dige. Vt jaotist "Sidumi-

ne".

Olete pannud vette liiga palju soola.

Arge pange keevasse vette soola.

Ekraanil pole naha temperatuuri.
Ekraanil on hoiatusikoon.

Toidusensor ei suutnud pliidiga
Uhendust luua, sest signaal on liiga
nork.

Asetage Toidusensor pliidi keskosas
asuva antenni lahedusse. Vt jaotist
"Vihjeid ja napunaiteid".

Miski katab Toidusensor v&i antenni
pliidi pinnal, naiteks moni metallist
koogiriist.

Eemaldage koéik antenni katvad ese-
med. Jalgige, et ndud asetseksid
keeduala keskosas. Vt jaotist "Vih-
jeid ja népunéiteid".

Toidusensor ja antenni vaheline
Uhendus on katkenud.

Kontrollige, ega miski ei tokesta sig-
naali. Liigutage Toidusensor piki poti
serva, et kohandada selle asendit.
Vt jaotist "Vihjeid ja ndpunaiteid".
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Muud seadmed té6tavad samal sa-
gedusel ja hairivad Uhendust.

Eemaldage koik seadmed, mis voi-
vad tUhendust hairida. Vt "Tehnilised
andmed".

Toidu temperatuur on oodatust eri-
nev.

Toidusensor ei ole digesti sisesta-
tud.

Vaadake, et m66tmispunkt asetseks
toidu kdige paksemas kohas. Vt jao-
tist "Vihjeid ja ndpunaiteid”.

Pliit tuvastab tugevaid temperatuuri-
koikumisi.

Lisasite vett voi vahetasite valmista-
mise ajal keedundud.

Valtige vee lisamist v6i ndéu vaheta-
mist parast funktsiooni kaivitamist.

Nous olev kuumus ei ole Uhtlaselt
jaotunud, eriti paksemate vedelike
puhul.

Segage toitu aeg-ajalt.

No6ud lahevad liiga kuumaks voi toit
valmib liiga kiiresti.

Kasutasite liiga vaikest potti.

Kasutage potte, milles suurus vas-
tab antud keedualale. Vt jaotist
"Tehnilised andmed".

Funktsiooni ei saa sisse lilitada.

Samal keedualal to6tab teine funkt-
sioon, mis takistab sisselulitamist.

Peatage see funktsioon enne jarg-
mise valimist.

Juhendatud kiipsetamine voi Sous-
vide peatub.

Nous oleva vedeliku temperatuur on
toiduvalmistamise alustamisel kor-
gem kui 40 °C.

Kasutatav ndu on liiga kuum.

Kasutage ainult kilma vedelikku.
Arge nodusid eelkuumutage.

Hob?Hood ei toota.

Olete juhtpaneeli kinni katnud.

Eemaldage juhtpaneelilt mistahes
esemed.

Hob?Hood todtab, kuid ainult tuli po-
leb.

Olete sisse lUlitanud H1 reziimi.

Valige reziimiks H2 - H6 voi oodake,
kuni kaivitub automaatne reziim.

Hob?Hood reziimid H1 — H6 to6ta-
vad, kuid tuli ei pole.

Probleem v&ib olla ka valgusti pirnis.

Votke Gihendust volitatud teenindus-
keskusega.

Kui puudutate paneeli anduralasid,
puudub heli.

Helid on valja lUlitatud.

Lulitage heli sisse. Vt jaotist ,Iga-
paevane kasutamine®.

Valitud on vale keel.

Keelt on kogemata muudetud.

Lahtestage kdigi funktsioonide teha-
seseaded. Valige Lahtesta koik sea-
ded-st Menud.

Eemaldage pliidiplaat vooluvdrgust.
Lulitage pliit vooluvérku tagasi 1 mi-
nuti parast. Seadistage Keel, Ekraa-
ni heledus ja Helitugevus.

Keeduala lilitub valja.
limub hoiatusteade keeduala valja-
llitumise kohta.

Automaatne valjalilitus lulitab kee-
duala valja.

Lulitage pliidiplaat valja ja uuesti sis-
se.
Vt jaotist ,|gapdevane kasutamine®.

limuvad E'I ja teade.

Lukk on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

limub O - X - A.

Lapselukk on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

I;‘ vilgub.

Alal ei ole Uhtegi keedundud.

Asetage alale kd6gindu.

Kasutate ebasobivat ndud.

Kasutage sobivat keedundud. Vt
jaotist "Vihjeid ja ndpunaiteid".
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Probleem Voimalik pohjus Korvaldamise abinou

Nou pdhja 1abimodt on liiga vaike. Kasutage sobivate médtudega kee-
dundusid. Vt jaotist "Tehnilised and-
med".

ja number lilitub sisse. Pliidiplaadil on torge. Lulitage pliidiplaat vélja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méddudes. Kui

slttib uuesti, eemaldage pliit
vooluvérgust. Lilitage pliidiplaat
vooluvérku tagasi 30 sekundi pa-
rast. Kui probleem pusib, péérduge
volitatud teeninduskeskusse.

Voite kuulda pidevat helisignaali. Elektriihendus ei ole nduetekohane. Eemaldage pliidiplaat vooluvdrgust.

Laske kvalifitseeritud elektrikul
Uhendused ule kontrollida.

K66ginéu kuumeneb kauem kui 5 K66gindu pbhi ei sobi kasutamiseks Kasutage néuetekohase pohjaga

minutit. induktsioonpliidil.

(lame, magnetiline) kdogindusid. Vt
jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".

9.2 Kui te ei leia lahendust ...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed
andmesildilt. Veenduge, et kasutasite

10. TEHNILISED ANDMED
10.1 Andmesilt

Mudel EIS6648
Tulp 62 B4A 01 CA
Induktsioon 7.35 kW
Seerianr .................
ELECTROLUX

10.2 Tarkvaralitsentsid

Kaesolevas pliidis sisalduv tarkvara sisaldab
autoridigusega kaitstud tarkvara, millel on
BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0 , LGPL-2.0,
LGPL-2.1, libdpeg, zLib/ libpng, MIT,
OpenSSL / SSLEAY ISC, Apache 2,0 ja
teised litsentsid.
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pliidiplaati digesti. Vastasel juhul on
hooldustehniku vdi edasimiija poolt
teostatav hooldus tasuline ka garantiiaja
jooksul. Teavet garantiiperioodi ja volitatud
hoolduskeskuste kohta leiate garantiivihikust.

Tootekood (PNC) 949 596 891 00
220-240V /400 V 2N 50-60 Hz
Valmistatud: Saksamaa

7.35 kW

cex

Tutvuge litsentsi taistekstiga jaotises: Menuu
> Seaded > Hooldus > Litsents.

Avatud l&htekoodiga tarkvara lahtekoodi voite
alla laadida, klopsates toote veebilehel olevat
haperlinki.




10.3 Keeduviljade tehnilised naitajad

Keeduvali Nimivéimsus PowerBoost [W] PowerBoost No6u labimoot
(max soojusas- maksimumkes-  [mm]
te) [W] tus [min]
Vasakpoolne eesmi- 2300 3200 10 125-210
ne
Vasakpoolne tagu- 2300 3200 10 125-210
mine
Parempoolne eesmi- 1400 2500 4 125-145
ne
Parempoolne tagu- 1800 2800 10 145 - 180
mine
Keeduvaljade voimsus voib tabelis toodud
andmetest veidi erineda. See muutub Tédsagedus 433,05 - 434,73

olenevalt keedundude matrejalist ja
mdotmetest.

MHz

Maksimaalne saatevéimsus 5dBm
Parimate tulemuste saamiseks kasutage - - S
néusid, mille 13bim&6t ei ole tabelis toodust Temperatuurivahermik 0-120°C
suurem. Modtmistsiikkel 3 sekundit
10.4 Toidusensor tehnilised
andmed
Toidusensor on lubatud kasutamiseks
toiduainetega.
11.1 Toote teave*
Mudeli tunnus EIS6648
Pliidi thup Sisseehitatud pliit
Keedualade arv 4
Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Ringikujuliste keedualade 1abimo6t () Vasakpoolne eesmine 21,0cm
Vasakpoolne tagumine 21,0cm
Parempoolne eesmine 14,5 cm
Parempoolne tagumine 18,0 cm
Energiatarbimine keeduvalja kohta (EC electric coo- Vasakpoolne eesmine 189,1 Wh/kg
king) Vasakpoolne tagumine 189,1 Whi/kg
Parempoolne eesmine 180,2 Wh/kg
Parempoolne tagumine 178,3 Wh/kg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 184,2 Whi/kg
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* Euroopa Liidu puhul vastavalt maarusele EL
66/2014. Valgevene puhul vastavalt
standardile STB 2477-2017, lisa A. Ukraina
puhul vastavalt maarusele 742/2019.

EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed - 2. osa: Pliidid —
Toimivuse mdodtemeetodid

Toidukuumtoétiemisala puudutavad
energianaidud on margitud vastavate
toidukuumtootlemisvoondite tahistega.

11.2 Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

12. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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« Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

« Voimalusel pange keedundule alati kaas
peale.

* Enne keeduvalja sisselllitamist asetage
sellele keedundu.

* Pange vaiksem ndu vaiksemale
keeduvaljale.

* Pange nou otse keeduvalja keskele.

* Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jadkkuumust.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
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comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
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couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléeres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
Apres utilisation, mettez toujours a 'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a I'arrét I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

+ Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

» Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.




Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

& AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures ou

d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir treés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Sonde de cuisson

Utilisez la Sonde de cuisson pour
effectuer les taches pour lesquelles elle
est congue. Ne I'utilisez pas pour ouvrir ou
soulever d'autres objets.
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» Utilisez uniquement la Sonde de cuisson
recommandée pour la table de cuisson,
une a la fois.

* Ne l'utilisez pas si elle montre des signes
de dysfonctionnement ou de dommages.

» N'utilisez pas la Sonde de cuisson dans le
four ou le micro-ondes.

» La Sonde de cuisson peut lire les
températures allant jusqu'a 120 °C.

» Assurez-vous que la Sonde de cuisson
reste toujours a l'intérieur de I'aliment ou
du liquide jusqu'au repére du niveau
minimal.

» Nettoyez la Sonde de cuisson avant la
premiére utilisation. Utilisez uniquement
des produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ni d'objets
métalliques. Ne lavez pas la Sonde de
cuisson dans le lave-vaisselle. Le manche
en silicone peut se décolorer, mais cela
n'a aucun impact sur le fonctionnement de
la Sonde de cuisson.

+ Conservez la Sonde de cuisson dans son
emballage d'origine.

» Sivous remplacez la Sonde de cuisson,
maintenez I'ancienne sonde a 3 métres
minimum. L'ancienne Sonde de cuisson
peut influencer le fonctionnement de la
nouvelle.

2.5 Entretien et nettoyage

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.
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* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.6 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieéces d’'un logement.

2.7 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.



3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez un service aprés-vente agrée.
Le cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut

chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

~—— min. 1500 —

Ymin.

\ B |
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction

Electrolux - Installation du plan de travail » en

tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de cuisson

:
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Zone a induction avec Cuisson assistée

Zone a induction avec Cuisson assistée
et Poéle a frire

Bandeau de commande
Zone de cuisson a induction
Zone de l'antenne

/\ ATTENTION!

Ne placez rien sur cette zone de la
table de cuisson.
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4.2 Configuration du bandeau de commande
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Pour voir les réglages disponibles, touchez le symbole approprié.

Symbole Commentaire

(D MARCHE / ARRET Pour mettre en fonctionnement et a I'arrét la table de cuisson.
E Menu Pour ouvrir et fermer le Menu .

/ Sonde de cuisson Pour ouvrir le menu Sonde de cuisson.

D Sélection de zone Pour ouvrir le curseur de la zone sélectionnée.

- Voyant de zone Pour indiquer la zone a laquelle appartient le curseur activé.
m D - Pour régler les fonctions du Minuteur.

- Curseur Pour régler le niveau de cuisson.

E P PowerBoost Pour activer la fonction.
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Symbole Commentaire

El Touches Verrouil.

Pour activer et désactiver la fonction.

B
[

La fenétre du communicateur du signal infrarouge Hob?Hood Ne
la couvrez pas.

| | Pause Pour activer et désactiver la fonction.
0-9 - Pour indiquer le niveau de cuisson actuel.
[= Bridge Pour activer et désactiver la fonction.

Indicateurs de signal

20

5]

Pleine connexion/Pas de signal. Pour afficher la puissance du si-
gnal de la connexion entre la Sonde de cuisson et I'antenne.

4.3 Sonde de cuisson

LS

La Sonde de cuisson est une sonde de
température sans fil fonctionnant sans pile,
fournie dans un emballage avec la table de
cuisson. L'antenne se trouve a l'intérieur du
manche. Une autre antenne est située sous
la surface de la table de cuisson, dans
I'espace entre les deux zones de cuisson
arriere. Pour garantir une bonne
communication entre la Sonde de cuisson et
la table de cuisson, ne posez rien sur cette
zone de la table de cuisson.

Le point de mesure se trouve a mi-chemin
entre I'extrémité et le repére du niveau
minimum. Insérez la Sonde de cuisson a
l'intérieur des aliments, jusqu'a atteindre le
repére du niveau minimal. Pour obtenir les
meilleurs résultats de cuisson des liquides,
plongez la Sonde de cuisson dans le liquide,
jusqu'a 2 a 5 cm au-dessus du repére du
niveau minimal. Placez la Sonde de cuisson
sur le bord du récipient ou de la poéle avec le
crochet, a proximité de I'antenne, entre le
bord haut et le bord droit (comme la position

Point de mesure
Repére du niveau minimal

Plage d'immersion recommandée (pour
les liquides)

Code de calibrage

Crochet pour placer la Sonde de cuisson
sur le bord

Manche doté de I'antenne

B0 ENE

d'une aiguille d'horloge entre 1 heure et

3 heures) lorsque le récipient est du coté
gauche de la table de cuisson, ou entre le
bord gauche et le bord haut (comme la
position d'une aiguille d'horloge entre

9 heures et 11 heures) lorsqu'il est du coté

droit.

Les voyants suivants indiquent la force de la
connexion entre la table de cuisson et la

Sonde de cuisson sur l'affichage : %, %, 7.
Si la table de cuisson ne peut établir la

connexion, e s'affiche. Vous pouvez
déplacer la Sonde de cuisson le long du bord
du récipient pour établir ou renforcer la
connexion. La table de cuisson actualise
I'état de la connexion toutes les 3 secondes.
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Pour plus d'informations, reportez-vous
au chapitre « Conseils pour la Sonde de
cuisson ».

4.4 Principales caractéristiques de
votre table de cuisson

Votre nouvelle table de cuisson SensePro®
vous guide de fagon experte durant toute la
cuisson. Reportez-vous aux informations ci-
dessous pour découvrir certaines de ses
meilleures caractéristiques.

Selon le type d'aliments, vous pouvez utiliser
Cuisson assistée avec ou sans Sonde de
cuisson. Pour différents plats, vous avez
différents ensembles de fonctions.

Sonde de cuisson” - peut étre utilisée de
deux fagons. Elle mesure la température
avec certaines fonctions telles que
Thermomeétre et Poéle a frire et vous aide a
maintenir précisément la température pour
différents types d'aliments lorsque vous
utilisez le mode de cuisson Sous-vide ou des
fonctions telles que Pocher, Mijoter ou
Réchauffer.

Cuisson assistée - facilite la cuisson en
vous proposant des recettes déja prétes pour
différents plats, des paramétres de cuisson
prédéfinis et des instructions pas a pas. Vous
pouvez I'utiliser avec la Sonde de cuisson,
par exemple pour préparer un steak, ou sans,
pour cuire des crépes. Les options
disponibles dépendent du type de plat que
vous souhaitez réaliser. Avec ce mode, vous
pouvez utiliser des fonctions telles que Sous-
vide, Poéle a frire, Mijoter, Réchauffer et bien
plus encore. Les fenétres contextuelles et les
signaux sonores vous préviennent lorsque la
température prédéfinie est atteinte. Vous
pouvez accéder a la Cuisson assistée depuis
le Menu .

Sous-vide I“_I/ - un mode de cuisson
d'aliments en sachets sous vide a basse
température pour une durée prolongée
permettant de préserver les vitamines et les
saveurs. Votre table de cuisson vous offre
des instructions et des réglages clairs et
faciles a utiliser. Une fois la fonction
sélectionnée via la Cuisson assistée, les
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températures sont définies pour différents
types d'aliments. Vous pouvez également
choisir vos propres températures si vous
activez la fonction via Sous-vide dans le
Menu .

Poéle a frire 'ﬁf - une méthode pour frire
avec des niveaux de cuisson contrdlés
automatiquement, adaptée a plusieurs types
d'aliments. Elle vous aide a éviter la
surcuisson des aliments ou de I'huile. Vous
pouvez l'activer en choisissant Cuisson
assistée dans le Menu .

Thermomeétre - avec cette fonction, la Sonde
de cuisson mesure la température en cours
de cuisson. Vous ne pouvez pas l'utiliser si la
fonction Cuisson assistée est activée.

Autres caractéristiques utiles de votre
table de cuisson :

Fondre & cette fonction est idéale pour
faire fondre du beurre ou du chocolat.

PowerBoost P - cette fonction permet de
faire bouillir rapidement de grandes quantités
d'eau.

Pause || - cette fonction réduit le niveau de

cuisson a 1 pour toutes les zones de cuisson,
vous permettant de maintenir les aliments au
chaud pour un long moment.

Bridge [® - cette fonction vous permet de
combiner les deux zones de gauche et
d'utiliser un plus grand ustensile de cuisson.
Vous pouvez I'utiliser avec la fonction Poéle a
frire.

Hob?Hood - cette fonction connecte la table
de cuisson avec une hotte spéciale et ajuste
la vitesse du ventilateur en conséquence.

Touches Verrouil. El - cette fonction
désactive temporairement le bandeau de
commande en cours de cuisson.

Sécurité enfant - cette fonction désactive le
bandeau de commande lorsque la table de
cuisson est éteinte pour éviter toute activation
accidentelle.

Minuteur (Chronomeétre), Minuteur
(sablier) et Minuteur - vous pouvez choisir
I'une de ces trois fonctions pour surveiller le
temps de cuisson.



Pour plus d'informations, reportez-vous au
chapitre « Utilisation quotidienne ».

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Symboles utiles pour naviguer sur I'afficha-

ge

5.1 Utilisation de I'affichage

+ Seuls les symboles éclairés peuvent étre
utilisés.

» Pour activer une option, appuyez sur le
symbole correspondant sur I'affichage.

» La fonction choisie s'active lorsque vous
retirez votre doigt de I'affichage.

» Pour faire défiler les options disponibles,
faites un geste rapide, ou passez votre
doigt sur I'affichage. La vitesse de votre
geste détermine la vitesse de défilement
de I'écran.

* Le défilement peut s'arréter de lui-méme,
ou vous pouvez l'arréter immédiatement
en touchant I'affichage.

* Vous pouvez changer la plupart des
parametres affichés en touchant les
symboles correspondants.

» Pour sélectionner la fonction souhaitée ou
I'neure, vous pouvez faire défiler la liste
et/ou toucher I'option que vous souhaitez
choisir.

» Lorsque la table de cuisson est allumée et
que certains symboles disparaissent,
touchez a nouveau I'écran. Tous les
symboles s'affichent a nouveau.

» Pour certaines fonctions, une fenétre
contextuelle contenant des informations
supplémentaires s'affiche dés que vous
les activez. Pour désactiver la fenétre de

fagon permanente, cochez D avant
d'activer la fonction.

» Choisissez d'abord une zone pour activer
les fonctions du minuteur.

A\ Pourfaire défiler les instructions affichées

vers le haut/ le bas.

N

Pour activer/désactiver les options.

X

Pour fermer la fenétre contextuelle.

(%)

Pour annuler un réglage.

Symboles utiles pour naviguer sur I'afficha-
ge

OK Pour confirmer la sélection ou le réglage.

<> Pour avancer / reculer d'un niveau dans le
Menu .

5.2 Premier branchement a
I’alimentation secteur

Lorsque vous branchez la table de cuisson a

I'ali

mentation, vous devez définir la Langue,

la Affichage Luminosité et le Volume Alarme.

Vous pouvez modifier le paramétre dans
Menu > Configurations > Configuration.
Reportez-vous a « Utilisation quotidienne ».

5.3 Calibrage de la Sonde de
cuisson

Avant de commencer a utiliser la Sonde de
cuisson, vous devez la calibrer pour vous
assurer que les températures lues sont
exactes.

Une fois la Sonde de cuisson correctement
calibrée, elle mesure la température au point
d’ébullition, avec une marge de tolérance de

+/

Sui

-2°C.

vez la procédure lorsque :

vous installez la table de cuisson pour la
premiére fois ;

vous déplacez la table de cuisson dans un

lieu différent (changement d'altitude) ;
vous remplacez la Sonde de cuisson.
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Utilisez un récipient avec un fond de
180 mm de diametre et remplissez-le de
1a1,5L d'eau. Ne versez pas de sel
dans l'eau, cela pourrait affecter la
procédure.

1. Pour calibrer ou recalibrer la fonction,
placez la Sonde de cuisson sur le bord du
récipient. Remplissez le récipient d'eau
froide, au moins jusqu'au repére du
niveau minimal, et placez-le sur la zone
de cuisson avant gauche.

2. Appuyez sur —.

Sélectionnez Configurations > Sonde de
cuisson > Calibrage dans la liste.

3. Appuyez sur Calibrer.

Suivez les instructions s'affichant.

Pour quitter le Menu , appuyez sur —= ou sur
la partie droite de I'affichage, en-dehors de la
fenétre contextuelle.

5.4 Appairage Sonde de cuisson

A l'origine, votre table de cuisson est
appairée avec la Sonde de cuisson
lorsqu'elle vous est livrée.

Si vous remplacez la Sonde de cuisson par
une nouvelle, vous devez l'appairer avec
votre table de cuisson.

1. Appuyez sur =.

Séelectionnez Configurations >Sonde de

cuisson > Etalonnage dans la liste.

2. Appuyez sur la touche Débrancher pour
déconnecter I'ancienne Sonde de
cuisson.

3. Appuyez sur Régler a coté de la zone de
cuisson.

Une fenétre contextuelle apparait.

4. Saisissez le code a cinq chiffres gravé
sur votre nouvelle Sonde de cuisson, en
utilisant le clavier numérique.

5. Appuyez sur OK pour confirmer.

Votre Sonde de cuisson est désormais

appairée avec la table de cuisson.

Calibrez toujours la Sonde de cuisson apres

I'appairage.

Pour quitter le Menu , appuyez sur —— ou sur

la partie droite de I'affichage, en-dehors de la

fenétre contextuelle.

5.5 Menu structure

Appuyez sur E pour accéder et modifier les
réglages de la table de cuisson, ou pour
activer certaines fonctions.

Pour quitter le Menu , appuyez sur == ou sur
la partie droite de I'affichage, en-dehors de la
fenétre contextuelle. Pour parcourir le Menu ,

utilisez < ou >

Le tableau indique la structure du Menu de
base.

Cuisson assistée

Fonctions table de cuisson Sous-vide

Thermométre

Fondre
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Configurations Sécurité enfant

Minuteur (Chronométre)

Hob?Hood

Sonde de cuisson

Connexion
Calibrage
Etalonnage

Configuration

Cuisson assistée
Langue

Son touches
Volume Alarme
Affichage Luminosité

Service

Mode démo

Licence

Version du logiciel

Historique alarmes
Réinitialiser tous les réglages

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

6.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Retirez I'objet du
bandeau de commande ou nettoyez celui-
ci.

» la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
refroidir la zone de cuisson avant de
réutiliser la table de cuisson.

» vous utilisez un récipient inadapté, ou qu'il
n'y a pas de récipient sur une zone. Le
symbole blanc de la zone de cuisson
clignote et la zone de cuisson a induction
s'éteint automatiquement au bout de deux
minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants, un
message s'affiche et la table de cuisson
s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la

durée apres laquelle la table de cuisson

s'éteint :

Niveau de cuisson La table de cuisson
s'éteint au bout de

1-2 6 heures
3-5 5 heures
6 4 heures
7-9 1,5 heure

@

Lorsque vous utilisez la fonction Poéle a
frire, la table de cuisson s'éteint aprés 1
heure et demie. La table de cuisson
s'éteint aprés 4 heures avec la fonction

Sous-vide.
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6.3 Utilisation des zones de cuisson

Placez le récipient au centre de la zone de
cuisson sélectionnée. Les zones de cuisson a
induction s'adaptent automatiquement au
diameétre du fond du récipient utilisé.

Des que vous placez le récipient sur la zone
de cuisson sélectionnée, la table de cuisson
le détecte automatiquement et le curseur
correspondant s'affiche. Le curseur reste
visible pendant 8 secondes ; aprés cela, la
vue principale s'affiche a nouveau. Pour
fermer le curseur plus rapidement, appuyez
sur I'affichage, en dehors de la zone du
curseur.

Lorsque les autres zones sont activées, le
niveau de cuisson de la zone que vous
souhaitez utiliser peut étre limité. Reportez-
vous a la section Fonction « Gestionnaire de
puissance »

®

Assurez-vous que le récipient est
compatible avec les tables de cuisson a
induction. Pour plus d’informations sur
les types de récipients, reportez-vous au
chapitre « Conseils ». Vérifiez la taille du
récipient dans les « Données
techniques ».

6.4 Niveau de cuisson

1. Allumez la table de cuisson.

2. Placez le récipient sur la zone de cuisson
souhaitée.

Le curseur de la zone de cuisson active

s'affiche et reste actif pendant 8 secondes.

3. Appuyez ou faites glisser votre doigt sur
le curseur pour régler le niveau de
cuisson souhaité.

Le symbole devient rouge et grossit.

nQ
[flo 1 2 3 4

6 7 8 9 P

=

Vous pouvez aussi changer le niveau de
cuisson en cours de cuisson. Appuyez sur le
symbole de sélection de la zone sur
I'affichage principal du bandeau de
commande et déplacez votre doigt vers la

142 FRANCAIS

gauche ou la droite (pour augmenter ou
réduire le niveau de cuisson).

6.5 PowerBoost

Cette fonction donne plus de puissance a la
zone de cuisson a induction appropriée, en
fonction de la taille du récipient. La fonction
peut étre activée pour une durée limitée
uniquement.

1. Appuyez d'abord sur le symbole de la
zone de cuisson souhaitée.

2. Appuyez sur P ou faites glisser votre
doigt sur la droite pour activer la fonction
pour la zone de cuisson sélectionnée.

Le symbole devient rouge et s'agrandit.

La fonction se désactive automatiquement.

Pour désactiver cette fonction manuellement,

sélectionnez la zone et modifiez le niveau de

cuisson.

@

Pour connaitre les valeurs de durée
maximales, reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.6 OptiHeat Control(indicateur de
chaleur résiduelle en 3 étapes)

/\ AVERTISSEMENT!

I/ 11/ 1 Tant que le voyant est allumé, il
existe un risque de brilures dues a la
chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs lll / 11 / I s’allument lorsqu’une
zone de cuisson est chaude. lIs indiquent le
niveau de chaleur résiduelle des zones de
cuisson que vous étes en train d’utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur une zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est a I'arrét
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.



L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

6.7 Minuteur

5 Y] Minuteur (sablier)

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniguement pour une session.

Vous pouvez régler cette fonction pour
chaque zone de cuisson séparément.

1. Définissez d'abord le niveau de cuisson
de la zone de cuisson concernée, puis
réglez la fonction.

2. Touchez le symbole de la zone.

3. Appuyez sur D
La fenétre du menu du minuteur apparait sur
I'affichage.

4. Cochez O pour activer la fonction.

Les symboles se changent en o .

5. Faites glisser votre doigt vers la droite ou
la gauche pour sélectionner la durée
souhaitée (par ex. heures et/ou minutes).

6. Appuyez sur OK pour confirmer votre
choix.

Vous pouvez également choisir X pour
annuler votre sélection.
Lorsque le temps est écoulé, un signal

sonore retentit et Q clignote. Appuyez sur Q
pour arréter le signal.

Pour désactiver la fonction, réglez le niveau
de cuisson sur 0. Vous pouvez également

toucher 2 a gauche de la valeur du

minuteur, toucher X a coté et confirmer votre
choix quand une fenétre contextuelle
apparait.

Q] Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes.

Cette fonction n’a aucun effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

1. Sélectionnez n'importe quelle zone de
cuisson.

Le bandeau de sélection correspondant
apparait sur I'affichage.

2. Appuyez sur Q

La fenétre du menu du minuteur apparait sur

I'affichage.

3. Faites glisser votre doigt vers la droite ou
la gauche pour sélectionner la durée
souhaitée (par ex. heures et minutes).

4. Appuyez sur OK pour confirmer votre
choix.

Vous pouvez également choisir X pour
annuler votre sélection.
Lorsque le temps est écoulé, un signal

sonore retentit et Q clignote. Appuyez sur A
pour arréter le signal.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur D a
gauche de la valeur du minuteur, appuyez sur

X a cbté pour confirmer votre choix
lorsqu'une fenétre contextuelle s'affiche.

@ Minuteur (Chronométre)

La fonction démarre automatiquement le
décompte, deés que vous activez une zone de
cuisson. Cette fonction permet de surveiller la
durée de fonctionnement.

1. Appuyez sur la touche —= pour accéder
au Menu .

2. Faites défiler le Menu pour sélectionner
Configurations > Minuteur (Chronometre).

3. Touchez l'interrupteur pour allumer ou
éteindre la fonction.

La fonction ne s'arréte pas si vous soulevez

le récipient. Pour réinitialiser la fonction et la

relancer manuellement, appuyez sur @
sélectionnez Réinit. dans la fenétre
contextuelle. La fonction commence a
compter a partir de 0. Pour mettre la fonction
en Pause en cours de cuisson, appuyez sur

@ et sélectionnez Pause dans la fenétre
contextuelle. Sélectionnez Démarrer pour
reprendre le décompte.

6.8 Bridge Fonction

Cette fonction couple deux zones de cuisson,
de sorte qu'elles fonctionnent comme une
seule, avec le méme niveau de cuisson.
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Vous pouvez utiliser la fonction pour de
grands récipients.

1. Posez un récipient sur deux zones de
cuisson. Le récipient doit couvrir les
centres des deux zones.

2. Appuyez sur [= pour activer la fonction.
Le symbole de zone change.

3. Réglez le niveau de cuisson.

Le récipient doit recouvrir le centre des deux

zones, mais il ne doit pas dépasser le repere

des zones.

. . . |
Pour désactiver la fonction, appuyez sur (m.
Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

6.9 || Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Vous ne pouvez pas activer la fonction
lorsque Cuisson assistée ou Sous-vide est
activée.

Lorsque la fonction est activée, seuls les

symboles et |l peuvent étre utilisés. Tous
les autres symboles figurant sur le bandeau
de commande sont bloqués.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

Appuyez sur || pour activer la fonction.
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|| s'allume. Le niveau de cuisson est
abaissé a 1.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur Il

La fonction arréte PowerBoost. Le niveau de
cuisson le plus élevé se réactive lorsque vous

appuyez a nouveau sur Il

6.10 @ Touches Verrouil.

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que le fonctionnement
de la table de cuisson. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Appuyez sur EI pour activer la fonction.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur la
touche & pendant 3 secondes.

@

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

6.11 Sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

1. Appuyez sur == sur l'affichage pour
ouvrir le Menu .

2. Sélectionnez Configurations > Sécurité
enfant dans la liste.

3. Tournez le sélecteur sur Marche/Arrét et
appuyez sur les lettres A-O-X dans l'ordre
alphabétique pour activer la fonction.
Appuyez sur le sélecteur pour désactiver
la fonction.

Pour quitter le Menu , appuyez sur == ou sur
la partie droite de I'affichage, en-dehors de la
fenétre contextuelle. Pour naviguer dans le

Menu , utilisez < ou >

6.12 Cuisson assistée

La fonction ajuste les parametres selon
différents types d'aliments et les maintient
tout au long de la cuisson.



Avec la fonction, vous pouvez préparer une
large gamme de plats, tels que de la Viande,
du Poisson/Fruits de mer, des légumes, des
Soupes, des Sauces, des Pates ou du Lait.
Différents modes de cuisson sont disponibles
pour les différents types d'aliments. Par
exemple, pour le poulet, vous pouvez choisir
entre Poéle a frire, Sous-vide ou Pocher.

Vous pouvez activer la fonction sur le coté
gauche de la table de cuisson uniquement.
Cuisson assistée avec la fonction Sous-vide,
peut étre activée pour la zone de cuisson
arriére ou avant gauche. Si vous souhaitez
utiliser la fonction Poéle a frire, elle peut étre
activée pour la zone de cuisson avant
gauche, ou pour les deux zones de cuisson
lorsqu'elles sont reliées.

Si Cuisson assistée est activée pour la zone
de cuisson avant gauche, utilisez les zones
de droite pour cuire sans la fonction.

N'utilisez pas de récipient dont le fond
dépasse 200 mm de diamétre sur la zone de
cuisson arriere gauche lorsque la fonction est
activée sur la zone de cuisson avant gauche.
Cela peut influencer la connexion entre la
Sonde de cuisson et I'antenne située sous la
surface de la table de cuisson.

®

Ne préchauffez pas le récipient avant la
cuisson. Utilisez uniquement de I'eau du
robinet ou des liquides froids, si
nécessaire. Réchauffez uniquement des
plats froids.

®

Pour Poéle a frire, suivez les instructions
qui s'affichent. Ajoutez de I'huile une fois
que la poéle est chaude.

®

Avec la fonction Cuisson assistée, la
fonction minuteur fait office de Minuteur.
Elle n'arréte pas la fonction une fois le
temps défini écoulé.

1. Pour activer la fonction, appuyez sur /

ou — et sélectionnez Cuisson assistée.
2. Choisissez dans la liste le type d'aliment
que vous souhaitez préparer.

Pour chaque type d'aliments, plusieurs
options sont proposées. Suivez les
instructions qui s'affichent.

* Vous pouvez appuyer sur OK en haut
de la fenétre contextuelle pour utiliser
les réglages par défaut.

* Pour Poéle a frire, vous pouvez
modifier le niveau de cuisson par
défaut. Pour certains plats, vous
pouvez vérifier la température a coeur
des aliments en utilisant la Sonde de
cuisson.

* Pour la plupart des options, par ex.
Sous-vide et Pocher, vous pouvez
modifier la température par défaut.

» Vous pouvez modifier la durée par
défaut ou sélectionnez la vbtre. Seule
la fonction Sous-vide posséde un
temps minimal prédéfini.

Des instructions supplémentaires avec des
informations détaillées sont disponibles sur
I'écran. Vous pouvez les faire défiler avec la

fonction N et V.

3. Appuyez sur OK. Suivez les instructions
qui s'affichent dans la fenétre
contextuelle.

Certaines options démarrent par un
préchauffage. Vous pouvez suivre la
progression sur le bandeau de sélection.

4. Siune fenétre contextuelle contenant des
instructions s'affiche, appuyez sur OK
puis sur Démarrer pour continuer.

Le fonction est activée avec les réglages

prédéfinis.

Pour désactiver la fenétre de fagon

permanente, cochez O avant d'activer la

fonction.

5. Une fois la durée définie, un signal
sonore retentit et une fenétre contextuelle
apparait. Pour fermer la fenétre, appuyez
sur OK.

La fonction ne s'arréte pas automatiquement.

La table de cuisson s'éteint automatiquement

au bout de quatre heures maximum avec la

fonction Sous-vide.

Pour arréter la fonction, appuyez sur I;I/ ou

555 — . .
=%, ou sur le symbole de la zone active, puis
sélectionnez Arréter. Pour confirmer,
appuyez sur Oui dans la fenétre contextuelle.

FRANCAIS 145



6.13 Sous-vide

Pour préparer de la viande, du poisson ou
des légumes en utilisant cette fonction, vous
devez utiliser des sachets refermables
adaptés, ou des sachets en plastique et un
tiroir sous vide. Placez des aliments
assaisonnés dans des sachets, et videz l'air
qu'ils contiennent. Vous pouvez également
acheter des portions d'aliments préts a étre
préparés avec ce mode de cuisson.

/N\ AVERTISSEMENT!

Veillez a respecter les principes de
sécurité alimentaires. Reportez-vous au

chapitre « Conseils ».

Gréace a cette fonction, vous avez la liberté de
choisir vos propres temps et température de
cuisson (entre 35 et 85 °C), adaptés au type
d'aliment que vous souhaitez préparer.
Utilisez 4 litres d'eau au maximum, et couvrez
le récipient avec un couvercle. Pour plus de
détails sur les parameétres de la cuisson,
reportez-vous au Guide de cuisson dans le
chapitre « Conseils ». Décongelez les
aliments avant de les préparer.

La fonction ne peut étre activée que pour les
zones de cuisson avant et arriére gauche. Si
la fonction Sous-vide est activée, utilisez les
zones de droite pour cuire sans la fonction.

®

Avec la fonction Sous-vide, la fonction
minuteur fait office de Minuteur. La
fonction se désactive automatiquement

apres quatre heures maximum.

1. Préparez des portions d'aliments en
suivant les instructions ci-dessus.

2. Placez le récipient rempli d'eau froide sur
la zone de cuisson avant ou arriére
gauche.

3. Appuyez sur /> Sous-vide. Vous

pouvez également appuyer sur — >
Fonctions table de cuisson > Sous-vide.
4. Sélectionnez la bonne température.
Régler I'heure (facultatif). La durée de la
cuisson dépendra de I'épaisseur et du type
d'aliment.
5. Appuyez sur OK pour continuer.
6. Placez la Sonde de cuisson sur le bord
du récipient.
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7. Appuyez sur OK pour fermer la fenétre
contextuelle.

8. Appuyez sur Démarrer pour activer le
préchauffage.

Dés que le récipient atteint la température

souhaitée, un signal sonore retentit et une

fenétre contextuelle s'affiche. Appuyez sur

OK pour confirmer.

9. Placez les portions d'aliments dans des
sachets en position verticale dans le
récipient (vous pouvez utiliser une grille
Sous-vide). Appuyez sur Démarrer.

Si vous sélectionnez Minuteur, elle démarre

en méme temps que la fonction.

10. Lorsque la durée programmée s'est

écoulée, un signal sonore retentit et Q
clignote. Pour éteindre le signal, appuyez

sur D

Pour arréter ou réajuster la fonction, appuyez

sur \“_I/ ou sur le symbole de la zone active,
puis sur Arréter. Pour confirmer, appuyez sur
Oui dans la fenétre contextuelle.

MaintienTempérature

Vous pouvez utiliser la fonction Sous-vide
pour la cuisson, tandis que la Sonde de
cuisson contrdle et maintient précisément la
température (avec une précision de + / -

1 °C). Vous pouvez préparer une grande
variété de plats comme des fonds ou sauces
épicés (par ex. différents types de currys ou
une bouillabaisse). Vous pouvez choisir vos
propres parametres ou vous reporter au
Guide de cuisson dans le chapitre

« Conseils ».

La fonction ne peut étre activée que pour les
zones de cuisson avant et arriere gauche.

1. Appuyez sur —= > Fonctions table de
cuisson > Sous-vide ou accédez a la

fonction en appuyant sur /> Sous-vide.
2. Sélectionnez la bonne température.
Régler I'heure (facultatif).
3. Appuyez sur OK pour continuer.
4. Placez la Sonde de cuisson sur le bord
du récipient ou insérez-la dans l'aliment.
5. Appuyez sur Démarrer pour activer le
préchauffage.



Des que le récipient atteint la température

souhaitée, un signal sonore retentit et une

fenétre contextuelle s'affiche.

6. Appuyez sur OK pour fermer la fenétre
contextuelle.

7. Appuyez sur Démarrer.

Si vous sélectionnez Minuteur, elle démarre

en méme temps que la fonction.

8. Lorsque la durée programmée s'est

écoulée, un signal sonore retentit et Q
clignote. Pour éteindre le signal, appuyez

sur Q

Pour arréter ou réajuster la fonction, appuyez

sur e/ ou sur le symbole de la zone active,
puis sur Arréter. Pour confirmer, appuyez sur
Oui dans la fenétre contextuelle.

6.14 Thermomeétre

Avec cette fonction, la Sonde de cuisson fait
office de thermometre pour vous aider a
surveiller la température des aliments ou du
liquide durant la cuisson. Par exemple, vous
pouvez I'utiliser pour faire chauffer du lait ou
vérifier la température des aliments pour
bébé.

Au moins une zone de cuisson doit étre
activée pour utiliser la fonction.

Vous pouvez activer la fonction pour toutes
les zones de cuisson, mais une zone a la
fois.

1. Insérez la Sonde de cuisson a l'intérieur
des aliments ou du liquide, jusqu'a
atteindre le repere du niveau minimal.

2. Sur I'affichage, appuyez sur v pour
ouvrir le menu de la Sonde de cuisson et
choisissez Thermomeétre. Vous pouvez

également appuyer sur —= > Fonctions
table de cuisson > Thermomeétre.
3. Appuyez sur Démarrer.
La mesure démarre sur la zone de
cuisson active.
Si aucune zone de cuisson n'est active,
une fenétre d'information s'affiche.
Pour arréter la fonction, appuyez sur les

chiffres indiquant la température ou sur v et
sélectionnez Arréter.

6.15 < Fondre

Vous pouvez utiliser cette fonction pour faire
fondre différents produits comme du chocolat
ou du beurre. Vous pouvez utiliser la fonction
pour une zone de cuisson a la fois
uniquement.

1. Appuyez sur — sur I'affichage pour
ouvrir le Menu .

2. Sélectionnez Fonctions table de cuisson
> Fondre dans la liste.

3. Appuyez sur Démarrer.
Vous devez sélectionner la zone de
cuisson souhaitée.
Si la zone de cuisson est déja active, une
fenétre d'information s'affiche. Annulez le
niveau de cuisson précédent pour activer
la fonction.

Pour quitter le Menu , appuyez sur —= ou sur
la partie droite de I'affichage, en-dehors de la
fenétre contextuelle. Pour naviguer dans le

Menu , utilisez < ou >

Pour arréter la fonction, appuyez sur le
symbole de sélection de zone et appuyez sur
Arréter.

6.16 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement en se basant sur le réglage
du mode et de la température du récipient le
plus chaud se trouvant sur la table de
cuisson.

Sur la plupart des hottes, le systeme de
commande a distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser cette
fonction. Pour plus d'informations, reportez-
vous au manuel d'utilisation de la hotte.

Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. Par
défaut, la table de cuisson est réglée sur H5.
La hotte réagit chaque fois que vous utilisez
la table de cuisson. La table de cuisson
détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.
Vous pouvez régler la table de cuisson pour
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n'activer que I'éclairage en sélectionnant le
mode H1.

®

Si vous changez la vitesse de ventilateur
de la hotte, la connexion par défaut avec
la table de cuisson est désactivée. Pour
réactiver la fonction, éteignez puis

rallumez les deux appareils.

Mode Eclai- Faire bouil-  paire frire2)
rage | 1)
auto-
mati-
que
HO Arrét Arrét Arrét
H1 Marche Arrét Arrét
H23) Marche Vitesse du ven- Vitesse du venti-
tilateur 1 lateur 1
H3 Marche Arrét Vitesse du venti-
lateur 1
H4 Marche Vitesse du ven- Vitesse du venti-
tilateur 1 lateur 1
H5 Marche Vitesse du ven- Vitesse du venti-
tilateur 1 lateur 2
H6 Marche Vitesse du ven- Vitesse du venti-

tilateur 2 lateur 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse du ventilateur en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse du ventilateur en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte sur la température.

Modification des modes

Si le niveau sonore / la vitesse du ventilateur
ne sont pas satisfaisants, vous pouvez choisir
un autre mode manuellement.

1. Appuyez sur —.

Sélectionnez Configurations>Hob?Hood dans
la liste.

2. Choisissez le mode approprié.

Pour quitter le Menu , appuyez sur ——ou a
droite de I'affichage, en dehors de la fenétre
contextuelle.
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Lorsque vous terminez la cuisson et mettez a
I'arrét la table de cuisson, la ventilation de la
hotte pourrait continuer a fonctionner pendant
un certain temps. Apres ce délai, le systéme
arréte le ventilateur automatiquement et vous
empéche de l'activer accidentellement
pendant les 30 secondes suivantes.

L’éclairage de la hotte s’éteint 2 minutes
apres avoir désactivé la table de cuisson.

6.17 Langue

1. Appuyez sur == sur I'affichage pour
ouvrir le Menu .

2. Sélectionnez Configurations
>Configuration > Langue dans la liste.

3. Choisissez la langue souhaitée dans la
liste.

Si vous avez choisi la mauvaise langue,

appuyez sur ——. Une liste s'affiche.
Sélectionnez la troisiéeme option en partant du
haut, puis la derniére option restante.
Ensuite, sélectionnez la deuxiéme option.
Faites défiler vers le bas pour choisir la
langue souhaitée dans la liste. Pour finir,
sélectionnez I'option sur la droite.

Pour quitter le Menu , appuyez sur —= ou sur
la partie droite de I'affichage, en-dehors de la
fenétre contextuelle. Pour naviguer dans le

Menu , utilisez < ou >

6.18 Son touches / Volume Alarme

Vous pouvez choisir le type de sons que vous
entendrez en faisant fonctionner la table de
cuisson, ou méme les désactiver. Vous
pouvez choisir entre un clic (par défaut) ou un
bip.

1. Appuyez sur == sur l'affichage pour
ouvrir le Menu .

2. Sélectionnez Configurations >
Configuration> Son touches / Volume
Alarme dans la liste.

3. Choisissez I'option appropriée.

Pour quitter le Menu , appuyez sur —— ou sur
la partie droite de I'affichage, en-dehors de la
fenétre contextuelle. Pour naviguer dans le

Menu , utilisez < ou >



6.19 Affichage Luminosité

Vous pouvez modifier la luminosité de
I'affichage.

Il'y a 4 niveaux de luminosité, 1 étant le plus
bas et 4 le plus élevé.

1. Appuyez sur —= sur I'affichage pour
ouvrir le Menu .

2. Sélectionnez Configurations
>Configuration > Affichage Luminosité
dans la liste.

3. Choisissez le niveau approprié.

Pour quitter le Menu , appuyez sur —= ou sur
la partie droite de I'affichage, en-dehors de la
fenétre contextuelle. Pour naviguer dans le

Menu , utilisez < ou >

6.20 Gestionnaire de puissance

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de l'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre

7. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le

récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapte.

» Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d’une charge électrique
maximale de 3 680 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale en une phase, la puissance des
zones de cuisson sera automatiquement
réduite.

« Le niveau de cuisson maximum est visible
sur le bandeau de sélection. Seuls les
chiffres en blanc sont actifs.

« Siun niveau de cuisson supérieur n'est
pas disponible, commencez par réduire le
niveau des autres zones de cuisson.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

T T
t 8

PPN

* Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

« Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

« corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

« un aimant adhére au fond du récipient.
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Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diameétre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal recommandé
ne regoit qu’une petite partie de la
puissance générée par la zone de
cuisson.

» Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n'utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement les
fonctions de la table de cuisson.

b. Le récipient est adapté si vous ne
pouvez pas faire passer la piece
entre la regle et le fond du récipient.

v

[ \

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

7.2 Récipients adaptés a la fonction

N'utilisez que des récipients a fond plat. Pour
vous assurer que le récipient est adapté :

1. Retournez votre récipient.

2. Posez une regle sur le fond du récipient.

3. Tentez de faire glisser une piece de 1, 2
ou 5 euros (ou une piéce de méme
épaisseur) entre la régle et le fond du
récipient.

/’
D

a. Sila piece passe entre la régle et le
fond du récipient, il n'est pas adapté.

X

[
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7.3 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance éleve.

» cliquetis : une commutation électrique se
produit, le récipient est détecté apres
I'avoir placé sur la table de cuisson.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

7.4 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

7.5 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.



®

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Couvrez pendant la cuisson.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

4-5 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus
des rago(ts et des soupes. les ingrédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des
frites.

P Faites bouillir une grande quantité d'eau. PowerBoost est activée.

7.6 Conseils pour la Sonde de Pour les liquides
cuisson .

®

Pour certaines fonctions, comme
Cuisson assistée et Sous-vide, vous
pouvez uniquement utiliser la Sonde de
cuisson du c6té gauche de la table de
cuisson. Avec la fonction Thermomeétre,
vous pouvez également utiliser la Sonde
de cuisson du c6té droit de la table de
cuisson.

. . . 7
Pour garantir la meilleure connexion ( ’/,

v ) entre la Sonde de cuisson et la table de
cuisson :

Plongez la Sonde de cuisson dans le
liquide, en respectant le niveau
d'immersion recommandé. Le repére du
niveau minimal doit étre recouvert.

Placez la Sonde de cuisson sur le bord du
récipient. Veillez a la maintenir en position
verticale. Veillez a ce que la pointe soit en
contact avec le fond du récipient. Le
manche de la Sonde de cuisson doit
toujours étre tenu hors de la casserole ou
de la poéle.
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Si vous souhaitez utiliser la Sonde de
cuisson du c6té gauche de la table de
cuisson, assurez-vous qu'elle se trouve a
proximité du centre de la table de cuisson,
entre le bord haut et le bord droit du
récipient (comme la position d'une aiguille
d'horloge entre 1 heure et 3 heures). Si
vous souhaitez I'utiliser du c6té droit (avec
la fonction Thermometre), veillez a placer
la sonde entre le bord gauche et le bord
haut du récipient (comme la position d'une
aiguille d'horloge entre 9 heures et

11 heures). Reportez-vous aux
illustrations ci-dessous.

T A
L |
= |
[ [—)

Vous pouvez déplacer la Sonde de
cuisson le long du bord du récipient si la
connexion ne parvient pas a s'établir.
Vous pouvez partiellement couvrir le
récipient avec un couvercle.

Si vous utilisez la zone de cuisson avant
gauche, ne placez pas de gros récipient
sur la zone arriére gauche. Les gros
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récipients placés sur la zone de cuisson
arriére gauche peuvent bloquer le signal.
Déplacez le gros récipient sur la zone de
cuisson arriere droite.

2

@}

—

Pour les aliments solides (mesure de la
température a ceeur)

Insérez la Sonde de cuisson dans la partie
la plus épaisse de I'aliment, jusqu'a
atteindre le repére du niveau minimal. Le
point de mesure doit se trouver dans la
partie centrale de cette portion.

Assurez-vous que la Sonde de cuisson est
insérée fermement dans I'aliment. Les
parties métalliques de la Sonde de
cuisson ne doivent pas toucher les parois
du récipient / de la poéle. Le crochet du
manche doit pointer vers le bas.

Pour la viande / le poisson d'une
épaisseur de 2 a 3 cm, la pointe de la
Sonde de cuisson doit toucher le fond de
la poéle.

Retirez la Sonde de cuisson avant de
retourner Il'aliment.

Lorsque vous utilisez une plancha,
assurez-vous que le manche de la Sonde
de cuisson reste du co6té droit, a I'extérieur




de la surface de la plancha. Reportez-
vous aux illustrations ci-dessous.

Il

Z il

|

7.7 Cuisson a basse température -
Principes de précaution des
aliments

Veillez a respecter les instructions suivantes
lorsque vous utilisez la cuisson a basse
température, par ex. pour la cuisson Sous-
vide.

» Lavez-vous / désinfectez-vous les mains
avant de préparer les aliments. Servez-
vous de gants jetables.

» Utilisez uniquement des produits frais de
premiére qualité, conservés dans des
conditions optimales.

» Lavez et pelez toujours les fruits et les
légumes.

» Gardez la surface du plan de travail et des
planches a découper propres. Utilisez
différentes planches a découper pour les
différents types d'aliments.

» Portez une attention particuliere a
I'nygiene alimentaire lorsque vous
préparez de la volaille, des ceufs et du
poisson. La volaille doit toujours étre cuite
a une température supérieure a 65 °C,
pour une durée minimale de 50 minutes.

» Assurez-vous que la qualité du poisson
gue vous souhaitez cuire avec la fonction

Sous-vide est digne de sashimis, c'est-a-
dire qu'il est extra frais.

« Conservez les plats préparés au
réfrigérateur pendant maximum
24 heures.

« Pour les personnes ayant un systeme
immunitaire affaibli ou une maladie
chronique, il est préférable de pasteuriser
les aliments avant de les consommer.
Pasteurisez les aliments a 60 °C pendant
au moins une heure.

7.8 Guide de cuisson

Le tableau ci-dessous montre des exemples
de types d'aliments et vous propose des
suggestions de températures et de temps de
cuisson optimaux. Les paramétres peuvent
varier en fonction de la température, de la
qualité, de la consistance et de la quantité
d'aliments.

La durée de la cuisson dépend davantage de
I'épaisseur de I'aliment que de son poids. Par
exemple, pour un steak, plus le morceau est
épais, plus il faut de temps pour que son
coeur atteigne la température prédéfinie. Un
steak de 2 cm d'épaisseur nécessite environ
une heure de cuisson pour atteindre 58 °C a
ceeur, tandis que pour un steak de 5 cm, il
faut environ quatre heures.

Surveillez la premiére cuisson pour vous
assurer les parametres ci-dessous
conviennent a vos habitudes de cuisson et a
vos récipients. Vous pouvez modifier ces
parametres en fonction de vos préférences
personnelles.
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Type d'ali- Mode de pré- Niveau de Epaisseur / Temp. a Temps de cuis-

ment paration préparation quantité de coceur / temp. son (min)
I'aliment de cuisson
(°C)
Steak de boeuf ~ Sous-vide saignant 2cm 50 - 54 45-210
4cm 120 - 210
6 cm 180 -210
mollet 2cm 55-60 45 - 240
4.cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
bien cuit 2cm 61-68 45 - 240
4cm 120 - 240
6cm 180 - 240
Escalope de Sous-vide bien cuit 200-300g 64-72 45- 60
poulet Pocher bien cuit 68 - 74 35-45
ICltJisse de pou- Pocher bien cuit 200-300g 78 - 85 30-60
e
Steak de porc  Sous-vide bien cuit 2cm 60 - 66 35-60
Filet mignon de  Sous-vide bien cuit 4-5cm 62 - 66 60 - 120
porc
Filet d'agneau  Sous-vide mollet 2cm 56 - 60 35-60
bien cuit 64 - 68 40-65
Selle d'agneau  Sous-vide mollet 200-300g 56 - 60 60 - 120
(sans ce) bien cuit 64 - 68 65-120
Saumon Sous-vide translucide 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Pocher translucide 2cm 55 - 68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
Thon Sous-vide translucide 2cm 45 - 50 35-50
Crevettes Sous-vide translucide 1-2cm 50 - 56 25-45
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Type d'ali- Mode de pré- Niveau de Epaisseur / Temp. a Temps de cuis-
ment paration préparation quantité de coceur / temp. son (min)
I'aliment de cuisson
(°C)
CEufs Sous-vide moul) Taille moyenne 63 - 64 45-70
moyen1) 65 - 67 45-70
dur1) 68 -70 45-70
Cuisson douce faire bouillir 42)
mollet faire bouillir 72)
dure faire bouillir 10 2)
Riz Faire gonfler cuit - 10-30
Pommes de ter- Cuisson cuit - 15-30
re
Légumes (frais) Sous-vide cuit 85 30-40
Asperges Sous-vide cuit 85 30-40

1) Le blanc de I'ceuf reste liquide.

2) Les durées de cuisson correspondent a des ceufs de taille moyenne. Pour les gros ceufs et les ceufs sortant du
réfrigérateur, ajoutez une minute au temps de cuisson.

Conseils supplémentaires pour Cuisson
assistée :

Versez une quantité adaptée de liquide
(c.-a-d. entre 1 et 3 litres) dans le récipient
avant la cuisson. Evitez d'en rajouter en
cours de cuisson.

Utilisez un couvercle pour économiser de
I'énergie et atteindre la température plus
rapidement (cela vaut également pour le
préchauffage de I'eau).

Remuez régulierement votre plat tout au
long de la cuisson pour garantir une
distribution uniforme de la température.
Ajoutez du sel au tout début de la cuisson.
Décongelez les aliments avant de les
préparer.

Ajoutez des légumes (par ex. brocolis,
choux-fleurs, haricots verts, choux de
Bruxelles) lorsque I'eau atteint la
température souhaitée et la fenétre
contextuelle apparait.

Ajoutez des pommes de terre ou du riz a
I'eau froide avant de lancer la fonction.
Pour les ragodts, sauces, soupes, currys,
goulash, et bouillons, vous pouvez utiliser
Réchauffer ou Mijoter. Avant de démarrer

la fonction Mijoter, faites frire les
ingrédients (sans le Sonde de cuisson) et
ajoutez du liquide froid ; ensuite, activez la
fonction a partir de Cuisson assistée.

* Pour les petits fruits de mer comme des
tranches / tentacules de poulpe ou les
coquillages, vous pouvez utiliser Poéle a
frire.

Conseils supplémentaires pour Poéle a

frire :

/\ AVERTISSEMENT!
N'utilisez que des poéles a fond plat.

/\ ATTENTION!

N'utilisez les poéles stratifiées qu'avec
des niveaux de cuisson bas pour éviter
une surchauffe et un endommagement
de l'ustensile.

« Lancez la fonction quand la table de
cuisson est froide (aucun préchauffage
nécessaire).

« Utilisez des ustensiles a fond en sandwich
en inox.
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» N'utilisez pas d'ustensile avec un bossage
au centre du fond.

+ Des casseroles de tailles différentes
peuvent entrainer des temps de chauffage
différents. Les poéles lourdes
emmagasinent plus de chaleur que les
plus légéres, et mettent plus de temps a
chauffer.

* Retournez I'aliment dés qu'il atteint la
moitié de la température souhaitée.

Les portions trés épaisses doivent étre
retournées plus souvent (a savoir toutes
les deux minutes). Nous vous
recommandons d'utiliser le mode Sous-
vide en premier pour obtenir les meilleurs
résultats. Pour la finition, placez les
portions préparées dans une poéle
préchauffée et faites-les griller brievement
des deux cbtés.

» Retirez toujours la Sonde de cuisson
avant de retourner 'aliment.

7.9 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec
la fonction :

* Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiére directe du soleil.

* Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte sur l'illustration est uniquement

donnée a titre d'exemple.

8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Informations générales

» Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.
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@

Veillez a ce que la fenétre du
communicateur du signal infrarouge
Hob?Hood reste propre.

@

D'autres appareils contrélés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction Hob?Hood
est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole =

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

8.2 Nettoyage de la table de cuisson

« Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et



les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

* Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un

détergent non abrasif. Apres le nettoyage,

séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

9. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Que faire si...

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.
La surface de la table de cuisson dispose
de rainures horizontales. Nettoyez la table
de cuisson a l'aide d'un chiffon humide et
d'un peu de détergent en effectuant des
mouvements de gauche a droite. Apres le
nettoyage, séchez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon doux de gauche a
droite.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la table
de cuisson ni la faire fonctionner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une sour-
ce d’alimentation électrique. Repor-
tez-vous au schéma de connexion.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la
cause du dysfonctionnement. Si les
fusibles disjonctent de maniére ré-
pétée, faites appel a un électricien
qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans un délai de 60 secon-
des.

Mettez de nouveau en fonctionne-
ment la table de cuisson et réglez le
niveau de cuisson en moins de

60 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sen-
sitive.

Pause est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

FRANCAIS 157



Probléme

Cause possible

Solution

L’affichage ne répond pas au tou-
cher.

Une partie de l'affichage est recou-
verte, ou les récipients sont placés
trop prés de Il'affichage.

Du liquide ou un objet se trouvent
sur |'affichage.

Retirez les objets. Eloignez les réci-
pients de I'affichage.

Avant de nettoyer 'affichage, atten-
dez que l'appareil refroidisse. Dé-
branchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Au bout d'une minute, re-
branchez la table de cuisson.

Un signal sonore retentit et la table
de cuisson se met a l'arrét.

Un signal sonore retentit lorsque la
table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensiti-
ves.

La table de cuisson se met a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensiti-
ve.

Le voyant de chaleur résiduelle ne
s’allume pas.

La zone de cuisson n'est pas chau-
de parce qu'elle n'a fonctionné que
peu de temps ou le capteur situé
sous la surface de la table de cuis-
son est endommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Apres avoir activé la fonction Cuis-
son assistée, la table de cuisson dé-
marre le préchauffage, s’arréte, puis
redémarre.

Il s’agit d’'une vérification de sécurité
pour s’assurer que la Sonde de
cuisson est bien insérée dans le ré-
cipient pour lequel la fonction Cuis-
son assistée a été activée.

C'est une procédure normale qui
n'indique aucun dysfonctionnement.

Impossible d'activer le niveau de
cuisson maximal.

Une autre zone est déja réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

Commencez par réduire la puissan-
ce de l'autre zone.

Les touches sensitives deviennent
chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande tail-
le sur les zones de cuisson arriére,
si possible.

L’affichage indique que la Sonde de
cuisson est introuvable.

La Sonde de cuisson est mal posi-
tionnée.

Quelque chose bloque le signal (par
ex. un couvert, le manche d'une
poéle ou un autre récipient).

Placez correctement la Sonde de
cuisson. Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».

Retirez les objets métalliques ou les
autres objets pouvant bloquer le si-
gnal.

L'affichage indique que la tempéra-
ture de l'eau est supérieure a
100 °C.

Vous n'avez pas calibré la Sonde de
cuisson ou I'avez mal calibrée.
Vous avez déplacé la table de cuis-
son.

Calibrez de nouveau la Sonde de
cuisson. Consultez le paragraphe

« Calibrage ».

Il se peut que vous deviez vérifier si
le code de calibrage est correct.
Consultez le paragraphe « Appaira-
ge ».

Vous avez mis trop de sel dans
l'eau.

Ne salez pas I'eau en ébullition.

La température n'est pas visible sur
I'affichage.

Un symbole d'avertissement s'affi-
che.

La Sonde de cuisson n’a pas établi
de connexion avec la table de cuis-
son car la force du signal est trop
faible.

Placez la Sonde de cuisson a proxi-
mité de 'antenne sur la surface de
la table de cuisson, prés du centre.
Reportez-vous au chapitre « Con-
seils ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Quelque chose couvre la Sonde de
cuisson ou I'antenne sur la surface
de la table de cuisson, par ex. un
couvert en métal.

Retirez tout ce qui couvre I'antenne.
Veillez a poser le récipient au centre
de la zone de cuisson. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

La connexion entre la Sonde de
cuisson et 'antenne a été perdue.

Vérifiez que rien ne couvre le signal.
Déplacez la Sonde de cuisson le
long du bord du récipient pour ajus-
ter sa position. Reportez-vous au
chapitre « Conseils ».

D'autres appareils fonctionnent a la
méme fréquence et perturbent la
connexion.

Retirez les appareils pouvant pertur-
ber la connexion. Reportez-vous au
chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

La température des aliments n'est
pas celle attendue.

La Sonde de cuisson n’est pas cor-
rectement insérée.

Assurez-vous que le point de mesu-
re se trouve dans la partie la plus
épaisse des aliments. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

La table de cuisson détecte des
sauts significatifs de température.

Vous avez ajouté de I'eau ou chan-
gé le récipient en cours de cuisson.

Evitez d'ajouter de I'eau ou de chan-
ger de récipient aprés le départ de
la fonction.

La chaleur dans le récipient ne s'est
pas répartie uniformément, en parti-
culier dans les liquides épais.

Remuez fréquemment les aliments.

Le récipient devient trop chaud ou
les aliments sont trop cuits, trop ra-
pidement.

Vous avez utilisé un récipient trop
petit.

Utilisez des récipients dont la taille

est appropriée a la zone de cuisson
utilisée. Reportez-vous au chapitre

« Caractéristiques techniques ».

Vous ne pouvez pas activer une
fonction.

Une autre fonction est activée sur la
méme zone de cuisson, ce qui em-
péche son activation.

Arrétez la fonction avant d'en activer
une autre.

Cuisson assistée ou Sous-vide s’ar-
rétent.

Au début de la cuisson, la tempéra-
ture du liquide a l'intérieur du réci-
pient est supérieure a 40 °C.

Le récipient utilisé est chaud.

Utilisez uniquement des liquides
froids.
Ne préchauffez pas le récipient.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Hob?Hood est activé, mais seule la
lumiere s’allume.

Vous avez activé le mode H1.

Choisissez un mode entre H2 et HB,
ou attendez que le mode automati-
que démarre.

Les modes Hob*Hood H1 a H6 sont
activés, mais I'éclairage est éteint.

Il peut y avoir un probléme avec
I'ampoule.

Contactez un service aprés-vente
agréé.

Aucun signal sonore ne se déclen-
che lorsque vous appuyez sur les
touches sensitives du bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Repor-
tez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous avez sélectionné la mauvaise
langue.

Vous avez modifié la langue par er-
reur.

Reéinitialisez toutes les fonctions aux
réglages d'usine. Sélectionnez Ré-
initialiser tous les réglages dans le
Menu .

Débranchez I'appareil de I'alimenta-
tion électrique. Au bout d'une minu-
te, rebranchez la table de cuisson.
Réglez Langue, Affichage Luminosi-
té et Volume Alarme.

La zone de cuisson se désactive.
Un message d'avertissement indi-
quant que la zone de cuisson va se
désactiver s'affiche.

Arrét automatique désactive la zone
de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson
et puis de nouveau en fonctionne-
ment.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

E et un message s'affichent.

Touches Verrouil. est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

O - X - A s'affiche.

Sécurité enfant est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

E clignote.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Repor-
tez-vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les di-
mensions sont correctes. Reportez-
vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson
et mettez-la de nouveau en fonc-
tionnement au bout de 30 secondes.

Si s’affiche & nouveau, débran-
chez la table de cuisson de la prise
électrique. Au bout de 30 secondes,
rebranchez la table de cuisson. Si le
probléme persiste, contactez le ser-
vice aprés-vente agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est in-
correct.

Débranchez I'appareil de I'alimenta-
tion électrique. Demandez a un
électricien qualifié de vérifier I'instal-
lation.

Le récipient chauffe plus de 5 min.

Le fond du récipient n’est pas com-
patible avec I'induction.

Utilisez un récipient avec un fond
homologué (plat, magnétique). Re-
portez-vous au chapitre « Con-
seils ».

9.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
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signalétique. Assurez-vous d’utiliser
correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les



centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.

10. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

10.1 Plaque signalétique

Modele EIS6648

Type 62 B4A 01 CA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

10.2 Licenses du logiciel

Le logiciel inclus dans cette table de cuisson
contient un logiciel protégé par copyright,
sous licence de BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libdpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2,0 et autres.

Consultez la copie compléte de la license
dans : Menu > Configurations > Service >
Licence.

PNC 949 596 891 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

Vous pouvez télécharger le code source du
logiciel en open source en suivant le lien
hypertexte indiqué sur la page Internet du
produit.

10.3 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

Diameétre des ré-
cipients de cuisi-

PowerBoost du-
rée maximale

cuisson max.) [min] ne [mm]
W]
Avant gauche 2300 3200 10 125 -210
Arriere gauche 2300 3200 10 125-210
Avant droite 1400 2500 4 125-145
Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

10.4 Sonde de cuisson
caractéristiques techniques

La Sonde de cuisson est approuvée pour une
utilisation en contact avec des aliments.

Fréquence de fonctionnement 433,05 -
434,73 MHz

Puissance d'émission maximum 5 dBm

Plage de températures de0a120°C

Cycle de mesure 3 secondes
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11. RENDEMENT ENERGETIQUE

11.1 Informations produits*

Identification du modele

EIS6648

Type de table de cuisson

Table de cuisson encastra-

ble
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21,0cm
Arriére gauche 21,0cm
Avant droite 14,5 cm
Arriére droite 18,0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 189,1 Wh/ kg
electric cooking) Arriére gauche 189,1 Wh/ kg
Avant droite 180,2 Wh / kg
Arriére droite 178,3 Wh / kg
Consommation énergétique de la table de cuisson (EC electric hob) 184,2 Wh / kg

* Pour I'Union européenne conformément au .

Réglement UE 66/2014. Pour la Biélorussie
conformément a la norme STB 2477-2017,

annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la .

norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson : méthodes de mesure des
performances

Les mesures d’énergie se rapportant a la .
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson .
correspondantes.

11.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

Si possible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

Activez toujours la zone de cuisson aprées
avoir posé le récipient dessus.

Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

12. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

/Y

L. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
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sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans



votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires
et cordons O ou ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FRANCAIS

163



KaAwoopioate oTnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou €mAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
www.electrolux.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTTOINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KATAOKEUAOTHG OEV €ival UTTEUBUVOC yia TUXOV TPAUMATIOUOUG
A CNMIES TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng eyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQPANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaACN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEGS ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG PE AT@OAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidid
NAIKIAg PMIKPOTEPNG TwV 8 ETWV KAl ATOUA E EKTEVEIG KAl
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TTEPITTAOKES AVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWC.

Ta maudid TTPETTEI va ETTOTTTEVOVTAI WATE va dlag@aAileTal
OTI dev TTaiCOUV YE TN TUOKEUN.

QuAdooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIG
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kparare ta maidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd TN GuaKeun OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn acg@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta TaudIa dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
QUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIC
ETTIRAEWN.

1.2 IevIKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTI N OUOKEUN TTPOOPIZETAI YOVO VIO PAYEIPIK XPNan.

H ouokeur autni €xel oxedIAaTel JOVO YIa OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeun auTr PTTopEi va XpnaolpoTroinBei o€ ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAa
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV uTTepPaivel Ta
emiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNS XPAONG.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
BeppaivovTal Kata Tn xpenaon. Xpelaletal Tpogoxn yia va punv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.

MPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa Xwpic emmThpenon o
€0TiEG e AAdI 1) AiTTog uTTOPEi Va €ival TTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

O katrvog eival £voeiEn uttepbeppavang. MNMote un
XPNOIUOTTOIEITE VEPO YIO VO ORACETE TTUPKAYIA ATTO TO
Mayeipepa. ATTEVEQYOTTOINOTE TN TUOKEUN KAl KOAUWTE TIG
QAOYEG E TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA 1] KATTAKI.
MPOEIAOMNOIHZH: H guakeun dev TTPETTEI VO TPOPODOTEITA
MECW PIAG ECWTEPIKAG OIATAENG PETAYWYNG, OTTWG £VAG
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XPOVOBIOKOTITNG, I VA €ival GUVOEDENEVN O KUKAWUA TO
OTTOIO EVEPYOTTOIEITAI KAI ATTEVEPYOTTOIEITAI TUXVA OTTO pIa
diaragn.

MPOZOXH: H diadikagia yayeIpEPaATog TTPETTEN Va
empBAETTETAI. Mia guvToun S108IKATIA PAYEIPEUATOG TTPETTEI
va TRAETTETAI TUVEXWG.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog Trupkayiag: Mn uAaocaete
QVTIKEIJEVA ETTAVW TTIC ETTIPAVEIEC PUAYEIPEUATOC.

Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIA TNG ETTIOG HETAAAIKA
QVTIKEIJEVO OTTWG paxaipia, TIPOoUVIa, KOUTAAIO Kal KOTTAKIA,
yIaTi 4TTOPOUV va eaTabouv.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATAOTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KaBApIOUO TNG
OUOKEUNG.

MeTa TN XPHon, ATTEVEPYOTTOINTTE TNV AVTIOTAON TNG E0TIAG
aTTO TO XEIPIOTAPIO TNG, XWpPIC va BaaileaTte aTov aigdnTripa
OKEUWV.

Edv uttdpxouv pwypEG aTnV UAAOKEPAUIKN / YUAAIVN
ETMQAVEIA, ATTEVEPYOTTOINATE Tr) GUOKEUN KOl ATTOOUVOEDTE
TNV a1T6 TNV TTPICa. Z€ TTEPITITWAN TTOU N TUCKEUN Eival
ouvoedepEVN aTTEUOEIOG OTNV TTAPOXN PEUMATOG PE KOUTI
guvOEDNG, APAIPETTE TNV ACQAAEIA YIA VO ATTOOUVOETETE TN
OUOKEUN ATTO TNV TPOYOdOTia PEUPATOG. € KABE
TTEPITITWON, ETTIKOIVWVNOTE PE TO E¢oualodotnuévo Kévrpo
2EPPIG.

Edav To kKaAwdio Tpocp0600|0(g EXEl UTTOOTEI (NUIEG, Ba TTPETTEI
va avTIKoTaoTadEi atrd Tov KGTGOKEUGOTI’] TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KATAPTITPEVO ATOUO WATE VA ATTOPEUXOBOUV TUXOV KivOuvol.
MPOEIAOMNOIHZH: XpNOIUOTTOIEITE OVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATOOKEUAQTH) TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOG 1] TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TNG GUOKEUNG OTIG
odnyieg XxpHong wg KAtaAAnAa r) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwueva atn ouoakeun. H xpron akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.
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2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®DAANAEIA

2.1 EykardoTaon

2.2 HAekTpIKN o0VSeon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Moévo éva €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VA
€YKATACTATEI QUTAV TN GUOKEUN).

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TrupkayIdg kai NAEKTPOTTANEiag.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog Tpaupatiopou ) BAGBNG aTn
OUOKEUN.

*  Ag@aipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUQTIAG.

* Eav n guokeun €xel UTTOATEN CNUIA, PNV
TTpoeiTe g€ eyKaTAaTAON i XPHON TNG.

» AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg £yKATAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN GUTKEUN).

+  Tnpeite TNV €EAAXIOTN oTTOATATN OTTO GAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

« TlavTa va TTPOCEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA A0PaAEiag
Kal KAEIOTA TTaTTouTolq.

e ZTEYQVOTTOINTTE TIG KOPUEVES ETTIPAVEIEG MIE
UAIKO OTEYQVOTTOINONG, WATE VA ATTOTPATTE
n S16YKWar TOUG aTTo TNV Uypadia.

+ TMpoaoTatéyTe T0 KATW PEPOG TNG TUOKEUNG
a1rd aTHOUG KAl uypaaia.

* Mnv TotroBerteite TN GUOKEUN diTTAQ O€
TopTa N KaTW aTd Tapdbupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAN JETTWVY HAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO TN OUCOKEUN KATA TO AVOIyHa
TNG TTOPTAG ) TOU TTapabupou.

* H kdBe guakeur| O1aBETEl AVEUIOTAPES
WUENG aTO KATW PEPOG.

* AV n GUOKeUN £yKATAOTABEI TTAVW OTTO
aupTapl:

— Mnv atroBnKeUETE PIKPA QVTIKEIPEVA A
@UAAa xapTioU TTou Ba ptTopoucav va
avappo@nBoUv aTrd TN GUTKEUN,
KaBwg Ba ptropouaav va
TIPOKOAETOUV {NUIG GTOUG QVEUIOTIPEG
Wugng N va KaTaaTPEWOUV To aUaTNHA
Yugng.

— Alatnpeite aTOGTATN TOUAGXIOTOV 2
CM QVAPETQ aTO KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG Kal OTA QVTIKEIJEVA TTOU
aTToBnKeUOVTAlI GTO GUPTAPI.

*  A@aipéaTe TUXOV dlaXwpPIaTIKA TTACiTIx
TTOU €ival EYKATESTNPEVA OTO VTOUAATTI
KATW OTTO TN GUOKEUN.

*  OAgg o1 NAeKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAGYO.

* ., N GUOKEUN TTPETTEI VO VEIWOEI.

* [piv a1md TNV £KTEAETT OTTOIOCDATTOTE
epyaaiag, BePaiwdEeiTE OTI N TUTKEUN EXEI
atmoguvOebei aTTO TNV TTAPOXH PEUPATOG.

*  BeBaiwbeite 011 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWY €ivail
OUPBATEG E TIG OVOUATTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUPOTOG.

*  BeBaiwbeite 0TI N guaKeUNR EXEl
eykaraaTabei owatd. O1 xaAapég i
AavBaapéveg ouvdEaelg aTo KOAWDIO
TPOo@od0aiag f TO QIG (KATA TTEPITITWAN),
UTTOpPOUV VO 00NYACOOUV OE UTTEPBEPUAVAN
TOU OKPOJEKTN.

¢ XpnoIPoTToINaTE TO KATAAANAO KaAwdIo
TPOo®Od0oaUiag.

¢ Mnv aprvete To KaAWSIO TPOPOdOTiag va
ptrepdeveTal.

*  BeBaiwbeite OTI £xe€1 eyKaATATTAOEI
TTPOCTACIa aTTO NAEKTPOTTANEIa.

*  XpnOIPOTTOINGTE TOV GPIYKTPA
avakou@Iiagng KATaTTovnang ato KaAwdIo.

*  BeBaiwbeite 611 TO KOAWDIO TPOYOdOTIAG A
TO QIG (KATA TTEPITITWAN) OEV EPXETAI OE
€TTAPN WYE TN {EATA TUOKEUN A PE (eaTd
Jayeipika akeln KaTd Tn guvoean Tng
OUOKEUNG T€ TTpica.

* Mn xpnaoiyoTroigite TTOAUTTPICO Kall
UTTOAQVTECEG.

*  TpoagéxeTe va pnv TPOKANBEi {nUIG aTO QIG
Tpo®od0oaiag (KaTd TTEPITITWAN) | TO
KaAwdI0 Tpoodoaiag. ETKoIvwvnaTe pe
10 E€ouaiodoTnuévo Kévrpo ZEpRIg i Evav
NAEKTPOAGYO yia Tnv aAAayr) Evog
KOTEGTPAPPEVOU KaAwdiou Tpo®odoaiag.

* H mpoaTtaaia amd nAekTpoTTAngia Twv UTrd
TAON 1 HOVWUEVWY TUNHATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI E TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aaipean TG Xwpig
epyaAcia.
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ZUVOETTE TO PIG TPOYOBOTiag aTnV TTPida
pOVoV agouU éxel OAOKANPWOE N
gykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPooaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Eav n mpica ival xahapr}, pn guvOEETe TO
@IG TPOPOBOTiag.

Mnv TpaBaTe To KaAWDIO TPOPOSOTiag VIa
Va atmroguvOETETE TN auakeur). Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIAG.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG POVWTIKEG
OIATAEEIG: ATPANEIODIOKOTITEG, ATPANEIEG
(BIOWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEULATOG
KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN EYKATAGTACN TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKA JIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TRV ATTOOUVOEDN TNG
OUOKeUNG atrd 1o SIKTUO PEUPATOG ATTO
OA0UG TOUG TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI VO £XEI EAAXIOTN aTTOaTACN 3 mm
METOEU TWV ETTAPWV.

2.3 Xprion

TPOTTO, ATTOTPETTETAI TTIOAVH
nAekTpOTTANEia.

*  O1 xpNaTeg Pe BnUaTodOTN TTPETTEI VO
dlatnpouyv améaTaan Touhdyiatov 30 cm
aTTo TIG ETTAYWYIKEG CWVEG HAYEIPENATOG,
OTaV N GUOKEUN BPIigKeTal aE AeITOUpYia.

*  Ortav To0oBETEITE PaYNTO PETA O (£TTO
AGdI, pytropei va utrapéel TITaIAIgua.

*  Mnv XpnOIYOTTOIEITE AAOUMIVOXAPTO 1) GAAQ
UAIKG peTagu TnG ETTIQAVEIAG YAYEIPEPATOG
KQI TOU PAyEIpIKOU OKEUOUG, EKTOG AV
UTTOOEIKVUETAI DIOPOPETIKA OTTO TOV
KOTOOKEUOOTH TG CUTKEUNG.

* Na xpnoiyotroigite yévo agegoudp mou
JUVIOTWVTAI VIO QUTHV T GUGKEUN aTTO TOV
KOTAOKEUAOTH.

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg kai ékpnéng.

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTtiopou, EyKQUPATWY Kal
nAekTpPOTTANSiaG.

Mnv aAAGZeTE TIG TTPOBIAYPAPES QUTAG TNG
OUOKEUNG.

A@aipeaTe OAa Ta UNIKA GUOKEUATIAG, TIG
ETIKETEG KO TNV TTPOCTATEUTIKN YEUBPAVN
(KaT@ TTEPITTTWAN) TTPIV ATTO TNV TTPWTN
xenon.

®dpovTiaTe Ta avoiyparta agpigpoU va gival
eAeUBepPa ATTO EPTTODIA.

Mnv a@rVeTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

OpiaTe TIG {WVEG POYEIPEPATOG OTN BEON
«ATTevepyoTToinan» PETA atTd KABE xpron.
Mnv TOTTOBETEITE paXaIpOTTipOUVA 1
KATTAKIO OTTO KATGAPOAGKIO TTAVW OTIG
{wveg payelpepatog. Mtropei va
CeaTabouv.

Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN UE BPEYHEVA
XEPIO 1) OTAV gival g€ TTAPN PE VEPO.

Mn XPNOIMOTTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG N WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

Edv utrdpgouv pwypEéG aTnV ETTIQAVEIA TNG
OUOKEUNG, OTTOOUVOEDTE TNV AUETWG ATTO
TNV TTapoxn peupatog. Me autdv Tov
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e Ta Nitrn Kai To AadI atreAeuBepwvouv
€UPAEKTOUG aTPOUG OTav BepuaivovTal.
Kpatdre yUpveG @AOYEG 1 Bepud
QVTIKEIPEVA PAKPIA aTTO AT Kal Addia
OTOV TO XPNOIPOTIOIEITE OTO PAYEIPEA.

*  O1 aTpOi TTOU aTTEAEUBEPWVEI TO TTOAU
CeaTo AAdI PTTOpPEi Va TTPOKAAETOUV
auBopunTn avagAegn.

*  To xpnaigotroinuévo Aadl, TTou UTTopEi va
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIMPATO TPOPIHWY,
UTTOPEi va TTPOKAAETEI TTUPKAYIA OF
XOpNAGTEPN Beppokpaaia atd To Aadi TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VIO TTPWTN QOPA.

e Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIGVTA 1
aJTOIXEIO TTOU €ival BPEYHEVA E EUPAEKTO
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA 1) TTAVW aTn
TUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog mrpokAnang {nuidg atn
OUOKEUN.

¢ Mnv TotroBETEITE (ETTA PAYEIPIKA TKEUN
€TTAVW OTOV TTIVOKA XEIPITTNPIWV.

*  Mnv ToroBETEITE TO (EOTO KAAUPUQ
OKEUOUG aTN YUAAIVN ETTIPAVEID TWV
€CTIWV.

e MnVv a@AVETE va OTEYVWAEI TO TIEPIEXOUEVO
TWV HAYEIPIKWY OKEUWV KABWG
HayEIPEVETE.

e [poggEeTe va PNV AQOETE AVTIKEIPEVA N
HayeIpIKG OKEUN va TTETOUV TTAVW aTn
guakeun. H em@adveia ptropei va
KATOOTPAPEI.




Mnv gvepyoTToIEiTE TIG {WVEG PAYEIPEUATOG
pE adela okeun 1 Xwpig akeun.

Ta payelplikd gkeun oTTo Xutoaidnpo A
auTd pe @Oapuévn Baan YTropouv va
XApAgouv Tn YUAAIvn / UGAOKEPAMIK
emmiPavela. Na OnKWVETE TTAVTA QUTA Ta
QVTIKEIPEVA OTAV TTPETTEI VO TA JETOKIVATETE
aTnV EMQEAVEIN JAYEIPEUATOG.

2.4 Aic6. ®aynTou

XpnaipoTtroigite Tov AigB. ®ayntou yia Tn
Xpnan tou Trpoopidetal. Mnv Tov
XPNOIYOTTOIEITE YIA VA QVOIEETE N VO
ONKWAOETE OTIOATTOTE.

XPNOIUOTIOIEITE JOVO TOV TUVIGTWHEVO
Ai0B. daynTou yia TIG £0TIEG, Eévav KABE
Qopa.

Mnv Tov XpnOIUOTTOIEITE AV TTAPOUTIATEI
duagAeimoupyia ) av @Bapei.

Mn xpnaiyoTtroigite Tov AigB. ®ayntou
aToVv OUPVO 1} TOV POUPVO HIKPOKUHUATWY.
O AigB. ®aynrou ptropei va diapdacl
Beppokpaaieg £wg kai 120 °C.

BeBaiwBeite 611 0 AioB. ®aynTou BpiokeTal
TIAVTO TOTTOBETNUEVOG EVTOG TOU (paynToU 1
TOU UYPOU PEXPI TO aNuadl EAAXIOTOU
Babouc.

KaBapiaTe Tov AigB. daynTtou TTpIv ammo
TNV TTPWTN XPATN. XPNOIUOTIOIEITE YOVO
OUBETEPQ OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYAPAKIO TTOU XapAaaoouv, dIaAUTEG N
METOAAIKG avTIKEideVa. Mnv TTAEVETE TOV
Aig6. daynTtoU aTo TTAuvTHpIo TATWY. H
AaBn atro alAikovn PTTopEi va
QTTOXPWHOTIOTE], TIPAYHA TO OTT0I0 dEV
€TTNPEALEI TOV TPOTTO AeIToupyiag Tou AigB.
daynTou.

XPNOIUOTIOIEITE TNV OPXIKA CUCKEUATIA VIO
TNV amoBrikeuan Tou AigB. ®aynTou.

Av avTikatagTthoeTe Tov AioB. dayntou,
a1TOONKEUATE TOV TTAANIO OE ATTOaTACN
peyaAuTepn atmo 3 m. O mraAiog Aigb.
daynTtou ptropei va eTTnPeAaEl TN
AgITOUpYyia TOu Kalvouplou.

2.5 ®povrida kal kKabapiouog

KaBapideTe TAKTIKA TN GUOKEUN yIa va
QTTOTPATTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

* ATTevepPYOTTOINGTE TN GUOKEUN KAl AQRaTE
TNV VA KPUWOEI TIPIV TNV KABaPIoETE.

¢ Mn XPNOIYOTIOIEITE WYEKATHO PE VEPO KAl
aTuo yia Tov KaBapiopd TNG GUGKEUNG.

*  KaBapiaTte TN guaKeUn PE UYPO HAAAKO
TTavi. XpnolpoTroleite HOVO OUBETEPQ
QATTOPPUTTAVTIKA. MV XPNOIUOTTOIEITE
AEIQVTIKG TTPOIOVTA, TYOUYYAPAKIA TTOU
Xapaaagouv, SIGAUTEG ) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVA, EKTOG Qv OPICETAI DIAPOPETIKA.

2.6 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZEpRIG. XpnalyoTrolgite povo
YVNOIa OVTOAAQKTIKA.

o ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTTHPO/AQUTITHPES
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
AvTAaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AauTITHPES
TTPoopifovTal WATE VA AVTEXOUV €
€CIPETIKA DUOKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTOd0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TG GUOKEUNG. Agv
TTpoopPiovTal YIa Xprian g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal BV gival kKatdAAnAol yia Tov
PWTITUO OIKIOKWY XWPWV.

2.7 Améppiyn

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou ) ag@ugiag.

¢ EmKoIvwVAOTE PE TIG SNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.

* AmoguvdEQTE TN GUOKEUN aTTd TNV TTAPOXN
PEUNATOG.

*  Koyrte 10 KaOAwdIO TpoPodoaiag KovTd aTn
TUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.
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3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

3.1 Mp1v a1rd TNV €YKATACTAON

[MpoTOU EYKATOOTATETE TIG ETTIEG, TNUEIWATE
TIG TTAPAKATW TTANPOPOPIES OTTO TNV TTIVAKIdA
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY. H tTivakida
TEXVIKWYV XOPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO KATW
MEPOG TWV ETTIWV.

ZEIPIAKOG APIOUOG w.vvvvreeiiieae e

3.2 EvToIXI{OEVEG EOTIiEG

XPNOILOTTOIEITE TIG EVTOIXICOUEVES ECTIEG HOVO
META TNV EYKATAOTOOT TOUG O€ OWOTA
KOTOOKEUQTHEVA EVTOIXICOUEVA VTOUAATTIO KAl
TTAYKOUG €pyaaiag TTou TTANPoUV Ta IaXU0oVTa
TTPOTUTIA.

3.3 KaAwdio ouvdeong

» Ol eaTieg TTAPEXOVTAIl JE KOAWDIO
guvdeang.

* [0 avTikatdaToon Tou KaAwdiou peUPATOG
TTOU €X€l POApEi, XPNTIWOTTOINGTE TUTTO
KaAwdiou: HO5V2V2-F 1o otroio €ival
avOekTIKO ag Beppokpaaia 90 °C R
uywnAotepn. EmikoivwvnaTe pe Eva
E¢ouaiodotnuévo Kevipo ZépBig. To
KaAwdio auvdeang Ba TTPETTel va
avTikaBioTaTtal povo atéd eoualodoTnuévo
NAeKTPOAOYO.

3.4 ZuvappoAéynon

Edv eykatagtrgeTe TNV €0Tia KATW ATTO
ATTOPPOPNTHPA, AVATPEETE OTIG 0ONYiES
EYKATACTAGNG TOU ATTOPPOPNTHPA YIa TNV
€AAXIOTN ATTOCTOCN PETAEU TWV TUOKEUWV.
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Av n guoKeun eykataaTabei TTavw atro
gupTApI, 0 ECAEPITPOG TWV ECTIWV PTTOPEI Va
Bepuavel Ta aTTOBNKEUPEVA QVTIKEIYEVA OTO
gupTApPI KaTtd Tn dIGpKeEIa TNG dIadIKATiag
HayeIpEUaTOoG.

— min. 1500 —»
—

min..

Wl_ll—lzqwzin.g:gn- | n_}u:zs
1 = I

Bpeite 10 ekTTaIdEUTIKO BivTeo «Mwg va
EYKATAOTATETE TIG ETTAYWYIKEG ETTIEG TNG
Electrolux - Eykataatagn ge Tayko»,
TTANKTPOAOYWVTAG TO TTARPES OVoa TTOU
UTTOOEIKVUETAI OTO TTAPAKATW YPAPIKO.




°Y T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Induction Hob

How to install your Electrolux
- Worktop installation

4. MEPITPA®H NPOIONTOX
4.1 AidTagn emMQAVEING HAYEIPENATOG

T

!

E Emraywyiki ¢wvn pe Mayeipepa pe
BonBeia

Tt Emraywyiki ¢wvn pe Mayeipepa pe

Do \‘/ a Bonbeia kai ZTo Tnyavi

o Mivakag xeipiaTnpiwy

Emraywyiki {wvn payeIpépaTog
Mepioxn pE Kepaia

/N MPOZOXH!
Mnv TOTTOBETEITE TITTOTA OTIG £0TIEG TE

m oo

auTr TNV TTEPIOXN.

4.2 AidTagn xeipioTnpiou

O]

A

H B8 @ BO B B
' @

il -E]O|123456789|P
(m— o
%r ] o

0
Ikl Ib

MNa va deite TIG dlaBETIueg pubpicelg, ayyiETe To avTiaToixo aUpBoAo.

ZUpBoAo  ZxO6Aio

@ Evepyotroinan / Atre- o TNV evepyoTToinaN KAl ATTEVEPYOTTOINAN TWV ECTIWV.
vepyotroinan

j— Mevou MNa avorypa kai kAgioiyo Tou Mevou.

/ Aig6. dayntou MNa avorypa Tou pevou Tou AigB. dayntou.
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20pBoAo

Zx6AIo

D EmAoyn {wvng MNa dvolypa TNG PTTApag XEIPIOTNPIWVY yia TNV ETTIAEYPEVN wvn.

- ‘Evdeign qwvng MNa gyedvian TG Jwvng yia TNV oTToia gival Evepyn N PTTdpa Xeipi-
atnpiwv.

E Q - Mo puBUION TwV AEITOUPYIWY TOU XPOVODIOKOTITN.

- Mméipa xeipioTnpiwv MNa puBuIon TNG OKAAAG PayEIPEPATOG.

E P PowerBoost Ma va gvepyoTroinoeTe Tn AeiIToupyia.

m EI KAgidwpa Ma gvepyoTroinan Kal atevepyoTToinan Tng AeIroupyiag.

(] - To TTapdBupo Tou TTOPTTODEKTN UTTEPUBPOU CHUATOG TOU
Hob?Hood. Mnv To okemradeTe.

| | Mavon Ma evepyoTroinan kai atevepyoTroinan Tng AeiIroupyiag.

0-9 - Ma eppavian TG TpéXouTag OKAAAG PayEIpEPATOG.

[= Bridge Ma evepyoTroinan kai atevepyoTToinan Tng AeIroupyiag.

fy / /', Evoeigeig onparog MARpng auvdean / Xwpig anpa. MNa eppavion Tng 10x00G arpa-

TOG TNG aUVBEDNG peTagu Tou AlgB. ®aynToU Kal TNG KEPAIAG.

4.3 A106. daynTou

LS

O AigB. daynTou eival Eéva agupuaTto
BEPUOUETPO TTOU AEITOUPYEI XWPIG pTTaTapia
Kal TrTapadideTal o€ guakeuaaia padi Pe TIg
€0TIEG. ZTO ECWTEPIKO TNG AAPNG TOU UTTAPXEI
pia kepaia. AAN pia kepaia BPigkeTal KATW
aTTé TNV ETMIPAVEIA TWV ETTIWY, TNV TTEPIOXA
avapeaa aTig SUo oW {WVEG PAYEIPEUATOG.
Ma 1N 8100QANITN TNG TWAOTAG ETTIKOIVWVIOG
avapeaa atov AigB. PaynTou Kai TIG ECTIEG,
MnV TOTTOBETEITE TITTOTA O€ QUTH TNV TTEPIOXN
TWV EQTIWV.

To anpeio pétpnang BpiokeTal avapueaa atnv
AaKpn Kal aTo anuadi eAaxioTou Baoug.
TotoBetaTe Tov AioB. ®aynTou YEoa aTo
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Znpeio péTpnong

Znuadl ehayiaTou Baboug
ZUVIOTWHEVO €UPOG BUBIONG (yia uypd)
Kwdikdg Babuovounang

AyKIGTPO ylia TNV TOTTOBETNAN Tou AIoH.
daynTou aTo xeihog
AaBn Pe Kepaia aTO ETWTEPIKO

(o] ~Jof ol

@aynTo, TOUAAXITTOV PéEXPI TO TNUAdI
eAaxioTou Baboug. MNa Ta uypd, yia va EXETE
Ta KOAUTEPA dUVATA aTTOTEAETUATA
payeipéuatog, Bubiate Tov AigB. dayntou aTo
uypo 2-5 cm TTAvw aTTo TO aNPAdI EAAXIOTOU
BaBoug. TotrobBetraTe TOV AIgB. PaynTou aTo
XEINOG TNG KATaAPOAAG 1) TOU TNYAVIOU OTTO TO
AYKIOTPO, KOVTA OTNV TIEPIOYXN WE TNV Kepaia,
aTn 6£an Tou deikTn evog poAoyiou TTou
Oeixvel 1-3 n wpa (yia TNV apIaTePr) TTAEUPA
TWV €C0TIWV) ) TN B€0n ToUu O€ikTn £VOg
poAoyiou Trou deixvel 9-11 n wpa (yia Tn degia



TTAEUPA TWV ETTIWV).

O1 akOAoubeg evdeielg uTTOdEIKVUOUVY TNV ITXU
NG aUvOeaNG WETAEU TwV ECTIWV Kal Tou AIgO.
daynTtou aTnv 08ovnN: f/ ”. 7. Avol €0TIEG
OEV PTTOPOUV Va TTPAYHATOTTOINTOUV T

auvdean, ep@aviceTal n EVOEIgn » . Mtropeite
va peTakivraeTte Tov Aigf. ®aynrtou Tavw aTo
X€EINOG TOU OKEUOUG YIa VA TTPAYUOTOTTOINJETE
1 va evioxuaoeTe pia auvdean. Ol eaTieg
QAVOVEWVOUV TNV KaTaaTaan auvdeang Kabe 3
OEUTEPOAETTTA.

®

o TTEPIoTOTEPES TTANPOPOPIEG,
avaTPEETE aTO KEPAAQIO «YTTODEICEIG KAl
OUMPBOUAEG yia Tov AigB. daynTou».

4.4 BaoIKA XOPAKTNPICTIKA TWV
EOTIWV OOG

O1 kaivoupieg aag aTieg SensePro® cag
KaBodnyouv e akpifeia kab' 6An TN
S10dIKaaia JayeIpEUaTOG. AVATPEETE OTIG
TTAPAKATW TTANPOPOPIES YIa VA AVAKAAUWETE
TTOAG a1 TA KAAUTEPO TOUG XAPAKTNPIOTIKA.

AvdAoya pe To €idog @aynTou, YTTOPEITE Va
Xpnolpotroinoete Tn Aeitoupyia Mayeipepa pe
BonBeia pe ) xwpig Tov Aigb. dayntou. MNa
OIOPOPETIKA PayNTA EXETE DIOPOPETIKA TET
AEITOUPYIWV.

Aic6. ¢uvnTo(J/ - pTTOpEl Va
Xpnaipotroindei pe duo TpoTTOUG. METPA TN
Beppokpaaia ae AsiToupyieg OTTWG TO
O€ePUOPETPO Kal TO ZTO Tnydvi, EVW £TTIONG
agag BonBd va diatnpeite aTabepn T
Beppokpaaia yia dIaPoPETIKOUG TUTTOUG
@aynTou KaTtd To payeipepa pe Sous-vide ) pe
N XPnon Asimoupyiwy 0Trwg 10 Moadpigua,
Z1IyoBpdaiyo i ZEaTaua.

Mayeipepa pe Bondeia - dicUKOAUVEI TO
HayEipEPa TTAPEXOVTAG OAG ETOINEG TUVTAYEG
yla dIapopa @aynTd, e TTPOKABOPITPEVES

TTAPAMETPOUG KAl 0dnyieg BrApa TTPog BAKaA.
Mrropeite va Tn xpnaoipoTroinaeTe pe Tov Aigb.
®daynTou, TT.X. YIa VO HAYEIPEWETE PTTPICOAEG,
1 XWPIG aUTOV, TI.X. VIO VO QTIAEETE TNYAVITEG.
O1 S1a6£a1pEG TTIAOYEG ECAPTWVTAI OTTO TO
€i00G PayYNTOU TTOU BEAETE VO LIAYEIPEWETE. Z€
auTr TN AEITOUpYia PTTOPEITE Va
XPNOILOTTOINTETE AEITOUPYiEG OTTWG Sous-
vide, Z10 Tnydvi, ZiyoBpaaipo, ZEGTAUA Kal
TTOAAEG akopa. Avaduopeva TTapadupa Kal
X0l OOG EVNUEPWVOUV TTOTE £XEI ETTITEUXOEI N
TTpokabopigpévn Beppokpaaia. MTTopeite va
peTaBeite atn Acitoupyia Mayeipepa pe
BonBeia atod To Mevou.

Sous-vide \;:/ - MIa HEBOBOG PaYEIPEPATOG
PaynTOU O€ TAKOUAEG KEVOU AEPOG OE XapnAn
BeppoKpaaia, Yo TTAPATETAPEVN XPOVIKNA
TePiodo, TTou Bonba aTn diatrpnan Twv
Brrapivwy kai TG yeuang. O1 eaTieg adg
TTAPEXOUV TAQPEIG pUBUITEIG KAl 0dNYiES yIa va
TIG akoAouBAaeTe. AQOU ETTIAEEETE TN
Aeitoupyia pEow TnG €mmAoyng Mayeipepa pe
BonBeia, ol Beppokpaadieg eival KAOBOPIOUEVES
yia SIaQOPETIKOUG TUTTOUG GaynTwy. MTTopeiTe
ETMIONG VA ETTIAECETE TIG DIKEG OAG
BePPOKPOTIEG AV EVEPYOTTOINTETE TN
AeiToupyia péogw Tou Sous-vide ato Mevou.

10 TRyavi - pia pEB0BOG TNyaviopaTrog
ME QUTOHATA EAEYXOMEVA ETTITTEDO BEPUOTNTAG,
€CeIdIkeupévn ae S1POoPOUG TUTTOUG ayNTWV.
2ag Bonbd va arro@uyeTe TNV UTTEPBOAIKN
B¢ppavan Tou @aynTou 1) Tou Aadiou.
MTropeiTe va TNV evEPYOTTOINTETE ETTIAEyOVTAG
TNV Asitoupyia Mayeipepa pe BorBeia ammd 1o
Mevou.

OegpHOUETPO - e auTr TN Aeitoupyia o AigB.
daynTou PETPA TN BEPUOKPATIa KATA TO
payeipepa. Agv YTTOpEITE Va TN
XPNOIUOTTOINTETE OTAV EKTEAEITAI N AEITOUpYia
Mayeipepa pe Boneia.

AAAa XPACIHA XOPAKTNPIOTIKA TWV ECTIWV
gag:

Aiwoipo @ - auTA N AeiToupyia gival 1Idavikn
yia Alwaigo gokoAdTag ) BouTtUpou.

PowerBoost P - auTnh n Asitoupyia Bpddel
YPAYOPQ PEYAAEG TTOTOTNTEG VEPOU.

Mavon Il - auTr N AEIToupyia XaUNAWVEN TN
OKAAa payelpEpatog ato 1 ae OAeG TIG {WVEG
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HayeIpEUATOG, TTPOTPEPOVTAG TOG TN
duvartotnTa va diatnpeite {eaTtd To aynTo yia
HEYAAO XPOVIKO dIdaTnpa.

Bridge [= - auTn n Asitoupyia adg EMTPETTEI
VO GUVOUAOETE Kal TIG U0 apIOTEPEG CWIVEG
KOl VA XPNOIUOTTOINCTETE PEYAAUTEPA PAYEIPIKA
aKeun. MTTopEITE VA TN XPNOIUOTTOINTETE PE TN
Aeimroupyia ZTo Tnyavi.

Hob?Hood - autr n Aeitoupyia guvdéel Tig
€0TiEG PE Evav €1I0IKO ATTOPPOPNTHPA Kal
TTPOTAPHOLEl avAAOya TNV TAXUTNTA TOU
QAVEUITTAPA.

KAgidwua &- auTn N AsiItoupyia

QATTEVEPYOTTOIEI TTPOTWPIVA TO XEIPITTHPIO
KOTd TN SIAPKEI TOU POYEIPEPATOG.

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

5.1 Xpon tng 006vng

*  Movo Ta gupBoAa pe oTTIoBoPWTITHO
MTTOPOUV Va XpnaipoTToinBouv.

* [0 va eVvEPYOTTOINTETE HIA ETTIAOYT, AYYIETE
TO QVTiIOTOIXO GUUBOAO aTnVv 000VN.

* H emAegypévn AsiToupyia evepyoTToigiTal
OTAV ATTOPOAKPUVETE TO OAKTUAO aTTd TNV
obovn.

+ Ta va TTpayHaToTTOINGETE KUAION OTIG
BI0B£aIUES ETTIAOYEG, KAVTE HIa ypriyopn
Kivnan i aupete To OAKTUAOG TaG KATA
MAKOG TNG 086vNG. H TaxuTtnTta Tng Kivnang
TPoadiopilel TTOOO YPrYOPA KIVEITAI N
obovn.

* H kUNON p1TOpEl VO OTAPATAOEI HOVN TNG N
MTTOPEITE Va TNV GTAPATATETE AUETWGS AV
ayyigete TNV 00OV

*  Mrtropeite va aANAEETE TIG TTEPITTOTEPEG
TTOPAUETPOUG TTOU EPPAVICovTal GTNV
0006vn ayyifovtag Ta avTioTolxa oUPBOAQ.

* T va eTTIAEEETE TNV OTTAITOUMEVN
A€ITOoUpyia 1 Tov XpOVo, UTTOPEITE Va
TTPAYHATOTTOINGETE KUAION OTN AioTa fi/Kai
va ayYigeTe TNV €TMIAOYT TTOU BEAETE val
ETTIAECETE.

+ Otav o1 £0TiEG €ival EVEPYOTTOINMEVES Kl
KaTrola a1ro Ta cUpBoAa e§agavidovTal
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KAeid. aoc@. yia Taid. - aut n Asitoupyia
QTTEVEPYOTTOIEI TO XEIPIOTHPIO OTAV Ol ETTIEG
Oev AeIToupyoUV aTTOTPETTOVTAG TNV aKOoUald
xpnan.

Xpovoperpo, XpovodIakOoTITnG
avTioTPo®ng HETPNONG Kal XPOVOUETPNTAG
- QUTEG gival TPEIG AEITOUPYIEG TTOU PTTOPEITE va
ETTIAEEETE WOATE VA TTAPAKOAOUBEITE TOV XPOVO
MayEIPEPATOG.

MNa TePIoTOTEPEG TTANPOPOPIES, AVATPEETE
atnv evotnTta «Kabnuepiviy xpnan».

atrd TNV 00ovn, ayyicte Tnv TaAl. OAa Ta
aguppoAa eTavep@avigovTal.

e [0 OUYKEKPIPEVEG AEITOUPYIEG, OTAV TIG
EekivaTe, epavidetal Eva avaduopevo
TTapabupo Pe TTPOaBeTeG TTANPOYOpiES. MNa
VA ATTEVEPYOTTOINTETE TO AVAOUOUEVO

TTaPABUPO POVIUA, ETTIAECTE TO O TTPOTOU
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYIQ.

o TMpwra emAEETE pia {wvn yia va
EVEPYOTTOINTETE TIG AEITOUPYIEG
XPOVOJIAKOTTTH.

XpAoipa cUpBoAa yia TRV TTAORYNoN oTNV
006vn

oK MNa emBePaiwan Tng €MAOYAG A TNG PUBUI-
ang.

< > MNa petaBaon Kata €va eTiTedO oW / EPTT-
pdg ato Mevou.

AN\ MNa KONioN TPOog Ta TTavw / KATW Twv 0dNYIWV
aTtnv oBovn.
N
» [a evepyoTToinan / amevepyoTroinan Twv €TTI-

Aoywv.

Na kAcigigo Tou avadudpevou TTapabupou.

Ma TNV akupwan piag pubpiong.

QX




5.2 MpwTtn o0vdeon TNV NAEKTPIKA
Tapoxn

Otav guvdoEeTe TIG EQTIEG OTO PEUNA, TTPETTEI
va puBpioete TIg emIAOYEG MAwaaaq,
dwreivétnTta OB6vNng kai Evraan Bopfntn.

Mrropeite va aAAGgeTe TN pUBUION aTo Mevou
> PuBuiogeig > PuBuian. Avatpegte atnv
evotnTa «Kabnuepivr) xprion».

5.3 BaBuovoéunon tou Aiob.
®aynTou

Mpiv apyioete va xpnalpoTrolgite Tov Aigb.
daynTou, TTPETTEI va TOV BaBUOVOUNTETE WATE
va eEaa@aNiTETE OTI O YETPATEIG
Beppokpaaiag gival waTEg.

Agou o AigB. ®aynTtou BabuovopnBei owaTd,
UETPA TN BeppoKpaagia aTo anueio Bpaauou
pE eUpog o@dApaTog + /- 2 °C.

AkoAouBnaTe Tn diadikagia oTav:

*  KAVETE EYKATATTAGN TWV ETTIWV VIO TTPWTN
Popq,

* JETAKIVAOETE TIG £CTIEG OE DIOPOPETIKA
0¢an (aAayn uwopeTpou),

+ avTikatagTnoeTe Tov AigB. ®ayntou.

®

XpPNOIPOTTIOINATE £€va OKEUOG PE DIGUETPO
Bdaong 180 mm kai yepiote To e 1 - 1,51
vepPO. Mnv TpoaBéaeTe aAaT aTO VEPO
KOBWG auTO PTTOPEI Va ETTNPEATEI TN
diadikaaia.

1. Ta va BaBuovounaete n va
BaBuovounaete €k véou Tn Aeitoupyia,
TotTroBetroTe Tov AigB. ®ayntou aTo
XEIAOG £vOG aKkeUOUG. epiaTe TO OKEVOG PE
KPUO VEPO, TOUAAXITTOV PEXPI TO aNUAdI
eAaxiaTou BABoUG Kal TOTTOBETATTE TO
aTnv ePTTPOG apliaTepn {wvn
HayeipéuaTog.

2. Avyyi€re To .

EmAégTe PuBpioeig > Aig. daynrou >

Babuovopnan até m AigTa.

3. Ayyi¢te To BaBuovounan.

AkoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv 084vn.

Ma ¢¢odo amo 1o Mevou, ayyigte To == 1 Tn
0eIa TTAeUpd TNG 0BOVNG, £€w aTrd TO
avaduopevo TTapdbupo.

5.4 20Zeugn Tou A1g0. daynTou

ApXIKA, Ol E0TIEG 0OG €ival TULEUYHEVEG E TOV
Aig6. ®aynTou KaTd TNV TTapddoan.

Av avTikaTaoTrhoeTe Tov AioB. dayntou pe
€vav Kaivouplo, TTPETTEl VA TTPAYUOTOTTOINTETE
0gUCeugn Ye TIG £0TiEG OAG.

1. Ayyiére To —.

EmA&gTe PuBpioeig > AioB. ®ayntou >

>uleugn a1o TN AioTa.

2. Ayyite T0 ATTogUvVOEDN yia va
ATTOOUVOETETE TOV TTPONYoUpevo AIgD.
dayntou.

3. Ayyi¢te To ZUCeugn ditTAa amd Tn {wvn
HayeIpEPaTOG.

Epoavietal éva avaduopevo Tapadupo.

4. EIoayAyeTe TOV TTEVTAWN QIO KWOIKO TTOU
€ival XapayuEVog aTov Kaivouplo aag
Aig6. ®aynTouU, XpNTIUOTTOIWVTAG TO
apIBuNTIKG TTANKTPOASYIO.

5. Ayyi€re To OK yia emBeBaiwan.

O AigB. ®aynTou éxel TTAéOV auleuyBei pe TIG

€QTiEG.

Na kaveTe TTavTa Baduovopnan tou Aiob.

®dayntou petd TN oUCeUEn.

MNa €50d0 armod 1o Mevou, ayyitte To =1 T

OegId TTAEUPA TNG 0BOVNG, £EW aTTO TO

avaduodpevo TTapabupo.

5.5 Mevou dopn

Ayyitte TO = YIO VA OTTOKTATETE TTPOTRaaN
Kal va aAAGEETE TIG PUBITEIG TWV ETTIWV 1 VIO
VA EVEPYOTTOINTETE OPITUEVEG AEITOUPYIEG.

MNa £€0do atd 10 Mevou, ayyifte To == 1 TN
OegIa TTAEUPA TNG 000VNG, £€W aTTO TO
avaduopevo Trapdbupo. MNa va epinyndeite

ato Mevou, XpnOIPOTIOINGTE TO < N 1o >

O Trivakag gpgaviel Tn Baagikn dopn Tou
Mevou.

Mavyeipepa pe Borbeia
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Nerroupyieg eaTILV Sous-vide

OepPOPETPO

Aiwaipo

Pubpioeig KAeid. agg. yia Taid.

XpovoueTpo

Hob?Hood

Aig6. dayntou

TuvdEaelg
BaBuovounan
Z0geugn

PUBuion

Mayeipepa pe Borbeia
MNwaooa

‘Hyor NAAKTpWwV
‘Evraon BopBntn
DdwrevéTnTa OB6VNG

ZEpPIg

ANerroupyia Demo

Adeia

Epgdvion Ekd. Aoyiguikou
laTopiko Eidotroinagewy
Emavagopd 6Awv Twv pubuigewv

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

6.1 EvepyoTtroinon kai
aTrevepyoTTOinon

Ayyite TO ® yia 1 deutePOAETTTO VIO val
EVEPYOTTOINTETE I VO ATTEVEPYOTTOINTETE TIG
€QTIEG.

6.2 Autoparn AtrevepyoTroinon

H AeiToupyia amrevepyoTrolei auTOpaTA TIG
€OTIEG, EAV:

*  €XOUV aTTeveEPYOTTOINBEI OAEG OI CWVEG
payelpEPaTog,

+ eV TMAECETE OKAAQ POYEIPEPATOG YETA TNV
€VEPYOTTOINAN TWV ETTIWV,

*  XUBnKE KATI 1] £XETE TOTTOBETATEI KATI
€TTAVW OTO XEIPITTHPIO YIA TTEPITTOTEPO
atro 10 SeuTEPOAETITA (Eva OKEUOG, Eva
TTavi, K.ATT.). AKoUyeTal éva nXNTIKO GRpa
Kal ol E0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.
AQaIPETTE TO AVTIKEIUEVO 1) KABaAPIOTE TOV
TTIVOKQ XEIPIOTNPIWV.
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* 1 eaTia uTTEPBEPUAVOEI (TT.X. OTOV
OTEYVWOEI TO TIEPIEXOUEVO KATTOIOU
payeipikoU agkevoug). Mpiv
XPNOIPOTTOINTETE TIG £0TiEG Eavd, n {wvn
HOYEIPEPATOG TTPETTEI VA £XEI KPUWOEL.

*  XPNOIYOTTOIEITE AKATAAANAG HOYEIPIKG
OKEUN ) Oev €xel TOTTOBETNOEI PayeIpIkO
okeUoG ag KatTola (wvn. Avaoarvel To
AeUKO aUpBOAO Wwvng PAYEIPEUATOG KAl N
ETTAYWYIKH {WVN PAYEIPEPATOG
QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA PETA ATTO 2
AeTTTAL.

*  OgEV OTTEVEPYOTTOINTETE Wia {wvn
HayeIpEPATOG ) OV AAAAEETE TN OKAAQ
payelpéuatog. MeTd atrd KATTOIO XPOVIKO
81a0TNHA, EPQaviCeTal éva Privupa Kai ol
€0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTA.

H oxéon peTagl Tng oKAAAG HayeIpéPATOG

KO TOU XPOVOU META TOV OTTOIiO Ol ECTIEG

OTTEVEPYOTTOIOUVTAI:

ZKdaAa payeipéparog Ol e0Tieg atrevepyo-
TroloUvTal JETA OTTO

1-2 6 wpeg




2kdAa payeipéparog Ol €0TiEG aTTEVEPYO-
TroloUVTal JETA ATTO

3-5 5 wpeg
6 4 wpeg
7-9 1,5 wpa

®

Ortav xpnalgoTrolEite TN AeIToupyia 1o
Tnyavi, o1 E0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI JETA
atro 1,5 wpa. MNa 1o Sous-vide, o1 €0Tieg
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI HETA ATTO 4 WPEG.

6.3 Xpion Twv {WVWwV JayEIPEPATOG

TotroBeTeiTe TA PayEIPIKA OKEUN OTO KEVTPO
NG €MAEYPEVNG Cwvng payelpEpaTog. Ol
ETTAYWYIKEG CWVEG PAYEIPEUATOG
TTpogapuodovTal auTopaTa aTIG JIGTTATEIG
NG BATNG TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG.

A@OoU TOTTOBETATETE £va OKEVOG aTNV
ETMAEYUEVN CUOVN POYEIPEPATOG, OI ETTIEG TO
QavIXVEUOUV QUTOUATA KAl O QVTIOTOIXOG
SI0KOTITNG OAIoBNaNG ep@avileTal aTnv
0086vn. O dIoKOTITNG 0AigBnaNg €ival opaTodg
yla 8 BeUTEPOAETTTA, ETTEITA N 0BOVN
EMOTPEPEI TNV KUpPIa TTPOROAR. TNa va
KAEigeTE TOV BIAKOTITN OAIGBNaNg
YPNYOPOTEPQ, TTATAATE GTNV 000VN £EW aTTO
TNV TrEPIOXN Tou OIaKOTITN 0Aigbnang.

Orav eival evepyég AANeg {wVeG, N OKAAQ
HayeIpEPATOG yia TN {wvn TTOU BEAETE va
XPNOIUOTTOINTETE PTTOPET Va gival
TTEPIOPITHEVN. AVOTPESTE OTNV EVOTNTA
"Alayeipian 1ax00g".

®

BeBaiwbeite 0TI TO payeipikod okeUog ival
KaTaAANAO yia eTTaYWYIKEG €0TiEG. Ta
TTEPITTOTEPEG TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOUG TUTTOUG HAYEIPIKWY TKEUWY,
avaTtpéETe aTnv evoTnTa « YTTOOEIEEIS KAl
OUPBOUAEGY. EAEyETE TO PEYEBOG TOU
MayeIpIKoU OKEUOUG OTNV £VOTNTA
«TeEXVIKA XAPAKTNPIOTIKAY.

6.4 ZKAAQ HOYEIPEUATOG

1. EvepyoTTOINTTE TIG ECTIEG.
2. ToToBEeTNTTE TO OKEUOG OTNV ETTIAEYUEVN
{wvn PJayeIpéPaTog.

O Jd1akOTITNG OAITBNaNG yia TNV evepyn {wvn
payeipéuaTog epgavi¢eTal atnv 00ovn Kai givai
evepyn yia 8 BeUTEPOAETTTA.

3. Ayyi€te ) aUpeTe TO0 SAKTUAG TOG yIa va
pubpigeTe TNV €MOUPNTA OKAAQ
HayeIpéUaToG.

To gUpBOoAO YiveTal KOKKIVO KOl JEYAAWVEI.

Q
[*lo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

Mrropeite €TTiong va aAAGEETE TN OKAAQ
MOYEIPEUOTOG KATA T SIGPKEI TOU
payeipéuatog. Ayyi€te To oUpBoAO TTIAOYNG
{wvng aTnVv KUpia 080vN Tou XEIPIOTNPIOU Kal
METOKIVAOTE TO AXTUAO 0OG TTPOG T APITTEPA
1 TTPog Ta deCIA (YIa VO JEIWTETE 1 va
QUEATETE TN OKAAQ PAYEIPEUATOG).

6.5 PowerBoost

AuTH n AgiToupyia evepyoTToIEl TTEPITTOTEPN
10XV yIa TNV KATAAANAN €TTayWYIKN Cwvn
payeipéuatog. E€aptatal amé 1o péyebog Tou
MayeipikoU okeUoug. H Aeitoupyia ptropei va
EVEPYOTTOINOEI POVO YIA TTEPIOPITPEVO XPOVIKO
dIaaTNHa.

1. Ayyi&te TpWwTa TO GUPBOAO TNG
emoupnTg {wvng.

2. Ayyitte TO P | gUpeTE TO OAKTUAG TOG
TTPOG Ta JEEIA yIa VA EVEPYOTTOINTETE TN
AgiTOUpYyia yia TNV eTTIAEYPEVN wvn
MayeIpéUaTOG.

To gUPBOAO YivETOI KOKKIVO Kal HEYAAWVEI.

H Aerroupyia amevepyotroigital autoparta. Ma

Va ATTEVEPYOTTOINTETE TN AcITOUpYia

XEIPOKIVNTA, ETTIAEETE TN Cuovn Kol AAAGETE TN

OKAAQ PJayeIpéPaToG.

@

Ma Tipég pEyIaTng didpkelag, avaTpEgTe
aTO KEQAAQIO « TEXVIKA XOPAKTNPITTIKA».
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6.6 OptiHeat Control('Evdeign
UTTOAEITTOpEVNG BEPUOTNTOG 3
oTadiwv)

/\ MPOEIAONMOIHZH!

I/ 11/ 1000 n €vdeign eivar avappevn,
UTTAPXE! KivOUVOG EYKAUUATWY aTTO ThV
uTToA€ITTOEVN BEPUOTNTAL.

O1 eTTaywyIkéG {WVEG PAYEIPEPATOG TTAPAYOoUV
TNV armairoupevn Beppotnta yia mn diadikaaia
payeipépatog ateubeiag atn Baon Tou
HayeipIkoU OKEUOUG. To KEPAMIKO YUaAi
CeaTaiveTal aTro TN BEPUOTNTA TWV PAYEIPIKWYV
OKEUWV.

O evoeiteig L/ 11/ 1 epgaviCovtal 6Tav pia
Cwvn payeipépaTog gival CeaTr. YTTOdeIKvUouV
TO €TTITTESO TNG UTTOAEITTOEVNG BEPPOTNTAG
yla TIG {WVEG JAYEIPEPATOG TTOU
XPNOIUOTTOIEITE EKEIVN TN OTIYUN.

H €voeIgn ptropei £miang va epgavideTai:

e yia TIG SITTAQVEG CWVEG POYEIPEPATOG AKOUN
Kal av Ogv TIG XPNOTIUOTTOIEITE,

e OTav TOTTOBETOUVTAI (EOTA PAYEIPIKA TKEUN
g€ KpUa {Wvn POYEIPEPATOG,

* OTAV N £0TiA €ival ATTEVEPYOTTOINMEVN, GAAG
n dwvn PayeipEPaTog TTapapevel LeaTn.

H évdeign e€apavietal otav n {wvn
HaYEIPEUATOG EXEI KPUWOEL.

6.7 XpovodIaKOTTTNG

2 XpovodIaKOeTTTNG avtioTpoPng
HETPNONG

XpnaoiyoTroinaTe auTr TN A&iIToupyia yia va
KOBOPITETE TO XPOVIKO dIAaTNUA AEITOUPYIOG
NG {WVNG POYEIPEPATOG POVO YIa HIa
TUYKEKPIPEVN TTEPIODO PAYEIPEPATOG.
Mtropeite va puBpioeTe Tn AsiToupyia yia KaBe
Cwvn PayeipéPaTog EeXwPIOTA.

1. PuBpioTe Tpwta TN oKAAQ PayEIPEPATOG
yla TNV KatdAAnAn {wvn YayeipéPaTog Kai
KATOTTIV puBiaTe TN AEITOUpYia.

2. Ayyire To gUpBoAo dwvng.

3. Ayyi¢te T0 Q.

To TTapabupo PeVOU Tou XPOVOodIaKOTITH

eP@avigetal atnv 08ovn.
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4. EmAgTE TO O VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN
AgiToupyia.

Ta guuBora aAAdlouv ag 2.

5. ZUpeTe TO BAKTUAG 0OG TTPOG T APICTEPA
1 TTPOG Ta JeCIA yIa va ETTIAEEETE TOV
EMBUUNTO XPOVO (TT.X. WPEG N/Kal AETITA).

6. Ayyi¢te To OK yia va emiReRalwaeTe TNV
€TmAoyn gag.

Mrropeite €TTiaNg va eTTIAEEETE TO X yla va
QKUPWOETE TNV ETTIAOYA TOG.
Otav oAokAnpwOei 0 xpdvog, akoUyeTal EVa

anua kal avapBoafrivel n €voeign L. Ayyigte
T0 I3 yI0 VO OTOPATACETE TO OO,

MNa va atrevepyoTroInaeTe Tn AsiToupyia,
puBpioTe TN okdAa payeipépatog atn Béon 0.

EvaAAakTIKG, ayyiEte TO o aTa aplaTepd TNG

TIUAG TOU XPOVOJIAKOTITH, QYYIETE TO X OitrAa
TOU Kol ETMIRERAIWATE TNV ETTIAOYI 0OG OTAV
EM@AVIOTEL éva avaduopevo TTapdbupo.

Q0 XpOVOMETPNTAG

MTTopeite va XpnNOIUOTTOINTETE AUTH TN
AeiToupyia o6Tav o1 £aTieg €ival
EVEPYOTTOINUEVEG OAAG OI {WVEG PAYEIPEPATOG
Oev AeIToupyouv.

H Asitoupyia dev €xel Kapia eTTidpaan atn
AsiToupyia TwV WVWV POYEIPEPATOG.

1. EmAéETe otroiadnmrote {wvn
HayeIpEPaTOG.

O avTigToixog dIaKOTTTNG oAicbnang

ep@avi¢etal aTnv 00ovn.

2. Ayyigte 1O D

To TTapdBupo pevou Tou XPOVOdIaKOTITN

eM@avieTal atnv 00ovn.

3. XUpete T0 OAKTUAG TOG TTPOG TA APITTEPA
1 TTPOG Ta BEEIA yIa va ETTIAECETE TOV
EMOUUNTO XPOVO (TT.X. WPES KAl AETTTA).

4. Ayyi¢re 10 OK yia va emBeRaIwaeTe TNV
€TMAOYN 0aG.

Mrropeite €TTioNg va eTTIAEEETE TO X yia va
OKUPWOETE TNV €TTIAOYI 0OG.
Otav oAokAnpwBEi 0 XpOVOG, aKOUYETAI Eva

anua kal avapBoafrvel n €voeign Q Ayyigte
10 L& yIa va OTAUATATETE TO ORA.



Mo va aTrevepyoTToINTETE TN AEITOUPYiIa,
ayyigte To Q aTa aploTePd TNG TIUAG TOU

XPOVOJIAKOTITN, QyYiETE TO X simAa Tou kai
emPBeRaILATE TNV ETTIAOY TOG OTAV
ePQavIOTEi Eva avadudpevo TTapabupo.

) Xpovouerpo

H Aeiroupyia Eekiva va peTpd autopara
AUETWG aPOU EVEPYOTTOINTETE TN {Wvn
HayelipEpaTog. MTTopEiTE VO XPNOILOTTOINTETE
QauTA TN AEITOUPYIA VIO VO TTOPAKOAOUBNOETE
TO XPOVIKO SIAaTNA AEITOUPYIaG.

1. Ayyi€te TO == yIa VO QTTOKTAOETE
Tpoapaan ato Mevou.

2. Kavte kUNign ato Mevou yia va eTTIAEEETE
10 PUBpioegig> XpovoueTpo.

3. Ayyi€te TOV SIOKOTITN VIO VO
EVEPYOTTOINTETE / ATTEVEPYOTTOINTETE TN
AgiToupyia.

H Aeitoupyia 8ev aTapaTd OTAV GNKWVETE TO

OKevog. MNa va KAveTE eTTavapopd aTn

AEITOUPYIa Kal va TNV EEKIVIATETE TTAAI

XEIPOKIVNTQ, ayyiETe TO @ KalI ETTIAEETE TO
Etravagpopd atré 1o avaduopevo Tapdbupo.
H Aerroupyia Eekiva va petpd atro 1o 0. MNa va
kaveTe Mavan Tng Acitoupyiag yia pia epiodo

HayEIPEUATOG, ayYiETE TO @ Kal ETTIAEETE TO
Mavon a1mod To avadudpevo TTapadupo.
EmAEETE TO EVapEn yia va guveyioel n
pETPNON.

6.8 Aaitoupyia Bridge

AuTr n Agitoupyia guvdgel dUo wveg
HOYEIPEPATOG WATE VA AEITOUPYOUV WG ia PE
TNV i3I0 OKAAO HOYEIPEPATOG.

MTTopeite va xpnaIJoTTOINTETE TN AEITOUPYia
JE peyAAa payelpika akeln.

1. TomoBeTnOTE TO PAYEIPIKO TKEUOG TTAVW
g€ U0 {WVEG payelpEPaTog. To payeipiko
OKEUOG TTPETTEI VO KAAUTITEI TA KEVTPQ KAl
TwV 6U0 JwVwV.

2. Ayyigte 10 (= VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN
Aeiroupyia. To gupBoAo Tng Cuvng
aAAGCEL

3. EmAEETe TN pUBUION BeppdTNTAG.

To payeIpIkd aKEUOG TTPETTEI VA KAAUTITEI TO
KEVTPA Kal TwV dU0 {WVWwV OAAG va unv
uTTEPBaIVEI TNV TTEPIOYXT PE TN GHPavan.

Mo va atrevepyoTToINaEeTe T AsIToupyid,

, ] . .
ayyigre 10 (m. O CWVEG PAYEIPEPATOG
AeiToupyouv avegdpTnTa.

6.9 |l Madon

H Asitoupyia puBpicel OAeg TIG {wveg
MaYEIPEUATOG TTOU E€ival EVEPYOTTOINKMEVES TN
XOPNAGTEPN PUBUICN 10XUOG.

Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia

oTav ekTeAeiTal N Aeitoupyia Mayeipepa pe
BonBeia r) Sous-vide.

Orav n Aeitoupyia gival evepyn, HOvo Ta

guppBoAa Oreal MTTOPOUV va
xpnaipotroinBouv. OAa Ta dAAa gupBoAa aTo
XEIPIOTAPIO €ival KAEIdWUEVA.

H Aerroupyia dev SIaKOTITEI TIG AEITOUPYiEG TOU
XPOVOJIaKOTITN.

Ayyi€te TO I VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN
AeiToupyia.

AvaBel n €voeign Il H oxana HayeIpEPaTOg
EXEl PEIwBEi aTn B€an 1.
Mo va atrevepyoTToINaEeTe T AsIToupyid,

ayyigre 10

H Aeiroupyia PowerBoost diakotrreTal. H
UYNASTEPN OKAAD POYEIPEPATOG

EVEPYOTTOIEITAI EaVA OTAV QYYIEETE TO I Zava.
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6.10 @ KAcidwpa

MTropeite va KAEIOWAOETE TO XEIPITTHPIO EVW Ol
€0TIEG AeITOUPYOUV. AUTO OTTOTPETTEI TNV
akouaia aAAayn Tng puBIoNG BepUOTNTAG.

ETIAEETE TTPWTA TN OKAAQ HOYEIPEPATOG.
Avyyite TO & YO VO EVEPYOTTOINTETE TN

Aeiroupyia.
Mo va atrevepyoTroinaeTe Tn AsiToupyia,

ayyi¢re To El yia 3 OeUTEPOAETTTAL.

®

O1av aTmevePYOTTOIEITE TIG ECTIEG,
QTTEVEPYOTTOIEITE KAl AUTH TN AgIToupyia.

6.11 KAeid. ao@. yia aid.

H Aeitoupyia auth eptrodilel TNV akouaia
XPNan TwV £GTIWV.

1. Ayyigte TOo == gTnVv 086Vn yIa va avoigeTe
10 Mevou.

2. EmA£ETe PuBpioeig > KAeid. agg. yia
TTaid. arro T AioTa.

3. EvepyotroinaTe Tov SIaKOTITN KAl ayYigTe
Ta ypaupata A-O-X pe aA@apnTiKn geipa
yla va evepyoTToInaeTe T Aeitoupyia. MNa
Va aTTEVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia,
QATTEVEPYOTTOINATE TOV BIOKOTITN.

MNa ¢€¢odo amré 1o Mevou, ayyigte To == 1 1n
Oe1a TTAeUpd TNG 0B6vVNG, £€w aTrd TO
avaduopevo TTapdbupo. MNa va mepinynBeite

ato Mevou, xpnaIPoTToINaTE TO < r 10 ).

6.12 Mayeipepa pe Bondeia

AuTh n AsiToupyia Tpoaappodel Tig
TTAPAPETPOUG € DIAPOPETIKOUG TUTTOUG
@aynTou Kal TIG dlatnpei yia 0AOKANpn TN
O1adIkagia PayEIPEPATOG.

Me Tn A€ITOUpYiQ UTTOPEITE VA ETOIATETE UIa
pEYAAN TToikiAia TaTwy, 6TTwg Kpéag, Wapia /
OaAaagaivd, Aayavikd, ZoUTreg, ZAATOEG,
Zupapikd n F'aAa. Ymrapyouv didgopol TpoTTol
payeipéuatog TTou diatiBevtal yia
BIaPOPETIKOUG TUTTOUG PaynTou, TT.X. VIO
KOTOTTOUAO UTTOPEITE VO ETTIAEEETE pETAGU ZTO
Tnyavi, Sous-vide ) Moadpigua.

MTTOpEiTE VO EVEPYOTTOINTETE TN AsIToUupyia
aTnv apIaTEPN) TTAEUPA TWV ECTIWV POVO. To
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Mayeipepa pe BorBeia pe Tn Aeitoupyia Sous-
vide ptTopEi va evepyotroinBei yia Tnv
apIaTEPN PTTPOCTIVA 1 TTiow {wvn
payeipépatog. Eqv BEAeTE va xpnaipoTToInaeTe
TN Aeiroupyia Z1o Tnyavi, YTTopei va
€vepyoTTOINGEI YIa TNV OPICTEPH PTTPOCTIVH
Cwvn PayeIpéPaTog ) Kai yia TIg dUo {Wveg
HayeIpéUaTog OTavV YEQUPWOOUV.

Eav n Aeitoupyia Mayeipepa pe BonBeia
EKTEAEITAI OTNV OPITTEPR PTTPOCTIVH {wvn
MayEIPEPATOG, XPNTIMOTTOINTTE TIG WVEG OTA
OeIa yIa payeipepa Xwpig TN AgIToupyia.

Mn xpnOIUOTTOIEITE JAYEIPIKA TKEUN HE
JIGPETPO TTATOU peyaAuTePn atro 200 mm
aTnVv Tiow apIaTepr) {wvn YAyEIpEPATOG OTAV
EKTEAEITAI N AEITOUPYIQ OTNV EUTTPOG APITTEPN).
Mrropei va eTnpedael Tn aUvdean PETAEU TOU
AI06. daynTou Kal TN KEPaiag TTou BpiokeTal
KATW OTTO TV ETTIPAVEIN TWV ETTIWV.

@

Mnv TTpoBeppaiveTe Ta POYEIPIKA TKEUN

TIPIV TO YayEipEPA. XPNOIUOTTOIEITE POVO
KpUO vEPO BPUaNG N uypd, avaloya Tnv
TEPITITWAON. ZavaleaTaiveTE POVO KpUa

paynTa.

@

Mo Tn Asitoupyia 10 Tnyavi,
akoAouBnaTe TIG 0dnyieg aTnv 086vn.
MpoaBéaTe AadI 6Tav TOo OKEVOG gival
CeaTo.

@

Me 1o Mayeipepa pe Bonbeia, o
XPOVOJIAKOTITNG AEITOUPYEI WG
XpovoueTpnTAG. Aev SIAKOTTTEI TN
Aeiroupyia otav Anger o kabBopiagpévog
XPOVOG.

1. Ta va evepyoTToINaETE TN ASITOUPYiIa,

ayyi¢te To e 1 TO == Kol ETTIAEETE
Mayeipepa pe Bondeia.

2. EmAEETE TOV TUTTO (ayNTOU TTOU BEAETE va
HayelpéWeTe amd Tn AigTa.
MNa k&Be TUTTO PayNTOU UTTAPXOUV HEPIKEG
O100£a1pEG eTTIAOYEG. AKOAOUBATTE TIG
odnyieg TTou epgaviovtal aTnv 08ovn.
* Mrmropeite va ayyigete To OK aTo

ETTAVW PEPOG TOU avadUOUEVOU



TTaPaBUpou yia va XPnOIUOTTOINCETE
TIG TIPOETTIAEYPEVEG PUBITEIG.

* [a 1n Aerroupyia Z1o Tnydvi, YTTopeite
va aANGEETE TO TTPOETTIAEYUEVO ETTITIEDO
BeppotnTag. MNa pepIka gaynTd,
pTTOpEiTE Va EAEYEETE TN BepPoKpaaia
TTUPAVA TOU @aynTou av
xpnaoiyotroifoete Tov Aig. dayntou.

» Ta TIG TTEPIOTOTEPEG ETTIAOYEG, TT.X.
Sous-vide kai Mogdapigpa, PTTopeiTe va
AANGEETE TNV TTPOETTIAEYUEVN
Beppokpaaia.

»  Mrmopeite va aAageTe TOV
TIPOETTIAEYUEVO XPOVO 1 va pubpiceTe
Tov OIkO gag. Movo yia Tn AsiToupyia
Sous-vide, 0 EAGXITTOG XPOVOG €ival
TTPOKABOPITUEVOG.

EmimTAéov odnyieg pe AeTTTopEpEiG

TTANPOYopiEG eival dIaBETIPeg aTnv 0Bovn.

MTTOpEiTe va KAVETe KUAION O€ QUTEG pe Ta 7™

Kai .

3. Ayyire To OK. AkoAouBnaTe Tig odnyieg
aTa avaduoueva Trapadupa.

Kdarroieg atmo TIg €TTIAOYEG EeKIVOUV g

TpoBépuavarn. Mmopeite va

TTapakoAouBnaeTe TNV TPO0dO aTNV

UTTAPa XEIPITTNPIWY.

4. EAQv gppaviaTei Eva avaduouevo
TTapabupo Pe odnyieg, ayyigte To OK kai
katotiv 1o Evapén yia va guvexioeTe.

H Aeitoupyia ekTeAgital pe TIg

TTPOKOBOPITUEVEG PUBUITEIG.

Mo va atrevePyOTTOINTETE TO AVAOUOUEVO

TTAPABUPO POVIA, ETTIAECTE TO D TTpoTOoU

EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYiQ.

5. Ortav o puBpigpévog xpovog
oAoKANpwOEi, akouyeTal Eva nXnNTIKO arjua
KOl EPPAavideTal éva avaduopevo
Tapabupo. MNa va kAgioeTe TO TTAPABuPO,
ayyi¢te To OK.

H Aeiroupyia dev ataparta autopata. Ma

AgiToupyia Sous-vide, ol eaTieg Ba

arrevepyoTroinfouv auTtopaTta PETA aTrd

TETOEPIG WPEG TO TTOAU.

MNa va dlakOWeTe TN AeIroupyia, ayyigre 1o \;I/ n

0% 1 10 gUpPBoAo TNG evepyng {wvng Kal
emAEETe Stop. MNa emBePaiwan, ayyi€te To Nai
aTo avaduopevo TTapdbupo.

6.13 Sous-vide

MNa 1o payeipepa KpEATOg, Waplou n
AQXQVIKWV HE TN XPAON TNG AsiToupyiag
XPEIALETTE KATAAANAEG COKOUAEG TTOU
a@payiCouv ) TTAAOTIKEG TAKOUAEG Kal
JUOKEUR a@payiong Kevou aépog.
ToT1roBeTATE TO PAYNTO LE TO KAPUKEUUOTA
g€ OOKOUAEG, QQAIPEDTE TOV QP Kal
agppayiaTe TIG. MTTOpEITE ETTIONG VO AYOPATETE
ETOINEG PEPIOEG PayNTOU YIO VO TIG
HOVEIPEWETE PE QUTOV TOV TPOTTO.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

BeBaiwBeite 011 akoAouBeiTe TIG apXES
ag@aleiag TpoQidwy. AvatpegTe aTO
KEPAAQIO «YTTOOEIEEIG KAl ZUPBOUAEGY.

Me auTr TN AeIToupyia PTTOPEITE va ETTIAECETE
TOV XPOVO Kail T Beppokpaaia (ueTagu 35 kai
85 °C), warte va gival KatdAANAog yia To €idog
@aynToU TToU BEAETE VA PayEIPEWETE.
XpnaoiyotroinaTe 4 Aitpa vepo Katd 10 PéyiaTo,
KOAUWTE TO OKEUOG PE KATTAKI. [Ma
TIEPITTOTEPEG AETITOPEPEIEG TXETIKA HE TIG
TTAPAPETPOUG HAYEIPEPATOG, AVATPEETE OTOV
Trivaka Tou Odnyou payeipéPaTog aTo
KEPAAQIO «YTTODEICEIG KAl ZUMBOUAEGY.
ZETTAYWATE TA TPOPIUA TTPIV TA HAYEIPEWETE.

H Agitoupyia ptropei va evepyotroindei povo
yIO TNV EUTTPOG APICTEPN 1 TTIOW APICTEPN
Cwvn payeipépatog. Eav douAeuel To Sous-
vide, XxpNOIMOTTOINATE TIG (WVES OTA OECIA YIA
payeipepa xwpig TN AsIroupyia.

@

Me Sous-vide Tn Asitoupyia, o
XPOVOOJIAKOTITNG AEITOUPYEI WG
XpovopeTpntig. H Asitoupyia
QATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA HOVO PETA
ATTO TEOTEPIG WPEG TO TTOAU.

1. MayelpéWrTe TIG HEPIDES PaYNTOU TUUPWVA
ME TIG TTApPaTTaVW 0dnyieg.

2. TomoBeTAATTE TO OKEUOG HE KPUO VEPD
atnv euTTPOG N TTIoW apIaTEPR {wvn
MayEIpEPATOG.

3. Avyyitte TO / > Sous-vide. Mrropeite

€TMIONG va ayyiteTe To == > AeIToupyieg
€0TIWV > Sous-vide.
4. EmA£ETE TNV KATAAANAN Bepuokpaaia.
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PuBpioTe Tov xpovo (TrpoaipeTikd). O Xpovog
HayEIpEPATOG £EAPTATAI ATTO TO TTAXOG KAl TOV
TUTTO TOU QaynTOoU.

Ayyi¢te 10 OK yia va guvexioeTe.

6. TotmoBetriaTe Tov AiIgB. ®aynTtou aTo
X€IAOG TOU OKeUOUG.

7. Avyyite 10 OK yia va KAgigeTe TO
avaduopevo TTapabupo.

8. Avyyire To Evapén yia va evepyoTroingeTe
TNV TTPOBEPUAvVaN.

Ortav T0 gKEVOG PTATEI OTNV MOUUNTA

BeppoKpaaia, akoUyeTal Eva NXNTIKO Grua Kal

ep@avigeTal éva avadudpevo TTapabupo.

Avyyi¢re To OK yia emiBeBaiwan.

9. TomoBeTnaTE TIG PEPIDEG PAYNTOU TE
JAKOUAEG KABETA YETO OTO OKEUOG
(UTTOPEITE VO XPNOIKMOTTOINTETE YIa OXApa
Sous-vide). Ayyi¢te To Evapén.

Edv puBuigete To XpovopeTpnTtig, Eekiva va

OouAeUel padi pe Tn Asitoupyia.

10. Otav o pubuIoPEVOG XPOVOG
oAoKANpwOEi, akouyeTal Eva nXnTIKO arua

Kol avaBoaBrvel n £voesign Q. MNa va

OTAUOTATETE TO OAUA, AYYigTE TO Ay
Mo va SIOKOWETE 1 va TTPOCAPHOTETE TN

Aeiroupyia, ayyi¢te T0 th 1 10 aUpPBoAo TNG
evepyng Cwvng kai emAEETE Stop. MNa
emReRaiwan, ayyigte To Nai a1o avaduduevo
TTapdbupo.

KeepTemperature

MTTopeiTe va xpnoIYOTTOINOETE TN ASITOUPYIa
Sous-vide yia payeipepa evw o Aigd.
daynTou eAéyxel Pe akpifeia kal dlatnpei T
Beppokpaaia (Ue akpiBeia + /-1 °C).
MTTopEiTe VO pJayeIpEWETE pia eupeia TTOIKIAIC
PayNTWVY OTTWG PAPIVASEG PE KOPUKEUMATA R
agdAtaeg (1r.X. d1dopa €idn kdpu A
wapoagouTreg). MTTopeite va opigeTe TIG OIKEG
gag TTaPAPETPOUG I VO avaTPESTE GTOV TTIVOKO
Tou OdNYoU YOYEIPEPATOG OTO KEPAAQIO
«YTTOOEIEEIG KOl ZUPBOUAESY.

H Aeiroupyia ptropei va evepyoTtroindei povo
yla TNV EPTTPOG ApITTEPA I THIOW apIaTEPR
Cwvn PayeIpEPATOG.

1. Avyyi€te To == > AgciToupyieg eoTiwv >
Sous-vide 1 petafeite atn Aeiroupyia

ayyigovtag T0 / > Sous-vide.
2. EmA£ETE TNV KATAAANAN Beppokpaaia.
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PuBpioTe Tov Xxpdvo (TTPOoaIpETIKA).

3. Ayyi€re To OK yia va guvexigeTe.

4. TotroBetroTe Tov AigB. daynTtou aTo
XEIAOG TOU OKEUOUG 1} TOTTOBETAATE TOV
MEga aTo GaynTo.

5. Ayyi€re To Evapén yia va evepyoTToINaETE
TNV TTPOoBEpUavan.

Otav T0 OKEVOG QTATEI OTNV ETIOUUNTA

Bepuokpaaia, akoUyeTal €va NXNTIKO arua Kal

ep@avideTal éva avaduopevo TTapabupo.

6. Ayyi¢te To OK yia va KA€igeTe TO
avaduopevo TTapdbupo.

7. Avyyite To Evapén.

Av puBpioete TO XpOVOUETPNTAG, EEKIVA val

ekTeAeiTal padi pe Tn AsiToupyia.

8. Ortav o pubuigpévog xpovog
oAoKANpwOEi, akouyeTal €va nXNTIKO afua

Kal avaBoaBrvel n £voeign L. riava

OTAUOTATETE TO OAKA, QyYiETe TO IAY
Ma va SIaKOWETE 1 va TTPOCAPHOTETE TN

AeiToupyia, ayyi€te T0 & r 10 aUpBoAo TNG
evepyng ¢wvng Kai katotiv 1o Stop. MNa
emBeRaiwan, ayyigte To Nai ato avaduouevo
TTapdbupo.

6.14 OepuodueTpo

Me autr| Tn Asitoupyia o AigB. daynTtou
AeiToupyei wg BepUOPETPO KAl Tag Bonbad va
TTApaKOAOUBEiTE TN BEpUOKPATia TOU @aynToU
Il TOU UypOU KaTd To payeipepa. MNa
TTaPAdEIYUa, UTTOPEITE VA TO XPNOIKOTTOINTETE
yla va {eaTaveTe YAAA 1 va eAEYEETE TN
Beppokpaaia TNG BPEPIKNAG TPOPNG.

Mpétrel va gival evepyn TOUAGXIGTOV ia {wvn
MayEIPEPATOS VIO VA XPNTIPOTTOINTETE TN
AgiToupyia.

Mrropeite va evepyoTToInageTe TN AsITOUpyia yia
OAEG TIG CWVEG PayeIPEUATOG aAAd PovVO yia
Mia wvn payeipéuaTog Tn opa.

1. TomoBetAaTe Tov AigB. daynTou pPéga aTo
@aynTo 1) GTO UYPO PéEXPI TO TNUAdI
eAayioTou Baboug.

2. Ayyicte 10 / aTnv 0Bovn yIa va avoigeTe
10 pevoU Tou AIgB. PaynTou Kai eTTIAEETE
TO OgpudpeTpo. Mrropeite €Tmiang va

ayyigete To = > AeImoupyieg eoTiwV >
OepUOUETPO.

3. Ayyi€re T0o Evapgn.
H pétpnon &ekiva atnv evepyr {wvn
HOYEIPEUATOG.



Av Kapia aTro TIg {WVEG HAYEIPEPATOG OEV
€ival evepyn, EUPAVICeTal £va EVNPEPWTIKO
avaduopevo TTapabupo.
MNa va diakOWeTe TN Asiroupyia, ayyigre Ta
Wneia TTou UTTOdEIKVUOUV T Bepuokpaaia n

10/ Kkai eTMAECTE Stop.

6.15 <& Aiwoipo

MTTopeiTe va XxpnOIUOTTOINTETE QUTA TN
AeIToupyia yia va AIWaETE dIApopa TTpoiovTa,
TT.X. GOKOAATA 1) BouTtupo. MTTopeite va
XPNOIUOTTOINTETE TN AEITOUPYia POVO yia Hia
Cwvn PayeipePaTog TN Gopa.

1. Ayyite TO == gTnV 006Vn YIa va avoigeTe
10 Mevou.

2. EmA£ETe Aeitoupyieg eaTiwv > Alwaipo
atrd ™ AigTa.

3. Avyyi¢te 1o Evapén.
Mpétrel va emAEEETE TNV €MBUUNTA Jwvn
HOYEIPEUATOG.
Av n Quvn PayeIpEPATog gival fdn evepyn,
ep@avidetal éva avaduopevo TTapabupo.
AKUPWATE TNV TTPONYOUUEVN OKAAO
HAYEIPEPATOG YIA VO EVEPYOTTOINTETE TN
AeImoupyia.

MNa €€0d0 atd 10 Mevou, ayyigte To E nn
OegId TTAEUPA TNG 000VNG, £EW ATTO TO
avaduopevo TTapdbupo. IMNa va mepinynBeite

aTto Mevou, xpnaIHOTToINaTE TO < r 10 .

MNa va diakowete TN AeiToupyia, ayyigTte 1o
aguppoAo €TIAOYNG {Wvng Kal KATOTTIV ayyigTe
10 Stop.

6.16 Hob?Hood

Eival pia rponypévn autopatn Aeitoupyia n
oTTOoia GUVOEEI TIG ETTIEG PYE Evav EIDIKO
arroppo@nTipa. TOCO Ol £0TiEG 6O Kal O
aATTOPPOPNTHPAG SIABETOUV TTOUTTODEKTN
uTTEPUBPOU oRpaTog. H TayxutnTa Tou
avepioTApa kabopideTal autdépaTta e Bdon T
pUBUION TNG AeIToupyiag kail Tn Beppokpaagia
TOU BEPUOTEPOU PAYEIPIKOU OKEUOUG OTIG
€0TIEG.

lMa Toug TTEPICTOTEPOUG ATTOPPOPNTHPEG, TO
auaTna TNAEXEIPITHOU gival
QTTEVEPYOTTOINUEVO pXIKA. EvepyoTronaTte To
TTPOTOU XPNOIUOTTOINTETE TN AciToupyia. MNa
TTEPICTOTEPEG TTANPOPOPIES, AVATPEETE OTO
€YXeIPidIo XpAaTN TOU aTTOppPOPNTAPA.

Ma va XpnalpoTroinasTe Tn Asitoupyia
auTopaTa, PUBUIOTE TNV QUTOMATN AEIToUpYia
atn 8éan H1 - HB. O1 eaTieg eival apyika
pubBpiopéveg atn Béon H5. O ammoppoenTrpag
avTIdpa O1ToTE AEITOUpYEiTE TIG £0TiEG. O1
€0TIEG avayvwpifouv Tn Bepuokpaaia Tou
MayeIpIkoU OKEUOUG auTopaTa Kal pubpiouv
TNV TaxUTNTA TOU avepioThpa. MTTopeite va
PUBUICETE TIG EQTIEG VO EVEPYOTTOIOUV UOVO
TOV QWTIGNO emmIAéyovTag TO HT.

@

Av aAAGEETE TNV TOXUTNTA TOU QVEUITTHPA
aTOV ATTOPPOPNTAPA, N TIPOETTIAEYUEVN
auvdean WE TIG ETTIEG ATTEVEPYOTTOIEITAI.
lMNa va evepyotroinaete Eavd Tn
A€ITOUpYiQ, OTTEVEPYOTTOINGTTE Kal TIG dUO
OUOKEUEG KAl EVEPYOTTOIRTTE TIG EQVA.

Ae-  Auté-  Boggipo!)  Tnyaviopa?)
TOUP- MATOG
yia PWTI-
ouoég
poup-
vVou
HO Amrevep-  Amevepyotroin-  ATevepyotroin-
yotroin-  aon an
an
H1 ‘Evapgn Armevepyotroin-  ATrevepyoTtroin-
oan on
H23) ‘Evapén Taxutnta avepi-  Taxutnta avepi-
atipa 1 athipa 1
H3 ‘Evapén Amevepyotroin-  Taxutnta avepi-
an athpa 1
H4 ‘Evapén Taxutnta avepli-  Taxutnta avepi-
athpa 1 athpa 1
H5 ‘Evapén Taxutnta avepli-  Taxutnta avepi-
ampa 1 ampa 2
H6 ‘Evapén Taxutnta avepi-  Taxutnta avepi-

atpa 2

ampa 3

1) O eaTieg aviyveuouv 1 diadikaaia Bpagpou Kai
EVEPYOTTOIOUV TNV TaXUTNTA TOU AVEPITTAPA aVAAOYQ PE
TNV auTOpaTn AgiToupyia.

2) g €aTieg aviyveUouv Tn diadikagia TnyaviopaTog kai
EVEPYOTTOIOUV TNV TayUTNTA TOU AVEPITTAPA aVAAOYa PE
TNV QUTOUOTN AEITOUpYia.

3) AuUTA N AeIToupyia evEPYOTTOIET TOV AVEUITTAPA KOl
TOV QWTIOUO KaI OV EGAPTATAI ATTO T BeppoKpadia.
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AAAayn AsiToupyiwv

Av d¢v €i0TE IKAVOTTOINMEVOI E TO ETTITTEDO
BopuBou / TNV TaxUTNTA AVEUITTAPA, UTTOPEITE
va aAAAEETE TIG AeITOUpYiES XelpoKivnTa.

1. Ayyigre 10 E
EmAé€Te PuBpioeig>Hob?Hood atro tn AigTa.
2. EmA£ETE TNV KATAAANAN AsiToupyia.

MNa €€0do atod 10 Mevou, ayyiéte To == Tn
OegIa TTAEUPA TNG 000VNG, €W aTTO TO
avaduopevo TTapdbupo.

Otav 0AoKANPWOETE TO POYEIPEUA KAl
QTTEVEPYOTTOINTETE TIG ETTIEG, O AVEUITTAPAG
ATTOPPOPNTAPA PTTOPEI VO AEITOUPYEI AKOUO
yla Aiyo Xpoviko didatnua. MeTa a1mé auto 1o
SIG0TNHA, TO GUCTNHA OTTEVEPYOTTOIEI TOV
QAVEUIOTAPO QUTOUOTO KO OAG ATTOTPETTEI ATTO
akoUgala evepyoTroinan Tou yia Ta emopeva 30
OEUTEPOAETTTA.

To gwg aTov aTroppOPNTHPA
QATTEVEPYOTTOIEITAI 2 AETITA PETA TNV
ATTEVEPYOTTOINAN TWV ETTIWV.

6.17 FA\wooca

1. Ayyi€re To == gtnv 080vn yia va avoigeTte
10 Mevou.

2. EmA&ETe PuBpioeig > PUBuion > MNwaoa
atro Tn AigTa.

3. EmA&ETe TNV KATAAANAN YAwaaa arrd n
AigTa.

Av eTIAEEETE TN AdBog yYAwaaa, ayyigte To =—.
Epeavidetal pia Aigta. AloAEETE TNV TPITN
€TMIAOYR aTTO TTAVW Kal ETTEITA TNV
TTpoTEAEUTAIA ETTIAOYR. TN GUVEXEID, DIAEETE
Tn deUTePn €mmAoyn. Kavte KUAION TTpOG Ta
KATW Yia va MAEEETE TNV KATAAANAN YAwoaa
ato TN AioTa. TEAOG, MIAEETE TNV €TTIAOYRA OTO
Oegid.

MNa €50do ammo 1o Mevou, ayyi€te To == T
0e€1a TTAeUpd TNG 0B6vVNG, £€w atrd TO
avaduopevo Tapdbupo. lMNa va TepinynOeite

ato Mevou, XpnOIPOTIOINGTE TO < n 1o >,

6.18 'Hxol NAfkTpwv / ‘Evraon
BopBnti

Mtropeite va €TTIAEEETE TOV TUTTO TOU HXOU TTOU
ETMOUEITE Va EKTTEPTTOUV Ol €0TIEG 0AG N va
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QTTEVEPYOTTOINTETE TTANPWG TOUG AXOUG.
Mrropeite va eTTIAEEETE PETAGU TOU «KAIK»
(TTPOETTIAOYN) KOI TOU «UTTITT».

1. Ayyiéte To == gTnv 00806vn yIa va QVOIgETE
T0 Méevou.

2. EmAéETe PuBpioeig > PUBuion > Hyxol
MARkTpwv / Evtaon BopBnTtA améd mn
AioTa.

3. EmA&ETE TNV KATAAANAN €TTIAOYN.

MNa ¢¢odo amro 1o Mevou, ayyigte To ==1 Tn
0e€Ia TTAeUpd TNG 0BOVNG, £€w aTTd TO
avaduopevo Tapdbupo. IMNa va TepinynOeite

aTto Mevou, xpnaIPoTToINaTE TO < r 1O .

6.19 dwreivéTnTa 086vng

Mrropeite va aANAEETE TN QUTEIVOTNTA TG
obovng.

Ymdpyouv 4 emireda QwTEIVOTNTAG, 1 €ival TO
M0 XaUNAS Kail 4 TO TTI0 UWnAO.

1. Ayyiéte To == gtnv 0006vn yIa VO QVOIgETE
T0 Méevou.

2. EmA&ETe PuBpioeig > PUBuion >
PwreivotnTa OB6vVNG atroé Tn AigTa.

3. EmA&ETE TO KATAAANAO eTTiTTESO.

Ma ¢€¢odo amo 1o Mevou, ayyigte To —= 1 Tn
0e€1a TTAeUpd TNG 0B6VNG, £€w aTrd TO
avaduopevo Tapdbupo. lMNa va TepinynBeite

ato Mevou, XpnOIPOTIOINDTE TO < n 1o .

6.20 Alaxeipion 10xX00g

Edv eival evepyeg TTOAEG {wveg Kal N 1I0XUG
TTOU €x€l KaTavaAwBei uttepPaivel TO OPIO TNG
TTapOXNG 10XU0G, auTr n Acitoupyia diaipei T
BI0B£TIUN 10XV PETASU TWV JWVwV
payelpEpaTog. O1 eaTieg EAEYXOUV TIG
puBpioeig Bepuokpaaiag yia TNV TTpoaTagia
TWV A0QAAEIWV TNG OIKIAKNG EYKATAOTACNG.

* 01 {WVeG PaYEIPEPATOG OPADOTTOIOUVTAI
avaAoya pe Tn B€an kai Tov apiBuod Twv
@Paoewv OTIG £0TieG. KABe pdan éxel
MEYITTN NAEKTPIKN 10XV 3680 W. Av ol
€0TIEG PTATOUV TO OPIO TNG WEYIOTNG
S100€a1uNnG 10XV0G T pia daan, n 10xUg
TWV (WVWV PayeIpEPaTOG Ba PEIWOEI
auToOMaTA.

e H pEyioTn OKAAQ POYEIPEPATOG Eival opaTh
aTov JIoKOTITN oAioBnang. Méva Ta Asukd
wnoia gival evepyd.



* Av Gev gival dlaBEaiun o uwnAoTEPN
OKAAQ HAYEIPEPATOG, PEIWATE TNV TTPWTA
VIO TIG AAAEG CWVEG PAYEIPEPATOG.

AvaTpéte aTnV €IKOVA yia TTBavoUg

guvdUaapoUG OTOUG OTTOIOUG UTTOPET va

diavepnOei n evépyela PETAgU Twv {wvwyv

HOYEIPEUATOG.

7. YNOAEI=ZEIZ KAl X YMBOYAEZ

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

7.1 Mayegipikd okeun

®

2TIG ETTAYWYIKEG CWVEG PAYEIPEPATOG, EvVa
10XUPO NAEKTPOUAYVNTIKO TTEDIO
dnuIoupyei TN BePPOTNTA GTO PAYEIPIKO
OKeUOG TTOAU ypriyopa.

XPNOIYOTTOIEITE TIG ETTAYWYIKEG CWVEG

HayeIpéUaTog pE KATAAANAG HayEIPIKA OKEUN.

*  To KATW PEPOG TWV HAYEIPIKWY TKEUWV
TIPETTEN VA €ival 600 TO duvaTodv TTI0 TTayU
Kai eTTitredo.

*  BeBaiwBeite 011 01 BATEIG TWV OKEUWV gival

KOBaPES KAl TEYVEG TTPOTOU Tal
TOTTOBETATETE TNV ETTIQAVEIN TWV ECTIWV.
+ Ta va amro@UyeETE TIG YPATCOUVIEG, UN
TEPVETE KAI PNV TPIBETE TO OKEUOG TTAVW
OTNV UOAOKEPOIKN ECTIA.
YAIk6 payeipikoU oKeUOUG

* KaTdAAnAo: xutogidnpog, XaAupag,
XOAUBag epayig, avogeidwTog xaAuBag,
TTOAUGTPWUATIKN BAan (He KATAAANAN
gnfuavan ato ToV KOTAOKEUAaT).

*  HN KAatdAAnAo: aloupivio, XaAKOG,

MTTPOUVTLOG, YUOAI, KEPAUIKO, TTOPTEAAVN.

To payeipikd okelog gival KatdAAnAo yia
ETTAYWYIKN E0TiA €AV:

T T
t 8

PPN

TO VEPO BPAdel TTOAU ypriyopa ae {wvn
puBpIgPEVN aTNV UWNASGTEPN OKAAO
HOYEIPEPATOG.

£vag payvhATnNG EAKETAI OTTO TO KATW PEPOG
TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG.

AlaoTdoeig payeipikou okeUOUGg

O1 eTTaYWYIKEG CWVEG PAYEIPEPATOG
TTPOCAPPOJOVTAl AUTOUATA aTN JIACTACN
TNG BACNG TOU PayeIpIKoU OKEUOUG.

H ammddoan TG {wvng HayEIPEUATOG
OXETICETAN JE TN DIGPETPO TOU HAYEIPIKOU
okevoug. Eva payeipikd okeuog pe
MIKPOTEPN BIGUETPO aTTO TNV EAAXIOTN
Aappavel povo PEPOG TNG EVEPYEIAG TTOU
TTapayeTal atd TN {wvn YayeIpEPATOG.

Mo Adyoug TTou axeTifovTal TOOO PE TV
ATQAAEI 600 Kal YE Ta BEATIOTO
QATTOTEAETUATA HAYEIPEUATOG, PNV
XPNOIUOTTOIEITE JAYEIPIKA TKEUN
JeyaAUTepa atrd ekeiva TTou
utrodeIkvUuovTal aTig «Mpodiaypageg
{WVWV PayeIpEPaToG». ATTOQUYETE TNV
TOTTOBETNON TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG KOVTA
aToV TTIVOKQO XEIPIOTNPIWY KATA TN SIAPKEIQ
NG S1adIKOTiag JayeIpEPaTOg. AuTO PTTOPEI
Va €TTNPEATEI TN AEITOUPYia TOU TTivaKa
XEIPITNPIWV ) VO EVEPYOTTOINTEI aKOUTIa
AEITOUPYIEG ETTIWV.

@

AvaTpeETe aTO KEPAAQIO « TEXVIKA
aToIXEIO».
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7.2 KatdAAnAa Tnydvia yia Tn
AgiToupyia

XPNOILOTTOIEITE POVO TNYAVIA E ETTITTEDN
Bdon. MNa va eAéyEeTe av To TNyavi givai
KATAAANAO:

1. TomoBeTnaTE TO TNYAVI 0OG aAvATTodA.

2. TomoBetnaTe £vav xdpaka atn facn Tou
TNyaviou.

3. TlpoatrabnaTe va TOTTOBETATETE £va KEPUA
Twv 1, 2 4 5 AeTTTwV TOU eupw (N €va
vOUIgUA PE TTAPOUOIO TTAX0G) AVAPETT
gTOV XAPOKQ KAl aTn faan Tou Thyaviou.

/’
-

a. To Tnyavi gival akatdAAnAo av
MTTOPETETE VA BAAETE TO VOUITUO
QVAPETQ OTOV XAPAKA KAl OTO THYAVI.

X

[

b. To tnyavi eivai katdAAnAo av dev
MTTOPETETE VA BAAETE TO VOUIOUO
avAapeca aTov XApaka Kal aTo TNyavi.

v

[ \

7.3 O1 86puBol Katd Tn di1dpKEIa TNG
AgiToupyiag

Edv akoUTe:
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*  0&U KPOTO: TO HAYEIPIKA OKEUN EXOUV
KOTAOKEUOATEI ATTO SIAQOPETIKA UAIKG
(KaTagkeun TPILV GTPWHATWY).

*  g@UPIYPA: XPNOILOTIOIEITE TN JUovn
HOYEIPEPOTOG PE UWNAR 1I0XU Kal Ta
HayeIpIka aKeUn £€XOUV KATOOKEUQTTEI ATTO
SI0POPETIKA UNIKG (KATAOKEUN TPIWV
OTPWHATWY).

*  Bountd: XpnaIPoTToIEITE UWNAR 1I0XU.

*  KPOTAAIOUQ: TTPAYHATOTTOIEITOI NAEKTPIKR
HETAYWYR, TO OKEUOG AVIXVEUETAI APOU TO
TOTTOBETATETE TTAVW OTIG ETTIEG.

*  OgUpIyHO, BOUBO: 0 AvEUITTAPAG AEITOUPYEI.

O1 86pufor auToi gival QualoAoyiKoi Kal

dev utrodeikvUouv KdTtrola SuaAsiToupyia.

7.4 Oko Timer (XpovoSIaKOTITHG
€EOIKOVONNONG EVEPYEING)

MNa tnv e€oikovounan evepyelag, n avtiotaan
NG JWVNG HAYEIPEPOTOG ATTEVEPYOTTOIEITAI
TIPIV NXAOEI O XPOVOBIAKOTITNG AVTIOTPOPNG
METPNONG. H dlagopd aTto Xxpdvo AsiToupyiag
€CapTaTal OTTO TN OKAAQ PAYEIPEPATOG KOl TN
diapkeia NG d1adIKaTiag YAYEIPEPATOG.

7.5 Mapadeiyyara HayeipIKwyv
EQAPHOYWV

H oxéan peTagu TNG OKAAOG payEIPEPATOG
piag {wvng Kal TNG KatavaAwang Tng g€
evépyela dev gival ypappikn. H augnon g
OKAAOG payeipépaTtog dev gival avaloyn Tng
augnang TNG KATavAAwang evEPyeIag. Auto
anuaivel o1 pia {wvn POYEIPEPATOG PE
evOIAUETN OKAAQ HAYEIPEUATOG KATAVAAWVEI
AiyoTEPN OTTO TN MIOH EVEPYEIA TNG.

@

Ta gToixeia aTov TTivaka gival aTTAwg
€VOEIKTIKA.




2KAGAa payeipé- Xpnon:

Xpovog ZupBouAég

HaTog (AeTr.)

1 Alatripnan Beppokpaagiog PayeipepE- 600G ToTroBeTATTE éva KATTAKI OTO PAYEIPIKO
VWV QaynTwv. aTTaITEITAl  OKEUOG.

1-2 2aAToa oAAavTEC, Aiwaipo: BouTtupo, 5-25 AvakaTeUeTe avd dlaaTrpaTa.
gokoAdTa, {eAaTiva.

1-2 XT0TTNUa: a@paTteg opeAETeg, wnta au- 10 - 40 MayeIpeUETE PE TO KATTAKI.
ya.

2-3 Ziyavé Bpdaipo pudiol kal @aynTwy ye - 25 - 50 MpoobéaTe uypd ae TouldyiaTtov di-
Bdaon 1o yaAa, ZEoTapa ETOINWY Gayn- TAdaIa TToooTNTA OTTd TO PULI, AVOKa-
TWV. TEUETE POAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG

TIG UVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.
3-4 Aaxavikd, Wapl Kal KPEAG GTOV aTHO. 20-45 MpooBéaTe pePIKEG KOUTAAIEG UypoU.
4-5 Marateg aTov aTpé. 20-60 Xpnaipotroinate 1o oAU % | vepo yia
750 g TTaTATEG.

4-5 Mayeipepa peyaAUTEPWY TTOTOTATWV 60 - 150 ‘Ewg 3 | uypod guv 1a UAIKA.
TPOYIPWYV, COUTTEG KAl payNTA KOTAO-
pOAag.

6-7 P&digpa aTo Tnyavi: ovitaeA, pjooxapl 600G lupiaTe TO a6 TNV AAAN TTAEUPA POAIG
cordon bleu, Taidakia, KeQTESAKIA, araiteital - TTEPATEl 0 HITOG XPOVOG.
AOUKAVIKA, GUKWTI, KOUPKOUTI, Auyd,
TNYQVITEG, VTOVATG.

7-8 Auvard Tnyaviopa, TTATATOKPOKETEG, 5-15 TupiaTe TO a6 TNV AAAN TTAEUPA POAIG
KOUMATIO TTAVTOETAG, UTTPICOAEG. TIEPATEI O PHITOG XPOVOG.

9 Bpdaipo vepou, Bpaaipo JUUAPIKWY, GOTAPIOPA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATAapOAQ),

TNYQVITEG TTOTATEG.

P

Bpaaipo peydAng moootnTag vepou. Evepyotroigital n Aeitoupyia PowerBoost.

7.6 Ymodeigeig kai ZUMBOUAEG yia
Tov Aig0. Dayntou

®

Ma Aeiroupyieg 6TTWG Mayeipepa pe
BonBeia kal Sous-vide, Ptropeite va
xpnaipotrolgite Tov Aig. dayntou atnv
apIoTEPR TTAEUPA TWV €0TIWV POvo. Me Tn
AeiToupyia OepUOUETPO, UTTOPEITE VO
xpnaigotroleite Tov AigB. daynTou Kai

aTn 0e€Ia TTAEUPA TWV ETTIWV.

Ma 1 d1a0@ANIan 10XUPNG aUVAETNG ( f/

v ) eTagu Tou AigB. daynTou Kal Twv
EOTIWV:

Mo uypda
» BuBiaTte Tov AigB. daynTou aTo uypod,

€VTOG TOU TTPOTEIVOUEVOU EUPOUG BUBIONG.

To anuadi eAaxioTou BaBoug TTPETTEl va
KOAUTTTETAL.

TotmoBetaTe Tov AloB. ®aynTou oTo
XEIAOG TOU OKeUoUG. Av gival EQIKTO,
dlatnpnaTe Tov g€ KABeTN Béan.
BeBaiwBeite 0TI n Akpn Tou £pXETal O€
€TTAQPN) PE TOV TTATO TOU OKEUOUG. H Aapn
Tou AIgB. daynTou TTPETTEl va BPiTKETal
TTAVTA £EW ATTO TO OKEUOG.
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Av €mmBupeiTe va XpNOIPOTTOINTETE TOV
AI06. daynTou aTnV apIoTEPR TTAEUPA TwV
€0TIWV, BeRaiwBeite OTI BpiTKETAI KOVTA
aTO KEVTPO TNG €0TIAG, OTN BEaN ToU OEikTn
€VOG poAoyiou trou Oeixvel 1-3 n wpa. Av
€TMOUNEITE VO TOV XPNCIUOTIOINTETE OTN
Oe€I& TTAEUPA (WE TN AeIToupyia
OepPPOPETPO), GPOVTIOTE va ival
TOTTOBETNWEVOG OTN BTN TOu OEiKTN EVOG
poAoyioU Trou deixvel 9 - 11 n wpa.
AvOTPEETE OTIG TTAPAKATW EIKOVEG.

T a2
L |
= |
[ [—)

MTropeite va peTakivroeTe Tov AloB.
daynTou TTavw aTo XEIAOG TOU OKEUOUG av
n ouvdean Oev ETITEUXDEI.

MTTopEiTE VO OKETTAATE PEPIKWG TO OKEUOG
ME €va KaTTAKI.

AV XPNOIUOTIOINTETE TNV EUTTPOG APICTEPN
{wvn PayEIPEUATOG, PNV TOTTOBETEITE
MEYAAQ OKeUn aTnV TTiaw apiatepn. Ta
MEYAAQ OoKeUN aTnV TTiow apioTepr {wvn
MayYEIPEPATOG PTTOPET Va EPTTOITOUV TO
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afpa. MeTokIVAOTE TO PeYAAO akeUOG aTNV
TTiow eI uvn PaYEIPEPATOG.

%
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MNa oTeped @aynTd (METPNoN
BeppoKpaciag TTupRva)

TotmoBetaTe Tov AigB. daynTou aTo TTIo
TTayU PEPOG TOU GaynTou, YEXPI TO anpadI
eAaxiaTou Baboug. To anpeio péTpnang
TIPETTEI VA €ival OTO KEVTPIKO PEPOG TNG
Jepidag.

— =T

BeBaiwBeite 011 0 AIgB. DaynTou £xel
TOTTO0ETNBEI KOAG OTO PaynTO. Ta
HETAAAIKA pépn Tou AigB. daynTtou dev
TTPETTEI VA AKOUUTTAVE TA TOIXWHATA TOU
agkeUoug. To AykIaTpo TNG AaBng TTpETTel va
€ival OTPAPPEVO TTPOG TO KATW.

Ma kpéag / Wapl pe TTaxog 2 - 3 cm, n akpn
Tou AIgB. daynTou TTPETTEI va GTAVEI GTOV
TTATO TOU OKEUOUG.

Agpaipéate Tov AigB. daynTol TTpoToU
YUPIOETE TO GayNTO.

OTav XpNOIYOTTOIEITE TNV TTAGKA YKPIA
plancha, BeBaiwbeite 611 0 AIgB. PaynTou
TTapapével atn de€id TTAeupd, £Ew aTTO TNV
ETTIQAVEIX TNG. AVATPEETE OTIG TTAPAKATW
EIKOVEG.
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7.7 Mayeipepa o€ XaunAég
Oepuokpacisg - Apxég aoc@dAeiag
TPOYipWV

BeBaiwBeite 0TI GUPPOPPUWVETTE PE TIG
aKOAOUBEG 0BNyieg OTAV PaAYEIPEUETE OE
XOUNAEG Bepuokpaaieg, .. Sous-vide.

» TIAéveTe / ATTOAUPQIVETE TA XEPIG OOG
TTPOTOU TTPOETOINATETE TO PAYNTO.
XpNnOoIUoTIoIEiTE YAVTIa Yiag XPHang.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO PPETKA TPOPIKA
UYNANG TTOI0TNTAG, OTTOBNKEUPEVD OE
KaTAAANAEG TUVONKEG.

* [lavta TTAEVETE OXOAQTTIKA KOl
EepAoudileTe Ta PPOUTA KaI T AaAVIKA.

* AlaTnpeite TOUG TTAYKOUG 0ag Kal TIG
gavideg KOTTAG KaBapoUg. XpnaIUOTTOIEITE
SIOQOPETIKEG aaVidEG KOTTAG YIa
BIAPOPETIKOUG TUTTOUG TPOPiUWV.

*  TIpogExeTE IBIITEPA TTNV UYIEIVH TWV
TPOQIUWV OTAV PAYEIPEVETE TTOUAEPIKA,
aByd kai wapl. Ta TTOUAEPIKA TTPETTE
TAvTa va payeipevovTal ge Bepuokpaaia
ToUuAaxioTov 65 °C kai yia 50 AeTrtd
TOUAdyIOTOV.

+  ®povrileTe WATE TO WAPI TTOU BEAETE Va
HaYEIPEWETE e TN XPNON TNG AsiToupyiag
Sous-vide va gival Tro16TNTOG sashimi,
OnAadn va givar EEAIPETIKA QPETKO.

*  ATTOONKEUETE TO PAYEIPEPEVO QAYNTO OTO
WuyEio yia 24 wpeG KATA TO PEYIOTO.

e Ta aropa pe e€aaBevnuévo avoaoTToinTIKO
auaTnua n xPOvIEG TTaBraEIg GUVIGTATAI N
TTACTEPIWAN TOU QaynToU TIPIV ATTO TNV
KatavadAwan. MagTepIwaTe To eaynTo
atoug 60 °C yia TouAdxIaToV pia wpa.

7.8 OdnyoGg pHayeIpENATOG

O TTapakaTw Trivakag deixvel TTapadeiypara
TUTTWV QaYNTWYV KAl 0ag diVEl TIG IBAVIKEG
BepPOKPOTiES KAl TOUG TTPOTEIVOUEVOUG
XPOVoug payelpépatog. OI TTapAPETPOI PTTOPEI
va dlagépouv avaloya pe Tn Bepuokpaaia,
TNV TOIOTNTA, TN GUVOETN Kal TNV TTO0OTNTA
TOU @aynTou.

H didpkeia TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG
€CAPTATAI TTEPITTOTEPO ATTO TO TTAXOG TOU
@aynTou g oxéan We To Bapog Tou. MN.x. yia
MTTPICOAQ, 600 TTI0 TTaXU €ival TO KOPPATI,
TOOO TTEPITAOTEPO XPOVO XPEIAZETAI WATE O
TTUPHVAG TOU VA OTACEI GTNV TTPOKABOPICHEVN
Bepuokpaaia. Mia prpifoAa Trayoug 2 cm
XPEIAZETal TTEPITTOU pia WwPa yia va QTACEl
aToug 58 °C, evw pia Taxoug 5 cm xpelaeTal
TIEPITTOU TETTEPIG WPEG.

MapakoAouBnate TNV TpwTn dladikaaia
HayeipéuaTog yia va egaa@alioeTe 6Tl Ol
TTAPOKATW TTAPAPETPOI TAIPIAJOUV OTIG
MOYEIPIKEG OOG OUVNBEIEG KAl TA JAYEIPIKA 0OG
okeun. M1ropeite va aAAAEETE QUTEG TIG
TTAPAPETPOUG AVAAOYQ WE TIG TIPOTWTTIKES
gag TTPOTIUACEIG.
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TOmog @ayn- Tpomog Ma-  Emimedo pa-  MNdyxog / mwo- Oepp. TUpR-  Xpovog payel-
TOU YEIPEPATOG YEIpépaTog ooTNTA Payn- va/Bgppy. pa- péuarog (min)
TOU YEIPEPATOG
(°C)
Bodivo - umrpi- - Sous-vide Aiyo wnuévo 2cm 50 - 54 45-210
oA\a
4 cm 120 - 210
6 cm 180 - 210
HETPIO 2cm 55 - 60 45 - 240
4 cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Kahoynuévn 2cm 61-68 45 - 240
4 cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
KototrouhAo - Sous-vide KaAownuévo 200-300g 64 -72 45- 60
atnBog
Mogapiopa Kahoywnuévo 68 -74 35-45
KototrouhAo - Moodpiopa KaAownuévo 200-300g 78 -85 30-60
pTTOUTI
XoIpIvo - ptrpi-  Sous-vide Kahoynuévo 2cm 60 - 66 35-60
CoAa
XoIpIvo - @INéTO  Sous-vide Kahoywnuévo 4-5cm 62 - 66 60 - 120
DIAETO apvIoU Sous-vide WETPIO 2cm 56 - 60 35-60
Kahoywnuévo 64 - 68 40 - 65
ZTaAa apviou Sous-vide WETPIO 200-300g 56 - 60 60 - 120
(Xwpig KOKKO- -
Aq) KaAownuévo 64 - 68 65 -120
>oAopog Sous-vide SIapavo 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Moodpiopa SIapavo 2cm 55-68 20-35
3cm 55-68 25-45
Tovog Sous-vide S1apavo 2cm 45 - 50 35-50
lapideg Sous-vide Sidpavo 1-2cm 50 - 56 25-45
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TOmog @ayn- Tpomog Ma-  Emimedo pa-  MNdyxog / mwo- Oepp. TUpR-  Xpovog payel-
TOU YEIpEpATOG YeIpépaTog ooTNTa Payn- va / Bgpp. pa- pEéParog (min)
TOU YEIPEPATOG
(°C)

ABya Sous-vide usAc’xTo1) Meagaio péyebog 63 - 64 45-70

uéTpI01) 65 -67 45-70

crq)l)(Tc')1) 68-70 45-70

Bpdaipo HaAako Bpaaipo 42)

HETPIO Bpaaipo 72)

gkAnpo Bpaaipo 10 2)
PO AtToppo®nan HayeipePEVa - 10-30
Marareg Bpaaoipo HayeIpePEVa - 15-30
Noaxavika (ppé-  Sous-vide HayeipePEVa - 85 30-40
aKa)
Zmmapayyia Sous-vide payeIpePEVa - 85 30-40

1) To agTpdd! TTapapével uypo.
2) o XpPovoil gival yia apyd peaaiou peyéBoug. MNa peydha apyd kai yia afyd amod 1o wuyeio, TpoodéaTe éva AeTITO
aToV XPOVO HAYEIPEUATOG.

Mpo6o0eTeg cuuPBoUAéG yia To Mayeipepa
He BonBsia:

[epioTe TO OKEVOG pE KATAAANAN TTOCOTNTO
uypou (Tr.x. yeTagu 1 - 3 Aitpa) TpIv T0
payeipepa. MNpoatrabnaTe va atmoQuUyeTe
TNV TTPOTONKN €TTITTAEOV UYPOU KATA TO
payeipepa.

XpnaoiyoTroigite KaTTdKI yia €€0IKOVOUNON
EVEPYEIAG KAl VIO VO ETTITUYXAVETAI
TaXUTEPQ N Beppokpaaia (I0XUEN KAl yIa TNV
TTPOBEPUAVAN VEPOU).

AvaKaTeUETE TO PAYNTO GUXVA KaB' OAN TN
OIGPKEID HAYEIPEUATOS VIO VA DI0TPANITETE
OMOIOUOPPN KATAVOUN BEPPOKPATIAG.
MpoaBéaTe aAaT aTnV apxn Tou
MayEIpEUATOG.

ZETTAYWATE TA TPOPIPA TTPIV TA
HayEIPEYETE.

MpoaBéaTte Aaxavikd (TT.X. WTTPOKOAO,
KouvouTrTidl, aCgOAAKIA, AaXavAKIa
BpugeAAwv) oTav 10 vepd QTATEI OTNV
€mBOuUNTA BepoKPATia Kal EPPAVITTEI TO
avaduopevo Trapdbupo.

MpoaBéaTe TrarTdreg ) pull o KPUO vePO
TIPOTOU EEKIVATETE TN AEITOUpYia.

MNa BpaaTtd, gdAToeg, gouTTeg, KAPU,
payou, YKOUAOG Kal {wpoUg PTTOPEITE va
XPNOIUOTTOINCOETE TO ZETTAMA ) TO
ZiyoBpdaipo. Mpiv EekivaeTe TN AciToupyia
Z1IyoBpdaiyo, TnyaviaTe Ta UAIKA (Xwpig TO
AigB. ®aynTou) kal TTPoagBEaTE KPUO UYPO.
2Tn OUVEXEIQ, EVEPYOTTOINATE TN AEIToupyia
atré 1o Mayeipepa pe Bonbeia.

MNa pikpd BaAaaaiva. Tr.x. QETeg / TOdIa
XTaTTOdI0U ) OOTPAKOEION UTTOPEITE Va
XPNOIUOTTOINTETE TN AeIToupyia 210 Tnyavi.

Mpo6oBeTeg cupPBOUAEG yia To ZTO Tnydvi:

/\ MPOEIAONMOIHEH!
XPNOILOTIOIEITE POVO TNYAVIQ JE ETTITTEON
Baon.

/\ MPOZOXH!

XpNOIUOTIOIEITE TNYAVIA E ETTIOTPWON
MOVO 0T XapunAf OKAAQ HAYEIPEUATOG VIO
TNV aTTOQUYN TTPOKANTNG {NUIGS Kal
UTTEPBEPPAVONG TWV PAYEIPIKWY TKEUWV.
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=eKIVAOTE TN AgITOUpyia OTav o1 €CTIES €ival
KpUeG (dev gival atTapaitnTn n
TPoBEpUavan).

XPNOIYOTIOINATE YAYEIPIKA TKEUN
KOTOOKEUAOUEVA ATTO QVOEEIBWTO ATTAAI
HE XOVTPO TTATO.

Mn XpnOIUOTTOIEITE JAYEIPIKA OKEUN UE
avayAuen S10KOTHNCON GTO KEVTPO TOU
TTATOU.

AIOQOPETIKA PEYEDN OKEUWV UTTOPET va
TTPOKAAETOUV BIAPOPETIKOUG XPOVOUG
Ceataparog. Ta Bapia Tnydavia
aTTOBNKEVUOUV TTEPITTOTEPN BEPUOTNTA ATTO
Ta EAAPPIA AAAG XpelddovTal TTEPICTOTEPO
XPOVO yia va BepuavBouy.

['upioTe TO PaynTd oTAV PTACEI OTA PITA
NG €mMBUUNTAG BEPUOKPATiaG.

O1 TTOAU XOVTPEG PEPIDEG PayNTOU TTPETTEN
va yupic¢ovTal o guxva (1r.x. kabe duo
AeTITd). ZuviaTdTal N xprAon TnG HeBddou
Sous-vide TpwTa, yIa KAAUTEPQ
atroteAégparta. Na va TTpoaBETETe pia
TEAIK TTIVEAIQ, TOTTOBETATTE TIG
TTPOETOINACHEVEG PEPIDES TE Eva
TTPOBEPPOATHEVO TNYAVI KAl WATTE TIG
ypryopa Kai atrd TIG dUO TTAEUPEG.
Agaipeite TTavta Tov AioB. ®ayntou
TTPOTOU YUPITETE TO PAYNTO.

7.9 Ytrodeigeig kail ZupouAég yia To
Hob*Hood

Otav XpNOIUOTIOIEITE TNV ETTIA KE TN
Aeiroupyia:

MpoaTatéyTe ToV TTivaKa Tou
aTTOPPOPNTAPA ATTO TO APETO NAIAKO PWG.
Mnv ToTToBETEITE PWTIOUO OAOYOVOU OTOV
TTiVaka Tou aTToppo@nTAPa.

Mnv KaAUTITETE TO XEIPIGTAPIO TWV ECTIWV.
Mn d1akOTITETE TO ONpa avapeaa aTig
€0TIEG KQI TOV aTTOPPOPNTHPA (TT.X. HE TO
XEPI, KATTOIO XEIPOAQRK) PAYEIPIKOU

8. ®PONTIAA KAl KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE TNV

AcgpdAcia.
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OKEUOUG N JE KATTOIO WNAR KATTAPOAQ).
Agite TNV €IKOVQ.
O amoppo@NTAPAG TNV EIKOVA Eival HOVO
yio TTapadeiyua.

@

Alatnpeite xwpig eprodia 1o TTapdbupo
TOU TTOUTTOOEKTN UTTEPUBPOU GAPATOG TOU
Hob?Hood.

@

AMAEG TNAEXEIPICOPEVEG TUTKEUEG
€VOEXETAI VA TTAPEPTTOSIOOUV TO OAUA.

Mn xpnaipoTroigite GAAEG TETOIEG
OUOKEUEG KOVTA OTIG E0TIEG EVW AEITOUPYEI
10 Hob?Hood.

Atroppo@nTApEG Ue TN AeiToupyia
Hob*Hood

Ma va Bpeite TNV TTARPN oeipd
ATTOPPOPNTIPWYV TTOU AEITOUPYOUV UE QUTAV
TN AgIToupyia, avaTpEETE OTOV IGTOTOTTO TWV
KaTavaAwTwWY pag. Or atroppoPnTHPES
Electrolux TTou douAgUouv pe autryv Tn

A€IToupyia TTPETTEI Va PEPOUV TO TUPBOAC =.

))) '

8.1 levikég TTANpoOQoOpieg

*  KabBapilete TNV €0Tia PETA ATTO KABE
xpnon.

*  XPNOILOTIOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN HE
kabapn Baaon.



O1 ypaTZoUuVIEG 1} 0I aKOUPOI AekéDEG OTNV
EMPAVEIQ OEV ETTNPEACOUV TOV TPOTTO
A€ITOUpYiag TNG €0TiOG.

XpnaoiyoTroigite €101k6 KaBaPITTIKO,
KOTAAANAO yia TNV €TTIQAVEIQ TG ETTIOG.
XpnaipoTrolgite €101KN {UATPA yIa TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ.

8.2 KaBapiopog TwV £0TIWV

AQaipéoTE APETWG: NIWPEVO TTAATTIKO,
TAQOTIKA PEPPBpavn, {axapn Kal ¢aynTa
TTOU TTEPIEXOUV {axapn KaBwg g€ avTiBeTn
TEPITITWAON N BPOUIA YTToPEi Va
TTPOKAAETEI (NI OTIG £0TIEG. [POTEXETE
WATE VA PNV TTPoKANBoUV gykaupaTa.
Xpnaoiyotroinate Tnv €18IKr) EUaTPA €CTIWV
aTn YuaAivn em@avela utrd ogeia ywvia Kai
METOKIVAOTE TN AETTIOA ETTAVW OTNV
ETTIPAVEIQ.

A@aipéoTe a1rod TIG EOTIEG OTAV £XOUV
KPUWOEI ETTAPKWG: OAKTUAIOUG aTTO

9. EMAYZH NMPOBAHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTpEETE OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

9.1 Ti va KAVETE aV...

ahata, OOKTUAIOUG AekESWYV ATTO VEPO,
Aek€deG atrd Aitrn, yuaAigoTepoug
peTaAAIKoUg atroxpwpaTiopous. KabapioTe
TNV €0Tia PE Eva uypd TTavi Kail Aiyo pn
SlaBpwWTIKO atTopPUTTAVTIKO. META TOV
KOBAPIOPO, OTEYVWATE TIG ETTIEG PE EVal
HOAOKO TTaVi.

A@aipéoTe TOV HETOAAIKO YUQAIOTEPO
ATTOXPWHMATIONOS: XPNTIUOTIOINATE EVal
S1dAupa vepoU pe EUDI Kal KaBapiaTe Tn
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JE EVA TTAVI.

H emi@dveia Twv eaTIWV €£XEl 0PICOVTIEG
auAakwaels. KabapioTe TG £aTiEg pe Eva
uypo TTavi Kal Aiyo atroppuTTavTIKO HE
atraA£g KIVATEIG ATTO TA ApITTEPA TTPOG TA
OegId. MeTa Tov KABAPIOUO, OTEYVWATE TIG
€0TIEG PE Eva HaAako TTavi atmd Ta
apIaTepd TPoG Ta OEgIA.

Mpo6BAnua Meéavn aitia

AvTIpETOTTION

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE N
Va AEITOUPYNTETE TIG EOTIEG.
OUVOEDEEVEG.

Ol eaTieg Oev ival uvOEdEPEVEG OE
NAEKTPIKA TTapoxr 1 dev gival owaTd

EAéyEre €dv o1 £0TiEG €ival owaTd
TUVOEDEPEVEG OTNV NAEKTPIKN TTAPO-
XN AvaTpégTe aTo dIaypappa KaAw-
diwang.

‘Exel kagi n ag@dAeia.

BeBaiwBeite 611 N ag@dAeia gival n
aimia TNG duagAeiToupyiag. Av n
ATQAAEID TTEQPTEI ETTAVEIANUMEVQ,
ETTIKOIVWVNOTE JE NAEKTPOAOYO TTOU
B1a0€Tel Ta KATAGAANAa TTpogdvTa.

Aev éxete pubpioel TN oKAAA payel-
pEUaTog yia 60 deuTePOAETTTA.

EvepyoTroInaTe TIG £0TiEG {ava Kai
puBpioTE TN OKAAQ paYEIPEPATOG OE
AlyoTEPO 01T 60 deUTEPOAETTTA.

AyyigaTte TaUTOXPOVA 2 A TIEPITTOTE-

AyyigTe povo €va Tredio aQng.

pa media agng.
Eivai evepyotroinpévn n emioyn AvatpégTe aTo kepaAaio «Kabnpepl-
Mavan. VA xpnon».
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Mpo6BAnpa

Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

H 08dvn dev avratrokpiveTal aTo dy-
yiypa.

Mépog TnG 006vNG gival KAAUPPEVO 1)
Ta OKeUN €ival TOTTOBETNPEVA TTOAU
KOVTA aTnVv 08dvn.

Y1dpxel KAtrolo uypd A éva avTIKEi-
pevo aTtnv 0Bdvn.

AQaIpEaTe Ta avTIKEipeva. MeTakivn-
agTE TO OKEUN PaAKPIA a1rd TNV 0006vn.
KaBapiaTte TNV 086vn Kal TTEPIPEVETE
HEXPI VO KPUWOEI N CUTKEUR. ATTO-
gUVOETTE TIG ECTIEG ATTO TNV NAEKTPI-
Kr TTapoxn. Meta amo 1 Aetrtd, ouv-
B€aTe Kal TTANI TIG ETTIES.

AKoUyeTal NXNTIKO Orjpa Kal ol E0TiEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAL.

MOAIG atrevepyoTToiNBouV ol £0TiEG
akoUyeTal éva NXNTIKG anua.

‘Exere TOTTOBETAOEI KATI OE €val 1) TTE-
plogdTepa TTedia APAG.

AQaIPETTE TO AVTIKEIPEVA OTTO T TTE-
Sia apng.

Ol £0TiEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.

‘Exete TOoTTOOETAOEI KATI OTO TTESIO

apng @

AQAIPETTE TO AVTIKEIUEVO ATTO TO TTE-
Sio agng.

Aev avaBel n €vOeIgn UTTOAEITTOPEVNG
BeppoOTNTAG.

H wvn dev eivail {eaTn €TTeIdn Ael-
TOUPYNOE POVO YIa GUVTOUO XPOVIKO
dIdaTnpa i 0 AIgONTAPAG KATW aTTO
TNV ETTIPAVEIQ TWV ECTIWV £XEI UTTO-
atei {nuia.

Av n Qwvn £xel AeIToupynasl eTTap-
KWG WaTE va gival eaTr), MIAATTE PE
10 E¢ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPIg.

Agou gvepyoTroinaete To Mayeipepa
pe BonBeia, ol eaTieg apxifouv va
BeppaivovTal, aTapatouv Kal KaToTmiv
apxigouv gava.

AUTOG gival £vag EAeyX0g ag@aAeiag
yia va diag@aliaTei 611 0 AigB.
daynTou BpiokeTal o€ £va oKeUOg
yla TO OTT0i0 £X€I EvEPYOTTOINBEI N
Aeitoupyia Mayeipepa pe BonBeia.

Eivai pia guaioloyikn diadikaagia kai
Oev UTTOdEIKVUEI Kapia duaAeIToup-
yia.

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIRTETE TNV
uwnASGTEPN OKAAO PayeIpéPaTog.

Mia dAAN Qwvn eival AdN puBpIgpévn
aTnVv uPnAdTEPN OKAAD payelpéua-
TOG.

Mpwra peiwaTte TNV 1I0XU0 TNG GAANG
wvng.

Ta media aprg éxouv JeaTaBei.

To okeUog gival TTOAU peyaho i To
£xeTe BAAEI TTOAU KOVTG OTA XEIPIOTH-
pia.

TotoBeTeiTe TO PEYAAD PAYEIPIKG
agKeun aTig THiow {WVEG av gival du-
vaTo.

H 08évn umodeikviel 611 0 AigB.
®daynTtou dev BpEBNKE.

H 6¢on tou AigB. ®ayntoU eival Aav-
Baagpévn.

Kami eptodidel To orpa Tou (T1.X. Ha-
YEIPIKG £pyaleia, pia Aapr) akeuoug
1 KaTTo10 GAAO OKEUOG).

TomoBeTaTE OWATA TOV AIgB. da-
yntou. AvaTpégte aTO KEQAAAIO
«YTTOdEIEEIG KOl TUPBOUAEGY.
AQaIPETTE TUXOV HETOAANIKG QVTIKEI-
peva i GAAQ QVTIKEIUEVO TTOU PTTOPET
va EPTTOdIgOUV TO ORa.

H 0006vn deixvel 011 n Beppokpaaia
TOU vepoU gival upnAoTePN aTrd
100°C.

Aev €xete Babpovounael Tov Aigb.
daynTou 1 Tov Babuovopraarte Aav-
Baagpéva.

MeTtakiviioaTe TIG £0TiEG OE DIAPOPE-
TIKA B¢an.

BaBuovoprioTe §ava tov Aigb. da-
yntou. AvaTpégte aTO KEQAAaIo
«BaBuovéunany.

Mropei va xpelaaTei va eAéyEeTe av
0 KwdIKOG Babpovopunang eival ow-
aTOG. AVaTPEETE OTO KEPAAQIO «ZU-
Ceugny.

BdAare TTOAU aAdTi aTO VEPOD.

Mnv TTpoaBETETE GAATI O€ BPOTTO Ve-
po.

H Beppokpaaia dev gival opatr aTnv
oBovn.

v 00dvn gppavideTal éva €iKovidio
TTPOEIBOTT0INONG.

O AigB. daynTtou dev auvdEBNKe pe
TIG £0TIEG €TTEION N 10XUG TOU TAPO-
TOG €ival TTOAU XaunAn.

TomoBetAaTe Tov AigB. daynTou Ko-
VTA OTNV KEPAia TTAVW OTNV ETTIPA-
VEIO TWV ETTIWV, TTPOG TO KEVTPO TWV
€0TIWV. AvaTpELTE OTO KEPAAQIO
«YTTOdEIEEIG KOl TUPBOUAEGY.
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Mpo6BAnpa

Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

Kam kaAuTrTel Tov AioB. ®aynroul ry
TNV KEPQia aTNV ETTIPAVEIA TWV
€QTIWV, TT.X. £va HETOAAIKO payaipl A
TTPOUVI.

AQaIpEaTe OTIDATTOTE KOAUTITEI TNV

Kepaia. PovTiaTe va TOTTOBETEITE TA
HayeIpIKa oKeUn aTo KEVTPO TNG {w-
VNG HayelpéPaTog. AvaTpEETe OTO Ke-
PAaAaIo «YTTOdEICEIG Kl TUHBOUAEGY.

H olvdean petagu Tou AioB.
PaynTou Kai TNG Kepaiag XaOnKe.

BeBaiwBeite OTI TiTTOTA dEV KAAUTITEI
T0 gfpa. MetakivaTe Tov Aig6.
daynTou TAvw aTo XEIAog TOU
OKEUOUG YIO VO TTPOCAPUOTETE TN
Béan Tou. AvaTpégTe OTO KEQAAQIO
«YTTOdEIEEIG KOl TUPBOUAEGY.

AMEG TUOKeEUEG AsIToUpyoUV aTNV
idla guxvoTnNTa Kal SIAKOTITOUV T
auvdean.

AQaIPETTE TUXOV OUTKEUEG TTOU
JTTOpPEi va IAKOTITOUV T GUVOEDT.
AvaTpégTe aTO KEQAAQIO « TEXVIKA
XOpoKTNPIOTIKA».

H Beppokpaaia Tou @aynTou givai
OIOPOPETIKA ATTO TNV AVOUEVOUEVN.

O Aig6. daynTou éxel TorroBeTnOei
AavBaaguéva.

BeBaiwBeite 611 TO anpeio PETpnang
BpiokeTal aTo TMIO TTAXU PEPOG TOU
@aynToU. AvaTpEETe 0TO KEPAAQIO
«YTTOdEICEIG KOl GUPUBOUAEGY.

O £0Tieg aviXveUOUV ONPAVTIKEG Bia-
PopEG aTn Beppokpaaia.

Mpoobéoare Aiyo vepd fi ahagarte To
OKeUOG KaTa TN dIAPKEIa JayEIPEPQ-
TOG.

ATTOQeUYETE TNV TTIPOTOAKN VEPOU 1
TNV aAAayr} OKEUOUG apoU EEKIVATEL
n Aeitoupyia.

H BeppotnTa ato okelog dev dlave-
UABNKE OpOIOPOP®PA, EIDIKA IO TA
TINXTA UypaA.

AvakateUeTe guyvd To GaynTo.

To okeUog BepuaiveTal TTOAU 1) TO
@aynTo payeipeveTal TTOAU Kai ypi-
yopa.

XpnaiyoTroinaare éva gKeUOG TToU
€ival TTOAU PIKPO.

XpNOIYOTIOIEITE TKEUN TWV OTTOIWV
Ta peyEON eival katdAAnAa yia Tnv
€KAOTOTE {WVN payelpépaTog. Ava-
TPEETE OTO KEPAAQIO «TEXVIKA OTOI-
XEia».

Aev UTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE PIC
AeiToupyia.

EkTeAeital pia GAAN Aeitoupyia atnv
idla Qwvn PayeIpEPATOG KAl auTO
QTTOTPETTEI TNV EVEPYOTTOINGN.

AlakowTe Tn Agitoupyia TTpoToU
EVEPYOTTOINTETE MIa GAAN.

H Aeiroupyia Mayeipepa pe BorBesia
1) Sous-vide oTapara.

ZTnv apxn piag d1adIkagiag HayelpE-
parog, n Beppokpaagia Tou uypou
€VTOG TOU OKEUOUG gival upnAoTepn
amd 40 °C.

To payeipikd OKeUOG TTOU XPNTIYO-
TrolgiTal gival eaTo.

XpnaiyoTroigite pdvo kpua uypd.
Mnv TTpoBeppaiveTe TO PAYEIPIKO
OKEUOG.

H emAoyr) Hob?Hood dev Aeitoupyei.

‘ExeTe KaAUWel TOV TTivaka EAEyXOU.

AQAIPETTE TO AVTIKEIUEVO ATTO TOV
Tivaka eAEyxou.

H emAoyr) Hob?Hood Aeitoupyei, ah-
A& p6vOo 0 WTITPOG Eival EVEPYO-
TTOINYEVOG.

‘ExeTe evepyoTroinasl Tn Aeitoupyia
H1.

AMGETe TN Aeiroupyia o H2 - HB
TIEPIYEVETE PEXPI VO CEKIVITEL N au-
TéuaTn Asitoupyia.

O1 Aeitoupyieg H1 - HB Tng emAoyng
Hob2Hood Aeitoupyouv, aAAG 0 Qw-
TIOPOG €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

Mrropei va utrdpxel TpoBAnua pe
TOV AQuTITRpO.

EmikoivwvnaTe pe éva E¢ouaiodotn-
pévo Kévrpo Z£pPig.
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Mpo6BAnpa

Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

Aev uttapxel NXog 6Tav ayyidete Ta
Tedia apg Tou XeIpIaTNPiou.

OI X0l €ival OTTEVEPYOTTOINUEVOI.

EvepyotroifaTte Toug fAxoug. Ava-
TPESTE aTO KePAAaio «Kabnuepivn
Xpraon».

‘Exel emiAeyei AdBog yAwooa.

AMGEaTe katd AaBog Tn yAwooa.

KavTe emravagopd 0Awv Twv Ael-
TOUPYIWV OTIG EPYOTTATIOKEG PUBWI-
oelg. EmAégTe ETravagopd dAwv
Twv pubpiogewv armmd To Mevou.
ATTOOUVOETTE TIG £0TIEG ATTO TNV
NAEKTPIKA TTapoxr. MeTd atro 1 Ae-
TITO, GUVOEDTE KAl TTAAI TIG ECTIEG.
PubypioTe Ti6 emAoyég MAwaoaa, Pw-
TeivoTnTa OB6VNG Kal Evraan Bop-
Bnm™.

Mia {wvn payeipéPaTog aTrevepyo-
TToIEiTal.

Epgavidetar éva mrpoeidomroinTiko
pAVUPQ TToU A€l OTI N {Wvn POYEIPE-
paTog Ba atrevepyoTToinOei.

H Aeiroupyia Autoparn
QTTEVEPYOTTOINGN OTTEVEPYOTTOIE] TN
{wvn HOYEIPEPATOG.

ATIEVEPYOTTOINOTE TIG ECTIEG KAl EVEP-
YOTTOINGTE TIG §ava.

Avarpégre aTo kepaAaio «Kabnpepi-
v Xpron».

Avapel n évoeign B Kal eppavigeTal
£va prvupa.

Eivai evepyotroinuévn n emioyn
KAgidwpa.

AvarpégTe aTo kepahaio «Kabnpepl-
v XpRon».

Epgavicetal n €vdeign O - X - A.

Eivail evepyotroinuévn n etmAoyn
KAeid. age. yia Taid..

AvatpégTe aTo kepaAaio «Kabnpepl-
VA Xpnan».

H évdeign E avapoaBrvel.

Aev UTTAPXEI PAYEIPIKO TKEVOG OTN
Zwvn.

TOTTOBETAOTE TO PAYEIPIKO TKEVOG
TTAvW aTn dwvn.

To payeipikd OKeUOG €ival akaTaAANn-
Ao.

XpnaipyoTtroinate kataAAnAo payeipi-
KO oKeUOG. AvaTpégTe aTO KEQAAQIO
«YTTODEIEEIG KOl TUUBOUAEGY.

H diapetpog TG Baang Tou payeipi-
KOU OKEUOUG €ival TTOAU HIKPNR yIa TN
Zwvn.

XpNoIYoTToINaTE HAYEIPIKO OKEVOG
owaTwV dIaaTaoewv. AvaTpégte aTO
KEPAAAIO «TEXVIKA OTOIXEIO».

Avapel n évoeign Kal évag apie-
HoG.

‘Exel ekdnAwbei kaTTOI10 IPAAPQ OTIG
€0TIEG.

ATTEVEPYOTTOINTTE TNV €0TIO KOI EVEP-
YOTTOINGTE TNV ava PeTd atro 30

OeuTEPOAETTTA. AV N €vOEIgn £l-
@avigTei Eavd, amoguvdEaTe TIG
€0TIEG ATTO TNV NAEKTPIKNA TTAPOXH.
Metd atrd 30 deuTePOAETITA, TUVOE-
aTe Kal TTAAI TIG €0TiEG. Av TO TTPO-
BANpQ ETTIPEVEI, ETTIKOIVWVNOTE PE
¢va E§ouaiodotnpévo Kévrpo Zép-

pig.

AkoUyeTal £va GUVEXOUEVO NXNTIKO
gnpa.

H nAekTpIKn guvdean eival eg@aipé-
vn.

ATTOOUVOETTE TIG £0TIEG ATTO TNV
NAEKTPIKA TTapOXr. ZNTHOTE aTTO
NAEKTPOAOYO TTOU OIABETEI T KATAA-
AnAa TTpogdvTa va eAEYEEN TNV £yKa-
TaoTAON.

To payeipikd gkelog BeppaiveTal yia
TIEPITTOTEPO aTTO 5 AeTTTA.

H Bdaon Tou payeipikol akevoug dev
gival guuBarn pe eraywyn.

XPNOIYOTTOIEITE PAYEIPIKA TKEUN UE
owaTA (eTiTedn, payvnTikn) Baan.
AvaTpégTe aTO KEQAAQIO «YTTODEIEEIG
KOl GUPBOUAEGY.
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9.2 Edv dev ptropeite va Bpeite
Aoon...

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUC HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNJTE |E TOV
QAVTITTPOOWTTO Pag 1 To E¢oualodoTnuévo
Kévtpo ZEpPIg. AvapEPETE Ta OTOIXEIQ ATTO TV
TIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY.
BeBaiwBeite o1 €xeTE BETEl g€ AsiToupyia

10. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

10.1 Mvakida TEXVIKWV
XOPAKTNPICTIKWV

Movtého EIS6648
Tutrog 62 B4A 01 CA
Emaywyn 7.35 kW
Ap. ogip,
ELECTROLUX

10.2 Adcieg xpriong AoyioHIKOU

To AoyIgpIKO TTou TrEPIAapBAVETOI OTIG ECTIEG
TTEPIEXEI AOYIOUIKO TTOU TTPOCTATEUETAI OTTO
TIVEUMOTIKA SIKAIWHOTA KAl TIOPEXETAI KATOTTIV
adelag 1ng BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/ libpng,
MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC, Apache 2.0
Kol GAAwV.

OWaTA TNV €0TIA. Z€ QVTIOETN TTEPITITWAT, TO
g£PPIG aTTO TEXVIKO N QVTITTPOTWTTO Ba
XPEWVETaI KAl KATA TN SIAPKEIT ITXUOG TNG
gyyunang. O1 TTANpo@opieg OXETIKA PE TNV
TEPiIOdO TNG €£yyuNONg Kai Ta
E¢ouaiodotnuéva Kévipa ZEpRIg BpiakovTal
aTo GUAAADIO TNG eyyunang.

Kwdikog Mpoiovrog (PNC) 949 596 891 00
220-240V /400V 2N 50 - 60 Hz
Karagkeuadetal atnv: Meppavia

7.35 kW

cex

Acite éva TTARPEG avTiypa@o TnG adelag aTo:
Mevou > PuBpioeig > Z€pBig > Adeia.

Mrtropeite va TTpaypaToTToInaeTe Ayn Tou
TTNYQiou KWAIKA TOU AOYIGHIKOU avOIKTOU
KWOIKA aKOAOUBWVTAG TOV GUVOETHO TTOU
UTTAPXEl OTNV I0TOTEAIDO TOU TTPOIOVTOG.

10.3 Mpodiaypa@ég {wvng HAYEIPENATOG

Zwvn payeipépa- OvouaoTIKA

PowerBoost [W]

PowerBoost pé-  AiGueTpog payel-

TOG 10XUG (péyioTn yioTn S1dpKela piIkoU okeUoUg
OKAAa [AemrTd] [mm]
HaYEIPEPATOG)
W]

Eptpog apiotepd 2300 3200 10 125 -210

Miow apioTepa 2300 3200 10 125-210

Eptrpog degid 1400 2500 4 125-145

Miow deg1a 1800 2800 10 145 - 180

H 10%0G6 Twv {WVWV PayeIpEPOTOG UTTOPET Va
SI0PEPEI T€ KATTOIO PIKPO £UPOG aTTO TA
Oedopéva Tou Trivaka. ANAACE! e TO UAIKO Kal
TIG OIOOTATEIG TOU OKEUOUG POYEIPEUATOG.

Ma BEATIOTA PayEIPIKA aTTOTEAETUATA, N
XPNOIUOTIOIEITE YAYEIPIKA TKEUN HEYOAUTEPNG
OIAUETPOU OTTO AUTAV TTOU AVAQEPETAI OTOV
TivaKa.
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10.4 Texvikd XapakTnploTiKa AioH.

(Dc(yrrroﬁ MéyioTn 100G EKTTOUTTAG 5dBm
O Ai0B. ®aynTou eival EYKEKPIPEVOGS VIO Eupog Beppokpaaiag 0-120°C
XPnon G maen e 1pogipa. KUkAog pétpnang 3 deutepoAeTTa
ZuxvotnTa Aeitoupyiog 433,05 - 434,73
MHz
11.1 NMAnpo@opieg Tpoidvrog*
TauTotnTa povTéAoU EIS6648
TuTog eaTiag EvToixiouévn eaTia
ApIBUOG CWVWV HaYEIPEPATOG 4
Texvoloyia Bépuavang Emaywyn
AIGPETPOG KUKAIKWV {wVWV payelpépaTog (J) Epmpog apioTtepd 21,0cm
Miow apiaTepa 21,0 cm
Epmrpog Se€ia 14,5 cm
Niow degia 18,0 cm
KaravaAwan evépyeiag ava {wvn payeipépatog (EC Eptpog apiatepd 189,1 Wh/ kg
electric cooking) Miow apioTepd 189,1 Wh/ kg
Eptrpdg degia 180,2 Wh / kg
MNiow degia 178,3 Wh / kg
KatavéAwaon evépyelag atmoé Tnv eatia (EC electric hob) 184,2 Wh / kg

* Ta v Eupwradikn Evwon aupewva e Tov
Kavovioué 66/2014 tng EE. Na n
/Agukopwaia gupewva pe To TTPoTUTTO STB
2477-2017, Napaptnua A. Ta v Oukpavia
gUPWVa PE To TTPOTUTTO 742/2019.

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG
payeipepatog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
METPNONG TNG aTTdGd0oaNG

O1 YETPATEIG EVEPYEIOG TTOU AVOPEPOVTAI TNV
TIEPIOYT HAYEIPEPATOG avayvwpifovTal aTro TIG
€VOEICEIG TWV AVTIOTOIXWV {WVWV
HayeIpéPaTog.

11.2 E§oikovopnon evépyeiog

MTTopEiTe va EE0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ KATA TN
OIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PayEIPEPATOG Qv
QAKOAOUBNJETE TIG TTAPAKATW TUMBOUAEG.
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Ortav (eaTaiveTe VEPO, XPNTIUOTTOIEITE POVO
TNV TTO0OTNTA TTOU XPEIALETTE.

Edv eivai duvarodv, okemraleTe avta Ta
HayeIpIkG aKeUn PE TO KATTAKI TOUG.

Mpiv evepyotroinaeTe T {wvn
HayeIpEPATOG, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG TO
HayeIpIKO OKEUOG.

ToTToBETEITE TO PIKPOTEPA PAYEIPIKA OKEUN
aTIG PIKPOTEPEG QUIVEG HAYEIPEUATOG.
TotroBeTeiTe TA payEIPIKA OKEUN aTTEUBEiag
aTO KEVTPO TNG JWVNG HAYEIPEUATOG.
XPNOILOTIOINATE TNV UTTOAETOPEVN
BeppdTNTa YIa va dlatnpraeTe (eaTO TO
@aynTo 1 Va TO APHOETE VO XUAWUTEL.



12. NEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU
auupBoAo L’B ToTroBeTAaTE TA UNIKG @Epouv To aUMBOAO E EmoTtpéyTte 1O
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QVOKUKAWGT. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU | OVOKUKAWGNG ) ETTIKOIVWVAOTE UE TN ONUOTIKN
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG apxn.

QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK..........oooovivoiieiccevevevnnnnsnnsnnsesesseeeeeesssesssssssss 200
2. BIZTONSAGI ELOIRASOK ....ccccoeeececeieieiiiiicivcennenensessenneneeeeeeeeee s 203
3. UZEMBE HELYEZES........ooovvvvvrrrreeeneeenessssssssssssssssssssssseeesesenesene 205
4. TERMEKLEIRAS................ SRS 206
5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT ....ooovviiviiiiiiieceieeneenensessneeenenneeeeeessessssss s 209
6. NAPIHASZNALAT ....oooo.coooootroieeseiesisesisisiiieseesssssnssssesssseneee s 211
7. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK.......coovvvvvivirimiiiiieeeceesnenenenennnnen 219
8. APOLAS ES TISZTITAS.....ooovvoororreeeseisssssssssesesssssssseeeeeesesennnee 226
9. HIBAELHARITAS.........oiiiiiiicicenenessnsnssensnseeseeees s 227
10. MUSZAKI ADATOK .......c.ccceceeeeeessssesesssionieeeesessssssssssesssneneee e 230
11. ENERGIAHATEKONYSAG.............. ST 231
12. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. .....oooovceececvevrenennennenneneneeessesess 232

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezéseére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
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esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.

Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikddeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

FIGYELEM: F6z6lapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tiiz
keletkezhet.

A fust a tulmelegedés jele. A f6zéskor keletkezett tizet
soha ne vizzel oltsa el. Kapcsolja ki a készlléket, és fedje
le a langokat pl. egy tzallé takaroval vagy feddvel.
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* FIGYELEM: A késziléket tilos kiils6 kapcsoloeszkdzzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

* VIGYAZAT: A f6zési folyamatot fellgyelni kell Révid
idétartamu f6zéskor a készuléket tartsa folyamatosan
feligyelet alatt.

* FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofelUleteken.

« Soha ne tegyen a f6z6lap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrésodhatnak.

« A butorba val6 beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.

» A készulék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

» Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

» Ha repedést lat az Gvegkeramia / lveg fellleten, kapcsolja
ki a készlléket, és huzza ki a konnektorbdl a dugvillajat.
Amennyiben a készllék kdtésdobozon keresztul
kdzvetlenul csatlakozik az elektromos hal6zathoz, vegye ki
a biztositékot a készllék elektromos haldzatrdl torténd
levalasztasahoz. Egyéb esetben forduljon a
markaszervizhez.

» Ha a haldzati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkertlésének érdekében.

* FIGYELEM: Kizarélag a f6z6lap gyartoja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatoban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata
balesetet okozhat.
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2. BIZTONSAGI ELOIRASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés vagy a készillék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

» Tartsa be a készlilékhez mellékelt Gzembe

helyezési utmutatéban foglaltakat.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készliléktdl és egysegtol.

* Akészulék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig

hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart

labbelit.
» A szekrény vagott fellleteit megfelelé

tomitéanyaggal védje a nedvesség okozta

felpuposodas ellen.

* Védje a késziilék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

* Ne telepitse a készlléket ajtdo mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkeriilhetd, hogy az ajtod
vagy ablak kinyitasaval leverje a forrd
féz6edényt a készllékrdl.

+ Mindegyik készilék aljan hitéventilatorok
talalhatok.

+ Ha a készuléket fiok fol6tt helyezi tzembe:

— Ne taroljon semmi olyan kisméret{
targyat vagy papirlapot, melyet a
ventilatorok beszivhatnak, mivel az

megsértheti a hiitéventilatorokat, vagy

megrongalhatja a hiitérendszert.

— A készilék alja és a fiokban tarolt
targyak kodzott hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot.

* A készulék alatti szekrénybdl minden
elvalaszté lapot tavolitson el.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramiitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie a.

A késziléket foldelni kell,.

Barmilyen beavatkozas el6tt a készlléket
valassza le az elektromos halézatrol.
Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

Ellen&rizze, hogy megfelel6en van-e
Uzembe helyezve a késziilék. A halozati
vezeték dugodja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrésodhat
Hasznaljon megfeleld tipusu halozati
kabelt.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne
gubancolédjon 6ssze.

Ellenérizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

Hasznaljon feszilltségmentesit6 bilincset a
kabel rogzitésehez.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forré
készilékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a készuléket a csatlakozoaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelijen arra, hogy ne okozzon sériilést a
halozati csatlakozodugon (ha van) és a
halézati kabelen. Ha a halézati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
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a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és védérelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
haldzatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés- és aramitésveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Az elsd hasznalat el6tt tavolitsa el az
0sszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimket és véddéfoliat (ha van ilyen).
Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a késziléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zo6nat.

Soha ne tegyen a f6z6z6nakra
evBeszkdzdket vagy fedbket. Ezek
felforrésodhatnak.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofeluletként.

Amennyiben a készilék felllete
megrepedt, azonnal valassza le a
késziiléket az elektromos halézatrél. Ez a
|épés az aramutés elkerlléséhez
sziikséges.

A szivritmus-szabalyozoval rendelkezd
személyek tartsanak legaldbb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6z6naktol.

Amikor az élelmiszert forro olajba helyezi,
az olaj kifroccsenhet.

Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fé6zofelllet és a féz6edény kozott,
hacsak a késziilék gyartdéja masként nem
rendelkezik.
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« Csak a gyarto altal a késziilékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES!
T(iz- és robbanasveszély!

« A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

* A nagyon forré olaj altal kibocsatott g6zok
ongyulladast okozhatnak.

* Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj
az els6é hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tiizet okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* Ne helyezzen forrd f6z6edényt a
kezel6panelre.

* Ne helyezzen forr6 fed6t a f6z6lap
Uvegfellletére.

* Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

« Ugyelijen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
f6z6edeényt a késziilékre. A készllék
felllete megsérilhet.

* Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkil
ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.

* Az Ontottvasbol készilt, illetve sérdlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Gvegkeramia felliletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a f6z&fellleten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Hashéméré szenzor

¢ A Hushéméré szenzor-t az eredeti
céljanak megfeleléen hasznélja. Ne
hasznalja nyitasra vagy emelésre.

« Kizarolag a f6z6laphoz ajanlott
Hushéméré szenzor-t hasznaljon, és
abbdl is egyszerre csak egyet.

* Ne hasznalja, ha meghibasodott vagy
sérult.

* Ne hasznalja a Hishémér6 szenzor-t a
stitében vagy a mikrohullamu sttében.



A Hushéméré szenzor méréshatara 120
°C.

Ugyeljen arra, hogy a Hishéméré szenzor
mindig az étel belsejében vagy a
folyadékban legyen, legalabb a minimum
jelzésig.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a
Hushémérd szenzor-t. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
semmilyen suroldszert, surolészivacsot,
olddészert vagy fém targyat. A Hishémérd
szenzor-t tilos mosogatdgépben tisztitani.
A szilikon nyél elszinez6dhet, de ez nem
befolyasolja a Hish6méré szenzor
mikodését.

A Hushéméré szenzor-t az eredeti
csomagolasaban tarolja.

Ha kicseréli a Hish6mérd szenzor-t,
tarolja a régit legalabb 3 m tavolsagra az
ujtol. A régi Hishémeéré szenzor
befolyasolhatja az Uj mikoédését.

2.5 Apolas és tisztitas

Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.
Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készlléket, és
hagyja leh(ini.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy goztisztitot.

Tisztitsa meg a késziiléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitoszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloszereket, suroldszivacsokat,

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Az lizembe helyezés el6tt

A f6z6lap Uzembe helyezése el6tt masolja le
az adattablardl az alabbi adatokat. Az
adattabla a fézélap aljan talalhato.

Sorozatszam

3.2 Beépitett f6zélapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
fézblapot, miutan beszerelte azt a

olddszereket vagy fémtargyakat, hacsak
nincs masként megadva.

2.6 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a készliléket ez elektromos
halézatrol.

A készuléek kdzeleben vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

szabvanyoknak megfelel6 beépitett
szekrénybe és munkafeliletbe.

3.3 Csatlakozokabel

A féz6lap egy csatlakozokabellel.

A megseérllt halozati kabel potlasahoz
hasznalja a kdvetkez6 vezetéktipust:
HO5V2V2-F, mely 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek is ellenall.
Vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos
szervizzel. A csatlakozokabel cseréjét
csak képzett villanyszerel6 végezheti.
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3.4 Osszeallitas

Amennyiben a fé6z6lapot paraelszivo ala épiti
be, tekintse meg a készllékek kozott
minimalisan betartand6 tavolsagokat a

paraelszivé Uzembe helyezési Utmutatéjaban.

Ha a készlléket egy fiok folé szereli fel, a
féz6lap ventilatora f6zés kdzben
felmelegitheti a fiokban elhelyezett és tarolt
eszkdzoket.

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése
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Keresse meg az ,Electrolux indukcios f6zélap
telepitése - munkalapba szerelés” cimi video

oktatdbanyagot az alabbi abran lathato teljes
név beirasaval.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

.

Indukcios féz6zdna Elére programozott
sutés funkcidval

Indukcios féz6zdna Elére programozott
siités és Sités serpenydben funkcidval

Kezel6panel
Indukcids f6z6z6na
Terllet antennaval

/\ VIGYAZAT!

Semmit ne tegyen ra a fézélapon erre
a tertletre.
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4.2 Kezeldpanel elrendezés
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A rendelkezésre allo beallitasok megtekintéséhez érintse meg a megfelelé szimbolumot.

Szimbo- Megjegyzés
BE /Kl A f6z6lap be- és kikapcsolasa.
Meni A Meni megnyitasa és bezarasa.

]

)

Hushéméré szenzor

A HUshémérd szenzor meni megnyitasa.

F6z6z6na-vélasztas

A csUszka megnyitasa a kivalasztott f{6z6z6nahoz.

F6z6zbna visszajelzéje

Jelzi, hogy a csUszka melyik f6z6zénanal aktiv.

Az id6zitd funkcidk beallitasa.

sl=|0|®|~=| o] |@|N|fe|s

6

CsUszka A héfok bealitasa.

E PowerBoost A funkcié bekapcsolasa.

E Funkciézar A funkcié be- és kikapcsolasa.

- A Hob?Hood infravords jeladd ablaka. Ne fedje le.

Szinet A funkci6 be- és kikapcsolasa.

- Megijeleniti az aktualis héfokbeallitast.

[= Bridge A funkcio6 be- és kikapcsolasa.

@, / /', Jeler6sség mutatdk Teljes kapcsolat / nincs jel. A Hishémérd szenzor és az antenna

kozotti kapcsolat jelerésségének kijelzése.
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4.3 Hishéméro szenzor

LS

A Hushéméré szenzor vezeték nélkdili
hémeérsékletmérd szonda elem nélkiil
mikodik, és a f6z6laphoz mellékelt
csomagban kerl szallitasra. A belsejében
egy antenna talalhaté. Egy masik antenna a
fézo6lap felllete alatt, a két hatsé f6z6z6na
kozotti terlleten talalhatd. A Hashémérd
szenzor és a f6zb6lap kdzotti megfeleld
kommunikacié biztositasahoz semmit ne
tegyen ra a féz6lapon erre a teriletre.

A mérési pont a szonda hegye és a minimum
jelzés kozott feluton helyezkedik el. Szurja a
Hushémérd szenzor-t az étel belsejébe,
legalabb a minimum jelzésig. Folyadékoknal
a legjobb f6zési eredmény eléréséhez
meritse a Hushémérd szenzor-t a folyadékba
ugy, hogy az 2-5 cm-rel fedje el a minimum
szint felett. Helyezze a Hishé6mérd szenzor-t
a kampdéval a f6z6edény vagy tepsi peremére
ugy, hogy az antenna teriletének kézelében,
1-3 ora helyzetben legyen (a f6z6lap bal
oldala esetén), vagy 9-11 éra helyzetben
legyen (a féz6lap jobb oldala esetén).

Az alabbi visszajelz6k a f6zblap és a
Hushémérd szenzor kdzotti kapcsolat
erésségét jelzik a kijelzon: @, ',  Ha a
féz6lap nem tudja létrehozni a kapcsolatot,
» jelenik meg. A Hishémérd szenzor-t a

f6z6edény széle mentén elmozdithatja a
kapcsolat megteremtéséhez vagy
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Mérési pont
Minimum szint jelzése

Javasolt bemeritési tartomany
(folyadékoknal)

Kalibralasi kod

Kampé a Hashémérd szenzor
féz6edények szélére akasztdsahoz

A Nyél a belsejében antennaval

megerdsitéséhez. A kapcsolat allapotat a
féz6lap 3 masodpercenként frissiti.

@

Tovabbi tajékoztatasért olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok a
Hushémérd szenzor-hoz” c. fejezetet.

4.4 A f6z6lap f6 funkcioi

Uj SensePro® fézdlapja professzionalisan
végigvezeti ont a teljes fézési cikluson.
Tekintse at az alabbi informacidkat a legjobb
funkciok megismerése érdekében.

A El6re programozott sutés funkciot az étel
fajtajatol fliggéen hasznalhatja Hishéméré
szenzor-ral vagy anélkil. A kilonb6zé
fogasokhoz kiilonb6z6 funkcidkészletek
allnak rendelkezésre.

Hushémérd szenzor.” - kétféle modon
hasznalhat6. A hémérsékletet méri az olyan
funkcioknal, mint a Héméré és Sités
serpeny6ben, valamint segiti a hémérséklet
pontos fenntartasat a kiilénbozd ételfajtak
Sous-vide f6zése kdzben, vagy az olyan
funkciok hasznalatat segiti, mint a Parolas,
Forralas vagy Ujramelegités.

El6re programozott siités - kiilénb6z6
fogasok f6zését konnyiti meg kész
receptekkel, elére megadott f6zési
paraméterekkel és folyamatos utasitasokkal.
Hasznalhatja a Hushéméré szenzor-ral pl.
husszelet elkészitéséhez, vagy anélkdl, pl.
palacsinta elkészitéséhez. Az elérhetd
kiegészitd funkciok az elkészitendd
ételfajtatdl fliggenek. Ennél az izemmaodnal
pl. a Sous-vide, Siités serpenydben, Forralas,
Ujramelegités és szamos egyéb funkcio



hasznalhato. EI6ugrd ablakok és
hangjelzések tajékoztatjak, ha az elére
megadott hdmérsékletet elérte. Az El6re
programozott sutés a Menu-bdl érhetd el.

Sous-vide I/ - eljaras a vakuumcsomagolt
ételek alacsony hémérsékleten, hosszu id6
alatt torténd fézésére, mely segit a vitaminok
és az iz megb6rzésében. A f6z6lap kdnnyen
érthetd beallitasokat és utasitasokat nyuijt.
Miutan kivalasztotta a funkciét a Elére
programozott siités segitségével, a készulék
a hémérsékleteket hatarozza meg a
klonboz6 ételfajtaknak megfeleléen. Sajat
hémeérsékleteket is beallithat, ha bekapcsolja
a funkciot a Menu Sous-vide lizemmaodjaban.

Siités serpenydében ZF - sitesi eljaras
automatikusan vezérelt
teljesitményszintekkel, mely kilénféle
ételfajtakhoz alkalmas. Segitséget nyujt az
étel vagy az olaj tulmelegedésének
elkertlésében. Bekapcsolhatja az Elére
programozott sités kivalasztasaval a Men(-
bél.

HO6méroé - ezzel a funkcioval a fézés soran a
hémérsékletet a Hishéméré szenzor méri.
Nem hasznalhato, ha a Elére programozott
sités funkciéo mikodik.

A f6zdlap egyéb hasznos funkcidi:

Olvasztas @ - ez a funkcié tokéletesen
alkalmas csokoladé vagy vaj
felolvasztasahoz.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 A kijelz6 hasznalata

» Csak a hattérvilagitassal rendelkezd
szimbdlumok hasznalhatok.

» Egy adott kiegészitd funkciod
bekapcsolasahoz érintse meg a megfeleld
szimboélumot a kijelzén.

» Akivalasztott funkcié bekapcsol, amikor
elveszi ujjat a kijelz6rdl.

* Arendelkezésre all6 kiegészitd funkciok
kozotti gdrgetéshez tegyen egy gyors

PowerBoost P - a funkcié nagy mennyiségi
viz gyors felforralasahoz hasznalhato.

Sziinet || - a funkcié az 6sszes f6z6z6na
teljesitményét az 1-es fokozatra csokkenti,
igy lehetdvé teszi az étel hosszu ideig tartd
melegen tartasat.

Bridge [= - a funkciéval a két bal oldali
féz6zdna egyesithetd, igy a f6z6lap nagyobb
edényekhez hasznalhaté. A Sités
serpeny6ben funkcidval hasznalhatja
egyszerre.

Hob?Hood - a funkci6 a fé6z6lapot
Osszekapcsolja a specidlis paraelszivoval, és
annak ventilatorat igény szerint vezérli.

Funkciozar El - a funkcié f6zés kozben
ideiglenesen letiltja a kezel6panelt.

Gyerekzar - a funkcio letiltja a kezel6panelt,
amikor a féz6lap nem lzemel, igy meggatolja
a véletlen hasznalatot.

Stopperora, Visszaszamlalé id6zitd és
Percszamlalo - harom funkcié kozl
valaszthat a fézési id6tartam medfigyelése
érdekében.

Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( részt.

mozdulatot, vagy huzza végig az ujjat a
kijelz6n. A mozdulat sebességétél fligg,
hogy milyen gyorsan gordul a képerny®.

« A gorgetd mozgas énmagatdl leall, vagy
azonnal le is allithatja, ha megérinti a
kijelzét.

* Akijelzén megjelent paraméterek
tobbségét mddosithatja, ha megérinti az
adott paraméterhez tartozé szimbolumot.

« A kivant funkcio vagy id6 beallitasahoz
végiggorgethet a listan, és/vagy érintse
meg a kivalasztando kiegészité funkciot.

» Ha af6z6lap be van kapcsolva, és néhany
szimbdélum eltlnik a kijelzérdl, érintse meg
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ismeét a kijelz6t. Az 6sszes szimbolum
megjelenik.

» Néhany funkcio elinditasa utan egy
eléugro ablak jelenik meg tovabbi
informaciokkal. Miel6tt bekapcsolja a
funkcidt, a felugrd ablak vegleges

kikapcsolasahoz jeldlje be a D mez6t.
» El6szor valasszon egy f6z6zonat az
id6zitd funkciok aktivalasahoz.

Hasznos szimboélumok a kijelzén valé moz-
gashoz

oK

< > Vissza- / elére |épés egy szinttel a Men(-ben.

Valasztas vagy bedllitds megerdsitése.

Az utasitasok felfele vagy lefele gérgetése a
kijelzon.

» A kiegészitd funkcidk be- és kikapcsolasa.

X Az elugré ablak bezarasa.

0 Beadllitas torlése.

5.2 Els6 csatlakoztatas az
elektromos halézathoz

Amikor a fé6z6lapot a tapfesziltséghez
csatlakoztatja, be kell allitania a
kovetkezdket: Nyelv, Kijelzd fényeré és
Figyelmeztetd hangeré.

A beallitasokat itt moédosithatja: Menu >
Beallitasok > Beallitas. Lasd a ,Napi
hasznalat” cim( részt.

5.3 Hishomeéro szenzor kalibralasa

Hasznalatba vétel el6tt kalibralni kell a
Hushémérd szenzor-t annak érdekében, hogy
a mért hémérsékleti értékek helyesek
legyenek.

Megfeleld kalibralas utan a Hishéméré
szenzor a forrasponton a hémérsékletet + / -
2 °C-os tlréshatarral méri.

Kovesse az eljarast az alabbi esetekben:

» afdézblap els6 lizembe helyezésekor;

» afézdlapot mas helyre koltdztette at (a
magassag valtozott);

* a Hushémérd szenzor cseréje utan.
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@

Készitsen el egy 180 mm atmérgji aljjal
rendelkezd f6z6edényt, és toltse fel 1 -
1,5 1 vizzel. Ne tegyen sét a vizbe, mert
ez befolyasolhatja az eljarast.

1. A funkcié kalibralasahoz vagy ujra-
kalibralasahoz helyezze a Hiushéméré
szenzor-t az edény peremére. Toltse fel a
féz6edényt hideg vizzel legalabb a
minimum jelzésig, majd helyezze a bal
els6 fézb6zonara.

2. Erintse meg a — gombot.

Valassza a Beallitasok > Hushéméré szenzor

> Kalibralas lehetéséget a listabol.

3. Erintse meg a Kalibralas gombot.

Kovesse a kijelzén megjelend utasitasokat.

A Meni elhagyasahoz érintse meg a ==
gombot vagy a kijelz6 jobb oldalat a felugro
ablakon kivdil.

5.4 Hishéméro szenzor tarsitas

Eredetileg a leszalliitott f6z6lap a Hishémérd
szenzor-vel van tarsitva.

Ha a Hushémérd szenzor-t egy Ujra cseréli,
azt tarsitani kell a f6z6laphoz.

1. Erintse meg a — gombot.

Valassza a Beallitasok >Hushémérd szenzor

> Tarsitas lehet6séget a listabdl.

2. Erintse meg a(z) Elfelejt gombot az elézé
Hushdémero szenzor levalasztasahoz.

3. Erintse meg a fé6z6zéna mellett levd
Tarsitas gombot.

Egy el6ugré ablak jelenik meg.

4. A numerikus billenty(izet segitségével
adja meg az Uj Hushémeéré szenzor-re
gravirozott 6tjegy( kédot.

5. Meger6sitéshez érintse meg az Ok
gombot.

A HUsh8mérd szenzor most mar tarsitva van

a f6zblaphoz.

Téarsitas utan mindig kalibralja a Hishéméré

szenzor-t.

A Men pontbdl valé kilépéshez érintse meg

a —— gombot vagy a kijelzd jobb oldalat, mely
a felugro ablakon kivil helyezkedik el.



5.5 Menii szerkezet

A f6z6lap bedllitasainak eléréséhez és
modositasahoz, illetve egyes funkciok

bekapcsolasahoz érintse meg a —= gombot.

A Meni elhagyasahoz érintse meg a ==
gombot vagy a kijelz6 jobb oldalat a felugro

ablakon kivul. A MenUl elemei kzotti
mozgashoz hasznalja a < vagy > gombot.

A tablazat a Menu alapszerkezetét mutatja
be.

Elére programozott siités

Fézblapfunkciok Sous-vide

Héméré

Olvasztas

Beallitasok Gyerekzar

Stopperéra

Hob?Hood

Hushémérd szenzor

Csatlakoztatas
Kalibralas
Tarsitas

Beallitas

El6ére programozott siités
Nyelv

Nyomaégomb hangok
Figyelmezteté hangeré
Kijelz6 fényeré

Szerviz

Demo Uzemméd

Licenc

Szoftver verzio kijelzése
Riasztasi elézmények
Osszes beallitas torlése

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Be- és kikapcsolas

Erintse meg a ® gombot 1 masodpercig a
féz6lap be- vagy kikapcsolasahoz.

6.2 Automatikus kikapcsolas

A funkcio automatikusan leadllitja a
fézolapot, ha:

» valamennyi féz6zéna ki van kapcsolva,
* nem végzett héfokbeallitast a f6z6lap
bekapcsolasa utan,

*  tébb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
edény, konyharuha stb.) letakarta a
kezelbpanelt, vagy raéntétt valamit.
Hangjelzés hallhatd, és a fézélap
kikapcsol. Tavolitsa el a targyat, vagy
tisztitsa meg a kezelépanelt.

« afbzblap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt ismét
hasznalna a f6z6lapot, varja meg, hogy a
fé6z6zo6na lehdljon.

* nem megfeleld a f6z6edény, vagy nincs
féz6edény az adott f6z6z6nan. A fehér
f6z6zbéna szimbolum villog, és 2 perc
mulva az indukcios f6z6zéna
automatikusan leall.

« nem allitott le egy f6z6zdnat, illetve nem
médositotta a héfokbeallitast. Bizonyos
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id6 utan egy Uzenet jelenik meg, és a
fézblap kikapcsol.
A héfokbeallitas és azon id6tartam kozotti
kapcsolat, melynek elteltével a f6z6lap
kikapcsol:

Héfokbeallitas Az alabbi id6 eltelté-

vel a f6z6lap kikap-

csol:
1-2 6 o6ra
3-5 5 6ra
6 4 6ra
7-9 1,5 6ra

Sités serpenyében funkcid
hasznalatakor a f6z6lap 1,5 éra elteltével
automatikusan kikapcsol. Sous-vide
funkcid esetén a f6z6lap 4 ora elteltével
automatikusan kikapcsol.

6.3 A f6z6z6nak hasznalata

A féz6edényt a kivalasztott f6z6zdna
kozepére helyezze. Az indukcios f6z6zdnak
automatikusan alkalmazkodnak a f6z6edény
aljanak méretéhez.

Miutan a kivalasztott f6z6zénara helyezte az
edényt, a f6z6lap automatikusan érzékeli azt,
és a megfeleld csiszka megjelenik a kijelzén.
A csuszka 8 masodpercig lathato, majd a
kijelzé visszatér a f6 képernydre. A csuszka
gyorsabb bezarasahoz érintse meg a kijelzd
csuszkan kivll es6 teriletét.

Mas zonak mikodése kdzben eléfordulhat,
hogy a hasznalandé f6z6zéna héfokbeallitasa
korlatozotta valik. Lasd
JTeljesitménykezelés”.

®

Ellen&rizze, hogy f6z6edény megfelelé-e
indukcios f6z6laphoz. A f6z6edény
tipusokkal kapcsolatos tudnivalokért
olvassa el a ,Hasznos tanacsok és
javaslatok” c. fejezetet. Ellenérizze a
féz6edény méretét a ,Miszaki adatok”
fejezetben.
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6.4 Hofokbeallitas

1. Kapcsolja be a fézélapot.

2. Helyezze a f6z6edényt a kivalasztott
fézb6zonara.

Az aktiv f6z6z6na csuszkaja megjelenik a

kijelzén, és 8 masodpercig lathato.

3. Erintse meg a csUszkat, vagy csUsztassa
el az ujjat a sziikséges héfok
beallitasahoz.

A szimbdélum pirosra valt, és mérete megnd.

0
Blo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
-

A hé&fokbeallitast f6zés kdzben is
modosithatja. Erintse meg a kezelépanel f6
nézetének zénakivalasztas szimbolumat,
majd hizza az ujjat balra vagy jobbra (a
héfokbeallitas csokkentéséhez vagy
noéveléséhez).

6.5 PowerBoost

Ez a funkcid nagyobb teljesitményt rendel a
megfeleld indukcids zénahoz, a f6z6edény
méretétdl figgben. Ez a funkcio csak
bizonyos ideig mikddtethetd.

1. El6szor érintse meg a megfelel6 zona
szimbolumat.

2. Erintse meg a P gombot, vagy huzza el
jobbra az ujjat a funkcio bekapcsolasahoz
a kivalasztott f6z6z6nanal.

A szimbdlum pirosra valt, és mérete megnd.

A funkcié automatikusan kikapcsol. A funkcid

manualis kikapcsolasahoz valassza ki a

féz6zdénat, majd médositsa héfokbeallitasat.

@

A maximalis id6étartamot lasd a ,Mlszaki
adatok” c. részben.

6.6 OptiHeat Control(3 Iépéses
maradékhé visszajelzd)

/\ FIGYELMEZTETES!

I/ 11/ 1 Amig a visszajelz6 vilagit, a
maradékhé miatt égési sérilés veszélye
all fenn.




Az indukcios f6z6zénak kdzvetlendl a
féz6edény aljan adjak at az ételkészitéshez
szikseéges hot. Az Gvegkeramiat a f6z6edény
héje melegiti fel.

AL/ 11/ 1 visszajelz6k megjelennek, amikor
egy f6z6zdna forrd. A visszajelz6k az éppen
hasznalt f6z6zénak maradékhd szintjét jelzik.

A visszajelz6 akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos zonakat hasznalja, az
adott zénat azonban nem,

» forro f6z6edényt helyez hideg f6z6z6nara,

» afbézdlapot ugy kapcsolja be, hogy a
féz6zéna még mindig forro.

A f6z8zbna visszajelzbje eltlinik, amikor a
fé6z6zo6na lehdilt.

6.7 1d6zit6

B[V Visszaszamlalé idézitd

A funkcidval bedllithatja, hogy az adott
f6z6zbéna milyen hosszu ideig izemeljen
egyetlen f6zési ciklus alatt.

A funkcié kilon allithaté mindegyik

fé6z6z6nanal.

1. El6szor végezze el a megfelel6 f6z6zéna
hé&fokbeallitasat, majd allitsa be a
funkciot.

2. Erintse meg a zéna szimbdlumot.

3. Erintse meg a QQ gombot.

Az id6zité menu ablaka megjelenik a kijelzén.

4. Jeldlje be a O mez6t a funkcio
aktivalasahoz.

A szimbdlumok [ jelzésre valtoznak.

5. Huzza az ujjat balra vagy jobbra a
megfelel6 id6 (pl. 6ra és/vagy perc)
kivalasztasahoz.

6. A valasztas megerésitéséhez érintse meg
az Ok gombot.

A kivalasztas torléséhez az X elemetis
hasznalhatja.

Amikor a visszaszamlalas véget ér,
hangjelzés hallhato, és a A\ villog. A jelzés
leallitasahoz érintse meg a Q gombot.

A funkcié kikapcsolasahoz modositsa a

héfokbeallitast 0 értékre. Masik
lehet6ségként érintse meg az id6zités

értekétd| balra talalhaté % gombot, majd

érintse meg a mellette levd X gombot, és a
felugro ablak megjelenésekor erésitse meg
valasztasat.

Q] Percszamlalé

Ezt a funkciét akkor hasznalhatja, amikor a
féz6lap be van kapcsolva, de a f6z6z6nak
nem Uzemelnek.

A funkcié nincs hatassal egyik f6z6zéna
mikddésére sem.

1. Valassza ki a f6z6zénak egyikét.

A hozza tartozé csuszka megjelenik a

kijelzén.

2. Erintse meg a L2\ gombot.

Az id6zité menl ablaka megjelenik a kijelzén.

3. Huzza az ujjat balra vagy jobbra a
megfelel6 id6 (pl. 6ra és perc)
kivalasztasahoz.

4. A vélasztas megerésitéséhez érintse meg
az Ok gombot.

A kivalasztas torléséhez az X elemet is
hasznalhatja.
Amikor a visszaszamlalas véget ér,

hangjelzés hallhato, és a A villog. A jelzés
leallitasahoz érintse meg a Q gombot.

A funkcié kikapcsolasahoz érintse meg az
idézités értékétdl balra talalhato A gombot,

majd érintse meg a mellette levé X gombot,
és a felugro ablak megjelenésekor erdsitse
meg valasztasat.

©) Stopperoéra

A funkcié automatikusan megkezdi a
szamlalast a f6z6zéna bekapcsolasa utan.
Ezzel a funkcioval figyelheti, hogy mennyi
ideig tart a mikodés.

1. Erintse meg a —= gombot a Meni
eléréséhez.

2. A Menu gorgetésével valassza ki a
Bedllitasok > Stopperdra lehetdséget.

3. A funkcié be- / kikapcsolasahoz érintse
meg a kapcsolot.

A funkcié nem all le a f6z6edény

felemelésekor. A funkcié manualis
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visszaallitasahoz és Ujrainditasahoz érintse
meg a @ gombot, majd valassza a Torlés
lehet&séget a felugro ablakbdl. A funkcio 0
értéktdl kezdi a szamlalast. Ha egy fézési
ciklusra Sziinet szeretné a funkciot, érintse

meg a @ gombot, majd valassza a Szlinet
lehet6séget a felugro ablakbdl. A szamlalas
folytatasahoz valassza a START gombot.

6.8 Bridge funkcié

Ez a funkcié két f6z6zonat kapcsol 6ssze, és
azok egy zénaként lizemelnek ugyanazzal a
héfokbeallitassal.

Ezt a funkciot nagyméretli edényekhez
hasznalhatja.

1. Helyezze a f6z6edényt két f6zéz6nara. A
f6z6edeényt ugy helyezze el, hogy lefedje
mindkét zéna kézéppontjat.

2. A funkcio bekapcsolasahoz érintse meg a

(3 gombot. A zéna szimbo6lum
automatikusan megvaltozik.
3. Végezze el a héfokbeallitast.
A féz6edénynek le kell takarnia mindkét
f6z6zdéna kdzéppontjat, de nem nyulhat tul a
tertlethatar-jel6lésen.

—

A funkci6 kikapcsoldsahoz érintse meg a H
gombot. A f6z6z6nak egymastol fliggetlenil
mikodnek.
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6.9 |l Sziinet

Ez a funkcié az 6sszes lzemel6 f6z6z6na
hémérsékletét a legalacsonyabb értékre
allitja.

A funkciét nem lehet bekapcsolni az El6re
programozott siités vagy Sous-vide
mikodése kézben.

Amig a funkcié miikadik, csak a D es ||
szimbdlum hasznalhat6. Minden egyéb
szimbdlum le van zarva a kezel6panelen.

Ez a funkcié nem dllitja le az id6zitési
funkciokat.

A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg a ||
gombot.

|| visszajelzd vilagitani kezd. A
héfokbeallitas 1-es szintre mérseklédik.

A funkcié kikapcsolasahoz érintse meg a ||
gombot.

A funkcié ledllitja a PowerBoost funkciot. A
legmagasabb héfokbeallitas ismét

bekapcsolja, ha Ujra megérinti a I gombot.

6.10 3 Funkciézar

A f6z6lap mlkddése kdzben zarolhatja a
kezel6panelt. Ezzel megelézheti a
héfokbeallitas véletlen modositasat.

El6szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg a &
mez6t.

A funkcié kikapcsolasahoz érintse meg a &
gombot 3 masodpercre.

@

A f6z8lap kikapcsolasa ezt a funkciét is
kikapcsolja.

6.11 Gyerekzar

Ez a kiegészit6 funkcio megakadalyozza a
féz6lap véletlen Uzemeltetését.

1. Erintse meg a = gombot a kijelzén a
Menl megnyitasahoz.

2. Vdlassza a Beallitasok > Gyerekzar
lehet&séget a listabdl.



3. A funkci6 aktivalasahoz forditsa
bekapcsolas helyzetbe a kapcsol6t, majd
érintse meg a A-O-X betliket abécé
sorrendben. A funkcié ledllitasahoz
forgassa a kapcsolot kikapcsolt
helyzetbe.

A Menii pontbdl valé kilépéshez érintse meg

a —= gombot vagy a kijelz6 jobb oldalat, mely
a felugro ablakon kivil helyezkedik el. A
Menu elemei k6z6tti mozgashoz hasznalja a

< vagy > gombot.

6.12 Elére programozott siités

Ez a funkcié a kilonb6z6 ételfajtakhoz
beallitja a paramétereket, és fenntartja azokat
a fézés soran.

A funkcidéval a fogasok széles korét készitheti
el, mint példaul: Hus, Hal/tenger gyimolcsei,
z6ldségek, Levesek, Szdszok, Tészta vagy
Tej. A kilonboz6 ételfajtakhoz kiilonbdzo
sutési modok allnak rendelkezésre, pl.
csirkéhez a Siités serpenydben, Sous-vide
vagy Parolas kozil lehet valasztani.

A funkci6 csak a f6z6zéna bal oldalanal
kapcsolhaté be. A El6re programozott siités a
Sous-vide funkcioval csak a bal elsé vagy a
bal hatsé f6z6zonanal kapcsolhaté be. Ha a
Sités serpenybben funkciot szeretné
hasznalni, az a bal els6 f6z6zénanal vagy az
athidalassal 6sszekapcsolt két bal oldali
zbénanal kapcsolhato be.

Ha a bal els6 f6z6z6nanal Elére programozott
sutés mikodik, fézéshez hasznalja a jobb
oldali zonakat a funkcié nélkdil.

Ne hasznaljon 200 mm atmérénél nagyobb
aljjal rendelkezé f6z6edényt a bal hatso
f6z6zo6nan, amikor a funkcié a bal elsé
f6z6z6nan mikodik. Ez befolyasolhatja a
kapcsolatot a Hishémérd szenzor és a
fézo6lap felllete alatt talalhaté antenna kozott.

®

F6zés el6tt ne melegitse el a
féz6edényt. Kizardlag hideg csapvizet
vagy folyadékot hasznaljon, ha
szlkséges. Kizarolag hideg ételeket
melegitsen.

@

Siités serpenybben esetén kdvesse a
kijelzdn lathatd utasitasokat. Az olajat
felforrésitott f6z6edénybe toltse.

@

El6re programozott siités esetén az
id6zitd funkcid Percszamlalé modban
mikodik. Ez nem allitja le a funkciét, ha a
beallitott id6étartam lejar.

1. A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg a

v vagy — gombot, majd valassza a
El6re programozott siités lehetéséget.

2. Valassza ki a listabdl az elkészitendd
ételfajtat.

Néhany beallitas all rendelkezésre

minden egyes ételfajtahoz. Kbvesse a

kijelzdn lathato utasitasokat.

» Afelugro ablak fels6 részén levé Ok
megérintésével az alapértelmezés
szerinti beallitasokat hasznalhatja.

» Sités serpenybben esetén
mddosithatja az alapértelmezés
szerinti hd szintjét. Egyes fogasoknal
az Hashémérd szenzor hasznalataval
ellenérizheti az étel
maghémeérsékletét.

* A kiegészitd funkciok, pl. Sous-vide és
Parolas tobbségénél modosithatd az
alapértelmezés szerinti hdmérséklet.

* Az alapértelmezett idétartamot
modosithatja, vagy sajat értéket
allithat be hozza. Csak a Sous-vide
esetében van a minimalis id6 elbre
meghatarozva.

A Kkijelz6n tovabbi utasitasok és részletes

informaciok is megtalalhatok. Ezeket a ™ és

N gomb segitségével gorgetheti.

Erintse meg a Ok gombot. Kévesse a
felugrd ablakban lathatd utasitasokat.
Egyes kiegészitd funkciok
elémelegitéssel kezdédnek. A folyamat
elérehaladasat a kezel6savon lehet
nyomon kovetni.

4. Ha egy felugro ablak jelenik meg
utasitasokkal, a folytatashoz érintse meg
az Ok, majd a START gombot.

A funkcié az elére meghatarozott

beallitasokal mikodik.
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Miel6tt bekapcsolja a funkcidt, a felugré ablak

végleges kikapcsolasahoz jeldlje be a D

mez6t.

5. Amikor a beallitott id6tartam letelt,
hangjelzés hallhato, és egy felugro ablak
jelenik meg. Az ablak bezarasahoz
érintse meg az Ok gombot.

A funkcié nem all le automatikusan. A Sous-

vide funkcié esetén a féz6lap legfeljebb négy

ora elteltével automatikusan kikapcsol.

A funkcié ledllitdsahoz érintse meg a \“_l/ vagy

1 gombot vagy az aktiv zéna szimbdélumat,
majd valassza a LEALLITAS lehetséget.
Jovahagyashoz érintse meg az Ilgen gombot
az eléugro ablakban.

6.13 Sous-vide

Megfeleld cipzaras tasakok vagy mianyag
tasakok és egy vakuumzaro készilék
szikséges ahhoz, hogy a hust, halat vagy
z6ldséget a funkcidval elkészithesse.
Helyezze a befliszerezett ételt tasakokba,
majd vakuumzarassal zérja le azokat.
Elkészitésre kész ételadagok is vasarolhatok
ehhez a f6zési eljarashoz.

@

Sous-vide esetén az id6zitd funkcid
Percszamlalé médban makaodik. A
funkcio legfeljebb négy ora elteltével
automatikusan kikapcsol.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne feledje betartani az
élelmiszerbiztonsagi elveket. Olvassa el
a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

A funkciéval szabadon kivalaszthatja az
egyéni idétartamot és hémérsékletet (35 és
85 °C kozott), mely megfelel az elkészitendd
ételfajtahoz. Legfeljebb 4 liter vizet
hasznaljon, és a f6z6edényt fedével fedje le.
A fézési paraméterekre vonatkozo tovabbi
részletekért nézze at a ,Hasznos javaslatok
és tanacsok” fejezetben a Fézési utmutato
tablazatot. Elkészités el6tt olvassza ki az
élelmiszereket.

A funkcié csak a bal els6 vagy a bal hatso
féz6zdénanal kapcsolhato be. Ha a Sous-vide
funkcié mlkaodik, akkor a jobb oldali zénakat
hasznalja az anélkil torténd fé6zéshez.
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1. Az ételadagokat a fenti utasitasok szerint
készitse el.

2. Helyezze a hideg vizzel megtoltott
féz6edényt a bal elsé vagy hatsd
féz6zbnara.

3. Erintse meg a / > Sous-vide gombokat.

A == > F6z6lapfunkcidk > Sous-vide
gombokat is megérintheti.

4. Valassza ki a megfelelé hémérsékletet.

Allitsa be az idétartamot (tetszés szerint). A

fézési ciklus idétartama az étel vastagsagatol

és fajtajatol fuigg.

5. Erintse meg az Ok gombot a folytatashoz.

6. Helyezze a Hushémérd szenzor-t az
edény peremeére.

7. Erintse meg az Ok gombot az eléugré
ablak bezarasahoz.

8. Az el6bmelegités bekapcsolasahoz érintse
meg a START gombot.

Amikor a f6z6edény eléri a kivant

hémérsékletet, hangjelzés hallhato, és egy

felugré ablak jelenik meg. Jovahagyashoz
érintse meg a Ok gombot.

9. A tasakos ételadagokat fliggélegesen
helyezze a f6z6edénybe (hasznalhatja a
Sous-vide allvanyt). Erintse meg a
START gombot.

Ha az Percszamlalé be van allitva, az a

funkcidval egyutt kezd mikodni.

10. Amikor a beallitott id6 letelt, hangjelzés

hallhato, és a [ villog. A jelzés
leallitdsahoz érintse meg a Q gombot.

A funkcié ledllitasahoz érintse meg a th
gombot vagy az aktiv zdna szimbolumat,
majd valassza a LEALLITAS lehet6séget.
Jovahagyashoz érintse meg az Igen gombot
az eléugro ablakban.

Hoéntartas

A Sous-vide funkciét f6zéshez hasznalhatja,
mikoézben a Hishémérd szenzor pontosan
szabalyozza és fenntartja a hdmérsékletet




(+ /-1 °C-os pontossaggal). Az ételek széles
korét készitheti el, ugymint fliszeres alapokat
és szdszokat (pl. kildnbdzd tipusu curry-ket
vagy francia hallevest). Sajat paramétereket
allithat be, vagy nézze at a ,Hasznos
javaslatok és tanacsok” fejezetben a Fézési
Utmutato tablazatot.

A funkcié csak a bal els6 vagy a bal hatso
f6z6zénanal kapcsolhato be.

1. A funkcio a — > Féz6lapfunkciok >

Sous-vide gombok vagy a > Sous-

vide gombok megérintésével érhetd el.
2. Valassza ki a megfelel6 hémérsekletet.
Allitsa be az id6tartamot (tetszés szerint).

3. Erintse meg az Ok gombot a folytatashoz.

4. Helyezze a Hushé6méré szenzor-t a
f6z6edeény szélére, vagy szurja az ételbe.

5. Az eldmelegités bekapcsolasahoz érintse
meg a START gombot.

Amikor a f6z6edény eléri a kivant

hémérsékletet, hangjelzés hallhatd, és egy

felugro ablak jelenik meg.

6. Erintse meg az Ok gombot az eléugrd
ablak bezarasahoz.

7. Erintse meg a START gombot.

Ha beallitotta a Percszamlalo-t, az a

funkcioval egyutt kezd mikodni.

8. Amikor a beallitott id6 letelt, hangjelzés

hallhato, és a Q villog. A jelzés

ledllitdsahoz érintse meg a D gombot.
A funkcié ledllitasahoz vagy ismételt

beallitasahoz érintse meg a \“_I/ gombot vagy
az aktiv zona szimbdlumat, majd a
LEALLITAS gombot. Jovahagyashoz érintse
meg az Igen gombot az eléugroé ablakban.

6.14 H6méré

A funkciéval a Hushé6méré szenzor
héméréként mikodik, és lehetéveé teszi az
étel vagy folyadék hémérsékletének f6zés
koézben torténd megfigyelését. A segitségével
peldaul tejet melegithet, vagy ellenérizheti a
bébiétel hdmérsekletét.

A funkcié hasznalatédhoz legalabb egy
f6z6z6nanak aktivnak kell lennie.

A funkciot mindegyik f6z6zénahoz
bekapcsolhatja, de egyszerre csak egynél
hasznalhatja.

1. Szurja a Hushéméré szenzor-t az étel
belsejébe, vagy helyezze a folyadékba
legalabb a minimum jelzésig.

2. Erintse meg a / gombot a kijelzbén a

Hushémérd szenzor megnyitasahoz,
majd valassza a Homér6 lehetéséget. A

— > F&z6lapfunkciok > Héméré gombot
is megérintheti.

3. Erintse meg a START gombot.
Az aktiv f6z6z6nanal megkezddédik a
mérés.
Ha egyik f6z6z6na sem aktiv, egy
tajékoztato eléugrd ablak jelenik meg.

A funkcié ledllitasahoz érintse meg a

hémersékletet jelzé szamjegyeket vagy a /
gombot, majd valassza a LEALLITAS
lehet6séget.

6.15 < Olvasztas

Ezt a funkcidt kilonb6zd termékek, pl.
csokoladé vagy vaj felolvasztasahoz
hasznalhatja. A funkcio egyszerre csak egy
f6z6z6nan hasznalhato.

1. Erintse meg a —= gombot a kijelz6n a
MenU megnyitasahoz.

2. Valassza a F6z6lapfunkcidk > Olvasztas
lehetdséget a listabdl.

3. Erintse meg a START gombot.
Valassza ki a megfeleld f6z6zonat.
Ha a f6z6z6na mar mikodik, egy eléugréd
ablak jelenik meg. A funkcio
bekapcsolasahoz torélje az el6z6
héfokbeallitast.

A Menu pontbdl vald kilépéshez érintse meg

a — gombot vagy a kijelz6 jobb oldalat, mely
a felugro ablakon kivil helyezkedik el. A
Men( elemei kézo6tti mozgashoz hasznalja a

< vagy > gombot.

A funkcié ledllitasahoz érintse meg a
zonakivalasztas szimbolumot, majd a
LEALLITAS gombot.

6.16 Hob?Hood

Ez egy korszer(i automatikus funkcid, mely a
féz6lapot 6sszekapcsolja a specialis
paraelszivoval. A f6z6lap és a paraelszivo is
infravords jelekkel kommunikal. A ventilator
sebességét a készllék automatikusan
hatarozza meg a beallitott lzemmod és a
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féz6lapon levd legmelegebb fézéedény
alapjan.

A legtébb paraelszivonal a tavvezérld
rendszer gyarilag ki van kapcsolva. Kapcsolja
be a funkcid hasznalata el6tt. Tovabbi
informaciokért olvassa el a paraelszivo
hasznalati utasitasat.

A funkcié automatikus mikoédéséhez allitsa
be a H1 - H6 Gzemmoddok egyikét. A fézblap
gyarilag H5 Gzemmédra van allitva. A
paraelszivo reagal, amikor a f6zélapot
hasznalja. A paraelszivo automatikusan
érzékeli a fé6z6edény hdmérsékletét, és
ehhez allitja a ventilator sebességét. A H1
lizemmaod kivalasztasaval ugy éllithatja be a
féz6lapot, hogy csak a vilagitas kapcsoljon
be.

®

A f6z6lappal vald alapértelmezett
kapcsolat leall, ha modositja a
paraelszivo ventilatorsebességét. A
funkcid ismételt bekapcsolasahoz
mindkét készuléket kapcsolja Kl és BE.

Uzem Auto-  pgze51) siités?)
méd. mati-
kus vi-
lagitas
HO Ki Ki Ki
HA1 Be Ki Ki
H23) Be 1. ventilator-se- 1. ventilator-se-
besség besség
H3 Be Ki 1. ventilator-se-
besség
H4 Be 1. ventilator-se- 1. ventilator-se-
besség besség
H5 Be 1. ventilator-se- 2. ventilator-se-
besség besség
H6 Be 2. ventilator-se- 3. ventilator-se-

besség besség

1) A f6z06lap érzékeli a f6zés miveletét, és automatikus
Uzemmodban ennek megfeleléen allitja be a ventilator
sebességét.

2) A f6z6lap érzékeli a sités miveletét, és automatikus
Uzemmodban ennek megfeleléen allitja be a ventilator
sebességét.

3) Ez az tzemmod bekapcsolja a ventilatort és a vilag-
itast, és nem veszi figyelembe a hémérsékletet.
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Az iizemmodok valtasa

Az lzemmodok kozott kézzel valthat, ha nem
elégedett a zajszinttel /
ventilatorsebességgel.

1. Erintse meg a = gombot.

Valassza a Beallitasok>Hob*Hood
lehetdséget a listabol.

2. Valassza ki a megfelel6 izemmoddot.

A Menl elhagyasahoz érintse meg a =—=
gombot vagy a kijelz6 jobb oldalat a felugro
ablakon kivdli részen.

Amikor befejezi a f6zést, és kikapcsolja a
fézblapot, a paraelszivo ventilatora még egy
bizonyos ideig miikddhet. Ezen id6 elteltével
a rendszer automatikusan kikapcsolja a
ventilatort, és a véletlen bekapcsolas
elkerllése érdekében a kdvetkezd 30
masodpercben nem engedélyezi a
bekapcsolast.

A f6z6lap kikapcsolasa utan 2 perccel a
paraelszivo vilagitasa is kikapcsol.

6.17 Nyelv

1. Erintse meg a —= gombot a kijelz6n a
MenU megnyitasahoz.

2. Valassza a Beallitasok >Beallitas > Nyelv
lehet&séget a listabdl.

3. Valassza ki a megfelel6 nyelvet a listabdl.

Ha nem a megfelel6 nyelvet valasztotta ki,

érintse meg a == gombot. Egy lista jelenik
meg. Felllrdl a harmadik, majd az utolso,
egyetlen lehetéséget valassza ki. Ezutan
valassza a masodik lehetéséget. Gérgessen
le, hogy kivélassza a megfeleld nyelvet a
listabol. Végill valassza a jobb oldalon
talalhato lehet6séget.

A Meni pontbdl valo kilépéshez érintse meg

a —= gombot vagy a kijelz6 jobb oldalat, mely
a felugro ablakon kivil helyezkedik el. A
Menl elemei k6z6tti mozgashoz hasznalja a

< vagy > gombot.
6.18 Nyomogomb hangok /
Figyelmezteté hangero

Kivalaszthatja a f6z8lap altal megszélaltatott
hangjelzés tipusat, vagy teljesen ki is



kapcsolhatja a hangjelzést. Kattanas
(alapértelmezett) vagy sipolas kozil
valaszthat.

1. Erintse meg a = gombot a kijelzén a
Menl megnyitasahoz.

2. Valassza a Beallitasok > Beallitas>
Nyomogomb hangok / Figyelmeztetd
hangerd lehetéséget a listabol.

3. Valassza ki a megfelel6 beallitast.

A Menu pontbdl valo kilépéshez érintse meg

a —= gombot vagy a kijelz6 jobb oldalat, mely
a felugroé ablakon kivil helyezkedik el. A
MenU elemei k6z6tti mozgashoz hasznalja a

< vagy > gombot.
6.19 Kijelz6 fényero

A kijelz6 fényereje modosithato.

4 fényer6 szint all rendelkezésre: 1 a
legkisebb, 4 a legnagyobb fényer6t jelenti.

1. Erintse meg a — gombot a kijelzén a
Menl megnyitasahoz.

2. Valassza a Beallitasok >Bedllitas >
Kijelz6 fényerd lehetéséget a listabol.

3. Valassza ki a megfelel6 fokozatot.

A Menu pontbol valod kilépéshez érintse meg

a — gombot vagy a kijelz6 jobb oldalat, mely
a felugro ablakon kivil helyezkedik el. A
MenU elemei kéz6tti mozgashoz hasznalja a

< vagy > gombot.

6.20 Teljesitménykezelés

Ha tobb zéna aktiv, és felvett teljesitményiik
meghaladja az elektromos halozat

teljesitmény-korlatjat, akkor a funkcio elosztja
a rendelkezésre allo teljesitményt az 6sszes
féz6zoéna kozott. A fézblap szabalyozza a
héfokbeallitasokat a lakas/haz biztositékainak
védelme érdekében.

* A f6z6z6nak a f6zélapba belépb fazisok
szamatol és elhelyezésétdl fliggéen
vannak csoportositva. Minden egyes fazis
legnagyobb elektromos terhelhetésége
3680 W. Ha a f6z6lap az egyik fazisnal
eléri a maximdlis felvehetd teljesitményt, a
f6z6zb6nak felvett teljesitményét
automatikusan lecsdkkenti.

* A maximalis héfokbeadllitas a csuszkan
lathat6. Csak a fehér szinl szamjegyek
aktivak.

* Amennyiben egy magasabb héfokbeallitas
nem all rendelkezésre, csdkkentse a tdbbi
féz6zo6na beallitott értéket.

Lasd a f6z6zonak kozétti teljesitmény-

elosztas lehetséges kombinacioit bemutato

abrat.

T T
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7. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 F6z6edény

®

Az indukcios féz6zdénaknal egy erés
elektromagneses mezd hozza létre
nagyon gyorsan a hét a f6z6edényben.

Az indukcios f6z6zénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

« A f6zb6edény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és leglaposabbnak kell
lennie.

« Ugyeljen arra, hogy a serpenydk alja tiszta
és szaraz legyen, miel6tt a f6z6lapra
helyezi azokat.

* A karcolodas elkerilése érdekében ne
csUsztassa és ne hlzza az edényt az
Uvegkeramian.
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A f6z6edény anyaga

+ megfelel6: ontottvas, acél, zomancozott
acél, rozsdamentes acél, tobbrétegi
féz6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jeldlve).

* nem megfeleld: aluminium, réz, sargaréz,
Uiveg, keramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelelé indukcids

tiizhelylaphoz, ha:

* egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra beallitott zénan.

* amagnes ratapad a f6z6edény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukciés f6z6zénak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

+ A f6z6z6na hatékonysaga Osszefligg a
féz6edény atmérdjével. Az ajanlott
minimumnal kisebb atméréji fé6zéedény
csak egy részét veszi fel a f{6z6zona altal
leadott energianak.

* Az optimalis f6zési eredmény érdekében
ne hasznaljon olyan f6z6edényt, amely
nagyobb a ,F6z6z6nak specifikaciéi”
részben megadott méretnél. F6zés
kdzben ne tartsa kozel a f6z6edényt a
kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezel6panel funkcioit vagy véletlendl
bekapcsolhatja a féz6lap funkcioit.

®

Lasd a ,M(iszaki adatok” c. részt.

7.2 A funkciohoz megfelel6 edények

Csak lapos feneki f6z6edényeket
hasznaljon. Az edény megfeleléségének
ellendrzése:

1. Forditsa a f6z6edényt fejjel lefelé.

2. Tegyen egy vonalzot a f6z6edény aljara.

3. Proébaljon meg behelyezni egy 1, 2 vagy 5
eurdécentes érmét (vagy hasonlo
vastagsagu érmét) a vonalzé és az edény
alja kozé.

=
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a. Az edény nem megfeleld, ha az érmét
be lehet helyezni a vonalzé és az

edény kozé.

[

b. Az edény megfeleld, ha az érmét nem
lehet behelyezni a vonalzé és az

edény kozeé.

[ \

7.3 Miikodés kozben hallhaté
hangok

Ha a kovetkezét hallja:

* recsegés: a f6z6edény kilonb6zd
anyagokbol készult
(szendvicskonstrukcio).

o fltyllés: a f6z6zénat magas
teljesitményszinten hasznalja, és az
edény kilonb6zé anyagokbol késziilt
(szendvicskonstrukcio).

* zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

» kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe, az edény fézblapra helyezése utan
az edényérzekelés bekapcsol.

* sziszegés, zimmdgés: a ventilator
Uzemel.

Ezek a zajok normalis jelenségnek

szamitanak, és nem jelentenek

meghibasodast.

7.4 Oko Timer (Eco id6zit6)

Az energiatakarékossag érdekében a
féz6zona fltéegysége korabban kikapcsol a
visszaszamlalasos id6zité hangjelzésénél. A
mikddés idbbeli kiilonbsége a héfok
beallitasatol és a fézési id6 hosszatdl fugg.



7.5 Példak kiilonb6z6 fozési
alkalmazasokra

A féz6zona héfokbeadllitasa és
energiafogyasztasa kdzotti kapcsolat nem
linearis. A héfokbeallitas novelésekor a
f6z6zbéna energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kbzepes héfokbeallitasu

féz6zbéna a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

@

A tablazatban szerepl6é adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.

Héfokbeallitas Hasznalat: 1d6 Tanacsok
(perc)
1 Fott ételek melegen tartasara. szikség Tegyen fed6t a fé6z6edényre.
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj, csoko- 5 -25 Idénként keverje meg.
ladé, zselatin.
1-2 Keményités: kdnnyl omlett, silt tojas. 10 - 40 Feddvel lefedve készitse.
2-3 Rizs és tejalapu ételek fé6zése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-
ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.
3-4 Zoldségek, hal gé6zdlése, hus parolasa. 20 - 45 Adjon hozza néhany evékanalnyi fo-
lyadékot.
4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % | vizet
hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiség étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-
vesek készitése. valok.
6-7 Kimél6 sités: bécsi szelet, borjuhus, szlikség Félidében forditsa meg.
cordon bleu, borda, hispogacsa, kol- szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta,
fank.
7-8 Erés sités, burgonyatallér, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg.
marhaszeletek.
9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds siiltek), burgonya bé olajban
siitése.
P Nagymennyiségi viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

7.6 Javaslatok és tanacsok -
Hushoémeéroé szenzor

®

Az olyan funkciokhoz, mint példaul a
Elére programozott siités és Sous-vide,
kizarolag a f6z6lap bal oldalan levé
Hushémérd szenzor hasznalhaté. A
H6mér6 funkcioval a Hishéméré szenzor
a fézb6lap jobb oldalan is hasznalhato.

A Hushéméré szenzor és a f6z6lap kdzotti
stabil kapcsolat (%, % ) biztositasa:
Folyadékok esetén

* Meritse a Hushémérd szenzor-t a
folyadékba, a javasolt mélységig. A
minimum jelzést a folyadéknak el kell
lepnie.

* Helyezze a Hishémérd szenzor-t a
fézGedeény szélére. Tartsa azt figgdleges
helyzetben, ha lehetséges. Ugyeljen arra,
hogy a hegye ne érjen a f6z6edény
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aljahoz. A Hushéméré szenzor nyelének
mindig a f6z6edényen vagy tepsin kivdil
kell lennie.

\

R

Ha a féz6lap bal oldalan szeretné
hasznalni a Hishéméré szenzor-t,
tgyeljen arra, hogy az kdzel legyen a
féz6lap kozepéhez, az 1 - 3 6ra
helyzetben. Ha a jobb oldalon szeretné
hasznalni (a H6mérd funkcidval), tigyeljen
arra, hogy 9 - 11 6ra pozicidba legyen
helyezve. Lasd az alabbi abrakat.

T o
| S
= o
[ [E—)

A Hushémérd szenzor-t a f6z6edény széle
mentén elmozdithatja, ha a kapcsolat nem
jon létre.

A f6z6edényt részlegesen lehet egy
fedével lefedni.

Ha bal els6 f6z6zdénat hasznalja, ne
helyezzen nagy edényt a bal hatsé
zbnara. A bal hatso f6z6zdénara helyezett
nagy edények akadalyozhatjak a jelet. A
nagy edényt helyezze at a jobb hatso
féz6zonara.
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Szilard ételek esetén (maghémérséklet
mérése)

Szurja a Hushémérd szenzor-t az étel
legvastagabb részébe, legalabb a
minimum jelzésig. A mérési pontnak az
étel kozepében kell lennie.

Ellenérizze, hogy a Hishémérd szenzor

szilardan all-e az ételben. A Hiushéméré

szenzor fém részei nem érintkezhetnek a
féz6edény / tepsi falaval. A nyél kampds

részének lefelé kell néznie.

2 - 3 cm vastag hus / hal esetén a
Hushémérd szenzor hegyének hozza kell
érnie a f6z6edény aljahoz.

Az étel megforditasa el6tt tavolitsa el
bel6le a Hushémérd szenzor-t.

Plancha grillezé lemez hasznalatakor
Ugyeljen arra, hogy a Hushéméré szenzor
nyele a jobb oldalon, a lemez felliletén
kivil maradjon. Lasd az alabbi abrakat.




— | [
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7.7 F6zés alacsony homérsékleten -
Elelmiszerbiztonsagi elvek

Ugyeljen arra, hogy betartsa az alabbi
utasitasokat alacsony hémérsékleten térténd
fézéskor, pl. Sous-vide esetén.

* Az étel elkészitése el6tt mossa meg /
fert6tlenitse a kezét. Hasznaljon eldobhaté
keszty(t.

» Csak els6 osztalyu, friss és megfelel
kortlmények kdzott tarolt élelmiszereket
hasznaljon fel.

* Mindig alaposan mossa és hamozza meg
a gyumolcsoket és zoldségeket.

+ Tartsa tisztan a munkafelliletet és a
vagodeszkakat. Kilon vagodeszkat
hasznaljon minden élelmiszer fajtahoz.

+ Fokozottan ligyeljen az étel higiéniajara
szarnyas, tojas és hal elkészitésekor. A
szarnyasokat mindig legalabb 65 °C-on és
minimum 50 perc f6zési idétartam mellett
kell elkésziteni.

« Ugyeljen arra, hogy a Sous-vide
segitségével elkészitendd hal sashimi
mindségl, azaz extra friss legyen.

* Az elkészult ételt hGitészekrényben tarolja,
legfeljebb 24 éraig.

* Alegyengilt immunrendszer( vagy
krénikus betegségben szenvedd
személyek szamara ajanlott az étel
pasztorizalasa fogyasztas el6tt. Az ételt 60
°C-on, legalabb 1 6ran keresztil
pasztorizalja.

7.8 F6zési utmutaté

Az alabbi tablazat ételfajtakhoz mutat be
példakat, tovabba megadja az optimalis
hémérsékleteket és javasolt ételkészitési
idoket. Az értékek az étel hdmérsékletétol,
mindségeétdl, allagatol és mennyiségétdl
fliggbéen valtozhatnak.

A f6zési id6 hossza inkabb az étel
vastagsagatdl, mint a sulyatél figg. Példaul
egy steak esetében minél vastagabb a darab,
annal tébb idébe telik, amig a belseje eléri az
elére meghatarozott hdmérsékletet. Egy 2 cm
vastag husszeletnél kb. egy 6ra sziikséges,
hogy elérje az 58 °C-ot, mig egy 5 cm vastag
szeletnél ez kb. négy orat igényel.

Kisérje figyelemmel az els6 f6zési ciklust
annak ellendrzésérre, hogy az alabbi értékek
megfelelnek-e f6zési szokasainak és
féz6edényének. Az értékeket sajat izlése
szerint médosithatja.
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Etel tipusa Siitési méd Elkészités Etel vastagsa- Maghémér-  Siitési id6
szintje ga/ mennyi- séklet/ étel- (perc)
sége készités ho-
foka (°C)
Bifsztek Sous-vide véres 2cm 50 - 54 45-210
4cm 120 - 210
6 cm 180 -210
kdzepesen 2cm 55-60 45 - 240
4.cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Kész 2cm 61-68 45 - 240
4cm 120 - 240
6cm 180 - 240
Jércemell Sous-vide jol atsutve 200-300g 64-72 45- 60
Parolas jol atsttve 68 -74 35-45
Csirkecomb Parolas jol atsitve 200-300g 78 -85 30-60
Sertésszelet Sous-vide jol atsutve 2cm 60 - 66 35-60
Sertés vesepe- Sous-vide jol atsitve 4-5cm 62 - 66 60 - 120
csenye
Baranyszelet Sous-vide kdzepesen 2cm 56 - 60 35-60
jol atsttve 64 - 68 40-65
Baranygerinc Sous-vide kdzepesen 200-300g 56 - 60 60 - 120
(ceont nélkdl jol atsttve 64 - 68 65 - 120
Lazac Sous-vide attetszd 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Pérolas attetszd 2cm 55-68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
Tonhal Sous-vide attetsz6 2cm 45 - 50 35-50
Garnélarak Sous-vide attetsz6 1-2cm 50 - 56 25-45
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Etel tipusa Siitési mod Elkészités Etel vastagsa- Maghémér-  Siitési id6
szintje ga/ mennyi- séklet/ étel- (perc)
sége készités ho-
foka (°C)
Tojas Sous-vide Iégy1) M - méret 63 - 64 45-70
kézepes1) 65 - 67 45-70
kemény1) 68-70 45-70
Fézés lagy erbs fézés 42)
kdzepesen erds fézés 72)
kemény er@s fézés 10 2)
Rizs Duzzasztas fétt - 10-30
Burgonya Fézés fott - 15-30
Zo6ldség, friss Sous-vide fott - 85 30-40
Sparga Sous-vide fott - 85 30-40

) a tojasfehérje folyékony marad.

2) pz idétartamok kdzepes méretii tojasokra vonatkoznak. Nagyméretl vagy hiitészekrénybdl kivett tojasok esetén
adjon hozza tovabbi egy percet az elkészitési id6hoz.

Tovabbi otletek a El6re programozott
siités funkciéhoz:

A f6zés megkezdése elbtt toltsdn
megfelel6 mennyiségi folyadékot (1-3 liter
kozott) a féz6edénybe. Fézés kdzben
probalja meg elkerlini a tovabbi folyadék
hozzaadasat.

Hasznaljon fed6t az energiatakarékossag
érdekében, és hogy gyorsabban elérje a
megfelel6 hdmérsékletet (pl. viz
felmelegitésekor).

A f6zés soran rendszeresen keverje meg
az ételt, hogy a hdmérséklet eloszlasa
egyenletes legyen.

Az ételt a f6zési ciklus kezdetén s6zza
meg.

Elkészités elétt olvassza ki az
élelmiszereket.

Adja hozza a zoldségeket (pl. brokkolit,
karfiolt, z6ldbabot, kelbimbét), amikor a
viz eléri a megfelel6 hémérsékletet, és az
eléugrd ablak megjelenik.

A funkcio elinditasa el6tt adja hozza a
hideg vizhez a burgonyat vagy rizst.
Porkoltekhez, szoszokhoz, levesekhez,
curryhez, raguhoz, gulyashoz és

husleveshez hasznalhatja a Ujramelegités
vagy a Forralas funkciot. A Forralas
funkcio elinditasa elétt piritsa meg a
hozzavaldkat (a Hishéméré szenzor
nélkil), és adjon hozza hideg folyadékot;
ezt kdvetden aktivalja a funkciot a Elére
programozott siités hasznalataval.

Kis adag tenger gyumolcsei, pl. polip
szeletek / karok vagy kagyl6 esetén
hasznalhatja a Siités serpenydben
funkciot.

Tovabbi otletek a Siités serpenydben
funkciohoz:

/\ FIGYELMEZTETES!

Csak lapos feneki f6zéedényeket
hasznaljon.

A

/\ VIGYAZAT!

alacsony fokozaton hasznalja, hogy
megelézze tulmelegedésiket és
karosodasukat.

rétegelt felépitési f6z6edényeket csak
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A funkcié bekapcsolasakor a f6z6lapnak
hidegnek kell lennie (elémelegités nem
szikséges).

Rozsdamentes acélbol készlilt, szendvics
szerkezet( aljjal rendelkezd
fé6z6edényeket hasznaljon.

Az aljuk k6zepén domborulattal
rendelkezd edényeket ne hasznaljon.

A kiildnbdz6 méretl serpenydk felflitési
ideje eltérd lehet. A nehéz f6z6edények
tébb hét tarolnak, mint a kénnyl edények,
azonban tébb id6be telik az
atmelegedésuk.

A kivant hémérséklet felének elérésekor
forditsa meg az ételt.

A nagyon vastag ételeket gyakrabban kell
megforditani (pl. kétpercenként). A legjobb
eredmény eléréséhez javasoljuk, hogy
els6ként a Sous-vide eljarast alkalmazza.
Az utolsé miveletekhez helyezze az
elkészitett adagokat elémelegitett
serpenyBbe, és gyorsan slsse at az étel
mindkét oldalat.

Az étel megforditasa el6tt mindig tavolitsa
el belble a Hushémérd szenzor-t.

7.9 Javaslatok és tanacsok a
Hob?Hood funkciohoz

Ha a féz6lapot a funkcidval mikddteti:

Ovja a paraelszivé paneljét a kdzvetlen
napfénytdl.

Ne iranyitson halogén lampat a
paraelszivo paneljére.

Ne takarja le a f6z6lap kezel6paneljét.

Ne szakitsa meg a jelet a f6z6lap és a
paraelszivo kozott (pl. kézzel, a f6z6edény
fogantyujaval vagy magas edénnyel).
Lasd a képet.

8. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

8.1 Altalanos informacié

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.
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A képen levo paraelszivé csak
illusztracidként szolgal.

@

Tartsa a Hob?Hood infravords jeladd
ablakat tisztan.

@

El6fordulhat, hogy egyéb taviranyitasu
készllékek akadalyozzak a vezérlgjelet.
Ne hasznaljon ilyen készulékeket a
féz6lap kozelében, amikor a Hob?Hood
funkcio be van kapcsolva.

Paraelszivok a Hob*Hood funkcioval

A jelen funkcioval mikddé paraelszivok teljes
valasztékanak megtekintéséhez latogasson
el a fogyaszt6i weboldalunkra. A jelen
funkcioval mikédé Electrolux

ey
paraelszivoknak = szimbolummal kell
rendelkeznitk.

» Afellleten talalhato kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a f6z6lap
mikoddését.

« A f6zblap fellletének tisztitasahoz
megfelel6 tisztitdszert hasznaljon.

* Az Uvegfellletekhez hasznaljon specialis
kaparot.



8.2 A f6zdlap tisztitasa

* Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot, valamint a
cukortartalmu ételeket, maskilénben a
szennyezddés karosithatja a fé6z6lapot. Az

égési sérlilés megel6zésére

korlltekintéssel jarjon el. Allitsa éles
szogben az Uvegkeramia fellletre a
kaparokeést, majd csusztassa végig a

pengét a fellleten.

+ Tavolitsa el, miutan a f6zélap
medfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgylrlk, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinez6dések. Nem karcold
tisztitoszerrel és megnedvesitett ruhaval

9. HIBAELHARITAS

fézblapot.

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Mi a teendd, ha ...

tisztitsa meg a f6zd6lapot. A tisztitas utan
puha ruhaval torélje szarazra a fé6z6lapot.

* Fényes, fémes elszinezddés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg az
Uvegfeliletet.

* A f6z6lap felliletén vizszintes vajatok
talalhatoak. Finom, balrdl jobbra végzett
torlémozdulatokkal tisztitsa meg a
féz6lapot egy enyhén mosogatoszeres,
nedves ruhaval. A tisztitas utan puha
ruhaval, balrél jobbra végzett
mozdulatokkal tordlje szarazra a

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltet-
ni a f6zélapot.

A f6z6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a féz6lap megfe-
leléen van-e csatlakoztatva az elekt-
romos halézathoz. Lasd a bekdotési
rajzot.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okoz-
za-e a meghibasodast. Ha a biztosi-
ték tébbszor is leolvad, hivjon szak-
képzett villanyszerel6t.

Nem végezte el a héfokbeallitast 60
masodpercen belil.

Inditsa el Gjra a f6z6lapot, és 60 ma-
sodpercen belil allitsa be a héfokot.

2 vagy tobb érzékeldmez&t érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékeldmez6t érintsen
meg.

A Szlnet funkcié mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

A kijelz6 nem reagal az érintésre.

A kijelz6 egy része le van takarva,
vagy a f6z6edények tul kdzel he-
lyezkednek el a kijelz6hoz.
Folyadék vagy targy van a kijelzén.

Tavolitsa el a targyakat. Helyezze
tavolabb a féz6edényeket a kijelz-
tol.

Tisztitsa meg a kijelzét. Ehhez varja
meg, hogy a készulék kihdljon. Fe-
szllltségmentesitse a f6zélapot. 1
perc mulva csatlakoztassa Ujra a f6-
z6lapot.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Hangjelzés hallhato, és a f6zblap ki-
kapcsol.

Hangjelzés hallhaté amikor a f6z6-
lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tébb érzékel6me-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzé-
kelémezdkrol.

A féz6lap kikapcsol.

Letakarta a @ érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzé-
kelémezorol.

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelz6.

A fé6z6z6na még nem forrosodott fel,
mert csak révid ideje van mikodés-
ben, vagy a féz6lap felllete alatti ér-
zékeld sérllt/meghibasodott.

Ha a f6z6zbna elég ideig mlikodott,
és forronak kellene lennie, forduljon
a markaszervizhez.

A El6re programozott siités bekap-
csolasa utan a fé6z6lap megkezdi a
felfttést, leall, majd ismét elindul.

Ez egy biztonsagi Iépés, és azt el-
lenérzi, hogy a Hushémérd szenzor
abban a f6z6edényben van, mely-
hez a El6re programozott sités
funkciot bekapcsoltak.

Ez normalis eljaras, és nem jelent
semmilyen meghibasodast.

A legmagasabb héfokbedllitast nem
lehet bekapcsolni.

Egy masik f6z6zona mar a legma-
gasabb hoéfokbedllitasra van allitva.

Elséként csdkkentse a masik zéna
teljesitményét.

Az érzékelémezd felforrosodik.

A f6z6edény tul nagy vagy tul kdzel
helyezte a vezérl6khoz.

Ha lehetséges, tegye a nagy f6z6e-
dényeket a hatso6 f6z6zénakra.

A kijelz6 azt mutatja, hogy a Hus-
héméré szenzor nem talalhaté.

A Hushéméré szenzor pozicidja
nem megfeleld.

Valami elzarja a jel utjat (pl. egy
evleszkdz, edény fogantyl vagy
egy masik f6z6edény).

Allitsa megfelel6 helyzetbe a Hus-
héméré szenzor-t. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

Tavolitson el minden olyan fém-
vagy egyéb targyat, mely akada-
lyozhatja a jelet.

A kijelz6n az lathatd, hogy a viz hé-
mérséklete 100 °C-nal magasabb.

A Hushémérd szenzor nincs kalib-
ralva vagy nem megfeleléen van ka-
libralva.

A féz6lapot mas helyre koltoztette
at.

Kalibralja Ujra a Hishéméré szen-
zor-t. Lasd a ,Kalibralas” cim( sza-
kaszt.

Eléfordulhat, hogy a kalibralas kod-
janak helyességét is ellendriznie
kell. Lasd a ,Tarsitas” cim( sza-
kaszt.

Tul sok sot tett a vizbe.

Ne tegyen sét forrasban levé vizbe.

A hémérséklet nem lathato a kijel-
z6n.

A kijelz6n figyelmeztetd ikon jelenik
meg.

Nincs kapcsolédas a Hishémérd
szenzor és a f6z6lap k6zott, mivel a
jelerésség tul alacsony.

Helyezze a Hishéméré szenzor-t a
fézélap fellletén az antenna kozelé-
be, a f6z6lap kézepéhez kdzel. Ol-
vassa el a ,Hasznos tanacsok és ja-
vaslatok” c. fejezetet.

Valami, pl. egy fém evéeszkoz ta-
karja a Hishéméré szenzor-t, vagy
az antennat a féz6lap fellletén.

Tavolitsa el az antennat eltakard
targyat. Ugyeljen arra, hogy a fé6z6e-
dényt a f6z6z6na kdzepére helyez-
ze. Olvassa el a ,Hasznos tanacsok
és javaslatok” c. fejezetet.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A Hushéméré szenzor és az anten-
na kozotti kapcsolodas megszakadt.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy semmi
nem akadalyozza a jel terjedését.
Mozgassa a Hushémérd szenzor-t
az edény pereme mentén, hogy be-
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

Mas készllékek ugyanezen a frek-
vencian mikodnek, és zavarjak a
kapcsolatot.

Tavolitsa el azokat a készulékeket,
melyek zavarhatjak a kapcsolatot.
Lasd a ,M(iszaki adatok” c. részt.

Az étel hémérséklete eltér a varttol.

A HUshémérd szenzor helytelendl
lett behelyezve.

Ugyeljen arra, hogy a mérési pont
az étel legvastagabb részében le-
gyen. Olvassa el a ,Hasznos tana-
csok és javaslatok” c. fejezetet.

A f6z6lap jelentés hémérsékleti ug-
rast észlelt.

Vizet 6ntott az ételhez, vagy fézés
kdzben edényt cserélt.

Ne adjon vizet az ételhez, és ne
cserélje meg az edényt a funkcié
elinditasa utan.

A h6 az edényben egyenetleniil osz-
lik el, kiildnésen sird folyadékok
esetén.

Gyakran keverje meg az ételt.

A féz6edény tul forrova valik, vagy
az étel tul gyorsan tulfétté valik.

Tul kicsi f6z6edényt hasznal.

Az adott f6z6z6nahoz megfeleld
méretl f6z6edényt hasznaljon. Lasd
a ,Miszaki adatok” c. részt.

A funkciét nem sikerll bekapcsolni.

Egy masik funkcié mar mikodik
ugyanannal a f6z6zénanal, és me-
gakadalyozza a bekapcsolast.

Allitsa le a funkciot, mielétt egy ma-
sikat bekapcsolna.

Elére programozott siités vagy
Sous-vide leall.

A fézési ciklus kezdetén a f6z6e-
dényben levé folyadék hdmérsékle-
te 40 °C-nal magasabb.

Az éppen hasznalt f6z6edény forré.

Kizardélag hideg folyadékot hasznal-
jon.

A f6z6edényt nem kell elémelegite-
ni.

A Hob?Hood funkcié nem mikodik.

Letakarta a kezel6panelt.

Tavolitsa el a targyat a kezel6panel-
rél.

A Hob2Hood miikodik, de csak a vi-
lagitas van bekapcsolva.

A H1 Gzemmodot kapcsolta be.

Valtoztassa meg az izemmodot H2
- H6-ra, vagy varjon, mig az auto-
matikus izemmod el nem indul.

A Hob?Hood H1 - H6 zemmodok
mikddnek, de a vilagitas nem.

Lehetséges, hogy az izzé6 meghiba-
sodott.

Vegye fel a kapcsolatot egy hivata-
los szervizzel.

Nincs hangjelzés, amikor megérinti
a kezelbpanel érzékel6bmez6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsol-
va.

Kapcsolja be a hangjelzéseket.
Lasd a ,Napi hasznalat” cim{ részt.

Helytelen nyelv van beallitva.

Véletlenill médositotta a nyelvi beal-
litast.

Minden funkci6 visszaallitasa a gya-
ri bedllitasra. Valassza a Osszes
bedllitas torlése lehetéséget a Me-
ni-ben.

Feszilltségmentesitse a féz6lapot. 1
perc mulva csatlakoztassa Ujra a f6-
z6lapot. Allitsa be a Nyelv, Kijelzd
fényer6 és a Figyelmezteté hanger6
értékeit.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A f6z6z6na kikapcsol.

Egy figyelmeztet6 lizenet jelenik
meg, és azt jelzi, hogy a f6z6z6na
kikapcsol.

Az Automatikus kikapcsolas kikap-
csolja a f6z6zonat.

Kapcsolja ki a fé6zélapot, majd kap-
csolja be Ujra.
Lasd a ,Napi hasznalat” cim(i részt.

5 és egy Uzenet jelenik meg.

A Funkciézar funkcié mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

O - X - A jelenik meg.

A Gyerekzar funkcié mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

I;‘ villog.

Nincs f6z6edény a zénan.

Tegyen fé6z6edényt a zonara.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon mefeleld tipusu f6z6e-
dényt. Olvassa el a ,Hasznos tana-
csok és javaslatok” c. fejezetet.

A f6z6edény aljanak atmérdje tul ki-
csi a zénahoz.

Megfelelé méretil f6z6edényt hasz-
naljon. Lasd a ,Miszaki adatok” c.
részt.

és egy szam jelenik meg.

Hiba lépett fel a f6z6lapban.

Kapcsolja ki a féz6lapot, majd 30
masodperc elteltével kapcsolja be

Ujra. Amennyiben a jelzés ismét
megjelenik, fesziltségmentesitse a
fézélapot. 30 masodperc mulva
csatlakoztassa Ujra a féz6lapot. Ha
a probléma tovabbra is fennall, for-
duljon a markaszervizhez.

Folyamatos hangjelzés hallhato.

Az elektromos csatlakoztatas nem
megfeleld.

Feszliltségmentesitse a féz6lapot. A
készUllék telepitésének ellenérzésé-
hez forduljon szakképzett villany-
szerel6hoz.

A f6z6edény felflitése 5 percnél to-
vabb tart.

A f6z6edény alja nem kompatibilis
az indukcids féz6lapokkal.

Hasznaljon megfeleld (lapos, mag-
neses) alju edényeket. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

9.2 Ha nem talal megoldast...
Ha nem talal megoldast egyediil a

az Ugyfélszolgalat szerelbje vagy az elado
kiszallasa nem lesz ingyenes, még a
garancialis id6szakban sem. A garancialis

problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarol. Ellenérizze, hogy
a féz6lapot megfeleléen Uzemeltette-e. Ha
nem megfeleléen lzemeltette a készlléket,

10. MUSZAKI ADATOK
10.1 Adattabla

id6szakkal és a markaszervizekkel
kapcsolatos tajékoztatast a jotallasi jegyben
talalja meg.

Modell: EIS6648
Tipus: 62 B4A 01 CA
Indukcié 7.35 kW
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Termékszam (PNC) 949 596 891 00
220-240V/400V, 2N, 50 -60 Hz
KészUlt: Németorszag



Sorozatszam .................
ELECTROLUX

10.2 Szoftver licenszek

A féz6lapban levé szoftver kereskedelmi
védelem alatt all, és a BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0 , LGPL-2.0, LGPL-2.1, libdpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 és egyéb licenszek hatalya ala
tartozik.

10.3 F6z6z6nak jellemzbi

7.35 kW

cex

A licensz teljes masolata itt ellendrizhetd:
MenU > Beallitasok > Szerviz > Licenc.

A nyilt forrasu szoftver forraskddja letolthetd
a termék honlapjan talalhato hiperhivatkozas
segitségével.

F6z6z6na Névleges telje- PowerBoost [W] PowerBoost ma- Fé6z6edény atmé-
sitmény (maxi- ximalis idétartam réje [mm]
malis héfokbeal- [perc]
litas) [W]

Bal els6 2300 3200 10 125-210

Bal hatso 2300 3200 10 125-210

Jobb elsé 1400 2500 4 125-145

Jobb hatsé 1800 2800 10 145 - 180

A f6z6zonak teljesitménye kis mértékben
kiildbnbdzhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatol és
méretétdl fliggben valtozhat.

Az optimalis fézési eredmény érdekében
olyan fé6z6edényt hasznaljon, melynek
atmérdje nem haladja meg a tablazatban
szerepld atmérot.

10.4 Hiashémeéro szenzor miiszaki
jellemzok

A Hushémérd szenzor élelmiszerekkel valo
érintkezése hivatalosan jovahagyott.

11. ENERGIAHATEKONYSAG

11.1 Termékismerteto*

Uzemi frekvencia 433,05 - 434,73

MHz
Legnagyobb sugarzott teljesit- 5dBm
mény
Hémérsékleti tartomany 0-120°C

Mérési ciklus 3 masodperc

Modellazonosité EIS6648
Foéz6lap tipusa Beépitett f6z6lap
F6z6z6nak szama 4
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F(tési technoldgia

Indukcié

Kor alaku f6z6zo6nak atméréje (D) Bal els6 21,0cm
Bal hatso 21,0 cm
Jobb elsé 14,5 cm
Jobb hatsé 18,0 cm
Energiafogyasztas f6z6zonanként (EC electric coo- Bal elsé 189,1 Wh / kg
king) Bal hatso 189,1 Wh/ kg
Jobb elsé 180,2 Wh/ kg
Jobb hatsé 178,3 Wh/ kg
F6z6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 184,2 Wh / kg

* Az Eurépai Unié szamara az EU 66/2014
sz. rendelete szerint. Fehéroroszorszag
szamara a kovetkez6 szerint: STB
2477-2017, ,A” melléklet. Ukrajna szamara a
kovetkezd szerint: 742/2019.

EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
féz6készulékek — 2. rész: F6z6lapok — A
teljesitmény mérésének modszerei

A f6z&fellletre vonatkozd energiafogyasztasi
értékeket az egyes f6z6z6nak jeldléseivel
lehet beazonositani.

11.2 Energiatakarékossag

A mindennapos f6zés kdzben energiat
takarithat meg az alabbi 6tletek betartasaval.

« Viz melegitésekor csak a szlikséges
vizmennyiséget hasznalja.

* Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét a
f6z6edényre.

« A f6z6edényt mar bekapcsolas el6tt
helyezze a f6z6zbnara.

* A kisebb f6z6edényt a kisebb f6z6z6nara
helyezze.

* A f6zb6edényt a f6z6zéna kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartdsahoz vagy felolvasztasahoz.

12. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A L/.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tilté szimbdélummal ellatott készilléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

®

Izmainu tiesibas rezervétas.

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un pasi jutigu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai

pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas

uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu

un izprot potencialos riskus. Bérniem no [lidz 8 gadu

vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

* Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar ierici.
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Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

UZMANIBU: Gatavojot uz plits édienu ar taukiem vai ellu
bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréeks.

Dumi liecina par parkarsanu. Nekada gadijuma
neizmantojiet ideni édiena gatavo$anas uguns nodzésanai.
Izslédziet ierici un apklajiet liesmu ar, pieméram, uguns
segu vai vaku.

UZMANIBU: ierici nedrikst barot caur aréjo komutacijas
ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot to sistémai, kuru
regulari ieslédz un izslédz inzeniertehniska nodrosinajuma
sistema. _
BRIDINAJUMS: GatavoSanas process ir jauzrauga. Iss
gatavosanas process jauzrauga nepartraukti.

UZMANIBU: AizdegS$anas risks: neuzglabajiet priekSmetus
uz gatavoSanas virsmam.

Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuveésanas.
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lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas sildelementu,

izmantojot ta vadibas slédzi, un nepalaujieties uz

gatavosanas trauka noteicéju.

Ja stikla keramikas virsma / stikla virsma ir saplaisajusi,

izslédziet ierici un atvienojiet to no stravas padeves avota.

Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,

izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai

atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

+ Lai izvairitos no negadijumiem, stravas padeves vada
bojajuma gadijuma tas janomaina razotajam, autorizétajam
servisam vai [idzigi kvalificétam specialistam.

« UZMANIBU: Izmantojiet tikai tos plits aizsargus, kurus ir

izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi lietoSanas

instrukcija ka lietoSanai pieméroti vai kuri ir iestradati ierice.

Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana var izraisit

negadijumus.

2. INFORMACIJA PAR DROSIBU

2.1 Uzstadisana + Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika un
mitruma.
/\ BRIDINAJUMS! » Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
o o o logiem. Tas jaievero, lai, atverot durvis vai
Ier|C|_Eir_|k§t uzstadit tikai sertificéti logu, nenokristu édiena gatavosanas
specialisti. trauki.
- - » Katrai iericei apaks$a ir dzeséSanas
/\ BRIDINAJUMS! ventilators.
Pastav traumu un ierices bojajumu risks. « Jaierice tiek uzstadita virs atvilktnes:
— Neglabajiet mazus priekSmetus vai
Nonemiet visu iesainojumu. papira lapas, kuras varétu izvilkt,
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. tadejadi sabojajot dzes€Sanas
leverojiet kopa ar ierici piegadatas ventilatorus vai dzes€Sanas sistemu.
uzstadiSanas norades. — Starp ierices apak$dalu un atvilktné
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam esoSajiem priekSmetiem atstajiet
iericém piemérotu attalumu. vismaz 2 cm attalumu.
Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jota ir | ¢« Nonemiet visus atdaloSos panelus, kas
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas uzstaditi skapiti zem ierices.

cimdus un slégtus apavus.

Apstradajiet nozagétas skapisa virsmas ar
hermetiz&josu lidzekli, lai nepielautu
piebrieSanu mitruma ietekme.

LATVIESU 235



2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Visi elektriskie savienojumi javeic
kvalificeétam elektrikim.

lerici jaiezemeé .

Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnite
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Parbaudiet, vai ierice ir pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilstoSs stravas vads vai
kontaktdaksa (ja tada ir) var izraisit
kontakta parmeérigu sakarsanu.
Izmantojiet pareizu elektribas padeves
vadu.

Nelaujiet elektribas padeves vadam
satities.

NodrosSiniet, ka tiek uzstadita trieciena
aizsardziba.

Kabela stiprinajumam izmantojiet vada
atslogotaju.

Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdaksa (ja tada
ir) nepieskaras ierices karstajam dalam vai
édiena gatavoSanas traukiem.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni (ja tads ir) un stravas
kabeli. Sazinieties ar musu pilnvaroto
servisa centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoleétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
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izskruvéjami droSinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu, apdegumu vai elektroSoka
risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

* Pirms pirmas lietoSanas, nonemiet visus
iesainojuma materialus, uzlimes un
aizsargplévi (ja tadi ir).

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

» Péc katras izmantoSanas reizes iestatiet
gatavoSanas zonu stavokli “lzslégts”.

* Nenovietojiet galda piederumus un

gatavosSanas trauku vakus uz gatavosanas

zonam. Tie var sakarst.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Jaierices virsma ir ieplaisajusi,
nekavéjoties atvienojiet ierici no stravas
padeves. Tas novérsis elektroSoka risku.

« lerices darbinasanas laika lietotajiem ar
elektrokardiostimulatoru jaturas vismaz

30 cm attaluma no indukcijas gatavoSanas

zonam.

« levietojot partiku karsta ella, ta var
izSlakstities.

* Neizmantojiet aluminija foliju vai citus
materialus starp gatavoSanas virsmu un
édiena gatavoSanas traukiem, ja vien
ierices razotajs nav noradijis citadak.

* Izmantojiet tikai Sai iericei razotaja
ieteiktos papildpiederumus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka un spradziena risks.

« Uzkarseti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. GatavoSanas laika



netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.

» Augsta temperatira uzkarsétas ellas
izdalitie tvaiki var peksni uzliesmot.

» Partikas atliekas saturo$a izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatira neka
pirmreiz€jas lietoSanas ella.

» Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piestcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Neturiet karstus édiena gatavo$anas
traukus uz vadibas panela.

* Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz
plits stikla virsmas.

+ Ediena gatavoSanas laika nelaujiet édiena
gatavoSanas traukiem varities tukSiem.

» levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.

* Neieslédziet gatavo$anas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

» Gatavosanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai ar bojatu apak$u var radit skrapgjumus
stiklam / stikla keramikas virsmai.
Parvietojot priekSmetus uz gatavoSanas
virsmas, vienmer tos paceliet.

2.4 Termozonde

» Lietojiet Termozonde saskana ar
paredzéto lietojumu. Nelietojiet to, lai kaut
ko atvertu vai paceltu.

» Lietojiet tikai plits virsmai paredzéto
Termozonde, katru reizi pa vienam.

* Neizmantojiet to, ja tam ir darbibas
traucéjumi vai bojajumi.

* Nelietojiet Termozonde cepeskrasni vai
mikrovilnu krasn.

»  Termozonde var nolasit temperatiru lidz
120 °C.

» Gadajiet, lai Termozonde vienmér atrastos
produktos vai Skidruma lidz minimala
imena atzimei.

* |ztiriet Termozonde pirms pirmas
lietoSanas reizes. Izmantojiet tikai
neitralus mazgasanas lidzeklus.
Neizmantojiet abrazivus izstradajumus,

priekSmetus. Nemazgajiet Termozonde
trauku mazgajamaja masina. Silikona
rokturis var zaudét krasu, tacu tas
neietekmé Termozonde darbibu.

Glabajot Termozonde, izmantojiet
originalo iepakojumu.

Ja nomainat Termozonde, glabajiet veco
vismaz 3 m attaluma. Vecais Termozonde
var ietekmeét jaunas ierices funkcijas.

2.5 Apkope un tiriSana

Regulari tiriet ierici, lai noveérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Pirms tiriSanas izslédziet ierici un laujiet tai
atdzist.

lerices tiriSanai neizmantojiet udens
smidzinataju un tvaika firitaju.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lildzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk]us,

vien nav noradits citadi.

2.6 Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

2.7 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

Sazinieties ar vietéjam iestadém, lai
noskaidrotu, ka utilizet ierici.

Atvienojiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.
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3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.

SEerijas NUMUIS .....ccccvvviieeeeeeeenn.

3.2 lebuvejamas plitis

Lietojiet iebuvéjamas plitis tikai péc tam, kad
tas ir pareizi iebuvétas virtuves mébelés un
darba virsmas atbilstoSi speka esoSiem
standartiem.

3.3 Stravas padeves kabelis

» PIits virsma ir aprikota ar stravas padeves
kabeli.

» Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F, kurs§ spéj
izturét 90 °C un augstaku temperaturu.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
Stravas padeves kabela nomainu drikst
veikt tikai kvalificéts elektrikis.

3.4 Montaza

Uzstadot plits virsmu zem tvaika nosticéja,
skatiet minimalo nepiecieSamo attalumu starp
iericém tvaika noslcéja uzstadiSanas
instrukcijas.
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Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes, plits
virsmas ventilacija gatavoSanas procesa laika
var uzsildit atvilktné glabatos priekSmetus.

~—— min. 1500 —

Ymin.

T gy T
“T:‘ |
— F = Ir

Mekléjiet video pamacibu “Electrolux
indukcijas plits virsmas uzstadiSana —
uzstadiSana un virsmas”, ievadot pilnu
turpmak redzamaja attéla noradito
nosaukumu.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N




4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Gatavosanas virsmas izkartojums

:
%I
-

\

i

T

4.2 Vadibas panela izkartojums

B P8 O B0

CepsSana panna
Vadibas panelis
Indukcijas gatavosanas zona
Zona ar antenu

Indukcijas zona ar Gatavosanas paligs
Indukcijas zona ar Gatavo$anas paligs un

/\ UZMANIBU!

Nelieciet neko uz plits virsmas $aja
zona.

" Ljo 1

@ E— Q]

pagan

]

o ®

0
@

Lai aplukotu pieejamos iestatijumus, pieskarieties pie atbilsto$a simbola.

Simbols Piezime

@ leslégt/lzslégt Plits virsmas aktivizacija vai deaktivizacija.
E Izvélne Izvélne atvérSana un aizvérSana.

/ Termozonde Termozonde izvélnes atvérSana.

D Zonas izvéle Lai atvertu izvélétas zonas shdni.

- Zonas indikators Rada, kurai zonai aktivizéts sldnis.

m D - Taimera funkcijas iestati$anai.

- Shidnis Sildisanas pakapes regulésanai.

E P PowerBoost Funkcijas aktiviz€$ana.
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Simbols  Piezime
E El Blokeésana Funkcijas ieslégSana un izslégSana.
(] - Hob?Hood infrasarkana signala sakaru lodzins. Neaizsedziet to.
|| Pauze Funkcijas ieslég$ana un izslég$ana.
0-9 - Rada pasreizéjo sildiSanas pakapi.
[= Bridge Funkcijas ieslégSana un izslégSana.
ﬁ/ / |/ Signala indikatori Pilns savienojums / nav signala. Termozonde un antenas sav-

starpéja savienojuma signala stipruma attélojums.

4.3 Termozonde

e

Termozonde Ir bezvadu temperatiiras
sensors, kas darbojas bez baterijas un tiek
piegadats iepakojuma ar plits virsmu. Roktura
iekSpusé atrodas antena. Otra antena
atrodas zem plits virsmas starp divam
aizmuguréjam gatavoSanas zonam. Lai
nodrosinatu pareizu komunikaciju
Termozonde un plits virsmas starpa,
nenovietojiet neko uz plits Saja vieta.

Mérijumu punkts atrodas pa vidu starp galinu
un minimala limena atzimi. levietojiet
Termozonde produktos vismaz lidz minimala
imena atzimei. Lai gutu labakos rezultatus,
gatavojot Skidrumu, iegremdéjiet Termozonde
Skidruma 2-5 cm virs minimala limena
atzimes. Novietojiet Termozonde uz katla vai
pannas malas, izmantojot aki; tuvak zonai,
kur atrodas antena, pozicija, kas apzimé
plkst. 1 - 3 (plits virsmas kreisaja pusé€) vai
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Mérijumu punkts
Minimala limena atzime

leteiktais iegremdésanas diapazons
(Skidrumiem)

Kalibré$anas kods
Akis Termozonde novieto$anai uz malas
[A Rokturis ar iek$&jo antenu

plkst. 9 - 11 (phits virsmas labaja pusé).

Sie indikatori attélo savienojuma signala
kvalitati starp plits virsmu un Termozonde
displeja: %, %, . Ja piits virsmai
neizdodas izveidot savienojumu, izgaismojas
z. Termozonde Var parvietot talak gar katla
malu, lai izveidotu vai uzlabotu savienojumu.
Plits virsma atjaunina savienojuma statusu ik
péc 3 sekundém.

@

Sikak skatiet sadalu "Padomi un

ieteikumi Termozonde".




4.4 Jasu plits galvenas funkcijas

Jusu jauna SensePro® plits prasmigi sniedz
jums noradijumus visa gatavoSanas procesa
laika. Skatiet informaciju talak, lai atklatu
dazas no Sis ierices labakajam funkcijam.

Atkariba no édiena veida jus varat izmantot
GatavosSanas paligs ar vai bez Termozonde.
Dazadiem édieniem paredzéti dazadu
funkciju kopumi.

Termozonde/ - var izmantot divos veidos.
Ta izmeéra temperaturu funkcijas, tadas ka
Kusana un Ceps$ana panna, ka ari palidz
jums precizi uzturét temperattru dazadu
veidu produktiem, gatavojot ar Sous-vide vai
izmantojot tadas funkcijas ka Varit gandriz
verdosa Udeni, Varit uz Iénas uguns vai
UzsildiSana.

Gatavosanas paligs - veicina gatavosanu,
piedavajot jums jau gatavas receptes
dazadiem édieniem, ieprieks noteiktus
gatavo$anas parametrus un pakapeniskus
noradijumus. Jus varat to izmantot ar
Termozonde, pieméram, lai pagatavotu
steiku, vai bez ta, pieméram, lai uzceptu
pankikas. Pieejamas iespéjas atkarigas no
ediena, kuru vélaties pagatavot, veida. Saja
rezima jus varat izmantot tadas funkcijas ka
Sous-vide, Ceps$ana panna, Varit uz Ieénas
uguns, Uzsildisana un daudzas citas.
UznirstosSais lodzins un skanas informé, kad
sasniegta iepriek$ noteikta temperatira.
Funkcijai GatavoSanas paligs var piek|ut no
Izvélne.

Sous-vide \“_I/ - gatavosanas metode, kuras
ietvaros vakuuma iepakoti produkti tiek
gatavoti pie zemas temperatiras un ilgstoSu
laiku, kas palidz jums saglabat vitaminus un
uzturét eédiena garsu. Jusu plits virsma sniedz
jums skaidro saprotamus iestatijumus un
noradijumus, kas jums jaizpilda. Kad ar
Gatavosanas paligs palidzibu izvélaties
funkciju, temperatura ir noteikta dazadu veidu

produktiem. 'JUs varat ari pats izvéléties
temperatiru, ja aktiviz€jat funkciju, izmantojot
Sous-vide, kas atrodas Izvélne.

Cepsana panna 'ﬂf - cepSanas metode, kura
tiek automatiski uzraudzita karstuma pakape;
ta paredzéta dazadiem édienu veidiem. Tas
palidz izvairities no édiena vai ellas
parkarséSanas. To var aktivizét, atlasot
Gatavosanas paligs no Izvélne.

Kusana - izmantojot $o funkciju, Termozonde
meéra temperaturu gatavoSanas laika. To
nevar izmantot, kad darbojas Gatavo$anas
paligs funkcija.

Citas jisu plits noderigas funkcijas:

Atkusana @ - 81 funkcija ideali piemérota
Sokolades vai sviesta kausésanai;

PowerBoost P - 81 funkcija atri uzvara lielu
udens daudzumu;

Pauze Il - ST funkcija pazemina sildiSanas
pakapi lidz 1 visam gatavo$anas zonam,
laujot jums uzturéet édienu siltu ilgstosi;

Bridge (= - §1 funkcija lauj jum apvienot abas
kreisas puses zonas un izmantot lielakus
ediena gatavo$anas traukus. to var izmantot
ar CepSana panna;

Hob?Hood - §i funkcija savieno plits virsmu ar
Tpasu tvaika nostcéju un atbilstosi noregulé
ventilatora atrumu;

Blokésana Lt - S funkcija Tslaicigi atspéjo
vadibas paneli gatavosanas laika;
Bérnu drosibas funkcija - Si funkcija atspéjo

vadibas paneli, kad plits netiek izmantota,
nelaujot to nejausi ieslégt.

Hronometrs, Laika atskaites taimeris un
Laika atgadinajums - ir tris funkcijas, ko var
izvéléeties, lai uzraudzitu gatavoSanas laiku.

Sikak skatiet sadalu “lzmanto$ana ikdiena”.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Displeja lietoSana

« Var izmantot tikai simbolus ar
aizmugurgaismojumu.
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» Lai aktivizétu konkrétu iesp€ju,
pieskarieties pie attieciga simbola displeja.

» |zveleta funkcija aktiviz€jas, kad jus
nonemat pirkstu no displeja.

+ Lairitinatu pieejamas iespéjas, lietojiet
atru Zestu vai velciet pirkstu pa displeju.
Zesta stiprums nosaka, cik atri ekrans
kustas.

» Ritinasana var apstaties pati par sevi, vai
ari jus varat to apstadinat nekavéjoties,
pieskaroties displejam.

» Jus varat mainit lielako dalu no displeja
redzamajiem parametriem, kad
pieskaraties atbilstoSajiem simboliem.

» Lai iestafitu nepiecieSamo funkciju vai
laiku, jus varat ritinat sarakstu vai
pieskarties iesp€jai, kuru gribat izvéléties.

» Kad plits virsma ir aktivizéta un dazi
simboli pazud no displeja, pieskarieties
displejam atkartoti. Visi simboli atkal ir
redzami.

» Kad iedarbinat atseviskas funkcijas,
paradisies uznirstoSais lodzin$ ar papildu
informaciju. Lai pastavigi deaktivizétu
uznirstoSo lodzinu, pirms funkcijas
aktiviz€Sanas atziméjiet D

» Lai aktivizétu taimera funkcijas, vispirms
izvélieties zonu.

Displeja navigacijai noderigi simboli

OK Lai apstiprinatu izvéli vai iestatijumu.

<> Lai dotos atpakal/ uz priekSu izvélné Izvélne.

A\ Lai ritinatu uz augSu / uz leju displeja redza-
mas norades.

» Lai aktivizétu / deaktivizétu iespéjas.

x Lai aizvértu uznirsto$o lodzinu.

0 Lai atceltu iestafijumu.

5.2 Pirmreizéja pieslégsana
elektrotiklam

Kad pieslédzat plits virsmu elektrotiklam,
jums jaiestata Valoda, Displeja spilgtums un
Skanas signala skalums.

242 LATVIESU

Jus varat mainit iestafijumu sadala Izvélne >
lestatijumi > UzstadiSana. Skatiet sadalu
“Ikdienas lietoSana”.

5.3 Termozonde kalibrésana

Pirms sakat izmantot Termozonde, to
nepiecieSams kalibrét, lai parliecinatos, ka
temperaturas mérijumi ir pareizi.

Kad Termozonde ir pareizi kalibréts, tas
nosaka varisanas punkta temperattru ar
pielaides diapazonu + /-2 °C.

Rikojieties saskana ar noradito, kad:

» uzstadat cepeskrasni pirmo reizi;

* ja phts virsma ir parvietota uz citu vietu

(augstuma maina);
* janomainat Termozonde.

@

Izmantojiet trauku ar pamatnes diametru
180 mm un iepildiet taja 1-1,5 | Gdens.
Neberiet udent sali, jo tas var ietekmét
proceduru.

1. Lai kalibrétu vai atkartoti kalibrétu
funkciju, uzlieciet Termozonde uz katla
malas. Uzpildiet katlu ar aukstu Gdeni
vismaz [idz minimala imena atzimei un
uzlieciet uz kreisas puses priek$éjas
gatavoSanas zonas.

2. Nospiediet —.

Atlasiet lestatijumi > Termozonde >
KalibréSana no saraksta.

3. Nospiediet Kalibrét.

levérojiet ekrana redzamas norades.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie = vai
displeja labajai pusei arpus uznirstosa loga.

5.4 Termozonde saparosana

Sakotnéji jusu plits virsma tika savienota part
ar Termozonde péc piegades.

Ja nomainat Termozonde ar jaunu, to
nepiecieSams savienot pari ar jusu plits
virsmu.

1. Pieskarieties —.

Atlasiet lestatijumi >Termozonde >

Savieno$ana pari no saraksta.

2. Pieskarieties pie Atvienojiet, lai atvienotu
iepriek$€éjo Termozonde.



3. Pieskarieties pie Savienot pari blakus
gatavo$anas zonai.

Paradas uznirstosais lodzins.

4. levadiet piecciparu kodu, kas iegravéts uz
jusu jauna Termozonde, izmantojot ciparu
tastatru.

5. Lai apstiprinatu izvéli, pieskarieties Labi.

Jusu Termozonde tagad ir savienots pari ar

plits virsmu.

Vienmeér kalibréjiet Termozonde péc

savieno$anas pari.

Lai aizvértu lzvélne, pieskarieties pie —— vai

displeja labajai pusei arpus uznirsto$a loga.

5.5 lzvéelne struktira

Pieskarieties pie E lai atvértu un mainitu
plits virsmas iestatijumus vai aktivizétu dazas
funkcijas.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie = vai
displeja labajai pusei arpus uznirstosa loga.

Lai navigétu pa lzvéine, lietojiet  vai ).
Tabula redzama pamata Izvélne struktira.

Gatavos$anas paligs

Plits funkcijas Sous-vide

Ku$ana

Atku$ana

lestafijumi

Bérnu drosibas funkcija

Hronometrs

Hob?Hood

Termozonde

Savienojums
KalibréSana
Savieno$ana pari

Uzstadisana

Gatavo$anas paligs
Valoda

Taustinu skana

Skanas signala skalums
Displeja spilgtums

Servisa izvélne

Demonstracijas rezims

Licence

Paradit programmaturas versiju
Trauksmes vésture

Nodzeést visus iestatijumus

6. IERICES IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Aktivizéesana un deaktivizésana

Pieskarieties pie ® vienu sekundi, lai
aktivizétu vai deaktivizétu phti.

6.2 Automatiska izslegSanas
Funkcija automatiski izslégs ierici, ja:

« visas gatavoSanas zonas tiek izslégtas;

* jus neiestatijat sildiSanas pakapi péc plits
virsmas aktivizésanas;

* jUs izl€jat vai nolikat kaut ko uz vadibas
panela ilgak par 10 sekundém (piem.,
pannu, dvieli utt.). Atskan skanas signals
un plits virsma deaktiviz€jas. Nonemiet
priek§metu vai notiriet vadibas paneli;
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» plhits virsma kluvusi parak karsta
(pieméram, kad katls ir izvarijies sauss).
Laujiet gatavoSanas zonai atdzist, pirms
atkal lietojat pliti;

* jus izmantojat nepareizus édiena
gatavoSanas traukus vai ari uz konkrétas
zonas nav édiena gatavo$anas trauku.
Baltais gatavo$anas zonas simbols mirgo
un indukcijas gatavoSanas zona
automatiski izslédzas péc 2 minatém.

+ gatavoSanas zona netika izslégta vai
netika mainita sildiSanas pakape. Péc
kada laika paradas zinojums un plits
izsledzas.

Attieciba starp siltuma pakapi un plits

virsmas izslégSanas laiku:

@

Parbaudiet, vai katls ir piemérots
lietosanai uz indukcijas plitim. Lai iegUtu
plasaku informaciju par édiena
gatavosanas veidiem, skatiet sadalu
Padomi un ieteikumi. Parbaudiet katla

izméru sadala “Tehniskie dati”.

Karsésanas pakape Plits virsma atsle-

dzas péc
1-2 6 stundam
3-5 5 stundam
6 4 stundam
7-9 1,5 stundam

Lietojot CepSana panna, plits virsma
izslédzas péc 1,5 stundam. Ar Sous-vide
plits virsmas izslédzes péc 4 stundam.

6.3 Gatavosanas zonu lietoSana

Ediena gatavosanas traukus lieciet izvélétas
gatavoSanas zonas centra. Indukcijas
gatavoSanas zonas lidz zinamai robezai
automatiski pielagojas édiena gatavoSanas
trauka apaksas izméram.

Kad katls ir novietots uz izvélétas
gatavoSanas zonas, plits virsma automatiski
to nosaka, un displeja paradas attiecigais
slidnis. Shdnis ir redzams 8 sekundes, un péc
tam displejs atgriezas pie galvena radijuma.
Lai aizvértu shdni atrak, pieskarieties pie
ekrana arpus slidna zonas.

Kad ir aktivas citas zonas, zonas, kuru
vélaties izmantot, sildiSanas pakape var bat
ierobezota. Skatiet sadalu Jaudas parvaldiba.
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6.4 KarsésSanas pakape

1. leslédziet phti.

2. Uzlieciet katlu uz izvéletas gatavoSanas
zonas.

Displeja paradas akfivas gatavo$anas zonas

slidnis, kas ir aktivs 8 sekundes.

3. Pieskarieties vai velciet ar pirkstu, lai
iestatitu vélamo sildiSanas pakapi.

Simbols klust sarkans un palielinas.

0
Flo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
-

Sildisanas pakapi var mainit ari gatavoSanas
laika. Pieskarieties zonas izvles simbolam
vadibas panela galvenaja skatijuma un
parvietojiet pirkstu pa kreisi vai pa labi (lai
pazeminatu vai paaugstinatu sildisanas
pakapi).

6.5 PowerBoost

Si funkcija aktivizé vairdk jaudas attiecigajai
indukcijas gatavoSanas zonai; ta ir atkariga
no édiena gatavoSanas trauku izmeéra. So
funkciju var aktivizét tikai uz ierobezotu laiku.

1. Vispirms pieskarieties pie nepiecieSamas
zonas simbola.

2. Pieskarieties pie P vai velciet pirkstu pa
labi, lai aktivizétu funkciju izvélétajai
gatavoSanas zonai.

Simbols klUst sarkans un palielinas.

Funkcija izsledzas automatiski. Lai izslégtu

funkciju manuali, izvélieties zonu un mainiet

tas sildisSanas pakapi.

@

Lai aplukotu maksimalas darbibas ilguma
vertibas, skatiet sadalu “Tehniskie dati”.




6.6 OptiHeat Control(trispakapju
atlikusa siltuma indikators)

/\ BRIDINAJUMS!

I/ 11/ 1 Kamér indikators ir iedegts,
pastav risks apdedzinaties ar atlikuSo
karstumu.

Indukcijas gatavoSanas zonas rada
gatavoSanas procesam nepiecieSamo siltumu
tieSi édiena gatavoSanas trauka pamatné.
Stikla keramikas virsma sakarst no trauku
izstarota karstuma.

Kad gatavo$anas zona ir karsta, iedegas

indikatori lll / 11 / 1. Tie parada pasreiz

izmantoto gatavosanas zonu atlikusa siltuma

pakapi.

Indikatori var ari iedegties:

* blakus eso$ajam gatavoSanas zonam, pat
ja tas neizmatojat,

* jauz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,

+ kad gatavoSanas virsma ir izslégta, bet
gatavoSanas zona joprojam ir karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas zona ir
atdzisusi.

6.7 Taimers

2[V] Laika atskaites taimeris

So funkciju var izmantot, lai noradrtu, cik ilgi
gatavoSanas zonai butu jadarbojas vienas
varisanas reizes laika.

Funkciju var iestatit katrai gatavoSanas zonai

atseviski.

1. lestatiet attiecigas gatavoSanas zonas
sildiSanas pakapi un péc tam funkciju.

2. Pieskarieties zonas simbolam.

3. Nospiediet Q

Displeja paradisies taimera izvélnes logs.

4. Atziméjiet D lai ieslégtu funkciju.

Simboli mainas uz % [].

5. Bidiet pirkstu pa kreisi vai pa labi, lai
atlasitu veélamo laiku (piem., stundas
un/vai mindtes).

6. Pieskarieties pie Labi, lai apstiprinatu
izvéli.

Jus varat ari atsaukt savu izvéli ar X

Kad laiks beidzies, atskan skanas signals un
sak mirgot D Lai apturéetu signala darbibu,
pieskarieties pie Q

Lai deaktivizétu funkciju, iestatiet sildiSanas
pakapi uz 0. Varat ari pieskarties pie o pa

kreisi no taimera vértibas, pieskarieties pie X
tam blakus, un apstiprinatu savu izvéli, kad
parada uznirstoSais logs.

Q[ Laika atgadinajums

So funkciju var lietot, kad plits ir ieslégta un
gatavoSanas zonas nestrada.

ST funkcija neietekmé gatavosanas zonu
darbibu.

1. lzvélieties jebkuru gatavoSanas zonu.

Displeja paradisies attiecigais sldnis.

2. Nospiediet Q

Displeja paradisies taimera izvélnes logs.

3. Bidiet pirkstu pa kreisi vai pa labi, lai
atlasitu vélamo laiku (piem., stundas un
mindtes).

4. Pieskarieties pie Labi, lai apstiprinatu
izvéli.

Jus varat arm atsaukt savu izvéli ar X.

Kad laiks beidzies, atskan skanas signals un

sak mirgot AN Lai apturétu signala darbibu,
pieskarieties pie D

Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties pie Q
pa kreisi no taimera veértibas, pieskarieties pie

X tam blakus, un apstiprinatu savu izveli,
kad parada uznirstosais logs.

@ Hronometrs

Funkcija automatiski sak skaitit uzreiz pec
gatavo$anas zonas aktivizéSanas. Lietojiet So
funkciju, lai parbauditu, cik ilgi ta darbojas.

1. Pieskarieties pie ==, lai atvértu Izvélne.
2. Ritiniet Izvélne, lai atlasitu lestatijumi >
Hronometrs.

3. Pieskarieties pie slédza, lai izslégtu/
izslégtu funkciju.

Funkcija nepartrauc darbibu, kad jus pacelat

katlu. Lai atiestatitu funkciju un atkal ieslégtu
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to manuali, pieskarieties pie @ uznirsto$aja
loga atlasiet Atiestatit. Funkcija sak skaitit no
0. Lai iestatitu funkcijai Pauze uz vienu

gatavoSanas sesiju, pieskarieties pie @ un
uznirstoSaja loga atlasiet Pauze. Atlasiet
Start, lai turpinatu skaitiSanu.

6.8 Funkcija Bridge

S1 funkcija apvieno divas gatavo$anas zonas,
un tas darbojas ka viena ar to pasu sildisanas
pakapi.

Jis varat izmantot $o funkciju, izmantojot
lielakus ediena gatavoSanas traukus.

1. Novietojiet édiena gatavoSanas trauku uz
divam gatavo$anas zonam. Ediena
gatavosanas traukam janosedz abu zonu
centri.

2. Lai aktivizétu funkciju, pieskarieties pie

[=. Zonas simbols mainas.
3. lestatiet karstumu.
Ediena gatavo3anas traukam ir jabat
novietotam uz abu zonu centriem, tacu ne
pari zonas apzimejumam.

Lai deaktivizatu funkciju, pieskarieties pie [m.
Gatavos$anas zonas darbojas atseviski.

6.9 |l Pauze

Visas darbojoSos gatavoSanas zonu
iestatiSana uz zemako karséSanas pakapi.
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Funkciju nevar aktivizét, kad darbojas
Gatavo$anas paligs vai Sous-vide.

Kad 8i funkcija ir ieslégta, var izmantot tikai

®un || simbolus. Visi paréjie simboli uz
vadibas panela ir blokéti.

ST funkcija neaptur taimera funkcijas.

Lai aktivizeétu funkciju, pieskarieties pie I .

ledegas |l . karsasanas iestatijums ir
samazinats lidz 1.

Lai izslégtu funkciju, pieskarieties || .

Funkcija partrauc PowerBoost darbibu.
Augstaka karséSanas pakape atkartoti

aktivizejas, kad jus atkal pieskaraties pie || .

6.10 & BlokésSana

Vadibas paneli var noblokét plits virsmas
darbibas laika. Tas novérsis nejausu
sildiSanas pakapes mainu.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi.
Pieskarieties pie El lai ieslegtu funkciju.

Lai deaktivizétu funkciju, turiet nospiestu El 3
sekundes.

@

Kad deaktivizéjat pliti, jus deaktiviz€jat art
So funkciju.

6.11 Bérnu drosSibas funkcija

ST funkcija nepielauj nejausu plits ieslégsanu

un lietosanu.

1. Pieskarieties pie == displeja, lai atvertu
Izvélne.

2. Atlasiet lestatijumi > Bérnu droSibas
funkcija no saraksta.

3. Pagrieziet slédzi pozicija ieslégt un
pieskatieties pie burtiem A-O-X
alfabétiska seciba, lai aktivizétu funkciju.
Lai deaktivizétu funkciju, pagrieziet slédzi
pozicija izslégt.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie = vai

displeja labajai pusei arpus uznirstosa loga.

Lai navigétu pa Izvélne, lietojiet < vai .



6.12 Gatavosanas paligs

ST funkcija regulé parametrus dazadiem
edienu veidiem un uztur tos gatavoSanas
laika.

Ar So funkciju varat pagatavot plasu édienu
klastu, pieméram, Gala, Zivis un juras veltes,
darzenus. Zupas, Mérces, Makaroni or Piens.
Pieejamas dazadas gatavoSanas metodes
dazadiem partikas veidiem, pieméram, vistai
varat izvéléties starp CepSana panna, Sous-
vide un Varit gandriz verdosa tdeni.

Funkciju var aktivizét tikai plits virsmas
kreisaja pus€. GatavoSanas paligs ar Sous-
vide funkciju var aktivizét kreisas puses
priek$éjai vai aizmuguréjai gatavosanas
zonai. Ja vélaties izmantot CepSana panna,
to var aktivizét kreisas puses priek$€jai
gatavoSanas zonai vai abam gatavoSanas
zonam, ja tas ir apvienotas ar tilta funkciju.
Ja Gatavosanas paligs darbojas kreisas
puses priek$€ja gatavoSanas zona, lai
gatavotu bez funkcijas izmantoSanas, lietojiet
zonas pa labi.

Nelietojiet édiena gatavoSanas traukus, kuru
dibena diametrs parsniedz 200 mm, uz
kreisas puses aizmuguréjas gatavosanas
zonas, kad funkcija darbojas uz kreisas
puses priek$€jas gatavoSanas zonas. Tas var
ietekmét savienojumu starp Termozonde un
antenu, kas atrodas zem plits virsmas.

®

Nesasildiet édiena gatavoSanas traukus
pirms édiena gatavo$anas. Skidrumam
lietojiet tikai aukstu krana tdeni, ja tas
nepiecieSams. Atkartoti sasildiet tikai
aukstus édienus.

®

Lai izmantotu CepSana panna, ieverojiet
displeja redzamas norades. Pielejiet ellu,
kad panna ir karsta.

®

Ar GatavoSanas paligs taimera funkcija
darbojas ka Laika atgadinajums. Ta
nepartrauc funkcijas darbibu, kad
iestatitais laiks ir beidzies.

1. Lai aktivizétu funkciju, pieskarieties pie

/ vai = un atlasiet Gatavosanas

paligs.

2. lzvélieties édiena, kuru vélaties
pagatavot, veidu.

Katram édiena veidam ir pieejamas

vairakas iesp€jas. leverojiet displeja

redzamas norades.

» Jus varat pieskarties Labi uznirsto$a
loga augsa, lai izmantotu noklus€juma
iestatjumus.

* Lai izmantotu CepS$ana panna, jus
varat mainit nokluséjuma sildiSanas
pakapi. Daziem edieniem iek§€jo
temperaturu var parbaudit, izmantojot
Termozonde.

» Lielakajai dalai iesp€ju, pieméram,
Sous-vide un Varit gandriz verdo$a
tdent, nokluséjuma temperatiru
iespéjams mainit.

» JUs varat mainit noklus€juma laiku vai
iestatit savu laiku. Minimalais laiks ir
ieprieks$ noteikts tikai Sous-vide.

Papildu noradijumi ar detalizétu informaciju

pieejami ekrana. Jas varat tas ritinat ar ™ un
~

3. Pieskarieties Labi. leverojiet uznirstoSajos
lodzinos redzamas norades.

Dazas no iesp&jam sakas ar iepriek$&ju
sasildiSanu. Jus varat izsekot progresam
uz vadibas joslas.

4. Ja paradas uznirstoSais lodzin$ ar
noradijumiem, pieskarieties pie Labi un
tad Start, lai turpinatu.

Funkcija darbojas ar iepriek$ noteiktiem

iestatijumiem.

Lai pastavigi deaktivizétu uznirstoSo lodzinu,

pirms funkcijas aktiviz€Sanas atziméjiet O

5. Kad iestatitais laiks ir iztecgjis, atskan
skanas signals un paradas uznirstoSais
logs. Lai aizvertu logu, pieskarieties pie
Labi.

Funkcija neizslédzas automatiski. Sous-vide

funkcijai plits virsma automatiski izslégsies

péc ne vairak ka ¢etram stundam.

Lai apturéetu funkciju, pieskarieties pie eh vai

ﬂf, vai aktivas zonas simbolam un atlasiet
Stop. Lai apstiprinatu, uznirstosaja lodzina
pieskarieties Ja.
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6.13 Sous-vide

Lai pagatavotu galu, zivis vai darzenus,
izmantojot So funkciju, jums nepiecieSami
pieméroti maisini ar zip-lock aizdari vai
polietiléna maisini un vakuuma iepakotajs.
levietojiet ar garSvielam apstradato édienu
maisinos un noslédziet tos ar vakuumu. Jus
varat arl iegadaties édiena porcijas, kas jau ir
gatavas gatavo$anai ar So metodi.

/\ BRIDINAJUMS!

Noteikti ieverojiet partikas droSibas
principus. Skatiet sadalu "Padomi un
ieteikumi”.

Izmantojot So funkciju, jus varat izvéléties
savu laiku un temperatiru (robezas no 35 lidz
85 °C), kas pieméroti édiena veidam, kuru
vélaties gatavot. |Izmantojiet ne vairak ka 4
litrus Gdens; nosedziet katlu ar vaku. Sikak
par gatavoSanas parametriem var uzzinat,
aplukojot gatavoSanas tabulas sadala
“Padomi un ieteikumi”. Atkauséjiet produktus
pirms gatavoSanas.

Funkciju var aktivizét tikai kreisas puses
priekS€jai gatavoSanas zonai. Ja darbojas
Sous-vide, lietojiet zonas pa labi, lai gatavotu
bez funkcijas izmantoSanas.

®

Ar Sous-vide taimeri funkcija darbojas ka
Laika atgadinajums. Funkcija automatiski
izsleédzas tikai péc ne vairak ka ¢etram
stundam.

1. Sagatavojiet €édiena porcijas saskana ar
augstak sniegtajiem noradijumiem.

2. Ar aukstu udeni piepildito katlu novietojiet
uz kreisas puses priek$€jas vai
aizmuguréjas gatavoSanas zonas.

3. Pieskarieties/>Sous-vide. Varat arn

pieskarties —— > PIits funkcijas > Sous-
vide.
4. |Izvélieties pareizo temperatiru.
lestatiet laiku (izv€les iesp€ja). GatavoSanas
procesa laiks atkarigs no édiena biezuma un
veida.
5. Pieskarieties pie Labi, lai turpinatu.
6. Novietojiet Termozonde uz katla malas.
7. Pieskarieties pie Labi, lai aizvértu
uznirstoSo lodzinu.
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8. Pieskarieties pie Start, lai aktivizétu
iepriek$éjo sasildiSanu.

Kad katls ir sasniedzis nepiecieSamo

temperaturu, atskan skanas signals un

paradas uznirstosais logs. Lai apstiprinatu
izveli, pieskarieties Labi.

9. levietojiet édiena porcijas maisinos
vertikali katla (jus varat izmantot Sous-
vide restes). Nospiediet Start.

Ja jus iestatat Laika atgadinajums, tas saks

darboties lidz ar funkciju.

10. Kad iestatitais laiks ir beidzies, atskan

skanas signals un mirgo Ay Lai apturétu

signala darbibu, pieskarieties pie Q
Lai apturétu vai atkartoti pielagotu funkciju,

pieskarieties pie th vai aktivas zonas
simbolam un atlasiet Stop. Lai apstiprinatu,
uznirsto$aja lodzina pieskarieties Ja.

KeepTemperature

JUs varat izmantot Sous-vide funkciju
gatavo$anai, kamér Termozonde precizi
kontrolé un uztur temperaturu (ar+/-1°C
precizitati). Jus varat pagatavot plasu édienu
klastu, tadus ka pikanti édieni vai mérces
(piem., dazadu veidu karija édieni vai
bujabéze). Jus varat iestatit savus
parametrus vai aplikot gatavosanas tabulas
sadala “Padomi un ieteikumi”.

Funkciju var aktivizét tikai kreisas puses
priek$€jai gatavosanas zonai.

1. Pieskarieties pie == > PIits funkcijas >
Sous-vide vai atveriet funkciju,

pieskaroties pie / > Sous-vide.

2. lzvélieties pareizo temperaturu.

lestatiet laiku (izvéles iespéja).

3. Pieskarieties pie Labi, lai turpinatu.

4. Novietojiet Termozonde uz katla malas
vai ievietojiet partika.

5. Pieskarieties pie Start, lai aktivizétu
iepriek$ejo sasildisanu.

Kad katls ir sasniedzis nepiecieSamo

temperaturu, atskan skanas signals un

paradas uznirstosais logs.

6. Pieskarieties pie Labi, lai aizvértu
uznirstoSo lodzinu.

7. Pieskarieties Start.

Ja jus iestatat Laika atgadinajums, tas saks

darboties lidz ar funkciju.



8. Kad iestatitais laiks pagajis, atskan
skanas signals un mirgo D Lai izslegtu

signalu, pieskarieties AY
Lai apturétu vai noregulétu funkciju,

pieskarieties pie e vai akfivas zonas simbola
un tad Stop. Lai apstiprinatu izveli,
pieskarieties pie Ja uznirsto$aja lodzina.

6.14 KuSana

Izmantojot So funkciju, Termozonde darbojas
ka termometrs, kas palidz jums uzraudzit
ediena vai $kidruma temperattru
gatavosSanas laika. Pieméram, jus varat
palauties uz to, lai sasilditu pienu vai
parbauditu zidainu partikas temperattru.

Lai izmantotu $o funkciju, nepiecieSams
aktivizét vismaz vienu gatavoSanas zonu.

Jis varat aktivizét $o funkciju visam
gatavoSanas zonam, tacu to vienlaikus var
aktivizét tikai vienai zonai.

1. levietojiet Termozonde produktos vai
Skidruma lidz minimala imena atzimei.

2. Pieskarieties pie / displeja, lai atvértu
Termozonde izvéli, un atlasiet Kusana.

Varat pieskarties art == > PIits funkcijas >
KuSana.

3. Pieskarieties Start.
MeériSana sakas aktivaja gatavoSanas
zona.
Ja neviena no gatavo$anas zonam nav
aktiva, paradas uznirstoSais lodzins.

Lai apstadinatu funkciju, pieskarieties pie

cipariem, kas norada temperaturu, vai / un
atlasiet Stop.

6.15 & Atkusana

So funkciju var lietot, lai kausétu dazadus
produktus, piem., Sokoladi vai sviestu. Jus
varat izmantot $o funkciju tikai vienai
gatavoSanas zonai vienlaikus.

1. Pieskarieties pie == displeja, lai atvertu
Izvélne.

2. Atlasiet Phits funkcijas > Atkusana no
saraksta.

3. Pieskarieties Start.
Izvélieties vajadzigo gatavosanas zonu.
Ja gatavoSanas zona jau ir akfiva,
paradas uznirstoSais lodzins. Atceliet

iepriekSejo sildiSanas pakapi, lai aktivetu
funkciju.

Lai aizvertu Izvélne, pieskarieties pie == vai
displeja labajai pusei arpus uznirstosa loga.

Lai parvietotos pa Izvélne, lietojiet < vai .

Lai apturétu funkciju, pieskarieties pie zonas
izvéles simbola un tad pieskarieties pie Stop.

6.16 Hob?Hood

Ta ir uzlabota funkcija, kas savieno plits
virsmu un tvaika nosucéju. Plits virsmai un
tvaika noslicéjam ir infrasarkana signala
komunikacijas ierice. Ventilatora atrums tiek
noteikts automatiski, pamatojoties uz reZima
iestatljumu un uz plits novietota karstaka
&diena gatavo$anas trauka temperataru.

Vairumam tvaika nosucéju talvadibas sistéema
sakotnéji tiek deaktivizéta. Aktivizgjiet to,
pirms sakat izmantot funkciju. Plasaka
informacija pieejama tvaika nostceéja lietotaja
rokasgramata.

Lai automatiski darbinatu funkciju, iestatiet
automatisko rezimu uz H1 — H6. Plits virsma
sakotnéji ir iestatita uz H5. Tvaika nosucéjs
readé ikreiz, kad sakat izmantot plits virsmu.
Plits virsma automatiski nosaka €diena
gatavoSanas trauku temperatiru un attiecigi
noregulé ventilatora atrumu. Varat iestatit, ka
plits virsma aktivizeé tikai apgaismojumu,
izveloties H1.

@

Mainot ventilatora atrumu no plits
virsmas, noklus€juma savienojums ar
plits virsmu tiek deaktivizéts. Lai atkartoti
aktivizétu 3o funkciju, IZSLEDZIET un
vélreiz IESLEDZIET abas ierices.

Re-  Auto- yj3i5anal)  Cepgana?)
zims mati-

skais

apgai-

smo-

jums
HO Izslégts  Izslégts Izslégts
H1 leslegts  Izslégts Izslégts
H23) leslégts 1. ventilatora 1. ventilatora

atrums atrums
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Re-  Auto- y3545anal)  Cepsana2)
Zims mati-
skais
apgai-
smo-
jums
H3 leslégts Izslegts 1. ventilatora
atrums
H4 leslégts 1. ventilatora 1. ventilatora
atrums atrums
H5 leslégts 1. ventilatora 2. ventilatora
atrums atrums
H6 leslégts 2. ventilatora 3. ventilatora

atrums atrums

1) Plits virsma konstaté varisanas procesu un aktivizé
ventilatora atrumu saskana ar automatisko rezimu.

2) Plits virsma konstaté cepSanas procesu un aktivizé
ventilatora atrumu saskana ar automatisko rezimu.

3) Sis reZIms aktivizé ventilatoru un apgaismojumu, un
tas nav atkarigs no temperaturas.

ReZimu maina

Ja jus neapmierina trok$na limenis/ventilatora
atrums, varat parslégt rezimus manuali.

1. Nospiediet E
Atlasiet lestatijumi >Hob?Hood no saraksta.
2. lzvélieties atbilstoSu rezimu.

Lai aizvértu lzvélne, pieskarieties pie == vai
displeja labajai pusei arpus uznirstosa loga.

Pabeidzot gatavo$anu un deaktivizéjot plits
virsmu, tvaika nosucéja ventilators var
turpinat darboties noteiktu laiku. Péc tam
sistéma deaktivizé ventilatoru automatiski un
nelauj jums nejausi aktivizét ventilatoru
nakamo 30 sekunzu laika.

Tvaika nosucéja apgaismojums deaktivizé€jas
2 minates péc plits virsmas izslégSanas.

6.17 Valoda

1. Pieskarieties pie == displeja, lai atvertu
Izvélne.

2. Atlasiet lestatijumi >Uzstadisana >
Valoda no saraksta.

3. lzvélieties atbilstoSo valodu no saraksta.

Ja izvélaties nepareizo valodu, pieskarieties

pie —. Paradas saraksts. |zvélieties treSo
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iespéju no augSas un péc tam pirmspedéjo
iespéju. Talak izvelieties otro iespéju. Ritiniet
uz leju, lai izvelétos atbilstoSo valodu no
saraksta. Visbeidzot, izvélieties iespéju pa
labi.

Lai aizvértu Izvélne, pieskarieties pie = vai
displeja labajai pusei arpus uznirstosa loga.

Lai parvietotos pa Izvélne, lietojiet < vai >

6.18 Taustinu skana / Skanas
signala skalums

Jus varat izvéléties, kada veida skana atskan

no plits virsmas, vai izslégt to pavisam. Jus

varat izvéléties klikski (nokluséjuma rezims)
vai pikstienu.

1. Pieskarieties pie == displeja, lai atvertu
Izvélne.

2. Atlasiet lestatijumi > UzstadiSana>
Taustinu skana / Skanas signala skalums
no saraksta.

3. lzvélieties atbilstoSu iespéju.

Lai aizvertu Izvélne, pieskarieties pie = vai
displeja labajai pusei arpus uznirstosa loga.

Lai navigétu pa lzvélne, lietojiet < vai >

6.19 Displeja spilgtums
Varat mainit displeja spilgtumu.

Ir pieejami 4 spilgtuma limeni; 1 ir
viszemakais, un 4 ir visaugstakais.

1. Pieskarieties pie == displeja, lai atvertu
Izvélne.

2. Atlasiet lestatijumi >UzstadiSana >
Displeja spilgtums no saraksta.

3. lzvélieties atbilstoSu pakapi.

Lai aizvertu Izvélne, pieskarieties pie == vai
displeja labajai pusei arpus uznirstosa loga.

Lai navigétu pa lzvélne, lietojiet < vai >

6.20 Jaudas parvaldiba

Ja ir aktivizétas vairakas zonas un patéréta
jauda parsniedz stravas padeves
ierobezojumu, tad 81 funkcija sadala pieejamo
jaudu starp gatavoSanas zonam. Plits virsma
kontrolé karstuma iestatijumus, lai aizsargatu
majokla elektroinstalacijas drosinatajus.

» Gatavos$anas zonas ir grupétas atbilstosi
to atrasanas vietai un plits virsmas fazu



skaitam. Katras fazes maksimala
elektribas jauda ir 3680 W. Ja plits virsma
sasniedz maksimali pieejamo vienas fazes
stravas apjomu, gatavo$anas zonu jauda
tiek automatiski samazinata.

Maksimala sildiSanas pakape ir redzama
uz slidna. Aktivi ir tikai baltie cipari.

Ja augstaka sildiSanas pakape nav
pieejama, vispirms samaziniet to citam
gatavoSanas zonam.

Aplukojiet ilustraciju ar iespéjamajam
kombinacijam, kuras jauda var tikt sadalita
starp gatavoSanas zonam.

7. PADOMI UN IETEIKUMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Ediena gatavo$anas trauki

®

Indukcijas gatavoSanas zonam spécigs
elektromagnétiskais lauks rada karstumu
ediena gatavoSanas traukos |oti atri.

Izmantojot indukcijas gatavo$anas zonas,
lietojiet piemeérotus ediena gatavoSanas
traukus.

Ediena gatavo$anas trauka dibenam jabat
péc iespé€jas biezakam un plakanakam.
Pirms katlu novietoSanas uz plits virsmas
nodroSiniet, lai katlu dibeni batu tiri un
sausi.

Lai izvairitos no saskrapésSanas, nevelciet
un nebidiet katlus pa keramiska stikla
virsmu.

Ediena gatavosanas trauku materials

piemérots: cuguns, térauds, emaljéts
térauds, neruséjoss térauds, daudzslanu
dibens (ar atbilstoSu razotaja markejumu).
nepiemérots: aluminijs, var§, misins,
stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavos$anas trauki ir pieméroti
indukcijas plits virmai, ja:

udens uzvaras loti atri zona, kura iestatfita
augstaka sildisanas pakape.

pie édiena gatavoSanas trauka dibena
pielip magnéts.

T T
t 8
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Ediena gatavo$anas trauku izméri

* Indukcijas gatavoSanas zonas automatiski
pielagojas €diena gatavoSanas trauka
dibena izméram.

» GatavoSanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavosanas trauka diametru.
Ediena gatavoSanas trauki ar mazaku
diametru par minimalo sanems tikai dalu
no gatavo$anas zonas generétas jaudas.

* DroSibas apsvérumu dél un, lai sasniegtu
optimalus édiena gatavoSanas rezultatus,
neizmantojiet édiena gatavosanas
traukus, kas lielaki par sadala
"GatavoS$anas zonu specifikacija"
noraditajiem izmériem. Ediena
gatavosanas laika nenovietojiet édiena
gatavo$anas traukus parak tuvu vadibas
panelim. Tas var ietekmét vadibas panela
darbibu vai izraisit nejausu plits virsmas
funkciju aktivizéSanu.

@

Skatiet sadalu “Tehniskie dati”.

7.2 Pareizo pannu izvéle funkcijai

Lietojiet tikai pannas ar plakanu pamatni. Lai
parbauditu, vai panna ir piemérota:

Novietojiet pannu otradi.

Nolieciet linealu uz pannas pamatnes.
Méginiet ielikt 1, 2 vai 5 eiro centu
monétu (vai ldziga biezuma monétas)
starp linealu un pannas pamatni.

wh=
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a. Ja starp linealu un pannas pamatni
varat ielikt monétu, panna nav

piemérota.

[

b. Ja starp linealu un pannas pamatni
nevarat ielikt monétu, panna ir

piemérota.

[ \

7.3 Troks$ni darbibas laika

svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas zona
ar augstu jaudas limeni un édiena
gatavosanas trauks ir gatavots no
dazadiem materialiem ("sendvi¢a"
uzbave);

dikona: tiek izmantots augsts jaudas
imenis.

klikSki: notiek elektribas parslégSana, plits
nosaka, ka uz tas novietots katls;

sik§ana, sanésana: darbojas ventilators.

Sie troksni ir parasta paradiba, tie
nenorada, ka ir kadi darbibas traucéjumi.

7.4 Oko Timer (Eko taimeris)

Lai taupitu elektroenergiju, gatavo$anas zona
tiek deaktivizéta, pirms atskan laika atskaites
taimera signals. Darbibas laiks ir atkarigs no
sildiSanas pakapes limena un gatavo$anas
ilguma.

7.5 Edienu gatavo$anas pieméri

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un tas
jaudas patérinu nav lineara. SildiSanas
pakapes palielinajums nav proporcionals
jaudas patérina palielindjumam. Tas nozimée,
ka gatavosanas zona ar iestatitu vidéjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak neka
pusi jaudas.

@

Tabulas minéta informacija ir tikai

Ja dzirdami: informativa.
» krakski: édiena gatavoSanas trauks ir
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve).
Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi
pakape (min.)
1 Uzturétu pagatavotos édienus siltus. péc nepie- Uzlieciet vaku uz édiena gatavo$anas
cieSami- trauka.
bas
1-2 Lai pagatavotu holandieSu mérci, kau- 5 -25 Laiku pa laikam samaisiet.
sét: sviestu, Sokoladi, zelatinu.
1-2 lebiezinat: mikstas omletes, ceptas 10-40 Gatavos$anas laika uzlieciet vaku.
olas.
2-3 Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabiit vismaz
mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-
umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavoSanas laika.
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Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi
pakape (min.)
3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes 3ki-
druma.
4-5 Tvaicét kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % | Gdens uz
750 g kartupelu.
4-5 Gatavotu lielu édienu daudzumu, sau- 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma un sastavdalas.
téjumus un zupas.
6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, tela galas, péc nepie- CepS$anas laika apgrieziet.
kotleSu, frikadelu, cisinu, aknu, mér- cieSami-
ces, olu, pankiku, virtulu cep$ana. bas
7-8 Kartigi apceptu €dienu, ceptu filejas 5-15 Cepsanas laika apgrieziet.
steikus, steikus.
9 Varit Gdeni, varit makaronus, apbraninat galu (guladu, sautétu cepeti), cept kartupelus fri el-

I3.

Varit lielu Gdens daudzumu. Aktivizéta PowerBoost funkcija.

7.6 Padomi un ieteikumi
Termozonde

®

Tadam funkcijam ka GatavoSanas paligs
un Sous-vide jus varat izmantot
Termozonde tikai plits virsmas kreisaja
pusé. lzmantojot KuSana funkciju, jis
varat lietot Termozonde ari plits virsmas
labaja pusé.

Lai nodroginatu labu savienojumu (22, %)
starp Termozonde un plits virsmu:

Skidrumiem

legremdeéjiet Termozonde skidruma
ieteiktaja dziluma. Minimala imena atzime
ir janosedz.

Novietojiet Termozonde uz katla malas. Ja
iespéjams, turiet to vertikala stavokilr.
Parliecinieties, ka ta galin$ saskaras ar
katla dibenu. Termozonde rokturim
vienmeér jaatrodas arpus katla vai pannas.

p—
Wanwa
X L

Ja vélaties lietot Termozonde plits virsmas
kreisaja pus€, gadajiet, lai tas atrastos
plits virsmas centra tuvuma - pozicija, kas
atbilst plkst. 1:00 lidz 3:00 pulkstena
ciparnica. Ja vélaties to izmantot labaja
pusé€ (ar KuSana funkciju), gadajiet, lai tas
atrastos pozicija, kas atbilst plkst. 9:00 lidz
11:00 pulkstena ciparnica. Skatiet attélu
talak.

LATVIESU 253



Ja savienojums neizveidojas, Termozonde
var parvietot talak gar katla malu.

Katlu var daléji nosegt ar vaku.

Ja lietojat kreiso gatavoSanas zonu,
nelieciet lielus katlus uz aizmuguréjas
gatavoSanas kreisaja pusé. Lieli katli uz
aizmuguréjas gatavoSanas zonas kreisaja
puseé var noblokét signalu. Parvietojiet lielo
katlu uz aizmuguréjas gatavosanas zonu
labaja puseé.

%

—

Cietiem produktiem (produkta iekséjas
temperaturas meérijums)

levietojiet Termozonde ediena biezakaja
dala idz minimala limena atzimei.
Meérijumus javeic porcijas centralaja dala.

Parliecinieties, ka Termozonde ir cieSi
ievietots édiena. Termozonde metala
detalas nedrikst pieskarties katla/pannas
sienam. Roktura akim jabut vérstam uz
leju.
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« Gatavojot galu/zivis, kas ir 2-3 cm bieza,
Termozonde galinam vajadzétu sasniegt
pannas apaksu.

* lIznemiet Termozonde, pirms apgriezat
€dienu otradi.

« lzmantojot plancha ierici, gadajiet, lai
Termozonde rokturis paliktu labaja pusé,
arpus ta virsmas. Skatiet attélu talak.

7.7 Gatavosana pie zemas
temperaturas — partikas drosibas
principi

Gatavojot pie zemas temperaturas, piem.,
Sous-vide, noteikti ieverojiet $adus
noradijumus.

* Mazgajiet/dezinfic€jiet rokas pirms édiena
gatavoSanas. Izmantojiet vienreizéjas
lietoSanas cimdus.

* lzmantojiet tikai augstas kvalitates svaigus
produktus, kas glabati atbilstoSos
apstaklos.

« Vienmer rupigi mazgajiet un mizojiet
auglus un darzenus.

» Uzturiet darbvirsmu un virtuves déliSus
tirus. Dazadiem produktu veidiem
izmantojiet dazadus virtuves déhsus.

« Pieversiet ipaSu uzmanibu higi€nai,
sagatavojot putnu galu, olas un zivis.
Putnu gala vienmér jagatavo vismaz 65 °C
temperattra ne mazak ka 50 minutes.

« Gadajiet, lai zivim, kuras vélaties
pagatavot, izmantojot Sous-vide, butu
sasimi cieniga kvalitate, t.i. tas batu Tpasi
svaigas.

» Glabajiet sagatavoto édienu ledusskapi ne
ilgak ka 24 stundas.



» Cilvekiem ar novajinatu imunsistému vai
hroniskam saslim$anam ieteicams édienu
pirms €Sanas pasterizét. Pasteriz€jiet
édienu 60 °C temperatira ne mazak ka
stundu.

7.8 Gatavosanas celvedis

Tabula zemak redzami produktu veidu
pieméri un noraditas optimalas temperaturas,
ka ari ierosinats gatavoSanas laiks. Parametri
var atSkirties atkariba no partikas
temperatiras, kvalitates, konsistences un
daudzuma.

GatavosSanas laika ilgums atkarigs vairak no
édiena biezuma neka svara. Pieméram,

steika gadijuma, jo biezaks ir galas gabals, jo
ilgaks laiks nepiecieSams, lai ta centrs
sasniegtu ieprieks noteikti temperaturu. 2 cm
biezam steikam bus nepiecieSama viena
stunda, lai sasniegtu 58 °C, savukart 5 cm
biezam steikam bus nepiecieSamas aptuveni
Cetras stundas.

Uzraugiet pirmo gatavo$anas reizi, lai
parliecinatos, ka zemak sniegtie parametri
atbilst jusu édiena gatavosanas paradumiem
un édiena gatavoSanas traukiem. Sos
parametrus iesp€jams mainit péc vélmes.

Ediena veids Gatavosanas Sagatavosa- Ediena bie- Ediena ieks- Gatavosanas
metode nas pakape zums / daudz- é&ja tempera- laiks (min.)
ums tara / gatavo-
Sanas tempe-
ratiira (°C)
Liellopu gala— Sous-vide pusjéla 2cm 50 - 54 45-210
steiks
4cm 120 - 210
6cm 180 - 210
vidéji gatavs 2cm 55-60 45 - 240
4.cm 120 - 240
6.cm 180 - 240
Labi izcepts 2cm 61-68 45 - 240
4cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Vista —kratina ~ Sous-vide labi izcepta 200-300 g 64 -72 45- 60
Varit gandriz ver- labi izcepta 68 - 74 35-45
dosa adent
Vista — kajina  Varit gandriz ver- labi izcepta 200-300 g 78 - 85 30-60
dosa udent
Cukgala — Sous-vide labi izcepta 2cm 60 - 66 35-60
steiks
Cukgala — file-  Sous-vide labi izcepta 4-5cm 62 - 66 60 - 120
ja
Jéra galas fileja Sous-vide vidéji gatavs 2cm 56 - 60 35-60
labi izcepta 64 - 68 40 - 65
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Ediena veids Gatavosanas Sagatavosa- Edienabie- Edienaieks- Gatavos$anas
metode nas pakape zums / daudz- &ja tempera- laiks (min.)
ums tira / gatavo-
Sanas tempe-
ratura (°C)
Jéra mugura Sous-vide vidéji gatavs 200-300 g 56 - 60 60 - 120
(bez kauliem) —
labi izcepta 64 - 68 65-120
Lasis Sous-vide caurspidigas 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Varit gandriz ver- caurspidigas 2cm 55-68 20-35
dosa udent
3cm 55 - 68 25-45
Tuncis Sous-vide caurspidigas 2cm 45 - 50 35-50
garneles Sous-vide caurspidigas 1-2 cm 50 - 56 25-45
Olas Sous-vide mikstal) M - izmérs 63 - 64 45-70
vidéja1) 65 - 67 45-70
cietal) 68 -70 45-70
Varisana miksts varisana 42)
vidéji gatavs varisana 7 2)
ciets varisana 102)
Risi Uzbriest pagatavoti - - 10-30
Kartupeli Varisana pagatavoti - - 15-30
Darzeni (svaigi) Sous-vide pagatavoti - 85 30-40
Spargeli Sous-vide pagatavoti - 85 30-40

1) Olas baltums paliek Skidrs.

2) Laiks noradits vidé€ja lieluma olam. Lielam olam un olam, kas iznemtas no ledusskapja, pievienojiet vienu minati
gatavosanas laikam.

Papildu ieteikumi par Gatavosanas paligs:

Pirms gatavoSanas ielejiet katla atbilstosu
skidruma daudzumu (t.i. 1 - 3 litri).
Centieties nepieliet vairak tdens
gatavoSanas laika.

Izmantojiet vaku, lai ietaupitu energiju un
sasniegtu vajadzigo temperaturu atrak (ka
ari idens sasildisanai).

Maisiet édienu regulari visa gatavoSanas
procesa laika, lai nodroSinatu vienmeérigu
temperaturas izplatibu.

Pievienojiet sali pasa gatavosanas
procesa sakuma.

Atkauséjiet produktus pirms gatavoSanas.
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Pievienojiet darzenus (piem., brokolus,
ziedkapostus, zalas pupinas, Briseles
kapostus), kad udens sasniedz vajadzigo
temperatiru un paradas uznirstoSais
lodzins.

lelieciet kartupelus vai risus auksta adent
pirms funkcijas aktivizéSanas.
Sautéjumiem, zupam, karijiem, ragu,
gulasiem un buljoniem jis varat izmantot
UzsildiSana vai Varit uz Iénas uguns.
Pirms jus aktivizéjat funkciju Varit uz Iénas
uguns, apcepiet sastavdalas (bez
Termozonde) un pievienojiet aukstu



Skidrumu. Péc tam aktivizgjiet funkciju no
Gatavosanas paligs.

* Maza izméra juras veltém, pieméram,
astonkaja Skelém / taustekliem vai
vézveidigajiem jus varat izmantot
CepsSana panna.

Papildu ieteikumi par Cepsana panna:

/\ BRIDINAJUMS!
Lietojiet tikai pannas ar plakanu pamatni.

/\ UZMANIBU!

Izmantojiet laminétas pannas tikai uz
zema sildiSanas pakapes limena, lai
novérstu parkar§anu un édiena
gatavoSanas trauku bojasanu.

+ leslédziet funkciju, kad plits ir auksta (nav
nepiecieSams uzsildit ieprieks).

+ lzmantojiet édiena gatavoSanas traukus
no nertis€josa térauda ar dubultu dibenu.

* Nelietojiet édiena gatavoSanas traukus ar
iespiedumiem dibena centra.

» Dazadu veidu pannam var buat atskirigs
uzkar$anas laiks. Smagas pannas uztur
vairak karstuma neka vieglas pannas, tacu
sasilst ilgak.

» Apgrieziet produktus uz otru pusi, kad tie
sasniegusi pusi no nepiecieSamas
temperaturas.

Loti biezi édiena gabali jaapgriez biezak
(piem., reizi divas minatés). Lai iegltu
labakos rezultatus, iesakam vispirms
izmantot metodi Sous-vide. Lai pabeigtu
édiena gatavoS$anu, uzlieciet sagatavotas
porcijas uz ieprieks$ sasilditas pannas un
apcepiet atri no abam pusém.

* Vienmér iznemiet Termozonde, pirms
apgriezat édienu otradi.

7.9 Padomi un ieteikumi Hob*Hood
izmantosanai
Darbinot plits virsmu ar funkciju

» sargajiet plits virsmas panelis no tieSiem
saules stariem.

8. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

* Nevirziet halogéno apgaismojumu uz plits
virsmas paneli.

* Nenosedziet plits virsmas vadibas paneli.

* Nepartrauciet signalu starp plits virsmu un
tvaika noslcéju (pieméram, ar roku,
ediena gatavoSanas trauka rokturi vai
augstu gatavoSanas trauku). Aplukojiet
attélu.

Tvaika nosucéjs attélots tikai paraugam.

@

Uzturiet Hob®Hood infrasarkana signala
komunicéSanas ierices lodzinu tiru.

@

Citas talvadibas ierices var blokét
signalu. Nelietojiet $adas ierices plits
virsmas tuvuma, kameér darbojas
Hob?Hood.

Tvaika nosicéji ar funkciju Hob?Hood
Skatiet musu timekla vietni, lai atrastu pilnu
tvaika nosticéju klastu, kas darbojas ar $o
funkciju. Electrolux tvaika nosucejiem, kas
darbojas ar So funkciju, jabut apzimétiem ar

simbolu =.
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8.1 Vispariga informacija

* Notiriet plits virsmu péc katras lietoSanas
reizes.

+ Vienmeér izmantojiet &dienu gatavoSanas
traukus ar firu apaksu.

+ Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits virsmas darbibu.

* |zmantojiet plits virsmam ipasi paredzetu
tiriSanas Ndzekli.

« Stiklam izmantojiet specialu skrapi.

8.2 PIits tiriSana

» Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru un
édienu, kura sastava ir cukurs, jo pretéja
gadijuma netirumi var izraisit plits
bojajumus. Uzmanieties, lai negutu
apdegumus. Izmantojiet ipasu skrapi uz

9. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Ko darit, ja...

stikla virsmas piemérota lenki un virziet ta
asmeni pari virsmai.

Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens traipus,
taukvielu Slakstus un krasu izmainas uz
spidigas metaliskas virsmas. Tiriet pliti ar
mitru draninu un neabrazivu mazgasanas
lidzekli. Péc finsanas noslaukiet pliti sausu
ar mikstu dranu.

SpidosSu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
Udens un etika Skidumu un notfiriet stikla
virsmu ar dranu.

Plits virsmai ir horizontalas gropes. Tiriet
phiti ar mitru draninu un mazgasanas
lidzekli ar vieglu kustibu no kreisas puses
uz labo. Péc tirisanas noslaukiet pliti
sausu ar mikstu dranu no kreisas uz labo
pusi.

Probléma

lespéjamais celonis

Risinajums

Plits virsmu nevar ieslégt vai ta ne-
darbojas.

Plits virsma nav pieslégta elektrofi-
klam vai ta ir pieslégta elektrotiklam
nepareizi.

Parbaudiet, vai plits virsma ir pareizi
pieslégta elektrofiklam. Skatiet sa-
vienojuma diagrammu.

|zdedzis drosinatajs.

Parbaudiet, vai darbibas traucéjumu
célonis ir drosinatajs. Ja drosinatajs
izdeg atkartoti, sazinieties ar kvalifi-
cétu elektriki.

JUs neiestatat karséSanas pakapi
60 sekunzu laika.

Atkartoti aktivizgjiet plits virsmu un
60 sekunzu laika iestatiet karsésa-
nas pakapi.

Jus pieskaraties 2 vai vairak senso-
ra laukiem vienlaikus.

Pieskarieties tikai vienam sensora
laukam.

Darbojas Pauze.

Skatiet sadalu “lkdienas lietoSana”.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Displejs nereagdé uz pieskarienu.

Displeja dala ir aizklata, vai katlini
novietoti parak tuvu displejam.
Uz displeja ir izlijis Skidrums vai
atrodas kads priekSmets.

Nonemiet uz ta novietotos prieks-
metus. Nonemiet gatavoSanas trau-
kus no displeja.

Notfiriet displeju; nogaidiet, lidz ierice
ir atdzisusi. Atvienojiet plits virsmu
no elektrotikla. Péc 1 minutes atkal
pievienojiet plits virsmu stravas pa-
devei.

Atskan skanas signals, un plits virs-
ma tiek deaktivizéta.

Kad plits virsma tiek deaktivizéta, at-
skan skanas signals.

Uz viena vai vairakiem sensoriem ir
novietots kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas
uz sensoru laukiem.

Plits virsma tiek deaktivizéta.

Uz sensora lauka @ ir novietots
kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas
uz sensora lauka.

Neiedegas atlikusa siltuma indika-
tors.

Zona nav karsta, jo darbojas pavi-
sam Tsu laiku vai sensors zem plits
virsmas ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietiekami il-
gi, lai ta butu uzkarsusi, sazinieties
ar pilnvarotu servisa centru.

Péc Gatavosanas paligs aktivizesa-
nas plits virsma atsak karsét, par-
trauc to un tad atkal atsak.

Ta ir dro$ibas parbaude, lai parlieci-
natos, ka Termozonde atrodas kat-
1a, kuram tika aktivizéta funkcija Ga-
tavosanas paligs.

Ta ir normala paradiba un nav sais-
fita ar darbibas traucéjumiem.

Jus nevarat aktivizét augstako sildi-
Sanas pakapi.

Cita zona jau iestatfita, izmantojot
augstako sildiSanas pakapi.

Vispirms samaziniet $is zonas jau-
du.

Sensora lauks sakarst.

Ediena gatavo$anas trauks ir parak
liels vai novietots parak tuvu vadi-
bas elementiem.

Ja tas ir iespéjams, novietojiet liela-
ka izméra édiena gatavo$anas trau-
kus uz aizmuguréjam gatavo$anas
zonam.

Displejs rada, ka nav atrasts Termo-
zonde.

Termozonde pozicija ir nepareiza.
Kaut kas blokeé signalu (piem., virtu-
ves piederumi, pannas rokturis vai
cits katls).

Novietojiet Termozonde pareiza sta-
vokli. Skatiet sadalu “Padomi un ie-
teikumi”.

Nonemiet visus metal priekSmetus
vai citus priekSmetus, kas var blokét
signalu.

Displejs rada, ka tdens temperatira
ir augstaka par 100 °C.

Nav veikta Termozonde kalibresa-
na, vai ta veikta nepareizi.

Plits virsma ir parvietota uz citu vie-
tu.

Kalibréjiet Termozonde vélreiz. Ska-
tiet sadalu “KalibréSana”.

Jums, iespéjams, bls ari japarbau-
da, vai kalibréSanas kods ir pareizs.
Skatiet sadalu “Savieno$ana part”.

Udenim pievienots parak daudz
sals.

Nesaliet varosu tdeni.

Displeja nav redzama temperatira.
Displejs rada bridinajuma ikonu.

Termozonde neizveidoja savienoju-
mu ar plits virsmu, jo signals ir par
vaju.

Novietojiet Termozonde antenas tu-
vuma uz plits virsmas, plits virsmas

vidus tuvuma. Skatiet sadalu “Pado-
mi un ieteikumi”.

Uz Termozonde vai antenas uz plits
virsmas ir novietots kads prieks-
mets, pieméram, metala galda pie-
derums.

Nonemiet no antenas visus prieks-
metus. Parliecinieties, ka édiena ga-
tavo$anas trauki novietoti gatavo$a-
nas zonas centra. Skatiet sadalu
“Padomi un ieteikumi”.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Zudis savienojums starp Termozon-
de un antenu.

Parupéjieties, lai nekas nenosegtu
signalu. Parvietojiet Termozonde
gar katla malu, lai noregulétu ta po-
Ziciju. Skatiet sadalu “Padomi un ie-
teikumi”.

Taja pasa frekvencé darbojas citas
ierices, kas traucé savienojumu.

Aizvaciet ierices, kas var traucét sa-
vienojumu. Skatiet sadalu “Tehni-
skie dati".

Ediena temperatira nav tada, kada
tika sagaidita.

Termozonde ir ievietots nepareizi.

Gadajiet, lai mérisanas punkts atra-
stos produkta biezakaja dala. Ska-
tiet sadalu “Padomi un ieteikumi”.

Plits virsma nosaka ievérojamas
temperatiras svarstibas.

Jus pieléjat udeni vai mainijat katla
poziciju gatavo$anas laika.

Centieties nepieliet Gdeni un nemai-
nit katla poziciju péc funkcijas saku-
ma.

Karstums katla neizplatijas vienmeé-
rgi, it ipasi biezu Skidrumu gadiju-
ma.

Maisiet edienu biezi.

Katls sakarsts par daudz vai édiens
ir parvarits par atri.

Jis izmantojat parak mazu katlinu.

Lietojiet katlus, kuru izmérs atbilst
konkrétajai gatavo$anas zonai. Ska-
tiet sadalu “Tehniskie dati”.

Jis nevarat aktivizét funkciju.

Taja pasa gatavoSanas zona darbo-
jas cita funkcija, kas nelauj aktivizét
funkciju.

Izslédziet funkciju, pirms aktivizéjat
citu.

Gatavo$anas paligs vai Sous-vide
partrauc darboties.

Gatavo$anas procesa sakuma $ki-
druma temperatura katla ir augstak
par 40 °C.

Izmantotais édiena gatavoSanas
trauks ir karsts.

Izmantojiet tikai aukstus Skidrumus.
lepriek$ neuzsildiet édiena gatavo-
Sanas traukus.

Nedarbojas Hob?Hood.

Nosegts vadibas panelis.

Nonemiet prieckSmetu, kas nosedz
vadibas paneli.

Hob?Hood darbojas, bet ir ieslégta
tikai gaisma.

Ir aktivets H1 reZims.

Parslédziet rezZimu uz H2 - H6 vai
nogaidiet, kamér ieslédzas automa-
tiskais rezims.

Darbojas Hob?Hood rezimi H1-6,
bet gaisma ir izslégta.

Var bt radusies probléma ar spul-
dzi.

Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

Pieskaroties vadibas panela senso-
ra laukiem, neatskan skanas sig-
nals.

Skanas signali ir deaktivizéti.

Aktiviz€jiet skanas signalus. Skatiet
sadalu "lkdienas lietoSana".

lestafita nepareiza valoda.

Valodu var mainit nejausi.

Atjaunojiet visus funkciju rapnicas
iestatjumus. Izvélieties Nodzést vis-
us iestatijumus no Izvélne.
Atvienojiet plits virsmu no elektrotik-
la. Péc 1 mindtes atkal pievienojiet
plits virsmu stravas padevei. lesta-
tiet Valoda, Displeja spilgtums un
Skanas signala skalums.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Gatavo$anas zona tiek izslégta.
Paradas bridinajums ar to, ka gata-
vosanas zona izslégsies.

Automatiska izslégSanas izslédz ga-
tavosSanas zonu.

Deaktiviz€jiet plits virsmu un aktivi-
z€jiet to atkartoti.
Skatiet sadalu "lkdienas lietosana".

Paradas E un zinojums.

Darbojas Blokésana.

Skatiet sadalu “lkdienas lietoSana”.

Paradas O - X - A.

Darbojas Bérnu drosibas funkcija.

Skatiet sadalu “Ikdienas lietoSana”.

I;‘ mirgo.

Uz zonas nav novietots édiena gata-
vos$anas trauks.

Novietojiet édiena gatavoSanas
trauku uz attiecigas gatavo$anas
zonas.

Nepieméroti édiena gatavosanas
trauki.

Izmantojiet piemérotus diena gata-
voSanas traukus. Skatiet sadalu
“Padomi un ieteikumi”.

Ediena gatavosanas trauka dibena
diametrs ir parak mazs gatavoSanas
zonai.

Izmantojiet atbilsto$a izméra édiena
gatavoSanas traukus. Skatiet sadalu
“Tehniskie dati”.

ledegas un skaitlis.

Plits virsmai radusies kluda.

Deaktiviz€jiet plits virsmu un péc
30 sekundém aktivizéjiet to atkartoti.

Ja paradas atkal, atvienojiet pliti
no stravas. Péc 30 sekundém atkar-
toti pieslédziet plits virsmu elektrofi-
klam. Ja probléma atkartojas, sazi-
nieties ar pilnvaroto servisa centru.

Dzirdams nepartraukts skanas sig-
nals.

Nepareizs pieslegums elektrotiklam.

Atvienojiet plits virsmu no elektrotik-
la. Paltdziet kvalificétam elektrikim
parbaudit pieslégumu.

Gatavosanas trauki uzkarst ilgak ne-
ka 5 minatés.

Gatavo$anas trauka apak$a nav sa-
deriga ar indukcijas plits virsmu.

Izmantojiet gatavoSanas traukus ar
atbilstoSu (plakanu, magnétisku)
apaksu. Skatiet sadalu “Padomi un
ieteikumi”.

9.2 Ja nevarat rast risinajumu...

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Noradiet tehnisko datu plaksnité redzamos
datus. Parliecinieties, ka jus pareizi darbinat

gramatina.

plits virsmu. Pretéja gadijuma tehnika vai

10. TEHNISKIE DATI

10.1 Tehnisko datu plaksnite

Modelis EIS6648
Veids 62 B4A 01 CA
Indukcija 7.35 kW
Ser. Nr o
ELECTROLUX

izplatitaja nodrosinata apkalpoSana nebus
pieejama bez maksas ari garantijas perioda
laika. Informacija par garantijas periodu un
pilnvaroto servisa centru ir noradita garantijas

Izstradajuma Nr. (PNC) 949 596 891 00
220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz

Razots: Vacija
7.35 kW

cex

LATVIESU 261



10.2 Programmatiras licences

Programmatura, kas ieklauta komplektacija ar
So plits virsmu, ietver programmaturu, kuras
autortiesibas ir aizsargatas saskana ar BSD,
fontconfig, FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0,
LGPL-2.1, libdpeg, zLib/ libpng, MIT,
OpenSSL / SSLEAY ISC, Apache 2.0 u.c.

10.3 Gatavosanas zonu specifikacija

Parbaudiet pilnu licences kopiju: I1zvélne >
lestatijumi > Servisa izvélne > Licence.

Atklatas pirmkoda programmattras pirmkodu
var lejupieladét, izmantot hipersaiti pasreizéja
izstradajuma majas lapa.

Gatavosanas zo- Nominala jauda PowerBoost [W] PowerBoost, Ediena gatavosa-
na (maksimala kar- maksimalais dar- nas trauka dia-
sésanas pakape) bibas laiks [min] metrs [mm]
Prieks$éja kreisa 2300 3200 10 125-210
Aizmuguréja kreisa 2300 3200 10 125-210
Prieks$éja laba 1400 2500 4 125 - 145
Aizmuguréja laba 1800 2800 10 145 - 180
Gatavos$anas zonu jauda var nedaudz
atskirties no tabula noraditajiem datiem. Ta Darba frekvence 433,05-434,73
mainas atkariba no gatavoSanas trauku MHz
materiala un izmeériem. Maksimala raidiganas jauda 5 dBm
Lai gltu optimalus gatavoSanas rezultatus, - - S
izmantojiet tadus édiena gatavoSanas Temperatdras diapazons 0-120°C
traukus, kas nav lielaki par tabula noradito Mérfjumu cikls 3 sekundes
diametru.
10.4 Termozonde tehniskie dati.
Termozonde ir apstiprinats(-a) lietoSanai
saskarsme ar partiku.
11. ENERGOEFEKTIVITATE
11.1 Produkta informacija*
Modela identifikacija EIS6648

Plits virsmas veids

lebaveéta plits virsma

Gatavo$anas zonu skaits 4
Karsé$anas tehnologija Indukcija
Apalo gatavo$anas zonu diametrs (&) Priek$éja kreisa 21,0cm
Aizmuguréja kreisa 21,0 cm
Priek$€ja laba 14,5 cm
Aizmuguréja laba 18,0 cm
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Elektroenergijas patérin$ uz gatavo$anas zonu (EC Priek$éja kreisa 189,1 Wh/ kg
electric cooking) Aizmuguréja kreisa 189,1 Wh/ kg
Priek$éja laba 180,2 Wh/ kg

Aizmuguréja laba 178,3 Wh / kg

Plits virsmas elektroenergijas patérins (EC electric hob) 184,2 Wh / kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES 66/2014.
Baltkrievijai saskana ar STB 2477-2017
A pielikumu. Ukrainai saskana ar 742/2019.

EN 60350-2 — Elektroierices gatavosanai
majsaimnieciba — 2. dala: PIits virsmas —
veiktspéjas mérisanas metodes.

Gatavosanas zonai atbilstoSie
energoefektivitates mérijumi tiek noteikti,
pamatojoties uz atbilstoSo gatavoSanas zonu
atzimém.

11.2 Energijas taupi$ana

leverojot turpmak izklastitos ieteikumus
ikdienas gatavoSanas laika var ietaupit
energiju.

» Lieciet karsét Gdeni tikai nepiecieSama
tilpuma.

« Jaiesp€jams, uzlieciet édiena
gatavoSanas traukiem vakus.

« Pirms gatavo$anas zonas ieslégSanas
uzlieciet uz tas édiena gatavoSanas
trauku.

* Mazakus édiena gatavo$anas traukus
lieciet uz mazakam gatavo$anas zonam.

« Ediena gatavo$anas traukus lieciet tiesi
gatavo$anas zonas centra.

« Varat izmantot atlikuSo siltumu, lai
uzturétu eédienu siltu vai to kausétu.

12. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu L/.&-) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

simbolu :E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

aptarnavima ir remonta:

@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 264
2. SAUGOS TAISYKLES.......cuiuiiiiiiieieieiecieeieeeieie et 266
3L RENGIMAS. ... 269
4. GAMINIO APRASYMAS........coooiiiiiiiiie e 270
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA. ..ot 273
6. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..o
T.PATARIMAL ...
8. PRIEZIURA IRVALYMAS . ...
9. TRIKCIY SALINIMAS........oovmriiiieeieieeie e

10. TECHNINIAI DUOMENYS..........
11. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS....
12. APLINKOS APSAUGA ...

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

« Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.
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Nuolat prizitrékite vaikus ir pasirtupinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

DEMESIO: Palike veikiancig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.

DUmai yra perkaitinimo zenklas. Uzsidegusio gaminamo
maisto gesinimui niekada nenaudokite vandens. ISjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng nedeganciu uzdangalu ar
dangciu.

DEMESIO: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisg, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

ATSARGIAI Maisto gaminimo procesg butina nuolat
priziuréti, . Greitai ruoSiamg maistg butina prizitréti nuolat.
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- DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto

gaminimo pavirsiy.

» Niekada nedékite dangCiy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

» Baige naudotis kaitlente iSjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuvés detektoriumi.

« Jei stiklo / keramikos pavirSius jtrikes, prietaisg iSjunkite ir
iStraukite kistukg iS maitinimo lizdo. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros

centra.

» Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendrové arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

« DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli

nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS TAISYKLES

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti prietaisa.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.
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Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Hermetizuokite nupjautus spintelés
pavirSius hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

* Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir

drégmeés.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

Kiekvieno prietaiso apacioje yra ausinimo
ventiliatoriai.

Jeigu prietaisas jrengtas vir$ stalCiaus:



— Nelaikykite mazy daikty ar popieriaus
lapu, kuriuos galéty jtraukti, nes jie gali
sugadinti ausinimo ventiliatorius arba
ausinimo sistema.

— Uztikrinkite bent 2 cm atstuma nuo
stalCiuje laikomy daikty iki prietaiso
apacios.

ISimkite spinteléje po prietaisu jdétas

pertvaras.

2.2 Elektros pajungimas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.
Prietaisg batina jzeminti.

Prie§ atlikdami bet kokj veiksma,
jsitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas
nuo maitinimo.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
[sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kiStuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

Neleiskite elektros maitinimo laidams
susipainioti.

[sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Naudokite laido jtempimg mazinantj
spaustuka.

|sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros laido arba kistuko (jei taikytina).
Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrika.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.
Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.

|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka bity lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

* Noredami i$jungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

« Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidZia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti arba gauti

elektros smug;.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

* Prie$ naudodamiesi pirmg kartg
paSalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

« Ant kaitvieCiy nedékite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietés padéti jrankiai ar
puody dangciai gali jkaisti.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Pastebéje prietaiso korpuse jtrikima,
nedelsiant atjunkite prietaisg nuo elektros
maitinimo tinklo. Tai butina siekiant
iSvengti elektros smugio pavojaus.

« Sirdies stimuliatorius naudojantys
asmenys neturéty buti arCiau nei 30 cm
atstumu nuo veikian€iy indukciniy
kaitvieCiy.

« Maistg dedant j jkaitintg aliejy, Sis gali
aptaskyti.
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» Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.

» Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.

/\ |SPEJIMAS!

Gaisro ir sprogimo pavojus.

» Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. Ruosdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.

+ |kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

+ |kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uZsidegti esant zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

» Nestatykite jkaitusiy gaminimo indy ant
valdymo skydelio.

» Nedékite karsto gaminimo indo dangcio
ant kaitlentés stiklinio pavirSiaus.

* Nepalikite tus¢io gaminimo indo ant
jkaitintos kaitvietés.

» Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

* Nejunkite kaitvieCiy be gaminimo indy
arba su tusciais indais.

» Ketaus gaminimo indai arba indai pazeistu
dugnu gali subraizyti stiklo / stiklo
keramikos pavirsius. Jei tokj indg norite
perkelti, nestumkite jo, o pakelkite.

2.4 Maisto termometras

* Naudokite Maisto termometras pagal jo
paskirtj. Nenaudokite jo kam nors atidaryti
ar kelti.

» Naudokite tik kaitlentei rekomenduojamg
Maisto termometras; vieng vienu metu.

* Nenaudokite, kai jis netinkamai veikia arba
yra sugadintas.

* Nenaudokite Maisto termometras orkaitéje
ar mikrobangy krosneléje.
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Maisto termometras gali iSmatuoti iki 120
°C temperatura.

|sitikinkite, kad Maisto termometras visada
baty jkiStas | maistg ar skystj iki
minimalaus lygio Zymos.

Prie$ pirmajj naudojimag Maisto
termometras nuvalykite. Naudokite tik
neutralius ploviklius. Nenaudokite
Svei¢iamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy,
tirpikliy arba metaliniy daikty. Neplaukite
Maisto termometras indaplovéje. Silikono
rankenélé gali pakeisti spalvg, bet tai
neturi poveikio Maisto termometras
veikimui.

Maisto termometras laikykite originalioje
pakuotéje.

Jeigu pakeiCiate Maisto termometras,
sengjj prietaisg laikykite ne mazesniu kaip
3 m atstumu. Senasis Maisto termometras
gali turéti poveikio naujo prietaiso
veikimui.

2.5 Valymas ir prieziiira

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Prie§ pradédami valyti, iSjunkite prietaisg ir
leiskite jam atveésti

Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Svei¢iamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.6 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.



2.7 Utilizavimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
jrenginj, susisiekite su atitinkama vietos
|staiga.

3. [RENGIMAS

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzrasykite zemiau
informacijg i$ techniniy duomeny plokstelés.
Techniniy duomeny plokstele rasite kaitlentées
apacioje.

Serijos NUMeris...........ccceeeeenee

3.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos
tinkamame standartus atitinkanciame
pavirsiuje.

3.3 Sujungimo kabelis

» Kaitlenté tiekiama su laidu.

* Noredami pakeisti pazeistg maitinimo
kabelj, naudokite Sio tipo kabelj:
HO5V2V2-F kuris atlaiko 90 °C arba
aukstesne temperatirg. Kreipkités j
jgaliotagjj aptarnavimo centrg. Elektros
kabelj pakeisti gali tik kvalifikuotas
elektrikas.

3.4 Surinkimas

Jeigu kaitlente jrengsite po gartraukiu,
pasirtpinkite gartraukio jrengimo instrukcijose
nurodytu minimaliu atstumu tarp Siy prietaisy.

Jeigu prietaisg jrengsite vir$ stalCiaus,
gaminant maistg kaitlentés ventiliacija gali
susildyti stalCiuje laikomus daiktus.
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Perziurékite vaizdo jrasg ,Kaip jdiegti
4Electrolux® indukcine kaitlente — integravimas
stalvirSyje“. Jj surasite jvede toliau grafike
nurodytg pavadinima.

4. GAMINIO APRASYMAS

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Q.

4.1 Maisto gaminimo pavirsiy iSdéstymas

)
Y
S

—

i
[
/

/|

1 H

4.2 Valdymo skydelio iSdéstymas

Indukciné kaitvieté su Kepimo vadovas

Indukcine kaitvieté su Kepimo vadovas ir
Kepimo ant keptuves funkcija ,Pan Fry“

Valdymo skydelis
Indukciné kaitvieté
Sritis su antena

/\ DEMESIO

Ant kaitlentes Sioje srityje nieko
nedékite

o o

0 HR H HO

BTN

B]_

Clo 1 2 3 4567 8 9P

| |
@ [:_ Q]
ik g ]

]

0 ®

Norédami pamatyti galimas nuostatas, palieskite atitinkamg simbolj.

B0

Simbolis Komentaras

(D [JUNGTI / ISJUNGTI liungti ir iSjungti kaitlente.
j— Meniu Atverti ir uzverti Meniu.
/ Maisto termometras Atverti Maisto termometras meniu.

=

Kaitvietés pasirinkimas  Atveria pasirinktos kaitvietés slankiklj.
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Simbolis Komentaras

- Kaitvietés indikatorius ~ Rodo, kurios kaitvietés slankiklis yra aktyvus.

E Q - Nustato laikmacio funkcijas.

- Slankiklis Nustato kaitinimo lygj.

E P PowerBoost Funkcijos jjungimas.

E E Uzraktas Funkcijai jjungti ir iSjungti.

(] - Hob?Hood infraraudonujy spinduliy perdavimo langelis. Neuz-
denkite jo.

|| Pauzé Funkcijai jjungti ir i§jungti.

0-9 - Rodo esama kaitinimo lygj.

[= Bridge Funkcijai jjungti ir iSjungti.

Signalo indikatoriai

@y

B

Visas rySys / néra signalo Rodo rysio signalo stipruma tarp Mais-
to termometras ir antenos.

4.3 Maisto termometras

e

Maisto termometras — tai belaidis
termometras, veikiantis be baterijos ir
pristatomas pakuotéje su kaitlente. Jo
rankenos viduje yra antena. Kita antena yra
po kaitlente, tarp dviejy galiniy kaitvieciy.
Norédami uztikrinti tinkama rysj tarp Maisto
termometras ir kaitlentés, ant kaitlentés Sioje
srityje nieko nedékite.

Matavimo taskas yra per vidurj nuo galiuko ir
minimalaus lygio Zymos. |kiSkite Maisto
termometras | maistg bent iki minimalaus
lygio zymos. Norédami gauti geriausius
maisto gaminimo rezultatus, panardinkite
Maisto termometras j skystj 2-5 cm virs§
minimalaus lygio Zzymos. Naudodami kabliukg
uzdékite Maisto termometras ant puodo ar

Matavimo taskas
Minimalaus lygio Zyma

Rekomenduojamas panardinimo
intervalas (skysciuose)

Kalibravimo kodas

Kablys, skirtas Maisto termometras uzdeti
ant krasto

Rankena su antena viduje

R =

keptuvés krasto, netoli srities su antena 1-3
valandos padétyje (kairéje kaitlentés puseéje)
arba 9-11 valandos padeétyje (kaitlentes
desinéje puseje).

Sie indikatoriai ekrane rodo rysio tarp
kaitlentés ir Maisto termometras stipruma: f/
v, 7. Jeigu kaitlenté negali prisijungti,
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jsiziebia z. Gallite perkelti Maisto
termometras palei puodo krasta, kad
uzmegztuméte arba sustiprintuméte rysj.
Kaitlenté atnaujina rysio busena kas 3
sekundes.

®

Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Maisto termometras naudingi patarimai*.

4.4 Pagrindinés jusy kaitlentés
savybés

Jusy nauja SensePro® kaitlenté
profesionaliai pateiks nurodymus viso maisto
gaminimo seanso metu. Kelios jos geriausios
savybés aprasytos toliau.

Priklausomai nuo maisto rusies, galite
naudoti Kepimo vadovas su arba be Maisto
termometras. |vairiems patiekalams bus
pasidlyti skirtingi funkcijy rinkiniai.

Maisto termometras/ — galima naudoti
dviem budais. Jis matuoja temperattrg
naudojant tokias funkcijas kaip Simbolis ir
Kepimo ant keptuvés funkcija ,Pan Fry* bei
padeda tiksliai palaikyti skirtingos rusies
maisto temperatiirg gaminant Sous-vide ar
naudojant Sias funkcijas: TroSkinimas, Létas
virimas ar Pasildymas.

Kepimo vadovas — palengvina maisto
gaminimg dél jvairiy patiekaly paruosty
recepty, i§ anksto nustatyty gaminimo
parametry ir detaliy instrukcijy. Galite naudoti
su Maisto termometras, pvz., kepsniui kepti,
arba be jo, pvz., blynams kepti. Galimos
parinktys priklausys nuo norimo gaminti
patiekalo. Siuo rezimu galite naudoti Sias
funkcijas: Sous-vide, Kepimo ant keptuves
funkcija ,Pan Fry“, Létas virimas, PaSildymas
ir t. t. ISkylantieji langai ir garsai informuoja,
kada pasiekiama i$ anksto nustatyta
temperatira. Jus galite atverti Kepimo
vadovas i$ Meniu.

Sous-vide \“_I/ — vakuume supakuoto maisto
gaminimo zemoje temperatiroje ilgg laikg
metodas, padedantis iSsaugoti vitaminus ir
iSlaikyti skonj. Jusy kaitlenté pateikia aiskias
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nuostatas ir instrukcijas, kuriy reikia laikytis.
Kai pasirenkate funkcijg per Kepimo vadovas,
skirtingoms maisto rusims nustatoma
temperatura. Jus galésite pasirinkti savo
temperatira, jeigu aktyvinsite funkcijg per
Sous-vide Meniu.

Kepimo ant keptuvés funkcija ,,Pan Fry“

'ﬂf — kepimo metodas su automatiskai
kontroliuojamais kaitinimo lygiais, skirtas
jvairiy rasiy maistui. Jis padeda iSvengti
maisto ar aliejaus perkaitinimo. Galite
aktyvinti pasirinkus Kepimo vadovas i$
Meniu.

Simbolis — su Sia funkcija Maisto
termometras matuoja temperatiirg gaminant.
Jus negalite jo naudoti, kai funkcija Kepimo
vadovas veikia.

Kitos naudingos kaitlentés savybés:

Tirpinimas & Si funkcija puikiai tinka
Sokoladui ar sviestui tirpinti.

PowerBoost P — naudojant Sig funkcijg
galima greitai uzvirinti didelj kiekj vandens.

Pauzé || — 8ia funkcija galima sumazinti
kaitinimo lygj visoms kaitvietéms iki 1, kad
galétumeéte ilga laikg iSlaikyti maista Silta.

Bridge [= — Si funkcija suteikia galimybe
apjungti abi kairigsias kaitvietes ir naudoti
didesnj prikaistuvj. JUs galite naudoti jg su
Kepimo ant keptuvés funkcija ,Pan Fry*“.

Hob?Hood - $i funkcija sujungia kaitlente su
specialiu gartraukiu ir atitinkamai sureguliuoja
ventiliatoriaus greitj.

Uzraktas (3 - &i funkcija laikinai iSjungia
valdymo skydelj gaminant.

Vaiky saugos uzraktas - Si funkcija iSjungia
valdymo skydelj, kai kaitlenté neveikia, kad
netyCia neblty panaudotas.

Chronometre, Laikmatis ir Laikmatis yra
trys funkcijos, kurias galite pasirinkti, kad
galétumeéte stebeti maisto gaminimo laika.

Daugiau informacijos rasite skyrelyje
.Kasdienis naudojimas®.



5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Simboliai, naudingi nar$ant ekrane

5.1 Ekrano naudojimas

+ Galima naudoti tik apSviestus simbolius.

* Noredami jjungti parinktj, ekrane palieskite
atitinkama simbolj.

» Patraukus pirStg nuo ekrano, pasirinkta
funkcija jjungiama.

* Norédami slinkti galimomis parinktimis, tai
darykite greitu judesiu arba braukite pirstu
per ekrana. Judesio greitis lemia ekrano
judéjimo greitj.

+ Slinkimas gali sustoti pats arba jus jj galite
sustabdyti patys, paliete ekrana.

» Jus galite pakeisti daugumg ekrane
rodomy parametry, kai palieCiate
atitinkamus simbolius.

» Norédami pasirinkti reikiama funkcijg ar
laikg, tai galite padaryti slinkdami sgrasg ir
(arba) paliesdami norimg pasirinkti
parinkij.

+ Kai kaitlenté veikia ir tam tikri simboliai i$
ekrano dingsta, palieskite jj vél. Vél bus
rodomi visi simboliai.

« Tam tikroms funkcijoms, kai jas jjungiate,
bus rodomas iSkylantysis langas su
papildoma informacija. Jeigu norite visam
laikui iSjungti iSkylantjjj langa, prie$
aktyvindami funkcijg pazymékite Ol

» Pirmiausia pasirinkite kaitviete, kad
jjungtuméte laikmacio funkcijas.

0 AtSaukti nuostata.

Simboliai, naudingi narSant ekrane

5.2 Pirmasis prijungimas prie
maitinimo tinklo

Prijunge kaitlente prie elektros tinklo
nustatykite Kalba, Ekrano rySkumas ir
|spéjamo signalo garsas.

Nustatymus galite pakeisti ¢ia: Meniu >
Nustatymai > Pasirinkimas. Zr. skyriy
,Kasdienis naudojimas*.

5.3 Maisto termometras
kalibravimas

PrieS pradedant naudoti Maisto termometras,
Jums reikés jj sukalibruoti, kad temperaturos
rodmenys baty teisingi.

Tinkamai sukalibruotas Maisto termometras
virimo temperatirg matuoja su +2 °C
paklaida.

Atlikite procesa, kai:

« pirmg kartg jrengiate orkaite;

« perkeliate kaitlente | kitg vietg (keiCiate
aukst));

« pakeiciate Maisto termometras.

@

| puoda, kurio dugno skersmuo yra 180
mm, jpilkite 1-1,5 | vandens. Nedékite j
vandenj druskos, nes tai gali turéti
poveikio procesui.

OK Patvirtinti pasirinkimg arba nuostata.

<> Grizti | Meniu vienu lygiu atgal / pereiti pir-
myn.

A Slinkti aukStyn / Zemyn per ekrane pateikia-
mas instrukcijas.
NV

liungti / iSjungti parinktis.

X Uzverti iSkylantjjj langa.

1. Norédami sukalibruoti, padékite Maisto
termometras ant puodo krasto. |pilkite |
puodg Salto vandens, bent iki minimalaus
lygio zymos, ir uzdékite jj ant kairiosios
priekinés kaitvietés.

2. Palieskite =—=.

IS sgraso pasirinkite Nustatymai > Maisto

termometras > Kalibravimas.

3. Palieskite Kalibruoti.

Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
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Norédami iSjungti Meniu, palieskite —= arba
desinigjg ekrano puse, uz iSkylanciojo lango
riby.

5.4 Maisto termometras susiejimas

Paprastai pristatant jusy kaitlenté buna
susieta su Maisto termometras.

Jeigu Maisto termometras pakeisite nauju,
jums reikés susieti jj su savo kaitlente.

1. Palieskite —.

IS sgraso pasirinkite Maisto termometras >

Kalibravimas > Nustatymai.

2. Palieskite Atjungti, kad atjungtuméte
ankstesnj Maisto termometras.

3. Palieskite Susieti, greta kaitvietes.

Rodomas iSkylantysis langas.

4. |veskite ant jusy naujo Maisto
termometras jspaustg penkiy skaitmeny
koda, naudodami skaiciy klaviatura.

5. Palieskite Gerai, kad patvirtintuméte.
Jusy Maisto termometras dabar yra susietas
su kaitlente.

Visada po susiejimo sukalibruokite Maisto
termometras.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite == arba
ekrano desSine puse, ne iSkylan¢iame lange.

5.5 Meniu struktiira

Palieskite —, kad atvertuméte ir
pakeistumeéte kaitlentés nuostatas arba
jjungtuméte tam tikras funkcijas.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite E arba
desinigjg ekrano puse, uz iskylanciojo lango
riby. Jeigu norite narsyti po Meniu, naudokite

arba ).
Lenteléje parodyta baziné Meniu struktira.

Kepimo vadovas

Kaitlentés funkcijos Sous-vide

Simbolis

Tirpinimas

Nustatymai

Vaiky saugos uzraktas

Chronometre

Hob?Hood

Maisto termometras

Prisijungimai
Kalibravimas
Kalibravimas

Pasirinkimas

Kepimo vadovas

Kalba

Mygtuky tonai

|spéjamo signalo garsas
Ekrano rySkumas

Aptarnavimas

Demonstracinis rezimas
Licencija

Rodyti SW versijg
[spéjamujy signaly istorija
Atkurti visus nustatymus

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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6.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite O 1 sekunde, kad jjungtumeéte arba
iSjungtuméte kaitlente.

6.2 Automatinis iSjungimas

Si funkcija automatiskai isjungia kaitlente,

jeigu:

+ visos kaitvietes yra iSjungtos;

* jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio;

» kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10 sekundziy.
Pasigirsta garso signalas ir kaitlenté
iSsijungia. Nuimkite daiktg arba nuvalykite
valdymo skydelj.

+ kaitlente perkaista (pvz., jeigu kaitinate
tuscCig keptuve). Palaukite, kol kaitvieté
ataus, prie$ vél naudodami kaitlente;

* naudojate netinkama prikaistuvj arba ant
kaitvietés neuzdétas prikaistuvis. Mirksi
baltas kaitvietés simbolis ir indukciné
kaitvieté automatiskai iSsijungia po 2
minuciy.

* neiSjungéte kaitvietés arba nepakeitete
kaitinimo lygio. Po tam tikro laiko rodomas
praneSimas ir kaitlenté iSsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko, po

kurio kaitlenté iSsijungia:

Kaitinimo lygis Kaitlenté iSsijungia

po
1-2 6 valandy
3-5 5 valandy
6 4 valandy
7-9 1,5 valandos

®

Kai naudojate Kepimo ant keptuves
funkcija ,,Pan Fry*, kaitlenté iSsijungs po
1,5 valandos. Kai naudojate Sous-vide,
kaitlenté iSsijungs po 4 valandy.

6.3 Kaitvieciy naudojimas

Uzdeékite prikaistuvj ant pasirinktos kaitvietés
vidurio. Indukcinés kaitvietés prisitaiko
automatiSkai pagal prikaistuvio dugno dyd;.

Kai padedate puodg ant pasirinktos
kaitvietés, kaitlenté automatiskai jj aptinka ir
ekrane rodomas atitinkamas slankiklis.
Slankiklis matomas 8 sekundes, po to
ekranas sugrjzta prie pagrindinio rodinio.
Norédami greiiau uzverti slankiklj,
bakstelékite ekrang ne slankiklio srityje.

Kai jjungtos kitos kaitvietés, gali bati ribojami
kaitvietei norimi naudoti kaitinimo lygiai. Zr.
,Galios valdymas*“.

@

Patikrinkite, ar puodas pritaikytas
indukcinéms kaitlentéms. Daugiau
informacijos apie prikaistuviy rusis
pateikta skyriuje ,Naudingi patarimai“.
Patikrinkite puodo dydj skyrelyje
»1echniniai duomenys*.

6.4 Kaitinimo lygis

1. |junkite kaitlente.

2. Padekite puodg ant pasirinktos kaitvietés.

Ekrane rodomas aktyvios kaitvietés slankiklis

ir jis yra aktyvus 8 sekundes.

3. Palieskite arba braukite pirstu, kad
nustatytuméte norimg kaitinimo lygj.

Simbolis paraudonuoja ir tampa didesnis.

0
(Jo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
-

Kaitinimo lygj taip pat galite pakeisti ir
ruoSdami maistg. Valdymo skydelio
pagrindiniame rodinyje palieskite kaitvietés
pasirinkimo simbolj ir braukite pirstu kairén
arba desinén (kaitinimo lygiui sumazinti arba
padidinti).

6.5 PowerBoost

Sia funkcija jjungia daugiau galios atitinkamai
indukcinei kaitvietei; taip priklauso nuo
prikaistuvio dydzio. Si funkcija gali bati jjungta
tik ribotg laikotarpj.

1. Pirmiausia palieskite norimos kaitvietés
simbolj.

2. Palieskite P arba braukite pirstu
desinén, kad jjungtumeéte funkcijg
pasirinktai kaitvietei.

Simbolis paraudonuoja ir tampa didesnis.
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Funkcija iSsijungia automatiSkai. Jeigu norite
iSjungti funkcijg rankiniu buadu, pasirinkite
kaitviete ir pakeiskite jos kaitinimo lygj.

®

Didziausias trukmés reikSmes rasite
skyriuje , Techniniai duomenys®.

6.6 OptiHeat Control(3 lygiy kars¢io
indikatorius)

/\ ISPEJIMAS!

I/ 11/ 1 Kol indikatorius Sviecia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos
kaitvietés dar nespéjo atvésti.

Indukcineés kaitvietés tiesiogiai kaitina
prikaistuvio dugnag. Stiklo keramika jkaista
nuo jkaitusios kaitvietes.

11/ 11/ lindikatorius jsijungia, kai kaitvieté

jkaista. Jie rodo, kiek yra jkaitusi kiekviena

kaitvieteé.

Gali jsijungti ir Salimais esancios kaitvietés

indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

+ kai pastatote jkaitintg prikaistuvj ant Saltos
kaitvietés,

* net jei viryklé iSjungta.

Indikatorius i$sijungia kaitvietei atvésus.

6.7 Laikmatis

2 [V] Laikmatis

Naudokite Sig funkcijg nurodyti, kiek laiko
kaitvieté turi veikti vieno karto maisto
gaminimo metu.

Kiekvienai kaitvietei galite atskirai nustatyti
funkcija.

1. Pirmiausiai nustatykite atitinkamos
kaitvietés, o po to — funkcijos kaitinimo

lygi.
2. Palieskite kaitvietés simbolj.
3. Palieskite [\,

Ekrane rodomas laikmacio meniu langas.
4. Pazymekite L], kad jlungtuméte funkcija.
Simboliai pasikeiia j % [Y].
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5. Braukite pirStu kairén ar desinén, kad
pasirinktuméte norima laika (pvz.,
valandas ir (arba) minutes).

6. Palieskite Gerai, kad patvirtintuméte
pasirinkima.

Taip pat galite pasirinkti X ir at8aukti savo

pasirinkima.

Kai laikas baigiasi, pasigirsta garso signalas

ir mirksi D Norédami isjungti signala,

palieskite Q

Jei Sig funkcijg norite iSjungti, pasirinkite 0

kaitinimo lygj. Arba palieskite % | kaire nuo

laikmacio vertés, palieskite X greta jos ir
patvirtinkite savo pasirinkima, kai rodomas
iSkylantysis langas.

Q[ Laikmatis

Galite naudoti Sig funkcijg, kai kaitlente yra
jjungta, bet kaitvietés neveikia.

Si funkcija neturi jtakos kaitvieciy veikimui.

1. Pasirinkite bet kokig kaitviete.
Atitinkamas slankiklis bus rodomas ekrane.

2. Palieskite [\,

Ekrane rodomas laikmacio meniu langas.

3. Braukite pirstu kairén ar desinén, kad
pasirinktuméte norimg laikg (pvz.,
valandas ir minutes).

4. Palieskite Gerai, kad patvirtintumeéte
pasirinkima.

Taip pat galite pasirinkti X ir atSaukti savo

pasirinkima.

Kai laikas baigiasi, pasigirsta garso signalas

ir mirksi ). Norédami i§jungti signala,

palieskite Q

Norédami iSjungti funkcijg, palieskite Al i

kaire nuo laikmacio vertés, palieskite X greta
jos ir patvirtinkite savo pasirinkima, kai
rodomas iSkylantysis langas.

@ Chronomeétre

Funkcija automatiskai pradeda atskaitq iskart,
kai jjungiate kaitviete. Sig funkcijg galite
naudoti stebéjimui, kiek laiko ji veikia.

1. Palieskite E kad pasiektuméte Meniu.



2. Slinkite Meniu, kad pasirinktuméte
Nustatymai > Chronomeétre.

3. Palieskite jungiklj ir jjunkite / iSjunkite
funkcija.

Kai pakeliate puodg, funkcija nesustabdoma.

Norédami atkurti funkcijg ir vél jg paleisti

rankiniu budu, palieskite @ ir iSkylanciajame
lange pasirinkite Atkurti. Funkcija pradés
skaiciuoti nuo 0. Norédami aktyvinti funkcijg
Pauzé vienam maisto gaminimo seansui,

palieskite @ ir iSkylanciajame lange
pasirinkite Pauzeé. Pasirinkite Pradéti, kad
testumete skaiciavima.

6.8 Bridge funkcija

Si funkcija sujungia dvi kaitvietes ir jos veikia
kaip viena tuo paciu kaitinimo lygiu.

Sig funkcijg galite naudoti dideliam
prikaistuviui.

1. Uzdékite prikaistuvj ant dviejy kaitvieCiy.
Prikaistuvis turi uzdengti abiejy kaitvieciy
centrus.

2. Palieskite [=, kad jjungtuméte funkcijg.
Pasikeicia kaitvietés simbolis.

3. Nustatykite kaitros parinktj.

Prikaistuvis turi uzdengtl abiejy kaltV|eC|q

centrus, bet neiSsikisti uz kaitvieciy sriciy

Zymejimo.

Jei norite iSjungti funkcija, palieskite (3.
Kaitvietés veiks atskirai.

6.9 || Pauze
Si funkcija sumazina visy jjungty kaitviegiy
kaitrg iki maziausio kaitros lygio.

JUs negalite aktyvinti funkcijos, kai veikia
Kepimo vadovas arba Sous-vide.

Kai funkcija veikia, galima naudoti tik

simbolius @ ir || . Visi kiti simboliai valdymo
skydelyje yra uzrakinti.

Si funkcija laikmagio neisjungia.
Palieskite || , kad jjungtuméte funkcija.
|sijungia I . Kaitinimo lygis sumazes iki 1.
Norédami iSjungti funkcijg, palieskite || .

i funkcija i§jungia PowerBoost. Palietus I
vél jsijungia didziausia kaitinimo parinktis.

6.10 (0 Uzraktas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai kaitlenté
veikia. Taip galima iSvengti atsitiktinio
kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lyg;.

Palieskite EI kad jjungtuméte funkcija.

Jeigu norite iSjungti funkcija, lieskite EI 3
sekundes.

@

ISjungus kaitlente, iSjungiama ir Si
funkcija.

6.11 Vaiky saugos uzraktas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté nepradety
veikti atsitiktinai.

1. Palieskite —= ekrane, kad buty rodomas
Meniu.

2. IS sgraso pasirinkite Nustatymai > Vaiky
saugos uzraktas.

3. |junkite jungiklj ir palieskite raides A-O-X
abécélés tvarka, kad jjungtuméte funkcija.
Norédami i§jungti funkcija, iSjunkite
jungiklj.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite == arba

ekrano desSine puse, ne iSkylan¢iame lange.

Jei norite narSyti po Meniu, naudokite {arba

).
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6.12 Kepimo vadovas

Sia funkcija reguliuojami parametrai
skirtingos rusies patiekalams ir iSlaikomi
ruoSiant maista.

Naudodami $ig funkcija, galite ruosti jvairius
patiekalus, pavyzdziui, Mésa, Zuvis / juros
geérybés, darzoves, Sriubos, Padazai,
Makaronai arba Pienas. Skirtingos risies
maistg galima ruosti skirtingais budais, pvz.,
vistienai galite rinktis Kepimo ant keptuves
funkcija ,Pan Fry“, Sous-vide arba
Troskinimas.

Funkcijg galite aktyvinti tik kairéje kaitlentés
puséje. Kepimo vadovas su funkcija Sous-
vide galima jjungti tik kairiajai priekinei arba
galinei kaitvietei. Jeigu norite naudoti funkcijg
Kepimo ant keptuvées funkcija ,Pan Fry*, ja
galima jjungti kairiajai priekinei kaitvietei arba
abiem apjungtoms kaitvietems.

Jeigu kairéje priekingje kaitvietéje jjungtas
Kepimo vadovas, maistuo ruosti be Sios
funkcijos naudokite deSinigsias kaitvietes.

Kai kairiojoje priekinéje kaitvietéje veikia
funkcija, ant kairiosios galinés kaitvietes
nenaudokite prikaistuvio, kurio dugno
skersmuo buty didesnis kaip 200 mm. Tai gali
jtakoti rysj tarp Maisto termometras ir po
kaitlente esancia antena.

®

Prie§ gamindami, nekaitinkite
prikaistuvio. Jeigu taikytina, naudokite tik
Saltg vandenj i$ Ciaupo arba skyscius.
Pasildykite tik Saltus patiekalus.

®

Vadovaukités ekrane pateiktais Kepimo
ant keptuvés funkcija ,Pan Fry“
naudojimo nurodymais. |pilkite aliejaus,
kai keptuvé jkais.

®

Su Kepimo vadovas, laikmacio funkcija
veikia kaip Laikmatis. Pasibaigus
nustatytam laikui funkcija neissijungs.

1. Noréedami jjungti funkcijg palieskite /
arba == ir pasirinkite Kepimo vadovas.
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2. Pasirinkite i$ sgraso maisto rusj, kurig
norite ruosti.

Kiekvienai patiekalo rusiai galimos kelios

parinktys. Vykdykite ekrane pateikiamas

instrukcijas.

» Jei norite taikyti numatytgsias
parinktis, iSkylanciojo lango virSuje
palieskite Gerai.

+ Galite pakeisti numatytajj Kepimo ant
keptuveés funkcija ,Pan Fry“ kaitinimo
lygi. Jei naudojate Maisto
termometras, galite patikrinti tam tikry
patiekaly vidine temperatira.

» Daugumai parinkéiy, pvz., Sous-vide ir
TroSkinimas, numatytajg temperatirg
galite pakeisti.

» Galite pakeisti numatytajj laikg arba
nustatyti savo. Minimali trukmé i$
anksto nustatyta tik funkcijai Sous-
vide.

Papildomos instrukcijos su iSsamia
informacija yra pateikiamos ekrane. Po jas

galite naryti, naudodami ™ ir ™,

3. Palieskite Gerai. Vykdykite
iSkylanciuosiuose languose pateiktus
nurodymus.

Kai kurios parinktys pradedamos nuo
jkaitinimo. Valdymo juostoje galite sekti
proceso eiga.

4. Atsidariusiame lange su nurodymais
palieskite Gerai, o tada Pradeti, ir teskite.

Funkcija veikia su i$ anksto nustatytomis

nuostatomis.

Jeigu norite visam laikui iSjungti iSkylantjjj

langa, prie$ aktyvindami funkcijg pazymekite

5. Kai praeina nustatytas laikas, girdimas
garso signalas ir rodomas iSkylantysis
langas. Norédami uzverti langa, palieskite
Gerai.

Funkcija neiSjungiama automatiskai.

Naudojant Sous-vide kaitlenté automatisSkai

iSsijungs ne véliau, kaip po keturiy valandy.

Norédami iSjungti funkcijg palieskite \“_l/ arba

'ﬂf, arba veikiancios kaitvietés simbolj ir
pasirinkite Sustabdyti. Norédami patvirtinti,
iSkylanciajame lange palieskite Taip.

6.13 Sous-vide

Mésai, zuviai ar darzovems ruosti naudojant
funkcija, jums reikés atitinkamy uzsegamy



maiseliy ar plastikiniy maiseliy ir
vakuumavimo aparato. Prieskoniais
pagardintg maistg sudékite | maiselius ir
vakuumuokite. Jus taip pat galite nusipirkti
maisto porcijas, jau paruostas gaminti Siuo
metodu.

/N ISPEJIMAS!

Batinai laikykités maisto saugos principy.
Zr. skyriy ,Patarimai*“.

Naudodami Sig funkcijg, galite pasirinkti savo
trukme ir temperattirg (nuo 35 iki 85 °C),
tinkama norimam ruosti maistui. Naudokite ne
daugiau kaip 4 litrus vandens; puodg
uzdenkite dangciu. Daugiau informacijos apie
maisto gaminimo parametrus rasite maisto
ruoSimo lenteléje skyrelyje ,Patarimai“. Prie$
ruo$dami maistq atSildykite.

Funkcija galima jjungti tik kairiajai priekinei
arba kairiajai galinei kaitvietei. Jeigu veikia
Sous-vide, gaminti be Sios funkcijos
naudokite deSinéje esancias kaitvietes.

®

Su Sous-vide, laikmacio funkcija veikia
kaip Laikmatis. Funkcija iSjungiama
automatiskai praéjus ne daugiau kaip
keturioms valandoms.

1. RuoSkite maisto porcijas pagal pirmiau
pateiktus nurodymus.

2. Puodg su Saltu vandeniu uzdekite ant
kairiosios priekinés ar galinés kaitvietés.

3. Palieskite > Sous-vide. Taip pat galite

rinktis == > Kaitlentés funkcijos > Sous-
vide.
4. Pasirinkite tinkamg temperattirg.
Nustatykite laikg (pasirinktinai). Maisto
gaminimo seanso trukmé priklauso nuo
maisto storio ir rusies.
5. Palieskite Gerai ir teskite.
6. Ant puodo krasto padékite Maisto
termometras.
7. Palieskite Gerai, kad uzvertumeéte
iSkylantjjj langa.
8. Palieskite Pradéti, kad jjungtuméte
iSankstinj kaitinima.
Kai puodas pasiekia numatytajg temperatira,
girdimas garso signalas ir rodomas
iSkylantysis langas. Palieskite Gerai, kad
patvirtintuméte.

9. Vertikaliai | puodg sudékite maisto
porcijas maiseliuose (galite naudoti Sous-
vide laikiklj). Palieskite Pradéti.

Jeigu nustatysite Laikmatis, jis pradés veikti

kartu su funkcija.

10. Kai praeina nustatytas laikas, girdimas

garso signalas ir mirksi Q Norédami
iSjungti signalg, palieskite Ay
Norédami iSjungti arba pakoreguoti funkcija,
palieskite \'_I/ arba veikiancios kaitvietés
simbolj, o po to — Sustabdyti. Noredami
patvirtinti, iSkylanciajame lange palieskite
Taip.

.KeepTemperature®

Maisto gaminimui galite naudoti funkcijg
Sous-vide, kai Maisto termometras tiksliai
kontroliuoja ir palaiko temperatirg (+ /1 °C
tikslumu). Galite ruosti jvairius patiekalus,
pavyzdziui, astrius patiekalus ar padazus (t.
y. skirtingus karius ar astrig Zuviene). Galite
nustatyti savo parametrus arba skaityti maisto
ruoSimo lenteléje skyrelyje ,Patarimai“.

Funkcija galima jjungti tik kairiajai priekinei
arba kairiajai galinei kaitvietei.

1. Palieskite => Kaitlentés funkcijos >
Sous-vide arba jjunkite funkcija paliete

> Sous-vide.

2. Pasirinkite tinkamg temperatira.

Nustatykite laika (pasirinktinai).

3. Palieskite Gerai ir tgskite.

4. Uzdékite Maisto termometras ant puodo
krasto arba jkiSkite | maista.

5. Palieskite Pradeti, kad aktyvintuméte
iSankstinj kaitinima.

Kai puodas pasiekia numatytajg temperatira,

girdimas garso signalas ir rodomas

iSkylantysis langas.

6. Palieskite Gerai, kad uzvertuméte
iSkylantjjj langa.

7. Palieskite Pradéti.

Jeigu nustatysite Minuciy skaitlys, jis prades

veikti kartu su funkcija.

8. Kai praeina nustatytas laikas, girdimas

garso signalas ir mirksi Q Norédami
iSjungti signalg, palieskite D
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Norédami iSjungti arba pakoreguoti funkcija,

palieskite LJ/ arba aktyvios kaitvietés simbolj ir
po to Sustabdyti. Norédami patvirtinti,
palieskite Taip iSkylanciame lange.

6.14 Simbolis

Su Sia funkcija Maisto termometras veikia
kaip termometras, kuris padeda stebéti
maisto ar skyscio temperattirg gaminant.
Pavyzdziui, juo galite pasitikéti, kai Sildote
piena ar norite patikrinti kaidikiy maisto
temperattra.

Norint naudoti Sig funkcija, turi bati aktyvi
bent viena kaitvieté.

Sig funkcijg galite aktyvinti visoms
kaitvietéms, bet tik vienai kaitvietei vienu
metu.

1. |kiskite Maisto termometras | maistg ar
skystj iki minimalaus lygio zymos.

2. Palieskite / ekrane, kad atvertuméte
Maisto termometras meniu, ir pasirinkite

Simbolis. Taip pat galite paliesti == >
Kaitlentés funkcijos > Simbolis.
3. Palieskite Pradéti.
Pradedamas matavimas jjungtoje
kaitvietéje.
Jeigu né viena kaitvieté nejjungta,
rodomas informacinis iSkylantysis langas.
Norédami i$jungti funkcijg, palieskite

skaitmenis, rodancius temperatura, arba i
pasirinkite Sustabdyti.

6.15 <& Tirpinimas

Sig funkcijg galite naudoti skirtingiems
produktams tirpinti, pvz., Sokoladui ar
sviestui. Vienu metu funkcijg galite naudoti tik
vienai kaitvietei.

1. Palieskite == ekrane, kad bty rodomas
Meniu.

2. 1S sgraso pasirinkite Kaitlentés funkcijos >
Tirpinimas.

3. Palieskite Pradéti.
Jums reikia pasirinkti norimg kaitviete.
Jeigu kaitvieté jau jjungta, rodomas
iSkylantysis langas. AtSaukite ankstesnj
kaitinimg lygj, kad galétuméte aktyvinti
funkcija.
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Norédami isjungti Meniu, palieskite —= arba
ekrano deSine puse, ne iSkylan¢iame lange.

Jei norite narSyti po Meniu, naudokite {arba
).

Norédami iSjungti funkcijg, palieskite
kaitvietés pasirinkimo simbolj ir po to —
Sustabdyti.

6.16 Hob*Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, apjungianti
virykle ir gartraukj. Viryklé ir gartraukis turi
infraraudonuyjy spinduliy signaly perdavimo-
priémimo sistemas. Ventiliatoriaus sukimosi
greitis nustatomas automatiskai pagal rezimo
nuostatg ir ant kaitlentés esancio karsciausio
prikaistuvio temperatirg.

Daugumos gartraukiy nuotolinio valdymo
sistema pradzioje biina iSjungta. Prie$
naudodamiesi funkcija jjunkite nuotolinj
valdyma. Daugiau informacijos rasite
gartraukio naudojimo instrukcijoje.

Jei norite automatinio funkcijos veikimo,
pasirinkite automatinj rezimg H1-H6.
Pradzioje bus parinktas H5 rezimas.
Gartraukis veiks kiekvieng karta, kai
naudosités virykle. Kaitlenté automatiskai
nustato prikaistuvio temperaturg ir
pareguliuoja ventiliatoriaus sukimosi greit;.
Jus galite nustatyti kaitlente, kad apSvietimas
baty jjungtas tik pasirinkus H1.

@

Jeigu pakeisite ventiliatoriaus sukimosi
greitj gartraukyje, numatytasis rySys su
kaitlente bus iSjungtas. Norédami vél
aktyvinti &ig funkcija, vel ISJUNKITE ir
|JUNKITE abu prietaisus.

Rezi- Auto-  yjrimast) Kepimas?2)
mas mati-

nis ap-

Svieti-

mas
HO ISjungta  ISjungta I1Sjungta
H1 liungta  I$jungta 1Sjungta
H23) liungta  1-as ventiliato-  1-as ventiliato-

riaus greitis riaus greitis




Rezi- Auto- y/irimast) Kepimas?2)
mas mati-
nis ap-
Svieti-
mas
H3 liungta  ISjungta 1-as ventiliato-
riaus greitis
H4 liungta  1-as ventiliato-  1-as ventiliato-
riaus greitis riaus greitis
H5 liungta  1-as ventiliato-  2-as ventiliato-
riaus greitis riaus greitis
H6 liungta  2-as ventiliato-  3-ias ventiliato-

riaus greitis riaus greitis

1) Kaitlenté aptinka virimo procesg ir pagal automatinj
rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi greitj.

2) Kaitlenté aptinka kepimo procesg ir pagal automatinj
rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi greitj.

3) Sis rezimas jjungia ventiliatoriy bei ap$vietima ir ne-
priklauso nuo temperaturos.

Rezimy keitimas

Jeigu netenkina triukSmo lygis / ventiliatoriaus
greitis, galite rankiniu budu perjungti rezimus.
1. Palieskite =.

IS sgraso pasirinkite Nustatymai>Hob?Hood .
2. Pasirinkite atitinkamag rezima.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite == arba
deSiniajg ekrano puse, uz iSkylanciojo lango
riby.

Baigus virti ir iSjungus gartraukj gartraukio
ventiliatorius dar gali kurj laikg veikti. Praéjus
tam laikui, sistema automatiskai iSjungia
ventiliatoriy ir paskesnes 30 sekundziy
apsaugo ventiliatoriy nuo netycinio jo
jjungimo.

ISjungus virykle gartraukio apSvietimas
iSsijungs po 2 minuciy.

6.17 Kalba

1. Palieskite == ekrane, kad bity rodomas
Meniu.

2. 1S sgraso pasirinkite Pasirinkimas > Kalba
> Nustatymai

3. 1S sgraSo pasirinkite tinkama kalba.

Jelgu pasirinkote netinkama kalba, palieskite

—. Rodomas saraSas. Pasirinkite tre€ig nuo

virSaus parinktj, tuomet paskutine, bet vieng
parinktj. Po to pasirinkite antrg parinktj.
Slinkite Zemyn ir i§ sgraso pasirinkite tinkamg
kalbg. Galiausiai pasirinkite deSinéje esancig
parinktj.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite == arba
ekrano deSine puse, ne iSkylan¢iame lange.

Jei norite narSyti po Meniu, naudokite {arba

).

6.18 Mygtuky tonai / Jspéjamo
signalo garsas

Jus galite pasirinkti savo kaitlentés
skleidziamg garsg arba visiskai jj iSjungti.
Galite rinktis spragteléjimg (numatytasis) arba
pypseéjima.

1. Palieskite —= ekrane, kad buty rodomas
Meniu.

2. 1S sgraso pasirinkite Pasirinkimas >
|spéjamo signalo garsas > Nustatymai /
Mygtuky tonai.

3. Pasirinkite atitinkama parinktj.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite == arba
ekrano deSine puse, ne iSkylan¢iame lange.

Jei norite narSyti po Meniu, naudokite {arba

).
6.19 Ekrano rySkumas

Galite pakeisti ekrano rySkuma.

Galimi 4 Sviesumo lygiai: 1 yra Zemiausias, o
4 — auksciausias.

1. Palieskite —= ekrane, kad buty rodomas
Meniu.

2. 1S sgraso pasirinkite Pasirinkimas >
Ekrano rySkumas > Nustatymai.

3. Pasirinkite atitinkama lygj.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite — arba
ekrano deSine puse, ne iSkylan¢iame lange.

Jei norite narSyti po Meniu, naudokite {arba

).

6.20 Galios valdymas

Jei aktyvios kelios kaitvietés ir vartojama
galia virSija energijos Saltinio galimybes, Si
funkcija paskirsto galig tarp visy kaitvieciy.
Kaitlentéje jdiegta kaitinimo kontrolé, skirta
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apsaugoti namy elektros instaliacijg ir
saugiklius.

» Kaitvietés grupuojamos pagal vietg ir
kaitlentés faziy skaiciy. Kiekvienos fazés
didziausia galima elektros apkrova siekia
3680 W. Jei kaitlenté pasiekia kurios nors
fazés apkrovos ribg, kaitvieciy galia
automatiskai sumazinama.

* Maksimalus kaitinimo lygis matomas
slankiklyje. Aktyvus yra tik balti
skaitmenys.

» Jeigu didesnis kaitinimo lygis negalimas,
pirmiausia sumazinkite kity kaitvieciy
kaitinimo lygius.

Paveikslélyje pavaizduotos galimos

kombinacijos, leidzianCios galig paskirstyti

kaitvietéms.

7. PATARIMAI

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Indai

®

Indukcinése kaitvietése veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai greitai
jkaitina inda.

Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

* Indo dugnas turi bati kuo storesnis ir kuo
lygesnis.

+ Ant kaitlentés dékite tik Svaraus ir sauso
dugno indus.

» Nestumdykite ir netrinkite indy ant
keramikos stiklo, nes galite jj subraizyti.

Indy tipai ir jy medziagos

+ Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazymeta, kad tinka).

+ Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,
zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.

Indai yra tinkami naudoti su indukcine

virykle, jeigu:
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« ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didZiausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

* Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.

« Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. MazZesnio nei nustatyta
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos.

» Siekiant uztikrinti sauguma ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite didesniy
indy, nei nustatyta skyriuje ,Kaitvieciy
specifikacija“. Gamindami maistg stenkités
nelaikyti indy arti valdymo skydelio. Tai
gali jtakoti valdymo skydelio veikima, taip
pat galite atsitiktinai jjungti tam tikras
viryklés funkcijas.

@

Zr. ,Techniniai duomenys".

7.2 Tinkamos keptuvés funkcijai

Naudokite tik keptuves lygiu dugnu. Norint
patikrinti, ar keptuve tinkama:

1. Padékite savo keptuve dugnu j virSy.
2. Keptuves apacioje padékite liniuote.



3. Tarp liniuotés ir keptuvés dugno
pameéginkite jdéti 1, 2 ar 5 euro centy
monetg (arba panasaus storio moneta).

/’
T

a. Keptuve yra netinkama, jeigu galite

X

[

b. Keptuvé yra tinkama, jeigu negalite
|déti monetos tarp liniuotés ir

keptuves.

[ \

7.3 TriukSmo lygis naudojimo metu
Jeigu girdite:

jdéti moneta tarp liniuotés ir keptuves.

« traskejima: prikaistuviai pagaminti is
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

» Svilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvj, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

« dlzgima: naudojate didele galig;

* spragséjima: elektrinis perjungimas,
puodas aptiktas jj pastacius ant kaitlentes;

» Snypstimas, gaudimas: veikia

. Vventiliatorius.

Sis triukSmas yra normalus ir nereiskia

jokio gedimo.

7.4 Oko Timer (Eco laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés kaitinimo
elementas automatiskai iSsijungia anksciau,
nei pasigirsta atgalinés laiko atskaitos garso
signalas. Veikimo trukmé priklauso nuo
kaitinimo lygio ir maisto gaminimo trukmés.

7.5 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietés energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas
energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo galios.

@

Duomenys lenteléje yra tik orientacinio
pobudzio.

Kaitinimo nuo- Naudotina: Laikas Patarimai

stata (min.)

1 1laikyti pagamintg maista Silta. jeigu reikia Uzdenkite prikaistuvj danggiu.

1-2 ,2Hollandaise" padazas, lydymas: svies- 5 - 25 Retkarciais pamaisykite.
tas, Sokoladas, Zelatina.

1-2 Tirstinimas: purds omletai, kepti kiausi- 10 - 40 Gaminkite uzdenge prikaistuvius.
niai.

2-3 Tinka virti ryZius ir gaminti pieniSkus 25-50 Verdant ryZius, vandens turi bati bent
patiekalus, taip pat Sildyti pagamintus dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
patiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

3-4 Darzoviy gaminimas garuose, Zuvis, 20-45 |pilkite pora valgomujy $auksty skys-
meésa. ¢io.
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Kaitinimo nuo- Naudotina: Laikas Patarimai

stata (min.)

4-5 Bulviy virimas garuose. 20-60 Gamindami 750 g bulviy, naudokite

daugiausia % | vandens.

4-5 Tinka gaminti didesnius maisto kiekius, 60 - 150 Iki 3 | skyscio ir maisto produktai.
troSkinius ir sriubas.

6-7 Neintensyvus kepimas: tinka kepti es-  jeigu reikia Patiekalo gaminimo laikui jpuséjus,
kalopus, verSienos mustinius, kotletus, apverskite.
pyragélius su jdaru, desreles, kepené-
les, milty, sviesto ir pieno misinius,
kiau$inius, blynus, spurgas.

7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai supjaus- 5-15 Patiekalo gaminimo laikui jpuséjus,
tytos paskrudintos bulvés, nugarinés apverskite.
Zlégtainis, bifSteksas.

9 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésa (guliasa, troskintg mésg), kepti bulviy

traskucius apsemtus aliejuje.

P

Tinka virti didelj kiekj vandens. Suaktyvinta PowerBoost.

7.6 Naudingi patarimai Maisto
termometras

®

Tokioms funkcijoms kaip Kepimo
vadovas ir Sous-vide galite naudoti
Maisto termometras tik kairéje kaitlentés
puséje. Su funkcija Simbolis taip pat
galite naudoti deSinéje kaitlentés puséje
esantj Maisto termometras.

Norint uztikrinti gerg rysj ( f/ v ) tarp
Maisto termometras ir kaitlentés:

Skys€iams

Panardinkite Maisto termometras j skystj
rekomenduojamame panardinimo
intervale. Minimalaus lygio zyma turi bati

uzdengta.

Uzdékite Maisto termometras ant puodo
krasto. Jeigu jmanoma, laikykite jj
vertikalioje padétyje. |sitikinkite, kad
galiukas liesty puodo apacia. Maisto
termometras rankena visada turi bati ne
puode ar prikaistuvyje.
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Jeigu norite naudoti Maisto termometras
kairéje kaitlentés puséje, jsitikinkite, kad jis
buty beveik kaitlentés viduryje, laikrodzio
ciferblato 1-3 valandy padétyje. Jeigu
norite jj naudoti deSinéje (su funkcija
Simbolis), jsitikinkite, kad jis baty jdétas 9-
11 valandy padétyje. Zr. toliau pateiktus
paveikslélius.



Jeigu nepavyksta uzmegzti rySio, galite
perkelti Maisto termometras palei puodo
krastg.

Puoda galite nevisiskai uzdengti dangg&iu.
Jeigu naudojate kairiajg priekine kaitviete,
nedekite jokiy dideliy puody ant kairiosios
galinés kaitvietés. Dideli puodai ant
kairiosios galines kaitvietées gali blokuoti
signalg. Perkelkite didelj puodg ant
desiniosios galinés kaitvietés.

%

—

—

Kietam maistui (vidinés temperatiros
matavimas)

|kiSkite Maisto termometras | storiausig
patiekalo dalj, iki minimalaus lygio zymos.
Matavimo taskas turi bati vidurinéje
patiekalo dalyje.

Patikrinkite, ar Maisto termometras tvirtai
jkiStas | maista. Maisto termometras
metalinés dalys negali liesti puodo /
prikaistuvio sieneliy. Rankenos kabliukas
turi bati nukreiptas Zemyn.

» 2-3 cm storio mésai / Zuviai Maisto
termometras galiukas turi siekti
prikaistuvio apacia.

* Prie$§ apversdami maistg, Maisto
termometras iSimkite.

« Kai naudojate grilj ,Plancha®, jsitikinkite,
kad Maisto termometras rankena likty
desinéje puséje, toliau nuo jo pavirSiaus.
Zr. toliau pateiktus paveikslélius.

.

Z il

——W

7.7 Maisto ruoSimas zemoje
temperaturoje. Maisto saugos
principai

Kai gaminate Zemoje temperatiroje, pvz.,
Sous-vide, butinai laikykités Siy instrukcijy.

* Prie$ ruo§dami maistg, nusiplaukite /
dezinfekuokite savo rankas. Muvékite
vienkartines pirstines.

* Naudokite tik aukstos kokybes Sviezig
maistg, laikytg tinkamomis sglygomis.

* Visuomet kruop$c¢iai nuplaukite ir nulupkite
vaisius ir darzoves.

« Jusy darbastalis ir pjaustymo lentelés turi
bati Svarios. Skirtingoms maisto produkty
rusims naudokite skirtingas pjaustymo
lenteles.

« Kai ruoSiate paukstieng, kiauSinius ir zuvj,
ypatingg démes;j skirkite maisto higienai.
Paukstieng visada reikia ruosti bent 65 °C
temperatiroje ne maziau kaip 50 minuciy.

* Norima ruosti Zuvis naudojant Sous-vide
turi bati sadimio kokybés, t. y. labai
Sviezia.

« Paruostg maistq laikykite Saldytuve ne
ilgiau kaip 24 valandas.

* Zmonems, turintiems silpnesne imunine
sistemg ar sergantiems |étinémis ligomis,
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rekomenduojama prie$ vartojant maistg
pasterizuoti. Pasterizuokite maistg 60 °C
temperaturoje ne trumpiau kaip vieng
valanda.

7.8 Maisto gaminimo patarimai

Toliau lenteléje pateikiami patiekaly
pavyzdziai ir jy gaminimo optimali
temperatura bei trukmé. Parametrai gali
skirtis, atsizvelgiant | maisto temperatira,
kokybe, konsistencijg ir kiekj.

Maisto gaminimo trukmé labiau priklauso nuo
maisto tlrio, o ne nuo jo svorio. Pvz., jeigu tai

kepsnys, kuo storesnis gabalas, tuo daugiau
laiko reikia jo viduriui pasiekti norimg
temperatira. 2 cm storio kepsniui reikia
mazdaug vienos valandos, kad pasiekty 58
°C temperatira, o 5 cm storio — mazdaug
keturiy valandy.

Stebékite pirmg gaminimo seansa, kad
|sitikintuméte, jog toliau pateikti parametrai
atitinka Jisy maisto ruosimo jprocius ir
prikaistuvius. Siuos parametrus galite keisti
pagal savo asmeninius poreikius.

Maisto tipas Gaminimo Paruosimo ly- Maisto storis / Vidiné tem-  Gaminimo truk-
metodas gis kiekis peratira / ga- mé (min.)
minimo tem-
peratira (°C)
Jautienos keps- Sous-vide lengvai iSkeptas 2 cm 50 - 54 45 -210
nys
y 4.cm 120 - 210
6.cm 180 - 210
vidutiniskai is- 2cm 55-60 45 - 240
keptas
4cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
gerai iSkeptas 2cm 61-68 45 - 240
4cm 120 - 240
6cm 180 - 240
Viséiuko krati-  Sous-vide gerai iskepta 200-300 g 64-72 45- 60
nélé
Troskinimas gerai iSkepta 68 - 74 35-45
Vistienos blauz- TroSkinimas gerai iSkepta 200-300 g 78 - 85 30-60
delés
Kiaulienos Sous-vide gerai iSkepta 2cm 60 - 66 35-60
kepsnys
Kiaulienos nu-  Sous-vide gerai iSkepta 4-5cm 62 - 66 60 - 120
gariné
Erienos file Sous-vide vidutiniskai is- 2cm 56 - 60 35-60
keptas
gerai iSkepta 64 - 68 40 - 65
Eriuko nugariné Sous-vide vidutiniskai is- 200-300 g 56 - 60 60 - 120
(be kauly) keptas
gerai iSkepta 64 - 68 65 - 120
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Maisto tipas Gaminimo Paruosimo ly- Maisto storis/ Vidiné tem-  Gaminimo truk-
metodas gis kiekis peratara / ga- meé (min.)
minimo tem-
peratara (°C)
Lasisa Sous-vide permatomos 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Troskinimas permatomos 2cm 55-68 20-35
3cm 55-68 25-45
Tunas Sous-vide permatomos 2cm 45 - 50 35-50
Krevetés Sous-vide permatomos 1-2 cm 50 - 56 25-45
Kiausiniai Sous-vide évelnus1) M dydzio 63 - 64 45-70
vidutinis1) 65 - 67 45-70
intensyvus1) 68-70 45-70
Virimas minkstas virimas 42)
vidutiniskai is- virimas 72)
keptas
kietas virimas 102)
Ryziai Brinkinimas keptos - - 10-30
Bulvés Virimas keptos - - 15-30
Darzovés (Svie- Sous-vide keptos - 85 30-40
Zios)
Sparagai Sous-vide keptos - 85 30-40

1) Kiauginio baltymas i$liks skystas.

2) Trukmeé nurodyta vidutinio dydzio kiausiniams. Dideliems kiauSiniams ir kiauSiniams i§ Saldytuvo prie gaminimo

trukmeés pridékite vieng minute.

Papildomi patarimai dél Kepimo vadovas:

» Pries gamindami jpilkite | puodg skyscio
(1-3 litrus). Virdami stenkités daugiau
nepilti.

» Uzdenkite dangciu, kad taupytuméte
energijg ir greiCiau pasiektuméte
temperaturg (taip pat ir vandeniui
pasildyti).

» Gamindami reguliariai pamaiSykite savo
patiekala, kad uztikrintuméte vienodg
temperattrg.

» Pacioje gaminimo pradzioje jdekite
druskos.

+ Prie$ ruoSdami maistg atSildykite.

» Kai vanduo pasiekia numatytg
temperatirg ir rodomas iskylantysis

langas, jdékite darzoviy (pvz., brokoliy,
ziediniy kopusty, Sparaginiy pupeliy,
briuseliniy kopusty).

Prie$ jjungdami funkcija, sudékite bulves
ar ryzius | Saltg vanden|.

Tro$kiniams, padazams, sriuboms,
kariams, ragu, guliaSams ir sultiniams
galite naudoti funkcijg Pasildymas arba
Létas virimas. Prie$ jjungdami funkcijg
Létas virimas, pakepinkite maisto
produktus (be Maisto termometras) ir
ipilkite Salto skyscio; po to jjunkite funkcijg
i§ Kepimo vadovas.

Mazoms jary gérybiy porcijoms, pvz.,
aStuonkojo gabaléliams / Ciuptuvéliams ar
véziagyviams galima naudoti Kepimo ant
keptuves funkcija ,Pan Fry*“.
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Papildomi patarimai dél Kepimo ant
keptuvés funkcija ,,Pan Fry“:

/\ ISPEJIMAS!
Naudokite tik keptuves lygiu dugnu.

/\ DEMESIO

Maziems kaitinimo lygiams naudokite tik
laminuotas keptuves, kad
apsaugotumeéte nuo prikaistuviy
perkaitimo ir pazeidimo.

* Neuzdenkite kaitlentés valdymo skydelio.

» Neuzblokuokite signalo tarp kaitlentés ir
gartraukio (pvz., ranka, prikaistuvio
rankena ar aukstu puodu). Zr. paveikslélj.

Paveikslélyje parodytas gartraukis yra tik

pavyzdys.

liunkite funkcijg nejkaiting kaitlentés
(iSankstinis jkaitinimas nereikalingas).
Naudokite nertdijanciojo plieno
prikaistuvius su daugiasluoksniu dugnu.
Nenaudokite prikaistuvio su jspaudais
dugno viduryje.

Skirtingo dydzio prikaistuviy jkaitimo laikas
taip pat skiriasi. Sunkios keptuvés islaiko
daugiau Silumos nei lengvos, bet joms
reikia daugiau laiko jkaisti.

Apverskite maista, kai jis pasiekia puse
norimos temperaturos.

Labai storas maisto porcijas reikia dazniau
apversti (t. y. kartg kas dvi minutes). Jei
norite pasiekti geriausiy rezultaty,
pirmiausiai rekomenduojame naudoti
Sous-vide. Gaminimo pabaigoje,
paruostas porcijas sudékite ant jkaitintos
keptuvés ir greitai jas apkepkite i$ abiejy
pusiy.

Prie§ apversdami maistg visada iSimkite
Maisto termometras.

7.9 Naudingi Hob?Hood patarimai
Jei kaitlente naudosite su Sia funkcija:

Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
tiesioginés saulés Sviesos.
Nenukreipkite halogeno Sviesos j
gartraukio valdymo skydel;.

8. PRIEZIURA IR VALYMAS

@

Neuzblokuokite Hob?Hood infraraudonujy
spinduliy signaly.

@

Kiti nuotoliniu budu valdomi prietaisai gali
uzblokuoti signalg. Nenaudokite tokiy
prietaisy Salia kaitlentés, kai jjungta

»,Hob?Hood" funkcija.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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Gartraukiai su Hob’Hood funkcija
Visus su Sia funkcija suderinamus gartraukius
rasite musy klientams skirtoje interneto
svetaingje. Su Sia funkcija suderinami

—
=

,Electrolux“ gartraukiai Zymimi simboliu =.

8.1 Bendra informacija

« Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle
iSvalykite ja.

* Visada naudokite prikaistuvius Svariais
dugnais.




» |brézimai ar tamsios démes ant pavirSiaus | °
neturi jtakos viryklés veikimui.

» Naudokite specialias viryklei valyti
tinkamas priemones.

» Naudokite specialiai stiklui valyti skirtg
grandiklj.

8.2 Kaitlentés valymas .

* Nuvalykite nedelsdami: iSsilydziusj
plastikg, plastmasine plévele, cukry ir
maistg su cukrumi, nes kitaip neSvarumai
gali pakenkti kaitlentei. BUkite atsargus,
kad iSvengtuméte nudegimy. Naudokite
specialig grandykle, kurig prie stiklo
pavirSiaus pridékite smailiu kampu ir
stumkite aSmenis pavirSiumi.

9. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Ka daryti, jeigu...

Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosédas, vandens
démes, riebaly démes, metalo spalvos
démes. Kaitlente valykite drégnu
skuduréliu ir neSveiciamaja valymo
priemone. Nuvale kaitlente, jg
nusausinkite minkstu audiniu.
Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens ir
acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy
Sluoste.

Kaitlentés pavirSiuje yra horizontalls
grioveliai. Valykite kaitlente dregna Sluoste
ir plovikliu, lygiai Sluostydami i$ kairés |
desine. Nuvale kaitlente, jg nusausinkite
minksta Sluoste i$ kairés | deSine.

Triktis Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba netinka-
mai prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar virykle tinkamai pri-
jungta prie elektros tinklo. Zr. prijun-
gimo schema.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartoti-
nai perdega, kreipkités j kvalifikuotg
elektrika.

60 s nepasirinkote kaitinimo lygio.

Dar kartg junkite kaitlente ir per
60 s pasirinkite kaitinimo lygj.

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau

mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng ju-
tiklini mygtuka.

Veikia Pauze.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas®.

Ekranas nereaguoja | palietima.

UZdengta dalis ekrano arba per arti
ekrano pastatyti puodai.

Ant ekrano yra Siek tiek skyscio ar-
ba uzdétas daiktas.

Nuimkite daiktus. Patraukite puodus
nuo ekrano.

Nuvalykite ekrana, palaukite, kol
prietaisas atvés. Atjunkite kaitlente
nuo elektros tinklo. Praéjus 1 minu-
tei, vél prijunkite kaitlente.

Suveikia garsinis signalas ir kaitlen-
té iSsijungia.

Garsinis signalas suveikia tuomet,
kai kaitlenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvie¢iy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.
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Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlenté iSsijungia.

Kazkg uzdéjote ant jutiklinio skyde-

lio @

Nuimkite uzdétg objektg nuo kaitvie-
¢iy.

Likutinés kaitros indikatorius nejsi-
jungia.

Kaitvieté nejkaitusi, nes veiké per-
nelyg trumpai, arba sugedes po kait-
lente esantis jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai
ilgg laikg ir nejkaista, kreipkités | jga-
liotajj aptarnavimo centra.

Kai aktyvinate Kepimo vadovas,
kaitlenté pradeda kaisti, i$sijungia ir
vél jsijungia.

Tai yra saugos patikra, skirta patik-
rinti, ar Maisto termometras su
jjungta funkcija Kepimo vadovas
idétas | prikaistuvj.

Tai normalus procesas, nereiskian-
tis jokios trikties.

Jis negalite jjungti didZiausio kaitini-
mo lygio.

Kitai kaitvietei jau nustatytas di-
dziausias kaitinimo lygis.

Pirmiausia sumazinkite kitos kaitvie-
tés galig.

Kaitvietés jkaito.

Padétas pernelyg didelis indas arba
padétas indas yra per arti valdymo
skydelio.

Jeigu galite, didesnius indus dékite
ant galiniy kaitvieGiy.

Ekrane matysite pranes$ima, kad
Maisto termometras nerastas.

Netinkama Maisto termometras pa-
deétis.

Kazkas blokuoja signalg (pvz., indai,
keptuvés rankena ar kitas puodas).

Pasirtpinkite tinkama Maisto termo-
metras padétimi. Zr. skyriy ,Patari-
mai“.

Nuimkite bet kokius metalinius ar ki-
tus daiktus, galinCius blokuoti signa-
la.

Ekrane rodoma, kad vandens tem-
peratiira yra aukstesné kaip 100 °C.

Nesukalibravote arba netinkamai
sukalibravote Maisto termometras.
Jus perkéléte kaitlente | kitg vieta.

Sukalibruokite Maisto termometras
dar karta. Zr. ,Kalibravimas®.

Jums taip pat gali prireikti patikrinti,
ar teisingas kalibravimo kodas. Zr.
,Susiejimas”.

Nedékite per daug druskos | van-
denj.

Nesudykite verdancio vandens.

Ekrane nerodoma temperatura.
Ekrane rodoma jspéjamoji piktogra-
ma.

Maisto termometras neuzmezge ry-
$io su kaitlente; per silpnas signa-
las.

Padékite Maisto termometras $alia
antenos ir kaitlentés centro. Zr. sky-
riy ,Patarimai“.

KaZkas blokuoja Maisto termomet-
ras arba kaitlentés anteng, pvz., me-
talinis stalo jrankis.

Nuimkite anteng dengiantj daiktg.
|sitikinkite, kad prikaistuvj uzdéjote
tiesiai ant kaitvietés vidurio. Zr. sky-
riy ,Patarimai“.

Prarastas rysys tarp Maisto termo-
metras ir antenos.

|sitikinkite, kad niekas neblokuoja
signalo. Stumkite Maisto termomet-
ras palei puodo krasta, kad suregu-
liuotuméte jo padétj. Zr. skyriy ,Pa-
tarimai“.

Kiti prietaisai veikia tuo paciu dazniu
ir trukdo rysiui.

Pasalinkite visus prietaisus, kurie
gali trukdyti rySiui. Zr. ,Techniniai
duomenys®.

Maisto temperatura skiriasi nuo tike-
tinos.

Maisto termometras jdétas netinka-
mai.

|sitikinkite, kad matavimo taékasv bu-
ty storiausioje patiekalo dalyje. Zr.
skyriy ,Patarimai“.

Kaitlenté aptinka reikSmingus tem-
perattros ,Suolius.

Jus gamindami jpyléte Siek tiek van-
dens arba pakeitéte puoda.

liunge funkcijg, stenkités nepilti van-
dens ir nekeisti puodo.
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Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Karstis puode nepasiskirsto vieno-
dai, ypac tirStesniuose skysciuose.

Daznai maisykite maista.

Puodas per daug jkaista arba mais-
tas greitai perverda.

Naudojote per mazg puoda.

Naudokite atitinkamai kaitvietei tin-
kamo dydzio puodus. Zr. ,Techniniai
duomenys*.

Jus negalite aktyvinti funkcijos.

Tai paciai kaitvietei jjungta kita funk-
cija, neleidzianti aktyvinti.

ISjunkite funkcijg, prie$ aktyvindami
kitg funkcija.

Kepimo vadovas arba Sous-vide i$-
sijungia.

Maisto gaminimo seanso pradzioje
skyscio temperatura puode yra
aukstesne kaip 40 °C.
Naudojamas prikaistuvis yra kars-
tas.

Naudokite tik $altus skys¢€ius.
IS anksto nejkaitinkite prikaistuvio.

Hob?Hood neveikia.

UZdengéte valdymo skydelj.

Nuimkite ant valdymo skydelio uz-
deétg objekta.

Hob2Hood veikia, bet Sviecia tik lem-
pute.

Jis aktyvinote H1 rezima.

Pakeiskite rezimg | H2-H6 arba pa-
laukite, kol bus paleistas automati-
nis rezimas.

Veikia Hob®Hood rezimai H1-H6,
bet ap$vietimas i§jungtas.

Gali bati perdegusi lemputé.

Kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo
centra.

Lie¢iant mygtukus nesigirdi garsiniy
signaly.

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr. skyriy
,Kasdienis naudojimas*.

Nustatyta netinkama kalba.

Jus per klaidg pakeitéte kalbg.

Atkurkite visas funkcijas | gamykli-
nes nuostatas. Pasirinkite Atkurti vi-
sus nustatymus i$ Meniu.

Atjunkite kaitlente nuo elektros tin-
klo. Pragjus 1 minutei, vél prijunkite
kaitlente. Nustatykite Kalba, Ekrano
rySkumas ir |spéjamo signalo gar-
sas.

Kaitvieté iSsijungia.
Rodomas jspéjamasis praneSimas,
kad kaitvieté iSsijungs.

Automatinis i§sijungimas i$jungia
kaitviete.

ISjunkite viryklg ir vél ja jjunkite.
Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas”.

Rodoma B ir pranes$imas.

Veikia UzZraktas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas”.

Rodoma O - X - A.

Veikia Vaiky saugos uzraktas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas”.

Mirksi D

Ant kaitvietés neuzdétas indas.

UZdékite ant kaitvietés inda.

Netinkamas indas.

Pasirinkite tinkama inda. Zr. skyriy
~Patarimai®.

Per mazas indo dugno skersmuo.

Naudokite tinkamo dydzio inda. Zr.
,Techniniai duomenys*.
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Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

ir pamatysite skaiciy.

Kaitlentés programos klaida.

ISjunkite kaitlente ir vél jg jjunkite

praéjus 30 sek. Jei vél jsijungia,
atjunkite kaitlente nuo maitinimo tin-
klo. Pragjus 30 sek. vél prijunkite
kaitlente. Jeigu problemos pasalinti
nepavykty, kreipkités j jgaliotajj ap-
tarnavimo centra.

I1Sgirsite nuolatinj garsinj signala.
sujungimas.

Neteisingas elektroninés sistemos

Atjunkite kaitlente nuo elektros tin-
klo. Pasirlpinkite, kad sistemg patik-
rinty profesionalus elektrikas.

Prikaistuviai kaista ilgiau kaip 5 min.
nei kaitlentei.

Prikaistuvio dugnas netinka indukci-

Naudokite prikaistuvj tinkamu
(ploksciu, magnetiniu) dugnu. Zr.
skyriy ,Patarimai“.

9.2 Jei tinkamo sprendimo
nerandate...

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.
Nurodykite vardinéje lenteléje pateiktus
duomenis. Pasirtpinkite, kad kaitlente
naudotumeéte tinkamai. Jei prietaiso techninés

10. TECHNINIAI DUOMENYS

10.1 Vardiné lentelé

Modelis EIS6648
Tipas 62 B4A 01 CA
Indukcija 7.35 kW
Serijos Nr. ....cccoeeeeee.
ELECTROLUX

10.2 Programinés jrangos licencijos

Sios kaitlentés programingje jrangoje yra
programinés jrangos, kuri yra saugoma
autoriy teisiy ir naudojama pagal BSD,
fontconfig, FTL, GPL-2.0 , LGPL-2.0,
LGPL-2.1, libdpeg, zLib/ libpng, MIT,
OpenSSL / SSLEAY, ISC, Apache 2,0 ir kt.
licencijas.
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priezilros ar remonto darbus atliks ne
jgaliotas techninés priezitros atstovas,
papildomi darbai bus mokami, net ir
garantinio aptarnavimo laikotarpiu.
Informacija apie garantinj laikotarpj ir
jgaliotuosius techninés priezilros centrus
pateikta garantinéje knygeléje.

PNC 949 596 891 00

220-240V /400 V 2 N 50-60 Hz
Pagaminta: Vokietija

7.35 kW

cex

Visg licencijg rasite Meniu > Nustatymai >
Aptarnavimas > Licencija.

Atvirojo Saltinio programinés jrangos Saltinio
koda galite parsisiysti pagal nuoroda, pateikig
gaminio interneto svetainés puslapyje.




10.3 Kaitvietés techniniai duomenys

Kaitvieté Vardiné galia (di-

dziausias kaitros

PowerBoost [W]

PowerBoost di-
dziausia trukmeé

Gaminimo indo
skersmuo [mm]

lygis) [W] [min.]

Kairioji priekine 2300 3200 10 125-210
Kairioji galiné 2300 3200 10 125 -210
Desinioji priekiné 1400 2500 4 125- 145
Desinioji galiné 1800 2800 10 145 - 180
Faktiné kaitvieciy galia gali Siek tiek skirtis

nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso Darbinis daznis 433,05-
nuo gaminimo indo dydzio ir medziagos. 434,73 MHz
Norédami pasiekti optimaliy maisto gaminimo Maksimali perdavimo galia 5dBm
rezultaty, naudokite gaminimo indus, kuriy - - S
skersmuo ne didesnis nei nurodytas lenteléje. Temperatdros diapazonas 0-120°C

. L. Matavimo ciklas 3 sekundés

10.4 Maisto termometras techninés

charakteristikos

Maisto termometras yra patvirtintas naudoti
su maistu.

11. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

11.1 Informacija apie gaminj*

Modelio identifikatorius EIS6648

Kaitlentés tipas

Integruota kaitlenté

Kaitvie¢iy skaicius 4
Kaitinimo technologija 4Induction”
Apskrity kaitvieciy skersmuo () Kairioji priekiné 21,0cm
Kairioji galiné 21,0 cm
Desinioji priekiné 14,5 cm
Desinioji galiné 18,0 cm
Kaitvietés energijos sanaudos (EC electric cooking) Kairioji priekiné 189,1 Wh/kg
Kairioji galineé 189,1 Whikg
Desinioji priekiné 180,2 Wh/kg
Desinioji galiné 178,3 Wh/kg
Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 184,2 Whi/kg

*Skirta Europos Sajungai, pagal ES
reglamentg 66/2014. Baltarusijai pagal
STB 2477-2017, A priedg. Ukrainai pagal

742/2019.

EN 60350-2 — buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitlentés —
eksploataciniy charakteristiky matavimo

metodai
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KaitvieCiy srities energijos matavimai « Jeigu jmanoma, prikaistuvius uzdenkite

atitinkamose kaitvietése nurodyti Zymomis. dangdiais.
. « Uzdekite prikaistuvj, pries jjungdami
11.2 Energijos taupymas kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.
« Uzdeékite prikaistuvj tiesiai ant kaitvietés

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti

energjjos. vidurio
+ Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik tiek, * Maistui pasildyti arba islydyti naudokite
kiek reikia. likusj karst;.

12. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdlrbtl mediiagas, paiymétas Neidmeskite Siuo zenklu g pazymetq

Siuo Zenklu &Y ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkamga atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.
@ [obueTe coBeTu 3a KOpUcTEHE, BpoLLypu, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,

MH(OPMaLMn 3a cepBucHpan-e 1 nonpaska:
www.electrolux.com/support

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.

COOPXUHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINW........eeveiieeeeeee et 295
2. BESBEOHOCHWU YINATCTBA. ...ttt 298
B T Y (O T I I 1 AT 300
4. OMMNC HA TIPOUBBOLOT ... ..ottt e e e 302
5. MPEL MPBATA YTIOTPEBA. ...ttt 305
6. CEKOJOHEBHA YTTOTPEBA.... ..ottt 307
7. TTOMOLU VT COBETW.... ..o 315
B. HETA VNUUCTEDE. ..... oo 322
9. PELLUABAHSE MPOBJTEMU.... .o 323
10. TEXHUYKU MOOATOLN. ... 327
11. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ... .o 328
12. TPUIXKA SA OKOJTIUHATA . .ot 328

1. A BESBBEOAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa MM npoyMTaTe NpUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BoguTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
NoBpeda Unu LWTeTa Ko ce pe3ynTtaT Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall 4yBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e3begHo MecTo 3a nogouHexHa ynotpeba.

1.1 Be36egHOCT Ha Aeua U paHNMBU nNUua

« OBOj anapaT MoOXxe fa ro kKopucrar geua Hag 8 roguHu u
nvua co HamaneHu U3NYKK, CETUITHU UINTN MEHTAHU
CnocobHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeaT NoA Hag30p Uy AOKONKY MM Oune aageHu
ynaTcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaart anapaTtor, 1
AOKOIKY rn pa3bupaaT onacHOCTUTE NOBP3aHu co Hero. He
cmee ga buge Ha godat Ha geua nomanu oa 8 roguHn n
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nmua co MHory o6emMHm 1 CnoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce noA NocTojaH Haa3op.

[euarta Tpeba ga bugaT noa Hag30p Aa He urpaar co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnere ja
CO0ABETHO.

MPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocrarnHm
AEenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. dpxete rm
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UK Kora ce nagu.

AKo anapaTtoT nma ypea 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

[euata He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

OBoOj anapaTt e HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

YpenoTt e HaMeHeT aa ro KopucTu egHO AOMaKMHCTBO BO
AOMalLLHN YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XOTesnCcKu
cobu, rocTunHuumM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHN
CMeCTyBaHh-a Kaje HeroBoTo KOPUCTEHE HE HAAMUHYBA
(MpOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.
MPEOYTPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMMaBa Ja He ce gonupaart rpejaymTe.
MPEOYTPEOYBAHSE: '0oTBEHETO Ha NOBPLUMHA 3a
roTBeH€ CO MacT unn macrno 6e3 Hag3op Moxe ga buae
ornacHo 1 ga gosefe 40 noxap.

Yapgot e nokasaTen 3a nperpeBawe. Hukoraw He
KOpPUCTETE BOAA 3a raCHeHe Ha noxap o rotBeme.
NcknyyeTe ro ypeaoT v NokpujTe ro niaMeHoT Co Ha
npuMep OrHOOTNOPHA NOKPMBKA UMK Kanak.
MPEOYIMPEOYBAHSE: AnapatoT He cmee aa buge
AOCTaBeH Npeky HagBopeLLEH ypea 3a NpekuHyBare, Kako
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Ha npumep Tajmep nnu ga 6uae noBp3aH Ha CTpyja kora ce
racu u nanv NocTojaHo Co NOMOLL Ha ypes.

BHVMAHWE! lNpouecoT Ha roTBewe Mopa Aa Buae
HagrneagysaH. KpaTkuTte npouecu Ha rotBerwe Mopa aa
GuaaTt NocTojaHo HaarnegyBaHMW.

MPEOAYIMPEOYBAHSE: OnacHocT o oraH: He vyBajte
npegMeTy Ha MOBPLUNHUTE 3a FOTBEHE.

MeTanHuTe NnpeamMeTy, Kako LUTO Ce HOXEBW, BUITYLLKN,
naxuum n kanauyu, He Tpeba ga ce octaBaar Ha
noBpLUMHATa 3a roTBeHE BMAejkM MOXe Oa Cce BXeLuTar.
He kopucTteTe ro anapatoT npes ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

He kopucTeTe yicTad Ha napea 3a YicTere Ha ypeaor.
Mo KOPUCTEHETO, UCKIYyYETE ja pUHIrnaTa Ha noBpLUMHaTa
3a roTBeH€ NPeKky CooABeETHATa KOHTpOa 1 He noTnunpajTe
ce Ha ype[oT 3a OTKpuBake TEHLepe.

AKO cTakno-kepamuykaTa / cTakrneHara nospLlunHa e
HanykHaTa, UCKny4eTe ro anapaToT 3a Aa ja usberHere
MOXHOCTa o[, CTpyeH yaap. Bo cny4yaj anapatoT Aa e
NnoBp3aH CO LUTEKEPOT CO pa3BogHa KyTuja, nssageTe ja
crnojkarta 3a ga ro Ucknynurte anapaToT of cTpyja. Bo cekoj
cny4aj KoHTakTupajte ro OBnacTeHMOT CEPBUCEH LEeHTap.
[okonky kabenoT 3a HanojyBawe ce owTeTun, Tpeba ga ce
3aMeHU o CTpaHa Ha NPoM3BOAUTENOT, OBlACTEH CepBUC
NN CNNYHU KBanudukyBaHu nvua 3a aa ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTIPEQYBAHE: KopucteTte camo 3awtutuum 3a
MOBpPLUMHA 3a rOTBEeHEe HanpaBeHW o cTpaHa Ha
NPOU3BOANTESIOT Ha anapaToT 3a roTBEH:E UM OHME KOU Cce
HaBeEeHW BO yrnaTcTBaTa 3a KOPUCTEHE KaKO MOrogHUN Nnu
3alWTUTHULM 3a NOBPLLMHA 3a rOTBEHE KOWU Ce Aen of
camuoT anapaT. KopucteweTo Ha HECOOABETHM
3alUTUTHMLM 3a NOBPLUMHA 3a FOTBEHE MOXE Aa
npegu3sunka Hesroga.
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2. BESBEHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa

2.2 NoBp3yBake Ha CTpyja

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapaToT Mopa fa 6uae MoHTVpaH camo
0f, KBanudukyBaHo nuue.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusvik o noxap 1 cTpyeH yaap.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT oA noBpeaa W oLITETYBaHe
Ha anaparor.

* WsBageTe ja uenata ambanaxa.

* HemojTe ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMpPaHe
[afeHn co anaparor.

* OppxyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapatu v 4enoBu.

» Cekorawl BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTe
anaparoT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
HOceTe 3alUTUTHW pakasBuLm u
NpUMNoXeHuTe 0byBKU.

+ 3aueneTe rm 3aceyeHuNTe NOBPLUMHA Ha
nnakapoT CO 3anTuBad 3a [ia cnpeynte
BnaraTta ga npeavsBuka HagurHyBare.

+ 3awTunTeTe ro AHOTO Ha anapaToT oA
napea v Bnara.

* He ro MoHTMpajTe anapaToT BO Onm3nHa
Ha BpaTa unv nog nposoped. Ha oBoj
HauVH Ke cnpeynTe HEKOj XEXOK caf 3a
roTBer-e Aa NnagHe of anaparoT Kora
BpaTaTa unm npo3opeLoT ce OTBOPEHM.

» Cekoj anapaTt Mma BeHTUaTopm 3a
nagewe Ha OHOTO.

* Ako anapatoT e MHcTanupaH Hag
duokara:

— He yuyBajTe manu npeagmeTu nnm
NIUCTOBW XapTuja kon MoxaT Aa bugat
BOBMEYEHM 3aT0a LUTO MOXeE Aa
owiTeTaT BeHTMNaTopuTe 3a nagerwe
Unu ga ro owtetaT CUCTEMOT 3a
napewe.

— YyBajTe pacTojaHve o MUHUMYM 2
cm nomery AHOTO Ha anapartoT n
AenosuTe Kou ce YyBaaT BO pmokara.

+ VsBageTe 6uno Koj pasgenysay Ha nro4n
MOHTMpaH BO MfiakapoT no4 anapaTor.
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*  CuTe enekTpuyHu Bpcku Tpeba ga rm
M3BpLUM KBanMuKyBaH enekTpuyap.

* AnapaTtoT Mopa Ja € 3a3eMjeH.

» T[pepn pa ce u3BegyBaat kakeu 6uno
paboTu, npoBepeTe Aanu anapartoT e
WCKITyYeH of cTpyja.

« [lpoBepeTe ganu napameTpute Ha
nrnoykarta co cneyudukaummn ce
KOMNAaTUOMNHM CO enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.

« T[lorpmxeTe ce anapaToT Aa e npaBuUiHO
MOHTUpaH. Jlabas 1 HecooaBeTeH kaben
3a CTpyja Unu NPUKIYyYoK (ako e
NPUMEHNNBO) MOXe Aa nNpean3Buka
nperpeBarke Ha TEPMUHANOT.

» KopucTeTe cooaBeTeH enekTpuyeH kaben.

* He posBonyBajTe enekTpu4HMOT kaben ga
ce 3anneTka.

« [lorpwxeTe ce ga buae nHcTannpaHa
3alUTMTa Of ENEKTPUYEH LLIOK.

» KopucTeTe cTeray 3a 3aTerHyBame Ha
Kabenor.

* YBeperTe ce Aeka kabenoT 3a cTpyja unm
NPUKIYYOKOT (aKo € NMPUMEHIINBO) He ro
Jonvpaar TonnvoT anapaT Unun Tonnute
Cajj0BW 3a rOTBEH-E Kora ro nosp3ysaTte
anaparoT CO LUTEKEPU.

* He kopucTeTe agantepu co noseke
NPUKTYYOLM U NPOAOIIKHN Kabnu.

* BxumaBajTe ga He ro owretute
NPUKNY4YOKOT 3a CcTpyja (ako e
NPUMEHNNBO) NN kabenorT.
KoHTakTupajTe co HawmoT oBnacTeH
CEpPBUCEH LieHTap Unun enekTpuyap 3a ga
CMeHWTE oLITeTeH Kaben.

« 3awTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWUTE M U30NMpaHUTE OENOBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeMa
0a Moxe fa ce nssaau 6e3 anatku.

« [loBp3eTe ro NpuKIy4YoOKOT 3a CTpyja Co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
lMpoBepeTe Aanu NpUKIYy4YOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

» [okonky LiTekepoT e nabas, He
NPUKNyYyBajTe ro NPMKNY4YoKoT 3a CTpyja.




* He Bneyerte ro kabenot 3a ga ro
nckny4uTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
NoBneKyBajTe ro NPUKIy4YoKOT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo cCoOofBETHM ypeau 3a
n3onaymja: 3alWTUTHM NPEKNHYBaYM HA
NWHWja, ocurypyeaym (ocurypysayim Ha
BpPTEHE N3BAAEHMN Of OPXKaYoT),
3a3eMjyBar-e 1 KOHTaKTOpW.

* EnekTpuynaTa nHcTanauuja mopa ga nma
N30Maumnckn ypesa Koj LUTO BM OBO3MOXKYBa
[a ro UCKny4nTe anapartoT og
NPVKIy4YOKOT 3a CTpyja of CUTE NOSIOBW.
V3onaumckunoT ypeg mopa ga nva
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMmarnky
3 MMm.

2.3 YnoTtpeba

roTBEH-€ 1 CafoT 3a rOTBEHE, OCBEH ako
NoVHaKy He e HaBeaeHo of
NpoV3BOAMUTESNIOT Ha OBOj anapar.
KopucTeTe camo gogartouy npenopadaHu
3a 0BOj anapat of Npou3BOAMTENOT.

/\ MPEOQYNPEOQYBAHE!
OnacHoCT of, noxap 1 ekcnnoauja.

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Puavik og noepeaa, M3ropeHnuu, u
CTpyeH yaap.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

» OrcTpaHeTe ja Lenata ambanaxa,
€TVKETU U 3aLUTUTHUOT UM (LOKOJIKY €
NPYMEHNNBO) Npef npeaTta ynotpeba.

» Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BeHTUNauuja He ce GNoKMpaHu.

* He ro octaBajte anapatot ga pabotu 6e3
Hafa3op.

» [locTaBeTe ja pyHrnaTa Ha ,MCKIy4yeHo" no
cekoja ynotpeba.

* He craBajte npnbop 3a jagere unm
Kanauu Ha cafoBM 3a COC Ha PUHINnTE.
Tue MOxe Aa cTaHaT XeLUKu.

* He pakyBajTe co anapaTtoT Co MOKpU paLe
UM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

* He ynoTtpe0OyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa noBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

+ Ako nosplunHaTa Ha anapaTtoT e nykHaTa,
BeJHaLL UCKNy4eTe ro anapartoT o4
HanojyBare. OBa e 3a f4a ce cnpeyn
€NEeKTPUYEH LLIOK.

» KopucHuuute co nejcmejkep mopa ga ce
apxart Ha pacTojaHve og MuHumym 30 cm
04 VHOYKTUBHWUTE PUHINN KOra anapatoT
paboTu.

» Kora ke ctaBuTe xpaHa BO Bp€eno mMacro,
TOa MOXe Ja ce pacnpcHe.

* He kopucTteTe anymuHuymcka donuvja nnm
apyru matepwvjany nomery nospLluvHaTta 3a

Mpw 3arpeBake, MAaCHOTMUTE U MacNoTo
MoXaT Aa ucnyltaaT 3ananveu napew.
[pxeTe ro NnnameHoT unu 3arpeaHnTe
npeameTn noganeky of MacHoTUMTE U
MacroTo Kora roTBUTe CO HUB.
VcnapyBaraTta Kou rv ucnyLuta MHory
XKELKOTO Macno Moxe Aa npeaussukaaT
CMOHTAHO COropyBak-€.

YnotpebeHOTO Macno, koe Moxe fa
COApPXKM OCTaTOUM 04 XpaHa, Moxe Aa
npeav3BrKka noxap Ha NoHMcka
TemnepaTypa OTKOMNKY MacioTo Koe ce
KOpUCTW 3a npBenar.

He cTaBajTe 3ananveu npounssoam unm
npeameTy Kom ce MOKPU 3aefHO CO
3ananveu NPoON3BOAM BO anapaTtoT, Uin
BO Herosa 6nvsuHa.

/\ NMPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anapaTor.

He uyBajTe xeLlku cagoBm 3a roTBEHE Ha
KOHTpOfHaTa nnova.

He ro ctaBajTe kanakoT Ha xellka TaBa
Bp3 CTakneHaTa NnoBpLUMHa Ha nno4vaTa 3a
roTBEH-E.

He ocTtaBajTe cagoBu 3a rotBewe ga
Bpujat 6e3 Boaa.

BH1maBajTe fa He nagHaT npegmeTy unm
CcafoBu Ha anapartoT. [MoBpLunMHaTa Moxe
[a ce owTeTw.

He ru Bkny4yBajTe 30HUTE 3a rOTBEH-E CO
npasHu cagosu unu 6e3 cagosu.
CapoBuTe HanpaBeHW Of NIMEHO Xenes3o
WY CO OLUTETEHO AHO MOXe Aa
npegnsBrkaat rpedaHmum Ha cTaknoTo /
cTaknokepamukata. Cekoralu
NOAMrHyBajTe v OBME NpeaMeTn Harope
Kora Tpeba Aa r1m nomecTuTe Ha
noBpLUMHaTA 3a rOTBEHE.
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2.4 CeH30p 3a xpaHa

KopucTeTe ro CeH3op 3a xpaHa cropef
cBojaTa yrora. He ro kopucteTe 3a aa
OTBOPUTE UMK Aa KPEHETE HELUTO.
KopucTeTe ro camo CeHsop 3a xpaHa
npenopayaH 3a NoBpLUMHATa 3a roTBeHsE,
He noBeKe oA eeH NCTOBPEMEHO.

He ro kopucTeTe kora e Bo AedekT unm
OLUTETEH.

He ynotpebyBajte ja CeH3op 3a xpaHa BO
neykarta unm Bo MMKpobpaHoBM.

CeH3op 3a xpaHa Moxe Aa uuta
Temnepatypu go 120 °C.

MpoBepeTe pnanu CeH3op 3a XxpaHa e
cekorall Bo XpaHaTta unu Te4HocTa 4o
MVUHVMManHO 06enexeHoTO HMBO.
Wcumnctete ro CeHsop 3a xpaHa npes
npeara ynotpeba. Kopucrete camo
HeyTpanHu aeTepreHT. He kopucTeTe
abpasmBHM Npou3soan, abpasvBHu
CyHfepu 3a YncCTere, pacTBOpyBayn Unm
meTanHu npegmetn. He nepete ja CeHsop
3a XpaHa BO neykara 3a Mviere Ha
capoBu. CunmkoHckaTa paydka Moxe Aa
n3rybu 6oja, Ho Toa He Bnvjae Bp3 Toa
kako pabotn CeH3op 3a xpaHa.
YnotpebeTe ro opurMHanHoTo nakyBake
3a fa ro 3adyyBate CeH3op 3a xpaHa.
Axo cTe ro 3ameHune CeHsop 3a xpaHa,
YyBajTe ro CTapmoT Ha MUHUMYM
nanedunHa og 3 m. Ctapmot CeH3sop 3a
XpaHa Moxe Aa Bnuvjae Bp3
DYHKLMOHMPAHETO Ha HOBKOT.

2.5 Hera n uncremwe

PepoBHo uncTeTe ro anapaToT 3a Aa
cnpeynTe OWTEeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
maTepujan.

WcknydeTe ro anapatoT 1 octaBeTe ro fa
ce onaaw npes YMCTeHEeTO.

3. MOHTAXA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta n
CUTYPHOCT.
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He kopucTeTe yncTay co BoaeH cnpej u
napea 3a 41cTere Ha anapaTor.
YucTeTe ro anapatoT Co BnaxHa Meka
Kpna. Kopuctete camo HeyTpanHm
AetepreHTu. He kopucteTe abpasnBHu
npov3soau, abpasnBHU CyHIepm 3a
4yucTeHe, pacTBOPYBaYN U MeTarHN
npeamMeTi, OCBEH ako He € MoMHaKy
HaBefeHo.

2.6 CepBuc

3a ga ro nonpaswuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNACTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap. KopucreTe camo opurmHaniu
pe3epBHW AenoBu.

Bo ogHoc Ha cBeTMNMTE BO BHATPELLUHOCTa
Ha OBOj NMPOW3BOA, 1 Pe3epBHUTE CBETUMKM
WTO ce npoaaeaat nocebHo: OBune
CBETWMNKM Cce NpeaBuaeHW aa nsgpxat
EeKCTPEMHU (PU3NYKM YCIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
ce nNpeaBUAEHN 3a faBakbe CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce nNpedBUAEHN a Ce KopucTarT 3a apyru
HaMeHW U He ce NOroAHM 3a OCBETNyBaHe
npocTopun BO AOMOT.

2.7 OTcTpaHyBame

/N MPEOYNPEOYBAHE!

Pur3vik o noBpega wunv 3agyLlyBare.

KoHTakTmpajTe co BawumTe NnoknaHu
opraHu 3a fa fobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako Aa ce ocnoboauTe o anaparor.
WcknyyeTe ro anapaToT Of NPUKNYy4OKOT
3a cTpyja.

V13BageTe ro enekTpuyHMoT kaben 6nucky
[0 anapaTtoT u pneTe ro.

3.1 Mpea moHTaxaTa

Mpen fa ja MoHTMpaTe noBplUMHaTa 3a
roTBeke, HanueTe rv nHopmauumte
noaony of nnoykaTa 3a cneyudukaumun.
MnoykaTa co cneundukayum ce Haofa Ha
AHOTO Of KyKMLLTETO Ha anapartor.

Cepuckn 6poj (S.N.)



3.2 BrpageHu nnoyu 3a rotBeHe

KopucTeTe rv anapaTtuTe WTO Ce BrpagyBaat
CaMo aKo Ce MPEeTXOAHO BrpageHu Bo
COOMBETHU ENEMEHTU 3a BrpaayBakse U BO
paboTHM NOBPLUMHU KOW TV UCMONHYBaaT
cTaHgapaure.

3.3 Kaben 3a noBp3yBame

» [lnouaTta 3a rotTBewe MMa kaben 3a
noBp3yBak-e.

* 3a pgaro 3ameHuUTe OWTETEHNOT
MPVKINYYHUK 3a CTpyja, KopucTeTe BUA Ha
kaben: HO5V2V2-F koj nagpxysa
TemnepaTypa og 90 °C unu noBucoka.
KoHTakTupajTe co oBnacTeH cepBuceH
ueHTap. Kabenot 3a noBp3yBake cmee fa
Ouae 3ameHeT caMo o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

3.4 CknonyBake

AKO MOHTOpaTe nnoya 3a roTBexEe noj
xayba, Be MonvMe Aa rv BuauTe ynatcrearta
3a MOHTUpatkse Ha xaybaTa 3a MUHUManHa
AvcTaHua Mefy anapaTture.

Ako anapaToT e MOHTMpaH Haz cuokara,
BEHTUMauujaTa Ha NnoBpLUMHaTa 3a FOTBEH:E
MOXe [a i 3aTonnu npeaMeTmTe Ko ce
YyyBaar BO (hMoKaTa 3a Bpeme Ha npoLecoT
Ha roTBeH-E.

HajgeTte ro Bugeo ynatcteoTo ,Kako ga ja
WHCTanupare BallaTta MHAYKUMCKa nnoya 3a
rotBene Electrolux - MmoHTUpawe” Taka WwTo
Ke ro BHeceTe LenoTo UMe HaBeAeHo Ha
cnvkarta nogony.

€ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N

MAKEOOHCKHK 301



4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 Pacnopen Ha noBpLUMHATa 3a roTBeH-€

E PwuHrna co NotBewe co nomoLu
PuHrna co FoTBewe co nomoLu u
RN Mpxewe
II__W/ b ‘ —a KoHTponka nnova
L NHAayKumcka puHrna

O6nact co aHTeHa

/\ BHAMAHMUE!

He ctaBajTe HUWTO Ha noBpLInHaTa
3a roTBewe BO oBaa obnacr.

!

m oo

4.2 Pacnopen Ha KOHTponHaTa Tabna

(ull | | &
0 - §-0W23456789P

pagan 0

0
Ikl Ib

3a ga rv BuguTe gocTtanHuTe NocTaBku gonpeTte Ha CooaBETHUNOT cumborn.

Cumbon KomeHTap

@ BKIMYYEHO / 3a BkIlydyBak€e 1 UCKIy4yBaH€e Ha nnoyarta 3a roteere.
NCKNYYEHO

Menu 3a oTBOpatbe 1 3aTBOpame Ha MeHu.
CeH3op 3a xpaHa 3a pa ro otBopuTe MeHuTo CeH3op 3a xpaHa.

M3bupare Ha puHrna  3a oTBOpame Ha Nu3ravyoT 3a ogbpaHarta 3oHa.

=
KIRNTI

- MokasaTen 3a puHrna  3a ga npvkaxe 3a Koja pUHIna Nn3rayvoT € akTMBEH.

- 3a nocTaByBare Ha PYHKUMUTE Ha TajMepoT.

- Inzray 3a npunarogyBaHw-€ Ha rnoctaBkaTa 3a ja‘-WIHa Ha TonnuvHa.

[ff IR R I~
D

P PowerBoost 3a BknyyyBake Ha yHKumjaTa.
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Cumbon KomeHTap
E El 3aknyyyBawe 3a BKnyyyBame 1 UCKITyYyBake Ha dyHKumjaTa.
(] - Mpo3opoT 3a Hob?Hood nHdpa-LpBEHNOT cUrHaneH
KOoMyHuKaTop. He nokpwuBajTe ja.
|| Maysa 3a BkIyyyBake 1 UCKNyvyBare Ha pyHKuujaTa.
0-9 - 3a npukaxyBare Ha MOMeHTanHaTa nocraeka 3a Temneparypa.
[= Bridge 3a BkIyYyBake 1 UCKNyvyBare Ha yHKuujaTa.

[MokasaTenu 3a curHan

20

5]

LlenocHo nosp3yBame / Hema curHan. Ja nokaxysa jaynHarta Ha
CUrHarnoT Ha nosp3ayBareTo Mefy CeH30p 3a XpaHa 1 aHTeHaTa.

4.3 CeH30p 3a xpaHa

e

CeH30p 3a xpaHa e 6e3xunyHa TemnepartypHa
coHpa koja paboTtun 6e3 6aTepuja,
ncnopayaHa BO nakyBare CO nrovarta 3a
rotBewe. BHaTpe Bo paykaTta uma aHTeHa.
[pyra aHTeHa ce Haofa noa NoBpLUMHaTa 3a
rotTeewe, Bo obnacta nomery AseTe 3agHu
puHrnu. 3a ga ce 06e3beam npasunHa
KOMyHuKaLmja nomery CeH3op 3a xpaHa 1
nnovara 3a roTBEH€e He CTaBajTe HULLTO Ha
nrno4aTa 3a rotBerwe BO oBaa obnacr.

LLnnewuoT 3a Mepetse ce Haofa Ha NonoBuHa
naT nomefry BpBOT M MMHUMANHOTO O3HAa4YeHO
HuBo. CTaBeTe ro CeH30p 3a xpaHa BO
XpaHaTa HajMarnky A0 MUHUMarnHo
03Ha4YeHOTO HMBO. 3a TeYHOCTH, 3a Aa rm
nobveTe HajgobpuTe pesynTaTy 3a roTBeHE,
notonete ru CeH30p 3a XpaHa BO TEYHOCT
2-5 cm Hag MMHMManHO 03HAYeHOTO HUBO.
CraBete ro CeH3op 3a xpaHa Ha pab Ha
cafoT unu TaBaTa co kykaTta; Bo 6rnmsuHa Ha
roBpLUMHaTa co aHTeHaTa, Bo nonoxba o 1
- 3 yacoT (3a neBaTa cTpaHa Ha nnoyaTa 3a
roteewe) unm 9 - 11 yacor (3a gecHarta

LLnney 3a mepene
MuHumyM obenexaHo HMBO

MpenopayaH oncer 3a notonyeake (3a
TEYHOCTHN)

Kopn 3a kanubpuparse

Payka 3a ctaBatbe Ha CeH3op 3a xpaHa
Ha uBMUaTa

Pauka co aHTeHa BHaTpe

B0 ENE

CTpaHa Ha nnovara 3a roTBem-e).

CnepfHuvBa nokasaTenu ja nokaxysaaT
cunaTta Ha noBp3ayBareTO Mefy nrioyaTa 3a

roTtBewe 1 CeHSOp 3a XpaHa Ha eKpaHOoT: s
7
"7 2. Ako nnoyata 3a rotBerse He Moxe Aa

HarnpaBsu NoBp3yBawe, ce MnojaBysa /!'. Moxe
na ja aBmwxknte CeH3op 3a XxpaHa Mnokpaj
paboT Ha TeHLIepeTo 3a Aa HanpaBuTe Unu
Aa ro nogobpute nosp3ysareTo. Nnoyara 3a
roTBEHE r0 OCBEXYyBa CTaTyCcoOT Ha
noBp3yBak-e Ha CeKon 3 CekyHau.
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3a noeeke UHopmaLmn BuaeTe Bo
,COoBeTu n npenopaku 3a CeH3op 3a
XpaHa®“.

4.4 N'maBHM OANIMKMU HA NnoYyaTa 3a
rotBexe

Bawarta HoBa nnoya 3a rotBewe SensePro®
CTpy4HO Be Boau HU3 LienaTo rotBemse.
MornepHeTe rn nHcpopmaummTe nogony 3a aa
OTKpPUETE HEKONKY 0f Hej3nHUTE Hajnobpu
OANNKN.

Bo 3aBUCHOCT oA BUAOT Ha XxpaHaTa, MoXeTe
Ja ja kopucTuTe FoTBEHE CO MOMOLL CO MM
6e3 CeH30p 3a xpaHa. 3a pasnuyHu jagera
JobusaTte pasnuyHn rpynmn Ha yHKLMN.

CeH3op 3a xpaHa/ - MOXe [ia ce KOpucTu
Ha ABa HauvHW. Taa ja mepu TemnepaTypaTa
BO (DYHKLMK KaKko LWTO ce TepmomeTap u
MpxeHe kako 1 Aa BU NOMOrHe TOYHO Aa ja
OApXXyBaTe TemnepartypaTta 3a pasnuyHu
TUMNOBM Ha XpaHa goAeka roteuTe Bo nnact.
Kecun nnm 3a KopucTeHE Ha PYHKLMN Kako
OuHcTtarwe, Kpyukarse nnm MoeTopHO
3arpesatse.

FoTBewE CO NOMOLL - rO OfecHyBa
roTBeH-ETO Npeky obesbenyBaHe Ha roToBK
peLenTn 3a pasnuyHn jagera, NPeTXoaHo
AedvHMpaHn napameTpu 3a rotTBexe 1
YeKop Mo Yekop MHCTPyKUuK. Moxe aa ja
kopuctute co CeH3op 3a xpaHa, Ha np. ga ce
NOAroTBW CTEK, nnu 6e3 Hea, Ha np. Ja ce
NoAroTeat nanayvHku. [loctanHuTe onyum
3aBucaT o4 TUMOT Ha jageke LITO cakaTe Aa
ro Hanpasute. Bo 0Boj pexum moxe aa ru
KopucTute yHkuunTe kako Bo nnact. kecw,
Mpxetrse, Kpukane, MNoBTOpHO 3arpeBare,un
MHory apyru. NposopuunTe kou ce nojaBysaat
1 3ByLMTE BE U3BECTYBaAT Kora Ke ce
[OCTUrHe oaHanpen gedvHnpaHaTa
TemnepaTypa. Moxe Aa npucrtanvTte 4o
[oTBEH-E co nomoL og MeHu.

Bo nnacr. kecu I - MeTO[ 3a roTBeHe Ha
BaKyyM-CriakyBaHa XpaHa Ha Hucka
TemnepaTypa, 3a MoJosIr BPEMEHCKN Nepuom,
KOj B/ nMomara ga sawteaute BUTaMnHU 1 ga
ro 3agpxuTte BKycoT. Bawarta nnova 3a
roteewe By faBa jacHu noctasku 1 ynatcTea
3a cnegewe. OTkako ke ja nsbepete
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dyHKLMjaTa npeky [0TBEHE CO MOMOLL,
TemnepaTypuTe ce gedmHupaHmn 3a
pasnuyHM BUOOBU Ha XxpaHa. MoxeTe ucto
Taka aa usbepeTe Temnepartypa koja Bue ja
cakaTe aKko ja akTuBmparte yHkumujata npexy
Bo nnact. kecu Bo MeHu.

Mpxeke 5 MeTOA Ha MpXeHe Co
aBTOMATCKU KOHTpONMpaHn HMBOA Ha
TOMMWHA, MOCBETEH Ha pasHWU BULOBM Ha
xpaHa. Toa BU nomara ga nsberHete
nperpesBare Ha xpaHaTa unm macnoto. Moxe
[a ro aktuesupaTte co n3bop Ha FoTBere co
nomow o MeHu.

TepmomeTap - co oBaa yHkumja CeH3op 3a
XpaHa ja mepu TemneparypaTa npu
roTBeweT0. He MmoxeTe aa ja kopuctute Kora
paboTu pyHKuujaTa FOTBEHE CO MOMOLL .

Opyrvy KOpMCHU OANIMKM Ha Nriovarta 3a
roTBeme:

Tonewe @ - oBaa oyHKLMja e coBpLueHa
3a ToMeke Ha Yokonago unu nyTep.

PowerBoost P oBaa pyHKLmja 6p30
30BpYBa rofiemMmn Konm4ecTsa Boaa.

May3a II - oBaa hyHKUMja ja Hamanysa
rnocTaBkaTa 3a TOnMMHa Ha 1 3a cuTe puHnK,
OBO3MOXYBajkn BM [a ja 3aApXuTe XpaHaTta
TOMNMa Aonro Bpeme.

Bridge [= - oBaa (byHKUMja B OBO3MOXYBa
Aa rm KoMbuHupaTe ABeTe NeBU PUHIIN 1 Aa
KOpPUCTUTE NOronemMun cagoBu 3a roTBeHe.
Moxxe pa ja kopuctute co MNpxemne.

Hob?Hood - oBaa dyHkuuja ja noBp3yBa
nrnoyara 3a roTBewe co nocebHa xayba u
COOABETHO ja npunaroaysa 6p3vHaTta Ha
BEHTUNATOPOT.

3akny4yBame EI - oBaa dyHKUMja
npuBpemMeHo ja 61okMpa KOHTponHaTa nnoya
3a BpEME Ha roTBeH-eTO.

Brok. 3a 6e36eaHOCT Ha AeuaTta - oBaa
dyHKLMja ja OHEBO3MOXYBa KOHTpOsHaTa
nnoyva AoAeka nnovarta 3a rotBere He
paboTu, cnpeyyBajku Cry4ajHO KOpUCTeHe.

Llitonepuua, Tajmep 3a oabpojyBamse, 1
MoTceTHMK BO MUHYTU -Ce TPU PYHKLUM KOU
MoXeTe Aa rv nsbepete 3a cnefere Ha
BPEMETO 3a rOTBEH-E.



3

a noseke nHopmMaLun BugeTe BO

,CekojoHeBHa ynotpeba“.

5. MPENO NPBATA YINOTPEBA

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

5.1 Kopucrten-e Ha ekpaHOT

Moxke fa ce kopuctart camo cumbonute co
3aJHu cBeTna.

3a fa ja BKnyunTe gageHarta onuuja
[JornpeTe ro COoABETHUOT cUMGON Ha
€KpaHoT.

M3bpaHaTa dyHKUMja ce BKNy4vyBa Kora ke
ro TprHeTe NpCToT Of, eKPaHoT.

3a fa BpTUTE HM3 JOCTanHUTE OnuuK,
kopucteTe 6p3 noTer UM BrieyeTe ro
BaLUMOT MPCT NpeKy ekpaHoT. JaunHata Ha
noTeroT onpeaenysa Konky 6p3o ke ce
OBV €KPaHOT.

BpTereTo Moxe camo no cebe aa conpe
UN1 nak Bve [a ro conpeTe BeAHaLl
[OKOJIKY rO OMpeTe eKpaHoT.

MoxeTe ga ru cMeHuTe NoBeKkeTo
napameTpu NpuKaxaHu Ha ekpaHoT Kora
Ke gonpeTe COOABETHU CUMBONN.

3a fa ja noctaBuTe noTpebHaTta
hyHKUMja, BpEME MOXETE Aa BPTUTE HU3
nucTaTta u/vnu ga ja gonpeTe onuujata
LWITO cakaTe Aa ja usbepere.

Kora anapaToT e BKny4eH 1 Hekoun
cumbonu nc4esHyBaaT of EKpPaHoT,
nonpeTe ro ekpaHoT kage 6uno. Cute
cnmbonu ce nojaByBaaTt NOBTOPHO.

3a Hekou yHKLMK, Kora Ke v
cTapTyBaTe, ce NnojaByBa Npo3opeL; Co
[oaaTtHu nHdopmMaumm Kkora Ke rvm
cTapTyBaTe. 3a Aa ro uckny4ute

Npo30peLoT TpajHo NpoBepeTe ja O npeq,
Aa ja Bknyuute yHKumjara.

MpBo oabepeTe puHrna 3a Aa rv BrkyynTe
dyHKUMUTE 3a Tajmep.

KopucHu cum6onu 3a HaBUrauuja Ha ekpaH

3a Bpakane Hasag / Hanpea eQHO HUBO BO

&

MeHu.
AN 3a ckponyBame rope / fony Ha ynatcTeaTa
Ha ekpaHoT.
N
» 3a pga rv akTuBupaTte / geaktuBupaTe

onuuuTe.

3a fga ro 3aTBOpUTE NPO30PELIOT KOj Ce
nojasysa.

X

3a OTKaXyBaH-€ Ha NnocTaBka.

(%)

KopucHu cumbonu 3a HaBuraumja Ha ekpaH

OK

3a noTBpaa Ha M3bopoT unu Ha nocraekaTa.

5.2 NMpBo noBp3yBakw-€e cO
npuKIy4vyouunTe 3a cTpyja

Kora ja noBp3yBate nospLuMHaTa 3a roteewe
CO CTpyja, ke Tpeba ga rn noctaBute Jasuk,
OcBeTNEHOCT Ha eKpaHoT 1 JaunHa Ha
3BYYEH CUrHan.

MoxeTe pa ja cmeHuTe nocrtaBkaTa Bo MeHun
> HarogyBsara > [NoctaBka. [NornegHeTe BO
~+JHEeBHa ynotpeba®“.

5.3 CeH30p 3a xpaHa kanubpupame

lMpen Aa 3anoyHeTe CO KOPUCTEHE Ha
CeH3op 3a xpaHa Tpeba aa ro kanubpupare,
3a Ja BuauTe Janu TemnepatypHuTe
OTYNTYBaHa Ce TOYHM.

OTtkako CeH30p 3a XxpaHa € TOYHO

kanubpupaH, ja Mepu TemnepaTtypaTa Ha

TOYKa Ha BpUEHE CO OMNCEr Ha TonepaHumja

op +/- 2°C.

Cnepere ja npoueaypara kora:

* ja MOHTMpaTe nnoyaTa 3a roTBeH-e NPBMOT
nar;

* Kora ja cTaBaTe nrioyaTa 3a roTBere Ha
Apyra nokauuja (mpomeHa Ha BUCKHA);

e cTe ja cmeHune CeH3op 3a xpaHa.
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®

YnotpebeTe TeHllepe co anjameTap Ha
noHo oa 180 mm v HanonHeTe ro co 1 -
1,51 Boga. He ctaBajte con Bo BogaTa,
MOXe fa Bnujae Bp3 npoueadypaTa.

1. 3a pa kannbpupaTte unv NOBTOPHO Aa ja
kanubpupare yHKumjaTa, ctaBeTe ro
CeH30p 3a xpaHa Ha paboT of
TeHyepeTo. HanonHeTe ro TeHLepeTo co
nagHa Boga,ctaBaTte ro o MUHUMYM
o6enexaHoTo HUBO U CTaBeTE o Ha
nesara npegHa puHrna.

2. [onpeTe —.

Opbepete HarogyBana > CeH30p 3a xpaHa
> Kanubpupare og nucraTa.

3. [onpete Kanubpwupaj.

CnepeTe rv ynaTcTBaTa Ha €KpaHoT.

3a pa nsnesete og Menwn, gonpete ro —
Uy gecHata cTpaHa of eKpaHoT, Haf4BOp Of
Npo30peLoT KOjLUTO Ce NojaByBa.

5.4 CeH30p 3a xpaHa cnapyBawe

Ha noyeTok, BawwaTa nnoya 3a rotBeH€ € BO

nap co CeHsop 3a xpaHa kora e ucropavaHa.

AKO cTe ro 3ameHune co HoB CeH3op 3a
xpaHa, Tpeba aa ro cnapute co HosaTa
nroya 3a roTeeHse.

1. [Honpete —.

OpbepeTte Haropgysara >CeH3op 3a xpaHa >

CnapyBame o nucrarta.

2. [onperte ro Vicknyun 3a ga ro npekvHeTe
npetxogHoTo CeH3op 3a xpaHa.

3. [Honpete Ha Cnapu ogma Ao puHrnaTta.

Ce nojasysa nposopeti.

4. BHecTe ro KogoT co neT 6pojku koj e
BpexaH Ha BawwnoT HoB CeH3op 3a
XpaHa, co NoMoLL Ha BpojyaHnoT
[AarneynmHcKky ynpaByBay.

5. [Honpete OK 3a ga notBpguTte.

BawwuoT CeHsop 3a xpaHa e cera cnapeH co

Bawara nnoya 3a roteemse.

Cekoralu kanabpupajte ro CeHsop 3a xpaHa

nocre crnapyBame.

3a ga 3amuHeTe Menu gonpeTte ro == unu
fAecHara cTpaHa Of, ekpaHoT, HaaBop o4
Npo30peLoT KOjLITO ce nojasyBa.

5.5 MeHu cTpyKTypa

[onpeTte Ha == 3a ga npucranute n ga rm
NPOMEHUTE NOCTaBKMUTE Ha MOBpLUMHATA 3a
roTBewe U ja BKIy4YnTe HeKou (byHKLU/WI.

3a ga usnesete og MeHnu, gonpete ro —
Unu gecHaTta cTpaHa of eKpaHoT, HaaBop oA
Npo30peLoT KOjLUTO ce nojaByea. 3a aa ce

aBuvxnTe H1U3 MeHun Kopucrtete < nnm >

Tabenarta ja nokaxxyBa OCHOBHaTa CTPyKTypa
Ha MeHn.

[oTBeHe co nomoLL

@DyHKLMM Ha NOBPLUMHA 3a Bo nnacrt. kecn

roTBeHE
TepmomeTap

Tonewe
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Harogyeata
feuata

Bnok. 3a 6e3begHocT Ha

Litonepuua

Hob?Hood

CeH3op 3a xpaHa

Bpcka
Kann6pupare
CnapyBatbe

MocTaBka

[oTBeHE CO NoMoLL
Jaswuk

TOHOBU Ha KONYNHA
JaunHa Ha 3ByYeH curHan
OcBeTNeHOCT Ha ekpaHoT

Cepsucupatre

Lemo Pexum

JnueHua

Mpukaxn Bepanja Ha codTeep
Vctopuja Ha anapmu
PeceTvpaj rn cute HarogyBaka

6. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTuta n
CUTYPHOCT.

6.1 AkTuBMpame 1 aeakTuBupame

Honpete ro O 1 cekyHAa 3a fa ja ucknyuute
noBpLUMHATa 3a rOTBEH-E.

6.2 ABTOMaTCKO UCKITyYyBaH€e

®dyHKUMjaTa aBTOMATCKM ja UCKITyYyBa
noBpLUMHaTa 3a roTBEHE aKo:

*  CUTE PUHIMMN Ce UCKITYYEHN,

* He CTe ja HamMecCTure ja4ymHaTta Ha
TONMUHaTa OTKaKo CTe ja BKy4une
noBpLUMHAaTa 3a roTBeH-E,

* Ke NCTypuTe U ke CTaBUTE HeLUTO Ha
KOHTponHaTa nnoya noseke og 10
ceKkyHau (TaBye, TKaeHuHa, UTH.). Ce
orfiacyBsa 3ByYeH curHan v nospLunHaTa
3a roTBewse ce uckny4vyea. OTcTpaHeTe ro
npeaMeToT UNu ncuucTeTe ja
KOHTponHata Tabna.

* MOBpLUMHATa 3a roTBEHE CTaHyBa
NMPeMHOry XeLuKa (Ha np. ako HeKoj cag
npespue n ce ncywn). OctaseTe ja
puHrnaTa ga ce onaaw npeg aa ja
KOpVCTUTE MOBTOPHO MOBpPLUMHATA 3a
roTBEH-E.

*  KOPWUCTUTE HeMpaBUIIEH Caf 3a roTBEHe
UV Hema caf 3a roTBeHe Ha puHrnara.
CumbonoT 3a 6ena puHrna Tpenka n
WHAYKTMBHATA PUHrNa ce UCKydyBa
aBTOMAaTCKM nocne 2 MUHYTW.

* He UCKIy4YyBajTe ja puHrnaTa u He
MeHyBaTe ja noctaBkaTa 3a jaymHa Ha
TonnuHaTa. o ogpeneHo Bpeme ce
nojaByBa nopaka v noBpLuMHaTa 3a
roTBeH-€ Ce MCKIy4yBa.

BpckaTa nomery jaumHaTa Ha TonfiMHaTa u

BPEMETO Nnocrie Koe ce UCKNy4yBa

noBpLUMHaTa 3a roTBeHe:

MocTaByBawe lMnoyarta 3a roTBew-€
Temneparypa ce UCKry4yBa nocrne
1-2 6 yaca
3-5 5 yaca
6 4 yaca
7-9 1,5 vyac

@

Kora ro kopucTuTe MNpxene nnoyaTa 3a
roTBek€e ce ucknydysa nocne 1,5 4. 3a
Bo nnacT. kecu nnovara 3a rotBene ce
nckny4vysa nocne 4 yaca.
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6.3 Kopuctere Ha puHrnute

CTaBeTe ro cafloT 3a roTBEHE AUPEKTHO BO
LieHTapoT Ha oabpaHaTa puHrna.
NHAYKUMCKATE PUHINN Ce aBTOMAacCKU
npucnocobyBaaT Ha AMMEH3UKUTE Ha OHOTO
Ha cagoT.

OTKako cTe ro cTaBurne TeHLIEPeTo Ha
oaGpaHaTa puHrna noBpLuMHaTa 3a roTeere
aBTOMAaTCKM ro AeTEeKTMPa 1 Ha eKpaHoT ce
rojaByBa COOABETHMOT Nuaray. Jluarayor e
BMONMB 8 cekyHau, nocre Toa Bpeme
eKpaHoT ce Bpaka Ha rmaBHWOT nperneq. 3a
[a ro 3aTBOpWTE NM3ravoT AoMNpeTe ro
eKkpaHoT HagBop oA obnacTta Ha nmM3rayor.

Kora apyruTte puHrnm ce akTBYBHU
nocTaBKaTa 3a jauyvHa Ha puHrnaTa Koja
cakaTe [ja ja KopucTuTe MoXe aa ce
orpaHunyeHu. MNornegHeTe BO ,Ynpas. co
eHepruvjaTa®“.

®

lMpoBepeTe fganu TeHepeTo e NorogHo
3a MHOYKTUBHM NNOYM 3a roteewe. 3a
noseke MHMOpMaL 1 Ha BUAOBMU Ha
CcajgoBWu 3a roTBewse BuaeTe Bo ,[pwka n
coseTun”. [lpoBepeTe ja ronemuHaTa Ha
TEHLlepeTo BO , TeXHNYKM nogaroun”.

6.4 NMocTaByBare Temnepartypa

1. BknydyeTte ja noBplimMHaTa 3a roTBEH:E.

2. CraBeTe ro TeHLepeTo Ha oabpaHaTa
puHrna.

Jlnsrayvot 3a aKTMBHa pyHrna ce nojasysa Ha

€eKpaHOoT 1 e aKTUBEeH 8 cekyHau.

3. [onpeTe vnu nuarakte co NpcT 3a ga ja
nocTaBuTe NocakyBaHaTa NocTaBka 3a
jaymHa Ha TonnuHa.

CunmBonoT CBETHYBAa LipBEHO U CTaHyBa

noronem.

Q
1o 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

McTo Taka MoXe [a ja cMeHWTe nocTaskarta
3a jauvHa goaeka roteute. [Jonpete ro
cMmBonoT 3a ogbupare Ha puHrna Ha
rMaBHUOT Mpernes Ha KOHTPonHaTa nnoya u
[BUXXETe ro NPCTOT Hamneso UNu HaJecHo (3a
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Aa ja HamanuTe unu 3roneMuTe nocTaekarta
3a jaunHa).

6.5 PowerBoost

dyHKUMjaTa akTUBMpPa NoBeKe jaunHa 3a
cooABeTHaTa UHAYKLMCKA PUHINA; 3aBUCK 0Of,
ronemuHaTa Ha cafoT 3a roTBee.
DyHKLMjaTa MOXe Aa Ce BKIy4n camo Ha
ogpeneHo Bpeme.

1. [pBo gonpeTe ro cumbonoT 3a
nocakyBaHaTa puHrna.

2. [onpeTe ro P unun nu3Hete co BawwvoTt
NpCT Ha AecHo 3a Aa ja BKyyuTe
dyHKUMjaTa 3a ogbpaHaTa puHrna.

CumbonoT cBeTHyBa LpBEHO 1 CTaHyBa

roronem.

PyHKUMjaTa aBTOMATCKM ce ucknydysa. 3a aa

ja ucknyumTe dyHkumjaTa padHo ogbepeTte

PVIHINa U CMEHEeTE ja HejauHaTa nocTaeka 3a

jaunHa.

@

3a MakcumarnHu Bpe4HOCTU Ha
TpaeweTo, BUAETE BO , TEXHUYKM
nogartoum”.

6.6 OptiHeat Control(lMoka3arten 3a
npeocraHaTa TonyMHa Bo 3 4yekopa)

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

/11 /1 Ce poneka nokasaTenoT e
BKITyYE€H, MOCTON PU3VMK Of, U3ropeHnLm
of npeocTaHaTaTa TonnuHa.

MHayKuuckuTe puHrnm ja npomsseagysaat
HeonxofHaTa TOMNMHa 3a NPoLecoT Ha
roTBeHe ANPEKTHO Ha HOTO Ha cagoBuTe 3a
roteenwe. CTaknokepamukaTa ce 3arpesa of
TOMnMHaTa Ha cafoBUTE 3a FOTBEHE.

Mokasatenute Il / 11 / | ce nojaByBaat kora
pvHrnara e xewuka. lNokasatenuTe ro
npvKaxysaaT HUBOTO Ha nNpeocTaHaTa
TOMMWHA 32 PUHIIUTE KOM MOMEHTASHO
KopucTuTe.

[MokasaTenoTt moxe, UCTO Taka, Aa ce I'IOjaBVIZ

¢ 3a COCeAHUTe PUHINK, OYyPU N aKo He TU
Kopucrture,

* KOra XeXOK caf, 3a roTBene ke ce cTaBu
Ha CTygeHa puHrna,



» Kora noBpLUMHaTa 3a rotBewe €
UCKNy4YeHa, HO puHrnaTa ce yuiTe e
XelLllka.

MokasaTenoT ucyesHysa Kora puHriarta e
uanageHa.

6.7 Tajmep

a2 Tajmep 3a oa6pojyBare

KopucTeTe ja oBaa chyHkuUMja 3a Aa ogpeaute
KOIKy [oNro ke paboTu efHa puHrna 3a
BpeMe Ha efjHa cecuja Ha roTeere.

MoxeTe aa nocrtasuTe yHKUMja 3a cekoja
pVHrna oaferHo.

1. TllpBo nocTtaseTe ja jaunHaTta Ha
TonnuHaTa 3a CooABeTHaTa puHrna a
notoa noctaseTe ja yHKumjaTa.

2. ponpeTe ro cMMObomoT 3a pUHrna.

3. [Honpete Q
MeHunTO cO TajMepoT ce nojaByBa Ha
eKpaHoT.

4. [onpeTe ro D 3a Ja ja BknyuuTe
dyHKumjaTa.

CumbonuTe ce MeHyBaat BO 2 .

5. [swxeTe ro NnpcToT Ha NeBO UK Ha
AecHo 3a ga ro ogbepeTe nocakyBaHOTO
Bpeme (Ha np. 4acoBu U/MNN MUHYTHN).

6. [onpete OK 3a aa ro notBpanTe BawwmMoT
n3bop.

WcTo Taka moxe ga nsbepete X fgaro
oTkaxeTe nsbopor.
Kora BpemeTo ke ncteve, ce orrnacysa 3ByK U

Tpenka Q 3a [a ro 3anpere CUrHaror,
Jonpere ro Q.

3a ga ja ucknyunte yHKumjaTa, CMeHeTe ja
jaunHaTa Ha TonnuHa Ha 0. Bo apyr cnyuaj,

pornpeTe Ha «%P Ha neBo 3a BpedHOCT Ha

TajMepoT, AonpeTe ro X oAMa 0 Hero 3a Ja
ro NoTBpAUTE M3BOPOT Kora ce nojaByBa
npo3opeLoT.

QA norcethuk Bo MWHYTH

MoxeTe fa ja kopuctute oBaa yHKLmMja Kora
nnoyara 3a roTBeH€ € BKIly4YeHa 1 kora He
paboTaT puHrnuTe.

dyHKuMjaTa He BNujae Bp3 paboTtaTa Ha
pUHrAnTE.

1. Opbepete 6UNO Koja puHrna.
CoofBETHWOT NM3ray ce nojaByBa Ha
€KpaHoT.

2. [onpete [:3

MeHunTO co TajMepoT ce nojaByBa Ha

€KpaHoT.

3. [BwxeTe ro NnpcToT Ha NeBo unn Ha
[OecHo 3a fa ro oabepeTe NnocakyBaHOTO
BpeMe (Ha np. 4acoBW U MUHYTW).

4. [Jonpete OK 3a ga ro notspanTe BawwmoT
n3bop.

McTo Taka moxe ga n3bepete X Aaro
OoTKaxeTe M3bopoT.
Kora BpemeTo ke ucteue, ce ornacysa 3ByK 1

Tperka L. 3a [a ro 3anpeTe cUrHarnor,
fgonpeTte ro Ay

3a ga ja ucknyuute yHKumjaTa gonpete Ha
[ va neso 3a BPEAHOCT Ha TajMepoT,

gonperte ro X ofMa [0 Hero 3a fa ro
noTepamTe U3BopoT Kora ce rnojasysa
npo30peLoT.

Q) LWTonepuuya

PyHKUMjaTa aBTOMATCKM CTapTyBa CO
6poer-eTO 0AMa OTKaKo Ke ja BKIyyuTe
puHrnaTa. Kopucrete ja oBaa dyHkumja 3a aa
cnegwuTe Konky Aonro paboTu puHrnara.

1. [Honpete ro == 3a ga cturHete go MeHu.
2. Jlnsrajte ro MeHwn 3a ga on6epete
Harogysamna > LLItonepuua.
3. [onperTe ro npekvHyBa4oT 3a aa ja
BKIyunTe / ncknyunte dyHkuujaTta.
dyHKUMjaTa He 3anupa Kora ke ro TprHeTe
TeHuepeTo. 3a Aa ja pecetTupate yHKumjaTa
1 da ja cTapTyBaTe OOQHOBO payHo forpeTte
Ha U, opbepeTe PeceTupaj og nposopeLoT
KOjLITO ce nojaByBa. PyHKUMjaTa NOYHYBa Aa
6pou on 0. 3a pa MNaysa dyHkuWjaTa 3a egHa
cecuja Ha roTBeHe JoNpeTe Ha oy
onbepeTte May3sa ox nposoperot. OnbepeTte
MoyeTokK 3a Aa NpofomKeTe co GpoerEeTo.
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6.8 doyHkumja Bridge

OBaa hyHKkLUMja NnoBp3yBa ABE PUHINN U TUE
paboTaT Kako efHa Co UCTa jaynHa Ha
TOonnuHa.

MoxeTe aa ja kopuctute yHKumjata co
rornem caf 3a rotBem-e.

1. CraBeTe ro cagoT 3a roTBeH:€ Ha ABe
puHrnu. CagoT 3a rotBewe Mopa fa rvm
NOKpPUBA LIEHTPUTE Ha ABETE PUHIMIN.

] .

2. [onpeTe ro (m 3a ga ja Bknyunte
dyHKumjaTa. CuMBOMOT Ha puHrnara ce
MeHyBa.

3. TlocrtaBeTe ja noctaBkaTa 3a
noarpeBame.

CapoT 3a rotBere Mopa fa rv nokpvea

LEHTPUTE Ha OBETE PUHIIIM HO HE CMee aa

oy HaaBop oA MapkupaHaTa obnacr.

3a pa ja geaktmBupate yHKumjaTa: gonpete
u
(m. PuHrnute paGotar HesaBuCHO.

6.9 Il Maysa

OBaa hyHKLMja cUTE PUHIAIM MM NOCTaByBa
Aa paboTaT Ha Hajmana jaunHa.

He moxeTe ga ja aktuBmpate yHKumjaTa
kora F'oTBewe co nomoLl unu Bo nnact. kecu
paborar.

Kora gyHKkLmjaTa € akTuBHa, camo
eumbonure O u | moxe [a ce kopucTar.
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CuTe Apyrv cMMBONM Ha KOHTpOMHaTa nioya
Ce 3aTBOPEHN.

DyHKUMjaTa He rv 3anupa dyHKUMUTE Ha
TajmeporT.

[Honperte ro Il 3a Aa ja Bknyuute
dyHKumjaTa.

| ce BknydyyBa. [locTtaBkaTta 3a jaunHa e
HamaneHa Ha 1.
3a fa ja ucknyuute dyHKUmMjaTa, gonpeTe ro

dyHKkumjaTa 3anupa PowerBoost.
HajBucokaTta noctaBka Ha jadymHa ce
BKIly4yBa NMOBTOPHO KOra NOBTOPHO Ke ro

Jonpete I

6.10 @ 3aknyvyBame

MoxxeTe aa ja 3aknyuute KOHTponHaTa Tabna
Aofeka paboTu nospLUMHATA 3a rOTBEH:E.
Toa cnpevyBa cny4ajHa NpomMeHa Ha
nocTaBKWTe 3a NOArpeBam-e.

[NlocTaBeTe ja NpBO NocTaBkaTta 3a
NoArpeBame.

HonpeTe ro & 3a ga ja BKkiy4uuTe
dyHKuMjaTa.
3a ga ja peaktmBupate dyHKkupmjata,

3agpxere ro & 3a 3 cekyHaW.

@

Kora ke ja ncknyunte nosplumnHaTa 3a
roTeBere, Ce Ucknyvysa 1 dyHkumjaTa.

6.11 bnok. 3a 6e36egHOCT Ha
aeuara

OBaa dyHKUMja cnpedyBa cryyajHo
paboTere Ha NoBpLUMHATA 33 FOTBEH-E.

1. [HonpeTte ro == Ha ekpaHOT 3a fa ce
otBopy MeHu.

2. Opbepete HarogyBana > bnok. 3a
6e3begHOCT Ha Jeuara of nuicrara.

3. Bknyyete ro npekvHyBayoT v gonpeTe rm
Oyksute A-O-X no a3byyeH pep 3a ga ja
BKNyuute pyHkymjata. 3a aa ja
ucknyunTe pyHkumjaTa, uckryyeTe ro
NPEeKMHYBaYoT.



3a ga 3amuHeTe MeHu gonpeTe ro — unu
JecHaTa CTpaHa of, eKpaHoT, HaiBOp 0f
nNpo30peLoT KOjLUTO ce nojaByea. 3a Aa ce

OBWKUTE HU3 MeHun Kopucrtete < unn >

6.12 l'oTBeH-e Co NomMoLu

OBaa ¢yHKUWja ja npucnocobysa
TemnepaTypara cropep pasnuyHuTe BUOOBU
XpaHa U ja opapyBa 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO.

Co dyHKuMjaTa MoxXeTe Aa noaroTemTe
LUMPOK CMeKTap Ha jafiera, Kako LUTO ce
Meco, Puba n mopcka xpaHa, 3eneH4yK,
Cynu, CocoBu, TecTeHUHM unu Mneko.
MocTojaT pasnuyHM NpoLecK Ha roTBeke 3a
pasnuyHv BUOOBU jafekrse, Ha np. 3a
NUINEeLKO Meco MoxeTe aa u3bepeTe nomery
Mpxerse, Bo nnact. kecu nnu OuHcTtare.

dyHKUMjaTa MOXeTe fa ja akTuBMpaTe camo
o[ neBaTa CTpaHa Ha nrnoyaTa 3a roTBeHe.
[oTBeHe co nomoLl co yHKumnjata Bo nnacr.
Kecn moxe ga buae BkyyeHa camo 3a
neBaTa npegHa pyHrna unu neeata 3agHa
puHrna. Ako cakate ga ja kopuctute lNpxere
MOXe [ia Ce aKTuBMpa 3a nesara npegHa
pWHINa unv gBeTe PUHIAK Kora ce NnoBp3aHu.

Ako paboTu 'oTBEHE CO NOMOLL Ha NeBaTa
npegHa puHrna, ynotpeberte rm puHrnute Ha
[AEecHO 3a roteekse 6e3 dyHKUuja.

He kopucTeTe cag 3a rotTeeke Co AnjameTap
Ha gHo noronem oA 200 mm Ha nesaTa
3a4Ha puHrna kora pabotu dyHKumjata Ha
neBaTa npegHa puHrna. Toa Moxe Aa Bnuvjae
Bp3 BpckaTa mefy CeH3op 3a xpaHa u
aHTeHaTa Koja ce Haofa no4 nospLuMHaTa Ha
nno4yaTa 3a rotBem-e.

®

He ro 3arpeBajTe cagoT 3a rotBemwe
npepd roteexweTo. Kopuctete camo nagHa
BOAA 0 YeLlma Unv TEYHOCT, ako e
npvMeHnnBo. 3arpesajte rm camo
nagHuTe jagera.

®

3a lNpxewe cnegeTe rn ynatcreara Ha
ekpaHoT. [logagete Macrno kora e xeLuka
TaBara.

@

Co ['oTBeH€E €O NomMoLl oyHKLMjaTa
Tajmep paboTu kako MoTceTHMK BO
MWHYTW. He ja 3anupa dyHkuyujata kora
Ke ncteve NoCTaBeHOTO BpeMme.

1. 3a pga ja Bknyunte dyHkumjaTa, gonpete

ro Ve unu —— n oabepeTe [oTBEHE CO

nomotu.

2. OpbepeTe v npoBepeTe ro BUAOT XpaHa
LUTO cakaTe Aa ro noaroTemTe of
nuicraTa.
3a cekoj BMA XxpaHa uma HeKornky
pocrtanHu onumun. Cnepgete rn ynatcrearta
npyiKaXKaHn Ha eKpaHoT.

* Moxe aa ro gonpete OK Ha ropHuoT
Aen of Npo30opeLoT KojLITO ce
nojaesyBa 3a a rv Kopuctute
CTaHOapAHUTE NOCTaBKMy.

» 3allpxene, MOXe Aa ro cMeHuTe
CTaHOapAHOTO HUBO Ha jaynHa Ha
TonnuHa. 3a Hekou jagera Moxe aa
ja npoBepuTe TeMnepartypara Ha
BHaTPELUHOCTA Ha XpaHaTa ako
kopuctute CeH3op 3a xpaHa.

» 3a nosekeTo onuuu, Ha np. Bo nnacr.
Kecn n uHcTare, MoXe Aa ja
CMeHWTe CTaHaapaHaTta TemnepaTypa.

* Moxe ga ro cMeHuTe No4YeTHOTO
Bpeme unu ga nocrasute cesoe. Camo
3a Bo nnacrt. kecu MuHumanHoTo
Bpeme e ogHanpen AeduHnpaHo.

[opatHn ynaTcTBa co AetanHu uHopmaumm

ce JocTanHn Ha ekpaHoT. MoxeTe ga rm

ckponate co N un V.

3. [Honpete OK. Cnegete rv ynatcrarta o
npo3opumTe KOU ce nojaByBaar.
Hekown og onuunte 3ano4HyBaar co
npeTxoaHo 3arpesatse. Moxe aa ro
crneauvTe NporpecoT Ha KOHTponHaTta
nnova.

4. Ako ce nojasu rnojaByBadku Npo3opetl,
ponpete Ha OK 1 notoa Ha lNMoyeTok 3a
[a npogonxeTe.

dyHKumjaTa paboTn co npe-gedrHprann

NoCTaBKMu.

3a [a ro ncknyynte npo3opeLoT TpajHO

npoeepeTe ja O npeg Aa ja Bknyyute

dyHKUmjaTa.

5. OTkako Yye ce nocTaBun BPEMETO, Ce
ornacyBa 3BYYeH CUrHan u ce rnojaByBa
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nposopel,. 3a 3aTBopane Ha

nposopeLoT, gonpete ro OK.
dyHKUMjaTa He 3anvpa aBTomatckn. Camo 3a
Bo nnacT. kecu nno4vata 3a roteewe
aBTOMAaTCKM Ce UCKyYyBa Mocfie MakCumyMm
4yeTupu vaca.

3a pa ja 3anpete dyHKumjaTa, gonperte th

nnm &R’ unm cumbonoT Ha puHrnaTa Koja
paboTu, a notoa oabepete Kpaj. 3a ga
notepauTe gonpete [la BO NojaByBaykMoT
nposopeL,

6.13 Bo nnacrt. kecu

3a pga nogroTeeTe Meco, puba unm 3eneH4dyk
co ynotpeba Ha dyHkumjaTta Bu Tpebaar
COOZBETHU Kecu Co BaKyyM, Unu NiacTUYHM
Kecu 1 Bakyym 3atBopad. CTaBeTe ja
3ayMHeTaTa XpaHa Bo Kecu 1 3aTBOpeTe ' Co
BakyyM. VICTo Taka Moxe Aa Kynute nopuum
XpaHa Koja e NoAroTBeHa co OBOj METOA Ha
roTBEH-E.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Mopa pa ru cnegute cute 6e36eqHOCHU
MPUHLMMM Ha NOAFOTOBKA Ha XpaHa.
Bupete Bo nornasjeTto ,MomoLl n
coBeTn”.

Co oBaa (hyHKuMja MOXe fa onbepeTe koe
Bpeme u TemnepaTtypa cakarte (nomery 35 u
85 °C), cooaBeTHO 3a BUAOT Ha XpaHa Koj
cakaTe fa ro nogrotsuTe. Ynotpeberte
Makcumym 4 nMTpu Ha Boaa; nokpujte ro
TEHlepeTo co kanak. 3a noBeke getanu 3a
napameTpuTe Ha roTBEeHETO, BUAETE BO
TabenaTta 3a YnaTcTBO 3a roTBeH-€ BO
J[penopaku n cosetn. Ogmp3HeTe ja
XpaHaTa npef 4a ja noaroTeute.

dyHKUMjaTa MoXe Aa buae BknyyeHa camo 3a
fnieBaTa npegHa pyHrna unu nesaTa 3agHa
puHrna. Ako pabotun Bo nnacr. kecu
ynotpebeTe rm puHrnnTe Ha AecHo 3a
rotBere 6e3 hyHkuyja.

®

Co Bo nnacrt. kecu dpyHkumjaTa Ha
TajMepoT paboTu Kako MNMoTCEeTHUK BO
MUHYTU. PyHKLUMjaTa ce UCKIy4yBa
aBTOMAaTCKM MOCIe MakCUMyM YeTUpuU
Yaca.
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1. ToproTeeTe Nopuun xpaHa cropes
JafieHu ynaTcTsa norope.

2. CraBeTe TeHepe HanomnHeTo Co NagHa
BOJa Ha npefHaTa fneea unv 3agHa
puHrna.

3. [Honpete > Bo nnact. kecu. Moxete

Aa ponpeTte U —— > OyHKUMMN Ha
NnoBpLUMHA 3a roTeBewe > Bo nnacT. kecu.

4. Opbvperte ja npaBunHaTa TemnepaTtypa.

MocTaBeTe ro BpemeTo (onymoHo). BpemeTo

Ha roTBemwe 3aBucu og aebenunHata n BUOOT

Ha XpaHa.

5. [onpeTte Ha OK 3a ga npogonxeTe.

6. CraBete ro CeH3op 3a xpaHa Ha paboT
of TEHLepeTo.

7. [Donpete Ha OK 3a ga ro 3atBopute
nojaByBaYkMoT Npo3opeL,.

8. [onperte Ha lNoyeTok 3a ga ro Bky4ute
npensarpeBame.

OTKaKo TeHLIepeTo Ke ja AOCTUrHe

rocakyBaHaTa TemnepaTypa ce ornacysa

3BYYEH CUrHanM 1 ce nojaByea Npo3opeLl.

Donpete ro OK 3a ga notepauTe.

9. CraBeTe Nopumm Ha XxpaHa BO kecun
BEPTMKAmNHO BO TEHLIEPETO (MCTO MOXe Aa
ja kopuctute nonuuyata Bo nnacrt. kecw).
HonpeTe NoyeTok.

Ako cTe ro noctasune [oTCETHUK BO MUHYTH,

noyHyBa ga paboTu 3aegHo co yHKuumjaTa.

10. Kora noctaBeHOTO BpeMe Ke 3aBpLuu, ce

ornacyBa 3ByYeH curHan u A Tpenka. 3a

[a ro 3anperte CUrHasnor, JonpeTe ro Ay
3a fa ja 3anpeTte unu nonpasute

dyHKUMjaTa, gonpete th nnmn cumbornoT Ha
pvHrnara koja pabotu, a notoa Kpaj. 3a ga
noTBpAuTe gonpete ro [la Bo nposopeLoT
LUTO Ce nojaByBa.

OpppxyBarweTemnepatypa

Moxke oa kopuctTuTe yHKUMja 3a roTBEHE
Bo nnacrt. kecn pogeka CeH3op 3a xpaHa
TOYHO ja KOHTPONMpa 1 o0aapXKyBa
TemnepaTypaTta (co npeumsHocT o + /- 1

°C ). Moxe pa npurotsute ronem 6poj Ha
jagera Kkako 3aunHeTy 6a3n Unm cocosm (Ha
np. pasnuyHy BUOOBM Ha Kapu unu 6yrbabes).
Moxxe ga cTaBuTe CBOM NapameTpu 3a
roTBeHETO, UNn BuaeTe Bo Tabenara 3a



YnaTtcTBo 3a rotBewse BO ,[1penopaku n
coBeTn®.

PyHKUyMjaTa MOxe Aa Guae BkyyeHa camo 3a
nesara npefHa pvHrna unv neesarta 3agHa
puHrna.

1. [onpeTe Ha == > ®yHKUUM Ha NOBpLUMHA
3a roTBewe > Bo nnacrt. kecun nnm
npucTaneTe Ao yHKUmjaTa co gonup Ha

/ > Bo nnacrt. kecwu.

2. OpbupeTe ja NnpaBunHata Temneparypa.

[MocTtaBeTe ro BpemeTo (OMNuUOHO).

3. [onpete Ha OK 3a ga npogosnxeTte.

4. CraBete ro CeH30p 3a xpaHa Ha mBuuaTa
of, TEHLEePETO, UM cTaBeTe ro BO
XpaHaTa.

5. [onperte Ha NoyeTok 3a Aa ro Bkny4uTe
NPeTXO4HOTO 3arpeBatse.

OTKako TeHLepeTo Ke ja 4OCTUrHe

nocakyBaHaTa Temneparypa ce ornacysa

3BYYEH cUrHanm u ce nojasysa Npo3opeLl.

6. [onpete Ha OK 3a ga ro 3atBopute
Npo30peLoT KOj Ce nojaBysa.

7. [Honpete NMo4eToK.

Ako cTe ro nocrasune lNotceTHWK Bo

MuHyTI, paboTu 3aegHo co yHKumjaTa.

8. Kora nocrtaBeHOTO Bpeme Ke 3aBpLuu, ce

ornacyea 3By4eH curHan un Q Tpenka. 3a

[a ro 3anpeTe cUrHanoT, gonpeTe ro Ay
3a pa ja 3anpete unu nonpasuTe

dyHKYmjaTa, gonpete th unun cumbonoT Ha
pvHrnara koja pa6otu, a notoa Kpaj. 3a ga
noTeBpuaTe, gonpete Ha [a Bo npo3opeuoT
KOj ce nojaByBa.

6.14 TepmomeTap

Co oBaa thyHkumja CeHsop 3a xpaHa paboTu
Kako TepmomeTap, Wwrto Bu nomara ga ja
cneguTe TemnepaTypaTa Ha xpaHaTta unm
TeyHocTa foaeka ce roteu. Ha npumep,
MoXe aa Bu nomorHe 3a 3atonnyBare Ha
MIIEKO MW Aa ja NpoBepuTe TeMnepaTypara
Ha 6ebelukaTa xpaHa.

Bapewm efgHa puHrna mopa fa 6uge aktueHa
3a [la ce KopucTu oBaa yHkuuja.

Moxe aa ja aktnBmpaTe yHKUmMjaTa 3a cute
TUHINX HO CaMo 3a ejHa UCTOBPEMEHO.

1. BmetHeTe ja CeH3op 3a xpaHa Anaboko
BO XpaHara unu Te4yHocTa, 40
MWHUManHo obenexeHeTo HUBO.

2. [onpete ro / Ha eKpaHoT 3a Ja ce
oTBOpPM MeHUTO CeH3op 3a XpaHa u
onbepete TepmomeTap . IcTo Taka moxe

Aa ponpeTte = > OyHKUUM Ha NOBPLUMHA
3a rotBewe > TepmomeTap .
3. [Honperte lNoueTok.
MepereTo 3anoyHyBa Ha puHrnara koja
paboTu.
Ako He paboTuK HUTY egHa puHrna ce
nojaByBa Npo3opeL, co MHopmaLumm.
3a ga ja 3anpete dyHKumjaTa, gonpeTe rm
OpojkuTe KoM NokaxyeaaT TemnepaTypa unm

v n opbepete Kpaj.

6.15 < Tonemwe

OBaa (hyHKLMja MOXe Aa ja KopucTtuTe 3a
TOMEHE PasnnyHN BUAOBY NPOU3BOAU, Ha MP.
Yyokonago unu nytep. Moxe Aa ja kopuctute
dyHKUMjaTa camo 3a efHa puHrna
NCTOBPEMEHO.

1. [onpeTte ro == Ha ekpaHOT 3a fa ce
otBOpu MeHn.

2. Opb6epete OyHKUUM Ha NOBPLUMHA 3a
roteewe > Tonewe of nucrata.

3. [Honperte lNMoueTok.
Tpeba pa ja ogbepeTte nocakyBaHaTa
pvHrna.
AKO pyHrnaT e Beke akTMBHa ce rnojaByBa
npo3sopel,. OTkaxeTe ja NpeTxoaHo
noctaBeHaTa NoCTBaka 3a Aa ja BKIy4uTe
dyHKumjaTa.

3a ga 3amuHeTe MeHu gonpeTte ro == unu

AecHaTa cTpaHa Of eKpaHoT, HaaBop 04

npo30peLoT KOjLITO ce nojaByBa. 3a Aa ce

OBWXUTE HN3 MeHun Kopucrtete < nnn >

3a fa ja 3anpete yHKUMjaTa gonpeTe ro
cumbonoT 3a oabupake Ha puHrnarTa u
notoa gonpete Ha Kpaj.

6.16 Hob?Hood

Toa e HanpegHa aBTOMaTCcKa hyHKUMja Koja
ja noBp3yBa nnovara 3a roTBexe co
cneuwjaneH noknoney. M nnoyara 3a
rOTBEHE W MOKIONELOT UMaaT MH(pa-LpBEH
curHaneH komyHukaTop. bpavHaTa Ha
BEHTUMATOPOT € aBTOMaTCKMN oApefeHa Bp3
OCHOBA Ha nocTaBkaTa Ha PeXUMOT 1
TemnepaTypaTta Ha HapKeLIKVMOT caf Ha
nno4aTa 3a rotBem=e.
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Kaj noBekeTo noknonuu ganeynHcknuoT
CUCTEM € WCKITyYeH Ha NnoYeToK. AKTMBMpajTe
ro npepg aa ja kopuctute yHkymjata. 3a
noseke MHdoOpmaLmn BngeTe BO ynaTcTBoTO
3a ynotpeba Ha noknonewor.

3a pga paboTuTe aBTOMaTCKM CO hyHKUMjaTa
roctaBeTe ro aBTOMaTCKMOT pexum Ha H1 —
H6. MNMnoyata 3a roTBeHe € NO4YETHO
noctaeseHa Ha H5. MoknoneuoT pearvpa
cekoralw kora paboTute co nnoyaTta 3a
roteBewe. [novara 3a roteeme ja
npeno3Hasa TemnepaTtypaTa Ha cagoT 3a
roTBEH-€ aBTOMATCKM U ja npunarogysa
OpauHaTa Ha BeHTunaTopoT. MoxeTe aa ja
nocTaBuTe NOBPLUMHATA 3a rOTBEHE Aa Mo
BKITy4Y¥ camMo CBETMOTO CO oabupare Ha H1.

®

Ako ja cmeHuTe Bp3nHaTa Ha
BEHTMNaTopoT Ha xaybarTa,
CTaHAapAHaTa Bpcka Co NoBpLUMHaTa 3a
roTBewe € nckny4yeHa. 3a aa ja
o6HoBuTe BpckaTa, MCKIMYYETE ru u
BKITYYETE rn gBaTa anapaTta NOBTOPHO.

Pexu ABTOM Bpuerbe” I'Ip)KeH:ez)
M aTCKo
cBeTn
(o]
HO Mecknyys  Ucknyum Wcknyun
"
H1 Bknyun  Vcknyun Wcknyun
H23) Bknyun  BpavHa Ha BpauHa Ha
BeHTunatop 1 BeHTunatop 1
H3 Bknyun  Ucknyum BpauHa Ha
BeHTunatop 1
H4 Bknyun  Bp3uHa Ha BpanHa Ha
BeHTUnarop 1 BeHTUnatop 1
H5 Bknyun  BpavHa Ha BpauHa Ha

BeHTunaTop 1 BeHTUnaTop 2
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Pexu ABTOM Bpuel-be” I'Ip)KeH:ez)
M aTCKo

cBeTn

o
H6 Bknyun  Bp3vHa Ha BpaunHa Ha

BeHTUnaTop 2 BeHTunaTtop 3

1) Nnouara sa rotserse ro AeTeKTupa npoLecoT Ha
BpUeH-e 1 ja akTuBMpa bp3nHaTa Ha BEHTUNaTopoT
crope/ aBTOMaTCK1OT PEXUM.

2) Nnouara sa roteetse ro AeTeKTupa npoLecoT Ha
npxeke 1 ja akTuBupa 6panmHaTa Ha BeHTUNaTopoT
crnope/ aBTOMaTCK1OT PEXUM.

3) OBOj pexuM ro BkIy4yBa BEHTUNATOPOT U CBETIIOTO
1 He ce MoTnupa Bp3 Temnepartypara.

MeHyBaH-€e Ha pexumm

AKO He CTe 3a[JOBOMHUN CO HUBOTO Ha Byka /
Gp3nHa Ha BEHTWUIATOPOT, MOXETE Aa
CMEHUTE payHo pexunmunTe.

1. [Honpete —.

OpbepeTte Harogyeamwa>Hob?Hood of
nucrarta.

2. OpbGepeTe ro COOABETHUOT PEXUM.

3a pa n3nesete og MeHu gonpeTe ro —— unu
AecHaTa cTpaHa of eKpaHoT, HagBop 04
Npo30peLoT KOjLUTO Ce MojaByBa.

Kora ke 3aBpLunTe CO roTBeH:E U Ke ja
UCKMyYnTe NoBpLUMHATA 3a FOTBEHE,
BEHTUNATOPOT Ha NOKIIONELOT MOXe ce ylTe
na paboTtu Hekoe Bpeme. [ocne Toa
CMCTEMOT o AeaKTUBMpa aBTOMaTCKu
BEHTMNATOPOT M CripeyyBa Cry4ajHo
aKTUBMpare Ha BEHTUNATOPOT BO HapeaHUTe
30 cekyHaw.

CeeTunkaTta Ha NMOKIoneuoT ce geaktnsumpa 2
MUHYTU NO AeaKTUBUPaHETO Ha nifiocyaTta 3a
roTBeH-€.

6.17 Ja3uk

1. [HonpeTte ro == Ha ekpaHOT 3a fa ce
otBopy MeHu.

2. OpGepete Harogysana >locraBka >
Jasuk og nuctarta.

3. OpbepeTe cooaBeTeH ja3nk o nuctaTa.

Ako n3bepeTe norpeLleH jasuk, gonpete —.
Ce nojaByBa nucra. Onbepete ja TpeTata
onuuja op rope, NoToa npetnocnegHaTa



onuwja. lNoTtoa, oabepeTe ja BTOpaTta onyuja.
Ckponajte Hagony 3a ga onbepete
COOfBETEH jasuk oA nuctaTta. Ha kpaj,
n3bepeTe ja onuujata o AecHaTa CTpaHa.

3a ga 3amuHeTe MeHu gonpeTe ro — unu
AecHaTa CTpaHa of, eKpaHoT, HaaABop 04
Npo30peLoT KOjLUTO ce nojaByea. 3a aa ce

nBvxnTe HU3 MeHn Kopucrtete < nnm >

6.18 ToHOBM Ha Kon4uma / JaunHa
Ha 3BYYeH curHan

Moxe fa n3bepete TUN Ha 3BYK UK
MOBPLUMHA 3@ rOTBEH:E KOjaLLTO emMm1TMpa unm
ucknydyBsa 3ByLn. MoxeTe fa nsbepete
nomery knvk (ctangapa) unv éun.

1. [onpeTte ro —— Ha eKkpaHoT 3a fa ce
otBopu MeHn.

2. Opbepete HarogyBama > MNMoctaBka>
ToHOBW Ha Konuuka / JauynmHa Ha 3ByYeH
curHan o nucrara.

3. OpbeperTe ja coogseTHaTa onuuja.

3a ga 3amuHeTe MeHu gonpeTe ro —— unu
[JecHaTa cTpaHa of, eKpaHoT, HaaBop 04
npo30peLoT KOjLUTO ce nojaByea. 3a aa ce

aBvxnte HU3 MeHun KopucrteTte < nnm >

6.19 OcBeTNEeHOCT Ha eKpaHoT

MoxeTe fa ja cMeHWTe CBeTNMHaTa Ha
eKpaHoT.

VMma 4 HvBOa Ha cBeTnuHa, 1 e 3a HajHUCKO U
4 e 3a HajBUCOKO.

1. [onpeTte ro —— Ha eKkpaHoT 3a fa ce
otBopu MeHn.

2. Opbepete HarogyBama >lNocTaBka >
OCBETNEHOCT Ha eKPaHOT o4 nucTaTa.

3. OpbepeTe ro cOoABETHOTO HUBO.

3a na 3amMuHeTe MeHun gonpeTe ro —— unu
[lecHaTa CTpaHa Of] eKpaHoT, Ha[Bop Of

7.MOMOLW 1 COBETU

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

npo30peLoT KOojLUTO ce nojaByea. 3a Aa ce
ABWXUTE HU3 MeHu kopucteTe Cumm ).

6.20 YnpaB. co eHeprujata

AKO NnoBeke 30HM Ce aKTUBHM U NOTPOLLEHaTa
enekTpu4Ha eHepruvja rm HaaMuHyBa
orpaHuyyBaraTa Ha HarmnojyBaHeTo,
dyHKUMjaTa ja Aenun pacnonoxnveara jadmHa
mefy cuTe puHrnu. MNMnovarta 3a rotTeere rm
KOHTpOSMpa NocTaBKUTE 3a jaunHa Ha
TOMMWHaTa 3a Aa rv 3alTUT ocurypyBaynte
Ha MHCTanaymjaTa BO Kykara.

* PuHrnute ce rpynupaHu cnopeg MectoTo
1 6pojoT Ha ha3nTe Ha nnoyara 3a
roTBere. Cekoja hasza uma MakcumarsnHo
eKenTpu4Ho onToBapyBake og 3680 W.
AKO nnoyara 3a roTBere ro JOCTUrHe
OrpaHnyyBarETO Ha MakcnumanHaTa
JocTtanHa jaunHa Bo efHa dasa, jaunHaTa
Ha PUHINNTE aBTOMATCKM Ce HamanyBsa.

* MakcmanHata noctaeka 3a jadnHa e
BMANUHa Ha nuaradot. Camo 6pojkmTe BO
6eno ce akTUBHMW.

* AKO NOBMCOKa MOCTaBKa 3a jaynHa He e
JocTanHa HamaneTe ja NpBo 3a Apyrute
PUHIIN.

[NornegHeTe ja nnyctpayujata 3a MOXHM

KOMBWHaLMK MpY KoM jaynHaTa Moxe Aa ce

anctpubyupa mefy puHrnuTe.

T T
t 8

PPN

MAKEOOHCKU 315



7.1 CapoBu 3a roTBewe

®

3a VHAYKTUBHU PUHTTIW, CUITHO
enekTpoMarHeTHO Mnorsie ja cos3aasa
TOMNUHaTa BO CafoBUTE 3a FOTBEHE
MHory 6p3o.

KOpVICTeTe ' UHOYKTUBHUTE PUHITIN CO
COOOBETHU CalOBU 3a rOTBEH:E.

» [lHOTO Ha capoBwWTe 3a roTBeH-e Mopa Aa
6uae Konky WTto Moxe nogebeno n
nopamHo.

* OcurypeTe ce feka AHOTO Ha TEHLIEPETO e
4YMCTO ¥ CYBO Npep Aa ro cTaBuTe Ha
NnoBpLUMHATa Ha nfioyaTa 3a roTBeHE.

» 3a pga ce nsberHar rpebHaTUHK, He
nn3rajTe ja Unn He TpUjTe ro TEHIEpeTo
BP3 KEPAMWUYKOTO CTaKo.

Martepujan Ha cagoBuTe 3a FOTBEHE€

* MOrodeH: NIMeHO Xeneso, Yenuk,
emMajnupaH Yenuk, Yenuvk WTo He “procysa,
NOBEKECNOjHO AHO (O3HAYEHO KaKo
MOroAHO oA NPOU3BOAUTENOT).

* HenorogeH: anymMuHuym, 6akap, 6poH3a,
CTakKmno, kepamuka, nopLenaH.

CapoBuTe 3a roTBeH€ ce NorofHu 3a

VHAYKTUBHATa Nnnoya 3a roTBeke aKko:

+ BoOAaTa Bpue MHory 6p3o Ha puHrna
nocTaBeHa Ha HajBucoKaTa nocTaeka 3a
jayvHa Ha TonnuHara.

* MarHeT ce NpuBeKyBa Ha AHOTO Ha cafdoT
3a roTeBese.

AdumeH3un Ha cafoBUTe 3a FOTBEHE

*  VIHOYKTUBHWUTE PUHIN aBTOMAaTCKN ce
npunarogysaaT Ha AUMEH3UNTE Ha AHOTO
Ha cafoT 3a roTBekse.

» EdwkacHocTa Ha puHrnarta e nosp3aHa co
AvjameTapoT Ha cafoT 3a roteewe. Cagot
3a roTBewe CO AnjameTap KojLuTo e noman
0o MUHMManHMOT AobMBa camMo Aen of
eHeprujaTa KojaLlTo ja ucnywTta puHrnaTta.

* 3apagu 6e36e4HOCHM NPUYNHU U 38
NOCTUrHyBak-e ONTUManHu pesynTtaTun og
roTBEH-ETO, HE KOPUCTETE CafoBK 3a
roTBeH-€ NoronemMu og HaBe4eHoTo BO
LCneundunkaumm Ha puHranTe®.
M3berHyBajTe ga rv gpxute cagoBuTe 3a
rotBere Bo 6rmM3nHa Ha KoHTponHaTa
nno4Ya BO TEKOT Ha FOTBEHETO. Toa MOXe
0a Bnujae Ha (PYHKLMOHUPAHETO Ha
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KOHTpOMHaTa Mnno4va unm HeHamepHo Aa rv
BKMy4M cpyHKLMMTE Ha noBpLUMHATA 3a
roTBerse.

@

Bupete Bo , TexHnykn nogatoum”.

7.2 NMpaBunHu TaBu 3a pyHKUMjaTa

KopucteTe camo TaBuMHba co pamMHo AHo. 3a
[a npoBepuTe Januv TaB4eTo € NPaBUIIHO:

1. CapTeTe ro cagoT 3a roTBEHE HaoMaKy.

2. CraBeTe NeHup Ha OHOTO Ha cagoT.

3. O6ugeTte ce ga ctaBute napudka og 1, 2
unu 5 EBpo LeHTn (unu gpyra napum4yka co
cnuyHa gebenvHa) nomery neHnpoT u
[OHOTO Ha capoT.

b

a. CafoT e HECOOABETEH 3a KOpUCTEHE
aKo MOXeTe Aa CTaBuTe napuyka
nomefy NeHNpoOT u TaBaTa.

X

[

b. CapoT e cooaBeTeH 3a KOpUCTEHE
aKo He MOXeTe Aa cTaBuTe napuyka
rnomery NeHMpoT 1 cagoT.

v

[ \

7.3 3ByuM BO TEKOT Ha paboTaTa

Ako cnyware:

* 3BYK Ha Nykahe: CafloT 3a roTBEHE €
HanpaBeH oA pa3nuyHu maTtepujanu
(ceHaBUY KOHCTpYKLMja).




* 3BYK Ha CBUpKaH-€: ja KOPUCTUTE pUHrnaTa
Ha roniema jaunHa n cagoBuTe 3a roTBeH:e
ce HanpaBeHW oA PasnuyHn maTepujanv
(ceHaBMY KOHCTPYKLMja).

* SyHeHe: KOPUCTUTE BUCOKO EHEepreTcko
HUBO.

*  KNUKakse: Ce NojaByBa enekTpUyHo
npedpnyBare, TEHLIEPOTO € OTKPUEHO
OTKaKo CTe ro CTaBune Ha nospLuMHaTa 3a
roTBeHse.

*  nuwTene, OpMyere: BEHTUNaTopoT
paboTu.

3ByuUTE Ce HOPMariHU U He ce 3HaK 3a

HeUcnpaBHOCT.

7.4 Oko Timer (Exonowku Tajmep)

3a 3auyByBahe Ha eHepruja, rpejaqoT 3a
pvHrnara ce uckny4vyBsa npeg ga ce ornacu
nporpamaTtopoT 3a oabpojyBare. PasnukaTa

BO BpEMETO Ha pa60Ta 3aBuUCx o4 HMBOTO Ha
noctaBeHaTa TonnnHa 1 gormKnHaTa Ha
roTBeHETO.

7.5 NMpumepu Ha annukKauum 3a
roteemwe

OpaHocoT Mefy noctaekaTa Ha
TemnepaTyparta u noTpoLlyBaykaTa Ha cTpyja
Ha puHrnara He e nuHeapeH. Kora ke ja
3ronemuTe Temneparyparta, NnoTpoLlyBaykaTa
Ha CTpyja Ha puHrnara He ce 3ronemyBa
nponopumoHanHo. Toa 3Hauyu geka puHrna
nocTaBeHa Ha cpefHa TemnepaTtypa Kopuctu
nomariky of nofoBMHa o4 MOKHoCTa.

@

MopgaToumTe BO Tabenarta ce camo
npenopaka.

MoctaByBake YnotpebyBajTe 3a: Bpeme CoBetun
Temneparypa (MuH)
1 OpnpxyBatbe Ha TonnuMHaTa Ha konky wro CraBeTe kanak Ha cagoBuTe 3a
3roTBeHaTa xpaHa. Tpeba roTBeH-e.
1-2 XonaHAcku coc, Tonewe: nyTtep, 5-25 MeLwwajTe oa Bpeme Ha Bpeme.
Yokonago, XenaTuH.
1-2 3auBpcTyBaH-e: POBKW OMMETH, 10 - 40 [oTBEeTe NOKpUEHO COo Kanak.
NpPXeHu jajua.
2-3 [oTBeHe Opun3 1 jafera Co MNeKo, 25-50 [opajte Hajmanky ABanaTv noBeke
noAarpeBane roToBy jafema. TEYHOCT 0/} KonMYnHaTa Ha opu3orT,
MeLlajTe r1 jagerara co MNeko Ha
MOMOBUHA Ha FOTBEHETO.
3-4 3eneHyyk, puba, Meco, roTBeHn Ha 20-45 [opajte Hekonky ronemMu naxwvum
napea. TEYHOCT.
4-5 Komnupwu Ha napea. 20-60 Ynotpebete makc. ¥4 | Boga 3a 750 g
KOMMUpY.
4-5 [oTBeHE ronemm KonuyecTsa xpaHa, 60 - 150 [o 3 nuTpy TEYHOCT NIyC COCTOjKUTE.
Yopbu n cynu.
6-7 Bnaro npxeme: WHULMKN, TeNeLwko Konky wto [peBpTeTe Ha NONOBMHA O BPEMETO.
KOpAOH 61y, KOTNeTn, kodThH-a, Tpeba
kon6acwu, yurep, 3anplLuka, jajua,
nanayvHkm, KpoHu.
7-8 LienocHo npxxetwe, peHaanu komnupu, 5 - 15 MpeBpTeTe Ha NomnoBuHa of BPEMETO.
6ucdbTeun, cTekosu.
9 3oBpyBatbe BoAa, Bapere TECTEHVHU, 3arnpxyBare Meco (rynall, Meco 3a neverse),
nomMpUT BO MHOTY Macro.
P Bapete ronemm konnyectsa Boaa. PowerBoost e BknyyeHa.
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7.6 MNpenopaku n coBetn 3a CeH3op
3a xpaHa

®

3a yHKuumTE Kako [oTBEHE CO NOMOLL

n Bo nnacrt. kecn, moxe aa ro Kopuctute

CeH30p 3a xpaHa camo Ha nesarta

CTpaHa o nospLunHaTa 3a roteerse. Co
dyHKumjaTa TepmomeTap MOXe Aa ja
kopuctuTe CeH30p 3a XxpaHa UCTO Ha

AecHaTta CTpaHa oA nospLunHaTa 3a

rotBexe.

3a pa ce yBepuTte geka Hajoobpo

Gy ¢ ,
nospayBarse (77, 7/ ) e HanpaBeHo nomery
CeH3op 3a xpaHa v noBpLUMHaTa 3a roTBEHE:

3a TeyHoCTHU

Hartonete ro CeHsop 3a xpaHa BO
TEYHOCTa, BO MpernopaYyaHnoT oncer Ha
noTtonysake. MMHUManHo o6enexeHoTo
HMBO Tpeba aa 6uae NoKpueHo.

CrtaBeTe ro CeH30p 3a xpaHa Ha paboT o
TeHuepeTo. [ipxxeTe ro BO BepTUkarnHa
nonox6a. MpoBepeTe Aanu HEroBMOT BPB
€ BO KOHTaKT CO AHOTO Ha TEHLIEPETO.
PaukaTa Ha CeH3op 3a xpaHa cekoralu
Tpeba fa 6uae BHATpe BO TEHLIEPETO UMK
TaBarta.

d d b
WARWwA
o Y ————
4 7
LX) XX

Ako cakaTe fa ja kopucTtute CeH3op 3a
XpaHa Ha NneBaTta CTpaHa of noBpLUMHaTa
3a rotBek-e, MpoBepeTe Aanv e Bo
6M3MHa Ha LeHTapoT Ha NoBpLUMHaTa 3a
roTBeH-€, BO No3unja Ha YacoBHKK 1 - 3.
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AKO cakaTe Aa ja KOpMCTUTE Ha AEeCHO (Co
dyHkunjaTa TepmomeTap ), npoBepeTe
[anv e Ha nosuumja Ha YacoBHUK 9 - 11.
BuoeTte BO upTexuTe nogony.

>

)
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o

Moxe aa ja awxkute CeH3op 3a xpaHa
nokpaj paboT Ha TEHLIepeTo ako He ce
Harnpasw NoBp3yBat-e.

Mo>ke fenymMHo Aa ro nokpveTe
TEHIepeTo COo Kanak.

AKO KOpUCTUTE Camo NieBa npeHa puHrna
3a roTBew€, He CTaBajTe ronemm
TEHLlepukba Ha NeBaTta 3aJHa puHrna.
"onemuTe TeHepuwa Ha neBaTa 3agHa
puHrna Moxe ga ro 6rnokmMpaat CUrHanor.
TprHeTte ru ronemuTe TeHLiEpUHa Ha
AecHaTta 3afHa puHrna.
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3a Te4yHU japera (Mepere Ha
TemnepaTtypa Ha cpeguHara)

BmeTHeTe ja CeH3op 3a xpaHa Anaboko
BO Hajae6enunoT aen of xpaHata, 4o
MakcuManHo o6enexeHeTo HUBO.
LLinneyot 3a mepetrse Tpeba aa Guge Bo



LIeHTPanH1oT Aen Of jaaeHEeTo.

» [lpoBepeTe ganu CeH3op 3a xpaHa e
LIBPCTO CTaBeH BO xpaHata. MeTanHute
nenosu o CeH3op 3a xpaHa He Tpeba ga
ce Jonupaart co SuaoBuUTe of TeHLepoTo /
TaBaTa. KBakaTta Ha paykaTta Tpeba aa
OGuae cBpTeHa Hagony.

+ 3a meco / puba co gebenuHa og 2 - 3 cm,
BpBOT 0f CeH3op 3a xpaHa Tpeba aa
[OCTWUrHe 4o AHOTO of Taeara.

» WsBagete ro CeH3op 3a xpaHa npepj aa ja
CBPTUTE XpaHarTa.

» Kora ja kopuctuTte TaBata, npoBepeTe
nanu padkata Ha CeH3op 3a xpaHa e Ha
[ecHaTa cTpaHa, HagBop o4 MoBpLUMHaTa.
BupeTte BO upTexuTe nogorny.

—. =

X

7.7 F'oTBeHE€ HA HACKM TeMnepaTypu
- Be3beaHOCHU NpUHLMNK Ha XpaHa

MposepeTe fanu cte pabotute cnopen
CnefiHMBe ynaTcTBa Kora roTBUTe Ha HUCKU
Temnepatypu, Ha np. Bo nnacrt. kecu.

*  UVamujTe / geanHdurHympajTe rn pauete
npeg Aa ja noaroTBUTe XpaHara.
KopucTeTe rv NnpunoxeHuTe pakaBuLy.

» KopwucTeTe camo BMCOKO KBanuTeTHa
CBexXa XpaHa, YyBaHa BO COOABETHU
ycroBw.

« Cekoraw y6aBo MujTe rv n nynete rm
oBoLUjaTa U 3eMNeHYyKoT.

« OppxXyBajTe rv NoBpLUMHATa 1 AackuTe 3a
ceyvetrbe ymctu. Kopucrete pasnuyxm
[acku 3a ceverbe 3a pa3nuMyHu BUAOBM Ha
XpaHa.

* O6pHeTe BHMMaHWe Ha XxUrneHarta Ha
XpaHa kKora NoAroTeyBaTte XMBWHa, jajua u
puba. XXusuHata Tpeba cekoraw ga éuge
NoAroTBeHa Ha TemnepaTypa He NoHWCKa
op 65 °C MuHUMyM 50 MUHYTK.

* [lpoBepeTe aanv pubara KojaluTo cakaTe
Aa ja nogroTemTe co nomoLl Ha Bo nnacrt.
Kecu e BUCOKO KBanuTeTHa , OAHOCHO
Aanu e ceexa.

« YygajTe ja nogrotBeHaTa puba Bo
pvxmnaep makcumym 24 yaca.

« Jlyfe kou nmaat cnab UMyH cuctem unum
Ce XpPOHWYHO BGOMHM ce npenopayvysa Aa ja
nactepumpaar xpaHara npeg aa ja
KOHymupaar. [actepusmpajTe ja xpaHata
Ha 60 °C MnHOoMyM efieH Yac.

7.8 Boauny 3a rotBewse

Tabenata nogony nokaxysa NpUMepu Ha
BWAOBU Ha XpaHa 1 BU ' JaBa ONTUMarHuTe
TemnepaTypy 1 NPenoYaHoTo Bpeme 3a
roTetse. MapameTpute Moxe Aa BapupaaTt
BO 3aBWCHOCT Of} TeMnepaTtyparta,
KBanuTeToT, I/ICTpajHOCTa 1 KOnn4nHata Ha
XpaHa.

[omk1MHaTa Ha BpeMeTO 3a roTBeH-€e noBeke
3aBuUcK of AebennHaTa Ha xpaHaTa OTKOMKY
o[f Hej3nHaTa TexwuHa. Ha np. 3a cTek, Konky
e nogebeno nap4yeTo, TONKy NnoBeke Bpeme e
noTpebHO HEroBOTO japo Aa ja AOCTUTHe
npeTxogHo aedunHMpaHaTa Temnepatypa. 3a
OudTek co pebenunHa og 2 cm notpebHo e
efeH vac aa pocturHe 58 °C, goaeka 3a 19j
co 5 cm notpe6Ho e okony YeTnpu Yaca.

CnepeTe ro NpBOTO roTBEH-E 3a Aa BUAUTE
Aanu napameTpuTe 4ageHn nogony
oprosapaart Ha BawuTe HaBvku Ha rotBewe
1 cagoBsu 3a roteerse. Moxe aa rm cMeHuTe
OBWe napameTpu BO 3aBMCHOCT of BawuTte
nn4HU NpedepeHyn.
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Bup Ha Mpouec Ha HwuBo Ha Oe6enuHa / Temnepatyp Bpeme Ha
XpaHa roTreewe noaroToBKa KONMYMHa Ha a Ha roreBewe (MUH.)
XpaHa cpeavHa /
Bpeme Ha
roTBeme (°C)
[oBenckun Bo nnacrt. kecn OEenyMHO neYyeHo 2 cm 50 - 54 45-210
budpTek
4.cm 120 - 210
6 cm 180 - 210
cpefHo 2cm 55-60 45 - 240
4.cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
ncneveHo 2cm 61-68 45 - 240
4.cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Munewwuxo - Bo nnact. kecu  gobpo neveHo 200-300g 64 -72 45- 60
rpagu
[OuHcTare no6po neveHo 68 - 74 35-45
Munewwuxo - [OuHcTare [o6po neveHo 200-300g 78 - 85 30-60
KonaHu
CBUHKO - Bo nnact. kecu  fo6po neyeHo 2cm 60 - 66 35-60
budpTek
CBUHCKO - Bo nnact. kecu  go6po neveHo 4-5cm 62 - 66 60 - 120
dune
JarHeLukm Bo nnacrt. kecun cpefHo 2cm 56 - 60 35-60
dunetn
[obpo neveHo 64 - 68 40 - 65
JarHewwuku rp6 Bo nnact. kecu  cpegHo 200-300g 56 - 60 60 - 120
(6e3 kockm)
no6po neyeHo 64 - 68 65 - 120
Jlococ Bo nnacT. kecu  nposupeH 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
[OuHcTare nposupeH 2cm 55-68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
TyHa Bo nnacT. kecu  nposupeH 2cm 45 - 50 35-50
Lkamnu Bo nnact. kecu  nposupeH 1-2cm 50 - 56 25-45
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Bup Ha Mpouec Ha HwuBo Ha Oe6enuHa / Temnepatyp Bpeme Ha
XpaHa roTeewe noaroToBKa KONMUYMHaA HA a Ha roreBewe (MUH.)
XpaHa cpeavHa /
BpemMe Ha
roTBeme (°C)
Jajua Bo nnacrt. kecu MeKO1) M - ronemuHa 63 - 64 45-70
cpenrol) 65 - 67 45-70
TBp,D,01) 68 -70 45-70
Bpueme mMeka Bapere 42)
cpefHo BapeHe 7 2)
TBpAA Bapetse 102)
Opus Oyere ncnevyeHo - 10-30
Komnupu Bpuetsbe ncnevyeHo - 15-30
3eneHyyk Bo nnacT. kecu  ucneyeHo 85 30-40
(cBex)
Acnaparyc Bo nnacTt. kecu  ucneyeHo 85 30 - 40

1) BenkaTa of jajueTo ocTaHyBa TeyHa.

2) BpemeTo e 3a jajua co cpegHa ronemuHa. 3a ronemu jajua v jajua oa ppwxuaep Aoganete egHa MUHyTa Ha

BpeMeTOo 3a roteeme.

OononHutenHu coBeTu 3a NloTBewe co
nomolu:

» HanonHete ro TeHyepeTo co cooABeTHa
Konum4ymHa Ha TeyHocT (mefy 1 - 3 nuTpwn)
npea roteerweTto. Obugete ce aa
n3berHeTe goaaBakbe Ha TEYHOCT 3a
BPEME Ha rOTBEHETO.

* Ynotpebe kanak 3a Aa 3avyBaTte eHepruja
W Aa ja gocturHeTe nobp3o
TemnepaTypaTa (MCTO Taka 3a
npeasarpeBane Ha BoAa).

» [locTojaHo MeLuajTe ro jafeHeTo HU3
LienoTo roteeke 3a obesbeaute
nogefHakea anctpubyuuja Ha
TemnepaTypara.

» [opapete con Ha camuoT MOYETOK Ha
rOTBEHETO.

» OpampsHeTe ja xpaHaTa npeg aa ja
noaroTBuTeE.

» [opapnete 3eneH4yyk (Ha np. 6pokynu,
Kapdwmon, rpawok, 6pucerncko 3enje) kora
BOoAaTa Ke ja AOCTUrHe coofBeTHaTa
TemnepaTypa 1 ce npukaxysa
nojaByBa4yko MEHW.

» [opapeTte KOMMMPY UK OpU3 Ha NagHaTa
BOAa NpeA Aa ja ctapTyBaTte yHKumjaTa.

» 3a fyBey, COCOBM, Cynu, Kapu, pary, rynatu
1 4Yopbu moxeTe aa kopuctute NoBTOpPHO
3arpeBatrse unu Kpukawe. lMNpea aa ja
3anoyHeTe pyHKumjata Kpukame,
ncnpxeTte rm coctojkute (6e3 CeHsop 3a
XpaHa) n gogageTe CTyaeHa TEYHOCT;
noToa akTUBMpajTe ja pyHKumMjaTa og,
[oTBEH:E CO NOMOLL.

» 3a manu napyvmha Mopcka xpaHa Ha np.
nap4mka/MunKy of, OKTOMOA UMK LUKOSKN
MoXxe Aa kopuctute MNpxemne.

HononHutenHu cosetu 3a Mpxewe:

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
KOpVICTeTe CamMo TaB4YMHa CO paMHO OHO.

/\ BHUMAHMUE!

JlaMWHMpaHu TaBu kKopucTeTe camo Kora
roTBUTE Ha HUCKO HMBO Ha jaynHa 3a Aa
cnpeynTe oWTeTyBake U NperpeBame Ha
cafoT 3a roTBeHe.

MAKEOOHCKMN 321



» CrapTyBajTe ja pyHKUMjaTa Kora nnoyarta
3a roTBewe e nagHa (He e NoTpebHo
NPeTXHOAHO 3arpeBamse).

» KopwucTteTte cap 3a rotBere HanpaBeH o
He’'pfocyBaykmn Yenuk co ABOJHO OHO.

* He kopucteTte cap 3a rotBete CO
penjedeH LeHTap Ha AHOTO Ha cafoT.

+ PasnunyHu ronemyHu TaBu Moxe Aa
npeansBuKaaTt pasnuyHu BpeMukba Ha
3arpeBatbe. TelkuTe TaBu akymynupaat
noBeKe ToNMMHa BO cropeaba co necHute
TaBW, HO NOTPEBHO UM e NoAOoIro Bpeme
3a 3arpeBatse.

+ CspTeTe ja xpaHaTa kora Ke JOCTUrHe
nosioBMHa of nocakysaHaTa
TemnepaTtypa.

MHory nebenvte napumta xpaHa Tpeba
[a ce BpTaT No4ecTo (OAHOCHO Ha CEeKoun
OBe MuHyTKH). Bu npenopavysamve na
kopucteTe npBo meToA Bo nnacT. kecu 3a
na pobvete Hajnobpu pesyntatu. Ha kpaj,
cTaBeTe r'v MOAroTBEHUTE Napynka Ha
NPeTXoaHOo 3arpeaHa TaBa u NponpxeTe
I HaKpaTKo Ha ABETE CTPaHMU.

» Cekoraw BageTe ro CeH3op 3a xpaHa
npea Aa ja npespTuTe xpaHara.

7.9 MNpenopakn u coBeTn 3a
Hob*Hood

Kora pakyBate co nnoyaTa 3a rotBeH€ Co

dyHKUmjaTa:

« 3awTuTeTe ja Nno4aTa Ha acnMpaTopoT
o[ AMPEKTHa CBETNNHA.

* He craBajTe xanoreHa cBeTunka Ha
nrnoyaTa Ha acnmpaTopoT.

* He ja nokpuBajTe nnoyarta Ha nnoyarta 3a
roTBEH-E.

* He ro npekuHyBajTe curHanot nomery
nnovaTa 3a rotBeH€e 1 nokmnoneyoT (Ha

8. HE' A N YNCTEHE

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

8.1 OnwTHu nHpopmauum

* YycreTe ja noBpLUMHATA 3a rOTBEH:E MO
cekoja ynoTpeba.
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npvMep CO paka UMm co payka of cafj 3a
roTBeH-€ UM BUCOK NOHeL). BuaeTe ja
cnvikara.

AcnupaTopoT Ha crnvkaTa e camo npumep.

@

OcrtaBeTe ro nposopot 3a Hob2Hood
MHPPaLPBEHMOT CUrHaNeH KOMyHUKaTop
YUCT.

@

[pyrute ganevmHcko - ynpaByBaHu
anapaTtu Moxe fa ro 6nokvpaat
curHanoT. He kopucteTe TakoB anapat
6nucky 4o nnovaTa 3a rotBewe Kora e
BknyyeHa Hob?Hood.

AcnupaTtopu co cdyHkumnja Hob*Hood

3a fa ja HajoeTe uenaTa HM3a acnupartopu
Kou paboTat co oBaa dyHKUWja, BUOeTe ja
Halwarta VIiHTepHeT-cTpaHuua. Acnuparopurte
Electrolux kou paboTtaTt co oBaa cyHkuuja

Mopa Aa ro umaat cumbonot =.

« Cekoraw ynotpebyBajre cagosu 3a
rOTBEHE CO YNCTO JHO.

* [pebaHuuuTe UnNM TeMHUTE JaMKu Ha
noBpLUMHAaTa HemMaaT ePeKT Ha Toa Kako
(PYHKLMOHMPA NOBpLUMHATA 33 FOTBEHE.

» KopucTeTe cneumjanHo cpecTso 3a
YNCTEHE HAMEHETO 3a NOBPLUMHY 3a
roTBeHse.



» KopucTtete cneuujanHa rpebanka 3a
CTaKmnoTo.

8.2 YUncrekwe Ha nnovyara 3a
rorBewe

+ BepgHaw oTcTpaHeTe: CTOMNEHa NnacTuka,
nnactmyHa onuja, Wwekep 1 xpaHa co
Lekep, BO CNPOTMBHO, HeYnCToTHjaTa
MOXe [a ja owTeTu nrnovaTa 3a roTBere.
BHumaBajTe ga He ce naropute. CtaBeTte
ro cneumjanHoTo CTPyrano 3a YncTere Ha
nrnoyaTa Ha cTakrieHaTa noBpLUMHA NOA,
ocTap aron v ABUXETE ro CEYNBOTO MO
noBpLUMHaTa.

+ W3Bapete rv oTkako anapartoT e
[OBOJIHO U3nafgeH: NpcTeHun oa burop,
BOAA, AAMKV OfL MaCHOTWM, CBETKaBU

9. PEWWABAHE MNMPOBJIEMU

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

9.1 WTo pa ce HanpaBwM ako...

MeTanHu npomeHu Ha 6ojata. Yncrete ja
nnovara 3a roTBere CO BfaxHa kpna u
HeabpasnBeH aeTepreHT. Mo YicTereTo,
n3bpuiueTe ja nnoyata 3a rotBere Co
Meka Kpra.

N3BapeTe ja cBeTkaBaTa MmeTanHa 60ja
Koja ce rybu: kopucteTe pacTBop of,
BOJA W OLET U YMCTETE ja cTakneHaTa
MOBPLUMHA CO BRaXHa kpna.
MoBpLluMHaTa Ha NNoTHaTa 3a roTBeHe
1MMa XOpU3OHTanHu 3aceuu. Vicuucrete ja
nnovara 3a roTBEH€ CO BfaxHa kpna u
MarnKy AeTepreHT co 6aBHO ABUXEHE Of,
neBo Ha gecHo. 1o unctemeTto,
n3bpuiLeTe ja nnoyaTa 3a rotBere Co
MeKa Kpra o/ NTeBO Ha AeCHO.

Mpo6nem MoXxHa npuymHa

PeweHue

He moxeTe fa ja Bknyunte unv aa Mnouata 3a roTBewe He € noBp3aHa [lpoBepeTe ganv nnovara 3a
pakyBaTe cO nnoyaTa 3a roTBeHe. CO eNIeKTPUYHO HamnojyBake UM He  TOTBEHE € NPaBUITHO MOBp3aHa co

€ NpaBuWITHO MoBp3aHa.

eneKTPUYHO HanojyBatrse.
MornegHeTe ro gnjarpamor 3a
BPCKW.

M36un ocurypysau.

YBepeTe ce [eka ocUrypyBayoT e
npuyMHaTa 3a HevcrnpasHocTa. Ako
OCUrypyBa4oT NocTojaHo 13bmsa,
cTaneTe BO KOHTaKT CO
KBanMuKyBaH enekTpuyap.

He nocrasyBajTe ja jaunHara 3a [MoBTOpHO BKNyYeTe ja nnoyara 3a
TonnMHa 3a Bpeme of 60 cekyHaM.  roTBewe M NocTaBeTe ja nocraBkaTta

3a jaunHa Ha TonnuHaTa 3a nomarky
op 60 cekyHaun.

CrTe ponpene 2 unu noeeke [onpeTe camo e4HO CEH30PCKO
CEH30PCKM MOMMH-a BO UCTO BPEME.  Morie.

May3sa e Bo chyHkuuja.

Bupete Bo ,CekojoHeBHa
ynoTpe6a“.
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Mpo6nem

Mo>xHa npuuunHa

PelweHue

EkpaHoT He pearupa Ha gonup.

[en o ekpaHOT e NOoKpUEeH unu ce
CTaBeHW TeHLieputba BO 61M3nHa Ha
eKpaHoT.

Ha ekpaHOT uma Te4HocT unmn
npegmer.

OTcTpaHeTe rv npeameTuTe.
TprHeTe rv TeHepuwaTa og
eKpaHoT.

VcuncTeTe ro ekpaHoT, novekajte
fofeka anapaTtoT He ce onaau.
VcknyyeTe ja nnovara 3a rotBere
o[ enekTpUYHOTO HanojyBakrse. Mo 1
MWHYTa, MOBTOPHO BKIy4YeTe ja
noBpLUMHATa 3a roTBeHe.

Ce ornacyBsa 3By4Y€H curHan un
nro4yarta 3a roteewe ce UCKny4yyBsa.
Ce ornacysa 3BYy4YeH curHan kora
nriovyarta 3a roteeme € UCKINy4eHa.

CTe cTaBwrie HewWTo Ha eaHo Mu
noBeke CEH30PCKM NONuH-a.

OTCTpaHeTe ro npegmeToT o
CEeH30pCKNTE nonuka.

[Mnovara 3a roTBewe ce UCky4yBsa.

Cre cTaBune HewwTo Ha

CEH30pPCKOTO none (D

OTcTpaHeTe ro npeaMeToT o4
CEeH30pPCKOTO norne.

He ce nanv noka3HoTo cBeTNO 3a
npeocTtaHaTa TonnuHa.

PuHrnata He e xeluka 3aToa WTo
paboTtena camo kpaTko Bpeme unu
OLUTETEH € CEeH30pPOT NojA
noBpLUMHATA 3a FOTBEHE.

Ako puHrnarta paborena fOBOMHO
fonro 3a fa 6uae xeluka,
pasroBapajTe Co oBnacTeH
CEPBUCEH LieHTap.

OTkako Ke ja akTuBupaTe oTBEH-€
€O MOMOLL, MrioyaTa 3a roTeere
3anoy4yHyBa Aa ce 3arpesa, 3anupa v
NOBTOPHO CTapTyBa.

Toa e curypHocHa nposepka 3a aa
nposepute ganu CeHsop 3a xpaHa
e BO TeHlepe 3a koe e BKIy4yeHa
dyHKumjaTa [oOTBEHE CO MOMOLL.

Toa e HopmanHa npoueaypa, He
noKaxxyBa feka nma Hekoj aedekT.

He moxeTe fa ja Bknyyete
HajBMcokaTa NocTaBka Ha jaunHa.

[pyra puHrna Beke e nocraBeHa Ha
HajBMCOKa NocTaBka Ha jaunHa.

[MpBO HamaneTe ja jaunHaTta Ha
ApyraTa puHria.

CeH3opckoTo none ce BXewTyBa.

CapoT 3a roTeete e nperorfiem unu
ro craBate npebnucky Ao
KOHTpoOnuTE.

FonemuTe canoBK 3a roTBere
cTaBajTe MM Ha 3aHUTE PUHIMW, aKo
€ MOXHO.

EkpaHoT nokaxysa aeka CeH3op 3a
XpaHa He e HajaeHa.

Mosuuujata Ha CeH3op 3a xpaHa He
e ToyHa.

HewwTo ro 6nokmpa curHanot (Ha np.

npobop 3a jagewe, payka Ha TaBa
Unn Opyro TeHLepe).

CragerTe ro npeuusHo CeHsop 3a
XpaHa. Bugete Bo ,[Momow n
coBeTun”.

TprHete rv cute meTanyu
npeameTy Unv Apyru npeameT Kov
MOXe fa ro Grokupaat curHasnor.

EkpaHoT nokaxysa aeka
TemnepaTtypaTa Ha Bogara e
nosucoka og 100°C.

He cTe ro kanu6punane CeH3op 3a
XpaHa Unu cTe ro Hanpasune Toa
HenpasuIHoO.

Cre ja TprHane nospLumHara 3a
roTBete Ha pyra nokauuja.

KanuGpupajte ja nostopHo CeH3op
3a xpaHa. Bugete Bo
+Kanabpupame“.

Moxe ucto Taka Tpeba aa
npoBepuTe Aanu KoAoT 3a
Kanubpupatse e ToueH. Buaete Bo
JJapewe”.

Cre craBune MHOry con Bo Bogarta.

He ja noconyBajte BogaTta koja
Bpue.

TemnpaTtypata He e BUAnuBa Ha
€eKpaHoT.

EkpaHoT ja npukaxyBsa nkoHaTta 3a
npenynpenysatse.

CeH30p 3a xpaHa He ce nospaarna
CO nnoyarta 3a roTBetbe 3aToa LTO
jaunHaTa Ha cUrHanoT e MHory
marna.

CraBerte ja CeH30p 3a xpaHa
6nu1cKy Ao aHTeHaTa Ha
noBpLUMHaTa 3a roTBewe, 6rmcky
[0 LEHTapOT Ha MNoBpLUMHaTa 3a
roTeewse. Bugete Bo ,MomoL n
coBeTun®.
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Mpo6nem

Mo>xHa npuuunHa

PelweHue

HewrTo ja nokpmea CeH3op 3a xpaHa
UMK aHTeHaTa Ha noBpLUMHaTa 3a
roTBeH-€, Ha Nnp. Hekoe napye
npuGop 3a jageme.

TprHeTe ce WTO ja Nnokpuea
aHTeHarta. [poBepeTe Aanu cte
cTaBune npubop 3a jagewe Ha
puHrnata. Bugete Bo ,[Momow n
coBeTn".

Bpckata mefy CeH3op 3a xpaHa u
aHTeHaTa e usrybeHa.

MpoBepeTe fanu HeLTo ro Nokpuea
curHanot. [IBwkeTe ro CeH3op 3a
XpaHa nokpaj paboTu Ha TeHllepeTo
3a aa ja nogobpuTe nosuuujata.
Bupaete Bo ,[Momolu 1 coBeTn”.

[pyrvuTe anapatu paboTar Ha ucta
dpekdeHumja 1 ja nopemeTyBaaT
BpCKaTa.

TpreHeTe r1 anapaTute Kou MoXe
[a ja nopemeTyBaaT BpckaTa.
Bupete Bo , TexHunyku nogaroun”.

TemnepatypaTa Ha xpaHaTta e
MoUHaKBa Ofj OHaa LUTO CTe
oyekyBarie.

CeH30p 3a xpaHa e NpasusHo
BMeTHaTa.

MpoBepeTe fanu WuneuoT 3a
MepeHr€e e CTaBeH BO HajTBPANOT
Aen of xpaHata. Bugete Bo
JomoLu n coseTn®.

MnoyaTa 3a roTBetwe AeTekTUpa
feka 3HauyuTenHa Temnepartypa
OTCKOKHYBA.

Cre craBune MHOry Boga unm cte ro
CMeHune TeHLepeTo 3a Bpeme Ha
roTBeHeTo.

He popaBajte Boga vnu He ro
MeHyBajTe TEeHIepeTo OTKaKo ke
3anoyHe Hekoja yHKumja.

TonnuHaTa BO TEHLIEPETO He €
pamHOMepHO pacnpegeneHa,
0COBEHO 3a ryCTU TEYHOCTU.

MoyecTo MelwajTe ja xpaHaTa.

TeHLiepeTo ce BXeLTyBa Unm
XpaHaTta MHory 6pry ce npeneuvysa.

CTe KopucTene TeHLepe Koe e
MHOry maro.

KopucTeTe TeHuepyba YunuTo
OMMEH3NN ce CooABETHU 3a AafdeHa
puHrna. Bugete Bo , TeXHUYKM
nogatoum”.

He moxeTe fa ja Bknyunte
dyHKUumjaTa:

[pyra dyHkumja paboTu Ha uctaTta
puWHrna, WTo cnpeyyBa uctata aa
ce aKkTMBMpa.

3anperte ja dyHKUWjaTa npea Aa
aKTvBMpaTe gpyra.

[oTBewe co nomoLu nnun Bo nnacr.
Kkecu 3anupa.

Ha noyeTok o roTBeHeTO
TemnepaTtypaTa Ha Te4HOCTa BO
TeHyepeTo e nosucoka og 40 °C.
CapoTt 3a roTBewe Koj Ce KOpUcTun e
JKEXKOK.

KopucTeTte camo nagHu TE4HOCTH.
Hewmojte na ja 3arpeBate neykarta
npeTXxoAHo.

Hob?Hood He pa6oTu.

CTe ja nokpusie KOHTponHaTa
nnouva.

OTCTpaHeTe ro npeamMmeToT o4
KOHTpOJIHaTa nriova.

Hob2Hood pa6oTtu, Ho camo
CBET/IOTO CBETU.

Cre ro aktusupane pexum H1.

CwmeHeTe ro pexum H2 co H6 unu
noyekajte goaeka He noyHe
aBTOMAaTCKMOT PEXUM.

Hob2Hood pexumute H1 - H6
pa6oTaT, HO CBET/IOTO € WUCKITy4EHO.

Moxxe6u nma npobnem co cBeTnoTo
BO cBeTMIIKaTa.

KoHTakTupajte co oBnacteH
CEepBUCEH LieHTap.

Hema 3BYK KOra ru gonuvpare
CEH30pCKUTEe nonuHkba Ha Tabnata.

3ByLL|/|Te Ce UCKIy4eHu.

Bknyyete ru 3Byuute. Bugete Bo
,CekojaHeBHa ynotpeba“.
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Mpo6nem

Mo>xHa npuuunHa

PelweHue

[MocTaBeH e norpeLueH jasuk.

[0 CMeHUBTE ja3nKOT MO rpeLuka.

PeceTtupajte ru cute dyHKkuum BO
dabpuyku noctasku. Onbepete
PeceTupaj rn cute HarogyBara of
MeHu.

VcknyyeTe ja nnovara 3a rotBere
0f} eNeKTpUYHOTO Hanojysarse. Mo 1
MWHYTa, MOBTOPHO BKIyYeTe ja
NnoBpLUMHATA 3a FOTBEH-E.
MoctaBete rn Jasuk, OcBeTneHocT
Ha eKkpaHoT 1 JaunHa Ha 3ByYeH
curHan.

PuHrnata ce uckny4ysa.

Ce nojaByBa nopaka co
npegynpenysare Koja kaxyBa Aeka
puHrnaTa ce uckny4yysa.

ABTOMATCKO UCKNyYyBahe ja
feakTuBMpa puHrnaTa.

WcknyyeTe 1 NOBTOPHO BKyyeTe ja
nrovyaTa 3a roteere.

Bupete Bo ,CekojoHeBHa
ynoTpe6a“.

E'l ¥ ce npukaxyBsa nopaka.

3aknyyyBatrbe e BO (byHKUMja.

Bupete Bo ,CekojoHeBHa
ynoTpe6a“.

Ce nojasyea O - X - A.

Bnok. 3a 6e3begHocT Ha geuaTta e
BO (byHKUMja.

Bupete Bo ,CekojoHeBHa
ynotpeba“.

E Tpenka.

Hewma cap 3a rotBerse Ha puHrnara.

CraBeTe caf 3a roteeme Ha
puHrnara.

CafoT 3a roTBeHe € HeCOOABETEH.

KopucTeTe cooaBeTeH cap 3a
rotBewse. Bugete Bo ,lMomow n
coBeTun”.

MpeyHUKOT Ha AHOTO Ha CafoT 3a
roTBetbe € Mpemarn 3a puHrnara.

Kopuctete cag 3a rotBewe co
TOYHW AuMeH3un. Bupete Bo
, TEXHUYKM nogaToum”.

1 ce npukaxysa 6poj.

Vma rpeluka kaj nnovara 3a
roTBeH-e.

VicknyyeTe ja nnovara 3a rotBemwe u
BKIyyeTe ja noBTopHO no 30

cekyHan. Ako ce BKNy4n
NOBTOPHO, MUCKIyYeTe ja nnoyara 3a
roTBEH-€ 0f] eNeKTPUYHOTO
HanojyBame. Mo 30 cekyHaw,
NOBTOPHO BKIyYeTe ja nnoyarta 3a
roteere. AKO MOBTOPHO Ce NojaBu
npobnemoT, KOHTaKT1pajTe co
OBIaCTeH CepBUCEH LieHTap.

MoxeTe fa cnyluHeTe nocTojaH
3BYYeH CurHarn.

EnexTpnyHOTO NnoBp3yBake e
HenpaBuUIHO.

VcknyyeTe ja nnovara 3a rotBere
0[] eNeKTPUYHOTO HamnojyBaHse.
360pyBajTe co kBanudvKyBaH
enekTpuyap 3a Ja ja nposepu
MHCTanauujara.

CapoBuTe ce 3arpeBaat nofonro oa [HOTO Ha CafoT 3a roTBEHE He e

5 MUH.

KOMNaTUBUHO CO MHAYKUMja.

KopucTeTe canosu 3a rotBewe co
npaBUNHO (PamMHO, MarHeTHO) AHO.
Bupete Bo ,MomoLl 1 coBeTn®.

9.2 Ako He MOXeTe fia HajoeTe

pelueHue...

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pelumuTte
npobnemoT, obpareTe ce Kkaj BawwnoT gunep
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nnun BO OBNNaCcTeHUOT CepBUCEH LieHTap.

[aneTe rv nogaTouuTe 0f nnoykara co

cneyndukayun. NpoeepeTe Aany NpaBUNHO
CTe pakyBane co nnoyata. Bo npoTusHo,
CEepBUCUPaHETO Of, CEPBUCEH TEXHUYAP N



avnep Hema Aa 6uge 6ecnnaTtHo, Aypu v 3a
BpeMe Ha NepuoaoT Ha rapaHuuja.
VHdopmauumjaTa 3a rapaHTHUOT nepuog n

10. TEXHNYKU NMOOATOLIN

10.1 lNMnou4ka co cneuyucpukaumnmn

Mogen EIS6648
Typ 62 B4A 01 CA
WHaykumja 7.35 kW
Cep.op. ccoovveeeenn
ELECTROLUX

10.2 JlnueHua 3a cohTBEp

CodTBEPOT BKITyYEH BO OBOj MPOM3BOA Ce
cocTon o codpTBEP 3aLLUTUTEH CO aBTOPCKU
npaea, koj e nuueHumpaH cornacHo BSD,
fontconfig, FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0,
LGPL-2.1, libdpeg, zLib/ libpng, MIT,
OpenSSL / SSLEAY ISC, Apache 2.0 n
Apyrw.

10.3 Cneundomkaumm 3a puHrnuTe

OBMACTEHUTE CEPBUCHMW LIEHTPU CE BO
rapaHuuckaTa KHULLKa.

PNC 949 596 891 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
MpounsseneHo Bo: 'epmaHuja
7.35 kW

cex

[MpoBepeTe ja LenocHaTa konvja Ha
nuueHuara Bo: Menn > Harogysawa >
Cepsucupame > JIuyeHua.

MoxeTe aa ro npesemeTe OpUrMHaNHUOT KOA
Of, COPTBEPOT CO OTBOPEH Ko cneaejku ro
TNIMHKOOT KOj Ce Haofa Ha Beb-cTpaHuuaTta Ha
npoun3BoaoT.

PuHrna HomuHanHa PowerBoost [W] PowerBoost [OunjameTtap Ha
MOKHOCT MaKcuMMasnHo cap 3a rotTeewe
(nocTtaBka 3a Tpaewe [MuH.] [mm]

MaKcuMmanHa
TonnuHa) [W]

JleBa npegHa 2300 3200 10 125-210
IeBa 3agHa 2300 3200 10 125-210
[ecHa npegHa 1400 2500 4 125 - 145
[ecHa 3agHa 1800 2800 10 145 - 180

JauvHata Ha puHrnuTe Moxe Bo Man obem
[a ce pasnukyBa [o criopefba co
nogatouute Bo Tabenarta. Ce meHyBa co
maTepujanoT U AUMEH3UMTE Ha caoBUTE 3a
roTBewe.

3a ontumanHm pes3yntatu Nnpn rotBeHeT10,
KOpUCTEeTEe CaaoBun 3a rotBeH€ LTO He ce
noronemu oa ,Ell/ljaMeTapOT BO TabenaTa.

10.4 CeH30p 3a XpaHa TEXHUYKMN
cneuundukaummn

CeH30p 3a xpaHa e 0400peH 3a KOPUCTEHE
BO KOHTaKT CO XpaHa.

®pekdeHumja Ha paboTa 433,05 -434,73
MHz

MakcumanHa jaunHa Ha 5dBm

nylutake

TemnepaTypeH oncer 0-120°C

MAKEOOHCKU 327



Liuknyc Ha mepetbe 3 cekyHau

11. EHEPT'ETCKA E®VKACHOCT

11.1 UHbopmaumm 3a npoussoaoT*

MpeHtudvkaumja Ha moaen

EIS6648

Twn Ha nnoya 3a rotTeewe

BrpageHna nnova 3a

rotTBexe
Bpoj Ha 30HM 3a roTBEH-E 4
TexHonoruja Ha noarpeBarbe WHaykupja
[vjameTap Ha KpYXHU 30HM 3a roteemre (J) JleBa npeaHa 21,0cm
INeBa 3agHa 21,0 cm
[ecHa npegHa 14,5 cm
[ecHa 3agHa 18,0 cm
MoTpollyBayka Ha eHepruja no 30Ha Ha roTBeHe JleBa npegHa 189,1 Wh/ kg
(EC electric cooking) IleBa 3agHa 189,1 Wh/ kg
[ecHa npegHa 180,2 Wh / kg
[ecHa 3agHa 178,3 Wh / kg
MoTpoluyBayka Ha eHepruja Ha nnoyata 3a roteene (EC electric hob) 184,2 Wh / kg

* 3a EBponcka YHuja cornacHo Perynatvea
Ha EY 66/2014. 3a Benopycuja cnopeg STB
2477-2017, AHekc A. 3a YkpauHa criopef
742/2019.

EN 60350-2 - EnexktpryHu anapatu 3a
roTBex€ 3a JoMakuHcTBa - [len 2: MNMnoun 3a
roTBeH-€ - MeToan 3a MepeHe Ha
pesynratute

MepkuTe 3a eHepruja KOULLTO Ce OQHeCyBaaT
Ha 30HaTa 3a roTBeH:Ee Ce UAEHTUMVKYBAHM
NpeKy 03HaKM Ha COOABETHUTE PUHTIIN.

11.2 ltepnerse Ha eHepruja

MoxeTe Aa 3awTeanTe eHepruja 3a Bpeme
Ha CeKojAHEeBHOTO roTBEH-€E ako rv cneguTe
COBETWUTE AageHn nogony.

12. TPVXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTe co cumbonoTt
A

L. CraBerte ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHEpU 3a Aa ja peumknupare.
[MomMorHeTe BO 3aliTUTaTa Ha XMBTHaTa
cpefvHa 1 YOBEKOBOTO 3apaBje U
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« Kora ke ja 3arpeeTte Bogarta, kopucrtete
CaMo OHOJKY KOJKY LUTO BU € NOTpebHo.

* AKO e MOXHO, CeKorall CTaBajTe Kanak Ha
CafloT 3a roTBeHE.

« [lpen fa ja BKNyuYnTe puHrnaTa, ctaBeTe
ro cagoT Ha Hea.

« CraBeTe nomanu cagoBu 3a roTBeHE Ha
noManuTe puHrmn.

« CraBeTe ro cagot 3a roTBeH€ ANPEKTHO
BO LIEHTapoT Ha puHrnaTa.

« KopucteTe ja npeoctaHaTta TonnvHa 3a ga
ja 3avyBaTta xpaHaTa Tonna unu aa ja
cronuTe.

peuuknunpajTe ro oTnagoT Of eNneKTPUYHU U
erneKkTpoHCckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aHuYeHn co CMMBoNoT E 5o
0TNagoT oA AOMaKWHCTBOTO. BpateTe ro
MPOM3BOAOT BO BALLMOT flOKaneH kanayutet



3a peuuKnpare Unu KOHTakTMpajTe ja
BallaTa OMnwTUHCKa KaHuenapwja.

MAKEOOHCKU 329



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

@ wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA .................................... 330
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........ooveieieeieieinenen 333
B INSTALACUA e 335
4. OPIS URZADZENIA. ... 337
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.....c.cooiimiiriririiincieieieeeieie s 340
6. CODZIENNE UZYTKOWANIE.......c.cooomiuiieiiiiieieieieeeeeie e 342
7. WSKAZOWKI I PORADY. ......c.ooiiiiiieiiieieieieeieieseises e 350
8. KONSERWACUJA | CZYSZCZENIE........ccccooiiiiiiiieieceecee e 356
9. ROZWIAZANIE PROBLEMOW.........coovieiiiiececieieieeseeie e 357
10. DANE TECHNICZNE............cocoiiiiiiiiiiiiiiii 360
11. EFEKTYWNQSC ENERGETYCZNA. ... 361
12. OCHRONA SRODOWISKA.......oiiiiiiii ittt 362

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
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zakresie bezpiecznego korzystania z urzagdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;j
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
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urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
I wyjgc€ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli urzagdzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
okreslonych w instrukcji przez producenta urzgdzenia jako
odpowiednich, lub dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac wypadkiem.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.
Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac¢ ostrozno$é podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pecznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowaé urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzgce.

Jesli urzagdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac drobnych
elementéw ani arkuszy papieru, ktére
mogtyby zosta¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
elementami przechowywanymi w
szufladzie.

Usungc¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzadzeniem.

*  Wszystkie potgczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

« Urzadzenie nalezy uziemic¢ .

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

« Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszczaé do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

* Upewnic sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

« Uzy¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

* Podczas podtaczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajaey lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementéw urzadzenia lub naczyn.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymianeg uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

« Zaroéwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.
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» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagna¢ za wtyczke sieciowa.

* Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Whytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem i porazeniem pradem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

* Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole grzejne.

* Nie kfa$¢ sztuccodw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

* Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtaczyc¢
urzadzenie od zrédta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym.
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Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Gorgcy olej moze pryskac podczas
wktadania do niego zywnosci.

Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatéw migdzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzadzenia okre$lit inacze;.
Nalezy stosowaé wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
tluszcze i olej mogg uwalniac¢ tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczaé produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Nalezy uwazagé, aby nie dopusci¢ do
upadku przedmiotéw lub naczyn na
urzadzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie wtgczaé pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunac¢ na powierzchnie gotowania.




2.4 Termosonda

» Uzywac¢ Termosonda zgodnie z
przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac jej do
otwierania ani podwazania przedmiotéw.

» Uzywac tylko jednej Termosonda,
zalecanej do danego modelu ptyty
grzejne;j.

» Nie uzywac jej, gdy jest niesprawna lub
uszkodzona.

* Nie uzywac¢ Termosonda w piekarniku ani
w kuchence mikrofalowe;j.

* Termosonda moze odczytywac
temperature do 120°C.

* Upewnic sie, ze Termosonda jest
zagtebiona w potrawie lub zanurzona
ptynie do oznaczenia minimalnej
gtebokosci.

» Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
Termosonda. Stosowac wylgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywa¢ zadnych
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw. Nie my¢é
Termosonda w zmywarce. Ewentualne
odbarwienie uchwytu nie ma wptywu na
dziatanie Termosonda.

* Przechowywac¢ Termosonda w
oryginalnym opakowaniu.

* W przypadku wymiany Termosonda na
nowg nalezy przechowywac starg w
odlegtosci co najmniej 3 m. Stara
Termosonda moze zaktdcac dziatanie
nowe;j.

2.5 Pielegnacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

» Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjka
parowg ani woda pod cisnieniem.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw, chyba ze
okreslono inacze;j.

2.6 Ustugi

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowaé
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.
Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci plyty grzejne;.
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NUMer Seryjny .......ccccceeeeeennneen.

3.2 Ptyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywac
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.

3.3 Przewdd zasilajacy

+ Plyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajgcego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F, ktéry
jest odporny na temperature co najmniej
90°C. Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Przewdd zasilajacy
moze wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany elektryk.

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sie z informacjami
na temat minimalnej odlegtos$ci miedzy
urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji
okapu.
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Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.
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Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang
na ponizszym rysunku.

€ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uklad powierzchni gotowa
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4.2 Uklad panelu sterowania
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Indukcyjne pole grzejne z funkcja
Gotowanie wspomagane

Indukcyjne pole grzejne z funkcja
Gotowanie wspomagane i Smazenie

Panel sterowania
Indukcyjne pole grzejne
Obszar z anteng

/N UWAGA!

Nie umieszcza¢ w tym obszarze piyty
grzejnej zadnych przedmiotéw.
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Aby wyswietli¢ dostepne ustawienia, nalezy dotknaé odpowiedniego symbolu.

Symbol Komentarz

@ WE. / WYL, Wiaczanie i wylaczanie ptyty grzejne;.

— Menu Otwieranie i zamykanie Menu.

/ Termosonda Otwieranie menu Termosonda.

D Wybor pola grzejnego  Wyswietlanie suwaka dla wybranego pola grzejnego.

- Wskaznik pola grzejne- Wskazanie pola grzejnego, dla ktérego wtgczony jest suwak.
go

E D - Ustawianie funkcji zegara.

- Suwak Regulacja mocy grzania.

E’ P PowerBoost Aby wigczy¢ funkcje, nalezy:
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Symbol  Komentarz
E El Blokada Wigczanie i wylgczanie funkgiji.
(] - Okienko emitera sygnatow w podczerwieni funkcji Hob?Hood.
Nie nalezy go zakrywac.
| | Pauza Wiaczanie i wylgczanie funkcji.
0-9 - Wyswietlanie aktualnego ustawienia mocy grzania.
[= Bridge Wiaczanie i wylgczanie funkcji.
@, / /', Wskazniki sygnatu Najmocniejszy sygnat/brak sygnatu. Pokazuje site sygnatu pota-

czenia miedzy Termosonda a antena.

4.3 Termosonda

e

Termosonda to bezprzewodowy czujnik
temperatury bez zasilania bateryjnego,
dotaczony w komplecie do piyty grzejnej. W
uchwycie znajduje sie wbudowana antena.
Druga antena jest umieszczona pod
powierzchnig ptyty grzejnej, miedzy dwoma
tylnymi polami grzejnymi. Aby zapewnic
prawidtowg komunikacje miedzy Termosonda
a ptytg grzejna, nie nalezy umieszczac¢ w tym
obszarze ptyty zadnych przedmiotéw.

Punkt pomiarowy znajduje sie w potowie
odlegtosci miedzy koncem termosondy a
oznaczeniem minimalnej gtebokosci. Zagtebié¢
Termosonda w potrawie co najmniej do
oznaczenia minimalnej gtebokosci. W
przypadku ptynow najlepsze efekty gotowania
zapewnia zanurzenie Termosonda w ptynie
na 2-5 cm powyzej oznaczenia minimalnej
gtebokosci. Korzystajgc z zaczepu, zawiesi¢
Termosonda na krawedzi naczynia, jak
najblizej anteny: w potozeniu miedzy godzing
1 a 3 (jesli znajduje sie po lewej stronie ptyty
grzejnej) lub miedzy godzing 9 a 11 (jesli
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Punkt pomiarowy

Oznaczenie minimalnej gtebokosci
Zalecany zakres gtebokos$ci zanurzenia
(w ptynach)

Kod kalibracji

Zaczep do zawieszenia Termosonda na
krawedzi naczynia

Uchwyt z wbudowang anteng

B0 ENE

znajduje sie po prawej stronie).

Jakos¢ potgczenia miedzy ptyta grzejng a
Termosonda pokazujg nastepujgce wskazniki
na wyswietlaczu: @, %, . Jesli piyta
grzejna nie moze nawigzac potaczenia,

wyswietla sie b4 . Aby nawigzac¢ potgczenie
lub poprawi¢ jego jako$¢, mozna przesunaé
Termosonda wzdtuz krawedzi naczynia. Ptyta
grzejna odswieza informacje o stanie
potaczenia co 3 sekundy.

@

Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale
,Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z Termosonda”.




4.4 Najwazniejsze cechy ptyty
grzejnej

Ptyta grzejna SensePro® udziela
uzytkownikowi pomocnych wskazéwek
podczas catego procesu gotowania. Ponizej
opisano jej najwazniejsze funkcje.

Zaleznie od rodzaju potrawy, mozna
korzysta¢ z funkcji Gotowanie wspomagane z
Termosonda lub bez niej. Z myslg o réoznych
potrawach dostepne sg rézne zestawy
funkgiji.

Termosonda/ moze by¢ wykorzystywana
na dwa sposoby. Mierzy ona temperature na
potrzeby takich funkcji, jak Roztapianie i
Smazenie, a takze umozliwia utrzymywanie
statej temperatury potraw przyrzadzanych
metodg Sous Vide lub z wykorzystaniem
funkcji Parzenie, Powolne gotowanie lub
Odgrzewanie.

Funkcja Gotowanie wspomagane utatwia
gotowanie, zapewniajgc gotowe przepisy na
rézne potrawy, zaprogramowane parametry
gotowania oraz wskazowki dotyczace
kolejnych etapdéw przyrzadzania potrawy.
Mozna korzystac z niej, uzywajac
Termosonda (np. aby przyrzadzi¢ stek), lub
bez jej uzycia (np. aby usmazy¢ nalesniki).
Dostepnos$¢ opcji zalezy od rodzaju
przyrzgdzanej potrawy. W tym trybie mozna
korzystac z takich funkcji, jak Sous Vide,
Smazenie, Powolne gotowanie,
Odgrzewanie, oraz wielu innych.
Wyskakujgce okienka i sygnaty dzwigkowe
informujg o osiggnieciu zaprogramowane;j
temperatury. Funkcja Gotowanie
wspomagane jest dostepna w Menu.

Sous Vide \“_l/— metoda gotowania
zapakowanych prozniowo potraw w niskiej
temperaturze przez dtugi czas, ktéra pozwala
zachowac witaminy i walory smakowe. Plyta
grzejna oferuje przejrzyste ustawienia i
instrukcje postepowania. Po wybraniu funkciji
w menu Gotowanie wspomagane nalezy
ustawi¢ proponowang temperature dla
danego rodzaju potrawy. Mozna réwniez
ustawi¢ wiasng temperature, jesli
uruchomiono funkcje poprzez wybor opgji
Sous Vide w Menu.

Smazenie “§— metoda smazenia z
automatyczng regulacjg temperatury,
przeznaczona do przyrzadzania réznych
rodzajéw potraw. Pomaga unikngé smazenia
potrawy w zbyt wysokiej temperaturze lub
nadmiernego rozgrzania oleju. W celu
wigczenia funkcji nalezy wybra¢ opcje
Gotowanie wspomagane w Menu.

Roztapianie — wigczenie tej funkcji umozliwia
pomiar temperatury podczas gotowania za
pomocg Termosonda. Nie mozna jej uzyé,
gdy dziata funkcja Gotowanie wspomagane.

Inne przydatne funkcje ptyty grzejnej:

Roztapianie @— funkcja stuzaca do
roztapiania czekolady lub masta.

PowerBoost P_ umozliwia szybkie
zagotowanie duzej ilosci wody.

Pauza |l - wybdr tej funkcji powoduje
zmniejszenie mocy grzania wszystkich pol
grzejnych do poziomu 1, co pozwala na
dtugie utrzymywanie temperatury potraw.

. ] e .
Bridge (m— umozliwia potgczenie obu lewych
pol grzejnych w celu gotowania w wiekszym
naczyniu. Mozna uzywac jej wraz z funkcjg
Smazenie.

Hob?Hood — umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem w celu
automatycznej regulacji sity wyciggu okapu.

Blokada & umozliwia czasowe
zablokowanie panelu sterowania podczas
gotowania.

Blokada uruchomienia — umozliwia
zablokowanie panelu sterowania, gdy ptyta
grzejna nie jest uzywana, aby zapobiec jej
przypadkowemu wigczeniu.

Stoper, Wytacznik czasowy i Minutnik —
trzy funkcje, ktére umozliwiajg lepsze
kontrolowanie i monitorowanie czasu
gotowania.

Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale
,Codzienna eksploatacja”.
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5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Symbole przydatne podczas korzystania z
wyswietlacza

5.1 Korzystanie z wyswietlacza

» Aktywne sg tylko podswietlone symbole.

» Aby wigczyé dang opcje, nalezy dotkng¢
odpowiedniego symbolu na wyswietlaczu.

» Woybrana funkcja wigczy sie po zdjeciu
palca z wyswietlacza.

» Aby przewinag¢ dostepne opcje, nalezy
uzy¢ szybkiego gestu lub przesunaé
palcem po wyswietlaczu. Szybko$¢ gestu
wplywa na szybko$¢ przewijania ekranu.

* Przewijanie moze zatrzymac sie
samoistnie lub mozna je przerwac,
dotykajac wyswietlacza.

» Dotykajac odpowiednich symboli, mozna
zmieni¢ wigkszos$¢ parametrow
widocznych na wyswietlaczu.

» Aby wybra¢ zadang funkcje lub czas,
mozna przewingg liste i/lub dotkng¢
wybranej opcji.

+ Gdy plyta grzejna jest wigczona, a
niektore symbole znikng z wyswietlacza,
nalezy ponownie go dotknaé. Wszystkie
symbole zostang ponownie wys$wietlone.

* Przy uruchamianiu niektorych funkcji na
wys$wietlaczu pojawia sie wyskakujace
okienko z dodatkowymi informacjami. Aby
na state wytgczy¢ wyskakujgce okienko,

nalezy zaznaczyc¢ O przed wigczeniem
funkciji.

» Aby wiaczy¢ funkcje zegara, nalezy
najpierw wybrac¢ pole grzejne.

x Zamkniecie wyskakujgcego okienka.

0 Anulowanie ustawienia.

Symbole przydatne podczas korzystania z
wyswietlacza

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

<> Przejécie do poprzedniego/nastepnego po-
ziomu Menu.

A Przewijanie w gére/w dét instrukcji na wy-
Swietlaczu.
N

» Wigczenie/wytaczenie opcii.
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5.2 Pierwsze podtgczenie do sieci

Po podtgczeniu urzgdzenia do zasilania
nalezy ustawi¢ nastepujgce parametry:
Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza i Gtosnosc
sygnatu.

Ustawienie mozna zmieni¢ w Menu >
Ustawienia > Konfiguracja. Patrz ,Codzienne
uzytkowanie”.

5.3 Kalibracja Termosonda

Przed pierwszym uzyciem Termosonda
nalezy jg skalibrowac, aby zapewni¢
prawidtowe odczyty temperatury.

Prawidtowo skalibrowana Termosonda
mierzy temperature punktu wrzenia z
doktadnoscig do +/-2 °C.

Przeprowadzi¢ ponizszg procedure:

* po zainstalowaniu ptyty grzejnej po raz
pierwszy;

* po przeniesieniu ptyty grzejnej w inne
miejsce (zmiana wysokosci n.p.m.);

* po wymianie Termosonda.

@

Uzy¢ naczynia z dnem o $rednicy 180
mm i napetnié je 1-1,5 | wody. Nie soli¢
wody, poniewaz moze to zaktocié
przebieg procedury.

1. Aby skalibrowac lub ponownie
skalibrowac funkcje, nalezy umiescic¢
Termosonda na krawedzi naczynia.
Napetni¢ naczynie zimng wodg, co
najmniej do oznaczenia minimalnego
poziomu, i umiesci¢ je na lewym
przednim polu grzejnym.

2. Dotkng¢ —.

Wybra¢ Ustawienia > Termosonda >

Kalibracja z listy.



3. Dotkna¢ Kalibracja.
Postepowac zgodnie ze wskazdwkami
wyswietlanymi na ekranie.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ == lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka.

5.4 Parowanie Termosonda

Ptyta grzejna jest sparowana fabrycznie z
Termosonda.

W przypadku wymiany Termosonda na nowg
nalezy sparowac jg w ptytg grzejna.

1. Dotkng¢ =—.

Wybra¢ Ustawienia > Termosonda >

Parowanie z listy.

2. Dotknag¢ Odtaczy¢, aby odtaczy¢
dotychczasowg Termosonda.

3. Dotknaé¢ Para obok pola grzejnego.

Pojawi sie wyskakujgce okienko.

4. Wprowadzi¢ pieciocyfrowy kod
wygrawerowany na nowej Termosonda,
uzywajac klawiatury numeryczne;j.

5. Dotknag¢ Ok, aby potwierdzic.
Termosonda jest teraz sparowana z ptytg
grzejna.

Po sparowaniu nalezy zawsze skalibrowa¢
Termosonda.

Aby zamknaé Menu, nalezy dotkngé == lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka.

5.5 Menu - struktura

Dotknagc¢ E aby uzyskac dostep i zmieni¢
ustawienia ptyty grzejnej lub wtaczy¢ niektore
funkcje.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé = lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu u2y(:< lub ).

W tabeli przedstawiono podstawowg
strukture Menu.

Gotowanie wspomagane

Funkcje ptyty grzejnej Sous Vide

Roztapianie

Roztapianie

Ustawienia

Blokada uruchomienia

Stoper

Hob?Hood

Termosonda

Potgczenie
Kalibracja
Parowanie

Konfiguracja

Gotowanie wspomagane
Jezyk

Dzwigki przyciskow
Glosnosc¢ sygnatu
Jasnos¢ wyswietlacza

Serwis

Tryb demonstracyjny
Licencja

Wyswietl. wer. oprogr.
Historia alarmow

Zresetuj wszystkie ustawienia
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6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotknagc¢ ® przez 1 sekunde, aby wigczy¢ lub
wylgczy¢ ptyte grzejna.

6.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie ptyty grzejnej, gdy:

» wszystkie pola grzejne sg wytgczone,

* po wigczeniu plyty grzejnej nie zostanie
ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwiekowy i
urzgdzenie wytgcza sie. Nalezy usungc
przedmiot lub wyczysci¢ panel sterowania.

* plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawarto$¢ naczynia).
Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

» uzyto nieodpowiedniego naczynia lub nie
ma naczynia na danym polu grzejnym.
Zaczyna migac biaty symbol pola
grzejnego i po uptywie 2 minut indukcyjne
pole grzejne wyfgcza sie samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wy$wietla sie komunikat i
urzgdzenie wytgcza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wytacza sie

plyta grzejna:

Ustaw.ienie mocy Ptyta _grzejna wyta-
grzania cza sie po

1-2 6 godz.

3-5 5 godz.

6 4 godz.

7-9 1,5 godz.
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Jesli wigczona jest funkcja Smazenie,
ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie
po uptywie 1,5 godz. W przypadku funkciji
Sous Vide ptyta wytacza sie
samoczynnie po 4 godzinach.

6.3 Uzywanie pola grzejnego

Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

Po ustawieniu naczynia na polu grzejnym
ptyta grzejna automatycznie wykrywa jego
obecnos¢ i na wyswietlaczu pojawia sie
odpowiedni suwak. Jest on widoczny przez 8
sekund, po czym wyswietlacz powraca do
widoku gtownego. Aby szybciej ukry¢ suwak,
nalezy dotkng¢ ekranu poza obszarem
suwaka.

Jesli wiaczone sg inne pola grzejne, zakres
ustawien mocy kolejnego pola moze by¢
ograniczony. Patrz punkt ,Zarzadzanie
energig”.

@

Upewnic¢ sig, ze naczynie jest
odpowiednie do ptyt indukcyjnych. Wiecej
informacji na temat rodzajéw naczyn —
patrz ,Wskazowki i porady”. Sprawdzié¢
wielko$¢ naczynia w rozdziale ,Dane
techniczne”.

6.4 Ustawienie mocy grzania

1. Wiaczyé plyte grzejna.

2. Ustawi¢ naczynie na wybranym polu
grzejnym.

Na wyswietlaczu pojawi sie suwak dla

aktywnego pola grzejnego i pozostanie

widoczny przez 8 sekund.

3. Dotkna¢ przesunaé palcem po suwaku,
aby ustawi¢ zgdang moc grzania.

Symbol zmieni kolor na czerwony i powiekszy

sie.
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Ustawienie mocy grzania mozna zmieni¢
réwniez podczas gotowania. Dotkng¢
symbolu wyboru pola grzejnego na gtéwnym
ekranie panelu sterowania i przesung¢
palcem w lewg lub prawg strone (aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ moc grzania).

6.5 PowerBoost

Funkcja ta umozliwia zwiekszenie mocy
okreslonego pola grzejnego w zaleznosci od
wielkosci naczynia. Funkcje mozna wiaczyc¢
tylko na ograniczony czas.

1. Najpierw dotkng¢ symbolu wybranego
pola grzejnego.

2. Dotknagc¢ P lub przesung¢ palcem w
prawo, aby wigczy¢ funkcje dla
wybranego pola grzejnego.

Symbol zmieni kolor na czerwony i powiekszy

sie.

Funkcja wytaczy sie automatycznie. Aby

wylgczy¢ funkcje recznie, nalezy wybra¢ pole

grzejne i zmieni¢ ustawienie mocy grzania.

®

Informacje o maksymalnym czasie
dziatania funkgcji znajdujg sie w czesci
,Dane techniczne”.

6.6 OptiHeat Control(3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

I/ 11 /1 Gdy Swieci sie wskaznik,
wystepuje zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczynh. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki lll / 1l / | pojawiajg sie, gdy pole
grzejne jest gorgce. Pokazujg one ciepto
resztkowe aktualnie uzywanych pol
grzejnych.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

» dla sgsiadujgcych pdl grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorace.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

6.7 Timer

2] wytacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okres$lenia czasu pracy
pola grzejnego podczas danego cyklu
gotowania.

Funkcje mozna ustawi¢ oddzielnie dla
kazdego pola grzejnego.

1. Najpierw wybra¢ moc grzania dla
odpowiedniego pola grzejnego, a
nastepnie ustawi¢ funkcje.

2. Dotknag¢ symbolu pola.

3. Dotknaé [\,
Na wyswietlaczu pojawi sie okienko menu
zegara.

4, Zaznaczy¢ D aby wigczy¢ funkcje.

Symbole zmienig sie na 2 .

5. Przesung¢ palcem w lewo lub w prawo,
aby wybraé zadany czas (np. godziny
i/lub minuty).

6. Dotkna¢ Ok, aby potwierdzi¢ wybrane
ustawienie.

Mozna takze wybracé X aby anulowaé
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie
migaé wskazanie Q Dotknaé¢ Q aby
wytgczy¢ sygnat.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy zmieni¢
ustawienie mocy grzania na 0. Ewentualnie
dotkngé 2 po lewej stronie wskazania

zegara, dotknaé X obok i potwierdzi¢ wybor,
gdy pojawi sie wyskakujgce okienko.
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QO Minutnik

Funkcji tej mozna uzywacé, gdy ptyta grzejna
jest wtaczona, ale nie pracujg pola grzejne.

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie zadnego
pola grzejnego.

1. Wybra¢ dowolne pole grzejne.
Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
suwak.

2. Dotknaé AY

Na wyswietlaczu pojawi sie okienko menu

zegara.

3. Przesuna¢ palcem w lewo lub w prawo,
aby wybra¢ zadany czas (np. godziny i
minuty).

4. Dotkngc¢ Ok, aby potwierdzi¢ wybrane
ustawienie.

Mozna takze wybrac X aby anulowaé
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

migaé wskazanie D Dotkna¢ Q aby
wytaczy¢ sygnat.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé A po
lewej stronie wskazania zegara, dotkngé
obok i potwierdzi¢ wybor, gdy pojawi sie
wyskakujgce okienko.

O stoper

Funkcja automatycznie rozpoczyna

odliczanie czasu po wigczeniu pola

grzejnego. Umozliwia ona kontrolowanie

czasu jego pracy.

1. Dotkng¢ =, aby przejs¢ do Menu.

2. Przewing¢ Menu, aby wybra¢ Ustawienia
> Stoper.

3. Dotkna¢ przetacznika, aby wigczyc¢ lub
wytaczy¢ funkcje.

Funkcja nie wytacza sie po zdjeciu naczynia z

pola grzejnego. Aby recznie zresetowac i

ponownie uruchomic¢ funkcje, nalezy dotkna¢

Q) i wybra¢ Resetuj w wyskakujagcym

okienku. Funkcja rozpocznie odliczanie od 0.

Aby wybrac¢ opcje Pauza dla funkcji w ciggu

jednego cyklu gotowania, nalezy dotkng¢ @ i
wybra¢ Pauza w wyskakujgcym okienku.
Wybra¢ Start, aby kontynuowac odliczanie.
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6.8 Funkcja Bridge

Funkcja ta tagczy dwa pola grzejne, ktére
dziatajg jak jedno pole grzejne z tym samym
ustawieniem mocy grzania.

Umozliwia ona gotowanie w duzych
naczyniach.

1. Ustawi¢ naczynie na dwoch polach
grzejnych. Naczynie powinno zakrywaé
srodki obu pol grzejnych.

2. Dotknag¢ [=, aby witaczy¢ funkcje. Symbol
pola zmieni sie.

3. Ustawi¢ moc grzania.

Naczynie musi zakrywac srodki obu pol

grzejnych, ale nie moze wystawac poza

oznaczenie obszaru pola grzejnego.
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Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé (3.
Pola grzejne dziatajg niezaleznie.

6.9 || Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie wtgczone
pola grzejne na najnizszg moc grzania.
Funkcji nie mozna wigczy¢, gdy dziata
funkcja Gotowanie wspomagane lub Sous
Vide.

Gdy funkcja jest wikaczona, mozna uzywac

tylko symboli @i ll. Wszystkie pozostate
symbole na panelu sterowania sg
zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:



Dotknij | , aby wigczyé funkcje.

Wigczy sie I . Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé Il .

Funkcja wytacza sie PowerBoost. Najwieksze
ustawienie mocy grzania wigcza sie

ponownie po dotknieciu przycisku

6.10 (& Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Dotknagc¢ EI aby witagczy¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé IEI i
przytrzymac przez 3 sekundy.

®

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytgczenie tej funkcji.

6.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Blokada
uruchomienia z listy.

3. Ustawi¢ przetacznik w potozeniu
wigczenia i dotkng¢ liter A-O-X w
kolejnosci alfabetycznej, aby wigczyé lub
funkcje. Aby wytaczyc¢ funkcje, nalezy
ustawi¢ przetgcznik w potozeniu
wytaczenia.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé E lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu uzy¢ Club .

6.12 Gotowanie wspomagane
Funkcja ta dostosowuje parametry do
réznych rodzajéw potraw i utrzymuije jg
podczas gotowania.

Dzieki tej funkcji mozna przyrzgdzac rézne
potrawy, takie jak Migso, Ryby/owoce morza,
warzywa, Zupy Sosy, Makaron lub Mleko.
Dostepne sa rézne metody pieczenia dla
réznych rodzajéw potraw, np. dla kurczaka
mozna wybra¢ pomiedzy lub Smazenie, Sous
Vide lub Parzenie.

Funkcje mozna wigczy¢ tylko po lewej stronie
ptyty grzejnej. Funkcje Sous Vide wraz z
funkcjg Gotowanie wspomagane mozna
wigczy¢ tylko dla lewego przedniego lub
tylnego pola grzejnego. Funkcje Smazenie
mozna wigczy¢ dla lewego przedniego pola
grzejnego lub obu potgczonych pdl grzejnych.

Po wigczeniu funkcji Gotowanie wspomagane
dla lewego przedniego pola grzejnego, nalezy
korzysta¢ z pol grzejnych po prawej stronie
do tradycyjnego gotowania.

Gdy funkcja dziata na lewym przednim polu
grzejnym, nie nalezy uzywac na lewym
tylnym polu grzejnym naczyn o srednicy dna
przekraczajgcej 200 mm. W przeciwnym
razie moze dojs¢ do zaktdcenia potgczenia
miedzy Termosonda a anteng umieszczong
pod powierzchnig ptyty grzejne;.

@

Nie nagrzewac¢ naczyn przed
rozpoczeciem gotowania. Uzywac tylko
zimnej wody z kranu lub zimnych ptynéw
(jesli dotyczy). Odgrzewac tylko zimne
potrawy.

@

W przypadku korzystania z funkcji
Smazenie postepowac zgodnie ze
wskazowkami na wyswietlaczu. Wlewac¢
olej na rozgrzang patelnie.

@

Funkcja Gotowanie wspomagane zegara
dziata jako Minutnik. Funkcja nie wytacza
sie, gdy uptynie ustawiony czas.

1. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy dotkng¢ /

lub =i wybra¢ Gotowanie wspomagane.
2. Wybrac z listy rodzaj potrawy, ktora
bedzie przyrzadzana.
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Dla kazdego rodzaju potrawy dostepnych
jest kilka opcji. Postepowac zgodnie ze
wskazowkami na wyswietlaczu.

* Aby uzy¢ ustawien domysinych,
nalezy dotkng¢ Ok w gornej czesci
wyskakujacego okienka.

* Funkcja Smazenie umozliwia zmiane
domysinego ustawienia mocy grzania.
W przypadku niektérych potraw
mozliwe jest kontrolowanie
temperatury wewnetrznej za pomoca
Termosonda.

*  Wiekszos¢ funkcji, np. Sous Vide i
Parzenie, umozliwia zmiang domysinej
temperatury.

* Mozna zmieni¢ domy$iny czas lub
ustawi¢ wiasny. Minimalny czas jest
zaprogramowany tylko dla funkciji
Sous Vide.

Dodatkowe wskazowki i szczegotowe
informacje sg dostepne na ekranie. Mozna je

przewija¢ za pomocg “ N i .

Dotkng¢ Ok. Postepowac zgodnie ze
wskazowkami wyswietlanymi w
wyskakujacych okienkach.

Niektére z opcji obejmujg wstepne
nagrzewanie. Postep mozna $ledzi¢ na
pasku regulacji.

4. Jesli pojawi sie wyskakujgce okienko ze
wskazoéwkami, nalezy dotkng¢ Ok, a
nastepnie Start, aby kontynuowac.

Funkcja bedzie dziata¢ z zaprogramowanymi

ustawieniami.

Aby na state wytgczy¢ wyskakujgce okienko,

nalezy zaznaczyc¢ D przed wigczeniem

funkgiji.

5. Po uplywie ustawionego czasu rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pojawi sie
wyskakujgce okienko. Aby zamknaé
okienko, nalezy dotkng¢ Ok.

Funkcja nie wytgcza sie automatycznie. Jesli

uruchomiono funkcje Sous Vide, ptyta grzejna

wytgczy sie samoczynnie po uptywie
maksymalnie czterech godzin.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotknaé b

ﬂi—, lub symbolu aktywnego pola grzejnego i
wybra¢ Stop. Aby potwierdzi¢, nalezy dotkng¢
Tak w wyskakujgcym oknie.
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6.13 Sous Vide

Aby przyrzgdzié¢ z uzyciem tej funkcji mieso,
rybe lub warzywa, niezbedne sg odpowiednie
woreczki strunowe lub woreczki foliowe oraz
pakowarka prézniowa. Umiescic
przyprawione skfadniki w woreczkach i
zapakowac je prézniowo. W handlu dostepne
sg réwniez gotowe porcje produktow
przygotowane do przyrzadzenia tg metodg.

/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy pamietac o przestrzeganiu zasad
dotyczgcych bezpieczenstwa zywnosci.
Patrz ,Wskazowki i porady”.

Funkcja umozliwia wybor czasu i temperatury
(od 35°C do 85°C) odpowiednio do rodzaju
przyrzadzanej potrawy. Napetni¢ naczynie
maksymalnie 4 litrami wody i przykry¢
pokrywka. Wiecej informacji na temat
parametréw gotowania znajduje sie w tabeli
+Przewodnik gotowania” w rozdziale
~Wskazowki i porady”. Przed przygotowaniem
nalezy rozmrozi¢ produkty.

Funkcje mozna wigczy¢ tylko dla lewego
przedniego lub lewego tylnego pola
grzejnego. Jesli dziata funkcja Sous Vide,
uzyj stref po prawej stronie do gotowania bez
tej funkgiji.

@

Funkcja Sous Vide zegara dziata jako
Minutnik. Funkcja wytgcza sie
automatycznie po uptywie maksymalnie
czterech godzin.

1. Przygotowac porcje potrawy zgodnie z
podanymi wyzej wskazéwkami.

2. Umiesci¢ naczynie z zimng wodg na
lewym przednim lub tylnym polu
grzejnym.

3. Dotkna¢ przycisku > Sous Vide.

Mozna réwniez nacisng¢ przycisk =— >
Funkcje ptyty grzejnej > Sous Vide.
4. Wybrac¢ odpowiednig temperature.
Ustawi¢ czas (opcjonalnie). Czas cyklu
gotowania zalezy od grubosci i rodzaju
potrawy.
5. Dotknac¢ Ok, aby kontynuowac.
6. Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia.



7. Dotkna¢ Ok, aby zamkna¢ wyskakujgce
okienko.

8. Dotkng¢ Start, aby wtgczy¢ wstepne
nagrzewanie.

Gdy naczynie osiggnie odpowiednig

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy

i pojawi sie wyskakujgce okienko. Dotknaé

Ok, aby potwierdzi¢.

9. Umiescié porcje potrawy w woreczkach
pionowo w naczyniu (mozna uzy¢ wktadki
Sous Vide). Dotknag¢ Start.

Jesli ustawiono Minutnik, uruchomi sie on

wraz z funkcja.

10. Gdy uptynie ustawiony czas, rozlegnie sie

sygnat dzwigekowy i zacznie migac D
Aby wytgczy¢ sygnat dzwigkowy, nalezy

dotkng¢ AY
Aby zatrzymacé lub ponownie wyregulowac

funkcje, dotknaé =/ 1ub symbol aktywnej
strefy, a nastepnie Stop. Aby potwierdzi¢,
dotknij Tak w wyskakujgcym okienku.

Utrzymywanie temperatury

Podczas uzywania funkcji Sous Vide do
gotowania Termosonda precyzyjnie
kontroluje i utrzymuje temperature (z
doktadnosciag do +/-1°C). Umozliwia to
przyrzadzanie wielu potraw, takich jak
aromatyczne potrawki lub sosy (np. rézne
rodzaje curry, zupa bouillabaisse itp.). Mozna
ustawi¢ wiasne parametry lub skorzystac z
tabeli ,Przewodnik gotowania” w rozdziale
+Wskazowki i porady”.

Funkcje mozna wiaczy¢ tylko dla lewego

przedniego lub lewego tylnego pola

grzejnego.

1. Dotkng¢ E > Funkcje piyty grzejnej >
Sous Vide lub uzyska¢ dostep do funkgiji,

naciskajac / > Sous Vide.
2. Wybrac¢ odpowiednig temperature.
Ustawic¢ czas (opcjonalnie).
3. Dotknac¢ Ok, aby kontynuowac.
4. Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia lub w potrawie.
5. Dotkna¢ Start, aby wtaczy¢ wstepne
nagrzewanie.
Gdy naczynie osiggnie odpowiednig
temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
i pojawi sie wyskakujace okienko.

6. Dotkna¢ Ok, aby zamkna¢ wyskakujgce
okienko.

7. Dotkna¢ Start.

Jesli ustawiono Minutnik, uruchomi sig on

wraz z funkcja.

8. Gdy uptynie ustawiony czas, rozlegnie sie

sygnat dzwigekowy i zacznie migac Q
Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy
dotknaé Q
Aby wytgczy¢ funkcje lub zmienic jej
ustawienia, nalezy dotkng¢ /I lub symbolu
aktywnego pola grzejnego, a nastepnie Stop.
W celu potwierdzenia dotkng¢ Tak w
wyskakujgcym okienku.

6.14 Roztapianie

Wiaczenie tej funkcji powoduije, ze
Termosonda dziata termometr, co umozliwia
monitorowanie temperatury potrawy lub ptynu
podczas gotowania. Jest to pomocne np.
podczas gotowania mleka lub podgrzewania
jedzenia dla niemowlat.

Aby mozliwe byto uzycie tej funkcji, musi by¢
wigczone co najmniej jedno pole grzejne.

Funkcje mozna wtgczy¢ dla wszystkich pol
grzejnych, ale tylko dla jednego w danym
czasie.

1. Umiesci¢ Termosonda w potrawie lub
zanurzy¢ ptynie do oznaczenia
minimalnej gtebokosci.

2. Dotknagé¢ / na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ menu Termosonda, a nastepnie
wybraé Roztapianie. Mozna réwniez
dotknaé == > Funkcje ptyty grzejnej >
Roztapianie.

3. Dotkna¢ Start.

Rozpocznie sie pomiar temperatury dla
aktywnego pola grzejnego.

Jesli nie jest aktywne zadne pole grzejne,
pojawi sie wyskakujgce okienko.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkng¢ cyfr

wskazania temperatury lub A wybrac Stop.

6.15 £ Roztapianie

Funkciji tej mozna uzywac do roztapiania
réznych produktow, np. czekolady lub masta.
Funkcje mozna wigczy¢ w danym czasie tylko
dla jednego pola grzejnego.
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1. Dotkngé¢ —= na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Funkcje piyty grzejnej >
Roztapianie z listy.

3. Dotkng¢ Start.
Wybraé zgdane pole grzejne.
Jesli pole grzejne jest juz aktywne, pojawi
sie wyskakujgce okienko. Anulowaé
poprzednie ustawienie mocy grzania, aby
wigczy¢ funkcje.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé == lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu uzy¢ < lub >

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé
symbolu wyboru pola grzejnego, a nastepnie
dotknaé Stop.

6.16 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem. Zaréwno
ptyta grzejna, jak i okap sg wyposazone w
uktad komunikacji przesytajacy sygnaty w
podczerwieni. Predko$¢ wentylatora jest
okreslana automatycznie na podstawie
ustawienia trybu oraz temperatury najmocniej
rozgrzanego naczynia na ptycie grzejnej.

W wigkszosci modeli okapow system
zdalnego sterowania jest domysinie
wytgczony. Nalezy go wigczy¢ przed uzyciem
funkgji. Wiecej informacji znajduje sie w
instrukcji obstugi okapu.

Aby funkcja dziatata automatycznie, nalezy
dla trybu automatycznego wybraé ustawienie
H1 — H6. DomysIne ustawienie ptyty grzejnej
to H5. Okap reaguje na dziatanie ptyty
grzejnej. Plyta grzejna bedzie automatycznie
rozpoznawac temperature naczyn i
odpowiednio dostosowywac predkosé
wentylatora. Mozna ustawic ptyte grzejna,
aby wiaczata tylko oswietlenie — w tym celu
nalezy wybrac tryb H1.
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Jesli uzytkownik zmieni predkos¢ pracy
wentylatora okapu, nastgpi wytgczenie

domyslnego potaczenia z ptytg grzejna.
Aby ponownie wigczy¢ funkcje, nalezy

wytgczy¢ oba urzadzenia i ponownie je
wigczyé.

Tryb ;::;to- Gotowanie!) Smazenie?)
tyczne
0s-
wietle-
nie
HO Wiyt Wyt. Wiyt
H1 Wh. Wiyt Wyt
H23) WL Predkos$¢ wen-  Predko$é wenty-
tylatora 1 latora 1
H3 Wt Wyt Predko$¢ wenty-
latora 1
H4 Wt Predkos¢ wen-  Predko$c¢ wenty-
tylatora 1 latora 1
H5 WH. Predkos$¢ wen-  Predko$é wenty-
tylatora 1 latora 2
H6 Wt Predkos$¢ wen-  Predko$é¢ wenty-
tylatora 2 latora 3

1) Ptyta grzejna rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

2) Ptyta grzejna rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

3) W tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.

Zmiana trybéw

Jesli hatas jest zbyt duzy lub predkosé
wentylatora jest niezadowalajgca, mozna
przetgczac tryby recznie.

1. Dotknaé —.
Wybra¢ Ustawienia>Hob?Hood z listy.
2. Wybrac¢ odpowiedni tryb.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkngé == lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka.



Po zakonczeniu pieczenia i wytaczeniu ptyty
grzejnej wentylator okapu moze nadal dziata¢
przez pewien czas. Po uptywie tego czasu
system wytgcza wentylator automatycznie i
uniemozliwia jego przypadkowe wigczenie
przez kolejne 30 sekund.

Oswietlenie okapu wytacza sie po 2 minutach
od wytgczenia ptyty grzejne;j.

6.17 Jezyk

1. Dotkng¢ —— na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jezyk z listy.

3. Wybrac¢ odpowiedni jezyk z listy.

Jesli wybrano niewtasciwy jezyk, nalezy

dotknaé ==. Wyswietli sie lista. Wybraé
trzecia opcje od gory, po czym przedostatnig
opcje. Nastepnie wybra¢ drugg opcje.
Przewing¢ w dét, aby wybra¢ odpowiedni
jezyk z listy. Na koniec wybra¢ opcje po
prawej stronie.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé == lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu uzy¢ {lub .

6.18 Dzwieki przyciskéw / Gtosnosé
sygnatu

Mozliwy jest wybor dzwiekdw emitowanych
przez ptyte grzejng lub ich catkowite
wytaczenie. Dostepne ustawienia to klikanie
(domysine) lub sygnaty dzwiekowe.

1. Dotkna¢ = na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Konfiguracja>
Dzwieki przyciskow / Gtosnosé sygnatu z
listy.

3. Wybra¢ odpowiednig opcje.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé == lub

prawej strony wyswietlacza, poza obszarem

wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu uzyé {lub .

6.19 Jasnos¢ wyswietlacza

Mozna zmieni¢ ustawienie jasnosci
wys$wietlacza.

Do wyboru sg cztery jasnosci wyswietlacza —
od najnizszej 1 do najwyzszej 4.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jasnos¢ wyswietlacza z listy.

3. Wybrac¢ odpowiednie ustawienie.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé E lub
prawej strony wyswietlacza, poza obszarem
wyskakujgcego okienka. Do poruszania sie

po Menu uzyc’:< lub ).
6.20 Zarzadzanie energig

Jesli wiaczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta grzejna
steruje ustawieniami mocy grzania, aby
chroni¢ bezpieczniki instalacji domowe;.

* Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtaczonych do ptyty grzejne;j.
Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3680 W. Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy, moc pdl grzejnych
automatycznie zmniejszy sie.

* Maksymalna warto$¢ mocy grzania jest
widoczna na suwaku. Aktywne sg tylko
wartosci wyswietlane na biato.

« Jesli niedostepna jest wyzsza moc
grzania, nalezy najpierw zmniejszy¢ jg dla
innych pdl grzejnych.

Informacje dotyczace mozliwych kombinagiji

mocy grzania mozna znalez¢ na ilustracji.

T T

¢
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7. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

» Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze i
ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewni¢
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

» Aby uniknag¢ zarysowania powierzchni
szkfa ceramicznego, nie nalezy przesuwac
na niej naczyn.

Material naczyn

» prawidlowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidlowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na

plycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowuja sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

* Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy naczynia. Naczynie o srednicy
dna mniejszej niz minimalna pochtania
tylko czesc¢ energii generowanej przez
pole grzejne.

+ Ze wzgleddw bezpieczenstwa oraz by
uzyskac optymalne efekty pieczenia nie
nalezy uzywac naczyn wigkszych niz
podano w rozdziale ,Specyfikacja pdl
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grzejnych”. Podczas gotowania nalezy
unika¢ umieszczania naczyn w poblizu
panelu sterowania. Moze to mie¢ wptyw
na dziatanie panelu sterowania lub
spowodowac przypadkowe wigczenie
funkcji ptyty grzejne;j.

@

Patrz ,Dane techniczne”.

7.2 Odpowiednie naczynia do
korzystania z funkcji

Nalezy stosowac wytgcznie naczynia z
ptaskim dnem. Aby sprawdzi¢, czy naczynie
jest odpowiednie, nalezy:

1. Odwrdci¢ je do gory dnem.

2. Przylozy¢ linijke do dna naczynia.

3. Sprobowaé umiesci¢ monete 1-, 2- lub 5-
groszowg (lub monete o podobnej
grubosci) miedzy linijkg a dnem naczynia.

i

a. Naczynie jest nieodpowiednie, jesli
mozna umiesci¢ monete miedzy
linijkg a dnem naczynia.

X

[

b. Naczynie jest odpowiednie, jesli
monety nie mozna umiesci¢ miedzy
linijkg a dnem naczynia.

v

[ \




7.3 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stychac¢:

odgtos trzaskania: naczynie jest wykonane
z roznych materiatéw (konstrukcja
wielowarstwowa).

gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg moc
grzania.

odgtos klikania: odbywa sie przetgczanie

obwodoéw elektrycznych, ptyta grzejna
wykrywa ustawione na niej naczynie.
odgtos syczenia, brzeczenia: uruchomiony
jest wentylator.

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie Swiadcza o usterce

urzadzenia.

7.4 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat

wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzgdzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

7.5 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zalezno$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz

potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

1 Podtrzymywanie temperatury ugotowa- zaleznie Przykry¢ naczynie.
nych potraw. od potrzeb

1-2 Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Miesza¢ od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.

1-2 Scinanie: puszystych omletéw, smazo- 10 - 40 Gotowac pod przykryciem.
nych jajek.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-

szac¢ od czasu do czasu.

3-4 Gotowanie na parze warzyw, ryb, mig- 20 - 45 Dodac¢ kilka tyzek wody.
sa.

4-5 Gotowanie ziemniakéw na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g

ziemniakow.

4-5 Gotowanie wiekszej ilosci sktadnikéw, 60 - 150 Do 3 litréw wody + sktadniki.
potraw duszonych i zup.

6-7 Delikatne smazenie: eskalopkéw, cor-  zaleznie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
don bleu z cieleciny, kotletéw, bryzoli,  od potrzeb
kietbasek, watrébki, zasmazek, jajek,
nalesnikéw, paczkow.

7-8 Intensywne smazenie np. plackow 5-15 Obrécic po uptywie potowy czasu.

ziemniaczanych, poledwicy, stekow.
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Ustawienie

Zastosowanie:

mocy grzania

Czas Wskazowki

(min)

9

Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie

wiasnym), smazenie frytek.

P

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wtgczona.

7.6 Wskazoéwki i porady dotyczace
korzystania z Termosonda

®

Podczas korzystania z funkcji Gotowanie
wspomagane i Sous Vide, mozna
uzywacé Termosonda tylko po prawej
stronie ptyty grzejnej. Podczas
korzystania z funkcji Roztapianie, mozna
uzywac¢ Termosonda rowniez po prawej
stronie plyty grzejne;j.

Aby zapewni¢ stabilne potgczenie (f?’, ’7)
miedzy Termosonda a ptytg grzejna:

W przypadku ptynéw

Zanurzy¢ Termosonda w ptynie na
zalecang gtebokos¢. Powinno by¢ zakryte
oznaczenie minimalnej gtebokosci.
Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia. Jesli to mozliwe, utrzymywac jg
w pionowym potozeniu. Upewnic sie, ze jej
koniec dotyka dna naczynia. Uchwyt
Termosonda powinien zawsze znajdowac
sie poza naczyniem.

352 POLSKI

W przypadku uzycia Termosonda po lewej
stronie ptyty grzejnej nalezy umiescic¢ jg w
poblizu srodka ptyty, tj. w potozeniu
miedzy godzing 1 a 3. W przypadku
uzycia po prawej stronie ptyty grzejnej
(wraz z funkcjg Roztapianie) nalezy
umiesci¢ termosonde w potozeniu miedzy
godzing 9 a 11. Patrz ilustracje ponizej.

e
o
Co
.

Jesli wystepujg problemy z potgczeniem,
mozna przesung¢ Termosonda wzdtuz
krawedzi naczynia.

Mozna czesciowo przykry¢ naczynie
pokrywka.

W przypadku uzycia lewego przedniego
pola grzejnego nie nalezy stawiac¢ duzych
naczynh na lewym tylnym polu grzejnym.
Duze naczynie stojace na lewym tylnym
polu grzejnym moze blokowaé sygnat.
Przenie$¢ duze naczynie na prawe tylne
pole grzejne.

%

—
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W przypadku potraw o stalej konsystenciji
(pomiar temperatury wewnatrz potrawy)

Wsung¢ Termosonda w najgrubszg czesc
potrawy, do oznaczenia minimalnej
gtebokosci. Punkt pomiaru powinien
znajdowac sie w srodkowej czesci porcji.

— =T

Upewnic¢ sie, ze Termosonda jest stabilnie
umieszczona w potrawie. Metalowe czesci
Termosonda nie powinny dotykac
metalowych $cianek naczynia. Zaczep
uchwytu powinien by¢ skierowany w dot.

Jesli mieso lub ryba ma grubos¢ 2-3 cm,
koniec Termosonda powinien dotkng¢ dna
naczynia.

Przed obréceniem potrawy nalezy wyja¢ z
niej Termosonda.

Podczas korzystania z ptyty plancha
uchwyt Termosonda powinien znajdowac
z prawej strony, poza obrebem piyty. Patrz
ilustracje ponizej.

———— —I=
> il
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7.7 Gotowanie w niskich
temperaturach — zasady dotyczace
bezpieczenstwa zywnosci

Gotujac w niskich temperaturach, np. metodg
Sous Vide, nalezy przestrzegac ponizszych
zasad.

* Przed przystgpieniem do przyrzadzania
potrawy umy¢ lub zdezynfekowac rece.
Uzywac rekawiczek jednorazowych.

* Uzywaé tylko $wiezych produktéw
wysokiej jakosci, przechowywanych w
odpowiednich warunkach.

» Zawsze doktadnie my¢ i obiera¢ warzywa i
owoce.

» Utrzymywaé w czystosci blat kuchenny i
deski do krojenia. Uzywac réznych desek
do krojenia do réznych rodzajow
produktow.

« Zwracac szczegolng uwage na higiene
podczas przyrzadzania potraw z drobiu,
jajek i ryb. Dréb nalezy zawsze
przyrzadzaé w temperaturze co najmniej
65°C przez minimum 50 minut.

«  Upewnic sie, ze ryba, ktora bedzie
przyrzgdzana metoda Sous Vide, jest
najwyzszej $wiezosci.

* Przyrzadzone potrawy przechowywaé w
chtodziarce nie dtuzej niz przez 24
godziny.

¢ W przypadku osob z ostabionym uktadem
odpornosciowym lub cierpigcych na
przewlekte choroby zaleca sige przed
spozyciem potraw poddanie ich
pasteryzacji. Pasteryzowa¢ potrawy w
temperaturze 60°C przez co najmniej
godzine.

7.8 Poradnik gotowania

W ponizszej tabeli podano przyktady potraw,
optymalng temperature oraz zalecany czas
gotowania. Parametry mogg sig rézni¢
zaleznie od temperatury, jakosci, konsystencji
i ilosci potrawy.

Czas gotowania zalezy w wiekszym stopniu
od grubosci produktu, niz od jego ciezaru. Na
przyktad im grubszy jest stek, tym wiecej
potrzeba czasu, aby osiagnat w $rodku
wymagang temperature. Aby stek o grubosci
2 cm osiggnat temperature ok. 58°C,
potrzeba ok. godziny, a w przypadku steku o
grubosci 5 cm - ok. czterech godzin.

Zaleca sie nadzorowanie pierwszego cyklu
gotowania, aby sprawdzi¢, czy podane nizej
parametry odpowiadajg oczekiwaniom
uzytkownika. W razie potrzeby mozna je
zmieni¢ odpowiednio do wtasnych preferencji.
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Rodzaj po- Sposoéb przy- Stopien ugo- Grubosé/ Temp. Czas gotowa-
trawy rzadzania towania porcja potra- wewn./temp. nia (min)
wy gotowania
(°C)
Stek wotowy Sous Vide Lekko wypieczo- 2 cm 50 - 54 45-210
ne
4cm 120 - 210
6 cm 180 - 210
$rednio wypie- 2cm 55-60 45 - 240
czone
4.cm 120 - 240
6cm 180 - 240
dobrze ugotow. 2cm 61-68 45 - 240
4cm 120 - 240
6cm 180 - 240
Pier$ kurczaka  Sous Vide dobrze ugotow.  200-300g 64 -72 45- 60
Parzenie dobrze ugotow. 68 - 74 35-45
Udko kurczaka Parzenie dobrze ugotow.  200-300g 78 - 85 30-60
Stek wieprzowy Sous Vide dobrze ugotow. 2cm 60 - 66 35-60
Poledwica wie-  Sous Vide dobrze ugotow. 4-5cm 62 - 66 60 - 120
przowa
Filet z jagnieci- Sous Vide Srednio wypie- 2cm 56 - 60 35-60
ny czone
dobrze ugotow. 64 - 68 40 - 65
Comber jagnie- Sous Vide $rednio wypie- 200-300g 56 - 60 60 - 120
cy (bez kosci) czone
dobrze ugotow. 64 - 68 65-120
tosos Sous Vide pétprzezrocz. 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Parzenie pétprzezrocz. 2cm 55-68 20-35
3cm 55 - 68 25 -45
Tunczyk Sous Vide potprzezrocz. 2cm 45 - 50 35-50
Krewetki Sous Vide potprzezrocz. 1-2cm 50 - 56 25-45
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Rodzaj po- Sposoéb przy- Stopien ugo- Grubosé/ Temp. Czas gotowa-
trawy rzadzania towania porcja potra- wewn./temp. nia (min)
wy gotowania
(°C)
Jajka Sous Vide delikatne®) Rozmiar M 63 - 64 45-70
éredniez) 65 - 67 45-70
intensywne1) 68 -70 45-70
Gotowanie miekka temp. wrzenia 43)
$rednio wypie- temp. wrzenia 7 3)
czone
twarda temp. wrzenia 10 3)
Ryz Gotow. w matej  ugotow. - - 10-30
il. wody
Ziemniaki Gotowanie ugotow. - - 15-30
Warzywa ($wie- Sous Vide ugotow. - 85 30-40
ze)
Szparagi Sous Vide ugotow. - 85 30-40

1) Biatko jajka pozostaje ptynne.
2) Biatko pozostaje ptynne.

3) czas dia jajek $redniej wielkosci. Dla duzych jajek lub jajek wyjetych z lodowki nalezy wydtuzy¢ czas gotowania

o minute.

Dodatkowe wskazéwki dotyczace
korzystania z funkcji Gotowanie
wspomagane:

» Przed rozpoczeciem gotowania napeic
naczynie odpowiednig iloscig ptynu (od 1
do 3 litréw). Unika¢ dolewania ptynu
podczas gotowania.

* Przykry¢ naczynie, aby zaoszczedzi¢
energie i szybciej uzyskac docelowg
temperature (dotyczy réwniez
podgrzewania wody).

* Regularnie miesza¢ potrawe podczas
procesu gotowania, aby zapewnié
réwnomierne rozprowadzanie ciepta.

» Dodac sol na samym poczatku procesu
gotowania.

* Przed przygotowaniem nalezy rozmrozi¢
produkty.

» Dodac¢ warzywa (np. brokuty, kalafiora,
zielony groszek, brukselke), gdy woda
osiggnie odpowiednig temperature i
wyswietli sie wyskakujgce okienko.

Ziemniaki i ryz nalezy zala¢ zimng wodg
przed uruchomieniem funkgiji.

Do gulaszu, soséw, zup, curry, szmat,
gulaszu i bulionu, ktérych mozesz uzy¢
Odgrzewanie lub Powolne gotowanie.
Przed uruchomieniem Powolne gotowanie
funkcji nalezy podsmazy¢ sktadniki (bez
Termosonda) i doda¢ zimny ptyn;
nastepnie wigczy¢ funkcje z poziomu
Gotowanie wspomagane.

Do smazenia drobnych owocéw morza,
np. pokrojonej na kawatki o$miornicy lub
matzy, mozna uzy¢ funkcji Smazenie.

Dodatkowe wskazéwki dotyczace
korzystania z funkcji Smazenie:

/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy uzywac¢ wytacznie naczyn z
ptaskim dnem.
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/N UWAGA!

Naczyn wielowarstwowych nalezy
uzywac wytgcznie przy matej mocy
grzania, aby nie dopusci¢ do ich
uszkodzenia.

* Nie zaktécac sygnatu miedzy ptytg grzejng
a okapem (np. poprzez zastoniecie dtonia,
uchwytem naczynia lub wysokim
naczyniem). Patrz ilustracja.

Okap na rysunku jest tylko przyktadowy.

+ Uruchomi¢ funkcje, gdy ptyta grzejna jest
zimna (nie jest koniczne wstepne
nagrzewanie).

» Uzywac naczyh wykonanych ze stali
nierdzewnej z wielowarstwowym dnem.

* Nie uzywac¢ naczyn z wypuktoscig na
srodku dna.

* Ro6zne rozmiary naczyn moga powodowac
rézne czasy nagrzewania. Ciezkie patelnie
lepiej akumulujg ciepto niz lekkie i dtuzej
sie nagrzewaja.

» Obrdcic¢ potrawe, gdy jej temperatura
osiggnie potowe zgdanej wartosci.

Bardzo grube porcje nalezy obraca¢
czesciej (tj. co dwie minuty). Aby uzyskaé
najlepsze efekty, zaleca sie najpierw
uzycie metody Sous Vide. Aby
ukoronowac prace, umiesci¢
przygotowane porcje na wstepnie
podgrzanej patelni i upiec je szybko z obu
stron.

* Przed obréceniem potrawy nalezy zawsze
wyjac z niej Termosonda.

7.9 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomocg funkgiji:

» Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

» Nie kierowa¢ zaréwki halogenowej na
panel okapu.

» Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejne;j.

@

Utrzymywac w czystosci okienko emitera
sygnatéw w podczerwieni funkgcji
Hob?Hood.

@

Inne urzgdzenia sterowane zdalnie mogg
zaktocac sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzgdzen w poblizu ptyty grzejnej,

jesli wiaczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcja Hob*Hood
Petng oferte okapow kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg mozna znalez¢
w naszej witrynie internetowej dla klientéw.
Okapy kuchenne Electrolux, ktore dziatajg z

tg funkcjg, muszg posiada¢ symbol =

8. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogdlne
« Czysci¢ ptyte grzejng po kazdym uzyciu.
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« Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.

* Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejnej.

« Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia powierzchni
piyty grzejne;j.

« Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkta.



8.2 Czyszczenie plyty grzejnej

Usuwacé natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia mogg spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazaé, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego
skrobaka, przyktadajac go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajgc po niej ostrzem.

Usuna¢, gdy ptyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady osadu
kamienia i wody, plamy ttluszczu,

wytrze¢ ptyte grzejng do sucha miekkg
szmatka.

Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢é wodnego roztworu
octu i wyczysci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

Na powierzchni ptyty grzejnej znajdujg sie
biegngce poziomo rowki. Czysci¢ ptyte
grzejng wilgotng Sciereczkg z dodatkiem
detergentu, wykonujgc ptynne ruchy od
lewej do prawej strony. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha miekka
Sciereczka, wykonujac ptynne ruchy od
lewej do prawej strony.

metaliczne odbarwienia. Przetrzeé ptyte
grzejng wilgotng szmatka z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po wyczyszczeniu

9. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Co zrobié¢, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani
nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono do zasi-
lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtaczo-
no prawidtowo do zasilania. Patrz
schemat potaczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest
przyczyng usterki. Jezeli nadal be-
dzie dochodzi¢ do wyzwalania bez-
piecznika, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym elektrykiem.

W ciggu 60 sekund nie ustawiono
mocy grzania.

Ponownie wigczyé ptyte grzejna i
ustawi¢ moc grzania w ciggu mak-
symalnie 60 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wiecej
pdl czujnikdw.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Wyswietlacz nie reaguje na dotyk.

Czes¢ wyswietlacza jest zakryta lub
naczynia sg ustawione zbyt blisko
wyswietlacza.

Na wyswietlaczu jest jakis$ ptyn lub
przedmiot.

Usung¢ przedmioty. Odsuna¢ na-
czynia od wy$wietlacza.

Oczysci¢ wyswietlacz i zaczekaé, az
urzadzenie ostygnie. Odigczyé plyte
grzejng od zasilania. Po uptywie mi-
nuty ponownie podtaczy¢ ptyte
grzejna.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wigkszej liczbie pol czujnikow.

Usungc¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wytaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sig przed-

miot CD

Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub doszto do
uszkodzenia czujnika pod powierz-

chnig ptyty grzejnej.

Jesli pole grzejne dziatato wystar-
czajgco diugo, aby byto gorace, na-
lezy skontaktowac sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym.

Po uruchomieniu funkcji Gotowanie
wspomagane ptyta grzejna rozpo-
czyna nagrzewanie, przerywa je, a
nastepnie ponownie wznawia.

Jest to zwigzane z kontrolg bezpie-
czenstwa, majaca na celu zapew-
nienie, ze w naczyniu, dla ktérego
wigczono funkcje Gotowanie wspo-
magane, znajduje si¢ Termosonda.

Jest to normalna procedura, ktéra
nie oznacza usterki urzgdzenia.

Nie mozna wiaczyé najwigkszej mo-
cy grzania.

Inne pole grzejne jest ustawione na
najwigkszg moc grzania.

Najpierw nalezy zmniejszy¢ moc
drugiego pola grzejnego.

Pola czujnikéw nagrzewaja sie do
wysokiej temperatury.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko elementow steruja-
cych.

Jesli to mozliwe, duze naczynia na-
lezy ustawiaé na tylnych polach.

Wyswietlacz sygnalizuje, ze Termo-
sonda nie zostata wykryta.

Potozenie Termosonda jest niepra-
widtowe.

Jaki$ przedmiot blokuje jej sygnat
(np. sztuciec, uchwyt naczynia lub
inne naczynie).

Umiesci¢ Termosonda w prawidfo-
wym potozeniu. Patrz ,Wskazowki i
porady”.

Usung¢ wszelkie metalowe lub inne
przedmioty, ktére mogg blokowac
sygnat.

Wyswietlacz pokazuje, ze tempera-
tura wody przekracza warto$c
100°C.

Termosonda nie zostata skalibrowa-
na lub skalibrowano jg nieprawidto-
wo.

Przeniesiono ptyte grzejng w inne
miejsce.

Ponownie skalibrowa¢ Termosonda.
Patrz ,Kalibracja”.

By¢ moze nalezy réwniez sprawdzi¢
poprawno$c¢ kodu kalibracji. Patrz
,Parowanie”.

Woda zostata nadmiernie posolona.

Nie soli¢ wody do gotowania.

Wyswietlacz nie pokazuje tempera-
tury.

Na wyswietlaczu pojawit si¢ symbol
ostrzegawczy.

Termosonda nie nawigzata potgcze-
nia z ptytg grzejng z powodu zbyt
stabego sygnatu.

Umiesci¢ Termosonda blisko anteny
na powierzchni ptyty grzejnej, w po-
blizu srodka ptyty grzejnej. Patrz
+Wskazowki i porady”.

Cos$ zastania Termosonda lub ante-
ne na powierzchni ptyty grzejnej (np.
metalowy sztuciec).

Usuna¢ wszelkie przedmioty zasta-
niajgce antene. Upewnic sig, ze na-
czynie stoi na $rodku pola grzejne-
go. Patrz ,\Wskazéwki i porady”.

Termosonda utracita potgczenie z
anteng.

Upewni¢ sie, czy nic nie blokuje
sygnatu. Przesuna¢ Termosonda
wzdtuz krawedzi naczynia, aby
zmieni¢ jej potozenie. Patrz ,Wska-
z6wki i porady”.

Inne urzadzenia pracujg na tej sa-
mej czgstotliwosci i zaktdcajg pota-
czenie.

Usung¢ urzadzenia, ktére moga za-
ktécac¢ potaczenie. Patrz ,Dane
techniczne”.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Temperatura potrawy rozni sie od
oczekiwane;j.

Termosonda nie zostata prawidtowo
wiozona.

Upewni¢ sie, ze punkt pomiaru znaj-
duje sie w najgrubszej czesci potra-
wy. Patrz ,Wskazoéwki i porady”.

Ptyta grzejna wykrywa znaczace
skoki temperatury.

Dodano wody lub zmieniono naczy-
nie podczas gotowania.

Po uruchomieniu funkcji unika¢ do-
dawania wody lub zmieniania na-
czynia.

Ciepto nie rozprzestrzenia sie row-
nomiernie w naczyniu, zwtaszcza w
gestych ptynach.

Nalezy czgsto mieszac potrawy.

Naczynie nagrzewa sie zbyt mocno
lub zbyt szybko dochodzi do przego-
towania potrawy.

Uzyto zbyt matego naczynia.

Nalezy uzywac naczyn dostosowa-
nych wielko$cig do danego pola
grzejnego. Patrz ,Dane techniczne”.

Nie mozna wiaczy¢ funkgiji.

Uruchomiono inng funkcje pola
grzejnego, ktoéra uniemozliwia wia-
czenie funkcji.

Wytaczy¢ uruchomiong funkcje
przed wigczeniem innej.

Funkcja Sous Vide lub Gotowanie
wspomagane wytgcza sie.

Na poczatku cyklu gotowania tem-
peratura ptynu w naczyniu przekra-
czata 40°C.

Uzyte naczynie byto gorgce.

Uzywac¢ wytacznie zimnych ptynéw.
Nie nagrzewac¢ wstepnie naczyn.

Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Usung¢ przedmiot z panelu stero-
wania.

Funkcja Hob?Hood jest wigczona,
ale dziata tylko o$wietlenie.

Wigczono tryb H1.

Zmienic¢ tryb na H2-H6 lub zacze-
kaé¢, az uruchomi sie tryb automa-
tyczny.

Funkcja Hob?Hood dziata w trybie
H1-H6, ale dziata o$wietlenie.

Prawdopodobnie problem jest zwig-
zany z zarowka oswietlenia.

Skontaktowa¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Brak sygnatéw dzwiekowych pod-
czas dotykania pol czujnikéw na pa-
nelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienna eksploatacja”.

Ustawiono niewtasciwy jezyk.

Przypadkowo zmieniono jezyk.

Przywréci¢ ustawienia fabryczne
wszystkich funkcji. Wybrac¢ opcje
Zresetuj wszystkie ustawienia w Me-
nu.

Odtgczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Po uptywie minuty ponownie podta-
czy¢ plyte grzejna. Ustawic¢ Jezyk,
Jasnos¢ wyswietlacza i Gtosnosé
sygnatu.

Pole grzejne wytacza sie.
Pojawia sie komunikat ostrzega-
wczy informujacy o tym, Zze pole
grzejne sie wylgczy.

Samoczynne wytgczenie wytacza
strefe gotowania.

Wytgczyc¢ i ponownie wigczy¢ plyte
grzejna.
Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Wyswietla sie 5 oraz komunikat.

Dziata funkcja Blokada.

»

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Wyswietla sig¢ O - X - A.

Dziata funkcja Blokada uruchomie-
nia.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Miga D

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzej-
nym.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Uzy¢ odpowiednie naczynie. Patrz
+Wskazowki i porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Na wyswietlaczu pojawi sie icy-
fra.

Wystapit bfad ptyty grzejne;j.

Wytaczy¢ plyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli po-

nownie wyswietli sie , nalezy od-
taczy¢ plyte grzejng od zasilania. Po
uptywie 30 sekund ponownie podtg-
czy¢ plyte. Jesli problem bedzie wy-
stepowat nadal, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Styszalny jest ciagty sygnat dzwie-
kowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtgczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwroci¢ sig do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Naczynia nagrzewajg si¢ dtuzej niz
5 minut.

Dno naczynia nie jest kompatybilne
z piytg indukceyjna.

Uzywac¢ naczyn z odpowiednim (pta-
skim, magnetycznym) dnem. Patrz

+Wskazowki i porady”.

9.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac
dane z tabliczki znamionowej. Upewnic sie,

10. DANE TECHNICZNE

10.1 Tabliczka znamionowa

Model EIS6648

Typ 62 B4A 01 CA
Indukcja 7.35 kW

Nr seryjny......ccocee...
ELECTROLUX

10.2 Licencja na oprogramowanie

Oprogramowanie piekarnika wykorzystuje
chronione prawem autorskim
oprogramowanie licencjonowane, m.in. pod
nazwami BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libdpeg, zLib/libpng,
MIT, OpenSSL/SSLEAY ISC, Apache 2.0.
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ze plyta grzejna byta prawidtowo uzytkowana.
Jedli nie, naprawe wykona odpfatnie
pracownik serwisu lub sprzedawca — rowniez
w okresie gwarancyjnym. Informacje na temat
okresu gwarancyjnego i autoryzowanych
punktéw serwisowych znajdujg sie w
broszurze gwarancyjne;j.

Numer produktu (PNC) 949 596 891 00
220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w: Niemcy

7.35 kW

cex

Petna tresc licencji znajduje sie w: Menu >
Ustawienia > Serwis > Licencja.

Kod Zrédtowy oprogramowania open source
mozna pobraé, uzywajac hipertgcza na
stronie internetowej produktu.




10.3 Parametry pél grzejnych

Pole grzejne Moc znamiono- PowerBoost [W] PowerBoost Srednica naczy-
wa (maksymalna maksymalny nia [mm]
moc grzania) czas [min]
W]

Lewe przednie 2300 3200 10 125-210

Lewe tylne 2300 3200 10 125-210

Prawe przednie 1400 2500 4 125-145

Prawe tylne 1800 2800 10 145 - 180

Moc pol grzejnych moze roznic sie od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznosci od materiatéw i wymiarow
naczyn.

W celu uzyskania optymalnych efektéw
gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w tabeli.

10.4 Termosonda — dane techniczne

Termosonda spetnia wymogi dotyczgce
kontaktu z zywnoscig.

Czestotliwo$¢ robocza 433,05-434,73

MHz

Maksymalna moc emisji 5dBm

Zakres temperatury 0-120°C

Cykl pomiarowy 3 sekundy

11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

11.1 Informacje o produkcie*

Dane identyfikacyjne modelu

EIS6648

Typ plyty grzejnej

Ptyta grzejna do zabudowy

Liczba pol grzejnych

4

Technologia grzania

Ptyta indukcyjna

Srednica okragtych pdl grzejnych (@) Lewe przednie 21,0cm
Lewe tylne 21,0 cm
Prawe przednie 14,5 cm
Prawe tylne 18,0 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Lewe przednie 189,1 Whi/kg
Lewe tylne 189,1 Whi/kg
Prawe przednie 180,2 Wh/kg
Prawe tylne 178,3 Whikg
Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 184,2 Whikg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie

z rozporzadzeniami UE 66/2014. Dla
Biatorusi zgodnie z normg STB 2477-2017,
zatgcznik A. Dla Ukrainy zgodnie z normg
742/2019.

EN 60350-2 — elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci

POLSKI 361



Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

11.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sig do ponizszych wskazéwek
pozwoli oszczedzaé energie podczas
codziennej eksploataciji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

12. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

¢ Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
srodku pola grzejnego.

» Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
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Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.

AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.
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ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

ROMANA 365



2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Tnchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate Tn sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.
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/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la masa.

nainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
fmpotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.




Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte ncalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.
Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decét uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Indepértati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) inainte
de prima utilizare.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

Nu puneti tacAmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este Tn functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgéria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 Senzor de gatire

Folositi Senzor de gatire conform
destinatiei sale. A nu se folosi pentru a
deschide sau ridica niciun obiect.

Folositi doar Senzor de gatire recomandat
pentru plita, cate unul pe rand.

Nu il folositi cand functioneaza incorect
sau este deteriorat.

Nu folositi Senzor de gatire in cuptor sau
la microunde.

Senzor de gatire poate citi temperaturi de
pana la 120°C.
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» Asigurati-va ca Senzor de gatire este
intotdeauna in interiorul alimentului sau
lichidului pana la marcajul pentru nivelul
minim.

+ Curatati Senzor de gatire Thainte de prima
utilizare. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic. Nu
spalati Senzor de gatire in masina de
spalat vase. Manerul din silicon se poate
decolora, ceea ce nu influenteaza modul
de functionare al Senzor de gatire.

» Pentru depozitarea Senzor de gatire,
folositi ambalajul original.

» Daca inlocuiti Senzor de gatire,
depozitati-I pe cel vechi la cel putin 3 m
distanta. Vechiul Senzor de gatire poate
influenta functionarea celui nou.

2.5 ingrijirea si curatarea

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

* Inainte de curatare, opriti cuptorul si
|asati-l sa se raceasca.

» Nu folositi apa pulverizata si aparatul de
curatat cu abur pentru curatarea
aparatului.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalérii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie ......c.cccooeveeeennnn...

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita Tn unitati de mobilier si
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2.6 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii Tn alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

« Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

« Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90°C sau mai ridicata. Contactati un
Centru de service autorizat. Cablul de
conectare poate fi inlocuit doar de un
electrician calificat.



3.4 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a afla
distanta minima dintre aparate.

—

i
1 ¢ I
] =

Gasiti tutorialul video ,Instalarea plitei cu

Daca aparatul este instalat deasupra unui inductie Electrolux - Instalarea pe blatul de
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele lucru” prin introducerea numelui complet
depozitate in sertar pe durata procesului de indicat Tn graficul de mai jos.

gatire.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatit

E Zona de inductie cu Gétire asistata
Zona de inductie cu Gatire asistata si La
" tigaie
| n
B — ! Panou de comanda
|

Zona cu antend

\‘/ B \’/_
I
I
H Zon de gatit cu inductie
)\ )\ /N ATENTIE!

Nu puneti nimic pe plita in aceasta
zona.

T
B B

L T
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4.2 Structura panoului de comanda
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Pentru a vedea setarile disponibile, atingeti simbolul corespunzator.

Simbol Comentariu
Pornit/Oprit Pentru activarea si dezactivarea plitei.
Meniu Pentru a deschide si inchide Meniu.

)

=

Senzor de gatire

Pentru a deschide meniul Senzor de gatire.

EIRNIIIES)

Selectarea zonei

Pentru a deschide glisorul pentru zona selectata.

Indicator zona

Pentru a arata pentru ce zona este glisorul activ.

D

Pentru a seta functiile cronometru.

B ERRE S

- Glisor Reglati nivelul de caldura.

P PowerBoost Pentru a activa functia.

E Blocare Pentru activarea si dezactivarea functiei.

(| - Fereastra comunicatorului cu semnal infrarosu Hob?Hood. Nu o

acoperiti.
|| Pauza Pentru activarea si dezactivarea functiei.
0-9 - Pentru a afisa nivelul de caldura curent.
u Bridge Pentru activarea si dezactivarea functiei.

E (= , i

7 ! Indicatoare de semnali- Conexiune maxima / Niciun semnal. Pentru a indica puterea
717 e

semnalului conexiunii dintre Senzor de gatire si antena.
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4.3 Senzor de gatire

e

Senzor de gatire este o sonda wireless de
temperatura care functioneaza fara baterie,
livrata fn ambalaj impreuna cu plita. Tn
interiorul manerului sau este o antena. O alta
antena se afla sub suprafata plitei, sub
suprafata dintre cele doua zone de gatit din
spate. Pentru a asigura un nivel adecvat de
comunicare intre Senzor de gétire si plita, nu
puneti nimic pe plitad Tn aceasta zona.

Punctul de masurare se afla la jumatatea
dintre varf si marcajul pentru nivelul minim.
Introduceti Senzor de gatire in aliment cel
putin pana la marcajul pentru nivelul minim.
Pentru lichide, pentru a obtine cele mai bune
rezultate la gatire, scufundati Senzor de
gatire in lichid pana la 2-5 cm deasupra
marcajului pentru nivelul minim. Puneti
Senzor de gatire pe marginea oalei sau
cratitei de carlig; inchideti zona cu antena la
pozitia orei 1 -3 (pentru partea stanga a plitei)
sau pozitia orei 9 - 11 (pentru partea dreapta
a plitei).

Urmatorii indicatori prezinta pe afisaj calitatea
conexiunii dintre plita si Senzor de gatire: f/
7. . Daca plita nu poate stabili
conexiunea, se aprinde 7. Puteti misca
Senzor de gatire de-a lungul marginii vasului
pentru a stabili sau creste calitatea

conexiunii. Plita reactualizeaza starea
conexiunii la fiecare 3 secunde.

Punct de masurare
Marcaj pentru nivelul minim

Intervalul recomandat de adancime
(pentru lichide)

Cod de calibrare

Carlig pentru amplasarea Senzor de
gatire pe margine
Maner cu antena la interior

B0 BENE

@

Pentru mai multe informatii, consultati
»Informatii si sfaturi pentru Senzor de
gatire”.

4.4 Principalele caracteristici ale
plitei

Noua dvs. plita SensePro® va indruma cu
precizie prin toata sesiunea de gatit.
Consultati informatiile de mai jos pentru a
descoperi cateva din cele mai bune
caracteristici ale sale.

In functie de tipul de aliment, Gatire asistata
cu sau fara Senzor de gatire. Pentru tipuri
diferite de preparate aveti seturi diferite de
functii.

Senzor de gétire/ - poate fi folosit in doua
moduri. Acesta masoara temperatura la
functii, cum ar fi Termometru si La tigaie
precum si va ajuta sa pastrati cu precizie
temperatura pentru tipuri diferite de alimente
in timp ce gatiti Sous-vide sau folositi functii,
precum Posat, Fierbere la foc mic sau
Reincalzire.

Gatire asistata - faciliteaza gatitul oferindu-
va retete de-a gata pentru diverse preparate,
parametrii de gatit predefiniti si instructiuni
pas cu pas. O puteti folosi cu Senzor de
gatire, de ex, pentru a prepara o friptura sau,
fara acesta, de ex. pentru a prepara clatite.
Optiunile disponibile depind de tipul de
preparat pe care doriti s&- pregatiti. In acest
mod, puteti folosi functii precum Sous-vide,
La tigaie, Fierbere la foc mic, Reincalzire si
multe altele. Ferestrele pop-up si sunetele va
anunta cand s-a ajuns la temperatura
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predefinita. Puteti accesa Gatire asistata din
Meniu.

Sous-vide /| - 0 metoda de gatire la
temperatura redusa a alimentelor ambalate in
vid, pentru o durata mare de timp, ceea ce va
ajuta sa pastrati vitaminele si aromele. Plita
va ofera setari si instructiuni clare de urmat.
Dupa ce selectati functia de la Gatire
asistata, temperaturile sunt definite pentru
tipurile diferite de alimente. De asemenea,
puteti alege propriile dvs. temperaturi daca
activati functia de la Sous-vide din Meniu.

La tigaie - o metoda de frigere cu niveluri
de caldura controlate automat, dedicate
tipurilor diferite de alimente. Va ajuta sa
evitati supraincalzirea alimentelor sau
uleiului. O puteti activa selectand Gatire
asistata de la Meniu.

Termometru - cu aceasta functie Senzor de
gatire masoara temperatura in timpul
gatitului. Nu o puteti utiliza cand functia
Gatire asistata ruleaza.

Alte caracteristici utile ale plitei:

Topire @ - aceasta functie este perfecta
pentru topirea ciocolatei sau a untului.

PowerBoost P - aceasts functie fierbe rapid
cantitati mari de apa.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Utilizarea afisajului

+ Pot fi folosite doar simbolurile cu lumina
de fundal.

» Pentru a activa o anumita optiune, atingeti
simbolul corespunzator de pe afisaj.

» Functia selectata este activata atunci cand
luati degetul de pe afisaj.

» Pentru a derula prin optiunile disponibile
utilizati un gest rapid sau trageti cu
degetele pe suprafata afisajului. Viteza
gestului stabileste viteza de miscare a
ecranului.

» Derularea se poate opri singura sau o
puteti opri imediat daca atingeti afisajul.
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Pauzi || - aceasta functie reduce nivelul
caldurii la 1 pentru toate zonele de gatit,
permitandu-va s& pastrati mancarea calda
pentru o perioada mare de timp.

Bridge (3 - aceasta functie va permite sa
combinati ambele zone din partea stanga si
sa folositi un vas mai mare. O puteti folosi cu
La tigaie.

Hob?*Hood - aceasta functie conecteaza plita
cu o hota speciala si regleaza corespunzator
viteza ventilatorului.

Blocare (1 - aceasts functie dezactiveaza
temporar panoul de comanda in timpul gatirii.

Blocare acces copii - aceasta functie
dezactiveaza panoul de comanda in timp ce
plita nu functioneaza, prevenind utilizarea
accidentala.

Temporizator, Cronometru cu
numaratoare inversa si Cronometru - puteti
alege dintre trei functii pentru a monitoriza
durata gatirii.

Pentru mai multe informatii, consultati
LUtilizarea zilnica”.

E

» Puteti modifica majoritatea parametrilor
care apar pe afisaj atunci cand atingeti
simbolurile corespunzatoare.

» Pentru a selecta functia sau ora necesara
puteti derula prin lista si/sau puteti atinge
optiunea dorita.

» Atunci cand plita este activata si unele
simboluri dispar de pe afisaj, atingeti-l din
nou. Toate simbolurile sunt afisate din
nou.

» Pentru anumite functii, atunci cand le
porniti, apare o fereastra pop-up cu
informatii suplimentare. Pentru a
dezactiva fereastra pop-up permanent,

bifati U nainte de a activa functia.
« Selectati mai intai o zona pentru a activa
functiile cronometru.



Simboluri utile pentru navigarea prin afisaj

OK  Pentru confirmarea selectiei sau setarii.

Pentru a reveni / inainte cu un nivel la Meniu.

A\ Pentruaderulain sus/jos prin instructiunile
de pe afisaj.
N

» Pentru a activa / dezactiva optiunile.

x Pentru a inchide fereastra pop-up.

0 Pentru anula o setare.

5.2 Prima conectare la reteaua
electrica

Atunci cand conectati plita la sursa de curent,
trebuie sa setati Limba, Luminozitate display
si Volum la apasare pe taste.

Puteti modifica setarea in Meniu > Setari >
Configurare. Consultati ,Utilizarea zilnica”.

5.3 Calibrarea Senzor de gatire

Tnainte de a incepe sa folositi Senzor de
gatire este necesara calibrarea acestuia
pentru a va asigura ca citirile de temperatura
sunt corecte.

Dupa ce Senzor de gatire este calibrat corect,
acesta masoara temperatura la punctul de
fierbere cu o toleranta in gama + /- 2 °C.

Urmati procedura atunci cand:

* instalati plita pentru prima oara;

» mutati plita intr-un alt loc (schimbare de
altitudine);

* inlocuiti Senzor de gatire.

®

Folositi un vas cu diametrul bazei de 180
mm si umpleti-lcu 1 - 1,51 de ap&. Nu
puneti sare in apa deoarece procedura
poate fi afectata.

1. Pentru a calibra sau recalibra functia,
puneti Senzor de gatire pe marginea unui

vas. Umpleti vasul cu apa rece, cel putin
pana la semnul de nivel minim si puneti-I
pe zona de gatit stanga fata.

2. Atingeti —.

Selectati Setari > Senzor de gatire >

Calibrare din lista.

3. Atingeti Calibrare.

Urmati instructiunile de pe ecran.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

5.4 Realizarea perechi Senzor de
gatire

Initial, plita dvs. are perechea facuta cu
Senzor de gatire de la livrare.

Daca inlocuiti Senzor de gatire cu altul nou,
va fi necesara sa-i faceti perechea cu plita
dvs.

1. Atingeti —.

Selectati Setari > Senzor de gatire >

Imperechere din lista.

2. Atingeti Deconectare pentru a deconecta
Senzor de gatire anterior.

3. Atingeti Pereche de langa zona de gatit.

Apare o fereastra pop-up.

4. |Introduceti codul din cinci cifre marcat pe
noul Senzor de gatire, folosind tastatura
numerica.

5. Atingeti OK pentru a confirma.

Senzor de gatire este acum facut pereche cu

plita.

Calibrati intotdeauna Senzor de gatire dupa

realizarea perechii.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea

dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

5.5 Meniu structura

Atingeti == pentru a accesa si modifica

setarile plitei sau pentru a activa unele functii.
Pentru a parasi Meniu atingeti = sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu folositi < sau >
Tabelul prezinta structura de baza Meniu.

Gatire asistata
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Functii plita Sous-vide

Termometru

Topire

Setari Blocare acces copii

Temporizator

Hob?Hood

Senzor de gatire

Conexiuni
Calibrare
Imperechere

Configurare

Gatire asistata

Limba

Tonul de la taste

Volum la apasare pe taste
Luminozitate display

Service

Modul Demo
Licenta

Afisare versiune SW
Istoric alarme
Reseteaza setarile

6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti 0, timp de 1 secunda pentru a activa
sau dezactiva plita.

6.2 Oprire automata
Functia dezactiveaza automat plita daca:

» toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

 ati varsat sau ati pus ceva pe panoul de
comanda pentru mai mult de 10 secunde
(o tigaie, o laveta etc.). Este emis un
semnal acustic si plita se dezactiveaza.
Tndepértati obiectul sau curatati panoul de
comanda.

» plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

+ folositi vase neadecvate sau nu exista
niciun vas pe o anumita zona. Simbolul
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zonei de gétit albe clipeste si zona de gatit
cu inductie se dezactiveaza automat dupa
2 minute.

* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldurd. Dupa un timp
apare un mesaj, iar plita se dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si durata

dupa care plita se dezactiveaza:

Nivelul de caldura Plita se dezactiveaza

dupa
1-2 6 ore
3-5 5 ore
6 4 ore
7-9 1,5 ore

@

Atunci cand folositi La tigaie, plita se
dezactiveaza dupa 1,5 ore. Pentru Sous-
vide, plita se dezactiveaza dupa 4 ore.




6.3 Utilizarea zonei de gatire

Puneti vasul in centrul zonei de gatire
selectate. Zonele de gatit cu inductie se
adapteaza automat la dimensiunile bazei
vasului.

Dupa ce ati pus un vas pe zona de gatire
selectatd, plita o detecteaza automat si
glisorul respectiv apare pe afisaj. Glisorul
este vizibil timp de 8 secunde, dupa care
afisajul revine la vizualizarea principala.
Pentru a inchide mai rapid glisorul, atingeti
ecranul in afara zonei glisorului.

Atunci cand alte zone sunt active, nivelul de
caldura pentru zona pe care doriti sa o
utilizati poate fi limitat. Consultati sectiunea
.Management putere”.

1. Atingeti mai intai simbolul zonei dorite.

2. Atingeti P sau glisati degetul spre
dreapta pentru a activa functia pentru
zona de gatit aleasa.

Simbolul se face rosu si devine mai mare.

Functia se dezactiveaza automat. Pentru a

dezactiva manual functia, selectati zona si

modificati nivelul de caldura.

@

Pentru valorile maxime ale duratei,

consultati ,Date tehnice”.

®

Asigurati-va ca vasul este adecvat pentru
plitele cu inductie. Pentru mai multe
informatii privind tipurile de vase,
consultati ,Informatii si sfaturi”. Verificati
dimensiunea vasului in ,Date tehnice”.

6.4 Nivelul de caldura

1. Activati plita.

2. Puneti vasul pe zona de gatit selectata.

Glisorul pentru zona de gatit activa apare pe

afisaj si este activ timp de 8 secunde.

3. Atingeti sau glisati cu degetul pentru a
seta nivelul de caldura dorit.

Simbolul se face rosu si devine mai mare.

Q
[*lo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

De asemenea, puteti schimba nivelul de
caldura in timpul gatitului. Atingeti simbolul
de selectare a zonei de pe vizualizarea
principala a panoului de comanda si mutati
degetul spre stdnga sau dreapta (pentru a
reduce sau creste nivelul de caldura).

6.5 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa putere
pentru zona respectiva de gatit cu inductie si
depinde de dimensiunea vasului. Functia
poate fi activata doar pentru o perioada
limitata de timp.

6.6 OptiHeat Control(Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

/\ AVERTISMENT!

I/ 11/ 1 Céat timp indicatorul este aprins,
exista riscul de arsuri din cauza caldurii
reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Indicatoarele Il / 11 / | apar cand o zona de
gatire este fierbinte. Prezinta nivelul de
caldura reziduala pentru zonele de gatit pe
care le folositi in acel moment.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

« cand vasul fierbinte este pus pe o zona de
gatire rece,

* cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

6.7 Cronometru

2 [/ cronometru cu numaratoare
inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de gatire in
timpul unei singure sesiuni de gatire.

Puteti seta functia separat pentru fiecare
zona de gatire.
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1. Setati mai intai nivelul de caldura pentru
zona de gatire respectiva si dupa aceea
setati functia.

2. Atingeti simbolul zonei.

3. Atingeti D
Fereastra meniului cronometru apare pe
afisaj.

4. Verificati UJ pentru a activa functia.

Simbolurile se schimba in [ .

5. Glisati degetul spre stanga sau spre
dreapta pentru a selecta ora dorita (de
ex. ore si/sau minute).

6. Atingeti OK pentru a confirma selectia.

De asemenea, puteti alege Xsa anulati
selectia.
Atunci cand durata setata ajunge la final, este

emis un semnal sonor si clipeste Q. Atingeti
Q pentru a opri semnalul.

Pentru a dezactiva functia, setati nivelul de
caldura la 0. Alternativ, atingeti o din stdnga

valorii cronometrului, atingeti X de langa
acesta si confirmati alegerea atunci cand
apare o fereastra pop-up.

Q[J cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatire nu
functioneaza.

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii niciunei zone de gatit.

1. Selectati orice zona de gatire.

Glisorul relevant apare pe afisaj.

2. Atingeti [

Fereastra meniului cronometru apare pe

afisaj.

3. Glisati degetul spre stanga sau spre
dreapta pentru a selecta ora dorita (de
ex. ore si minute).

4. Atingeti OK pentru a confirma selectia.

De asemenea, puteti alege X sa anulati
selectia.
Atunci cand durata setata ajunge la final, este

emis un semnal sonor si clipeste AY Atingeti
Q pentru a opri semnalul.
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Pentru a dezactiva functia, atingeti £ din

stanga valorii cronometrului, atingeti X de
langa acesta si confirmati alegerea atunci
cand apare o fereastra pop-up.

@ Temporizator

Functia porneste automat numaratoarea
imediat dupa ce activati o zona de gatire.
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii.

1. Atingeti = pentru a accesa Meniu.

2. Derulati Meniu pentru a selecta Setari >
Temporizator.

3. Atingeti comutatorul pentru a porni/opri
functia.

Functia nu se opreste atunci cand ridicati

vasul. Pentru a reseta functia si a o porni din

nou manual, atingeti @ selectati Resetare
din fereastra pop-up. Functia incepe
numaratoarea de la 0 . Pentru Pauza functia

pentru o singura sesiune de gatire atingeti Q)
si selectati Pauza din fereastra pop-up.
Selectati Start pentru a continua
numaratoarea.

6.8 Functia Bridge

Aceasta functie conecteaza doua zone de
gatit care vor functiona ca una cu acelasi
nivel de caldura.

Puteti utiliza functia cu vase mari.

1. Puneti vasul pe cele doua zone de gatit
din partea stanga. Vasul trebuie sa
acopere centrele ambelor zone.

2. Pentru activarea functiei atingeti (3.
Simbolul zonei se schimba.

3. Setati nivelul de caldura.

Vasul trebuie s& acopere centrele ambelor

zone insa sa nu depaseasca marcajul zonei.




o~

L
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A O

Pentru a dezactiva functia, atingeti (a.
Zonele de gatit functioneaza independent.

6.9 |l Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
care functioneaza la cel mai scazut nivel de
caldura.

Nu puteti activa functia cand Gatire asistata
sau Sous-vide ruleaza.

Cand functia este activa pot fi utilizate numai

simbolurile © Si II. Toate celelalte simboluri
de pe panoul de comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cronometrului.

Pentru activarea functiei atingeti Il

I se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru a dezactiva functia atingeti Il

Functia opreste PowerBoost. Nivelul maxim
de caldura se reactiveaza atunci cand

atingeti Il din nou.

6.10 & Blocare

Puteti bloca panoul de comanda in timpul
utilizarii plitei. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Setati mai intai nivelul caldurii.

Pentru activarea functiei atingeti &.

Pentru dezactivarea functiei, atingeti & timp
de 3 secunde.

®

Cand dezactivati plita se dezactiveaza si
aceasta functie.

6.11 Blocare acces copii

Aceasta functie impiedica utilizarea

accidentala a plitei.

1. Atingeti = pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Setari > Blocare acces copii din
lista.

3. Porniti comutatorul si atingeti literele A-
O-X in ordine alfabetica pentru a activa
functia. Pentru a dezactiva functia, opriti
comutatorul.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi (sau?.

6.12 Gatire asistata

Aceasta functie regleaza parametrii la diferite
tipuri de alimente si ii pastreaza pe durata
gatirii.

Cu functia puteti pregati o gama larga de
preparate, cum ar fi Carne:, Peste si Fructe
de mare, Legume, Supe, Sosuri, Paste sau
Lapte. Exista diferite metode de gatire
disponibile pentru diferite tipuri de preparate,
de ex. pentru pui puteti alege intre La tigaie,
Sous-vide sau Posat.

Puteti activa functia numai pe partea stanga
a plitei. Gatire asistata cu Sous-vide functia
poate fi activata pentru zona de gatire stanga
fata sau spate. Daca doriti sa folositi La
tigaie, aceasta poate fi activata pentru zona
de gatire stanga fata sau pentru ambele zone
de gatire cand se face punte.

Daca Gatire asistata functioneaza pe zona
de gatire stanga fata, folositi zonele din
dreapta pentru a gati fara a folosi functia.

Nu folositi vase care au baza cu diametru
mai mare de 200 mm pe zona de gatit stanga
spate atunci cand functia ruleaza pe zona
stanga fata. Acestea pot influenta
conexiunea dintre Senzor de gatire si antena
aflata sub suprafata plitei.

@

Nu incalziti vasul inainte de a gati.
Folositi doar apa rece de la robinet sau
lichide reci, daca este cazul. Reincalziti
doar preparate reci.
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®

Pentru La tigaie, urmati instructiunile de
pe afisaj. Adaugati ulei dupa ce cratita
devine fierbinte.

®

Cu Gatire asistata functia cronometru
functioneaza ca Cronometru. Acesta nu
opreste functia atunci cand timpul setat
expira.

1. Pentru a activa functia atingeti / sau

— si selectati Gatire asistata.

2. Alegeti tipul de aliment pe care doriti sa-I
preparati din lista.

Pentru fiecare tip de preparat sunt

disponibile cateva optiuni. Urmati

instructiunile prezentate pe afisaj.

» Puteti atinge OK deasupra ferestrei
pop-up pentru a utiliza setarile
implicite.

» Pentru La tigaie, puteti modifica
nivelul implicit de caldura. Pentru
anumite preparate, puteti verifica
temperatura zonei de mijloc a
alimentului daca folositi Senzor de
gatire.

» Pentru majoritatea optiunilor, de ex.
Sous-vide si Posat, puteti schimba
temperatura implicita.

» Puteti modifica durata implicita sau va
setati propria durata. Doar pentru
Sous-vide este predefinita durata
minima.

Pe ecran sunt disponibile instructiuni
suplimentare cu informatii detaliate. Le puteti

derula cu ™ si .

3. Atingeti OK. Urmati instructiunile din
ferestrele pop-up.

Unele optiuni incep cu preincalzire.
Puteti urmari progresul pe bara de
comanda.

4. Daca apare o fereastra pop-up cu
instructiuni, atingeti OK si apoi Start
pentru a continua.

Functia ruleaza cu setarile predefinite.

Pentru a dezactiva fereastra pop-up

permanent, bifati [Jinainte de a activa

functia.

5. Dupa expirarea timpului setat, este emis
un semnal acustic si apare o fereastra

378 ROMANA

pop-up. Pentru a inchide fereastra,
atingeti OK.
Functia nu se opreste automat. Pentru Sous-
vide plita se va dezactiva automat dupa
maxim patru ore.

§55 —
Pentru a opri functia, atingeti -/ sau "%, sau
simbolul zonei active si selectati Stop. Pentru
a confirma, atingeti Da in fereastra pop-up.

6.13 Sous-vide

Pentru a prepara carne, peste sau legume
utilizand functia sunt necesare pungi
adecvate cu sistem de inchidere sau pungi
de plastic si un aparat de sigilat Tn vid. Puneti
alimentele condimentate in pungi si sigilati-le
in vid. De asemenea, puteti cumpara portii
de alimente gata de preparat cu aceasta
metoda de gatire.

/\ AVERTISMENT!

Asigurati-va ca respectati principiile de
siguranta alimentara. Consultati
Hnformatii si sfaturi”.

Cu aceasta functie puteti alege propria
durata si temperatura (intre 35°C si 85°C),
adecvate pentru tipul de aliment pe care
doriti sa-I preparati. Folositi maxim 4 litri de
apa; acoperiti vasul cu un capac. Pentru mai
multe detalii despre parametrii de gatire,
consultati tabelul Instructiuni de gatit din
LInformatii si sfaturi”. Decongelati alimentul
fnainte de a-l prepara.

Functia poate fi activata doar pentru zona de
gatit stinga fata sau stanga spate. Daca
Sous-vide functioneaza, folositi zonele din
dreapta pentru a gati fara a folosi functia.

@

Cu Sous-vide functia cronometru
functioneaza ca Cronometru. Functia se
dezactiveaza automat numai dupa
maxim patru ore.

1. Pregaititi portiile de alimente conform
instructiunilor de mai sus.

2. Puneti oala plina cu apa rece pe zona
fata sau spate stanga.

3. Atingeti /> Sous-vide. De asemenea,

puteti atinge == > Functii plita > Sous-
vide.



4. Selectati temperatura adecvata.

Setati durata (optional). Durata sesiunii de

gatire depinde de grosimea si tipul de

aliment.

5. Atingeti OK pentru a continua.

6. Puneti Senzor de gatire pe marginea
vasului.

7. Atingeti OK pentru a inchide fereastra
pop-up.

8. Atingeti Start pentru a activa
preincalzirea.

Dupa ce vasul atinge temperatura dorita, este

emis un semnal acustic si apare o fereastra

pop-up. Atingeti OK pentru a confirma.

9. Puneti portiile de aliment Tn pungi vertical
n vas (puteti folosi un suport Sous-vide).
Atingeti Start.

Daca setati Cronometru, aceasta porneste

fmpreuna cu functia.

10. Dupa ce timpul setat a expirat, este emis

un semnal sonor Si Q clipeste. Pentru a
opri semnalul, atingeti Q.

Pentru a opri functia, atingeti /i sau simbolul
zonei active si apoi Stop. Pentru a confirma,
atingeti Da in fereastra pop-up.

PastreazaTemperatura

Puteti folosi functia Sous-vide pentru gatire
in timp ce Senzor de gatire controleaza cu
exactitate si mentine temperatura (cu
acuratetea de + /- 1°C ). Puteti pregati o
gama larga de preparate, cum ar fi sosuri sau
baze condimentate (de ex. tipuri diferite de
curry sau bouillabaisse). Puteti sa setati
proprii dvs. parametrii sau consultati tabelul
Instructiuni de gatit din ,Informatii si sfaturi”.

Functia poate fi activata doar pentru zona de
gatit stanga fata sau stanga spate.

1. Atingeti == > Functii plitd > Sous-vide
sau accesati functia atingand / > Sous-
vide.

2. Selectati temperatura adecvata.

Setati durata (optional).

3. Atlngetl OK pentru a continua.

4. Puneti Senzor de gatire pe marginea
vasului sau introduceti-l in aliment.

5. Atingeti Start pentru a activa
preincalzirea.

Dupa ce vasul ajunge la temperatura dorita,

este emis un semnal acustic si apare o

fereastra pop-up.

6. Atingeti OK pentru a inchide fereastra
pop-up.

7. Atingeti Start.

Daca setati Ceas avertizor, aceasta porneste

impreuna cu functia.

8. Este emis un semnal sonor dupa

terminarea duratei setate si Q clipeste.
Pentru a opri semnalul, atingeti Q

Pentru a opri sau regla functia, atingeti A
sau simbolul zonei active si apoi Stop. Pentru
a confirma, atingeti Da din fereastra pop-up.

6.14 Termometru

Cu aceasta functie, Senzor de gatire
lucreaza ca un termometru, ajutandu-va sa
monitorizati temperatura alimentului sau
lichidului Tn timpul gatirii. De exemplu, va
puteti baza pe aceasta pentru a incalzi
laptele sau pentru a verifica temperatura
mancarii de bebelus.

Cel putin o0 zona de gatit trebuie sa fie activa
pentru a folosi functia.

Puteti activa functia pentru toate zonele de
gatit, Tnsa doar pentru o singura zona de gatit
pe rand.

1. Introduceti Senzor de gatire in aliment
sau lichid, pana la marcajul pentru nivelul
minim.

2. Atingeti / pe afisaj pentru a deschide
meniul Senzor de gatire si alegeti

Termometru. Puteti atinge si == > Functii
plita > Termometru.

3. Atingeti Start.
Masuratoarea incepe pe zona de gatit
activa.
Daca niciuna dintre zonele de gatit nu
este activa, apare o fereastra pop-up de
informare.

Pentru a opri functia, atingeti cifrele care

indica temperatura sau d si selectati Stop.

6.15 & Topire

Puteti folosi aceasta functie pentru a topi
diferite produse, de ex. ciocolata sau untul.
Puteti folosi functia doar pentru o singura
zona de gatit pe rand.
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1. Atingeti == pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Functii plitd > Topire din lista.

3. Atingeti Start.
Trebuie sa selectati zona de gatit dorita.
Daca zona de gatit este deja activa,
apare o fereastra pop-up. Revocati
nivelul de caldura anterior pentru a activa
functia.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi (sau?.

Pentru a opri functia, atingeti simbolul de
selectare a zonei, dupa care atingeti Stop.

6.16 Hob*Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat plita
cat si hota au un sistem de comunicare cu
semnale in infrarosu. Viteza ventilatorului
este stabilita automat in functie de setarea
modului si a temperaturii celui mai fierbinte
vas de pe plita.

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial dezactivat.
Activati-l inainte de a utiliza functia. Pentru
mai multe informatii, consultati manualul de
utilizare al hotei.

Pentru a utiliza automat functia, setati modul
automat la H1 - H6. Plita este setata initial la
H5. Hota reactioneaza de fiecare data cand
utilizati plita. Plita recunoaste automat
temperatura vasului si regleaza viteza
ventilatorului. Puteti seta plita sa activeze
doar lumina daca selectati H1.

®

Daca modificati viteza ventilatorului hotei,
conexiunea implicita cu plita se
dezactiveaza. Pentru a reactiva functia,
OPRITI si PORNITI din nou ambele
aparate.

Mod llumi- Fiorhere!)  Prajire?)
nare
auto-
mata
HoO Oprit Oprit Oprit
H1 Pornit  Oprit Oprit
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Mod llumi-  pierperet) Prajire2)
nare
auto-
mata
H23)  Pornit Viteza ventilato- Viteza ventilato-
rului 1 rului 1
H3 Pornit Oprit Viteza ventilato-
rului 1
H4 Pornit Viteza ventilato- Viteza ventilato-
rului 1 rului 1
H5 Pornit Viteza ventilato- Viteza ventilato-
rului 1 rului 2
H6 Pornit Viteza ventilato- Viteza ventilato-

rului 2

rului 3

1) Piita detecteaza procesul de fierbere si activeaza vi-
teza ventilatorului in functie de modul automat.

2) Plita detecteaza procesul de prajire si activeaza vite-
za ventilatorului Tn functie de modul automat.

3) Modul activeaza ventilatorul si lumina si nu se ba-
zeaza pe temperatura.

Schimbarea modurilor

Daca nu sunteti multumiti de nivelul de
zgomot / viteza ventilatorului, puteti comuta
manual intre moduri.

1. Atingeti =.

Selectati Setari > Hob*Hood din lista.

2. Alegeti modul corespunzator.

Pentru a parasi Meniu atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Atunci cand ati terminat de gatit si ati
dezactivat plita, ventilatorul hotei poate
functiona in continuare pentru o anumita
perioada de timp. Dupa trecerea timpului
respectiv, sistemul dezactiveaza automat
ventilatorul si va impiedica sa activati
accidental ventilatorul in urmatoarele 30 de

secunde.

Lumina hotei se dezactiveaza la 2 minute
dupa dezactivarea plitei.

6.17 Limba

1. Atingeti E pe afisaj pentru a deschide

Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare > Limba

din lista.



3. Alegeti limba adecvata din lista.

Daca alegeti o limba gresita, atingeti —.
Apare o lista. Selectati a treia optiune din
partea de sus, apoi penultima optiune. Apoi
alegeti a doua optiune. Derulati pentru a
alege limba adecvata din lista. In cele din
urma, alegeti optiunea din dreapta.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi (sau.

6.18 Tonul de la taste / Volum la
apasare pe taste

Puteti alege tipul de sunet emis de plita sau
sa opriti sunetele complet. Puteti alege intre
clic (implicit) sau bip.

1. Atingeti = pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare > Tonul de
la taste / Volum la apasare pe taste din
lista.

3. Alegeti optiunea adecvata.

Pentru a parasi Meniu, atingeti E sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi (sau.

6.19 Luminozitate display
Puteti modifica luminozitatea afisajului.

Exista 4 niveluri de luminozitate, 1 este cel
mai scazut si 4 cel mai ridicat.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare >
Luminozitate display din lista.

3. Alegeti nivelul adecvat.

Pentru a parasi Meniu, atingeti E sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi < sau >

7. INFORMATII SI SFATURI

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.20 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de alimentare a
curentului, aceasta functie imparte puterea
disponibila ntre toate zonele de gatire. Plita
controleaza setarile de incalzire pentru a
proteja sigurantele instalatiei casnice.

» Zonele de gatire sunt grupate in functie de
amplasare si numarul de faze de la plita.
Fiecare faza are o incarcatura electrica
maxima de 3680 W. Daca plita atinge
limita puterii maxime disponibile in cadrul
unei singure faze, puterea zonelor de gatit
va fi redusa automat.

* Nivelul maxim de caldura este vizibil pe
glisor. Sunt active numai cifrele cu alb.

« Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai mare, reduceti mai intai
nivelul de caldura pentru celelalte zone de
gatit.

Consultati imaginea pentru eventualele

combinatii in care puterea poate fi distribuita

intre zonele de gatire.

T T

t 8
Ao L
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7.1 Vase de gatit

®

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

* Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa
si cat mai plata posibil.

* Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate nainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Pentru a evita zgérierea, nu glisati sau
frecati vasul pe sticla vitroceramica.

Materialul vaselor de gatit

+ corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

» Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

+ Eficienta zonei de gatit depinde de
diametrul vasului. Vasele cu diametre mai
mici decat cea minima primesc numai
partial puterea generata de zona de gatit.

» Din motive de siguranta si pentru rezultate
optime la gatire, nu utilizati vase mai mari
decét cele indicate in ,Specificatiile
zonelor de gatit”. Evitati sa tineti vasul
aproape de panoul de comanda in timpul
gatirii. Acest lucru poate afecta
functionarea panoului de comanda sau
poate activa accidental functiile plitei.

®

Consultati ,Date tehnice”.

7.2 Cratite adecvate pentru functia

Utilizati numai cratite cu fundul plat. Pentru a
verifica daca cratita este adecvata:

1. Intoarceti invers cratita.
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2,
3.

Puneti o rigla pe fundul cratitei.

Incercati sa introduceti o moneda de 5,
10 sau 50 de bani (sau o alta moneda de
grosime similarad) intre rigla si baza
cratitei.

\

a. Cratita nu este adecvata daca puteti
introduce moneda fintre rigla si cratita.

X

[ |

b. Cratita este adecvata daca nu puteti
introduce moneda intre rigla si cratita.

v

[ \

7.3 Zgomotul pe durata functionarii
Daca auziti:

zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (o constructie ,sandvis”).
sunet ca un fluierat: folositi o zona de gatit
cu nivel ridicat de putere, iar vasul este
facut din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.
pocnituri: apare procese de comutare
electrica, vasul este detectat dupa ce il
puneti pe plita.

suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio
defectiune a plitei.



7.4 Oko Timer (Cronometru eco)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de gatit se dezactiveaza inainte de
avertizarea sonora a cronometrului. Diferenta
n timpul de functionare depinde de nivelul de
caldura si de durata gatitului.

liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

@

7.5 Exemple de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este

Datele din tabel sunt doar orientative.

Nivel de caldu- Utilizare pentru: Durata Recomandari

ra (min)

1 Mentinerea la cald a alimentelor gatite. conform Puneti un capac pe vas.

necesi-
tatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40 Gatiti cu capacul pus.
ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste, 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 3 | lichid plus ingrediente.
mente, tocane si supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cordon bleu de conform Tntoarcet_i la jumatatea duratei de gatit.
vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesi-
roux, ouad, clatite, gogosi. tatilor

7-8 Chiftelute, muschiulet, fripturi bine pra- 5-15 Intoarceti la juméatatea duratei de gatit.
jite.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita), pen-

tru a praji cartofi.

Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.
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7.6 Sfaturi utile pentru Senzor de
gatire

®

Pentru functii, cum ar fi Gatire asistata si
Sous-vide, puteti folosi Senzor de gatire
doar in partea stanga a plitei. Cu functia
Termometru puteti folosi Senzor de
gatire si pe partea dreapta a plitei.

Pentru a asigura cea mai buna conexiune
(% ) intre Senzor de gatire si plita:
Pentru lichide

+ Scufundati Senzor de gatire in lichid, in
intervalul recomandat de adancime.
Marcajul pentru nivelul minim sa fie
acoperit.

» Puneti Senzor de gatire pe marginea
vasului. Daca se poate, tineti-I in pozitie
verticald. Asigurati-va ca varful intra in

contact cu fundul vasului. Manerul Senzor

de gatire sa fie mereu in exteriorul oalei
sau cratitei.

d d b
Wanwa
c Y ———— R
7 i
XX

+ Daca doriti sa folositi Senzor de gatire pe

partea stanga a plitei, asigurati-va ca se
afla aproape de centrul plitei, la pozitia
orei 1 - 3. Daca doriti s& il folositi pe
dreapta (cu functia Termometru),

asigurati-va ca este plasat la pozitia orei 9

- 11. Consultati imaginile de mai jos.
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Puteti misca Senzor de gatire de-a lungul
marginii vasului daca nu se reuseste
stabilirea conexiunii.

Puteti acoperi partial vasul cu un capac.
Daca folositi zona de gatit fata stanga, nu
puneti niciun vas mare pe zona din stanga
spate. Vasele mari aflate pe zona de gatit
stanga spate pot bloca semnalul. Mutati
vasul mare pe zona de gatit dreapta

@

T

—

Pentru alimente solide (masurarea
temperaturii din mijloc)

Introduceti Senzor de gatire n partea cea
mai groasa a alimentului, pana la marcajul
pentru nivelul minim. Punctul de masurare
sa fie n partea centrala a portiei.

Asigurati-va ca Senzor de gatire este
introdus ferm in aliment. Partile metalice
ale Senzor de gatire sa nu atinga peretii
oalei / cratitei. Cérligul manerului s fie
indreptat in jos.



» Pentru carne / peste cu o grosime de 2 - 3
cm, varful Senzor de gatire sa atinga baza
vasului.

» Scoateti Senzor de gatire inainte de a
intoarce alimentul.

» Daca folositi o plancha, asigurati-va ca
manerul Senzor de gatire ramane pe
partea dreapta, in exteriorul suprafetei
sale. Consultati imaginile de mai jos.

— .

—n

——W

7.7 Gatitul la temperaturi reduse -
Principiile privind siguranta
alimentara

Asigurati-va ca respectati urmatoarele
instructiuni atunci cand gatiti la temperaturi
reduse, de ex. Sous-vide.

+ Spalati-va / dezinfectati-va pe maini
nainte de a prepara méancarea. Folositi
manusi de unica folosinta.

» Folositi doar alimente proaspete, de
calitate Tnalta, depozitate in conditii
adecvate.

+ Spalati intotdeauna si curatati bine coaja
fructelor si legumelor.

+ Pastrati curata suprafata blatului de lucru
si a tocatoarelor. Folositi tocatoare diferite
pentru tipuri diferite de alimente.

» Acordati o atentie speciala igienei
alimentare cand preparati pasare, oua si
peste. Paséarea sa fie intotdeauna
preparata la o temperatura de cel putin
65°C timp de minim 50 de minute.

» Asigurati-va ca pestele pe care doriti sa-I
preparati cu ajutorul Sous-vide este de
calitate sashimi, adica este foarte
proaspat.

» Depozitati alimentele preparate intr-un
frigider timp de maxim 24 de ore.

* Pentru persoanele cu sistem imunitar
slabit sau afectiuni medicale cronice, se
recomanda pasteurizarea alimentelor
fnainte de consumare. Pasteurizati
alimentele la 60°C timp de minim o ora.

7.8 Instructiuni de gatit

Tabelul de mai jos prezinta exemple de tipuri
de alimente si va ofera temperaturile optime
si duratele sugerate pentru gatire. Parametrii
pot varia in functie de temperatura, calitate,

consistenta si cantitatea de alimente.

Durata gatirii depinde mai mult de grosimea
alimentelor decat de greutatea acestora. De
ex. pentru friptura, cu cat este mai groasa
bucata, cu atat dureaza mai mult ca miezul
sau sa atinga temperatura predefinita. O
friptura groasa de 2 cm dureaza circa o ora
sa ajunga la 58°C, in timp ce una groasa de 5
cm are nevoie de circa patru ore.

Monitorizati prima sesiune de gatire pentru a
va asigura ca parametrii de mai jos sunt
potriviti cu obiceiurile si vasele pe care le
folositi la gatit. Puteti modifica acesti
parametri in functie de preferintele dvs.
personale.
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Tipul alimen- Procesulde  Nivelul de Grosimea / Temp. zonei Timp de gatire
telor gatire preparare cantitatea de  de mijloc / (min)
aliment temp. de ga-
tire (°C)
Vita - friptura Sous-vide n sange 2cm 50 - 54 45-210
4cm 120 - 210
6 cm 180 - 210
medie 2cm 55-60 45 - 240
4cm 120 - 240
6.cm 180 - 240
bine facuta 2cm 61-68 45 - 240
4cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Pui - piept Sous-vide bine facuta 200-300g 64 -72 45- 60
Posat bine facuta 68 - 74 35-45
Pui - pulpa Posat bine facuta 200-300g 78 -85 30-60
Porc - friptura Sous-vide bine facuta 2cm 60 - 66 35-60
Porc - muschi  Sous-vide bine facuta 4-5cm 62 - 66 60 - 120
file
File de miel Sous-vide medie 2cm 56 - 60 35-60
bine facuta 64 - 68 40 - 65
Spinare de miel Sous-vide medie 200-300g 56 - 60 60 - 120
(far oase) bine facuta 64 - 68 65 -120
Somon Sous-vide translucid 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Posat translucid 2cm 55 - 68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
Ton Sous-vide translucid 2cm 45 -50 35-50
Creveti Sous-vide translucid 1-2cm 50 - 56 25-45
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Tipul alimen- Procesul de  Nivelul de Grosimea / Temp. zonei Timp de gatire

telor gatire preparare cantitatea de  de mijloc / (min)
aliment temp. de ga-
tire (°C)
Oua Sous-vide moale1) M - méarime 63 - 64 45-70
mediuz) 65 - 67 45-70
tarez) 68 -70 45-70
Fierbere moale fierbere 43)
medie fierbere 73)
dura fierbere 10 3)
Orez Umflare gatit - - 10- 30
Cartofi Fierbere gatit - - 15-30
Legume (proas- Sous-vide gatit - 85 30-40
pete)
Sparanghel Sous-vide gatit - 85 30-40

1) Albusul ramane lichid.
2) Albusul ramane lichid.

3) Duratele sunt pentru oua de dimensiuni medii. Pentru oua mari si oua din frigider, adaugati un minut la durata
gatirii.

Sfaturi suplimentare pentru Gatire » Pentru tocanite, sosuri, supe, curry-uri,

asistata: ragout, gulas si bulion, puteti utiliza
Reincalzire sau Fierbere la foc mic.
Tnainte de a porni functia Fierbere la foc
mic, prajiti ingredientele (fara Senzor de
gatire) si adaugati lichid rece; dupa aceea,
activati functia de la Gatire asistata.

¢ Pentru fructe de mare mici, de ex.
caracatita feliata / tentacule sau moluste,
folositi La tigaie.

Sfaturi suplimentare pentru La tigaie:

» Umpleti vasul cu o cantitate adecvata de
lichid (de ex. intre 1 si 3 litri) inainte de
gatire. Tncercati sa evitati s& ad&ugati mai
mult in timpul gatirii.

» Folositi un capac pentru a economisi
energia si pentru a atinge mai rapid
temperatura (de asemenea, pentru
preincalzirea apei).

» Amestecati regulat in vas pe durata gatirii

pentru a asigura o distribuire uniforma a /\ AVERTISMENT!
temperaturii.
+ Adaugati sare chiar la inceputul unei Utilizati numai cratite cu fundul plat.
sesiuni de gatit.
+ Decongelati alimentul inainte de a-I /\ ATENTIE!
prepara. . Utilizati cratite laminate doar cu nivelurile
* Adaugati legume (de ex. broccoli, scazute de caldura pentru a preveni
conopida, fasole verde, varza de deteriorarea sau supra-incalzirea vasului.

Bruxelles) cand apa atinge temperatura

dorita si apare fereastra pop-up. = Porniti functia cand plita este rece (nu
» Adaugati cartofii sau orezul in apa rece este necesara preincalzirea).
nainte de a porni functia.  Utilizati vase cu baza tip sandvis fabricate

din otel inoxidabil.
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Nu utilizati vase care prezinta deformari in
centrul bazei lor.

Dimensiunile diferite ale vaselor pot cauza
durate diferite de incalzire. Cratitele grele
stocheaza mai multa caldura decét cele
usoare, insa incalzirea lor dureaza mai
mult.

Tntoarceti alimentul dupa ce acesta atinge
jumatate din temperatura dorita.

Portiile foarte groase de alimente sa se
intoarca mai des (de ex. o data la doua
minute). Va recomandam sa folositi mai
intéi metoda Sous-vide pentru a obtine
cele mai bune rezultate. Pentru un aspect
deosibit la final, puneti portiile preparate
pe o tigaie pre-incalzita si frigeti-le rapid
pe ambele parti.

Scoateti intotdeauna Senzor de gétire
inainte de a intoarce alimentul.

7.9 Sfaturi utile pentru Hob*Hood

Atunci cand utilizati plita cu functia:

Protejati panoul hotei de lumina directa a
soarelui.

Nu puneti lumina cu halogen pe panoul
hotei.

Nu acoperiti panoul de comanda al plitei.
Nu intrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de ex. cu mana, cu manerul unui vas sau
cu un vas Tnalt). Consultati imaginea.

Hota din imagine este cu titlu
exemplificativ.
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Pastrati curata fereastra pentru
Hob?Hood comunicatorul prin semnal
infrarosu.

@

Alte aparate controlate prin telecomanda
pot bloca semnalul. Nu folositi niciun
astfel de aparat in apropierea plitei cand

Hob?Hood este pornit.

Plitele aragazelor cu functia Hob*Hood
Pentru a gasi gama completa de hote care
functioneaza cu aceasta caracteristica,
consultati site-ul web pentru consumatori.
Hotele Electrolux care functioneaza cu
aceasta trebuie sa fie prevazute cu simbolul

g



8. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Informatii cu caracter general

+ Curatati plita dupa fiecare utilizare.

» Utilizati Tntotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.

+ Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

+ Folositi o racleta speciala pentru sticla.

8.2 Curatarea plitei

+ TInlaturati imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin
zahar, Tn caz contrar mizeria poate

9. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Ce trebuie facut daca...

deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitrata, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de apa
si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.
indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.
Suprafata plitei prezinta canale orizontale.
Curatati plita cu o laveta moale si putin
detergent cu o miscare usoara de la
stanga la dreapta. Dupa curatare, stergeti
plita cu o laveta moale de la stanga spre
dreapta.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utilizata. Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-

rect.

Verificati daca plita este conectata
corect la priza electrica. Consultati
schema de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde
in mod repetat, contactati un electri-
cian calificat.

Nu setati nivelul de incalzire timp de  Porniti plita din nou si setati nivelul

60 de secunde.

de incalzire in mai putin de 60 de
secunde.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur camp cu
senzor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

ROMANA 389



Problema

Cauza posibila

Solutie

Afisajul nu reactioneaza la atingere.

O parte a afisajului este acoperita
sau vasele sunt asezate prea aproa-
pe de afisaj.

Pe afisaj este putin lichid sau un
obiect.

Scoateti obiectele. Indepértati vase-
le de afisaj.

Curatati afisajul, asteptati sa se ra-
ceasca aparatul. Deconectati plita
de la reteaua electrica. Dupa 1 mi-
nut, conectati din nou plita.

Este emis un semnal acustic si plita
se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepéna;i obiectul de pe campurile
cu senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

indepértat,i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioa-
da de timp sau senzorul de sub su-
prafata plitei s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la
un Centru de service autorizat.

Dupa ce activati Gatire asistata, pli-
ta incepe incalzirea, se opreste si
apoi porneste din nou.

Aceasta este o verificare de sigu-
ranta pentru a se asigura ca Senzor
de gatire este intr-un vas pentru ca-
re functia Gatire asistata a fost acti-
vata.

Este o procedura normala, nu indica
nicio defectare.

Nu puteti activa cel mai ridicat nivel
de caldura.

O alta zona este deja setata la nive-
lul de caldura cel mai ridicat.

Mai intai reduceti puterea celeilalte
zone.

Campurile cu senzori devin incinse.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de butoane.

Puneti vasele mari pe zonele din
spate, daca este posibil.

Afisajul arata ca Senzor de gatire nu
este gasit.

Pozitia Senzor de gatire este inco-
recta.

Ceva blocheaza semnalul (de ex.

tacamuri, un maner al vasului sau
un alt vas).

Pozitionati Senzor de gatire corect.
Consultati ,Informatii si sfaturi”.
Tndepértati toate obiectele metalice
sau alte obiecte care pot bloca sem-
nalul.

Afisajul arata ca temperatura apei
depaseste 100 °C.

Nu ati calibrat Senzor de gatire sau
nu ati facut corect acest lucru.
Ati mutat plita intr-un alt loc.

Calibrati din nou Senzor de gatire.
Consultati ,Calibrarea”.

Sa verificati si daca codul de cali-
brare este corect. Consultati ,Reali-
zarea perechii”.

Ati pus prea multa sare in apa.

Nu sarati apa care fierbe.

Temperatura nu este vizibila pe
afisaj.

Afisajul prezinta o pictograma de
avertisment.

Senzor de gatire nu a stabilit cone-
xiunea cu plita deoarece puterea
semnalului este prea mica.

Puneti Senzor de gatire aproape de
antena de pe suprafata plitei, aproa-
pe de centrul plitei. Consultati ,Infor-
matii si sfaturi”.

Ceva acopera Senzor de gatire sau
antena de pe suprafata plitei, de ex.
un tacam din metal.

Indepértati toate obiectele care aco-
pera antena. Asigurati-va ca puneti
vasul pe centrul zonei de gatit. Con-
sultati ,Informatii si sfaturi”.

Conexiunea dintre Senzor de gatire
si antena s-a pierdut.

Asigurati-va ca nimic nu acopera
semnalul. Mutati Senzor de gatire
de-a lungul marginii vasului pentru
a-i regla pozitia. Consultati ,Infor-
matii si sfaturi”.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Alte aparate functioneaza la
aceeasi frecventa si afecteaza co-
nexiunea.

Tndepéﬂagi toate aparatele care pot
afecta conexiunea. Consultati ,Date
tehnice”.

Temperatura alimentului este diferi-
ta de cea asteptata.

Senzor de gatire este introdus inco-
rect.

Asigurati-va ca punctul de masurare
se afla in partea cea mai groasa a
alimentului. Consultati ,Informatii si
sfaturi”.

Plita detecteaza salturi semnificative
de temperatura.

Ati adaugat putina apa sau ati
schimbat vasul in timpul gatirii.

Evitati sa adaugati apa sau sa
schimbati vasul dupa ce porneste o
functie.

Caldura din vas nu s-a intins uni-
form, in special pentru lichide groa-
se.

Amestecati frecvent mancarea.

Vasul devine prea fierbinte sau
mancarea se arde prea rapid.

Ati folosit un vas care este prea mic.

Folositi vase ale caror dimensiuni
sunt adecvate pentru o anumita zo-
na de gatit. Consultati ,Date tehni-

ce.

Nu puteti activa o functie.

O alta functie ruleaza pe aceeasi
zona de gatit, ceea ce previne acti-
varea.

Opriti functia Tnainte de a activa al-
ta.

Gatire asistata sau Sous-vide se
opreste.

La Tnceputul sesiunii de gatire, tem-
peratura lichidului din interiorul va-
sului este de peste 40°C.

Vasul folosit este fierbinte.

Folositi doar lichide reci.
Nu preincalziti vasul.

Hob?Hood nu functioneaza.

Ati acoperit panoul de comanda.

Tndepértat,i obiectul din panoul de
comanda.

Hob?Hood functioneaza, insa doar
lumina este aprinsa.

Ati activat modul H1.

Schimbati modul la H2 - H6 sau
asteptati sa porneasca modul auto-
mat.

Modurile Hob*Hood H1 - H6 functio-
neaza, insa lumina este stinsa.

Becul s-ar putea sa fie ars.

Contactati un Centru de service au-
torizat.

Nu exista sunet atunci cand atingeti
campurile cu senzor ale panoului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati capito-
lul ,Utilizare zilnica”.

Este setatéa limba gresita.

Ati schimbat limba din greseala.

Resetati toate functiile la setarile
initiale. Selectati Reseteaza setarile
din Meniu.

Deconectati plita de la reteaua elec-
trica. Dupa 1 minut, conectati din
nou plita. Setati Limba, Luminozita-
te display si Volum la apasare pe
taste.

O zona de gatire se dezactiveaza.

Se aprinde un mesaj de avertizare
care spune ca zona de gatire se va
opri.

Oprirea automata dezactiveaza zo-
na de gatire.

Dezactivati plita si activati-o din
nou.
Consultati capitolul ,Utilizare zilni-

ca.

E si un mesaj se aprinde.

Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Apare O - X - A.

Blocare acces copii functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

ROMANA 391



Problema

Cauza posibila

Solutie

E clipeste.

Pe zona nu exista niciun vas.

Puneti vasele pe zona.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate. Consultati
LJnformatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni
corecte. Consultati ,Date tehnice”.

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de
la reteaua electrica. Dupa 30 de se-
cunde, conectati din nou plita. Daca
problema continua sa apara, apelati
un Centrul de service autorizat

Se aude un semnal sonor bip con-
stant. ta.

Conexiunea electrica nu este corec- Deconectati plita de la reteaua elec-

trica. Cereti unui electrician calificat
sa verifice instalatia.

Vasele se incalzesc mai mult de 5
min. inductia.

Fundul vasului nu este compatibil cu  Folositi vase cu fundul corect (plat,

magnetic). Consultati ,Informatii si
sfaturi”.

9.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Asigurati-va ca ati utilizat corect plita. In caz

10. DATE TEHNICE

10.1 Placuta cu date tehnice

contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.

Model EIS6648
Tip 62 B4A 01 CA

PNC 949 596 891 00
220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in: Germania

Inductie 7.35 kW

10.2 Licentele software

Software-ul inclus in plitd contine software
supus legii drepturilor de autor care este
licentiat Tn conformitate cu termenii BSD,
fontconfig, FTL, GPL-2.0 , LGPL-2.0,
LGPL-2.1, libdpeg, zLib/ libpng, MIT,

OpenSSL / SSLEAY ISC, Apache 2.0 si altii.

392 ROMANA

7.35 kW

cex

Consultati textul complet al licentei in: Meniu
> Setari > Service > Licenta.

Puteti descarca codul sursa al software-ului
open source prin accesarea urmatorului link
din pagina produsului web.



10.3 Specificatiile zonei de gatire

Zona de gatire

Putere nominala PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametrul vasului

(setare de incal- rata maxima [mm]
zire maxima) [W] [min]
Stanga fata 2300 3200 10 125-210
Stanga spate 2300 3200 10 125-210
Dreapta fata 1400 2500 4 125-145
Dreapta spate 1800 2800 10 145 - 180

Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
care nu sunt mai mari decat diametrul
specificat in tabel.

10.4 Senzor de gatire specificatii
tehnice

Senzor de gatire este aprobat pentru a fi
folosit in contact cu mancarea.

11. EFICIENTA ENERGETICA

11.1 Informatii despre produse*

Frecventa de functionare 433,05 -434,73

MHz

Puterea maxima de transmisie 5dBm

Interval de temperatura 0-120°C

Ciclu de masurare 3 secunde.

Identificarea modelului

EIS6648

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul zonelor de gatire 4
Tehnologie de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatire circulare (J) Sténga fata 21,0 cm
Stanga spate 21,0 cm
Dreapta fata 14,5 cm
Dreapta spate 18,0 cm
Consumul de energie pe fiecare zona de gatire (EC Stanga fata 189,1 Wh/kg
electric cooking) Stanga spate 189,1 Whi/kg
Dreapta fata 180,2 Wh/kg
Dreapta spate 178,3 Wh/kg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 184,2 Wh/kg

* Pentru Uniunea Europeana in conformitate
cu UE 66/2014. Pentru Belarus conform cu
STB 2477-2017, Anexa A. Pentru Ucraina
conform cu 742/2019.

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice
- Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea
performantei
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Masuratorile de energie referitoare la
suprafata de gatire sunt identificate de
marcajele corespunzatoare zonelor de gatire
respective.

11.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna

capace pe vase.

« Inainte de a activa zona de gatit, puneti un

vas pe aceasta.

» Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

» Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

« Pentru a pastra alimentele calde sau a le
topi folositi caldura reziduala.

12. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cfb
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

HaliTn MHCTPYKLUMM No aKkcnnyaTaumm, a Takke pekoMeHaaLmy No UCMonb30BaHMIo ,
YCTPaHEHWNIO HENCNPaBHOCTEN, TEXHUYECKOM 0BCNYXUBAHUW U PEMOHTE:
www.electrolux.com/support

MpaBo Ha U3MEHEHUS COXpaHAETCs.

COOEPXAHUVE
1. CBEAEHWA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTMW.......ccoiiiiiiiiicee, 395
2. YKABAHUA MO BESOMACHOCTMN.......coiiiii e 398
3L YCTAHOBKA. ..o 401
4. OTTUCAHME TTIPUBOPA. ... 402
5. MEPE[ NMEPBbLIM NCMOJIb3OBAHUEM..........cooiiiiiiii e 405
6. EXXKEOHEBHOE NCTIOJNTIb3OBAHWUE ... 408
7. TTIOJIEBHDBIE COBETDBIL.......ooiiiiiicc e 416
8. YXOO N UNCTKA. ..o 424
9. YCTPAHEHWE HEVCMPABHOCTEM........coiiiiiiiiireiiecieceeec e 424
10. TEXHUYECKUE JAHHDBIE..........oci 428
11. SHEPTETUYECKAA SPDPEKTUBHOCTD......ccvviiiiiiiiiiccciccce 429
12. OXPAHA OKPYAILLEN CPELDBI.......oiuiviiiieiieieesieieeeeeeeeeeeeee e 430

1. A CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HAKOMbTEChH C HAaCTOsLEeN NHCTPYKUnen. NIarotoButens He
HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLep6, Bbi3BaHHbIE
HenpaBUbHOW YCTAHOBKOW 1 akcnnyaTaumen. ObasatensHO
XpaHUTE OAaHHYO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom s
ncnonb3oBaHuns B bygyLuem.

1.1 be3onacHOCTb AeTen U nNuL, ¢ orpaHU4YeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

* OTOT NpUBOpP MOXET UCMNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMMW JET M NMLlAMKN C OrpaHNYEHHbBIMWN (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU UNN YMCTBEHHLIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeAOCTaTOYHbIM OMNbITOM UM 3HAHUAMU TOSNBKO NpWU
YCNOBUM HaxoXaeHuWs nog NnpMcMOTPOM Nnya,
oTBeyvarLLero 3a ux 6e3onacHOCTb, UNKU Nocne NonyyYeHus
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COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKL M, NO3BOSIAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Sarowmx nm
npegcrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. [letam mnagwe 8 net n nviuam ¢ apKo
BbIpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBIMU HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psSaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NpPMUCMOTpPA.

[eTn AomKHbI HaXOANTLCSA NoA4 NPUCMOTPOM AN
HeZonyLweHnst Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHbIe MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
AeTen n yTunmsanpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! MNpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBaroTCs BO BpeMsa aKcnnyatayun. He nognyckante
AeTen n JOMaLLHMX XUBOTHbIX K Npnbopy BO Bpemsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npnbop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npubop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyet BKIHOYMUTD.

OuuncTka 1 4OCTYMHOE NMonb3oBaTeNo TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHme npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 Obwan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npeaHasHayvYeH UCKITYUTENBHO ON4
NPUroTOBMAEHUS MULLMW.

[aHHbI npnbop npegHasHayveH Ans ObITOBOro NPUMEHEHMs
B OTAENbHOM AOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIN Npnbop MOXHO NCNONb30BaTh B ohucax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MUHU-TOCTUHULIAX TUNA «HOYSEr U
3aBTpaK», CENbCKUX XUMNbIX AOMaxX U APYrnX aHanormyHblx
XUNbIX MOMELLEHUSX, rOe Takoe NCMOoNb3oBaHNE He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
BHUMAHWE! IMNpnbop n ero otTkpbITble 3N1EMEHTbI CUNbHO
HarpeBarTCs BO BpeMsa aKcnnyatayun. byabte ocTOpOXHbI!
He npukacanTecb K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.
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BHMUMAHWE! He octaBnsainTe Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALMECS Ha XUpe Unn Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBnsATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

[bIM aBnsieTcs Nnpu3Hakom neperpesa. Hu B koem criyyae
He NblTanTeCb 3anuTb Nnams Boaon. Beiknounte npudop m
HaKpoWuTe nnams, Hanpumep, NPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOMW.

BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyarLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taunmepsbl, a Takke Yyepes
aNeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKItoYaemble 1
BbIKMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPOIHEPTUN.
MPEOAYIMNPEXOEHWME. He octaBnante npmnbop 6e3
npucMoTpa BO Bpems npurotoBneHus. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNS HEOBXOANMO KOHTPONMPOBATL MOCTOSIHHO.
BHMUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU AN XPaHEHNS KaknxX-nmbo
npegmeToB.

He knagnte meTtannuyeckue npeameThbl, Takne Kak HOXM!,
BUIKK, JTOXKKM N KPBILLKN HA BAPO4HYIO NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO WX CUIbHOE HarpeBaHue.

He akcnnyatupyite npnbop Ao ero yctaHoBKMN BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

He ncnonb3ynte Ans o4MCcTkn npudopa napooymcTuUTEnb.
[Mocne ncnonb3oBaHUS BbIKMHOYMTE KOHAOPKY, YCTAaHOBUB
€e pYy4dKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYOLLEE NosioXeHne. He
nonaranTecb Ha AaTyuK obHapyXeHus nocyabl.

[Mpy oBHapPY>XEHUN TPELLMH Ha CTEKNOKEPaMNYECKOM
MOBEPXHOCTW/HA NOBEPXHOCTM CTEKNa BbIKMoYMTE Npnbop
N OTCOeMHUTE ero OT CeTu anekTponuTaHus. Ecnn npndop
NOAKIIOYEH K 3NIEKTPOCETU HanpsiMyto C MOMOLLbIO
KNeMMHOW KONOOKW, U3BMEKNTE NIiaBkun NpegoxpaHuTerb,
4YTOObLI OTCOEANHUTL NPUBOpP OT ceTn. B ntobom cnyyae
HeobxoaMmo 06paTUTLCH B aBTOPU3OBAHHbI CEPBUCHBIN
LEeHTP.
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» B cnyyae noBpexaeHus kabena nutaHusi BO nsbexaHune
Hec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
WU PYrMM KOMMNETEHTHbLIM CneunanmcToM.

« BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte TONbKO 3awuTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KoTOopasd bbina paspaboTtaHa
npounssoauTenem npubopa Ans NPUroToBIEHUS NULLMK,
ob03Ha4yeHa npousBoguTenem npnbopa B UHCTPYKUMSAX Kak
npurogHasn ons UCNoNb30BaHUs C aHHbIM NPUOOPOM UNK
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLKUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa gomkHa
OCYLLECTBNSATLCS TONbKO
KBanMuLpoBaHHbIM CNeLuanucToMm.

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT puCK NOBPEXOEHUS
npubopa unm nosy4YeHns: TpaBMbi.

* YpganuTe BCIO YNakoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He Nnogknovante
nprbop, MMEIOLLMIA NOBPEXAEHNS.

+ CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOAALLMM B KOMMIEKT nprbopa.

+ Ob6ecneybTe HaNMUM4Me MUHUManNbLHO
[O0MNyCTUMbIX 3230POB MeXay CoceaHUMMU
npubopamu 1 npegmetamu mebenu.

« Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npu
nepemeLlleHuy npubopa, NOCKOMbKY OH
Tshkenbln. Becerga ucnonb3yinte sawuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00YBb.

* [loBEPXHOCTM CPE30B CTOMELUHMLbI
Heo6XOAMMO MOKPbITb FEPMETUKOM BO
nsbexaHue nx pasbyxaHus noa
BO34ENCTBMEM Bnaru.

* BawwutuTe gHuLle npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycranaBnuBarite npubop psaom ¢
OBEpbMY UK Nog, OkHamu. JTO NO3BONUT
n3bexaTb NageHust ¢ npnbopa ropsiven
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KyXOHHOI Mocyabl Npy OTKPbIBaHWUW ABEPU
UIN OKHa.

* Ha gHe kaxgoro npubopa ycTaHOBMEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNaXOEHNSI.

* [Mpw ycraHoBke npubopa Haa BbIABUMKHBIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe Hebonblume npegmeTbl
UM NUCTbl Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTSHYTbl BHYTPb 1 NMOBPEAUTL
BEHTUNATOPbI OXNAXAEHWS UK
yXyownTb paboTy cUCTEMbI
oXNaxaeHusi.

— Mexay npubopom 1 npegmeTamu,
XpaHsILLMMUCS B sALLMKe, 06s3aTenbHo
[A0IKeH ObITb 3a30p pasmMepom He
MeHee 2 cMm.

*  YGepuTe kakue 6bl TO HM BbINo
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHoBMeHHble B Mebenu noa npubopom.

2.2 MopakntoyeHue K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUCK noxapa v NnopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckune nogknoYeHuns
[OJTKHbI BbINOMHATLCA
KBanMuUmMpoBaHHbIM 3NEKTPUKOM.

« Ecnu Ha Tabnuyke ¢ TeXHUYECKUMMU
OaHHbIMW OTCYTCTBYET.



[Mepepn BbINONHEHMEM Kaknx-nnbo
onepauuii ¢ npubopom ero cnegyet
OTKINOYUTL OT CETU INEKTPONUTaHUS.
Y6eaunTech, YTO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTMKaM
3NEeKTPOCETH.

Y6eamTechb B NPaBuibHOCTN YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3aUKCMPOBaHHbIN
CeTeBOW LUHYP UK BUIKa, KoTopas
HENNOTHO AEPXNTCS B PO3ETKE (ECNM 3TO
NPYMEHNMO K AaHHOMY Npubopy), MOXeT
NPUBECTU K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Vcnonb3yinTe npaBusibHbI CETeBO
kabenb.

He ponyckaiTte crnyTbiBaHuA
3M1eKTPONpPOBOAOB.

Y6eaunTech, YTO yCTaHOBIEHA 3aliuTa OT
NOPaXeHWS SMEKTPUYECKNM TOKOM.
VicnonbayliTe onpaBsky kabensi.

Mpwn noakntoyeHnn nprubopa K poseTke
ybeautech, YTO CETEBOW LUHYP UMK BUIKa
(ecnu 3TO NPUMEHNMO K JaHHOMY
nprbopy) He kacaeTcsi ropsiiero npubopa
Unn ropsivert Nocyabl.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENAMW.

Y6eaunTtech, YTO BUIKa ceTeBoro kabens
(ecnu 3TO NPMMEHNMO) UK CETEBOW
kabenb He noBpexaeHbl. [Ins 3ameHbl
NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTuTech B Hall aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHbIV LEHTP UK K SMEKTPUKY.
[etanu, 3awuiyatoLie TokoseayLLme unm
N30NMpOBaHHbIE YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl Nx ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcraBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHYpa eCcTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

He nogkniovante npnbop Kk po3eTke
3NEKTPONUTaHKWSA, €CINN OHa MTOXO
3aKpenneHa unu ecnv Bunka HenmnoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[nsa oTkntodeHus npubopa ot
3MEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.

CnepyeT ucnonb3oBaTh NoaxoasLime
pa3smblKaloLLme yCTponcTBea:
aBTOMaTUYECKMNE BbIKIOYATENM,

npepoxpaHuTenu (pe3pboBble nnaskue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BbliKkpyumBaTb
13 riesaa), Y30 1 KOHTaKTopbl.

* [lpubop pomkeH OblTb MOAKMIOYEH K
3MeKTPOoCceTH Yepes yCTPONCTBO ANs
130MNsLUK, NO3BOSISIOLLEE OTCOEAMHSIT OT
CeTN BCE KOHTaKTbI. YCTPOWCTBO ANS
n3onsauun AomKHo obecneunsaTtb 3a30p
MeXay Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT pUCK TpaBMbl, OXXOrOB U

nopaxeHus aneKkTpu4ecKMm TOKOM.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
naHHoro npubopa.

« [lepea nepBbiM UCMONb30OBaHNEM yaanuTe
BCIO YNaKOBKY, HaKMeWKn 1 3aLnTHYHO
NMAEHKy (ecnu NpUMMEHUMO).

* Y6eautechb, YTO BEHTUMALNOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiiTte npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

¢ [locne kaxagoro ncnonb3oBaHUA
BbIK/OYanTe KOH(POPKM.

* He knagute Ha KOHOPKM CTOMNOBbIE
npubopbl UK KpbILWKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUITbHO HarpeTbCs.

* [pu ncnonb3oBaHun npudopa He
KacamTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

* He ucnonbayiite Npubop Kak CToNeLHMLY
WY NOACTaBKY ANSA Kakunx-nmbo
npeameToB.

* B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEeMEANEHHO OTKIOYUTE ero oT
CeTu aneKkTponuTaHusi. 3To No3BONUT
npefoTBpaTTb NOpaXeHne
3NEKTPUYECKUM TOKOM.

« [lonb3oBartenu ¢ UMNNAaHTUPOBAHHbLIMU
KapanoCTUMYNATOPaMmN He AOMKHbI
npubnmkaTtbcs k paboTatowemy npubopy
C MHAYKLUMOHHBIMN KOHdopKamn 6nnxe,
yem Ha 30 cm.

« [opsyee macno moxeT pasbpbl3rmeaTbCs,
Korga Bbl MOMELLAETE B HETO MULLEBbIE
npoayKThl.

* He ncnonbayiite antomMmuHueByto honbry
Unv gpyrve matepuansl Mexay BapoyHon
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NOBEPXHOCTBIO 1 KYXOHHOW NOCYAON, ecnu
MHOE He yKa3aHO NMpou3BoanTenemM 3T0ro
npubopa.

* lcnonb3yiTe TONbKO akceccyapbl,
pekoMeH[oBaHHbIe NpPou3BoAUTENEM Ans
3Toro npubopa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck BO3ropaHua 1 B3pbiBa.

* [lpw HarpeBe xupbl U Macna mMmoryTt
BbIAENSATb NerkoBocnnamMmeHsitoLmecs
napbl. Bo Bpemsi npurotoBneHunst He
[onyckanTe KOHTaKTa XMpoB U Macen ¢
OTKPbITbIM NIAMEHEM UINN HarpeTbIMU
npegMmeTamu.

+ O6pa3syeMble CUMbHO HarpeTbIM Macnom
napbl MOTyT NPUBECTYU K
CaMOnpoOn3BONIbHOMY BO3ropaHuio.

*  Mcnonb3oBaHHOE Maco MOXET
copepXaTb OCTaTKW NULLK, YTO MOXET
NMPVBECTM K €ro BO3ropaHuto npu donee
HU3KNX TeMnepaTypax Mo CPaBHEHMIO C
Macrnom, KOTOpoe MCMoNb3yeTCs B NepPBbIi
pas.

* He craBbTe Ha Npnbop UK psiAOM C HAM
nerkoBoCnIamMeHsaLWmecs matepuansl
U NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETbI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

* He craBbTe Ha naHenb ynpasneHus
rOpsivyI0 KyXOHHYI0 nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSHHYO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU ropsivme KpbILLKK
CKOBOpPOA.

* He nossonaiTe XMAKOCTU NOMHOCTLIO
BbIKMMATb U3 Nocyabl.

» Cnepgute 3a Tem, 4ToObl Ha Npubop He
naganv npeamMeThl Unn KyXOHHas nocyaa.
[MoBepxHOCTb MOXeET ObiTb NOBPEXAEHA.

* He Bknoyarite KOHPOPKM 6E3 KyXOHHOM
MocyAbl UK C NMYCTON KyXOHHOW MOCYAOMN.

« [locyaa, 3roToBfieHHas 13 YyryHa unm c
NOBPEXAEHHBIM IHOM, MOXET NPUBECTY K
NOSIBNEHNIO LlapanuH Ha CTEKMNSIHHOW unu
CTEKNoKepamn4yeckor NoBEPXHOCTW.
Bcerga nogHumarite aTM npeameThbl Npu
UX NepemeLleHny Ha Bapo4yHON naHenu.
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2.4 Tepmowyn

Vicnonbayrite TepmoLlyn no ero
HasHayeHuo. He ncnonb3ynte ero Ans
TOro, 4ToObl OTKPbIBATH UMW NOAHMMATb
Kakvne-nnbo npegmeTbl.

Vcnonb3yinTe TONbKO peKoMeHO0BaHHbIN
OnNs JaHHOW BapO4HOM NOBEPXHOCTU
TepwmoLlyn, 1 He bonee ogHOro
O[HOBPEMEHHO.

He ncnonbayiTe ero B crnyvae, ecnu oH
HeWCnpaBeH UM NOBPEXAEH.

He ucnonbayiite TepmoLlyn B yXOBOM
LwKady Mnm MMKPOBOSTHOBOW Neyun.
TepmoLLyn MOXeT onpegensaTb
TemnepaTypbl go 120°C.

Mo3aboTbTeck 0 ToM, YTOOLI TepmoLLyn
BCerfa Haxoauncs BHYTPY NpoaykTa unu
NOrpy>XeH B XXMOKOCTb MO KpanHen mepe
00 MUHUManbHOW OTMETKM.

Mepen nepBbIM UCMONb30OBAHNEM
TepmolLyn cregyeT O4UCTUTD.
Vicnonb3yiTe TONbKO HENTpanbHble
MotoLLme cpeacTea. He ncnonbaynte
abpasvBHble cpeacTea, abpasusHble
ry6ku, pacTBOpuUTENN UNN MeTanMyeckne
npegmeTsbl. He morite Tepmollyn B
nocyaomoeyHon matunHe. CunmkoHosas
py4YKa MOXeT NOTepsiTb LBET; 3TO He
BNMSieT Ha paboyre xapakTepucTukm
TepmoLuyn.

Vicnonbayiite ons xpaHeHnsa Tepmoluyn
OPUrMHanNbHYIO YNakoBKy.

[Mpn 3ameHe TepmoLLyn XxpaHuTe cTapbin
He 6nmxe 3 meTpoB. Ctapbln TepmoLyyn
MOXET BNMATb Ha paboTy HOBOTO.

2.5 Yxoa n ouncTka

Bo nsbexaHne noBpexaeHus NokpbITUs
npubopa NpPon3BOAMTE Ero PErynsipHyo
OYMCTKY.

[Mepen kaXgow OYUCTKOW BbIKIOYanTe
npubop 1 fgaBanTe eMy OCTbITb.

He ncnonb3ynte gnsa ounctkn npubopa
nogaBaemMyto nog AaBneHWem Boay 1 nap.
MpoTpnTe Npnubop MArKor BNaXXHOW
TKaHbl0. VIcnonb3ayiTe TonbKo
HeWTpanbHble MotLwue cpeacTea. He
ncnonb3ynte abpasvBHble CPeacTsa,
abpa3svBHble ryOKM, pacTBOPUTENN UNn
mMeTannuyeckne npeameTbl, ecnu He
yKa3aHo MHoe.



2.6 CepBuc

* [1na pemoHTa npubopa obpatuTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpuUriHasbHble
3anacHble 4acTu.

* O namnax BHyTpu Npubopa n namnax,
npogaBaemblx OTAENbHO B KayecTse
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccynTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKIMYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPALMOHHBIX 1
BMaXXHOCTHbIX YCNOBUSIX UK
npegHasHaveHbl Ans nepegayu
nHdopmauum o paboyem CocTosHUN
npubopa. OHM He NpedHasHaYveHbl 4ns
MCMonb30BaHNsA B Apyrux npubopax n He
NOAXOAAT ANS OCBeLLeHNs BbITOBbIX
NMOMELLIEHNI.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuUke 6e3onacHoCTu.

3.1 NMepen ycTtaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwnTe ¢ Tabnuyky ¢ TEXHUYECKUMU
AaHHBIMW NepeYvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnunyka c TEXHUYECKMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CEepPUNHBIA HOMEP ......vvvvveeeeeeeaeennn.

3.2 BcTpanBaemMble Bapo4Hble
naHenm

OkcnnyaTauusa BCTpamBaeMbiX BapOYHbIX
naHernen paspeLleHa TOMNbKO Nocne ux
MOHTaxa B Mebenb, npeaHasHavYeHHyo Ans
BCTPanBaEMbIX BapOYHbIX NaHenen n
OTBeYaloLLyo HeobxoanMbIM cTaHAapTaMm.

3.3 CoeanHuTenbHbIN Kabenb

+ BapouHas naHenb noctaBnseTcs ¢
CEeTEBbIM LLUHYPOM.

+ [lpun 3ameHe NOBPEXAEHHOro CETEBOrO
LWHypa ucnonbayrTte kabenb: HO5V2V2-F,
KOTOpbIV BblAEPXKMBAET TeMnepaTypy
90 °C u Bbiwe. ObpaTnTeCh B
aBTOPM30BaHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

2.7 YTunmnsauuna

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NonyyYeHus
TPaBM UNu yayLUbsi.

* [Insa nony4eHusa nHgopmaumm o
Haanexaluen ytunusaumm npnbopa
obpaTnTech B MECTHbIE OpraHbl
ynpaBneHus.

«  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3NEeKTPONUTaHMS.

*  Ob6pexbTe kabenb aneKTponMTaHus Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTunmanpymTe
ero.

3ameHy CeTeBOro LWHypa AOSHKeH
BbINOSIHATL TOSIbKO KBANUGULMPOBaHHbIN
3MEKTPUK.

3.4 Coopka

Mpw ycTaHoBKe BapoyHOW NaHenu nog,
BbITSXKKO/ O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLMUSAMW NO
YCTaHOBKE BbITSXKKW, B KOTOPbIX NPUBEAEHbI
AaHHblE O MUHMMAIbHOM PacCTOSIHAN MeXay
npmubopamu.

B cnyyae yctaHoBku npubopa Hag
BbIABVKHBIM SILLIMKOM CUCTEMA BEHTUNALMUM
BapPOYHOI NMOBEPXHOCTM MOXET BO BPEMS
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NMPUroTOBIEHUSI HAarpeBaTh NPeaMeThl,
XpaHALLMECS B ALLUKE.

min. 1500 —=
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4. OINMMCAHNE NMPUBOPA

HaiiguTe BUOEOVMHCTPYKLMIO «YCTaHOBKa

WHAYKLMOHHON BapO4YHOW NaHenu

Electrolux — yctaHoBka B cTonewHuyy». ns
3TOro BBEAMTE B NoMe novcka nonHoe
Ha3BaHwue, ykasaHHOe Ha UNCTpaLmumn

HWXe.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Q
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MHaykumnoHHas koHdopka ¢ MNomous B

[MpuroToBnexHun

MHaykumoHHas koHdopka ¢ MNomous B

MpurotoBnexHun n Xapexune
MaHernb ynpasneHus
WNHAyKuMoHHas 30Ha Harpesa
O6nacTb ¢ aHTeHHOM

/\ NPEQYNPEXOEHUE

BapPOYHOIA NMOBEPXHOCTU.

He cTaBbTe HU4ero Ha aTy obnactb




4.2 PacnonoxeHue naHenu ynpaBneHus
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Y106l 0TOGPa3UTb AOCTYMHbIE HACTPOMKM, KOCHUTECH COOTBETCTBYHOLLENO CUMBONA.

Bbi6op koHdopkn

BeiGop cnangepa ana tpebyemoit KoHpopKy.

CumBon KommeHTapum
(D BKI1/ BbIKI BkrtoyeHne 1 BbIkntoYeHne BapOYHON NaHenm.
j— MeHto OTKpbITVE U 3aKpbITUE MeHI0 MeHio.
/ Tepmoluyn OTKpbITVE MeHIo TepmoLuyn.

]

&

MHavkaumsa koHgopku

OTobpaxeHne KOHGOPKM, K KOTOPOI OTHOCUTCSI aKTUBHBIV craii-
nep.

YcTaHoBka yHKUMA Tanmepa.

[Mon3ayHok

VameHeHune ypoBHS Harpesa.

PowerBoost

BkntoyeHne dyHKumN.

BERR

Brnokup. kHonok

BkntoyeHne v BbiknoYeHne GyHKLUA.

B

OkKoLLKO KOMMYyTaTopa MHPaKPaCHbIX CUTHANOB CUCTEMbI
Hob?Hood. He 3akpbiBaiiTe ero nocTopoHHMMU npegmeTamu.

|| Maysa BkntoyeHue v BbiknoYeHne MyHKLUA.

0-9 - OTobpaxeHune TekyLLero 3Ha4YeHNs ypoBHS HarpeBa.

[= Bridge BkntoyeHue v BbiknoYeHne GyHKLUA.

fy / /'/ MHpvkaTtopbl curHana  OTnunyHas cBAsb / HeT curHana. OTobpaxeHne ypoBHA curHana

coenHeHna Mexay TepMoLLyn 1 aHTEHHOMN.
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4.3 Tepmowyn

e

Tepmollyn saBnseTcst 6ecnpoBoOAHbIM
TemnepaTypHbIM AaTYMKOM, KOTOPbIA
paboTtaeT 6e3 6atapen. OH nocTaBnsieTcs B

KOMMNeKTe ynakoBkn BapquoH NOBEPXHOCTU.

BHyTpK py4kn HaxoguTcs aHTeHHa. [pyras
aHTeHHa pacnonoxeHa nog NOBEPXHOCTbLIO
BapOYHON NOBEPXHOCTN MeXAay ABYMS
3agHUMK KoHdopkamu. He pasmellante B
3TOW 30HE MOCTOPOHHME NPeaMeTbI, YTOObI
rapaHTMpOBaTb XOPOLLYIO CBA3b MEXAY
TepmoLLlyn 1 Bapo4HON NOBEPXHOCTbIO.

Touka, B KOTOPOW NPOM3BOAATCHA U3MEPEHUS,
HaxoamuTCsa nocepeavHe Mexay KOHYMKOM U
OTMETKOWM MUHMMAIbHOIO YPOBHSsi. Mo
BO3MOXHOCTM yCTaHaBnueamte Tepmolyyn B
NpoAYyKT XOTHA Bbl 4O OTMETKN MUHUMAnNbLHOro
ypoBHS. [Ins 4OCTUXKEHNS ONTUManbHbIX
pesynbTaToB B Cryvae C XUAKOCTAMU
norpyxamnte TepMoLLyn B XWAKOCTb TakK,
4TOObI OHa Obina Bbille OTMETKU
MWUHMUManbHOrO YPOBHS Ha 2-5 cM.
YctaHaBnuearite TepMoLLyn npu nomoLLm
KpIoKa Ha Kpamn KacTpronn 1nm cKoBopoabl
Tak, YTOObl OH Haxoauncs B nonoxexHun 1-3
Yyaca (B criy4ae MCnomnb30oBaHWSA Ha NeBoW
CTOPOHE BapOYHOW NOBEPXHOCTUN) UMK Ha
9-11 yacos (B crny4ae NCnonb3oBaHUs Ha
npaBovi CTOPOHE BapO4HOW NOBEPXHOCTK).

CrieqytoLime HAMKATOPbI OTpaXakoT Ha
Jucnnee ypoBeHb CuUrHana npy coeamHeHum
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Touka 3amepa
OTMeTKa MUHUMAnNbHOTO YPOBHS

PekomeHgoBaHHbIV Ananas3oH
NOrpyXeHnst (ans >XnakocTewn)

Koa kanubposku

Kptok ons pasmeryenms Tepmollyn Ha
Kpae

Py4ka c aHTeHHOWN BHYTpY

B0 BENE

< Gy 7
BapouHoIi noBepxHocTu 1 Tepmowyn: 27, 77,

7. ECn BapOYHOii NOBEPXHOCTM He yaaeTcs
yCTaHOBUTb COeANHEHWE, BbICBEYMBAETCA

7. [ns ycTaHOBNEHNS Uy NOBbILLEHUS
YPOBHSI CUrHamna MoXHO nepeaBuHyTb
TepmoLLyn BAOMb MO KPOMKe Nocyabl.
BapouHas noBepxHoCTb OGHOBNSET
COCTOSIHME MOAKIOYEHUS Kaxable 3 CEKyHAbI.

@

Moapo6Hee cMm. « TepmoLLyn: COBETHI U
pekoMeHaauum».

4.4 OcHoOBHble (hyHKUUM BapO4HOM
naHenu

B xone npurotoBneHus Balla HoBas
BapoyHas naHenb SensePro®
npefocTaBnsieT noatanHble ykaszaHus. Hke
npuBedeHbl CBeAeHUA O pse ee Havbonee
NonesHblX OyHKLWIA.

B 3aBucumocCTy OT B1aa NpoayKToB MOXHO
ncnons3oatsk Momolps B [MpurotoBneHnn
unu Tepmoluyn. [nsa pasHeix 6nto4,
npeaycMoTpeHbl pasHble NOAOOPKM hyHKLNIA.

Tepmou.l,yn/ MOXXHO MCMNONb30BaTb ABYMS
cnocobamu. 3amep TemnepaTyp npu pabote
Takux QyHKUnin kak TepmomeTp 1 XKapeHue,
a TaKkKe TOYHOe noaaepXxaHue Temneparypsbl
BO Bpemsi paboTbl pyHkummn CyBug nnm
NCMONb30BaHNSA Takmx PyHKLUIA Kak
TyweHwue, MpurotoBneHne Ha MeaneHHoOM
orHe unu Pa3sorpes.

Momolub B NMpuroTroBneHUn - NOMOLLbL B
NPUroTOBNEHUN NYTEM BblAa4M rOTOBbIX

peLenToB Ans pa3nuyHbIX 6ntog, 3apaHee
3aaHHbIX NapameTpOB NPUroTOBMNEHWI U



noLuaroBbIX MHCTPYKLMA. MOXHO
MCNOnb30BaTh Kak C MHCTPYMEHTOM
TepmoLLyn, Hanpumep, Npw xapke cTerka,
Tak n 6e3 Hero, Hanpumep, Npw xapke
©nmH4YmKoB. Habop AoCcTynHbIX onumi
3aBUCUT OT BMAaa Gntofa, kotopoe TpebyeTtcst
NpUroToBUTL. B 4@aHHOM pexnme MOXHO
ncnonb3oBath Takune yHkuum kak Cysna,
YKapeHue, MNpurotoBneHne Ha MeaneHHoOM
orHe, PasorpeB 1 MHorne gpyrue.
PackpblBatoLLmecst OKHa 1 3BYKOBbIE CUrHAbI
yBEAOMINSIOT O AOCTUXEHUN 3apaHee
3agaHHon TemnepaTypsbl. [Tomollb B
[MpuroToBneHMn MOXHO Bbi3BaTb 13 MeHto.

Cysupg th - MeTOoZA NPUroTOBMNEHWs
repMeTUYHO 3aKpbITbIX MPOAYKTOB Npu
HW3KOI TemnepaType Ha NPOTSHXKEHUN
ANUTENbHOro BpEMEHN. OTO NO3BONSAET
cbepeyb BUTaMUHbI U COXPaHUTb BKYC U
apomar. pu aTom BapoyHas naHenb BbiaaeT
ACHblE YKa3aHus 1 npefocTasnaeT
HacTporikn. Beibop dyHKLMM NpY NOMOLLM
Momouub B MpurotoBneHnn no3sonseT
MCMonb30BaTh 3apaHee 3aAaHHyio
TemnepaTypy AN pasHbiX BUOAOB NPOAYKTOB.
Takke MOXHO 3aaBaTb COBCTBEHHbIE
TemnepaTypbl Npu Bbibope dyHKumn CyBug
npv nomowy MeHto.

XKapeHue ﬂi’ - METO[, >XapKu C
aBTOMaTUYeCKn NoaaePKMBAEMbIM YPOBHEM
MOLLIHOCTW, BbICTaBMsiEMbIM NS NPOAYKTOB
pasnuyHbIX TUMOB. OTO NoMoraeT n3bexarb
neperpesa NpoayKToOB UK PacTUTENbHOro
mMacrna. OyHKLMI0 MOXHO BKITHOYUTL, BbiOpaB
Momouwb B MNMpurotoBnexHmm B MeHto.

TepMmoMeTp - Npy NOMOLLM AaHHOW hyHKLUN
TepmoLlyn nsmepsietT TeMmneparypy B xoae
npuroToBneHusi. Ee HeBO3MOXHO
MCNonb30BaTh BO BpeMs paboTbl hyHKLUM
Momowwk B MpurotoBneHmu.

Apyrve nonesHble (pyHKLMN BapO4YHOMN
naHenwu:

Pactannueanue <° - JaHHasi PYHKUMS
naeanbHO NoJoOMAEeT AN pactannvBaHus
LLIOKOMaJa unv CrivMBOYHOro macna.

PowerBoost P. dyHKUMSA NomMoxXeT BbICTpo
BCKUMNATUTb BOMbLLIOE KONMYECTBO BOAbI.

Maysa || - (DYHKUMSA YMEHbLLAET YPOBEHb
Harpesa Ha Bcex KoHdopkax fo «1»,
No3BONASA NOAAEPXKMBATbL MULLLY TENSon Ha
NPOTSXKEHUW ANUTENBHOTO BPEMEHWN.

Bridge [= - JaHHada PyHKUUSA No3BoNgeT
KOoMOMHMpoBaTb 06e neBble KOHOPKK B
€OMHYH0 30HY NPU NCMNOMNb30BaHMN KYXOHHOM
nocyapl 6onbLinx pasmepos. ITy PyHKUMIO
MOXXHO MCMONb30BaTb COBMECTHO C
YKapeHue.

Hob?Hood - ycTtaHoBka coeguHeHus
BapOYHOI NaHEeNu co creyuanbHbIMU
BbITAXKaMWU 0114 COornacoBaHUA perynnpoBKku
CKOPOCTY BbITSKHOrO BEHTUNATOPA.

Bnokup. kHonok EI - BpeMeHHas
6noKnpoBKa NaHenun ynpaseHns B Xxoae
NPUroTOBMEHNS.

3awuTa geTten - 6rokMpoBKa NaHenm
ynpaBneHns Ha BpeMsi, Korga BapoyHas
naHesnb He ucnonb3yeTcst. ATa PyHKUMA
no3sonsieT n3bexarb Cry4anHoro BKIOYEHNS
npuobopa.

CekyHoomep, Taimep o6paTHOro otcyeTta
n Tanmep - BbiGepuTe 0gHY U3 ITUX Tpex
dYHKLMI AN KOHTPONS BpEMEHU
NPUrOTOBMNEHUS.

MoppobHee cm. «ExeaHeBHoOe
MCMONb30BaHne».

5. MEPEQ NEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHVKe 6e3onacHoCTu.

5.1 Ucnonb3oBaHue gucnrnes

*  MOXHO UCNonNb30BaTh TOMBKO
NnoAcCBEeYEHHbIE CUMBOTSbI.

* [Ins BKNOYEHUs1 BbIOPAHHOW onummn
KOCHWUTECb COOTBETCTBYIOLLIEro CMMBONA
Ha gucnnee.
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» BblbpaHHas dyHKUMs 3anyckaeTcsi Nnpuy
OTpbIBE NanbLa oT AMCNes.

* [1na NpOKpYTKM AOCTYNHbIX OMNLMIA
NCMonb3ynTe ObICTPLINA XECT Unm
nposeauTe nanbLem no AMCnmneo.
CKopOoCTb MpW BbINOSTHEHMM XKecTa
onpegensieT CKOPOCTb MPOKPYTKM IKpaHa.

» [pokpyTka MOXeT npekpaTUTbCA
aBTOMaTUYECKU, a TaKKE €€ MOXHO
HeMeaneHHO npepBaTh, KOCHYBLUNCH
avecnnes.

* bBonblyto YacTb BbIBOAMMBIX Ha AUCMNEN
napaMeTpoB MOXHO N3MEHWUT,
KOCHYBLLMCb COOTBETCTBYHOLLMX
CMMBOJIOB.

+ [nsa Bbibopa Tpebyemon hyHKUMM nnm
3HaYeHUst BPEMEHN MOXHO MPOKPYTUTb
CMUCOK UNU/MNN KOCHYTLCS OMNLUN,
KOTOpbI HeobXxoanmo BbIOpaTh.

» Ecnv npuv BKNIOYEHHON BapoO4HOW
NOBEPXHOCTY Kakne-nnmbo cuMBO-bI

ncyesnu ¢ gucnrnesd, CHoea ero KOCHUTeCh.

Bce cumBonbl cCHOBa NOSIBATCA Ha
avcnnee.

» [locne yctaHoBKku paga PyHKUMI Ha
aucnnen BbIBOAMTCS packpbiBatoLLeecst
OKHO C JOMOMHUTENBbHLIMU CBEAEHNUSMM.
[ns Toro 4To6bl HaBCcerga OTMEHNUTL
NOsIBNEHUE pacKpbIBaAOLLEroCcsi OKHa,

nocTtaBbTe hnaxok D nepen
BKIOYEHNEM (DYHKLNN.

» [1na ncnonb3oBaHusa OyHKLMA Tanmepa
CHayana BblbepuTe KOH(POPKY, KOTOPYHO
crnegyeT BKOYUTb.

HaBwurauus no gucnnero: nonesHbie CUMBO-
nbl

OK  Moateepxaenue Bbibopa unu napameTpa Ha-

CTPOKN.
<> BosBpat Ha oauH ypoBeHb B MeHio.
A\ [MpokpyTKa MHCTPYKUWIA Ha AnCnnee BBEPX
VNN BHUS.
N
» BkntoyeHne nnu BbIKMKOYEHNE OnuuniA.

3akpblBaHWe BCMIbIBAKOLLIErO OKHa.

OTMeHa HacTPOKU.

Q| X
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5.2 NepBoe nogknoyeHne K
aneKTpoceTH

[Mpv NnepBoM NOAKMIOYEHNN BapOYHOI NaHenu
K CETW aneKkTponuMTaHus Heobxoanumo
yCTaHoBUTb BblOpaTh A3blk, ApKoCTb
avcnnes u FpoMKOCTb curHana.

[aHHble HaCTPONKN MOXHO U3MEHUTb B MEHIO
MeHto > Hactpoiiku > HacTpoiika. Cm.
pasgen «ExegHeBHOe NCMONb30BaHMEY.

5.3 KannbpoBka Tepmowyyn

Mpexae Yem NpucTynuTb K UCMONb30BaHUIO
TepmolLyrn, He06XOAMMO BbINOSHUTL Er0
KanvbpoBKy Ans ob6ecnevyeHunst TOHHOro
U3MepeHns TeMnepaTypsbil.

Mocne 3aBepLueHns kanubposku TepmoLyn
n3mepsieT TeMnepartypy B MOMEHT KUMEHNS C
TOYHOCTbIO +/-2 °C.

BbinonHsaiTe gaHHyo npoueaypy B
crneyoLmx crnyyasx:

» [lepBoHayvanbHas ycTaHOBKa BapOYHON
naHenmu.

¢ VIameHeHne MeCTONONoXeHNA Bapo4HOM
naHenun (MU3MeHeHue BbICOTbl Haf, YPOBHEM
MOpS).

* 3ameHa Tepmouyyn.

@

Vicnonb3yriTe nocyay ¢ AHOM AMaMETPOM
180 Mm 1 HanonHuTe ee 1-1,5 n BoAbI.
He conute Boay; 3T0 MOXET NOBMUATL HA
X0Z4 npoueaypbl.

1. [ns kanMbpoBKu UK NOBTOPHOM
KanubpoBkM ycTaHOBUTE TepMoLLyn Ha
Kpai nocyabl. HanonHute kactptonto
XONOAHOW BOAOW Kak OTMETKM
MWHMManbLHOrO YPOBHS 1 MOMECTUTE ee
Ha neBYyo NepeaHIo KOHOPKY.

2. KocHutecb —.

BbibepuTte B cnvcke Hactpoinku > Tepmolyyn
> Kanubposka.

3. KocHutecb Kanubposka.

CnepynTte aKpaHHbIM UHCTPYKLUMSAM.

Y1006bI BbINTU N3 MEHI0, KOCHUTECh — U
KOCHWUTECH MpaBoW YacTu gucnnes 3a
npegenamm BCnSbliBaoLLEro OkHa.



5.4 ConpsixeHune Tepmollyn

[Mpy noctaBke TepmoLLyn CONPSKEH C
BapOYHON NOBEPXHOCTbLIO.

[Mpun 3ameHe TepmoLlyn Ha HOBbIN
HeoOXx0AMMO NMPON3BECTU Ero COMPSHKEHNS C
HOBOW BapOYHOM NOBEPXHOCTLIO.

1. Haxmwute Ha =—.

BbibepuTe B cnucke Hactponku >TepmoLluyn

> CoeuHeEHNeE.

2. KocHuTtecb OTKNIOYNTL ANt OTMEHbI
COMNPSXXeHNs co cTapbiM TepmMoLLyn.

3. KocHutecb CoeamHeHne psigom ¢
KOH(OPKOWA.

[MosiBUTCA packpbiBaloLLEeecsi OKHO.

4. Tlpu nomowym umdpoBor HabopHoW
naHenu BBeAUTE BbIrpaBUPOBaHHbIN Ha
HOBOM TepmoLLyn NATU3HaYHbIN Koa,.

5. Haxwmute Ha OK gnsa nogreepxaeHus.

TepmoLLyn ConpsixXeH ¢ BapovHOW

NMOBEPXHOCTBIO.

Mocne conpsipkeHns Bceraa BbIMONHANTE
kannbposky TepmoLuyn.

[nsa octaBneHms MeHo KOCHUTECH =—— nnn
KOCHUTECH NPaBOW CTOPOHbI Ancnnes
CHapy>u OT HOBOTO OKHa.

5.5 MeHro cTpyKTypa

[ns BbI30Ba N N3MEHEHUS HaCTpoeK
Bapquoﬁ naHenn nnu BKNYeHuna paga

PYHKLMIA KOCHUTECH ——.

Y1006bI BbINTU N3 MEH0, KOCHUTECh — U
KOCHWUTECH MpaBoW YacTu gucnnes 3a
npegenamu BCnsbiBatoLLero okHa. [Ans

Hasurayum no MeHto I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe < nnm >

Tabnuuya otobpaxaeT OCHOBHYO CTPYKTYPY
MeHto.

MomoLub B MpurotoBneHun

DyHKLMN BAPOYHOWN NOBEPXHO- Cysug

cTU
TepmowmeTp

PacrannusaHue

HacTtpolriku 3awuta geten

CekyHaomep

Hob?Hood

TepmoLuyn

MNopkntoyeHne
Kann6poska
CoeavHeHne

HacTtpolvika

Momoub B MNpurotoBneHnn
BbibpaTb A3blk

ToHbI KHomok

'pomkocTb curHana
ApkocTb ancnnes

Cepsuc

Lemo-pexunm
Paspeluexne
OT106pa3nTb Bepcuto MO
>KypHan HencnpaBHocTen
3aBoackne YcTaHoBKM
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6. EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHNE

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 BknroyeHue nnu BbIKNOYEeHUe

KocHuTechb Ha oaHy cekyHay (D 4TOObI
BKITHOUUTb UMW BbIKIOYUTL BapOYHYHO
naHernb.

6.2 ABTOMaTn4yeckoe oTKIro4YeHue.

HaHHaa yHKLMA aBTOMaTM4YeCcKn
BbIK/l04aeT BapO4HYHO NOBEPXHOCTb,
ecnu:

*  BbIKMOYEHbI BCE KOHPOPKM;

* ocne BKIIOYEHUSt BAPOYHOW NMOBEPXHOCTM
He 6bin BbIGpaH ypoBEHb HarpeBa;

* MaHenb ynpaeneHus Yem-nmbo sanura,
UMK Ha Hel YTo-NMGO HaxoauTCs AoMblue
OecsAT CeKyHA, (ckoBopoaa, Tpsnka u
T.n.). BoigaeTcs 3BykoBoOW curHan, nocne
Yero BapoYHasi MOBEPXHOCTb
BbIKIoYaeTcs. Ybepute npegmeT unm
NpoTpUTE NaHenb ynpaBneHus;

* MaHenb CTaHOBUTCS OYEHb ropsiyei
(Hanpumep, Korga )uOKoCTb B nocyne
BblkMNaeT gocyxa). Mepepn cnegyrowym
ncnonb3oBaHWEM BapOYHOM MOBEPXHOCTU
[avite KOH(OopKe OCTbITb.

*  MCMONb3yeTCs HenoaxoasLlas KyxoHHas
nocypaa, Unu Ha KOHKPeTHOW KOHopKe
OTCYyTCTBYeT nocyaa. BeicBeumBatoLuiics
6enbiM CMMBON KOH(OPKM HauMHaeT
mMuraTb, 1 Yepes ABe MUHYTbI KOHdOpPKa
aBTOMaTM4eCcKu npekpaLyaeT pabory.

» KoHopka He Obina BblkNoYeHa Unu He
6bIn M3MEeHeH ypoBeHb HarpeBa. Yepes
HEeKOTOpOe BpeMsl BbiAAETCsl 3HAYOK, U
BapoYHasi MOBEPXHOCTb BbIKMOYaAETCS.

CooTHoLIeHMe YPOBHS HarpeBsa u

BpeMeHu paboThkl, nocne KOToporo

BapoYHas NOBEPXHOCTL BbIKMIOYaeTCs:

YpoBeHb HarpeBa BapouHas nosepx-
HOCTb BbIKITlO4aeTcs
Yyepes

1-2 6 yacoB
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YpoBeHb HarpeBa BapouHas nosepx-
HOCTb BbIKNtovyaeTcs
Yyepe3s

3-5 5 vacoB

6 4 yacos

7-9 1,5 vac

Mpwv ncnone3oBaHun XXapeHne BapoyHasi
NMOBEPXHOCTb BbIKNtoyaeTcs Yyepes 1,5
yaca. Npu ncnone3oBanum CyBug,
BapoYHas NMOBEPXHOCTb BbIKIOYAETCS
Yyepes 4 vaca.

6.3 Ucnonb3oBaHue KOHPOPOK

Pasmelarite KyxoHHyt0 Nocyay B LeHTpe
BblOpaHHOW KOHPOPKK. VIHOYKLMOHHBIE
KOH(POPKM aBTOMaTUYECKu NOACTPanBaoTcs
noA pasmep AHa nocyasi.

[Mocne pasmelleHns nocyabl Ha BbIbpaHHOM
KOH(POPKM BapoyHasi MOBEPXHOCTb
aBTOMaTU4eCckun onpeaensiet ee n Ha
Avcnree BbICBEYMBAETCSt COOTBETCTBYHOLLMIA
cnanigep. Cnarvigep otobpaxaeTcsl B TeYeHne
8 cekyHa, nocne yero gucnnen
BOB3BpALLAETCH B PEXMM [T1aBHOrO OKHa.
[ns Toro 4to6bI ObICTpee yopaTb cnavgep,
KOCHWUTECH 9KpaHa 3a npegenamu obnactu
cnangepa.

B cnyyae paboTbl Apyrnx KOHHOPOK ypoBEHb
HarpeBa HY>KHOV BaM KOH(OPKN MOXET ObITb
orpaHunyeH. Cm. pasgen «Cuctema
ynpaBneHnst MOLLHOCTbIOY.

@

Y6enuTech, 4TO Balla nocyga noaxoauT
O151 UCMONb30BaHMS Ha MHOYKLMOHHBIX
Bapo4HbIX naHensax. MogpobHee o Tunax
nocyabl cM. B rnaBe «CoBeTbl U
pekomeHaauuny». NMpoBepbTe pasmepsbl
nocyabl B [MaBe «TexHuveckune
[aHHbIEeY.

6.4 YpoBeHb HarpeBa

1. BknroumTe BapOyHY NOBEPXHOCTb.



2. YcraHoBuTE Nocyay Ha BbIOpaHHyto
KOHCOPKY .

Ha gucnnee Ha 8 cekyHa oTobpasutcst

cnangep paboTatoLLen KOHGOPKU.

3. KocHutecb unv npoeeauTe nanbLem ans
YCTaHOBKW TpebyeMoro ypoBHSI Harpesa.

CuMBON 3aropuTCs KpacHbIM LIBETOM U

yBENUYMT CBOW pa3mep.

L
(Jo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
-

YpoBeHb Harpesa Takke MOXHO U3MEHUTb BO
Bpemsi npuroToBneHusi. KocHuteck cumBona
BblGOpa KOH(POPKM B OCHOBHOM MEHIO NaHenm
ynpaBneHvsi U nepeaBuHbTE nareLl BNeso
UK BNpaBo (4Ns YMEHbLUEHWS Unu
YBENMYEHWS] YPOBHS Harpesa).

6.5 PowerBoost

[aHHasa dyHKUMA NO3BONSAET YBENUYUTD
MOLLHOCTb COOTBETCTBYHLLEN NHAYKLNOHHON
30HbI Harpesa. OHa 3aBUCUT OT pa3mepoB
KyXOHHOMI nocyabl. PYHKLMIO MOXHO
BKIMOYUTb TOMBKO HA OrPaHWYEHHbIV Nepuoa
BPEMEHN.

1. CHauan kocHuTecb crumBona Tpebyemon
KOHCOPKW.
2. [ns BKAYEHMSA AaHHOW OYHKUUN anst

BblOpaHHOW KOH(POPKN KOCHUTECH P unm
nposeguTe nasnbLemM BNpaso.
CvMBON CTAHOBUTCS KPACHbIM 1
yBenM4MBaeTCs B pa3mepax.
DYHKLNS BbIKIOYaeTCs aBTomaTnyecku. [ns
BbIKMIOYEHUS PYHKLUW BPYYHYIO BbiGepuTe
KOH(POPKY ¥ U3MEHUTE YPOBEHb Harpesa.

®

MakcumarnbHble 3HaYeHus!
NPOAOIMKUTENBHOCTU NPUBEAEHLI B
[maBe «TexHu4eckne aaHHbIE.

6.6 OptiHeat
Control(TpexcTyneH4yaTbIN
VMHAWKaTOp OCTaTO4YHOro Tenna)

/\ BHUMAHMUE!

I/ 11/ 1 Toka ropuT nHamkartop,
CyLLLeCTBYET OMacHOCTb OXora n3-3a
ocTaToYHOro Tenna.

VIHAYKUMOHHBIE KOHAOPKM CO3[atoT Tenno,
HeobxoaMmoe ANst NPUroTOBIEHNS MULLK,
HenocpeacTBEHHO B AHNLLE YCTAHOBNEHHOMN
Ha Hux nocyabl. CTeknokepamumka
HarpeBaeTCs OT Tensa KyXOHHOM nocyabl.

Ecnun koHdopka elle ropsiyas, BkovarTcs
nuaukatopsl 1/ 11/ 1. OHn nokaseiBatoT
YPOBEHb OCTATOYHOrO TeMnna Ncnosb3yembix
B AaHHbI MOMEHT KOH(POPOK.

MHOMKaTOP MOXET TaKkKe BKITHYUTLCS:

> A7l COCeAHMX KOH(OPOK, faxe ecrii OHK
He MCMonb3yHTCs;

e KOraa Ha XONOAHYH KOH(POPKY nomeLlatoT
ropsiyyto nocyay;

* KOrga BapoyHasi naHernb BbiKMoYeHa, Ho
KOHCbOpKa eLLe ropsyas.

WHavkaTop ncyesaeT nocne nonHoro
OCTbIBaHWs KOH(POPKY.

6.7 Tanmep

2[v] Tainmep o6patHoro orcuera

[JaHHas hyHKUMS ncnonbayeTcs Ans 3a4aHns
NPOAOIHKUTENBHOCTY PaboThl KOHGOPKM 3a
OZVH LMKIT MPUTOTOBIIEHUS.

DYHKLMIO MOXHO 3afaTb AN Kaxaon
OTAENbHOW KOHGOPKU.

1. CHavana ycTaHOBWTe ypOBEHb Harpesa
COOTBETCTBYIOLLEW KOH(POPKHK, a 3aTem
yCTaHOBUTE NapameTpbl AaHHON
yHKLMN.

2. KocHuTech cumsona KOHOPKK.

3. Kochurecs L\,

Ha gucnnee nosBuTcs MeHto Taimepa.

4. TlpoBepbTe O N BKIIOYMTE PYHKLMIO.

Cumesons! namensites Ha = [V].

5. [nsa Bbibopa Tpebyemoro BpeMeHun
(Hanp., YacoB W/1nu MUHYT) NpoBeanTe
nanbLem crnesa unu cnpasa.
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6. KocHutecb OK, uTobbl nogTBEPAUTE
BbIGOp.
BbiGop Takke MOXHO OTMEHUTL KacaHWeM

X.

Hesapgonro 0o okoHYaHWsA 3afaHHOro

BpPEMEHU pa3faeTcs 3ByKOBOU cuUrHan u Q
BKITlOYaeTCs B MUraoLlem pexumve. Ans

BbIKITKOYEHNA CUrHana KoCHUTeCb Q

YT06bI BBIKNIOYUTL AAHHYIO (DYHKLMIO,
yCTaHOBUTE ypOBeEHb Harpesa Ha 0. [pyron

BapUaHT: KOCHUTECb £%> crneBa OT 3Ha4yeHud

Talimepa, 3aTeM KOCHUTEChb X psaom u
rnoaTBepAMTE CBOM BbIGOP Ha OTKPbLIBLLIEMCS
BCMNIbIBAIOLLEM OKHE.

QA Taitmep

MoxHO ncnonb3oBaTb AaHHY YHKLUIO,
Korga BapoyHas naHesb BKMYeHa, a
KOHOPKM HE NCMOMb3YTCA.

OT1a yHKUMs He BnusieT Ha paboTy
KOH(OPOK.

1. Bbibepute nobyto KOHGOPKY.
Mpwv 3TOM Ha aucnnee nNosiBRseTcs
COOTBETCTBYHOLLWIA perynsrop.

2. KocHutecb Q

Ha gucnnee nosiBUTCS MeHIo Tanvepa.

3. [nsa Beibopa Tpebyemoro BpemeHu
(Hanp., YacoB 1 MWHYT) NpoBeauTe
nanbLem cnesa unu crnpasa.

4. KocHutecb OK, uyTobbl NOATBEPAUTE
BbIGOp.

BbiGop Takke MOXHO OTMEHUTb KacaHWeM

X.

Hesaponro 4o oKoHYaHWst 3a4aHHOro

BpPEMEHU pa3faeTcs 3BYKOBOM cuUrHas u Q
BKITIOYAETCA B MUratoLlem pexumve. Ans

BbIKIMKO4YEHUA CUrHana KOCHUTEChb Q

[Onsa BbIKNOYEHUs! (PYHKLUM KOCHUTECH Q

crneBa OT 3HaYeHUs1 BpeMEHU, KOCHUTECH X
psiooM ¢ 1 noATBepauTe BbiGOp, Koraa
NosIBUTCS HOBOE OKHO.
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@ CekyHaomep

[aHHas yHKUUSA HaYMHaeT aBTOMaTUYECKUI
oTCYeT cpady nocne BKIYEHNST KOHDOPKU.
Ee MoXHO ncnonb3oBaTth AN KOHTPONs
BpeMeHn paboTbl KOHPOPKM.

1. KocHuTtecb ==, 4T0ObI OTKPbITL MeH!H0.

2. Mpokpytute MeHto n BbibepuTe
Hactpoviku > CekyHgomep.

3. BknoyeHune n BbikNoYeHe PyHKLUK
NPON3BOAUTCSA KacaHNem
nepeknoyaTens.

[aHas dyHKuMa He npepbiBaeT paboTy npu

cHATUM nocyapl. Onsa cbpoca dyHKumm 1 ee

PYYHOro nepesanycka KOCHUTEeCh Ou
BbloepnTe COpOCUTL BO BCMIbIBAOLLEM OKHE.
PyHKUMST HAYHeT oTcyeT ¢ 0. YToObI
yCTaHoBUTb [1ay3a B paboTe dyHKLUM BO
BPEMSsi O4HOrO LWKIa NPUroToBIEHNS,

KOCHUTECH @ 1 BblbepuTe MNay3sa Bo
BCMNIbIBaloLLEM OKHe. [Ins npoaosmkeHust
oTcyeTa BblbepuTe CTaprT.

6.8 dyHkuua Bridge

3Ta yHKUUSA CNyXnT Ana o6beanHeHus
ABYX KOHGOPOK, B pe3ynbTaTe Yero oHu
paboTaloT Kak ogHa koHopka 1 UMetoT ToT
)KE YPOBEHb Harpesa.

[JaHHyto PYHKLIMIO MOXHO MCMONb30BaTh C
6OMbLLOV KYXOHHOI NOCYAOMN.

1. TlMocTtaBbTe Nocyay Ha ABe KOHGOPKWU.
Mocyna gomnkHa HakpblBaTb LLEHTPbI
o6enx KOHOpOK.

2. KocHutecb [=, YTOObI BKIOUYUTL
dyHKUMI0. N3meHNTCA cMBON KOHPOPKM.

3. YcraHoBuTE ypOBEHbL Harpesa.

Mocypa pomkHa HakpbiBaTh LLEHTPbl 06enx

KOH(POPOK, HO HE BLIXOAMTL MPW 3TOM 3a

rpaHnLbl O4YepYEHHbIX ObGnacTe.
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[.
[nsa BbIKNOYEHNA DYHKLUM KOCHUTECH 'E.
KoHdbopku paboTatoT He3aBMCMMO Opyr OT
apyra.

6.9 Il May3sa

[aHHasa dyHKLMA nepeBoanT Bce
paboTatoLme KOHPOPKM HA HAMMEHBLLNIA
YpOBEHb Harpesa.

Mpwn paboTte MomoLyb B MpurotoBneHun nnm
CyBu BKINOYEHUE JaHHONW PyHKLMK
HEBO3MOXHO.

Mpun paboTe yHKLMN BO3MOXKHO

ncnonbaosanme Tonbko cumsonos O n |l
Bce ocrarnbHble CUMBOSIbLI HA MaHesnu
ynpaBneHnsi 3a6MokMpoBaHbI.

[aHasa dyHKUMA He OTKNIoYaeT yHKL MK
Tavimepa.
Kochurecs |l , YTOObI BKIOYUTL PYHKLIMIO.

3aroputcsa || . YpoBeHb HarpeBa byget
NMOHWXEH [0 3HaYeHus «1».

YUTo6bl BKNHOUMTL OYHKLMIO, KOCHUTECH || .

OTa yHKUMs ocTaHaBnmBaeT paboTy
dyHKumn PowerBoost. MakcmanbHbI
YPOBEHb HarpeBa BKMHOYaETCA CHOBa Npu

NOBTOPHOM KacaHuu || .

6.10 & Brnokup. kHonok

Bo Bpemsi paboTbl BAPOYHOI NaHen MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHenb ynpasneHus. 3To
npefoTepaLlaeT cryvaHoe naMeHeHve
MOLLHOCTW Harpesa.

CHavana ycTaHOBUTE Xenaemblil ypoBEHb
Harpesa.

[ns BKNtOYEHUsT QYHKLUUN HAKMUTE HA EI
[ns BbIKMOYEHUS (YHKLUM KOCHUTECH U
yaepxuBanTe EI B TedeHne 3 CeKkyHa.

@

[Mpwn BbIKNOYEHUN BapOYHOW NaHenu

BbIKITIOYAETCS 1 3Ta (hyHKLMS.

6.11 3awumTa geten

OTa yHKUMS NpefoTBpaLlaeT cnyyanHoe
1Cnonb3oBaHWe BapO4HON NOBEPXHOCTY.

1. KocHutecb — aucnnes Ans Bbi3oBa
Me-Htio.

2. BbibepuTe B cnucke Hactporikm >
3awwTa geten.

3. [nsa BknoyeHUsa OYHKLMU BKNOYUTE
nepekntoyartens U KocHuTech 6ykB A - O -
X B andaBMTHOM nopsgke. [ns oTMeHbl
PYHKLMWN BbIKMIOYMTE BbIKNOYaTENb.

[Ons octaBneHuss MeHio KOCHUTECh —— Unu
KOCHWUTECH MpaBoVi CTOPOHbI AUchnes
CHapYXW OT HOBOTO OKHa. [11s1 HaBMrawumm no

MeHto ncnonbayiite Cunm ).

6.12 NMomouwib B NMpurotoBrneHun

JaHHas dyHKums nogbupaet napameTpbl
ANsi NPOAYKTOB PasnuyHbIX TUMOB 1
NoAAEPXKUBAET X B XOA4E NPUroTOBNEHMS.

C NOMOLLbI0 3TOM PYHKLMMU MOXKHO
npuUroToBUTL pa3HoobpasHble bnoaa,
Hanpumep Msco, Pbiba 1 MmopenpoaykThbl,
oo, Cynel, Coyckbl, MakapoHHble n3genusi
unn Monoko. [Ins pasHbIx BUAOB NPOAYKTOB
AOCTYMHbI PasnnyHble cnocobbl
NPUroTOBIEHUS], HANPUMEP, AN KypuLbl
MOXHO BblOpaTh »KapeHue, CyBua nnu
TyweHue.

PYHKUNA NPUMEHMA TOMNBbKO K KOHOpKam
Ha NeBoW CTOPOHE BApOYHON NaHenu.
[MomoLwub B NMpurotoBneHun ¢ pyHKLmen
CyBua MOXHO 1Cnosnb3oBaTh ANs NepeHen
NeBoOW UNu 3afiHen nNeBor KoHgopok. Ecnun
Heo6X0AMMO MCNonNb3oBaTb MYHKLMIO
XKapeHve, ee MOXHO BKMIOYUTb ANs
nepenHer nNeBon KOHOpKM unu ans obenx
KOH(POPOK, Koraa oHn 06beanHEHbI.

Ecnv ons nepegHew neBor KOHOPKK
BKItOYeHa yHKumsA MNomoLs B
MpurotoBneHunu, ans npuroToeneHns 6es
NCMONb30BaHNS 3TON PYHKLMM MOXHO
MCNonb30BaTb KOH(POPKM C NPaBO CTOPOHBI.
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Korga nepenHss nesas koHdopka paboTaeT
B AaHHOM pexume, He UCMOonb3yrTe Ha NeBon
3agHew KoHdopke nocyay, anameTp AHa
KoTopow npesbiwaeT 200 Mm. 3TO MOXeT
NOBMAWATb HA KAYECTBO COeAUHEHME MexXay
TepMmoLLyn 1 aHTEHHOW, PacroNoXeHHOW nog
NMOBEPXHOCTBI0 BAPOYHON NaHenu.

®

He pasorpeaiTte nocyay nepen
npuroToBnexHvem. Vicnonb3ynte Tonbko
XOMOAHY0 BOAyY M3-Moj KpaHa unm
XOSOAHbIE XXWOKOCTKN, eCNn 3TO
npumeHnmo. lNpu NOBTOPHOM pa3orpese
6ntoga obs3aTenbHO AOMKHbI ObITh
XONOAHbIMU.

®

[Mpu ncnonssoBaHMn dyHKUMK KapeHne
cnegynTe ykasaHuam Ha gucnnee. lNocne
Harpesa ckoBopo/bl fob6aBbTe Macno.

®

[Mpun ncnonb3oBaHnn yHkUmmM MomoLlb B
MpuroTtoBneHuun Tarimep paboTaeT kak
Tavimep. Mo CTeYeHnn yCTaHOBNEHHOTO
nepuvoaa BpeMeHU Tanvep He
3aBepLuaeT paboTy 3ToW OyHKLUN.

1. [ns BKNOYEHNS 3TOW DYHKL MK

kochutecs /. uin = n BbIGepUTe

[Momowwb B MNpurotosnexHuu.

2. BbibepuTte B cnvcke TUMN NPOAYKTOB,
KOTOpbIV Bbl N1aHNPyeTe roTOBUTb.
[nsa kaxgoro Tuna NpoAyKToB AOCTYNEH
psag onumii. CnegyviTe ykasaHuam Ha
avcnnee.

*  MoxHo KocHyTbcs OK B BEpXHEW
YacTu BCMIbIBALLErO OKHa U
BblOpaTbh HACTPOWKN NO YMOMYaHUIO.

» [ns >XapeHve ypoBeHb Harpesa no
YMOMNYaHMI0 MOXHO U3MEHUTb. [ns
psiaa 6ntog npy UCnonsb3oBaHnK
TepmoLLyn JOCTYNEH KOHTPOIb
TemnepaTypbl BHYTPU NpPoAyKTa.

» [ns 6onblIMHCTBA OMNLMUA, HAaNpUMEp,
CyBug n TyweHune, 3agaHHyo no
yMOn4aHuio TemnepaTypy MOXHO
N3MEHWUTb.

*  MOXHO U3aMeHnTb 3agaHHoe no
YMOMN4YaHWIO BPEMS UNn 3aaTb CBOE
cobcTBeHHoe 3HaveHue. [nsa Cysug
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npeaBapuTenbHO YCTaHOBIEHO

MUHMManbHOe BpeMmsi MPUroTOBNEHUSI.
[ononHuTtenbHble NoApo6HbIe ykaszaHust
BbIBOAATCS Ha 3kpaH. VX MOXHO NpOKpyTUTL

npu nomowwm 7S n
KocHuTeck OK. Cnepyiite MHCTPYKUUAM
BO BCMIbIBAOLLMX OKHAX.

Psa onuumii HaunHaeT paboT ¢
npefBapuTenbLHOro pas3orpeBa. Xon
npouecca oTpaxaeTcsi Ha NuHerike
ynpaeneHus.

4. [lpu nosiBNeHWN BCNIbIBAOLLEro OKHa C
WHCTPYKUMsiMu kocHutecb OK n
BblGepuTe CTapT, YTOObI NPOAOIKUTD.

[aHHas dyHKUMA ncnonb3yeT 3apaHee

3afaHHble napameTpsbl.

[ns Toro 4ToGbl HaBceraa OTMEHUTL

NosiBMEHNE pacKpbIBaOLLErocsi OKHa,

noctaBbTe PNaXKoK O nepeq BKIOYEHNEM

dyHKLMN.

5. [lo ucreyeHnn saagaHHOro BpeMeHu
pasgaeTcs 3ByKOBOW CUrHan v
OTKPbIBAETCS BCMMbIBaOLLEE OKHO.
KocHuTtecb OK, 4ToObl 3aKpbITb OKHO.

PyHKUMSA He npekpallaeT paboTy

aBToMaTunyeckun. BapoyHas naHenb

aBTOMATUYECKN BbIKMIOYAETCS TONMbKO B

pexume npurotosnexus Cysua no

NCTEYEHNN MaKCUManbHOro BpeMEHU

paboTbl, KOTOPOE COCTaBNSAET YeTbIpe Yaca.

[ns BbIKNOYEHNSA DYHKLUMN KOCHUTECH Ll/ unu

‘ﬂf UM CUMBOMA aKTUBHOW KOHPOPKH, 3aTEM
BblbepuTe OcTtaHoB. KocHutech [la Bo
BCMbIBaOLLEM OKHE, YTOOLI NOATBEPANUTD
BbIGOP.

6.13 CyBupg

[ns npUroToBneHns Npu NOMoLLY AaHHOM
dYHKUMM Msca, pbibbl MNK OBOLLIEN Bam
NMOHaA00STCA NaKeTbl C 3aCTEXKOW «3UM-NOK»
UM NONU3TUNEHOBbIE NaKeTbl U BaKyyMHbIV
ynakoBLLK. [loMecTuTe npunpaBneHHble
NPOAYKTbI B MAKETbI Y TEPMETUYHO UX
3akponTte. B npogaxe Takke umMetoTcs yxe
noAroTOBMEHHbIE ANs NPUrOTOBIIEHNS
AaHHbIM METOAOM MOPLIMOHHBIE NPOAYKTbI.



/\ BHUMAHMUE!

Ob6sa3artenbHo cobnogante npasuna
6€e30MacHOCTI NpY NPUrOTOBNEHUN
nuwm. Cm. «YkasaHus un
pekoMeHaaummy.

[aHHas dyHKLusA no3sonseT
camMoCTosATeNbHO BbIGpaTh Bpems 1
TemnepaTypy (B AnanasoHe ot 35°C Ao
85°C), cooTBeTCTBYOLME BUAY NPOAYKTOB,
KOTOpble NPeacTouT NpuroToBuTh. O6HLEM
BOAbl HE JOMKEH NpeBbIWaTh 4 NMTpa;
HaKpOWTEe KacTpoNto KpbILKoW. MogpobHble
CBeZleHVs 0 NapamMmeTpax NpUroToBneHms
HaxoadATcsa Tabnuue NpUrotToBneHus,
npuBeaeHHol B rnase «CoBeTbl U
pekomeHnaauuny. Pasavopaxusante
NpoAyKTbl Nepes NPUroToBNEHNEM.

DYHKLMIO MOXHO MCMONb30BaTh TOMbKO ANS
nepegHen NeBoOr UNu 3agHen neBson
KOHopoK. Bo Bpemsi paboThl B pexunme
Cysug onsa npurotoBneHnsi 6e3s
NCNOMNb30BaHWA 3TOW PYHKLUM UCNONb3ynTe
KOH(OPKM Ha NPaBON CTOPOHE.

®

Ecnu BbiGpaH pexxum CyBug, Tanmep
paboTtaeT kak Tanmep. PyHKUUs
BbIKITIOYaETCs aBTOMaTUYEeCKM Mo
NCTEYEHNN MaKCUMasbHOro BPEMEHM
paboThl, KOTOPLIV COCTABNSET YeThIpe
Yyaca.

1. TogroToBbTe NOPLUM NPOOYKTOB
COrnacHoO NpMBeAEHHbLIM BblLLE
yKazaHusM.

2. [NomecTuTe Ha NepeaHIoo NEBYHO UNN
3a[HI00 NEBYIO KOHPOPKY KacTponio ¢
XONOHOW BOJOMN.

3. Kochurecs .~ > Cysua. Tawke MOXHO

KOCHYTbCA == > PYHKLMN BAPOYHOW
nosepxHoctu > CyBua.
4. Bbibepute Hagnexallyto TemnepaTypy.
3apavite Bpems (Mo xxenaHuto). Bpems
NMPUrOTOBIIEHNS 3@BUCUT OT TOMLLUMHBI U TUNa
NPUroTOBMSIEMOrO MPOAYKTA.
5. KocHutecb OK, 4TOBObl NPOAOITKUTb.
6. YcraHoBuTe TepmoLlyn Ha Kpan nocyabl.
7. KocHutecb OK, 4TOObI 3aKpbITh
BCMNIIbIBAKOLLEE OKHO.

8. KocHutecb CTtapT, 4TOGbI BKMIOYUTL
npeasapuTernbHbIN Pasorpes.

Korpa Temnepatypa nocyabl 4OCTUTHET

3alaHHOro 3HayeHwus, OyaeT BblaaH 3ByKOBOWA

CUrHan n NosiBMTCS HOBOEe OKHO. KocHuTech

OK ansa noaTeepxaeHus.

9. [lomecTuTe NPOAYKTLI B NakeTax B
nocyay Tak, 4To6bl OHW HaxoAMNUChL B
BEPTMKANbHOM MOMOXEHUN (MOXHO
ncnonb3oBaTtb cToliky CyBug). KocHurecb
Crapr.

B cnyyae Bbibopa Tarimep oH bygeT

paboTaTb OQHOBPEMEHHO C AaHHOM

dyHKLMENn.

10. Mo ucteyeHnm 3agaHHOro BpeEMeH
OyaeT BblaaH 3BYKOBOW CUrHam v

3amuraeTt Q [ns BbIKNOYEHMA curHana

kocHuTecs L.
YUT06b! BBIKNHOYNTL DYHKLMIO UK 3aHOBO

yCTaHOBUTb €€ napameTpbl, KOCHUTECH \“_l/
unu cumBsona paboTatoLlein KOHOPKK, a
3aTeM kocHuTecb OcTaHoB. [ns
NnoATBEPKAEHUS KocHUTEeCh [1a BO
BCM/bIBaOLLLEM OKHE.

MoaaepxaHne TemnepaTypbl

PyHkumo CyBMA MOXHO MCMONb30BaTh B
X0[4e NPUroToBMEHUS], B TO BPEMS Kak
Tepmolyyn obecneymBaeT TOYHbIA KOHTPOSb
1 nogaepxaHvie Temnepatypsbl (C TOYHOCTbIO
+/-1°C ). MOXHO roTOBUTb LUMPOKWNIA CNEKTP
6ntoa, Hanpumep, 6yNbOHOB CO cneLusMm
UM COyCOB (Hanpumep, pa3nu4yHbiX TUMNOB
kappu nnm dbyanbec). MoXxxHO ycTaHaBnmBaTb
cobcTBEHHbIE NapameTpbl UMK NONb30BaTbCA
Tabnuueln NpuroToBneHNs, NPUBEAEHHOW B
rnase «CoBeTbl U peKoMeHAaLnmy.

DYHKUMIO MOXHO MUCMOMb30BaTh TONMbKO 4151
nepegHer NeBon uUnv 3agHen neBown
KOHOPOK.

1. KocHutecb == > ®yHKLN BApPOYHOM
nosepxHocTu > CyBua unv BolzoBuTe

YHKLMIO, KOCHYBLUNCb /> CyBsua.
2. 3apanTte Tpebyemylo Temneparypy.
3apaiiTte Bpems (Mo XenaHuto).
3. [Onsa npogomxeHust kocHuTechb OK.
4. YctaHoBuTe TepmoLlyn Ha Kpawn
KacCTpONu Unn BCTaBbTE €ro B NMPOAYKT.
5. Haxmute CtapT anst Hayana pasorpesa.
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Korga temnepaTypa nocyabl 4OCTUTHET

3aaHHOro 3HayeHwus, OyaeT BblaaH 3BYKOBOWM

CUrHan 1 NosSBMTCS HOBOE OKHO.

6. KocHutech OK, 4TOGbI 3aKpbITh
packpbliBatoLLeecs OKHO.

7. Haxmute Ha Crapr.

B cny4yae Bbibopa Tanimep oH byaeT

paboTaTb OQHOBPEMEHHO C AaHHOM

dyHKUmen.

8. [lo ucteyveHnn 3agaHHOro BpeMeHU
OyneT BblAaH 3BYKOBOW CUrHan v

3amuraeTt Q [ns BbIKNOYEHUS curHana

kocHuTecs L.
[ns oCcTaHOBKM UM HACTPONKM OYHKLUN

kocHuTecs 4 unn CMMBONA, OTHOCSLLIErocs K
paboTatoLen koHdopke, 1 Bbibepute
OctaHoB. KocHuTech [1a B packpbiBatoLemcs
OKHE Ans NOATBEPXAEHWS.

6.14 TepmomeTp

[aHHasa dyHKumMA npespalyaet Tepmoluyn B
TepMOMETP, NOMOratLLMin CneanTb BO BpeMS
NPUroTOBIEHMS 3a TeMnepaTypon NPoayKTOB
Unu xxuagkocTen. Hanpumep, Bbl MOXeTe
BOCMOMb30BaTLCS UM NpU pa3orpese Mosioka
W KOHTPONS TemnepaTtypbl edbl AN AeTeNn.

[na ncnonb3oBaHWsa JaHHOW YHKLUN
AOIKHa ObITb BKIIOYEHA Kak MUHUMYM OfHa
KOHdpopKa.

[aHHas dyHKunsa paboTaeT co Bcemun
KOHcbopkamu, HO He Bonee Yem ¢ ofgHoM
KOH(OpPKOW 3a pas.

1. BcrtaBbTe TepmoLuyn B NpoaykT
NOMECTUTE B XMOKOCTb A0 OTMETKU
MUHMMAanbHOTO YPOBHS.

2. KocHuTecb / aucnnes ons Bbi3oBa
MeHto Tepmollyn u BbibepuTe

TepmomeTp. Takke MOXHO KOCHYTbCS —
> OYHKLUMU BApOYHONM NOBEPXHOCTU >
TepmomeTp.

3. Haxwmwute Ha CraprT.
HauHeTtcsa namepeHue Temnepartypbl Ha
BblOpaHHOM KOHPOPKE.
Ecnu H1 ogHa u3 koHOpOK He paboTaeT,
NOSIBUTCS PacKpbIBaloLLEecsi OKHO C
yBeAOMIEHNEM.

[ns oTMeHbl PYHKLMN KOCHUTECH Ldp,

oTobpaxaroLmx TemnepaTypy, unu / n
BblbepuTe OCTaHOB.
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6.15 <& PactannuBaHue

[laHHy10 OYHKLMIO MOXHO UCMOoNb30oBaTh A
pacTannuBaHus pasnnyHbIX MPOAYKTOB,
Hanp., LWokonaga unu CiMBoOYHOro mMacna.
PYHKLMIO MOXHO UCMOMNb30BaTh TOMBLKO C
O[HON KOHOPKOWA 3a pas.
1. KocHutecb —— aucnnes Ans Bbi3oBa
MeHtro.
2. Bbibepute B cnmcke PyHKUMM BapOYHON
noBepxHOCTH > PacTannusaHue.
3. Haxwmute Ha CtaprT.
Heobxoanmo BbIGpaTth Tpebyemyto
KOHPOPKY.
Ecnu koHdopka yxxe paboTaeT, nosBuTca
packpblBatoLLieecs OKHO C
yBegomneHneM. [ina BknoveHus
YHKLMM OTMEHUTE 3afaHHbIN paHee
ypOBEHb Harpesa.

[nsa octaBneHms MeH KOCHUTECH =—— unn
KOCHUTECH NPaBOWi CTOPOHbI AncCnnes
CHapy>u OT HOBOro OKHa. [ind HaBurauum no

MeHto ncnonbayrite Cunm ).

[ns BbIKNOYEHNA PYHKUMM BbiOepuTe
cMBON BblOOpa KOHGOPKK, a 3aTeM
kocHuTecb OCTaHoB.

6.16 Hob’Hood

370 coBpeMeHHas pyHKUmMSA C
MCMNONb30BaHNEM aBTOMATMKM,
CBS3bIBAIOLLEV BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb C
BbITSXKKOW. Kak BapoyHasi naHenb, Tak u
BbITSXKKA NOAAEPXKMBAKOT COEAMHEHNE Yepes
nopTbl MHppakpacHow cBsA3n. CKOpoCTb
BpaLLeHNs BEHTUNATOPA 3agaeTcs
aBTOMaTU4eCckn Ha OCHoBe Bblbopa pexuma
1 TemnepaTypbl CaMoii ropsiven nocyabl Ha
BapOYHOWN NaHenu.

B GonbLUMHCTBE BbITAXEK cUcTEMA
[AMCTaHLMOHHOrO YNpaBneHust Mo YMOMYaHuio
BbIkMtoveHa. MNepe ucnonb3oBaHUEM
dyHKUMM BKtounTe ee. bonee nogpobHas
UHopMaLs NprBeeHa B PyKOBOACTBE
nonb3oBaTens K BbITAXKe.

[ns aBTomaTnyeckon paboTbl hyHKLUM
cnefyeT yCTaHOBUTb aBTOMaTUYECKUI
pexum, BblbpaB 13 cnucka ot «H1» go «H6».
M3HavanbHo yctaHoBreH pexum HS
Bapo4HON naHenu. BbiTsxkka pearvpyet npu
Ka>KOOM BKIMIOYEHUW BapPOYHOWN NaHenu.



BapouHas naHenb perynupyeT cKkopocTb
BpaLLeHWs BEHTUNATOPA, aBTOMATUYECKM
onpefenss TemMmnepaTypy KyXOHHOW nocyaebl.
MpeaycMOoTpeH pexum paboTbl BAPOYHOWA
naHenu, BKNOYatoLLMIA TONbKO OCBEeLLEHUE:
H1.

®

Mpn n3ameHeHnn ckopocTn paboTbl
BEHTUNSATOPA BbITSHKKN COEAUHEHME MO
YMOSIYaHMIO C BAPOYHOW NaHenbo
oTKntovaeTcs. YTobbl 3aHOBO BKIHOYNTL
3Ty PYHKLMIO, yCTaHOBUTE
nepekntoyaTeny obenx ycTponcTs
cHavana B nonoxeHve BbIKI1, a 3atem
— BHOBb B nonoxexune BKIJ1.

Pe-  ABTO- pBapkal) Xapenne?)
XKum mMaTtu-
ye-
CKoe
3aXun-
raHue
HO Bbikn Bbikn Bbikn
H1 Bkn Bbikn Bbikn
H23) Bkn CkopocTb BeH-  CKOpOCTb BEH-
Tunatopa 1 TunsaTopa 1
H3 Bkn Bbikn CkopocCTb BeH-
Tunsitopa 1
H4 Bkn CkopocTb BeH-  CKOpOCTb BEH-
TunsTopa 1 Tunsitopa 1
H5 Bkn CkopocTb BeH-  CKOpOCTb BEH-
TunsTopa 1 TunsTopa 2
H6 Bkn CkopocTb BeH-  CKOpOCTb BEH-

Tunsitopa 2 TunsTopa 3

1) BapouyHas naHenb prkcuMpyeT NpoLecc KUNeHus n
BbIGMpaeT COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb BEHTUNSATOPA B
aBTOMaTWNYECKOM pexume.

2) BapouyHas naHenb hukcupyeT npoLecc xapku 1 Bbl-
6upaeT COOTBETCTBYHOLLYKO CKOPOCTb BEHTUNATOPA B
aBTOMaTWYECKOM pexume.

3) B atom PEXMME BEHTUMNSATOP 1 OCBELLIEHNE BKIHO-
YaloTCs BHE 3aBUCUMMOCTY OT TeMMepPaTypbl.

I'IepeKn H4YeHune pexmmoB

Ecnv Bam He NOAXOAUT YpOBEHb Lyma /
CKOPOCTb PaboThl BEHTUATOPA, PEXUMBI
MOXHO NEPEKIMIYNTL BPYYHYIO.

1. KocHutecbr —.
Bbibepute B cnucke Hactporikn>Hob?Hood .
2. BblbepuTe COOTBETCTBYHOLLMNIA PEXUM.

Y1006bI BbINTU N3 MEH0, KOCHUTECh — U
KOCHWUTECH MpaBoW YacTu gucnnes 3a
npegenamy BCrnbiBatoOLLEro OKHa.

Mo 3aBepLUEHUN NPUTOTOBNEHUS U NOCIe
BbIKITIOYEHWNS1 BAPOYHOV NaHeNn BEHTUNATOP
BbITSKKM MOXET npofosxkaTte paboTtaTb B
TeyeHue onpeaeneHHoro nepnoaa BpemMeHu.
Mo ncTeveHun aToro nepuopa BpeMeHu
cMCTEMa aBTOMAaTUYECKM BbIKIOYaeT
BEHTUNSATOP, He Jonyckasi BO3MOXHOCTU ero
CMyYanHOro BKMIOYEHUS B TEYEHNE
cneaytowmx 30 cekyHa.

MHOuKaTop Ha BbITSKKE BbIKIOYaETCs Yepes
2 MVHYTbI NOCIE BbIKMOYEHUS] BAPOYHOWA
naHenu.

6.17 BbiGpaTb A3blik

1. KocHutecb —— aucnnes Ans Bbi3oBa
MeHto.

2. Bbibepute B cnivcke HacTpoiiku
>HacTtpoiika > BeibpaTb HA3bik.

3. BbibepuTte u3 cnucka nogxogaLuim a3bik.

B cnyyae HeBepHoro BbiGopa si3blka

KocHuTecb —. lNMosiBUTCA cnucok. Belbepute
TPETbIO OMNLMIO CBEPXY, @ 3aTeM
NpeAnocneaHIon cHU3y onumio. 3atem
BbIGepuTe BTOPYIO onumio. MpokpyTUTEe BHU3
Ans Bblbopa 13 cnucka Tpebyemoro a3bika. B
3akrnoyeHne BbibepuTe onumio cnpaea.

[ns octaBneHns MeHo KOCHUTECHL — W
KOCHUTECH NPaBoOW CTOPOHbI AnCnnes
CHapy>mu OT HOBOro OKHa. [insa HaBurauum no

MeHto ncnonbayrite Cunm >

6.18 ToHbl KHonok / FpomKkocTb
curHana

MoxHo BbIGpaTh BUA, 3BYKOBbLIX CUrHasoB,
BbljaBaeMbIX BapOYHOI MOBEPXHOCTLIO, UK
MOMHOCTbLIO BbIKMIOYUTE 3BYKOBYHO
curHanmaauuio. MoxHo BbibpaTb Mexay
LenykaMu (3Ha4eHme no yMonyaHuio) u
TOHamu.

1. KocHutecb —— aucnnes Ans Bbi3oBa
MeHto.
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2. Bebibepute B cnvcke HacTporiku >
HacTpowka> ToHbl KHonok / 'poMkocTb
curHana.

3. BbibepuTe noaxoasiyto onumio.

[ns octaBneHns MeHio KOCHUTECh —— Uni
KOCHWTECH MPaBoi CTOPOHLI Aucres

CHapyXu OT HOBOIro OKHa. Onsa Hasurayum no

MeHto ncnonbaynTe Cunm .

6.19 ApkocTb aucnnesn

MIMeeTcsi BO3MOXXHOCTb M3MEHEHUSI SIPKOCTY
avcnnes.

VimeeTcs 4 ypoBHS sSipKOCTU: «1» — camblii
HU3KUI, a «4» — caMblil BbICOKWUIA.

1. KocHuTecb == gucnnes Ans Bbi3osa
MeHto.

2. BebibepuTe B cnimcke Hactporiku
>HacTpounka > ApkocTb Ancnnes.

3. Bbibepute Nnoaxoasinii ypoBeHb.

[ns octaBneHus MeHo KOCHUTECH — NN
KOCHUTECH NPaBoOVi CTOPOHbI AncCnes

CHapy>Xu OT HOBOIro OKHa. Onsa Hasurayuum no

MeHto ncnonbaynte < mnm >

6.20 Cuctema ynpaBrieHUs
MOLUHOCTLHIO

Ecnu npu BktoYEHWM HECKOMbBKMX KOH(DOPOK

noTpebnsiemasi MOLLHOCTb MpeBbILIaeT

orpaHuYeHve SNEKTPONUTaHUS, aTa (PyHKLMS

0ennt OOCTYNHYK MOLHOCTb MeXay BCEMU

7. NOJIE3HbLIE COBETbI

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTu.

7.1 Nocyna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHdOPKaxX
NCMonb3yeTcs aNeKTpoOMarHuTHoe none,
KOTOpOe oYeHb BbICTPO HarpeBaeT
nocyay.

Vcnonb3yinTe MHOYKUMOHHbIE KOH(POPKM C
noaxoAsiLen KyXOHHOW NOoCcyaoNn.
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KoHopkamu. BapoyHas naHenb
KOHTPONMPYET CTyneHb Harpesa Ans 3awuThbl
nnaBKUX NpefoXpaHUTenen, yCTaHOBMNEHHbIX
Ha JOMALLHEM 3MEKTPOLUMTE.

KoHdopku 06beanHATCa B rpynmbl
COrnacHoO MeCTOMOMNOXEHUIO U HOMEPY
3TanoB BapoyHoi naHenun. MakcumarnbHas
anekTpuyecKkas Harpyska Ha kaxayto dasy
cocrtaensieT 3680 BT. Ecnu BapoyHasi
naHernb 4OCTUraeT MakcMmarnbHom
[OCTYMHOW MOLLHOCTU B OfHOW hase,
MOLLHOCTb KOHPOPOK aBTOMaTU4eCKU
YMEHbLUAeTCS.

MakcumanbHbIli ypoBEHb Harpesa
oTobpaxaeTcs Ha perynsaTope. AKTUBHbI
TONbKO UmMdppbl Genoro uBeTa.

Ecnu ypoBeHb Harpesa HeJOCTYMNEH,
CcHavana noHM3bTe HarpeB Opyrux
KOHCOPOK.

Bo3MOXHbIE COYEeTaHUsA pacnpeneneHuns
MOLLIHOCTU KOHG)OPOK CM. Ha PUCYHKe.

T T

¢
AL

[Ho nocyab! AOMKHO ObITb KaK MOXHO
Gonee TONCTbIM U NIOCKAM.

Mpexae Yyem cTaBUTb Nocyay Ha
Bapou4HYy0 NOBEPXHOCTb, ybeanTech B
TOM, YTO JHO MOCYAbl CyXOe N YNCTOE.
Bo nsbexaHune nosiBNeHuns LapanuH He
OBUranTe n He TpuUTe Nocyaomn
CTEKNOKEPaMMNYECKYH MOBEPXHOCTb.

MaTepuan nocyAasbl

NpPaBUNbLHO: YyryH, CTarnb,
aManupoBaHHas cTarnb, HepxaBetoLLasi
cTanb, nocyaa ¢ MHOTrOCIONHBLIM AHOM (C
Hagnexaller MapKMpoBKOW
npov3BoAnTEnNs).



* HenpaBUIbHO: aNlOMUHWIA, Meab, NaTyHb,
CTeKIo, kepamuka, papcop.

Mocyna nogxoauT Ans UCNONb30BaHUA Ha

WHAYKUMOHHbIX BapO4YHbIX NaHenax, ecrnu:

* BOAa O4YeHb ObICTPO 3aKkMnaeT Ha
KOHOpKe, Ha KOTOpOoW 3afaHa
MakcMmarnbHasi CTyneHb HarpeBa;

¢ MarHut nputAarnBaeTca K AHy nocyabl.

Pa3smepbi nocyabl

*  VIHAYKUMOHHbIE KOH(POPKN aBTOMaTUYeCKn
noAcTpansatoTCcs Nog pasmep gHa
nocyapl.

*  OddheKTUBHOCTL KOHPOPKM 3aBUCUT OT
AvameTpa KyxoHHon nocyasl. MNocyaa ¢
OHULLEM, pa3Mep KOTOPOro MeHbLUe
MWHUManbHO A4OMYCTUMOro, nonyyaeT
NYLWb YacTb SHEPTUX, U3NyYaeMon
KOH(OOPKOA.

+ To coobpaxeHusim 6e3onacHoCcTv U Ans
OOCTUXKEHNS ONTUMAarbHbIX Pe3ynbTaToB
NPUrOTOBIIEHNSI HE UCMONb3YITE
KyXOHHy'0 nocyfy 6onbluero pasmepa no
CpaBHEHMIO C pa3MepoM, yKa3aHHbIM B
crneundukayum koHdopok. He xpaHute
nocyAy psiaoM € NaHenbio ynpasneHusi BO
BPEMsi MPUrOTOBMIEHNS. DTO MOXET
NOBMNUATL Ha PaboTy NaHenu ynpasneHusi
U CRyYanHO BKMHOYUTL OYHKLUN
BapOYHOWN NaHenu.

®

CM. «TexHnyeckme aaHHbIey.

7.2 Nopgxopswmne ckoBopoabl ons
byHKUUN

Vcnonb3yiiTe TonNbKo CKOBOPOAbI C NIIOCKUM
OHOM. YToObl NpoBEpPUTL, NOAXOAUT N
ckoBopopaa:

1. lNepeBepHuTe ckOoBOPOAY BBEPX AHOM.

2. Tlonoxute Ha AHO CKOBOPOAbI NUHENKY.

3. TMonpobyiiTe BCTaBUTb MEXAY NMHENKOW
1 OHOM CKOBOPOZAbl MOHETY
poctouHcTBOM B 1, 2 nnu 5 eBpoueHToB
(M1 MOHETY CXOXeW TOMNLLMHBI).

\

a. Ecnu moHeTa nomeluaetca mexay
NNHEKON N CKOBOPOAON, CKOBOpOAa

He NoAXoauT.

[

b. Ecnu moHeTa He nomellaeTca mexay
NMHEWNKON 1 CKOBOPOAOM, CKOBOpOA A

MOOXOOMT.

[ \

7.3 llym Bo Bpems paboTbl

Ecnu Bbl ycnblwanu:

*  MOTPECKMBaAHWE: NOCyaa U3rOoTOBMIEHA U3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

*  CBWCT: UCNOMb3yeTcst KOHdOopPKa, ANnst
KOTOPOW 3aaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLHOCTU, @ Mocyaa M3roToBneHa us
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

* [yn ncnonb3yeTcs BbICOKUN YPOBEHb
MOLLHOCTW.

» TlowenkmBaHne NpomcxoasT
3MeKTpuYeckne nepekndeHns, naet
onpegenexHue nocyabl Nocrne Toro, kak ee
NocTaBuUM Ha BapOYyHYHO NaHesb.

« LlWuneHue, xyxokaHne pabotaet
BEHTUNATOP.

3710 HopMarnbHoe siBreHne. OHO He

roBOPUT O KaKOM-NIM60 HEUCNpPaBHOCTH.

7.4 Oko Timer (Tanmep Eco)

C Uenblo 3KOHOMUMW 3MIEKTPOIHEPTUM
HarpeBaTeslb KOH(OPKM aBTOMAaTUYECKM
BbIKITIOYAETCA 0 TOro, Kak NPO3BYYUT CUrHarn
Tanmepa obpaTtHoro otcyeTa. Bpemsa paboTbl
KOHPOPKM NpU 9TOM 3aBUCUT OT BbIGPAHHOIO
YPOBHSI HarpeBa 1 BpeMeHW NPUroTOBMNEHUSI.
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7.5 Mpumepbl UCNonb3oBaHUA
BapO4HOW naHenm

COOTHOLLIEHME YCTAHOBKU YPOBHS Harpesa u
3HepronoTpe6eHns KOHGOPKM He SBMsieTcs
NUHEVHBIM. TPy yBEIMYEHUN YPOBHS
Harpesa noTpebneHne anekTPo3Heprum
BO3pacTaeT He B O4MHAKOBOW MPOMopLun.
OT0 03HAYaeT, YTO Ha CpedHeM ypoBHE

Harpesa KoHdopka noTpebnsaeT meHee
NMONOBMHbLI OT CBOEN HOMMUHANbHOM
MOLLHOCTW.

@

anIBe,D,eHHbIe HWXXEe aHHblE B Ta6nvu.|,e
ABNATCA OPUEHTUPOBOYHbLIMUA.

YpoBeHb Ha- HasHaueHue: Bpemss  CoBeTbl

rpeea (MuH)

1 CoxpaHeHune NpuroToBneHHbIX 6o, no rotoB-  3akpoinTe nocyay KpblLLKOW.

TennbIMU. HoCTU

1-2 [onnanackvi coyc, pactannueaHue: 5-25 Bpewms oT BpemeHu nepemelumsaiiTe.

CNMBOYHOrO Macna, LWoKonazaa, xena-
TUHa.

1-2 CryuieHne B36UTbIN omnieT, 3anedeH- 10 - 40 [oTOBbTE MOA KPbILLIKOWA.
Hble anua.

2-3 MpuroToBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BOAbI B KONMYECTBE, Kak
61104 Ha MeAneHHoM OrHe, pasorpes MWHUMYM BABOE NpeBbilLatoLLLem Ko-
rotoBbIx 6ntoa. nuyecTBo puca. Nepemelunsante mo-

NoYHble 6noga Ha cepeaviHe NpuroTo-
BIEHUS.

3-4 [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [o6aBbTe HECKONBKO CTOMOBbIX NOXEK
pbIbbI, MSACa. XNAKOCTK.

4-5 MpuroTtoBnenHne kaptodens Ha napy. 20 - 60 Mcnonb3yiite makc. % n BoAbl Ha 750

r kapTodens.

4-5 MpuroToBneHne aHaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 n XnakocTu NAC MHFPEANEHTDI.
€MOB MULLIK, pary 1 Cyrnos.

6-7 Jlerkas obxapka: ackanonbl, «KKOPAOH Mo rotoB-  [lepeBepHWTE MO UCTEYEHUW MOMOBU-
6nto» U3 TENSTUHBI, KOTNETbl, OTOUB- HoCTU Hbl BDEMEHW NPUrOTOBMNEHMS.

Hble, COCUCKM, MeYeHb, 3anpaska u3
MyKM, siriya, 6rvHbI, MOHYMKK.

7-8 CunbHas obxapka, kapTodenbHble 5-15 lNepeBepHWTE MO UCTEYEHUW NOMOBU-

onagbu, CTeNku n3 dune roBsanHb, Hbl BpEMEHW MPUrOTOBIIEHUS.
CTENKN.
9 KunsyeHne Boabl, 0TBapuBaHne MakapoHHbIX U3aenuin, obxapuBaHne msca (rynsi, xapkoe

B ropLuoykax), obxapuaHue kaptodens Bo puTiope.

KunsueHne 6onbluoro konuyecTsa Boapl. BknoveHa dyHkumna PowerBoost.
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7.6 YKazaHus 1 pekoMmeHaaLuu no
ucrnonb3oBaHuio TepmoLuyn

®

COBMECTHO C TakuMu PYHKLMAMU Kak
Momowwk B MNpurotoenenun n Cyesung
MOXHO MCMOSb30BaTh TEPMOLLYN TOMbKO
Ha NeBOV CTOPOHE BapO4HOM
noBepxHocTu. MNpu Beibope dyHKLUK
TepmomeTp TepmoLLyn MOXHO
NCMonb30BaTh Takke 1 Ha NpaBoWn
CTOPOHE BapOYHOWN MOBEPXHOCTH.

[ns obecneveHns onTMManbHOro

coefmnHeHus ( f/ 4 ) Tepmolyyn n
BapOYHON NOBEPXHOCTHK:

B cnyuae xunpgkocTten

[MorpyxaiTe TepmoLLyn B XUOKOCTb,
yunTbIBasi peKOMeHA0BaHHbIN AnanasoH
norpyxeHus. OTMeTka MUHUMaIbHOW
rnyOuHbI NOrPYXeHNs JOIMKHA ObITb HUXKE
YPOBHS XXNAKOCTU.

YcraHoBute Tepmollyn Ha Kkpav
kacTptonu. 1o BO3MOXHOCTU AepPXUTE ero
B BEPTVKanNbHOM nonoxexunn. Ybeanrecs,
YTO ero KOHYMK KacaeTcst AHa Nocyabl.
Pyuka Tepmoluyn gomkHa Bceraa
HaxoOuTbCA CHapYXXu KacTpronv unm

CKoBOpOAbI.

nosepxHocTu Ha 1-3 yaca. Npu
MCNonb30BaHUM cnpasa (COBMECTHO C
dyHKumen TepmomeTp) ybeantech, 4To
OH HaxoauTcs Ha 9-11 yacax. Cwm.
PUCYHKW HIXeE.

@‘Q
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B cny4yae, ecnun coegnuHeHne yCTaHOBUTL
He yaaeTcs, MOXXHO NepeaBuHyTb
TepmoLlyn BOOSb NO KPOMKE MOCyAbl.
[Mocyay MOXHO 4aCTUYHO NPUKPbIBaTb
KPbILLKOW.

[Mpn ncnonb3oBaHuUM NepeaHer NeBon
KOH(OPKN HE CTaBbTE Ha 3aJHIO0 NEBYHO
KOHOpPKY nocyay 60nbLnx pasmepos.
PaswmelleHHas Ha 3agHel nesomn
KOHOopKe nocyaa 6onblumx pa3amepos
MOXeT BrnokupoBaTb curHan.
MepenBuHbTE Nocyay 6onbLUNX pasmepoB
Ha 3a4HI00 NPaByt0 KOHAOPKY.

v
T =

R
|

s

—

—

B cnyuae TBepAbIX NpoAyKTOB
(u3mepeHue TemnepaTypbl BHYTpU
npoaykra)

x/ * BcraBbTe TepmoLlyn BHyTpb camou

TOJICTOW YaCTN NPOAYKTa OTMETKM
MUHUManbHOro ypoBHS. To4ka 3amepa
+ [lpn HeobxoAMMOCTM UCMONBL30BaHNS
TepmoLlyn Ha NeBON CTOPOHE BApOYHOMN
NMOBEPXHOCTN y6eanTech, YTO OH
HaxoanTcsa Bnnxe K LeHTPY BapOYHOW
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AOJKHa Haxo4UTbCA B LLEHTPEe NpoayKTa.

* Y6eawutecnb, yTo TepmoLlyn Kak cnegyeT
BCTaBMeH B NpPoAyKT. MeTannuyeckune
Yactu TepmoLLyn He AOMKHbI KacaTbCst
CTEHOK KacTptonu/ckoBopodbl. Kptok Ha
pYyYKe OOMKEH CMOTPETb BHU3.

+ [pu npurotoBneHun msaca/pbibbl
TOMNLWMHOW 2-3 CM KOHYUK JOIDKEH
Tepwmollyn kacaTbcs AHa Nocyabl.

+ [epep nepeBopayvBaHMeM NPOAYKTOB
cHavana ybwupavite TepmoLuyn.

+ [lpun NpMroToBnNeHUsi Ha NnaHye
ybenutecs, 4To pydka TepmoLuyn
MOCTOSIHHO Haxo4MTCs crpasa 3a
npegenamu ee NoBepxHoCcTU. CM. pUCYHKM
HUDKE.

Il
Il

7.7 HuskotemnepatypHoe
npuUroToBrieHne — npaBuna
6e30MacHOCTU NPU NPUTOTOBIIEHUN
nuwm

HuskoTemnepaTypHoe NpUroToBneHWE,
Hanp., Cysug, TpebyeT ob6s3aTensHoro
BbINOJTHEHUS CMIEAYIOLLMX YKa3aHWA.

*  MowTe/gesnHduuupyinte pyku nepeg
npuroToBneHnem nuwim. Micnonesynte
0[HOpPa30Bble NepyaTKu.

* Vcnonb3yiiTe TONbKO CBEXME NPOAYKThbI
BbICOKOrO Ka4ecTBa, KOTOpble XpaHWUnNnch
B Hagnexawmx ycrnosumsx.
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* Bcerga TwartenbHO MONTE 1 oumnLLanTe
OPYKTbI 1 OBOLLN.

* [loppepxuvBanTe CTONELWHULY U
pasgenoyHble AOCKM B YACTOTE.
Mcnonb3yinTe pasHble pasgenoyHble
OOCKW NSl NPOAYKTOB pasHbIX BUAOB.

* Ypensiite ocoboe BHUMaHVeE NULLEBOWA
rMrreHe nNpu NoAroToBke NTULbI, AU U
pbi6bl. MTHLa AomKHA rOTOBUTBLCS NpU
TemnepaType He meHee 65°C B TeueHne
He MeHee 50 MUHYT.

* Pbiba, KOTOpPYIO MPEACTOUT NPUrOTOBUTL
meTogom CyBua, AOSKHa oTBeYaTb
TpeboBaHWAM, NpeabABNsSEMbIM K pbibe
ONs NpUroToBNEHNs calmmu, T.e. BbiTb
VNCKIIOYNTENBHON CBEXECTU.

* He xpaHuTe NoAroToBMEHHbIE NPOAYKTbI B
xonoaunsHuke onblue 24 4acos.

* [ns nuy ¢ ocnabneHHon MMMYHHOW
CUCTEMON UM XPOHUYECKUMM
3aboneBaHNsAMN PeKOMeHayeTCs
nacrepu3aums NpoaykToB nepes nux
notpebnexunem. Macrtepunsyinte nuwly npu
TemnepaType 60°C kak MUHUMYM OAWH
yac.

7.8 PykoBopacTBoO Mo
NPUroTOBIIEHUIO

B Tabnuue Hke NpvBeaeHbl NpUMepbl BUOOB
NpOAYyKTOB, ONTUMarbHbIX TEMNepaTyp v
PEKOMEHA0BaHHOrO BPEMEHM
npurotoBrexus. MapameTpbl MOryT
OT/IMYaTLCS B 3aBUCUMOCTY OT TEMMEpaTypbl,
KayecTBa, KOHCUCTEHLMW U KOMNMYyecTsa
NpOAOYKTOB.

MpoAomKUTENBHOCTD NPUrOTOBNEHNS
3aBUCUT He CTOMNbKO OT Beca NpoaykTa,
CKONbKO OT ero TomnwmHbl. Hanpumep, B
cry4ae cTerika Yem TOrlLLe KyCOK, TeM
OonbLue BpemeHun noTpebyeTcs, 4Tobbl ero
LileHTp AOCTUr 3apaHee 3afaHHON
TemnepaTypbl. CTENKy TONLWMHOW 2 CM
TpebyeTcsi NPUMEPHO OAMH Yac, YTOoObI
[oCcTnYb Temnepatypbl 58°C, B TO Bpems Kak
CTENKy 5-CaHTUMETPOBOM TOMLMHbI
noTpebyeTcs Ha 3TO OKOJIO YeTbIpeX YacoB.

[MpocneguTte 3a NepBbIM LMKIIOM
NPUroTOBMNEHUS], YTOObI YOeanTbes, Y4To
NpVBEAEHHbIE HXKE NapameTpbl
COOTBETCTBYIOT BaLLMM KyJNIMHAPHbLIM
NpMBbIYKaM U KyXOHHOW nocyae. [aHHble



napamMeTpbl MOXHO MEHATb B 3aBUCUMOCTU
OT NMYHbIX NPEANOYTEHUN.

Tun 6nopa Cnocob6 npu- YpoBeHb npu- TonuwwuHa / ko- Temnepaty- Bpewms npuro-
roToBneHus roToBrieHUA ninyecTBO pa BHYyTpu TOoBINeHusa
npoayKToB npoaykra / (MuH)
Temnepartypa
npuroTtosne-
Hus (°C)
loBspkuii ctenik  CyBug C KPOBbIO 2cm 50 - 54 45 -210
4 cm 120 - 210
6 cm 180 - 210
cpepHeri rotoB- 2 cm 55 -60 45 - 240
HoCTV
4 cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
NpoXapeHHbIN 2cm 61-68 45 - 240
4 cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
KypuHas rpyaoka  Cysug xopowo npoxa-  200r-300r 64 -72 45- 60
peHHoe
TyweHnne XOpOLUO npoxa- 68 - 74 35-45
peHHoe
KypuHble oko-  TywieHue xopowo npoxa-  200r-300r 78 - 85 30-60
pouyka peHHoe
CsuHoii cTeik ~ Cysug XOpOLLO npoXxa- 2 cm 60 - 66 35-60
peHHoe
CsuHas Bbipes- Cysug xopotllo npoxa-  4-5cm 62 - 66 60 - 120
Ka peHHoe
dune arHeHka Cysug cpefHeri rotoB- 2 cm 56 - 60 35-60
HoCTH
XOpOLUO Npoxa- 64 - 68 40 - 65
peHHoe
CnuHka 6apa- CyBug cpeaHeri rotoB- 2001 -300r 56 - 60 60 - 120
LwKa (6es koc- HOCTU
Tew)
XOPOLLIO MpoXa- 64 - 68 65 - 120
peHHoe
Jlococb CyBug npo3payHble 2cm 46 - 52 20 - 45
3cm 46 - 52 35-50
TyweHne npo3spayHbie 2cm 55-68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
TyHey, Cysug npo3spayHble 2cm 45 - 50 35-50
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Tun 6nmopa Cnocob6 npu- YpoBeHb npu- TonuwwuHa / ko- Temnepaty- Bpems npuro-
roToBneHus roToBneHus nunyecTBo pa BHYyTpU TOBJIeHUs
NpPoAyKTOB npoaykra / (MuH)
TeMnepartypa
npurotosne-
Hus (°C)
KpeBeTkn CyBua npo3payHble 1-2cm 50 - 56 25-45
Anua Cysug Mﬂerﬁ” CpepHero pas- 63 - 64 45-70
mepa
cpeaHen 65-67 45-70
rotosHocTZ)
TBep,ClbII7I1) 68 -70 45-70
Bapka msrkas Bapka 43)
cpefHen rotos- Bapka 7 3)
HOCTU
npoXxapeHHbI Bapka 103)
Puc HabyxaHuve CBapeHHble - - 10-30
KapTodens Bapka CBapeHHble - - 15-30
Osowwy (cBe- Cysug CBapeHHble - 85 30-40
xue)
Cnapxa CyBua CBapeHHble - 85 30-40

1) ANYHbI 6ENOK OCTAETCA KUOKUM.
2) AnYHbIn 6enok ocTaeTcs XUOKUM.

3) MpuBeneHo Bpems Ansa sy cpefHero paamepa. [Ans siuy, 6onbwmnx pasMepoB 1 ANs suL, cpasy U3 XONOAWUIbHY-

Ka fobaBbTe K BpEMEHW NPUrOTOBNEHNS OAHY MUHYTY.

OononHutenbHble coBeThl Ans :Momowb
B MpuroroBneHuun

+ [lepen Ha4yanom NpUroToBneHUs B
KacTptone AOMKHO BbITb 4OCTaTOYHOE
KOnmn4ecTBo xugkoctu (1.e. o1 1 go 3
nutpoB). CTapantecb He [obaBNATb
XKMOKOCTb B MpoLiecce NpUroToBneHms
onton.

* [1ns 9KOHOMUW 3HEPTUN U YCKOPEHNS
HarpeBa (Takke Ans npegBapuUTENbHOrO
pasorpeBa BoAbl) HaKpbIBanNTe KYXOHHYHO
NoCyAYy KPbILLIKOMW.

» PerynspHo nomeluvsarite 6nogo B
npoLecce NpUroToBneHWs Ans
obecneyeHns paBHOMEPHOro
pacnpegenenusa TemnepaTypbl.

» [loGaBnanTe conb B camoM Havarne
npotecca NpuroToBneHus.

» PaamopaxuBanTe NpoayKTbl nepeq
NPUrOTOBIIEHNEM.
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[ob6aensiTe ooy (Hanpumep,
GPOKKONK, LBETHYIO KanycTy, 3efieHyto
daconb, Bproccenbekyto KanycTy) B
MOMEHT, Korga Temnepatypa Bofpl
[OCTUraeT 3ajaHHOTO 3HaYeHUs U
OTKPbIBAETCS BCNIbIBAIOLLEE OKHO.
Kaptodenb nnu puc pobasnsnte B
XOMNOAHYH BOAY [0 BKMHOYEHMUS 3TOW
PYHKLMN.

[na npuroToBneHus TyLueHbIx bnog,
cynoB, kappw, pary, rynsia u 6yn-oHoB
MOXHO MCnonb3oBaTh PyHKLUMKN Pasorpes
unu MpuroToBneHne Ha MeaneHHOM OrHe.
Mepen 3anyckom gyHKL MK
MpuroToBneHne Ha MeANeHHOM OrHe
obxapbTe MHrpeaneHTol (6e3 Tepmolyyn)
1 8o6aBbTE XONOAHYIO XUOKOCTb; 3aTEM
BblOepuTe hyHKUMIO B MeH0 MNMomolyb B
MpuroToBNeHUK 1 BKIOYUTE €e.



[ina npuroToBneHns MopenpoayKToB
HebonbLIOoro pasmepa, Hanpmuvep
NOMTUKOB/LLynaneL, oCbMUHOra unu
MOMKOCKOB, MOXHO BOCMONb30BaTbCsl
dyHKumen XKapeHue.

ﬂOI‘IOﬂHMTeanbIe coBeTbl Ans :)KapeHMe

/\ BHUMAHMUE!

Mcnonb3yiTe KyXOHHY0 nocyay TOnbKo ¢
MAOCKUMU AHWLLAMM.

/N NPEQYNPEXOEHUE

Vcnonb3yrite KyxOHHYO nocyay u3
NMCTOBOro MeTarnna TofbKo Ans
NPUroToBNeHUst 614 NPU HU3KNX
YPOBHSIX Harpesa BO usbexaHue
NOBPEXAEHNS KyXOHHOW MOCYAbI.

3anyckarite AaHHyo hyHKUMIO, KOrAa
BapoyYHas NaHemnb HaxXO4MTCsl B XONIO4HOM
COCTOSIHUM (NpeaBapuUTeEnbHbI pa3orpes
He TpebyeTcs).

Vicnonb3yrite KyxOHHY nocyay ¢
MHOFOCIIOMHbIM JHOM M3 HEpXKaBetoLLieit
cTanm.

He ncnonbayiTe KyxoHHyt0 nocyay ¢
ropMpoBaHNEM B LiIEHTPE AHMLLA.
CkoBopofam pasnunyHbiX pa3MepoB
MOXeT noTpeboBaTbCsl pa3Hoe BpeMms
HarpeBa. Tskenas KyxoHHasi nocyaa
coxpaHsieT 6onblue Tenna, Hexenu
nerkas, n TpebyeT 6onbLue BpeMeHu Ha
Harpes.

MepeBopaunBaritTe NpoayKTbl MO
[OOCTVKEHVIO UMM MONOBUHbLI TpeGyeMol
TemnepaTypsbl.

OcobeHHO TonCcTble NOpLUMM NPOAYKTOB
cnegyeT nepeBopayvBaTh Yalle (To ecTb
Yyepes Kaxable ABe MUHYTbI). Ans
nosyyYeHns onTUMarnbHbIX pe3yrbTaToB
peKkoMeHayeTCs cCHavyana ncnonb3oBaTtb
cnocob npurotoenenus Cysua. B
KayecTBe 3aBepLUaoLLero LWTpuxa,
NMOMECTUTE NPUrOTOBIIEHHbIE NMOPLMM Ha
npeaBapuTesibHO pasorpeTyto CKOBOPOAY
1 BbICTPO 06XKapbTe X C 06ENX CTOPOH.
Mepen nepeBopaynBaHvemM NpoayKToB
BCerga cHavana youpante TepmoLyn.

7.9 YKazaHuA U pekomeHagauum no
ncnonb3osaHuo Hob?Hood

[Mpu ncnonb3oBaHMM BapoOYHON NaHenu ¢

dyHKLmen:

* OGecneybTe 3aWUTY NAHENMN BbITSXKKA OT
NPSIMOro CONMHEYHOro CBeTa.

* He HanpaBsnsnTe Ha NaHenb BbITHXKM
rarfioreHoByto namny.

* He HakpbIBaliTe NaHenb ynpasneHns
BapOYHON NaHenu.

* He nepekpbiBarvite curHan mexagy
BapOYHON NaHesbio N BbITSXKON
(Hanpumep, pPyKOI, Py4KOW KyXOHHOM
nocyapbl UNn BbICOKOW kacTptonein). Cm.
PUCYHOK.

BbITAKKa Ha pUCYHKe NpuBeAeHa NULLb B

KayecTBe npumepa.

@

O6ecneybTe UncToTy okoLlka Hob2Hood
Ans MHGpaKpPaCHbIX CUrHANOB CUCTEMbI.

@

Vcnonb3oBaHue Apyrux npubopos ¢
OVNCTaHLMOHHBIM YrpaBreHnem MoxeT
npvBecTu K 6rnoknpoBaHuto curHana. He
ncnonb3yiTe Takne Npubopbl PSAOM C
BapOY4HOW NaHenbto BO BpeMsi paboThbl
Hob2Hood.

BbITsXKM, noaaepxuBatowme cyHKLUIO
Hob?Hood

[na o3HakoMNeHUsi ¢ NOMHbIM
aCCOPTUMEHTOM BbITSXKEK, paboTatoLwumx ¢
3TON (pyHKUMEN, NPOCMOTpUTE HaLl BeB-canT.
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BoiTsxkkun Electrolux, nogaepxusatoLyme aTy
PYHKLMIO, OOMKHbI UMETb CMMBON =.

8. ¥YXOoO4 N YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaesbl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHVKe 6e3onacHoCTu.

8.1 O6wasa nHdopmauus

+  Ouuwante BapoYHyto NaHenb nocne
Ka)KOoro ncnonb3oBaHus.

» Cnepgute 3a Tem, 4TOObI AHO Nocyabl
Bceraa 6bIno YNCTbIM.

* LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTU He BMUSAIOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHenu.

* Vcnonb3yiTe AN O4UCTKN crneynanbHoe
CpeacTBO, NpeAHas3HayeHHoe ANns O4YUCTKU
BapOYHbIX MOBEPXHOCTEMN.

* Wcnonb3yinTe cneymanbHblii ckpebok ans
cTekna.

8.2 Yuctka Bapo4HOM NOBEPXHOCTU

* YpananTte HemeAneHHO:
pacnnaeBneHHyt nnacrtmaccy,
NONN3ITUIIEHOBYIO NIIEHKY, caxap u
nuLLeBble NPOAYKTLI, coaepallme caxap,
MHa4ve AaHHble 3arpsi3HeHNs MoryT
NMPUBECTM K NOBPEXOEHNIO BAPOYHOW
nosepxHocTu. Cobntoparite
OCTOPOXXHOCTb, YTOObI HE 0bXeubCs.

PacnonoxwuTe cneumanbHbIi ckpebok noa
OCTPbIM YIfIOM K CTEKMSHHOW NMOBEPXHOCTH
1 ABUranTe ero no 370N NOBEPXHOCTMU.
Mocne Toro, kak NPMG0Op NONHOCTLIO
OCTbIHET, yAansmnTe: N3BeCTKOBbIE
NsiTHa, BOAsIHblE Pa3BOAbI, Kannu xupa,
bnectawme benecble NATHa C
MeTanMyeckum oTnMeom. BapouHyto
NOBEPXHOCTb CreayeT YNCTUTb BRaXHOM
TPSAMNKOW ¢ HeabpasnBHBIM MOKOLLMM
cpeacTBoM. Mocne YMCTKM BbITpUTE
BapOYHY MOBEPXHOCTb HAaCyXo MArKoWn
TPSAMNKOW.

YpoananTte nsaTHa ¢ MeTanin4yeckum
OTNNBOM, U3MEHsoLWme
nepBOHavarnbHbIM LBET NOBEPXHOCTU:
Ans 39TOro NPOTPUTE CTEKIOKEPaAMMUYECKYHO
NOBEPXHOCTb TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM
C YKCYCOM.

[MoBEPXHOCTb BAPOYHON NMOBEPXHOCTMU
MMeEeT ropu3oHTanbHbIE KaHaBKW.
Ounwante BapoYvHyo NMOBEPXHOCTb
BINAXXHOW TPSINKOW ¢ HEBOMbLUMM
KONMYeCTBOM MOHOLLIEro cpeacTBa
NNaBHbIMU ABUWXKEHUAMW CrieBa Hanpaso.
[Mocne YUCTKM BbITPUTE BAPOUHYHO
NOBEPXHOCTb HACYXO MSIFKON TPSNKOW
OBWKEHNAMW CreBa Hanpaso.

9. YCTPAHEHWE HEVCIMNPABHOCTEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxative CeeneHns no
TexHuKe 6e3onacHoCTu.

424 PYCCKMHU



9.1 Yto penatb, ecnu...

Mpo6bnema

Bo3moxHas npuynHa

Cnocob ycTpaHeHus

BapoyHas naHenb He BkrovaeTcs
unu He paboraer.

BapoyHas naHenb He noakmnoveHa k
3MNeKTPONUTaHUIO, UMW NOAKoYe-
HUE NPOU3BEOEHO HEBEPHO.

MpoBepbTe NpaBUbHOCTL NOAKMHO-
YeHWsi BApOYHOW NaHenu 1 Hanuuve
HanpsixeHue B ceTn. CM. cxemy
NoAKMoYeHUs.

CpaboTan npefoxpaHuTerb.

MpoBepbTe, ABNSETCS N NPeaoX-
paHuUTenb NPUYMHON HencnpaBHoO-
cTu. Ecnn npepgoxpannTens no-
CTOsIHHO cpabaTbiBaeT, obpaTuTech
K KBanuuLMPOBaHHOMY SNEKTPUKY.

He 3apaBanTe HUKaKOro ypoBHs Ha-
rpesa B Te4eHue 60 cekyHa.

MoBTOPHO BKMIOUNTE BApOYHYIO Na-
Henb 1 MeHee 4Yem yepes 60 cekyHn
yCTaHOBUTE YPOBEHb Harpesa.

Bbl O4HOBPEMEHHO KOCHYIUCH ABYX
unm Gonee AaTYUKOB.

KocHuTech TONMbKO OAQHOTO AaTymka.

Pa6otaet Mayasa.

Cwm. pasgen «ExenHeBHoe UCTorb-
30BaHME».

[vcnnei He pearmpyeT Ha KacaHus.

YacTb aucnnes 3akKpblTa, Unn Ka-
CTPONKX pacnonoXeHbl CIULWKOM
6nu3Ko Kk gucnneto.

Ha gncnnee nmeeTcs )XnMakocTb Unu
CTOUT Kakon-nmbo npegver.

Yaanute nocTOpOHHME NpeaMeThl.
OToaBuHbTE NOCyay B CTOPOHY OT
avennes.

OuwncTtute gucnner n 4oXXAUTECH
oxnaxaeHnus npubopa. OTknounTe
BapOYHYI0 NaHemnb OT CETU ANEKTPO-
nutanus. MprumepHo Yepes 1 MUHY-
Ty CHOBa BKIIO4UTE BapOYHyto na-
Hernb.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHarn, v Ba-
poYHasi NaHenb BbIKIOYaeTCs.
BblgaeTcs 3BykoBoOW curHan, korga
BapoyHasi NaHesb BbIKMIOYaEeTCs.

Ha oauH nnu Heckonbko AaT4YMKOB
MOMNOXWIN NOCTOPOHHUI NPEAMET.

Ypaanute NoCTOPOHHWUI NpeaMeT ¢
[aTyYMKOB.

Bapquaﬂ naHesnb BbIKIHO4YaeTcA.

Ha cexcope (D okasancsi nocTo-
POHHWI NpeameT.

YpanuTe NnOCTOPOHHWUIA NpeaMeT ¢
naryuka.

He BkntovaeTcst WHOMKaTOP oCcTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdpopka He Harpenacb, MocKomnb-
Ky paboTana B Te4eHne CnuLKOM
KOPOTKOrO BPEMEHW UMW NOBPEXAEH
[AaTuYyK NoA, NIOCKOCTbIO BAPOYHON
naHenu.

Ecnu koHdopka npopaboTana go-
CTaTOYHO [OMNro, YTOBbI HarpeTbCs,
obpatutech B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTp.

Mocne BkntoveHnst pyHkumm Mo-
MoLb B MpurotoBneHun BapoyHas
naHeslb Ha4YMHaEeT Pa3orpes, Bbl-
KroyaeTcs, a 3aTeM BKIloYaeTcst
CHoBa.

3710 Mepa 6e3onacHocTu, KoTopas
TpebyeTcs ANs NOATBEPXKAEHUS TO-
ro, 4to TepmoLLyn HaxoauTCs B No-
cyfe, Anst UCMorb30BaHWsi KOTOPONA
6bina BkntoveHa dyHkums Momolb
B [purotoBnexHun.

370 cTaHaapTHas npoleaypa, U oHa
He CBMOETENbCTBYET O Kakoh-nnmbo
HeuncnpaBHOCTY.

He ynaetcs BKMHOUNTL MaKcUMarbs-
Hblli YPOBEHb Harpesa.

[Opyras koHdopka yxxe paboTaeT Ha
MaKkcMMarbHOM YpOBHe Harpesa.

CHavana yMeHbLUUTE MOLLHOCTb
ApYrovi KOHOPKK.

[aTtunkun HarpeBatoTcs.

Mocyna cnuwkom Gonbluas unu Bbl
NOCTaBWNM ee CrMLWKOM 6rm3ko K
aneMeHTaMm ynpaBneHus.

Mpu ncnonb3oBaHWM 6OMbLLLION Mo-
CYyAbl MO BO3MOXHOCTW CTaBbTe €€
Ha 3a/H1e KOHOoPKY.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuynHa

Cnocob ycTpaHeHus

Ha aucnnee otobpasutca yBeno-
MIEHME O TOM, Y4TO TepMoLLyn He
oBHapyxeH.

TepmoLLyn pacrnonoxeH Henpa-
BUITbHO.

MwmeeTcs npenatcTeue, Grnokupyto-
Lee curHan (Hanpumep, ctornosas
NPUHAANEXHOCTb, py4ka CKOBOPOAbI
unu apyras nocyaa).

Pacnonoxute TepmoLlyn Hagnexa-
Wwum obpasom. Cm. «YkasaHus n
pekomeHaaLumny.

Ypanute metannuyeckue unu apy-
rve npeameTbl, KOTopble MoryT 6ro-
KMpoBaTb curHan.

OTobpaxaemas gvucnneem Temne-
patypa Boabl npesbiwaeTt 100°C.

Tepmoluyn He oTkanubposaH, unu
kanmbpoBka nNpoBefeHa Henpasunb-
Ho.

BapouHast naHenb Gbina nepeme-
L|eHa B Apyroe MecTo.

OTtkanubpyiTe TepmoLlyn eLle pas.
Cwm. rnaBy «Kannbposkay.

Tarke moxeT notpeboBaTbcsi npo-
Bepka NpaBunbHOCTM Kofa Kanu-
6poBkun. Cm. pasgen «Conpsixe-
Huey.

B Boay 6bIno HacbiNaHoO CULLKOM
MHOrO COnu.

He conute kunsuyto Boay.

Ha ancnnee He oTobpaxaeTcs Tem-
neparypa.

Ha aucnnee otobpaxaeTcs npea-
yNpexaaroLL i 3HaYOK.

TepmoLLyn He yCTaHOBUI coenHe-
HWe C BapOYHOW NaHernbto, NOCKOsb-
KY YPOBEHb CMrHana CrnuLKkom cna-

ObIl.

Mepemectute Tepmoluyn 6nnxe kK
aHTeHHe BapOYHON NaHenm u ycra-
HOBWTE €ro psiAOM C LleHTPOM Ba-
poyHoW naHenun. CMm. «YkasaHus n
pekomeHaaLumny.

TepMoLLyn Unu aHTeHHa BapOYHOM
naHesnn 3akpbiTbl MOCTOPOHHWUM
npeamMeToMm, Hanpumep, MeTannu-
YeCKWUM CTOMNOBbLIM NMPUGOPOM.

YpanuTe 06beKT, 3aKpbIBaKOLLMIA aH-
TeHHy. YbeauTtech, 4To nocyaa pac-
nosnioxeHa B LieHTpe KOoHgopku. Cm.
«YKa3aHusa 1 pekomeHaaumumy.

CoeaunHeHne mexay TepmoLlyn v
aHTEHHOM BbINo NOTEPSHO.

Y6ennTeck B OTCYTCTBUM NpensiT-
CTBWI, KOTOpble Mornu 6bl Grnokupo-
BaTb curHan. Moabepwute nogxoas-
Ljee nonoXxeHue, nepesuHyB
Tepwmotltyn no kpato nocyabl. Cm.
«YKa3aHusa 1 pekomeHaauumy.

[pyrve npnbopkl paboTatoT Ha Tol
e 4acToTe U co3aloT Nomexm coe-
AVHEHUIO.

Ypanute npnbopbl, KOTOpble MOryT
co3aaBaTb NMOMEXV COEAUHEHWIO.
Cwm. naBy «TexHu4yeckne gaHHbIe».

TemnepaTypa npoaykTa oTnnyaeTcs
OT OXMAAEMOMN.

TepmolLyn ycTaHOBNeH HeHaane-
Xawym obpasom.

Y6eaunTech, YTO TOYKa 3amepa Ha-
XOAMWTCS B CaMO TONCTON Yactu
npogykta. Cm. «YKasaHus un peko-
MeHZauum».

BapouHas naHenb ukcupyet 3Ha-
YnTernbHblE U3MEHEHUs Temnepary-
pbl.

B xone npurotoBnexus 6bina goba-
BrieHa BOAa UM 3aMeHeHa KacTpto-
ns.

Mocne BkntoYeHUst yHKLMN n36e-
ravite go6aBneHns BoAbl UNu 3ame-
Hbl KacTpronu.

Harpes kacTptonu pacnpegensieTcs
HepaBHOMEPHO (0COBEeHHO B cryyae
C ryCTbIMM KUAKOCTSIMMU).

YacTto nomelunBanTe nuily.

KacTptons Cnvwkom CunbHO Harpe-
BAETCS, UMK NULLA CIIULLKOM BbICTPO
pa3sapuBaetcs.

Mcrnonb3ayeTcs CNnWKOM MarneHbKas
KacTprons.

Mcnonb3yiiTe nocyay, pasmepsbl Ko-
TOPOI NOAXOAST K AaHHOW KOHGOP-
ke. CM. «TexHUYeckme AaHHblex.

He ynaeTcs BknounTb yHKLMIO.

Ha Toi1 e koHopke paboTaeT apy-
rasi (oyHKUMs, KoTopasi MpensT-
CTBYET JAHHOMY BKITOYEHUIO.

Mepen BKkNOYEHNEM HOBOW (DYHK-
LW BbIKMIOYUTE NpeablayLLyto.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuynHa

Cnocob ycTpaHeHus

PyHkuma Momolps B
MpurotoBnenun unu Cysua npekpa-
Lwaet paborty.

Temnepatypa XuakoctTu nepes Ha-
Yarom uykna npuroToBneHust
npesblwaeT 40°C.

Mcnonbayemas nocyaa ropsvasi.

Vicnonb3ynTe TONbKO XONOAHbIE
XKUOKOCTW.

He BbIinonHsarTe npeasapuTenbHbIin
pasorpeB KyXOHHOW Nocyabl.

He paboTaet Hob2Hood.

MaHenb ynpaBneHus HaKpbITa.

CHMMUTE NOCTOPOHHWI NpeaMeT ¢
naHenun ynpasneHus.

Hob?Hood pabotaeT, Ho BkntoyeHa
TOMNbKO NoACBeTKa.

Bbin BkntoveH pexum H1.

M3meHuTe pexxum Ha H2 - H6 nnn
[OXANTECH BKIIOYEHNS aBTOMaTw-
YecKoro pexuma.

Pa6otatoT pexxmmbl H1-H6 cuctembl
Hob?Hood, Ho noaceeTka BbIKNoYe-
Ha.

BoamoxHo, namna HeucnpasHa.

OO6paTtnTech B aBTOPM30BaHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Mpu HaxaTum Ha JaTynku NnaHenm
ynpaBreHnst OTCYTCTBYET 3BYKOBOM
curHan.

3ByKOBa$| curHanusauyusa oTKro4ve-
Ha.

Bknitounte 3Byk. Cm. «ExxenHeBHoe
1CMOb30BaHNe».

BbiGpaH Henoaxoaawmii A3bik.

Cny4aliHo 6bln M3MEHEH SA3bIK.

CbpocbTe Bce YHKLMN K 3aBOA-
CKMM ycTaHoBkaM. Bbibepute 3a-
BoAckue YcTtaHoBkM B MeHto.
OTkntounTEe BapoYyHyto naHesnb oT
ceTun anekTponutanus. NpumepHo
yepe3 1 MUHYTY CHOBaA BKIOYUTE
BapOYHyto NaHenb. YcTaHosuTe Bbl-
6paTtb A3blk, ApkocTb Aucnnes n
pomKoCTb curHana.

KoHdbopka oTkntovaeTcs.
MosiBUnocb npegynpeanTensHoe
coobLLeHMe 0 TOM, 4YTO KOHdOPKa
6yneT BbIKMoYeHa.

DyHKUMA ABTOMaTMYECKOE

BbIKIIOYEHWE BbIKIIOYAET KOHGOPKY.

BblkntounTe BapoyHyto naHenbs n
CHOBa BKITIOUNTE ee.

Cwm. pasgen «ExenHeBHoe ncnonb-
30BaHue».

BbicBeunBaeTcs cumBon E 1 coob-
LeHve.

Pa6oTtaeT Briokup. kHoMok.

Cwm. pasgen «ExenHeBHOe ncnonb-
30BaHUE».

OTtobpaxaetcst «O - X - Ax.

Pab6otaeT 3awuTa gete.

Cwm. pasgen «ExepnHeBHoe ncnonb-
30BaHue».

mMuraeTt D

Ha koHdbopke oTcyTCTBYET nocyaa.

MocTaBbTe Ha KOoHbopKy nocyay.

Henopxopswwmid Tun nocyabl.

Vcnonb3yiTe NoaxoasiLLyto nocyay.
CM. «YKasaHus 1 pekomeHaaLumy.

[uameTp gHa nocyabl CIULLIKOM Ma-
TNEeHbKUIA ANsi JaHHOW 30Hbl.

Vcnonb3yiTe nocyay NnooxoasLmnx
pa3mepoB. CM. « TexHu4eckue faH-
Hble».
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuynHa

Cnocob ycTpaHeHus

3aropaeTcs 1 undpa.

MpowusoLuna owwnbka B paboTte Ba-
POYHOW NaHenw.

BbikntounTe 1 CHOBa BKIOUUTE Ba-
poYHyto naHenb cnycts 30 cekyHa.

Ecnu cHoBa 3aroputcs , oTKItO-
Y/Te BapOYHylo NaHesb OT ceTn
anekTponutaHus. MNMpumepHo Yepes
30 cekyHA CHOBa BKIOYMTE Bapo4-
Hylo naHenb. Ecnu HencnpaBHOCTb
YCTpaHWUTb He yaanock, obpatuntech
B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN
LieHTp.

PasgaeTcs NOCTOSAHHbBIV 3BYKOBOW

curHarn. ANEeKTpoceTn.

Henpaamanoe noakn4yeHne K

OTKIIOUNTE BapOYHYHO NaHesb oT
ceTu anekTponutaHusi. O6paTtutech
K KBanMuumnpoBaHHOMY 311EKTPUKY
WU NPOBepbLTE NPaBUIbHOCTb yCTa-
HOBKM Npubopa.

Pasorpes nocyabl 3aHnmaeT Gonee
5 MUHYT.

Mocyaa ¢ Takum HOM He NoaxoauT
[NS UCMOMb30BaHUA Ha MHAYKLUMOH-
HbIX BAPOYHbBIX MaHensx.

Vcnonb3yiTte nocyay ¢ npasunb-
HbIM (MAOCKUM, MarHUTHbIM) IHOM.
CM. «YKazaHus 1 pekomeHgauumy».

9.2 Ecnu npo6nemy He yaanocb
pewnTb...

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCS C
npobnemow He ygaeTcsi, obpaTutech B
MarasuH, B KOTOPOM ObIn npuobpeTeH
npuoop, NN B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLuTe CBEAEHNS, YKa3daHHble Ha
Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMU OAHHBLIMU.
Y6eaunTechb, 4TO BapoyHas naHenb

10. TEXHWUYECKWE OAHHbIE

10.1 Tabnu4yka c TeXHUYECKUMHU
AaHHbIMU

3KcnnyaTMpoBanack npasuibHO. B cnyyae
HenpaBWnbHON 3KcnyaTaummn npudopa
TexHu4yeckoe obcnyxmBaHue,
npefgocTasnseMoe crneymannuctamm
CEPBUCHOTO LigHTpa nnv npogasua, byget
NnaTHbIM, AaXe eCnn CPOK rapaHTum eLle He
ncrek. Minpopmaumsa o rapaHTUAHOM Cpoke 1
aBTOPM30BaHHbLIX CEPBUCHBIX LIEHTpax
npvBefeHa B rapaHTUtHOM CBUAETENbCTBE.

Mogenb EIS6648

Tun 62 B4A 01 CA
Mnaykumsa 7.35 kBT
CepwitHbiii Ne.................
ELECTROLUX

MpopykToBbI Homep (PNC) 949 596 891 00
220-240 B/ 400 B 2N 50-60 Iy
M3rotoBneHo B: l'epmaHus

7.35 kBT

cen

10.2 JluueH3us Ha nporpaMMHoe
obGecneyeHue

Vicnonb3yemoe B JaHHOW BapOYHOM
nosepxHocTu) MO 3awuLLeHo aBTOPCKUM
npasom ¢ nuueHsmen BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/
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libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY un gpyrux
aBTOpPOB.

[ns 03HakoMneHusi ¢ NONHON Bepcuen
nuueHsumn BoizoBute: MeHio > HacTtponku >
Cepsuc > PaspelueHue.

VMImeeTcst BO3MOXHOCTb 3arpy3kul UICXOAHOMO
koza MO ¢ OTKPbITbIM UCXOAHLIM KOAOM,



MCMNONb30BaHHOroO B M3aenuu. Ons atoro
HeobX0AMMOo BOCMONb30BaThCH
rMNepcchINKoi Ha Be6-CTpaHule usnenus.

10.3 Cneuundmkaumsa KoHpopokK

KoHdbopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [QuameTtp nocyAbl
MOLLHOCTb (Mak- npopgomkutens- [Mm]
CUMarnbHbIN HOCTb
ypOBeHb Harpe- PowerBoost
Ba) [BT] [MuH.]
MNepegHssa nesas 2300 3200 10 125 -210
3agHsas nesas 2300 3200 10 125-210
MepenHsas npaeas 1400 2500 4 125-145
3apHas npasas 1800 2800 10 145 - 180

MOmHOCTb KOHqJOpOK MOXET HE3HAYUTENBbHO
OTNnN4YaTbCA OT NpuBeAEeHHbIX B TaGﬂMue Paboyas yacTtoTa 433,05 - 434,73
baHHbIX. OHa MeHsieTcsl B 3aBMCUMOCTU OT My

martepuarna u pasmepa KyXOHHOVI nocyapl.

MakcumanbHas onopHasi mow- 5 abm
,D,J'Iﬂ OOCTUXEHUA ONTUMarbHbIX PE3YyNbTaToB HOCTb

NPUroTOBIEHUS NCMONb3YNTE KYXOHHYO
nocyay, anameTp KOTOPOI He NpeBbIlLaeT
yKa3aHHbI B Tabnuue. Lnkn namepenms 3 cekyHap!

[nanasoH Temneparypbl 0°C -120°C

10.4 TexHU4YecKue AaHHbIe
Tepmoluyn

TepmoLLyn NpUrofeH Ans UCNonb30BaHUS B
KOHTaKTe C MuLLEn.

11. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTVIBHOCTb

11.1 Uudbopmauusa o npoaykre*

Mogenb EIS6648
Twvin KOHOPOYHON (BapOYHOW) NaHenm BctpanBaemas BapoyHas
naHenb
Konunyectso paboymx 30H n/unm y4actkos 4
TexHonorus HarpesaHus WHpykums
OunameTp nonesHoii paboyein NOBEPXHOCTU ANs Ka- MepenHsas nesas 21,0cm
XKIOW 3NeKTpuYeckn HarpeBaemoin paboyei 30Hb! 3agHsas nesas 21,0cm
(D) MepepHss npasas 14,5 cm
3apHas npasas 18,0 cm
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MoTpebneHve aHeprum kaxgov paboyelt 30HbI UNu
yyacTtka Ha kunorpamm (EC electric cooking)

189,1 BT-u/kr
189,1 Br-u/kr
180,2 BT-u/kr
178,3 BT-u/kr

MepepHsas nesas
3agHsas nesas
MepepnHsas npaBas
3agHsas npaeas

MoTpebneHne aHeprum KOHOPOUHOI (BapoyHOW) NnaHenu Ha kunorpamm(EC

electric hob)

184,2 B1-u/kr

* Ains EBponeickoro Coto3a B COOTBETCTBUM
c EU 66/2014. ina benapycwu B
cooTtBeTcTBMM ¢ CTB 2477-2017,
Mpunoxenue A. [ina YkpauHbl B
cooTBeTCTBUM € 742/2019.

EN 60350-2 - bbITOBbIE aneKTpuyeckue
npubopbl 415 NPUroTOBRAEHUS NULK — YacTb
2: BapouHble naHenun — MeTtofbl nsmepeHuin
3KCMNyaTaUMOHHbIX XapaKTepucTuK

[aHHble aHepronoTpebneHns OTHOCATCH K
30HaMm Harpesa, KOTopble
NAEHTUDULNPYIOTCS MO OTMETKaM
COOTBETCTBYIOLLNX KOH(OPOK.

11.2 KOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

V|CI'IOJ'Ib3y$| npmeBeaeHHbIe HXe
pekomeHgaunm, MOXXHO S3KOHOMUTb
ONEKTPO3HEPIrno BO BpeEMA NPUTOTOBIIEHUA.

* [lpu HarpeBe Boapbl Ha HanuBanTe bonbLue
BOAbl, Yem TpebyeTcs.

» [lo BO3MOXHOCTV BCeraa HakpblBante
NocyAy KPbILLKOW.

« [lpexage 4em BKIOUUTbL KOHGOPKY,
NnocTaBbTe Ha HEe KyXOHHYIO nocyay.

» [locyay MeHbLUMX pa3MepoB CTaBbTe Ha
KOH(POPKMN MEHbLLNX pa3MepoB.

« Bcerga ctaBbTe nocyay
HenocpeaCcTBEHHO MO LEHTPY KOH(OPKH.

* Vcnonb3yliTe ocTaToMHOE Tenno Ans
NnoAAepKaHus NULLK B ropsiyem
COCTOSIHVUM UMW ANSa pacTanfivMBaHus
NpOOYyKTOB.

12. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEW/ CPE[bI

MaTepuansl ¢ CMUMBONOM C/:) cneayet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPUYHOTO Cbipbsi. MpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bl
nomMoraeTe 3alnTUTb OKPY>KatoLLyto cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpackiBanTe
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BMecCTe C ObITOBbIMU OTXO4aMu GbITOBYHO

TEXHWKY, MOMEYEHHYH CYMBOIIOM :E
Mpubop cnepyeTt focTaBUTb B MECTO
pa3genbHOro HakonmneHns n cbopa oTxo4oB
notpebneHuns unu B NnyHKT cbopa
MCMNONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKW ANst
nocneayoLen yTunusaummn.



[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe
npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:
www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTanauuje n kopuwhewa ypehaja, naxrbneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
o4roBopaH 3a Buro Kakse NoBpeae Unu WTeTy Koje cy
pesyntaT HeucnpasHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynotpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTyNnayHOM MeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 rognHa m
ocobe ca cMateHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMMKO UM ce 0be3bean Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4uH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKAUM U CIIOXKEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem .

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH-e€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM NPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, MoTenuma, nNaHCMOHNMa, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 61 npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLWWH-Ee No JOMahUHCTBY.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu 4oCcTynHN 4ENOBU MOTY
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba GuTn NnaxxrbmMB Kako
6u ce nsberno AOAVPUBAH-E rPejHIX eneMeHarTa.
YMNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTh XpaHy Ha I'pejHOJ
nno4Yn ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haasopa, jep
mMoxe aohu 0o noxapa.

[um je nokasaTerb nperpesarwa. Hukaga HemojTe BOOOM
racuTn noxap TOKOM KyBawa. VickrbyuuTe ypehaj, a 3atnm
NpekpujTe NnamMeH, HNp. NpoTMUBNoOXapHUM hebeTom Unm
noKnonuem.

YNO3OPEHE: Ypehaj He cme foa ce Hanaja nyTem
eKCTepHor ypehaja 3a yKibyudmBare Kao LUTO je TajMep HUTKU
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Aa Oyae noBesaH Ha KOMo Koje ce pedoBHO YKIbyuyyje u
NCKIby4yje nyTem cTpyje.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrnega.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HenpeKnaHo.

YMNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

[MpeomeTe o meTana, NoNyT HOXeBa, BASbYLLKW, KallmKka n
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbaTv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagute.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
HakoH kopuwhena, UCKibyunTe nnoYy 3a KyBakwe nomohy
KOMaHAe 1 HeMojTe ce y3faTn y AeTeKTop 3a nocyay.
YKONMKO CTaKnNeHo KepaMmnyka noBpLUnHa / cTakneHa
MOBPLUMHA HarykHe, UCkibyunTe ypehaj 1 nssagute kabn 3a
Hanajake 13 3ugHe yTudHuue. Y cnydajy aa je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPEXY OANPEKTHO NPEKO pasBoOdHE KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucrte uckroyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4yaja, obpaTtuTte ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

Ykonuko je kabn owTteheH, Mmopa ra 3ameHuTu npomssohad,
oBrawheHn cepBuc, UNu nuua CNMYHMX KBanudgukayuja,
Kako 6u ce nsberna onacHocrT.

YINO3OPEHE: Kopuctute camo WTUTHKKE 3a MoYy 3a
KyBaw€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
yrnyTcTBMMA 3a ynotpeby HaBeeHU Kao NOrogHn nunu
LUTUTHUKE 3a MAoYy 3a KyBake KOjuU Cy MHKOpNopupaHu y
ypehajy. Kopuwhene Heogrosapajyhux WTUTHUKA 3a NIoYy
3a KyBak-e MOXe nsasBatu Hecpehe.
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2. YINYTCTBA O BE3SBEOHOCTH

2.1 MoHTaxa 2.2 MpukrbyunBake CTpyje
/\ YNO3OPEHE! /\ YNO3OPEHE!
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa Puaunk oa noxapa v cTpyjHor ygapa.

WHcTanupa oBaj ypehaj.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju punsmk og nospeae nnu
owTtehena ypehaja.

*  YKNoHWTe KOMMNeTHy ambanaxy.

* HemojTe ga nHctanupare unu KopucTuTte
owTeheH ypeha.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MWHUMaNHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmkCkux enemeHaTa.

* YBek BOAMTE payyHa npuivkom
nomepatra ypehaja 3aTto LTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00Yyhy.

»  W3onyjTe nceveHe NoBpLUNHE KYXMUHCKOT
efieMeHTa 3anTUBHMM MaTtepujanom ga
oucTe cnpeynnu aa Habybpe of Bnare.

+ 3awTuTnTe Ooky CTpaHy ypehaja og nape
n Bnare.

* Hewmojte MmoHTMpaTh ypehaj nopea BpaTta
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa speno nocyfe 3a KyBare nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
npo3op.

« C.aku ypehaj uma BeHTUNaTope 3a
xnahewe Ha aHy.

» AKo je ypehaj noctaBrbeH nsHag uoke:

— HEeMOjTe Aa CTaBrbaTe CUTHE
npegmeTe Uy nanup Koju ce Moxe
yByhu, jep oHu mory fa owreTte
BeHTMnartope 3a xnahewe unu ga
noKBape cucTem 3a xnaheme.

— [Opxute pasgarbiMHy of HajMake 2 cm
nameny gower gena ypehaja un
[enoBa Koju ce 4yBajy y dumoum.

*  YKNoHWTe nperpagHy niovy nocraBrbeHy
y yrpagHu enemeHT ucnog ypehaja.
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CBe enekTpuyHe NpuKrbyyke Mopa aa
nosexe KBanuuUKoBaHW enekTpuyap.
Ypehaj mopa fa 6yae y3eMrbeH.

Mpe n3sohera 6uNo kakaBMx pagosa Ha
ypehajy, kabn 3a Hanajake 06aBe3HO
n3BaauTe U3 3uJHEe YTUYHULE.

YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha nnouvnum
Ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogroeapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajame.

MpoBepute ga nu je ypehaj npaBunHo
MHCTanupaH. Jlowe npuyspLwheH nnm
Heoarosapajyhu kabn unm ytukad (ako ra
1Mma) MOXe Npoy3poKoBaTV Nperpesarke
€NeKTPUYHOr NPUKIbyYKa.

Kopuctute ogrosapajyhu enekrpuyHmn
kabn 3a Hanajare.

He possonuTe ga ce enekTpuyHu kabn
3anetrba.

[MpoBepute ga nu je MHCTanupaHa
3awTuTa o4 CTpyjHor yaapa.

YnoTpebuTe kabn ca cte3arbkom ca
pactepeherem Ha By4y.

Kapa ypehaj npukrbyyyjete y 3augHy
YyTUYHULY, BOAWUTE padvyHa a kabn 3a
Hanajake unu yTukad (ako ra uma) He
[ohy y 4oaup ca Bpenum genosumva
ypehaja nnu Bpenum nocyhem.

Hewmojte aa kopuctuTe agantepe ca Bule
yTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.
[MpoBepuTe Aa HACTE OLUTETUINN MPEXHMN
yTrKay (ako ra uma) u MpexHu kaobn.
O6paTtuTe ce Hawem oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY UMK enekTpuyapy
paau 3ameHe owTeheHor kabna 3a
Hanajake.

3awTnTa o yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 M30M0BaHMX fefioBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXeE Aa Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

Mpukrby4nTe rnaeHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy
MHCTanauuje. BoguTe padyHa ga noctoju




NMPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
nHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MPeXHU yTrKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckreyumnu ypehaj. Kabn nckrbyumnte Tako
wrto heTte nsByhu ytrkad ns ytuyHuue.

* Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKVMHYTM ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
NocTOjaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fa nckrbyunte cee ase
Hanajara ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMare 3 mm.

2.3 YnoTtpeba

HemojTe KopncTUTN anyMmnHnjymcky
donujy unu gpyre martepujane namehy
NnoBpLUMHE 3a KyBahe 1 nocyha 3a
KyBahe, OCMM ako npoussohay ypehaja
HWje apyrayuje HaBeo.

Kopuctute camo npubop koju npomasohay
npenopyuyyje 3a oBaj ypehaj.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk og noxkapa v ekcnnosuje.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of noBpeae, ONekoTUHa U
CTpyjHOr yaapa.

* HewmojTe ga mewaTte cneundukauymjy osor
ypehaja.

*  YKNOHWTE CBO NakoBak-e, HanemnHuue un
3aWTUTHY donujy (ako je nma) npe npsor
Kopuwhemsa.

» Bopgute pavyHa oa otBOpM 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLueHu.

* He octaBrsajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

» TlopecuTe 30HY 3a KyBak€e Ha
L,MCKIbYYEHO" HaKOH cBake ynoTpebe.

* HewmojTe cTtaBmbaTtn npubop 3a jeno mnm
MOKMonue LWepnu Ha 30He 3a KyBare. OHu
Mory noctaTtu Bpenu.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe WUnu Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BOZOM.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY UM NPOCTOP 3a OAnarawe.

* AKo je noBpLumHa ypehaja Hanykna, ogmax
ra UckibyuuTe U3 augHe ytudHule. To
crnpeyasa CTpyjHU yaap.

+ KopucHuuy ca nejcmejkepom Mopajy aa
ofpaBajy pacTtojawe of Hajmare 30 cm
04 VHOYKLUMOHMX 30Ha 3a KyBak€e Kaaa
ypehaj paau.

» Kapa craBute xpaHy y Bpyhe yrbe, Moxe
Aa npcHe.

MacTtu 1 yree kapa ce 3arpejy mory aa
ocrnoboae 3anarsvBa ncnapera. pxurte
nnamMeHoBe U 3arpejaHe npeameTe
Aarbe of MacTu v yrba kaga KysaTte ca
HUMa.

Vcnapema koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3a3oBy CMOHTaHO
caropeBatbe.

YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XpaHe, MoXe [ia ce 3ananu Ha
HWXOj TeMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTM MO NPBU MyT.

3anarsvBe matepwuje nnu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTh yHyTap 1 nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusunk of owTtehewa ypehaja.

Hewmojte ctaBreatn Bpyhe nocyhe Ha
KOMaHAHy Tabny.

He cTaBrbajTe Bpeo noknonawy, Turamwa Ha
CTaKneHy NMOBPLUMHY NIloYe 3a KyBakse.
He possonuTe ga Te4HocT y nocyhy 3a
KyBaH-€e NOTNyHO ncnapu.

Masute ga npeameTn nnu nocyhe 3a
KyBah€e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUUHA MIIOYE.

HewmojTe ykrbyumBaTi 30HE 3a KyBare
YKOIMUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
[Mocyhe 3a kyBare HanpaBrbeHO 0A
nveeHor reoxha nnu ca owteheHnum
[OOHVM NOBpLUMHaMa MOXe Aa Hanpasu
orpeboTMHe Ha cTakiy/cTaknokepamuLm.
YBek NoaurHunTe oBe npeameTe Kaga
Tpeba Aa ux nomepare no NOBPLUMHK 3a
KyBake.

2.4 TemnepaTypHU CeH30p

Kopuctute TemnepaTypHu ceH3op y
cknagy ca herosom HameHom. He
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KOpUCTUTE ra 3a oTBapawe UNu nognsare
6uno yera.

+ Kopuctute uckrbyunso TemnepaTypHu
CEH30p NPenopyYeH 3a NnoYy 3a KyBare,
Mo je4aH NCTOBPEMEHO.

* He kopuctuTe kaga je y ksapy unm
owrTteheH.

* He kopucTtute TemnepaTtypHu ceH3op y
KNaCWYHOj UM MUKPOTArnacHoj pepHu.

+ TemnepaTypHU CEH30p MOXe Aa oynTaBa
TemnepaTtype go 120 °C.

* YBepuTe ce aa je TemnepaTtypHu CEH30p
yBEK YHyTap XpaHe Unun Te4HOCTU, CBe A0
0O3HaKe MVHUMAarHOr H1BOA.

*  Ouuctnte TemnepaTtypHu ceH30p npe
npee ynoTtpebe. Kopucture nckrbyunso
HeyTpanHe getepueHTte. Hemojte
KopucTuTK 6rno kakse abpasnsHe
npoussoae, abpasuBHe jacTy4yuhe 3a
yuwhekwe, pactBapaye unv metanHe
npegmete. He nepute TemnepaTypHu
CEH30p Y MaLUVHK 3a Npake cyaoBa.
CunurKoHCKa pyyuua Moxe Aa NpoMeHu
00jy, anun To HeMa HUKaKBOT yTuLaja Ha
dyHKUMOHUCaHe TemnepaTypHU CEH30p.

» Kopuctute opuruHanHy ambanaxy 3a
cknaguwterse TemnepaTypHU CEH30p.

* AKko 3ameHuTe TemnepaTypHU CEH30p,
CTapu OANOXMWTE Ha yAarbeHOCTU o4,
Hajmarwe 3 m. Ctapu TemnepaTtypHu
CEH30p MOXe Aa yTu4ye Ha
PYHKLMOHNCAHE HOBOT.

2.5 Hera n unwheme

* PeposHo unctute ypehaj ga bucre
cnpeymnu nponagare NOBPLUMHCKOT
martepujana.

*  WckrbyumTe ypehaj n octasuTe ra ga ce
oxnagu npe Hero ynwhera.

* HewmojTte KopuctTutM Mnas soge unu napy
3a ynwhere ypehaja.

3. NHCTAJITMPAHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTH.

3.1 Npe vHcTanupamwa

lNpe Hero WTo UHCTanuparte niovy 3a
KyBatbe, 3anuLumTe nogaTke Koju ce Hanase
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*  Ypehaj ounctute BNaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe UckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctuntmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave unm
MeTanHe npeamMeTe, OCUM ako Huje
Opyrayunje HaBeaeHo.

2.6 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
KopuctuTe camo opurnHanHe pesepsHe
aenose.

* Kapa ce paau o cujanuyama yHytap
Npoun3BoAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe fa nsgpxe
eKcTpeMHe usnyKe ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITo cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HamereHe fa
curHanusnpajy uHgpopmauuje o pagHom
cTtawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTbaBake npocTopuja y
AomahuHcTBy.

2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of noBpehuBama nnm
rylera.

* O6paTuTte ce nokanHuM opraHuma ga
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  WckmbyunTe yTukay kabna 3a Hanajame
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Vceunte MpexHU enekTpu4HN kabn Ha
MeCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.

Ha MAOYNLM Ca TEXHUYKIM
kapakTepucTukama. Nnoyunya ca TeXHUYKUM
KapakTepucTUKama Hanasm ce Ha AOHs0j
CTpaHu Mrioye 3a KyBatse.

Cepujcku BPOj ....cevvvvvereeeeeennnn.



3.2 YrpagHe nnoye 3a KyBawe

YrpagHe nnoye 3a KyBare A03BOSbEHO je
KOPWUCTUTK camo nocne yrpagke y
ogrosapajyhe Kyxuhcke enemeHTe 3a
yrpagmy v pagHe NoBpLUMHE Koje Cy Y cknagy
ca cTaHdapauma.

3.3 Kabn 3a Hanajamwe

» [lnoua 3a KyBak€ Ce Hanaja CTpyjom
nyTem kabna 3a Hanajamne.

+ 3a 3ameHy owrteheHor kabna 3a Hanajake
kopucTtute Tnn kabna: HO5V2V2-F koju
MoXe Aa usapxu Temnepartypy og 90°C
unu Buwe. KoHTtaktnpajte osnawhexm
cepBUCHM LieHTap. Kabn 3a Hanajake cme
[a 3aMeH UCKIbYYMBO KBanUUKoBaHM
enekTpuyap.

3.4 MoHTUpawe

AKO MHCTanupare nnouvy 3a KyBake 1Ucnog
acnupartopa, norneaajte ynytcrea 3a
MHCTanauwjy acnuparopa Koja ce ogHoce Ha
MUHUManHe yaar.eHoctn namehy ypehaja.

Ako ce ypehaj uHctanupa nsHag uoke,
BEHTUNaymja nrnoye 3a KyBare Moxe
3arpejatv npeameTe ycknaguwteHe y uoum
TOKOM MpoLeca KyBaka.

—

| B i
g T

-
Mornepajte Bugeo ynytcteo ,Kako ce
nHctanupa Electrolux nHaykumoHa nnoya 3a
KyBame — yrpagHsa Ha pagHy nospLuvHy”
YHOLLEHEM NYHOT Ha3VBa Ha3Ha4YeHor Ha
cnuum ucnog.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

Y
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 llema noBpLlMHe 3a KyBake

H

E MHaykumoHa 3oHa ca [MoTnomorHyTta
npunpema

MHaykumoHa 30Ha ca MNoTnomorHyTa
npunpema u cnpxm

KomangHa Tabna
MHAyKumoHa 30Ha 3a KyBake
Moppyuyje ca aHTeHOM
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/\ ONPE3

He cTaBrbajTe HMLWTa Ha nnoyy 3a
KyBam€e y OBOM MOAPYYjy.

m oo

4.2 N3rnep komaHaHe Tabne
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[a bucTe BMaenu 4octynHa nogellasarwa JoanpHute ogrosapajyhu cumobon.

Cumbon KomeHTap

@ YKIBYUUMCKIBYYUM  Cnyxu 3a akTMBMpakbe U AeakTUBUpatbe Noye 3a KyBake.
E MeHun 3a oTBapatbe 1 3aTBapame MeHu.

/ TemnepaTypHu ceHsop  3a oTBapare MeHuja TemnepaTtypHu CEH30p.

D M36op 3oHe 3a oTBaparse knm3ava 3a nsabpaHy 30Hy.

- MHavikaTtop 3oHe [la 6ucTe npvkasanu 3a Kojy 30Hy je Knu3ay akTuBaH.

E Q - 3a nopeluaBakse yHKUMja Tajmepa.

- Knuaay 3a nofeluaBatse cTeneHa TonmnoTe.

E P PowerBoost 3a akTvBUpaHe hyHKUmje.
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Cumbon KomeHTap
E El KoHTpornHa 6paBa Cnyxu 3a akTUBMpame Unu geakTuempare yHKumje.
(] - Mpo3op 3a koMyHUKaLujy nHdpalpeeHum curHanom Hob?Hood.
Hemojte ra nokpmsatu.
|| Maysa Cnyxw 3a akTUBMpare UNu AeakTuBnpare yHKuuje.
0-9 - 3a npuka3s cteneHa TonmnoTe.
[= Bridge CnyXu 3a aKTMBMpake UMW AeakTuBUpare yHKUMje.

MHavkatopu curHana

20

5]

MyHa Be3a / Hema curHana. 3a npukas jaunHe curHana Bese m3-
mehy TemnepaTypHU CEH30p 1 aHTeHe.

4.3 TemnepaTypHu cCeH30p

LS

TemnepatypHu ceH3op je bexunyHa
TemnepaTypHa coHfa koja pagu 6e3
6aTtepuje, a ucnopyuyje ce y nakosawy ca
NnoYyoM 3a KyBame. YHyTap py4yke Hanasm ce
aHTeHa. [lpyra aHTeHa Hanasu ce ucnog
NOBpPLUMHE NNoYe 3a KyBake, y noapydjy
n3veny aBe 3agHe 30He 3a KyBane. [la ou
ce ob6e3beguna npaBunHa KOMyHuKaumja
nsmehy TemnepaTypHU CeH30p 1 NnrnoYye 3a
KyBah-€ He CTaBIbajTe HULLTA Ha NoYy 3a
KyBar-€ Y OBOM Noapyyjy.

Tayka meperba Hanasu ce Ha nona nyTa
n3mehy Bpxa 1 03HaKe MUHUMAITHOT HUBOA.
Y6aunTte TemnepaTypHU CEH30pP Y XpaHy,
6apem [0 03HaKe MUHMMAIHOr H1Boa. 3a
Te4yHOCTU, Aa bucte gobunu Hajoorse
pesynTaTe KyBawa, ypoHuTe TemnepatypHu
CEH30p y TeYHOCT 2 - 5 cm n3Haj o3Hake
MUHUManHor H1Boa. CtaBuTte TemnepaTypHu
ceH3op Ha 06op nocyae 3a KyBakse Unm
Turawa nomohy kyke; 6113y nogpydja ca
aHTeHOM, Ha Noroxajy Koju oarosapa
nonoxajy kasaroke Ha caty og 1 - 3 cata (3a

Tauka mepema
O3Haka MUHVMMarnHor H1Boa

MpenopyyeHn pacnoH ypamatba (3a
TEYHOCTHN)

KannbpaumoHa wndpa

Kyka 3a noctaerbate TemnepaTtypHu
ceH3op Ha obog

Py4ka yHyTap Koje je aHTeHa

B0 ENE

neBy CTpaHy nnove 3a kyeare) nunu 9 - 11
caTu (3a AecHy CTpaHy nrnoye 3a KyBame).

Cnepehu nHamkaTopu nokasyjy jaumHy Bese
nsmely nnoye 3a KyBawe 1 TemnepaTypHu

. MGy Gy -
ceHsop Ha aucnnejy: 7, 77, . Ako nnova
3a KyBate He MOXe [a yCriocTaBu Besy,

nojaerbyje ce /I' [a 6u ce Besa
ycnocTtaBuna unu ojavana, MoxeTe Aa
nomepate TemnepaTypHU CeH30p nNo oboay
nocyge 3a kyBame. [1nova 3a KyBare
ocBexaBa CTaTyC Be3e cBake 3 CEeKyHAe.
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3a BuLwe nHopmaumja nornenajte
nornaerbe ,CaBeTn 1 HanomeHe 3a
TemnepaTypHU ceH3op*.

4.4 TnaBHe KapaKTepuUCTUKe Balle
nnoye 3a KyBawe

Bawa HoBa nnoyva 3a kyBaweSensePro®
CTPYYHO Bac BOAM KPO3 LieO TOK KyBah-a.
Mornenajte nHpopmauuje y HacTaBky ga
6U1CTE OTKPUIMN HEKOMMNKO HEHUX Hajbormbux
KapaKkTepucTuka.

Y 3aBUCHOCTM 0Of BPCTE XpaHe, MoXeTe Aa
kopucTtuTe MNoTnomorHyTa npunpema ca unu
6e3 TemnepatypHu ceH3op. 3a pasnuunta

jena pobwujate pasnuunTe ckynose yHKUuja.

TemnepaTypHu ceusop/ - MOXe Jda ce
KOpuCTK Ha ABa HaunHa. OH mepu
TemnepaTypy 3a dyHKLMje Kao LUTO Cy
TepmomeTap n Vcnpxu, a Takohe Bam
nomMaxe ga TayHo ogpxxaBaTte TemnepaTypy
3a pasnuuuTe BPCTE XpaHe TOKOM KyBakba
Sous-vide nnu kopuwhera dyHKLuja nonyT
Mowwpaj, MpoauHcTaj unu MNoarpesarse.

MoTnomorHyTa npunpema - onakwasa
KyBar-e Tako LUTO BaM Aaje roToBe peuenTe
3a pasnuuuTa jena, yHanpen aeduHucaHe
napameTpe 3a KyBake 1 ynyTCcTBa, Kopak no
Kopak. MoxeTe je kopucTutu ca
TemnepaTtypHu ceH3op, Ha npumep, 3a
cnpematrse ogpecka, unu 6es wera, Hnp. 3a
npunpemare nanadvHki. [loctynHe onuyuje
3aBuUce of BpCTe jena Koje xenute ga
cnpemuTe. Y 0BOM pexumy MoxeTte Aa
Kopuctute hyHKLmje kao wTo cy Sous-vide,
Vcnpxn, MNpoanHcTaj, Moarpesatse, v joLu
MHore apyre. Vickauyhu npo3opu 1 3ByKOBU
Bac obaBelUTaBajy kaga ce AOCTUrHe
yHanpeq feduHucaHa TemnepaTypa.
MoxeTe ga npuctynute NotnomorHyTa
npunpema n3 MeHn.

Sous-vide - MEeTOZ KyBaha BakyymMupaHe
XpaHe Ha HUCKOj TeMnepaTypu, TOKOM Jyxer
BPEMEHCKOr neproaa, Koju nomaxe aa ce
caJvyBajy BUTaMUHU 1 3aapxu yKkyc. Bawwa
nnoya 3a KyBaw€ [aje BaM jacHa
nofellasana 1 ynyTcTBa koja Tpeba aa
npatute. Kaga nsabepete dyHKUWjy Npeko
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[MoTnomorHyTa npunpema, TemnepaType cy
AeuHncaHe 3a pasnuymTe BPCTE XpaHe.
Takohe, moxeTe fa nsabepete Temneparype
MO COMCTBEHO] XerbW ako akTusuparte
dyHKLMjy npeko Sous-vide y MeHn.

Ucnpxu - METO[ NpXekba ca ayToMaTcku
KOHTPONMCaHNM HUBOVIMA TOMMOTE, HAMEH-EH
pasnuunTUM BpcTama xpaHe. [Nomaxe Bam
Aa n3berHeTe nperpeBare XpaHe Unu yrea.
MoxeTe ga ra aktumpare ako nsabeperte
[MoTnomorHyTa npunpema n3 Mexu.

TepmomeTap - ca 0BOM (pyHKLMjOM
TemnepaTypHU CeH30p Mepu TemnepaTypy
TOKOM KyBakba. He Moxe fa ce kopuctu kapa
pagn dyHkumja MoTnomorHyTa npunpema.

OcTtane kopucHe dyHKLMje Balle nnoye 3a
KyBaHe:

Tonmewe @ - oBa (byHKUWja je caBpLueHa
3a TonrbeHe Yokonaae unu macnaua.

PowerBoost P. oBa yHKLmja 6p30
[OBOAM [0 Kibyyakba Benvke KonnmunHe Boae.

Maysa Il - oBa dyHKUMja cmarbyje
nofeluasare TonnoTe Ha 1 3a cBe 30He 3a
KyBatbe, LITo omoryhasa Aa Balia xpaHa
ocTaHe yro BpemeHa Tonna.

Bridge [= - oBa (byHKUMja Bam omoryhaBa aa
KOMOVHyjeTe obe neBe 30He N KOpUCTUTE
Behe nocyhe. MoxeTe fAa je kopuctute ca
cnpxu.

Hob?Hood - oBa dyHkumMja noBesyje nnovy
3a KyBak€ ca cneuujanHum acnmpaTopom u
noaellasa 6p3vHy BeHTUNaToOpa.

KoHTponHa 6paBa & - osa hyHKUMja
npvBpemeHo oHeMoryhaea koMaHzHy Tabny
TOKOM KyBatba.

Bnok. 3a 6e36. geue - oBa yHKLMja
oHemoryhaBa KomaHAHy Tabny Aok nnoya 3a
KyBatbe He paau, YMme crpevasa cryyajHo
KOpULLTEHE.

LTonepuua, Tajmep 3a oabpojaBare
BpemeHa v Tajmep - 0BO Cy Tpu yHKLMje
Koje MoxeTe Aa nsabepete kako bucte
npaTunun Bpeme Kysama.

3a Buwe nHdopmMauumja, norneanajte ogerbak
~,CBakogHeBHa ynoTpeba“.



5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

5.1 Kopuwherwe gucnneja

* Mory ce kopucTUTM camo cumbonu ca
NMO3aANHCKUM OCBETIbEHEM.

» [a 6ucte akTvBMpanu gaty onuujy,
poavpHute ogrosapajyhu cumbon Ha
eKpaHy.

* W3abpaHa dyHKUMja ce akTmBuUpa Kag
CKIMOHWTE NpCT ca aucnneja.

» 3a ckponoBare AOCTYMHUX onuuja,
KopucTuTe 6p3n NOKPeT Mnu nosyuuTe
npcT npeko avcnneja. bpanHa nokpeta
oppenyje konuko 6p3o ce ekpaH nomepa.

« CkponoBamne ce MOXe 3aycTaBuTu camo
oA cebe nnu ra moxeTte ogMax
3ayCcTaBWUTW ako AOAMPHETE ANCNIe).

* MoxeTe na npomeHuTe BehnHy
napameTapa npukasaHux Ha aucnnejy Kag
noavpHeTte oarosapajyhe cumbone.

» [la 6ucte nsabpanu xerbeHy yHKUnjy
Unn Bpeme, MoXeTe Aa CKporyjeTe Kpo3
nUCTY M/vnn aa [oaupHeTe onuujy Kojy
xenute ga ogabeperte.

* Kapa je nnoya 3a KyBare akTuBMpaHa, a
Hekn of cumbona HecTajy ca gucnneja,
noavpHute gucnnej noHoso. Ceu
cumbonu ce Bpahajy.

» 3aopgpeheHe dyHKUMje, Kaga nx
cTapTyjeTe, nojaerbyje ce uckadyhu
npo3op ca gogatHum uHdopmaymjama. a
TpajHo AeakTmsuparte nuckavyhu nposop,
osnaumre [ rpe Hero LWTOo akTuBupaTe
DyHKUM]Y.

» [lpBo opabepwuTe 30HY Koja akTMBMpa
dyHKLMje Tajmepa.

CumM6onu KOPMCHM 3a HaBUraumjy nyTem
aucnneja

» 3a akTvBMpame / AeakTusmpare onuuja.

x [a 3aTBopuTe nckadyhu nposop.

0 3a oTKasuBawe nogellasatsa.

CuMGonu KOPUCHU 3a HaBUraumjy nyTem
aucnneja

3a noTBphuBare n3abpaHe cTaBke Unv nog-
ellaBata.

oK

<> 3a Bpahatbe 3a jeaaH HUBO Hanpea / Hasad y
MeHu.

A\ 3a ckponoBsatbe rope / gone ynytcraea Ha
auennejy.
A4

5.2 NpBo nNpukIbyYnBame Ha
eneKTPUYHy Mpexy

Kag npukrbydyjete nnovy 3a KyBake Ha
enekTPUYHy Mpexy, MopaTe NoaecuTn Jesuk,
OcBeTrbeHOCT Ancnneja u JauvmHa 3By4YHoOr
curHana.

[MopelnaBane moxeTe NPOMEHUTN y Menu >
Mopewaawa > Kondurypauuja. MNorneaajre
onemak ,CBakogHeBHa ynotpeba”.

5.3 Kannbpauwuja 3a TemnepatypHu
CeH3op

Mpe Hero WTo NoYHeTe Aa KopUCTUTE
TemnepaTtypHu ceHsop, Tpeba aa ra
KanubépuileTe Kako GUcTe ocurypasny TayHocT
ouvTaBara BPeaHOCTY Temrneparype.

Kap TemnepaTypHu ceHsop Byae ncnpasHo
KanubpucaH, Mepu TemnepaTtypy Ha Tayku
Krby4Yana ca TonepaHuujom og + / -2°C.

Cnegute npoueaypy kaga:

* NpBW NyT MHCTanMpare nino4vy 3a Kysake;

* MpemeLuTaTte nnovy Ha Apyro Mecto
(npomeHa BucuHe);

* 3ameHWTe TemnepaTypHM CEH30pP.

@

KopucTtuTe nocyay ca foHyM NPeYHUKOM
o 180 mmu cunajtey wy 1-1,5
nuTtapa Boge. He ctaBrbajte co y Boay,
TO MOXeE YTULATW Ha NOCTynak.

1. 3a kanubpaumjy nnum noHOBHY
Kanvbpauwjy dyHKkumje, ctaBuTe
TemnepatypHu ceH3op Ha obop nocyae
3a KyBare. HanyHuTe nocyay xnagHom
BOAOM, 6apem [0 03HaKe MUHUMaIHOr
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HMBOA U CTaBUTe je Ha NpeatsY NEBY 30HY
3a KyBate.

2. [opuvpHute —.

Ca nucte nsabepute lNMogelwasana >
TemnepatypHu ceH3op > Kanubpauyuja.

3. [HoauphHute Kanubpauwuja.

MpaTnTe ynyTCcTBa Ha EKPaHy.

[a 6ucte Hanyctunm Menwn, joampHute ——

WUNn gecHy CTpaHy aucnneja, n3saH
nckayyher nposopa.

5.4 TemnepaTypHu ceH30p
ynapuBake

MpBO6GUTHO, NPUIIMKOM MCMOPYKe, Balla
nrnoya 3a KyBame€ je ynapeHa ca
TemnepaTypHu ceH3op.

Ako 3ameHuTe TemnepaTypHU CEH30p HOBUM,
noTpebHo je Aa ra ynapute ca Ballom
N0YOM 32 KyBaH-€.

1. JooupHute —.

Ca nucte nsabepute Nogelwaara

>TemnepaTypHU CeH30p > Ynapusatrse.

2. [opupHuTe MNpekunHu Besy ga bucre
NCKIbYYMnK NpeTxoaHn TemnepaTtypHu
CeH3op.

3. [JooupHuTe Ynapu nopes 30He 3a
KyBaH€.

[MojaBrbyje ce uckayyhu nposop.

4. YHecuTe neToumdpeny Wwudpy Ha
Ballem HOBOM TemnepaTypHu CEH30p,
Kopuctehu HyMepuyKy TactaTtypy.

5. [OoaupHute OK ga 6ucte notepaunu.

Baww TemnepaTypHu ceH30p je cag ynapeH ca

Nno4YoM 3a KyBahe.

YBek usspLunTe kanubpauunjy TemnepaTypHu

CEH30p HaKOH ynapusama.

[a nanyctute MeHn, AOAMPHUTE == 1Unu
AECHy CTpaHy aucnneja, u3saH nckavyher
nposopa.

5.5 MeHu cTpyKkTypa

JoavpHute —— ga npuctynuTe v NpoMeHuUTe
nofellaBarba nnoye 3a KyBake Unu aa
aKTMBMpaTe Heke hyHKuuje.

[a bucte HanycTunu MeHu, joanpHute —
WUNN AecHy CTpaHy avcnneja, n3saH
uckadvyher nposopa. 3a HaBurawujy Kpo3

MeHun Kopuctute < 717 >

Tabena npukasyje OCHOBHY CTPYKTYpy 3a
MeHw.

MoTnomorHyTa npunpema

DyHKUWje nnoye 3a KyBake Sous-vide

TepmowmeTap

Tonmerwe
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MopelwaBara Brnok. 3a 6e36. geue

Ltonepuua

Hob?Hood

TemnepaTypHu CeH3op

Besa
Kanubpauuja
YnapuBare

KoHdurypauuja

[MoTnomorHyTa npunpema
Jeswnk

3ByKOBM TacTepa

JaynHa 3ByYHOr curHana
OcBeTrbeHOCT aucnneja

Cepsucupatre

[emo pexum

INuuyeHuya

Mpwkaxu Bep3wnjy codTBepa
Vctopuja anapma

Pecertyj cBa nogetu.

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTH.

6.1 AKkTuBMpawe 1 AeakTuBupame

DoanpHute @ Ha 1 cekyHay Aa bucte
aKTUBUPanu Unu geakTMempany nnovy 3a
KyBaHe.

6.2 AyToMaTCKO UCKIbyUYMBaHe

OBa chyHKLMja ayTOMaTCKN UCKIbYuyje
nnouy y cnegehum cny4ajesuma:

+ CBe 30He 3a KyBar€e Cy AeaKTMBUpaHe.

* HwucTe nogecunu cTeneH TonnoTe HaKkoH
LUTO CTe aKTUBMPAanu nnoyy 3a KyBake.

+ T[lpocynu cTe unv CTaBunmn HELTO Ha
KOMaHAHy Tabny 1 ocTaBunu ra gyxe og
10 cekyHawn (nnex, kpny, uta.). Ornawasa
Ce 3BYYHW CUrHan v nno4a 3a KyBame ce
Aeaktusupa. YKIoHuTe npegmeT unm
OYMCTUTE KOMaHAHY Tabny.

+ AKo nnoya 3a KyBar€e noctaHe npetonna
(Ha npumep, Kaga K3 Wepne ucrnapuv cea
TeuHocT). [MycTnTe Aa ce 30Ha 3a KyBame
oxnav npe Hero LUTO MOHOBO KOPUCTUTE
nno4y 3a KyBake.

» Kopuctute Heogrosapajyhe nocyhe 3a
KyBak-€ Unun Ha 4aTtoj 30HM Hema nocyha.
Benv cumbBon 3oHe 3a KyBare Tpenepu u

MHAYKUMOHA 30Ha 3a KyBahse ce
[JeaKkTMBMpa ayTOMaTCKuM HaKoH 2 MUHYTa.

* Ako nocrie ogpefheHor BpemeHa He
UCKIbYUNTE HEKY Of] 30Ha 3a KyBahe Unu
aKo He NMPOMEHUTE MOAELLEH CTENEH
TonnoTe. HakoH n3BecHor BpemeHa
rnojaBrbyje ce nopyka u nrnova 3a KyBae
ce geaktusupa.

OpHoc n3meRy cteneHa TonsioTe u

BpeMeHa HaKOH KOr ce nrioya 3a KyBawe

AeaKkTuBupa:

MopewaBawe ctene- [noua 3a KyBah-€e ce

Ha Tonnore AeaKTuBMpa HaKoH
1-2 6 catn

3-5 5catu

6 4 caTa

7-9 1,5 catn

@

Kapga kopuctute Mcnpxu nnoya 3a
KyBakbe ce fleakTuBmpa HakoH 1,5 catu.
3a Sous-vide nnoyva 3a KyBawe ce
[JeakTuBMpa HaKkoH 4 caTa.
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6.3 Kopuwhere 30Ha 3a KyBame

CraBuTe nocyay y cpeavHy usabpaHe 3oHe
3a KyBam-e. VIHOYyKUMOHE 30He 3a KyBame ce
ayTomaTcku npunarohasajy AvumeH3njama
AHa nocyge.

Kap ctaBuTe nocyay Ha nsabpaHy 30Hy 3a
KyBakbe, Nnoya je ayToMaTckv AeTekTyje U Ha

auncnnejy ce nojaerbyje ogrosapajyhu knmsau.

Knusau je BuarenB 8 cekyHam, HakoH Yera ce
avcnnej Bpaha Ha rnasHu npukas. fa 6ucte
Op>ke 3aTBOPUNN KNN3ad, AOAMPHUTE ekpaH
BaH NOBPLUUHE KNn3aya.

Kag cy aktuBHe gpyre 30He, MoXe 61Tu
orpaHuyeH cTeneH TONMoTe 3a 30HY KOjy
xenute aa kopuctute. lNorneaajte ogerbak
LYNpaBrbakbe Hanajawbem”.

®

YBepute ce fa je nocyaa rnorogHa 3a
MHOYKUMOHE NnoYe 3a KyBarse. 3a BuLle
nHdopmaLmja o Bpctama nocyha
nornepajte ,HanomeHe n casete”.
lMpoBepuTe BENUUMHY Nocyae Y oaerbKy
» TEXHUYKM nogaum’.

6.4 MNopgewaBare cTeneHa TonnoTe

1. AKTMBMpAjTE NNoYvy 3a KyBah-e.

2. CraBuTe nocyay Ha usabpaHy 30Hy 3a
KyBaH€.

Knusauy 3a aKkTMBHY 30HY 3a KyBake ce

nojaBrbyje Ha AUCMnejy U akTUBaH je 8

CeKkyHaM.

3. [oauvpHuTte nnu nomepute NpCTom Aa
6ucTe NoOECUNN XerbEHN CTENEH
Tonnore.

CumGon cBeTnM LupBeHoM 6ojom 1 nocTaje

Behu.

JA)
[fJlo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
e

MopeluaBakbe CTeneHa TOMNOTE MOXeTe Aa
NPOMEHUTE 1 TOKOM KyBaksa. [loagnpHuTe
cumbon 3a n3bop 30He y rmaBHOM NpuKasy
KOMaHaHe Tabrne 1 nomepuTe NpCT Haneso
Unu HagecHo (Aa bucte cMarbunu unu
nosehanu cTeneH TonnoTe).
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6.5 PowerBoost

OBa hyHkumMja noBehaBa cHary ogrosapajyhe
WHAOYKLMOHE 30He 3a KyBake, LUTO 3aBWCKU 0f,
Benm4yuHe nocyae. OBa yHkuUmMja Moxe Butn
aKTBMPaHa caMo TOKOM OrpaHuy4eHor
BpPEMeHCKOr nepvogaa.

1. Hajnpe gognpHute cumbon xxerbeHe
30He.

2. [ogunpHute P Uy NoByLMTE NPCTOM
yAecHo aa bucte akTnBmpanu yHKuujy
3a ogabpaHy 30Hy 3a KyBame€.

Cumbon cBeTnu LpBeHoM 60jom 1 nocTaje

Behu.

dyHKUMja ce ayTomaTcku geaktmsupa. [a

OucTe pyyHo geakTmBmpany yHKUu1jy,

n3abepute 30Hy U NMPOMEHNTE HEH CTEMNEH

TonmnorTe.

@

3a makcumanHe BpeHOCTU Tpajamsa,
norneajte ogersak , TexXHNYkn nogaym®.

6.6 OptiHeat Control(TpocTeneHu
MHAMKATOpP npeocTane TonmoTe)

/\ YNO3OPEHE!

1I/1I/1 ok rof je MHAMKATop YKIbyYeH,
NOCTOjWN PU3MK Of OMEKoTUHa 360r
npucycTBa npeocrare TonmnoTe.

MHOyKUMOHe 30He 3a KyBah-e npoussoae
TOMMOTY HEOMXOAHY 3a NPOLEC KyBara
OVPEKTHO Ha AHY nocyha 3a KyBate.
Crakrnokepamuyka nnoya ce 3arpesa
TonnoTom nocyha.

Wnaukatopm I/II/I cy ykmbyyeHu kaga je 3oHa
3a KyBarbe Bpena. OHv npukasyjy HUBO
npeocTarne TonsoTe 30Ha 3a KyBake Koje
TPEHYTHO KopucCTUTE.

MHamkaTop ce Moxe Takohe yKrbyuuTu:

* 32 OKOJIHe 30He 3a KyBak-€e YaK 1 aKo ux
He KopucTuTe,

» Kap ce Bpesno nocyhe ctaBu Ha xnagHy
30HY 3a KyBatbe,

e Kaj ce Mnnoya 3a KyBae UCKIbyuu, anu je
30Ha 3a KyBate 1 Jarbe Bpena.

VlH,EI,VIKaTOp Ce racu Kag ce 30oHa 3a KyBak-€
oxnagu.



6.7 Tajmep

2[Y] Tajmep 3a on6pojaBame
BpeMeHa

Kopuctute oBy cyHKumjy Aa bucte nogecunm
KONVKO Ayro 30Ha 3a KyBarse Tpeba aa paau
TOKOM MOjeANHAaYHOr KyBaH-a.

DYHKUMjy MOXETE NOAECUTN 3a CBaKy 30HY
3acebHo.

1. [lpBo nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a
oarosapajyhy 30Hy 3a KyBakbe, a 3aTuMm
nogecute yHKUujy.

2. [opuvpHuTe cumbon 3oHe.

3. [oaupHute D

[Mpo3op MeHwja TajMepa ce nojaBrbyje Ha

avennejy.

4. Tlornepajte |:| na bucte aktuBmpanu
yHKUMjY.

Cumbonu ce Metsajy Ha Q

5. [llomepuTte NpcCT Haneso MnNu HagecHo aa
bucTe nsabpanm xerbeHo Bpeme (Hnp.
cate Wunu MuHyTe).

6. [ooupHute OK ga 6ucte notepaunnu
n3bop.

MoxeTe Takohe na nsabepete X na éucte
NOHMLLTUNN BaLl n3bop.
Kan Bpeme uctekHe, ornailaea ce 3By4YHU

curHan u Q Tpenepu. JoaupHute Q na
WCKIbYYnTE CUrHan.

[a bucte geaktusmnpanu oy yHKLUjY,
rnogecute ctenex Tonnote Ha 0.

AJ'ITepHaTI/IBHO, AoavpHuTe ~[s%v neBso o4

BpeAHOCTY Tajmepa, LOANPHUTE X nopez
TOra v NoTBpAMUTE U36Op Kaz ce nojasu
nckavyhu npo3sop.

QA Tajmep

MoxeTe aa kopuctute oBy (PyHKLMjy Kaga je
nno4ya 3a KyBah€e akTBMpaHa anu 3oHe 3a
KyBame He paje.

OBa yHKLMja He yTu4Ye Ha paj 30Ha 3a
KyBaHe.

1. Wsabepute BMNO KOjy 30HY 3a KyBake.
Ha ancnnejy ce nojaerbyje ogrosapajyhu
Knusau.

2. [JdogupHute Q

[po3op MeHuja Tajmepa ce nojasrbyje Ha

auncnnejy.

3. [MomepuTte NpcT HanNeBso NN HagecHo Aa
OucTe nzabpanu xerbeHo Bpeme (Hnp.
caTte U MUHyTe).

4. [opuwpHute OK ga bucte notepaunu
n3bop.

MoxeTe Takohe aoa nsabepete X na éucte
NMOHULITUNN BaLl n36op.
Kan Bpeme ucTekHe, ornaiiaea ce 3BY4HM

curHan u Q Tpenepu. JoaupHute Q na
WCKIbyYnTE CUrHan.

[a peaktuBuparte yHKUNjy AOANPHUTE D c
rneBe CTpaHe BPeAHOCTU TajMepa, AOAUPHUTE

X nopep Tora u noTBpAMTE Ball M3Gop kap
ce nojaeun nckadyhu nposop.

Q) LTonepuuya

PDyHKUMja ayTOMaATCKN NoYMh-e Aa oabpojasa
0fMax HaKOH LUTO aKkTyBMpaTe 30Hy 3a
KyBame. OBy pyHKLM]y MOXeETe Aa KopUcTuTe
Aa bucte npaTunM KONuKo Ayro paau.

1. [HoavpHute —= pa 6ucte ywnu y MeHu.
2. Ckponyjte kpo3 Menu ga 6ucte
n3abpanu MNogelwasara > LUtonepuua.
3. [HoaupHuTe npekupay ga bucte
YKIbYHUNU/MCKIbY UMY OYHKLU]Y.
PyHKUMja ce He 3aycTaBrba kag noaurHete
nocyay. fia 6ucte pecetoBanu pyHKUMjy 1

MOHOBO je MOKPeHyNU pyyHo, fgoampHute () un
nsabepute Pecetyj n3 nckadyher nposopa.
dyHKUMja noumnke ga oabpojasa og 0. [a
6ucte nayaupanu (Maysa) dyHkUMjy 3a jenaH
WHTepBan KyBawa, 4OANPHUTE Ou
nsabepute Maysa us uckavyher nposopa.
M3abepute Start 3a HacTaBak ogbpojaBarsa.

6.8 dyHKumja Bridge

OBa byHKUMja noBe3yje ABe 30HE 3a KyBahe
Tako Aa paje Kao jeaHa y3 MOEHTUYHO
nofeLuaBake TemMnepaType.

MoxxeTe KopUCTUTU OBY PYHKLMjY ca
BENUKUM nocyhem 3a kyBare.

1. [MocTtaBuTe nocyay Ha ABe 30He 3a
KyBare. [locyaa mopa ga nokpuje
LeHTpe obe 30He.
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2. [JdopupHuTte (m na bucte akTMBMpanu oBy
dyHKuMjy. Mewa ce cumbon 30He.

3. TllopecwuTe cTeneH TonnoTe.

Mocyhe mopa nokpusatu LeHTpe obe 30He,

anu He cMe fa npenasu u3BaH O3Hake

NOBPLLUUHE.

—

[a bucTte geakTnBupanu oBy yHKLUUjY,

[ ]
poavprute [m. 3oHe 3a kyBatbe
(hYHKLMOHMLLY HE3ABHCHO.

6.9 Il Maysa

PyHKumja npeballyje cBe 30He 3a KyBame
KOje CYy YKIby4YeHe Ha HajHUXY BpegHOCT
TemnepaType.

PyHKUMjy HE MOXeTe Aa akTusupaTte kaga
paau MNMoTnomorHyTa npunpema munm Sous-
vide.

Kaga dyHKumja pagu, Mory ce KOpucTuTtu
camo cumbonm O n | . CBu gpyru cumbonm
Ha KOMaHAHOj Tabnu cy 3akrby4YaHu.

OBa yHKLMja He 3aycTaBrba PyHKUUjY
Tajmepa.

OoavpHute || Aa bucte akTMBMpanu oBy
PyHKUKjY.
ce nanu. CTeneH TonnoTe je CNyLUTEH Ha

1.
[a bucte geaktuBmpanu dyHKUW;Y,

OOAMpHUTE Il
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dyHKUWja 3aycTaBrba pexum PowerBoost.
Hajuwuim cTeneH TonnoTte NOHOBO ce

aKTuBMpa Kag onet gogupHeTe ” .

6.10 8 KoHTponHa 6paBa

MoxxeTe ga 3akrbyyate koMaHaHy Tabny Aok
nnoya 3a KyBawe pagu. To cnpeyasa
crny4ajHy NpOMeHy NoAeLUeHor cTeneHa
TonnorTe.

[pBO NnogecuTe cTeneH TonmnoTe.
HoavpHuTte & Oa bucte akTmBMpanu oBy

PyHKUMjY.
[a 6ucte peaktneupanu yHkUujy,

OOAMPHUTE a3 ceKkyHae.

@

Kapa peaktvBvpaTe nnovy 3a KyBare,
Takohe geaktusuparte u oBy YHKLWJY.

6.11 Brnok. 3a 6e36. geue

OBa chyHKUMja cnpeyasa cryyajHo
kopuherse Nrnoye 3a KyBake.

1. [HoavpHute == Ha gucnnejy aa bucrte
otBopunu MeHu.

2. Ca nucte nsabepuTe lNogelwwaBara >
Bnok. 3a 6e36. geue.

3. YkibyunTe npekvaay v goanpHUTe cnosa
A-O-X no abeuenHom peay kako bucte
akTusupanu yHkumjy. [la neaktusuparte
YHKUMjY UCKIbYYUTE Npekuaau.

[a nHanyctute MeHu, goavpHuTe == nnu
OeCHy CTpaHy aucnneja, nssaH nckadvyher
npo3opa. 3a HaBurauujy kpo3 MeHu,

Kopucrtute < nnn >

6.12 NMoTnomorHyTa npunpema

OBa ¢hyHKUMja nogeluaBa napameTpe 3a
pasnuuuTe BPCTe XpaHe U oapKaBa UX TOKOM
KyBaH-a.

Momohy oBe yHKUMje MoxeTe Aa
npunpemarte pasHopasHa jena, kao LwTo cy
Meco, Puba n mopckn nnogosu, nosphe,
Cyne, CocoBu, TecteHnHa unu Mneko.
MocToje pasnuuute MeToae kyBama 3a
pa3nuuuTe BPCTe XpaHe, HMp. 3a nune



MoxeTe ga bupate namehy Wcnpxu, Sous-
vide vnu Mowwwpaj.

DYHKLMjY MOXETE aKTUBMPATN CaMo Ha NeBoj
CTpaHu nnoye 3a KyBawe. [1oTnomorHyTa
npunpema ca yHkumnjom Sous-vide ce moxe
aKTVBMpaTK 3a Npeaky NMeBY UNW 3a4ky 30HY
3a KyBarbe. AKO XenuTe aa kopuctute
dyHKUmMjy Nicnpxu, oHa MoXe Aa ce akTuBmpa
3a npefry NeBy 30HY 3a KyBake Unun 3a obe
30He 3a KyBake kaga cy npemoluheHe.

Ako NoTnomorHyTa npunpema pagm Ha
npeaH0j NeBOj 30HU 3a KyBake, KOPUCTUTE
30He Ha AeCHOj cTpaHu Aa bucte kyeanu 6e3
Te dpyHKumje.

He kopucTuTe nocyhe ca npevyHnkom gHa
Behum og 200 mm Ha 3a4H0j NEeBOj 30HM 3a
KyBar€ Kaga (pyHKUMja pagn Ha npeamoj
nesoj 3oHn. OBO MOXe yTuuaTth Ha Besy
nameny coHpe TemnepaTypHU CEH30p U
aHTeHe Koja ce Hanasu ucnop nospLunHe
nrnoye 3a KyBae.

®

Hewmojte 3arpesaTu nocyhe npe KyBara.
Ako je moryhe, KOpUCTUTE Camo XNagHy

BOAY W3 CNaBvHE UNN XnagHe TEYHOCTU.
[loHOBO NoarpesajTe camo xnagHa jena.

®

3a ynotpeby dyHkumje Vcnpxu npatute
ynyTcTBa Ha gucnnejy. [logajte yrbe tek
Kafa je nocyaa 3a KyBare Bpena.

®

Y pexuvmy NoTnomorHyTa npunpema,
dyHKLMja Tajmepa paan kao Tajmep. He
npeknaa MyHKUUjy Kaa UcTekHe
noAeLleHo Bpeme.

1. [Ja bucrte aktnBMpanu yHKumjy,

noavpHute S v = n3abepute

[MoTnomorHyTa npunpema.

2. Ca nucte nsabepute BpCTY XpaHe Kojy
6ucTte xenenv aa npunpemare.

3a cBaKy BPCTY XpaHe NOoCTOju HEKOMUKO

onuwja. NpatuTe ynyTcTBa npvkasaHa Ha

avennejy.

* MoxeTe ga goanpHete OK Ha Bpxy
uckadvyher nposopa ga bucte
KOpMCTUAN nogpasymeBaHa
nogeluasarsa.

* 3a gyHKuMjy Vicnpxmn moxeTe ga
NpoMeHuTe nogpasymMmeBaHn HUBO
Tonnote. 3a Heka jena moxeTe aa
npoBepuTe TeMnepaTtypy jearpa xpaHe
ako kopucTuTe coHdy TemnepaTtypHu
CeH30p.

+ 3a BehuHy onuuja, HNp. Sous-vide n
Mowwnpaj, moxeTe ga npomeHuTe
nogpasymeBaHy Temneparypy.

* MoxeTe ga npomeHuTe
nogpasymeBaHoO BpeEME Unu nogecute
no cBojoj xerbn. MuHumManHo Bpeme je
yHanpeg geduHucaHo camo 3a
dyHKUWjy Sous-vide.

[opaTtHa ynyTcTBa ca AeTarbHUM
MHopMaLjama JOCTYMHa Cy Ha eKpaHy.

MoxeTe aa ux ckponyjete nomohy “ ™ n

3. HopupHute OK. Cnepute ynyTtcTea y
nckavyhum nposopuma.
Heke og onuuja noynky ca NpeTxogHUM
3arpeBakeM. Hanpegak moxete aa
npaTuTe Ha KOMaHAHOj Tpauu.

4. Axo ce nojasu uckayyhm nposop ca
ynyTCTBMMA, 3a HacTaBak goanpHute OK,
a 3atum Start.

dyHKUMja pagu ca yHanpeg AedrHUCaHUM

noaeluasanvma.

[a TpajHo feakTuBmpaTte uckayvyhu nposop,

osraunte ] npe Hero LWTo akTuBupaTe

pyHKUM]Y.

5. Kap nctekHe nogelueHo Bpeme, vyje ce
3BYYHUW CUrHan u nojasrbyje ce nckadyhu
nposop. [la 6ucte 3aTBopunM Nposop,
poavpHute OK.

dyHKUMja ce He 3aycTaBrba ayTomaTtcku. Y

cny4ajy dyHkumje Sous-vide, nnoya 3a

KyBare he ce ayToMaTCKu UCKIbY4UTU HaKOH

HajBuLLe YeTnpu cata.

[a bucte s3ayctaBunu yHKUMWjy, AOANPHUTE

55—
/i urn = nn cumBon akTueHe 30He, Na
nsabepute Stop. 3a noTBpay goaupHuTe a
y uckadyyhem nposopy.

6.13 Sous-vide

3a npunpemy meca, pube nnu nospha y3
nomoh oBe yHKuMje noTpebHe cy
oaroBapajyhe kecule ca 3aTBapayem, unm
nnacTuyHe Kece 1 BaKyyMCK/ 3anTuBau.
CTaBuTe 3a4nkbeHY XpaHy y Kece U
BaKyyMCKU 1x 3atBopuTe. Takohe, moxeTe aa
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KyrnuTe nopuuje xpaHe Koje cy crpemHe 3a
npunpemy OB/MM Ha4YMHOM KyBakba.

/\ YNO3OPEHE!

[NocTapajTe ce ga nowTyjeTe npuHUune
©e3benHocTu xpaHe. lNorneaajte
ogemak ,HanomeHe n caBetun®.

Ca oBoM (byHKLMjoM MoxeTe crnoboaHo aa
bupare cBoje Bpeme v Temnepatypy (M3mehy
35 °C un 85 °C) koju cy norogHu 3a BpCTy
XpaHe Kojy XKenuTe Aa npunpemuTe.
KopucTtuTte makcumanHo 4 nutpa Boae;
MoKpwjTe nocyay 3a KyBake noknonuem. 3a
BULLE MOjeANHOCTM O NapaMeTpuma KyBaka,
nornepajte tabeny Boany 3a kyBame y
opersky ,HanomeHe n caBetn*. Ogmp3HUTE
XpaHy npe npunpeme.

OBa (hyHKUWja ce MOXe akTMBupaT camo 3a
npeawy NeBy UNn 3adky NeBy 30HY 3a
KyBame. Ako pagu dyHKumja Sous-vide,
KOpPWUCTUTE 30HE Ha AECHOj CTpaHu Aa bucte
KyBanu 6e3 Te yHKuuje.

®

Y cnyyajy dyHkumje Sous-vide, dyHKLmja
Tajmepa pagu kao Tajmep. PyHKumja ce
ayToMaTCKu feakTBMpa HAKoOH HajsuLle
YeTupm carta.

1. TNpunpemwnTte npouuje xpaHe y cknagy ca
rope gatum ynyTcTeumMa.

2. CraBwuTe nocyay 3a KyBake HanyheHy
XNagHOM BOAOM Ha npeaky Wiu 3agwy
1NeBy 30HY 3a KyBakoe.

3. [oaupHute / > Sous-vide. Takohe,

MOXeTe AOAMPHYTM —— > OyHKUWje nnoye
3a kyBarbe > Sous-vide.
4. V3abepuTte oaroBapajyhy Temnepartypy.
MopecuTe Bpeme (onumoHanHo). Bpeme
KyBatba 3aBucKU of AebrbuHe 1 BpcTe XpaHe.
5. [HoawnpHute OK 3a HacTaBak.
6. CrtaBute TemnepaTtypHu ceH30p Ha 0bog
nocyae 3a KyBate.
7. DopupHute OK ga 6ucte satBopunu
nckayyhu nposop.
8. [oaupHute Start na 6ucte akTmempanu
npearpesatse.
JegHom kada nocyna AOCTUMHE XerbeHy
TemnepaTypy, 3By4HU CUrHan ce ornawiasa u
nojaerbyje ce nckayvyhu nposop. JoanpHute
OK pa 6ucte notBpamnu.
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9. TlopehajTe nopuuje xpaHe y kecuyama
BEPTMKANHO y nocyay (MoxeTe KOpUcTuTh
nonuuy Sous-vide). doanpHuTe Start.

Ako nopecute Tajmep, cTapTyje 3ajeqHo ca

YHKLMjOM.

10. Kag nogelueHo Bpeme UCTEKHe,
ornawiasa ce 3BYYHW curHam u Q
Tpenepu. [la 6ucte 3aycTaBunu 3By4YHU

CUrHan, ooampHUTe Q
[a 6ucTe 3aycTaBuny Unu NOHOBO NoAecuni

dYHKUMjy, AOOMPHUTE th nnun cumobon
aKTUBHe 30He, a 3aTum Stop. 3a noTBpay
poavpHute [la y uckadyhem nposopy.

KeepTemperature

MoxeTe aa kopuctute yHkUmjy Sous-vide
3a KyBakbe oKk TemnepaTypHU CeH30p
NpeLu3Ho KOHTPOMULLE 1 oapxasa
TemnepaTypy (ca npeyumsHowwhy o +/ - 1
°C ). MoxeTe npunpemMmTm LMPOK acopTUMaH
jena kao WTo cy 3a4nkeHn POHAEBN UMK
COCEBM (HNp. pas3nuunTe BpCTe kapuja nnu
Oyjabeca). MoxeTe fa nogecuTe CONCTBEHE
napameTpe KyBaka Wnu aa nornegare
Tabeny Boawny 3a kyBare y ogerbKy
,HanomeHe n casetn®.

OBa byHKUMja ce MoXe aKTMBMpaTh camo 3a
npeakwy NeBy UNN 3adkby NeBy 30HY 3a
KyBaH-e.

1. [HoanpHute == > ®OyHKUMje nnoye 3a
KyBame > Sous-vide unu npuctynure

dYHKUMjM Tako WTOo heTe AOAMPHYTU
> Sous-vide.
2. V3abepute oarosapajyhy Temnepartypy.
[MogecuTe Bpeme (onuuoHanHo).
3. [HoaupHute OK 3a HacTaBak.
4. CraBute TemnepaTypHU CeH30p Ha 060
nocyae 3a KyBawe, unu yoauure y xpaHy.
5. [oaupHuTte Start na akTnBupare
NPeTXOAHO 3arpeBamse.
JegHoMm kafa nocyaa AOCTUMHE XKErbeHy
TemnepaTypy, 3By4HU CUrHan ce ornawiasa 1
nojaerbyje ce nckavyhu nposop.
6. [oaupHute OK ga 3atBopuTe mckadyhu
nposop.
7. [DopupHuTte Start.
Ako nopecute Tajmep, cTapTyje 3ajegHo ca
YHKUNjOM.



8. Kap nogelueHo Bpeme uUCTekHe,

ornatuasa ce 3ByYHW CUrHan u Q
Tpenepw. [Ja 6GucTe 3aycTaBunu 3By4HU

curHan, ooovpHuTe Q.
[a 6ucTe 3aycTaBunm UnNu NOHOBO NMOAECUNI

YHKUM]Y, AOAMPHUTE th nunun cumbon
aKTuBHe 30He, a 3aTuMm Stop. 3a noTepay,
poavpHute [la y uckadyhem nposopy.

6.14 TepmomeTap

Ca oBOM (hyHKLMjoM TemnepaTypHU CEH30p
paaum kao TepMomMeTap, Koju BaMm noMaxe ga
npaTuTe TemnepaTypy XpaHe Unm Te4HOCTH
TOKOM KyBaha. Ha npumep, moxete ce
OCINOHUTM Ha kbera kapa Tpeba aa
NoOArpejeTe MIeKo Unn NpoBepuTe
TemnepaTypy xpaHe 3a 6ebe.

[a 6u ce cyHKUMja KopucTuna, Hajmare
jeAHa 30Ha 3a KyBake Mopa fa byae
aKTMBHa.

PyHKLMjy MOXeTe aKkTUBMpaTH 3a CBE 30HE 3a
KyBake, anun camo 3a jeHy 30Hy
NCTOBPEMEHO.

1. Y6aunte TemnepaTypHM CEH30p Y XpaHy
WIN TEYHOCT, CBE [0 O3HaKe
MakcumarnHor Husoa.

2. [opupHute / Ha gucnnejy ga bucte
OTBOPUNN MeHU TemnepaTypHU CEH30P 1
n3abepute TepmomeTtap. MoxeTte ga

poavpHete n == > ®yHKUWje nnove 3a
KyBawe > TepmomeTap.

3. [oaupHute Start.
Mepere noumte Ha akTUBHOj 30HM 3a
KyBaHe.
AKO HvjegHa 30Ha 3a KyBaH€e Huje
aKTWBHa, nojaerbyje ce uckadvyhu nposop
ca uHdopmaumjama.

3a 3aycTaBrbate pyHKuMje, AOAMPHUTE

uudppe koje o3HavaBajy Temneparypy unm /
1 nzabepute Stop.

6.15 & Tonrbewe

OBy hbyHKUWjy MOXeTe Aa KopucTuTe 3a
TOMIbEHE PA3NNYUTMX MPOM3BOAA, HNP.
yokonage unu nytepa. PyHKUuUjy moxeTte aa
KOpUCTUTE CaMo 3a jeHy 30HY 3a KyBame
NCTOBPEMEHO.

1. JoavpHuTte —Z Ha aucnnejy ga bucte
otBopunun MeHn.

2. Ca nucte nsabepute PyHKLuje nnoye 3a
KyBame > Torrbeme.

3. [ogupHuTe Start.
Tpeba na nsabepeTe xerbeHy 30Hy 3a
KyBatbe.
AKo je 30Ha 3a KyBare Beh akTuBHa,
nojaerbyje ce nckavyhu nposop.
OTkaxwuTe NpeTxofHa nofellaBara
cTeneHa TonnoTe ga bucte akTnsmnpanm
pyHKUMjY. _

[Oa HanycTtuTe MeHn, [oampHuTe == nunu

[ecHy CTpaHy aucnneja, n3saH muckadyher

npo3sopa. 3a HaBurauujy kpo3 MeHu,

Kopuctute < mnnn >

[a 3ayctaBuTe OyHKUM])y AOAMPHUTE CUMBON
3a n3bop 30He, a 3aTUM JoanpHUTE Stop.

6.16 Hob?Hood

OBo je HanpegHa ayTomaTcka yHKUMja koja
rnoBesyje Nnoyy 3a KyBawe ca ogpeheHnmv
acnupartopoM. M nnoya 3a KyBawe u
acnvpartop umajy KoMyHukaTop ca
WH(paLpBeHUM curHanom. bpamHa
BeHTMNartopa ce geuHuLLe ayToMaTCKu Ha
OCHOBY MOCTaBKV pexuma 1 TemnepaType
HajTonnuje nocyae Ha Nrno4un 3a KysBame.

Koa BehuHe acnvparopa je garbuHCKK
cMCTeM nogpasyMeBaHO AeaKTUBUPaH.
AKTVBMPajTE ra npe Hero LTO KOPUCTUTE OBY
dyHKUMjy. Buwie nHdopmavymja notpaxure y
NPUPYYHKKY 3a Kopuwhere acnupaTopa.

3a aytomarcko kopuihere yHKUmje
nogecuTe aytoMaTckm pexum Ha H1 - HB.
Mnoya 3a KyBae je NPBOOMTHO NoAeLLeHa
Ha H5. Acnvpatop pearyje cBaku nyT kaga
KOpuCTUTE MnoYy 3a KyBawe. lnoya 3a
KyBar-e ayToMaTCKu npenosHaje
TemnepaTypy nocyha v nogeluasa 6p3nHy
BeHTUnartopa. Moxete ga nogecute Aa
nno4ya 3a KyBake akTvBupa camo namnuuy
Tako wTto hete nsabpatn H1.
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AKO NpomeHuTe Gp3vHY BeHTUNaTopa Ha
acnuparopy, nogpa3ymMmeBaHo
noBe3nBaHe Ca MroyoMm 3a KyBare ce
neakTmsupa. [la NoOHOBO akTuBMpaTe
dyHKUMjy, Ha oba ypehaja npebaunte
npekngad npeo Ha NCKIbYYEHO na

oHAaa Ha YKIbYYEHO.

Pe-  Ayto- g vyawel) Mpxene?)

XKum mat-
CKO
ocBeT-
Jbee

HO M- VckrbyyeHo MckrbyyeHo
Krby4eH
o

H1 Y- VckbyyeHo MckmbyyeHo
Tby4YeHO

H23) Yk- Bp3vHa BeHTU-  Bp3uHa BeHTU-
mbyyeHo natopa 1 natopa 1

H3 Yk- WckrbyyeHo Bp3anHa BeHTH-
Iby4YeHo natopa 1

H4 Y- Bp3uHa BeHTU-  Bp3uHa BeHTu-
byyeHo natopa 1 natopa 1

H5 Y- Bp3aunHa BeHTU-  Bp3uHa BeHTu-
byyeHo natopa 1 natopa 2

H6 Yk- Bp3auHa BeHTU-  Bp3unHa BeHTu-
by4yeHo nartopa 2 natopa 3

1) Mnoya 3a KyBake AeTeKkTyje NpoLec Kibyyarba 1 ak-
TMBMpa Bp3nHy BEHTUNATOpa y Cknagy ca ayToMaTCKUM
peXMMOM.

2) Mnouya 3a KyBake OeTEKTYje NpoLec Npxewa 1 ak-
TMBMpa Bp3nHy BeHTUNATOpa y Ckrnagy ca ayToMaTCKUM
pexXMMOoM.

3) OBaj PEeXUM aKTUBMpa BEHTUITATOP U CBETIIO N HE
3aBucu of TemnepaTtype.

MpomeHa pexunma

AKO HUCTE 3a[0BOMbHM HUBOOM Byke /
6p3nHOM BeHTURaTopa, pexvmMe MOXeTe Aa
MeH-aTe py4yHo.

1. HoawpHute ——.

Ca nucte nsabepute
MopewaBawa>Hob?Hood .

2. OpabepwuTe ogroapajyhu pexum.
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[a 6ucte HanycTunum MeHu, foampHuTe —
UMK JecHy CTpaHy Aucnneja, n3saH
uckavyher nposopa.

Kapa 3aBplunTe ca KyBareMm v geaktmsmpaTe
nno4y 3a KyBake, BEHTMUNATop Y acnupaTtopy
HacTaBrba ga pagu ogpeheHo Bpeme. HakoH
TOr BpeMeHa, CUCTEM ayTOMaTCKu
AeaKTuBMpa BEHTUNATOP M cnpevasa Bac Aa
ra cnydvajHo aktmusmpare y HapegHux 30
CeKyHOMN.

CBeTsi0 Ha acnupaTopy ce AeakTuempa 2
MVHYTa HaKOH [eakTuBMpara nioye 3a
KyBakbe.

6.17 Je3uk

1. [HoavpHute == Ha gucnnejy aa bucrte
otBopunu MeHu.

2. Ca nucte nsabepute Nogellasara
>KoHdpurypaumja > Jesuk.

3. W3abepute ogrosapajyhu jesuk ca nucre.

Ako cTe nsabpanu norpeLuaH jesuk,

poaupHute —. NojaBrbyje ce nucra.
M3abepute Tpehy onuujy ogosro, 3atum
nocnegwy U3y3eB jegHe onuuje. 3atum
n3abepute gpyry onuujy. Ckponyjte Hagone
Aa bucte nsabpanu ogrosapajyhu jesuk ca
nucte. Ha kpajy, nsabepute onuujy ¢ gecHe
CTpaHe.

[a Hanyctute MeHn, 4OAMPHUTE 2= Unu
[OECHy CTpaHy aucnneja, ussaH nckadvyher
npo3opa. 3a HaBurayujy kpo3 MeHu,

Kopucrtute < mnnn >

6.18 3BykoBu TacTtepa / JaunHa
3BYYHOr cUrHana

MoxeTe oa ogabepeTe BpCTy 3ByKa Koju
emuTyje Balla nnoya 3a KyBawe Unu ga
NOTAYHO MUCKIbyunTe 3ByK. MoxeTe ga bupate
n3mvehy knvkoea (nogpasymeBaHo) Unm
3BYYHOI cuUrHana.

1. [JoavpHuTe —Z Ha gucnnejy ga bucte
otBopunn Menn.

2. Ca nucte nsabepuTe MNogelwaBara >
KoHdurypauunja> 3sykosu Tactepa /
JaurHa 3ByYHOr curHana.

3. Opabepute ogrosapajyhy onyujy.



[a Hanyctute MeHn, oaMpHUTE == 1nu
OeCHy CTpaHy aucnneja, n3saH nckavyher
nposopa. 3a HaBurauujy kpo3 Menu,

Kopuctute < nnn >

6.19 OcBeTI/LEHOCT gucnneja

MoxeTe ga MewaTe OCBETILEHOCTH
aucnneja.

MocToje 4 HMBOa ocBeTbeHOCTH, 1 je
HajHWXM a 4 je HajBULIN.

1. [HoavpHnte —— Ha gucnnejy ga bucte
otBopunun Menu.

2. Ca nucte nsabepute NogeluaBara
>KoHdpurypaumja > OcBeT/beHOCT
aucnneja.

3. Opabepute ogrosapajyhu HMBO.

[a Hanyctute MeHn, AOAMPHUTE == 1nu
OeCHy CTpaHy aucnneja, nssaH nckavyher
nposopa. 3a HaBurauujy kpo3 MeHu,

Kopuctute < nnn >

6.20 YnpaBrbawe Hanajakem

AKO je akTMBHO HEKOIUKO 30Ha, a YKynHa
cHara npehe orpaHuyere NoTpoLlH€e, OBa
dyHKuMja he pacnogenutn pacnonoxuey
enekTPUY4Hy eHeprujy Ha cee 30He 3a
KyBame. [Tnoya 3a KyBare perynuviie
nofeLuaBaxa TOMnoTe kKako 6u sawTutuna
ocurypade y KyhHoj MHcTanaumju.

7. KOPNCHW CABETH

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

7.1 Mocyhe

®

Jako enektpomarHeTHO norse y
WHAYKUMOHUM 30Hama 3a KyBake Bpro
©Op3o cTBapa TonnoTy y nocyfy 3a
KyBaH-e.

KopucTuTe nHOyKUMOHE 30He 3a KyBate Y
KoMbuHaumju ca ogroeapajyhum nocyhem 3a
KyBaHe.

» 30He 3a KyBah€ Cy rpynucaHe npema
nokauuju n 6pojy dasa y nnoum 3a
KyBame. CBaka hasa nma MakcumarnHo
enekTpu4Ho ontepehene o 3680 W. Ako
nnoYya 3a KyBame AOCTUIHE MakCUMarnHy
pacrnonoxuBy cHary 3a jegHy dasy, cHara
30Ha 3a KyBahe he ce ayTomaTcKu
CMarbunTW.

* MakcvumarnHu cTeneH TonnoTe ce BUAM Ha
Knusady. AKTUBHe cy camo uudpe y 6enoj
6oju.

* YKOnuvKo Huje gocTtynaH Behu cTeneH
TOMnoTe, NPBO ra CMakuTe 3a ocTane
30He 3a KyBatbe.

Mornepajte Ha cnuum moryhe komGuHaymje

pacnoene enekTpuyHe eHepruje mehy

30Hama 3a KyBake.

T T

¢
AL

« [lHo nocyha 3a kyBame mMopa Aa byae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.

* Ocurypajte ga cy oowe NoBpLUnHE
rnocyaa Y1cTe 1 cyBe MNpe Hero LUTO UX
CTaBWTE Ha MOBPLUUHY MroYe.

« [la 6ucte cnpeymnun HacTaHak
orpeboTuHa, He NpeBnaYnTe n He TprbajTe
Luepny Npeko KepamuyKor cTakna.

MaTtepwmjan 3a KyBawe

* UCMpaBHO: NBEHO reoxhe, Yenuk,
emMajnmpaHu Yenuk, Hephajyhm Yenuk,
nocyhe ca BULLECIOjHMM AHOM (ca
1crnpaBHOM O3HaKOM Mnpoun3sohaya).

* HeucnpaBHO: anyMmuHujym, 6akap,
MECUHT, CTaKI0, KepaMmuka, nopuenat.
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MocyRe je norogHo 3a MHAYKUMOHY Niovy
3a KyBabe aKo:

+ BOAa 6p30 NPOKIbyYa Ha 30HU 3a KyBae
Koja je nofelleHa Ha HajBMLLN HNBO
Tonnorte.

* [HO nocyha npuBnayun marHer.

AnmeH3nje nocyha 3a KyBakwe

* MHAOyKuMoHe 30He 3a KyBahe ce
ayTomarcku npunarohasajy AMMeH3ujn
AHa nocyha 3a KyBame.

» EdwmkacHoCT 30He 3a KyBak-€ je Be3aHa 3a
npeyHuk nocyha 3a kyBare. Mocyhe 3a
KyBar€ YnjU je NPevHUK Makbn o4
MWHUMarHOr Npuma camo [e0 eHepruje
KOjy reHepuLLe 30Ha 3a KyBam-e.

* Pagn 6e36eaHOCTM 1 ONTUMANHUX
pesyntaTa KyBara He Kopuctute nocyhe
3a KyBaH€ Koje je Behe og nocyha
HaBepgeHor y ,Cneuudukaymjama 3oHa 3a
KyBame”. VI3berasajte ga nocyhe 3a
KyBame ApxuTe 6nnsy komaHaHe Tabne
TOKOM KyBarba. OBO MOXe Aa yTu4e Ha
yHKUMOHANHOCT KOMaHAHe Tabne unu aa
Cny4ajHO akTMBMpa yHKUMje nrnode 3a
KyBam-e€.

X

[

b. [Mocypa je ogroBapajyha ako He
MoXeTe Aa ctaBute HoBYhuh nsmeny

newunpa n nocyge.

®

MNornenajte ogervak , TexHn4kn nogaun”.

7.2 OgroBapajyhe nocypge 3a
yHKuMjy

KopuctuTe camo nocyzne ca paBHUM OHOM.
[a bucTte npoBepunu aa nu je nocyaa
oprosapajyha:

1. OkpeHuTe nocyay Haonako.

2. CraBuTe newup Ha gHO TUrama.

3. Tokywajte ga craBuTe KoBaHuuy og 1, 2
unu 5 eBpoueHTa (Mnu Heky apyry
cnuyHe aebrsuHe) nsmeny newvpa u gHa
nocyge.

a. [locyna Huje ogrosapajyha ako
MOXeTe Aa ctaBute HoBYhuh namehy
newunpa u nocyae.
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7.3 Byka Tokom paga ypehaja
Ako MoxeTe Aa uvyjeTe:

« Byky Hanuk nyukeTaky: nocyhe 3a KyBake
je HanpaBrbeHO oA, PasnMUUTUX
MaTepujana (CeHaBuY CUCTEM
KOHCTpYyKUMje).

*  3BYK HamnuK 3BWKOYKY: KOPUCTUTE 30HY 3a
KyBat-€ Cca BUCOKUM HMBOOM CHare a
nocyfe 3a KyBare€ je HarnpaBIbeHO 04
pasnuMuuTX Matepujana (CeHABMY CUCTEM
nspage).

+ Opyjare: KOpUCTUTE BUCOK HUBO CHare.

*  LIKIbOLaHe: Aonasun A0 enekTpuyHor
npekuaama, Nocyaa je OTKpYBEeHa HaKOH
LUTO je CTaBMTE Ha NIoYy 3a KyBake.

*  WMWTake, 3yjake: pagn BeHTUnaTop.

OBM 3ByUM Cy HOPMariHU U He yKa3yjy Ha

6uno KakaB KBap.

7.4 Oko Timer (Eko Tajmep)

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy, rpejay 3oHe 3a
KyBah-€ feakTuBmpa ce fnpe Hero LWTo ce
ornacv Tajmep ogbpojaBara. Pasnuka y
BpEMeHy paja 3aBucK of HUBoOA
nofellaBama CTeneHa TonnoTe n AyxuHe
Tpajara npoLieca KyBara.

7.5 Mpumepu npumeHe 3a KyBake

Y3ajamHu ogHoc ns3mehy cteneHa TonnoTe
30He 3a KyBakse U NOTPOLUHE CTPYje Huje
nuHeapaH. Kaga nosehate cteneH Tonnote
30He 3a KyBakse, MOTPOLLHA CTPYje ce He



nosehaBa nponopuroHanHo. To 3Ha4n aa
30Ha 3a KyBatbe Ha CPEAHEM CTEMEHY
TOMMOTE KOPUCTU Mak-e Of MOSIOBUHE CBOje

@

Mopaum y Tabenu cy camo cMepHuLe.

CHare.

MopewaBawe Kopuctutu 3a: Bpeme CaBetun
cTeneHa To- (MuH)
nrnorte
1 OppxaBare TONnoTe crnpemrbeHe no notpe- CraBuTe noknonaw Ha nocyay 3a Ky-
XpaHe. 6un Bakbe.
1-2 Coc xonaHaes, uctonutu: nyTep, Yoko- 5 - 25 MoBpemeHo nNpomeluajTe.
napy, xenaTuH.
1-2 3rywhaBatbe: neHact omnetu, npxe- 10 - 40 KyBajTe ca noknonuem Ha nocyau 3a
Ha jaja. KyBam-e€.
2-3 Kpukarse jena ca nupuHyem un mnekom, 25 - 50 [opatu Hajvarbe ABa nyTa BuLLe
noAarpesBane rotoByx jena. TEYHOCTW Of] KOMNYMHE NNPWHYA, a je-
na ca MIiekom npomeLuaTtyt Ha nona
BpeMeHa KyBata.
3-4 KyBare nospha, pube, meca Ha napu. 20 - 45 Hopajte nap cyneHux Katumka Te4Ho-
cTu.
4-5 KyBarbe kpomnupa Ha napw. 20-60 Kopuctute makc. %4 | Boge Ha 750 g
Kpomnupa.
4-5 KyBatbe Benukux KonnyunHa xpate, ry- 60 - 150 Hajsuwe 3 | TeyHoCTN, NNyC cacTojum.
nawa v cyna.
6-7 lMpxere Ha TUXOj BaTpu: WHULNE, Ny- no notpe-  OKpeHWTe Kaaa UCTEKHe MonoBMHa
tbeHe Tenehe WHuune, kotnetu, da- 61 BpemeHa.
LiMpaHe WHuue, kobacuue, yurepuua,
3anpLuka, jaja, nanaynHke, kpodHe.
7-8 Mpxere peHgaHor Kpomnupa, kape 5-15 OKpeHuTe kaaa UCTekHe MonoBMHa
ofpesaka, ogpesaka Ha jakoj BaTpu. BpemeHa.
9 [loBohete BoAe A0 Kiby4vatba, KyBake TEeCTEHUHE, KpUKake Meca (rynail, Meco y fnoHLy),

npxetbe kpomnupuha y ay6okom yrby.

P

[oBohere Benuke konuunHe BoAe A0 kibyvama. PyHkumnja PowerBoost je aktusHa.

7.6 HanomeHe u caBeTu 3a
TemnepaTypHu ceH30p

®

3a dyHKuMje kao wTo cy MNoTnomorHyTa
npunpema n Sous-vide, moxeTe ga
KopucTuTe camo TemnepaTypHu CeH30p
Ha neBoj CTpaHu nnoye 3a KyBawe. Ca
dyHKLMjom TepmomeTap MoXeTe aa
Kopuctute n TemnepaTtypHu CEH30P KOoju
je Ha gecHoj cTpaHu Nnoye 3a KyBare.

[a bucte nobpy 1 ctabunny Beay ( f/ ” )
n3meny TemnepaTypHu ceH30p 1 nrnoye 3a
KyBaHe:

3a TeyHOCTH

YpoHuTe TemnepaTypHU CEH30P Y
TEYHOCT, yHyTap npenopy4eHor oncera
ypawara. O3Haka MYHUManNHOr HMBoA
Mopa Aa byae npekpuBeHa.

CrtaBute TemnepaTypHu CeH30p Ha 0604
nocyae 3a KyBare. Ako je moryhe, apxuTe
ray BepTukanHom nonoxajy. NMobpuHute
ce Aa Heros BpX Aofe y KOHTaKT ca AHOM
nocyae. Pyuka TemnepaTtypHu ceH3op
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yBek Tpeba aa byae nsBaH nocyge 3a

KyBawe Unn turak-a.

c d ==
Wanwa
c —F 2_7 4
X L

Ako xenuTe aa kopuctute TemnepaTtypHu
CEH30p Ha NeBoj CTpaHM nrnoye 3a
KyBatbe, nocrapajTe ce aa 6yae 6nusy
LeHTpa nnoye 3a KyBare, Ha nonoxajy
KOju ofroBsapa nonoxajy kasaroke Ha caty
on 1 - 3 carta. Ako xenuTte gara
KOpUCTUTE C fieCHe cTpaHe (ca pyHKLUMjoM
TepmowmeTap), noctapajte ce aa byae Ha
nosnoxajy Koju ogrosapa nonoxajy
Kasarbke Ha caty og 9 - 11 catwn.
Mornepnajte unycrpauuje ncnog.

o a2
| |

= I

[ [—)

YKOSMKO Be3a He MOXe [a ce ycrnocTasu,
MoxeTe aa nomepare TemnepaTypHu
ceHsop o o6oay nocyae 3a Kysarbe.
Mocyny MoxeTe AenMMUYHO Aa NokpujeTe
MOKIIOMNLEM.

AKO KOpUCTUTE Npeatby Nesy 30HY 3a
KyBatbe, He CTaBrbajTe Benuke nocyae 3a
KyBatbe Ha 3aatby Nnesy. Benuke nocyne
Ha 3afH0j NTEBOj 30HU 3a KyBatbe MOry Aa
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6nokupajy curHan. lNomepute Benmky
nocyay 3a KyBare Ha 3aatby AECHY 30HY

3a KyBaH-€.
2

T

—

3a uBpcCTy XpaHy (MepeH-e TemnepaTtype y
jearpy)

Y6aunTte TemnepaTypHu CEH30p KPO3
Hajnebren A€o xpaHe, CBe A0 O3Hake
MWHUMarHor HuBoa. Tauka Mepetrba Tpeba
nAa 6yne y ueHTpanHoM Aeny nopuuje.

MocTapajte ce ga TemnepaTypHU CeH30p
Oyae uBpcTo y6ayeH y xpaHy. MeTtanHum
Aenosu TemnepaTtypHu ceH3op He Tpeba
Aa noavpyjy 3augoBe nocyae 3a Kyeare /
Turawa. Kyka pyyke mopa na byne
ycMepeHa Hagorne.

3a meco / puby gebrbuHe 2 - 3 cm, BpXx
TemnepatypHu ceH3op Tpeba ga cturHe
00 [Ha nocyAe 3a KyBake.

M3BaguTte TemnepaTypHU CEH30p npe
oKpeTara XpaHe.

Kag kopuctute meTtanHy nnouy,
nocrapajte ce ga pyyka TemnepaTypHu
CEH30p OCTaHe Ha AeCHOj CTpaHu, n3saH
HeHe nospwuHe. MNMorneajte
unycrpauuje nucnog.
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7.7 KyBate npu HUCKUM
Temnepartypama - NMpuHuunu
6e36egHOCTU XpaHe

ObaBe3Ho ce npuapxasajTe cnegehumx
ynyTcTaBa kaja KyBaTe Ha HUCKUM
TemnepaTypama, Hnp. Sous-vide.

[Npe npunpemarba xpaHe onepute /
ne3vHpukyjTe Bawe pyke. Kopuctute
pykaBuLe 3a jeqHoKpaTHY ynoTpeoy.
KopucTuTe Uckrby4nBo CBEXY XpaHy
BWCOKOI KBanuTeTa, YCKNaguwTeHy y
oprosapajyhum ycnosuma.

YBek TeMerbHO onepute n orynute Bohe n
nosphe.

[pxuTe NOBpLUMHY paaHe nioye u gacke
3a ceyene yuctom. Kopuctute pasnuunte
[acke 3a cevene 3a pasnuymTe BpcTe
XpaHe.

MocebHy naxky NOCBETUTE XUTUjEHU
XpaHe NpUnMKoM npunpemMe XuBuHe, jaja n
pube. XXnBrHcko meco yBek Tpeba yBek
npunpemaTy Ha TemnepaTtypu of HajMare
65 °C, y Tpajawy og makap 50 muHyTa.
Mo6puHuTe ce aa puba kojy xenute aa
npunpemuTe y3 ynotpeby Sous-vide 6yae

,Calmmn“ kKsanuteTa, OAHOCHO BPXYHCKM
cBexa.

* [punpemrbeHy xpaHy 4yBajte y
dpvxmnaepy Hajoyxe 24 caTa.

» 3a ocobe ca ocnabrbeHnM UMYHOMOLLKUM
CUCTEMOM W XPOHUYHUM 30PaBCTBEHUM
npobnemuma npenopyuyje ce ga xpaHa
KOjy KOH3ymupajy byae npeTxogHo
nacrepusosaHa. [lactepusyjte xpaHy Ha
60 °C y Tpajamy o4 HajMah-e jegHor cara.

7.8 Boauy 3a KyBawe

[Jora Tabena npukasyje npumepe BpcTa
XpaHe U1 npyxa Bam onTumanHe TemnepaType
1 Npenopy4vyeHa BpeMeHa Kysama.
[MapameTpu mory Aa Bapvpajy y 3aBUCHOCTHU
o[ TemnepaType, KBanuteTa, KOH3UCTeHLuje
N KONMWYMHE XpaHe.

Bpewme kyBatrba BuLLe 3aBucu of AebrbuHe
XpaHe Hero oA keHe TexuHe. Hnp. wro je
Aebrba WHUYna, To Ayxe Tpaje AOK HeHa
cpeaviHa LOCTUIHE yHanpen nogeLleHy
Temnepatypy. 3a ogpesak gebrbuHe 2 cm
noTpebHO je CKopo caT BpeMeHa Aa AOCTUTHe
58 °C, gok he 3a oHaj umja je aebrbmHa oko 5
cm 6uTn NoTpebHO OKO YeTupw cata.

MpaTuTte NpBe NHTEpBane KyBaka Kako
GucTe ocurypanu aa fone HaBefeHu
napamMeTpu ofroeapajy Ballum KynMHapCKUM
HaBukama 1 nocyhy. OBe napameTpe MoxeTe
NPOMEHUTU Tako Aa OAroBapajy BaluumM
NMYHUM Xerbama U notpebama.
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Bpcta xpaHe MeTtopa kyBa- HwuBo npunpe- [e6rbuHa / Temnepaty- Bpeme KyBama
Ha me KONMU4nHa pa jesrpa/ (MUH)
XpaHe TeMnepaTtypa
KyBama (°C)
[oBefhu oape- Sous-vide cnabo neyeHo 2um 50 - 54 45 -210
sax 4um 120 - 210
6 cm 180 -210
cpeahe 2um 55-60 45 - 240
4um 120 - 240
6cm 180 - 240
neyeH 2um 61-68 45 - 240
4um 120 - 240
6cm 180 - 240
Munehe rpyan  Sous-vide no6po nevyeHo 200-300g 64-72 45- 60
Mowwpaj [obpo neveHo 68 - 74 35-45
Munehn 6atak  Mowwnpaj nobpo neveHo 200-300g 78 - 85 30-60
Caursckn ogpe- Sous-vide [o6po neveHo 2um 60 - 66 35-60
3aK
Cautbcku pune  Sous-vide nobpo neveHo 4-5cm 62 - 66 60 - 120
Jartbehu comne  Sous-vide cpeame 2 um 56 - 60 35-60
no6po neveHo 64 - 68 40 - 65
Jartbehu 6yt Sous-vide cpeawe 200-300g 56 - 60 60 - 120
(6ea kocTuyy) no6po neveHo 64 - 68 65 - 120
Jlococ Sous-vide npo3upaH 2um 46 - 52 20 - 45
3um 46 - 52 35-50
Mowwpaj npo3upax 2 um 55-68 20-35
3um 55-68 25-45
TyrweBuHa Sous-vide nposvipaH 2um 45 - 50 35-50
Famb6opu Sous-vide npo3upax 1-2 cm 50 - 56 25-45
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Bpcta xpaHe MeTtopa kyBa- HwuBo npunpe- [e6rbuHa / Temnepaty- Bpeme KyBama
Ha me KONMU4nHa pa jesrpa/ (MUH)
XpaHe TeMnepaTtypa
KyBama (°C)
Jaja Sous-vide vexol) M - BennuvHe 63 - 64 45-70
cpe,qH;e1) 65 - 67 45-70
TBp,CLO1) 68 -70 45-70
Krbyyane meka KIbyyare 42)
cpeane Krbyyare 7 2)
TBpAa Krbyyare 10 2)
MupunHay Bybpere KyBaH - 10-30
Kpomnup Krbyvane KyBaH - 15-30
Mosphe (cBe- Sous-vide KyBaH 85 30-40
xe)
Lnaprna Sous-vide KyBaH 85 30-40

1) BenaHue ocTaje Te4Ho.

2) BpemeHa cy HaBefeHa 3a jaja cpeahe BenvynHe. 3a Benvka jaja u jaja us ppwxkuaepa aoaajte jeaaH MUHYT Ha
Bpeme KyBatba.

HopnatHu caBeTun 3a NMoTnomMorHyTa
npunpema:

HanyHute nocyny oarosapajyhom
KONMMYMHOM TEYHOCTU (HNp. nameny 1 - 3
nuTpa) npe KyBawa. Mokywajte aa
n3berHeTe HakHagHO Ao4aBaH-e TOKOM
KyBama.

KopucTuTe noknonaw, kako 6u ce
ywtegena eHepruja n 6pxe gocturna
notpebHa Temnepartypa (Takohe 3a
NPeTXoaHO 3arpeBake BoAe).

PenoBHo meluajTe jeno Tokom npoueca
KyBama fa bucTe ocurypanu paBHOMEpPHY
pacnogeny TemnepaTtype.

[opajte co Ha caMoM MOYeTKy KyBakbsa.
Opmp3HUTE XpaHy npe npunpeme.
[opajte nosphe (Hnp. 6pokonu, kapdumon,
3efieHn nacyrb, Npokesb) kaga Boaa
[OCTUrHE XerbeHy Temnepartypy v nojasu
ce nckayvyhu nposop.

[opnajte KpomMnup MW NMPUHaY y xnagHy
BOAY Mpe Hero LTO akTusmupaTte PyHKUujy.
3a rynawue, cocoBe, cyne, kapu, pary,
rynaw n yopbe, MoxeTe Aa KOpUCTuUTe
Moarpesare unu MNpoanHcTaj. Mpe Hero
LITO YKIbyuuTe dyHKUMjy NpoanHcTaj,

nponpxwuTte cacTojke (6e3 TemnepaTypHu
CEH30p) 1 foaajTe xnagHy TEYHOCT, a
3aTUM aKTMBUpajTe PyHKUMjy N3 MeHuja
MoTnomorHyTa npunpema.

» 3a mane mMopcke nnogose, HNp. NUCTOBE
XOBOTHULE/MUMKE UMK LLKOIbKE, MOXeTe
Aa kopuctute Menpxu.

HDopatHu caBeTu 3a Ucnpxu:

/\ YNO3OPEHE!

Kopuctute camo nocyzne ca paBHUM
[HOM.

/\ ONnPE3

Kopuctute nammHupaHe nocyae camo
NPY HUCKUM HUBOMMA TOMMOTE, Kako
6ucte cnpeunnu aa gohe go
nperpesama 1 owteherwa nocyha.

« CrapTtyjTe dyHKUMjy Kag je nnoya 3a
KyBak€e xnagHa (Huje notpebHo
NPeTXOAHO 3arpeBame).

»  KopucTtuTte nocyay ca akyTEpMHUM OHOM
(T3B. ,ceHaBu4 gHom“) oa Hephajyher
yenuka.
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» He kopuctute nocyhe ca persecgom/
YTUCHYTUM JENoBUMa y CpeauHn aHa.

+ PasnununTe BenuuuHe nocyaa Mory 3a
pesyntaT MmaTu pa3nuMymMTa BpemeHa
3arpeBatba. TeLlke nocyae 3a KyBame
3apaBajy BULLE TOMMOTE HEFO OHE
nakwe 1 notpebHo UM je BuLLE BpeMeHa
[a ce 3arpejy.

»  OKpeHuTe XpaHy jeHOM Kafa AOCTUrHe
MOSIOBUHY XerbeHe Temneparype.

Beoma gebene komaae xpaHe Tpeba
okpeTaTtu Yewhe (Tj. jeAHOM Ha cBaka aBa
MUHyTa). MNpenopy4yjemo ga npeo
kopuctute metoa Sous-vide, pagu
noctusama 6orbmx pesynrara. [la 6ucre
Ha Kpajy CBe y4UHUNV joLLl
npyMamMrbUBKjUM, NpUNPeMIbeHe nopumje
CTaBUTE Ha NPETXOAHO 3arpejaHy nocyay
n 6p30 ncneyute c obe cTpaHe.

* YBek nsBagute TemnepaTypHU CEH30p
npe okpeTara XpaHe.

7.9 CaBeTU U HanomeHe 3a
Hob?Hood

Kaga nnouvy 3a KyBake KOpUCTUTE ca TOM

PYHKUNjOM:

+ 3awTnTnTe NNoYy acnupatopa og
OVpPEKTHe CyHYeBe CBETNOCTU.

* He ycmepaBajTe xanoreHo CBeTNO Ha
nno4y acnuparopa.

* HewmojTe ga nokpmBaTte KOMaHgHy Tabny
acnuparopa.

* He npekngajte curHan namehy nnoye 3a
KyBah€e 1 acnupartopa (Hnp. pykom,
OpLiKoM nocyae unuv noxuem). MNornegajte
CIINKY.

Acnupartop Ha cnuum npeacTaBrba caMo

npumep.

8. HEIMA N YMLLThEHE

@

PenoBHo unctute nposopunh 3a
MH(ppaupseHy Be3dy Hob?Hood.

@

Opyrv ypehaju ca garsMHCKMM
ynpaBsrbakem Mory aa 6rnokupajy
curHan. He kopuctute Takse ypehaje
6113y nnove 3a Kyeare Aok Hob?Hood
pagw.

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

8.1 OnwTe nHcopmauuje

+  OuucTnTe NNnoYy 3a KyBak€e HaKOH CBake
ynoTpebe.

* YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YMCTOM [JOHOM MOBPLUMHOM.
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Kyxukscku acnupaTtopum ca ¢yHKLMjoM
Hob*Hood

3a Leo acopTMMaH KyxMHCKUX acnvpartopa
Koju nogp»kaBajy oBy OyHKLMjy nornegajte
Haw cajT 3a notpowuaye. Kyxmkcku
acnupatopu Electrolux koju nogpxasajy oy

dyHKUWjy Mopajy umaTu cumbon =.

*  OrpeboTuHe unm TamHe dneke Ha
NOBPLUMHM HEMajy HUKaKBO [ejCTBO Ha
pap nnoye 3a KyBah-e€.

» KopucTuTe cneumjanHo cpefcTso 3a
yuwhere NOroaHo 3a NOBPLUMHY NloYe 3a
KyBaHbe.

» KopvcTuTe cneumjanHm cTpyray 3a cTakno.




8.2 YUnwhere nnoye

* YKNoHuTe ogmax: TOMSbEeHY NNacTuky,
nnactuyHy donujy, wehep n xpaHy ca
wehepom, jep YKONMUKO HEe YKIOHUTE,
nprbaBLUTVHA MOXe NPOoy3poKoBaTh
owTehene nnove 3a kyBawe. Bogute
payyHa kako bucte n3bernv onekoTuHe.

KopucTute nocebaH cTpyray Ha cTakneHy

MOBPLUMHY MOA OLITPYM YIIIOM 1
nomepajTe oWTPULY Mo NOBPLUMHY.

+ Kapa ce nnoua 3a KyBawe JOBOJLHO
OXrlaau YKIOHUTE: CBETIe KPYrose of
kameHLa 1 Bofe, ucnpckane macHohe un

BMNaXXHOM KPMOM 1 HeabpasnBHUM
aetepiieHToM. HakoH unwhemsa,
oBpuLIMTe NNoYy 3a KyBake MEKOM
KpMoMm.

YknoHute npomeHy 60je y Buay
cBeTnyLaka MeTana. Kopuctute
pacTBop Boge ca cMphMUTOM 1 oYnUCTUTE
NOBPLLMHY CTakna Kprnom.

Ha nospLunHM nnoye 3a KyBawe cy
XOpu3oHTanHu xnebéosu. OuncTute nNnovy
3a KyBakb€ BNaXHOM KproMm U1 ca mano
AeTepllieHTa 6narum nokpeTnma c nesa Ha
AecHo. HakoH unwhemna, o6puwnte nnovy
3a KyBat€ MEKOM KProM CrieBa HaecHo.

npomMeHy 6oje y Buay cBeTnyLara
meTana. OuncTuTe Nnovy 3a KyBahe

9. PEWLWABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

9.1 lLta yunHuTH ako...

MpoGnem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe fa ykibyunTe nnody 3a
KyBarbe HUTU [ia je KopucTuTe.

[Mnouva 3a KyBawe Huje NpuKIbyyYeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajare Unu Huje
NpaBWITHO MPUKIbyYeHa.

MpoBepute ga nu je nnova 3a Kysa-
b€ NPaBUIHO NPUKIbyYeHa Ha enek-
TpWYHO Hanajawe. Mornegajte
eNeKTPUYHy Luemy.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hemnpe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce Ka-
nudmrkoBaHoM, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

AKO He nofecuTe cTerneH TonnoTe y
poky op 60 cekyHau.

MOHOBO yKIbyuMTE MIloYy 3a KyBaHe
1 NOAECUTE CTErNeH TonsoTe 3a Ma-
te of 60 cekyHaN.

VicToBpemeHo cTe 4oaAMpHYNN 2 nnn
BULLIE CEH30pCKa norba.

[oanpHnTe camo jedHO CEH30pPCKO
nosse.

May3a pagu.

Mornepajte opervak ,CBakogHEBHA
ynotpe6a”.

[vcnnej He pearyje Ha goaup.

[eo aucnneja je NOKPUBEH UNK cy
nocyfe cTaBrbeHe cysuLle 6numsy
avcnneja.

Ha avcnnejy ce Hanasu Heka
TEYHOCT WNn npeamer.

YknoHuTe npeamvete. Nomepute no-
cyfe Aaroe og gucnneja.

OuwncTtuTe gucnnej, cavekajte aa ce
ypehaj oxnagu. Nckrbyunte nnovy
3a KyBahb€e Ca enekTpUYHOr Hanaja-
tba. MOHOBO je NPUKIbYYMTE HaKoH 1
MUHYTa.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

OrnaluaBa ce 3ByYHW cUrHan u
nnoya 3a KyBak€e ce [eakTueumpa.
OrnaluaBa ce 3By4HW CUrHan kaaa
je nnoya 3a KyBakbe UCKIby4eHa.

CTaBunu cTe HeLTo NpeKo jeaHor
UMK BULLE CEH30PCKKX Morba.

YKIOHUTE NpeaMeT ca CeH30PCKUX
nosba.

Mnoya 3a KyBame ce AeakTBupa.

CTaBunu cTe HewwTo Ha CEeH30pCKOo

nooe @

YKNoHuTE NpeameT ca CEH30PCKOr
norea.

MHpavkaTop npeocTane Tonnote ce
He yKrbydyje.

3oHa 3a KyBae Huje 3arpejaHa jep
je kopuwwheHa camo y kpaTkoMm ne-

pvoAYy WNK je CEeH30p MUCMoA nnoye

3a kyBate owTeheH.

YKOnuko je 30Ha paguna [OBOSbHO
nyro aa 6yne 3arpejaHa, obpatute
ce oBnawheHoOM CepBMCHOM LieH-
Y.

HakoH wTto akTnemparte MoTnomor-
HyTa npunpema, nio4a 3a KyBake

nounke Aa ce 3arpesa, npekuaa, a
3aTUM NMOYNH-E MOHOBO.

OBo je 6e3begHoCHa nposepa npu-
cyctBa TemnepaTypH/ CeH30p Y no-
Cyau 3a KyBakse 3a KOjy je aKkTuBu-
paHa dyHkumja lMoTtnomorHyTa npu-
npema.

To je HopmanHa npoueaypa, He yka-
3yje Ha 6uno kakae kBap.

He moxeTe ga aktmBmpare Hajsuwmn
CTerneH TonnorTe.

[pyra 3oHa je Beh nogelueHa Ha
HajBMLLIM CTeneH TonnoTe.

[MpBO cmarbuTe cHary Apyre 30He.

CeH3opcka norba noctajy Bpyha.

Mocyhe 3a kyBare je NpeBenuko
Unu cTe ra cTaBuau npebnuay ko-
MaHgama.

Ykonuko je moryhe, ctaBute BENUKO
nocyhe 3a KyBahe Ha 3afHe 30He.

[vcnnej npukasyje aa Temnepatyp-
HM CEeH30p Huje NnpoHaheH.

Monoxaj TemnepaTypHu CeH30p je
HenpasunaH.

HewwTo 6nokupa Heroe curHan
(Hnp. npmbop 3a jeno, ApLika Tura-
Hba UMK apyre Nocyae 3a KyBame).

MocTaBnTe TemnepaTypHW CEH30p Y
npasunaH nonoxaj. MNMornepajre
ofer-ak ,HanomeHe n caBetn”.
YKIoHuTe cBe MeTanHe npeamete
Unu gpyre npegmeTe Koju Mory aa
6nokvpajy curHan.

[vcnnej nokasyje aa je Temnepary-
pa Boge Beha og 100 °C.

Hucte kanubpucann TemnepaTypHu
CEH30p Unu cTe To ypaamnu no-
rpeLuHo.

MpemecTunu cTe nrovy 3a KyBare
Ha Apyry nokauujy.

MoHoBo kanmbpuwnte TemnepaTyp-
H¥ ceH3op. MNornenajte ogerbak
LKanubpucare“.

Moxga heTe mopaTtu ga nposepuTe
1 aa nu je kanmbpaumoHa wudpa
TayHa. [Morneaajte ogersak ,Ynapu-
Bare".

CraBunu cte npesule conu y Boay.

HewmojTe ga conute Boay koja
Krbyya.

TemnepaTypa Huje BUArbMBaA Ha
avennejy.

Ha avcnnejy ce nojasrbyje MkoHa
ynosopetsa.

TemnepaTypHu CeH30p Huje ycro-
CTaBMO BE3Y Ca NIIOYOM 3a KyBak-e
jep je curHan cysuwe cnab.

CrtaBute TemnepaTypHU CEH30p
6113y aHTeHe Ha NOBPLUMHM Niove
3a KyBate, 6nm3y LeHTpa nnoye 3a
KyBame€. Nornegajte ogerbak ,Ha-
nomeHe u caseTtn”.

HewTo nokpuea TemnepaTtypHu
CEH30p UMW aHTeHY Ha NOBPLLMHU
nnove 3a KyBarbe, HNp. Heku meTan-
H¥ npubop 3a jeno.

YKMNOHWTE CBE LUTO MOKPUBA aHTEHY.
MocTapajte ce aa nocyhe 3a kyBa-
He CTaBuUTe Y LieHTap 30He 3a KyBa-
we. [Nornepajte ogerak ,Hanome-
He u caBeTn”.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

Besa navehy TemnepaTypHu
CEH30p U aHTeHe je NpekunHyTa.

YBepuTe ce Aa HULWTa He NokpuBa
curHan. Momepute TemnepaTypHu
ceH3op Ayx oboaa nocyae 3a Kysa-
e aa bructe My Nogecunu nomnoxa;.
Mornepnajte ogemak ,Hanomexe n
caseTun”.

Opyru ypehaiju page Ha uctoj ppek-
BEHLMjU 1 OMeTajy Be3y.

YknoHuTe cBe ypehaje koju mory aa
omeTajy Besy. lNornegajte ogerbak
, TeXHUYKM nodaun’.

Temnepatypa xpaHe je apyrayvja
o[} OYeKMBaHe.

TemnepaTypHu CeH30p je Hempa-
BUITHO yb6auyeH.

YBepuTe ce Aa je Tauka Mepera
cMeLUTeHa y Hajaebrbun Aeo xpaHe.
Mornepajte ogemak ,Hanomexe n
caBeTun”.

Mnoya 3a KyBate OTKPMBA 3HAYajHe
TemnepaTtypHe CKOKOBE.

[lopanu cTe mano Boae unu npome-
HUMW NOCyAy TOKOM KyBatba.

M3beraBajTe goaaBare Boae Unu
Metbare NOocye HAKOH LUTO (OYHK-
uuja ctaprtyje.

TonnoTa y nocyau 3a KyBake Huje
ce paBHOMEepHO pacrnopeauna, Ha-
pOYMTO 3a rycTe TEYHOCTH.

YecTo meLLajTe xpaHy.

[Mocyna 3a KyBake nocraje npesu-
e Tonna unu xpaHa byae npebpso
npekyBaHa.

Kopvictunu cTe npemany nocyay 3a
KyBatbe.

Kopuctute nocyge koje no Be-
NYMHY ofroBapajy ogpeheHoj 30HU
3a KyBame. Norneaajre ogerbak

» TeXHUYKM nogaun”.

He moxeTe aa akTuBupate dyHKLu-
y.

[pyra dyHKumja je akTMBHa Ha UCTO]
30HM 3a KyBah-€ 1 TO CrpeyaBa ak-
TMBaUWjy.

3aycTtaBuTe jegHy dyHKLMjY Npe He-
ro WTO aKkTuBMpaTe apyry.

MoTnomorHyTa npunpema nnu
Sous-vide ce 3aycTaBrba.

Ha noyeTky uHTepBana kyeaa
TemnepaTtypa TEYHOCTU Y NocyAau 3a
KyBame€ je Beha og 40 °C.

Mocyhe koje ce kopucTu je Bpeno.

KopucTute camo xnagHe TeYHOCTM.
Hewmojte ynanpen aa 3arpesate no-
cyhe 3a KyBame.

Hob?Hood He pagu.

Mpekpunu cTe KoMaHaHy Tabny.

YkrioHuTe npeamMeT ca komaHaHe
Tabne.

Hob?Hood pagu, anv camo namnu-
La cBeTnu.

AkTuBMpanu cte pexum H1.

Mpebaumnte Ha pexum of H2 - HE
UNu cavekajte JOK He 3anoyHe ay-
TOMAaTCKN PeXuM.

Pape Hob?Hood pexvmun H1-H6,
anv namnuua je yrawexa.

Moxpaa noctoju npobnem ca cujanu-
oM.

KoHTakTupajTe oBnawheHu cepsuc-
HU LieHTap.

He uyje ce 3Byk kaaa goavpHeTte
ceH3opcka norba Ha KOMaHAHoj Ta-
6nu.

3ByLM Cy AeaKTUBMPAHU.

AkTuBUMpajTe 3By4He curHane. MNo-
rnefajte ogerak ,CeakogHeBHa
ynotpeba”.

MorpeluaH je3uk je nogeLueH.

[peLuKom cTe NPOMEHNUNN je3nk.

PecertyjTe cBe dyHKumje Ha da-
6puyka nogellaBana. 3abepute
PecerTyj cBa nogew. n3 Menu.
MckrbyunTe nnody 3a kyBake ca
enekTpuyHoOr Hanajara. MNoHoBo je
NpUKIby4nTe HakoH 1 muHyTa. Moa-
ecute Jesunk, OcBeTrbLEHOCT
avcnneja v JaunHa 3ByYHOr curHa-
na.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

30Ha 3a KyBakbe ce AeaKkTusupa.
MojaBuhe ce nopyka ynosopeta ko-
ja kaxe aa he ce 30Ha 3a KyBahe
UCKIbYYUTH.

AyTOMaTCKO UCKIbyYMBatbe AeaKTu-
BMpa 30HY 3a KyBarbe.

VckrbyunTe nnoyy 3a KyBakse U Mno-
HOBO je yKIbyuuTe.

Mornepajte opgervak ,CBakogHeBHa
ynoTpe6a”.

5 1 nopyka ce nojasrbyjy.

KoHTponHa 6paBa pagu.

Mornepajte operbak ,CBakogHeBHa
ynoTpe6a”.

MojaBmbyje ce O - X - A.

Briok. 3a 6e36. aeue paau.

Mornepajte ogemak ,CBakogHeBHA
ynoTpe6a”.

E Tpenepu.

HucTte ctaBunu nocyhe 3a kyBare
Ha 30Hy.

CraBute nocyhe 3a kyBawe Ha 30-
Hy.

Heoparosapajyhe nocyhe 3a kyBare.

Ynotpebute ogroBapajyhe nocyhe
3a kyBame. [ornenajre ogerbak
,HanomeHe n caBetn”.

[MpeyHunk aHa nocyha 3a kyBate je
CyBULLIE Manu 3a 30Hy.

Kopuctute nocyhe 3a kyBawe oaro-
Bapajyhux gumensuja. Mornegajte
operak , TexHuykn nogaum”.

Manu ce 1 npukasyje ce 6poj.

[owwno je o rpeLuke y nnoym 3a Ky-
Bak-€.

VckrbyunTe nnoyy 3a KyBake U Mno-
HOBO je yKIbyunTe HakoH 30 cekyH-

an. Ako ce MOHOBO YKIby4H, UC-
KIby4muTe Mrovy 3a KyBare 13 enek-
TPUYHOr Hanajara. NMoHOBO je yk-
TbyumnTe HakoH 30 cekyHAW. YKOMUKO
ce npobnem HacTasw, NO30BUTE
OBnawwheHy cepBMUCHM LieHTap.

MoxeTe YYTU KOHCTAHTHWU 3BYYHU
curHan.

MpukrbyunBame cTpyje Huje npa-
BUIMHO.

VckrbyunTe nnody 3a KyBake ca
eneKkTpUYHor Hanajawa. 3aTpaxuTe
o[ KBanuduKoBaHOr enekTpuyapa
[a NpoBepu MHCTanauujy.

3arpeBatse nocyae Tpaje ayxe og 5
MUHyTa.

[lHO nocyae Huje NoroAHo 3a UHAYK-
uujy.

Kopuctute nocyhe oarosapajyher
(paBHor, marHeTHor) aHa. Morneaaj-
Te ogerbak ,HanomeHe n casetun”.

9.2 AKo He MoXeTe Aa npoHaheTe

pelense...

YKonvko He moxeTe camu Aa npoHahete
peluene npobnema, obpaTuTe ce NpoaasLy
unun osnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.
HaBegute nopatke ca nnouuue ca
TEXHUYKUM KapakTepucTvkama. YBepute ce

10. TEXHWYKWN MOOALIN

10.1 Mnouynua ca TeXHUYKUM

KapakTepucTukama

Mopen EIS6648
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[a nnoyy 3a KyBarwe KOPUCTUTE MpaBunHo. Y
CynpOTHOM, CepBUCMpar-e koje ob6asu
cepBuUcep Unu 3acTynHuk Hehe 6utn
©ecnnaTHO HM Y rapaHTHOM POKY.
MHdopmaLumje o rapaHTHOM pOKy M crimcak
oBnawheHux cepeuca Hanase ce y
rapaHTHOM FUCTY.
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Tun 62 B4A 01 CA
Wnaykumja 7.35 kW
CepujcKn BpP. ...ccoveereeenne
ELECTROLUX

10.2 CohbTBEpPCKE NULEeHLe

CodTBep kor obyxsaTa nnoya 3a KyBace
cagpxun copteep 3awTUheH ayTopckum
npaBoM Yuja ce nuLeHLa Hanasmu y oKBupy
BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0,
LGPL-2.1, libdpeg, zLib/ libpng, MIT,
OpenSSL / SSLEAY ISC, Apache 2.0 n
APYrux NuueHuu.

10.3 Cneuundmkaumja 3oHa 3a KyBawe

220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
lMponsBeaeHo y: Hemauka
7.35 kW

cex

[MpoBepuTte nyHy konujy nuueHue y: Mexn >
Mopewaana > CepBucupamne > lyeHua.

MoxkeTe Aa npeysmeTe U3BOPHU KOA,
cogpTBEpa OTBOpPEHOr koaa npatehu
XunepBeesy Koja ce Hanasu Ha Be6 cTpaHmum
npov3soga.

3oHa 3a KyBatbe HomuHanHa cHa- PowerBoost [W]

PowerBoost mak- [lMpe4yHuk nocyha

ra (nogewasame cumarnHo Tpaja- [mm]

MaKcumarHe e [min]

Tonnorte) [W]
Mpeaka neso 2300 3200 10 125-210
3aawa neso 2300 3200 10 125-210
Mpeana aecHo 1400 2500 4 125 -145
3agna aecHo 1800 2800 10 145 - 180

CHara 30Ha 3a KyBare ce MOoXe Marno
pasnukoBaTy of nogaTaka y Tabenu. Mewa
ce y 3aBVICHOCTM Of, MaTepujana 1 npeyHuka
nocyha 3a KyBame.

3a onTumanHe pesynTaTe KyBaka KOpUCTUTE
nocyhe 3a KyBawe koje Huje Behe of
npeyHuka y Tabenu.

10.4 TexHnuke cneuuncukaumje 3a
TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTtypHu ceH30p je 0fobpeH 3a
Kopuwhere y 4oaNpY ca XpaHOoM.

PapHa dppekseHumja 433,05-434,73

MHz

MakcumanHa npefajHa cHara 5dBm

PacnoH Temnepatype 0-120°C

Linknyc mepetra 3 cekyHae

11. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

11.1 Uudbopmaumje o npousBoay*

VpeHtudukauyvja mogena

EIS6648

Bpcta nnoye 3a kyBawe

YrpagHa nnoya 3a KyBare
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Bpoj 3oHa 3a kyBame 4
TexHonorwvja 3arpesama MHaykumja
MpeyHmMK KpYXHUX 30Ha 3a KyBake (J) MNpenna neso 21,0cm
3agma neso 21,0 cm
Mpeara aecHo 14,5 cm
3agna gecHo 18,0 cm
MoTpolwra eHepruje no 3oHM 3a kyBane (EC electric Mpenta neso 189,1 Wh/kg
cooking) 3agma neso 189,1 Whi/kg
MpenHa aecHo 180,2 Wh/kg
3aana gecHo 178,3 Whi/kg
MoTpowra eHepruje nnoye 3a kysawe (EC electric hob) 184,2 Whi/kg

* 3a EBponcky yHujy npema Ypenbwm
Komucuje (EY) 6p. 66/2014. 3a Benopycujy y
cknagy ca ctaHgapaom STB 2477-2017,
AHexkc A. 3a YkpajuHy y cknagy ca
cTaHgapaom 742/2019.

EN 60350-2 — Enektpu4yHu ypehajun 3a
KyBak€e y fomahunHcTBy — Aeo 2: 'pejHe
nnoye — Metope 3a Mepene nepdopmaHcu

MepeHa eHepreTcKkor y4nHka ce ogHoce Ha
NOBPLLUUHE 3a KyBah-€ Koje Cy
VMOEHTUMKOBAHE O3HaKama Ha CBaKoj 30HM
3a KyBatbe.

11.2 YwTepna eHepruje

ToKOM CBakO[HEBHOT KyBaH-a MOXeTe Ja
ylUTeauTe eHeprujy ako yBaxwuTe cnefehe
caBerTe.

12. EKOJTOWKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paauv peumknupara. lNomosnte y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeanHe 1 by ACKOr
34paBrba Kao 1 y peumKnnpary otnagHor
mMaTtepujana of enekTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

464 CPIICKU

» Kapa 3arpeBate Boay, KOpUCTUTE CaMo
OHONMKO BoAe konuko Bam Tpeba.

* Ykonuko je moryhe, yBek noknonute
nocyhe 3a KyBae.

» CraBuTte nocyhe Ha 30Hy 3a KyBake rnpe
Hero LUTO je akTuBuMparTe.

* Mame nocyhe cTtaBute Ha Mare 30He 3a
KyBaH-e.

+ CraBuTte nocyhe 3a KyBare AUPEKTHO Ha
CpeauHy 30He 3a KyBakbe.

* Wckopuctute npeoctany TonnoTy Aa
noarpejeTe unu oTonuTe XpaHy.

fa

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom o=
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuuknnpare unmn ce obpatute OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.



Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

» Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo .
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Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mascobo ali
oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.

Dim je znak pregrevanja. Ognja, ki nastane med kuhanjem,
nikoli ne poskusajte pogasiti z vodo. Izklopite napravo in
plamene prekrijte s pozarno odejo ali pokrovom.
OPOZORILO: Naprava se ne sme napajati preko zunanje
preklopne naprave, kot je programska ura, in ne sme biti
prikljuena na tokokrog, kjer si redno sledijo vklopi in
izklopi.

POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati
Kratkotrajno kuhanje mora biti stalno nadzorovano.
OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.
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* Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosCe, ker se lahko

segrejejo.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

» Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

» Po uporabi kuhalne plosce jo izklopite s pomocjo tipke na
njej, ne zanasajte se na tipalo za posodo.

« V primeru poCene povrsine steklokeramicne plosce izklopite
napravo in jo izklju€ite iz napajanja. Ce je naprava
prikljuena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na

pooblasceni servisni center.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora v izogib
nevarnostim zamenjati proizvajalec, zastopnik njegovega
pooblas€enega servisnega centra ali druga strokovno

usposobljena oseba.

* OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne plosce, priloZzena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb ali Skode na
napravi.

+ Odstranite vso embalaZzo.

» Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.
Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

UpoStevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

Izreze omarice zatesnite s tesnilom, da
vlaga ne povzroci nabrekanja.

Spodnjo stran naprave za$citite pred paro
in vlago.

Naprave ne namescajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vroCa posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Vsaka naprava ima na dnu ventilatorje za
hlajenje.

Ce je naprava name$c¢ena nad predal:
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— Ne shranjujte nobenih malih koS¢kov
ali listov papirja, ki bi jih lahko povleklo
noter, ker lahko poskodujejo
ventilatorje za hlajenje ali poslab$ajo
delovanje hladilnega sistema.

— Med spodnjim delom naprave in deli,
shranjenimi v predalu, naj bo vsaj 2
cm razmika.

Odstranite vse locevalne plo$ce iz omare
pod napravo.

2.2 Elektriéne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

2.3 Uporaba

Elektri€no prikljucitev mora izvesti
usposobljen elektricar

Napravo morate ozemljiti.

Pred katerimkoli posegom se prepricajte,
da naprava ni priklju¢ena na elektricno
omrezje.

Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Naprava mora biti namescena pravilno.
Zaradi slabo pritrjenega in napacnega
prikljucnega kabla ali vti¢a (Ce je na voljo)
se lahko pregreje prikljucek.

Uporabite pravi elektri¢ni prikljucni kabel.
Prikljuéni kabel se ne sme zaplesti.
PrepriCajte se, da je nameSc¢ena zascita
pred elektricnim udarom.

Na kablu uporabite objemko za
razbremenitev napetosti.

Prepricajte se, da se priklju¢ni kabel ali
vti¢ (Ce obstaja) ne dotika vroCe naprave
ali posode, ko napravo vkljucite v vti¢nico.
Ne uporabljajte razdelilnikov in podalj$kov.
Pazite, da ne poskodujete vti¢a (Ce
obstaja) ali kabla. Za zamenjavo
posSkodovanega kabla se obrnite na nas
pooblas€eni servisni center ali elektricarja.
Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

Vti¢ vtaknite v vtinico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.
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/\ OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe, opeklin in

elektricnega udara.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Pred prvo uporabo odstranite vso
embalazo, etikete in zascitno folijo (Ce
obstaja).

» PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Kuhalisce izklopite po vsaki uporabi.

* Ne postavljajte jedilnega pribora ali
pokrovk kozic na kuhalis¢a. Lahko se
mocno segrejejo.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

» Ce je povrSina naprave poc¢ena, takoj
odklopite napravo iz napajanja. S tem
preprecite elektri¢ni udar.

* Osebe s srénim spodbujevalnikom morajo
biti med delovanjem naprave vsaj 30 cm
oddaljene od indukcijskih kuhalis¢.

« Ko polozite hrano v vroce olje, lahko olje
pljuska na vse strani.

* Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen ¢e proizvajalec naprave
ni navedel drugace.

* Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporoc¢a proizvajalec.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in eksplozije.




Mascobe in olja lahko ob segrevanju
sproscajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.
Hlapi, ki jih sproS¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvi¢.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Vroc€e posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

Ne postavljajte vroCega pokrova posode
na stekleno povrSino kuhalne ploSce.

Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. Povrsina se lahko poskoduje.
Ne vklapljajte kuhali$¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
oz. ima poskodovano dno, lahko opraska
steklo/steklokeramiko. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

2.4 Sonda za hrano

Sonda za hrano uporabljajte v skladu z
njenim namenom. Ne uporabljajte je za
odpiranje ali dvigovanje.

Uporabljajte samo Sonda za hrano, ki je
priporo€ena za kuhalno plosc¢o, eno
naenkrat.

Ne uporabljajte je, Ce je okvarjena ali
poskodovana.

Sonda za hrano ne uporabljajte v obi¢ajni
ali mikrovalovni pecici.

Sonda za hrano lahko odcita temperature
do 120 °C.

Poskrbite, da bo Sonda za hrano vedno v
hrani ali teko€ini do najnizje oznacene
ravni.

Sonda za hrano ocistite pred prvo
uporabo. Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CisCenje ne

uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov. Sonda za
hrano ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Silikonski ro¢aj lahko spremeni barvo, kar
pa ne vpliva na delovanje Sonda za hrano.
Sonda za hrano shranjujte v originalni
embalazi.

Ce zamenjate Sonda za hrano, staro
shranite najmanj tri metre stran. Stara
Sonda za hrano lahko vpliva na delovanje
nove.

2.5 Skrb in €iséenje

Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.
Preden se lotite ¢iS€enja naprave, jo
izklopite in poCakajte, da se ohladi.
Za CiS€enje naprave ne uporabljajte
parnega Cistilnika in brizganja vode.
Odistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za CiS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih
¢istilnih gobic, topil ali kovinskih
predmetov, razen Ce je navedeno
drugace.

2.6 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center. Uporabite
samo originalne rezervne dele.

O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na lokalno upravo.
Napravo izkljucite iz napajanja.
Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

SLOVENSCINA 469




3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Pred namestitvijo

Preden namestite kuhalno plo3c¢o, si zapiSite
podatke s ploScice za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
dnu kuhalne plosce.

Serijska Stevilka ............cccvvveee.

3.2 Vgradne kuhalne plosce

Vgradne kuhalne ploSce se lahko uporabljajo
samo po vgradnji v ustrezne vgradne enote in
delovne povrsine, ki ustrezajo standardom.

3.3 Priklju¢ni kabel

» Kuhalna plo$¢a ima prilozen priklju¢ni
kabel.

» Zazamenjavo poSkodovanega
prikljuénega kabla uporabite prikljucni
kabel: HO5V2V2-F, ki prenese
temperaturo 90 °C ali vi§jo. Obrnite se na
pooblasceni servisni center. Prikljucni
kabel sme zamenjati le usposobljen
elektricar.

3.4 Montaza

Ce names¢ate kuhalno plos¢o pod kuhinjsko
napo, si oglejte navodila za namestitev nape
za najmanjso razdaljo med napravami.
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Ce je naprava namescéena nad predal, se
lahko med kuhanjem zaradi prezracevanja
kuhalne ploS¢e predmeti v njem segrejejo.

~—— min. 1500 —

Ymin.

T gy T
“T:‘ |
— F = Ir

Videonavodila ,Kako namestiti indukcijsko
kuhalno plos¢o Electrolux — namestitev
delovne povrsine® poiscite tako, da vnesete
polno ime, prikazano na spodniji sliki.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|




4. OPIS IZDELKA

4.1 Razporeditev kuhalnih povrsin
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4.2 Postavitev nadzorne plosce

B HO R B0

H

Indukcijsko kuhalis¢e s Kuharski
pomocnik

Indukcijsko kuhalis¢e s Kuharski
pomocnik in Cvrenje v ponvi
Upravljalna plos¢a

Indukcijsko kuhalisce

Obmocje z anteno

N

o]~ )

/\ POZOR!

Na kuhalno plos¢o na tem obmocju
ne odlagajte ni¢esar.

0

/

E Ljo 1

(a——

% e

0 ®

Za ogled razpolozljivih nastavitev se dotaknite ustreznega simbola.

Simbol Opomba
@ Vklop/Izklop Za vklop ali izklop kuhalne plosce.
E Meni Za odpiranje in zapiranje funkcij Meni.
/ Sonda za hrano Za odpiranje menija Sonda za hrano.
D Izbira kuhalis¢a Za odpiranje drsnika za izbrano kuhalisce.
- Indikator kuhali§¢a Za prikaz, za katero kuhali$¢e je drsnik vklopljen.
E Q - Za nastavitev funkcij programske ure.
- Drsnik Za prilagoditev stopnje kuhanja.
E P PowerBoost Za vklop funkcije.
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Simbol Opomba
E El Klju€avnica Za vklop ali izklop funkcije.
[ - Okno komunikatorja infrardeega signala Hob®Hood. Ne pokri-
vajte ga.
|| Premor Za vklop ali izklop funkcije.
0-9 - Za prikaz trenutne stopnje kuhanja.
[= Bridge Za vklop ali izklop funkcije.

Indikatorji signala

20

5]

Popolna povezava/Ni signala. Za prikaz moci signala povezave
med funkcijo Sonda za hrano in anteno.

4.3 Sonda za hrano

e

Sonda za hrano je brezzi¢na temperaturna
sonda, ki deluje brez baterije in je prilozena
kuhalni plo$¢i. V ro€aju ima anteno. Druga
antena se nahaja pod povrsino kuhalne
plosce, na obmocju med zadnjima
kuhaliS§¢ema. Da bi zagotovili ustrezno
komunikacijo med Sonda za hrano in kuhalno
plos¢o, ne postavljajte ni€esar na kuhalno
plos¢o na tem obmocgju.

Mesto meritve se nahaja na sredini med
konico in oznako za najnizjo raven. Ce je
mozno, vstavite Sonda za hrano v hrano vsaj
do oznake za najnizjo raven. Pri teko€inah pa
za najboljSe rezultate kuhanja Sonda za
hrano potopite v teko€ino 2-5 cm nad oznako
za najnizjo raven. Sonda za hrano s pomocjo
kljuke namestite na rob lonca ali ponve; v
blizino obmodja z anteno na polozaj ure med
ena in tri (za levo stran kuhalne plosce) ali
devet in enajst (za desno stran kuhalne
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Mesto meritve
Oznaka za najnizjo raven

Priporo¢eno obmocje potopitve (za
tekocCine)

Koda za umerjanje

Kljuka za namestitev Sonda za hrano na
rob

BNE

o]~

A Rocaj z anteno v notranjosti
plosce).
N N
~ - N 7
- ~ - ~
/N /N

Naslednji indikatorji na prikazovalniku
prikazujejo mo¢ povezave med kuhalno

plosco in Sonda za hrano: f/' 7, 7. Ce
kuhalni ploS¢i ne uspe vzpostaviti povezave,
zasveti e . Ce zelite vzpostaviti ali izbolj$ati
povezavo, lahko Sonda za hrano pomikate po

robu posode. Kuhalna ploS¢a osvezi stanje
povezave vsake tri sekunde.

@

Za dodatne informacije si oglejte »Namigi
in nasveti za Sonda za hrano«.




4.4 Glavne funkcije kuhalne plos¢e

Vas$a nova kuhalna plo$¢a SensePro® vas
strokovno vodi skozi celoten postopek
kuhanja. Ce Zelite odkriti nekaj izmed
najboljsih funkcij, si oglejte spodnje
informacije.

Odvisno od vrste hrane, lahko uporabite
Kuharski pomoc¢nik z ali brez Sonda za
hrano. Za razli¢ne jedi imate na voljo razlicne
nize funkcij.

Sonda za hrano/ - lahko uporabljate na
dva nacina. Meri temperaturo pri funkcijah,
kot sta Termometer in Cvrenje v ponvi,
pomaga pa tudi natanéno ohranjati
temperaturo za razli¢ne vrste hrane med
kuhanjem s Tehnika sous-vide ali uporabo
funkcij, kot je PoSiranje, Pocasno kuhanje ali
Pogre;j.

Kuharski pomoc¢nik - olajSa kuhanje, tako
da vam posreduje pripravljene recepte za
razliéne jedi, doloCene parametre kuhanja in
navodila po korakih. Lahko ga uporabite s
Sonda za hrano, npr. za pripravo zrezka, ali
brez, npr. za pripravo palacink. RazpoloZljive
funkcije so odvisne od vrste jedi, ki jo zelite
pripraviti. V tem nacinu lahko uporabite
funkcije, kot so Tehnika sous-vide, Cvrenje v
ponvi, Po€asno kuhanje, Pogrej in Stevilne
druge. Pojavna okna in zvoki vas opozorijo,
ko je dosezena dolo¢ena temperatura. Do
Kuharski pomo¢nik lahko pridete iz Meni.

Tehnika sous-vide \“_I/ - metoda kuhanja
vakuumirane hrane pri nizki temperaturi daljSi
Gas, kar pomaga ohraniti vitamine in okus.
Kuhalna plos¢a vam zagotavlja jasne
nastavitve in navodila, ki jih morate
upostevati. Ko izberete funkcijo preko
Kuharski pomoc¢nik, se temperature dolocijo
za razli¢ne jedi. Izberete lahko tudi svoje
temperature, ¢e funkcijo vklopite preko
Tehnika sous-vide v Meni.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Cvrenje v ponvi “§ - metoda cvrenja s
samodejno nadzorovanimi stopnjami kuhanja,
ki so dodeljene razli¢nim vrstam hrane.
Pomaga prepreciti pregrevanje hrane ali olja.
Lahko jo vklopite tako, da izberete Kuharski
pomocnik v Meni.

Termometer - s to funkcijo Sonda za hrano
meri temperaturo med kuhanjem. Ne morete
je uporabiti med izvajanjem funkcije Kuharski
pomocnik.

Druge koristne funkcije kuhalne plosce:

Topljenje &2 ta funkcija je popolna za
topljenje €okolade ali masla.

PowerBoost P -sto funkcijo lahko hitro
zavrete velike koli¢ine vode.

Premor || -ta funkcija zniza stopnjo kuhanja
na 1 za vsa kuhalis¢a, kar vam omogoca, da
hrano dolgo ¢asa ohranite toplo.

Bridge (W - ta funkcija omogoca zdruzitev
obeh levih kuhali$¢ in uporabo vecje posode.
Lahko jo uporabite s Cvrenje v ponvi.

Hob?Hood - ta funkcija poveze kuhalno
plos¢o s posebno kuhinjsko napo in glede na
to prilagodi hitrost ventilatorja.

Kljuéavnica IEI - ta funkcija med kuhanjem
zaCasno onemogoci upravljalno plosco.

Varovalo za otroke - ta funkcija onemogoci
upravljalno plosco, ko kuhalna plos¢a ne
deluje, in tako prepreci nenamerno uporabo.

Stoparica, Casovnik z od$tevanjem ure in
Odstevalna ura - so tri funkcije, med katerimi
lahko izbirate za nadzor ¢asa kuhanja.

Za dodatne informacije si oglejte
»Vsakodnevna uporaba«.

5.1 Uporaba prikazovalnika

* Uporabite lahko samo simbole z
osvetljenim ozadjem.

» Za vklop dane funkcije se dotaknite
ustreznega simbola na prikazovalniku.
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* lzbrana funkcija se vklopi, ko odmaknete
prst s prikazovalnika.

» Po razpolozljivih funkcijah se pomikajte s
hitrimi potezami ali pa s prstom povlecite
po prikazovalniku. Hitrost poteze doloci
hitrost premikanja prikazovalnika.

* Pomikanje se lahko zaustavi samo od
sebe, lahko pa ga takoj ustavite vi z
dotikom prikazovalnika.

* Vecino parametrov, prikazanih na
prikazovalniku, lahko spremenite z
dotikom ustreznih simbolov.

» Zaizbiro zelene funkcije ali Casa se lahko
pomikate po seznamu in/ali pa se
dotaknete moznosti, ki jo zelite izbrati.

» Ko je kuhalna plo$¢a vklopljena in nekateri
simboli izginejo s prikazovalnika, se ga
dotaknite Se enkrat. Vsi simboli se spet
prikazejo.

» Za dolocene funkcije se ob njihovem
zagonu prikaze pojavno okno z dodatnimi
informacijami. Za stalen izklop pojavnega

okna preverite D preden vklopite
funkcijo.

» Za vklop funkcij programske ure najprej
izberite kuhalisce.

Simboli, uporabni za krmarjenje po prikazo-
valniku

OK  Zapotrditev izbire ali nastavitve.

< > Za vrnitev/napredovanje za eno stopnjo v
Meni.

Za pomikanje navzgor/navzdol po navodilih

-\ ) :
na prikazovalniku.
\/

» Za vklop/izklop funkcij.

X Za zapiranje pojavnega okna.

0 Za preklic nastavitve.

5.2 Prva prikljuéitev na elektri¢no
omrezje
Ko kuhalno plosco prikljucite na elektricno

omrezje, morate nastaviti Jezik, Osvetlitev
prikazovalnika in Glasnost zvoc¢nih signalov.

Nastavitev lahko spremenite v zavihku Meni
> Nastavitve > Nastavitev. Glejte razdelek
»Vsakodnevna uporaba« (Daily use).
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5.3 Sonda za hrano umerjanje

Preden zac¢nete uporabljati Sonda za hrano,
jo morate umeriti, da zagotovite prave
temperature.

Ko Sonda za hrano pravilno umerite, ta izmeri
temperaturo pri vreliS€u z odstopanjem +/- 2
°C.

Upostevajte postopek, ko:

* kuhalno plo§¢o namescate prvic,

* kuhalno plo$¢o premaknete na drugo

mesto (sprememba nadmorske visine),
* zamenjate Sonda za hrano.

@

Uporabite posodo s premerom dna 180
mm in jo napolnite z 1 - 1,51 vode. V
vodo ne stresajte soli, ker lahko to vpliva
na postopek.

1. Za umeritev ali ponovno umeritev
funkcije, Sonda za hrano polozite na rob
posode. Posodo napolnite s hladno vodo,
vsaj do najnizje oznacene ravni, in jo
postavite na levo sprednje kuhaliSce.

2. Dotaknite se ——.

Na seznamu izberite Nastavitve > Sonda za
hrano > Umerjanje .

3. Dotaknite se Umerjanje.

Sledite navodilom na prikazovalniku.

Ce zelite zapustiti Meni, se dotaknite gumba

— ali desne strani prikazovalnika, zunaj
pojavnega okna.

5.4 Povezovanje Sonda za hrano

Kuhalna plo$¢a je ob dostavi povezana s
Sonda za hrano.

Ce Sonda za hrano zamenjate z novo,
morate to povezati s kuhalno plosco.

1. Dotaknite se —.

Na seznamu izberite Nastavitve >Sonda za

hrano > Povezovanje v par.

2. Dotaknite se Odklopite, da izklopite
prej$njo Sonda za hrano.

3. Dotaknite se Par poleg kuhalisca.

Odpre se pojavno okno.

4. S pomocjo tipkovnice vnesite petmestno
kodo, ki je vgravirana v novo Sonda za
hrano.

5. Za potrditev se dotaknite V redu.



Sonda za hrano je zdaj povezana s kuhalno
plosco.

Sonda za hrano po povezovanju vedno
umerite.

Ce zelite zapustiti Meni, se dotaknite E ali
desne strani prikazovalnika, izven pojavnega
okna.

5.5 Meni sestava

Dotaknite se E za dostop do nastavitev
kuhalne plosce in njihovo spremembo ali
vklop nekaterih funkcij.

Ce zelite zapustiti Meni, se dotaknite gumba

— ali desne strani prikazovalnika, zunaj
pojavnega okna. Za premikanje po meniju

Meni uporabite ali .

V razpredelnici je prikazana osnovna sestava
menija Meni.

Kuharski pomo¢nik

Funkcije kuhalne plosée Tehnika sous-vide

Termometer
Toplienje
Nastavitve Varovalo za otroke
Stoparica
Hob?Hood
Sonda za hrano Prikljucek
Umerjanje
Povezovanje v par
Nastavitev Kuharski pomo¢nik
Jezik
Zvok tipk
Glasnost zvocnih signalov
Osvetlitev prikazovalnika
Servis Predstavitveni nacin
Licenca
Prikazi razl. prog. Opreme
Zgodovina alarma
Ponastavi vse nastavitve.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Vklop in izklop

Za vklop ali izklop kuhalne ploSce se
dotaknite gumba O in drzite eno sekundo.

6.2 Samodejni izklop

Funkcija samodejno izklopi kuhalno

plosco, Ce:

« So vsa kuhalis¢a izklopljena.

* Ne nastavite stopnje kuhanja po vklopu
kuhalne plosce.

« Ste nekaj polili ali polozili na upravljalno
plos¢o za ve€ kot 10 sekund (posodo,
krpo itd.). ZasliSi se zvocni signal in
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kuhalna plosca se izklopi. Odstranite
predmet ali o€istite upravljalno plosco.

» Se kuhalna plosca prevec segreje (na
primer, ko povre vsa voda iz posode).
Pocakajte, da se kuhali$¢e ohladi, preden
ponovno uporabite kuhalno plosco.

» Uporabite napa¢no posodo ali na
dolo¢enem kuhaliscu ni posode. Utripa bel
simbol kuhali§¢a, po dveh minutah pa se
indukcijsko kuhalis¢e samodejno izklopi.

» Ne izklopite kuhali§¢a oziroma ne
spremenite stopnje kuhanja. Po
dolo¢enem casu se prikaze sporocilo in
kuhalna plos¢a se izklopi.

Razmerje med stopnjo kuhanja in ¢asom,

po katerem se kuhalna plos¢a izklopi:

Stopnja kuhanja Kuhalna plosca se

izklopi po
1-2 6 urah
3-5 5 urah
6 4 urah
7-9 1,5 ure

Ko uporabljate Cvrenje v ponvi, se
kuhalna plos¢a izklopi po 1,5 ure. Za
Tehnika sous-vide se kuhalna plos¢a
izklopi po 4 urah.

6.3 Uporaba podro¢ij segrevanja

Posodo postavite na sredino izbranega
kuhalis¢a. Indukcijska kuhalis¢a se
samodejno prilagodijo dimenziji dna posode.

Ko postavite posodo na izbrano kuhalisce, jo
kuhalna plos¢a samodejno zazna, na
prikazovalniku pa se prikaze ustrezen drsnik.
Drsnik je viden osem sekund, po tem se
prikazovalnik vrne na glavni pogled. Ce zelite
drsnik zapreti prej, tapnite na prikazovalnik
zunaj obmocja drsnika.

Ko so vklopljena druga kuhali$¢a, je lahko
stopnja kuhanja za kuhalisce, ki ga zelite
uporabiti, omejena. Glejte razdelek
»Upravljanje moci«.
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Preverite, ali je posoda primerna za
indukcijske kuhalne plos¢e. Za dodatne
informacije o vrstah kuhalnih posod si
oglejte razdelek »Namigi in nasveti«.
Velikost posode preverite v » Tehniéni
podatki«.

6.4 Stopnja kuhanja

1. Vklopite kuhalno plos¢o.

2. Postavite posodo na izbrano kuhaliSce.

Na prikazovalniku se prikaze drsnik za

vklopljeno kuhali$¢e in ostane vklopljen osem

sekund.

3. Z dotikom ali drsenjem s prstom nastavite
Zeleno stopnjo kuhanja.

Simbol pordedi in se poveca.

0
Flo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
-

Stopnjo kuhanja lahko spremenite tudi med
kuhanjem. Dotaknite se simbola za izbiro
kuhali§¢a na upravljalni plosci in se s prstom
pomaknite levo ali desno (za znizanje ali
zvi$anje stopnje kuhanja).

6.5 PowerBoost

Ta funkcija vklopi ve€¢ moci za ustrezno
indukcijsko kuhalis¢e; odvisno od velikosti
posode. Funkcijo lahko vklopite samo za
omejen ¢as.

1. Najprej se dotaknite simbola zelenega
kuhalis¢a.

2. Dotaknite se P ali s prstom podrsajte
desno, da vklopite funkcijo za izbrano
kuhalisce.

Simbol pordedi in se poveca.

Funkcija se samodejno izklopi. Za ro¢en

izklop funkcije izberite kuhalisce in

spremenite njegovo stopnjo kuhanja.

@

Za vrednosti najdaljSega trajanja si
oglejte » Tehni¢ni podatki«.




6.6 OptiHeat Control(3-koraéni
indikator akumulirane toplote)

/\ OPOZORILO!

I/ 11/ 1 Dokler kazalec delovanja sveti,
obstaja nevarnost opeklin zaradi
akumulirane toplote.

Indukcijska kuhalis€a ustvarjajo toploto, ki je
potrebna za kuhanje, neposredno na dnu
posode. Steklokeramiko segreje toplota
posode.

Kazalci lll / 11 / | se pojavijo na prikazovalniku,
ko je podrocje segrevanja (na kuhalni plosci)
vroCe. Prikazujejo stopnjo akumulirane
toplote za kuhalis¢a, ki jih trenutno
uporabljate.

Indikator lahko zasveti tudi:

» za sosednja kuhali§¢a, ¢etudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o kuhalno posodo postavite na
hladno podrocje segrevanja,

* ko je kuhalna plosc¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhali$¢e ohladi.

6.7 Casovnik

&[] asovnik z odstevanjem ure

To funkcijo uporabite za dolocitev Casa
delovanja kuhali§¢a med posameznim
kuhanjem.

Funkcijo za vsako kuhali§¢e lahko nastavite
posebe;j.

1. Najprej nastavite stopnjo kuhanja za
ustrezno kuhalid¢e, nato pa funkcijo.
2. Dotaknite se simbola kuhali$¢a.

3. Dotaknite se AN
Na prikazovalniku se prikaze okno menija
programske ure.

4. Preverite D za vklop funkcije.

Simboli se spremenijo na LM
5. S prstom podrsajte levo ali desno, da

izberete Zeleni Cas (npr. ure in/ali minute).

6. Dotaknite se gumba V redu, da potrdite
SVojo izbiro.

Lahko pa izberete tudi X za preklic izbire.

Ko se odstevanje zakljuci, se oglasi zvocni

signal in utripa D Dotaknite se gumba Q
da ustavite signal.

Za izklop te funkcije nastavite stopnjo
segrevanja na 0. Lahko pa se dotaknete o

levo od vrednosti programske ure, nato X
poleg in potrdite izbiro, ko se prikaze pojavno
okno.

Q] odstevalna ura

To funkcijo lahko uporabite, ko je kuhalna
plosca vklopljena, a kuhali$¢a ne delujejo.

Funkcija ne vpliva na delovanje kuhalis¢.

1. Izberite poljubno kuhalisce.
Na prikazovalniku se prikaze ustrezen drsnik.

2. Dotaknite se Q

Na prikazovalniku se prikaze okno menija

programske ure.

3. S prstom podrsajte levo ali desno, da
izberete zeleni Cas (npr. ure in minute).

4. Dotaknite se gumba V redu, da potrdite
SVojo izbiro.

Lahko pa izberete tudi X za preklic izbire.
Ko se odstevanje zakljuci, se oglasi zvocni

signal in utripa D Dotaknite se gumba D
da ustavite signal.

Za izklop funkcije se dotaknite Q levo od

vrednosti programske ure, dotaknite se X
poleg in potrdite izbiro, ko se prikaze pojavno
okno.

O $toparica

Funkcija zaéne samodejno Steti takoj po
vklopu kuhali§¢a. To funkcijo lahko uporabite
za spremljanje trajanja delovanja.

1. Pritisnite gumb == za dostop do Meni.

2. Premaknite se na prikaz Meni, da
izberete zavihek Nastavitve > Stoparica.

3. Z dotikom stikala vklopite/izklopite
funkcijo.

Funkcija se ne izklopi, ko dvignete posodo.

Za ponastavitev te funkcije in ponoven ro¢ni

zagon se dotaknite ikone 0) in izberite gumb
Ponastavi v pojavnem oknu. Funkcija zacne
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Steti od 0. Za Premor, zacasno prekinitev
funkcije med izvajanjem posameznega
postopka pripravljanja jedi se dotaknite ikone

@ in izberite gumb Premor v pojavnem oknu.
Izberite gumb Zaeetek za nadaljevanje Stetja.

6.8 Funkcija Bridge

Ta funkcija poveze dve kuhali¢i, ki delujeta
kot eno z isto stopnjo kuhanja.

Funkcijo lahko uporabite z veliko posodo.

1. Posodo postavite na dve kuhaliséi.
Posoda mora pokrivati sredini obeh
kuhalis¢.

2. Za vklop funkcije se dotaknite [=. Simbol
kuhalis¢a se spremeni.

3. Nastavite ustrezno stopnjo segrevanja.

Posoda mora pokrlvatl sredini obeh kuhalis¢,

ne sme pa segati ¢ez oznako podrocja.

—

Za izklop te funkcije se dotaknite gumba [=.
Podrocja segrevanja (na kuhalni plo$¢i) se
segrevajo na razlicne nacine.

6.9 || Premor

Ta funkcija nastavi vsa vklopljena kuhalis¢a
na najnizjo nastavitev segrevanja.

Te funkcije ne morete vklopiti med izvajanjem
programa Kuharski pomoc¢nik ali funkcije
Tehnika sous-vide.
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Ko funkcija deluje, lahko uporabite samo

simbola © in || . Vsi drugi simboli na
upravljalni plos¢i so zaklenjeni.

Funkcija ne zaustavi funkcij programske ure:

Za vklop funkcije se dotaknite || .
I se prizge. Stopnja kuhanja je znizana na

Za izklop te funkcije se dotaknite gumba Il
Ta funkcija ustavi funkcijo PowerBoost. Ob

ponovnem dotiku gumba || se ponovno
vklopi najviSja stopnja segrevanja.

6.10 & Kljuéavnica

Upravljalno plosco lahko zaklenete med
delovanjem kuhalne plos¢e. Preprecuje
nenamerno spremembo stopnje kuhanja.

Najprej nastavite ustrezno stopnjo
segrevanja.

Za vklop funkcije se dotaknite &.
Za izklop funkcije se tri sekunde dotikajte El

@

Ko izklopite kuhalno plosco, se izklopi
tudi ta funkcija.

6.11 Varovalo za otroke

Funkcija preprecuje nehoten vklop kuhalne
plosce.

1. Dotaknite se —— na prikazovalniku, da
odprete Meni.

2. Na seznamu izberite Nastavitve >
Varovalo za otroke.

3. Vklopite stikalo in se dotaknite ¢rk A-O-X
po abecednem vrstnem redu, da vklopite
funkcijo. Za izklop funkcije izklopite
stikalo.

Ce zelite zapustiti Meni, se dotaknite E ali
desne strani prikazovalnika, izven pojavnega

okna. Za krmarjenje po Meni uporabite Cali ),

6.12 Kuharski pomo¢nik

Ta funkcija prilagodi parametre razli¢nim
vrstam hrane in jih ohranja med kuhanjem.



S funkcijo lahko pripravite Stevilne jedi, kot so
Meso, Ribe in morski sadezi, zelenjava, Juhe,
Omake, Testenine ali Mleko. Za razli¢ne vrste
hrane so na voljo razliéni nacini kuhanja, npr.
za piS¢anca lahko izbirate med Cvrenje v
ponvi, Tehnika sous-vide ali PoSiranje.

Funkcijo lahko vklopite samo na levi strani
kuhalne plosce. Kuharski pomocnik s funkcijo
Tehnika sous-vide lahko vklopite za levo
sprednje ali zadnje kuhalisce. Ce zelite
uporabiti funkcijo Cvrenje v ponvi, jo lahko
vklopite za levo sprednje kuhalisce ali obe
kuhalis¢i, ko sta zdruzeni.

Ce Kuharski pomoénik deluje na levem
sprednjem kuhali$¢u, uporabite kuhali$¢a na
desni za kuhanje brez funkcije.

Na levem zadnjem kuhali$¢u ne uporabljajte
posode z vedjim premerom dna od 200 mm,
ko funkcija deluje na levem sprednjem
kuhalis¢u. To lahko vpliva na povezavo med
Sonda za hrano in anteno pod povrsino
kuhalne plosce.

®

Posode ne segrevajte pred kuhanjem.
Uporabljajte samo hladno vodo iz pipe ali
tekoCine. Pogrevajte samo hladne jedi.

®

Za Cvrenje v ponvi sledite navodilom na
prikazovalniku. Ko je ponev vroca,
dodajte olje.

®

Funkcija Kuharski pomo¢nik programske
ure deluje kot Odstevalna ura. Funkcije
ne izklopi, ko potece nastavljen ¢as.

1. Za vklop funkcije se dotaknite e ali—
in izberite Kuharski pomoc¢nik.

2. Na seznamu izberite vrsto hrane, ki jo
zelite pripraviti.

Za vsako vrsto zivil je na voljo veé

moznosti. Sledite navodilom na

prikazovalniku.

« Lahko se dotaknete V redu na vrhu
pojavnega okna, da uporabite privzete
nastavitve.

« Za Cvrenje v ponvi lahko spremenite
privzeto stopnjo kuhanja. Pri nekaterih
jedeh lahko preverite temperaturo

jedra jedi, Ce uporabljate Sonda za
hrano.

» Zavecino moznosti, npr. Tehnika
sous-vide in Posiranje, lahko
spremenite privzeto temperaturo.

« Spremenite lahko privzeti ¢as ali
nastavite svojega. Samo za Tehnika
sous-vide je najkrajsi Cas predhodno
dolocen.

Dodatna navodila s podrobnimi informacijami
so na voljo na prikazovalniku. Po njih se

lahko pomikate z moznostjo ™ in .

3. Dotaknite se V redu. Upostevajte
navodila v pojavnih oknih.

Nekatere funkcije se zacnejo s
predhodnim segrevanjem. Napredku
lahko sledite na upravljalni vrstici.

4. Ce se odpre pojavno okno z navodili, se
za nadaljevanje dotaknite V redu in nato
Zaeetek.

Funkcija deluje s predhodno dolocenimi

nastavitvami.

Za stalen izklop pojavnega okna preverite D

preden vklopite funkcijo.

5. Ko potece nastavljen €as, se oglasi
zvocni signal in odpre se pojavno okno.
Ce Zzelite okno zapreti, se dotaknite V
redu.

Funkcija se ne zaustavi samodejno. Pri

Tehnika sous-vide se kuhalna plo$¢a

samodejno izklopi po najvec Stirih urah.

Za izklop funkije se dotaknite 1/ ali “§ ali
simbola vklopljenega kuhaliS¢a in izberite
Stop. Za potrditev se dotaknite Da v
pojavnem oknu.

6.13 Tehnika sous-vide

Za pripravo mesa, rib ali zelenjave s pomocjo
funkcije potrebujete ustrezne vrecke z
zapiralom ali plasti¢ne vrecke in vakuumski
varilnik. Zacinjena zivila dajte v vrecke in jih
vakuumirajte. Lahko kupite tudi porcije hrane,
nared za pripravo s to metodo kuhanja.

/\ OPOZORILO!

UpoStevati morate nacela glede varnosti
hrane. Oglejte si »Namigi in nasveti«.

Pri tej funkciji lahko izberete svoj ¢as in
temperaturo (med 35 in 85 °C), primerna za
hrano, ki jo zelite pripraviti. Uporabite najve¢
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Stiri litre vode; posodo pokrijte s pokrovko. Za
dodatne informacije glede parametrov
kuhanja si oglejte razpredelnico Vodnik za
pripravo hrane v »Namigi in nasveti«. Hrano
pred pripravo odtajajte.

Funkcijo lahko vklopite samo za levo
sprednje ali levo zadnje kuhali$ge. Ce deluje
Tehnika sous-vide, uporabite kuhali§¢a na
desni za kuhanje brez funkcije.

®

Funkcija Tehnika sous-vide programske
ure deluje kot Odstevalna ura. Funkcija
se samodejno izklopi Sele po najvec stirih
urah.

1. Pripravite porcije hrane po zgornjih
navodilih.

2. Posodo, napolnjeno s hladno vodo,
postavite na levo sprednje ali zadnje
kuhalisce.

3. Dotaknite se /> Tehnika sous-vide.

Lahko se dotaknete tudi == > Funkcije
kuhalne plos¢e > Tehnika sous-vide.

4. |zberite pravo temperaturo.

Nastavite ¢as (izbirno). Cas postopka

kuhanja je odvisen od debeline in vrste

hrane.

5. Za nadaljevanje se dotaknite V redu.

6. Namestite Sonda za hrano na rob
posode.

7. Za zapiranje pojavnega okna se dotaknite
V redu.

8. Dotaknite se Zaeetek za vklop
predgrevanja.

Ko posoda doseze predvideno temperaturo,

se oglasi zvoc¢ni signal in odpre se pojavno

okno. Za potrditev se dotaknite V redu.

9. Porcije hrane polozite v vrecke, nato pa
postavite pokonci v posodo (lahko
uporabite stojalo Tehnika sous-vide).

. Dotaknite se Zaeetek.

Ce nastavite Odstevalna ura, za¢ne delovati

skupaj s funkcijo.

10. Ko potece nastavljen ¢as, se oglasi

zvocni signal in utripa Ay Za izklop

signala se dotaknite Q
Za zaustavitev ali ponovno nastavitev funkcije

se dotaknite e/ ali simbola vklopljenega
kuhali§¢a in nato Stop. Za potrditev se
dotaknite Da v pojavhem oknu.
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Ohrani temperaturo

Funkcijo Tehnika sous-vide lahko uporabite
za kuhanje, medtem ko Sonda za hrano
natanéno nadzoruje in ohranja temperaturo (z
natan¢nostjo +/- 1 °C ). Pripravite lahko
Stevilne jedi, kot so zaCinjene omake (npr.
razli¢ne vrste karija ali bouillabaissea).
Nastavite lahko svoje parametre ali si
ogledate razpredelnico Vodnik za pripravo
hrane v »Namigi in nasveti«.

Funkcijo lahko vklopite samo za levo
sprednje ali levo zadnje kuhalisce.

1. Dotaknite se => Funkcije kuhalne
ploS¢e > Tehnika sous-vide ali dostopite

do funkcije tako, da se dotaknete />
Tehnika sous-vide.

2. Izberite pravo temperaturo.

Nastavite ¢as (izbirno).

3. Za nadaljevanje se dotaknite V redu.

4. Sonda za hrano namestite na rob posode
ali jo vstavite v hrano.

5. Dotaknite se Zaeetek za vklop
predhodnega segrevanja.

Ko posoda doseze predvideno temperaturo,

se oglasi zvo¢ni signal in odpre se pojavno

okno.

6. Za zapiranje pojavnega okna se dotaknite
V redu.

7. Dotaknite se Zaeetek.

Ce nastavite Odstevalna Ura, za¢ne delovati

skupaj s funkcijo.

8. Ko potecCe nastavljen Cas, se oglasi

zvocni signal in utripa Q Za izklop

signala se dotaknite Q
Za zaustavitev ali ponovno nastavitev funkcije

se dotaknite LI/ ali simbola vklopljenega
kuhalis¢a, nato pa Stop. Za potrditev se
dotaknite Da v pojavnem oknu.

6.14 Termometer

Pri tej funkciji Sonda za hrano deluje kot
termometer, ki vam med kuhanjem pomaga
nadzorovati temperaturo hrane ali tekocine. Z
njo si recimo pomagate pri pogrevanju mleka
ali preverjanju temperature otroSke hrane.

Za uporabo funkcije mora biti vklopljeno vsaj
eno kuhalisce.



Funkcijo lahko vklopite za vsa kuhalis¢a, a
samo za eno kuhali§¢e naenkrat.

1. Sonda za hrano vstavite v hrano ali
tekoc€ino, vse do najnizje oznacene ravni.

2. Dotaknite se / na prikazovalniku, da
odprete meni Sonda za hrano, in izberite

Termometer. Dotaknete se lahko tudi —

> Funkcije kuhalne plo$¢e > Termometer.

3. Dotaknite se Zaeetek.
Merjenje se za¢ne na vkloplienem
kuhaliscu.
Ce ni vklopljeno nobeno kuhalisce, se
odpre pojavno okno z informacijami.

Za zaustavitev funkcije se dotaknite Stevk, ki

ponazarjajo temperaturo, ali Vv in izberite
Stop.

6.15 & Topljenje

To funkcijo lahko uporabite za topljenje
razlicnih izdelkov, npr. Cokolade ali masla.
Funkcijo lahko uporabite samo za eno
kuhalis¢e naenkrat.

1. Dotaknite se —= na prikazovalniku, da
odprete Meni.

2. Na seznamu izberite Funkcije kuhalne
plosce > Topljenje.

3. Dotaknite se Zaeetek.
Izbrati morate Zeleno kuhalisCe.
Ce je kuhalisce ze vklopljeno, se prikaze
pojavno okno. Prekli¢ite predhodno
stopnjo kuhanja, da vklopite funkcijo.

Ce zelite zapustiti Meni, se dotaknite = alli
desne strani prikazovalnika, izven pojavnega

okna. Za krmarjenje po Meni uporabite Cali.

Za izklop funkcije se dotaknite simbola za
izbiro kuhalisc¢a, nato pa Stop.

6.16 Hob?Hood

Je napredna samodejna funkcija, ki poveze
kuhalno plos¢o s kuhinjsko napo. Kuhalna
plo$¢a in napa imata komunikator
infrardeCega signala. Hitrost ventilatorja se
nastavi samodejno glede na nastavitev
nacina in temperaturo najbolj vroce posode
na kuhalni plosci.

Pri vecini kuhinjskih nap je sistem za
daljinsko upravljanje tovarnisko izklopljen.
Aktivirajte ga pred uporabo funkcije. Za

dodatne informacije si oglejte navodila za
uporabo kuhinjske nape.

Za samodejno upravljanje funkcije nastavite
samodejni nacin na H1 - H6. Kuhalna plos¢a
je tovarniSko nastavljena na H5. Kuhinjska
napa se odzove ob vsaki uporabi kuhalne
plosce. Kuhalna plo$¢a samodejno zazna
temperaturo posode in prilagodi hitrost
ventilatorja. Kuhalno plos¢o lahko nastavite
samo za vklop luci z izbiro H1.

@

Ce spremenite hitrost ventilatorja na
napi, je privzeta povezava s kuhalno
plosco izklopljena. Za ponoven vklop
funkcije obe napravi IZKLOPITE in
ponovno VKLOPITE.

[‘l_a- Sa_mo- Dusenije je- Cvrenjez)
¢in dejna ;1)
osve-
tlitev
HO I1zklop I1zklop I1zklop
H1 Vklop I1zklop Izklop
H23) Vklop Hitrost ventila-  Hitrost ventilato-
torja 1 ria1
H3 Vklop Izklop Hitrost ventilato-
rja1
V4 Vklop Hitrost ventila-  Hitrost ventilato-
torja 1 rja1
V5 Vklop Hitrost ventila-  Hitrost ventilato-
torja 1 rjia 2
V6 Vklop Hitrost ventila-  Hitrost ventilato-

torja 2 rja3

1) Kuhalna plo$¢a zazna vrenje in aktivira hitrost venti-
latorja glede na samodejni nacin.

2) Kuhalna plo$¢a zazna cvrenje in aktivira hitrost ven-
tilatorja glede na samodejni nacin.

3) Ta nagin vklopi ventilator in lu¢ ter ni odvisen od
temperature.

Spreminjanje nac¢inov

Ce niste zadovoljni z ravnjo hrupa/hitrostjo
ventilatorja, lahko med nacini preklapljate
ro¢no.

1. Dotaknite se E
Na seznamu izberite Nastavitve>Hob?Hood .
2. |zberite ustrezen nacin.
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Da zapustite Meni se dotaknite gumba —— ali
desne strani prikazovalnika, zunaj pojavnega
okna.

Ko prenehate kuhati in izklopite kuhalno
plos¢o, lahko ventilator nape dolo¢en ¢as Se
vedno deluje. Po tem sistem samodejno
izklopi ventilator in za naslednjih 30 sekund
preprec¢i nenameren vklop ventilatorja.

Lu¢ na napi se izklopi dve minuti po izklopu
kuhalne plosce.

6.17 Jezik

1. Dotaknite se == na prikazovalniku, da
odprete Meni.

2. Na seznamu izberite Nastavitve
>Nastavitev > Jezik.

3. Na seznamu izberite ustrezen jezik.

Ce izberete napacen jezik, se dotaknite —.
Prikaze se seznam. Izberite tretjo moznost od
zgoraj, nato pa predzadnjo. Nato izberite
drugo moznost. Pomaknite se navzdol in na
seznamu izberite ustrezen jezik. Na koncu
izberite moznost na desni.

Ce zelite zapustiti Meni, se dotaknite E ali
desne strani prikazovalnika, izven pojavnega

okna. Za krmarjenje po Meni uporabite < ali >

6.18 Zvok tipk / Glasnost zvo¢nih
signalov

Lahko izberete zvok, ki ga odda kuhalna
plosca, ali pa povsem izklopite zvok. Izberete
lahko med klikom (privzeto) ali piskom.

1. Dotaknite se —— na prikazovalniku, da
odprete Meni.

2. Na seznamu izberite Nastavitve >
Nastavitev> Zvok tipk / Glasnost zvo¢nih
signalov.

3. Izberite ustrezno funkcijo.

Ce zelite zapustiti Meni, se dotaknite = ali
desne strani prikazovalnika, izven pojavnega

okna. Za krmarjenje po Meni uporabite Cali).

6.19 Osvetlitev prikazovalnika
Spremenite lahko svetlost prikazovalnika.
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Obstajajo 4 stopnje svetlosti, 1 je najnizja, 4
pa najvisja.

1. Dotaknite se == na prikazovalniku, da
odprete Meni.

2. Na seznamu izberite Nastavitve
>Nastavitev > Osvetlitev prikazovalnika.

3. Izberite ustrezno stopnjo.

Ce zelite zapustiti Meni, se dotaknite E ali
desne strani prikazovalnika, izven pojavnega

okna. Za krmarjenje po Meni uporabite Cali ),

6.20 Upravljanje mo¢i

Ce je vklopljenih ve& kuhalié¢ in porabljena
moc¢ presega omejitev napajanja, ta funkcija
razdeli razpolozljivo mo¢ med vsemi
kuhali§¢i. Kuhalna plo$¢a nadzoruje stopnje
kuhanja, da zasciti varovalke elektricnega
omrezja.

« Kuhalis¢a so zdruzena glede na mesto in
Stevilo faz v kuhalni plos¢i. Vsaka faza ima
maksimalno elektricno obremenitev
3680 W. Ce kuhalna plo$¢a doseze mejo
maksimalne razpolozljive moci za eno
fazo, se moc€ podrocij segrevanja
samodejno zmanjsa.

« Najvisja stopnja kuhanja je vidna na
drsniku. Aktivne so samo bele Stevke.

« Ce vi§ja stopnja kuhanja ni na voljo, jo
najprej znizajte za druga kuhaliS¢a.

Glejte sliko za mozne kombinacije, pri katerih

je mogocCe mo¢ porazdeliti med kuhaliS¢i.

T T
¢
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7. NAMIGI IN NASVETI

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

@

Glejte » Tehni¢ni podatki«.

7.1 Posoda

®

Pri indukcijskih kuhalnih ploS¢ah mo¢no
elektromagnetno polje izjemno hitro
segreje posodo.

Indukcijske kuhalne plos¢e uporabite s
primerno posodo.

» Dno posode mora biti ¢im bolj deblo in
ravno.

» Dno posode mora biti Cisto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

« Ce zelite prepreciti praske, ne drsajte ali
drgnite s posodo po steklo-keramicni
ploS¢i.

Material posode

+ pravilno: lito Zelezo, jeklo, emajlirano
jeklo, nerjavno jeklo, vecplastno dno
(oznaceno kot ustrezno s strani
proizvajalca).

» ni pravilno: aluminij, baker, medenina,
steklo, keramika, porcelan.

Posoda je primerna za indukcijsko

kuhalno ploséo v naslednjih primerih:

» ¢e voda zavre zelo hitro, ko kuhalno
ploS¢o nastavite na najvisjo stopnjo
kuhanja.

» Ce se na dno posode prilepi magnet.

Dimenzije posode

+ Indukcijske kuhalne plo$¢e se samodejno
prilagodijo dimenziji dna posode.

» UCcinkovitost kuhalne plosce je povezana s
premerom posode. Posoda s premerom,
manjsim od najmanjSega, sprejme le del
modi, ki jo ustvari kuhalna plosca.

» Tako iz varnostnih razlogov kot za
optimalne rezultate kuhanja ne
uporabljajte posode, ki je vec¢ja od navedb
v ,Specifikacija za kuhinjske plos¢e“. Med
kuhanjem naj posoda ne bo preblizu
nadzorne plosce. To bi lahko vplivalo na
delovanje kuhalne plosce ali nehote
aktiviralo funkcije kuhalne plosce.

7.2 Prave ponve za funkcijo

Uporabljajte samo ponve z ravnim dnom.
Preverjanje ustreznosti ponve:

1. Ponev obrnite na glavo.

2. Na dno ponve polozite ravnilo.

3. Med ravnilo in dno ponve posku$ajte dati
kovanec za 1, 2 ali 5 centov (ali kovanec
podobne debeline).

TS

v

a. Ce med ravnilo in ponev lahko daste
kovanec, je ponev napacna.

X

[

b. Ce med ravnilo in ponev ne morete
dati kovanca, je ponev prava.

v

[ \

7.3 Zvoki med uporabo

Ce zaslisite:

* pokanje: posoda je izdelana iz razli¢nih
materialov (konstrukcija z dvojnim dnom).

e 2vizganje: uporabljate kuhalisce pri visoki
stopnji kuhanja in posoda je izdelana iz
razli¢nih materialov (konstrukcija z
dvojnim dnom).
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+ brencanje: uporabljate visoko stopnjo 7.5 Primeri kuhanja
kuhanja.

» klikanje: prihaja do elektricnega
preklapljanja, posoda je zaznana, ko jo
postavite na kuhalno plosco.

» sikanje, brnenje: deluje ventilator.

Ti zvoki so obicajni in ne predstavljajo

napake.

Razmerje med stopnjo kuhanja in porabo
energije kuhali§¢a ni linearno. Ko zvisate
stopnjo kuhanja, ta ni sorazmerna s
povecanjem porabe energije. To pomeni, da
kuhali§¢e s srednjo stopnjo kuhanja porabi
manj kot polovico celotne energije.

7.4 Oko Timer (Eko programska ura) @

. . - . - Podatki v razpredelnici so samo za
Za varCevanije z energijo se grelnik kuhalisca

: TS ! orientacijo.
izklopi prej, kot se oglasi programska ura.
Razlika v ¢asu delovanja je odvisna od ravni
stopnje kuhanja in trajanja kuhanja.
Stopnja kuha- Uporaba: Cas Nasveti
nja (min.)
1 Ohranjanje kuhanih jedi toplih. po potrebi  Pokrijte posodo.
1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obc&asno premesaijte.
Cokolada, Zelatina.
1-2 Strjevanje: omlete, pecena jajca. 10-40 Kuhajte v posodi s pokrovko.
2-3 Pocasno kuhanije riza in mle¢nih jedi,  25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanije pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka
premesajte.
3-4 Kuhanje zelenjave, rib in mesa v sopa- 20 - 45 Dodajte nekaj zlic vode.
ri.
4-5 Kuhanje krompirja. 20-60 Uporabite najve¢ Y4 | vode za 750 g
krompirja.
4-5 Kuhanje vegjih koli¢in zivil, enolonénic 60 - 150 Do 3 | vode ter sestavin.
in juh.
6-7 Zmerno cvrenje: pecen zrezek, telecji  po potrebi  Obrnite po polovici ¢asa priprave.
cordon bleu, zarebrnice, polpete, klo-
base, jetra, beSamel, jajca, palacinke,
krofi.
7-8 Intenzivno cvrenje: prazen krompir, 5-15 Obrnite po polovici ¢asa priprave.
ledvena pecenka, zrezki.
9 Prekuhavanje vode, kuhanje testenin, pe¢enje mesa (golaz, duSena govedina), cvrenje ocvr-
tega krompirja.
P Prekuhavanje velike koli¢ine vode. PowerBoost se vklopi.
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7.6 Namigi in nasveti za Sonda za
hrano

®

Za funkcije, kot sta Kuharski pomo¢nik in
Tehnika sous-vide, lahko Sonda za hrano
uporabite samo na levi strani kuhalne
plosce. S funkcijo Termometer lahko
Sonda za hrano uporabite tudi na desni
strani kuhalne plosce.

Za zagotovitev mocne povezave (%, )
med Sonda za hrano in kuhalno plos¢o:

Za tekoc€ine

Sonda za hrano potopite v teko€ino,
znotraj priporo¢enega obmocja potopitve.
Najnizjo oznaceno raven morate pokriti.
Namestite Sonda za hrano na rob posode.
Ce je mogoce, jo drzite v pokonénem
polozaju. Konica mora priti v stik z dnom
posode. Ro¢aj Sonda za hrano mora biti

vedno zunaj posode.

7z
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Ce zelite Sonda za hrano uporabiti na levi
strani kuhalne plo$¢e, poskrbite, da bo v
blizini sredine kuhalne plosCe, na polozaju
ure med ena in tri. Ce jo zelite uporabiti na
desni strani (s funkcijo Termometer), naj
bo na polozaju ure med devet in enajst.
Oglejte si spodnjo sliko.

b
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Ce ne morete vzpostaviti povezave, lahko
Sonda za hrano pomikate po robu posode.
Posodo lahko delno pokrijete s pokrovko.
Ce uporabljate levo sprednje kuhalis¢e, na
zadnjega levega ne postavljajte velike
posode. Velike posode na levem zadnjem
kuhali§¢u lahko ovirajo signal. Veliko
posodo premaknite na desno zadnje

kuhalisce.

T

—

Za trdna zivila (merjenje temperature
jedra)

Sonda za hrano vstavite v najdebelejsi del
zivila, vse do najnizje oznacene ravni.
Mesto meritve mora biti v sredini porcije.

Poskrbite, da bo Sonda za hrano trdno
vstavljena v hrano. Kovinski deli Sonda za
hrano se ne smejo dotikati sten posode.
Kljuka ro€aja mora biti obrnjena navzdol.
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» Pri mesu/ribah debeline 2 - 3 cm mora
konica Sonda za hrano priti do dna
posode.

» Sonda za hrano odstranite pred
obra¢anjem hrane.

» Pri uporabi zara Plancha mora rocaj
Sonda za hrano ostati na desni strani,
zunaj njegove povrsine. Oglejte si spodnjo
sliko.

— B

—n

——W

7.7 Kuhanje pri nizkih temperaturah
- Nacela glede varnosti hrane

Med kuhanjem pri nizkih temperaturah
morate upostevati naslednja navodila, npr.
Tehnika sous-vide.

* Pred pripravo hrane si umijte/razkuzite
roke. Uporabite rokavice za enkratno
uporabo.

» Uporabite samo kakovostna sveza zivila,
shranjena v ustreznih pogojih.

» Sadje in zelenjavo vedno temeljito operite
in olupite.

486 SLOVENSCINA

* Delovna povrsina in deske za rezanje naj
bodo Ciste. Za razli¢ne vrste Zivil uporabite
razli¢ne deske za rezanje.

Pri perutnini, jajcih in ribah bodite Se
posebej pozorni na higieno. Perutnino
morate vedno pripravljati pri temperaturi
vsaj 65 °C najmanj 50 minut.

* Ribe, ki jih zelite pripraviti s Tehnika sous-
vide, morajo imeti kakovost sasimija, t.].
biti morajo popolnoma sveze.

« Pripravljeno hrano shranjujte v hladilniku
najvec 24 ur.

« Priporocljivo je, da ljudje z oslabljenim
imunskim sistemom ali kroniénimi obolenji
hrano pred uzivanjem pasterizirajo. Hrano
pasterizirajte pri 60 °C najmanj eno uro.

7.8 Priro€nik za pripravo jedi

V spodniji razpredelnici so navedeni primeri
hrane ter optimalne temperature in
priporo¢eni ¢asi kuhanja. Parametri se lahko
razlikujejo glede na temperaturo, kakovost,
konsistenco in koli¢ino hrane.

Trajanje priprave jedi je bolj odvisno od
debeline Zivila kot od njegove teze. Na primer
za zrezek velja, da bolj debel je kos, vec Casa
potrebuje, da jedro doseze predhodno
dolo¢eno temperaturo. Dva centimetra debel
zrezek potrebuje priblizno eno uro, da doseze
58 °C, medtem ko potrebuje pet centimetrov
debel priblizno Stiri ure.

Nadzorujte prvi postopek kuhanja, da bodo
spodnji parametri ustrezali vasim nacinom
kuhanja in posodi. Te parametre lahko
spremenite glede na osebne Zelje.



Vrsta zivila  Nacini pri- Stopnja pri- Debelina/koli- Temp. jedra/ Cas priprave
pravljanja jedi prave ¢ina hrane temp. kuha-  (min.)
nja (°C)
Biftek Tehnika sous-vi- manj pe¢eno 2cm 50 - 54 45-210
de 4.cm 120 - 210
6cm 180 - 210
srednje kuhana  2cm 55-60 45 - 240
4cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
dobro zapecen 2cm 61-68 45 - 240
4cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Piscancje prsi gehnika sous-vi- dobro zapecen 200-300 g 64 -72 45- 60
e
Posiranje dobro zapecen 68 -74 35-45
Piscancja bedra Posiranje dobro zapecéen 200-300 g 78 - 85 30-60
Svinjski zrezek Zehnika sous-vi- dobro zapecen 2cm 60 - 66 35-60
e
Svinjska ribica gehnika sous-vi- dobro zapecen 4-5cm 62 - 66 60 - 120
e
Jagnjedji file Tehnika sous-vi- srednje kuhana  2cm 56 - 60 35-60
de dobro zapecen 64 - 68 40 - 65
Jagnjecji hrbet  Tehnika sous-vi- srednje kuhana  200-300 g 56 - 60 60 - 120
(brez kosti) de
dobro zapecen 64 - 68 65 - 120
Losos Tehnika sous-vi- prosojni 2cm 46 - 52 20 - 45
de 3cm 46 - 52 35-50
Posiranje prosojni 2cm 55-68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
Tuna Tehnika sous-vi-  prosojni 2cm 45 - 50 35-50
de
Rakci Tehnika sous-vi-  prosojni 1-2 cm 50 - 56 25-45

de
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Vrsta zivila  Nacini pri- Stopnja pri- Debelina/koli- Temp. jedra/ Cas priprave
pravljanja jedi prave ¢ina hrane temp. kuha-  (min.)
nja (°C)
Jajca Zghnika SOUS-Vi- mehko1) M - velikost 63 - 64 45-70
srednje) 65 - 67 45-70
trdo1) 68 -70 45-70
Dusenje jedi mehko vrenje 42)
srednje kuhana vrenje 7 2)
trda vrenje 102)
Riz Nabrekanje kuhani - - 10 - 30
Krompir DusSenije jedi kuhani - - 15-30
Zelenjava (sve- Tehnika sous-vi- kuhani - 85 30-40
za) de
Belusi Tehnika sous-vi-  kuhani - 85 30-40
de

1) Beljak ostane tekoc.
2) Casi veljajo za srednje velika jajca. Za velika jajca in jajca iz hladilnika ¢as kuhanja podalj$ajte za eno minuto.

Dodatni nasveti za program Kuharski
pomocnik:

Pred kuhanjem posodo napolnite z
ustrezno koli¢ino tekocine (t.j. med 1 -3
litri). Med kuhanjem ne dodajajte tekoCine.
Uporabite pokrovko, da prihranite energijo
in hitreje dosezete temperaturo (tudi za
predhodno segrevanje vode).

Jed med kuhanjem redno mesajte, da
zagotovite enakomerno porazdelitev
temperature.

Sol dodajte Cisto na zaCetku kuhanja.
Hrano pred pripravo odtajajte.

Zelenjavo (npr. brokoli, cvetaco, zeleni
fizol, brstini ohrovt) dodajte, ko voda
doseze predvideno temperaturo in se
odpre pojavno okno.

Krompir ali riz dajte v hladno vodo pred
zacetkom izvajanja funkcije.

Za enolonénice, omake, juhe, karije, ragu,
golaz in mesne juhe lahko uporabite
funkcijo Pogrej ali Pocasno kuhanje. Pred
zacetkom uporabe funkcije Po¢asno
kuhanje ocvrite sestavine (brez uporabe
funkcije Sonda za hrano), in dodajte
hladno tekocCino; nato vklopite funkcijo iz
programa Kuharski pomo¢nik.
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* Za majhne morske sadeze, npr. rezine/
tipalke hobotnice, ali lupinarje lahko
uporabite funkcijo Cvrenje v ponvi.

Dodatni nasveti za program Cvrenje v

ponvi:

/\ OPOZORILO!

Uporabljajte samo posodo z ravnim
dnom.

/\ POZOR!

Posodo z vecplastnim dnom uporabite
samo pri nizki stopnji kuhanja, da
preprecite pregrevanje in poskodbe
posode.

» Funkcijo vklopite, ko je kuhalna plos¢a
hladna (predhodno segrevanje ni
potrebno).

* Uporabite posodo iz nerjavnega jekla s
sendvi¢ dnom.

* Ne uporabljajte posode z vboklino na
sredini dna.

» Razliéne velikosti ponev lahko povzrocijo
razli¢ne Case segrevanja. Tezka posoda




shrani vec toplote kot lazja in se pozneje
segreje.

» Hrano obrnite, ko doseze polovico zelene
temperature.
Zelo debele porcije hrane morate veckrat
obrniti (t.j. enkrat na dve minuti). Za
najbolj$e rezultate priporo¢amo, da najpre;j
uporabite funkcijo Tehnika sous-vide. Da
bi dodali »piko na i«, polozite pripravljene
kose na predhodno segreto ponev in jih
hitro zapecite z obeh strani.

* Vedno morate najprej odstraniti Sonda za
hrano, preden zacnete obracanje hrane.

7.9 Namigi in nasveti za Hob*Hood
Ko uporabljate kuhalno plosco s funkcijo:

+ Plosc¢o kuhinjske nape zascitite pred
neposredno sonc¢no svetlobo.

» Na plos¢o kuhinjske nape ne usmerjajte
halogenske svetlobe.

* Ne pokrivajte upravljalne plos¢e kuhalne
plosce.

* Ne prekinjajte signala med kuhalno plo§¢o
in kuhinjsko napo (npr. z roko, ro¢ajem
posode ali veliko posodo). Glejte sliko.

Kuhinjska napa na sliki je samo primer.

8. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije
» Po vsaki uporabi stedilnik ocistite.

@

Okno komunikatorja infrardeCega signala
Hob?Hood naj bo isto.

@

Druge daljinsko upravljanje naprave
lahko ovirajo signal. Ne uporabljajte takih
naprav v blizini kuhalne plosce, ko je

Hob?Hood vklopljen.

Kuhinjske nape s funkcijo Hob*Hood

Za celotno ponudbo kuhinjskih nap, ki
delujejo s to funkcijo, si oglejte nase spletno
mesto za potroSnike. Kuhinjske nape
Electrolux, ki delujejo s to funkcijo, morajo

imeti simbol =.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

* Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

« Uporabite posebno Cistilno sredstvo za
povrsine kuhalnih ploS¢.

« Uporabite posebno strgalo za steklo.
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8.2 Ciséenje kuhalne plosée

» Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
umazanije poskoduje kuhalna plos¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po

povrsini.

* Odstranite, ko je plosc¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,
mascobne madeze in svetla kovinska

9. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Kaj storite v primeru .

obarvanja. PloSco ocistite z vlazno krpo in
Cistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po
Cis€enju plosco osusite z mehko krpo.

« Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite raztopino vode in kisa ter
ocistite stekleno povrsino s krpo.

* Povrsina kuhalne plos¢e ima vodoravne
utore. Plos¢o o istite z vlazno krpo in malo
Cistilnega sredstva z neznimi gibi od leve
proti desni. Po ¢iScenju plosS¢o osusite z
mehko krpo od leve proti desni.

Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Kuhalne plo$¢e ni mogoce vklopiti
ali je uporabljati.

Kuhalna plo$¢a ni priklju¢ena na
elektriéno napajanje ali je prikljuce-
na nepravilno.

Preverite, ali je kuhalna plosc¢a pra-
vilno priklju¢ena na elektri¢no napa-
janje. Oglejte si vezalno shemo.

Pregorela je varovalka.

Prepricajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektri¢arja.

Niste nastavili ustrezne stopnje se-
grevanja v 60 sekundah.

Ponovno vklopite kuhalno plos¢o, in
nastavite ustrezno stopnjo segreva-
nja v manj kot 60 sekundah.

Socasno ste se dotaknili 2 ali ve¢
senzorskih polj.

Dotaknite se samo enega senzor-
skega polja.

Premor deluje.

Oglejte si poglavje »Vsakodnevna
uporaba«.

Prikazovalnik se ne odziva na dotik.

Del prikazovalnika je prekrit ali pa je
posoda postavljena preblizu prika-
zovalnika.

Na prikazovalniku je nekaj tekocine
ali predmet.

Odstranite predmete. Posodo pre-
maknite stran od prikazovalnika.
Ocistite prikazovalnik; poc¢akajte, da
se naprava ohladi. Kuhalno plos¢o
izkljucite iz elektricnega omrezja. Po
minuti jo ponovno prikljucite.

Zaslii se zvocni signal in kuhalna
plosca se izkljuci.

Zaslisi se zvocni signal, ko se kuhal-
na plos¢a izkljuci.

Na senzorska polja ste odlozili eno
ali ve¢ stvari.

Odstranite predmet s senzorskih
polj.

Kuhalna plo$¢a se izkljugi.

Senzorsko polje @ ste z ne¢im
prekrili.

Odstranite predmet s senzorskega
polja.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Indikator akumulirane toplote ne za-
sveti.

Kuhalis¢e ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek ¢as, ali pa je po-
$kodovano tipalo pod povrsino ku-
halne plosce.

Ce je bilo kuhali$&e vkljuéeno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vroce, se po-
svetujte s pooblas€enim servisnim
centrom.

Po vklopu programa Kuharski po-
mocnik se segrevanje kuhalne plo-
S¢e zacne, ustavi in ponovno zacne.

To je varnostno preverjanje, ki zago-
tovi, da je senzor Sonda za hrano
namescen v posodi, za katero je bila
vklopljena funkcija programa Kuhar-
ski pomo¢nik.

To je obi¢ajni postopek, ne pred-
stavlja nepravilnega delovanja.

Ne morete vklopiti najvisje stopnje
kuhanja.

Drugo kuhali§ce je ze nastavljeno
na najvisjo stopnjo kuhanja.

Najprej znizajte mo¢ drugega kuha-
lis¢a.

Senzorska polja so postala vroca.

Posoda je prevelika ali pa ste jo po-
stavili preblizu nadzornih gumbov.

Vecjo posodo postavite na zadnje
kuhalisc¢e, ¢e je mozno.

Prikazovalnik kaze, da senzor Son-
da za hrano ni bil najden.

Polozaj senzorja Sonda za hrano je
napacen.

Nekaj ovira signal (npr. jedilni pribor,
ro¢aj posode ali druga posoda).

Namestite senzor Sonda za hrano v
pravilen polozaj. Oglejte si »Namigi
in nasveti«.

Odstranite vse kovinske predmete
ali druge predmete, ki morda ovirajo
signal.

Prikazovalnik sporoc¢a, da je tempe-
ratura vode visja od 100 °C.

Niste izvedli umerjanja senzorja
Sonda za hrano, ali ste to izvedli na-
pacno.

Kuhalno plosc¢o ste premaknili na
drugo mesto.

Ponovno izvedite umerjanje senzo-
rja Sonda za hrano. Oglejte si
»Umerjanje«.

Morda boste morali preveriti tudi, ali
je koda za umerjanje prava. Oglejte
si »Povezovanje«.

V vodo ste dali preve¢ soli.

Ne solite vrele vode.

Temperatura ni vidna na prikazoval-
niku.

Na prikazovalniku se prikaze opozo-
rilna ikona.

Senzor Sonda za hrano ni vzposta-
vil povezave s kuhalno plosco, ker
je mo¢ signala prenizka.

Postavite senzor Sonda za hrano v
blizino antene na povrsino kuhalne
plosce, v blizino sredine kuhalne
plos¢e. Oglejte si »Namigi in nasve-
ti«.

Nekaj prekriva senzor Sonda za
hrano ali anteno na povrsini kuhalne
ploScée, npr. kos kovinskega jedilne-
ga pribora.

Odstranite vse, kar prekriva anteno.
Poskrbite, da boste posodo postavili
na sredino kuhalis¢a. Oglejte si
»Namigi in nasveti«.

Povezava med senzorjem Sonda za
hrano in anteno je bila prekinjena.

Poskrbite, da ni¢ ne bo oviralo sig-
nala. Premikajte senzor Sonda za
hrano po robu posode, da naravnate
njegov polozaj. Oglejte si »Namigi in
nasveti«.

Druge naprave delujejo na isti fre-
kvenci in motijo povezavo.

Odstranite vse naprave, ki morda
motijo povezavo. Oglejte si » Tehnic¢-
ni podatki«.

Temperatura hrane se razlikuje od
pri¢akovane.

Senzor Sonda za hrano je napa¢no
vstavljen.

Preverite, ali je mesto meritve v naj-
debelejSem delu hrane. Oglejte si
»Namigi in nasveti«.

Kuhalna plo$¢a zaznava obcutne
poraste temperature.

Med kuhanjem ste dodali nekaj vo-
de ali zamenjali posodo.

Po zacetku izvajanja funkcije ne do-
dajajte vode in ne menjajte posode.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Toplota v posodi se ni razporedila
enakomerno, Se posebej pri gostih
tekocinah.

Hrano veckrat premeSaijte.

Posoda se prevec segreje ali pa je
hrana prehitro preve¢ kuhana.

Uporabili ste premajhno posodo.

Uporabite posodo, katere velikost
ustreza dolo¢enemu kuhali$éu.
Oglejte si »Tehni¢ni podatki«.

Funkcije ne morete vklopiti.

Na istem kuhali§¢u deluje druga
funkcija, ki preprecuje vklop.

Funkcijo izklopite, preden vklopite
drugo.

Program Kuharski pomo¢nik se us-
tavil, ali se ustavila funkcija Tehnika
sous-vide.

Na zacetku postopka kuhanja je
temperatura tekoCine v posodi visja
od 40 °C.

Uporabljena posoda je vroca.

Uporabite samo hladne tekocCine.
Posode ne segrevajte predhodno.

Hob?Hood ne deluje.

Prekrili ste nadzorno plo$¢o.

QOdstranite predmet ali oCistite na-
dzorno plosco.

Priprava Hob?Hood je vklopljena,
vendar samo sveti lucka.

Vklopili ste na¢in H1.

Spremenite nacin na H2 - H6 ali po-
Cakajte, da se zatne samodejni na-
¢in.

Nacini delovanja H1-H6 za pripravo
Hob?Hood so vklopljeni, vendar je
lu¢ ugasnjena.

Morda je tezava z Zarnico.

Obrnite se na pooblas¢eni servisni
center.

Ob dotiku senzorskih polj na plos¢i
ni zvoka.

Zvocéni signali so izklopljeni.

Vklopite zvo¢ni signal. Oglejte si
»Vsakodnevna uporaba«.

Nastavljen je napacen jezik.

Jezik ste pomotoma spremenili.

Ponastavite vse funkcije na tovarni-
$ke nastavitve. Izberite funkcijo Po-
nastavi vse nastavitve. iz menijskih
elementov Meni.

Kuhalno plo$¢o izkljucite iz elektric-
nega omrezja. Po minuti jo ponovno
prikljucite. Nastavite Jezik, Osvetli-
tev prikazovalnika in Glasnost zvoc-
nih signalov.

Kuhalisce se izklopi.
Prikaze se opozorilo, ki sporo¢a, da
se bo kuhalis¢e izklopilo.

Polozaj preklopnika Samodejni iz-
klop izklopi podrocje segrevanja.

Izklopite kuhalno plosc¢o in jo ponov-
no vklopite.

Oglejte si poglavje »Vsakodnevna
uporaba«.

PrikaZeta se E'] in sporocilo.

Klju€avnica deluje.

Oglejte si poglavje »Vsakodnevna
uporaba«.

Prikazejo se O - X - A.

Varovalo za otroke deluje.

Oglejte si poglavje »Vsakodnevna
uporaba«.

Utripa E

Na tem kuhali$¢€u je Ze kuhinjska
posoda.

Posodo postavite na kuhalis¢e.

Posoda ni primerna.

Uporabite primerno posodo. Oglejte
si »Namigi in nasveti«.

Premer dna posode je premajhen za
kuhalisce.

Uporabite posodo ustrezne velikosti.
Oglejte si »Tehni¢ni podatki«.
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Tezava Mozni vzrok

Resitev

in prikaze se $tevilka.

Na kuhalni ploS¢i je napaka. Izklopite kuhalno plos¢o in jo po 30

sekundah ponovno vklopite. Ce
znova zasveti, kuhalno plosco izklju-
Cite iz elektricnega omrezja. Po 30
sekundah kuhalno plos¢o ponovno
prikljucite. Ce se tezava nadaljuje,
se obrnite na pooblasceni servisni
center.

Slisite lahko neprekinjeno piskanje.  Elektricna povezava je nepravilna. Kuhalno plo$¢o izkljucite iz elektri¢-

nega omrezja. Obrnite se na uspo-
sobljenega elektriarja, da preveri
namestitev.

Kuhalna posoda se segreva dlje kot Dno kuhalne posode ni zdruzljivoz ~ Uporabite kuhalno posodo z ustre-
5 minut. indukcijsko kuhalno plosc¢o. znim (plos¢atim, magnetnim) dnom.

Oglejte si »Namigi in nasveti«.

9.2 Ce ne najdete resitve ...

Ce teZave ne morete razresiti sami, se

obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni

center. Navedite podatke s ploScice za
tehni¢ne navedbe. Poskrbite za pravilno
upravljanje kuhalne plosc¢e. V nasprotnem

10. TEHNICNI PODATKI

10.1 Ploscica za tehni¢ne navedbe

Model EIS6648
Vrsta 62 B4A 01 CA
Indukcija 7.35 kW
Ser. $t. covieiien,
ELECTROLUX

10.2 Licence za programsko
opremo

Programska oprema, vklju¢ena v kuhalno

plosco, vsebuje avtorsko programsko opremo

z licenco na podlagi BSD, fontconfig, FTL,

GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL/SSLEAY ISC, Apache

2.0 in drugih.

primeru servisiranje s strani serviserja ali
prodajalca ne bo brezpla¢no, tudi v ¢asu
garancijske dobe. Informacije o garancijskem
obdobju in pooblas¢enih servisnih centrih so
navedene v garancijski knjizici.

Stevilka izdelka (PNC) 949 596 891 00
220-240V /400 V, 2N, 50-60 Hz
Izdelano v: Nemcija

7.35 kW

cex

Preverite celotno kopijo licence v: Meni >
Nastavitve > Servis > Licenca.

Izvorno kodo odprtokodne programske
opreme lahko prenesete tako, da sledite
povezavi na spletni strani izdelka.
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10.3 Specifikacije kuhalis¢

Kuhalisce Nazivna moé PowerBoost [W] PowerBoost naj- Premer kuhinjske
(maksimalna daljSe trajanje posode [mm]
stopnja kuhanja) [min]

W]

Sprednje levo 2300 3200 10 125-210

Zadnje levo 2300 3200 10 125-210

Sprednje desno 1400 2500 4 125-145

Zadnje desno 1800 2800 10 145 - 180

Mo¢ kuhali§¢ se lahko malce razlikuje od

podatkov v razpredelnici. Spreminja se z Delovna frekvenca 433,05-434,73
materialom in dimenzijami posode. MHz
Za najboljSe rezultate kuhanja uporabljajte Najvi§ja mo¢ posiljanja 5dBm
posodo, ki nima vecjega premera OQ . Temperaturno obmocje 0-120 °C
premera, navedenega v razpredelnici.

. . Cikel merjenja 3 sekunde
10.4 Tehni€ni podatki za Sonda za
hrano
Senzor Sonda za hrano je odobren za
uporabo, pri kateri pride v stik z Zivili.
11. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
11.1 Podatki o izdelku*

EIS6648

Identifikacija modela

Vrsta kuhalne plosce

Vgrajena kuhalna plos¢a

Stevilo kuhaligé 4
Tehnologija segrevanja Indukcija
Premer kroznih kuhalis¢ (Q) Sprednje levo 21,0cm
Zadnje levo 21,0 cm
Sprednje desno 14,5 cm
Zadnje desno 18,0 cm

Poraba energije na kuhali§¢e (EC electric cooking) Sprednje levo 189,1 Wh/kg

Zadnje levo 189,1 Whi/kg

Sprednje desno 180,2 Wh/kg

Zadnje desno 178,3 Wh/kg

Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 184,2 Wh/kg

Za Evropsko unijo glede na EU 66/2014. Za
Belorusijo glede na 2477-2017, priloga A. Za
Ukrajino glede na 742/2019.
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Energijske meritve, ki se nanasajo na
kuhalno povrsino, oznacujejo oznake
ustreznih kuhaliS¢.

11.2 Varéevanje z energijo

Med vsakodnevnim kuhanjem lahko varcéujete
z energijo, Ce upostevate spodnje namige.

» Pri segrevanju vode uporabite samo
potrebno koli¢ino.

12. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznaCuje simbol

L/?). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

* Posodo po moznosti pokrijte s pokrovko.

*  Pred vklopom kuhali$¢a nanj postavite
posodo.

* ManjSe posode postavite na manjsa
kuhalis¢a.

« Posodo postavite neposredno na sredino
kuhalis¢a.

« Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
hrano toplo ali da jo stopite.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na obcinski urad.
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3MiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMAULIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........ovii e, 496
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKM. ..o 499
3. BCTAHOBIIEHHA. ... 502
4. OTTUC BUIPOBY ...t 503
5. MEPE[L MEPWWM BUKOPUCTAHHAM. ... 506
6. LUOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 508
7. MMOPALW | PEKOMEHIALIT. ..ot 516
8. AOTTIAL I OUNMLLEHHA. ... 523
9. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ..o 524
10. TEXHIUHIOAHL ..o 528
11. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiiii e 529
12. OXOPOHA OOBKHUUTA. ..o 529

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopuctyBada. BupobHuk He Hece
BiANoOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTaHOBJIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epirat B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManibyTHbOMY.

1.1 be3neka giten i BpasnuBux ocid

 [litn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 0BMEXEHMMN PI3UYHUMM,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITUBOCTAMU YK
HeOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npunagom nuvie nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPUMaHHS IHCTPYKUi 3 6e3nevyHoro
KOPUCTYBaHHSA NpUagom Ta po3yMiHHS NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [litn oo 8 pokie Ta 0cobu 3 BaXKoko Ta
KOMMJEKCHOI Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebysaTu

496 YKPAIHCbKA



no6nunay npunagy nuiie 3a yMoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSM.

« CnigkynTe 3a Tum, abu aitn He 6aBUnIUCA i3 UMM NPUNALOM.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWoO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuweHHa abo obcnyroByBaHHA npuniagy 4itbMu
A03BOMFETLCS NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

 Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

* NMOMNEPEOXEHHA: Mpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBaroTbCs Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOANTUCH 06EepexHO, LWo6 He TOpKaTMUCA HarpiBanbHUX
eneMeHTIB.

» NMOMEPEOXXEHHA: NoTtyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapUnbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YK OfiT MOXE CIPUYNHUTU
MOXeXy.

« [lum € o3Hakoto neperpisaHHs. Hikonv He BUKOPUCTOBYUTE
BOAY 41151 raCiHHA BOMHIO Mif, Yac roTyBaHHS. BUMKHITE
npunag i HakpuruTe NONyM’a, HaNpuknag, NPOTUNOXEXHUM
NOKpMBanom abo KpULLKOHO.

« NMOMEPEOXXEHHA: Mpunag He noBMHEH ByTK
NigKMIYEHUM Yepes 30BHILLHIM NepeMunkad, Hanpuknag
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Tanmep, abo nigknNyYeHnin o Mepexi, Wo perynapHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETBLCA CIYXOOBUM NPUCTPOEM.
 OBEPEXXHO: HeobxigHo KOHTpontoBaTh npouec
rotyBaHHA. HeobxigHO 6e3nepepBHO CTEXUTM 3a
KOPOTKOTpUBAaNIuM MpoLLeCOM roTyBaHHS.

* MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3anmaHHs: He 36epirante
pedi Ha NOBEPXHAX ANA roTyBaHHS.

* He moxHa knactun Ha npunag meTtanesi npeamMeTy,
Hanpuknag, HOXi, BUAENKN, JTOXKKN Ta KPULLKKN, OCKISTbKN
BOHW MOXYTb Harpitucs.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHY KOHCTPYKLHO.

* He BMKopucCTOBYINTE NapooymLLyBay A9 OUYULLEHHS
npunaay.

* [icna KopucTyBaHHS €NeMeHTOM BapUibHOT NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JOMNOMOrot BignoBigHOI pyykn. He
noknagantecs Ha OeTeKTop AeKO.

* AKWo ckrokepamivyHa/CKknaHa NoBepPXHA TPICHE, BUMKHITb
npunag Ta Big'eqHanTe Noro Bi Mepexi XUBIEeHHS. AKLLO
npunag nigaknio4eHo 4o Mepexi XXnBneHHs 6esnocepeHbo
Yyepes po3noginbHy KOPOOKy, BUMMITL 3anobiKHUK, LWo6
BIOKMIOUNTU Npunag Big mKeperna XuBrneHHs. Y 6yab-skomy
BUMNaAKy, 3BEPHITbCA 4O aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOrO
LEeHTPY.

» 3aansa YHUKHEHHS Hebe3nekn B pasi MOLLIKOIKEHHS
eneKkTPUYHOro Kabern 1oro 3amiHy Mae 34ifcHIoBaTH
BUPOBOHMK, NpeaCcTaBHUK aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOIO
LeHTpy abo iHwa kBanicikoBaHa ocoba.

» NMOMEPEOXXEHHA: BukopucTtoBynTe nuwie 3anobixkKHUKK
BapWUITbHOI MOBEPXHI, po3pobneHi BUpOBHMKOM NPUCTPOID
ANS NPUroTyBaHHS, BU3HAHI NPpUAATHAMWU LO BUKOPUCTaHHS
Bi4NOBIAHO A0 IHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BMpoOHMKa
abo BbyaoBaHi y npucTpin. BukopucTaHHS HEHaNeXHNX
3anobiXHMKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.
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2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

BcraHoBsnioBaTtu Lert npunaj noBnHeH
nvwe kBanigikoBaHnin axiseLib.

¢ 3HimMiTb po3gintoBanbHi naHeni,
BCTaHOBMeEHiI B Wwadi nig npunagom.

2.2 Mip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ NOMNEPEMXEHHA!

ICHye pu3uk TpaBMyBaHHs abo
NOLLKOXKEHHS npunagy.

/\ NOMEPEMKEHHS!

|CHy€ PU3nNK 3aliMaHHA Ta YpaxeHHA

€NeKTPUYHMUM CTPYMOM.

[MOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

He BcTaHoBnNOWNTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE

MOLLKOPKEHWI npunag.

[oTpumynTecs iHCTPYKUin 3i

BCTaHOBIEHHS, LLIO MOCTa4yaloTbCs PpasoM

i3 Npunagom.

[oTpumyiTecs BUMOr LOAO MiHIManbHOI

BiCTaHi A0 iHWMX Npunagis 4n

npegmeTiB.

ByabTe obepexHi nig yac nepemilleHHs

npvnagy, OCKIfnbKy BiH BaXKWI.

BukopucToByinTe 3axX1CHi pykaBuYKM Ta

B3YTTS, LLO NOCTAYAETLCSA B KOMMIIEKTI.

3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0NOMOroH0 YLUiNbHIOBANbHOIrO MaTepiany,
o6 3anobirT NPOHUKHEHHIO BOJIOTU, Sika
BUKIMKae HabyXaHHS.

3axucTiTb AHO Npunagy Big napu Ta
BOIOrN.

He BcTaHoBntonte npunag 6ina asepen
abo nig BikHoM. Lle gonomoxe 3anobirtm
napiHHIo rapsyoro nocyay 3 npunagy nig
yac BiYMHEHHSI BEPEN YM BikHa.

Ha gHi KoxxHoro npunagy 3HaxoaaTbes

OXONO4XKyBasbHi BEHTUMATOPMW.
AKLo npunag BCTaHOBNEHO HaA

LUYXMS40t0, AOTPUMYHTECS BKa3aHUX

HVDKYe npaBu.

— He 36epiraiite HeBenuki WUMaTkn abo
apkyLUi nanepy, ski MOXyTb NoTpanuTu
BCEPEANHY, OCKINbKN BOHU MOXYTb
MOLLKOANTW OXONOAXKYyBanbHi
BEHTUNATOPU abo HeraTMBHOro
BMIMHYTU HA CUCTEMY OXONOAXEHHS.

— CnigkyiiTe 3a TUM, W06 MiXX AHOM
npunagy Ta pevamu, Wwo 36epiraoTbes
B LIYXNaf4i, 3anvanocs
LLIOHaWMEHLLE 2 CM.

e Yci eneKkTpu4Hi 3'egHaHHA MaloTb
BUKOHYBaTUCA KBariikoBaHNM
€NeKTPUKOM.

* npunag noBvHeH ByTW 3a3eMrneHuni.

* [lepw HixX BUKOHYBaTK Byab-Aki onepauii,
nepekoHamnTecs, Lo npunag Big'egHaHo
BiZl eneKkTpomepexi.

» [lepekoHaviTecsi B TOMY, LLO napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMICHI
3 eNneKTPUYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEXI.

« [lepekoHaviTecs, WO npunag yCTaHOBNEHO
npaBunbHo. Hesakpinnexuii abo
HEeBianoBiAHWIA Kabenb K1BMeHHs abo
LwTencesb (SKLWO €) MOXYTb NPU3BECTN A0
HarpiBaHHsi po3'eMmiB.

* BukopucToByiTe BignosigHuin kabenb
XKMBMEHHS.

* He ponyckanTte 3annyTyBaHHs kabento
XNBFEHHS.

* [lepekoHanTecs, WO BCTAHOBMEHO 3aXUCT
Bifl YPaXXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopuctoByiite Ha kabeni kabenbHWI
3aTmckau.

« [lig yac nigknioYeHHst npunagy 4o po3eTku
nepekoHamTecs, WO kabenb XUBNEHHS
abo wrencenb (SKLO €) He TOPKaTbLCA
rapsiqoro npunagy abo nocyay.

* He BMKOpUCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexiaHvKn 1 NOAOBXyBaui.

*  CTtexTe 3a TUM, Wo0bu He NOLKOANTN
wTencenbHy BUIKY (SKWo €) abo kabenb
XUBMNEHHS. [1na 3amiHM NOLLKOXKEHOrO
kabento Tpeba 3BepHYTMCA 4O HALLOro
aBTOPM30BAHOroO CEPBICHOrO LEHTPY abo
[0 enekTpuka.

* EnemeHTM 3axucTy Bif ypaXKeHHs
€eneKkTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HATM 6e3 cnewianbHOro
iHCTpyMeHTa.
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BcraBnaiite WwrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHSA NuLLE NiCns 3aKiHYeHHs
ycTaHoBku. NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKMU € BiNbHWIA JOCTYN [0 PO3EeTKM
€NeKTPOXMBMNEHHS.

He BcTaBnsinTe BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHafiHo 3akpinneHa.

He TArHiTb 32 Kabenb XXMBNEHHs, Wob
BiAKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTE, BUTAraloun LUTencenbHy
BUIIKY.

BukopucToByiiTe nuile HanexHi isontorodi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBaui,
3anoBiKHMKK (TBUHTOBI 3anobibkHMKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.
EnektpoobnagHaHHsa mae 6yTu
OCHaLLLEHVM i3011H004MM NPUCTPOEM NS
NMOBHOrO BiAKIMIOYEHHS Bi enekTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm i3010K40ro
NPUCTPOIO0 Ma€E CTAHOBUTU HE MEHLLE

3 MMm.

2.3 KopucTtyBaHHA

/N\ NMONEPEDXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB i
YP@XKEHHS1 €MEKTPUYHUM CTPYMOM.

He 3miHtorTe TexHIYHI cneumdikaLii Lboro
npunagy.

[Mepen nepLmm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb
BCHO YNaKOBKY, MapKyBaHHSs Ta 3aXUCHY
NMiBKy (KO 3aCTOCOBHO).
[MepekoHariTecs B TOMy, L0 BEHTUMALINHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

Mig yac po6oTn npunagy He 3anuarite
noro 6e3 Harnagy.

BumukainTe 30Hy roTyBaHHS Micnst KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS.

He knagitb cTonosi npnbopu abo KpuLku
KacTpynb Ha KOHopKKN. BoHn MOXyTb
HarpitTucs.

He npautonte 3 npunagom, sKLo Balui
PYKM MOKpi @60 SIKLLO BiH KOHTAKTYE 3
BOJOH0.

He BukopucToByWTE Npunag sk podody
noBepxHto abo sk NOBEPXHIO AN
30epiraHHsa peyen.

AKWwo Ha noBepxHi Npunagy 3'ssBUnucs
TPILLMHW, HEranHoO Big’eAHaNTE MOro Big,
enektpomepexi. Lle go3sonute 3anobirtn
BPaXXEHHIO ENEKTPUYHUM CTPYMOM.
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KopucTyBaui 3 kapgioctumynatopamm
MalTb JOTPUMYBATUCS MiHIMaNbHOT
BigcTaHi 30 c™m Bif, iHOYKUiNHMX 30H
NPUroTyBaHHs Mig Yac poboTu npunagy.
Konu Bu knagete npodykTv B rapsidy onito,
BOHa Moxe Bpuskatu.

He BukopucToByliTe antomiHieBy onbry
abo iHWi maTepiany MiX BapubHO
NOBEPXHEI Ta MOCYAO0M, AKLLO iHLIE He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunaay.
BrikopuctoByiiTe nuile akcecyapu,
peKkoMeHA0BaHi BUPOOHMKOM ANs LbOoro
npunagy.

/\ MOMEPEMKEHHS!
IcHye HeBe3neka noxexi Ta BUOyXxy.

[Mpwn HarpiBaHHi XuMpiB i onii MoXxnnBe
BVBIfIbHEHHS NErko3anmMmncTux napis.
["OTy0uM 3 BUKOPUCTaAHHAM XUPIB Ta onii,
TpUmawiTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsymnx npegmeTis.

Y pe3ynbTarti BUBINbHEHHS NapiB Npu
HarpiBaHHi XXupiB Ta onii 4O AyXe BUCOKOi
TemnepaTypu MOXIMBE X caMo3aiMaHHs.
[MOBTOpPHE BUKOPWUCTaHHS Onil, L0 MICTUTb
3annLLKM DXi, MOXE CMPUYUHUTI MOXEXY
3a TeMnepaTtypu HKYe Tiei, Npu skin us
onisi 3acTocoByBanacsi npu nepLiomy
NPUroTyBaHHi ixi.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM abo Ha HbOro Nerko3amMucTi
PEYOBUMHU YN NPEAMETU, 3MOYEHI B
1erko3aiMnCTX PeYOBUHAX.

/\ MOMEPEMKEHHS!
ICHYE pU3MK NOLUKOMKEHHS Npunaay.

He TpumaiiTe rapauunin nocy Ha naHeni
KepyBaHHS.

He knagiTb KpULLKY rapsyvoi kacTpyni Ha
CKIISIHY BapuIbHY MOBEPXHIO.

He ponyckaiiTe, Wwob nocyp, rpiecsi, Konv B
HbOMY HEMaE PianHN.

ByabTe obepexHi, Wob He gonyckaTu
nagiHHS NpedMeTiB Yv NocyAy Ha npunag.
MoBepxHsa MoXe ByTV NOLLUKOXKEHA.

He BMuKanTe 30HM BapiHHS, AKLLLO nocys,
NOpOXHin abo BigCYTHIN.

KyxoHHUIA mocyp i3 YaByHy abo 3
NOLLUKOXXEHUM OHOM MOXe noapsnati
ckro/cknokepamiky. 3aexau nigHimanTe Ui
npeamMeTy, Konn NoTpibHO iX NnepemicTuTn
Ha BapunbHii MOBEPXHI.




2.4 Tepmowyn

Kopuctyiitecs Tepmoluyn 3a
npu3HaYeHHAM. He BUKOPUCTOBYITE 10rO,
LWO6 WOCh BigKPUTY UM NIQHATK.
BukopuctoBynTte Tinbku Tepmolyyn,
PEKOMEHAOBAHUI AN BapuUIibHOI
NOBEPXHI, i TiNbKM OAVH.

He BukopucTOBYliTE Y BUNaaky
HeHaneXHoro yHKLioHyBaHHS Y
MOLLKOKEHHS.

He BukopucToByiTe TepmoLlyn B AyXOBii
wadi Y1 MiKpOXBUINbOBIN Meui.
TepmoLlyn Moxe dikcyBaTu TemnepaTypu
[o 120 °C.

MepekoHariTecs, Wwo TepmoLyyn 3aBxan
3HaxXoAMUTLCSt BCEPEAUHI NPOAYKTY Y
PiOVHM [0 NO3HAYKM MiHIManbHOro piBHS.
OuncTiTe TepmoLLyn nepes nepLumm
BMKOPUCTaHHSAM. 3acTOCOBYITE NnuLle
HeWTpanbHi MutoYi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE Byab-ski abpasuBHi
3acobu, XOPCTKi CEPBETKN AN OYULLIEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi npegmeTu. He
MuinTe TepmoLLyn y NocyaoMUNHIn
MaLumnHi. CunikoHOBa pyyka Moxe
BTPATUTN 3a6apBneHHs, LLO XOOHUM
Y/MHOM He Brnueae Ha poboTy TepmoLuyn.
[ns 36epiraHHa TepmoLyyn
BMKOPWUCTOBYINTE OpUriHanbHy ynakoBKy.
Y Bunagky 3amiHn Tepmolyyn, 36epiravite
cTapuii TepMoLLyn MiHIMyM Ha BigcTaHi 3
M. Ctapwuii TepmoLlyn MoXe BNavMBaTh Ha
po6oTy HOBOro Tepmoluyna.

2.5 Jlornsap Ta ouYMLLEHHSA

PerynsapHo ounwyiite npunag, wob
3anobirTv MOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHI.

[Nepea YMLeHHs1 BUMKHITL Npunag, i ganrte
MNOMY OXOSOHYTW.

He BrkopuCTOBYIMTE NapoounLlyBaYi Ta
BOZSAHI PO3NuMoBaYdi AN OYULLEHHS
npunagy.

ButpiTb npunag m'skoto BONorot
raHyipkoto. 3acTocoByiTe nuwie

HeWnTpanbeHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYNTE abpasunsHi 3acobu,
abpasunBHi cepBeTKM AS1 OUULLEHHS,
PO34MHHMKM abo MeTanesi npeameTH,
SIKLLIO HE BKa3aHo iHLUe.

2.6 CepsBic

[na pemMoHTy npunagy 3BepTantecs 4o
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY.
BukopucToBynTe nuiie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

CTOCOBHO Nnamn BCepeauHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHKX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHS y NOBYTOBMX Npunagax 3
eKcTpeMarnbHUMU i3UYHUMU YMOBaMMU,
TakvMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOJOriCTb, ab0 Npu3HaYeHi Ans HagaHHs
iHdopmaLii npo cTaH poboTu npunagy.
BoOHW He npu3HaYeHi Ans BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOIO MeTO Ta He npuaaTHi Ans
OCBITNEHHSA NOBGYTOBUX NPUMILLEHb.

2.7 YTunisauis

/\ NOMEPEMKEHHS!

IcHye HebBe3neka TpaBMyBaHHS abo
3ayLUEHHS.

Mo iHdbopMmauito 3 HanexHoi yTunisauji
npunagy 3sepTantecs 40 MicLeBux
opraHis Bnagu.

Big’egHariTe npunag Big enekTpomMepexi.
BigpixTe kabenb enekTpMyYHOro X1BnNeHHs
6nm3bKo 4O Npunagy Ta yTunisyiTe 1oro.

Llein npoaykT no BMicTy HeGe3neuHnx
pe4yoBuH Bignosigae Bumoram TexHiYHOro
pernameHTy 0OMexXeHHs1 BUKOPUCTaHHS
Oesiknx HebesneyHnx pevoBuH B
€eneKkTpPU4YHOMY Ta eneKkTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)
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3. BCTAHOBJIEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

3.1 Nepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hi>xk BCTAHOBMIOBATUN BapUIbHY
NOBEPXHIO, 3anuLLIiTb HacTynHy iHopmaLito 3
TabNUuKM 3 TEXHIYHUMK daHumun. Lisa
Tabnuyka po3rallioBaHa BHU3Y BapUNbHOI
NOBEPXHI.

CepiHNIA HOMED ......cvvvvvviririiinnnnnn,

3.2 B6yaoBaHi BapuiibHi NOBEpPXHi

EkcnnyaTyBaTn BOYLOBaHi BapunbHi
NMOBEPXHi MOXHa NuLLE NicMsi NPaBUbHOMO
BOyaoBYyBaHHSA y wadku Ta poboyi NoBEpPXHi,
AKi NigxoaaTb ANs LpOro i BiAnoBigaTb
Hopmam.

3.3 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapwunbHy NOBEPXHIO OCHALLEHO
3'eqHyBanbHUM kabenem.

*  LLo6n 3amMiHUTK NOLLKOAXEHWU kabenb
XKMBMEHHS, BUKOPUCTOBYINTE Kabenb Tuny:
HO5V2V2-F, akuin 3gateH BUTpumyBaTtu
TemnepaTypy 90 °C um BuLe. 3BEpHITbCA
[0 aBTOPU30BaHOro CEPBICHOTO LEHTPY.
3'egHyBanbHUn kabenb mae
3amiHlOBaTUCA Nu1Le KBanidikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

3.4 36upaHHA

AKLLO BapunbHa NOBEPXHSI BCTAHOBMIOETLCS
nifg, BUTSKKOO, AMB. IHCTPYKLiT 3 MOHTaXy
BUTSKKM, W06 Ai3HATMCA MiHIManbHy
BiAACTaHb MiX npunagamu.
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AKwo npunag BCTaHOBMEHO Haj WYyXNSA0H0,
BEHTUNSALiA BapuibHOI NOBEPXHI Mig yac
npoLecy roTyBaHHsi MOXe HarpiBaTu pedi, LWwo
30epiratoTbcs B LLyXnagi.

3HangiTb Bigeo «AK BCTAHOBUTU iHOYKLiAHY
BapunbHy noeepxHto Electrolux —
BcTaHoBneHHs pob0o40i MOBEPXHI», LLINSXOM
BBE/JEHHSI MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4YeHol Ha
MaroHKy HIKYeE.



@ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. OINnnc BUPOBY

4.1 Cxema BapuUnbHOI NOBEPXHi
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IHAyKuiiHa 30Ha 3 [Jonomora npwu
roTyBaHHi

IHAayKuiiHa 30Ha 3 [Jonomora npu
rotyBaHHi i CmMaxeHHs TyLLKyBaHHS

MaHenb kepyBaHHS
IHAYKLiiHa 30Ha HarpiBaHHA
30Ha 3 aHTeHO

o] ~Je

/\ YBATA

He cTaBTe Ha BapurbHYy NOBEPXHIO
HIYOro Yy il 30Hi.

4.2 CTpyKTypa naHeni kepyBaHHSA
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LLlo6 nobaunTi 4OCTYNHI HanawTyBaHHS, TOPKHITLCS BiANOBIAHOrO CUMBOITY.

CumBon KomeHTap
@ YBimK. / Bumk. YBIMKHEHHSI Ta BAMKHEHHS BapUIbHOT NOBEPXHI.
— Metio BigkpuTu Ta 3akputi MeHto.
/ Tepmottyn Biakputu meHio TepmoLuyn.
E] BuGip 30HK Biaokputu cnavigep ons o6paHoi 30Hu.
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CumBon KomeHTap

- IHAMKaTop 30HU

MokasaTu 30Hy, ANs AKOI aKTUBOBAHO cnanaep.

Q -

BcraHoBuTM dhyHKLiT Tarimepy.

B ERR R
:

Cnangep HanawTyBaTtu CTyniHb HarpiBaHHs.

P PowerBoost [nsa BBIMKHEHHST DyHKLIT.

E BrnokyBaHHsa YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHS (DYHKLi.
(] - BikHo ans iHppayepsoHoro curHany Hob?Hood. He HakpuBaniTe

noro.

|| Maysa YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHST OYHKLi.
0-9 - lMokasaTy BCTAHOBEHWI CTYMiHb HarpiBaHHs.
[= Bridge YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS (DYHKLii.

@/l '/ IHAnKaTOpU curHany MoBHwuiA 38'A30K / Hemae curnany. Mokasye cuny curHany 3B'asky
Mk TepMmoLLyn i aHTEHO0.
4.3 Tepmowyn

LIS

Tepmouyn — Lle 6e3gpoToBuiA AaTumk
TemnepaTypw, Lo npautoe 6e3 6ataperiku, i
nocTavaeTbCs Pa3oM 3 BapUIbHOIO
noBepxHer. YcepeaunHi Hboro 3HaxoanTbCs
aHTeHa. IHWwa aHTeHa posTalloBaHa nig
NoBEpXHEL BapuibHOI NaHeni Mix Asoma
3a4HIMW 30HaMK HarpiBaHHA. Ons
3abe3mneyeHHst HanexHoro 3B'A3Ky MK
Tepmollyn i BApUnbHOK NOBEPXHEID He
CTaBTe Ha BapWIibHY NOBEPXHIO Y Liili 30Hi.

Touka BUMIptOBaHHSA po3TalloBaHa
nocepeaunHi Mk KIHYMKOM TepmMoLLyny Ta
NO3Ha4KoK MiHiManbLHoro piBHA. BctaBnante
TepmoLlyn y NpoayKT NpuMHaiMHi A0
NO3Ha4KM MiHiManeHOro pisHs. [ns piavH 3
METOI OTPUMAHHS HalKpaLloro pesynbTaTy
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Touka BUMIptOBaHHS

[MTo3Hayka MiHIManbHOro piBHA
PekomeHgoBaHuI fiana3oH 3aHypeHHS
(ans piguH)

Kog kanibpyBaHHsA

Mavok Ansa posmiweHHa Tepmollyn Ha
Kpato nocyny

Py4ka 3 aHTeHO BcepeauHi

B0 BRNE

roTyBaHHs, 3aHyptovite TepmoLLyn y pianHy
Ha 2-5 cM BULLE NO3HAYKM MiHIManbHOro
piBHs. Po3micTiTe TepmoLlyn ckpato kacTpyni
4/ CKOBOPOAM 3a JOMOMOrOI0 rayka; nopyu i3
30HOK 3 @aHTEHOIO, Y NONOXeEHHI Ha 1-3
roavHu (4ns niBoi CTOPOHW BapuIbHOI
noeepxHi) abo y nonoxeHHi Ha 9-11 roaunH
(Ansa npaBoi CTOPOHW BapUIbHOT MOBEPXHI).




HacTynHi iHgukaTopn NokasyoTb CUIy 3B'3KY
MiX BapuIbHOI NOBEPXHeto Ta TepmoLlyn Ha

LGy Gy -
avennei: 77, 77, . Axwo BapunbHa
MOBEPXHSA He MOXe BCTAHOBUTY 3B'A30K,

CBITUTBCS /I' MoxHa nepemiwyBatu
TepmoLLyn B340BX Kpato kacTpyni Ans
BCTaHOBMEHHSA abo nokpaLeHHs 3'€qHaHHS.
BapunbHa noBepxHsA OHOBOE CTaH
3'€AHAHHS KOXHIi 3 CEeKyHaM.

®

[nsa oTpyMaHHs oaaTkoBol iHpopmauii
avB. «[lMopagw i pekomenpauii ons
TepmoLyyny».

4.4 OCHOBHi XapaKTepUCTUKU BaLLOi
BapuIibHOI NOBEPXHi

Bawwa HoBa BapunbHa noepxHsi SensePro®
MaliicTepHo gonomMaraTume Bam NpoTsrom
yCbOro NpoLEecy NpUroTyBaHHS.
OsHaloMTecs 3 HaBeJeHOo HMXKYe
iHdbopMmauieto, Wob aisHaTmcs Npo Aekinbka 3
1T HaNKpaLLMX MOXITMBOCTEN.

B 3anexHOoCTi Big TMNy NpoayKTy MOXHa
BUKOpMCTOBYBaTW [lonomora npu rotTyBaHHi 3
Tepmollyn abo 6e3 Hboro. [Ins pisHuxX cTpas
nepeadaveHo pisHi Habopu YHKLIMR.

Tepmou.l,yn/ - MOXHa 3aCcToCOByBaTh
nBoma crnocobamu. BiH Bumiptoe
TemnepaTypy y Takux pyHKUiAxX, K
PostonntoBaHHs i CMaxeHHs TyLlkyBaHHS, a
TakoX fonomarae TOYHO MiATpMMyBaTH
TemnepaTypy AN Pi3HUX TUNiB NPOAYKTIB Mig
yac rotyBaHHsA Sous-vide abo BMKOpUCTaHHSA
Taknx yHKLin, Ak PosirpiBaHHs, MMigirpiBaHHA
abo Poasirpitu.

[onomora npu rotyBaHHi - nonerwye
NPUroTyBaHHs, Hagar4un roTosi peuenTy Ans
pi3HMX CTpaB, MONepeaHb0 BCTAHOBIEHI
napameTpu roTyBaHHs, a TakoX NOKPOKOBI
iHCTPYKUiT. Lito cpyHKLit0 MOXHa
BMKOPWUCTOBYBATH 3 TepMoLLyn, Hanpvknag,
ONs NpUroTyBaHHA CTenky abo 6e3 Hboro,
NPUroTyBaHHA MAMHUIB. JOCTynHi onuji
3anexartb Big TNy CTpaBw, SKy Bu baxaete
npurotyeaTn. Y LibOMYy PexumMi MoxHa
BMKOPWUCTOBYBATW Taki oyHKLii, Sk Sous-vide,
CwmaxeHHst TywkyBaHHs, [igirpiBaHHs,
Pogirpitn i 6araTto iHwux. Cnnveatoui BikHa i
3BYKW NOBIAOMNSAOTb NPO AOCATHEHHS

nonepeaHbO BCTAHOBIIEHO! TEMNepaTypu.
OTtpumatu goctyn go Jonomora npu
roTyBaHHi MoxHa 3 MeHto.

Sous-vide 4 - cnoci® npuroTyBaHHs
NPOAYKTIB, 3anakoBaHUX y BaKyyMHY
yNakoBKy, 3@ HU3bKOI TeMnepaTypu NpoTarom
TpMBarnoro yacy, Lo gonomarae 36epertu
BiTaMiHV Ta NPUPOAHUI CMak | apomar.
BapwvnbHa noBepxHst Hagae yiTki
HanawTyBaHHs Ta iHCTpyKuUii. Mpu B1OOPI
dyHKUii Yepe3 [onomora npu rotTyBaHHi Ans
Pi3HMX TMNIB NPOAYKTIB BXXE BCTAHOBEHI
Temnepatypu. Takox MoxHa obvpaTu BnacHi
TemnepaTypu npu akTueauii yHKuii Yepe3
Sous-vide B MeHto.

CmaxeHHA TyluKyBaHHSA “§ - cnoci6
CMaXeHHs1 3 aBTOMaTUYHUM KOHTPOSeM
PiBHIB HarpiBaHHs, NpU3HayYeHnn Ans pisHNX
BMAIB NpoaykTiB. BiH fonomarae yHUKHyTU
HaAMIpPHOro HarpiBaHHs NPOAYKTY YK Ofii.
Llen pexxviMm rotyBaHHs MOXHa YBIMKHYTH,
ob6paBLum [lonomora npu rotyBaHHi 3 MeHto.

Po3TonntoBaHHS - 3 L€ QyHKLUiE
TepwmoLyyn BUMiptOe Temnepatypy nig yac
roTyBaHHs. He BUKOPUCTOBYETbLCA Mif Yac
BUKOHaHHS hyHKUii [lonomora npu roTyBaHHi.

IHWi KopUCHI hyHKUiT Bawoi BapunbHOi
NOBEepPXHi:

MnaBneHHs & LA PyHKUiS ineanbHO
nigXoAnTb ANs PO3TONMIOBAHHS LLIOKoNagy
abo macna.

PowerBoost P - us (PyHKLis 0O3BONSAE
LLIBUAKO 3aKUM'ATUTU BEMWKY KiNbKICTb BOAMW.

May3sa Il - LA PYHKUiSE 3HUXKYE
HanawTyBaHHA HarpisaHHA 4o 1 Ans BCiX 30H
HarpiBaHHs, 403BOMAYY NIATPUMYBATU
CTpaBu TENMMMU NPOTArOM TPUBANOINO Yacy.

Bridge (3 - U dyHKUis Ao3BONSE
noeaHyBaTn o6uAaBi 30HK 3niBa Ta
BUKOPUCTOBYBATM NocyA GinbLworo poamipy. li
MOXXHa BUKOPUCTOBYBaTK 3 CMaXKeHHsI
TyLIKyBaHHSA.

Hob?Hood - usi hyHKLis noegHye BapunbHy
NMOBEPXHIO 3i crieLianbHOK BUTSHKKOK Ta
BiJMNOBIAHO peryntoe LWBUAKICTb
BEHTUNSATOpA.
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BnokyBaHHs El - U OYHKLiS TMMYacoBO
OeaKTUBye NaHenb KepyBaHHS nig vac
rOTYBaHHS.

3axucT Big gocTyny Aiten - us pyHKUiN
[OeaKTUBYE NaHenb KepyBaHHS, KONu
BapuIibHa NOBEPXHS He MpaLltoe,
3anobiraoyn BUNagkoBOMY KOPUCTYBAHHIO.

CekyHaoMmip, Tanmep 3BOpPOTHOrO Bigniky
yacy, i Tanmep - Tpu YHKLiT, SKi MOXHa
obupaTtn Ans KOHTPOIO Yacy roTyBaHHS.

[ns gopaTtkoBoi iHhopmalLii AuB. po3ain
«oaeHHe KopucTyBaHHS».

5. MEPEA NEPWNMM BUKOPUCTAHHAM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TeXHikn 6e3neku.

5.1 BukopucrtaHHA gucnnes

*  MorxHa BMKOPUCTOBYBaTW NLLE CUMBOSIN,
LLIO CBITATLCH.

* [nsa aktnBauii 6axxaHoi onuii TOpKHITbCA
BiAMOBIAHOrO CMMBOMY Ha Aucnnei.

»  O6paHa yHKLis aKTUBYETLCS, KON BU
npubupaeTte naneup 3 AMcnnes.

+ LLo6 npokpyTuUTK JOCTYNHI onuii, 3pobiTb
LWBNAOKMIA pyx abo NepeTarHiTe nanbuem
no gucnneto. LBnakicts pyxy Bu3Havae, 3
SIKOO LUBUAKICTIO PyXaTUMETBLCS eKpaH.

» [Ipokpy4yBaHHA MOXe 3YNUHUTUCS came
no cobi abo MoXHa 3yNMHUTU AOro
HerawHo, TOPKHYBLUUCb AUCNIIEs.

*  Bu moxeTe 3MiHWUTK BinbLUicTb
napameTpis, L0 BigobpaxatoTbcs Ha
aucnnei, TOPKHYBLUMCH BiAMOBIAHMX
CYMBONIB.

* o6 BnbpaTn NoTpibHY hyHKUit0 Yn Yac,
MOXXHa NPOKPYTUTU CNNCOK Ta/abo
TOPKHYTUCS TOro BapiaHTy, KU B1
OaxxaeTe obpatu.

* Konu BapunbHy NOBEPXHIO YBIMKHEHO i
AesKi CMMBONW 3HMKaKOTb 3 Aucnnes,
TOPKHITbCS MOro 3HOBY. YCi CMMBOIU
NMOBEPHYTLCS.

* [lpy yBIMKHEHHI NEBHNX DYHKLIN
3'ABNSETLCA CNnuBatoye BiKHO 3
gopaaTtkoBoto iHdopmauieto. [ns nocTinHoi
[eakTuBaLii cnnvBakyoro BikHa, obepiTb

D, nepLl HiXX BMUKATU (OYHKLHO.
* [Insa aktmBauii pyHKUIN Tarimepa cnovaTky
06epiTb 30HY HarpiBaHHs.
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KopucHi cumBonu ansa Hagirauii aucnneem

OK MinTBepmKeHHs BMGopy abo HanaluTyBaHHS.

<> MoBepHeHHSs /nepexia Ha oauH piBeHb B Me-

HIO.

A MpokpyTka Bropy / BHW3 iHCTPYKLiin Ha Anc-
nei.

N
YBIMKHEHHS / BAMKHEHHS ONLiil.

X 3aKpuTTS CANMBAaKYOro BikHa.

8 CkacyBaHHsI HanawTyBaHHS.

5.2 MNMepLue nigknoyYeHHAa Ao
eneKkTpomepexi

[icns nigknoYeHHs: BapunbHOI NOBEPXHI A0
eneKkTpomepexi HeobxigHO HanawTyBaTu
Moga, AckpasicTb duncnneto i PiBeHb
rY4HOCTI.

Bu moxeTe 3miHUTK HanawTyBaHHA B MeHo
> HanawTyBaHHA > YcTaHoBka. [InB. po3ain
«LoaeHHe kopucTyBaHHA».

5.3 KaniopyBaHHsa Tepmoluyn

MepLu, Hixk noYaTn KopucTyBaTucA
Tepmolyyn, HeobxiaHo BiakanibpysaTu oro
Ans 3abe3neyeHHs NPaBuUbHOCTI NOKa3aHb
TemnepaTypu.

Micns Toro, gk TepmoLLyn HaneXxHUM YNHOM
BigKkanibpoBaHo, BiH BUMIpIOE TemnepaTtypy B
TouLi KMNiHHS 3 gonyckom + /- 2 °C.

BukoHy#iTe Lito npoLieaypy 3a HaCTYMHUX
yMOB:



* nepLue BCTaHOBMEHHS BapUIIbHOT
NOBEPXHiI;

*  nepeMileHHs BapuibHOI NOBEPXHI B iHLUE
micuie (3MiHa BUCOTH);

* 3amiHa TepmoLuyn.

®

BukopucToBynTe KacTpynto 3 AiaMmeTpom
noHa 180 mm i HanuTe B Hel 1-1,5 n
BoAn. He knapgitb cinb y BoAy, OCKiNbKK
Lie MOXe BMMUHYTW Ha pe3ynbTtaT
npouenypu.

1. LWWo6 Bigkanibpysatn abo NoBTOPHO
BigkaniopysaTu yHKLit0, NOMICTITb
TepmoLlyn Ha Kpawn kacTpyni. 3anoBHiTb
KacTpymno XONOAHOK BOAOK NPUHANMHI
[0 MNO3HaYKN MiHIManbHOrO PiBHA Ta
nocrasTe il Ha NePeHI0 NiBY 30HY
HarpiBaHHs.

2. TopkHiTbCAa =—

O6epiTb HanawTyBaHHsa > Tepmollyn >
KanibpyBaHHsi 3 nepeniky.

3. TopkHiTecs KanibpyBaHHs
[oTpumyinTeck iIHCTPYKLi Ha ekpaHi.

[Onsa Buxoay 3 MeHto, TOpKHITbCA == abo
npaBoi CTOPOHM AUCNSIEes 3a Mexamu
CMNMBAKYOro BikHa.

5.4 NMoegHaHHA Tepmolyyn

Bawa BapunbHa NnoBepxHsi NoegHaHa 3
TepwmoLlyn Ha 3aBogi.

Mpwn 3amiHi TepmoLlyn Ha HOBWUIA KO0
HeobXigHO NoegHaTU 3 BapUIbHOK
NMOBEPXHEH.

1. TopkHiTbCH —.

O6epitb HanawTyBaHHsa > Tepmolyyn >

[MoegHaHHs 3 nepeniky.

2. TopkHiTbcs Big'egHatu, Wwo6 Big'egHatn
nonepeaHi Tepmoluyn.

3. TopkHiTbcs MNapa nopsag i3 30HOK
HarpiBaHHs.

3'aBMTbCA cnnmnBatoye BiKHO.

4. BBegiTb N'ATU3HAYHWUIA KO,
BMkapboBaHMI Ha BaLlOMy HOBOMY
TepmoLuyn, 3a 4ONOMOror UndgpoBsol
KnasiaTypw.

5. TopkHiTbcs OK gns niaTBepaXeHHs.

Baw Tepmolyyn Tenep noegHaHo 3

BapWIbHOO NMOBEPXHEIO.

Cnig 3aBxgu npoBoanTN KanibpyBaHHs

TepmoLyyn nicnst NOeaHaHHS.

[ns Buxoay 3 MeHto TopkHITbCA == abo
npaBOi CTOPOHU AUCMNEN 3a Mexamu
CNNMBaKYoro BikHa.

5.5 MeHIo CTpyKTypa

TOPKHITECH == ANs [OCTYyny i 3MiHW
HanawTyBaHb BapuibHOI NOBEPXHi abo
aKkTmBaLii NeBHUX PyHKLIR.

[ns Buxoay 3 MeHto, TOpkHiTECA —— abo
npaBoi CTOPOHM AUCTSIEN 3a MexXamu
cnnuearoyoro BikHa. [na Hagirauii no MeHio

BUKOPUCTOBYWMTE {a6o ).

B tabnuui nokasaHa 6a3oBa cTpyKkTypa
MeHto.

[onomora npw rotTyBaHHi

DyHKUiT BapUnbHOi NOBEPXHi Sous-vide

PosTonntoBaHHs

MnaBneHHsa
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HanawTyBaHHs

3axucT Big gocTyny aiten

CekyHaomip

Hob?Hood

Tepmoluyn

3'eqHaHHs
KanibpyBaHHsi
MNoenHaHHs

YcTaHoBka

[lonomora npwu rotyBaHHi
Mosa

CurHanu KHoMok ynpasi.
PiBeHb ry4yHocTi
AckpagicTb [ucnneto

Cepsic

[emoHCTpaLiiHUiA pexnm
Niuensis

MokasaTwn Bepcito M3
IcTopis nonepegxeHb
CKUHYTV BCi HanalTyBaHHs

6. LUWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/\ MOMEPEMKXEHHS!
[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao

TeXHikn 6e3neku.

6.1 YBiMKHEeHHA1 Ta BAMKHEHHS

TOpKHITECA | yTpUMyWTE ® BMPOAOBX 1
CeKyHaM, o6 yBIMKHYTN ab0 BUMKHYTK
BapuIibHY NMOBEPXHIO.

6.2 ABTOMaTU4yHe BUMKHEHHSA

DYHKLiA aBTOMaTUYHO BUMMUKAE BapuUnbHy
NoBepxHIo B pasi, AKLLO0:

* YCi 30HU HarpiBaHHSA BUMKHEHI;

*  nicns yBIMKHEHHS1 BapuibHOI NOBEPXHi BM
He HanawTyBanu CTyniHb Harpisy;

*  BM BUNMnun abo noknanu Wwock Ha naHenb
KepyBaHHS GinbLu, Hixk Ha 10 cekyHA
(kacTpynto, raHdipky ToLLo). JlyHae
3BYKOBWIA CUrHan, i BapurbHa noBepxHs
BUMUKAETbCS. MpnbepiTb CTOPOHHIN
npeameT abo OYUCTITb NaHenb KepyBaHHS.

* BapwrnbHa NOBEPXHS 3aHaATO Harpinacs
(Hanpuknag, ue Moxe ctatucs nicns
BMKUMAHHS yCi€i BOOW B KacTpyni).
[ouekanTecs, [OKM 30Ha HarpiBaHHA
OXOMOHe, MepLU HiXK 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBATV BapunbHY NMOBEPXHIO.
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*  BUKOPWUCTOBYETbLCH HEMAXOAALMIA Nocyn,
abo Ha [aHiln 30Hi HarpiBaHHs HeMae
nocyay. Murtute 6inuii cMMBON 30HU
HarpiBaHHs, i iHAYKUiHA 30Ha HarpiBaHHSA
aBTOMaTUYHO BUMUKaETLCH Yepes 2
XBUMUHN.

*  BW HE BMMMVKAETE 30HY HarpiBaHHA i He
3MiHIOETE CTYNiHb HarpiBaHHA. Yepes
MNEeBHUI Yac 3’ABNAETLCA NOBIAOMMNEHHS, i
BapubHa NOBEPXHS BUMUKAETLCS.

CniBBigHOLIEHHA MiX CTyneHeMm

HarpiBaHHA Ta Yacow, fnicnsi sKoro

BUMMUKAETLCA BapuUiibHa NOBEPXHSA:

PiBeHb HarpiBaHHA BapunbHa noBepxHsA

BUMMKAETLCS Yepes

1-2 6 roguH
3-5 5 roavH

6 4 roavHu
7-9 1,5 roanHn

@

Mpu BrKopUcTaHHi CMaxeHHst
TyLKyBaHHS BapunbHa NOBEPXHS
BMMUKaeTbCsA Yyepes 1,5 rogunn. Ans
Sous-vide BapunbHa NoOBepPXHS

BUMUKaAETbCA Yepes 4 roguHn.




6.3 BukopucTtaHHSA 30H HarpiBaHHSA

MocTtaBTe nocya y LeHTp 06paHoi 30HK
HarpiBaHHs. IHAYKLiMHI 30HM HarpiBaHHSA
aBTOMaTUYHO MPUCTOCOBYHOTLCA A0 PO3MIpiB
AHa nocyay.

Micnsa Toro, 9k B NOCTaBUNU Nocya Ha
obpaHy 30HYy HarpiBaHHs, BapubHa
NOBEPXHS aBTOMATMYHO PO3Ni3HAE MOro i Ha
ancnnei 3'9BNsSeTbCA BiANOBIAHMI cnanaep.
Cnavigep € Bugumum 8 cekyHz, nicnsi 4oro
aucnnen noBepTaeTbCA 40 FONIOBHOMO BikHA.
LLlo6 3akpuTn cnangep wBuaLle, TOPKHITLCA
eKpaHy 3a MexaMmu 30HU crnangepa.

Konwu akTuBHI iHLWi 30HW, piBEHb HarpiBaHHs
ANs 30HW, SKy BU DaxkaeTe BUKOPUCTOBYBATH,
Moxxe Byt obmexeHun. [ine. po3gin
«YnpaBniHHA NOTYXHICTIOK.

®

[MepekoHariTecs, Wo nocy nigxoamTb
ONs iHAYKUiIMHUX BapUbHMUX NOBEPXOHb.
[na nogaTkoBoi iHopMaLii WoAo Tvnis
nocyny ouB. «lMopaaun i pekomeHgauii».
[MepeBipTe po3mip nocyay B po3gini
«TexHiYHi aaHi».

6.4 PiBeHb HarpiBaHHs

1. YBIiMKHiITb BapunbHy NOBEPXHIO.

2. TlocTtaBTe KacTpyso Ha obpaHy 30Hy
HarpiBaHHsi.

Ha gucnnei 3’aBnseTbca cnangep yBiMKHEHOT

30HW HarpiBaHHs, LLO € aKTMBHUM NPOTAroM 8

CeKyHA.

3. TopkHiTbCa abo NpoBeaiTh NanbLem Ans
BCTaHOBMEHHS 6aXxaHoro piBHS
HarpiBaHHs.

CvMBON CTa€ YepBOHMM i 30iNbLUYETLCS.

JA)
[fJlo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
e

CTyniHb HarpiBaHHA TakOX MOXHa 3MIHUTK
nig Yac rotyBaHHA. TOPKHITbCA CMMBOIY
BMOOPY 30HM B rONOBHOMY BikHi NaHeni
KepyBaHHS i nepemicTiTb naneup BniBo abo
BMpaBo (Ans 3MeHLIEeHHS abo 30inbLUeHHsI
PiBHSA HarpiBaHHsi).

6.5 PowerBoost

Lis doyHKLis akTuBYE Binblue NOTY)XHOCTI ANs
BiMNOBIAHOT IHAYKLiHOT 30HW HarpiBaHHs; Le
3anexwuTb Big po3Mipy nocyay. ®yHKLUio
MOXHa BBIMKHYTU f1LLE HA OOMEXEHWI
nepiog yacy.

1. CnoyaTKy TOPKHITbCS CUMBOY BaxkaHol
30HM.

2. TopkHiTbCA P abo npoBeaiTb Nanbuem
ynpaso, LWo6 yBIMKHYTW YHKLiI0 AN
obpaHoi 30HM HarpiBaHHS.

CuvmBON CTae YepBOHUM i 3BiMbLIYETHCS.

DyHKUIA BUMUKAETLCS aBTOMaTM4YHO. LLlo6

BUMKHYTW (DYHKLit0 BPYYHY, 00epiTb 30HY Ta

3MiHITb Ti piBEHb HarpiBaHHS.

@

LLlo6 gisHaTncst MakcumarnbHi 3Ha4YeHHs!
TPUBAnNoCTi, ANB. po3a4in « TeXHiYHi AaHi».

6.6 OptiHeat Control(3-ctyneHeBun
iHAWKaTOp 3anULIKOBOro Tensna)

/\ NOMEPEMKEHHS!

I/ 11/ 1Tokn cBiTUTBCS iHAMKATOP,
3anvwaeTbCs pU3nK OTPUMAaHHS OnNikiB
Bi[, 3anNMLIKOBOro Tenna.

Tenno gns npouecy roTyBaHHSA ixi
reHepyeTbCs IHAYKLiIMHUMY 30HaMmn
HarpiBaHHsA 6e3nocepefHbO B AHI nocyay.
Cknokepamika HarpiBaeTbCs Big Tenna
nocynay.

IHavkaTopw I/ 11 / 1 3'aBnsaoTbCS, KONKW 30Ha
HarpiBaHHs rapsiya. BoHu nokasyoTb piBeHb
3aNULLKOBOro Tenmna A5 30H HarpiBaHHs, ki
BMKOPWUCTOBYHOTLCSI B JAHWIA MOMEHT.

Takox Moxe 3'aBUTUCS iHAMKATOP:

e [Ans CYCiOHiX 30H HarpiBaHHs, HaBiTb AKLO
BW iX HE BUKOPUCTOBYETE,

*  KONW MOCYA CTOITb Ha XONOAHIN 30Hi
HarpiBaHHs,

* KONV BapwrbHa NoBEPXHS BUMKHEHa, ane
30Ha HarpiBaHH4 Le rapsaya.

|H,D,I/IKaTOp 3HUKaeE, KON 30Ha HarpiBaHHﬂ
OXOJ10HEe.
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6.7 Tanmep

2 Tanmep 3BOpOTHOrO Bigniky
yacy

3a gonomoroto Liei pyHKUiT MOXHa
BCTaAHOBMWTY Yac, yNpoAOBX SKOro 30Ha
HarpiBaHHs npautoBaTyMe NPOTAroM O4HOro
CeaHCy roTyBaHHs.

MoxHa BCTaHOBMNOBATK L0 OYHKLit0 A
KOXHOI 30HM OKPEMO.

1. Cnouvatky BCTaHOBITb piBEHb HarpiBaHHs
AN BiANOBIAHOI 30HW HarpiBaHHs, a
noTiM HanawTynTe QyHKLi0.

2. TOpPKHITbCA CMMBOIY 30HWN HarpiBaHHS.

3. TopkHiTbCA L

Ha gucnnei 3'aBNA€TbCS BIKHO MEHIO
Tanvepa.

4. OGbepiTb |:| o6 akTMByBaTh OYHKL,IO.
CurMBONM 3MIHIOIOTLCS Ha [} .

5. TllposegiTb Nanbuem BniBo abo Bnpaso,

wob obpatn NOTpibHMIA Yac (Hanpuknag,
rognHu Ta/abo XBUnuHN).

6. TopkHiTbea OK, wob nigTBepautn BnbIp.

Takox MoxHa obpaTun X o6 ckacysaTtu
BMOIp.
Konwu yac 36bknTb, NpoONyHae 3ByKOBUIA

curHan i noyHe Gnumatun D LLlo6 3ynuHuTH
curHan, TOpKHITbCA Q

LLlo6 peakTByBaTh (PYHKLiIO, BCTAHOBITH
CTynNiHb HarpiBaHHA Ha 0. AGO TOPKHITbCA o

3riBa Bifi 3HaYeHHs Tanmepa, TOPKHITbCA X
nopsa 3 HAM Ta NiATBEPAITb BUGIp, konu
3'ABUTLCSA CMNIMBalOYe BiKHO.

AYH Tanmep

Lto doyHKLit0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATU, KON
BapunbHa NOBEPXHSA BBIMKHEHA, @ 30HU
HarpiBaHHs1 He NpaLoloTh.

DyHKLUiA He BNnuBae Ha poboTy 30H
HarpiBaHHs.

1. O6epiTb Oyab-siKy 30HY HarpiBaHHs.
BignosigHui cnarigep 3'aBNseTbCs Ha
aucnner.

2. TopkHiTbCA Q
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Ha gncnnei 3'aBnseTbCcs BiKHO MEHIO

Tanmepa.

3. Tposeaitb nansLem eniso abo Bnpaeo,
Lwo6 obpaTtun NoTpiGHMIA Yac (Hanpuknag,
FOAVHU Ta XBUIIMHM).

4. TopkHiTecs OK, wo6 nigTBepanTty BMGIp.

Takox MoXHa obpatu X o6 ckacyBatun
BMGiIp.
Konwu yac 36ixuntb, NponyHae 3ByKOBUI

curHan i noure Gnumatn L. o6 3ynuHnTm
CUrHan, TOPKHITbCA Ay

[ns BUMKHEHHS (OYHKLiT TOPKHITHCS Q 3niea

Bifl 3Ha4YeHHS Tanmepa, TOPKHITLCA X nopsg
3 HMM Ta NiaTBepaiTe BMUOIp, KOnu 3'9BUTbCA
cnnvBatye BikHO.

Q) CekyHaoMip

DyHKUiA aBTOMATUYHO NoYMHae Bianik
BiApasy nicns yBiMKHEHHs1 30HW HarpiBaHHs.
MokHa BMKOpPUCTOBYBATM L0 (OYHKLit0, abu
CrniaKyBaTK, CKiMbKX Yacy BOHa MpaLoe.

1. TopkHiTbCss == ans goctyny B MeHto.

2. MpokpyTiTe MeHto, Wwob obpatu
HanawTyBaHHA > CekyHOOMIp.

3. TopkHiTbCs Nepemumkaya, LWob yBiMKHYyTW/
BUMKHYTU (DYHKLHO.

PyHKLiA HE NPUNUHSIE POBOTY, SKLLO BU

nigHANM KkacTpynio. Ansa ckngaHHa QyHKUii Ta

1l NOBTOPHOrO 3anycKy BPYYHY TOPKHITLCS @
06epiTb CknaaHHsA y CnnimMBayoMy BikHi.
DyHKUia novnHae Bianik 3 0. LLo6 noctaBuTn
dyHKUito [May3a Ha oavH ceaHc roTyBaHHS,

TOPKHITbCA Q) i 06epiTb Maysa y
cnnueatovomy BikHi. O6epiTb Start, Wo6
NPOAOBXWTU BianiK.

6.8 dyHkuin Bridge

Lia doyHKLis noeaHye ABi 30HW HarpiBaHHs — i
BOHW NpaLoloTb K o4Ha 3 O4HaKOBUM
piBHEM HarpiBaHHs.

Bu moxeTe BUKOPUCTOBYBATU Lit0 (OYHKLiHO 3
BENUKUM NOCYZI0OM.

1. [MocTtaBTe nocya Ha ABi 30HW HarpiBaHHS.
Mocyn mae HakpuBaTh LEHTPU 060X 30H.
2. o6 yBIMKHYTY L0 (PYHKLitO, TOPKHITHCS

[. .
. CMMBON 30HM 3MiHIOETBCS.
3. BcTaHOoBITb CTYNiHb HarpiBaHHs.



Mocyn Mae HakpMBaTK LieHTpK 060X 30H, ane
He BUXOAMTY 3a NMO3HAYKM 30HU.

—

. . u
LLlo6 BUMKHYTU (OYHKL,itO, TOPKHITECSA (m.
30HW HarpiBaHHs NpaLtoTb HE3anexHo.

6.9 Il Maysa

List doyHKUis HanawToBye BCi 30HU
HarpiBaHHs, SKi NPaLoTb, HA PEXUM
HaWHMXYOI TemMnepaTtypu.

He MoxHa akTuByBaTh L0 (PYHKLtO, KONu
npauytoe [Jonomora npu rotyBaHHi abo Sous-
vide.

Konn gyHKLit0 akTMBOBaHO, MOXHa

BUKOPUCTOBYBaTN CUMBONN (D i || . YCi iHwWwi
CUMBOINM Ha NaHeni kepyBaHHS 3abnoKoBaHi.

DyHKUiA HEe NpUNUHAE PpoboTy PyHKLIT
«Tanmep».
LLlo6 yBiMKHYTYM L0 (DYHKLIO, TOPKHITBCS I .

BinobpaxaeTtbcst || . CTyniTb HarpiBy
3HWXKY€ETbCS 0 1.

LLlo© BUMKHYTW Lit0 PYHKLitO, TOPKHITLCS || .

DyHKLia PowerBoost BumukaeTbes.
HanBuwumii cTyniHb HarpiBaHHsi 3HOBY

aKTUBYETBLCS NMPU NOBTOPHOMY TOPKaHHi Il

6.10 & BriokyBaHHA

MoxxHa 3abnokyBaTu naHenb KepyBaHHS Mig
Yyac poboTK BapunbHOi NoBepxHi. Lie

3anobirae BUNaaKoBili 3MiHi BCTAaHOBNEHOro
HanawTyBaHHsI HarpiBaHHS.

Cno4aTKy BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHS.

LLlo6 yBiIMKHYTU Lit0 dOYHKLIitO, TOPKHITLCSA EI

LLlo6 BUMKHYTU (DYHKLitO, TOPKHITHCS IE'I Ta
yTPUMYWTE NPOTArOM 3 CEKyHA.

@

[Mpn BUMKHEHHI BapunbHOI NOBEPXHI LA
PYHKLis TAKOXK BUMUKAETHCS.

6.11 3axucT Big gocTtyny Aiten

Lia doyHKuis 3anobirae BunagkoBoMy
BMWKaHHIO BapUibHOI NOBEPXHI.

1. TopKHiITbCS —— Ha aucnnei, Wwob BiakpuTn
MeHto.

2. OG6epiTb HanawTyBaHHs > 3axucT Bia
AoCTyny Aiten 3 nepeniky.

3. Lo6 yBiMKHYTW (OYHKLiO, YBIMKHITb
nepemukad i TopkHiTbest nitep A-O-X B
andasiTHoMy nopsaky. LLlo6 BUMKHYTH
YHKLIO, BAMKHITb MepemMukay.

[ns Buxoay 3 MeHto TopkHITbCA == abo
npaBoi CTOPOHM AUCMNES 33 MeXamu
cnnuBaroyoro BikHa. [na Hagirauii no MeHo

BMKOPUCTOBYINTE (a60 ).

6.12 lonomora npu rotyBaHHi

Lis doyHKLis peryntoe napameTpu BignoBigHoO
[0 pi3HUX BUAIB NPOAYKTIB Ta NiATPUMYE iX
NPOTHAroM YCbOro Yacy roTyBaHHS.

3 ujieto PyHKLIEID MOXHA roTyBaTW LLMPOKUIA
CneKTp cTpaB., Takux sik M’sico, Pnba /
mMopenpoayktu, oodi, Cynu, Coycu,
MakapoHu abo Monoko. [Ans pisHux Tvnis
NPOAYKTIB AOCTYNHI pi3Hi cnocobu
NPUroTYBaHHS, HaNpWKNaz, Ans Kypku MOXHa
BMbpaTn Mixk CmaxeHHs TyLIKyBaHHS, Sous-
vide abo PosirpiBaHHs.

Lito doyHKLit0 MOXHa akTMBYBaTW nuLue 3
niBoro 60Ky BapunbHoi NoBepxHi. Jonomora
npwv roTyBaHHi 3 Sous-vide yHKLiet0 MOXHa
aKTVMBYBaTV ANs nepeaHboi NiBoi abo 3aaHbOT
30HM HarpiBaHHs. 3a NOTPebV BUKOPUCTaHHS
pexumy CmaxkeHHs TyLIKyBaHHS, MOro
MOXHa aKTUBYBaTV AN NepeaHbol NiBOT 30HU

YKPAIHCbKA 511



HarpiBaHHs abo Ans 060x 30H npwu
BUKOPUCTaHHI pyHKUiT «bridge».

Akwo dyHkuia JJonomora npu rotyBaHHi
npautoe Ha nepeaHin NiBin 30Hi HarpiBaHHS,
BMKOPWUCTOBYITE 30HW crpaBsa Ans
npuroTyBaHHs 6e3 Liei dyHKLUii.

He BukopucToByliTE Nocya, AiaMeTp AHa
skoro nepesuilye 200 mm, Ha 3agHin nisin
30Hi HarpiBaHHs, Konu LA PyHKLUiS npaytoe Ha
nepeaHin niein 3oHi. Lle moxxe BNAMHYTU Ha
3B'A30K MiXk TepMoLLyn | aHTEHOIO,
pPO3TaLLOBaHOMO Mif BAPUbHOK NMOBEPXHEH.

®

He nigirpisavite nocya nepea
npuroTyBaHHsaM. 3a notpebu
BMKOPWUCTOBYITE NLLE XONOAHY
BOZOMNPOBIAHY BoAy abo pianHu.
MigirpiBariTe nue xonogHi CTpasu.

®

[Onsa CmaxeHHs TylwKyBaHHSI BUKOHYWTE
IHCTPYKLUT, WO 3'ABNAIOTLCA Ha Aucnner.
[opaeawTte onito micns Toro, sik
CKOBOpOAa HarpieTbcsl.

®

3 dyHkuieto [lonomora npu rotyBaHHi
Tarimepa npautoe sk Tanmep. PyHKLUiA He
3YMUHSAETLCA, KOMU 3aKiHYyETbCS
BCT@HOBIEHWI Yac.

1. LLo6 akTmMByBaTK OYHKLiIO, TOPKHITLCA /

abo == i obepitb [Jonomora npu

roTyBaHHi.

2. OO6epiTb 3 Nepeniky TMN NPOAYKTIB, siki BU

GaxkaeTe NpuroTyeaTu.

[nsa KoXXHOro Tuny NpoaykTiB AOCTYNHO

Aekinbka onuii. BukoHynte iHCTpyKLUii,

3a3HaveHi Ha gucnne.

*  Bu moxeTe TopkHyTMCA OK 3BEpPXY
CNNMBaK4oro BikHa Ans
BMKOPWUCTaHHA HanalwTyBaHb 3a
NPOMOBYaHHAM.

« [Ina CmaxeHHs TylWwKyBaHHS MOXHA
3MiHWUTK piBEHb HarpiBaHHs,
BCTaAHOBMEHWI 32 MPOMOBYAHHSIM.
[na geskux cTpas MOXHa nepesipsaTu
TemnepaTypy BcepeauHi npoaykTy,
AKLLO BMKOPWUCTOBYETLCA TepmoLLyn.
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» [nsa 6inbwocTi onuin, Hanpuknaa,
Sous-vide i PogsirpiBaHHs, MoxHa
3MIHUTU TemnepaTypy, BCTAHOBMNEHY
3a MPOMOBYAHHSIM.

*  MoXHa 3MiHUTK Yac, BCTAHOBMNEHUI 3a
npomoBYaHHsM, abo HanawTyBaTu
BnacHuin. MiHimanbHun Yac
nonepeaHbO BCTAHOBEHWUW nuLe Ans
Sous-vide.

[opaTkoBi iHCTPYKLii Ta AeTanbHa
iHcbopmalList AOCTYNHI Ha ekpaHi. Ix MoxHa

MPOKPYYyBaTH, BUKOPUCTOBYIOUM 7 | N,

3. TopkHiTbca OK.BukoHymTE iHCTPYKLi, WO
3'9BNAIOTLCS Y CMANBAKOYMX BiKHAX.
Oesiki onuii noynHaoTbCs 3
nonepeaHbLOro posirpiBaHHs. 3a xogom
BMKOHAHHSI MOXHa CTEXMUTU Ha naHeni
KepyBaHHS.

4. FAKwo 3'9BNAeTbCS CnnMBatoye BikHO 3
iHCTpyKUismu, TopkHiTbea OK, a noTim
Start ons NpoaoBXeHHS.

Lia doyHKLis npautoe i3 nonepegHbo

3a4aHNMM HanawTyBaHHAMMN.

[ns nocTinHoT geakTuBalLlii cnnMBakyoro

BikHa, 00epiTb D nepL HXX BMUKaTH

dYHKLHO.

5. Konwn BCTaHOBNEHWI Yac CnnvHe,
nponyHae 3BYKOBUIN CUrHan Ta 3'aBuTbCA
cnnueatoye BikHO. LLlo6 3akpuTyh BikHO,
TOpKHiTbCA OK.

PYHKLA He 3YNMHAETLCA aBTOMATUYHO.

BapunbHa noBepxHs BUMMKAETLCA

aBTOMaTUYHO MaKCUMYyM Yepes YoTupu

roanHun ons Sous-vide.

LLlo6 BUMKHYTU (DYHKLitO, TOPKHITHCS = abo

555 M . .
—§, abo cMMBOIY akTUBHOI 30HM, | BUBEPITbL
Stop. LWWo6 niaTBepanT, TOpkHITbCA Tak y
CNNBAOYOMY BiKHI.

6.13 Sous-vide

[ns npurotyBaHHa M'sca, pubun abo oBouiB i3
BMKOPUCTaHHAM L€l pyHKLiT NOTPiOHi
creujianbHi MiLeyku i3 3acTibkoto abo
NNacTVKOBI NakeTw i NPUCTPIn Ans
BaKyyMyBaHH4. [Moknagite npunpasneHi
NPOAYKTW Y MiLLIEeYKN Ta repMeTUYHO
3akpuiiTe iX. MoxHa Takox npugbatu nopuii
CTpaBwu, rOTOBOI A0 NMPUrOTyBaHHA 3
BMKOPWUCTAHHSM LibOro Crocoby roTyBaHHS.



/N\ MOMNEPEOXEHHS!

O0O0B'sI3KOBO AOTPUMYATECSA NPUHLIMNIB
©e3nekn NpoayKTiB xapyyBaHHA. [uB.
po3ain «opaau i pekomeHaawiin.

3 uieto yHKLie MOXXHa 0BupaT BNacHUi
Yyac i Temnepartypy (y aianasoHi Big 35 go 85
°C), Wo nigxoauTb OO TUMNY NPOAYKTY, AKWIA
Bu BaxxaeTe npurotysatu. BukopucToByiite
Makcumym 4 niTpu Boaw; HakpusaniTe
KacTpynio KpuLKoto. [leTanbHille npo
napameTpu rotyBaHHs AvB. y Tabnuui
«[doBigHuK 3 roTyBaHHA» y po3aini «Mopagu
Ta pekomeHaauii». Po3amopo3sbTe NnpoayKTu
nepea NpUroTyBaHHAM.

Lo doyHKLit0 MOXHa akTuByBaTu nuLle Ans
nepegHbOi NiBoi abo 3agHBOI NiBOT 30HU
HarpiBaHHs. AKLLO npautoe dyHKLia Sous-
vide, BUKOPUCTOBYWTE 30HU CrpaBa Ans
npuroTyBaHHs 6e3 Liei dyHKLii.

®

3 dyHKuieto Sous-vide Tarimepa npautoe
K Tanmep. PyHKLiA BUMUKAETLCA
aBTOMaTUYHO NULLE MaKCMMyM 4epes
YOTUPY FOAMHW.

1. TigroTynte nopuii NnpoayKTy BiANOBIOHO
[0 HaBe[EeHNX BULLIE IHCTPYKLIN.

2. TlocTaBTe KacTpyslo 3 XONOAHOK BOAOK
Ha nepeaHio nisy abo 3aHIo NiBy 30HY
HarpiBaHHsl.

3. TopkHiTbCA > Sous-vide. MoxHa

TaKOX TOPKHYTUCS —— > OyHKUji
BapunbHOI NoBepxHi > Sous-vide.
4. OO6epiTb HaNexHy TeMmneparypy.
BcraHoBiTb Yac (3a 6a)KaHHF|M) Yac ceaHcy
roTyBaHHS 3anexuTb Bif TOBLWHW Ta TUMNY
”POFWKTY
TopkHiTbca OK anst NpogoBXeHHS.
6. MomicTiTe TepmoLLyn ¢ Kpato kacTpyini.
7. TopkHiTeca OK, wob 3akpuTu cnnusatoye
BiKHO.
8. TopkHiTbcs Start, W06 yBiMKHYTU
nonepeaHe NporpiBaHHS.
[Micna gocAarHeHHsA nocygom 3agaHoil
TemnepaTypu NyHae 3ByKOBUI CUrHan Ta
3'ABNAETLCS CNnMBatoye BikHO. TOPKHITbCA
OK gns niaTBepaXeHHs.
9. TlomicTiTb Nopuii NPOAYKTY y Milleykax
BEPTMKANbLHO B KACTPYJO (MOXHA

BMKOPWCTOBYBATW NiacTaBky Sous-vide).
TopkHiTbCca Start
Akwo Bn BcTaHoBUNM Tarimep, BiH NOYHe
npaytoBaT pa3om 3 QPyHKLiEL0.
10. Konv BCTaHOBNEHWI Yac cnnvHe, nyHae

3BYKOBWIA CUrHan ta MUrtUTb AY o6

3YMUHUTM CUTHaI, TOPKHITLCS Q.
LLlo6 3ynuHnTK abo nepeHanaliTyBaTtm

YHKLItO, TOPKHITLCA th abo cumsony
aKTMBHOI 30HU, a noTim Stop. LLlo6
nigTBEpPANTU, TOPKHITECA Tak y cnnuearvomy
BiKHI.

MigTpumaHHAa TemnepaTypu

MoxkHa BMKOpuCTOBYBaTK OYHKLit0 Sous-vide
ANS roTyBaHHS Y TOM Yac, sik Tepmoluyn
TOYHO KOHTPOIIOE | NiaTpUMYye TemnepaTypy
(3 TouHicTio + /- 1 °C). Bu moxeTe rotyBatu
LLIMPOKMI aCOPTUMEHT CTPaB, Takmx K NpsiHi
OynbioHn abo coycu (Hanp., pi3Hi BUAM Kappi
abo 6yabec). MoxHa BCTaHOBMOBATM BnacHi
napameTpu abo 3BepHyTUCS 40 Tabnuui
«[JoBiaHWK 3 roTyBaHHA» y po3aini «Mopagu
Ta pekomeHaauii».

Lito doyHKLil0 MOXHa akTMByBaTW nuLle Ans
nepenHboi NiBoi abo 3agHbOI NiBOT 30HU
HarpiBaHHs.

1. TopkHiTbCs == > OyHKLii BapuibHOiI
noBepxHi > Sous-vide abo oTpumanTe

[ocTyn 00 (pyHKUii, TOPKHYBLUUCH >
Sous-vide.

2. OO6epiTb HanexHy TeMmneparypy.

BcTaHoBiTh Yac (3a 6axaHHAM).

3. TopkHiTbea OK 4ns npoaoBXeHHS.

4. TlowmicTiTe TepmoLuyn ckpato kacTpyni abo
BCTaBTe Y NPOAYKT.

5. TopkHiTbea Start, Wo6 yBIMKHYTH
nonepeaHe NporpisaHHs.

Micnsa pocsirHeHHsa nocyaoM 3agaHol

TemnepaTypu NnyHae 3BYKOBWIA cUrHan Ta

3'ABMAETLCS CNNMBakoye BiKHO.

6. TopkHiTbeca OK, Wwob 3akputu cnnvsatoye
BiKHO.

7. TopkHiTbcs Start.

Akwo Bn BcTaHoBUNM Tarimep, BiH NOYHe

npaytoBaT pa3om 3 PyHKLiEL.

8. Konwu BcTaHoBRNEHWI Yac cnnuHe, nyHae

3BYKOBWIA CUrHanM Ta MUrTUTb Q o6
3YMUHUTU CUTHar, TOPKHITbCS Ay
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Llo6 3ynnHmuT abo nepeHanawTyBatmn

YHKLit0, TOPKHITLCA \“_I/ abo cumsony
aKTMBHOI 30HM, a noTim Stop. Ana
NiATBEPOXKEHHA TOPKHITLCA Tak y
CMMMBaKYoOMy BiKHi.

6.14 PosTonnoBaHHSA

3 uieto dpyHKuieto TepmoLLyn npautoe sk
TepMOMETP, KNI Jonomarae cnigkysaTtu 3a
TemnepaTypoto NpoayKTy abo piavHu nig yac
roTyBaHHs. Hanpwvknag, Ha Hboro MoXxHa
noknacTucs nig Yyac nigirpisaHHst Mmonoka abo
nepesipnTN TemnepaTypy AUTSYOro
Xap4yBaHHs.

[Ins BUKOpUCTaHHS Uiei yHKLiT mae OyTn
aKTVBOBaHa NpVHaMMHI 04Ha 30Ha
HarpiBaHHs.

Lito cpyHKLit0O MOXHA YBIMKHYTU A BCiX 30H
HarpiBaHHsi, ane nuiie Ansa ofHiei 30HU
HarpiBaHHs 3a OOuH pas.

1. BcraBTte Tepmolyn BcepeauHy nNpoaykTy
YK PigMHU 0O NO3HAYKM MiHIManbHOro
piBHS.

2. ToOpKHITbCS / Ha aucnnei, wob BiakpuTh
MeHto Tepmoluyn i 06epiTb
PostonntoBaHHA. Takox MoXxHa

TOPKHYTUCHA == > PYHKLii BApUNbHOI
noeepxHi > PosTonmntoBaHHs.

3. TopkHiTbea Start.
BumiptoBaHHA NOYNHAETLCA Ha
YBIMKHEHIlA 30Hi HarpiBaHHs.
AKLL0 KOAHY i3 30H HarpiBaHHs He
yBIMKHEHO, 3'BNS€TbCA iHopmaLiviHe
cnnmeatoye BiKHO.

LLlo6 3ynuHMTK Lo PyHKLitO, TOPKHITLCA

umndp, Wo nosHayaoTb TemnepaTypy abo /
Ta 06epiTb Stop.

6.15 & MnasneHHs

Lito cpyHKLiO MOXHa BUKOPUCTOBYBATU OIS
PO3TONIOBaHHA Pi3HWX NPOAYKTIB, Hanp.,
wokonagy 4n macna. Lito dyHKLito MOXHa
BMKOPWCTOBYBATW NULLE AN OAHIET 30HU
HarpiBaHHs 3a OA4WH pas.

1. TopkHiTbCss —— Ha gucnnei, Wwob BiakpuTn
MeHto.

2. OO6epiTb PyHKLii BApUNbHOi MOBEPXHI >
lMnaBneHHs 3 nepeniky.

3. TopkHiTbea Start.
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MoTpibHO 06paTn GaxaHy 30HY
HarpiBaHHs.

K0 30Ha HarpiBaHHS BXe YBIMKHEHa,
3'ABMTbCS cnnvBatoye BikHO. LLjo6
YBIMKHYTW (OYHKL,it0, CKacynTe nonepeaHe
HanalTyBaHHS PiBHSA HarpiBaHHs.

[ns Buxoay 3 MeHto TOpkHITbCA == abo
npaBoi CTOPOHM AUCMNES 32 MeXamu
cnnuearoYoro BikHa. [nsa Hagirauii no MeHio

BUKOPWCTOBYITE {a60.

LLlo6 BUMKHYTU (DYHKLitO, TOPKHITBCS CUMBOSTY
BMOOPY 30HM, @ MNOTIM TOPKHITLCA Stop.

6.16 Hob’Hood

Lle cyuyacHa aBTomatuyHa dyHKuUis, aka
nig’eaHye BapunbHy NOBEPXHIO A0
cneujianbHoi BUTSDKKU. BapunbHa noBepxHsi
Ta BUTSKKA MatoTb iHOpayepBOHi Npunmadi.
LLIBnAaKicTe BEHTUNATOPA BU3HAYAETHCS
aBTOMAaTUYHO 3anexHo Big 06pPaHOro pexunmy
Ta TemnepaTypu Hanrapsdiloro nocyay Ha
BapUIbHili NOBEPXHI.

[ns GinbLlUOCTI BUTSXKOK cuctema
AVCTaHLINHOMO KepyBaHHS crnoyaTtky
AeakTvBoBaHa. NepLu HixX BUKOpUCTOBYBaTU
YHKLiO, YBIMKHITb Ti. [ns oTpUMaHHSA
[oaaTtKkoBoi iHopMaL,ii AMB. IHCTPYKLO 3
ekcnnyarauii BUTSXKN.

[ns aBTOMaTUYHOrO KepyBaHHSA DYHKLIE
HanawTyiTe aBToMaTu4HMn pexum H1 - H6.
[ns BapunbHOi NOBEPXHi cnoYaTKy
HanawToBaHo pexum HS5. Butspkka nounHae
npawoBaT, KONW Npautoe BapunbHa
noBepxHsi. BapunbHa noBepxHsi
aBTOMAaTWYHO pO3ni3Hae TemnepaTypy
nocyay Ta perynioe WBNAKICTb BEHTUNSATOPA.
Mo>kHa BCTaHOBUTU nuLLEe NIACBITKY,
obpaBLum pexum H1.

@

[Mpw 3MmiHi LWBMAKOCTI BEHTUNATOPA
BUTSDKKM BCTAHOBIEHUIA 3a
NPOMOBYAHHSAM 3B'A30K 3 BAPUILHOIO
noBepxHeto feakTnByeTbes. LLo6
MOHOBUTU Lit0 PYHKLLit0, BUMKHITb Ta
3HOBY YBIMKHITb 06vABa npunaau.




Pe-  ABTO- pB,pkal) CmaxeHHs2)
XuUmMm  ma-
TUYHa
nig-
CBiTKa
HO Buwmk. Buwmk. Buwmk.
H1 YBiMK. Buwmk. Buwmk.
H23) YBiMK. LBnakictb BeH- LUBMAKICTL BEH-
Tunatopa 1 Tunsatopa 1
H3 YBiMK. Bumk. LUBnakicTb BEH-
TunsTopa 1
K4 YBiMK. LWBnakictb BeH-  LUBuAKicTb BEH-
TunsTopa 1 TunsTopa 1
K5 YBiMK. LBnakictb BeH-  LUBuAkKicTb BeH-
TunsiTopa 1 TunsTopa 2
X6 YBiMK. LUBnakictb BeH-  LUBMAKICTb BEH-

TunsiTopa 2

Tunsitopa 3

1) BapunbHa noBepxHsa po3snisHae NpoLec KUMiHHS Ta
HanalToBye LWBUAKICTb BEHTUNSATOPA BiANoBigHO A0
aBTOMaTUYHOTO PEXUMY.

2) BapunbHa noBepxHsi po3mnisHae NpoLec CMaXeHHs
Ta HanawToBye LWBUAKICTb BEHTUNSATOPA BiAMNOBIAHO A0
aBTOMaTUYHOIO Pexumy.

3) Llei pexxum akTuBye BEeHTUNATOP i NiACBITKY 6€3
ypaxyBaHHs TemnepaTypu.

3miHa pexumiB

FKLLO Bac He BNaWITOBYE piBEHb LLyMY/
LBMAKICTb BEHTUNSATOPA, MOXHA 3MiHUTH
PEXUM BPYYHY.

1. TopkHiTbCA ==

O6epitb HanawTyBaHHa>Hob*Hood 3
nepeniky.

2. OOGepiTb GaxkaHun pexum.

[nsa Buxoay 3 MeHto TOpKHITbCS == abo

npaBoi CTOPOHM AUCNSIes 3a Mexamu
CMNIIMBAKYOro BikHA.

lMicnsa 3aBepLUeHHs npoLecy NpUroTyBaHHS
Ta BUMKHEHHSI BapUIbHOT MOBEPXHi
BEHTUNSATOP BUTSHKKN MOXeE NPOAOBXKYBaTH
npayroBaTh NPOTAroM NEBHOro nepiogy vacy.
lMicnsa 3aBepLUeHHS Lboro Yyacy cuctema
BYMVKA€E BEHTUMATOP aBTOMATMYHO Ta
3anobirae BUNagKkoBOMY YBIMKHEHHIO
npoTarom HacTynHux 30 cekyHa.

IHAMKaTOP Ha BUTSXLi BUMUKAETLCH Yepes
2 XBUMWHU MiCNS BUMKHEHHS BapUnbHOI
NOBEPXHI.

6.17 MoBa

1. TopkHiTbCS == Ha gucnnei, Wob BiaKpnTH
Me-Htio.

2. OG6epiTb HanawTtyBaHHA > YcTaHoBKa >
MoBa 3 nepeniky.

3. O6epiTb baxaHy MOBY 3 neperiky.

Axwo Bn 06par|V| HenpasunbHY MOBY,

TOPKHITbcA =—. 3'ABMTbCS cnuncok. Bnbepitb
TpeTin BapiaHT 3BepXxy, a NoTiM
nepeaocTaHHiv BapiaHT. [Jani Bubepitb
apyruii BapiaHT. MpokpyTiTe BHM3, W06
ob6paTn GaxaHy MoBY 3 nepeniky. Hapewri,
06epiTb onuito cnpasa.

Onsa Buxoay 3 MeHo TOpkHITbCs == abo
npaBoi CTOPOHM AMUCMNEs 3a Mexamu
cnnuBaroYoro BikHa. [nsa Hasirauii no MeHio

BUKOPUCTOBYWTE abo ).

6.18 CurHanu KHonok ynpasn. /
PiBeHb ry4yHocTi

MoxkHa obpaTu TN 3BYKY BapusbHOT
noBepxHi abo NMOBHICTIO BUMKHYTU 3BYK.
MoskHa BMGpaTy knauaHHs (3a
NPOMOBYaHHAM) abo curHan.

1. TopKHiTbCS == Ha gucnnei, Wob BiaKpuTH
MeHtio.

2. O6epiTb HanawTyBaHHA > YcTaHoBka >
Cwvrtanm kHonok ynpasrn. / PiBeHb
FYYHOCTI 3 Nepeniky.

3. OO6epiTb GaxaHy onuito.

[nsa Buxoay 3 MeHio TopkHiTbca = abo
npaBoi CTOPOHM AMUCMNES 32 MexXamu
cnnuBaroyoro BikHa. [nsa Hasirauii no MeHio

BUKOPUCTOBYWTE < a6o ).

6.19 AckpaBicTb ucnneto
FAckpaBicTb gucnnes MoXxHa 3MiHUTK.

HocTtynHi 4 piBHi ackpaBocTi: 1 — ue

HaVHWXYUI, 4 — Lie HavBULLMA.

1. TopKHiTbCS = Ha gucnnei, Wob BigkpuTn
MeHto.

2. OG6epiTb HanawTtyBaHHA > YcTaHoBKa >
AckpasicTb [ucnneto 3 nepeniky.
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3. OO6epiTb GaxaHU piBEHb.

[ns Buxoay 3 MeHto TOpkHITbCA == abo
npaBoi CTOPOHU AUCTINES 3a MexXaMm
cnnmnBarYoro BikHa. [ns Hasirawii no MeHto

BUKOPWCTOBYITE {a60 ).

6.20 YnpaBniHHA NOTYXHiCTIO

AKLWO aKkTUBHI AeKinbka 30H, a CNoXuBaHa
NOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXINBOCTI
erneKkTpomepexi, ua dyHKLis posnoginse
[OOCTYMHY MOTYXHICTb MiXX yCiMa 30HaMu
roTyBaHHsi. BapunbHa NoBepXHsi KOHTPOMOE
HanawTyBaHHA Nigirpisy Ans 3axucty
3anobikHUKIB BYANHKY.

+ 30HM roTyBaHHS 3rpynoBaHo 3a
pO3TalLyBaHHAM i KinbKiCTio a3 y
BapuIbHili noBepxHi. KoxxHa ¢asa mae
MaKCUMarnbHe enekTpudHe HaBaHTaXKEHHS
3680 BT. AKLwo BapunbHa NoBepxHsi
Jocsarae Makcumymy JOCTYMNHOT
MOTYXHOCTI NPOTArom OfHi€el asu,
MOTYXHiCTb 30H HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
3HMKYETBCS.

7. MOPALW | PEKOMEHOALLIT

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TEXHikn 6e3neku.

7.1 Nocyan

®

3aBasikv CUNbHOMY eNleKTpoMarHiTHOMy
Nonto iHOYKUiNHMX 30H HarpiBaHHS BMICT
nocyAy HarpiBaeTbCs Ayxe LWBUAKO.

BukopucToByiTe BigNOBIgHWUI Nocya Ha
iHAYKUINHMX 30HaX HarpiBaHHs.

» [Ho nocyny mae 6yTu TOBCTUM i PIBHUM.

* [lepw Hix cTaBUTK NOCYA Ha BapuribHy
NMOBEPXHIO, NepeKoHanTecs, Lo Noro AHO
yucTe Ta cyxe.

* o6 yHWKHYTW NoapsinvH, He cnig
rnepecoByBaTV NOCYA MO CKIIOKePaMIYHiln
NMOBEPXHi.

Marepian nocyay
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¢ MakcumarnbHui piBeHb HarpiBaHHs
npeacTaBneHnin Ha cnangepi. AKTUBHI
nvwe ymdpm 6inoro konbopy.

*  Akwo BinbLL BUCOKUI piBEHb HarpiBaHHs
HeOOCTYMHWUIA, CNig 3HU3UTK NOro crnoYaTky
ONS iHWKX 30H HarpiBaHHS.

MoxknuBi koMGiHaLii po3noainy NoTy»HOCTi

MDK 30HaMM roTyBaHHS 306paxeHo Ha

intocTpauii.

T
t

T
t

PPN

*  pPeKoOMeHAOBaHO: YaByH, CTalb,
emarnboBaHa cTarb, HeipxaBHa cTarb,
nocyn 3 6araTowlapoBymM LHOM
(no3HayYeHnn Sk NpuaaTHUIN BUPOOHMKOM).

* He peKOMeHOOBaHO: aroMiHii, Migpb,
naTtyHb, CKIo, kepamika, nopuensiHa.

Mocya € npugaTHUM Ans iHAYKUiAHOT

BapuIibHOI NOBEPXHi, AKLO:

* BOAA LWBMAKO 3aKvnae B Nocyai Ha 30Hi,
ONS AKOI BCTAHOBIMEHO HaWBULLMIA CTYMiHb
HarpiBaHHs;

* [0 AHa nocyay NpUTAryeTbCA MarHiT.

Po3mipu nocyay

e |HAYKUiNHI 30HK HarpiBaHHSA aBTOMATUYHO
NPUCTOCOBYOTLCH 4O PO3MIpY AHA
nocyay.

¢ EdeKTUBHICTb 30HW HarpiBaHHA 3anexuTb
Bif AiameTpa nocyay. Mocya 3 giameTpom
MEHLLE MiHIManbHOro OTPUMYE nuLle
YacTUHY eHeprii, Lo BUPOBNSIETLCA 30HOK
HarpiBaHHS.

* 3 mipKkyBaHb 6e3nekn Ta Ans oTpuMaHHs
ONTUManbHUX pe3ynbTaTiB roTyBaHHs He
BMKOPUCTOBYWTE nocyn BinbLioro posmipy,



HiXX 3a3Ha4veHo B po3dini «Cneumndikauii
30H HarpiBaHHA». He 3anvwanite nocya
Onmn3bKo 40 NaHeni KepyBaHHA nig Yac
npotecy rotyBaHHs. Lie Moxe BNnHyTH
Ha (PYHKLiOHYBaHHS NaHeni kepyBaHHS
abo BMNaaKoBO akTVMBYBATU PYHKLi
BapUSIbHOT MOBEPXHI.

®

[Ous. po3ain «TexHiYHi gaHi».

7.2 NpaBunbHUM nocya ansa PyHKuUii

BukopucToByiTe nocya nvile i3 nnackum
AHuwem. o6 nepekoHaTtucs, LWo BMbpaHo
npaBunbHWIA nocya:

1. TlepeBepHiTb nocyn 4Oropy 4HOM.

2. T[puvknagiTe NiHiNKy 4o AHa nocyay.

3. CnpobyiiTe NpoCyHYT! HEBENUYKY
MOHETY MiX NiHINKOI | AHOM nocyay.

P

a. fkwo Bam BOanocs ue 3pobutuy,

Takuin nocya He MoXHa

BMKOPUCTOBYBATY.
LA AL A AL

[

b. Axwo Bam He Boanocs uboro
3pobuTK, Takuii Nocyn MoXxHa

BUKOPUCTOBYBATU.

[ \

7.3 Wymum nig yac po6oTtu
AKwo uyTn:

*  MOTPICKYBaHHS: NOCY BUTOTOBMNEHO 3
pisHMX maTepianie (CKkNagaeTbcs 3
GaraTbox Lwapis).

*  MOCBWUCTYBaHHS: YBIMKHEHO 30HY
HarpiBaHHsi Ha BUCOKOMY PiBHi MOTY>HOCTI,
a nocypn BUroTOBMNEHO 3 Pi3HMX MaTepianis
(cknapaeTbes 3 6araTbox LUapiB).

* TYAiIHHA: BCTAHOBMIEHO BUCOKWI pPiBEHb
NOTY>KHOCTI.

*  KNnauaHHS: BUKOHYETLCS BMUKaHHSA abo
BUMUKaHHSA (DYHKLIA, NOoCcyA BUSBMEHO
nicnsa po3mileHHs KOoro Ha BapuInbHin
NOBEPXHI.

*  LWMMIHHS, WYM: NPaLioe BEHTUNATOP.

LLlymu € HopMmanbHUMM | He cBigYaTb Npo

HeCnpaBHICTb.

7.4 Oko Timer (Taiimep eko)

3 MeTOI0 3a0LLapKEHHS eHepril
HarpiBanbHU efNemMeHT 30HM HarpiBaHHSA
BMMMKAETBCA paHille, Hix Tamep
3BOPOTHOrO BiANiKy NoAacTb 3BYKOBUNA
curHan. Lsa pisHnus y yaci 3anexuTb Big
BCTaAHOBMEHOrO 3HaYEHHS CTYNeHs Harpisy Ta
Yyacy roTyBaHHs.

7.5 Mpuknaau 3acTocyBaHHA

CniBBIgHOLLEHHS MK CTyNEHeM HarpiBaHHs
Ta CNOXMBAHHAM eneKTpoeHeprii 30HOK
HarpiBaHHs He € MiHIHUM. 30inbLleHHs
CTYMEeHs1 HarpiBaHHSA He € NPONOPLiiHUM
30iNbLUEHHIO CNOXMBaHHSA enekTpoeHeprii. Lie
03Havae, Lo 30Ha HarpiBaHHS 3 CepefHim
CTYMNEeHEM HarpiBaHHs1 BUKOPUCTOBYE MEHLL
Hi>K MOMOBWHY CBOET MOTY>KHOCTI.

@

[aHi, HaBegeHi B Tabnuui, €
OPIEHTOBHUMMU.
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PiBeHb Harpi-
BaHHs

MpusHayeHHs:

Yac (xB) Mopaau

1 MigTpMaHHSA roToBUX CTPaB TEMAUMW.  CKiflbKU HakpuBaiiTe nocyn KpuLLKOLO.

noTpibHo

1-2 lonnanackkuin coyc, posTonnioBaHHsa: 5 - 25 MomiwywTe yac Big vacy.
macna, LoKonaay, XenaTuHy.

1-2 3ryulyBaHHs: 36uTi omneTu, 3anikaHku 10 - 40 [OTyiTE 3 HAKPUTOD KPULLIKOHO.

3 selb.

2-3 MpuroTyBaHHA pucy Ta cTpas Ha ocHo- 25 - 50 Hopavite oo pucy LWOHaNMeHLwe BABIYi
Bi MOIOKa, po3irpiBaHHs roToBUX GinbLUe piavHK, nepemillanTe MOMoYHI
cTpas. CTpaBw Yepes NONoBUHY Yacy roTy-

BaHHS.

3-4 [oTyBaHHs Ha napi oBouYIB, pndwu, 20-45 [opavite Kinbka CTONOBUX MOXOK pian-
m’aca. HW.

4-5 [oTyBaHHs KapTonni Ha napi. 20-60 BukopuctoByiTe makc. ¥4 n BoAM Ha

750 r kapTonni.

4-5 MpuroTyBaHHA cTpaB y BenuKkii kinbko- 60 - 150 [o 3 n pianMHW Nntoc iHrpegieHTu.
CTi, 3BU4ANHMX Ta rycTUX CyniB.

6-7 Jlerke nigcmaxyBaHHA: LWHILEniB, KOp-  CKiflbK1 [NepeBepHiTb N0 3aBepLUEHHI NONOBU-
[OH 610, BiBMBHUX, (PpUKagenbok, noTpibHO  HK vacy.
capAenbok, NeviHky, 6opoLIHSAHOI Nia-

TUBKK, SIELLb, OMNETIB, ONafok.

7-8 IHTEHCUBHE CMaXeHHs AepyHiB, dine, 5-15 [MepeBepHiTb N0 3aBEpPLUEHHI MOOBU-
CTeNKiB. HY Yacy.

9 Kun’sTiHHa BOAM, roTyBaHHS MakapoHiB, 06cMaxyBaHHSA M’sica (rynsiw, TyLIKOBaHe M’siCo),
NpuUroTyBaHHS kapTonni ¢pi.

P Knn’sitiHHa Benukoi kinbkocTi Boau. AktnBoBaHo PowerBoost.

[Mo3Hayka MiHiManbHOro pieHA mae 6yTu
NoKpUTa PiANHOI.

* [owmicTiTb TepmoLLyn ckpato KacTpyni. 3a
MOXIMBOCTI, TPMamnTe 1oro y
BEPTMKANbHOMY MOMOXEHHI.
[MepekoHariTecs, WO KNOro HaKOHEeYHUK
TOpKaeTbcA AHa nocyay. Pyyka Tepmoluyn
3aBXAM NOBVMHHA 3HAXOAMTUCS 30BHi
KacTpyni abo CKOBOPIAKH.

7.6 NMopagu i pekomeHaauii gns
Tepmoluyn

®

[na Takux yHKLiv, Sk [Jonomora npu
roTyBaHHi i Sous-vide, MoXxHa
BMKOPUCTOBYBaTV TepmoLLyn nuLie Ha
niBi CTOPOHI BapunbHOi NoBEpXHI. 3
dyHKuieto Po3TonntoBaHHA MOXHa
BMKOPWUCTOBYBaTV TEPMOLLYN Takox Ha
npasili CTOPOHi BapuibHOI NOBEPXHI.

f
[na 3abe3ne4yeHHs HaNexHoro 3B'A3ky ( 7,
13 . .
7’) Mk TepMoLLyn | BapUIEHOK NOBEPXHEID:
Ansa pigvH

*  3aHypbTe TepmoLlyn y piguHy B mexax
pPEeKoOMEeHA0BaHOro AianasoHy 3aHypeHHS.
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Ao BM 6axxaeTe BUKOPUCTOBYBaTH
TepmoLlyn Ha niBi CTOPOHI BapuibHOI
NMOBEPXHIi, NEPEKOHANTECH, L0 BiH
3HaxoanUTbCsA NOGNN3Y LEeHTPY BapuUIbHOI
NMOBEPXHi y MONOXeHHi Ha 1-3 roguHn.
Ao BM 6axxaeTe BUKOPUCTOBYBaTH MOro
cnpaBa (3 yHKuieto Po3TonntoBaHHs),
nepeKkoHamTecs, Wo TEPMOLLYM

pO3TaLLOBaHO y MNONOXEHHI Ha 9-11 roguH.

3BEepHITbCA 0 306paXKeHb HIKYE.

>

|
|
=

)

-

T

=

—

MoxHa nepewmiwysatn TepmoLlyn B3OoBX
Kpato KacTpyni, SKLLO He BAAETbCA
BCT@HOBUTY 3'€AHAHHS.

Mo>kHa 4acTKOBO HaKpPUTU KacTpyIo
KPULLIKOHO.

SKLLO BUKOPUCTOBYETLCA fiBa 30Ha
HarpiBaHHs1, He CTaBTe BeNuKi KacTpyni Ha
niBy 3agH0 KOHMOPKY. Benuki kactpyni Ha
3a[Hil NiBil 30Hi HarpiBaHHA MOXYTb
6nokyBaTu curHan. lNepemicTiTb Benuky
KacTpynto Ha 3a4HIo npaBy 30HY
HarpiBaHHs.

v
T =

—

Onsa TBepaMx NpoAyKTiB (BUMiptOBaHHS
BHYTPIiLLHLOI TeMnepaTypu)

BcrasTe TepmoLLyn B HAWTOBLLY YacTUHY
nNpoAyKTy, A0 NMO3HAYKMN MiHIMarIbHOro
piBHS. TOYKa BUMIpIOBaHHS Mae
3HaXOANUTMCA B LeHTParbHil YacTUuHI
NpoayKTy.

[MepekoHariTecs, Wwo TepmoLlyn MiLHO
BCTaBMeHo y npoaykT. MeTanesa yactuHa
TepmoLLyn He NOBUHHA TOPKaTUCHA CTIHOK
KacTpyni/ckoBopiakn. Ma4yok pyykn mae
OyTV HanpaBneHWn BHU3.

[na m’sca/pmbn TOBLUMHOI 2-3 CM KiHYMK
TepmoLlyn Mae gocarat fHa CKOBOPOAMW.
Butarnite Tepmoluyn nepLu, Hix
nepesepTaTn NPOAYKT.

[Mpwn BMKOpUCTaHHI NNaHyi nepekoHanTecs,
Lo pyyka TepMoLLyn 3anuiaeTses
crnpaBa 3a Mexamu Ti NOBepXHi.
3BepHITbLCA 0 300paXKeHb HIDKYE.
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7.7 ToTyBaHHA 3a HU3bKUX
Temnepatyp — lMpuHUMNn 6e3nekn
NPoAyKTIiB Xap4YyBaHHA

[oTpumyinTecs HaBegeHWX IHCTPYKLiR nig Yac
roTyBaHHs 32 HU3bKMX TeMNeparyp, Hanp.
mMeToaoM Sous-vide.

*  Bumunte/npoaesiHdikyrite pykn nepeq
npuroTyBaHHsi ixi. BukopucroByite
0HOPAa30Bi PyKaBUYKK.

* BukopucToByiiTe TiNbKyM BUCOKOSIKICHI CBIXi
NPoAyKTY, Lo 36epiranncs y HanexHnx
yMOBaXx.

*  3aBxau peTenbHO MUITE Ta OUnLLYyTe
PPYKTH i OBOMi.

* [ligTpyMyiiTe YMCTOTY POBOYOI MOBEPXHI
Ta JOLKV ANS Hapi3aHHS.
BukopucToBynTe pisHi AOLIKM AN Pi3HUX
BUAIB NPOAYKTIB.

+ [puainaite ocobnumBy yBary ririeHi nig
Yac NpUroTyBaHHSA NTUL, AeLb Ta pubw.
MMTuyto 3aBxam cnig rotyBatu npu
TemnepaTypi MiHiMym 65 °C He meHLe 50
XBUIMWH.

+ T[epekoHaliTecs, wo puba, siky Bu
GaxaeTe NpUroTyBaTn 3 BUKOPUCTaAHHAM
Sous-vide, Mae skicTb calummi, To6To
Haa3BMYaNHO CBiXa.
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« 3b6epiraniTe NpUroToBneHy ixy B
XONoAWNbHUKY He Binblue 24 roguH.

« [ns nioger 3 ocnabneHor iMyHHO
CUCTEMO ab0 XPOHIYHUMMU
3aXBOPIOBaHHAMY PEKOMEHAYETLCS
nactepuayBaTu XXy nepes BXUBaHHSM.
MacTtepwuayiite Xy 3a Temnepatypu 60 °C
MiHIMyM OOHY FrOAMHY.

7.8 [loBiAHUK 3 rOTyBaHHA

Y Tabnuui HUX4Ye HaBedeHi npuknaan Tnis
NPOAYKTIB Ta 3a3HayYeHi onTUMarnbHi
TemnepaTtypu i pekoMeHA0BaHUA Yac
rotyBaHHs. Lli napameTpu MoxyTb
3MiHIOBaTUCA B 3aNeXHOCTI Big TemnepaTypu,
AKOCTi, KOHCUCTEHLUT Ta KiNbKOCTi NPOAYKTIB.

TpuBanicTe roTyBaHHs 3anexuTsb binbLue Bif,
TOBLUMHW NPOAYKTY, HiXX Bi Oro Baru.
Hanpwuknag, npu npurotyBaHHi CTENKY Ynm
TOBCTILUMM € LUMATOK, TUM BinbLue yacy
noTpibHO ANSA AOCArHEHHS nonepeaHLo
BCTaHOBMEHOI TemnepaTypv Ans Koro
cepeanHn. Abu CTerk TOBLUMHOK 2 CM
pocsarHyB TemnepaTypu 58 °C notpibHo
NpuBAM3HO OAHY FOAUHY, Y TON Yac sK Ans
CTelnKa TOBLUMHOKW 5 cM 3HagobuTbCs
ONN3bKO YOTUPLOX FOAVH.

Cnigkynte 3a nepLunm ceaHcom
NpUroTyBaHHs, abu nepekoHaTnCs, Lo
3a3HayeHi HUXKYe napameTpu BiANOBIAAOTbL
BaLLMM 3BMYKaM LLOAO NPUroTyBaHHS Ta
nocyay. Lli napameTpu moxHa 3miHoBaTH
BiAMNOBIAHO 4O BaLIMX 0COBUCTUX ynogobaHsb.



Tun npoayk- MeTtoarotry- CrtyniHb npu- ToBwwuHa / BHyTp. TpuBanicTtb ro-
Ty BaHHA roTyBaHHs KinbKicTb Temn./ TeMn. TyBaHHs (XB.)
npoAaykKTy roTyBaHHA
(°C)
AnosnynHa - Sous-vide HenpocmaxeHui 2 cm 50 - 54 45-210
cTenk
4 cm 120 - 210
6 cm 180 -210
cepenHe 2cm 55-60 45 - 240
4 cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
nobpe npocma- 2cm 61-68 45 - 240
XKeHnn
4 cm 120 - 240
6 cm 180 - 240
Kypka - rpyaka  Sous-vide MOBHICTIO Npo- 200-300r 64 -72 45- 60
cMaxeHe
PosirpiBaHHs MOBHICTIO Mpo- 68 - 74 35-45
CcMaxeHe
Kypka - Hixxka PoairpiBaHHs MOBHICTIO Npo- 200-300r 78 - 85 30-60
cMaxeHe
CBUHUHA - Sous-vide MOBHICTIO Npo- 2cm 60 - 66 35-60
CTenk CMaXeHe
CBuHUWHa - BU-  Sous-vide MOBHICTIO Mpo- 4-5cm 62 - 66 60 - 120
pi3ka CMaxeHe
®ine 6apaHuHM  Sous-vide cepenHe 2cm 56 - 60 35-60
MOBHICTIO Npo- 64 - 68 40 - 65
cMaxeHe
Arvave dine Sous-vide cepeaHe 200-300r 56 - 60 60 - 120
(6e3 kicTok)
MOBHICTIO MPO- 64 - 68 65-120
CcMaxeHe
Jlococb Sous-vide i3 30noTaBoO 2cm 46 - 52 20-45
LLKipKOIO
3cm 46 - 52 35-50
PoairpiBaHHs i3 30n0TaBoOO 2cm 55-68 20-35
LLKipKOIO
3cm 55-68 25-45
TyHeub Sous-vide i3 30110TABOKO 2cm 45 - 50 35-50
LLKIpKOIO
KpeBeTku Sous-vide i3 30110TABOKO 1-2cm 50 - 56 25-45

LLKIpKOIO
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Tun npoayk- MeTtoarotry- CrtyniHb npu- ToBwwuHa / BHyTp. TpuBanicTtb ro-
Ty BaHHSA roTyBaHHs KinbKicTb Temn. / TeMn. TyBaHHSA (XB.)
NPoAYKTY roTyBaHHs
(°C)
Aiys Sous-vide pi,cu(e1) po3amip M 63 - 64 45-70
HaI'IiBprTe1) 65 - 67 45-70
prTe1) 68 -70 45-70
Bapka m’siKa Bapka 42)
cepenHe Bapka 7 2)
XopcTka Bapka 10 2)
Puc HabyxaHHs rotosa - - 10- 30
KapTonns Bapka rotosa - - 15-30
OBoui (cBixi) Sous-vide rotoa - 85 30-40
Cnapxa Sous-vide rotosa - 85 30-40

1) Binok sanuwaeTtbcs pigkum.

2) Yac HaBeAeHo ANs sielb cepeAHbOro poamipy. [Ans BENUKMX Selb Ta SELb 3 XONOAWNbHUKA AOAAATE OAHY XBU-
TIUHY A0 Yacy NPUroTyBaHHS.

HDopatkoBi pekomeHgaudii ansa Jonomora
NMpu rotyBaHHi:

HanwuiTe B KacTpynto BiANOBIAHY KiNbKiCTb
pionHn (Hanp., Big 1 oo 3 nitpis) nepen
npuroTyBaHHsaM. Hamarantecs He
nonueatu ii nig Yyac NpuUroTyBaHHs.
KopucTyiitecs kpuwikoto, abu 3aowagnTtu
€Heprito Ta WBmnALle AOCATHYTU NOTPiGHOT
TemnepaTypu (Takox Ans nigirpisaHHA
BOAM).

[MepiognyHO NomiwynTe cTpasy nig Yac
roTyBaHHs Ans 3abe3neveHHs
PiBHOMIpHOro po3noainy Temnepatypu.
[opavite cinb Ha camomy noyaTky
NpoLecy roTyBaHHs.

PosmoposbTe npoayktv nepea
NPUrOTYBaHHAM.

[opasawite oBoui (Hanp., Bpokkoni, UBITHY
KanycTy, 3eneHunin ropox, 6procenbCbKy
KanycTy), Konu Boga JocsirHe HeobxiaHoT
TemnepaTypum i 3'aBUTbCA CnnvBatoye
BiKHO.

[opasavite kapTonnio abo puc y XOonogHy
BOAY nepen no4aTkoMm (YHKLT.

[nsa TyLKoBaHWX CTpas, COycCiB, CyniB,
Kapi, pary, rynsy Ta 6ynblAoHiB MOXHa
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BMKOpUCTOBYBaTU Po3irpitn abo
MigirpiBaHHs. MepLu Hix 3anyckaTn
dyHkuitoligirpisaHHs, obcmaxTe
iHrpepnieHTn (6e3 Tepmollyn) Ta gogavite
XOMOAHY PiavHY; Aani akTuBynte dyHKLUit0
3 [lonomora npu roTyBaHHi.

[na HeBenuknx MopenpoaykTis, Hanp.,
LIMaTOYKiB/LWynanbLiB BOCbMUHOra abo
MOJSIHOCKIB MOXHa BUKOPUCTOBYBATU
pexunm CmaxeHHs TyLIKyBaHHS.

DopaTtkoBi pekomeHAaauii Ans CMaXeHHA
TywKyBaHHSA:

/\ MOMEPEDXEHHS!

KopucTyiitecsa nuile kactpynamm 3
NMackMm AHOM.

/N\ YBATA

BukopucToByiiTe 6araTtolaposuii nocyn
nve Ans HU3bKUX PiBHIB HarpiBaHHs,
o6 3anobirtn neperpisaHHIo Ta
MOLLKOPKEHHIO MOCYAY.

BmukanTe dyHKLi0, KONn BapunbHa
NoBepxHsi xonoaHa (He NoTpibHe
nporpiBaHHs).




KopucTyiiteca nocyiom i3 Hepxxagitouoi
cTani 3 6baraToapoBMM OHOM.

He BMKOpMCTOBYWTE NOCYA i3 TUCHEHHAM
nocepenuHi gHa.

Pi3Hi po3mipn nocyay MoxXyTb BNANHYTH
Ha Yyac HarpiBaHHs. Baxkuii nocyn
yTpumye Binblue Tenna, HiXk nerkui, ane
Ha 1oro HarpiBaHHs BUTpa4aeTbcs Ginblue
yacy.

[MepeBepHiTb NPOAYKT NPU AOCATHEHHI
HWM MOSIOBUHW BCTAHOBMEHOI
TemnepaTypw.

[y>xe TOBCTi LUMaTKM NPOAYKTY NOTPIGHO
nepesepTaTu YacTiwe (ToOTO KOXHi ABi
XBUNUHW). [Insi ogepXaHHs HarikpaLmx
pes3ynbTaTiB peKkOMEeHA0BaHO
BMKOPMCTOBYBaATK criovaTky cnocié Sous-
vide. HanpukiHui roTyBaHHs noknagite
NPUrOTOBIEHI LUMATKM CTpaBu Ha
nonepeaHbO PO3irpiTy CKOBOPIAKY Ta
LBMAKO obcMaxTe ix 3 000X OokiB.
3aexan Bunmarite TepmoLyn, nepLu Hix
nepeBepTaTN NPOAYKT.

7.9 Nopagwu i pekomeHpauii ans
Hob?Hood

IMig yac po6oTn BapunbHOI NOBEPXHI 3
dyHKUi€t:

3axuwarite naHenb BUTSXKKK Bif MPAMUX
COHSIYHUX NMPOMEHIB.

He ocsiTnioinTe naHenb BUTSXKKN
ranoreHoBOo Mammnoo.

He HakpuBanTe naHenb ynpaeniHHA
BapUNbHOI MOBEPXHI.

He nepepwuBaiTe curHan Mixk BapunibHOO
NMOBEPXHEIO Ta BUTSXKKOI (Hanpuknag,
PYKOIO, PyUKOI0 Mocyay abo BUCOKOO
kacTpynet). [Ins. mantoHOK.

8. aornAg 1 O4YNWEHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao

TEexHikn 6esneku.

8.1 3aranbHa iHdopmauis

Ounwyyrite BapunbHy NOBEPXHIO MiCnst
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

[Ho nocyay, B sIkKOMYy BU rOTYeTe, Mae
6yTW 3aBXAN YACTUM.

BUTSXKKY Ha MarntoHKy 306paxeHo nuiue
ANA npuknagy.

@

TpumanTe BikHO Ans
Hob?HoodiHdpayepBoHoro curHany
YUCTUM.

@

IHWIi Nnpunaau 3 gUcTaHUiiHUM
KepyBaHHSM MOXYTb GnoKyBaTh curHan.
He BrkopucTOBYWTE Taki npunagu
no6nn3y BapurbHOI NOBEPXHI Nig vac
po6otn Hob?Hood.

Butsokku nnut 3 Hob?HooddyHkuieto

LLlo6 03HAaMOMUTHCS 3 MOBHUM aCOPTUMEHTOM

BUTSKOK ANA NANUT, AKi NpauooTb 3 Lo
dYHKLi€t0, 3BEPHITLCA 40 HALLIOro Beb-canTy
ans kopuctysadis. Butsxku Electrolux, ki
nigTPUMYIOTb LiH0 PYHKLitO, MOBMHHI MaTh
nosHauky =.

* [logpsinvHn abo TEMHI NNAMK Ha NOBEPXHI

He BNAMBatTb Ha pobOTy BapuibHOI
NOBEPXHI.

* BukopucToByiiTe cnevianbHui 3acid ans
YULLLEHHS, WO NiAXoAWTb ANs uiel
BapUIbHOT MOBEPXHI.

* BukopucToByliTe cnewianbHWi WKpebok
Ons ckna.
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8.2 YnweHHA BapunbLHOI NOBEpPXHi

HeranHo BugansanTe Taki Tunm
3abpyAHeHb: po3nnasneHy nnacrmacy n
noniMepHy Mnisky, LIyKop Ta 3anuLuku
CTpaB, LU0 MICTATb LlyKOp, SKLLO LbOro He
3pobuTH, TO 3abpyaHEHHS MOXEe
NPU3BECTN A0 MOLLKOAXKEHHS BAPUIbHOT
nosepxHi. byabTte obepexHi, wob
YHUKHYTW oniKiB. Bukopucrosyiite
cneuianbHUA WKpebok AN BapunbHUX
NMOBEPXOHb Nif, rOCTPMM KYyTOM A0 CKNSAHOT
NnoBepxHi i nepecysaliTe Ne3o no

OunLyriTe NOBEPXHIO BOSIOrOK FaHYipKo
3 HeTpanbHUM MUYMM 3acobom. licns
YULLLEHHS BUTPITb MOBEPXHIO M'SIKOIO
TKaHWHOHO.

Bupanitb nnamm 3 meTaneBum
BiAGNMCKOM: CKOpUCTaTECS PO3YMHOM
BOAM 3 OLTOM Ta BUTPITb CKMSAHY
NOBEPXHIO FraHYiIPKOIO.

[MoBepxHsa BapunbHOI NOBEPXHI Mae
ropu3oHTanbHi xonobu. BapunbHy
NMOBEPXHIO CiJ MUTU BOMOTOO FaH4ipKOo
3 MUOYMM 3ac0B0M NNaBHUMK pyxamm
3niBa Hanpago. [icnsa YMLLEHHS BUTPITb

NMOBEPXHI.

* BupananTte 3anuLiKu nicns Toro, K
npunag [ocTaTHbLO OXOJIOHE: BanHsiHi
Ta BOAsiHI po3Boau, 6pusku xupy Ta
nNsMmn 3 meTanesum Bigbnmckom.

Hanpaseo.

9. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/\ NMONEPEDXEHHSA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao

TexHikn 6esneku.

9.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHS npobnem

NOBEPXHIO M’SIKOKO TKAHMHOHO 3niBa

Mpo6nema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupiweHHs

BapurbHa NoBEPXHSI HE BMUKAETbCS
abo He npautoe.

BapunbHy noBepxHto He nia'eaHaHo
0o mepexi abo nig'egHaHo Henpa-
BUITbHO.

MepesipTe, L0 BapuIibHY NOBEPXHIO
npaBunbHO Nig'eqHaHO A0 MepeXi.
[uB. cxemy nNigKMioYeHHs.

3anobikHUK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LLO 3amno-

BiXKHUK € NMPUYMHOD HECNPABHOCTI.
Ao 3anobikHUK NeperopuTh e

pas, 3BepHiTbCs A0 KBanigikoBaHO-
ro enekTpuka.

Bu He BCTaHOBUMM CTYNiHbL Harpi-
BaHHs npoTarom 60 cekyHA.

YBIMKHIiTb BapuUnbHy NOBEPXHIO 3HO-
BY Ta BCTAHOBITb CTYNiHb HarpiBaH-
HS1 He MisHilwe Hix Yyepes 60 cekyHAa.

Bu TopkHynucsa asox abo 6GinbLuoi
KiNbKOCTi CEHCOPHWX KHOMOK OAHO-
YacHo.

TOpPKHITbCS NULLE OAHIET CEHCOPHOT
KHOMKM.

Mpautoe Maysza.

[vs. po3ain «llloaeHHe kopucTy-
BaHHSI».
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyYnHa

Cnoci6 BupilleHHsA

[vcnnei He pearye Ha AOTUKK.

YacTtuHa aucnnes Hakputa, abo
nocys po3MileHo 3aHafaTo 6nmM3bko
o aucnnes.

Ha gucnneli notpanuna piguHa a6o
CTOPOHHIn NpegmeT.

MpuGepitb Ui npeameTu. Mepemi-
CTiTb Nocya nogani Big avcnnes.
QuucTiTb AUCNNen, 3ayekainTe AOKU
npunag oxonoxe. Big'egHante npu-
nap Big enektpomepexi. Yepes 1
XBWUMUHY 3HOBY MiAKMIOYiTE BapUIb-
HY MOBEPXHIO.

JlyHae 3BykoBUIA curHan, i BapunbHa
NoBEPXHS BUMUKAETHCSI.

Konwu BapunbHa NoBEpXHS BUMM-
KaeTbCsl, yHa€e 3BYKOBUIA CUrHan.

Bw wock noctaBunu Ha ofHy abo
Kinbka CEHCOPHMX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHUX
KHOMOK.

BapunbHa NoBepxHs BUMUKAETLCS.

Bu nocTaBunm LWock Ha CEHCOPHY

KHOMKY @

3abepiTb NpeaMET i3 CEHCOpPHOT
KHOTKW.

He BMukaeTbcsa iH,Cl,VIKaTOp 3anuuiko-
BOro tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCs, TOMy LU0
npautoe Hegosro abo AaTuuk nig no-
BEPXHE BapuIbHOI NaHeni noLu-
KOKEHO.

AKLLo 30Ha NpautoBana AOCTaTHBO,
W06 HarpiT1cs, 3BepHITLCSA 40 aBTO-
pV30BaHOrO CEPBICHOO LIEHTPY.

Micna yBiMmkHeHHA [Jonomora npu
roTyBaHHi BapurnbHa NoBEPXHS! Mo-
YMHaEe HarpiBaTuCs, NPUMNUHSAE Ha-
rpiBaHHsi, @ NOTIM NPOAOBXYE 3HOBY.

Lle nepeBipka 6e3neku, abu nepeko-
HaTucs, Wo TepMoLLyn 3HaxoaUTb-
€S B KacTpyni, ANst IKOi aKkTMBOBaHO
dyHKUito [lonomora npu rotyBaHHi.

Lle 3BnyariHa npoueaypa, BOHa He
CBiQYMTb NPO HECMPABHICTb.

He BOoaeTbecs yBIMKHYTU HaBULLMIA
piBeHb HarpiBaHHs.

[ns iHWOT 30HK BXXe BCTAHOBMNEHO
HalBULLMIA piBEHb HarpiBaHHS.

Cnovatky cnif, 3HU3UTN MOTYXHICTb
iHLLIOT 30HM.

CeHCOpHI KHOMKW HarpiBalTbCs.

Mocyn mae 3aBenukuii po3mip abo
3HaXoAWTLCA 3aHaATo 6nm3bKo A0
naHeni kepyBaHHs.

3a MOXNMBOCTI CTaBTe BENUKNI
nocyn Ha 3aAHi 30HW HarpiBaHHs.

Ha ancnnei BinobpaxaeTbes, LWo
TepmoLlyn He 3HalgeHo.

HenpaBunbHe nonoxeHHs Tepmo-
wyn.

LLlocb 6nokye ioro curHan (Hanp.,
CTONOBI Npunagwn, pyyka CKoBOPIAKN
4y iHWa KacTpyns).

PosTawyite TepmoLlyn npaBubHO.
[vB. po3ain «Mopaau Ta pekomeH-
nauii».

MpubepiTb Byab-aki meTanesi npea-
mMeTu abo iHWi NnpeameTH, Aki Mo-
XyTb BriokyBaTh curHan.

Ha gvcnnei BinobpaxaeTbes, LWo
TemnepaTtypa Boayu Buwia 3a 100°C.

Tepmollyn He BigkanibpoBaHo abo
BikanibpoBaHO HenpaBWbHO.
BapunbHy noBepxHio nepemilleHo B
iHWe micue.

Bigkanibpynte Tepmoluyn 3HOBY.
[vB. po3ain «KanibpyBaHHs».
Takox Moxe 3HagobuTuCst nepesip-
Ka NpaBWMbHOCTI Kody kanibpyBaH-
Hs1. [lvB. po3ain «MoeaHaHHs».

Bu poganv 3aHaaTo 6arato coniy
BOdY.

He conitb BOAY, O KUNUTB.

Ha avcnnei He noka3aHo Temnepa-
TYpy. o

Ha gncnnei Bigo6paxaetbca cum-
BOJ NonepeaXeHHs.

He TepmoLLyn BCTAHOBUB 3B'A30K 3
BapwIIbHO NOBEPXHELO Yepes 3a-
HaaTo cnabkuii curHan.

MomicTiTb TepmoLyn no6nmay aH-
TEHW Ha BapuIlbHili MOBEPXHi, No-
6nu13y ueHTpy. Aue. posain «Mopa-
OV Ta pekomeHaauiin.

LLlock 3akpuBae Tepmoluyn abo aH-
TEHy Ha BapwnbHili NOBEPXHi, Ha-
npuknag, YacTHa MeTaneBoro Ho-
xa.

MpuiimiTe BCe, LLIO HaKpUBae aHTe-

Hy. MepekoHaiiTecs, Lo nocya pos-
MiLLIEHO B LIEHTPi 30HW HarpiBaHHs.

[ue. po3gin «Mopagn Ta pekomeH-

Aauii.
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyYnHa

Cnoci6 BupilleHHsA

3B'A30K Mix TepMoLLyn i aHTEHO
BTpayeHo.

MepekoHanTecs, WO HIYOro He 3aB-
axae curHany. MepemicTite
TepmoLLyn B3A0BX Kpato kacTpyni
[ANst HanaLTyBaHHS Oro NOMOXeEH-
HA. [ue. po3pin «MNopaam Ta peko-
MeHaauii».

IHWi nprvnagun npauoloTb Ha Tink ca-
Mil YacToTi Ta NepeLUKoAXKalTb
3'eQHaHHI0.

MpubepiTb yci npunagun, ski MOXyTb
nepeLkompkaTtu 3'egHaHHo. [ue.
po3ain « TexHiyuHi faHi».

TemnepaTypa NpoayKTy Biapis-
HAETBLCS Bif, OYiKyBaHOI.

HenpasunbHo BcTaHoBNEHO Tepmo-
Lyn.

MepekoHaiiTecs, Lo ToYka BUMIpIo-
BaHHA po3TalloBaHa y HAWTOBLLN
yacTuHi npoaykTy. Aue. po3ain «[lo-
pagv Ta pekomeHaaLii».

BapunbHa noBepxHs BUSIBNSE 3Ha-
YHi CTPMOKKM TemnepaTtypu.

Bu nopasanu Bogy abo 3amiHunm
KacTpynito Mig Yac roTyBaHHs.

He popaBsarite Boady Ta He 3MiHONTE
KacTpynto nicns novatky po6oTun
DYHKLUT.

Tenno B KacTpyni He po3noAINAeTb-
cs1 piBHOMipHO, 0cO6NMBO ANs ry-
CTUX PiAVH.

YacTo nowmiwyvite cTpasy.

Kactpyns 3aHaaTo HarpiBaeTbCs
abo xa cTae HagmipHO nepeBape-
HOIO AyXe LUBUAKO.

BUKOpWCTOBYETLCS 3aHaATO Mana
KacTpynsi.

BukopucTtoBy#Te kacTpyni, po3mipn
SIKMX Bi4NOBIAalOTb 30Hi HArpiBaHHS.
[ue. po3ain «TexHiYHi gaHi».

He BOoaeTbcsa aktuByBaTh (OyHKLtO.

Ha Tili camili 30Hi HarpiBaHHSA BUKO-
HyeTbCS iHLWa yHKLiSA, SKa nepe-
LIKOKaE akTmBaLji.

BuMKHITE chyHKLit0 Nnepes yBiMKHEH-
HAM iHLUOT.

[onomora npwv rotyBaHHi abo Sous-
vide 3ynunHaeTbCA.

Ha nouatky ceaHcy npurotyBaHHs
TemnepaTypa piavH1 BCepeauHi ka-
cTpyni Buwwa 3a 40 °C.
BuKOpWCTOBYETLCS rapsiunii nocys.

BukopucToBy#iTe Tinbkv XONoAHi pi-
OVHW.
He poairpiBainte nocya.

Hob2Hood He npautoe.

Bw Hakpunu naHenb kepyBaHHS.

3abepiTb Leln npegmerT i3 naHeni ke-
pyBaHHS.

Hob2Hood npautoe, ane nuwe cBi-
TUTbCS NiACBITKA.

AkTBOBaHO pexum H1.

3MiHiTb pexum Ha H2 - H6 abo 3a-
YekaiiTe, konu Byae yBiIMKHEHO aB-
TOMaTUYHUIA PEXUM.

MpauytotoTb pexumn H1 - H6
Hob?Hood, ane niaceiTka BUMKHEHA.

MoxxnvBo, npo6nema BuknMkaHa He-
CnpaBHiCTO Namnu.

3BEpPHITLCS 10 aBTOPM3OBAHOIO
CEepBICHOro LEHTPY.

Y pasi TopkaHHs CEHCOPHUX KHOMOK
Ha naHeni ynpaeniHHSA HemMae Xoa-
HOrO 3BYKY.

3BYKOBi CUrHanM AeakTVBOBaHO.

AKTUBYIiTE 3BYKOBI curHanu. [ims.
po3gin «lllogeHHe KopucTyBaHHA.

BcraHoBneHo HenpasuiibHYy MOBY.

Bv nomunkoBo 3MiHWUNM mMoBy.

CkuHbTe YCi PYHKLiT O 3aBOACHKMX
HanawTyBaHb. O6epiTb CkUHYTU BCi
HanawTyBaHHs 3 MeHto.
Bin'enHaiiTe npunag Bif enekTpo-
mMepexi. Yepes 1 XBUnuHy 3HOBY
NiOKMOYITb BapubHY NOBEPXHIO.
YcraHoBiTe MoBa, fckpaBsicTb
[ucnneto i PiBeHb ry4HoCTi.
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyYnHa

Cnoci6 BupilleHHsA

30Ha HarpiBaHHsi BUMMKAETbCS.
3'ABNSETLCA NOBIAOMIEHHS 3 None-
pepKeHHSM Mpo Te, Lo 30Ha Harpi-
BaHHS BUMKHETBCS.

ABTOMaTNYHE BUMUKAHHS BUMVKAE
30HY HarpiBaHHs.

BuUMKHITb BapunbHY NOBEPXHIO 1
YBIMKHITb ii 3HOBY.

[ue. po3gin «oaeHHe kopucty-
BaHHA».

3'aBnseTbes 5 i MOBIAOMINEHHS.

Mpautoe BrnokyBaHHs.

[uB. po3gin «oaeHHe kopucty-
BaHHA».

3'aBnsetbes «O - X - Ay.

Mpautoe 3axucT Big AocTyny AiTen.

[vs. po3gain «llloaeHHe kopucTy-
BaHHS».

MurtnTb E

Ha 30Hi roTyBaHHsa Hemae nocyay.

MocTaBTe nocyz Ha 30Hy roTyBaH-
HS.

HesignosigHuii nocya.

BukopuctoByiTe BignoBigHWI noc-
ya. Oue. po3gin «Mopagwu Ta peko-
MeHgauii».

[HiameTp AHa nocyay 3aHaaTo ma-
TN ANS 30HU TOTYBaHHS.

KopucTyiitecs nocyaom BianoBigHo-
ro poamipy. AuB. po3ain « TexHiuHi
AaHi».

i BigoGpaxaeTbcsa uncno.

Cranacsa nomurnka po6otu Bapunb-
HOi NOBEpPXHi.

BuMKHITE BapunbHy NOBEPXHIO Ta
BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Axwo 3aropsieTbCs 3HOBY,
BiA'eAHaNTe BapuIibHY NOBEPXHIO
Bif enektpomepexi. Yepes 30 ce-
KYHZ, 3HOBY MiAKMIOYiTb BAPUIbHY
NoBepxHI0. FKLLo npobnema He 3Hu-
Kae, 3BEPHITbCSt O aBTOPU30BAHOMO
CEepBIiCHOrO LIeHTPY.

Bu moxeTe novyTn 6e3nepepBHuii
3BYKOBWIA CUrHan.

HenpasunbHe nigkntoyeHHs oo
enekTpoMepexi.

Big'eaHante npunag Big enekTpo-
mMepexi. 3BepHiTbCA A0 kBanidiko-
BaHOro enekTpuka, wob nepesiputu
BCTaHOBIIEHHS.

Mocyn HarpiBaeTbecs goBLUE 5 XBU-
TIVH.

[lHO nocyay He cymicHe 3 iHayKLUieto.

KopucTyiiTecs nocynom 3 Bignosia-
HUM (MNackMM, MarHiTHAM) AHOM.
[ue. po3gin «Mopaan Ta pekomeH-
nauiin.

9.2 AKLI0 B He MOXeTe 3HaUuTHn

pilleHHS ...

AKLO BM HEe MOXeTe yCyHyTu npobremy,
3BEPHITLCS 40 3aknagy, aAe v npugbanu
npunag, abo 4o cnyomn TexHIYHOT
nigTpymkn. MNosigomTe iHopmauito 3
Tabnnyky 3 TEXHIYHUMUW JAHUMMU.
[MepekoHariTecs, WO BU NpaBUIbHO

KOPWCTYBanucb BapubHOIO MOBEPXHEI.
SAKLLO BM HENPaBUITbHO KOPUCTYBanNucst
npunagom, BisauT marictpa abo gunepa byae
NAaTHUM HaBiTb Y rapaHTiNHWIA Nepioa.
IHbopmaLis npo rapaHTinHWIA nepioa Ta
aBTOPU30BaHMWI CEPBICHUI LLEHTP BKa3aHi y
rapaHTiiHomy GykneTi.
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10. TEXHIYHI OAHI

10.1 Tabnuuka 3 TeXHiYHUMM
AaHUMM

Mogenb EIS6648

Tun 62 B4A 01 CA

IHAaykuia 7.35 kBT

CepiiHnii HOMED .................
ELECTROLUX

10.2 NiyeHsii Ha nporpamMmHe
3abe3neyvyeHHs

MporpamHe 3a6e3neyeHHs, BKIOYEHE 40
BapuUIbHOI MOBEPXHi, MICTUTb NiLeH30BaHe 1
3axyiLeHe aBTOPCbKUMY NpaBamu NporpamHe
3abesneveHHs BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libdpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 Towo.

10.3 CneuundpikaLisa 30H rotyBaHHs

Homep Bnpoby (PNC) 949 596 891 00
220-240 B /400 B 2H 50-60 Iy,
Bupo6neHo B: HimeuyunHa

7.35 kBT

cex

O3HarioM1TUCS 3 NOBHWUM EK3EMMNIISAPOM
niueHsii MoxHa Ha: MeHto > HanawtysaHHsa >
Cepsic > JliueHsis.

3aBaHTaXuTN BUXIQHWIA KOA NPOrpamMHOro
3abe3neyveHHst 3 BiAKPUTUM BUXIOQHUM KOOOM
MOXHa, SIKLLIO NEPENTH 3a NOCUINAHHSM, Lo
MiCTUTbCS1 Ha BEDG-CTOPIHLI MPOaYKTY.

3oHa rotyBaHHAA HomiHanbHa no-

PowerBoost [BT] PowerBoost

LiameTp nocyay

TYXHICTb (Makc. Makc. TpuBa- [Mm]

CTyNiHb Harpi- nictb [xB]

BaHHA) [BT]
MepenHsa nisa 2300 3200 10 125-210
3aaHsa nisa 2300 3200 10 125-210
MepenHs npasa 1400 2500 4 125-145
3apgHsa npaea 1800 2800 10 145 - 180

[MOTY>XHICTb 30H rOTYBaHHSA MOXe AeLo
BiAPI3HATUCSA Bif, 3HAaYeHb, HABEAEHUX y
Tabnuui. BoHa 3MiHIOETLCA 3aNeXHO BiA
mMaTepiany Ta po3mipis nocyay.

3aans onTMmanbHUX pe3ynbTaTiB roTyBaHHS
He BMKOPWUCTOBYITE MOCyA, AiaMeTp SKoro
nepeBuLLye BKasaHui y Tabnuui.

10.4 TexHi4YHi XapaKTepUCTUKU
Tepmoluyn

TepmolLyn 403BONEHUIA AN BUKOPUCTaHHS B
KOHTaKTi 3 Xap4OBMMU NPOAYKTaMMU.
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Po6Goua yacToTa 433,05 -434,73

My
MakcrmanbHa NOoTYXHICTb Cur- 5 nbm
Hany
[ianasoH TemnepaTyp 0-120°C
Livkn BumiptoBaHHsA 3 cekyHan




11. EHEPIOE®EKTUBHICTb

11.1 IHdopmauisa npo Bupi6*

loeHTudikatop mogeni

EIS6648

Twvn BapunbHOI NOBEPXHI

B6ynosaHa BapusibHa no-

BEPXHs
KinbkicTb 30H ANA rotyBaHHs 4
TexHonoris nigirpisy IHAyKUisA
[iameTp Kpyrnmx 3oH Ans rotyBaHHsA (J) MepepnHs niBa 21,0 cm
3agHa nisa 21,0 cm
[MepenHs npasa 14,5 cm
3aaHsa npaea 18,0 cm

CnoxuvBaHHs eneKkTpoeHeprii OfHiel0 30HOK Ans ro-
TyBaHHs (EC electric cooking)

189,1 Breroa/kr
189,1 Breroa/kr
180,2 BTt-roa/kr
178,3 Bt-roa/kr

MepepnHs niBa
3agHsa nisa
[MepeaHs npasa
3agHsa npasa

CnoxvBaHHsA enekTpoeHeprii BapunbHoto noBepxHeto (EC electric hob)

184,2 Bt-roa/kr

* ins €Bponericbkoro Cotody BiANOBIAHO A0
nonoxeHb €C 66/2014. Ana binopyci —
BignosigHo no STB 2477-2017, dopatok A.
[ng Ykpainn — BignosigHo o 742/2019.

EN 60350-2 — EnekTpu4Hi nobyToBi
npunagu ons rotyBaHHs i — yacTtuHa 2:
BapunbHi noBepxHi. Cnocobu BUMiptoBaHHs
NPOAYKTUBHOCTI

[MoKa3HUKKM CNOXXMBAHHSA €NeKTpoeHepril,
NoB’si3aHi i3 30HOK0 AN rOTYBaHHS,
No3Ha4YeHo No3Haykamu Ang BiANOBIAHNX 30H
HarpiBaHHs.

11.2 EHepro3bepexeHHsA

CkopucTainTecs HUK4YeHaBeAeHUMN
nopagamu Ans WoAEeHHOro
eHepro3bepexeHHs.

12. OXOPOHA OOBKIIA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY nNepepobky
mMartepianuv, No3Ha4eHi BiAnoBigHUM

CYMBOJIOM C/:) Buknpante ynakosky y
BiMNOBIAHI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CUPOBWHU. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMULLHE cepefoBuLLie Ta 340POB’S iHLLIMX
noaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky

* [lpw HarpiBaHHi BOAW BUKOPUCTOBYITE
nmLIe NoTPIGHY KiMbKiCTb.

* [lo MOXNMBOCTI 3aBXAn HakpusanTe
NOCYA KPULLIKOHO.

* [lepen yBIMKHEHHSIM 30HW HarpiBaHHs
PO3MICTITb Ha Hii nocya.

* Ha meHwWwunx 30Hax HarpiBaHHA
pO3MiLLyiTe MeHLMIA nocya,.

* Posmiwyiite nocys 6e3nocepenHsLo B
LeHTPi 30HM HarpiBaHHs.

* BukopucToBy/iTe 3anuvLLKOBe Tenno Ans
nigTpUMaHHs cTpasu Tennot abo
PO3TONOBaHHSA NPOAYKTIB.

eneKkTPUYHUX | eNeKTPOHHNX Npunagis. He
BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignoBigHNM

CUMBOJIOM E pasoM 3 iHLUM JOMaLUHIM
cMiTTsIM. [OBEpHITb NPOAYKT 40 3aBOAY i3
BTOPWHHOI NepepobKm y BaLLiil MiCLLEBOCTI
abo 3BEpHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHNUX
opraHiB Bnaau.
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