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Important

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Danger

Warning

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the pan.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remotecontrol system.



Caution

English 7

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Accessible surfaces may become hot during use.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan and accessories placed inside the cooking chamber becomes hot
during and after use of the appliance, always handle carefully.

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.
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- Always return the appliance to a service center authorized by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

- Always unplug the appliance after use.

- Letthe appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

- Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.

- Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimize the production of acrylamide).

- Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts, and splatter shield.

- Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

- Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the
accessories fall out.

Electromagnetic fields (EMF)

Recycling

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Introduction

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty
does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.philips.com/welcome.

General description

1 Temperature knob
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Timer knob
Frying insert
MAX indication
Pan

Power cord
Cord wrap

Air outlets
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Before first use

1 Remove all packing material.
2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
3 Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.

Note

- Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

- Do not place the operating appliance near or underneath objects that could
be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Food table

The table below helps you select the basic settings for the types of food you

want to prepare.

Note

- Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ in
origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for
your ingredients.

- When preparing larger amount of food (e.g. fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the pan 2 to 3 times in order to
achieve a consistent result.

Ingredients Amount Time  Tempera- Note
(min) ture

Thin frozen fries (7x7 mm/0.3x0.3  200-500 g 11-22 180°C Shake, turn or stir 2-3 times in
in) between

Homemade fries (10x10 200-500 g 22-30 180°C Shake, turn or stir 2-3 times in
mm/0.4x0.4 in thick) between

Frozen chicken nuggets 200-500¢g 10-20 200°C shake, turn or stir halfway
Frozen spring rolls 200-500¢g 10-20 200°C shake, turn or stir halfway

Hamburger (around 150 g/50z)  1-2 pieces 12-16 150°C




10  English

Meat loaf 400-600 g 35-45 150°C Use the baking accessory
Meat chops without bone (around 1-2 pieces 16-20 200°C shake, turn or stir halfway
190 g/7 oz)

Chicken drumsticks (around 125 2-6 pieces 18-21 180°C shake, turn or stir halfway
g/4.5 0z)

Chicken breast (around 160 g/6 1-4 pieces 18-21 180°C

0z)

Whole fish (around 300-400 1 piece 22 200°C

g/11-14 oz)

Fish filet (around 200 g/7 0z) 1-3 pieces 20-22 200°C

Mixed vegetables (roughly 200-500 g 15-20 180°C Set the cooking time
chopped) according to your own taste.

Shake, turn or stir halfway.

Muffins (around 50 g/1.8 0z2) 1-7 pieces 14-26 160°C

Cake 400-600 g 35-45 160°C Use the baking accessory.
Pre-baked bread/rolls (around 60  1-5 pieces 6-10 200°C

g/1.2 0z)

Homemade bread 400-600 g 40-50 160°C Use the baking accessory.

The shape should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the heating
element when rising.

Airfrying

Caution

- This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat or any other liquid.

- Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Handle the hot pan
with oven-safe gloves.

- This appliance is for household use only.

- This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

- Preheating of the appliance is not necessary.

1 Remove the pan from the appliance by pulling the handle.
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2 Putthe frying insert in the pan.

3 Puttheingredients in the pan.
Note
- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.
- Do not exceed the amount indicated in the 'Food table’ section or overfill

the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Put the pan back into the Airfryer.
Caution
- Never use the pan without the frying insert in it.
- Do not touch the pan during and for some time after use, as it could
get very hot.

5 Put the plug in the wall outlet.

6 Turn the temperature knob to the required temperature.
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7 Turn the timer knob to the required cooking time to switch on the appliance.
Note

- Some ingredients require shaking or turning halfway through the cooking
time (see 'Food table’). To shake the ingredients, pull out the pan and shake it
over the sink. Then put the pan back into the appliance.

- If you set the timer to the half of the cooking time and you hear the timer bell
itis time to shake or turn the ingredients. Be sure to reset the timer to the
remaining cooking time.

- During cooking, if you need to change the cooking temperature or time, turn
the control knobs to the required setting.

8 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.
Note

- You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the timer
knob to 0 (counterclockwise); this requires some more force than turning
clockwise.

9 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.
Caution
- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place iton a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.
Note

- Ifthe ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

10 Empty the contents into a bowl or onto a plate.
Caution

- After the cooking process, the pan, the interior housing and the
ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in the
Airfryer, steam may escape from the pan.

Note

- Toremove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out the
ingredients.

- Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the bottom
of the pan.
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- Depending on the type of ingredients cooking, you may want to carefully
pour off any excess oil or rendered fat from the pan after each batch or
before shaking. Place the pan on a heat-resistant surface. Wear oven-safe
gloves to pour off excess oil or rendered fat. Return the pan into the
appliance.

- When a batch of ingredients is ready, the Airfryer is instantly ready for
preparing another batch.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:
- Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.
- Itis best to air fry the fries in portions of up to 500 g / 18 oz for an even result.
Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.
Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).
Soak the potato sticks in a bowl! of water for at least 30 minutes.
Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.
Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.
5 Remove the sticks from the bow! with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.
Note
- Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the pan at once to prevent
excess oil from going into the pan.
6 Put the sticks into the pan.
7 Fry the potato sticks and stir them 2-3 times during cooking.

A WN =

Cleaning

Warning

- Let the pan and the inside of the appliance cool down completely before
you start cleaning.

- The pan has a non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or
abrasive cleaning materials as this may damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the

pan after every use.

1 Turn the timer knob to 0, remove the plug from the wall outlet and let the
appliance cool down.
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Tip

- Remove the pan to let the Airfryer cool down faster.

2 Remove the frying insert from the pan.

3 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

4 Clean the pan and frying insert in a dishwasher. You can also clean them with
hot water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning
table").

Tip

- If food residues stuck to the pan or frying insert, you can soak them in hot
water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the
food residues and makes it easier to remove. Make sure you use a
dishwashing liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease
stains on the pan or frying insert and you have not been able to remove
them with hot water and dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.

5 To prevent scratches, gently wipe the outside of the appliance with an
unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

6 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

7 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

I\

<
< Sl
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Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
Note
- When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.
- Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed before
you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.

Problem Possible cause Solution

The outside of the appliance The heat inside radiates to the This is normal. All handles and

becomes hot during use. outside walls. knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The pan and the inside of the
appliance always become hot
when the appliance is switched on
to ensure the food is properly
cooked. These parts are always too
hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

/N

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do notturn ~ You did not use the right potato ~ To get the best results, use fresh

out as | expected. type. floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the  Follow the instructions in this user
pan is too big. manual to prepare home-made
fries.
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Problem

Possible cause

Solution

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the frying insert).

You can prevent damage by
lowering the frying insert into the
pan properly. If you insert the
frying insert at an angle, its side
may knock against the wall of the
pan, causing small pieces of
coating to chip off. If this occurs,
please be informed that this is not
harmful as all materials used are
food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
frying insert thoroughly after every
use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the pan.
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Dulezité informace
Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dilezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, ani v jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického vafice nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehtaté trouby.

- Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak drazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do nadoby, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

- Nadobu neplnte olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastréce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
déle jej nepouzivejte.

- Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

- Nikdy nevkladejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximalni mnozstvi
uvedené v nadobé.

- Vzdy se ujistéte, ze je ohfivac prazdny a ze v ohfivaci nejsou Zadné potraviny.

Upozornéni

- Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spole¢nost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

- Pristroj zapojujte pouze do fadné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisticem.

- Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

- Pristroj neni urcen k tomu, aby byl ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.
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Upozornéni

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani pfistroje a pokud byly obezndmeny s pfislusnymi riziky.

Déti si s pristrojem nesmi hrét. Cigténi a idrzbu by nemély provadét déti, které
jsou mladsi nez 8 let a jsou bez dozoru.

Pfistroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pristroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotfebic¢dm. Za pfistrojem, po obou
jeho stranach a nad pfistrojem ponechte alesporn 10 cm volného prostoru. Na
pfistroj nic nepokladejte.

Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvolfuje
horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou paru a vzduch davejte pozor také pfi
vytahovani nadoby z pfistroje.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ptisady nebo pecici papir.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Nikdy neplrite nddobu olejem.

PFistroj je navrzen pro pouziti pti okolnich teplotdch mezi 5 °Ca 40 °C.

Drive nez pfistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Napajeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrchd.

Zarizeni neumistujte na hoflavé materidly nebo do jejich blizkosti, napfiklad
na ubrus ¢i pobliz zavésu.

Nepouzivejte pfistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této pfirucce. PouZzivejte
pouze originalni prislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba a pfislusenstvi umistény uvnitf varné komory se béhem pouzivani
pfistroje a po ném zahftivaji, vzdy s nimi manipulujte opatrné.

Pfed prvnim pouzitim pristroje dikladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uZivatelské pfirucce.

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domdacnosti. Nenf urcen pro
pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyrky pro personal obchod(, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostredich. PFistroj neni uréen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zatizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo cisténim ho vzdy odpojte od napdjeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionalni i
poloprofesionalni Ucely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.
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- Kontrolu nebo opravu pfistroje svérte vzdy servisu autorizovanému
spolecnosti Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

- Po pouziti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

- Pred manipulaci nebo ¢isténim pristroje pockejte alespori 30 minut, nez
pfistroj vychladne.

- Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli
tmavé nebo hnédé.

- Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte pfi teplotach nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidu).

- Pri cisténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso, okraj
kovovych &asti a stit proti rozstriknuti.

- Vzdy se ujistéte, ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- Budte opatrni pfi vytahovani uvarenych pokrm@ a nenechte vypadnout zadné
prislusenstvi.

Elektromagneticka pole (EMP)

Recyklace

Tento pfistroj odpovida platnym normam a predpisiim tykajicim se
elektromagnetickych poli.

- Tento symbol znamena, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vasi zemé pro sbér elektrickych vyrobkg.

Zaruka a podpora

Uvod

Spolec¢nost Versuni poskytuje na tento produkt po zakoupeni dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na zdvady vzniklé v disledku nespravného pouZzitf
nebo Spatné Udrzby. Nase zaruka nema vliv na vase zakonna prava spotfebitele.
Potiebujete-li dalsi informace nebo uplatnit zaruku, navstivte nas web
www.philips.com/support.

Gratulujeme k ndkupu a vitame vas mezi uzivateli vyrobkl spolecnosti Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.philips.com/welcome.
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4 r -
Vseobecny popis
Knoflik pro nastaveni teploty
Knoflik ¢asovace
Prislusenstvi na smazenf
Vyznam kontrolek MAX
Posunout
Napajeci kabel
Sbaleni kabelu
Vystupy vzduchu

oOo~NOOUTDWN —

v r v . r
Pred prvnim pouzitim
1 Odstrante veskery obalovy material.
2 Sejméte z pfistroje viechny (pfipadné) ndlepky nebo Stitky.
3 Pted prvnim pouZitim ptistroj dikladné vycistéte (viz kapitola ,Cist&ni”).

v7rs v r v . r
Priprava pred prvnim pouzitim
Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti Zaru.
Note
- Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo by to
narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

- Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod predmeéty,
které se mohou poskodit parou, naptiklad stény a skfin.

Pouziti pristroje

Tabulka pokrmu

S pomoci nize uvedené tabulky mlzete vybrat zakladni nastaveni pro typy

pokrmd, které chcete pfipravit.

Poznamka

- Nezapomente, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou rizného
plvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro vase suroviny
nemuzeme zarucit.

- Pripripravé vétsiho mnozstvi jidla (napft. hranolky, krevety, kureci palicky,
mrazené pokrmy) ingredience v nddobé dvakrat az tfikrat protreste, otocte
nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.

Ingredience Mnozstvi Cas Teplota  Poznamka
(min)
Tenké mrazené hranolky 200-500 ¢ 11-22 180 °C V prabéhu 2-3krat
(7x7mm/0,3x0,3in) protrepejte, otocte nebo
zamichejte.
Domadci hranolky (silné 200-500¢ 22-30 180 °C V prabé&hu 2-3krat
10x10mm /0,4x0,4in) protiepejte, otocte nebo

zamichejte.
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Mrazené kufeci medailonky 200-500¢g 10-20 200 °C v poloviné protfepejte, otocte
nebo zamichejte

Zmrazené jarni zavitky 200-500¢ 10-20 200 °C v poloviné protiepejte, otocte
nebo zamichejte

Hamburger (zhruba 150 g/ 50z)  1-2 kusy 12-16 150 °C

Sekana pecené 400-600 g 35-45 150 °C Pouzijte pecici prislusenstvi

Kotlety bez kosti (zhruba190 g / 1-2 kusy 16-20 200 °C v poloviné protiepejte, otocte

7 0z) nebo zamichejte

Kureci stehna (zhruba 125 g / 2-6 kusy 18-21 180 °C v poloviné protfepejte, otocte

4,5 0z) nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba 160 g / 6 0z) 1-4 kusy 18-21 180 °C

Celd ryba (zhruba 300-400 g / 1 kus 22 200 °C

11-14 oz)

Rybi filety (zhruba 200 g / 7 0z) 1-3 kusy 20-22 200 °C

Smés zeleniny (hrubé krajena) 200-500¢g 15-20 180 °C Cas pfipravy nastavte podle
chuti.
V poloviné protreste, otocte
nebo zamichejte.

Muffiny (zhruba 50 g/ 1,8 0z) 1-7 kusy 14-26 160 °C

Kolac 400-600 g 35-45 160 °C Pouzijte pedici prislusenstvi.

Predpeceny chléb/rohliky (zhruba  1-5 kusy 6-10 200 °C

60g/1,202)

Domdci chléb 400-600 g 40-50 160 °C Pouzijte pedici prislusenstvi.

Tvar by mél byt co nejplossi,
aby se chléb pfi zvedani
nedotykal topného télesa.

Fritovani ve fritéze Airfryer

Upozornéni

- Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu neplnte
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

- Nedotykejte se horkych povrchu. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky a
otocné ovladace. S horkou nadobou manipulujte v kuchyriskych
rukavicich.

- Pristroj je ur¢en vyhradné k pouziti v domacnosti.

- PFi prvnim pouziti pfistroje z néj mize unikat slaby kouft. To je normalni
jev.

- Predehftivani pfistroje neni nutné.
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1 ZataZzenim za rukojet vyjméte nadobu z pfistroje.

2 Vlozte pfislusenstvi na smazeni do nadoby.

3 Do nadoby vlozte suroviny.
Poznamka
- Fritéza Airfryer dokaze pripravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.
- Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani nddobu
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konecného vysledku.

4 Zasunte nadoby zpét do fritézy Airfryer.
Upozornéni
- Nadobu nepouzivejte bez prislusenstvi na smazeni.
- Na nadobu béhem pouziti a néjakou dobu po ném nesahejte, mtze
byt velmi horka.

5 Zasufite zastrcku do sitové zasuvky.
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6 Otocte ovladac teploty na pozadovanou teplotu.

7 Pristroj zapnete otocenim knofliku ¢asovace na pozadovanou dobu pfipravy.
Poznamka

- Neékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protfepat (viz ¢ast
.Tabulka pokrmd”). Chcete-li suroviny protiepat, vytdhnéte nadobu
z pfistroje a nad dfezem s ni zatfeste. Poté kosik zasurite zpét do pfistroje.

- Nastavite-li casovac na polovi¢ni dobu vareni a uslysite zvonek ¢asovace,
nastal cas protfepat nebo obratit pfisady. Nezapomerite viak znovu nastavit
casovac na zbyvajici dobu vareni.

- Pokud bé&hem vareni potrebujete zménit teplotu nebo cas piipravy, otocte
ovladacem na potiebné nastaveni.

8 AZuslysite zvonek casovace, doba pfipravy uplynula.
Poznamka

- Pfistroj mazete také vypnout ru¢né. Ucinite tak oto¢enim knofliku ¢asovace
do polohy 0 (proti sméru hodinovych rucicek). To vyzaduje o trochu vice sily
nez otoceni po sméru hodinovych rucicek.

9 Vytdhnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou suroviny pfipraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vafeni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

Poznamka

- Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasurite
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému casu nékolik
minut navic.
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10 Nadobu vyprazdnéte do misy nebo na talir.

Upozornéni

- Po pripravé jsou nadoba, plast vnitiku pFistroje a pfisady horké. Podle
typu prisad ve fritéze Airfryer miize z nadoby unikat para.

Poznamka

- Kvyjmuti velkych nebo kfehkych pfisad pouZijte klesté, kterymi pfisady
vytédhnete.

- Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se uklddaji na dné nadoby.

- Podle toho, jaké piisady pfipravujete, budete mozna chtit po pfipravé
kazdé davky surovin pred protfesenim veskery prebytecny olej nebo
vypeceny tuk z nddoby opatrné vylit. Polozte nddobu na zaruvzdorny
povrch. Pii vylévani prebytecného oleje nebo vypeceného tuku pouzivejte
rukavice urcené k bezpecné manipulaci v troubé. Vratte nddobu do
ptistroje.

- Jakmile je davka surovin hotova, fritézu Airfryer Ize ihned pouzit k pfipravé
dalsi davky.

Priprava domacich hranolku

Postup pfipravy skvélych doméacich hranolk( ve fritéze Airfryer:

- Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkl, naptiklad cerstvé,
(mirné) moucné brambory.

- Nejvhodnéjsi je fritovat hranolky v dévkach po 500 g/ 18 unci, aby se propekly
rovnomeérné. Vétsi mnozstvi hranolek zpUsobuje, ze byvaji méné kiupavé nez
mensi porce.

1 Brambory oloupejte a nakrajejte na hranolky (tloustka 10x10 mm /
0,4x0,4 palc).

2 Namocte bramborové hranolky alesport na 30 minut do misy s vodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.

4 Nalijte do misy jednu IZici oleje, vloZte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchynskym nacinim, aby
prebytecny olej zlstal v mise.

Poznamka
- Misu nenaklanéjte, abyste do nadoby vlozili vSechny hranolky najednou,
zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.

6 Vlozte hranolky do nadoby.

7 Osmazte bramborové hranolky a béhem vareni je 2—3krat promichejte.

Upozornéni

- Nez zacnete s CiSténim, nechte nadobu a vnitini stranu pfistroje upiné
vychladnout.

- Nadoba ma nepfilnavy povrch. Nepouzivejte zadné kovové kuchynské
nadini ani abrazivni distici materialy, protoze by mohly nepfilnavy
povrch poskodit.



Cestina 25

Po kazdém pouziti pristroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze

dna nadoby.

1 Otocte knoflikem ¢asovace do polohy 0, vytahnéte zastrcku ze sitové zasuvky
a nechte pfistroj vychladnout.

Tip
- Nadobu vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.

2 Vyjméte pfislusenstvi na smazeni z nddoby.

3 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nddoby zlikvidujte.

4 Nadobu a pfislusenstvi na smazeni umyjte v mycce. MUZete je také umyt
horkou vodou, ¢isticim prostfedkem na nddobi a neabrazivni houbickou (viz
JTabulka cisténi”).

Tip

- Pokud na nddobé nebo pfislusenstvi na smazeni ulpivaji zbytky pokrmu,
mUzete je na 10-15 minut namocit do horké vody s Cisticim prostfedkem
na nadobi. Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je snaze odstranit.
Dbejte, abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nddobi, ktery dokaze
rozpustit olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo na prislusenstvi na smazenf
mastné skvrny a nepodafilo se vam je odstranit horkou vodou s ¢isticim
prostiedkem na nadobi, pouZijte tekuty odmastovac.

- Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v pripadé potieby odstranit kartackem
s mékkymi nebo stfedné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi stétinami, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu topného télesa.

5 Abyste zabranili poskrabani, jemné otfete vnéjsi povrch pfistroje Cistym
a mekkym hadfikem. Nejprve jej otiete vihkym hadfikem a poté jej podle
potieby osuste suchym hadiikem.

6 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili vsechny zbytky
potravin.
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7 Vnitrek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.
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Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vSechny souddsti pred uloZenim Cisté a suché.

Poznamka

- Pfiprendseni fritézy Airfryer ji vzdy drzte v horizontélni poloze, aby z nf

nevypadly nadoby a neposkodily se.

- Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer pred prendsenim
nebo uklddanim zajisténé.

ReSeni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyresit s pomoci nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazu, nebo se obratte na stiedisko péce o zékazniky ve své zemi.

Problém

Mozna pf¥i¢ina

Reseni

Vnéjsi povrch pfistroje je pfi
pouzivani horky.

Vnitini teplo vyzafuje do vnéjsich

To je normalni jev. VSechny
rukojeti a knofliky ¢i otocné
ovladace, na které béhem
pouzivani potrebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.

Nadoba a vnitfni ¢ast pfistroje jsou
vzdy horké, kdyz se pristroj zapne,
aby byl pokrm spravné pfipraveny.
Tyto soucasti jsou vzdy pfilis horké
na dotek.




Problém

7

Mozna p

:(
A
=}
[\J]

Cestina 27

Reseni

Nechdate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahfeji
prilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pristroji oznaceny nasledujici
ikonou:

YN

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela
bezpecné.

Moje domdci hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

K dosazeni nejlepsich vysledkd
pouzijte Cerstvé, moucné
brambory. Pokud potiebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostied, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichZ obalu je uvedeno, Ze jsou
vhodné k fritovani.

Mnozstvi pfisad v nddobé je prilis
velké.

P¥i pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Urcité typy suroviny je nutné
v poloviné doby varenfi protfepat.

PYi pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pristroj nenf pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastr¢ka fadné
zapojenad do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristrojd.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku a
zkontrolujte pojistky.

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvniti nddoby v pfistroji Airfryer se
mohou objevit body vzniklé

v dUsledku ndhodného poskrabani
povrchu (napiiklad béhem cisténi

drsnymi nastroji nebo pfi vkladani
prislusenstvi na smazeni).

Poskozeni zabranite tim, ze
budete vkladat pfislusenstvi na
smazeni do nadoby spravnym
zpUsobem. Vkladate-li
prislusenstvi na smazeni
naklonéné, jeho bok mlize zavadit
o sténu nadoby a zpUsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vés
informovali, Ze to neni Skodlivé,
protoze viechny pouZzité materialy
Ize bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.
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Problém

Mozna pf¥icina

Reseni

Z pristroje vychazi bily koufr.

Pripravujete tucné prisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve varent.

Nadoba stale obsahuje zbytky

mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahtivajf

v nadobé. Nadobu a pfislusenstvi
na smazeni po kazdém pouziti
dlkladné vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kout mohou zpUsobit malé
kousky strouhanky vifici
vzduchem. Strouhanku nebo obal
pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobfe pfilnuly.

Marinada, tekutiny nebo Stava
z masa strikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vlozenim do nddoby
potraviny osuste.
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Vigtigt
Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

- Placér ikke apparatet pa eller i neerheden af et varmt gasblus eller de
forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en varm ovn.

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stod.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i beholderen for at forhindre
kontakt med varmelegemerne.

- Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Kom ikke olie i beholderen, da dette kan udgere en brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Beror aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i beholderen end det maksimale niveau, der er angivet
pa kurven.

- Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.

Advarsel

- Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

- Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

- Sorg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.
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Forsigtig

De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfglgende risici.

Lad ikke bern lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
foretages af bern, medmindre de er over 8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for reekkevidde af bern under 8 ar.
Anbring ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, nar du fjerner beholderen fra apparatet.
Brug aldrig lyse ingredienser eller bagepapir i apparatet.

De tilgaengelige overflader kan blive varme under brug.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Fyld aldrig olie i beholderen.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strem til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af breendbare materialer, f.eks. et
viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbeheor fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.

Beholderen og tilbehar placeret i tilberedningskammeret bliver varme under
og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet forste gang. Se instruktionerne i manualen.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljger som personalekekkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre vaerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller renger det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.
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Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.
Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune.

Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180
°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Veer forsigtig ved rengering af det averste omrade af tilberedningskammeret:
Varmelegeme, kanten af metaldele og steenkskaerm er varme.

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Veer forsigtig, nar du haelder den tilberedte mad ud, og pas pa, at tilbehegret
ikke falder ud.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette apparat overholder gaeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Genbrug

Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
Felg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Reklamationsret og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter kebet af dette produkt. Garantien er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen. Du
kan finde flere oplysninger eller gere brug af garantien ved at besage vores
websted www.philips.com/support.

Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.philips.com/welcome.

Generel beskrivelse

1

Temperaturknap
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Timer-knap
Stegeindsats
MAX-indikator

Netledning
Kabelomvikling
Luftudtag

O~NO UL~ WN

Fedtopsamlingsbeholder

For apparatet tages i brug

Forberedelser for forste anvendelse

Sadan bruges apparatet

Madtabel

1 Fjern al emballagen.

2 Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.
3 Renger apparatet grundigt, inden du bruger det forste gang (se kapitlet

"Rengering").

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.

Bemaerk

- Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan blokere
luftstrammen og pavirke tilberedningsresultatet.

- Undlad at stille det kerende apparatet i neerheden af eller under genstande,
der kan tage skade af damp, sdsom murveerk og skabe.

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at veelge de grundlaeggende indstillinger til
den mad, som du vil tilberede.

Bemaerk

- Husk, at disse indstillinger er forslag. Eftersom ingredienser afviger i
oprindelse, storrelse, form og maerke, kan vi ikke garantere en optimal

indstilling for dine ingredienser.

- Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pomfritter, rejer, kyllingelar,
frosne snacks), skal du ryste, vende eller rgre i ingredienserne i beholderen 2
til 3 gange for at opna et ensartet resultat.

Ingredienser Maengde Tid Tempera- Bemaerk

(min) tur
Tynde, frosne pommes frites (7x7  200-500 g 11-22 180 °C Omryst, vend eller rer 2-3
mm) gange med jaeevne mellemrum
Hjemmelavede pommes frites 200-500¢g 22-30 180°C Omryst, vend eller ror 2-3
(10x10 mm/0,4x0,4") gange med jeevne mellemrum
Frosne kyllingenuggets 200-500¢ 10-20 200°C ryst, vend eller rgr rundt

halvvejs

Frosne forarsruller 200-500¢ 10-20 200°C ryst, vend eller rgr rundt

halvvejs
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Hamburger (ca. 150 g) 1-2 stykker 12-16  150°C

Farsbred 400-600 g 35-45  150°C Brug bagetilbehoret

Koteletter uden ben (ca. 190 g) 1-2 stykker 16-20 200°C ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Kyllingelar (ca. 125 g) 2-6 stykker 18-21 180°C ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Kyllingebryst (ca. 160 g) 1-4 stykker 18-21 180°C

Hele fisk (ca. 300-400 g) 1 stk. 22 200 °C

Fiskefilet (ca. 200 g) 1-3 stykker 20-22  200°C

Blandede grentsager 200-500¢g 15-20 180°C Indstil tilberedningstiden efter

(grofthakkede) din egen smag.
Ryst, vend eller rer rundt
halvvejs.

Muffins (ca. 50 g) 1-7 stykker 14-26 160°C

Kage 400-600 g 35-45 160°C Brug bagetilbehgret.

Forbagt bred/rundstykker (ca. 60 1-5 stykker 6-10 200 °C

9)

Hjemmebagt bred 400-600 g 40-50 160°C Brug bagetilbehgret.
Formen skal vaere sa flad som
muligt for at undga, at bredet
bergrer varmelegemet, ndr det
haever.

Airfrying

Forsigtig

- Dette er en Airfryer, der arbejder med varm luft. Haeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i beholderen.

- Undga at bergre varme overflader. Brug handtag eller knapper. Brug
grydelapper, nar du handterer den varme beholder.

- Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

- Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug forste gang.
Dette er normalt.

- Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.
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1 Fjern beholderen fra apparatet ved at treekke i handtaget.

2 Seetstegeindsatsen i beholderen.

3 Leegingredienserne i beholderen.
Bemaerk
- Din Airfryer kan tilberede en lang raekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.
- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.

4 St beholderen tilbage i din Airfryer.
Forsigtig
- Brug aldrig beholderen uden stegeindsatsen.
- Undga at bergre beholderen under og i et stykke tid efter brug, da
den kan blive meget varm.

5 Saet stikket i stikkontakten.
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6 Drejtemperaturvaelgeren til den gnskede temperatur.

Drej timerknappen til den gnskede tilberedningstid for at teende for
apparatet.

Bemaerk

Visse ingredienser skal rystes eller vendes i lebet af tilberedningen (se
"Madtabel"). For at ryste ingredienserne skal du tage beholderen ud og ryste
den over vasken. Saet derefter beholderen tilbage i apparatet.

Hvis du indstiller timeren til halvdelen af tilberedningstiden, er det pa tide at
ryste eller vende ingredienserne, nar du herer timerklokken. Serg for at
nulstille timeren til den resterende tilberedningstid.

Hvis du under tilberedningen har brug for at eendre
tilberedningstemperaturen eller -tiden, skal du dreje betjeningsknapperne til
den gnskede indstilling.

Nar du herer timerklokken, er tilberedning feerdig.

Bemaerk

Du kan ogsa slukke for apparatet manuelt. For at gere dette skal du dreje
timerknappen til 0 (mod uret). Dette kraever lidt mere kraft end at dreje med
uret.

Traek beholderen ud, og kontroller, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

Bemaerk

- Huvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.
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10 Haeld indholdet i en skal eller op pa en tallerken.

Forsigtig

- Efter tilberedningen er beholderen, de indvendige dele og
ingredienserne varme. Afheengigt af typen af ingredienser i din
Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

Bemaerk

- Brug en tang til at tage store eller skrebelige ingredienser ud.

- Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af beholderen.

- Afhangigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have behov
for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet fedt fra
beholderen ud efter hver portion, eller for beholderen rystes. Anbring
beholderen pa et varmebestandigt underlag. Brug grydelapper, nar du
haelder overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Szet beholderen tilbage i
din Airfryer.

- Nar en portion ingredienser er feerdigtilberedt, er din Airfryer med det
samme klar til at tilberede en ny portion.

Sadan laver du hjemmelavede pomfritter

Sadan laver du leekre hjemmelavede pomfritter i Airfryeren:

- Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pomfritter, f.eks. friske, let melede
kartofler.

- Det bedste og ensartede resultat fas ved at luftstege pomfritter i portioner pa
op til 500 g. Sterre pomfritter har en tendens til at blive mindre sprede end
mindre pomfritter.

Skreel kartoflerne, og skaer dem i stave (8x8 mm tykkelse).
Laeg kartoffelstavene i bled i en skal med vand i mindst 30 minutter.
Tom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kakkenrulle.

Haeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i skalen, og bland, indtil
stavene er deekket med olie.

5 Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, sa
overskydende olie bliver i skalen.

A WN =

Bemaerk
- Vend ikke skalen for at hzelde alle stavene i beholderen pa én gang —
saledes undgar du, at overskydende olie ender i beholderen.
6 Kom stavene i beholderen.
7 Steg kartoffelstavene, og rer i dem 2-3 gange under tilberedningen.

Renggaring

Advarsel

- Lad beholderen og indersiden af apparatet kole helt af, inden du renger
dem.

- Beholderen har en slip-let-belaegning. Brug ikke kokkenredskaber af
metal eller skuremidler, da det kan edelaegge slip-let-beleegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af beholderen

efter hver brug.
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Drej timerknappen til 0, tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kale
af.

Tip

- Fjern beholderen, sa din Airfryer kan kele hurtigere ned.

Fjern stegeindsatsen fra beholderen.

Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af beholderen.

Renger beholderen og stegeindsatsen i en opvaskemaskine. Du kan ogsa

rengere dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se

"rengeringsskemaet").

Tip

- Hvis madrester sidder fast i beholderen eller stegeindsatsen, kan du stille
dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opblgdning
lasner madrester og ger det lettere at fierne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplese olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
beholderen eller stegeindsatsen, og de ikke kunne fjernes med varmt vand
og opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.

- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blead til mellemhard berste. Brug ikke en stalbarste eller en
berste med stive borstehar, da dette kan beskadige varmelegemets
belzegning.

For at undga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside af med en ren

og bled klud uden folder. Begynd med en let fugtet klud og folg op med en

tor, hvis det er nedvendigt.

Renger varmelegemet med en opvaskeborste for at fjerne evt. madrester.
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7 Rengerindersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-ridsende svamp.

I\

<
< Sl

Opbevaring
1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.
Bemaerk
- Nar du baerer Airfryeren, skal du altid holde den vandret for at forhindre,
at beholderne falder ud ved et uheld, hvilket kan beskadige dem.

- Serg altid for, at Airfryerens aftagelige dele er fastgjort, inden du
transporterer og/eller opbevarer den.

Fejlfinding
| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opstad med dit
apparat. Hvis du ikke kan lase problemet ved hjeelp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spergsmal pa

www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag Lesning

Ydersiden af apparatet bliver varm Varmen indeni straler ud til de Dette er normalt. Alle handtag og

under brug. udvendige vaegge. knapper, som du skal rere ved
under brug, forbliver kelige nok til
at rore ved.

Beholderen og indersiden af
apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver tilberedt korrekt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.
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Lasning

Hvis du lader apparatet veere
teendt i leengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rore ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med fglgende ikon:

YN

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter
bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, méa du ikke opbevare
dem i et koldt miljo som i et
koleskab. Vzelg kartofler, der er
egnet til stegning.

Der er for mange ingredienser i
beholderen.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren teender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryer har en hejt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-beholderen, hvis
belaegningen utilsigtet bergres
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsvaerktejer
og/eller ved indsaetning af
stegeindsatsen).

Du kan forebygge skader ved at
saenke stegeindsatsen ned i
beholderen pa korrekt vis. Hvis du
indsaetter stegeindsatsen i en
vinkel, kan siden sla mod
beholderens veegge, sa sma
stykker beleegning falder af. Hvis
dette forekommer, skal du vaere
opmaerksom pa, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Haeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra beholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.
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Problem Mulig arsag Lasning
Beholderen indeholder Hvid reg skyldes fedtholdige
fedtholdige rester fra tidligere rester, der opvarmes i beholderen.
brug. Renger altid beholderen og
stegeindsatsen grundigt efter hver
brug.

Panering eller beleegning kleebede Sma stykker af luftbaren panering

ikke ordentligt fast pa madvaren.  kan forarsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller belzegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kedsaft Dup maden ter, inden du leegger
sprejter i det afsmeltede fedt. den i beholderen.
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Wichtig!
Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spllen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in die Pfanne, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

- Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen mussen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

- Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

- BerUhren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

- Befullen Sie die Pfanne nie tGber den angegebenen Maximalpegel.

- Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstédnde
oder Lebensmittel befinden.

Warnung

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschitzt ist.

- Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

- Dieses Gerat ist nicht daflir geeignet, Uber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.
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Vorsicht

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der
Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Gerats erhalten und die Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden, auBer Sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Gerate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fir die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme Uber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Dieses Gerat wurde speziell fur die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

Prifen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung tbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe heiBer Flachen
verlauft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerat nie flr andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke und verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne und die Zubehdrteile werden wahrend und nach dem Gebrauch
des Gerats heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung in Personalklichen
von Geschéften, Blros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.
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- Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

- BeiunsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fiir halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung flr entstandene Schaden ab.

- Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein von Philips
autorisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, da andernfalls Ihre Garantie erlischt.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

- Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

- Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.

- Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei einer
Temperatur von mindestens 180 °C (um der Entwicklung von Acrylamid
vorzubeugen).

- Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeiBes Heizelement, heiBe Kante der Metallteile und heil3er Spritzschutz.

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gekochten Speisen ausgieBBen, und achten
Sie darauf, dass die Zubehorteile nicht herausfallen.

Elektromagnetische Felder

Recycling

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beziglich
Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden durfen.

- Befolgen Sie die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate konnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kénnen. Enthaltene Rohstoffe kénnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.
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4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate fir eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
maoglich. Informationen tUber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fiir Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zuricknehmen (1:1-Rtcknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgeréte (keine duBere Abmessung groéBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Rlcknahme im privaten Haushalt nur fir Warmeubertrager (Kuhl-
/Gefriergerdte, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fir die
1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Ricknahme mussen Versandhéndler Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Ricknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tGber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, konnen sie ebenso die
Moglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabeméglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaB §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Rtcknahme. Fur Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.
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Garantie und Support

Versuni bietet fir das Produkt eine zweijahrige Garantie ab dem Kaufdatum. Die
Garantie kommt nicht zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung
oder auf eine mangelhafte Wartung zurlickzufihren ist. Unsere Garantie
beeintrachtigt Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte
unsere Website www.philips.com/support, um weitere Informationen zu
erhalten oder die Garantie in Anspruch zu nehmen.

Einfuhrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um unser Kundendienstangebot vollstdndig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Allgemeine Beschreibung

1 Temperaturregler
Timer-Regler
Frittiereinsatz
MAX-Markierung
Pfanne

Netzkabel
Kabelaufbewahrung
Luftausldsse

OO UT s~ WN

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch grtindlich (siehe Kapitel
"Reinigung").

Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und hitzebestandige

Oberflache.

Hinweis

- Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann den
Luftstrom storen und das Garergebnis beeintrachtigen.

- Stellen Sie das laufende Gerat nicht in der Nahe von Wéanden oder unter
Schranken und anderen Gegensténden auf, die durch den Dampf beschadigt
werden kénnen.
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Das Gerat benutzen

Grillzeiten-Tabelle

Die folgende Tabelle hilft Ihnen dabei, die grundlegenden Einstellungen fir die
Lebensmittel auszuwahlen, die Sie zubereiten méchten.

Hinweis
Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen nur um Empfehlungen
handelt. Da Zutaten sich in ihrer Herkunft, GroBe, Form und Marke
unterscheiden, kann eine optimale Einstellung fur Ihre Zutaten nicht

garantiert werden.

Bei der Zubereitung gréBerer Mengen (z. B. Pommes frites, Garnelen,
Hahnchenkeulen, tiefgekihlte Snacks) schitteln, wenden oder riihren Sie die
Zutaten im Korb 2 bis 3 Mal, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

Zutaten Menge Zeit Tempera- Hinweis
(Min.) tur

Dinne gefrorene Pommes frites 200 bis500g 11-22 180°C Dazwischen 2 bis 3 Mal

(7 x7 mm) schutteln, wenden oder
umrihren

Hausgemachte Pommes frites 200 bis500g 22-30 180°C Dazwischen 2 bis 3 Mal

(10x 10 mm) schitteln, wenden oder
umrihren

Gefrorene Chicken Nuggets 200 bis500g 10-20 200°C Nach der Hélfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren

Gefrorene Frihlingsrollen 200 bis500g 10-20 200°C Nach der Hélfte der Zeit
schutteln, wenden oder
umrihren

Hamburger (ca. 150 g) 1-2 Stuck 12-16  150°C

Hackbraten 400 bis600g 35-45 150°C Backzubehor verwenden

Fleischkoteletts ohne Knochen 1-2 Stlck 16-20 200°C Nach der Halfte der Zeit

(ca. 190 g) schitteln, wenden oder
umrlhren

Hahnchenkeulen (ca. 125 g) 2-6 Stlck 18-21 180°C Nach der Hélfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren

Hahnchenbrust (ca. 160 g) 1-4 Stuck 18-21 180°C

Ganzer Fisch (ca. 300 - 400 g) 1 Stlck 22 200 °C

Fischfilet (ca. 200 g) 1-3 Stlck 20-22 200°C

Gemischtes GemUse (grob 200 bis500g 15-20 180°C Stellen Sie die Garzeit ganz

gehackt)

nach Ihrem Geschmack ein.
Nach der Halfte der Zeit
schutteln, wenden oder
umrihren.
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Muffins (ca. 50 g) 1-7 Stick 14-26 160°C

Kuchen 400 bis600g 35-45 160°C Verwenden Sie das
Backzubehor.

Vorgebackenes Toast/Brotchen 1-5 Stlck 6-10 200 °C

(ca.349)

Hausgemachtes Brot 400 bis600g 40-50 160°C Verwenden Sie das
Backzubehor.

Die Form sollte so flach wie
maoglich sein, um zu
verhindern, dass das Brot beim
Aufgehen das Heizelement
berdhrt.

Garen mit dem Airfryer

Vorsicht

- Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne nicht mit
O, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

- Berlihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Verwenden Sie immer die
Griffe. Beriihren Sie die heiBe Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.

- Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Das ist
normal.

- Das Gerats muss nicht vorgeheizt werden.

1 Ziehen Sie die Pfanne am Griff aus dem Gerat.

2 Legen Sie den Frittiereinsatz in die Pfanne.
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3 Geben Sie die Zutaten in die Pfanne.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fillen Sie die Pfanne nie Gber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

4 Schieben Sie die Pfannen zurlick in den Airfryer.
Vorsicht
- Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Frittiereinsatz .

- Berihren Sie die Pfanne wahrend und einige Zeit nach der
Verwendung nicht, da sie sehr hei8 werden kann.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Drehen Sie den Temperaturregler auf die erforderliche Temperatur.

¢ * 205
& %0

7 Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf die gewlinschte Einstellung, um das Gerat
einzuschalten.

Hinweis
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- Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschittelt oder gewendet
werden (siehe Lebensmitteltabelle). Um die Zutaten zu schitteln, nehmen Sie
die Pfanne aus dem Gerat und schitteln diese dann Gber einem
Waschbecken. Setzen Sie die Pfanne dann wieder in das Gerat ein.

- Falls Sie die Zeitschaltuhr auf die Halfte der Garzeit gestellt haben, und das
Signal der Zeitschaltuhr ertont, ist es an der Zeit, die Zutaten zu schitteln
oder zu wenden. Stellen Sie sicher, dass Sie die Zeitschaltuhr auf die
verbliebene Garzeit erneut einstellen.

- Wenn Sie wahrend des Garens die Gartemperatur oder -zeit andern mussen,
drehen Sie den Drehschalter auf die gewdlinschte Einstellung.

8 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

Hinweis

- Sie kénnen das Gerat auch manuell ausschalten. Drehen Sie dazu die
Zeitschaltuhr auf 0 (gegen den Uhrzeigersinn). Dies erfordert etwas mehr
Kraft als eine Drehung im Uhrzeigersinn.

9 Ziehen Sie die Pfanne heraus und Uberprifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart

sind.

Vorsicht

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Kochen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Hinweis

- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurtick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.

10 Leeren Sie den Inhalt in eine Schissel oder auf einen Teller.

Vorsicht

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Innengehause und Zutaten heif3.
Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

Hinweis

- Um groBe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden Sie
eine Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben.

- Uberschissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen sammelt
sich am Boden der Pfanne.

- Jenach Art der gegarten Speisen sollten Sie (iberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett nach jeder Portion oder vor dem Schitteln
vorsichtig aus der Pfanne gie3en. Legen Sie die Pfanne auf eine
hitzebestandige Oberflache. Tragen Sie Ofenhandschuhe zum AbgieBBen
von Uberschiissigem Ol oder ausgeschmolzenem Fett. Setzen Sie die
Pfanne wieder in das Gerat ein.

- Wenn lhre Zutaten fertig sind, kdnnen Sie sofort weitere Zutaten im
Airfryer zubereiten.
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Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

- Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

- Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis zu 500 g, um ein
gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen. GroBere Mengen Pommes frites werden
in der Regel nicht so knusprig wie kleinere Portionen.

1 Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte (10 x 10 mm dick).

2 Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.

3 GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.

4 Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schissel, sodass tberschissiges Ol in der Schiissel zurtickbleibt.

Hinweis
- Beim Einflllen der Stifte in die Pfanne die Schissel nicht neigen, weil dabei
Uberschiissiges Ol in die Pfanne gelangen kann.

6 Geben Sie die Stifte in die Pfanne.

7 Garen Sie die Kartoffelstifte und riihren Sie sie wahrend des Garens 2 bis
3 Mal um.

Reinigen

Warnung

- Lassen Sie die Pfanne und die Innenseite des Gerats vollstandig
abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

- Die Pfanne verfiigt lGiber eine Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie
keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel,
da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder

Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

1 Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf 0, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
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Tipp
- Nehmen Sie die Pfanne heraus, damit der Airfryer schneller abkuhlt.

2 Nehmen Sie den Frittiereinsatz aus der Pfanne heraus.

3 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

4 Reinigen Sie die Pfanne und den Frittiereinsatz in der Sptlmaschine. Sie
kénnen sie auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spulwasser
reinigen (siehe "Reinigungstabelle").

Tipp

- Wenn an der Pfanne oder am Frittiereinsatz Lebensmittelreste festsitzen,
weichen Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel
ein. Durch das Einweichen l6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich
leichter entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spilmittel verwenden,
das Ol und Fett auflésen kann. Wenn sich Fettriickstande an der Pfanne
oder dem Frittiereinsatz befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und
Spulmittel entfernen lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

- Falls erforderlich konnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhdngen, mit einer Birste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine StahldrahtbuUrste oder harte Blrste, da
dadurch die Beschichtung des Heizelements beschadigt werden kdnnte.

5 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBenseite des Geréts vorsichtig
mit einem knitterfreien, sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit
einem leicht angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem
trockenen Tuch nach.

6 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um etwaige
Lebensmittelrtickstdnde zu entfernen.

M 7 Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht

s \\\\\\\\‘ kratzenden Schwamm.

hex
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Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkUhlen.
2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.
Hinweis
- Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal, damit die Pfannen
nicht versehentlich herausfallen und beschadigt werden.
- Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryer
befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder wegrdumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgeflhrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten kénnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, besuchen Sie unsere
Website unter www.philips.com/support fir eine Liste mit haufig gestellten
Fragen, oder wenden Sie sich an das Service-Center in Ihrem Land.

Problem Mogliche Ursache Lésung
Die AuBenseite des Gerats wird Die Hitze im Inneren strahlt bis Das ist normal. Alle Griffe und
wahrend des Gebrauchs heif3. nach auBen zum Gehéause. Tasten, die Sie wahrend der

Verwendung betdtigen mussen,
kénnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne und die Innenseite des
Gerats werden immer heif3, wenn
das Gerat eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heil3 zum Anfassen.
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Losung

Wenn Sie das Geréat Uber eine
ldngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

YN

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.

Meine hausgemachten Pommes
frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie flr ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die
Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten
Umgebung wie z. B. einem
Kahlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge in der Pfanne
ist zu groB3.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Garzeit geschttelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer l3sst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der
gleichen Steckdose angeschlossen.

Der Airfryer verfligt Uber eine
hohe Wattleistung. Verwenden
Sie eine andere Steckdose, und
prifen Sie die Sicherungen.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

In meinem Airfryer treten sich
ablésende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt

berlhrt oder zerkratzt haben (z. B.

beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des
Frittiereinsatzes).

Setzen Sie den Frittiereinsatz
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den
Frittiereinsatz in einem schrdagen
Winkel einsetzen, kdnnen die
Seiten gegen die Pfanne schlagen
und die Beschichtung
beschadigen. Beachten Sie, dass
dies nicht schadlich ist, da alle
verwendeten Materialien
lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie Uiberschiissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlickstande in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Frittiereinsatz
nach jeder Verwendung grindlich.

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstlicke konnen
weiBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, FlUssigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in die Pfanne
geben.
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Tahtis!
Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Oht!

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju véi nende ldhedale.

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.

- Elektrilodgi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage klpsetatavad toiduained alati pannile, et need ei puutuks vastu
kittekehasid.

- Arge blokeerige seadme tédtamise ajal hu sissevoolu- ega véljavooluavasid.

- Arge téitke potti 8liga, kuna see vdib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel véi seade ise on
kahjustatud.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade té6tab.

- Arge kunagi téitke panni tile suurima lubatud taseme.

- Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kilge kinni kleepunud.

Hoiatus

- Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga thendatud.

- Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.
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Ettevaatust

Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhairetega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad maistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja tdiskasvanu
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mélemalt killjelt ja pealt véhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma 6huga klpsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kaed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Seadme pinnad voivad kasutuse kadigus kuumeneda.

Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et véahendada toidus akridlamiidi teket.

Arge kunagi tiitke panni 8liga.

See seade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti siittivate materjalide, naiteks laudlina voi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta todle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pann ja tarvikud ldhevad seadme kasutamise
ajal ning parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Seade on moeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
to6keskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vadrkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.
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- Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

- Votke seade alati parast kasutamist vooluvdrgust valja.

- Enne kéasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundijahtuda.

- Kupsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.

- Eemaldage kérbenud osad. Arge praadige varskeid kartuleid temperatuuril
Ule 180 °C (et vahendada akrttlamiidi teket).

- Olge klipsetusndu tlemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kuttekeha,
metallosade dared ja pritsmekaitse.

- Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

- Olge kuipsetatud toidu valjavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et
tarvikud valja ei kukuks.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Umbertootlus
- See simbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. Garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb valest kasutamisest voi puudulikust hooldusest. Meie
garantii ei mojuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe saamiseks
vOi garantii kasutamiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.

Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus

1 Temperatuuriregulaator
2 Taimeri nupp
3 Frittimistarvik
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MAX-téhis

Pott

Toitekaabel
Juhtmelmbris
Ohu véljalaskeavad

0 ~NOUT B~

Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2 Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid (kui neid on).

3 Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peatlkki
.puhastamine”).

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.

Markus

- Arge asetage midagi seadme peale véi kiilgedele. See voib dhuvoolu
takistada ja frittimistulemust méjutada.

- Arge asetage todtavat seadet esemete lahedusse, mida véib aur kahjustada
(nt seinad ja riiulid).

Seadme kasutamine

Toidutabel

Jargnev tabel aitab teil valida kipsetatavate toiduainete jaoks sobivad

p&hiseaded.

Markus

- Pidage meeles, et need seaded on Uksnes soovituslikud. Kuna toiduainete
paritolu, suurus, kuju ja tootemark voivad erineda, ei saa me tagada, et need
seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

- Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid, kanakoivad,
kidlmutatud suupisted) raputage, keerake vdi segage korvis olevat toitu kaks
voi kolm korda, et saavutada Uhtlast tulemust.

Koostisained Kogus Aeg Tempera- Markus
(min)  tuur

Ohukesed kiilmutatud friikartulid  200-500 g 11-22 180 °C Raputage, keerake voi segage

(7x7 mm/0,3x0,3 tolli) vahepeal 2-3 korda

Kodus valmistatud friikartulid 200-500¢g 22-30 180 °C Raputage, keerake voi segage

(10x10 mm/0,4x0,4 tolli paksud) vahepeal 2-3 korda

Kdlmutatud kanapihvid 200-500¢g 10-20 200 °C raputage, keerake voi segage
vahepeal

Kdlmutatud kevadrullid 200-500¢g 10-20 200 °C raputage, keerake voi segage
vahepeal

Hamburger (umbes 150 g/5 0z) 1-2 tUkki 12-16 150 °C
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Pikkpoiss 400-600 g 35-45 150 °C Kasutage kipsetustarvikut
Lihattkid ilma kondita (umbes 1-2 tukki 16-20 200 °C raputage, keerake voi segage
190 g/7 oz) vahepeal

Kanakoivad (umbes 125 g/4,5 0z)  2-6 tukki 18-21 180 °C raputage, keerake voi segage
vahepeal

Kanarind (umbes 160 g/6 0z) 1-4 tukki 18-21 180 °C

Terve kala (umbes 300-400 1 takki 22 200 °C

g/11-14 oz)

Kalafilee (umbes 200 g/7 oz) 1-3 tukki 20-22 200 °C

Kdogiviljade segu (jamedalt 200-500¢g 15-20 180 °C Klpsetusaja maaramisel

hakitud) jargige oma maitset.
Raputage, keerake voi segage
vahepeal.

Muffinid (ligikaudu 50 g/1,8 0z) 1-7 tUkki 14-26 160 °C

Kook 400-600 g 35-45 160 °C Kasutage klpsetustarvikut.

Eelnevalt kiipsetatud 1-5 tukki 6-10 200 °C

leib/saiakesed (umbes 60 g/ 1,2

0z)

Kodune leib 400-600 g 40-50 160 °C Kasutage kupsetustarvikut.
Sai peaks olema voimalikult
lame, et see ei puutuks
kerkimisel kuittekehaga kokku.

Ohkfrittimine
Ettevaatust

- See Airfryer td6tab kuuma 6hu abil. Arge tiitke potti 6li, praadimisrasva
ega mis tahes muu vedelikuga.

- Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kdepidemeid véi nuppe.
Kasutage kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

- Seade on méeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

- Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne.

- Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

1 Eemaldage pann seadmest, tdmmates seda kaepidemest.
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2 Asetage frittimistarvik pannile.

3 Asetage toiduained pannile.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi lletage toitude tabelis ndidatud kogust ega téitke korvi (le
MAX-tahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[Opptulemust.

4 Pange pott tagasi Airfryerisse.
Ettevaatust
- Arge kunagi kasutage panni ilma frittimistarvikuta.

- Arge katsuge panni kasutamise ajal ning mdne aja jooksul pérast
kasutamist, sest see laheb véga tuliseks.

5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Keerake temperatuuri juhtnupp vajalikule temperatuurile.
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7 Seadme sisselllitamiseks valige taimerinupu abil soovitud valmistusaeg.
Markus

- Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méoddudes raputada voi
poorata (vt toitude tabelit). Koostisainete raputamiseks eemaldage pann
seadmest ja raputage seda valamu kohal. Seejarel libistage pott tagasi
seadmesse.

- Kui maarate poolele kiipsetusajale taimeri, tuleb taimeri kella kolades
koostisaineid raputada voi pddrata. Arge unustage taimerit tlejadnud
klpsetusajale seadistada.

- Kuisoovite klipsetamise ajal muuta klipsetustemperatuuri voi -aega, keerake
juhtnupud soovitud seadistusele.

8 Kui kuulete taimerihelinat, siis tdhendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
saanud.
Markus

- Voite seadme ka kasitsi valja lUlitada. Selleks pdorake taimeri nupp
vastupdeva asendisse 0. See nduab veidi rohkem jdudu kui paripdeva
pooramine.

9 Tommake pott valja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Markus

- Kuitoiduained pole veel klipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.

10 Tuhjendage sisu kaussi voi taldrikule.

Ettevaatust

- Pérast kiipsetusprotsessi Idppemist on pann, seesmine korpus ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

Markus

- Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage kddgitange.

- Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb poti pohja.
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- Olenevalt kasutatavatest toiduainetest voite parast iga toiduportsu
valmistamist vdi enne toiduainete raputamist kallata pannilt liigse 6li voi
kogutud rasva vélja. Asetage pann kuumakindlale pinnale. Kui soovite
liigse 6li voi rasva valja kallata, pange katte pajakindad. Pange pann tagasi
seadmesse.

- Kui Uks ports toiduaineid sai valmis, on Airfryer kohe valmis jargmise
portsu valmistamiseks.

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.
- Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)
jahused kartulid.
- Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 500-grammiseid (18-untsiseid)
portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt véhem krébedad kui vaiksed.
1Koorige kartulid ja Idigake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).
Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks vette seisma.
Tuhjendage nou ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.
Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid
on 6liga koos.
5 Votke kartuliviilud sérmede v6i sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et
Uleliigne 6li kausi pohja jaaks.
Markus
- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne 6li panni pohja.
6 Asetage kartuliviilud pannile.
7 Praadige kartuliviile ja segage praadimise ajal 2-3 korda.

A WN =

Puhastamine

Hoiatus

- Enne puhastamise alustamist laske pannil ja seadme sisemusel taielikult
maha jahtuda.

- Pann on mittenakkuva kattega. Arge kasutage metallist kddgiriistu ega
abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need véivad kiilgevétmatu
kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda

poti pdhjas olev dli ja rasv.

1 Podrake taimerinupp asendisse 0, eemaldage pistik seinakontaktist ja laske
seadmel jahtuda.
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Napunaide

- Selleks, et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pann.

2 Eemaldage frittimistarvik pannilt.

3 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.

4 Peske pann ja frittimistarvik nbudepesumasinas puhtaks. Voite neid pesta ka
kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise
tabelit”).

Napunaide

- Kui panni voi frittimistarviku kilge on kinni jddnud toidujaake, voite neid
leotada 10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine
muudab toidujadgid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
néudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui pannil voi
frittimistarvikul on rasvaplekke, mida ei dnnestu kuuma vee ja
ndudepesuvahendiga eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kiuttekeha kilge jaanud toidujaagid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kévade harjastega harja, kuna see vdib kittekeha pinda kahjustada.

5 Kriimustuste valtimiseks plhkige seadme vélispinda &rnalt kortsutamata,
puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja vajadusel jatkake
kuiva lapiga.

6 Puhastage kittekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.

7 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.

I\

<
< Sl
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Hoiustamine

Veaotsing

Probleem

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.

Markus

- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et véltida pannide
juhuslikku valjakukkumist, mis voib neid kahjustada.

- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad oleksid enne seadme
transportimist ja/véi hoiustamist kinnitatud.

See peatlikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kllastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi

klienditeeninduskeskusega.
Voéimalik pohjus

Lahendus

Seadme valispind 1dheb
kasutamise ajal kuumaks.

Sisemine kuumus kiirgub
vélispindadele.

See on normaalne. K&ik
kdepidemed ja nupud, mida tuleb
kasutamise ajal puudutada, peaks
pulsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.

Pann ja seadme sisemus muutuvad
seadme sisselllitamisel alati
kuumaks, et tagada toidu korralik
kiipsemine. Need detailid on alati
puudutamiseks liiga kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisselUlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

YN

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud Te ei kasutanud diget kartulisorti.

digesti valja.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge séilitage kartuleid
kilmas kohas, nt kilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.
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Lahendus

Pannil oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
kipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku thendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on (ihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivadimsus.
Proovige monda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri pannile véivad tekkida
mdned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/voi frittimistarviku
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb
frittimistarvik korralikult pannile
langetada. Kui sisestate
frittimistarviku nurga all, vdib see
tabada panni seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv
ettevaatlikult potist vélja ja jatkate
kUipsetamist.

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajadke.

Potis olevad rasvajadgid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pann ja
frittimistarvik pdhjalikult pérast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jaanud
korralikult toidu kulge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering vdi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
valja.

Patsutage toit enne pannile
panekut kuivaks.
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Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

Peligro

- No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni
cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.

- No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

- No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

- Coloque siempre los ingredientes que va a freir en el recipiente para evitar
que entren en contacto con las resistencias.

- No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esta en
funcionamiento.

- Nollene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

- No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato
estan dafados.

- Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

- No exceda nunca el nivel méximo indicado en el recipiente.

- Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

Advertencia

- Siel cable de alimentacion presenta algun dafo, deberd sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacién similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

- Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.

- Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.

- Este aparato no esta disefado para funcionar a través de un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.
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Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afios y por personas con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma segura y siempre que sepan
los riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifios jueguen con el aparato. Los niflos no deben llevar a
cabo la limpieza ni el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afos o
sean supervisados.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los ninos menores de

8 anos.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapory de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Este aparato se ha disefiado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy 40 °C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos (p. ej.
manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente y los accesorios dentro de la cdmara de coccidn se calientan
durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con cuidado.
Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.

Este aparato se ha disefado solo para uso doméstico en interiores normal. No
estd diseflado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacién si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.
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- Sise utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningun dafo.

- Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacion y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos
30 minutos.

- Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén.

- Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a
180 °C (para reducir al maximo la produccién de acrilamida).

- Tenga cuidado al limpiar el drea superior de la cdmara de coccién, ya que la
resistencia, el borde de las piezas metalicas y el protector salpicaduras estaran
calientes.

- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

- Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y procure que no se caigan
los accesorios.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Reciclaje
- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afos después de la compra para este
producto. Esta garantia no es valida si algun defecto se debe al uso incorrecto o
mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta sus derechos bajo la ley
como consumidor. Para obtener mas informacién o para invocar la garantia, vaya
a nuestro sitio web www.philips.com/support.
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Le damos la enhorabuena por su adquisicién y la bienvenida a Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el
producto en www.philips.com/welcome.

Descripcidon general

oO~NOOuUThWN —

Botdn de temperatura
Botdn del temporizador
Accesorio para freir
Indicacion MAX
Recipiente

Cable de alimentacién
Recogecable

Salidas de aire

Antes del primer uso

1
2
3

Retire todos los materiales de embalaje.

Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.
Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

Preparativos antes del primer uso

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente al
calor.

Note

No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria interrumpir
el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

No coloque el aparato en funcionamiento debajo o cerca de objetos a los que
pudiera perjudicarles el vapor, como paredes o armarios.

Uso del aparato

Tabla de alimentos

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los tipos de
alimentos que desee preparar.

Nota

Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Debido a que los
ingredientes varian segun su origen, tamafo, forma o marca, no podemos
garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

Al preparar grandes cantidades de alimentos (como patatas fritas, gambas,
muslos de pollo o aperitivos congelados), sacuda, gire o remueva los
ingredientes en el recipiente 2 o 3 veces para obtener un resultado uniforme.
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Ingredientes Cantidad Tiem- Tempera- Nota
po tura
(min)
Patatas fritas de corte fino 200-500 g 11-22  180°C Agite, gire o remueva 2 0 3
congeladas (7 x 7 mm/0,3 x 0,3") veces durante la preparacion
Patatas fritas caseras 200-500 g 22-30 180°C Agite, gire o remueva 2 0 3
(10x 10 mm/0,4 x 0,4" de grosor) veces durante la preparacion
Taquitos de pollo congelados 200-500 g 10-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad
del tiempo de preparacion.
Rodillos de primavera congelados  200-500 g 10-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad
del tiempo de preparacion.
Hamburguesa (de unos 1-2 unidades  12-16  150°C
150 g/5 0z)
Budin de carne 400-600 g 35-45  150°C Utilice el accesorio de
horneado
Chuletas de carne sin hueso (de 1-2 unidades  16-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad
unos 190 g/7 oz) del tiempo de preparacion.
Muslos de pollo (de unos 2-6 unidades  18-21 180°C Agite, gire o remueva a mitad
125 9/4,5 0z2) del tiempo de preparacién.
Pechuga de pollo (de unos 1-4 unidades  18-21 180°C
160 g/6 02)
Pescado entero (de unos 1 pieza 22 200 °C
300-400g/11-14 02)
Filete de pescado (de unos 1-3unidades  20-22  200°C
200 g/7 oz)
Verduras variadas (cortadas en 200-500¢ 15-20 180°C Ajuste el tiempo de coccidn a
trozos grandes) su gusto.
Agite, gire o remueva a mitad
del tiempo de preparacion.
Magdalenas (de unos 50 g/1,8 0z) 1-7 unidades 14-26 160 °C
Bizcocho/tarta 400-600 g 35-45  160°C Utilice el accesorio de
horneado.
Pan/bollitos precocinados (de 1-5unidades  6-10 200 °C
unos 60 g/1,2 0z)
Pan casero 400-600 g 40-50 160°C Utilice el accesorio de

horneado.

La forma debe ser lo mas
plana posible para evitar que
el pan toque la resistencia al
subirlos.
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Freir con aire

Precaucion

- Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite,
grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

- No toque las superficies calientes. Utilice las asas y los botones.
Manipule el recipiente con guantes para horno cuando esté caliente.

- Este aparato es solo para uso doméstico.

- Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo utilice por
primera vez. Esto es normal.

- No es necesario precalentar el aparato.

1 Retire el recipiente del aparato tirando del asa.

2 Coloque el accesorio para freir en el recipiente.

3 Ponga los ingredientes en el recipiente.

Nota

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccién "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccién aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la seccion "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.

4 Vuelva aintroducir el recipiente en la Airfryer.
Precaucion
- Nunca utilice el recipiente si no esta el accesorio para freir en su
interior.
- No toque el recipiente mientras el aparato esté en funcionamiento y
durante un tiempo después del uso, ya que se calienta mucho.
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5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Gire el botdn de temperatura hasta la temperatura deseada.

7 Gire el botén del temporizador hasta el tiempo de coccién necesario para

(-,\ encender el aparato.
AN Nota

- Esnecesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del tiempo
de coccidn (consulte la seccién "Tabla de alimentos"). Para sacudir los
ingredientes, extraiga el recipiente y sacidalo sobre el fregadero. A
continuacion, vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

- Siajusta el temporizador a la mitad del tiempo de coccidn, oird el timbre del
temporizador cuando tenga que sacudir los ingredientes. Asegurese de
restablecer el temporizador con el tiempo de coccidn restante.

- Durante la coccidn, si necesita cambiar la temperatura o el tiempo de coccidn,
gire los botones de control hasta el ajuste deseado.

8 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
coccién establecido.
Nota

- También puede apagar el aparato manualmente. Para ello, gire el botén del
temporizador a 0 (izquierda). Tendra que ejercer algo mas de fuerza que al
girarlo hacia la derecha.
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Retire el recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coldéquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

Nota

- Silosingredientes no estan listos auin, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afadir unos pocos minutos mas.

10 Vacie el contenido en un bol o en un plato.

Precaucion

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la carcasa interior y los
ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.

Nota

- Pararetiraringredientes delicados o de gran tamano, utilice unas pinzas
para sacar los ingredientes.

- Elexceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en el
fondo del recipiente.

- Dependiendo del tipo de ingredientes que cocine, extraiga con cuidado el
exceso de aceite o grasa del recipiente después de preparar cada lote o
antes de sacudir. Coloque el recipiente sobre una superficie resistente al
calor. Para extraer el exceso de aceite o grasa, utilice guantes para horno.
Vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

- Cuando un lote de ingredientes esta listo, la Airfryer esta
instantdneamente preparada para cocinar otro lote.

Preparacion de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas
y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta 500 g/18 oz para obtener
unos resultados uniformes. Las cantidades de patatas fritas mas grandes
tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequenas.

Pele las patatas y cortelas en tiras (10 x 10 mm/0,4 x 0,4" de grosor).

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al

menos 30 minutos.

Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pafio de cocina o papel

de cocina.

Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el

bol y mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de

aceite quede en el bol.

Nota

- Noincline el bol para verter todas las tiras en el recipiente de una sola vez;
de este modo, evitara que el aceite sobrante acabe en el recipiente.

Coloque las tiras en el recipiente.

Fria las tiras de patata y remuévalas 2 o 3 veces durante la coccién.
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Limpieza

Advertencia

- Deje que el recipiente y el interior del aparato se enfrien completamente
antes de limpiarlos.

- Elrecipiente tiene una capa antiadherente. No use utensilios de cocina
metalicos ni materiales de limpieza abrasivos, ya que pueden dafiar esta
capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la grasa del fondo

del recipiente después de cada uso.

1 Gire el botén del temporizador hasta 0, desenchufe el aparato de la toma de
corriente y deje que se enfrie.

Tip

- Retire el recipiente para permitir que la Airfryer se enfrie mas rapido.

2 Retire el accesorio para freir del recipiente.

3 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

4 Lave el recipiente y el accesorio para freir en el lavavajillas. También puede
lavarlos con agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva
(consulte la "tabla de limpieza").

Tip

- Sise pegan restos de alimentos al recipiente o al accesorio para frefr,
puede ponerlos en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a
15 minutos. Al ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltany
resulta mas facil eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que
pueda disolver el aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el
recipiente o el accesorio para freir y no puede retirarlas con agua caliente
y lavavaijillas liquido, utilice un desengrasante liquido.

- Siesnecesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a la
resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice
un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria dafiar el
revestimiento de la resistencia.

5 Para evitar rayones, frote suavemente el exterior del aparato con un pano
limpio, suave y liso. Comience con un pafio ligeramente humedecido y
continlie con uno seco, si es necesario.
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6 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.

7 Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

()

<
< S el

N

Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
Nota
- Cuando transporte la Airfryer, sujétela siempre en posicion horizontal para
evitar que los recipientes se caigan accidentalmente, ya que podrian
dafiarse.
- Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer estén
fijas antes de transportarla o almacenarla.

Solucidon de problemas

Este capitulo resume los problemas mas comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
frecuentes, o pdngase en contacto con el servicio de atencidn al cliente en su

pais.
Problema Posible causa Solucién
El exterior del aparato se calienta  El calor del interior sale por las Esto es normal. Todas las asas y los
durante el uso. paredes exteriores. botones que hay que tocar

durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.
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Problema

Posible causa

Solucion

El recipiente y el interior del
aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

YN

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente
seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
freir.

La cantidad de ingredientes que
hay en el recipiente es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.
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Solucion

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequefias
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafiazos accidentales
en el revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir el accesorio
para frefr).

Puede evitar los dafios
introduciendo el accesorio para
freir en el recipiente
correctamente. Siintroduce el
accesorio para freir formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequefios
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacion.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacion, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y el accesorio
para freir después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequenas particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos de
adobo, liquido o jugo de la carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en el recipiente.




78  Francais

Sommaire

Important 78
Recyclage 80
Garantie et assistance 80
Introduction 81
Description générale 81
Avant la premiére utilisation 81
Préparations avant la premiére utilisation 81
Utilisation de I'appareil 81
Nettoyage 86
Rangement 87
Dépannage 87

Important

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

Danger

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniere chaude a gaz ou
de tout type de cuisiniere électrique ou de plaques de cuisson électriques, ou
dans un four chaud.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Placez toujours les aliments a frire dans la cuve afin d'éviter qu'ils entrent en
contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas les entrées et sorties d'air pendant que l'appareil fonctionne.

- Neremplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.

- N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou l'appareil lui-
méme est endommagé.

- Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

- Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans la cuve.

- Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

Avertissement

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

- Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.

- Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de télécommande externe.
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Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a |'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans
et sous surveillance.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriere, sur les cotés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brllante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de I'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.

Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °Cet 40 °C.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil
correspond a la tension secteur locale.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles, comme une
nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve et les accessoires placés dans la chambre de cuisson sont chauds
pendant et apres |'utilisation de I'appareil. Manipulez-les toujours avec
précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été concu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hétels, motels, chambres d'hotes et autres environnements
résidentiels.
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- Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de l'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

- Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

- S'ilestemployé de maniere inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

- Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

- Débranchez toujours I'appareil aprés utilisation.

- Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

- Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs.

- Enlevez les résidus brllés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a
une température supérieure a 180 °C (pour limiter la création d'acrylamide).

- Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : la résistance, le bord des pieces métalliques et I'écran
protecteur sont brllants.

- Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

- Faites preuve de prudence lorsque vous versez les aliments cuits et veillez a ne
pas laisser tomber les accessoires.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
['exposition aux champs électromagnétiques.

Recyclage
- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

(3 ) ADEPOSER A DEPOSER
Cet a areil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
&" et sefgccessoires
se recyclent oY

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de 2 ans sur ce produit a compter de sa date d'achat.
Cette garantie n'est pas valide si un défaut résulte d'une utilisation incorrecte ou
d'un mauvais entretien de |'appareil. Notre garantie n'a aucune incidence sur vos
droits Iégaux de consommateur. Si vous avez besoin d'informations
supplémentaires ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
www.philips.com/support.
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Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Description générale

oO~NOOuUThWN —

Thermostat

Minuterie

Accessoire friture
Voyants MAX
Panoramique

Cordon d'alimentation
Range-cordon

Sorties d'air

Avant la premiere utilisation

1
2
3

Retirez tous les emballages de I'appareil.

Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.
Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiere utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »).

Préparations avant la premiere utilisation

Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la
chaleur.

Remarque

Ne posez rien sur le dessus ni les cotés de I'appareil. Cela pourrait entraver la
circulation de l'air et affecter le résultat de friture.

Ne placez jamais I'appareil en marche a proximité ou en dessous d'objets qui
pourraient étre endommagés par la vapeur (murs, placards, etc.).

Utilisation de I'appareil

Tableau des aliments

Le tableau ci-dessous vous aide a choisir les réglages de base pour certains types
d'aliments.

Remarque

N'oubliez pas que ces réglages sont donnés a titre d'indication. Etant donné
que les aliments n'ont pas tous la méme origine, la méme taille ou la méme
forme et qu'ils sont de marques différentes, nous ne pouvons pas garantir le
meilleur réglage pour leur cuisson.

Lorsque vous préparez de grandes quantités d'aliments (par exemple des
frites, des crevettes, des pilons de poulet ou des en-cas surgelés), secouez,
retournez ou mélangez les ingrédients dans la cuve 2 ou 3 fois pour obtenir
un résultat homogéne.
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Ingrédients Quantité Temps Tempéra- Remarque
(min)  ture

Frites surgelées fines (7x7mm/  200-500 g 11-22 180 °C Secouez, retournez ou

0,3 x0,3 pouce) mélangez 2-3 fois en cours de
cuisson

Frites maison (10 x 10 mm / 200-500¢g 22-30 180 °C Secouez, retournez ou

0,4 x 0,4 pouce d'épaisseur) mélangez 2-3 fois en cours de
cuisson

Nuggets de poulet surgelés 200-500 9 10-20 200 °C secouez, retournez, ou

mélangez a mi-cuisson

Rouleaux de printemps surgelés 200-500¢ 10-20 200 °C secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson

Hamburger (environ 150 g / 50z) 1-2 pieces 12-16 150 °C

Pain de viande 400-600 g 35-45 150 °C Utilisez I'accessoire de cuisson

Cotelettes désossées (environ 1-2 pieces 16-20 200 °C secouez, retournez, ou

190g /7 02z) mélangez a mi-cuisson

Pilons de poulet (environ 125g/  2-6 piéces 18-21 180 °C secouez, retournez, ou

4,5 0z) mélangez a mi-cuisson

Blanc de poulet (environ 160 g / 1-4 pieces 18-21 180 °C

6 0z)

Poisson entier (environ 300-400g 1 piéce 22 200 °C

/11-14 0z2)

Filet de poisson (environ 200 g / 1-3 pieces 20-22 200 °C

7 0z)

Mélange de légumes (hachés 200-500 g 15-20 180 °C Réglez le temps de cuisson

grossierement) selon vos préférences.
Secouez, retournez ou
mélangez a mi-cuisson.

Muffins (environ 50 g / 1,8 0z) 1-7 pieces 14-26 160 °C

Gateau 400-600 g 35-45 160 °C Utilisez I'accessoire de cuisson.

Pain / petits pains précuits 1-5 pieces 6-10 200 °C

(environ60g/ 1,2 0z)

Pain maison 400-600 g 40-50 160 °C Utilisez I'accessoire de cuisson.

La forme doit étre aussi plate
que possible afin d'éviter que
le pain touche la résistance
lorsqu'il gonfle.

Cuisson a l'air chaud

Attention
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- Cette friteuse Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas
la cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

- Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les
boutons. Manipulez la cuve chaude avec des gants de cuisine.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de cet
appareil. Ce phénoméne est normal.

- Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.

1 Retirez la cuve de l'appareil en tirant sur la poignée.

2 Placez 'accessoire friture dans la cuve.

3 Mettez les aliments dans la cuve.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments
et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Remettez la cuve dans la 'Airfryer.
Attention
- N'utilisez jamais la cuve sans I'accessoire friture a I'intérieur.

- Ne touchez pas la cuve pendant que I'appareil fonctionne ou
refroidit, car elle peut étre trés chaude.
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5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Réglez le thermostat sur la température requise.

7 Réglez le minuteur sur le temps de cuisson requis pour mettre I'appareil en

(-I\ marche.
o Remarque

- Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson (voir le
tableau de cuisson des aliments). Pour secouer les aliments, retirez la cuve et
secouez-la au-dessus de I'évier. Ensuite, réinsérez la cuve dans l'appareil.

- Sivous réglez le minuteur sur la moitié du temps de cuisson, la sonnerie du
minuteur retentira lorsqu'il sera temps de secouer ou de retourner les
aliments. Veillez a régler le minuteur sur le temps de cuisson restant.

- Sivous devez modifier la température ou la durée de cuisson en cours de
cuisson, tournez les sélecteurs sur le réglage souhaité.

8 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.
Remarque

- Vous pouvez aussi éteindre 'appareil manuellement. Pour ce faire, réglez le
minuteur sur 0 en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre ;
cela nécessite un peu plus de force que pour le tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre.
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9 Retirez la cuve et vérifiez que les aliments sont cuits.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de I'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Remarque

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

10 Videz le contenu dans un saladier ou un plat.

Attention

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, I'intérieur de I'appareil et les
ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés dans
I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

Remarque

- Pour sortir les aliments volumineux ou fragiles, utilisez des pinces.

- L'excédent d'huile ou la graisse fondue sont recueillis au fond de la cuve.

- Selon le type d'aliment préparé, videz soigneusement |'excés d'huile ou de
graisse fondue de la cuve apres chaque tournée ou avant de la secouer.
Placez la cuve sur une surface résistant a la chaleur. Portez des gants de
cuisine pour vider I'excédent d'huile ou de graisse fondue. Replacez la
cuve dans l'appareil.

- Lorsqu'un panier d'aliments est cuit, vous pouvez immédiatement en faire
cuire un autre dans la friteuse Airfryer.

Préparation de frites maison

Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la préparation de

frites, par ex. des pommes de terre fraiches, (Iégerement) farineuses.

Il est préférable de cuire les frites par portions de 500 g / 18 0z maximum

pour un résultat homogene. Les frites cuites par grosses quantités sont

généralement moins croustillantes que les petites portions.

Epluchez les pommes de terre et découpez-les en batonnets (10x10 mm /

0,4 x 0,4 pouce d'épaisseur).

Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un saladier rempli

d'eau pendant au moins 30 minutes.

Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a l'aide d'un torchon

de cuisine ou d'une feuille d'essuie-tout.

Versez une cuillére a soupe d'huile dans un saladier, puis ajoutez-y les

batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient enrobés d'huile.

Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un ustensile de cuisine a

égoutter, pour que I'excédent d'huile reste dans le saladier.

Remarque

- N'inclinez pas le saladier pour verser directement les pommes de terre
coupées dans la cuve afin d'éviter qu'une trop grande quantité d'huile ne
se retrouve dans la cuve.

Mettez les batonnets dans la cuve.
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7 Faites frire les batonnets de pomme de terre et mélangez-les 2 a 3 fois
pendant la cuisson.

Nettoyage

Avertissement

- Laissez refroidir entierement la cuve et I'intérieur de I'appareil avant de
commencer le nettoyage.

- Lacuve est dotée d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas
d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits nettoyants abrasifs
afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la graisse du fond de

la cuve aprés chaque utilisation.

1 Réglez le minuteur sur 0, retirez la fiche électrique de la prise secteur et laissez
I'appareil refroidir.

Astuce
- Retirez la cuve pour que I'Airfryer refroidisse rapidement.

2 Retirez I'accessoire friture de la cuve.

3 Jetezla graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

4 Passez la cuve et l'accessoire friture au lave-vaisselle. Vous pouvez aussi les
nettoyer avec de |'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non
abrasive (voir le chapitre « Tableau relatif au nettoyage »).

Astuce

- Sides résidus d'aliments adhérent a la cuve ou a |'accessoire friture, vous
pouvez les laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle
pendant 10 a 15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et
pourront étre facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du
liquide vaisselle qui peut dissoudre I'huile et la graisse. S'il reste des zones
graisseuses sur la cuve ou I'accessoire friture que vous ne parvenez pas a
éliminer a |'eau chaude et au liquide vaisselle, utilisez un produit
dégraissant liquide.

- Sinécessaire, les résidus d'aliments collés a la résistance chauffante
peuvent étre éliminés avec une brosse a brins souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse métallique ou de brosse a brins durs car
vous risqueriez d'endommager le revétement de la résistance chauffante.
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5 Pour éviter les éraflures, essuyez délicatement I'extérieur de 'appareil avec un
chiffon doux, propre et non froissé. Commencez avec un chiffon légerement
humidifié et poursuivez avec un chiffon sec, si nécessaire.

6 Nettoyez la résistance chauffante avec une brosse pour éliminer les résidus de
nourriture.

7 Nettoyez 'intérieur de l'appareil a I'eau chaude avec une éponge non
abrasive.

I\

<
< Sl

Rangement

1 Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir.
2 Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger l'appareil.
Remarque
- Tenez toujours I'Airfryer a I'horizontale lorsque vous le transportez pour
éviter que les cuves ne tombent accidentellement, ce qui pourrait les
endommager.
- Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer sont fixées
avant de transporter et/ou de ranger |'appareil.

r
Depannage
Cette rubrique présente les problémes les plus courants que vous pouvez

rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probléme a
|'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
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pour consulter les questions fréquemment posées ou contactez le Service
Consommateurs de votre pays.

Probléeme

Cause possible

Solution

L'extérieur de l'appareil devient
chaud en cours d'utilisation.

La chaleur interne chauffe les
parois extérieures.

Ce phénomeéne est normal. Tous
les boutons et poignées que vous
étes amené(e) a toucher pendant
['utilisation resteront
suffisamment froids pour que vous
puissiez les toucher.

Lorsque l'appareil est allumé, la
cuve et l'intérieur de 'appareil
deviennent toujours chauds, afin
d'assurer une cuisson correcte des
aliments. Ces pieces sont toujours
trop chaudes pour que vous
puissiez les toucher.

Sivous laissez I'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront trés chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaitre ces zones :

A\

A partir du moment ol vous savez
qu'ily a des zones tres chaudes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.

Mes frites maison ne sont pas
comme je I'espérais.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
estindiqué sur I'emballage
qu'elles conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans la
cuve est trop importante.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.
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Solution

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est trés puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
I'Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple pendant |'utilisation
d'outils de nettoyage durs et/ou
I'insertion de l'accessoire friture).

Vous pouvez éviter de I'abimer en
abaissant correctement
['accessoire friture dans la cuve. Si
vous insérez I'accessoire friture de
travers, le cOté peut taper contre la
paroi de la cuve et abimer le
revétement. Si cela se produit,
sachez que ce n'est pas nocif car
tous les matériaux utilisés sont sGrs
pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matiéres grasses.

Videz avec précaution |'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de |'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et I'accessoire friture apres
chaque utilisation.

La chapelure n'adhere pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoquer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adheére.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans la cuve.
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4
Vazno
Prije uporabe aparata paZljivo procitajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.
Opasnost

- Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski Stednjak, bilo koju vrstu elektri¢cnog
Stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pecnicu.

- Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekucina ne dospije u
aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u posudu kako ne bi dosli u dodir s
grijac¢im elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

- Aparat nemojte upotrebljavati ako su utika, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

- Nikad nemojte stavljati toliko hrane da prekoracite maksimalnu razinu
naznacenu na posudi.

- Obavezno provjerite je li grija¢ slobodan i uvjerite se da u njemu nema
zaglavljene hrane.

Upozorenje

- Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu, zasticenu sigurnosnim
prekidacem strujnog kruga koji sprjecava curenje uzemljenja.

- Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uti¢nicu.

- Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.
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Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.

Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizi¢kim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati aparatom. Cig¢enje i korisni¢ko odrZavanje smiju
izvrsavati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

Aparat i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice drzite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Na vrucu paru i zrak pazite i
kada odmicete posudu od aparata.

U aparat nikada nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenje.
Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.
Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Posudu nikad nemoijte puniti uljem.

Aparat je osmisljen za uporabu pri ambijentalnim temperaturama izmedu
5°Ci40°C

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na
aparatu naponu lokalne mreze.

Kabel za napajanje drZzite podalje od vrucih povrsina.

Aparat nemoijte stavljati na zapaljive materijale kao sto su stolnjak ili zavjesa,
niti u njihovu blizinu.

Aparat upotrebljavajte isklju¢ivo u svrhe opisane u ovom priru¢niku i
upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda i dodatni pribor unutar komore za kuhanje postaju vruci tijekom i
nakon uporabe aparata pa njima uvijek pazljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pogledajte upute u korisnickom priru¢niku.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.

Obavezno iskopcajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanija ili ¢is¢enja.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom priru¢niku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu stetu.
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- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.

- Nakon uporabe aparat obavezno iskopcajte.

- Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego sto ga dotaknete ili
Cistite.

- Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi.

- Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svieze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

- Budite oprezni tijekom ciscenja gornjeg dijela komore za kuhanje: vrudi su
grija¢i element, rub metalnih dijelova i zastita od prskanja.

- Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

- Budite pazljivi prilikom vadenja kuhane hrane i pazite da nastavci ne ispadnu.

Elektromagnetska polja (EMF)

Recikliranje

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ti¢u
izlozenosti elektromagnetskim poljima.

- Ovaj simbol naznacuje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.
- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Jamstvo i podrska

Uvod

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo na ovaj proizvod nakon kupnje. Ovo jamstvo
ne vrijedi ako je kvar posljedica nepravilne uporabe ili loSeg odrzavanja. Ovo
jamstvo ne utjece na vasa zakonska potrosacka prava. Ako trebate vise
informacija ili se Zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-mjesto
www.philips.com/support.

Cestitamo Vam na kupniji i dobro dosli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.
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,e .
Opci opis

Regulator temperature
Gumb mjeraca vremena
Umetak za przenje
Indikator MAX

Posuda

Kabel za napajanje

Dio za namatanje kabela
Izlazi zraka
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Prije prve uporabe

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.
3 Prije prve uporabe temeljito o¢istite aparat (provjerite poglavlje ,Cis¢enje”).

Pripreme prije prve uporabe
Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.
Napomena
- Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi moglo
omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.

- Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para
mogla ostetiti, kao sto su zidovi i kuhinjski ormari¢i.

Uporaba aparata

Tablica hrane

Tablica u nastavku pomodi ¢e vam u odabiru osnovnih postavki za vrste hrane

koje Zelite pripremiti.

Napomena

- Imajte na umu da su te postavke samo prijedlozi. Ne mozemo jamciti najbolje
postavke za vase sastojke jer se sastojci razlikuju po porijeklu, velicini, obliku i
proizvodacu.

- Kad pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. krumpirice, kozice, batake,
zamrznute grickalice), dva do tri puta protresite, okrenite ili promijesajte
sastojke u posudi kako biste ostvarili dosljedan rezultat.

Sastojci Kolicina Vrijem- Tempera- Napomena
e (min) tura

Tanki zamrznuti krumpirici (7x7 200-5009g 11-22 180°C Protresite, okrenite ili
mm / 0,3x0,3 inca) promijesajte 2-3 puta izmedu
Domadi krumpiri¢i (10x 10 mm /  200-500 g 22-30 180°C Protresite, okrenite ili
0,4 x 0,4 inca debljine) promijesajte 2-3 puta izmedu
Zamrznuti pile¢i medaljoni 200-5009g 10-20 200°C protresite, okrenite ili

promijesajte na pola puta
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Zamrznute proljetne rolice 200-5009g 10-20 200°C protresite, okrenite ili
promijesajte na pola puta

Hamburger (oko 150 g / 5 0z) 1-2komada 12-16 150°C

Mesna Struca 400-600g 35-45 150°C Upotrebljavajte dodatak za
pecenje

Mesni kotleti bez kosti (oko 190 g 1-2komada 16-20 200°C protresite, okrenite ili

/7 0z) promijesajte na pola puta

Pileci bataci (oko 125 g / 4,5 0z) 2-6komada 18-21 180°C protresite, okrenite ili
promijesajte na pola puta

Pileca prsa (oko 160 g / 6 0z) 1-4komada 18-21 180°C

Cijela riba (oko 300-400g/ 11— 1komad 22 200 °C

14 0z)

Riblji filet (oko 200 g / 7 0z) 1-3komada 20-22 200°C

Mijesano povrce (grubo narezano) 200-500g 15-20 180°C Podesite vrijeme kuhanja
prema vlastitom ukusu.
Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola puta.

Muffini (oko 50 g/ 1,8 0z) 1-7komada 14-26 160°C

Kola¢ 400-600g 35-45 160°C Upotrebljavajte dodatak za
pecenije.

Prethodno peceni kruh/peciva 1-5komada 6-10 200 °C

(oko60g/1,202)

Domaci kruh 400-600g 40-50 160°C Upotrebljavajte dodatak za
pecenije.

Kruh treba biti oblikovan sto
plosnatije kako pri podizanju
ne bi dodirivao grijaci element.

Przenje zrakom

Oprez

- Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti uljem,
mascu niti nekom drugom tekuc¢inom.

- Nemojte dodirivati vruce povrsine. Upotrebljavajte drske i regulatore.
Vrucu tavu primajte s kuhinjskim rukavicama.

- Aparat je namijenjen iskljucivo ku¢noj uporabi.

- Prilikom prve uporabe mozda ¢ete primijetiti malo dima. To je normalno.

- Aparat ne treba prethodno zagrijavati.
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1 Izvadite posudu iz aparata tako da povucete rucku.

2 Stavite umetak za przenje u posudu.

3 Sastojke stavite u posudu.
Napomena
- U aparatu Airfryer mozete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.
- Nemojte premasiti koli¢ine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moze utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.

4 Vratite posudu u Airfryer.
Oprez
- Posudu nikad nemojte upotrebljavati bez umetka za przenje.
- Nemojte dodirivati posudu tijekom i neko vrijeme nakon uporabe jer
su jako zagrijane.

5 Ukopcajte utikac u zidnu uti¢nicu.
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6 Okrenite regulator temperature na odgovarajucu temperaturu.

7 Gumb mjeraca vremena okrenite na potrebno vrijeme kuhanja kako biste
ukljucili aparat.

Napomena

- Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola vremena
kuhanja (pogledajte Tablicu hrane). Kako biste protresli sastojke, izvadite
posudu i protresite je iznad sudopera. Zatim posudu vratite u aparat.

- Ako mjera¢ vremena postavite na pola vremena kuhanja, on c¢e zazvoniti kada
bude vrijeme za protresanje ili okretanje namirnica. Pazite da ponovo
postavite mjera¢ vremena na preostalo vrijeme kuhanja.

- Ako tijekom kuhanja trebate promijeniti temperaturu ili vrijeme kuhanja,
okrenite upravljacke regulatora na potrebnu postavku.

8 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.
Napomena

- Aparat mozete i ru¢no iskljuciti. Kako biste to ucinili, regulator mjeraca
vremena okrenite na 0 (u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu); za to
je potrebna malo veca snaga nego za okretanje u smjeru kazaljke na satu.

9 lzvadite posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

Napomena

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.
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10 Sadrzaj ispraznite u zdjelu ili na tanjur.

Oprez

- Posuda, unutrasnjost kucista i sastojci vrudi su nakon kuhanja. Ovisno
o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz posude moze izlaziti para.

Napomena

- Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, upotrijebite hvataljke.

- Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

- Qvisno o vrsti sastojaka koje pripremate, nakon svake porcije ili prije
protresanja pazljivo izlijte visak ulja ili masti iz posude. Posudu stavite na
povrsinu otpornu na toplinu. Pri izlijevanju viska ulja ili masnoce nosite
kuhinjske rukavice. Posudu vratite u aparat.

- Nakon pripremanja jedne skupine sastojaka, Airfryer je odmah spreman za
pripremu nove skupine.

Priprema domacdih krumpiri¢a

Priprema odli¢nih domacih krumpirica u aparatu Airfryer:

A WN =

Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr. svjeze, (blago)

brasnaste krumpire.

Kako bi se postigli ravhomjerni rezultati, krumpirice je najbolje prziti zrakom u

porcijama do 500 g / 18 oz. Vece kolicine krumpiri¢a rezultiraju manje

hrskavim krumpiricima.

Ogulite krumpire i narezite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).

Namacdite Stapic¢e krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30 minuta.

Ispraznite zdjelu i osusite Stapi¢e krumpiri¢a krpom ili papirnatim ru¢nikom.

U zdjelu ulijte jednu jusnu Zlicu ulja za kuhanje, stavite Stapice i mijesajte dok

se Stapici ne prekriju uljem.

Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s prorezima kako bi

visak ulja ostao u zdjeli.

Napomena

- Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u posudu
jer ¢e visak ulja zavrsiti u posudi.

Stavite Stapice u posudu.

Przite Stapice krumpira i protresite ih 2 — 3 puta tijekom kuhanja.

Upozorenje

Prije ¢iS¢enja ostavite posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno
ohlade.

Posuda ima premaz koji sprjecava lijepljenje. Nemojte upotrebljavati
metalne ili abrazivne materijale za ciS¢enje jer mogu ostetiti sloj koji
sprjecava lijepljenje.

Ocistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe uklonite ulje i mast s
dna posude.
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1 Regulator mjeraca vremena okrenite na 0, izvadite utikac iz zidne uticnice i
ostavite aparat da se hladi.

Savjet
- Izvadite posudu iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.

2 Izvadite umetak za przenje iz posude.

3 Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

4 Posudu i umetak za przenje operite u perilici posuda. Mozete ih oprati i
vru¢om vodom, sredstvom za pranje posuda i neabrazivnom spuzvicom
(pogledajte ,Tablica za ¢is¢enje”).

Savjet

- Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili umetak za przenje, moZzete ih
namociti u vrucoj vodi s deterdzentom za posude 10 — 15 minuta.
Namakanjem ce se odvojiti ostaci hrane pa ce ih biti lakse ukloniti. Svakako
upotrebljavajte sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu.
Ako na posudiili umetku za przenje ima masnih mrlja koje ne mozete
ukloniti vru¢om vodom i sredstvom za pranje posuda, upotrijebite
tekucinu za odmascivanje.

- Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element mozete
ukloniti mekom ili srednje tvrdom cetkom. Nemojte upotrebljavati zicanu
ili tvrdu Cetku jer njome biste mogli ostetiti premaz grijaceg elementa.

5 Kako biste sprijecili ogrebotine, njezno obrisite vanjski dio aparata
nenaboranom, ¢istom i mekom krpom. Pocnite s blago navlazenom krpom i
nakon toga upotrijebite suhu ako bude potrebno.

6 Grijace elemente odistite cetkom za Ciscenje kako biste uklonili ostatke hrane.
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7 Unutrasnjost aparata ocistite vru¢om vodom i neabrazivhom spuzvom.

f =k

I\

<
< Sl

Pohrana

1 Iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
2 Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi isti i suhi.
Napomena
- Prilikom nosenja Airfryer obavezno drzite vodoravno kako biste sprijecili
slucajno ispadanje posuda kojim bi se mogle ostetiti.
- Prije noSenja i/ili spremanja obavezno provjerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer fiksirani.

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguc¢i uzrok Rjesenje

Vanjska povrsina aparata zagrijat ~ Vrudina iznutra Siri se navanjsku  To je normalno. Sve drske i

ce se tijekom uporabe. povrsinu. regulatori koje dodirujete tijekom
uporabe ostat ¢e dovoljno hladni
da se mogu dodirivati.

Posuda i unutrasnjost aparata
uvijek ¢e postati vrudi kada se
aparat ukljuci kako bi se osiguralo
ispravno kuhanje hrane. Ti dijelovi
uvijek su previSe vruci da se
dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrucja zagrijat ¢e
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podrudja na aparatu
naznacena su sljede¢om ikonom:

YN
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Sve dok znate za vruca podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Moji domaci krumpirici nisu onakvi
kakve sam ocekivala.

Niste upotrebljavali odgovarajucu
vrstu krumpira.

Za najbolje rezultate,
upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
¢ijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.

U posudi je prevelika kolic¢ina
sastojaka.

Za pripremu domacih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Za pripremu domacdih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provjerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uticnicu.

Nekoliko aparata priklju¢eno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
cisc¢enja grubim priborom za
ciscenje i/ili prilikom umetanja
umetka za przenje).

Ostecenje mozete sprijeciti
pravilnim spustanjem umetka za
przenje u posudu. Ako umetak za
przenje umetnete pod kutom,
njegova bocna strana moze udariti
u stjenku posude, uzrokujuci
ljustenje malih komadica
povrsinskog sloja. Ako se to
dogodi, imajte na umu da nije
Stetno jer su svi materijali sigurni
za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.

U posudi su jo$ uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i umetak za przenje
obavezno temeljito ocistite nakon
svake uporabe.
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Rjesenje

Krusne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
¢vrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.

Marinada, tekucina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u posudu
posusite tapkanjem.
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Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni
importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non posizionare l'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornelli a gas o
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni
riscaldati.

- Non immergere mail'apparecchio nell'acqua e non risciacquarlo sotto I'acqua
corrente.

- Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per
evitare scariche elettriche.

- Inserire sempre gli ingredienti da friggere nel recipiente in modo da evitare
che vengano a contatto con le resistenze.

- Non coprire le aperture di circolazione dell'aria mentre I'apparecchio € in
funzione.

- Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.

- Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o
I'apparecchio stesso sono danneggiati.

- Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre ¢ in funzione.

- Non inserire mai una quantita di cibo superiore al livello massimo indicato sul
recipiente.

- Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.

Avvertenza

- Seil cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito da
Philips, da personale tecnico dell'assistenza o da personale analogo
qualificato, al fine di evitare possibili danni.

- Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra,
protetta da un interruttore differenziale sensibile alle correnti di dispersione
verso terra.

- Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa a muro.
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Questo apparecchio non & stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

La superficie accessibile potrebbe diventare calda durante l'uso.
Quest'apparecchio puo essere usato da bambini da 8 anniin su e da persone
con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di esperienza o
conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano ricevuto assistenza
o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a tale uso.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non possono essere effettuate da bambini, a meno che siano
di eta superiore a 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra l'apparecchio.
Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore caldo attraverso le
aperture di circolazione dell'aria. Tenere le mani e il viso a distanza di
sicurezza dal vapore e dalle aperture di circolazione dell'aria. Fare attenzione
al vapore e all'aria calda anche quando si rimuove il recipiente
dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.

Le superfici accessibili potrebbero diventare calde durante I'uso.
Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patate conservate e superiore ai 6 °C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli ingredienti preparati.

Non riempire mai il recipiente di olio.

Questo apparecchio deve essere utilizzato a una temperatura ambiente
compresa tra5°Ce 40 °C.

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata
corrisponda alla tensione di rete locale.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici incandescenti.

Non appoggiare I'apparecchio sopra o in prossimita di materiale
combustibile, ad esempio tovaglie e tende.

Non usare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente e gli accessori all'interno della camera di cottura diventano caldi
durante e dopo ['utilizzo dell'apparecchio; maneggiarli sempre con
attenzione.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gli ingredienti. Consultare le istruzioni riportate
nel manuale.
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Attenzione

- Questo apparecchio é stato progettato per il normale uso domestico. Non &
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.

- Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.

- Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

- Sel'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non & piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

- Pereventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro autorizzato
Philips. Non tentare di riparare I'apparecchio da soli per non invalidare la
garanzia.

- Dopo l'utilizzo, scollegare sempre |'apparecchio.

- Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

- Assicurarsi che gli ingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni.

- Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate fresche a una temperatura
superiore a 180 °C (per ridurre al minimo la produzione di acrilammide).

- Prestare attenzione quando si pulisce la parte superiore della camera di
cottura: la resistenza, i bordi delle parti metalliche e il paraschizzi sono caldi.

- Assicurarsi sempre che il cibo all'interno di Airfryer sia completamente cotto.

- Prestare attenzione quando si versa il cibo cotto e a non far cadere gli
accessori.

Campi elettromagnetici (EMF)

Riciclaggio

Questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

- Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Senon acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m?.
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In tutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non sara valida in caso di malfunzionamenti dovuti a un utilizzo
errato o0 a una scarsa manutenzione. La garanzia non pregiudica i diritti del
consumatore previsti dalla legge. Per maggiori informazioni o per invocare la
garanzia, visitate il nostro sito web www.philips.com/support.

Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto. Ti diamo il benvenuto in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

Descrizione generale

1

OO U~ WN

Manopola della temperatura
Manopola del timer

Inserto per friggere

Spia MAX

Recipiente

Cavo di alimentazione
Awvolgicavo

Prese di aerazione

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

1
2
3

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.

Pulire accuratamente I'apparecchio quando viene utilizzato per la prima volta
(vedere il capitolo "Pulizia").

Prima del primo utilizzo

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e
termoresistente.

Nota

Non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

Non posizionare I'apparecchio mentre & in funzione vicino o sotto a oggetti
che possono essere danneggiati dal vapore come pareti e armadietti.
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Utilizzo dell'apparecchio

Tabella dei cibi

La tabella sottostante aiuta a selezionare le impostazioni di base per il cibo che si

desidera preparare.

Nota

- Tenere a mente che queste impostazioni sono dei suggerimenti. Dal
momento che gli ingredienti sono di origine, dimensione, forma e marca
diversa, non possiamo garantire le impostazioni migliori per gli ingredienti
utilizzati.

- Quando si preparano grandi quantita di cibo (ad esempio patatine fritte,
gamberi, cosce di pollo o snack surgelati), scuotere, girare o mescolare gli
ingredienti nel cestello 2 o 3 volte per ottenere un risultato uniforme.

Ingredienti Importo Tempo Tempera- Nota
(min) tura

Patatine surgelate sottili (7 x 200-500 g 11-22  180°C Agitare, ruotare o mescolare
7 mm) per 2-3 volte

Patatine fritte fatte in casa (10 x 200-500 g 22-30 180°C Agitare, ruotare o mescolare
10 mm di spessore) per 2-3 volte

Nugget di pollo surgelati 200-500 g 10-20 200°C Scuotere, agitare o mescolare

a meta cottura

Involtini primavera surgelati 200-500 g 10-20 200°C Scuotere, agitare o mescolare
a meta cottura

Hamburger (circa 150 g) 1-2 pezzi 12-16  150°C

Polpettone 400-600 g 35-45  150°C Utilizzare I'accessorio per la
cottura in forno

Braciole senza osso (circa 190 g) 1-2 pezzi 16-20 200°C Scuotere, agitare o mescolare
a meta cottura

Cosce di pollo (circa 125 g) 2-6 pezzi 18-21  180°C Scuotere, agitare o mescolare
a meta cottura

Petto di pollo (circa 160 g) 1-4 pezzi 18- 21 180 °C

Pesce intero (circa 300-400 g) 1 pezzo 22 200 °C

Filetto di pesce (circa 200 g) 1-3 pezzi 20-22 200°C

Verdure miste (tagliate 200-500 g 15-20 180°C Impostare il tempo di cottura

grossolanamente) in base ai propri gusti
Scuotere, agitare o mescolare
a meta cottura

Muffin (circa 50 g) 1-7 pezzi 14-26 160 °C

Torte 400-600 g 35-45 160°C Utilizzare I'accessorio per la

cottura in forno
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Pane/panini precotti (circa 60 g) 1-5 pezzi 6-10 200 °C

Pane fatto in casa 400-600 g 40-50 160°C Utilizzare I'accessorio per la
cottura in forno

La forma dovrebbe essere il
pill piatta possibile per evitare
che il pane tocchi la resistenza
durante la lievitazione.

Frittura ad aria

Attenzione

- Lafriggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il recipiente di olio,
grasso per frittura o altri liquidi.

- Non toccare le superfici calde. Usare le impugnature o le manopole.
Manegagiare il recipiente caldo con guanti da forno.

- Questo apparecchio & esclusivamente per uso domestico.

- Laprima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del
fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

- Non é necessario preriscaldare I'apparecchio.

1 Estrarre il recipiente dall'apparecchio afferrando lI'impugnatura.

2 Posizionare l'inserto per friggere all'interno del recipiente.

3 Mettere gli ingredienti nel recipiente.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un‘ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cid potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.
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4 Reinserire il recipiente all'interno di Airfryer.
Attenzione
- Non utilizzare mai il recipiente senza l'inserto per friggere al suo
interno.
- Non toccare il recipiente durante e subito dopo I'uso, poiché puo
diventare molto caldo.

5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Ruotare la manopola della temperatura fino al valore richiesto.

7 Peraccendere 'apparecchio, posizionare la manopola del timer sul tempo di
cottura desiderato.

Nota

- Alcuni ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per agitare gli ingredienti, estrarre il recipiente e
scuoterlo sul lavello. Quindi, reinserire il recipiente all'interno
dell'apparecchio.

- Sesiimposta il timer su meta del tempo di cottura, quando si sente il segnale
acustico del timer € il momento di scuotere o girare gli ingredienti. Assicurarsi
di reimpostare sul timer il tempo di cottura rimanente.

- Durante la cottura, se e necessario modificare la temperatura o il tempo di
cottura, ruotare le manopole di controllo sull'impostazione desiderata.
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8 Quando l'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.
Nota

- Eanche possibile spegnere I'apparecchio manualmente. Per farlo, ruotare in
senso antiorario la manopola del timer su O: I'operazione richiede una forza
leggermente maggiore di quando si ruota la manopola in senso orario.

9 Estrarre il recipiente e verificare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer € caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Nota

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

10 Svuotare il contenuto in una ciotola o in un piatto.
Attenzione

- Dopo la cottura, il recipiente, I'alloggiamento interno e gli ingredienti
sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer, potrebbe
fuoriuscire vapore dal recipiente.

Nota

- Perrimuovere ingredienti grandi o fragili, sollevarli utilizzando un paio di
pinze.

- L'olioin eccesso o il grasso sciolto degli ingredienti si raccoglie sul fondo
del recipiente.

- Aseconda del tipo di ingredienti cucinati, eliminare con cautela I'olio in
eccesso o il grasso sciolto dal recipiente dopo la cottura di ogni gruppo di
ingredienti o prima di scuotere. Posizionare il recipiente su una superficie
termoresistente. Indossare guanti da forno per eliminare I'olio in eccesso o
il grasso sciolto. Reinserire il recipiente nell'apparecchio.

- Quando & pronta una prima parte di ingredienti, Airfryer e subito pronto
per friggerne un'altra.

Preparazione di patatine fritte fatte in casa

Per preparare eccellenti patatine fritte con Airfryer:

- Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio patate fresche
(leggermente) farinose.

- Perrisultati ottimali, € consigliabile dividere le patatine in porzioni di massimo
500 grammi circa. Le patatine fritte in quantita maggiori tendono a essere
meno croccanti rispetto alle porzioni piu piccole.

1 Pelare le patate e tagliarle a bastoncini (8x8 mm di spessore).

2 Mettere a bagno le patate a bastoncini in una ciotola con acqua per almeno
30 minuti.

3 Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno strofinaccio o della carta
da cucina.
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4 \Versare un cucchiaio di olio nel recipiente, aggiungere le patate a bastoncini
e mescolarle bene fino a quando non sono ricoperte di olio.

5 Rimuovere le patate con le dita o con un utensile da cucina forato in modo
che I'olio in eccesso resti nel recipiente.
Nota
- Noninclinare la ciotola per versare le patate a bastoncini nel recipiente in

una volta sola in quanto potrebbe fuoriuscire dell'olio.
6 Mettere le patate nel recipiente.
7 Friggere i bastoncini di patate e mescolarli 2-3 volte durante la cottura.

Pulizia

Avvertenza

- Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il recipiente e
I'interno dell'apparecchio.

- Il recipiente & dotato di un rivestimento antiaderente. Non usare utensili
da cucina o materiali per la pulizia abrasivi, in quanto potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni uso. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo del

recipiente dopo ogni utilizzo.

1 Ruotare la manopola del timer sullo 0, rimuovere la spina dalla presa e
lasciare raffreddare 'apparecchio.

Consiglio

- Rimuovere il recipiente per lasciar raffreddare Airfryer piti rapidamente.

2 Rimuovere l'inserto per friggere dal recipiente.

3 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

4 Lavare il recipiente e I'inserto per friggere in lavastoviglie. E possibile anche
lavarli con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva
(vedere la "Tabella di pulizia").

Consiglio

- Seresidui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o all'inserto per
friggere, metterli a bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15
minuti. Cio sciogliera i residui di cibo e consentira di rimuoverli pit
facilmente. Assicurarsi di utilizzare un detersivo per piatti in grado di
dissolvere I'olio e il grasso. Se sul recipiente o inserto per friggere sono
presenti macchie di grasso che non é stato possibile rimuovere con acqua
calda e detersivo per piatti, utilizzare uno sgrassatore liquido.

- Senecessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla resistenza con una
spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una spazzola in
acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero danneggiare il
rivestimento della resistenza.
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5 Per evitare graffi, pulire delicatamente la parte esterna dell'apparecchio con
un panno morbido, pulito e non stropicciato. Iniziare con un panno
leggermente inumidito e proseguire con uno asciutto, se necessario.

6 Perrimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza con una spazzola.

7 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non
abrasiva.

I\

<
< Sl

Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
Nota
- Quando si trasporta Airfryer, tenerlo sempre in posizione orizzontale per
evitare che i recipienti cadano accidentalmente, con il rischio di
danneggiarli.
- Assicurarsi sempre che le parti smontabili del sistema Airfryer siano ben
fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pii comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non & possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di seguito, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
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domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio

paese.
Problema

Possibile causa

Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa
caldo durante l'uso.

Il calore all'interno viene irradiato
alle pareti esterne.

Si tratta di un fenomeno normale.
Tutte le impugnature e le
manopole che devono essere
toccate durante I'uso restano
abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.

Il recipiente e l'interno
dell'apparecchio si surriscaldano
quando l'apparecchio & acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti
sono sempre troppo calde per
poter essere toccate.

Se silascia I'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
aree sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

A\

Se si & consapevoli delle aree calde
e si evita di toccarle, I'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono come vorrei.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del recipiente e
eccessiva.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Sequire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.
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Soluzione

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

Il sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.

All'interno di Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente di
Airfryer possono formarsi delle
piccole macchie in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
I'inserimento dell'inserto per
friggere e/o la pulizia con
materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo l'inserto per friggere nel
recipiente correttamente. Se si
inserisce I'inserto per friggere
inclinandolo, uno dei suoi lati
potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono specifici
per alimenti.

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Sistanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio o/il
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degliingredienti cucinatiin
precedenza.

I fumo bianco é prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e I'inserto per friggere
accuratamente dopo ogni utilizzo.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel recipiente.
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Svarigi
Pirms ierices lietoSanas ripigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet to, lai
vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.
Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz jebkura veida
elektriskas plits un elektriskas plits virsmas, ka art karsta cepeskrasni.

- Nekad neiegremdéjiet ierici Gdeni, ka ari neskalojiet tekosa tGdent.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Ust tdens vai
kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmeér ievietojiet panna, lai tas nesaskartos
ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa ieplides un izplUdes atveres, kad ierice darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar eJ]u, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati
ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz panna noradito
maksimalo lTmeni.

- Vienmér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprudusi partika.

Bridinajums!

- Jastravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificetam personam, lai novérstu bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar noplddstravas aizsargslédzi.

- Vienmér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozete.

- Siierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.
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lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinadsanam,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt berni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tam nevar piek|at bérni, kam
mazak par 8 gadiem.

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citdm iericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

Cepsanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izplades atverém izplUst karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpltdes atverem.
Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.
lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

Kartupelu glabasana: temperaturai jaatbilst kartupelu Skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar eju.

Siierice ir izstradata izmanto3anai apkartéjas vides temperatara no 5 °C lidz
40 °C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem nolUkiem, iznemot tos, kas aprakstiti 3aja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.
Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Panna un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamers, ierices lietosanas laika
uzkarst un péc lietosanas ir karsti, tapéc vienmer rikojieties uzmanigi.

Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet dalas, kas bis saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus $aja rokasgramata.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzéta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms salikSanas, izjauksanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai arf ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iesp&jamiem bojajumiem.
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- Vienmér nododiet ierici Philips pilnvarotam servisa centram, ja nepieciesama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klGs
nederiga.

- Péclietosanas vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 mindtes.

- Gatavojiet sastavdalas, l1dz tas klUst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brdnas.

- Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupelus temperatura,
kas parsniedz 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

- leverojiet piesardzibu, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala daju mala un sJakstu vairogs.

- Vienmér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.

- Esiet uzmanigs, kad izlejat pagatavoto édienu, un gadajiet, lai procesa
neizkristu piederumi.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)

Stierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Otrreizéja parstrade
- Sis simbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- levérojiet jusu valsti spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

Sim izstradajumam uznémums Versuni sniedz divu gadu garantiju kops ta
iegades datuma. Garantija nav spéka, ja defekts radas nepareizas lietosanas dé|
vai neatbilstosas tehniskas apkopes dé|. Mdsu garantija neietekmé jasu ka
patérétaja likuma noteiktas tiesibas. Plasaku informaciju par garantijas
izmantosanu skatiet musu timekla vietné www.philips.com/support.

levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips!
Lai pilniba izmantotu mUsu piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet izstradajumu
vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts

1 Temperaturas poga
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Taimera poga
Cepsanas ieliktnis
MAX atzime

Panna

Stravas padeves vads
Vada turétajs

Gaisa izpludes atveres

O~NO UL~ WN

Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materialu.
2 Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).
3 Pirms pirmas lietoSanas reizes rupigi iztiriet ierici (sk. nodaju “Tirisana”).

SagatavosSana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.

Piezime

- Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa plismu un
jetekmét gatavosanas rezultatu.

- Nenovietojiet ieslegtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Partikas tabula

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu veidu édieniem

piemérotiem pamata iestatijumiem.

Piezime

- Nemiet vera, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atskiras péc
izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako iestatijumu
jusu produktiem.

- Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles,
stilbinus, saldétas uzkodas), pannas sastavdalas sakrata, apgriez vai samaisa
2-3reizes, lai édiens pagatavotos vienmeérigi.

Sastavdalas Daudzums Laiks Tempera- Piezime
(min) tara

Plani saldeti kartupeli fritesanai 200-500¢g 11-22 180 °C Gatavosanas laika sakratiet,

(7x7mm/0,3x0,3 collas) apgrieziet vai samaisiet 2-3
reizes

Majas gatavoti fritéti kartupeli 200-500¢g 22-30 180 °C Gatavosanas laika sakratiet,

(10x 10 mm /0,4 x 0,4 collas) apgrieziet vai samaisiet 2-3
reizes

Saldéti vistas gabalini mikla 200-500¢g 10-20 200 °C Gatavosanas procesa vidu

sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet
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Saldétas pilditas pankukas 200-500¢g 10-20 200 °C Gatavosanas procesa vidd
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

Hamburgers (apméram 1509 / 1-2 gab. 12-16 150 °C

5 unces)

Galas kukulttis 400-600 g 35-45 150 °C lzmantojiet cep3anas
piederumu

Galas karbonades bez kaula 1-2 gab. 16-20 200 °C Gatavosanas procesa vidd

(apméram 190 g / 7 unces) sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

Cala stilbini (apméram 125 g / 2-6 gab. 18-21 180 °C GatavoSanas procesa vidu

4,5 unces) sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

Vistas krutina (apméram 160g/  1-4 gab. 18-21 180 °C

6 unces)

Vesela zivs (apméeram 300-400g / 1 gab. 22 200 °C

11-14 unces)

Zivs fileja (apméram 200 g / 1-3 gab. 20-22 200 °C

7 unces)

Darzenu sajaukums (rupji sagriezti 200-500 g 15-20 180 °C Gatavosanas laiku iestatiet péc

darzeni) savas gaumes.
Gatavosanas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet.

Smalkmaizites (aptuveni 50 g / 1-7 gab. 14-26 160 °C

1,8 unces)

Kaka 400-600 g 35-45 160 °C Izmantojiet cepsanas
piederumu.

leprieks sagatavota 1-5 gab. 6-10 200 °C

maize/smalkmaizites (apméram

60 g/1,2 unces)

Majas gatavota maize 400-600 g 40-50 160 °C Izmantojiet cepsanas

piederumu.

Formaijabut péc iespéjas
plakanai, lai izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties saskaras uz
sildelementu.

Cepsana ar karsto gaisu

Uzmanibu!
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- Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cep3anas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

- Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai pogas.
Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves cimdus.

- lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas.

- Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dimus. Tas ir normali.

- lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

1 No ierices iznemiet pannu, velkot aiz roktura.

2 levietojiet panna cepsanas ieliktni.

3 lelieciet produktus panna.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.
- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “"MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

4 lelieciet pannu atpakal Airfryer.
Uzmanibu!
- Nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja cepsanas ieliktnis ir
iznemts.
- Nepieskarieties pannai lietosanas laika un kadu laiku péc tam, jo ta
var loti uzkarst.
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5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

6 Pagrieziet temperatlras pogu lidz nepieciesamajam iestatijumam.

7 Laiieslégtu ierici, pagrieziet taimera pogu lidz nepieciesamajam gatavosanas
laikam.
Piezime

- DaZi produktiir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika vida (skatiet partikas
tabulu). Lai sakratitu produktus, izvelciet pannu no ierices un sakratiet virs
izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal iericé.

- Jaiestatat taimeri uz pusi no gatavosanas laika un izdzirdat taimera zvanu,
pienacis laiks sakratit vai pagriezt sastavdalas. Atiestatiet taimeri uz atlikuso
gatavosanas laiku.

- Jagatavosanas laika ir nepiecieSams mainit gatavosanas temperatdru vai
laiku, pagrieziet vadibas pogas lidz nepieciesamajam iestatijumam.

8 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.
Piezime

- Varat ariizslégt ierici manuali. Lai to izdaritu, pagrieziet taimera pogu pozicija
0 (pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam); nepieciesams vairak spéka,
neka griezot pulkstenraditaju kustibas virziena.
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9 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minutes.

10 Iztuksojiet pannas saturu bloda vai uz skivja.

Uzmanibu!

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, iek$éjais korpuss un produkti
ir karsti. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida no pannas var
izplast tvaiks.

Piezime

- Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas, lai tos
izceltu.

- Lieka ella vai izkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

- Atkariba no gatavojamo produktu veida varat péc katras porcijas vai pirms
sakratisanas uzmanigi izliet no pannas lieko ellu vai savaktos taukus.
Novietojiet pannu uz karstumizturigas virsmas. Uzvelciet karstumizturigus
virtuves cimdus, lai nolietu lieko ellu vai izkususos taukus. lelieciet pannu
atpakal iericé.

- Kad produktu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz var izmantot nakamas
porcijas pagatavosanai.

Majas gatavoti fritéti kartupeli

Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer ierice, rikojieties, ka noradits

talak.

- lzvélieties fritésanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus, (mazliet)
miltainus kartupelus.

- Vienmérigakam rezultatam vislabak fritétos kartupelus gatavot porcijas lidz
500 g/18 uncém. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik kraukskigi ka
mazakas porcijas.

1 Nomizojiet kartupe]us un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu
biezuma).

2 lemeérciet kartupelu ndjinas Gdens bjoda vismaz uz 30 mindtém.

3 Iztuksojiet bJodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira
dvieli.

4 |elejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet nujinas bjoda un maisiet,
[idz ndjinas ir parklatas ar ellu.

5 Iznemiet nGjinas no bjodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai
lieka ella paliktu bloda.

Piezime
- Nesagaziet blodu, lai izbértu visas ndjinas vienlaikus, jo panna iepltdis
lieka efla.

6 lelieciet nUjinas panna.

7 Apcepiet kartupelu ndjinas un gatavosanas laika apmaisiet tas 2-3 reizes.
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Tirisana

Bridinajums!

- Laujiet pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat tiriSanu.

- Pannai ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet metala virtuves rikus
vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat nepiedegoso
parklajumu.

Péc lietoSanas vienmeér iztiriet ierici. Péc katras lieto3anas reizes iztiriet e/Ju un

taukus no pannas apaksdalas.

1 Pagrieziet taimera pogu uz 0, atvienojiet kontaktdaksu no sienas ligzdas un
laujiet iericei atdzist.

Padoms

- Iznemiet pannu, lai Airfryer atrak atdzistu.

2 Iznemiet cepSanas ieliktni no pannas.

3 Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

4 Mazgajiet pannu un cepsanas ieliktni trauku mazgajamaja masina. Varat tos
ari mazgat karsta Gdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu stkli
(skatiet "TiriSanas tabula”).

Padoms

- Japannaivai cepsanas ieliktnim ir pielipusas ediena atliekas, varat tos uz
10-15 mindtém iemérkt karsta tdent, kam pievienots trauku mazgasanas
[idzeklis. Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.
uz pannas vai cepsanas ieliktna ir tauku traipi un tos nevar notirit ar karstu
Gdeni un trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet skidro attaukotaju.

- JanepiecieSsams, sildelementa iestregusas eédienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.

5 Lai noveérstu skrapéjumus, saudzigi noslaukiet ierices aréjas virsmas ar
neburzitu, tiru un mikstu dranu. Vispirms noslaukiet ar nedaudz samitrinatu
dranu un péc tam ar sausu dranu, ja vajadzigs.
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6 Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.

7 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sakli.

()

4
4

< S el

Glabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
Piezime
- Parnésajot Airfryer, vienmér turiet ierici horizontali, lai no tas nejausi
neizkristu pannas, jo ta pannas var sabojat.
- Vienmér parliecinieties, vai Airfryer nonemamas dalas ir fiksétas, pirms
parvietot ierici un/vai novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informécija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat noveérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

valstr.
Probléma lespéjamais c€lonis Risinajums
lerices arpuse lietosanas laika lekSpusé esosais siltums izstarojas  Tas ir normali. Visi rokturi un
sakarst. uz aréjam sieninam. pogas, kam japieskaras, ir

pietiekami vési, lai tiem pieskartos.
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Probléma

lespéjamais celonis

Risinajums

Panna un ierices iekSpuse vienmér
k|Ost karstas, kad ierice ir ieslégta,
lai nodrosinatu, ka édiens tiek
atbilstosi pagatavots. Sis dalas
vienmér ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas kst parak

karstas, lai tam pieskartos. Sis

zonas ir atzimetas uz ierices ar
sadu ikonu:

YN

Ja jas zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, ka

cerets.

Tika izmantoti nepareizi kartupeli.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vésa
vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.

Panna ir ielikts parak daudz
produktu.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepiecieSams sakratit.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Nevar ieslegt Airfryer.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
Izmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.

Airfryer iekSpuse redzama
lobisanas.

Airfryer pannas iekSpuse var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméeram,
tirisanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai cepsanas ieliktna
ievietosanas laika).

No bojajumiem var izvairities,
pareizi ievietojot cepsanas ieliktni
panna. Ja ievietojat cepsanas
ieliktni lenki, ta sani var atsisties
pret pannas malu, un nelielas
parklajuma dalinas var atlobities.
Sada gadijuma nemiet véra, ka tas
nav bistami, jo visi izmantotie
materiali ir drosi partikai.
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Risinajums

No ierices izplUst balti dumi.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dimus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rapigi notiriet pannu un cepsanas
ieliktni péc katras lietosanas reizes.

Panéjums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli pané&juma gabalini var
izraisTt baltus ddmus. Stingri
piespiediet pan&jumu vai
parklajumu pie édiena, lai tas
turetos.

Taukos izs|lakstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms produktu ievietosanas
panna nokratiet no tiem lieko
skidrumu.
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Laikymas 135
Trikdiy diagnostika ir S8alinimas 135
Svarbu
Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbig informacija ir
saugokite jg, nes jos gali prireikti ateityje.
Pavojus

- Nedékite prietaiso ant arba 3alia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo
elektrinés viryklés, elektriniy virimo ploksciy arba j Sildoma orkaite.

- Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i$ ¢iaupo tekanciu
vandeniu.

- Siekdami iSvengti elektros smugio, neleiskite, kad j prietaisa patekty vandens
ar bet kokio kito skyscio.

- Norimus kepti produktus visada dékite j keptuva, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementy.

- Neuzdenkite oro jleidimo ir oro iSleidimo angy, kol prietaisas veikia.

- Nepripildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kiStukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

- Niekada nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

- Niekada nedékite didesnio maisto kiekio nei ant keptuvo nurodytas
didziausias lygis.

- Visada jsitikinkite, kad Sildytuvas yra laisvas ir jame néra jstrigusio maisto.

Ispéjimas

- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos techninés priezitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad btty iSvengta
pavojaus.

- Prietaisa junkite tik j jzemintg sieninj elektros lizdg, apsaugota jzeméjimo
jungtuvu.

- Visada jsitikinkite, kad kistukas tinkamai jkistas j sieninj elektros lizda.

- Sis prietaisas negali bti naudojamas su i$oriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.
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Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ar protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus priziarimi ar iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir
supazindinti su susijusiais pavojais.

Vaikams negalima zaisti su Siuo prietaisu. Vaikai neturéty valyti ir taisyti
prietaiso, nebent jie blty vyresni nei 8 mety ir priziGrimi.

Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso, i$ abiejy
prietaiso pusiy ir vir$ prietaiso palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

Kepant karstu oru, karsti garai isleidziami per oro isleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat
saugokités karsty gary ir oro nuimdami iSimdami keptuva is prietaiso.
Niekada j prietaisg nedékite lengvy produkty ar kepimo popieriaus.
Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Bulviy laikymas: temperatura turi tikti laikomy bulviy veislei ir buti aukstesné
nei 6 °C, kad sumazéty pavojus, jog j paruosta maista pateks akrilamido.
Niekada nepilkite j keptuva aliejaus.

Prietaisas yra skirtas naudoti, kai aplinkos temperatira yra 5-40 °C.

Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Nestatykite prietaiso ant arba 3alia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz.,
staltiesés arba uzuolaidy.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus Siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nepalikite prietaiso veikti be prieziros.

Keptuvas ir priedai, esantys virimo kameros viduje, prietaiso naudojimo metu
ir po to yra karsti, todél visada elkités atsargiai.

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis
su maistu. Zr. instrukcijas vadove.

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, tkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams viesbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Prie$ palikdami prietaisa be prieziGros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami visada iStraukite maitinimo laida is tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Jei prietaisg naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusig zala.
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- Prietaisg apzilréti ar taisyti pristatykite j ,Philips” jgaliotajj techninés
priezilros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, prieSingu atveju
garantija nebegalios.

- Baige naudoti prietaisa, batinai jj iSjunkite i maitinimo tinklo.

- Pries valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atves.

- Pasirupinkite iSimti Siame prietaise iSkeptus produktus, kai jie yra geltonos
aukso spalvos, o ne tamsas ar rudi.

- Pasalinkite sudegusius likucius. SvieZiy bulviy nekepkite aukstesnéje nei
180 °C temperaturoje (kad buty mazesnis akrilamido iSskyrimas).

- Bakite atsargUs valydami virsutine gaminimo kameros dalj: karsta kaitinimo
elementa, metalinius daliy krastus ir apsauga nuo taskymosi.

- Visada jsitikinkite, kad ,Airfryer” viduje esantis maistas iki galo iSkepes.

- Bukite atsargUs iSpildami paruo$ta maista ir saugokite, kad neiskristy priedai.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Perdirbimas

- Sis simbolis reiskia, kad elektriniy gaminiy negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

- Laikykités savo 3alyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.

Garantija ir pagalba

,Versuni” sitllo dvieju mety garantija Siam gaminiui po jo pirkimo. Garantija
negalioja, jei defektas atsirado dél netinkamo naudojimo ar prastos priezitros.
Mdasy garantija nepaveikia jusy kaip vartotojo jstatyminiy teisiy. Prireikus
daugiau informacijos arba noredami pasinaudoti garantija, aplankykite masy
Ziniatinklio svetaine www.philips.com/support.

Jvadas

Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti muasy siiloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj
adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasymas

1 Temperatros reguliavimo rankenélé
2 Laikmacio rankenélé
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Kepimo karstu oru jdéklas
Zymé MAX (maksimali riba)
Keptuvas

Maitinimo laidas

Laido tvirtinimo elementas
Oro isleidimo angos

O~NO U~ W

L] A4 - L]
Pries naudojant pirma karta
1 Nuimkite visas pakavimo medziagas.
2 Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy yra).
3 Prie$ prima karta naudodami prietaisa, kruopsdiai jj iSvalykite (Zr. skyriy
,Valymas”).

Paruosimas naudoti pirmg karta

Prietaisg pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir kars¢iui atsparaus

pavirsiaus.

Pastaba

- Nieko nedékite ant prietaiso virsaus ar i$ Sony. Tai trukdo oro srautui ir turi
jtakos kepimo karstu oru rezultatui.

- Nedékite veikiancio prietaiso alia arba po daiktais, kuriuos gali sugadinti
garai, pvz., prie sieny ir po spintelémis.

Prietaiso naudojimas

Maisto lentelé

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus ruosiamam

maistui.

Pastaba

- Turékite omeny, kad Sie nustatymai yra sitlomi. Produkty kilmé, dydis, forma
ir prekiy Zenklas gali skirtis, todél mes negalime uztikrinti geriausiy nustatymy
jusy produktams.

- Ruosdami didesnj maisto kiekj (pvz., keptas bulvytes, krevetes, kulSeles,
saldytus uzkandzius), pakratykite, apverskite ar pamaisykite produktus
keptuve 2-3 kartus, kad iSkepty vienodai.

Produktai Kiekis Trukm- Tempera- Pastaba

é tara

(min.)
Plonos 3aldytos bulvytés (7 x 7 mm 200-500 g 11-22 180 °C Papurtykite, 2-3 kartus
/0,3x0,3in) pamaisykite
Naminés bulvytés (10 x 10 mm / 200-500¢g 22-30 180 °C Papurtykite, 2-3 kartus
0,4 x 0,4 in storio) pamaisykite
Saldyti vistienos gabaliukai 200-500¢g 10-20 200 °C pakratykite, pamaisykite

ipuséje gaminti
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Saldyti suktinukai 200-500¢g 10-20 200 °C pakratykite, pamaisykite
ipuséje gaminti

Mésainiai (apie 150 g / 5 unc.) 1-2 vnt. 12-16 150 °C

Mésos kepsnys 400-600 g 35-45 150 °C Naudokite kepimo prieda

Mésos pjausniai be kauly (apie 1-2 vnt. 16-20 200 °C pakratykite, pamaisykite

1909/ 7 0z) ipuseje gaminti

Vistienos kul3elés (apie 125 g / 2-6 vnt. 18-21 180 °C pakratykite, pamaisykite

4,5 unc.) ipuseje gaminti

Vistienos kratinelé (apie 160 g / 1-4 vnt. 18-21 180 °C

6unc.)

Visa zuvis (apie 300-400 g / 1 vienetas 22 200 °C

11-14 oz)

Zuvies filé (apie 200 g / 7 0z) 1-3 vnt. 20-22 200 °C

Jvairios darzoveés (stambiai 200-500¢g 15-20 180 °C Gaminimo laika nustatykite

pjaustytos) pagal savo skon;.
Pakratykite, pamaisykite
ipuséje gaminti

Keksiukai (apie 50 g / 1,8 0z) 1-7 vnt. 14-26 160 °C

Pyragas 400-600 g 35-45 160 °C Naudokite kepimo prieda.

IS anksto paruosta duona / 1-5 vnt. 6-10 200 °C

suktinukai (apie 60 g/ 1,2 0z)

Naminé duona 400-600 g 40-50 160 °C Naudokite kepimo prieda.

Forma turi bati kiek jmanoma
plokstesné, kad kildama
duona neliesty kaitinimo
elemento.

Kepimas karstu oru

Démesio

- Sis ,AirFryer” prietaisas veikia naudodamas karita ora. Nepilkite j
keptuva aliejaus, kepimo ar kito skyscio.

- Nelieskite karsty pavirsiy. Prietaisg imkite tik uz rankeny. Karstg keptuva
imkite virtuvinémis pirStinémis.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

- Pirma karta naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek dimuy. Tai
normalu.

- Prietaiso jkaitinti nereikia.
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1 ISimkite keptuva is prietaiso traukdami uz rankenos.

2 |dékite kepimo karstu oru jdeékla j keptuva.

3 |dékite produktus j keptuva.

Pastaba

- Naudojant ,AirFryer” galima paruosti jvairiausiy patiekaly. Vadovaukités
maisto lenteléje nurodyty kiekio ir maisto ruosimo laiko
rekomendacijomis.

- Nevirsykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, ir niekada nepripildykite
keptuvo virs zymeés ,MAX", nes dél to gali nukentéti galutinio rezultato
kokybeé.

4 |statykite keptuva atgal j ,AirFryer”.
Démesio
- Niekad nenaudokite keptuvo be jame jdéto kepimo karstu oru jdéklo.
- Panaudoje kurj laika nelieskite keptuvo, nes jis gali labai jkaisti.

5 Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.
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6 Pasukite temperatlros nustatymo rankenéle iki reikiamo temperattros

m nustatymo.
|

¢ * 205
& %0

7 Norédami jjungti prietaisa, pasukite laikmacio rankenéle iki reikiamo kepimo
laiko.
Pastaba

- Tam tikrus produktus reikia pakratyti arba apversti jpuséjus maisto ruosimo
laikui (Zr. ,Maisto lentelé”). Norédami pakratyti maisto produktus, iStraukite
keptuva ir pakratykite vir$ kriauklés. Tada jdékite keptuva atgal j prietaisa.

- Jei nustatysite laikmatj pusei gaminimo laiko, pasigirdus laikmacio skambuciui
reikés pakratyti arba apversti produktus. Nepamirskite nustatyti laikmacio
likusiai gaminimo trukmei.

- Jeireikia pakeisti maisto ruoSimo temperattrg arba laika ruosiant maista,
pasukite valdymo rankenéles j reikiama nustatyma.

8 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio skambutis.
Pastaba

- Prietaisa taip pat galite iSjungti rankiniu budu. Norédami tai padaryti,
pasukite laikmacio rankenéle iki O (pries laikrodzio rodykle); sukti reikia
stipriau nei pagal laikrodzio rodykle.

9 IStraukite keptuva ir patikrinkite, ar produktai paruosti.

Démesio

- Pabaigus gaminti ,Airfryer” keptuvas yra karstas. Visada i$éme
keptuva is prietaiso dékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus (pvz.,
padéklo, kt.).

Pastaba

- Jeigu produktai dar neparuosti, paprasciausiai jstumkite keptuva atgal |
JAirFryer” ir pridékite keleta papildomy minudiy.
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10 IStustinkite j dubenj arba j 1ékste.

Démesio

- Pasibaigus gaminimo procesui, keptuvas, vidinis korpusas ir
produktai yra karsti. Atsizvelgiant j , AirFryer” sudéty produkty tipa,
i$ keptuvo gali verztis garai.

Pastaba

- Norédami isSimti didelius arba trapius produktus, juos iskelkite naudodami
znyples.

- Aliejaus perteklius arba i$ produkty isbége riebalai surenkami keptuvo
dugne.

- Priklausomai nuo kepamuy produkty rasies, gali bati, kad norésite atsargiai
iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus i$ keptuvo iskepe kiekviena
porcija ar pries pakratydami. Keptuvg padékite ant karsciui atsparaus
pavirsiaus. Norédami iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus,
dévékite orkaitei skirtas pirstines. |dékite keptuva atgal j prietaisa.

- Kaiviena produkty porcija paruosta, ,AirFryer” i$ karto yra parengtas kitai
porcijai kepti.

Naminiy bulvyciy kepimas

Namuose ruosty bulvyciy kepimas ,Airfryer”

Valymas

Pasirinkite bulves, tinkandias gruzdinti, pvz., sviezias, (Siek tiek) miltingas

bulves.

Kad apkepty vienodai, geriausia bulvytes gruzdinti porcijomis iki 500 g /

18 unc. |déjus daugiau bulvyciy, jos nebus tokios traskios kaip jdéjus maziau.

Nuskuskite bulves ir supjaustykite lazdelémis (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 storio).

Bent 30 min. pamerkite bulviy lazdeles j dubenj su vandeniu.

I$pilkite bulvytes is dubens ir nusausinkite jas indy ranksluosciu arba

popieriniu ranksluosciu.

| dubenj jpilkite 1 valgomajj Sauksta aliejaus, suberkite bulviy lazdeles ir

maisykite, kol lazdelés pasidengs aliejumi.

ISimkite lazdeles is dubens pirstais arba virtuvés jrankiu su tarpais, kad aliejaus

perteklius likty dubenyje.

Pastaba

- Nepakreipkite dubens, kad supiltuméte visas lazdeles j keptuva is karto,
nes aliejaus perteklius sutekeés j keptuvo dugna.

Sudékite lazdeles j keptuva.

Kepkite bulviy lazdeles ir kepdami 2-3 kartus jas pamaisykite.

|spéjimas

Pries valydami palaukite, kol keptuvas ir prietaiso vidus iki galo atvés.
Keptuvas padengtas nelimpancia danga. Nenaudokite metaliniy virtuvés
jrankiy ar Siurksciy valymo medziagy jiems valyti, nes galite pazeisti
nepridegancia danga.

Po naudojimo visada isvalykite prietaisa. Pasalinkite aliejy ir riebalus is keptuvo
dugno kiekvieng karta panaudoje.
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1 Pasukite laikmacio rankenéle j 0, istraukite kistuka is sieninio el. lizdo ir
palikite prietaisg atvesti.

Patarimas
- ISimkite keptuva, kad , AirFryer” greiciau atvésty.

2 Isimkite kepimo karstu oru jdékla is keptuvo.

3 ISpilkite iSbégusius riebalus ar aliejy i$ keptuvo dugno.

4 [3plaukite keptuva ir kepimo karstu oru jdékla indaplovéje. Taip pat galite juos
plauti karstu vandeniu su indy plovikliu ir nesiurkscia kempine (zr. ,Valymo
lentelé”).

Patarimas

- Jeiant keptuvo ar kepimo karstu oru jdéklu yra prikibusiy maisto likuciy,
galite juos 10-15 min. pamirkyti karStame vandenyje su indy plovimo
skysciu. Pamirkius atkimba maisto likudiai ir juos lengviau nuvalyti. Bltina
naudoti indy plovimo skystj, kuris skaido riebalus. Jei ant keptuvo ar
kepimo karstu oru jdéklu yra riebaly démiy ir jy nepavyksta pasalinti
karstu vandeniu ir indy plovimo skysciu, naudokite riebalus salinantj skyst;.

- Jeireikia, prie kaitinimo elemento prikepusius maisto likucius galima
pasalinti minkstu arba vidutinio kietumo Sepetéliu. Nenaudokite plieninés
vielos Sepeciy arba Sepetéliy su kietais Sereliais, nes taip galite pazeisti
kaitinimo elemento danga.

5 Kad nesusibraizytuméte, Svelniai nuvalykite prietaiso iSore nesuglamzyta,
Svaria ir minksta Sluoste. Pradekite valyti Siek tiek sudrékinta Sluoste ir, jei
reikia, panaudokite sausa.

6 Nuplaukite kaitinimo elementa valymo Sepeciu, kad pasalintuméte maisto
likucius.
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7 |3plaukite prietaiso vidy karstu vandeniu ir nesiurkscia kempine.

f =k

I\

4
4

< Sl

Laikymas

1 Prietaisg iSjunkite is elektros lizdo ir palikite atvésti.
2 Prie$ padédami prietaisg jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
Pastaba
- Nesdami ,AirFryer”, visada laikykite jj horizontaliai, kad keptuvai netycia
neiskristy ir jy nesugadintuméte.
- PrieS nesdami ir (arba) padédami ,Airfryer” visada jsitikinkite, kad
isimamos dalys yra uzfiksuotos.

Trikciy diagnostika ir salinimas
Siame skyriuje trumpai aprasomos daZniausios problemos, kurios kyla naudojant
$j prietaisa. Jei toliau pateikta informacija nepadés isspresti problemos,
apsilankykite www.philips.com/support, ten rasite daznai uzduodamy
klausimy sarasa, arba kreipkités j savo salies klienty aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas

Sio prietaiso isoré naudojant Viduje esantis karstis Tai normalu. Visos rankenélés ir

jkaista. perduodamas iSorinéms valdymo rankenélés naudojimo
sieneléms. metu nejkaista tiek, kad jy

negalétumeéte paliesti.

Jjungus prietaisa, keptuvas ir
prietaiso vidus visada jkaista, kad
maistas baty paruostas tinkamai.
Prilietus Sios dalys yra karstos.

Jei jjungta prietaisa paliksite
ilgesniam laikui, kai kurios vietos
labai jkais ir jy nebus galima
paliesti. Tokios prietaiso vietos
pazymétos nurodyta piktograma:

YN
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Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Jei saugosités Siy viety ir jy
neliesite, naudoti prietaisg bus
visiskai saugu.

Nepavyksta tinkamai paruosti
naminiy bulvyciy.

Naudojote netinkamos rasies
bulves.

Kad pasiektumeéte geriausiy
rezultaty, naudokite Sviezias ir
miltingas bulves. Jei bulves reikia
laikyti, jokiu budu nelaikykite jy
saltoje vietoje, pvz., Saldytuve.
Rinkités tas bulves, ant kuriy
pakuotés nurodyta, kad jos
tinkamos gruzdinti.

Per didelis produkty kiekis
keptuve.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

Tam tikry rasiy produktus reikia
pakratyti, kai jpuséja jy ruosimo
laikas.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

JAirFryer” nejsijungia.

Prietaisas nejjungtas j elektros
tinkla.

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai
jkistas j sieninj lizda.

Vienu metu j elektros tinklo lizda
sujungti keli prietaisai.

LAirFryer” pasizymi didele galia.
Pabandykite jjungtij kita elektros
tinklo lizda ir patikrinkite
saugiklius.

JAirFryer” viduje matosi kelios
Sveitimo démes.

JAirFryer” keptuvo viduje gali
atsirasti mazy démeliy dél
atsitiktinio prisilietimo ar dangos
subraizymo (pvz., kai valymui
naudojami astrds jrankiai arba
galima subraizyti jstatant kepimo
karstu oru jdékla).

Tokiy pazeidimy galite iSvengti
tinkamai nuleisdami kepimo
karstu oru jdékla j keptuva. Jei
kepimo karstu oru jdéklg jstatysite
pakreipta kampu, jo krastai gali
liestis prie keptuvo sieneliy ir
palikti mazus dangos jbrézimus.
Jei taip nutiks, atminkite, kad tai
néra pavojinga, nes visas
medZiagas galima saugiai naudoti
Su maistu.

I3 prietaiso kyla balti damai.

Ruosiate riebius produktus.

Atsargiai ispilkite aliejaus ar
riebaly pertekliy i$ keptuvo ir
teskite gaminima.

Keptuve vis dar yra riebaly likuciy
nuo ankstesnio naudojimo.

Baltus dimus sukelia keptuve
kaistantys riebalai. Visada po
kiekvieno naudojimo kruopsciai
isvalykite keptuva ir kepimo karstu
oru jdékla.
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Sprendimas

Maistas netinkamai apvoliotas
dziGvéséliuose ar kitaip
paniruotas.

Dél ore sklandanciy smulkiy
dziaveseéliy gali kilti balty dumuy.
Tinkamai prispauskite dziGvésélius
ar kita paniruote prie maisto.

Ant riebaly patekes marinatas,
skystis ar mésos sultys taskosi.

Pries dédami j keptuva maista
nusausinkite.
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Fontos
A készulék haszndlata elStt figyelmesen olvassa el a fontos tudnivaldkat, és
6rizze meg késébbi hasznalatra.
Veszély

- Ne helyezze a késziléket forrd gaztlizhelyre, elektromos tlzhelyre,
elektromos fézélapra, vagy ezek kdzelébe, illetve forré stitébe.

- Ne meritse a készuléket vizbe és ne 6blitse le vizcsap alatt.

- Az dramutés elkerUlése érdekében Ugyeljen rd, hogy a készulékbe ne
juthasson viz vagy egyéb folyadék.

- Asutnivalé alapanyagokat mindig a stitéedénybe tegye, hogy ne
érintkezhessenek a flitéelemekkel.

- MUkodés kozben tilos a készilék levegébemeneti és levegékimeneti nyilasait
letakarni.

- Ne toltse fel a sitéedényt olajjal, mivel ez tlizet okozhat.

- Ne haszndlja a készlléket, ha a halézati csatlakozdédugd, a kabel vagy a
készllék sérult.

- MUkodés kozben tilos a késziilék belsejét megérinteni.

- Soha ne helyezzen a stitéedénybe a maximalis szintet meghaladé
ételmennyiséget.

- Minden hasznalatkor ellenérizze, hogy a flitéelem szabadon van, és
nincsenek ételdarabok ratapadva.

Figyelmeztetés

- Ha a haldzati kdbel meghibasodott, a kockdzatok elkertlése érdekében a
Philips vagy annak a szervizképvisel&je vagy egy hivatalos szakszerviz koteles
kicserélni.

- Akészuléket kizérdlag olyan foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa, amelyet
foldzarlat-megszakitd véd.

- Mindig gondoskodjon arrél, hogy a csatlakozédugot megfelel6en helyezze
be a fali aljzatba.

- Ne hasznalja kilsé idézitdvel, illetve kulon tavvezérlérendszerrel a késziléket.
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Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd feluletei felforrésodhatnak.

A készlléket 8 éven fellili gyermekek, illetve csdkkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a késziilék mikodtetésében jaratlan
személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve
ismerik a készulék biztonsdgos mikodtetésének modjat és az azzal jard
veszélyeket.

Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel. A tisztitast és a
felhasznalé altal is végezhetd karbantartast soha ne végezze 8 éven aluli
gyermek, és 8 éven feluli gyermek is csak feltigyelet mellett végezheti el
ezeket.

A készlléket és a vezetéket tartsa tavol 8 éven aluli gyermekektdl.

Ne helyezze a készuléket fal vagy mas készilékek mellé. Hagyjon legaldbb 10
c¢m szabad helyet hatul, mindkét oldalon és a késziilék felett. Ne tegyen
semmit a készllékre.

Forrd levegds suités kozben a levegékimeneti nyildsokon at forréd géz tavozik.
Tartsa a kezét és az arcat a géztél és a levegdkimeneti nyildsoktdl biztonsdgos
tavolsagra. Akkor is Ugyeljen a forré gézre és levegére, amikor leveszi

a sttéedényt a készulékrol.

Soha ne hasznaljon kénnyU alapanyagokat vagy sttépapirt a készilékben.
Hasznalat kdzben a készilék hozzaférhetd felliletei felforrésodhatnak.
Burgonyafélék taroldsa: A hémérsékletnek megfelelének kell lennie a tarolt
fajtdhoz, és 6 °C-ndl magasabbnak kell lennie, hogy minimalisra lehessen
csokkenteni az akrilamid-kitettség kockazatat az elkészilt ételben.

Soha ne t6ltson olajat a stitéedénybe.

A készuléket 5 °C és 40 °C kozotti kornyezeti hdmérsékleten vald hasznélatra
tervezték.

A készUlék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
fesziltség egyezik-e a helyi halozatéval.

Tartsa a haldzati kdbelt tévol a forrd fellletektdl.

Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagokra vagy azok kdzelébe (pl.
asztalteritére vagy fliggony mellé).

Csak a jelen felhasznaldi kézikonyvben meghatérozott rendeltetés szerint
hasznalja a készuléket, és csak eredeti Philips tartozékokat hasznaljon.

Ne hagyja a mikodd késziléket feligyelet nélkdl.

A sttéedény és a féz6kamraba helyezett tartozékok a készlilék hasznélata
kozben és utan felforrésodnak, ezért mindig 6vatosan kezelje &ket.

A készllék elsé hasznalata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek az étellel érintkezni fognak. Olvassa el a hasznélati utasitdsban
lefrtakat.

A készlléket kizdrélag normal haztartasi hasznalatra tervezték. Nem ajanlott
Uzletek, iroddk, gazdasagok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhajéba.
Valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglatéd-ipari
kornyezetekben vald hasznalatra sem ajanlott.

Mindig huzza ki a tapkabelt, ha feligyelet nélkul hagyja a készuléket,
tovabba miel&tt 6sszeszerelné, szétszerelné, eltenné vagy tisztitana azt.

A készUléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.
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A készUlék nem rendeltetés- vagy szakszer( hasznalata, illetve nem a
hasznalati utasitdsnak megfelel6 hasznélata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem vallal felel6sséget a keletkezett karért.

A készUléket kizardlag hivatalos Philips szakszervizbe vigye atvizsgalasra,
illetve javitasra. Amennyiben nem szakember prébélja megjavitani a
késziléket, a garancia érvényét veszti.

Hasznalat utdn mindig huzza ki dugét az aljzatbdl.

Tarolds és tisztitas el6tt hagyja kb. 30 percig hdlni a késziléket.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett ételt aranysargan, nem pedig
sOtétre vagy sotétbarnara sttve vegye ki.

Tavolitsa el a megégett részeket. Ne slisson friss burgonyat 180 °C feletti
hémérsékleten (az akril-amid termelédésének minimalizalasa érdekében).
Legyen dvatos a siitékamra felsé részének tisztitasakor: Ugyeljen a forrd
fdtSelemre, a fémrészek éleire és a froccsenésgatld fedélre.

Mindig gy6z4djon meg arrdl, hogy az étel teljesen atfétt az Airfryer
készulékben.

Az elkészult étel kiontésekor legyen dvatos, és lgyeljen arra, hogy a
tartozékok ne essenek ki.

Elektromagneses mez6k (EMF)

A készlulék megfelel az elektromdagneses terekre érvényes vonatkozé
szabvanyoknak és el6irdsoknak.

Ujrahasznosita

Garancia és ter

S

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy az elektromos termékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyttt hulladékba helyezni.

Kévesse az elektronikus termékek elkilonitett gyUjtésére vonatkozd orszagos
szabalyokat.

méktamogatas

A Versuni a vasarlas utan két év jotallast ad a termékre. Ez a garancia nem
érvényes, ha a hiba helytelen hasznélatra vagy nem megfelel6 karbantartasra
vezethetd vissza. Ez a jotéllas nem érinti az On tdrvény adta fogyasztdi jogait.
Tovabbi informacidért vagy a jotallas érvényesitéséhez latogasson el
webhelylnkre: www.philips.com/support.

Bevezetés

A Philips kdszonti Ont! Gratuldlunk a vasarlashoz!

Az dltalunk biztositott tdmogatas teljes kord igénybevételéhez regisztralja a
terméket a www.philips.com/welcome oldalon.
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Altalanos leiras

Héfokszabalyzd gomb
Id6zitégomb

Sutébetét

MAX kijelzés

Sutéedény

Halozati kabel
Kabeltartd
Levegékimeneti nyildsok

oOo~NOOUTDWN —

Teendok az els6 hasznalat elott

1 Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2 Tavolitsa el a készulékre ragasztott 6sszes matricat vagy cimkét (ha vannak
ilyenek).

3 Azelsé hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a készuléket (lasd a , Tisztitas” c.
részt).

Elokésziiletek az elso hasznalat elott

A készlléket stabil, vizszintes, sik és hdallo fellletre helyezze.

Megjegyzés

- Ne helyezzen semmit a készlilék tetejére vagy oldalaira. Ellenkezd esetben ez
akadalyozhatja a Iégaramlast, illetve befolydsolhatja a végeredményt.

- Ne helyezze a mUkodd késziléket olyan targyak — példaul falak vagy
szekrények — kdzelébe vagy ald, amelyekben kart tehet a géz.

A készulék hasznalata

Elelmiszer-tablazat

Az aldbbi tédblazat segitségével kivalaszthatja az alapvetd beallitasokat az

elkésziteni kivant ételtipusokhoz.

Megjegyzés

- Ne feledje, hogy ezek a bedllitédsok csak tandcsként szolgdlnak. Mivel a
hozzévalok szarmazasi helylket, méretlket, alakjukat és markajukat tekintve
eltéréek, nem garantalhatjuk a legjobb bedllitast a hozzavaldihoz.

- Ha nagyobb mennyiségU ételt készit (pl. hasdbburgonya, garnélarak, csirke
alsécomb, fagyasztott ragcsalnivald), az egyenletes atsttés érdekében razza
meg, forditsa at vagy keverje meg a kosarban lévé alapanyagokat 2 vagy 3

alkalommal.
Alapanyagok Mennyiség 1d6 H6mér-  Megjegyzés
(perc) séklet
Vékonyra vagott, fagyasztott 200-500 ¢ 11-22 180°C 2-3-szor rézza dssze, forgassa
hasabburgonya (7x7 mm/0,3x0,3 meg vagy keverje meg

huvelyk)
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Hazi készitésl hasdbburgonya (10 200-500 g 22-30 180°C 2-3-szor rézza &ssze, forgassa

x 10 mm/0,4 x 0,4 hivelyk vastag) meg vagy keverje meg

Fagyasztott csirkefalatok 200-500¢ 10-20 200°C Rézza meg, forditsa meg vagy
keverje meg az idé felénél

Fagyasztott tavaszi tekercsek 200-500¢g 10-20 200°C Razza meg, forditsa meg vagy
keverje meg az idé felénél

Hamburger (kb. 150 g/5 uncia) 1-2 darab 12-16 150°C

Fasirt 400-600 g 35-45 150°C Hasznalja a sttétartozékot

Csont nélkuli husszeletek (kb. 190  1-2 darab 16-20 200°C Rézza meg, forditsa meg vagy

g/7 uncia) keverje meg az id¢é felénél

Csirkecomb (kb. 125 g/4,5 uncia)  2-6 darab 18-21 180°C Razza meg, forditsa meg vagy
keverje meg az id¢é felénél

Csirkemell (kb. 160 g/6 uncia) 1-4 darab 18-21 180°C

Egész hal (kb. 300-400g/11-14 1 darab 22 200 °C

uncia)

Halfilé (kb. 200 g/7 uncia) 1-3 darab 20-22 200°C

Vegyes zoldség (durvara vagva) 200-500¢g 15-20 180°C Allitsa be a siitési id6t a sajat
izlése szerint.
Rézza meg, forgassa at vagy
keverje meg félidében.

Muffin (kéralbeldl 50 g/1,8 uncia)  1-7 darab 14-26 160°C

Stutemény 400-600 g 35-45 160°C Hasznalja a sutdtartozékot.

Elésutott kenyér/zsemle (kb. 60 1-5 darab 6-10 200 °C

g/1,2 uncia)

Hazi készitésl kenyér 400-600 g 40-50 160°C Hasznalja a sttétartozékot.

A lehetd leglaposabb format
kell elérni annak érdekében,
hogy a kenyér ne érjen hozza
a futéelemhez kelés kozben.

Az Airfryer késziilék hasznalata

Vigyazat!

- Ez egy Airfryer, amely forré leveg6vel miikodik. A sitéedénybe ne
toltson olajat, sutézsirt vagy egyéb folyadékot.

- Ne érjen a készilék felforrésodott részeihez! Hasznalja a fogantyukat
vagy gombokat! A forré sit6edény megfogasahoz hasznaljon
sutékesztyiit.

- Akésziilék kizardlag haztartasi hasznalatra késziilt.

- Akészilék els6é hasznalatakor némi fust keletkezhet. Ez normalis
jelenség.

- Nem sziikséges elémelegiteni a késziiléket.
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1 Afogantydnal fogva vegye ki a sitéedényt a készllékbdl.

2 Helyezze a sttdbetétet a sitdedénybe.

3 Tegye az alapanyagokat a stitéedénybe.

Megjegyzés

- Az Airfryer stitével szdmos kulonbo6zé alapanyagu étel készithetd. Tekintse
meg az ,Elelmiszer-tdblazatot” a megfelel6 mennyiségek és a
hozzavetdleges sttési idok érdekében.

- Ne lépje tul az ,Elelmiszer-tdblazat” fejezetben megadott mennyiségeket,
tovabba ne toltse a stitéedényt a ,MAX" jelzésen tul, mert az ronthatja a
végeredmény mindségét.

4 Helyezze vissza a stitéedényt az Airfryer készllékbe.
Vigyazat!
- Tilos a siit6edényt a sutébetét nélkil hasznalni.
- Ne érintse meg a siit6edényt hasznalat kozben és azt kovetéen egy
ideig, mivel az nagyon felforrésodhat.

5 Csatlakoztassa a halézati dugot a fali aljzatba.




144 Magyar

6 Forditsa a hémérséklet-szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre.

7 Akészulék bekapcsoldsahoz dllitsa az idézitégombot a megfeleld elkészitési
iddre.

Megjegyzés

- Egyes alapanyagokat a siitési id6 felénél dssze kell rézni (Iasd ,Elelmiszer-
tablazatot”). Az alapanyagok Osszerdzasahoz hiizza ki a sitéedényt, majd
rézza meg a mosogaté folott. Ezt kdvetden tegye vissza a stitéedényt a
készllékbe.

- Haaziddzitdt a sutésiidé felére allitja be, és megszolal az id6zitd, rdzza meg
vagy forgassa meg a hozzavaldkat. Allitsa be az id8zitén a hatralévd sttési
idot.

- Ha hasznalat kdzeben mddositani kivanja az étlekészités hémérsékletét vagy
idejét, forgassa a vezérlégombokat a kivant allasba.

8 Amikor megszélal az id6ézitd, letelt a sttési ido.

Megjegyzés

- Akészilék manuélisan is kikapcsolhaté. Enhez forditsa el a
bekapcsoldgombot 0-ra (az dramutato jarasaval ellenkezd irdnyba); ez
valamivel tobb erét igényel, mintha az ramutato jarasaval megegyezé
iranyba forgatna.

9 Huzza ki a stit8edényt, és ellendrizze, hogy a hozzédvaldk atsiltek-e.

Vigyazat!

- Asiitési folyamatot kovetéen az Airfryer siitéedénye forré. Amikor
kiveszi a siit6edényt a késziilékbdl, mindig h6all6 munkafeliiletre (pl.
alatétre stb.) helyezze.

Megjegyzés

- Haa hozzéavaldk még nem siiltek meg, egyszerlien csusztassa vissza a
sutéedényt az Airfryerbe, és ndvelje néhdny perccel a sttési idét.
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10 Uritse a tartalméat egy talba vagy egy tanyérra.

Vigyazat!

- Asiitési folyamatot kovetéen a slitéedény, a belsé késziilékhaz és a
hozzavaldk forrék. Az Airfryer késziilékben Iévé alapanyagok
tipusatdl fliggden a siitéedénybdl g6z csaphat ki.

Megjegyzés

- Anagy és torékeny hozzavaldk eltavolitdsahoz hasznaljon csipeszt a
hozzavalok kiemeléséhez.

- Az alapanyagokbdl szarmazd felesleges zsiradék vagy a megmaradt olaj a
stutéedény aljan gylik 6ssze.

- AsUtésben évd alapanyagoktdl figgéen minden adag utan, vagy mielStt
megraznd, ovatosan kiontheti a stitéedénybdl a felesleges olajat vagy zsirt.
Helyezze a sttéedényt héallé fellletre. A felesleges olaj vagy zsir
kidntéséhez viseljen sttékesztylit. Helyezze vissza a stitéedényt a
készllékbe.

- Haegyadag étel elkészllt, az Airfryer azonnal készen all a kdvetkezd adag
sUtésére.

Hazi hasabburgonya készitése

Az Airfryer készulékben valé nagyszerl hazi hasabburgonya készitéséhez:

Tisztitas

Valasszon ki egy megfeleld fajta burgonyat a hasdbburgonya-készitéshez, pl.

friss (enyhén) lisztes burgonyakat.

Az egyenletes atsttés érdekében a legjobb maximum 500 grammos

(18 uncias) adagokban sttni a hasabburgonyat. Ha ennél tobbet sit

egyszerre, a hasabburgonya altaldban nem lesz olyan ropogds, mintha

kevesebbet sttne.

Hamozza meg és vagja hasabokra (10x10 mm/0,4x0,4 hlivelyk vastagsagura)

a burgonyat.

Aztassa 30 percen keresztiil egy tal vizben a burgonyahasabokat.

Ontse ki a talbdl a vizet, és széritsa meg a hasabburgonyakat egy konyharuha

vagy egy papirkendé segitségével.

Ontsén egy ev8kanal stitéolajat a talba, tegye a burgonyahasébokat a talba,

majd addig keverje, amig a burgonyahasabokra ra nem tapad az olaj.

Tavolitsa el a burgonyahasabokat a talbdl az ujjai vagy egy lyukacsos konyhai

eszkdz segitségével, igy a felesleges olaj a tdlban marad.

Megjegyzés

- Ne dontse meg a talat a burgonyahasdbok stitéedénybe dntéséhez,
ezaltal megelézheti, hogy tul sok olaj kerlljon a stitéedénybe.

Tegye a burgonyahasabokat a stitéedénybe.

Slisse meg a burgonyahasabokat, és kozben 2-3-szor keverje meg.

Figyelmeztetés

Tisztitas el6tt varja meg, hogy a siitéedény és a késziilék belseje teljesen
leh(iljon.



146 Magyar

- Asutéedény tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Ne hasznaljon fém
konyhai eszk6zoket vagy karcolé tisztitéanyagokat, mivel ezek kart
tehetnek a tapadasmentes bevonatban.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziléket. Minden hasznalatot kdvetden

tavolitsa el az olajat és zsirt a sitéedény aljabdl.

1 Forgassa az id6zitégombot 0-ra, htizza ki a csatlakozddugét a fali aljzatbdl, és
hagyja lehtini a készuléket.

Tipp

- Az Airfryer gyorsabban lehUl, ha kiveszi bel6le a stitéedényt.

2 Vegye ki a sUtébetétet a sitéedénybdl.

3 Ontse ki a felesleges zsirt vagy olajat a siitéedény aljabdl.

4 Tisztitsa meg mosogatdgépben a sitéedényt és a sitébetétet. Forro,
mosogatdszeres meleg vizzel és karcoldsmentes szivaccsal is tisztithatja ket
(lasd: ,tisztitasi tablazat”).

Tipp

- Ha ételmaradék ragad a stitéedénybe vagy a sttébetétbe, 10-15 percig
aztassa forrd, mosogatoszeres vizben. Az dztatasnak koszénhetéen
fellazulnak az ételmaradvanyok, és konnyebbé vélik az eltavolitasuk.
Ellendrizze, hogy a mosogatdszer oldja-e az olajat és zsirt. Ha zsiros foltok
vannak a sttéedényen vagy a sitébetéten, és nem tudta éket eltavolitani
forrd vizzel és mosogatdszerrel, hasznaljon folyékony zsirolddszert.

- Szlkség esetén —pl. ha a f(itéelembe ételmaradvany ragadt — puha vagy
kozepes keménységUli kefe is hasznalhatd. Ne hasznaljon acél drotkefét
vagy durva sortéju kefét, mivel ezzel kart tehet a flitéelem bevonatdban.

5 Akarcoldsok megel&zése érdekében dvatosan torolje le a készllék kiilsejét
egy gylrddésektdél mentes, tiszta és puha ronggyal. Szikség esetén kezdje a
tisztitast egy kissé nedves ronggyal, majd folytassa egy szérazzal.

6 Egy tisztitokefével tavolithatja el a fiitéelemrdl a lerakodott ételmaradékokat.
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7 Akészllék belsejét forrd vizzel és karcoldsmentes szivaccsal tisztitsa.
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Tarolas

1 Huzza ki a készllék halozati csatlakozd dugdjat a fali konnektorbdl és hagyja
lehdlni.
2 Miel6tt eltenné, gy6z6djon meg arrél, hogy minden alkatrész teljesen széraz.
Megjegyzés
- Szallitdskor mindig tartsa vizszintesen az Airfryert, hogy véletlenil se
eshessenek ki beldle a stitéedények, mert akkor kar keletkezhet benntik.
- Mindig gondoskodjon réla, hogy az Airfryer késziilék levehetd részei
rogzitve legyenek, mielétt mozgatja és/vagy elteszi a készuléket.

- V 4 r I 4
Hibaelharitas
Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerilé problémakkal. Ha az aldbbi Utmutatd segitségével nem tudja
elharitani a hibat, latogasson el a www.philips.com/support weboldalra a
gyakran ismétlédé kérdések listajaért, vagy forduljon az orszagaban illetékes
vevészolgalathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készllék a haszndlat sordn kivil A hd beltlrdl a kilsé falakra Ez normélis jelenség. Minden
is felforrésodik. sugarzik. olyan fogantyu és gomb tovabbra

is kelléen hideg marad, amelyet a
hasznélat sordn meg kell érintenie.

A sttéedény és a késziilék belseje
mindig felforrésodik, amikor a
készlléket bekapcsoljdk annak
érdekében, hogy az étel kelléen
megsuljon. Ezek az alkatrészek
mindig tul forrék ahhoz, hogy
megérintse dket.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Ha hosszabb ideig bekapcsolva
hagyja a készuléket, néhany része
tul forréva valik ahhoz, hogy
megérintse ¢ket. Ezen terlleteket
a kovetkezd ikon jelzia
készlléken:

YN

Amennyiben odafigyel a forré
teruletekre, és nem érinti meg
Oket, a készllék hasznalata
teljesen biztonsagos.

A hazi készités hasdbburgonyaim
nem a vartnak megfeleléek.

Nem megfeleld fajtaju burgonyat
hasznalt.

Alegjobb eredmény érdekében
hasznaljon friss, lisztes
burgonyakat. Ha tarolni szeretné a
burgonyat, ne tegye hideg helyre,
pl. a hitdszekrénybe. Valasszon
olyan burgonyat, amely
csomagolasan fel van tintetve,
hogy alkalmas sttésre.

Tul nagy mennyiség(i hozzévalodt
tett a sUtéedénybe.

Kovesse a hasznalati Utmutatoban
szerepld, hazi készitésu
hasdbburgonyak készitésére
vonatkozd utasitdsokat.

Bizonyos alapanyagokat az
elkészitésiid6 felénél meg kell
razni.

Kovesse a hasznalati Utmutatoban
szerepld, hazi készitésu
hasdbburgonyak készitésére
vonatkozd utasitdsokat.

Az Airfryer készllék nem kapcsol
be.

Nem csatlakoztatta a készuléket.

Ellendrizze, hogy a csatlakozé
megfeleléen be van-e dugva a fali
aljzatba.

Ugyanazon fali aljzathoz tobb
készulék is csatlakozik.

Az Airfryer nagy
teljesitményfelvétellel mikodik.
Prébalkozzon egy masik fali
aljzattal, és ellendrizze a
biztositékokat.

Eszrevettem néhany sérlési
pontot az Airfryer belsejében.

A bevonattal vald véletlen
érintkezések vagy surlédasok
kovetkeztében (pl. érdes
tisztitdeszkdz hasznalatakor
és/vagy a sUtébetét
behelyezésekor) apré foltok
jelenhetnek meg az Airfryer
stitéedényének belsejében.

Akarosodas elkerilése érdekében
megfeleléen engedije le a
sUtébetétet a sitéedénybe. Ha
nem megfeleld szégben helyezi be
a sUtébetétet, annak oldala
hozzaltédhet a stitéedény
faldhoz, melynek kovetkeztében
apré darabok pattogzédhatnak le
a bevonatrdl. Ez esetben ne
aggddjon, a felhasznalt anyagok
nem karosak az egészségre.
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Megoldas

A készilék fehér flstot bocsat ki.

Zsiros alapanyagokat sut.

Ovatosan éntse ki a stitéedénybél
a felesleges olajat vagy zsirt, majd
folytassa a sutést.

A stitéedényben még vannak
maradvanyok az el6zéleg hasznalt
zsirbol.

A fehér fustot a sitéedényben
felhevllé zsiros maradvanyok
okozzak. Minden hasznalatot
kovetden alaposan tisztitsa meg a
sttéedényt és a stitdbetétet.

A panir nem tapad megfeleléen az
ételre.

A lebegd, apré panirdarabok fehér
flstot okozhatnak. Erésen nyomja
az ételre a panirt, hogy
hozzatapadjon.

Paclé, folyadék vagy huslé
csapddhat a felesleges zsirba.

Itassa fel az ételrdl a nedvességet,
miel&tt a sitéedénybe helyezné.




150 Nederlands

Inhoud

Belangrijk 150
Recycling 152
Garantie en ondersteuning 152
Introductie 153
Algemene beschrijving 153
Voor het eerste gebruik 153
Voorbereiding voor het eerste gebruik 153
Het apparaat gebruiken 153
Reiniging 158
Opbergen 159
Problemen oplossen 159

Belangrijk
Lees deze belangrijke informatie zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.

Gevaar

- Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet gasfornuis of
elektrisch fornuis, hete elektrische kookplaat of in een warme oven.

- Dompel het apparaat nooit in water en spoel het nooit af onder de kraan.

- Zorg dat er geen water of een andere vloeistof in het apparaat terechtkomt
om een elektrische schok te voorkomen.

- Doe de etenswaren die u wilt bakken altijd in de pan om te voorkomen dat ze
met de verwarmingselementen in contact komen.

- Bedek de luchtinlaat- en -uitlaatopeningen niet wanneer het apparaat in
gebruik is.

- Vul de pan niet met olie, want dit kan brandgevaar veroorzaken.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf
beschadigd is.

- Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan wanneer het is ingeschakeld.

- Overschrijd nooit het maximumniveau dat is aangegeven in de pan.

- Zorg dat het verwarmingselement niet bedekt is en dat er geen voedsel
tussen zit geklemd.

Waarschuwing

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips,
een Philips-dealer of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact, beschermd door
een aardlekschakelaar.

- Controleer altijd of de stekker goed in het stopcontact zit.

- Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.
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De aanraakbare oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht of instructie
hebben ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat, en zij de
gevaren van het gebruik begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud
mogen alleen door kinderen worden uitgevoerd die ouder zijn dan 8 en
alleen onder toezicht.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8
jaar.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten. Laat
achter, boven en aan beide zijden van het apparaat een ruimte van ten
minste 10 cm vrij. Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Tijdens het heteluchtfrituren komt hete stoom uit de luchtuitlaatopeningen.
Houd uw handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en van de
luchtuitlaatopeningen. Pas ook op voor hete stoom en lucht wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Doe nooit lichte ingrediénten of bakpapier in het apparaat.

De aanraakbare oppervlakken kunnen heet worden tijdens gebruik.
Aardappels bewaren: Aardappels moeten worden bewaard bij een
temperatuur die past bij de aardappelsoort en die boven 6 °C ligt om het
risico op blootstelling aan acrylamide te minimaliseren.

Vul de pan nooit met olie.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een omgevingstemperatuur
tussen 5°Cen 40 °C.

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van brandbare materialen, zoals een
tafelkleed of gordijnen.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze
gebruiksaanwijzing en gebruik alleen originele Philips-accessoires.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

De pan en accessoires in de bereidingsruimte worden heet tijdens en na
gebruik van het apparaat; wees altijd voorzichtig.

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon voordat
u het apparaat voor de eerste keer gebruikt. Raadpleeg de handleiding.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal gebruik binnenshuis. Het
apparaat is niet bedoeld voor gebruik in personeelskeukens van bijvoorbeeld
winkels, kantoren, boerderijen of vergelijkbare werkomgevingen. Het is ook
niet bedoeld voor gebruik door gasten van hotels, motels, bed & breakfasts
en andere verblijfsaccommodaties.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
schoonmaakt.
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Plaats het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond.

Bij (semi-)professioneel of onjuist gebruik en bij gebruik dat niet
overeenkomt met de instructies in de gebruiksaanwijzing, vervalt de garantie
en weigert Philips iedere aansprakelijkheid voor hierdoor ontstane schade.
Breng het apparaat altijd naar een door Philips geautoriseerd servicecentrum
voor onderzoek of reparatie. Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
omdat uw garantie hierdoor komt te vervallen.

Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen voordat u het aanraakt of
schoonmaakt.

Zorg dat de in dit apparaat bereide etenswaren goudgeel worden gebakken,
dus niet donker of bruin.

Verwijder verbrande resten. Frituur verse aardappelen niet bij een
temperatuur hoger dan 180 °C (om het ontstaan van acrylamide tot een
minimum te beperken).

Wees voorzichtig als u het bovenste gedeelte van de bereidingsruimte
schoonmaakt: Het verwarmingselement, de randen van metalen onderdelen
en het spatscherm zijn heet.

Zorg altijd dat het voedsel in de Airfryer volledig wordt gegaard.

Wees voorzichtig als u het gekookte voedsel uitgiet en laat de accessoires er
niet uitvallen.

Elektromagnetische velden (EMV)

Recycling

Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke richtlijnen en voorschriften met
betrekking tot blootstelling aan elektromagnetische velden.

Dit symbool betekent dat u elektrische producten niet bij het gewone
huishoudelijke afval mag weggooien.

Volg de regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische
producten.

Garantie en ondersteuning

Versuni biedt voor dit product een garantie van 2 jaar vanaf de datum van
aankoop. Deze garantie is niet geldig als het defect is ontstaan door onjuist
gebruik of slecht onderhoud. Onze garantie heeft geen invloed op uw wettelijke
rechten als consument. Voor meer informatie of om een garantieclaim in te
dienen kunt u terecht op onze website www.philips.com/support.
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Introductie

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!

Registreer uw product op www.philips.com/welcome om optimaal gebruik te
kunnen maken van onze ondersteuning.

Algemene beschrijving

Temperatuurknop
Timerknop

Bakrekje
MAX-indicatie

Pan

Voedingskabel
Snoeropbergruimte
Luchtuitlaatopeningen

oO~NOOuUThWN —

Voor het eerste gebruik

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

2 Verwijder eventuele stickers of labels (indien van toepassing) van het
apparaat.

3 Maak het apparaat grondig schoon voordat u het voor de eerste gebruikt (zie
hoofdstuk 'Schoonmaken').

Voorbereiding vdor het eerste gebruik

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, vlakke en hittebestendige

ondergrond.

Opmerking

- Plaats geen voorwerpen op of op de zijkanten van het apparaat. Dit zou de
luchtstroom kunnen onderbreken en het eindresultaat kunnen beinvioeden.

- Plaats het ingeschakelde apparaat niet in de buurt van of onder voorwerpen
die door stoom kunnen worden beschadigd, zoals muren en kastjes.

Het apparaat gebruiken

Tabel voor etenswaren

De onderstaande tabel vermeldt de basisstanden voor veelvoorkomende

etenswaren die u wilt bereiden.

Opmerking

- Houd er rekening mee dat deze standen slechts indicaties zijn. Aangezien
etenswaren verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen we niet
de beste stand voor uw etenswaren garanderen.

- Bij het bereiden van grotere hoeveelheden voedsel (bijv. friet, garnalen,
kippenbouten, bevroren snacks), schud, draai of roer de ingrediénten in de
pan dan 2 tot 3 keer om voor een consistent resultaat.
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Ingrediénten

Hoeveelheid Tijd

Tempera- Opmerking

(min)  tuur
Dunne bevroren frites (7 x 7 200-500¢g 11-22 180°C Schud, draai of roer 2-3 keer
mm/0,3 x 0,3 in) tussendoor
Zelfgemaakte frites (10 x 10 200-500¢g 22-30 180°C Schud, draai of roer 2-3 keer
mm/0,4 x 0,4 in dik) tussendoor
diepvrieskipnuggets 200-500¢g 10-20 200°C schud, draai of roer
halverwege
Bevroren loempia's 200-500¢g 10-20 200°C schud, draai of roer
halverwege
Hamburger (ongeveer 150 g/5 oz) 1-2 stuks 12-16  150°C
Gehaktbrood 400-600 g 35-45 150°C Gebruik het bakaccessoire
Karbonades zonder bot (ongeveer 1-2 stuks 16-20 200°C schud, draai of roer
190 g/7 02) halverwege
Kippendrumsticks (ongeveer 125 2-6 stuks 18-21  180°C schud, draai of roer
g/4,5 0z) halverwege
Kipfilet (ongeveer 160 g/6 0z) 1-4 stuks 18-21  180°C
Hele vis (ongeveer 1 stuk 22 200°C
300-400g9/11-14 0z)
Visfilet (ongeveer 200 g/7 0z) 1-3 stuks 20-22  200°C
Gemengde groenten (grof 200-500¢g 15-20 180°C Stel de bereidingstijd naar
gesneden) eigen voorkeur in.
Schud, draai of roer
halverwege.
Muffins (ongeveer 50 g/1,8 0z) 1-7 stuks 14-26  160°C
Cake 400-600 g 35-45  160°C Gebruik het bakaccessoire.
Voorgebakken brood/broodjes 1-5 stuks 6-10 200°C
(ongeveer 60 g/1,2 0z)
Zelfgemaakt brood 400-600 g 40-50 160°C Gebruik het bakaccessoire.

De vorm moet zo plat mogelijk
zijn om te voorkomen dat het
brood het
verwarmingselement raakt
tijdens het rijzen.

Heteluchtfrituren

Let op
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- Ditis een Airfryer en dit apparaat werkt met hete lucht. Vul de pan niet
met olie, frituurvet of een andere vloeistof.

- Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik handgrepen of knoppen.
Draag ovenwanten als u de hete pan wilt verplaatsen.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u dit voor het eerst
gebruikt. Dit is normaal.

- Het apparaat hoeft niet te worden voorverwarmd.

1 Haal de pan uit het apparaat door aan het handvat te trekken.

2 Plaats het bakrekje in de pan.

3 Doe de etenswaren in de pan.

Opmerking

- Met de Airfryer kunt u een grote verscheidenheid aan etenswaren
bereiden. Raadpleeg de 'Tabel voor etenswaren’ voor de juiste
hoeveelheden en de kooktijden bij benadering.

- De hoeveelheden uit de ‘Tabel voor etenswaren’ mogen niet worden
overschreden en de pan mag niet tot boven de 'MAX'-aanduiding worden
gevuld omdat dit een negatief effect op de kwaliteit van het eindresultaat
kan hebben.

4 Zetde pan terug in de Airfryer.

Let op

- Gebruik de pan nooit zonder bakrekje.

- Raak de pan tijdens en een tijdje na gebruik niet aan, want deze
worden heel heet.
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5 Steek de stekker in het stopcontact.

6 Draai de temperatuurknop naar de vereiste temperatuur.

7 Draaide timerknop naar de vereiste bereidingstijd om het apparaat in te

(-I\ schakelen.
o\ Opmerking
O] 3

- Sommige etenswaren moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud
of gedraaid (zie 'Tabel voor etenswaren'). Om de etenswaren te schudden,
trekt u de pan uit het apparaat en schudt u deze boven de gootsteen.
Vervolgens plaatst u de pan terug in het apparaat.

- Als ude timer instelt op de helft van de bereidingstijd, is het bij het belsignaal
tijd om de etenswaren te schudden of draaien. Vergeet niet om de timer op
de resterende bereidingstijd in te stellen.

- Als u tijdens de bereiding de bereidingstemperatuur of -tijd moet wijzigen,
draait u de bedieningsknoppen naar de vereiste stand.

8 Wanneer u het belsignaal hoort, is de bereidingstijd verstreken.
Opmerking
- Ukunt het apparaat ook handmatig uitschakelen. Hiervoor draait u de

timerknop naar de stand 0 (linksom). Dit vereist een beetje meer kracht dan
naar rechts draaien.
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Haal de pan eruit en controleer of de etenswaren gaar zijn.

Let op

- De pan van de Airfryer is heet na het koken. Plaats deze altijd op een
hittebestendige ondergrond (bijv. een onderzetter e.d.) wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Opmerking

- Als de etenswaren nog niet klaar zijn, schuift u eenvoudigweg de pan
terug in de Airfryer en voegt u wat extra minuten toe.

10 Leeg de pan in een schaal of op een bord.

Let op

- Na het bereidingsproces zijn de pan, de binnenkant van de behuizing
en de etenswaren erg heet. Afhankelijk van het type etenswaren in
de Airfryer kan er stoom uit de pan komen.

Opmerking

- Om grote of kwetsbare etenswaren uit de pan te verwijderen, kunt u het
beste een tang gebruiken.

- Overtollige olie of vet van de etenswaren wordt opgevangen op de
bodem van de pan.

- Afhankelijk van het soort etenswaren dat u bereidt, kunt u voorzichtig
overtollige olie of overtollig gesmolten vet uit de pan afgieten na elke
portie of voordat u de pan schudt. Plaats de pan op een hittebestendig
oppervlak. Draag ovenwanten om overtollige olie of vet weg te gieten. Zet
de pan terug in het apparaat.

- Zodra er een portie klaar is, is de Airfryer direct klaar om een volgende
portie te bereiden.

Zelfgemaakte frites maken

Ga als volgt te werk om zelfgemaakte frites in de Airfryer te bereiden:

Kies een aardappelsoort die geschikt is voor het maken van frites,

bijvoorbeeld verse, (enigszins) kruimige aardappelen.

U kunt de frites het best bakken in porties van maximaal 500 g/18 oz voor

een gelijkmatig resultaat. Grotere hoeveelheden frites worden minder

krokant dan kleinere porties.

Schil de aardappelen en snijd ze in frites (10x10 mm / 0,4x0,4 inch dik).

Laat de aardappelstaafjes minimaal 30 minuten weken in een kom met

water.

Giet de kom leeg en droog de aardappelstaafjes met een theedoek of

keukenpapier.

Giet een eetlepel olie die geschikt is om te bakken en frituren in de kom, leg

de staafjes in de kom en meng het geheel totdat de aardappelstaafjes met

een laagje olie bedekt zijn.

Verwijder de aardappelstaafjes met de hand of met keukengerei uit de kom

zodat overtollige olie in de kom achterblijft.

Opmerking

- Kantel de kom niet om alle staafjes in één keer in de pan te doen. Zo
voorkomt u dat overtollige olie onder in de pan terechtkomt.

Leg de aardappelstaafjes in de pan.
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7 Frituur de aardappelreepjes en schep ze 2-3 keer om tijdens het bereiden.

Reiniging

Waarschuwing

- Laat de pan en de binnenkant van het apparaat volledig afkoelen
voordat u begint met reinigen.

- De pan heeft een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei of
schurende schoonmaakmaterialen om te voorkomen dat de
antiaanbaklaag beschadigd raakt.

Maak het apparaat na ieder gebruik schoon. Verwijder na elk gebruik olie en vet

van de bodem van de pan.

1 Draai de timerknop naar 0, haal de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen.

Tip
- Haal de pan eruit als u de Airfryer sneller wilt laten afkoelen.
2 Haal het bakrekje uit de pan.
3 Haal het gesmolten vet of de olie van de bodem van de pan en gooi het weg.
4 Reinig de pan en het bakrekje in een vaatwasmachine. U kunt ze ook reinigen
met warm water, afwasmiddel en een niet-schurend sponsje (zie de
'schoonmaaktabel').
Tip
- Alservoedselresten aan de pan of het bakrekje vastzitten, kunt u deze 10
tot 15 minuten in heet water met afwasmiddel laten weken. Het weken
maakt de voedselresten los, waarna u deze gemakkelijk kunt verwijderen.
Gebruik een afwasmiddel dat olie en vet kan oplossen. Als er vetvlekken
op de pan of het bakrekje zitten en u deze niet met heet water en
afwasmiddel hebt kunnen verwijderen, gebruikt u een vioeibare ontvetter.
- Indien nodig kunt u voedselresten die vastzitten aan het
verwarmingselement verwijderen met een zachte tot middelharde borstel.
Gebruik geen staalborstel of een harde borstel, anders kunt u de
beschermlaag op het verwarmingselement beschadigen.

5 Om krassen te voorkomen veegt u de buitenkant van het apparaat
voorzichtig schoon met een gladde, schone en zachte doek. Gebruik eerst
een licht bevochtigde doek en daarna een droge, indien nodig.
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6 Maak het verwarmingselement schoon met een schoonmaakborsteltje om
etensresten te verwijderen.

7 Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm water en een niet-
schurend sponsje.

M)

<
< Sl

Opbergen

1 Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
2 Controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat
opbergt.
Opmerking
- Houd de Airfryer altijd horizontaal wanneer u deze draagt, om te
voorkomen dat de pannen er onbedoeld uitvallen, wat zou kunnen leiden
tot beschadigingen.
- Zorger altijd voor dat de verwijderbare onderdelen van de Airfryer
vastzitten voordat u het apparaat oppakt en/of opbergt.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk geeft een samenvatting van de meestvoorkomende problemen
die u kunt tegenkomen bij het apparaat. Als u het probleem niet met de
onderstaande informatie kunt oplossen, gaat u naar
www.philips.com/support voor een lijst met veelgestelde vragen of neemt u
contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De buitenkant van het apparaat De warmte in het apparaat straalt  Dit is normaal. Alle handgrepen en

wordt heet tijdens gebruik. uit naar de buitenwanden. knoppen die u tijdens het gebruik
moet aanraken, blijven koel
genoeg om aan te raken.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De pan en de binnenzijde van het
apparaat worden altijd heet
wanneer het apparaat is
ingeschakeld. Hierdoor wordt het
gerecht goed gaar. Deze
onderdelen zijn altijd te heet om
aan te raken.

Als u het apparaat langere tijd
ingeschakeld laat, worden
bepaalde delen te heet om aan te
raken. Deze delen zijn op het
apparaat gemarkeerd met het
volgende pictogram:

YN

Zolang u zich bewust bent van de
hete delen en u deze delen niet
aanraakt, is het apparaat
volkomen veilig.

Mijn zelfgemaakte frites zijn niet
goed gelukt.

U hebt de verkeerde soort
aardappelen gebruikt.

Voor het beste resultaat gebruikt
u verse, kruimige aardappelen.
Bewaar de aardappelen niet op
een koude plaats zoals in de
koelkast. Kies aardappelen
waarvan op de verpakking staat
dat ze geschikt zijn voor frituren.

De hoeveelheid etenswaren in de
pan is te groot.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

Bepaalde etenswaren moeten
halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

De Airfryer kan niet worden
ingeschakeld.

De stekker van het apparaat zit
niet in het stopcontact.

Controleer of de stekker goed in
het stopcontact is gestoken.

Er zijn meerdere apparaten op één
stopcontact aangesloten.

De Airfryer heeft een hoog
wattage. Probeer een ander
stopcontact en controleer de
stoppen.
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Oplossing

Ik zie wat afbladderingen in mijn
Airfryer.

In de pan van de Airfryer kunnen
kleine plekjes ontstaan wanneer u
de coating per ongeluk hebt
aangeraakt of bekrast,
bijvoorbeeld tijdens het reinigen
met agressieve
schoonmaakmiddelen en/of bij
het plaatsen van het bakrekje).

U kunt beschadigingen
voorkomen door het bakrekje
correct in de pan te plaatsen. Alsu
het bakrekje onder een hoek laat
zakken, kan de zijkant van het
rekje tegen de wand van de pan
stoten, waardoor de coating
beschadigd kan raken. Dit is echter
niet schadelijk: alle gebruikte
materialen zijn niet gevaarlijk als
ze in uw voedsel terechtkomen.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette etenswaren.

Giet voorzichtig overtollige olie of
overtollig vet uit de pan en zet
vervolgens de bereiding voort.

Er zitten nog vetresten in de pan
van de vorige keer.

Witte rook wordt veroorzaakt
door vetresten die in de pan
worden verhit. Reinig de pan en
het bakrekje grondig na elk
gebruik.

Een paneerlaag of omhulling is
niet goed aan de etenswaren vast
blijven zitten.

Kleine rondzwevende stukjes van
een paneerlaag of omhulling
kunnen witte rook veroorzaken.
Druk een paneerlaag of omhulling
stevig op de etenswaren om er
zeker van te zijn dat deze goed
blijft zitten.

Marinade, vloeistof of vleessap
spat in de olie of het gesmolten
vet.

Dep het voedsel droog voordat u
het in de pan plaatst.
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Viktig

Advarsel

Les denne viktige informasjonen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den
for senere referanse.

Ikke plasser apparatet pa eller i neerheten av en varm gassdrevet komfyr eller
alle slags elektriske komfyrer og elektriske stekeplater, eller i en oppvarmet
ovn.

Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i apparatet, da dette kan fere til
elektrisk stot.

Ingrediensene som skal stekes, ma alltid plasseres i pannen. Dette er for &
hindre at de kommer i kontakt med varmeelementene.

Ikke dekk til dpningene for innluft og utluft mens apparatet er i gang.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fore til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller selve apparatet er
odelagt.

Rer aldri innsiden av apparatet mens det er i gang.

Ikke legg i mer mat enn maksimalnivaet som indikeres i pannen.

Serg alltid for at varmeapparatet star for seg selv, og at mat ikke sitter fast i
det.

Hvis nettledningen er edelagt, ma den byttes ut av Philips, en reparater eller
lignende kvalifisert personell for & unnga farlige situasjoner.

Apparatet ma bare kobles til en jordet stikkontakt, beskyttet av en
jordfeilbryter.

Pass alltid pa at stopselet er satt ordentlig inn i stikkontakten.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer eller et
separat fjernkontrollsystem.
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De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Dette apparatet kan brukes av barn over atte ar og av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over
risikoen.

Barn skal ikke leke med apparatet. Barn skal ikke rengjere eller vedlikeholde
apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater. La det vaere minst
10 cm ledig plass bak, pa begge sider av og over apparatet. Ikke plasser
gjenstander oppa apparatet.

Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene nar apparatet er i bruk. Hold
hender og ansikt pa trygg avstand fra dampen og luftuttakene. Veaer forsiktig
nar du fjerner pannen fra apparatet, fordi varm damp kommer ut av
apparatet.

Bruk aldri lyse ingredienser eller bakepapir i apparatet.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma tilpasses potettypen som
oppbevares, og den ma vaere pa mer enn 6 °C for a redusere faren for
akrylamideksponering i den tilberedte matvaren.

Aldri fyll pannen med olje.

Dette apparatet er beregnet pa a brukes ved romtemperaturer mellom 5 °C
0g 40 °C.

Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa
apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

Hold nettledningen unna varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller naer brennbart materiale slik som duker eller
gardiner.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives i
brukerhandboken, og bruk kun originalt Philips-tilbeheor.

Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.

Pannen og tilbeharet som plasseres i stekekammeret, blir varme under og
etter bruk av apparatet. Handter dette alltid forsiktig.

For du bruker apparatet for forste gang, ma alle deler som kommer i kontakt
med mat, rengjeres grundig. Se instruksjonene i handboken.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning. Det er ikke
beregnet pa bruk i kjgkken for ansatte i butikker, pa kontorer, pa garder eller
andre arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet pa bruk av gjester pa
hoteller, moteller eller andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stramnettet hvis du lar det sta uten tilsyn, for du
setter det sammen, tar det fra hverandre, setter det bort eller rengjor det.
Sett apparatet pa et flatt, jevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate som tilsvarer profesjonell bruk,
eller hvis bruksanvisningen ikke falges, blir garantien ugyldig, og Philips patar
seg da ikke noe ansvar for eventuelle skader.
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Ta alltid med apparatet til et autorisert Philips-servicesenter for undersekelse
eller reparasjon. lkke prov & reparere apparatet selv. Dette vil fore til at
garantien blir ugyldig.

Koble alltid fra apparatet etter bruk.

La apparatet avkjeles i ca. 30 minutter for du handterer eller rengjer det.
Kontroller at ingrediensene som tilberedes i apparatet, far en gyllen farge i
stedet for mark eller brun.

Fjern brente matrester. Ikke stek ferske poteter ved hoyere temperaturer enn
180 °C (for @ minimere dannelsen av akrylamid).

Veer forsiktig nar du rengjer det evre omradet av tilberedningsrommet: Varmt
varmeelement, varm kant pa metalldeler og varmt sprutskjold.

Du ma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt i Airfryer.

Veer forsiktig nar du heller ut den kokte maten, og pass pa sa du ikke lar
tilbehoret falle ut.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Resirkulering

Dette apparatet overholder aktuelle standarder og forskrifter om eksponering
for elektromagnetiske felt.

Dette symbolet betyr at elektriske produkter ikke skal kasseres som restavfall
Folg nasjonale regler for avfallsdeponering av elektriske produkter.

Garanti og stotte

Innledning

Versuni tilbyr en 2-ars garanti pa dette produktet etter kjop. Denne garantien er
ikke gyldig hvis en defekt oppstar grunnet uriktig bruk eller darlig vedlikehold.
Garantien var pavirker ikke lovfestede retter du har som forbruker. Hvis du vil vite
mer eller benytte deg av garantien, gar du til nettstedet vart
www.philips.com/support.

Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil dra full nytte av brukerstatten som vi tilbyr, kan du registrere
produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Generell beskrivelse

Temperaturbryter
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Timerbryter
Friteringsinnlegg
MAX-indikator
Panne
Nettledning
Ledningsholder
Luftuttak

O~NO UL~ WN

For bruk forste gang

1 Fjern all emballasje.
2 Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om gjeldende) fra apparatet.

3 Rengjer apparatet grundig for det brukes for forste gang (se avsnittet
"Rengjering").

Forberedelser for farste gangs bruk

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og varmebestandig overflate.

Merk

- Ikke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet. Dette kan
forstyrre luftstrammen eller pavirke stekeresultatet.

- Ikke plasser apparatet i neerheten av eller under objekter som kan bli skadet
av damp, for eksempel vegger og skap.

Bruke apparatet

Matvaretabell
Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge grunnleggende innstillinger
for ulike typer mat som du skal tilberede.
Merk
- Veer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan ikke garantere
at innstillingene vil veere de beste for maten din, ettersom ingredienser
varierer nar det gjelder opprinnelse, starrelse, form og merke.
- Nar du tilbereder starre mengde mat (f.eks. pommes frites, reker,
kyllingklubber, frosne snacks), ma du riste, snu eller rgre i ingrediensene i
pannen to til tre ganger for & oppna et jevnt stekeresultat.
Ingredienser Mengde Tid Tempera- Merk
(min) tur
Tynne, frosne pommes frites 200-500¢g 11-22 180 °C Rist, snu eller ror 2-3 ganger
(7x7 mm/0,3x0,3tommer)
Hjemmelaget pommes frites 200-500¢g 22-30 180 °C Rist, snu eller ror 2-3 ganger
(10x 10 mm /0,4 x 0,4 tommer
tykk)
Frosne kyllingbiter 200-500¢g 10-20 200 °C Rist, snu eller rer om halvveis

Frosne varruller 200-500¢g 10-20 200 °C Rist, snu eller rar om halvveis
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Hamburger (ca. 1509/ 5 0z) 1-2 stykk 12-16 150 °C
Kjettpudding 400-600 g 35-45 150 °C Bruk baketilbehgret
Koteletter uten ben (ca. 190 g / 1-2 stykk 16-20 200 °C Rist, snu eller rer om halvveis
7 0z)
Kyllingklubber (ca. 125g/4,50z)  2-6 stykk 18-21 180 °C Rist, snu eller ror om halvveis
Kyllingbryst (ca. 160 g / 6 0z) 1-4 stykk 18-21 180 °C
Hel fisk (rundt 300-400 g/ 1 stykke 22 200 °C
11-14 oz)
Fiskefilet (ca. 200 g/ 7 02) 1-3 stykk 20-22 200 °C
Blandede grennsaker 200-500¢g 15-20 180 °C Still inn steketiden etter egen
(grovhakket) smak.

Rist, snu eller rar om halvveis.
Muffins (ca. 50 g / 1,8 0z) 1-7 stykk 14-26 160 °C
Kake 400-600 g 35-45 160 °C Bruk baketilbehgret.
Forhandsstekte bred/rundstykker — 1-5 stykk 6-10 200 °C

(ca.60g/1,202)

Hjemmelaget bred 400-600 g 40-50 160 °C Bruk baketilbehgret.

Formen ber vaere sa flat som
mulig for @ unnga at brodet
bergrer varmeelementet nar
det heves.

Bruke Airfryer

Forsiktig

- Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen med
olje, frityrfett eller annen vaeske.

- lkke bergr varme overflater. Bruk handtakene eller bryterne. Handter
den varme pannen med grytevotter.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- Dette apparatet kan avgi litt royk nar du bruker det for forste gang.
Dette er normalt.

- Dutrenger ikke forvarme apparatet.

1 Fjern pannen fra apparatet ved a trekke i handtaket.
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2 Ha friteringsinnlegget i pannen.

3 Leggingrediensene i pannen.
Merk
- Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i mattabellen
for riktige mengder og tilnaermet steketid.
- Ikke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller overfyll pannen
over MAX-merket da det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

4 Sett pannen tilbake i Airfryer.
Forsiktig
- Bruk aldri pannen uten friteringsinnlegget.
- lkke bergr pannen under bruk og en stund etter, siden den kan bli
sveert varm.

5 Sett stopselet i stikkontakten.

6 Vritemperaturbryteren til gnsket temperaturinnstilling.
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7 Vritimerbryteren til ensket tilberedningstid for a sla pa apparatet.
Merk

- Nar du tilbereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu dem etter halve
tilberedningstiden (se Mattabell). For & riste ingrediensene ma du trekke ut
pannen og riste den over vasken. Deretter setter du pannen tilbake i
apparatet.

- Huvis dustiller inn timeren til halve steketiden, herer du timeralarmen nar det
er pa tide a snu eller riste ingrediensene. Husk a tilbakestille timeren til
gjenvaerende koketid.

- Huvis du vil endre steketemperatur eller -tid under steking, vrir du
kontrollbryterne til gnsket innstilling.

8 Nartiden er ute, ringer timeralarmen.
Merk

- Dukan ogsa sla av apparatet manuelt. Da ma du vri timerbryteren til 0 (mot
klokken). Du ma ta i litt mer enn nar du vrir knappen med klokken.

9 Trekk ut pannen, og kontroller om ingrediensene er klare.

Forsiktig

- Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den alltid pa
et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.) nar du fjerner
pannen fra enheten.

Merk

- Hvisingrediensene ikke er klare ennd, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer og legger til noen ekstra minutter.

10 Tem innholdet ut i en skal eller pa en tallerken.

Forsiktig

- Etter stekeprosessen er pannen, innsiden og ingrediensene varme.
Det kan komme damp fra pannen, avhengig av typen ingredienser du
har i Airfryer.

Merk

- Bruk en mattang til & lofte ut store eller skjere ingredienser.

- Overfladig olje eller fettrester fra ingrediensene samles opp nederst i
pannen.
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- Du ber forsiktig helle overfledig olje eller fett fra pannen etter hver
omgang eller fgr du rister, avhengig av typen ingredienser du steker.
Plasser pannen pa et varmebestandig underlag. Bruk grytevotter til & helle
av overflgdig olje eller fettrester. Sett pannen tilbake i apparatet.

- Naren omgang med ingredienser er klar, er Airfryer umiddelbart klar til
tilberedning av en ny omgang.

Lage hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

Rengjoring

Velg poteter som egner seg godt til 8 lage pommes frites av, for eksempel

nypoteter med en litt melaktig konsistens.

Det er best & luftsteke pommes frites i porsjoner pa opptil 500 g / 18 oz for a

fa et jevnt resultat. Store mengder pommes frites er ofte mindre sprg enn

mindre porsjoner.

Skrell potetene og kutt dem deretter i staver (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 tommer

tykke).

Blgtlegg potetstavene i en bolle med vann i minst 30 minutter.

Tem bollen, og terk potetstavene med et kjokkenhandkle eller terkepapir.

Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og bland dem godt slik

at de dekkes av oljen.

Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller ensilsleiv, slik at den

overfladige oljen forblir i bollen.

Merk

- Foraunnga at den overfladige oljen havner i pannen ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i pannen.

Legg potetstavene i pannen.

Stek potetstavene, og rist dem 2-3 ganger under steking.

Advarsel

La pannen og innsiden av apparatet avkjoles helt for du rengjor delene.
Pannen har et non-stick-belegg. Ikke bruk kjokkenredskaper i stal eller
slipende rengjeringsmidler. Det kan fore til skade pa belegget.

Rengjer alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra bunnen av pannen etter
hver bruk.

1

Vri timerbryteren til 0, ta ut stepselet av stikkontakten, og la apparatet
avkjeles.
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Tips
- Fjern pannen for at Airfryer skal avkjoles raskere.

2 Fjern friteringsinnlegget i pannen.

3 Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av pannen.

4 Rengjoer pannen og friteringsinnlegget i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa
rengjore dem med varmt vann, oppvaskmiddel og en svamp som ikke sliper
(se "Rengjeringstabell").

Tips
- Dukan blatlegge pannen eller friteringsinnlegget i varmt vann med
oppvaskmiddel i 10-15 minutter for a fjerne matrester som sitter fast.
Matrester blir enklere a fjerne etter blatlegging. Serg for at du bruker et
oppvaskmiddel som lgser opp olje og fett. Hvis du ikke far til & fierne
matrester fra pannen eller friteringsinnlegget med varmt vann og
oppvaskmiddel, kan du bruke flytende avfettingsmiddel.

- Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan fjernes med
en oppvaskbarste med myk eller middels stiv bust. Ikke bruk en stalberste
eller en oppvaskberste med stive buster, da dette kan skade belegget pa
varmeelementet.

5 Tork forsiktig pa utsiden av apparatet med en ren og myk klut for & unnga
riper. Begynn med en lett fuktet klut og bruk deretter en torr klut om
nedvendig.

6 Rengjor varmeelementet med en rengjeringsberste for a fjerne eventuelle
matrester.

7 Rengjerinnsiden av apparatet med varmt vann og en svamp uten
skureeffekt.




Norsk 171

()

<
< S el

N

Oppbevaring

1 Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.
2 Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer dem.
Merk
- Nar du baerer Airfryer ma du alltid holde den horisontalt for & hindre at
pannene faller ut, noe som kan skade dem.
- Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer er festet for du baerer
og/eller setter apparatet bort.

Feilsgking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med
apparatet. Hvis du ikke kan lase problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor,
kan du ga til www.philips.com/support for a se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstotten i landet der du bor.

Problem Mulig arsak Lesning
Utsiden av apparatet blir varm ved Varmen pa innsiden straler ut til Dette er normalt. Alle handtak og
bruk. utsiden. bryter som du ma ta pa, holder seg

kjolige nok til at du kan ta pa dem.

Pannen og innsiden av apparatet
blir alltid varme nar apparatet er
slatt pa for & serge for at maten
blir ordentlig gjennomstekt. Disse
delene er alltid for varme a ta pa.

Hvis du lar apparatet sta pa over
lengre tid, blir noen deler for
varme a ta pa. Disse delene
markeres pa apparatet med
folgende ikon:

YN




172 Norsk

Problem

Mulig arsak

Lasning

Sa lenge du er oppmerksom pa
hvilke omrader som er varme, og
lar veere & ta pa dem, er apparatet
helt trygt & bruke.

De hjemmelagde pommes

fritesene blir ikke som forventet.

Du har ikke brukt riktig potettype.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat.
Hvis du ma oppbevare potetene,
ma du ikke oppbevare dem pa
kalde steder, som kjoleskapet.
Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til
steking.

Det er for mye ingredienser i
pannen.

Felg instruksjonene i denne
brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Visse typer av ingredienser ma
ristes halvveis i steketiden.

Felg instruksjonene i denne
brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Airfryer slas ikke pa:

Apparatet er ikke koblet til
veggkontakten.

Se om stopselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Flere apparater er koblet til
samme stikkontakt.

Airfryer har hey wattstyrke. Prov
en annen stikkontakt og kontroller
sikringene.

Jeg ser at deler av innsiden pa
airfryeren skaller av.

Enkelte sma flekker med avskalling
pa innsiden av pannen til Airfryer
kan oppsta nar du kommer borti
belegget (f.eks. hvis du rengjer
med slipende
rengjeringsredskaper og/eller nar
du setter i friteringsinnlegget).

Du kan hindre avskallingen ved &
sette i friteringsinnlegget pa riktig
mate. Hvis du setter inn
friteringsinnlegget i en vinkel, kan
den dunke borti panneveggen og
fordrsake at sma deler av belegget
skaller av. Dette er ikke skadelig.
Alle materialene er mattrygge.

Det kommer hvit reyk ut av
apparatet.

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

Du kan forsiktig helle av overfladig
olje eller fett fra pannen og
deretter fortsette med
matlagingen.

Pannen inneholder fremdeles
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit reyk kommer av at fettrester
varmes opp i pannen. Rengjor
alltid pannen og
friteringsinnlegget grundig etter
hver bruk.
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Lasning

Bredsmulene eller annet som
maten er vendt i, har ikke festet
seg godt nok.

Sma bredsmuler kan fordrsake hvit
royk. Press bredsmuler eller annet
godt rundt maten, slik at du er
sikker pa at det sitter fast.

Marinade, vaesker eller kjottsafter
spruter pa grunn av oljen eller
fettet.

Klapp maten terr for du legger
den i friteringsinnlegget.
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Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie doktadnie z tg ulotka
informacyjna i zachowaj ja w razie potrzeby.

Niebezpieczenstwo

- Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence
elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich poblizu. Nie wktadaj go
tez do rozgrzanego piekarnika.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod kranem.

- Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzadzenia, gdyz
grozi to porazeniem pradem.

- Zawsze wkiadaj na patelnie sktadniki, ktére chcesz usmazy¢, tak aby nie
stykaty sie z elementami grzejnymi.

- Podczas dziatania urzadzenia nie kfadZ zadnych przedmiotéw na otworach
wlotowych i wylotowych powietrza.

- Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub
samo urzadzenie.

- Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

- Nigdy nie wkfadaj na patelnie produktéw w ilosci, ktéra przekracza
maksymalny oznaczony na niej poziom.

- Zawsze upewniaj sie, ze grzatka jest czysta i nie utkneta w niej zywnosc.

Ostrzezenie

- Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiany musi dokonac firma
Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio wykwalifikowana osoba, tak aby
unikna¢ ewentualnego niebezpieczenstwa.

- Podfaczaj urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego,
zabezpieczonego wyfgcznikiem automatycznym.

- Zakazdym razem sprawdzaj, czy wtyczka zostata prawidtowo wiozona do
gniazdka elektrycznego.
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Urzadzenia nie nalezy podtaczac do zewnetrznego wytgcznika czasowego ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.
Urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny sposéb
oraz zostana poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Dzieci nie powinny bawic sie urzagdzeniem. Urzadzenia nie moga czyscic ani
obstugiwac dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania
tych czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.

Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio przy scianie ani przy zadnym innym
urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu, po obu
stronach i nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
urzadzeniu.

Podczas korzystania z urzadzenia przez otwory wylotu powietrza uchodzi
goraca para. Zachowaj bezpieczng odlegtosc i nie zblizaj rak ani twarzy do
pary ani do otwordow wylotowych powietrza. Réwniez podczas wyjmowania
patelni z urzadzenia nalezy uwazad na goraca pare i powietrze.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikdw ani papieru do pieczenia.
Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.
Przechowywanie ziemniakow: temperatura powinna by¢ odpowiednia dla
przechowywanej odmiany ziemniakéw i powinna przekraczac 6°C w celu
zminimalizowania ryzyka wydzielania sie akrylamidu w przygotowanej
Zywnosci.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.

Urzadzenia mozna uzywad, gdy temperatura otoczenia wynosi od 5°C do
40°C.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrus lub
zastona, ani w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukcji,
i korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoriow firmy Philips.

Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia i akcesoria umieszczone wewnatrz komory gotowania nagrzewajg
sie w trakcie i po zakoriczeniu uzytkowania urzadzenia. Nalezy zawsze
zachowywac ostroznosc.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia
stykajace sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukcji zawartych w instrukgji
obstugi.
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Ostrzezenie

To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
kuchnie w sklepach, biurach, w gospodarstwach rolnych i w innych miejscach
pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku w hotelach, motelach,
pensjonatach typu ,bed and breakfast” ani innych miejscach mieszkalnych.
Przed rozpoczeciem montazu, demontazu lub czyszczenia urzadzenia, a takze
wtedy, gdy chcesz je schowac lub pozostawi¢ bez nadzoru, odfacz je od
zrédfa zasilania.

Ustaw urzadzenie na pfaskiej, réwnej i stabilnej powierzchni.

Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub pétprofesjonalnych
badz w sposdb niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie
gwarangji. Firma Philips nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w
takich przypadkach.

Koniecznos¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips. Nie podejmu;j
samodzielnych préb naprawy urzadzenia. Spowoduje to uniewaznienie
gwarandji.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmuj wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Przed chwyceniem lub czyszczeniem urzadzenia odczekaj okoto 30 minut,
aby ostygto.

Sktadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny mie¢ po wyjeciu
ztotawozotty kolor, a nie ciemny lub brazowy.

Usun spalone resztki. Nie smaz swiezych ziemniakow w temperaturze
przekraczajacej 180°C (aby zminimalizowac produkcje akrylamidu).
Zachowaj ostrozno$¢ podczas mycia gornej czesci komory gotowania:
Goracego elementu grzejnego, krawedzi czesci metalowych i ostony
antyrozpryskowe;j.

Zawsze upewniaj sie, ze jedzenie przygotowywane w urzadzeniu Airfryer jest
w petni ugotowane.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas wyjmowania przygotowanych positkow i
uwazaj, aby nie dopusci¢ do wypadniecia akcesoridw.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujgcymi normami i przepisami dotyczacymi
narazenia na dziatanie pél elektromagnetycznych.
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Ten symbol oznacza, ze produktdw elektrycznych po okresie ich uzytkowania,
nie mozna wyrzucac wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Uzytkownik ma obowigzek oddac zuzyty produkt do podmiotu
prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego,
tworzacego system zbierania takich odpaddéw - w tym do odpowiedniego
sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze mie¢
szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna
zawartosc niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego
uzycia i odzysku surowcow wtérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspoélnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Wstep

Opis 0ogdiny

Versuni udziela dwuletniej gwarancji na ten produkt po jego zakupie. Gwarancja
nie s objete usterki bedace nastepstwem niewfasciwego uzytkowania lub
niedostatecznej konserwacji. Nasza gwarancja nie ma wplywu na ustawowe
prawa uzytkownika jako konsumenta. Aby uzyskac wiecej informacji lub
skorzystac¢ z gwarancji, odwiedz nasza strone internetowa
www.philips.com/support.

Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientdw firmy Philips!
Aby w petni skorzystac ze Swiadczonej przez nas obstugi, nalezy zarejestrowac
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Pokretfo regulacji temperatury
Pokretfo minutnika

Wktad do smazenia

Wskaznik MAX

Patelnia

Przewdd zasilajacy

Uchwyt przewodu

Wyloty powietrza

oO~NOOuUThWN —

Przed pierwszym uzyciem

1 Usun wszystkie elementy opakowania.

2 Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z urzadzenia.

3 Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz
rozdziat ,Czyszczenie”).
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Przygotowanie do pierwszego uzycia

Umiesc urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej powierzchni odpornej na

wysokie temperatury.

Uwaga

- nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu ani obok niego. Moze to
zaktoci¢ przeptyw powietrza i wptynac na rezultaty smazenia.

- Nie stawiaj wigczonego urzadzenia w poblizu przedmiotéw, ktére mogtyby
ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. sciany czy szafki — ani pod
takimi przedmiotami.

Zasady uzywania urzadzenia

Tabela zywnosci

Ponizsza tabela pomoze w wyborze podstawowych ustawien dla typow potraw,

ktdre chcesz przyrzadzic.

Uwaga

- Ustawienia te s3 jedynie sugestia. Jako ze sktadniki roznia sie pod wzgledem
pochodzenia, rozmiaru, ksztattu i producenta, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikow.

- Podczas przygotowywania wiekszej ilosci jedzenia (np. frytek, krewetek,
nézek kurczaka, mrozonych przekasek) nalezy potrzasnac, obrdcic¢ lub
wymieszac skfadniki na patelni 2-3 razy, aby osiagnac rownomierne rezultaty.

Sktadniki llos¢ Czas Tempera- Uwaga
(min) tura

Cienkie mrozone frytki (7 x 7 mm / 200-500 g 11-22 180°C Potrzasnij, obréc¢ lub

0,3x0,3 cala) wymieszaj 2-3 razy

Domowe frytki (10x 10 mm /0,4  200-500g 22-30 180°C Potrzasnij, obréd lub

x 0,4 cala grubosci) wymieszaj 2-3 razy

Mrozone kawatki kurczaka 200-500¢g 10-20 200°C potrzasnij, obréc lub
wymieszaj w pofowie czasu
smazenia

Mrozone sajgonki 200-500¢g 10-20 200°C potrzasnij, obréd lub
wymieszaj w pofowie czasu
smazenia

Hamburger (ok. 150 g / 5 ungji) 1-2 sztuk 12-16 150°C

Pieczen 400-600 g 35-45 150°C Uzyj akcesorium do pieczenia

Kotlety miesne bez kosci (okoto 1-2 sztuk 16-20 200°C potrzasnij, obrdc lub

190 g / 7 undji) wymieszaj w pofowie czasu
smazenia

Udka z kurczaka (okoto 125 g / 4,5 2-6 sztuk 18-21 180°C potrzasnij, obrdc lub

ungji) wymieszaj w pofowie czasu

smazenia
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Piers z kurczaka (okoto 1609 /6 1-4 sztuk 18-21 180°C

uncji)

Cata ryba (ok. 300-400 g / 1 sztuka 22 200°C

11-14 uncji)

Filet rybny (okoto 200 g / 7 uncji)  1-3 sztuk 20-22  200°C

Mieszanka warzyw (grubo 200-500¢g 15-20 180°C Dostosuj czas gotowania do

posiekana) wtasnych preferencji.
Potrzasnij, obréc¢ lub
wymieszaj w pofowie czasu
smazenia.

Babeczki (ok. 50 g / 1,8 uncji) 1-7 sztuk 14-26 160°C

Ciasto 400-600 g 35-45 160°C Uzyj akcesorium do pieczenia.

Wstepnie upieczony chleb/bufki 1-5 sztuk 6-10 200°C

(okoto 60 g / 1,2 ungji)

Chleb domowy 400-600 g 40-50 160°C Uzyj akcesorium do pieczenia.

Ksztatt powinien by¢ mozliwie
najbardziej ptaski, aby chleb
nie dotykat elementu
grzejnego podczas wyrastania.

Smazenie goragcym powietrzem

Ostrzezenie

- To urzadzenie Airfryer wykorzystuje gorace powietrze. Nie napetniaj
patelni olejem, tluszczem do smazenia ani innym ptynem.

- Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzywaj uchwytéw lub pokretet. Do
wyjmowania i podnoszenia patelni nalezy uzywac rekawic ochronnych.

- Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.

- Podczas pierwszego uzycia z urzgdzenia moze wydostawac sie niewielka
ilos¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

- Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.

1 Wyjmij patelnie z urzadzenia, pociggajac za uchwyt.
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2 Umiesc¢ wkiad do smazenia w patelni.

3 WIidz skfadniki na patelnie.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szerokg game skfadnikow.
Zapoznaj sie z , Tabela zywnosci”, aby poznac prawidfowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekcji , Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj patelni powyzej oznaczenia ,MAX", poniewaz moze to
wplynad na jakos¢ efektu koricowego.

4 \Wiéz patelnie z powrotem do urzadzenia Airfryer.
Ostrzezenie
- Nie uzywaj patelni bez wlozonego wktadu do smazenia.
- Nie dotykaj patelni podczas dziatania urzadzenia oraz krétko po jego
zakonczeniu, poniewaz moze ona nagrzewac sie do bardzo wysokiej
temperatury.

5 Widéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

6 Ustaw pokretto regulacji temperatury na wymagana temperature.
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7 Aby wigczyc urzadzenie, ustaw pokretto minutnika na odpowiedni czas
gotowania.

Uwaga

- Niektérymi sktadnikami nalezy wstrzasnac lub obrdcic je w potowie czasu
gotowania (patrz ,Tabela zywnosci”). Aby potrzasnac sktadnikami, wyciggnij
patelnie i potrzasnij nig nad zlewem. Wtz patelnie z powrotem do
urzadzenia.

- Jesli minutnik zostanie ustawiony na potowe czasu smazenia potrawy, a
urzadzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy, konieczne bedzie potrzasniecie
skfadnikami. Pamietaj, aby nastawi¢ minutnik na pozostaty czas gotowania.

- Jesdli podczas gotowania konieczna jest zmiana temperatury lub czasu
gotowania, nalezy obroci¢ pokretta regulacyjne do zgdanego ustawienia.

8 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dZzwiekowy oznacza, ze ustawiony
czas smazenia uptynat.

Uwaga

- Urzadzenie mozna rowniez wytgczyc recznie. Aby to zrobi¢, obréd pokretto
minutnika na wartos¢ 0 (w lewo). Nalezy uzy¢ nieco wiecej sity niz przy
obracaniu pokretta w prawo.

9 Woyciaggnij patelnie i sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Ostrzezenie

- Patelnia urzadzenia Airfryer jest gorgca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie
zaroodporng (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

- Jesli skfadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.

10 Oprdéznij zawartos¢, umieszczajac jg w misce lub na talerzu.
Ostrzezenie

- Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia wewnetrzna komora oraz
sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju sktadnikéw w
urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie para.

Uwaga

- W celu wyjecia duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze
szczypcow.

- Nadmiar oleju lub wytopiony ttuszcz ze sktadnikdw gromadzi sie na dnie
patelni.
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- Zaleznie od rodzaju sktadnikéw w urzadzeniu moze by¢ konieczne
ostrozne wylanie nadmiaru oleju lub wytopionego ttuszczu z patelni po
kazdej porcji albo przed potrzasnieciem. Patelnie umieszczaj na
zaroodpornej powierzchni. Podczas wylewania nadmiaru oleju lub
wytopionego ttuszczu nalezy uzywac rekawic ochronnych. Wtéz patelnie z
powrotem do urzadzenia.

- gdy skfadniki beda juz gotowe, mozna natychmiast uzy¢ urzadzenia
wielofunkcyjnego Airfryer do przygotowania nastepnych potraw.

Przygotowanie domowych frytek

Aby przygotowac pyszne domowe frytki w urzadzeniu Airfryer:

Czyszczenie

Wybierz odmiane ziemniakéw odpowiednia do frytek, np. swieze, (delikatnie)

maczyste ziemniaki.

Najlepiej jest przygotowywac frytki w porcjach po maksymalnie 500 gramoéw

/ 18 ungji, co pozwoli usmazyc je w réwnomierny sposob. Wieksze ilosci

frytek sa z reguty mniej chrupiace niz mniejsze porcje.

Obierz ziemniaki i pokréj na frytki (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 cala grubosci).

Namaczaj stupki ziemniakdw w misce wody przez co najmniej 30 minut.

Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomoca papierowego recznika lub recznika

do naczyn.

Wilej tyzke oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w stupki ziemniaki i

mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomoca sztuc¢cédw tak, aby nadmiar oleju

pozostat w misce.

Uwaga

- Nie przechylaj miski w celu wsypania wszystkich stupkéw naraz na
patelnie, aby do patelni nie wlato sie za duzo oleju.

Przetdz stupki na patelnie.

Usmaz stupki ziemniaczane i potrzasnij patelnig 2-3 razy podczas gotowania.

Ostrzezenie

Patelnia oraz wnetrze urzadzenia muszg kompletnie ostygnac przed
rozpoczeciem czyszczenia.

Patelnia ma powtoke zapobiegajaca przywieraniu. Nie uzywaj
metalowych przyrzadéw kuchennych ani sciernych materiatéw do
czyszczenia, gdyz moga uszkodzi¢ powloke zapobiegajaca przywieraniu.

Po uzyciu zawsze czy$c¢ urzadzenie. Po kazdym uzyciu nalezy usunac olej i ttuszcz
z dna patelni.
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1 Obrd¢ pokretto minutnika na wartos¢ 0, wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Wskazéwka
- Wyjmij patelnie, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

2 Wyjmij wkfad do smazenia z patelni.

3 Usun wytopiony ttuszcz lub olej z patelni.

4 Patelnie i wkfad do smazenia mozna my¢ w zmywarce. Mozna je réwniez myc¢
w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca delikatnej
gabki niepowodujacej powstawania zarysowan (patrz ,Tabela dotyczaca
czyszczenia”).

Wskazoéwka

- Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub wktadu do smazenia,
pozostaw je w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na
okoto 10-15 minut. Namoczenie spowoduje odczepienie resztek jedzenia i
utatwi ich usuniecie. Uzyj ptynu do mycia naczyn, ktéry rozpuszcza olej i
ttuszcz. Jedli nie jestes w stanie usunad plam z ttuszczu pozostatych na
patelni lub wkfadzie do smazenia za pomoca goracej wody z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn, uzyj ptynnego srodka odtfuszczajacego.

- W razie potrzeby resztki jedzenia, ktore przywarty do elementu grzejnego,
mozna usunac¢ szczotka o miekkim lub $rednim wiosiu. Nie uzywaj szczotki
ze stalowego drutu ani szczotki z twardym wtosiem, poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenie powfoki elementu grzejnego.

5 Aby zapobiec zarysowaniom, delikatnie przetrzyj zewnetrzng powierzchnie

urzadzenia czysta i miekka Sciereczka. Zacznij od lekko zwilzonej Sciereczki, a

nastepnie w razie potrzeby uzyj suchej.

6 Wyczysc element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu
usuniecia wszelkich osadéw z resztek jedzenia.
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7 Wyczys¢ wnetrze urzadzenia gorgcg woda i delikatng gabka niepowodujaca
powstawania zarysowan.
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Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.
2 Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze
wszystkie czesci sg czyste i suche.
Uwaga
- Podczas przenoszenia urzadzenia Airfryer zawsze trzymaj je poziomo, aby
unikna¢ przypadkowego wypadniecia patelni, co potencjalnie mogfoby
doprowadzic¢ do ich uszkodzenia.
- Przed przeniesieniem lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy zawsze
upewnic sie, ze jego wyjmowane czesci sa prawidfowo zamocowane.

Rozwigzywanie problemoéow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna¢,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do
rozwigzania problemu, odwiedz strone www.philips.com/support, na ktorej
znajduije sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
Zewnetrzna czesc urzadzenia Zgromadzone ciepfo promieniuje  Jest to zjawisko normalne.
mocno sie nagrzewa. na $cianki zewnetrzne. Uchwyty i pokretta, ktorych musisz

dotykac w trakcie uzytkowania,
nie nagrzewajg sie.

Patelnia i wewnetrzna czesc
urzadzenia zawsze nagrzewaja sie
po wiaczeniu urzadzenia, aby
mozna byfo prawidtowo
przygotowac jedzenie. Te czesci sg
zawsze gorace i nie nalezy ich
dotykac.




Problem

Prawdopodobna przyczyna
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Rozwigzanie

Jedli urzadzenie jest wigczone
przez dtuzszy czas, niektére
obszary bardzo sie nagrzewaja. Te
obszary oznaczono na urzadzeniu
nastepujaca ikona:

YN

Uzytkowanie urzadzenia jest
catkowicie bezpieczne, jesli
uzytkownik wie, ktdre obszary sie
nagrzewaja i ich nie dotyka.

Moje domowe frytki nie spetniajg
moich oczekiwan.

Uzyto niewfasciwego rodzaju
ziemniakdw.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj Swiezych, macznych
ziemniakdw. Nie przechowuj
ziemniakdéw w zimnym miejscu,
takim jak lodéwka. Wybieraj
ziemniaki, ktére maja na
opakowaniu informacje, ze nadaja
sie do smazenia.

Za duza ilos¢ sktadnikow na
patelni.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi, aby przygotowac
domowe frytki.

Niektérymi typami sktadnikow
trzeba potrzasnac w potowie
czasu gotowania.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi, aby przygotowac
domowe frytki.

Urzadzenie Airfryer nie daje sie
wiaczyd.

Urzadzenie nie jest podfgczone do
zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidfowo wtozona do gniazdka
elektrycznego.

Kilka urzadzen podtaczono do
jednego gniazdka.

Urzadzenie Airfryer ma duza moc.
Wyprobuj inne gniazdko i sprawdz
bezpieczniki.

W urzadzeniu Airfryer wystepuja
fragmenty ztuszczonej
powierzchni.

Ztuszczanie moze wystapic
wewnatrz patelni Airfryer na
skutek przypadkowego dotkniecia
lub zarysowania powtoki (np.
podczas czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub wkfadania
wktadu do smazenia).

Uszkodzeniom mozna zapobiec,
umieszczajac wkfad do smazenia
w patelni w odpowiedni sposdb.
Jedli wktadasz wktad do smazenia
pod katem, jego boki moga
uderzac o sciane patelni,
powodujac odpryskiwanie
fragmentéw powtoki. W takim
przypadku nalezy pamietac, ze nie
jest to szkodliwe, poniewaz
wszystkie uzyte materiaty sa
bezpieczne dla zywnosci.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Z urzadzenia unosi sie biaty dym.

Potrawy smazone w urzadzeniu sg
tluste.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony ttuszcz z patelnii
kontynuuj smazenie.

Na patelni wcigz znajduja sie
resztki tfuszczu z poprzedniego
uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
podgrzewaniem sie tfustych
resztek na patelni. Zawsze po
zakoniczeniu korzystania z
urzadzenia doktadnie czysc¢
patelnie i wktad do smazenia.

Panierka nie przywiera dobrze do
produktu.

Kawateczki unoszacej sie w
powietrzu panierki moga
powodowac biaty dym. Docisnij
panierke do produktu, aby dobrze
przywarta.

Marynata, ptyny lub soki z miesa
rozpryskuja sie w wytopionym
tluszczu.

Osusz zywnos¢ przed wiozeniem
na patelnie.
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Importante
Leia cuidadosamente estas informacdes importantes antes de utilizar o aparelho
e guarde-o para uma eventual consulta futura.
Perigo

- N&o coloque o aparelho préximo ou em cima de um fogéo a gas ou qualquer
tipo de fogao elétrico ou de placas elétricas, nem num forno aquecido.

- Nunca mergulhe o aparelho em dgua nem o enxague em agua corrente.

- N&o permita que dgua ou qualquer substancia liquida penetre no aparelho
para evitar o perigo de choques elétricos.

- Coloque os ingredientes a fritar sempre dentro do recipiente, para evitar que
estes entrem em contacto com a resisténcia.

- Nao cubra as aberturas de entrada e saida de ar enquanto o aparelho estiver
em funcionamento.

- N&o encha o recipiente com dleo, pois tal pode provocar risco de incéndio.

- N&o utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou o préprio aparelho
estiverem danificados.

- Nunca toque no interior do aparelho enquanto este esta em funcionamento.

- Nunca coloque uma quantidade de alimentos que exceda o nivel maximo
indicado no recipiente.

- Certifique-se sempre de que o aquecedor esta vazio e de que ndo ha
alimentos presos no aquecedor.

Aviso

- Seocabo de alimentacéo estiver danificado, este deve ser substituido pela
Philips, pelo técnico de assisténcia da Philips ou por uma pessoa com
qualificacdo equivalente para evitar perigos.

- Este aparelho sé deve ser ligado a uma tomada com ligacdo a terra, protegida
por um disjuntor diferencial.

- Certifique-se sempre de que a ficha estd introduzida corretamente na
tomada elétrica.

- Este aparelho nédo se destina a ser operado através de um temporizador
externo, nem de um sistema de controlo remoto independente.
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Atencao

As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacao.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso sejam supervisionadas ou
Ihes tenham sido dadas instrucdes relativas a utilizacdo segura do aparelho e
se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos.

As criancas ndo podem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao
ndo podem ser efetuadas por criancas, a ndo ser que tenham idade superior a
8 anos e sejam supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criangas com
idade inferior a 8 anos.

N&o encoste o aparelho a uma parede ou a outros aparelhos. Deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre na parte posterior, nas laterais e por cima do
aparelho. Nao coloque nada sobre o aparelho.

Durante a fritura com ar quente, € libertado vapor quente pelas aberturas de
saida de ar. Mantenha as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e
das aberturas de saida de ar. Tenha também cuidado com o vapor quente e o
ar quando retirar o recipiente do aparelho.

Nunca utilize ingredientes leves ou papel vegetal no aparelho.

As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacdo.
Armazenamento de batatas: A temperatura deve ser adequada a variedade
de batata armazenada e superior a 6 °C para minimizar o risco de exposicdo a
acrilamida nos alimentos preparados.

Nunca encha o recipiente com éleo.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado a temperaturas ambiente entre
0s5°Ceo0s40°C.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
elétrica local antes de o ligar.

Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes.

Nao coloque o aparelho sobre ou préximo de materiais inflamaveis, tais como
toalhas de mesa ou cortinas.

Nao utilize o aparelho para outro fim que ndo o descrito neste manual e
utilize apenas acessorios originais Philips.

N&o deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

O recipiente e os acessorios no interior da cdmara de preparagao ficam
quentes durante e apds a utilizacdo do aparelho. Manuseie-os sempre com
cuidado.

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez. Consulte as
instrucdes no manual.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica normal. Nao se
destina a utilizacdo em ambientes como cozinhas de lojas, escritérios, quintas
ou outros ambientes de trabalho. Também ndo deve ser utilizado por clientes
em hotéis, motéis, estalagens e outros ambientes residenciais.

Desligue sempre o aparelho da alimentacao se o deixar sem supervisdo e
antes de o montar, desmontar, guardar ou limpar.

Coloque o aparelho na horizontal, sobre uma superficie estavel e nivelada.
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Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou para fins profissionais
ou semiprofissionais, ou se ndo for utilizado de acordo com as instrucdes no
manual do utilizador, a garantia torna-se invalida e a Philips rejeita qualquer
responsabilidade pelos danos causados.

Leve sempre o aparelho a um centro de assisténcia autorizado da Philips para
verificacdo ou reparacdo. Nao tente reparar o aparelho sozinho; caso
contrdrio, a garantia perde a validade.

Desligue sempre da corrente apos cada utilizagdo.

Deixe o aparelho arrefecer durante aproximadamente 30 minutos antes de o
manusear ou limpar.

Assegure-se de que os ingredientes preparados neste aparelho saem amarelo
dourado em vez de tostados ou castanhos.

Retire os residuos queimados. Ndo frite batatas frescas a uma temperatura
superior a 180 °C (para reduzir a producao de acrilamida).

Tenha cuidado ao limpar a area superior da camara de preparacdo: Elemento
de aquecimento quente, rebordos de pecas metalicas quentes e protecao
contra salpicos quente.

Certifique-se sempre de que os alimentos estdo totalmente cozinhados na
Airfryer.

Tenha cuidado ao verter os alimentos cozinhados e para ndo deixar cair os
acessorios.

Campos eletromagnéticos (CEM)

Reciclagem

Este aparelho cumpre todas as normas e regulamentos aplicaveis relativos a
exposicao a campos eletromagnéticos.

Este simbolo significa que os produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos comuns.
Siga as normas do seu pais para a recolha seletiva de produtos elétricos.

Garantia e assisténcia

Neste produto, a Versuni oferece uma garantia de dois anos apds a aquisicao.
Esta garantia ndo é valida se o defeito tiver sido causado por utilizagdo incorreta
ou manutencdo impropria. A nossa garantia ndo afeta os seus direitos legais ao
abrigo da legislacdo enquanto consumidor. Para obter mais informacdes ou
invocar a garantia, visite o nosso website www.philips.com/support.
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Introducao

Parabéns pela sua aquisicdo e bem-vindo a Philips!

Para tirar o maximo partido da nossa assisténcia, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Descricao geral

Botdo da temperatura
Botdo do temporizador
Acessorio de fritura
Indicagdo MAX

Recipiente

Cabo de alimentacdo
Suporte para enrolar o cabo
Saidas de ar

oO~NOOuUThWN —

Antes da primeira utilizacao

1 Retire todo o material da embalagem.

2 Retire todos os autocolantes ou etiquetas (se aplicaveis) do aparelho.

3 Limpe bem o aparelho antes da primeira utilizacdo (consulte o capitulo
“Limpeza").

Preparacdes antes da primeira utilizacao

Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal, nivelada e resistente ao

calor.
Nota

- Nao coloque nada sobre o aparelho, nem encoste as partes laterais deste. Isto

pode prejudicar o fluxo de ar e influenciar o resultado da fritura.
- Nao coloque o aparelho em funcionamento perto ou por baixo de objetos
que possam ser danificados pelo vapor, como paredes e armarios.

Utilizar o aparelho

Tabela de alimentos
A tabela abaixo ajuda a selecionar as definicdes basicas para os tipos de
alimentos que pretende preparar.
Nota

- Nao se esqueca de que estas defini¢des sdo sugestdes. Visto que os
ingredientes diferem em origem, tamanho, formato e marca, ndo podemos
garantir a melhor definicdo para os seus ingredientes.

- Ao preparar uma quantidade maior de alimentos (por exemplo, batatas fritas,

camaroes, coxas de frango, salgadinhos congelados), agite, vire ou mexa os
ingredientes no recipiente 2 a 3 vezes para obter um resultado uniforme.
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Ingredientes Quantidade Tempo Tempera- Nota
(min) tura
Batatas fritas finas congeladas (7 x 200-500g 11-22 180 °C Agite, volte ou mexa 2 a 3
7 mm) vezes a meio
Batatas fritas caseiras (10 x 10 mm 200-500g 22-30 180 °C Agite, volte oumexa2a3
de espessura) vezes a meio
Nuggets de frango congelados 200-500¢g 10-20 200 °C Agite, vire ou mexa a mejo
Crepes chineses congelados 200-500g 10-20 200 °C Agite, vire ou mexa a meio
Hamburguer (aproximadamente  1-2 unidades  12-16 150 °C
150 g)
Rolo de carne 400-600g 35-45 150 °C Utilize o acessério de cozedura
Costeletas sem 0sso 1-2 unidades 16-20 200 °C Agite, vire ou mexa a meio
(aproximadamente 190 g)
Coxas de frango 2-6 unidades  18-21 180 °C Agite, vire ou mexa a meio
(aproximadamente 125 g)
Peito de frango 1-4 unidades  18-21 180 °C
(aproximadamente 160 g)
Peixe inteiro (aproximadamente 1 unidade 22 200 °C
300-400 g)
Filetes de peixe 1-3 unidades  20-22 200 °C
(aproximadamente 200 g)
Legumes variados (picados 200-500g 15-20 180 °C Defina o tempo de preparacao
grosseiramente) de acordo com o seu gosto
pessoal.
Agite, vire ou mexa a meio.
Queques (cerca de 50 g) 1-7 unidades  14-26 160 °C
Bolo 400-600g 35-45 160 °C Utilize o acessorio de
cozedura.
Paes pré-preparados 1-5unidades  6-10 200 °C
(aproximadamente 60 g)
P3o caseiro 400-600g 40-50 160 °C Utilize o acessorio de

cozedura.

A forma deve ser o mais plana
possivel para evitar que o pao
toque na resisténcia ao
crescer.

Fritar a ar quente

Atencao
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- Isto é uma Airfryer que funciona com ar quente. Nao encha o recipiente
com 6leo, gordura para fritar, nem qualquer outro liquido.

- Nao toque nas superficies quentes. Utilize pegas ou botdes. Manuseie o
recipiente quando quente usando luvas de forno.

- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

- Este aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela primeira
vez. Isto é normal.

- Nao é necessario pré-aquecer o aparelho.

1 Retire o recipiente do aparelho, puxando a pega.

2 Coloque o acessorio de fritura no recipiente.

3 Coloque os ingredientes no recipiente.
Nota
- AAirfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte as

quantidades corretas e tempos de preparacdo aproximados na "Tabela de
alimentos".

- N&o exceda a quantidade indicada na secgdo "Tabela de alimentos" nem
encha o recipiente além da indicacdo "MAX", visto que tal pode afetar a
qualidade do resultado final.

4 Volte a colocar o recipiente na Airfryer.
Atencao
- Nunca utilize o recipiente sem o acessorio de fritura.

- Na&o toque no recipiente durante a utilizacdo e algum tempo apos a
utilizacdo, pois este aquece muito.
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5 Ligue a ficha a tomada elétrica.

6 Rode o botdo da temperatura para a temperatura pretendida.

7 Para ligar o aparelho, rode o botdo do temporizador para o tempo de
preparacao pretendido.
Nota

- Alguns ingredientes necessitam de ser agitados ou voltados a meio do tempo
de preparacdo (consulte a "Tabela de alimentos"). Para agitar os ingredientes,
retire o recipiente e agite-o sobre o lava-loica. Em seguida, volte a coloca-lo
no aparelho.

- Sedefinir o temporizador para metade do tempo de preparagao, quando
ouvir a campainha do temporizador esta na hora de agitar ou voltar os
ingredientes. Assegure-se de que volta a definir o temporizador para o tempo
de preparacdo restante.

- Durante a preparacdo, se necessitar de alterar a temperatura ou o tempo de
preparacdo, rode os botdes de controlo para a regulagdo pretendida.

8 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparacdo
terminou.
Nota

- Também pode desligar o aparelho manualmente. Para isso, rode o botdo do
temporizador para a posicdo 0 (rodar para a esquerda); isto requer um pouco
mais de forca do que rodar para a direita.
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Retire o recipiente e verifique se os ingredientes estdo prontos.

Atencao

- O recipiente da Airfryer esta quente apds o processo de preparacao.
Quando retirar o recipiente do dispositivo, coloque-o sempre numa
superficie resistente ao calor (por exemplo, base, etc.).

Nota

- Seosingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer e adicionar alguns minutos.

10 Esvazie o contelido para uma taga ou um prato.

Atencao

- Apo6s o processo de preparacao, o recipiente, a estrutura interior e os
ingredientes estdao quentes. Dependendo do tipo de ingredientes na
Airfryer, o recipiente pode libertar vapor.

Nota

- Para retirar ingredientes grandes ou frageis, utilize uma pinca de cozinha
para retirar os ingredientes.

- O dleo em excesso ou a gordura libertada pelos ingredientes acumulam-se
no fundo do recipiente.

- Consoante o tipo de ingredientes em preparagdo, poderd ser necessario
esvaziar cuidadosamente um eventual excesso de éleo ou gordura
libertada acumulada no recipiente apds cada porcdo ou antes de agitar.
Coloque o recipiente numa superficie resistente ao calor. Use luvas de
forno para verter o excesso de éleo ou gordura libertada. Volte a colocar o
recipiente no aparelho.

- Quando uma porcao de ingredientes estiver pronta, a Airfryer esta
imediatamente pronta para preparar outra porcao.

Preparar batatas fritas caseiras

Para preparar 6timas batatas fritas caseiras na Airfryer:

Escolha uma variedade de batatas apropriada para fritar, por exemplo,

batatas frescas (ligeiramente) farinhentas.

E melhor fritar as batatas fritas a ar quente em doses de até 500 g para um

resultado uniforme. Grandes quantidades de batatas fritas tendem a ficar

menos estaladicas do que por¢des mais pequenas.

Descasque as batatas e corte-as em palitos (10 x 10 mm de espessura).

Demolhe os palitos de batata numa taca com dgua durante 30 minutos, no

minimo.

Esvazie a taca e seque os palitos de batata com um pano da loica ou papel de

cozinha.

Verta uma colher de sopa de éleo de cozinha para uma taga, coloque os

palitos na taga e misture até os palitos estarem cobertos de éleo.

Retire os palitos da taca com a mao ou um utensilio de cozinha com furos

para gque o 6leo em excesso permaneca na taca.

Nota

- Naoincline a taca para colocar todos os palitos no recipiente de uma sé
vez, para evitar que o 6leo em excesso seja vertido para o recipiente.

Coloque os palitos no recipiente.
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7 Frite os palitos de batata e vire-os 2 a 3 vezes durante a preparacao.

Limpeza

Aviso

- Deixe o recipiente e o interior do aparelho arrefecerem completamente
antes de comecar a limpar.

- Orecipiente dispoe de um revestimento antiaderente. Nao utilize
utensilios de cozinha em metal nem materiais de limpeza abrasivos, pois
isto pode danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho apos cada utilizacdo. Remova o 6leo e a gordura do fundo do

recipiente apos cada utilizagdo.

1 Rode o botdo do temporizador para 0, retire a ficha da tomada elétrica e
deixe o aparelho arrefecer.

Dica
- Retire o recipiente para deixar a Airfryer arrefecer mais rapidamente.

2 Retire 0 acessério de fritura do recipiente.

3 Elimine a gordura libertada ou o éleo do fundo do recipiente.

4 Lave o recipiente e 0 acessério de fritura na maquina de lavar loica. Também
pode lavad-los com dgua quente, detergente da loica e uma esponja ndo
abrasiva (consulte "Tabela de limpeza").

Dica

- Se os residuos de alimentos aderirem ao recipiente ou ao acessorio de
fritura, pode demolha-los em dgua quente e detergente da loica durante
10 a 15 minutos. Ao demolhar, os residuos de alimentos soltam-se,
facilitando a sua remogdo. Assegure-se de que utiliza um detergente da
loica que consegue dissolver gordura. Se o recipiente ou o acessério de
fritura tiverem manchas de gordura que ndo conseguiu remover com dgua
quente e detergente da loica, utilize um desengordurante liquido.

- Se necessario, os residuos de alimentos que aderiram a resisténcia podem
ser retirados com uma escova de cerdas macias ou médias. Nao utilize
uma escova de aco nem uma escova de cerdas duras, pois isto podera
danificar o revestimento da resisténcia.
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5 Para evitar riscos, limpe cuidadosamente o exterior do aparelho com um
pano macio, limpo e sem vincos. Comece com um pano ligeiramente
humedecido e, se necessario, passe um pano seco.

6 Limpe a resisténcia com uma escova de limpeza para retirar quaisquer
residuos de alimentos.

7 Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

M)

<
< Sl

Armazenamento

1 Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer.
2 Assegure-se de que todas as pecas estao limpas e secas antes de as arrumar.
Nota
- Ao transportar a Airfryer, segure-a sempre na horizontal para evitar que os
recipientes caiam acidentalmente, uma vez que tal pode danifica-los.
- Certifique-se sempre de que as pecas amoviveis da Airfryer estdo fixas
antes de transportar e/ou guardar o aparelho.

Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho.
Se ndo conseguir resolver o problema com as informacdes fornecidas a seguir,
visite www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas
frequentes ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.
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Solucao

O exterior do aparelho aquece
durante a utilizagdo.

O calor no interior irradia para as
paredes exteriores.

Isto é normal. Todas as pegas e 0s
botdes em que tem de tocar
durante a utilizagdo mantém-se
suficientemente frios ao toque.

O recipiente e o interior do
aparelho aquecem sempre que o
aparelho é ligado para assegurar
que os alimentos sdo cozinhados
de forma adequada. Estas pecas
estdo sempre demasiado quentes
para lhes tocar.

Se deixar o aparelho ligado
durante um periodo de tempo
demasiado longo, algumas areas
ficardo demasiado quentes para
Ihes tocar. Estas areas estao
identificadas no aparelho com o
seguinte icone:

YN

Se souber quais sdo as areas
quentes e evitar tocar-lhes, a
utilizacdo do aparelho é
completamente segura.

As minhas batatas fritas caseiras
nao apresentam o resultado que
eu esperava.

N&o utilizou o tipo correto de
batatas.

Para obter os melhores resultados,
utilize batatas frescas farinhentas.
Se precisar de armazenar batatas,
ndo as guarde num ambiente frio
como um frigorifico. Escolha
batatas com a indicagdo na
embalagem de que séo
adequadas para fritar.

A quantidade de ingredientes no
recipiente é demasiado elevada.

Siga as instrucdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

Alguns tipos de ingredientes tém
de ser agitados a meio do tempo
de preparacéo.

Siga as instrucdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

A Airfryer ndo liga.

O aparelho estd ligado a corrente.

Verifique se a ficha foi
corretamente introduzida na
tomada elétrica.

Ha varios aparelhos ligados a uma
tomada elétrica.

A Airfryer tem uma poténcia
elevada. Experimente outra
tomada e verifique os fusiveis.
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Problema

Possivel causa

Solucao

Vejo algumas areas com
descascamento no interior da
minha Airfryer.

Podem surgir pequenos
descascamentos no interior do
recipiente da Airfryer devido a
toques ou arranhdes acidentais do
revestimento (por exemplo,
durante a limpeza com utensilios
abrasivos e/ou ao inserir o
acessério de fritura).

Pode prevenir os danos inserindo
0 acessorio de fritura no recipiente
de forma adequada. Se inserir o
acessorio de fritura numa posicao
inclinada, a parte lateral pode
bater na parede do recipiente,
causando a remocado de pequenos
pedacos de revestimento. Caso
isto ocorra, ndo serd nocivo pois
todos os materiais sdo seguros
para os alimentos.

Sai fumo branco do aparelho.

Estd a preparar ingredientes
gordurosos.

Esvazie cuidadosamente qualquer
6leo ou gordura em excesso do
recipiente e continue a cozinhar.

O recipiente ainda contém
residuos de gordura da utilizagado
anterior.

O fumo branco pode ser causado
por residuos de gordura no
recipiente que estao a aquecer.
Limpe sempre cuidadosamente o
recipiente e o acessorio de fritura
apos cada utilizacdo.

Preparados de péo ralado ou
polmes ndo aderiram
corretamente aos alimentos.

Pequenas migalhas de péo ralado
a circular no ar podem causar
fumo branco. Pressione
firmemente o pao ralado ou
envolva cuidadosamente em
polmes para asseguram que estes
aderem.

Marinadas, liquidos ou sucos da
carne estao a ser salpicados na
gordura acumulada.

Remova a gordura dos alimentos
com papel de cozinha antes de os
colocar no recipiente.
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Important

Citeste cu atentje aceste informatii importante Thainte de a utiliza aparatul si
pastreaza-le pentru a le putea consulta ulterior.

Pericol

- Nu aseza aparatul pe sau langa o soba pe gaz fierbinte sau alte tipuri de sobe
electrice si plite electrice sau intr-un cuptor incalzit.

- Nu scufunda aparatul in apa si nici nu il clati la robinet.

- Pentru a preveni electrocutarea, nu permite patrunderea apei sau a altor
lichide Tn aparat.

- Puneintotdeauna in tava ingredientele pe care doresti sd le prajesti, pentru a
nu permite contactul cu elementele de incalzire.

- Nu acoperi orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functiondrii
aparatului.

- Nuumple tava cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de
incendiu.

- Nufolosi aparatul daca stecarul, cablul de alimentare sau aparatul este
deteriorat.

- Nu atinge niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii.

- Nuintrodu niciodatd o cantitate de alimente care depdseste nivelul maxim
indicat pe tava.

- Asigurd-te intotdeauna ca elementul de incalzire este liber si cd nu exista
alimente blocate in acesta.

Warning

- Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
Philips, reprezentantul sau de service sau de personal calificat in domeniu
pentru a evita orice pericol.

- Conecteaza aparatul numaila o priza de perete cu impamantare, protejata de
un Tntrerupator cu scurgere in pamant.

- Asigura-te Intotdeauna ca stecarul este bine introdus n priza de perete.

- Acest aparat nu este destinat actionarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de control de la distanta.
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Atentie

Este posibil ca zonele accesibile sa se ncalzeasca puternic in timpul utilizarii.
Acest aparat poate fi utilizat de cdtre persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care sunt lipsite de experienta si cunostinte
si copii cu varsta minima de 8 ani daca sunt supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in conditii de siguranta a aparatului si inteleg pericolele
implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat daca acestia au varsta de peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu ldsa aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta de sub 8 ani.
Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau de alte aparate. Lasa un spatiu liber
de cel putin 10 cm Tn spatele, in ambele parti laterale si deasupra aparatului.
Nu aseza nimic pe aparat.

In timpul prajirii cu aer fierbinte, se elibereaza abur fierbinte prin orificiile de
evacuare a aerului. Nu fti apropia mainile sau fata de abur si de orificiile de
evacuare a aerului. De asemenea, trebuie sa ai grija la aburul si la aerul
fierbinte atunci cand scotj tava din aparat.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de copt in aparat.

Suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii.

Depozitarea cartofilor: Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie sa fie
potrivita pentru soiul de cartofi depozitati si mai mare de 6 °C pentru a
reduce la minimum riscul de expunere la acrilamida din produsul alimentar
preparat.

Nu umple niciodata tava cu ulei.

Aparatul este proiectat pentru a fi utilizat la temperaturi ambiante intre 5 °C
si 40 °C.

nainte de a conecta aparatul, verificd daci tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii de alimentare locale.

Nu tine cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu aseza aparatul pe materiale inflamabile, precum fete de masa sau perdele,
si nici in apropierea acestora.

Nu utiliza aparatul in alt scop decat cel descris in acest manual si foloseste
numai accesorii Philips originale.

Nu ldsa aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Tava si accesoriile plasate Tn interiorul camerei de preparare se incdlzesc in
timpul si dupa utilizarea aparatului, intotdeauna manuieste-le cu atentje.
Curdta foarte bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de
a utiliza aparatul pentru prima oard. Consultd instructiunile din manual.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic obisnuit. Nu este conceput
pentru utilizarea in medii cum ar fi bucatarii ale angajatilor din magazine,
birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu este
conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si
alte medii rezidentjale.

Deconecteaza intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare dacd 1l lasi
nesupravegheat si inainte de a-l asambla, dezasambla, depozita sau curata.
Asaza aparatul pe o suprafata orizontala, plata si stabila.
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Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau in scopuri
profesionale sau semiprofesionale ori fara respectarea instructiunilor din
manualul de utilizare, garantia este anulatd, iar Philips refuza orice
raspundere pentru dauna provocata.

Pentru verificare sau reparatii, du intotdeauna aparatul la un centru de service
Philips autorizat. Nu incerca sa repari aparatul personal, deoarece acest lucru
va determina anularea garantjei.

Scoate Intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute inainte de a-l manevra
sau curata.

Prepard ingredientele Tn aparat pana cand devin galben-aurii si nu inchise la
culoare sau maronii.

Indeparteazé resturile arse. Nu préji cartofi proaspeti la o temperaturs de
peste 180 °C (pentru a reduce la minimum generarea de acrilamida).

Ai grija cand cureti zona superioara a camerei de gatit: Element de incalzire
fierbinte, marginea pieselor metalice si aparatoarea impotriva stropirii.
Asigura-te intotdeauna cd alimentele sunt complet gdtite in Airfryer.

Ai grija cand torni mancarea gatitd si ai grijd sa nu lasi accesoriile sa cada.

Campuri electromagnetice (EMF)

Reciclarea

Acest aparat respectd standardele si reglementarile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice.

Acest simbol Thseamna ca produsele electrice nu pot fi eliminate impreuna cu
gunoiul menajer.

Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separata a produselor
electrice.

Garantie si asistenta

Introducere

Versuni oferd o garantie de doi ani pentru acest produs dupa cumpadrare.
Garantia nu este valabild daca un defect este cauzat de utilizarea incorecta sau
de intretinerea necorespunzdtoare. Garantia noastra nu afecteaza drepturile dvs.
legale Tn calitate de consumator. Pentru mai multe informatii sau pentru
invocarea garantiei, vizitati site-ul nostru web www.philips.com/support.

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistreaza-ti
produsul la www.philips.com/welcome.



202 Romana

Descriere generala

oOo~NOOUTDWN —

Buton de temperatura

Buton de cronometru

Insertie pentru prdjire

Indicator cu MAX

Tigaie

Cablu de alimentare

Dispozitiv de Infdsurare pentru stocarea cablului
Orificii de iesire a aerului

inainte de prima utilizare

1
2

Indeparteazs toate materialele de ambalare.

Indep&rteazé toate autocolantele sau etichetele de pe aparat (daca este
cazul).

Curata bine aparatul Thainte de prima utilizare (vezi capitolul ,Curatarea”).

Pregatiri inainte de prima utilizare

Asaza aparatul pe o suprafatd plana, stabild, orizontala si termorezistenta.
Note

Nu aseza nimic pe partea superioard sau pe cele laterale ale aparatului.

Nu pune aparatul langa sau sub obiecte care se pot deteriora la contactul cu
aburul, cum ar fi pereti sau dulapuri.

Utilizarea aparatului

Tabelul de alimente

Tabelul de mai jos te ajutd sa selectezi setarile de baza pentru tipurile de
alimente pe care doresti sd le prepari.

Note

Ingrediente

Retine cd aceste setdri au doar un caracter de sugestii. Deoarece
ingredientele difera ca origine, formd, dimensiune si marcd, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru ingredientele tale.

Atunci cand pregatesti o cantitate mai mare de alimente (de ex., cartofi
prdjiti, creveti, ciocdnele, gustari congelate), agitd, intoarce sau amestecd
ingredientele din tava de 2 sau de 3 ori pentru a obtine un rezultat uniform.

Cantitate Timp  Tempera- Note
(min) tura

Cartofi pai congelati subtiri (7x7 200-500 g 11-22  180°C Agitd, intoarce sau amestecd

mm/0,3x0,3in.)

de 2-3 oriin timpul prepararii

Cartofi prajiti de casa (10x10
mm?/0,4x0,4 in. grosime)

200-500¢g 22-30 180°C Agita, Intoarce sau amesteca
de 2-3 oriin timpul prepararii
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Bucati congelate de pui 200-500 g 10-20 200°C agitd, intoarce sau amesteca la
jumatatea timpului de gatire

Pachetele de primavara congelate 200-500 g 10-20 200°C agitd, intoarce sau amesteca la
jumatatea timpului de gatire

Hamburger (circa 150 g/5 0z) 1-2 buc. 12-16  150°C

Chiftele 400-600 g 35-45  150°C Foloseste accesoriul de copt

Cotlete fard os (circa 190 g/7 0z) 1-2 buc. 16-20 200°C agitd, intoarce sau amesteca la
jumdtatea timpului de gdtire

Ciocanele de pui (circa 125g9/4,5  2-6 buc. 18-21 180°C agitd, intoarce sau amesteca la

0z) jumdtatea timpului de gdtire

Piept de pui (circa 160 g/6 0z) 1-4 buc. 18-21 180°C

Peste ntreg (circa 300-400 1 bucata 22 200°C

g/11-14 0z2)

File de peste (circa 200 g/7 0z) 1-3 buc. 20-22  200°C

Amestec de legume (tdiate in 200-500¢g 15-20 180°C Seteaza timpul de preparare in

bucati mari) functie de preferintele
personale.
Agita, Intoarce sau amesteca
la jumatatea timpului de
gatire.

Briose (circa 50 g/1,8 0z) 1-7 buc. 14-26  160°C

Prajitura 400-600 g 35-45 160°C Foloseste accesoriul de copt.

Paine/chifle precoapte (circa 60 1-5 buc. 6-10 200°C

g/1,2 0z)

Paine preparata in casa 400-600 g 40-50 160°C Foloseste accesoriul de copt.

Forma trebuie sa fie cat mai
platd pentru a evita contactul
ntre paine si elementul de
ncalzire atunci cand painea
creste.

Prajirea cu aer fierbinte

Atentie

- Acest aparat Airfryer functioneaza cu aer fierbinte. Nu umple tava cu
ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

- Nu atinge suprafetele fierbinti. Utilizeaza manerele si butoanele.
Manevreaza tava fierbinte cu manusi pentru cuptor.

- Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

- in timpul primei utiliziri, acest aparat poate produce putin fum. Acest
lucru este normal.

- Nu este necesara preincalzirea aparatului.
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1 Scoate tava din aparat, tragand de maner.

2 Puneinsertia pentru prajire in tigaie.

3 Puneingredientele In tigaie.
Note
- Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama larga de ingrediente.
Consultd tabelul cu alimente pentru cantitdtile adecvate si duratele de
preparare aproximative.

- Nu depdsi cantitatea indicata n sectiunea ,Tabelul cu alimente” sinu
umple tava dincolo de indicatia ,MAX", deoarece aceasta poate afecta
calitatea rezultatului final.

4 Introdu tava inapoi in Airfryer.
Atentie
- Nu utiliza niciodata tava fara sa aiba insertia pentru prajire in aceasta.
- Nu atinge tava in timpul utilizarii sau dupa un anumit timp de la
utilizare, deoarece devine foarte fierbinte.

5 Introdu stecarul in priza.
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6 Roteste butonul pentru temperaturd la temperatura necesard.

7 Roteste butonul de cronometru la durata de preparare necesara pentru a
porni aparatul.

Note

- Unele ingrediente trebuie agitate sau intoarse la jumatatea timpului de
preparare (consultd ,Tabelul de alimente”). Pentru a agita ingredientele,
scoate tava si agit-o deasupra chiuvetei. Apoi, introdu tava fnapoi in aparat.

- Daca ai setat cronometrul la jumatate din timpul de preparare si auzi
clopotelul cronometrului, trebuie sa agiti sau sa Intorci ingredientele. Ai grija
sa resetezi cronometrul la durata de preparare ramasa.

- In timpul prepararii, daci trebuie s& modifici temperatura sau timpul de
preparare, roteste butoanele de control la setarea dorita.

8 (Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs.
Note

- Deasemenea, poti opri manual aparatul. Pentru aceasta, roteste butonul
cronometrului la 0 (spre stanga); operatia necesita ceva mai multa fortd decat
rotirea la dreapta.

9 Trage tava afard si verificd daca ingredientele sunt gata.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte. Pune
intotdeauna tava pe o suprafata termorezistenta (de exemplu, un
suport pentru oale etc.) atunci cand o scoti din dispozitiv.

Note

- Daca ingredientele nu sunt incd gata, gliseaza tava fnapoi in Airfryer si
adauga cateva minute n plus.
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10 Goleste cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava, carcasa interioara si ingredientele
sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor din Airfryer, este
posibil sa existe emanatii de abur din tava.

Note

- Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, utilizeaza un cleste.

- Excesul de ulei sau grasime topita din ingrediente este colectat la baza
tavii.

- Infunctie de tipul de ingrediente preparate, este posibil s& vrei s3 scurgi cu
atentie excesul de ulei sau de grasime din tava dupa fiecare sarja
preparata, Tnainte de a agita. Pune cosul pe o suprafatd termorezistenta.
Poartd mdnusi pentru cuptor cand versi excesul de ulei sau grasime topita.
Introdu tava Thapoi in aparat.

- Atunci cand o sarja de ingrediente este gata, Airfryer este gata
instantaneu pentru prepararea unei alte sarje.

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa excelenti in Airfryer:

- Alege o varietate de cartofi adecvatd pentru cartofi prajiti, de ex., cartofi
proaspeti, (usor) fainosi.

- Serecomanda prajirea cartofilor in aer fierbinte Tn portii de pand la 500 g/18
0z, pentru un rezultat uniform. In cantitdti mai mari, cartofii tind s fie mai
putin crocanti decat in portii mai mici.

1 Curatd cartofii de coajd si taie-i pai (10 x 10 mm/0,4 x 0,4 grosime).

2 Tnmoaie cartofii tiiati Intr-un bol cu apa timp de cel putin 30 de minute.

3 Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie pentru a usca
cartofii taiati.

4 Toarna o lingura de ulei de gatit in vas, pune cartofii taiati in vas si amesteca-i
pana cand sunt acoperiti cu ulei.

5 Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensild de bucatarie cu
crestaturi, astfel incat excesul de ulei ramane in vas.

Note
- Nufinclina vasul pentru a turna cartofii pai toti deodata in tavd, pentru a
nu ldsa uleiul sa curga in tava in cantitati prea mari.

6 Pune cartofii pai in tava.

7 Prajeste cartofii pai si agita-i de 2-3 ori in timpul prepararii.

Curatarea

Warning

- Lasa tava si interiorul aparatului sa se raceasca complet inainte de a
incepe curatarea.

- Tava are un strat antiaderent. Nu utiliza ustensile de bucatarie din metal
sau materiale de curatare abrazive, deoarece pot deteriora suprafata
antiaderenta.

Curats aparatul dupé fiecare utilizare. indeparteazé uleiul si grésimea de pe

fundul tavii dupa fiecare utilizare.



Roméana 207

1 Roteste butonul cronometrului la 0, scoate stecdrul din priza de perete si lasa
aparatul sa se raceasca.

Sfat

- Scoate tava pentru a permite racirea mai rapida a aparatului Airfryer.

2 Puneinsertia pentru prajire In tava.

3 Elimina grasimea topita sau uleiul din partea inferioara a tavii.

4 Curatd tava siinsertia pentru prajire In masina de spalat vase. De asemenea,
poti sa le cureti cu apa fierbinte, detergent lichid de vase si un burete
neabraziv (consulta ,Tabelul de curatare”).

Sfat

- Daca resturile alimentare se lipesc de tava sau de insertia pentru prdjire, le
poti inmuia in apa fierbinte cu detergent de vase timp de 10-15 minute.
Prin inmuiere se sldbesc resturile alimentare, devenind mai usor de
indepartat. Asigura-te ca utilizezi un detergent lichid de vase care poate
dizolva uleiul si grasimea. Daca pe tavd sau pe insertia pentru prajire sunt
pete de grasime care nu au putut fi eliminate cu apa calda si detergent de
vase, utilizeaza o solutie de degresant lichid.

- Daca este necesar, resturile de alimente lipite pe elementul de Incalzire
pot fiindepartate cu ajutorul unei perii cu peri moi spre medii. Nu utiliza o
perie de sarma sau o perie cu peri duri, deoarece aceasta poate deteriora
Tnvelisul elementului de incalzire.

5 Pentru a preveni zgarieturile, sterge usor exteriorul aparatului cu o carpa
nesifonatd, curatd si moale. Incepe cu o carpa usor umezita si continud cu una
uscata, daca este necesar.

6 Curatd elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru a indeparta toate
resturile de alimente.
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7 Curdtd interiorul aparatului cu apa calda si un burete neabraziv.

f =k
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Depozitarea

1 Scoate stecarul din priza si lasa aparatul sa se raceasca.
2 Tnainte de depozitare, asigura-te ca toate componentele sunt curate si uscate.
Note
- Cand transporti Airfryer, tine-l intotdeauna orizontal pentru a preveni
caderea accidentald a tavilor, ceea ce ar putea sa le deterioreze.
- Asigurd-te intotdeauna ca orice componente detasabile ale aparatului
Airfryer sunt fixate Tnainte de transport si/sau depozitare.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la
utilizarea aparatului. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatiilor de
mai jos, acceseaza www.philips.com/support pentru o lista de intrebari
frecvente sau contacteaza centrul de asistentd pentru clienti din tara ta.

Problema Cauza posibila Solutie

Partea exterioara a aparatului se Caldura din interior radiaza tnspre  Acest lucru este normal. Toate

ncinge n timpul utilizarii. peretii exteriori. manerele si butoanele rotative pe
care trebuie sa le atingi raman
suficient de reci pentru a putea fi
atinse.

Tava si interiorul aparatului se
fncing intotdeauna la pornirea
aparatului, pentru a asigura
prepararea adecvatd a
alimentelor. Aceste piese sunt
ntotdeauna prea fierbinti pentru
atingere.
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Solutie

Daca lasi aparatul pornit prea mult
timp, unele portiuni devin prea
fierbinti pentru a fi atinse. Aceste
portiuni sunt marcate pe aparat cu
urmdtoarea pictograma:

YN

Cat timp cunosti care sunt zonele
fierbinti si eviti sd le atingi,
aparatul poate fi utilizat in
perfecta siguranta.

Cartofii mei prdjiti de casa nu ies
conform asteptarilor.

Nu ai folosit tipul corect de cartofi.

Pentru a obtine cele mai bune
rezultate, foloseste cartofi fainosi
proaspeti. Daca trebuie sa
depozitezi cartofii, nu-i depozita in
medii reci, precum frigiderul.
Alege cartofii din pachete care
contine indicatia ca sunt adecvati
pentru prdjire.

Cantitatea de ingrediente din tava
este prea mare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sd fie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Aparatul Airfryer nu porneste.

Aparatul nu este conectat la priza.

Asigura-te ca stecdrul este bine
introdus Tn priza.

Mai multe aparate sunt conectate
la aceeasi priza.

Airfryer are o mare putere.
Incearcd o altd priza si verifica
sigurantele.

in interiorul aparatului Airfryer se
vad unele zone exfoliate.

Mici pete pot aparea in interiorul
tavii aparatului Airfryer, din cauza
atingerii sau a zgarierii accidentale
a stratului de acoperire (de ex., In
timpul curatdrii cu unelte de
curatare dure si/sau fn timpul
introducerii insertiei pentru
prajire).

Poti preveni deteriorarea prin
coborarea corespunzatoare a
insertiei pentru prajire in tava.
Daca introduci insertia pentru
prdjire in pozitie nclinata, partea
sa laterald se poate lovi de
peretele tavii, determinand
exfolierea unor mici portiuni de
strat de acoperire. In acest caz,
retine cd nu este niciun pericol,
deoarece toate materialele
utilizate sunt compatibile cu
produsele alimentare.

lese fum alb din aparat.

Prepariingrediente grase.

Varsa cu atentie excesul de ulei
sau grasime din tavd, apoi
continua prepararea.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Tava contine inca reziduuri grase
de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este produs de
reziduurile grase care se ncalzesc
n tava. Dupa fiecare utilizare,
curata bine ntotdeauna tava si
insertia pentru prdjire.

Stratul de acoperire sau de pane
nu s-a lipit iIn mod adecvat de
alimente.

Mici bucati de pane aeriene pot
cauza fum alb. Apasa ferm stratul
de pane sau de acoperire, pentru a
te asigura ca se lipeste.

Marinata, sucurile lichide sau de
carne stropesc din ulei sau
grasimea topita.

Usucd alimentele cu un servet
fnainte de a le introduce in tavd.
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E réendésishme

Lexoni me kujdes kété informacion té réndésishém pérpara se ta vini né puné
pajisjen dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

Rrezik

- Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané njé stufe té nxehté me gaz apo mbi té
gjitha llojet e stufave elektrike dhe pianurave elektrike ose né njé furré té
nxehté.

- Mos e zhytni kurré pajisjen né ujé dhe as mos e shpélani né cezmé.

- Mos lejoni futjen e ujit ose té ndonjé Iéngu tjetér brenda né pajisje, pér té
shmangur goditjen elektrike.

- Gjithmoné futini pérbérésit pér skugje brenda tiganit, pér té parandaluar
kontaktin e tyre me rezistencat.

- Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe té daljes sé ajrit ndérkohé qé pajisja éshté
duke punuar.

- Mos e mbushni tiganin me vaj pasi ky veprim mund té pérbéjé rrezik pér zjarr.

- Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kordoni elektrik ose veté pajisja éshté e
démtuar.

- Mos e prekni kurré pjesén e brendshme té pajisjes ndérkohé gé éshté duke
punuar.

- Mos futni kurré sasi mé té madhe ushqgimi sesa niveli maksimal gé tregohet
né tigan.

- Gjithmoné sigurohuni qé nxehési éshté i liré dhe brenda tij nuk ka ngecur
asnjé ushqgim.

Paralajmérim
- Nése kordoni elektrik éshté i démtuar, ai duhet ndérruar nga “Philips”, agjenti
i tij i servisit apo persona me kualifikim té ngjashém, né ményré gé té
shmangen rreziget.
- Lidheni pajisjen vetém me njé prizé muri té tokézuar, té mbrojtur nga njé
ndérprerés i rrjedhjeve té tokeés.
- Sigurohuni gjithnjé gé spina té futet sic duhet né prizé.
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Kujdes

Pajisja nuk éshté menduar té vihet né pérdorim me ané té njé kohématési té
jashtém apo njé sistemi té vecanté pér telekomandim.

Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té& moshés 8 vjeg e lart dhe nga
persona me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose mendore, apo gé kané
mungesé pérvoje dhe njohurish vetém nése ata mbikéqgyren ose udhézohen
pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe nése kuptojné rreziget e pérfshira.
Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk duhen kryer nga fémijét, pérveg nése jané mé té médhenj se 8
vje¢ dhe nén mbikéqyrje.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg vendeve ku mund té arrihet nga fémijét e
moshés nén 8 vjec.

Mos e mbéshtetni pajisjen né mur ose né pajisje té tjera. Lini té paktén 10 cm
hapésiré té liré né pjesén e pasme, né té dyja ané e pajisjet dhe sipér saj. Mos
vendosni asgjé mbi pajisje.

Gjaté skugjes me ajér té nxehté del avull i nxehté nga vrimat e daljes sé ajrit.
Mbani duart dhe fytyrén né distancé té sigurt larg avullit dhe vrimave té daljes
sé ajrit. Gjithashtu tregohuni té kujdesshém pér avullin e nxehté kur nxirrni
tiganin nga pajisja.

Mos pérdorni kurré pérbérés me peshé té lehté ose letér pjekjeje né pajisje.
Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Ruajtja e patateve: Temperatura duhet té jeté e pérshtatshme pér varietetin e
patates qé ruhet dhe ajo duhet té jeté mbi 6°C pér té minimizuar riskun e
ekspozimit ndaj akrilamidit né ushgimet e pérgatitura.

Mos hidhni kurré vaj né tigan.

Kjo pajisje éshté projektuar pér t'u pérdorur né temperaturé ambienti midis
5°Cdhe 40°C.

Pérpara se ta vini né puné pajisjen kontrolloni nése tensioni i treguar né
pajisje pérkon me tensionin e rrjetit elektrik lokal.

Mbajeni kordonin elektrik larg sipérfageve té nxehta.

Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané materialeve gé marrin flaké, si pér
shembull mbulesé tavoline ose perde.

Mos e pérdorni pajisjen pér asnjé géllim tjetér pérvec atij té pérshkruar né
kété manual dhe pérdorni vetém aksesoré origjinalé té Philips.

Mos e lini pajisjen né puné pa mbikéqyrje.

Tigani dhe aksesorét e vendosur brenda hapésirés sé gatimit nxehen gjaté
dhe pas pérdorimit té pajisjes, manovrojini gjithmoné me kujdes.

Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré té paré, pastrojini miré pjesét gé bien
né kontakt me ushgimin. Referojuni udhézimeve né manual.

Kjo pajisje éshté parashikuar vetém pér pérdorim té zakonshém né shtépi. Ajo
nuk éshté menduar pér pérdorim né ambiente si kuzhinat profesionale apo
dyqane, zyra, ferma ose ambiente té tjera pune. Ajo as nuk éshté menduar
pér pérdorim nga klientét né hotele, motele, ambiente pér fjetje dhe méngjes
dhe mjedise té tjera banimi.

Shképuteni gjithmoné pajisjen nga priza nése e lini té€ pamonitoruar dhe
pérpara se ta montoni, cmontoni, ta vendosni né ruajtje ose pérpara se ta
pastroni.
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- Véreni pajisjen mbi njé sipérfage horizontale, té drejté dhe té géndrueshme.

- Nése pajisja pérdoret né ményré té papérshtatshme apo pér géllime
profesionale ose gjysmé-profesionale apo nuk pérdoret sipas udhézimeve né
kété manual pérdorimi, garancia béhet e pavlefshme dhe "Philips" refuzon
¢do lloj pérgjegjésie pér démin e shkaktuar.

- Gjithmoné dérgojeni pajisjen né piké servisi té autorizuar nga Philips pér
kontroll ose riparim. Mos tentoni ta riparoni veté pajisjen, pérndryshe
garancia béhet e pavlefshme.

- Higeni gjithnjé pajisjen nga priza pas pérdorimit.

- Léreni pajisjen té ftohet pér rreth 30 minuta pérpara se ta pérdorni apo ta
pastroni até.

- Sigurohuni gé pérbérésit e pérgatitur né kété pajisje té dalin né ngjyré té
verdhté té arté né vend té njé ngjyre té verdhé té errét apo ngjyré kafe.

- Largoni mbetjet e djegura. Mos skugni patate té freskéta né temperaturé mbi
180°C (pér té minimizuar prodhimin e akrilamidit).

- Tregoni kujdes gjaté pastrimit té zonés sé sipérme té dhomés sé gatimit:
Rezistenca nxehése, skaji i pjeséve metalike dhe mburoja e spérkatjes.

- Sigurohuni gjithmoné qé ushgimi né Airfryer éshté skuqur plotésisht.

- Kini kujdes kur nxirrni ushgimin e gatuar dhe mos lejoni gé aksesorét té bien.

Fushat elektromagnetike (EMF)

Kjo pajisje éshté né pérputhje me té gjitha standardet dhe rregulloret né fuqi pér
ekspozimin ndaj fushave elektromagnetike.

Riciklimi
- Kysimbol do té thoté se produktet elektrike nuk duhet té hidhen me
mbeturinat normale té shtépisé.
- Ndigni rregullat shtetérore pér grumbullimin e vecuar té produkteve
elektrike.

Garancia dhe mbéshtetja

"Versuni" ofron njé garanci dy vjecare pas blerjes té kétij produkti. Garancia nuk
éshté e vlefshme nése njé defekt shkaktohet pér shkak té pérdorimit té gabuar
ose mosmirémbajtjes. Garancia joné nuk ndikon té drejtat tuaja ligjore si
konsumator, sipas ligjit. Pér mé shumé informacion ose pér té shfaqur garancing,
vizitoni fagen e internetit www.philips.com/support.

Hyrje

Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips!
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Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja gqé ofrojmé, regjistrojeni produktin né
fagen www.Philips.com/welcome.

Pérshkrim i pergjlthshem

Celésiitemperaturés
Celésii kohématésit
Tepsia e skugjes
Treguesi MAX

Tigani

Kordoni elektrik
Mbéshtjellése kordoni
Vrimat e daljes sé ajrit

ONO UL~ WN —

Pérpara pérdorimit té paré
1 Higni té gjithé materialin e paketimit.
2 Higni cdo ngjitése ose etiketé (nése ka) nga pajisja.
3 Pastrojeni plotésisht pajisjen pérpara pérdorimit té paré (shih kapitullin
"Pastrimi").

Pérgatitjet para pérdorimit té paré
Véreni pajisjen mbi njé sipérfage té géndrueshme, horizontale, té rrafshét dhe
rezistente ndaj nxehtésisé.
Shénim
- Mos vendosni asgjé sipér ose né anét e pajisjes. Kjo mund té ndérpresé
rriedhén e ajrit dhe té ndikojé né rezultatin e skugjes.

- Mos e vendosni pajisjen e ndezur prané apo poshté objekteve gé mund té
démtohen nga avulli, si muret dhe dollapét.

Pérdorimi i pajisjes

Tryeza e ushqimit

Tryeza mé poshté ju ndihmon té zgjidhni cilésimet bazé pér llojet e ushqgimit qé

déshironi té pérgatisni.

Shénim

- Vinire se kéto cilésime jané sugjerime. Duke gené se pérbérésit ndryshojné né
origjiné, madhési, formé, si dhe marké, ne nuk mund té garantojmé cilésimin
optimal pér pérbérésit tua.

- Kur pérgatitni njé sasi mé té madhe ushgimi (p.sh. patate té skuqura,
karkaleca deti, fije peshku, ushgime casti té ngrira), tundini, kthejini ose
trazojini pérbérésit né tigan 2-3 heré pér té arritur njé rezultat té
njétrajtshém.

Pérbérésit Sasia Koha Tempera- Shénim
(min) tura
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Patate té holla té ngrira (7x7 200-500 g 11-22 180°C Tundini, kthejini ose trazojini

mm?/0.3x0.3 in) 2-3 heré ndérmijet

Patate té skuqura shtépie (10x10  200-500 g 22-30 180°C Tundini, kthejini ose trazojini

mm/0.4x0.4 in trashési) 2-3 heré ndérmjet

Kroketa té ngrira pule 200-500 g 10-20 200°C tundini, kthejini ose trazojini
deri né gjysmé

Role té ngrira 200-500 g 10-20 200°C tundini, kthejini ose trazojini
deri né gjysmé

Hamburger (rreth 150 g/5 0z) 1-2 copé 12-16 150°C

Copé mishi 400-600 g 35-45 150°C Pérdorni aksesorin e pjekjes

Thela mishi pa kocké (rreth 190 1-2 copé 16-20 200°C tundini, kthejini ose trazojini

g/7 0z) deri né gjysmé

Kofshé pule (rreth 125 g/4.50z)  2-6 copé 18-21 180°C tundini, kthejini ose trazojini
deri né gjysmé

Gjoks pule (rreth 160 g/6 0z) 1-4 copé 18-21 180°C

Peshk i ploté (rreth 300-400 1 copé 22 200°C

g/11-14 0z)

Fileté peshku (rreth 200 g/7 o0z) 1-3 copé 20-22 200°C

Perime té pérziera (té prera 200-500¢g 15-20 180°C Caktoni kohén e gatimit sipas

trashé) déshirés.
Tundini, kthejini ose trazojini
deri né gjysmé.

Keké té vegjél (rreth 50 g/1.8 0z)  1-7 copé 14-26 160°C

Kek 400-600 g 35-45 160°C Pérdorni aksesorin e pjekjes.

Buké/simite té paragatuara (rreth  1-5 copé 6-10 200°C

60g/1,2 02)

Buké shtépie 400-600g 40-50 160°C Pérdorni aksesorin e pjekjes.

Forma mund té jeté samé e
rrafshét té jeté e mundur pér
té parandaluar takimin e
rezistencés nga buka gjaté
fryrjes.

Skugja me ajér

Kujdes
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- Kjo éshté njé Airfryer gé punon me ajér té nxehté. Mos e mbushni
tiganin me vaj, yndyré skugjeje apo ndonjé Iéng tjetér.

- Mos i prekni sipérfaget e nxehta. Pérdorni dorezat ose rrotullat. Kapeni
tiganin e nxehté me doreza té sigurta pér furré.

- Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim shtépiak.

- Kjo pajisje mund té Iéshojé njéfaré tymi kur e pérdorni pér heré té paré.
Kjo éshté normale.

- Ngrohja paraprake e pajisjes nuk éshté e nevojshme.

1 Higenitiganin nga pajisja duke térhequr dorezén.

2 Futeni tepsiné e skugjes né tigan.

3 Vendosini pérbérésit né tigan.
Shénim
- Friteza mund té pérgatisé njé larmi té gjeré pérbérésish. Shikoni "Tabelén
e ushgimeve" pér sasité e duhura dhe kohét e péraférta té gatimit.
- Mos e tejkaloni sasiné e pércaktuar né "Tabelén e ushgimeve" dhe mos e
tejmbushni tiganin pértej treguesit "MAX" pasi mund té ndikoni né
cilésiné e rezultatit pérfundimtar.

4 Kthejeni sérish tiganin né Airfryer.
Kujdes
- Mos e pérdorni tiganin pa tepsiné e skuqjes brenda.

- Mos e prekni tiganin gjaté pérdorimit dhe pér ca kohé pas pérdorimit,
pasi mund té nxehet shumé.
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5 Futenispinén né prize.

6 Kthenicelésin e temperaturés né temperaturén e kérkuar.

7 Kthenicelésin e kohématésit né kohén e kérkuar té gatimit, pér té ndezur
pajisjen.
Shénim

- Disa pérbéré kérkojné tundje ose kthim né gjysmén e kohés sé gatimit
(shikoni "Tabelén e ushgimeve"). Pér té tundur pérbérésit, nxirreni tiganin dhe
tundeni mbi lavaman. Mé pas vendoseni tiganin pérséri né pajisje.

- Nése e caktoni kronometrin né gjysmén e kohés sé gatimit dhe dégjoni zilen e
kronometrit éshté koha pér té tundur ose kthyer pérbérésit. Sigurohuni ta
ricaktoni kronometrin pér kohén e mbetur té gatimit.

- Gjaté gatimit, nése ju duhet té ndryshoni temperaturén ose kohén e gatimit,
kthejini celésat né cilésimin e kérkuar.

8 Kur dégjoni zilen e kohématésit, koha e gatimit ka kaluar.
Shénim

- Mund dhe ta fikni manualisht pajisjen. Pér ta béré kété, kthejeni celésin e
kohématésit né 0 (né drejtim kundérorar); kjo kérkon ca mé shumé forcé se
kthimi né drejtim orar.




218 Shqip

Nxirrni tiganin dhe kontrolloni nése pérbérésit jané gati.

Kujdes

- Tigani i fritezés éshté i nxehté pas procesit té gatimit. Gjithmoné
vendoseni mbi njé sipérfage pune rezistente ndaj nxehtésisé (p.sh.
triveté etj.) kur e higni tiganin nga pajisja.

Shénim

- Nése pérbérésit nuk jané ende gati, thjesht rréshqitni tiganin pérséri né
Airfryer dhe shtoni disa minuta.

10 Zbrazeni pérmbajtjen né njé tas ose pjaté.

Kujdes

- Pas procesit té gatimit, tigani, hapésira e brendshme dhe pérbérésit
jané té nxehté. Né varési té llojit té pérbérésve né Airfryer, mund té
dalé avull nga tigani.

Shénim

- Pérté hequr pérbérés té médhenj ose té brishté, pérdorni njé palé kapése
pér ngritjen e pérbérésve.

- Vajiitepért ose yndyra e pérdorur nga pérbérésit mblidhen né fund té
tiganit.

- Névarési té llojit té pérbérésve né gatim, mund té déshironi ta derdhni me
kujdes vajin ose yndyrén e pérdorur jashté tiganit pas ¢do grupi ose
pérpara tundjes. Vendoseni tiganin né njé sipérfage rezistente ndaj
nxehtésisé. Mbani doreza té sigurta pér furré pér derdhjen e tepricés sé
vajit apo yndyrés sé pérdorur. Kthejeni sérish tiganin né pajisje.

- Kur njé grup pérbérésish jané gati, Airfryer éshté né cast gati pér té béré
grupin e radhés.

Skugja e patateve té shtépisé

Pér patate fantastike shtépie né Airfryer:

Zgjidhni njé variete patatesh té pérshtatshme pér skugje, p.sh. patate té

freskéta, (pak) miellése.

Eshté mé miré té skugni patate té skuqura né porcione deri né 500 g / 18 oz

pEr njé rezultat té njétrajtshém. Sasi mé té médha té patatesh té skuqura

priren té jené mé pak krokante sesa pjesét mé té vogla.

Qérojini patatet dhe pritini né formé pér skugje (10x10 mm / 0,4x0,4 né

trashési).

Njomini patatet e prera né njé tas me ujé pér té paktén 30 minuta.

Zbrazeni tasin dhe thajini patatet e prera me njé peceté enésh ose letre.

Hidhni njé lugé gjelle vaj gatimi né tas, vendosini patatet né tas dhe trazojini

derisa patatet té vishen me vaj.

Higini patatet nga tasi me gishta ose njé kapése kulluese gé vaji té mbetet né

tas.

Shénim

- Mos e anoni tasin pér t'i hedhur té gjitha patatet e prera njéherésh né
tigan, gé té evitoni derdhjen e vajit té tepért né tigan.

Hidhini patatet e prera né tigan.

Skugini patatet e prera dhe tundini 2-3 heré gjaté gatimit.
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Paralajmérim

- Lérini tiganin dhe hapésirén e brendshme té pajisjes té ftohet plotésisht
pérpara se té filloni pastrimin.

- Tigani ka njé shtresé qé nuk ngjit. Mos pérdorni ené kuzhine metalike
ose materiale gérryese pastrimi, pasi mund té démtoni veshjen
jongjitése.

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi. Higni vajin dhe yndyrén nga fundii tiganit

pas ¢do pérdorimi.

1 Kthejni celésin e kohématésit né 0, higni spinén nga priza dhe |éreni pajisjen
té ftohet.

Késhillé

- Higeni tiganin gé Airfryer té ftohet mé shpejt.

2 Higenitepsiné e skugjes nga tigani.

3 Hidheni yndyrén ose vajin e pérdorur nga fundi i tiganit.

4 Pastrojeni tiganin dhe tepsiné e skugjes né enélarése. Gjithashtu mund t'i
pastroni me ujé té nxehté, solucion pér larjen e enéve dhe njé sfungjer
jogérryes (shihni "Tabelén e pastrimit").

Késhillé

- Nése né tigan ose né tepsiné e skugjes ka mbetje ushgimi, mund t'i njomni
né ujé té nxehté dhe detergjent enésh pér 10-15 minuta. Njomja i liron
mbetjet ushgimore dhe lehtéson hegjen e tyre. Sigurohuni qé té pérdorni
njé léng larés gé mund té shpérbéjé vajin dhe yndyrén. Nése ka njolla
yndyre né tigan ose tepsiné e skugjes dhe nuk keni pasur mundési t'i higni
me ujé té nxehté dhe detergjent enésh, pérdorni sgrasator.

- Nése éshté nevoja, mbetjet ushgimore té ngjitura pas rezistencés mund té
higen me njé furcé me fije té vuta deri mesatare. Mos pérdorni furcé me
tel apo me fije té forta, pasi mund té démtoni veshjen e rezistencés.

5 Pérté parandaluar gérvishtjet, fshijeni lehté pjesén e jashtme té pajisjes me
njé lecké té pa rrudhosur, té pastér dhe té buté. Filloni me njé lecké pak té
lagur dhe vazhdoni me njé té thaté, nése éshté e nevojshme.



6 Pastroni elementin ngrohés me njé furcé pastrimi pér té hequr cdo mbetje
ushgimore.

7 Pastroni pjesén e brendshme té pajisjes me ujé té nxehté dhe njé sfungjer jo

gérryes.
\
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Vendruajtja
1 Higeni pajisjen nga priza dhe Iéreni té ftohet.
2 Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
ruani.
Shénim
- Kur e transportoni Airfryer, mbajeni gjithmoné horizontalisht gé tiganét té
mos ju bien pa dashje, cka dhe mund t'i démtojé.
- Sigurohuni gjithnjé gé pjesét e hegshme té fritezés té fiksohen pérpara se
ta transportoni dhe/ose magazinoni.

Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta gé mund té hasni me pajisjen.
Nése nuk keni mundési ta zgjidhni problemin me informacionin e méposhtém,
vizitoni www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta ose
kontaktoni me gendrén e shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.

Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja
Pjesa e jashtme e pajisjes nxehet Nxehtésia brenda rrezaton né Kjo éshté normale. Té gjitha
gjaté pérdorimit. muret e jashtme. dorezat dhe pullat gé duhet té

prekni gjaté pérdorimit géndrojné
mjaftueshém té ftohta pér t'i
prekur.
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Zgjidhja

Tigani dhe brendésia e pajisjes
mund té nxehen gjithnjé kur
pajisja ndizet pér t'u siguruar qé
ushgimi té gatuhet sic duhet. Kéto
pjesé jané gjithmoné shumé té
nxehta pér t'u prekur.

Nése e lini pajisjen té ndezur pér
njé kohé mé té gjaté, disa zona
nxehen shumé pér t'u prekur. Kéto
zona jané shénuar né pajisje me
ikonén e méposhtme:

YN

Pér sa kohé qgé jeni té vetédijshém
pér zonat e nxehta dhe shmangni
prekjen e tyre, pajisja éshté
plotésisht e sigurt pér t'u pérdorur.

Patatet e skuqura té shtépisé nuk
dalin ashtu si¢ i prisja.

Nuk keni pérdorur llojin e duhur té
patateve.

Pér rezultate optimale, pérdorni
patate té freskéta miellése. Nése ju
duhet t'i ruani patatet pér mé
voné, mos i mbani né ambient té
ftohté, si p.sh. frigoriferi. Zgjidhni
patate paketimi i té cilave pohon
se jané té pérshtatshme pér
skugje.

Sasia e pérbérésve né tigan éshté
shumé e madhe.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Pérbérés té llojeve té caktuara
mund té jeté nevoja té tunden deri
né gjysmeén e kohés sé gatimit.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Airfryer nuk ndizet.

Pajisja nuk éshté né prizé.

Kontrolloni nése spina éshté futur
sic duhet né prizén e murit.

Disa pajisje jané té lidhura né njé
prizé.

Airfryer ka fuqi té larté. Provoni njé
prizé tjetér dhe kontrolloni
siguresat.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Dalloj disa zona té rrjepura brenda
Airfryer sime.

Disa njolla té vogla mund té
shfagen brenda tiganit té Airfryer
pér shkak té prekjes ose
gérvishtjes sé rastésishme té
veshjes (p.sh. gjaté pastrimit me
mjete té forta pastrimi dhe/ose
gjaté futjes sé tepsisé sé skugjes).

Mund ta parandaloni démtimin
duke e ulur me kujdes tepsiné e
skugjes né tigan. Nése e futni
tepsiné e skugjes me kénd, ana e
tij mund té pérpiget kundér
mureve té tiganit duke shkaktuar
ciflosjen e veshjes. Nése ndodh
dicka e tillé, vini re se kjo nuk éshté
e rrezikshme pasi té gjitha
materialet e pérdorura jané té
sigurta pér pérdorim ushgimor.

Del tym i bardhé nga pajisja.

Po gatuani pérbérés té yndyrshém.

Derdheni me kujdes tepricén e
vajit ose té yndyrés nga tigani dhe
vazhdoni me gatimin.

Tigani pérmban ende mbetje té
yndyrshme nga pérdorimii
méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga
mbetjet e yndyrshme gé ngrohin
tiganin. Pastrojeni gjithnjé me
kujdes tiganin dhe tepsiné e
skuqgjes pas ¢do pérdorimi.

Buka ose kuvertura nuk ngjitet
miré me ushgimin.

Thérrime té vogla buke mund té
shkaktojné tym té bardhé.
Shtypeni miré mbulimin me buké
ose kuverturén me ushgimin pér
t'u siguruar gé té ngjisin.

Marinadat, Iéngjet e ndryshme ose
té mishit spérkaten né yndyrén e
pérdorur.

Takojeni ushgimin derisa té thahet
pérpara se ta vendosni né tigan.
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Pomembno
Pred uporabo aparata natan¢no preberite te pomembne informacije in jih
shranite za poznejso uporabo.
Nevarnost

- Aparata ne postavljajte na vroc plinski Stedilnik, druge elektri¢ne Stedilnike in
elektri¢ne kuhalne plosce ali v njihovo blizino ter v segreto pecico.

- Aparata ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod tekoc¢o vodo.

- Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, ker to lahko povzrodi
elektri¢ni udar.

- Sestavine za cvrtje vedno polozite v posodo, da ne pridejo v stik z grelnimi
elementi.

- Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

- Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko povzrodi nevarnost pozara.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vti¢, napajalni kabel ali sam aparat.

- Med delovanjem aparata se ne dotikajte njegove notranjosti.

- Nikoli ne vstavljajte zivil v koli¢ini, ki bi presegala oznako na posodi za
najvecjo dovoljeno koli¢ino.

- Vedno se prepricajte, da je grelnik prost in v njem ni zataknjenih zivil.

Opozorilo

- Ceje omrezni kabel potkodovan, ga lahko zamenja samo druzba Philips, njen
servisni zastopnik ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

- Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti¢nico, zasciteno z
odklopnikom za ozemljitveni tok.

- Vti¢ mora biti pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.
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Previdno

Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkuSnjami in znanjem, Ce so prejele navodila glede varne uporabe aparata ali
jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki jih opozori na morebitne
nevarnosti.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom. Otroci aparata ne smejo Cistiti in
vzdrzevati, ¢e niso starejsi od 8 in pod nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Aparata ne postavljajte ob steno ali ob druge aparate. Na zadnji strani, ob
straneh in nad aparatom naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne postavljajte
predmetov.

Med cvrtjem z vro¢im zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja vroca
para. Pazite, da bodo vase roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in
odprtin za odvod zraka. Pazite tudi na vroco paro in zrak, ko odstranjujete
posodo iz aparata.

V aparatu nikoli ne uporabite lahkih sestavin ali papirja za peko.

Dostopne povrsine med delovanjem lahko postanejo vroce.

Shranjevanje krompirja: temperatura mora biti primerna za sorto shranjenega
krompirja in mora znasati nad 6 °C, s ¢imer se zmanjsa nevarnost
izpostavljenosti akrilamidu v pripravljenem zivilu.

Posode nikoli ne napolnite z oljem.

Aparat je namenjen uporabi pri temperaturi okolja med 5 °Cin 40 °C.
Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.
Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot so prti in zavese, ali v
njihovo blizino.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem prirocniku, in
uporabljajte samo originalne Philipsove dodatke.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Posoda in dodatki, ki so v komori za pripravo hrane, so med uporabo aparata
in po njej vrodi, zato z njimi vedno ravnajte previdno.

Pred prvo uporabo aparata skrbno odistite vse dele, ki bodo prisli v stik s
hrano. Glejte navodila v priro¢niku.

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen
uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, kmetijah in
drugih delovnih okoljih. Prav tako ni namenjen uporabi s strani gostov v
hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

Ce aparata ne uporabljate, pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem,
ga odklopite iz elektricnega omrezja.

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z uporabniskim
priro¢nikom, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne
odgovornosti za morebitno povzroceno skodo.
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- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblas¢eni servis.
Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vti¢nice.

- Preden aparat primete ali odistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

- Sestavine, pripravljene v tem aparatu, morajo biti po cvrtju zlatorumene, in ne
temne ali rjave barve.

- Odstranite zazgane ostanke. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi
nad 180 °C (da zmanjsate nastajanje akrilamidov).

- Bodite previdni pri ¢is¢enju zgornjega dela komore za pripravo hrane: grelni
element, robovi kovinskih delov in zas¢ita pred brizganjem so vroci.

- Vedno se prepricajte, da so Zivila v cvrtniku Airfryer v celoti toplotno
obdelana.

- Bodite previdni pri jemanju pripravljene hrane iz aparata in pazite, da iz
aparata ne padejo dodatki.

Elektromagnetna polja (EMF)

Recikliranje

Ta aparat ustreza veljavnim standardom in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poljem.

- Tasimbol pomeni, da elektri¢nih izdelkov ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki.
- Upostevajte nacionalne predpise za loceno zbiranje elektri¢nih izdelkov.

Jamstvo in podpora

Uvod

Splosni opis

Versuni daje dveletno jamstvo za ta izdelek (po nakupu). Ta garancija ni veljavna,
Ce je vzrok za napako nepravilna uporaba ali nezadostno vzdrzevanje. Nase
jamstvo ne vpliva na vase zakonite pravice potro$nika. Ce potrebujete ve¢
informacij ali Zelite uveljaviti jamstvo, obis¢ite nase spletno mesto
www.philips.com/support.

Cestitamo vam za nakup in dobrodosli pri Philipsu!

Da bi v celoti izkoristili vse prednosti nase podpore, izdelek registrirajte na
www.philips.com/welcome.

1 Gumb za temperaturo
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Gumb casovnika
Vstavek za cvrtje
Oznaka MAX

Posoda

Napajalni kabel
Prostor za navitje kabla
Odvod zraka

O~NO UL~ WN

Pred prvo uporabo

1 Odstranite vso embalazo.
2 Zaparata odstranite vse (morebitne) nalepke in etikete.
3 Pred prvo uporabo aparat temeljito oistite (glejte poglavje "Cis¢enje").

Priprava pred prvo uporabo

Aparat postavite na stabilno, vodoravno, ravno in na vroc¢ino odporno povrsino.

Opomba

- Na aparat ali zraven njega ne postavljajte predmetov. To lahko ovira pretok
zraka in vpliva na rezultate cvrtja.

- Delujocega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para lahko
poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

Uporaba aparata

Preglednica s hrano

S spodnjo preglednico si lahko pomagate pri izbiri osnovnih nastavitev za vrsto

hrane, ki jo Zelite pripraviti.

Opomba

- Te nastavitve so samo predlogi. Ker imajo sestavine razlicen izvor, velikost,
obliko in znamko, ne moremo zagotoviti najboljsih nastavitev za dolocene
sestavine.

- Ko pripravljate vedje koli¢ine hrane (npr. krompircek, kozice, pis¢ancja bedra,
zamrznjene prigrizke), med pripravo dvakrat ali trikrat pretresite, obrnite ali
premesajte sestavine v posodi, da doseZete najboljsi rezultat.

Sestavine Kolic¢ina Cas Tempera- Opomba
(min) tura

Tanek zamrznjen krompiréek (7 x ~ 200-500 g 11-22 180 °C Vmes dvakrat ali trikrat

7 mm/0,3 x0,3 palca) pretresite, obrnite ali
premesajte

Domaci ocvrt krompircek 200-500¢g 22-30 180 °C Vmes dvakrat ali trikrat

(debeline 10 x pretresite, obrnite ali

10 mm/0,4 x 0,4 palca) premesajte

Zamrznjeni piscandji kroketi 200-500¢g 10-20 200 °C na polovici pretresite, obrnite

ali premesajte
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Zamrznjeni spomladanski zavitki ~ 200-500 g 10-20  200°C na polovici pretresite, obrnite
ali premesajte

Hamburger (pribl. 150 g/5 0z) 1-2 kosov 12-16 150 °C

Mesna Struca 400-600 g 35-45 150 °C Uporabite pripomocek za
peko

Kotleti brez kosti (pribl. 1-2 kosov 16-20 200 °C na polovici pretresite, obrnite

190 g/7 oz) ali premesajte

Pis¢andja bedra (pribl. 2-6 kosov 18-21 180 °C na polovici pretresite, obrnite

125 9/4,5 0z2) ali premesajte

Pis¢ancja prsa (pribl. 160 g/6 0z)  1-4 kosov 18-21 180 °C

Cela riba (pribl. 1 kos 22 200 °C

300-400g9/11-14 0z)

Ribji file (pribl. 200 g/7 0z) 1-3 kosov 20-22 200 °C

Mesana zelenjava (grobo 200-500¢g 15-20 180 °C Cas priprave jedi nastavite po

nasekljana) svojem okusu.
Na polovici pretresite, obrnite
ali premesajte.

Mafini (pribl. 50 g/1,8 0z) 1-7 kosov 14-26 160 °C

Torta 400-600 g 35-45 160 °C Uporabite pripomocek za
peko.

Predpripravljen kruh/zemljice 1-5 kosov 6-10 200 °C

(pribl. 60 g/1,2 0z)

Domaci kruh 400-600 g 40-50 160 °C Uporabite pripomocek za
peko.

Oblika kruha mora biti karseda
ploska, s ¢Cimer preprecite, da
bi se kruh ob vzhajanju
dotaknil grelnega elementa.

Cvrtje z vrocim zrakom

Previdno

- To je Airfryer, ki uporablja vroc zrak. Posode ne napolnite z oljem,
mascobo za pecenje ali drugo tekocino.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte rocaje ali gumbe. Vroco
posodo prijemajte z zas¢itnimi rokavicami za peko.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

- Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi. To je normalno.

- Predgrevanje aparata ni potrebno.
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1 Posodo vzemite iz aparata tako, da povlecete roca;.

2 V posodo namestite vstavek za cvrtje.

3 Sestavine polozite v posodo.
Opomba
- Airfryer lahko pripravi pestro izbiro sestavin. Ustrezne koli¢ine in priblizne
Case priprave poiscite v "Preglednici s hrano".
- Ne prekoradite kolicin, navedenih v "Preglednici s hrano", in ne polnite
posode prek oznake "MAX", saj lahko poslab3ate kakovost pripravljene
hrane.

4 Posodo namestite nazaj v Airfryer.
Previdno
- Posodo uporabljajte samo, ¢e je v njej vstavek za cvrtje.
- Med in nekaj ¢asa po uporabi se ne dotikajte posode, ker se lahko
zelo segreje.

5 Vtic prikljucite v stensko vti¢nico.
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6 Gumb za temperaturo obrnite na ustrezno temperaturo.

7 Aparat vklopite tako, da gumb casovnika obrnete na ustrezni cas priprave.
Opomba

- Nekatere sestavine je treba pretresti ali obrniti na polovici ¢asa priprave
(glejte "Preglednico s hrano"). Ce Zelite pretresti sestavine, izvlecite posodo in
jo pretresite nad koritom. Nato dajte posodo nazaj v aparat.

- Ce ¢asovnik nastavite na polovi¢ni ¢as priprave jedi in zasligite ¢asovnik, je ¢as,
da pretresete ali obrnete sestavine. Ponastavite ¢asovnik na preostali ¢as
priprave jedi.

- Ce morate med pripravo spremeniti temperaturo ali ¢as priprave, obrnite
gumba na ustrezno nastavitev.

8 Ko casovnik zazvoni, je Cas priprave potekel.
Opomba

- Aparat lahko izklopite tudi ro¢no. To naredite tako, da gumb ¢asovnika
obrnete v polozaj 0 (v levo); to gre malce tezje kot obracanje gumba v desno.

9 Izvlecite posodo in preverite, ali so sestavine pripravljene.

Previdno

- Posoda cvrtnika Airfryer je po pripravi vroca. Ko posodo vzamete iz
aparata, jo obvezno postavite na pult, ki je odporen na vrocino (npr.
na podstavek za posodo).

Opomba

- Ce sestavine $e niso pripravljene, enostavno potisnite posodo nazaj v
Airfryer in dodajte nekaj minut.
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10 Vsebino izpraznite v skledo ali na kroznik.
Previdno

- Po koncani pripravi so posoda, notranje ohisje in sestavine vroce.
Glede na vrsto sestavin v cvrtniku Airfryer lahko iz posode izhaja
para.

Opomba

- Ko Zelite odstraniti vedje ali krhke sestavine, jih dvignite s prijemalkami.

- Odvecno olje ali stopljena mascoba iz sestavin se nabira na dnu posode.

- Odvisno od vrste sestavin, ki jih pripravljate, boste morda Zeleli po pripravi
vsake porcije ali pred pretresanjem previdno odliti odvec¢no olje ali
raztopljeno mascobo. Posodo postavite na povrsino, ki je odporna na
vrocino. Ko odlivate odvecno olje ali raztopljeno mascobo, uporabljajte
zascitne rokavice za peko. Posodo vrnite v aparat.

- Ko so sestavine pripravljene, je Airfryer takoj pripravljen za pripravo nove
porcije.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo odli¢nega domacega krompircka v cvrtniku Airfryer:

- lzberite vrsto krompirja, ki je primerna za precen krompircek, na primer svez,
(rahlo) mokast krompir.

- Zaenakomeren rezultat je najbolje cvreti krompir z vro¢im zrakom v porcijah
do 500 g/18 oz. Vegje kolicine krompircka so obicajno manj hrustljave od
manjsih.

1 Krompir olupite in ga nareZite na palicice (debeline
10 x 10 mm/0,4 x 0,4 palca).

2 Krompirjeve palic¢ice vsaj 30 minut namakajte v skledi z vodo.

3 Izpraznite skledo in osusite krompirjeve pali¢ke s krpo ali papirnato brisaco.

4 V skledo dodajte Zlico olja za cvrtje, vanjo polozite pali¢ice in mesajte, dokler
niso vse palicice prekrite z oljem.

5 S prstiali kuhinjskim priborom palcke vzemite iz sklede, da odvecno olje
ostane v posodi.

Opomba
- Posode ne nagibajte, ce zelite v posodo hkrati dati vse palcke, da odvecno
olje ne bo koncalo v posodi.

6 Palcke poloZite v posodo.

7 Krompirjeve palcke cvrite in jih medtem dvakrat ali trikrat premesajte.

Opozorilo

- Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se posoda in notranjost aparata povsem
ohladita.

- Posoda ima prevleko proti sprijemanju. Ne uporabljajte kovinskega ali
hrapavega kuhinjskega pribora, saj lahko poskodujete premaz proti
sprijemaniju.

Po vsaki uporabi aparat odistite. Po vsaki uporabi odstranite olje in masc¢obo z

dna posode.
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1 Gumb casovnika obrnite v polozaj 0, iztaknite vtic iz stenske vticnice in
pocakajte, da se aparat ohladi.

Nasvet
- Odstranite posodo, da se bo Airfryer hitreje ohladil.

2 Iz posode odstranite vstavek za cvrtje.

3 Zavrzite stopljeno mascobo ali olje, ki se je nabralo na dnu posode.

4 Posodo in vstavek za cvrtje pomijte v pomivalnem stroju. Lahko ju pomijete
tudi z vroco vodo, detergentom za pomivanje posode in mehko gobico (glejte
"Preglednico ¢is¢enja").

Nasvet

- Ce se ostanki hrane sprimejo s posodo ali podstavkom za cvrtje, jih za
10-15 minut namodite v vroci vodi z dodatkom detergenta za pomivanje
posode. Po namakanju je ostanke hrane lazje odstraniti. Uporabite
detergent za pomivanje posode, saj raztopi olje in mag¢obo. Ce so na
posodi ali vstavku za cvrtje mastni madezi, ki jih niste uspeli odstraniti z
vroc¢o vodo in detergentom za pranje posode, uporabite razmascevalno
sredstvo v tekodi obliki.

- Cejetreba, lahko ostanke hrane na grelnem elementu odstranite s $¢etko
z mehkimi ali srednje trdimi S¢etinami. Ne uporabite zZi¢ne Scetke ali S¢etke
s trdimi $¢etinami, saj lahko poskodujete premaz grelnega elementa.

5 Zunanjost aparata nezno obrisite z nezmeckano, cisto in mehko krpo, da
preprecite praske. Najprej obrisite z rahlo navlazeno krpo, nato po potrebi e
ssuho.

6 Grelni element odistite s Cistilno S¢etko, da odstranite ostanke hrane.
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7 Notranjost aparata ocistite z vroco vodo in gladko gobico.
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Shranjevanje

1 Aparatizkljudite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se ohladi.
2 Pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli ¢isti in suhi.

Opomba

Airfryer med prenasanjem obvezno drzite vodoravno, da ne bi nenamerno
izpadli posodi, pri ¢emer bi se lahko poskodovali.

Pred prenasanjem in/ali shranjevanjem se vedno prepricajte, ali so
odstranljivi deli cvrtnika Airfryer, fiksno namesceni.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani
www.philips.com/support poiscite seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na

center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.
Mozni vzrok

Tezava

Resitev

Zunanjost aparata se med
uporabo zelo segreje.

Notranja vrocina segreje zunanje

To je normalno. Vsi rocaji in
gumbi, ki se jih morate med
uporabo dotikati, ostanejo dovolj
hladni.

Posoda in notranjost aparata se po
vklopu aparata vedno segrejeta,
kar zagotavlja, da je hrana
ustrezno pripravljena. Ti deli so
prevrodi, zato se jih ne dotikajte.

Ce pustite aparat dolgo vklopljen,
bo na dolocenih mestih prevroc za
dotik. Ta mesta so na aparatu
oznacena z ikono:

YN




Tezava

Mozni vzrok
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Resitev

Ce poznate vrota mesta in se jih
ne dotikate, je aparat popolnoma
varen za uporabo.

Moj domaci krompircek ni taksen,
kot sem pric¢akoval.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Za najboljse rezultate uporabite
svez, mokast krompir. Krompirja
ne hranite v hladnem okolju, kot je
hladilnik. Izberite krompir, na
embalazi katerega je oznaceno, da
je primeren za cvrtje.

Koli¢ina sestavin v posodi je
prevelika.

Sledite navodilom za pripravo
domacega krompircka v tem
uporabniskem prirocniku.

Dolocene sestavine morate med
pripravo pretresti.

Sledite navodilom za pripravo
domacega krompircka v tem
uporabniskem prirocniku.

Airfryer se ne vklopi.

Aparat ni priklju¢en v elektri¢no
omrezje.

Preverite, ali je vti¢ pravilno
vstavljen v stensko vti¢nico.

Na vti¢nico je prikljucenih vec
aparatov.

Airfryer ima visoko moc. Poskusite
drugo vti¢nico in preverite
varovalke.

V notranjosti mojega cvrtnika
Airfryer so znaki odstopanja
premaza.

V posodi cvrtnika Airfryer se lahko
zaradi nenamernega dotikanja ali
praskanja premaza (med
cis¢enjem z grobim priborom in/ali
med vstavljanjem vstavka za cvrtje)
pojavijo manjse lise.

Skodo lahko prepredite tako, da
vstavek za cvrtje previdno spuscate
v posodo. Ce vstavite vstavek za
cvrtje pod kotom, lahko z robovi
zadene ob steno posode in
poskoduje premaz. V tem primeru
morate vedeti, da to ni skodljivo,
saj so vsi uporabljeni materiali
varni za zivila.

Aparat oddaja bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Previdno odlijte odvecno olje ali
mascobo iz posode in nato
nadaljujete s pripravo.

V posodi so Se ostanki mascobe iz
prejsnje uporabe.

Bel dim povzrodajo ostanki
mascobe, ki se segrevajo v njej. Po
vsaki uporabi temeljito ocistite
posodo in vstavek za cvrtje.

Drobtine ali premaz se niso
ustrezno prijeli hrane.

Drobci drobtin v zraku lahko
povzrocdijo bel dim. Pritisnite
drobtine ali premaz ob hrano, da
se je zagotovo oprimejo.

Marinada, tekocina ali sokovi iz
mesa skropijo po stopljeni mascobi
ali masti.

Preden postavite hrano v posodo,
jo osusite.
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Délezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto dolezité informacie a odlozte
siich na neskorsie pouzitie.

Nebezpecenstvo

- Zariadenie nepokladajte na horuci plynovy sporak, akykolvek elektricky
sporak, elektrické varné dosky alebo do rozohriatej riry a ani do ich blizkosti.

- Zariadenie nikdy nepondrajte do vody ani neumyvajte pod tecliicou vodou.

- Aby nedoslo k zasahu elektrickym prudom, nesmie do zariadenia preniknut
voda ani ind kvapalina.

- Suroviny, ktoré idete smazit, vzdy vlozte do nadoby, aby neprisli do kontaktu
s ohrevnymi telesami.

- Pocas prevadzky zariadenia nezakryvajte otvory pre privod a odvod vzduchu.

- Do nadoby nenalievajte olej, inak hrozi nebezpecenstvo vzniku poZziaru.

- Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodena zastrcka, sietovy kabel alebo
samotné zariadenie.

- Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnutra zariadenia.

- Do nadoby vkladajte vzdy iba tolko jedla, aby ste neprekrocili maximalnu
oznacenu Uroven.

- Vzdy sa uistite, ¢i ma ohrievac dostatok miesta a ¢i v iom nezostalo jedlo.

Varovanie

- Akje napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit spolocnost Philips,
poskytovatel servisnych sluzieb vyrobcu alebo ina kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecnym situdcidam.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky s prerusovacom zemného
spojenia.

- Vzdy sa uistite, ¢i je zastrcka riadne zasunutd v elektrickej zasuvke.

- Toto zariadenie nie je urcené na ovladanie prostrednictvom externého
¢asovaca ani samostatného systému dialkového ovlddania.
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Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mézu zohriat na vysoku teplotu.
Toto zariadenie mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti alebo nemaju
dostatok skusenosti a znalosti, pokial st pod dozorom alebo im bolo
vysvetlené bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, ze
rozumeju prislusnym rizikam.

Deti sa nesmu hrat s tymto spotrebicom. Toto zariadenie smu Cistit a
udrziavat iba deti starSie ako 8 rokov a musia byt pritom pod dozorom.
Zariadenie a jeho kabel uchovévajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zariadenie neopierajte o stenu ani iné zariadenia. Za zariadenim, po obidvoch
jeho stranach aj nad nim nechajte aspon 10 cm volného priestoru. Na
zariadenie nekladte Ziadne predmety.

Pocas teplovzdusného fritovania vystupuje zo vzduchovych otvorov hortca
para. Ruky a tvar majte od pary a vzduchovych otvorov v bezpecnej
vzdialenosti. Na horucu paru a vzduch si dajte pozor aj pri vyberani nddoby zo
spotrebica.

V zariadeni nikdy nepouzivajte lahké prisady ani papier na pecenie.
Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mozu zohriat na velmi vysoku teplotu.
Skladovanie zemiakov: Potrebna teplota skladovania zemiakov sa odvija od
skladovanej odrody ale nema klesnut pod 6 °C, aby sa minimalizovalo riziko
vystavenia pripravovaného jedla Gc¢inkom akrylamidu.

Do nadoby nikdy nenalievajte olej.

Toto zariadenie je urcené na pouzivanie pri okolitej teplote od 5 °C do 40 °C.
Pred pripojenim spotrebica skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na spotrebici
zhoduje s napatim v miestnej sieti.

Zabrante kontaktu napajacieho kabla s horticimi povrchmi.

Zariadenie neumiestnujte na horlavé materialy, ako napriklad obrus alebo
zaclonu, ani do ich blizkosti.

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely ako tie, ktoré si opisané v tomto
navode, a pouzivajte iba originalne prislusenstvo od spoloc¢nosti Philips.
Pocas pouzivania nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

Budte opatrni pocas a po pouzivani spotrebica, pretoze sa nadoba a doplnky
v komore na pecenie zahrievaju.

Pred prvym pouzitim zariadenia ddkladne ocistite vsetky diely, ktoré pridu do
styku s potravinami. Postupujte podla pokynov v ndvode.

Tento spotrebic je urceny len na bezné pouzivanie v domacnosti. Nie je
urceny na pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky pre zamestnancov

v obchodoch ¢&i kanceldridch, na farmach ani v inych pracovnych priestoroch.
Takisto nie je uréeny pre klientov hotelov, motelov, penziénov ani inych
ubytovacich zariadeni.

Pred montazou, demontédzou, uskladnenim alebo cistenim, ako aj v pripade,
Ze zariadenie nechate bez dozoru, zariadenie vzdy odpojte od zdroja
napajania.

Zariadenie umiestnite na stabilny, vodorovny a hladky povrch.
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V pripade, ze zariadenie pouzivate nevhodnym spdsobom, na profesiondlne
alebo na poloprofesiondlne tcely alebo ak ho pouzivate v rozpore s pokynmi
v tomto ndvode, zaruka straca platnost a spolo¢nost Philips nenesie ziadnu
zodpovednost za spdsobené skody.

Zariadenie vzdy vratte do servisného centra autorizovaného spolo¢nostou
Philips, kde ho skontroluju alebo opravia. Nepokusajte sa zariadenie opravit
sami, inak zaruka straca platnost.

Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Pred manipuldciou alebo cistenim nechajte zariadenie priblizne 30 minut
vychladnut.

Dbajte na to, aby mali suroviny pripravené v tomto zariadeni zlatozItu farbu
a neboli tmavé ani hnedé.

Odstrante spalené zvysky. Cerstvé zemiaky nesmazte pri teplote nad 180 °C
(aby sa minimalizovala produkcia akrylamidu).

Pri cisteni hornej casti komory na pripravu jedla budte opatrni: Horuci
ohrevné teleso, okraj kovovych casti a ochranny kryt.

Vzdy dohliadnite na to, aby sa jedlo vo fritéze Airfryer Uplne uvarilo.

Pri prekladani uvareného jedla budte opatrni, aby vdam nevypadlo
prislusenstvo.

Elektromagnetické polia (EMF)

Recyklacia

Tento spotrebi¢ vyhovuje prislusnym normam a smerniciam tykajucim sa
vystavenia elektromagnetickym poliam.

Tento symbol znamen3, ze elektrické vyrobky sa nesmu likvidovat s beznym
komunalnym odpadom.

Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine tykajucich sa
separovaného zberu elektrickych vyrobkov.

Zaruka a podpora

Uvod

Spolocnost Versuni poskytuje na tento produkt po zakUpeni dvojroénut zaruku.
Tato zaruka sa nevztahuje na chyby v dosledku nespravneho pouzivania alebo
nedostatocnej Udrzby. Nasa zaruka nema vplyv na vase zdkonné prava
spotrebitela. Ak potrebujete dalsie informécie alebo uplatnit zaruku, navstivte
nas web www.philips.com/support.

Blahozeldme vam ku kdpe a vitame vas medzi pouzivatelmi produktov
spoloc¢nosti Philips!
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Ak chcete naplno vyuzit podporu, ktord pontikame, zaregistrujte svoj vyrobok na
stranke www.philips.com/welcome.

Vseobecny opis

Otocny ovladac teploty
Otocny ovladac ¢asovaca
Fritovacia vloZzka
Indikdtor MAX

Nadoba

Sietovy kabel

Ovinutie Snury

Vystupy vzduchu

ONO UL~ WN —

Pred prvym pouzitim

1 Odstrante vietok obalovy materidl.
2 Zo zariadenia odstrante vsetky ndlepky a Stitky (ak su pritomné).
3 Pred prvym pouZitim zariadenie ocistite (pozri kapitolu ,Cistenie”).

Pripravy pred prvym pouzitim

Zariadenie polozte na stabilny, horizontalny, rovny a teplu odolny povrch.

Poznamka

- Navrch ani na alebo k bokom zariadenia ni¢ neumiestriujte. Mohli by déjst
k zablokovaniu prudenia vzduchu a naslednému zhorseniu vysledkov pripravy
jedla.

- Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestriujte ho do blizkosti predmetov ani
pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako st steny a kuchynska
linka.

Pouzivanie zariadenia

Tabulka potravin

Nizsie uvedena tabulka vdm pom&ze vybrat zakladné nastavenia pre typy

potravin, ktoré chcete pripravit.

Poznamka

- Majte na pamati, ze tieto nastavenia su vseobecnymi odporucaniami. Kedze
sa suroviny lisia podla povodu, velkosti, tvaru a znacky, nemozeme zarucit to
najlepsie nastavenie pre vase suroviny.

- Pripriprave velkych porcif (napriklad hranolceky, krevety, kuracie stehna,
zmrazené chutovky) suroviny v kosiku 2 az 3-krat potraste, otocte alebo
premiesajte, aby sa dosiahol konzistentny vysledok.

Suroviny Mnozstvo Cas Teplota  Poznamka

(min)
Tenké mrazené hranolceky (7 x 200-5009g 11-22  180°C Medzitym 2-3-krat pretrepte,
7 mm) otocte alebo premiesajte
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Doméce hranolky (hribka 10x10 200 -500 g 22-30 180°C Medzitym 2-3-krat pretrepte,

mm) otocte alebo premiesajte

Mrazené kuracie nugety 200-5009 10-20 200°C v polovici pecenia pretrepte,
otocte alebo premiesajte

Mrazené jarné zavitky 200-5009 10-20 200°C v polovici pecenia pretrepte,
otocte alebo premiesajte

Hamburger (cca. 150 g) 1 -2 kusov 12-16  150°C

Sekana 400-600g 35-45 150°C Pouzivajte prislusenstvo na
pecenie

Masové kotlety bez kosti (cca. 1 -2 kusov 16-20 200°C v polovici pecenia pretrepte,

190 g) otocte alebo premiesajte

Kuracie stehna (cca. 125 g) 2 -6 kusov 18-21 180°C v polovici pecenia pretrepte,
otocte alebo premiesajte

Kuracie prsia (cca. 160 g) 1 -4 kusov 18-21 180°C

Celé ryby (cca. 300-400 g) 1 kus 22 200°C

Rybie filety (cca. 200 g) 1 -3 kusov 20-22 200°C

ZmieSana zelenina (nahrubo 200-500¢g 15-20 180°C Dobu varenia nastavte podla

nasekana) chuti.
V polovici pecenia pretrepte,
otocte alebo premiesajte.

Muffiny (cca. 50 g) 1 -7 kusov 14-26 160°C

Kolac 400-600g 35-45 160°C Pouzivajte prislusenstvo na
pecenie.

Predpeceny chlieb/rozky (cca. 1 -5 kusov 6-10 200°C

609)

Doméci chlieb 400-600g 40-50 160°C Pouzivajte prislusenstvo na

pecenie.

Tvar musi byt ¢o najplochejsi,
aby sa chlieb pri kysnuti
nedotkol ohrevného telesa.

Teplovzdusné smazenie

Upozornenie
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- Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do nadoby
nedavajte olej, fritovaciu mast ani Ziadnu inu tekutinu.

- Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte rukovate alebo rucky.
S hortcou nadobou manipulujte v kuchynskych teplovzdornych
rukaviciach.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie vdomacnosti.

- Pocas prvého pouzitia moze z fritézy stupat urcité mnozstvo dymu. Ide o
bezny jav.

- Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.

1 N&dobu vyberte zo zariadenia potiahnutim za rukovat.

2 Vlozte fritovaciu vlozku do nadoby.

3 Suroviny vloZte do nadoby.
Poznamka
- Fritéza Airfryer dokdze pripravit velké spektrum surovin. Pozrite si cast
,Tabulka potravin”, kde najdete sprdvne mnozstva a priblizné casy varenia.
- Neprekracujte mnozstva uvedené v Casti , Tabulka potravin” ani
neprepliiajte nddobu nad Urover oznacenia ,MAX", pretoze by to mohlo
ovplyvnit kvalitu konec¢ného vysledku.

4 Nadobu zasunte do fritézy Airfryer.
Upozornenie
- Nadobu nikdy nepouzivajte bez fritovacej vlozky.
- Pocas pouzivania ani istu dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte nadoby pretoze méze byt velmi horuca.
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5 Zastr¢ku zapojte do sietovej zasuvky.

6 Otocte oto¢ny ovlddac teploty na poZzadovanu teplotu.

7 Spotrebic zapnite otocenim ovladaca ¢asovaca na pozadovanu dobu pripravy.
Poznamka

- Niektoré suroviny je potrebné pocas tepelnej pripravy potriast alebo otocit
(pozrite si cast ,Tabulka jedal”). Ak tak chcete spravit, vytiahnite nddobu
a potrepte ju nad drezom. Potom nadobu zasurite spat do spotrebica.

- Ak nastavite casovac na polovicu ¢asu varenia a zaznie signalizacia ¢asovaca,
je Cas potriast prisadami alebo ich otocit. Nezabudnite vynulovat ¢asovac na
zostavajuci ¢as varenia.

- Ak potrebujete zmenit teplotu alebo ¢as pripravy, otocte ovlddace na
pozadované nastavenie.

8 Ked zaznie signalizacia ¢asovaca, cas varenia uplynul.
Poznamka

- Spotrebi¢ mézete vypnut aj manualne. Ak to chcete urobit, otocte ovlddac
Casovaca na hodnotu 0 (proti smeru hodinovych ruciciek); vyzaduje si to
vadsiu silu ako otdcanie v smere hodinovych ruciciek.
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9 Vytiahnite nddobu a skontrolujte, ¢i su prisady hotové.

Upozornenie

- Panvica fritézy Airfryer je po ukonceni varenia hortca. Pri vyberani
nadoby zo zariadenia ju vzdy polozte na teplovzdornt pracovnu
dosku (napr. drevenu).

Poznamka

- Ak suroviny este nie su hotové, nddobu zasunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a pridajte niekolko minut navyse.

10 Obsah vyprazdnite do misky alebo na tanier.

Upozornenie

- Po tepelnej priprave si nddoba, kryt vnutra a suroviny horuce.

V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer méze z nadoby
vychadzat para.

Poznamka

- Na vybratie velkych alebo krehkych prisad pouzite klieste.

- Zvysny olej alebo tuk zo surovin sa zachytdva na dne nadoby.

-V zavislosti od typu varenych surovin mézete opatrne vyliat nadbytocny
olej alebo vytopeny tuk z nddoby po kazdej davke alebo pred pretrasenim.
Nadobu poloZte na tepluvzdorny povrch. Na vyliatie prebytocného oleja
alebo vytopeného tuku si nasadte kuchynské teplovzdorné rukavice.
Nadobu vratte naspat do spotrebica.

- Po priprave jednej davky surovin je fritéza Airfryer ihned pripravena na
pripravu dal3ej davky.

Priprava domacich hranolcekov

Na pripravu skvelych domdacich hranol¢ekov vo fritéze Airfryer:

Vyberte typ zemiakov, ktoré si vhodné na pripravu hranolcekov (t. j. Cerstvé,
(mierne) sypké zemiaky).
Rovnomerné vysledky dosiahnete, ak budete pripravovat hranolceky po

chrumkavé ako mensie.

Osupte zemiaky a nakrdjajte ich na hranol¢eky (10 x 10 mm hrubé).

Minimalne na 30 minUit namocte zemiakové hranolceky do misky s vodou.

Vodu z misky vylejte a zemiakové hranol¢eky osuste v kuchynskej utierke

alebo pomocou papierovych servitok.

Do misky nalejte jednu polievkovu lyzicu kuchynského oleja, hranolceky

vlozte do misky a miesajte ich, kym nebudi pokryté vrstvou oleja.

Hranolceky vyberte z misky prstami alebo dierovanou naberackou, aby

nadbytocny olej zostal v miske.

Poznamka

- Misku nenakldnajte, aby ste naraz premiestnili vetky hranolceky do
nadoby. Zabranite tomu, aby sa prebytocny olej dostal do nadoby.

Hranolceky vloZte do nadoby.

Smazte zemiakové hranolceky a pocas pecenia 2-3-krat potraste.
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Cistenie

Varovanie

Pred spustenim distenia nechajte nddobu a vnutro spotrebica tplne
vychladnut.

Nadoba ma neprilnavy povrch. Nepouzivajte kovové kuchynské nacinie
ani abrazivne distiace materialy, pretoZze by mohlo dojst k poskodeniu
neprilnavého povrchu.

Zariadenie odistite po kazdom pouziti. Po kazdom pouziti odstrarite olej a tuk
z dna nadoby.
1 Otocte gombik ¢asovaca na hodnotu 0, vytiahnite zastrcku z elektrickej

zasuvky a nechajte zariadenie vychladnut.

Tip

- Ak chcete, aby fritéza Airfryer vychladla rychlejsie, vyberte nddobu.

Vyberte fritovaciu vlozku z nddoby.

Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna nadoby.

Nadobu a kosik umyte v umyvacke riadu Mdzete ich umyt aj hortcou vodou,

prostriedkom na umyvanie riadu a jemnou Spongiou (pozri cast , Tabulka

Cistenia”).

Tip

- Ak sa zvysky jedla prichytia na fritovacej vlozke, méZzete ich na 10 az
15 minuUt namocit do hordcej vody s prostriedkom na umyvanie riadu.
Namacanie uvoliuje zvysky potravin a ulahcuje ich odstranenie. Uistite sa,
Ze pouzivany distiaci prostriedok rozpusta olej a mastnotu. Ak sa na
fritovacej vlozke nachadzaju mastné skvrny, ktoré nedokazete odstranit
pomocou hortcej vody a prostriedku na umyvanie riadu, pouzite tekuty
odmastovac.

-V pripade potreby sa zvysky tuku, ktoré sa prilepia na ohrevné teleso,
mozu odstranit jemnou alebo stredne tvrdou Stetinovou kefou.
Nepouzivajte ocelovu drotend kefu ani kefu s tvrdymi Stetinami, pretoze
by mohli poskodit ochrannt vrstvu na ohrevnom telese.

Aby ste predisli Skrabancom, jemne utrite vonkajsiu ¢ast zariadenia

nepokréenou, ¢istou a makkou handri¢kou. Zacnite mierne navlihéenou

handrickou a v pripade potreby pokracujte suchou handric¢kou.
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6 Ohrevné teleso odistite Cistiacou kefkou a odstranite vsetky pripadné zvysky
potravin.

7 Vnutro zariadenia vycistite jemnou Spongiou namocenou v horucej vode.

()

<
< S el

Odkladanie

1 Odpojte zariadenie zo zasuvky a nechajte ho vychladnut.
2 Pred odlozenim sa presvedcte, Ci su vsetky casti Cisté a suché.
Poznamka
- Priprenasani teplovzdusnej fritézy Airfryer ju vzdy drzte vodorovne, aby
ste zabranili nechcenému vypadnutiu nddob, ¢o by mohlo viest k ich
poskodeniu.
- Pred prendsanim a/alebo skladovanim sa vzdy uistite, ¢i si odnimatelné
Casti fritézy Airfryer upevnené.

RieSenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani
spotrebi¢a mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit s nizSie uvedenymi
informaciami, navstivte webovu stranku www.philips.com/support, na ktorej
najdete zoznam casto kladenych otdzok, alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zadkaznikov vo svojej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie
Vonkajsok zariadenia sa pocas Teplo vo vnutri je vyzarované na Ide 0 bezny jav. V3etky rukovate
pouzivania zohrieva. vonkajsie steny. a rucky, ktoré mozete pocas

prevadzky potrebovat pouzit,
zostdvaju dostatocne chladné na
dotyk.
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Problém

Mozna pricina

Riesenie

Nddoba a vnutorné casti
zariadenia sa po zapnutf
zariadenia vzdy zahreju, aby sa
zabezpecila spravna priprava jedal.
Tieto Casti st vzdy prilis hortce na
dotyk.

Ak zariadenie nechate dlhsie
zapnuté, niektoré casti sa zohreju
na teplotu nebezpecnu na dotyk.
Tieto oblasti sU na zariadeni
oznacené nasledujicou ikonou:

YN

Ak budete horlce miesta na
pamati a vyhybat sa im, zariadenie
je Uplne bezpecné na pouzivanie.

Moje domadce hranolceky nevysli
podla mojich predstav.

Nepouzili ste spravny typ
zemiakov.

Ak chcete dosiahnut najlepsie
mozné vysledky, pouZite Cerstvé a
suché zemiaky. Ak potrebujete
zemiaky skladovat, neskladujte ich
v chladnom prostredi, ako je
chladnicka. Vyberte zemiaky, na
ktorych baleni sa uvddza, Ze su
vhodné na fritovanie.

Mnozstvo surovin v nadobe je
prilis velké.

Doméce hranolceky pripravte
podla pokynov v tomto navode
navod na pouzivanie.

Niektoré druhy surovin je
potrebné v polovici varenia
potriast.

Doméce hranolceky pripravte
podla pokynov v tomto navode
navod na pouzivanie.

Fritéza Airfryer sa nezapne.

Zariadenie nie je zapojené do
siete.

Skontrolujte, i je zastréka sprévne
pripojena do sietovej zasuvky.

Niekolko spotrebicov je

pripojenych do jednej zésuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusajte ind zasuvku
a skontrolujte poistky.
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Riesenie

Vo fritéze Airfryer vidim nejaké
miesta, z ktorych sa odlupuje
material.

V nadobe fritézy Airfryer sa mozu
objavit malé skvrny v désledku
ndhodného dotyku alebo
poskriabania povrchovej vrstvy
(napr. pri cisteni drsnymi Cistiacimi
nastrojmi alebo pri vkladanf
prislusenstva do fritovacej vlozky).

Poskodeniu mézete zabranit tym,
Ze fritovaciu vlozku vkladate do
nadoby spravne. Ak fritovaciu
vlozku vkladate pod uhlom, jeho
strana moOze narazit na stenu
nadoby, ¢o spdsobi, ze malé kusky
povlaku sa odlupia. Ak k tomu
dojde, berte do Uvahy, ze vdam
nehrozi nebezpecdie, pretoze
vsetky pouzité materidly su
bezpecné a mozu prichddzat do
styku s potravinami.

Zo zariadenia vychddza biely dym.

Varite mastné suroviny.

Opatrne vylejte nadbytocny olej
alebo tuk z nddoby a nasledne
pokracujte v priprave.

Nadoby na potraviny stale
obsahuje mastné zvysky
z predchddzajuceho pouzitia.

Biely dym je sp&sobeny mastnymi
zvyskami, ktoré sa zahrievaju
v nadobe. Po kazdom pouzitf
nadobu a fritovaciu viozku

dbkladne umyte.

Obal, napr. strihanka s vajickom,
sa dostatoc¢ne nespojil so
surovinou.

Drobné kusky obalu, ktoré sa
rozptylia vo vzduchu, mézu
spdsobit biely dym. Obal pevne
pritlacte k potravine, aby sa dobre
prilepil.

Marinada, tekuté suroviny alebo
Stava z masa prskaju pri kontakte

s vytopenym tukom alebo mastou.

Jedlo pred vlozenim do nadoby
osuste.
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Vazno
Pre upotrebe aparata pazljivo proditajte ove vazne informacije i sacuvajte ih za
buduce potrebe.
Opasnost

- Nemojte da stavljate aparat na vreli Sporet na plin ili na bilo koji Sporet na
struju i elektri¢ne grejne ploce, odnosno blizu istih, kao niti u zagrejanu
pecnicu.

- Nikada ne uranjajte aparat u vodu i ne ispirajte ga pod mlazom vode.

- Ne dozvolite da voda ili neka druga tecnost prodre u aparat da ne bi doslo do
strujnog udara.

- Sastojke koje Zelite da przite uvek stavite u posudu kako biste sprecili da dodu
u dodir sa grejnim elementima.

- Nemojte pokrivati ulazne i izlazne otvore za vazduh dok aparat radi.

- Posudu nemojte da punite uljem zato sto to moze da dovede do pozara.

- Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utika¢, kabl za napajanje ili sam
aparat.

- Nikada nemojte da dodirujete unutrasnjost aparata dok radi.

- Nikada nemojte da stavljate vecu koli¢inu hrane od maksimalnog nivoa koji je
oznacen na posudi.

- Uvek proverite da li je grejni element slobodan i da nema ostataka hrane na
grejnom elementu.

Upozorenje

- Ako je kabl za napajanje oStecen, mora da ga zameni kompanija Philips, njen
servisni agent ili na sli¢an nacin kvalifikovane osobe kako bi se izbegla
opasnost.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu zasticenu uzemljenim
osiguracem.

- Uvek proverite da li je utikac pravilno umetnut u zidnu uticnicu.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim
sistemom za daljinsko upravljanje.
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Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruce dok aparat radi.

Ovaj aparat mogu da koriste deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod uslovom da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva za
bezbednu upotrebu aparata i da razumeju moguce opasnosti.

Deca ne bi trebalo da se igraju aparatom. Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje
dopusteno je samo deci starijoj od 8 godina i uz nadzor odraslih.

Aparat i njegov kabl drzite van domasaja dece mlade od 8 godina.

Nemojte da stavljate aparat uz zid niti uz druge aparate. Ostavite bar 10 cm
slobodnog prostora pozadi, sa obe strane i iznad aparata. Nemojte nista da
stavljate na aparat.

Tokom przenja pomocu vruceg vazduha kroz izlazne otvore za vazduh
oslobada se vruca para. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od pare i
od izlaznih otvora za vazduh. Takode, pazite na vrucu paru i vazduh prilikom
uklanjanja posude iz aparata.

Nikada nemojte da stavljate lagane sastojke ili papir za pecenje u aparat.
Dostupne povrsine mogu da postanu vruée dok aparat radi.

Odlaganje krompira: Temperatura bi trebalo da odgovara vrsti krompira koja
se odlaze i trebalo bi da bude iznad 6 °C kako bi se maksimalno smanjio rizik
od izlaganja akrilamidu u pripremljenoj hrani.

Nikada nemojte da punite posudu uljem.

Aparat je dizajniran za koris¢enje na temperaturama okoline izmedu 5 °Ci 40
°C.

Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu odgovara
naponu lokalne elektri¢ne mreze.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Aparat nemojte da drzite na zapaljivim materijalima kao sto je stolnjak ili
zavesa niti u njihovoj blizini.

Aparat nemojte da koristite ni u jednu svrhu osim one opisane u ovom
priru¢niku i koristite isklju¢ivo originalne Philips dodatke.

Nikada nemojte da ostavljate aparat da radi bez nadzora.

Posuda i dodaci u komori za kuvanje postaju vruci tokom i nakon upotrebe
aparata, uvek pazljivo rukujte.

Pre prve upotrebe aparata temeljno odistite delove koji dolaze u dodir sa
hranom. Pogledajte uputstva u priru¢niku.

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo standardnoj upotrebi u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim okruzenjima.
Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u hotelima, motelima,
prenodistima i drugim vrstama smestaja.

Uvek iskljucite aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora, odnosno
pre sklapanja, rasklapanja, odlaganja ili ¢is¢enja.

Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili poluprofesionalne
namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima iz korisnickog
priru¢nika, garancija ce prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost
ni za kakva nastala ostecenja.
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- Uslucaju ispitivanja ili popravke uvek vratite uredaj u ovlasceni Philips servisni
centar. Nemojte pokusavati da sami popravite aparat, jer ¢e u suprotnom
garancija biti ponistena.

- Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

- Prerukovanja ili odlaganja ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta.

- Uverite se da namirnice pripremljene u ovom aparatu imaju zlatnozutu boju,
anetamnuili braon.

- Uklonite izgorele ostatke. Nemojte da przite sveze krompire na temperaturi
vecoj od 180 °C (da biste se maksimalno smanjilo stvaranje akrilamida).

- Budite pazljivi prilikom cis¢enja gornjeg dela komore za kuvanje: Vrudi grejni
element, ivice metalnih delova i Stitnik protiv prskanja.

- Uvek proverite da li je hrana potpuno pripremljena u aparatu Airfryer.

- Budite pazljivi prilikom sipanja skuvane hrane i pazite da dodaci ne ispadnu.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj aparat uskladen je sa primenjivim standardima i propisima u vezi sa
izlaganjem elektromagnetnim poljima.

Recikliranje
- Ovaj simbol ukazuje na to da elektri¢ni proizvodi ne smeju da se odlazu sa
obi¢nim ku¢nim otpadom.

- Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih elektri¢nih
proizvoda.

Garancija i podrska

Versuni za ovaj proizvod pruza dve godine garancije nakon kupovine. Ova
garancija nije vazeca ukoliko kvar nastane usled nepravilnog koris¢enja ili loseg
odrzavanja. Nasa garancija ne utice na vasa zakonska prava u skladu sa Zakonom
o potrosacima. Za viSe informacija ili pokretanje garancije, posetite nasu veb-
stranicu www.philips.com/support.

Uvod

Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips!
Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudimo, registrujte proizvod na
www.philips.com/welcome.

v - [ ]
Opsti opis
1 Regulator temperature
2 Dugme za kontrolu tajmera
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Umetak za przenje
Indikator MAX

Posuda

Kabl za napajanje

Deo za namotavanje kabla
Otvor za izlaz vazduha

O~NO U~ W

Pre prve upotrebe

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve nalepnice ili oznake sa aparata (ako ih ima).
3 Temeljno odistite aparat pre prve upotrebe (pogledajte poglavije ,Ci¢enje”).

Pripreme pre prve upotrebe

Aparat stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu otpornu na toplotu.

Napomena

- Nemojte nista da stavljate na aparat niti pored njega. To moze da ometa
protok vazduha i da utice na rezultat przenja.

- Nemojte da stavljate ukljucen aparat pored ili ispod predmeta koje moze da
oSteti para, kao Sto su zidovi i ormari.

Upotreba aparata

Tabela hrane

Donja tabela pomaze vam da izaberete osnovne postavke za vrste hrane koju

Zelite da pripremate.

Napomena

- Imajte u vidu da te postavke predstavljaju preporuke. Posto se namirnice
razlikuju po poreklu, veli¢ini, obliku i vrsti nije moguce garantovati najbolje
postavke.

- Kada pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. pomfrit, Skampe, batake,
zamrznute grickalice), protresite, okrenite ili promesajte sastojke u posudi 2
do 3 puta kako biste postigli ravnomeran rezultat.

Sastojci Kolic¢ina Vreme Tempera- Napomena
(min) tura

Tanki zamrznuti pomfrit (7 x 7 mm 200-500 g 11-22 180°C Protresite, okrenite ili
/0,3 x0,3inca) promesajte 2-3 puta u
meduvremenu
Domaci pomfrit (10 x 10 mm /0,4 200-500 g 22-30 180°C Protresite, okrenite ili
x 0,4 inca debljine) promesajte 2-3 puta u
meduvremenu
Zamrznuti pile¢i medaljoni 200-500¢g 10-20 200°C Protresite, okrenite ili

promesajte na pola pripreme

Zamrznute prolecne rolnice 200-500¢g 10-20 200°C Protresite, okrenite ili
promesajte na pola pripreme
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Hamburger (priblizno 150 g / 5 1-2 komada 12-16 150°C

0z)

Rolat od mesa 400-600 g 35-45 150°C Koristite dodatak za pecenje
Mesni odresci bez kostiju 1-2 komada 16-20 200°C Protresite, okrenite ili
(priblizno 190 g / 7 0z) promesajte na pola pripreme
Mali pileci bataci (priblizno 125g  2-6 komada 18-21 180°C Protresite, okrenite ili

/4,5 0z) promesajte na pola pripreme

Pileca prsa (priblizno 160 g / 6 0z) 1-4 komada 18-21 180°C

Cela riba (priblizno 300-400 g / 1 riba 22 200°C
11-14 oz)

Riblji filet (priblizno 200g /7 0z) ~ 1-3 komada 20-22 200°C

Mesano povrce (grubo iseceno) 200-500 ¢ 15-20 180°C Podesite vreme pripreme po
ukusu.
Protresite, okrenite ili
promesajte na pola pripreme.

Mafini (priblizno 50 g / 1,8 02) 1-7 komada 14-26 160°C

Kolac 400-600 g 35-45 160°C Koristite dodatak za pecenje.

Unapred ispeceni hleb / kiflice 1-5 komada 6-10 200°C
(priblizno 60 g/ 1,2 02)

Domaci hleb 400-600 g 40-50 160°C Koristite dodatak za pecenje.
Oblik bi trebalo da bude sto
pljosnatiji kako bi se izbeglo
da hleb dodirne grejni
element usled narastanja.

Przenje na vazduhu

Oprez

- Ovo je Airfryer koji za pripremu koristi vru¢ vazduh. Nemojte da punite
posudu uljem, mascu za przenje niti bilo kojom drugom te¢noscu.

- Nemojte da dodirujete vruce povrsine. Koristite rucke ili regulatore.
Vru¢om posudom rukujte rukavicama otpornim na toplotu.

- Ovaj aparat namenjen je iskljucivo upotrebi u domacinstvu.

- Pri prvoj upotrebi ovaj aparat moze da proizvodi izvesnu koli¢inu dima.
To je normalno.

- Prethodno zagrevanje aparata nije potrebno.
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1 Izvadite posudu iz aparata tako $to cete povudi rucku.

2 Stavite umetak za przenje u posudu.

3 Stavite sastojke u posudu.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete da pripremate Sirok opseg namirnica.
Pogledajte Tabelu hrane za odgovarajuce kolic¢ine i priblizna vremena
pripreme.

- Nemojte da prekoracite koli¢inu navedenu u odeljku Tabela hrane niti da
prepunjavate posudu preko oznake ,MAX", posto to moze da utice na
kvalitet krajnjeg rezultata.

4 Vratite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nikada nemojte da koristite posudu bez umetka za przenje.
- Nemojte da dodirujete posudu tokom upotrebe i neko vreme nakon
toga, posto postaje veoma vruca.

5 Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.




6 Okrenite regulator temperature na zeljenu temperaturu.

7 Postavite dugme za kontrolu tajmera na Zeljeno vreme pripreme da biste
ukljucili aparat.

Napomena

- Neke namirnice zahtevaju da ih protresete ili okrenete na pola vremena
pripreme (pogledajte ,Tabela hrane”). Da biste protresli hranu, izvucite
posudu i protresite je iznad sudopere. Zatim vratite posudu u aparat.

- Ako tajmer podesite na polovinu vremena pripreme, kada se oglasi vreme je
da protresete ili okrenete namirnice. Obavezno resetujte tajmer na preostalo
vreme pripreme.

- Ako je potrebno da tokom kuvanja promenite temperaturu ili vreme, okrenite
regulatore na Zeljene postavke.

8 Kada se oglasi zvuk tajmera, vreme pripreme je isteklo.
Napomena

- Takode mozete ru¢no da iskljucite aparat. Da biste to uradili, okrenite dugme
za kontrolu tajmera na 0 (suprotno od smera kazaljke na satu); to zahteva
vecu silu od okretanja u smeru kazaljke na satu.

9 Izvadite posudu i proverite li je hrana pripremljena.

Oprez

- Airfryer posuda je vruca nakon procesa pripreme. Uvek je stavite na
radnu povrsinu otpornu na toplotu (npr. podmetac itd.) kada je
izvadite iz aparata.

Napomena

- Ako jos uvek nije pripremljena, samo vratite posudu u Airfryer i kuvajte je
jos nekoliko minuta.
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10 Ispraznite sadrzaj u Ciniju ili na tanjir.

Oprez

- Nakon procesa pripreme, vrudi su posuda, unutrasnjost kucista i
namirnice. U zavisnosti od vrste namirnica u aparatu Airfryer, para
moze da izlazi iz posude.

Napomena

- Koristite masice da biste uklonili velike ili krhke namirnice.

- Visak ulja ili masnoca iz namirnica sakuplja se na dnu posude.

- U zavisnosti od vrste namirnica koje pripremate, mozda bi trebalo da
pazljivo izlijete viSak ulja ili masnoce iz posude nakon svake kolicine ili pre
protresanja. Postavite posudu na vatrostalnu povrsinu. Nosite rukavice
otporne na toplotu prilikom izlivanja viska ulja ili masnoce. Vratite posudu
u aparat.

- Nakon pripremanja odredene koli¢ine namirnica Airfryer je odmah
spreman za pripremanje nove kolicine.

Pravljenje domaceg pomfrita

Da biste napravili odli¢can domaci pomfrit u aparatu Airfryer:

Odaberite vrstu krompira koja je pogodna za pravljenje pomfrita, npr. svezi,
(blago) brasnjavi krompiri.

Najbolje je da krompire przite na vazduhu u porcijama do 500 g / 18 oz radi
dobijanja ravnomernijih rezultata. Kada se priprema veca kolic¢ina, pomfrit je
obi¢no manje hrskav nego kada se priprema manja porcija pomfrita.

1 Oljustite krompire i isecite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).
2 Potopite Stapic¢e od krompira u ¢iniju sa vodom na 30 minuta.
3 Ispraznite ¢iniju i osusite Stapice od krompira kuhinjskom krpom ili ubrusom.
4 Sipajte jednu kasiku ulja u Ciniju, stavite Stapice u nju i mesajte dok Stapi¢i ne
budu prekriveni uljem.
5 Rukom ili kuhinjskim priborom sa prorezima uklonite Stapice iz ¢inije, tako da
visak ulja ostane u ¢iniji.
Napomena
- Nemojte da naginjete Ciniju da biste istresli sve Stapi¢e odjednom kako
visak ulja ne bi zavrsio u posudi.
6 Stavite Stapice u posudu.
7 Przite pomfrit i promesajte 2-3 puta tokom pripreme.
Upozorenje

Ostavite posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno ohlade pre nego
Sto zapocdnete Ciscenje.

Posuda ima premaz protiv lepljenja. Nemojte da koristite metalni
kuhinjski pribor niti abrazivne materijale za ¢iS¢enje zato Sto mogu da
ostete premaz protiv lepljenja.

Aparat ocistite nakon svakog koris¢enja. Uklonite ulje i mast sa dna posude
nakon svake upotrebe.
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1 Okrenite dugme za kontrolu tajmera na 0, iskljucite utikac iz zidne uticnice i
ostavite aparat da se ohladi.

Savet
- lzvadite posudu da biste omogucili da se Airfryer brze ohladi.

2 Uklonite umetak za przenje iz posude.

3 Uklonite masnocu ili ulje sa dna posude.

4 Operite posudu i umetak za przenje u masini za pranje sudova. Takode
mozete da odistite vrucom vodom sa deterdzentom za sudove i neabrazivnim
sunderom (pogledajte ,Tabelu ¢is¢enja”).

Savet

- Ako su se ostaci hrane zalepili za posudu ili umetak za przenje, mozete da
ih potopite u vrucu vodu sa deterdzentom za sudove na 10-15 minuta.
Potapanje oslobada ostatke hrane i olaksava njihovo uklanjanje. Proverite
da li koristite deterdZent za sudove koji moZe da rastvori ulje i masnocu.
Ako na posudiima fleka od masnoce na posudi ili umetku za przenje i ne
mozete da ih uklonite vru¢om vodom i deterdzentom za sudove,
upotrebite tecno sredstvo za uklanjanje masnoce.

- Po potrebi, ostatke hrane koji su zalepljeni za grejni element mozete da
uklonite pomocu cetke sa mekanim ili srednje tvrdim vlaknima. Nemojte
da koristite Cetku sa metalnim vlaknima niti ¢etku sa tvrdim vlaknima
posto one mogu da oStete premaz na grejnom elementu.

5 NezZno obridite spoljasnjost aparata glatkom, ¢istom i mekom krpom da ne
biste ostetili njegovu povrsinu. Ocistite ga malo pokvasenom krpom, a zatim
obrisite suvom krpom ako je potrebno.

6 Ocistite grejni element pomocu Cetke za ciscenje kako biste uklonili ostatke
hrane.
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7 Ocistite unutrasnjost aparata vrelom vodom i neabrazivnim sunderom.

I\

<
< Sl

Odlaganje

1 Iskljucite aparat iz elektricne mreZe i ostavite ga da se ohladi.
2 Uverite se da su svi delovi ¢isti i suvi pre odlaganja.
Napomena
- Kada nosite Airfryer, uvek ga drzite horizontalno da vam posude slucajno
ne biispale i ostetile se.
- Uvek proverite da li su uklonjivi delovi aparata Airfryer fiksirani pre noSenja
i/ili odlaganja.

Resavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najcesci problemi do kojih moze da dode
sa aparatom. Ako ne uspete da resite problem pomocu informacija navedenih u
nastavku, posetite www.philips.com/support da biste pronasli listu najcescih
pitanja ili se obratite centru za korisnicku podrsku u svojoj zemlji.

Problem Moguc¢i uzrok Resenje

Spoljasnjost aparata postaje vru¢a Toplota iz unutrasnjosti prenosise  To je normalno. Sve rucke i

tokom upotrebe. i na spoljasnje zidove. regulatori koje je potrebno
dodirivati tokom upotrebe ostaju
dovoljno hladni da mozete da ih
dodirnete.

Posuda i unutrasnjost aparata
uvek postaju vrudi kada se aparat
ukljuci kako bi se hrana pravilno
pripremila. Ti delovi su uvek
prevrudi za dodirivanje.

Ako ostavite aparat ukljucen duze
vreme, neki delovi postaju prevrudi
na dodir. Ti delovi su na aparatu
oznaceni sledecom ikonom:

YN
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Problem

Moguci uzrok

Resenje

Ako ste svesni vrucih delova i
izbegavate da ih dodirujete,
aparat je potpuno bezbedan za
upotrebu.

Moj domadi pomfrit ne ispada kao
sto je ocekivano.

Niste upotrebili odgovarajucu
vrstu krompira.

Da biste dobili najbolje rezultate,
koristite sveze brasnjave krompire.
Ako je potrebno da odlozite
krompir, nemojte da ih odlazete
na hladno mesto poput frizidera.
Odaberite krompire na cijoj
ambalazi je navedeno da su

pogodni za przenje.

U posudu ste stavili preveliku
koli¢inu namirnica.

Pratite uputstva u ovom
korisni¢ckom priru¢niku da biste
pripremili domadi pomfrit.

Neke vrste namirnica potrebno je
promesati na pola vremena
pripreme.

Pratite uputstva u ovom
korisni¢ckom priru¢niku da biste
pripremili domadi pomfrit.

Airfryer nece da se ukljudi.

Aparat nije ukljucen u zidnu
uticnicu.

Proverite da li je utikac pravilno
ukljucen u zidnu uti¢nicu.

Nekoliko aparata je povezano na
jednu uticnicu.

Airfryer koristi visok napon.
Probajte sa drugom uti¢nicom i
proverite osigurace.

Vidim neka oguljena mesta u
aparatu Airfryer.

Neke male tacke mogu da se
pojave u posudi aparata Airfryer
usled slu¢ajnog dodirivanja ili
grebanja premaza (npr. prilikom
cis¢enja grubim alatkama i/ili
prilikom umetanja umetka za
przenje).

Ostecenja mozete da sprecite
pravilnim spustanjem umetka za
przenje u posudu. Ako umetak za
przenje umecete pod uglom,
njegova bocna strana moze da
udari o zid posude, Sto moze da
dovede do skidanja malih delova
premaza. Ako dode do toga,
imajte na umu da to nije Stetno
zato $to su svi koris¢eni materijali
bezbedni za koris¢enje sa hranom.

Aparat ispusta beli dim.

Kuvate masnu hranu.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude, pa nastavite sa
pripremom.

U posudi ima ostataka masnoce
od prethodne upotrebe.

Beli dim javlja se usled ostataka
masnoce koji se zagrevaju u
posudi. Uvek temeljno ocistite
posudu i umetak za przenje nakon
svake upotrebe.
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Resenje

Prezle ili premaz se nisu pravilno
naneli na hranu.

Si¢usni delovi prezle koji lete
mogu da dovedu do pojave belog
dima. Cvrsto nanesite prezle ili
premaz na hranu da biste bili
sigurni da e ostati.

Marinada, te¢nost ili sokovi od
mesa prskaju u masnocu ili ulje.

Osusite hranu pre nego sto je
stavite u posudu.
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Tarkeaa
Lue ndma tarkedat tiedot huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa ja
sailytd ne vastaisen varalle.
Vaara

- Al sijoita laitetta kaasu- tai séhkélieden tai keittolevyn paélle tai viereen tai
kuumaan uuniin.

- Ali koskaan upota laitetta veteen &ldka huuhtele sité vesihanan alla.

- Al pasts laitteeseen vettd tai muuta nestett3, jottet saa séhkoiskua.

- Aseta aina kypsennettavat ainekset kattilaan, jotta ne eivat kosketa
[ammityselementteja.

- Al3 peité ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun laite on kdynnissa.

- Ali kaada kattilaan 6ljya, koska se voi aiheuttaa tulipalovaaran.

- Alj kéyta laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on vaurioitunut.

- Al kosketa laitteen sisdpuolta, kun laite on kdynnissa.

- Kun laitat ruoka-aineksia kattilaan, ala ylita siihen merkittya ainesten
enimmaismaaraa.

- Varmista aina, etta lammitin on vapaa eika siihen ole tarttunut ruokaa.

Varoitus

- Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Philips, valtuutettu
huoltoliike tai muu ammattitaitoinen henkild. Viallinen johto saattaa olla
vaarallinen.

- Kytke laite vain vikavirtasuojakytkimelld suojattuun maadoitettuun
seinaliitantaan.

- Varmista aina, etta pistoke on kunnolla seinaliitdnnassa.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.
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Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton aikana.

Laitetta voivat kdyttaa myos yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joiden fyysinen
tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
laitteen kdytdstd, jos heitd on neuvottu laitteen turvallisesta kaytosta tai
tarjolla on turvallisen kdyton edellyttdma valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat.

Lasten ei saa antaa leikkia laitteella. Yli 8-vuotiaat lapset voivat puhdistaa tai
huoltaa laitetta valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Al aseta laitetta seinda tai muita laitteita vasten. J4t4 vahintdan 10 cm
vapaata tilaa laitteen taakse, molemmille sivuille ja ylapuolelle. Al3 aseta
mitaan laitteen paalle.

Kuumalla ilmalla paistamisen aikana ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa
hoyrya. Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta ja ilmanpoistoaukoilta. Varo kuumaa
hoyrya ja ilmaa myds, kun poistat kattilan laitteesta.

Al3 kayta laitteessa keveitd aineksia tai leivinpaperia.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kaytén aikana.

Perunoiden sailytys: Varmista, etta sailytyslampétila on yli 6 °C, jotta
valmistettuun ruokaan ei kerry akryyliamidia.

Ala koskaan tayté kattilaa 6ljyll&.

Tama laite on suunniteltu kéytettavaksi 5-40 °C:n [dmpdtilassa.

Tarkista, etta laitteeseen merkitty kdyttojannite vastaa paikallista
verkkojannitetta, ennen kuin liitat laitteen pistorasiaan.

Alé paasta verkkojohtoa kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.

Al aseta laitetta syttyvien materiaalien (kuten poytaliina tai verho) paélle tai
lahelle.

Al3 kayta laitetta muuhun kuin téssé kayttdoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen. Kéayta vain alkuperaisia Philips-lisdvarusteita.

Al3 jat4 laitetta kdyntiin iiman valvontaa.

Kattila ja paistotilan sisélle asetetut tarvikkeet ovat kuumia laitteen kdytén
aikana ja sen jalkeen. Kasittele niitd varovasti.

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen kayttoonottoa.
Katso ohjeet kdyttéoppaasta.

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkilokuntakeittidihin esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttéon hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituksessa
tai muissa majoituslaitoksissa.

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen sen kokoamista, purkamista,
asettamista sailytykseen tai puhdistamista ja jos aiot jattaa laitteen ilman
valvontaa.

Aseta laite vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle.

Jos laitetta kaytetaan vaarin tai (puoli-lammatillisessa tarkoituksessa tai jos
sitd on kaytetty kayttdohjeen vastaisesti, takuu mitatoityy, eika Philips vastaa
mahdollisista vahingoista.

Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista varten Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen. Alé yrité korjata laitetta itse, silld se aiheuttaa takuun
raukeamisen.
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- lrrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.

- Anna laitteen jadhtya noin 30 minuuttia ennen sen kasittelemista ja
puhdistamista.

- Varmista, etta laitteessa valmistettu ruoka on valmiina kullankeltaista eika
tummaa tai ruskeaa.

- Poista palaneet tahteet. Ald kypsenné perunoita yli 180 °C:n ldmpétilassa
(jottei niihin muodostuisi akryyliamidia).

- Olevarovainen puhdistaessasi seuraavia paistotilan yldosassa olevia osia:
kuuma ldammitysvastus, metalliosien reunat ja roiskesuoja.

- Varmista aina, ettd ruoka on kypsynyt taysin Airfryerissa.

- Olevarovainen, kun tarjoilet valmista ruokaa, ja varmista, ettd lisatarvikkeet
ejvat padse putoamaan.

Sahkémagneettiset kentat (EMF)

Tama laite noudattaa séhkomagneettisia kenttia koskevia sovellettavia
standardeja ja sdannoksia.

Kierratys
- Téama merkki tarkoittaa, etta sahkolaitteita ei saa havittaa tavallisen

kotitalousjatteen mukana.
- Noudata oman maasi sahkolaitteiden erillista kerdysta koskevia saantoja.

Takuu ja tuki

Versuni mydntaa talle tuotteelle ostopdaivasta kaksi vuotta voimassa olevan
takuun. Takuu ei ole voimassa, jos vika johtuu virheellisesta kaytosta tai huonosta
kunnossapidosta. Takuumme ei vaikuta kuluttajansuojalain mukaisiin
lakisaateisiin oikeuksiisi. Saat lisatietoja ja voit hyddyntaa takuuta osoitteessa
www.philips.com/support.

Johdanto

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kayttajaksi!

Paaset hyodyntamaan tukipalvelujamme, kun rekisteroit tuotteesi osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Yleiskuvaus

1 Lampotilanvalitsin
2 Ajastimen valitsin
3 Paisto-osa
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MAX-merkki
Kattila

Virtajohto
Johtoteline
lImanpoistoaukot

0 ~NOUT B~

Ennen kayttoonottoa

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit.
2 Irrota mahdolliset tarrat tai etiketit laitteesta.
3 Puhdista laite perusteellisesti ennen kadyttddnottoa (katso kohtaa Puhdistus).

Kayttoonoton valmistelu

Kaytto

Ruokataulukko

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle alustalle.

Huomautus

- Ali aseta mit3an laitteen paalle tai sivuille. Muussa tapauksessa ilmankierto
voi estyd ja paistotulos heiketa.

- Al aseta laitetta sellaisten kohteiden, esimerkiksi seinien tai kaappien, ldhelle
tai alle, joita hoyry voi vahingoittaa.

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset valmistettavan ruoan

mukaan.

Huomautus

- Muista, ettd ndma asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-aineiden alkuperd,
koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella, emme voi taata, etta jokin tietty
asetus on paras valmistamallesi ruoalle.

- Kun valmistat suuria maaria ruokaa (kuten ranskanperunoita,
jattikatkarapuja, kanankoipia tai pakastettuja vélipaloja), saat tasaisen
lopputuloksen ravistamalla kattilaa tai sekoittamalla aineksia 2-3 kertaa
valmistuksen aikana.

Ainekset Maara Aika Lampoti- Huomautus
(min) la
Ohuet pakasteranskanperunat 200-500¢g 11-22 180 °C Ravista, kaantele tai sekoita
(7 x7 mm) 2-3 kertaa kypsennyksen
aikana
Kotitekoiset ranskanperunat 200-500¢g 22-30 180 °C Ravista, kaantele tai sekoita
(paksuus 10 x 10 mm) 2-3 kertaa kypsennyksen
aikana
Pakastetut kananugetit 200-500 ¢ 10-20 200 °C ravista, kaantele tai sekoita

kypsennyksen puolivalissa

Pakastekevatkaaryleet

200-500¢g 10-20 200 °C ravista, kaantele tai sekoita
kypsennyksen puolivalissa
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Hampurilainen (noin 150 g) 1-2 kpl 12-16 150 °C

Lihamureke 400-600 g 35-45 150 °C Kayta leivontaan tarkoitettua
lisdtarviketta.

Luuttomat kyljykset (noin 190g)  1-2 kpl 16-20  200°C ravista, kdantele tai sekoita
kypsennyksen puolivalissa

Kanankoivet (noin 125 g) 2-6 kpl 18-21 180 °C ravista, kdantele tai sekoita
kypsennyksen puolivalissa

Kananrinta (noin 160 g) 1-4 kpl 18-21 180 °C

Kokonainen kala (noin 300-400 g) 1 kpl 22 200 °C

Kalafilee (noin 200 g) 1-3 kpl 20-22 200 °C

Vihannekset (reiluina paloina) 200-500¢g 15-20 180 °C Aseta haluamasi
kypsennysaika.
Ravista, kaantele tai sekoita
kypsennyksen puolivalissa.

Muffinit (noin 50 g) 1-7 kpl 14-26 160 °C

Kakku 400-600 g 35-45 160 °C Kayta leivontaan tarkoitettua
lisatarviketta.

Esipaistettu leipa/sampylat (noin ~ 1-5 kpl 6-10 200 °C

609)

Kotitekoinen leipa 400-600 g 40-50 160 °C Kayta leivontaan tarkoitettua

lisatarviketta.

Varmista, etta taikina ei
noustessaan osu
l&mmitysvastukseen.

Paistaminen ilmalla

Huomio

- Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Al3 kaada kattilaan 6ljya,
paistorasvaa tai muuta nestetta.

- Al3 kosketa kuumia pintoja. Kdyta kahvoja tai nuppeja. Kasittele
kuumaa kattilaa uunikintailla.

- Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.

- Ensimmaisella kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman karya. Tama
on normaalia.

- Laitetta ei tarvitse esikuumentaa.




Suomi 263

1 Poista kattila laitteesta vetamalla kahvasta.

2 Aseta paisto-osa kattilaan.

3 Laita ainekset kattilaan.
Huomautus
- Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso valmistusaineiden
oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat ruokataulukosta.
- Ala ylita ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta kattilaa MAX-merkin
yli, koska tdma voi heikentaa paistotulosta.

4 Aseta kattila takaisin Airfryeriin.
Huomio
- Al3 koskaan kayta kattilaa ilman paisto-osaa.
- Ala koske kattilaan kdyton aikana ilidka hetkeen kayton jalkeen,
koska siita tulee hyvin kuuma.

5 Tydnna pistoke pistorasiaan.
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6 Kaanna lampdotilanvalitsin sopivaan lampdotilaan.

7 Kaynnista laite kaantdmalld ajastin tarvittavan valmistusajan kohdalle.
Huomautus

- Joitakin ruokia on ravistettava tai kddnnettava valmistusajan puolivalissa
(katso lisatietoja ruokataulukosta). Ravista aineksia vetamalla kattila ulos ja
ravistamalla sitd pesualtaan paalla. Tydnna kattila tdman jalkeen takaisin
laitteeseen.

- Jos asetat ajastimeen puolet valmistusajasta ja kuulet ajastimen merkkidanen,
sinun on ravistettava tai kddnnettava aineksia. Muista asettaa jaljelld oleva
valmistusaika ajastimeen.

- Kypsennysldmpétilaa tai -aikaa voi muuttaa kypsennyksen aikana
kaantamalla valitsimet tarvittavaan kohtaan.

8 Kun kuulet ajastimen merkkiddnen, asetettu kypsennysaika on kulunut.
Huomautus
- Voit sammuttaa laitteen myds manuaalisesti. K&ddnna ajastimen valitsin

(vastapaivaan) asentoon 0. Tama vaatii hieman enemman voimaa kuin
kytkimen kdantaminen myotapaivaan.

9 Veda kattila ulos ja tarkista, ovatko ainekset kypsia.
Huomio
- Airfryer-kattila on kadyton jalkeen kuuma. Kun irrotat kattilan
laitteesta, aseta se aina lammonkestavalle tyotasolle (esim. aluselle).
Huomautus

- Jos ainekset eivat ole kypsid, aseta kattila takaisin Airfryeriin ja lisaa
muutama minuutti aikaa.
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10 Tyhjenna sisaltod kulhoon tai lautaselle.

Huomio

- Ruoanvalmistuksen jalkeen kattila, laitteen sisapuoli ja ainekset ovat
kuumia. Kattilasta saattaa tulla hoyrya sen mukaan, minka tyyppista
ruokaa Airfryerissa on valmistettu.

Huomautus

- Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa pihdeilla.

- Ruoasta irronnut ylimaardinen oljy ja sulanut rasva keraantyy kattilan
pohjalle.

- Jos kaytetyt ainekset sita edellyttavat, kaada ylimaarainen 6ljy tai sulanut
rasva pois kattilasta jokaisen eran jalkeen tai ennen ravistamista. Aseta
kattila lammonkestavalle alustalle. Kayta uunikintaita ja kaada pois
ylimaardinen 6ljy tai sulanut rasva. Aseta kattila takaisin laitteeseen.

- Kun yksi ruokaerd on valmis, Airfryer on heti valmis uuden erén
valmistamiseen.

Ranskanperunoiden valmistaminen itse

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

Puhdistus

Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva perunalajike. Esimerkiksi
hieman jauhoiset perunat sopivat tahan tarkoitukseen.

Ranskanperunat kannattaa valmistaa enintdan 500 gramman erissa niin, etta
ne kypsyvat tasaisesti. Suuremmista maarista ranskalaisia tulee yleensa
vahemman rapeita kuin pienemmista annoksista.

1 Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi (10 x 10 mm).

2 Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

3 Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai talouspaperilla.

4 Kaada kulhoon ruokalusikallinen ruokadljya, liséa perunasuikaleet ja sekoita,
kunnes perunat ovat 6ljyn peitossa.

5 Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikékauhalla, jotta ylimaarainen
oljy jaa kulhoon.
Huomautus
- Ali kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei valu

ylimaaraista oljya.

6 Laita perunasuikaleet kattilaan.

7 Paista perunasuikaleet ja sekoita niita 2-3 kertaa kypsennyksen aikana.

Varoitus

Anna kattilan ja laitteen sisdpuolen jadhtya kokonaan ennen niiden
puhdistamista.

Kattilassa on tarttumaton pinnoite. Al kiyta metallisia keittiévilineita
tai hankaavia puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa
tarttumatonta pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 0ljy ja rasva kattilan pohjasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.
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1 K&anna ajastimen valitsin asentoon 0, irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtya.

Vihje
- Airfryer jadhtyy nopeammin, kun poistat siita kattilan.

2 Poista paisto-osa kattilasta.

3 Poista ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva kattilan alaosasta.

4 Pese kattila ja paisto-osa astianpesukoneessa. Voit pestd ne myos kuumalla
vedelld, astianpesuaineella ja hankaamattomalla sienelld (katso lisatietoja
puhdistustaulukosta).

Vihje

- Jos kattilaan tai paisto-osaan on tarttunut ruoantahteita, liota niita
kuumassa tiskiaineliuoksessa 10-15 minuuttia. Liottaminen irrottaa
ruoantahteitd ja helpottaa niiden poistamista. Varmista, etta kaytat
astianpesuainetta, joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai paisto-
osassa on rasvatahroja, jotka eivat ole irronneet kuumalla vedella ja
astianpesuaineella, kdytd nestemaista rasvanpoistoainetta.

- Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa poistaa
pehmedll tai puolikovalla harjalla. Ald kdyté terdsharjaa tai kovaa harjaa,
jotta lammitysvastus ei vaurioidu.

5 Estd naarmuuntuminen pyyhkimalla laite ulkopuolelta varovasti sileall,
puhtaalla ja pehmealld liinalla. Aloita hieman kostutetulla ja jatka tarvittaessa
kuivalla liinalla.

6 Irrota loput ruoan jaamat lammitysvastuksesta puhdistusharjalla.




Suomi 267

7 Puhdista laitteen sisdapuoli kuumalla vedelld ja hankaamattomalla sienella.

I\

<
< Sl

Sailytys

1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
2 Varmista ennen varastointia, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.
Huomautus
- Kantamisen yhteydessa Airfryeria on pidettdva aina vaakasuorassa niin,
etta kattilat eivat vahingossa putoa. Muussa tapauksessa ne voivat
vahingoittua.

- Ennen kuin siirrdt laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta Airfryerin
irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.

Vianmaaritys
Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat kohdata kayttaessasi
laitetta. Ellet I16yda ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta

www.philips.com/support vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota
yhteys paikalliseen kuluttajapalvelukeskukseen.

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu

Laitteen ulkopuoli kuumenee Sisdpuolen ldmpd sateilee myods Tama on normaalia. Kaikki kahvat

kayton aikana. ulkopuoleen. ja nupit, joihin on voitava koskea
kayton aikana, pysyvat riittavan
viileina.

Kattila ja laitteen sisdpuoli
kuumenevat aina kun laite on
kdynnissa, jotta ruoka kypsentyy
kunnolla. Néama osat kuumenevat
aina niin paljon, etta niihin ei voi
koskea.




268 Suomi

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Jos laite on kaytossa pitkaan,
jotkin osat kuumenevat niin
paljon, ettd niihin ei voi koskea.
Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

YN

Laitetta on turvallista kayttaa, kun
tiedat kuumat osat etka koske
niihin.

Itsetehdyt ranskanperunat eivat
onnistu.

Et kdyttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla
tuoreita, jauhoisia perunoita. Jos
joudut sdilyttdmaan perunoita, ala
sailyta niitd kylméassa paikassa,
kuten jadkaapissa. Valitse
perunalajike, joka soveltuu
friteeraukseen.

Kattilassa on liian paljon aineksia.

Valmista kotitekoiset
ranskanperunat tdman
kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Tiettyja ruokia on ravistettava
valmistusajan puolivalissa.

Valmista kotitekoiset
ranskanperunat taman
kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Airfryer ei kdynnisty.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Tarkista, etta pistoke on liitetty
kunnolla pistorasiaan.

Yhteen pistorasiaan on liitetty
useampia laitteita.

Airfryerin wattiluku on suuri.
Kokeile toista pistorasiaa ja
tarkista sulakkeet.

Pinnoite on irronnut joistakin
kohdista Airfryerin sisédpuolella.

Airfryerin kattilan sisépuolen
pinnoite voi irrota joistakin
kohdista, jos sitd on vahingossa
kosketettu tai naarmutettu
(esimerkiksi puhdistettaessa
karkealla puhdistusvélineelld ja/tai
paisto-osaa asetettaessa).

Voit ehkaista vaurioita asettamalla
paisto-osan kattilaan oikein. Jos
asetat paisto-osan vinosti
kattilaan, sen reuna voi osua
kattilan sisdpintaan ja irrottaa
pienid paloja pinnoitteesta. Tama
ei kuitenkaan ole vaarallista, koska
kaikki kdytetyt materiaalit ovat
turvallisia elintarvikekayt®ssa.

Laitteesta tulee valkoista savua.

Valmistettava ruoka on rasvaista.

Kaada ylimaarainen 6ljy tai rasva
varovasti pois kattilasta ja jatka
ruoan valmistusta.
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Ratkaisu

Kattilassa on vield rasvajaamia
edellisesta paistokerrasta.

Kattilassa kuumenevat
rasvajaamat aiheuttavat valkoista
savua. Puhdista kattila ja paisto-
osa aina perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Leivityspinta tai kuorrute ei
tarttunut ruokaan kunnolla.

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai
kuorrute tiukasti ruokaan, jotta se

pysyy kiinni.

Marinadi, neste tai lihan nesteet
roiskuvat sulaneessa rasvassa.

Pyyhi ylimaaraiset nesteet
aineksista ennen niiden
asettamista kattilaan.
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Viktigt
Las den har viktiga informationen noggrant innan du anvander apparaten och
spara sedan haftet for framtida bruk.

Fara

- Placera inte apparaten pa eller nara en varm gasspis eller pa nagon typ av
elspis, elektriska kokplattor, eller i en uppvarmd ugn.

- Sank aldrig ned apparaten i vatten och skolj den inte under kranen.

- Setill att inte vatten eller nagon annan vétska kommer in i apparaten
eftersom det medfor risk for elektriska stotar.

- Lagg alltid ingredienserna som ska friteras i pannan for att férhindra att de
kommer i kontakt med véarmeelementen.

- Tack inte luftintags- och utblasdppningarna nar apparaten ar igang.

- Fyllinte pannan med olja eftersom det kan utgdra en brandrisk.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller sjélva apparaten
ar skadad.

- Vidror aldrig insidan av apparaten nar den ar igang.

- Lagg aldrig i s& mycket mat sa att médngden 6verskrider den hogsta nivan som
indikeras pa pannan.

- Sealltid till att varmaren inte vidrors och att ingen mat fastnat i varmaren.

Varning

- Om natsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett
serviceombud eller liknande behériga personer for att undvika olyckor.

- Anslut endast apparaten till ett jordat vdgguttag som skyddas av en
jordfelsbrytare.

- Sealltid till att kontakten sitter ordentligt i vagguttaget.

- Den héar apparaten ar inte avsedd att anvdndas med en extern timer eller en
separat fjarrstyrning.
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Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.

Den har apparaten kan anvandas av barn som ar 8 ar och aldre och av
personer med olika funktionshinder, eller som inte har kunskap om hur
apparaten anvands, sa ldnge de 6vervakas och far instruktioner angdende
sdker anvandning och forstar riskerna som medféljer.

Barn ska inte leka med produkten. Rengoring och underhall bér inte goras av
barn under 8 ar om de inte &r under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom rackhall for barn under 8 ar.
Placera inte apparaten mot en vagg eller andra apparater. Ldmna ett
utrymme pa minst 10 cm baktill, pa bada sidorna och ovanfor apparaten.
Placera inte nagot ovanpa apparaten.

Vid varmluftsfritering sldpps varm anga ut fran utblasen. Hall hander och
ansikte pa sakert avstand fran angan och fran utblasen. Se dven upp med
varm anga och luft nér du tar ut pannan ur apparaten.

Anvand aldrig latta ingredienser eller bakplatspapper i apparaten.

Ytor som ar lattatkomliga kan bli heta under anvéndning.

Forvaring av potatis: Temperaturen ska anpassas till potatissorten och den ska
vara 6ver 6 °C for att minimera risken for exponering av akrylamid i det
férberedda livsmedlet.

Fyll aldrig pannan med olja.

Den har apparaten ar utformad for att anvdndas vid omgivningstemperaturer
mellan 5 och 40 °C.

Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten éverensstammer med
den lokala natspanningen innan du ansluter apparaten.

Lat inte natsladden komma i kontakt med varma ytor.

Placera inte apparaten pa eller ndra antandningsbara material som en
bordsduk eller gardin.

Anvand inte apparaten for ndgot annat andamal an vad som beskrivs i
anvandarhandboken och anvand endast originaltillbehoren fran Philips.
Ldmna inte apparaten obevakad nar den arigang.

Pannan och tillbehéren i tillagningskarlet blir varma under och efter
anvandning av apparaten. Hantera dem forsiktigt.

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med livsmedel innan du
anvander apparaten for forsta gangen. Las instruktionerna som finns i
anvandarhandboken.

Apparaten ar endast avsedd for anvandning i vanlig hemmiljo. Den &r inte
avsedd att anvandas i miljoer som personalkok i butiker, pa kontor,
bondgardar eller andra arbetsplatser. Den &r inte heller avsedd att anvandas
av kunder pa hotell, motell, bed- and breakfast eller andra liknande
boendemiljcer.

Koppla alltid bort apparaten fran elndtet om du ldmnar den obevakad och
innan du monterar, tar isar, staller undan eller rengor den.

Placera apparaten pa en horisontal, jamn och stabil yta.

Om den anvands pa felaktigt satt eller i storskaligt bruk eller om den inte
anvands enligt anvisningarna i anvandarhandboken upphor garantin att galla
och Philips tar inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.
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- Lamna alltid in apparaten till ett serviccombud auktoriserat av Philips for
undersdkning och reparation. Forsok inte att reparera apparaten sjalv. Om du
gor det upphor garantin att galla.

- Dra alltid ut natsladden efter anvandning.

- Latapparaten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar eller rengor den.

- Setill att ingredienserna som tillreds i apparaten blir gyllengula och inte
morka eller bruna.

- Tabort branda rester. Fritera inte farsk potatis vid en temperatur hogre an
180 °C (for att minimera produktionen av akrylamid).

- Var forsiktig nar du rengér tillagningskammarens ovre del: varmeelementet,
kanten pa metalldelarna och stankskyddet ar alla varma.

- Sealltid till att maten ar ordentligt tillagad i din Airfryer.

- Var forsiktig nar du héller ut den tillagade maten och var forsiktig sa att inte
tillbehoren trillar ut.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har apparaten uppfyller tillampliga standarder och regler gallande
exponering av elektromagnetiska falt.

Q - -
Atervinning
- Den har symbolen betyder att elektriska produkter inte ska slangas bland

hushallssoporna.
- Folj de regler som galler i ditt land for tervinning av elektriska produkter.

Garanti och support

Versuni erbjuder en garanti pa 2 ar efter kdpet pa denna produkt. Denna garanti
géller inte om en defekt beror pa felaktig anvandning eller daligt underhall. Var
garanti paverkar inte dina lagstadgade rattigheter som konsument. Om du vill
ha mer information eller aberopa garantin kan du beséka var webbplats
www.philips.com/support.

Introduktion

Vi gratulerar till ditt kép och halsar dig valkommen till Philips!

Genom att registrera din produkt pad www.philips.com/welcome kan du dra
nytta av den support vi erbjuder.

Allman beskrivning

1 Temperaturvred
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Timervred
Tillagningsinsats
MAX-indikering
Panna

Néatkabel
Sladdhallare
Luftutblas

O~NO UL~ WN

Fore forsta anvandningen

1 Tabort allt férpackningsmaterial.
2 Tabort alla dekaler eller etiketter (om tillampligt) fran apparaten.
3 Rengdr apparaten noggrant fore forsta anvandning (se kapitlet "Rengéring”).

Forberedelser fore forsta anvandning

Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn varmetalig yta.
Anteckning

Placera inte nagot ovanpa eller pa sidorna av apparaten. Det kan stora
luftflodet och paverka friteringsresultatet.

- Placera inte apparaten i narheten av eller under féremal som kan skadas av
anga, t.ex. vaggar och skap.

Anvanda apparaten

Livsmedelstabell

Tabellen nedan hjalper dig att vélja grundldggande installningar for de typer av

livsmedel som du vill tillaga.

Anteckning

- Tank pa att de har installningarna ar forslag. Vi kan inte garantera den basta
installningen for dina ingredienser da de skiljer sig i ursprung, storlek, form
samt varumarke.

- Nardutillagar en storre mangd livsmedel (till exempel pommes frites, rakor,
kycklingklubbor, frysta snacks) ska du skaka, vanda eller réra om bland
ingredienserna i pannan 2-3 ganger for att uppna ett konsekvent resultat.

Ingredienser Maéngd Tid Tempera- Anteckning

(min)  tur
Tunna frysta pommes frites (7x 200-500¢g 11-22 180 °C Skaka, vand eller ror om 2-3
7 mm) ganger under tiden
Hemgjorda pommes frites (10 x 200-500¢g 22-30 180 °C Skaka, vand eller ror om 2-3
10 mm tjocka) ganger under tiden
Frysta kycklingnuggets 200-500¢g 10-20 200 °C Skaka, vand eller ror om

halvvags

Frysta varrullar 200-500¢g 10-20 200 °C Skaka, vand eller rér om

halvvags
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Hamburgare (cirka 150 g) 1-2 st. 12-16 150 °C

Kottfarslimpa 400-600 g 35-45 150 °C Anvand baktillbehoret

Benfria kottkotletter (cirka 190 g)  1-2 st. 16-20 200 °C Skaka, vand eller ror om
halvvags

Kycklingklubbor (cirka 125 g) 2-6 st. 18-21 180 °C Skaka, vand eller rér om
halvvags

Kycklingbrost (cirka 160 g) 1-4 st. 18-21 180 °C

Hel fisk (300-400 g) 1 st. 22 200 °C

Fiskfilé (cirka 200 g) 1-3 st. 20-22 200 °C

Blandade gronsaker 200-500¢g 15-20 180 °C Stall in tillagningstiden efter

(grovhackade) smak.

Skaka, vand eller ror om
halvvags.

Muffins (cirka 50 g) 1-7 st. 14-26 160 °C

Mjuk kaka 400-600 g 35-45 160 °C Anvand baktillbehoret.

Forbakat brod/férbakade frallor 1-5st. 6-10 200 °C

(cirka 60 g)

Hembakat brod 400-600 g 40-50 160 °C Anvand baktillbehoret.
Formen ska vara sa platt som
mojligt for att férhindra att
brodet vidror varmeelementet
nar det jaser.

Luftfritering
Varning

- Det har ar en Airfryer som anvander varm luft. Fyll inte pannan med olja,
frityrolja eller annan vatska.

- Vidror inte varma ytor. Anvand handtagen eller vreden. Anvand
ugnsvantar nar du hanterar den heta pannan.

- Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

- Apparaten kan avge lite rok forsta gangen du anvander den. Det ar
normalt.

- Du behdver inte férvarma apparaten.
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1 Tautpannan ur apparaten genom att dra i handtaget.

2 Placera tillagningsinsatsen i pannan.

3 Laggingredienserna i pannan.
Anteckning
- Din Airfryer kan tillaga en stor mangd ingredienser. Se Livsmedelstabell for
ratt kvantiteter och ungefarliga tillagningstider.
- Overskrid inte mangden som anges i avsnittet Livsmedelstabell och fyll
inte pannan 6ver MAX-indikeringen eftersom det kan paverka
slutresultatets kvalitet.

4 Skjut tillbaka pannan i Airfryern.
Varning
- Anvand aldrig pannan utan tillagningsinsatsen.
- Rorinte pannan under eller en tid efter anvandning, eftersom den
blir mycket varm.

5 Sattikontakten ivagguttaget.
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6 Vrid temperaturvredet till 6nskad temperatur.

yC 20p.
’\Q,O 0p.

7 SIa pa apparaten genom att vrida timervredet till 6nskad tillagningstid.
Anteckning

- Du kan behova skaka eller vdnda pa vissa ingredienser efter halva
tillagningstiden (se Livsmedelstabell). Skaka ingredienserna genom att dra ut
pannan och skaka den éver vasken. For sedan tillbaka pannan i apparaten.

- Om du staller in timern till halva tillredningstiden hor du timerklockan nar det
ar dags att skaka eller vanda pa ingredienserna. Var noga med att aterstélla
timern sa att den visar aterstdende tillagningstid.

- Omdu behoéver andra temperaturen eller tiden under tillagning vrider du
kontrollvreden till dnskad installning.

8 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar fardig.
Anteckning

- Dukan dven stdnga av apparaten manuellt. Du gor det genom att vrida
timervredet till 0 (moturs). Det tar emot mer &n nér du vrider medurs.

9 Dra ut pannan och kontrollera om ingredienserna ar klara.

Varning

- Airfryer-pannan ar varm efter tillagningen. Placera den alltid pa en
varmetalig arbetsbank (till exempel ett underldgg) nar du tar bort
pannan fran enheten.

Anteckning

- Omingredienserna inte ar klara an for du in pannan i Airfryern igen. Lagg
sedan till nagra minuter.
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10 Tom innehallet i en skal eller pa en tallrik.

Varning

- Efter tillagningen ar pannan, innerholjet och ingredienserna heta. Det
kan komma anga fran pannan beroende pa typ av ingredienser i
Airfryern.

Anteckning

- Anvand en mattang for att lyfta bort stora och émtaliga ingredienser.

- Overfladig olja eller smélt fett fran ingredienserna samlas pa botten av
pannan.

- Beroende pa vilken typ av ingredienser som tillagas kanske du forsiktigt vill
halla av overflodig olja eller smalt fett fran pannan efter varje omgang
ellerinnan du skakar. Stéll pannan pa en varmetalig yta. Anvand
ugnsvantar for att halla bort 6verflodig olja eller smalt fett. For tillbaka
pannan i pannan.

- Nar en sats med ingredienser ar klar kan du genast anvanda Airfryern for
att tillaga nasta sats.

Gora hemgjorda pommes frites

Sa har gor du goda hemlagade pommes frites i Airfryern:

Rengoring

Valj en typ av potatis som ldmpar sig for pommes frites, t.ex. farska och
(ndgot) mojliga potatisar.

Det ar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp till 500 gram for
ett jamnt resultat. Stérre mangder pommes frites blir oftast mindre krispiga
an mindre portioner.

1 Skala potatisen och skar den i stavar (10 x 10 mm tjocka).

2 Blotlagg potatisstavarna i en skal med vatten och 13t dem ligga i minst 30
minuter.

3 Tom skalen och torka potatisstavarna med en kdkshandduk eller
pappershandduk.

4 Hall en matsked matolja i skdlen, ldgg stavarna i skalen och blanda tills
stavarna ar tackta av oljan.

5 Ta stavarna fran skalen med handerna eller en halslev sa att den éverflodiga
oljan blir kvar i skalen.
Anteckning
- Hall inte stavarna direkt fran skalen till pannan for att undvika att fa med

den 6verflodiga oljan i pannan.

6 Laggstavarnaipannan.

7 Fritera potatisstavarna och rér om 2-3 ganger under tillagningen.

Varning

Lat korgen och apparatens insida svalna helt innan du bérjar rengéra
dem.

Pannan har en non-stick-beldggning. Anvand inte koksredskap i metall
eller slipande rengdringsmaterial eftersom det kan skada non-stick-
belaggningen.
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Rengor apparaten efter varje anvandningstillfalle. Avldgsna olja och fett fran

pannans botten efter varje anvandningstillfalle.

1 Vrid timervredet till 0, ta ur kontakten fran vagguttaget och lat apparaten
svalna.

Tips
- Taut pannan sa att din Airfryer svalnar snabbare.

2 Tauttillagningsinsatsen ur pannan.

3 Kassera smalt fett eller olja fran botten av pannan.

4 Rengdr pannan och tillagningsinsatsen i diskmaskinen. Du kan dven rengora
dem med varmvatten, diskmedel och en icke-slipande svamp (se
"Rengéringstabell”).

Tips

- Om matrester sitter fast i pannan eller tillagningsinsatsen kan du lata dem
ligga i varmvatten och diskmedel i 10-15 minuter. Bl6tldggningen far
matresterna att lossna och underlattar rengoring. Se till sa att du anvander
ett diskmedel som kan I6sa upp olja och fett. Om det finns fettflackar pa
pannan eller tillagningsinsatsen och du inte har fatt bort dem med
varmvatten och diskmedel ska du anvanda ett avfettningsmedel.

- Om det behdvs kan du ta bort livsmedelsrester som har fastnat pa
varmeelementet med en mjuk till medelhard borste. Anvand inte en
stalborste eller hard borste eftersom det kan skada beldaggningen pa
varmeelementet.

5 Foratt forhindra repor ska du forsiktigt torka apparatens utsida med en slat,
ren och mjuk trasa. Bérja med en latt fuktad trasa och eftertorka vid behov
med en torr trasa.

6 Rengdrvarmeelementet med en rengdringsborste for att ta bort eventuella
matrester.




Svenska 279

7 Rengor apparatens insida med hett vatten och en icke-slipande svamp.

I\

<
< Sl

Forvaring
1 Koppla ur apparaten och lat den svalna.
2 Setill att alla delar ar rena och torra innan de laggs undan.
Anteckning
- Nar du bar din Airfryer ska du alltid halla den horisontalt for att forhindra
att pannorna trillar ut, vilket kan skada dem.
- Se alltid till att Airfryerns |6stagbara delar sitter fast innan du bar eller
staller undan den.
Felsokning
I det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan raka ut for
med apparaten. Om du inte kan l6sa problemet med hjélp av informationen
nedan kan du ga till www.philips.com/support dar det finns en lista med
vanliga fragor. Du kan dven kontakta kundtjénst i ditt land.
Problem Mojlig orsak L6ésning
Apparaten utsida blir het under Varmen inuti trdnger igenom till Det ar normalt. Alla handtag och
anvandning. de yttre vdggarna. vred som du maste anvanda vid

fritering haller sig svala.

Pannan och apparatens insida blir
alltid heta nar apparaten ar
paslagen for att sakerstélla att
maten blir ordentligt tillagad.
Dessa delar ar alltid for heta for
beréring.

Om du later apparaten sta
paslagen en langre tid kan vissa
omraden bli for heta for att ta i.
Dessa omraden ar markta pa
apparaten med foljande ikon:

YN
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Apparaten ar saker att anvanda sa
ldnge som du &r medveten om
dessa heta omraden och undviker
att rora vid dem.

Mina hemmagjorda pommes frites
blev inte som jag tankt mig.

Du anvande inte ratt typ av
potatis.

Du far bast resultat genom att
anvanda farska och mjoliga
potatisar. Om du maste forvara
potatisarna ska du undvika att
forvara dem pa en kall plats, som i
ett kylskap. Valj potatis som enligt
forpackningen passar for fritering.

Pannan innehaller for stor mangd
ingredienser.

Folj instruktionerna i den har
anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Vissa typer av ingredienser maste

skakas efter halva tillagningstiden.

Folj instruktionerna i den har
anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Airfryern startar inte.

Apparaten ar inte ansluten till
elnatet.

Kontrollera att kontakten har satts
in ordentligt i vdgguttaget.

Flera apparater ar anslutna till ett
uttag.

Airfryern har ett hogt wattal.
Prova ett annat uttag och
kontrollera sakringarna.

Jag ser flagnande flackar inuti
Airfryern.

Ett par sma flagnande flackar kan
visa sig inuti Airfryerns panna pa
grund av att beldggningen har
skrapats oavsiktligen (t.ex. vid
rengdring med grova
rengoringsredskap eller nar
tillagningsinsatsen satts pa plats).

Du kan undvika skada genom att
satta ned tillagningsinsatsen i
pannan pa ratt satt. Om du satter i
tillagningsinsatsen fran en vinkel
kommer dess kanter att skrapa
mot pannans vagg, vilket gor sa
att sma bitar av beldggningen
skrapas av. Tank da pa att det inte
ar skadligt eftersom alla material
som anvands ar livsmedelssékra.

Det kommer vit rok ur apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Hall forsiktigt av éverflédig olja
eller fett fran pannan och fortsatt
sedan med tillredningen.

Pannan innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare
anvandning.

Vit rék orsakas av fettrester som
varms upp i pannan. Rengor alltid
pannan och tillagningsinsatsen
noga efter varje anvandning.

Paneringen eller pudringen
fastnar inte pa maten.

Sma bitar av panering i luften kan
orsaka vit rok. Tryck in paneringen
eller pudringen i maten ordentligt
sa att den fastnar.

Marinad, vatskor eller kottsafter
stanker i stekfettet eller oljan.

Torka livsmedlen torra innan du
placerar dem i pannan.
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Onemli

Cihazi kullanmadan dnce bu énemli bilgileri dikkatle okuyun ve gelecekte
basvurmak Gzere saklaym.

Tehlike

- Cihazi sicak gaz ocaginin yakinina veya Uzerine ya da elektrikli ocaklarin
Uzerine veya sicak firinin icine koymayin.

- Cihazi kesinlikle suya batirmayin veya musluk altinda durulamayin.

- Elektrik carpmasini 6nlemek icin su veya diger sivilarin cihaza girmesine izin
vermeyin.

- Isitma elemanlariyla temas etmelerini dnlemek igin pisirilecek malzemeleri her
zaman tavaya koyun.

- Cihaz calisirken hava giris ve hava ¢ikis acikliklarinin tstini kapatmayin.

- Yangin tehlikesine neden olabilecedinden tavayi yag ile doldurmayin.

- Cihazin fisi, elektrik kablosu veya kendisi hasarliysa kesinlikle kullanmayin.

- Calisirken cihazin igine kesinlikle dokunmayin.

- Tavaya yiyecek koyarken kesinlikle belirtilen maksimum seviyeyi asmayin.

- Isiticinin bos oldugundan ve isiticiya herhangi bir yiyecek sikismadigindan
daima emin olun.

Uyari

- Besleme kablosu hasar gérmusse herhangi bir tehlikenin ortaya ¢ikmasini
onlemek icin kablonun Philips, servis temsilcisi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesi gerekir.

- Cihazi, sadece topraklama kacagi devre kesiciyle korunan toprakli bir duvar
prizine takin.

- Fisin prize, her zaman dogru sekilde takili oldugundan emin olun.

- Bucihaz harici zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile birlikte
kullanilmamalidir.
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Dikkat

Kullanim sirasinda agik ylzeyler isinabilir.

Bu cihazin 8 yasin Uzerindeki ¢ocuklar ve fiziksel, duyumsal ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe acisindan eksik kisiler tarafindan
kullanimi sadece bu kisilerin denetiminden sorumlu kisilerin bulunmasi veya
glvenli kullanim talimatlarinin bu kisilere saglanmasi ve olasi tehlikelerin
anlatilmasi durumunda mimkdndur.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan
bilyuk ve gbzetim altinda olmadiklari sirece, cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiigtk cocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
muhafaza edin.

Cihazi duvara veya diger cihazlara dayanacak sekilde yerlestirmeyin. Cihazin
arkasinda, yan kisimlarinda ve Gzerinde en az 10 cm bosluk birakin. Cihazin
lizerine hicbir sey koymayin.

Sicak havayla pisirme sirasinda hava ¢ikisi acikliklarindan sicak buhar cikar.
Ellerinizi ve ylzinizi buhardan ve hava cikisi acikliklarindan uzakta, givenli
bir mesafede tutun. Ayrica, tavayi cihazdan ¢ikarirken sicak buhara ve havaya
karsi dikkatli olun.

Cihazda kesinlikle hafif malzemeler veya pisirme kagidi kullanmayin.
Kullanim sirasinda agik yuzeyler isinabilir.

Patateslerin saklanmasi: Sicaklik, depolanan patates cesidine uygun ve
hazirlanan gida Grinlnin akrilamide maruz kalma riskini en aza indirmek icin
6°C'nin Uzerinde olmalidir.

Tavay! kesinlikle yag ile doldurmayin.

Bu cihaz 5°C ile 40°C arasindaki ortam sicakliginda kullaniimak tzere
tasarlanmistir.

Cihazi prize takmadan énce cihazin Gstiinde yazili olan gerilimin evinizdeki
sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

Sebeke kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

Cihazi masa 6rtisu veya perde gibi yanabilen maddelerin Gizerine veya
yakinina koymayin.

Cihazi, bu kilavuzda belirtilenin disinda, baska herhangi bir amacla
kullanmayin ve yalnizca orijinal Philips aksesuarlari ile kullanin.

Cihazi calisir durumdayken gozetimsiz birakmayin.

Tava ve pisirme haznesinin icine yerlestirilen aksesuarlar, cihaz kullanilirken ve
kullanildiktan sonra sicak olur. Bunlari tutarken her zaman dikkatli olun.
Cihazi ilk kez kullanmadan once yiyeceklerle temas eden parcalarini iyice
temizleyin. Kilavuzda verilen talimatlara basvurun.

Bu cihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir. Magazalarin, ofislerin,
ciftliklerin veya diger calisma ortamlarinin personel mutfaklari gibi ortamlarda
kullaniimak Gzere tasarlanmamustir. Otel, motel, pansiyon ve diger konaklama
ortamlarindaki musteriler tarafindan kullanima da uygun degildir.

Monte etmeden, sokmeden, saklamadan veya temizlemeden 6nce ve
gdzetimsiz birakilacagi durumlarda cihazin glic kaynagi baglantisini mutlaka
kesin.

Cihazi yatay, diz ve sabit bir zemin Uzerine yerlestirin.
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- Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel veya yari profesyonel
amaclarla ya da kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olmayan sekillerde
kullanilmasi durumunda, garanti gecerliligini yitirecek ve Philips s6z konusu
zararla ilgili olarak her ttrlG sorumlulugu reddedecektir.

- Cihazi kontrol veya onarim icin mutlaka yetkili bir Philips servis merkezine
gonderin. Cihazi kendiniz onarmaya calismayin. Aksi takdirde garantiniz
gecerliligini yitirir.

- Her kullanimdan sonra cihazin fisini mutlaka ¢ekin.

- Cihazi tutmadan veya temizlemeden dnce yaklasik 30 dakika sogumasini
bekleyin.

- Bucihazda hazirlanan yiyeceklerin kararmis veya kahverengi yerine altin sarisi
¢tkmasina dikkat edin.

- Yanmus kalintilari ¢ikarin. Taze patatesleri 180°C'nin Gzerinde bir sicaklikta
kizartmayin (akrilamid tretimini en aza indirmek icin).

- Pisirme haznesinin st kismini temizlerken dikkatli olun: Isitma elemani, metal
kisimlarin kenari ve sicrama korumasi sicak olabilir.

- Airfryer'daki yiyecedin tamamen pistiginden daima emin olun.

- Pismis yiyecekleri hazneden bosaltirken dikkatli olun ve aksesuarlarin
dismemesine dikkat edin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu cihaz, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli standartlara ve
dizenlemelere uygundur.

Geri donusum
- Busembol, elektrikli Grtinlerin normal evsel atiklarla birlikte atilmamasi

gerektigi anlamina gelir.
- Ulkenizin, elektrikli Griinlerin ayri olarak toplanmasi ile ilgili kurallarina uyun.

Garanti ve destek

Versuni, satin alindiktan sonra bu triin igin iki yil garanti vermektedir. Bu garanti,
yanlis kullanim veya yetersiz bakimdan kaynaklanan bir kusur olmasi durumunda
gecerli degildir. Bu garanti, bir tiketici olarak yasalar kapsaminda sunulan
haklarinizi etkilemez. Daha fazla bilgi edinmek veya garantiyi kullanmak icin
|utfen www.philips.com/support adresindeki web sitemizi ziyaret edin.

Satin alma tercihiniz icin tesekkir ederiz, Philips'e hos geldiniz!
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Sundugumuz destekten tam olarak yararlanmak icin Grdntnazi
www.philips.com/welcome adresinde kaydettirin.

Genel aciklama

Sicaklik digmesi
Zamanlayici digmesi
Kizartma aparati
MAX gostergesi
Tava

Glc kablosu

Kablo sarma yeri
Hava cikislari

ONO UL~ WN —

Ik kullanimdan 6énce

1 TUm ambalaj malzemelerini ¢ikarin.
2 Cihazdakiyapiskanlari veya etiketleri (varsa) gikarin.
3 ik kullanimdan énce cihazi iyice temizleyin (bkz. "Temizlik" balimi).

ilk kullanimdan énce yapilacak hazirliklar

Cihazi sabit, yatay, diz ve isiya dayanikl bir zemin tzerine yerlestirin.

Not

- Cihazin Uzerine veya yanlarina hicbir sey koymayin. Bu, hava akisini bozabilir
ve pisirme sonucunu etkileyebilir.

- Calisir durumdaki cihazi, duvarlar veya dolaplar gibi buhardan zarar
gorebilecek nesnelerin yanina veya altina yerlestirmeyin.

Cihazi kullanma

Yiyecek tablosu

Asagidaki tablo hazirlamak istediginiz yiyecek turleri icin temel ayarlari

se¢menize yardimci olur.

Not

- Buayarlarin 6neri niteliginde oldugunu unutmayin. Malzemelerin mense,
boyut, sekil ve marka 6zellikleri farklilik gostereceginden bunlar icin en iyi
ayari sunacagimizi garanti edemeyiz.

- BuyUk miktarlarda yiyecekler hazirlarken (6r. patates kizartmasi, karides, tavuk
baget, dondurulmus atistirmaliklar) tutarl bir sonug elde etmek icin tavadaki
malzemeleri 2 ila 3 kez sallayin, gevirin veya karistirin.

Malzemeler Miktar Siire Sicakhk  Not
(dk)
ince donmus patates kizartmasi 200-5009g 11-22 180°C Pisirme sirasinda 2-3 kez

(7x7 mm/0,3x0,3 ing)

sallayin, cevirin veya karistirin
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Ev yapimi patates kizartmasi 200-500¢ 22-30 180°C Pisirme sirasinda 2-3 kez

(10x10 mm/0,4x0,4 in¢ sallayin, cevirin veya karistirin

kalinliginda)

Dondurulmus tavuk nugget 200-500 g 10-20 200°C Slrenin yarisinda sallayin,
cevirin veya karistirin

Donmus sigara boregi 200-500 g 10-20 200°C Sdrenin yarisinda sallayin,
cevirin veya karistirin

Hamburger (yaklasik 150 g/50z)  1-2 parca 12-16 150°C

Rulo kofte 400-600 g 35-45 150°C Pisirme aksesuarini kullanin

Kemiksiz pirzola (yaklasik 190 g/7  1-2 parca 16-20 200°C Surenin yarisinda sallayin,

0z) cevirin veya karistirin

Baget tavuk (yaklasik 125 g/4,5 2-6 parca 18-21 180°C Slrenin yarisinda sallayin,

0z) cevirin veya karistirin

Tavuk gogsu (yaklasik 160 g/6 0z)  1-4 parca 18-21 180°C

BUtln balik (yaklasik 300-400 1 parca 22 200°C

g/11-14 0z)

Balik fileto (yaklasik 200 g/7 0z) 1-3 parca 20-22 200°C

Karisik sebze (buylkce dogranmisg) 200-500 g 15-20 180°C Pisirme stresini damak
tadiniza gore ayarlayin.
SuUrenin yarisinda sallayin,
cevirin veya karistirin.

Muffin (yaklasik 50 g/1,8 0z) 1-7 parca 14-26 160°C

Kek 400-600¢g 35-45 160°C Pisirme aksesuarini kullanin.

Onceden pisirilmis ekmek/pogaca  1-5 parca 6-10 200°C

(yaklasik 60 g/1,2 0z)

Ev yapimi ekmek 400-600g 40-50 160°C Pisirme aksesuarini kullanin.

Ekmegin kabarirken isitma
elemanina temasini énlemek
icin sekli mimkin oldugunca
diz olmalidir.

Havayla kizartma

Dikkat
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- Bu, sicak havayla calisan bir Airfryer'dir. Tavayi yag, kizartma yagi veya
baska bir siviyla doldurmayin.

- Sicak yluzeylere dokunmayin. Saplari veya diigmeleri kullanin. Sicak
tavayi finn eldiveniyle tutun.

- Bucihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir.

- ilk kullaniminda cihaz bir miktar duman cikarabilir. Bu normaldir.

- Cihazin 6nceden isitilmasi gerekmez.

1 Tavayi sapindan cekerek cihazdan cikarin.

2 Kizartma aparatini tavaya yerlestirin.

3 Yiyecekleri tavaya koyun.
Not
- Airfryer, cok cesitli malzemeler hazirlamak igin kullanilabilir. Dogru
miktarlar ve yaklasik pisirme sureleri igin "Yemek tablosu"na basvurun.
- Yemek kalitesini etkileyebileceginden "Yemek tablosu" bolimunde
belirtilen miktari asmayin veya tavay "MAX" gdstergesinden daha fazla
doldurmayin.

4 Tavay tekrar Airfryer'a yerlestirin.
Dikkat
- Tavayi asla iginde kizartma aparati olmadan kullanmayin.

- Tava ¢ok sicak olacagindan kullanim sirasinda veya kullanimdan
sonra bir siire tavaya dokunmayin.
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5 Fisi prize takin.

6 Sicaklik digmesini istenen sicakliga getirin.

7 Cihazi agmak icin zamanlayici digmesini gereken pisirme slresine getirin.
Not

- Bazi malzemelerin pisirme sirasinda karistiriimasi veya yarisinda dondurtlmesi
gerekir ("Yemek tablosu"na bakin). Malzemeleri sallamak icin tavayi ¢ekin ve
lavabonun Uzerinde sallayin. Ardindan tavayi cihazin icine geri takin.

- Zamanlayiclyi pisirme slresinin yarisina ayarlarsaniz zamanlayici uyarisini
duydugunuzda malzemeleri sallama veya cevirme zamani gelmis demektir.
Zamanlayiciyi kalan pisirme stresine tekrar ayarladiginizdan emin olun.

- Pisirme sirasinda pisirme sicakligini veya slresini degistirmek isterseniz kontrol
digmelerini gerekli ayara getirin.

8 Zamanlayici uyarisini duydugunuzda pisirme stresi tamamlanmistir.
Not

- Cihazi manuel olarak da kapatabilirsiniz. Bunu yapmak icin zamanlayici
digmesini 0 konumuna (saat yoninin tersine) getirin. Bu islem, saat yoniine
cevirmekten daha fazla glic gerektirir.
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9 Sepeti cekip cikarin ve malzemelerin hazir olup olmadigini kontrol edin.

Dikkat

- Pisirme isleminden sonra Airfryer tavasi sicak olur. Tavayi cihazdan
cikarirken mutlaka istya dayanikli bir calisma ylizeyine (6r. nihale
gibi) koyun.

Not

- Malzemeler hentiz hazir degilse tavayi tekrar Airfryer'in igine yerlestirin ve
birkag dakika daha ekleyin.

10 Malzemeleri bir kaseye veya tabagda bosaltin.

Dikkat

- Pisirme islemi sonrasinda tava, i¢ muhafaza ve malzemeler sicak olur.
Airfryer'da bulunan malzemelere bagl olarak tavadan buhar cikabilir.

Not

- BuyUk veya yumusak malzemeleri cikarmak icin malzemeleri masa
kullanarak kaldirm.

- Malzemelerden ¢ikan fazla yag stizllen yag tavanin dibinde birikir.

- Pisirilen malzemelerin tlrline bagl olarak, her pisirme isleminden sonra
veya tavayi sallamadan énce tavadaki fazla veya stzilmus yagi dikkatli bir
sekilde bosaltmaniz gerekebilir. Tavayi isiya dayanikli bir ylizeye yerlestirin.
Stiztlen fazla yagi bosaltirken firin eldiveni kullanin. Tavayi tekrar cihaza
yerlestirin.

- Yiyecekler hazir oldugunda, Airfryer bir sonraki pisirme islemiicin aninda
kullanima hazirdir.

Ev yapimi patates kizartmasi yapma

Airfryer'da ev yapimi harika patates kizartmalari yapmak igin:
- Kizartma yapmaya uygun patatesler secin or. taze, nispeten daha olgun
patatesler.
- Esit bir kizartma sonucu elde etmek icin patatesleri en fazla 500 g/18 oz
porsiyonlar halinde havayla kizartin. Daha blyuk miktarda patates
kullanilmasi, kiicik porsiyonlara kiyasla daha az ¢itir olur.
Patatesleri soyun ve dilimleyin (10x10 mm / 0,4x0,4 ing kalinhiginda).
Patates dilimlerini en az 30 dakika boyunca su dolu bir kasede bekletin.
Kaseyi bosaltin ve patates dilimlerini bir havlu veya kagit havluyla kurulayin.
Kaseye bir yemek kasigi yag koyun, patates dilimlerini kaseye koyun ve tim
dilimler yagla kaplanana kadar karistirin.
5 Patatesleri kaseden parmaklarinizla veya delikli bir mutfak aletiyle ¢ikarin,
boylece fazla yag kasede kalir.
Not
- Fazlayagin tavanin icine girmesini dnlemek icin tim patates dilimlerini
tavaya tek seferde dokecek sekilde kaseyi egmeyin.
6 Dilimleri tavaya koyun.
7 Patates dilimlerini kizartin ve pisirme sirasinda 2-3 kez karistirin.

A WN =
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Uyan

- Temizlemeye baslamadan 6nce tavanin ve cihazin i¢ kisminin
sogumasini bekleyin.

- Tavada yapismaz kaplama vardir. Yapismaz kaplamaya zarar
verebileceginden, metal mutfak aletleri veya asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi temizleyin. Tavanin tabanindaki yagi her

kullanimdan sonra temizleyin.

1 Zamanlayici digmesini 0 konumuna getirin, fisi prizden cekin ve cihazin
sogumasini bekleyin.

ipucu

Airfryer'in daha hizli sogumasi igin tavayi ¢ikarin.

2 Kizartma aparatini tavadan gikarin.

3 Tavanin tabanindaki stztlmus yagr dokan.

4 Tavayi ve kizartma aparatini bulasik makinesinde yikaymn. Bunlari ayrica sicak
su, bulasik deterjani ve asindirici olmayan stingerle temizleyebilirsiniz (bkz.
"temizleme tablosu").

ipucu

Tavaya veya kizartma aparatina yemek kalintilari yapismissa bu parcalari
bulasik deterjanli sicak suda 10-15 dakika bekletebilirsiniz. Islattiginizda
yiyecek kalintilari gevser ve temizlemek kolaylasir. Yag ve yag artiklarini
cozebilecek bir bulasik deterjani kullandiginizdan emin olun. Tava veya
kizartma aparatindaki yag lekelerini bulasik deterjanl sicak suda
bekleterek temizleyemiyorsaniz sivi yag giderici kullanin.

Gerekirse 1sitma elemanina yapisan yemek kalintilari yumusak ila orta
sertlikte bir kil firca ile temizlenebilir. Celik killi firca veya sert killi fircalar
kullanmayin. Bunlar, i1sitma elemaninin Gzerindeki kaplamaya zarar
verebilir.

5 Cizikleri 6nlemek icin cihazin dis yuizeyini kirisiksiz, temiz ve yumusak bir bez
ile silin. Oncelikle hafifce nemlendirilmis bir bez kullanin ve ardindan gerekirse
kuru bir bez ile izerinden gecin.
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6 Yemek kalintilarini ¢tkarmak icin 1sitma elemanini bir temizleme fircasiyla
temizleyin.

7 Cihazin i¢ kismini sicak su ve asindirict olmayan bir siinger ile temizleyin.

()

<
< S el

Saklama

1 Cihazin fisini prizden cekin ve sogumasini bekleyin.
2 Saklamadan 6nce tim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
Not
- Airfryer'i tasirken tavalarin yanlislikla ddsmesini engellemek icin Grdnt her
zaman yatay olarak tutun. Dlsen tavalar, hasar gorebilir.
- Airfryer'in ¢ikarilabilir parcalarinin tasima sirasinda ve/veya saklanirken
yerlerinde sabit olduklarindan emin olun.

Sorun giderme

Bu bolimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir. Sorunu
asagidaki bilgilerle ¢cdzemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi icin
www.philips.com/support adresini ziyaret edin veya Ulkenizdeki Musteri
Destek Merkezi ile iletisime gecin.

Sorun Olasi neden Coziim
Cihazin dis kismi kullanim sirasinda icerideki 1si dis duvarlara yayilir. Bu normaldir. Kullanim sirasinda
Isinlyor. dokunmaniz gereken tiim saplar

ve digmeler dokunabileceginiz
kadar soguk kalir.
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Cozlim

Yiyeceklerin diizgUln bir sekilde
pisirilmesiicin cihaz agildiginda
tava ve cihazin i¢ kismi daima isinir.
Bu parcalar her zaman
dokunulamayacak kadar sicaktir.

Cihazi daha uzun stre agik
birakirsaniz bazi alanlar
dokunulamayacak kadar isinir. Bu
alanlar cihazin Uzerinde asagidaki
simgeyle isaretlenmistir:

YN

Sicak bolgelerin farkinda
oldugunuz ve bunlara
dokunmaktan kagindiginiz stirece,
cihazin kullanimi tamamen
gulvenlidir.

Ev yapimi patates kizartmalari
bekledigim gibi olmuyor.

Dogru patates turtnu
kullanmamissinizdir.

En iyi sonuclari elde etmek icin
taze, olgun patatesler kullanin.
Patatesleri saklamaniz gerekiyorsa
buzdolabi gibi soguk bir ortamda
saklamayin. Paketinde kizartma
icin uygun oldugu belirtilen
patatesleri secin.

Tavadaki malzeme miktari cok
fazladir.

Ev yapimi patates kizartmasi
hazirlamak igin bu kullanim
kilavuzunda yer alan talimatlari

uygulayin.

Bazi malzemeler pisirme siresinin
yarisinda sallanmalidir.

Ev yapimi patates kizartmasi
hazirlamak igin bu kullanim
kilavuzunda yer alan talimatlari

uygulayin.

Airfryer aciimiyor.

Cihazin fisi prize takilmamistir.

Fisin prize dlizgn bir sekilde
takilip takilmadigini kontrol edin.

Tek bir prize bircok cihaz baghdir.

Airfryer, ylksek bir watt degerine
sahiptir. Farkl bir priz deneyin ve
sigortalari kontrol edin.
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Sorun

Olasi neden

Cozlim

Airfryer'imin icindeki bazi
noktalarin soyuldugunu
goruyorum.

Kaplamaya temas edilmesi veya

kaplamanin cizilmesi nedeniyle (6r.

sert temizlik araclariyla temizlik
yaparken ve/veya kizartma
aparatini takarken) Airfryer'in
tavasinda bazi kiicuk noktalar
gorulebilir.

Kizartma aparatini tavaya dogru
sekilde indirip yerlestirerek hasari
onleyebilirsiniz. Kizartma aparatini
acili olarak yerlestirirseniz yan
tarafi, tavanin i¢ kismina carparak
kaplamanin kiclk parcalar
halinde dékilmesine neden
olabilir. Kullanilan tim malzemeler
gidaya uygun oldugundan boyle
bir durumun zararli olmadigini
[Gtfen unutmayin.

Cihazdan beyaz duman cikiyor.

Yagli malzemeler pisiriyorsunuz.

SuzUllen fazla yagi tavadan
dikkatlice bosaltip pisirme islemine
devam edin.

Tavada onceki kullanimdan kalan
yagli kalintilar vardir.

Beyaz duman, tavada isinan yagli
kalintilardan kaynaklanir. Tava ve
kizartma aparatini her
kullanimdan sonra mutlaka iyice
temizleyin.

Ekmek kirtilari veya kaplama,
yiyecege dizglin sekilde
yapismamistir.

Havaya karisan kuguk ekmek
kirintilar beyaz dumana neden
olabilir. Yapistigindan emin olmak
icin ekmek kirntilarini veya
kaplamayi yiyecege sikica bastirin.

Marine sosu, sivi veya et suyu
stizlilen yag veya yag kalintilari
icinde sicriyordur.

Yiyecegi tavaya yerlestirmeden
dnce kurulayin.
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2nuavtiko!

AL0BAOTE AUTEG TIG ONUAVTIKEG TIANPOPOPIEG TIPOTEKTIKA TIPLV XPNOLUOTIOOETE
TN OUOKEULT KAl GUAASTE TIG YLa LEAAOVTIKH avadpopda.

14
Kivouvog
- Mnv TomtoBeTe(TE TN OUOKEULN ETTAVW N KOVTA 0€ (£0TO hoUPVO agpiou 1) KABe
TUTTOU NAEKTPLKSO GOUPVO Kal NAEKTPLKEG TIAAKEG HAYELPEUATOG I HEOA OE
TpoBepUACHEVO POoUPVO.
- Mnv BuBilete TTOTE TN CUOKEUN O€ VEPO KAL PNV TNV EETTAEVETE UE VEPO
Bpvong.
- ATTOdUYETE TNV £loXWPENON VEPOU 1) AAAOU UYPOU 0TI GUGKEUT, TIPOKELUEVOU
va armoduyeTe Tov Kivduvo nAektpomAnéiag.
- Na TomoBeteite mAVTA 0TOV KAGO Ta UAIKA TTOU BEAETE VA TNYAVIOETE, WOTE val
PNV EPXOVTAL OE ETIADH HE TLG AVTIOTACELG.
- Mnv KaAUTTTETE Ta avolypata eL00dou Kat e§600U aEPa EVOOW N CUOKEULN
Bploketal oe Aettoupyia.
- Mnv tpooBétete AadL oToV KASO, TIPOKELUEVOU VA ATTOdUYETE TOV KivOUVO
TPOKANONG dwTLdG.
- Mnv xpnolUoToLElTe T CUOKELT av To BUoUA, TO KAAWOLO f N (6la N cuokeun
éxeLurtootel pBopa.
- Mnv ayyl{eTe TTOTE TO E0WTEPLIKO TNG CUOKEUNG EVOOW N oUCKEUN BplokeTal
o€ Aeltoupyia.
- Mnv TpOCBETETE TTOTE UALKA TTOU UTEEPRAilvVOUV TN HEYLOTN €vEElgn otov Kado.
- BeBawwBeite 0TI TO BepuavTiko otolyelo eival kaBapd kat dev €xel KOAANUEVQ
UTTOAE(PUATA TPODWV.

Mpogildomoinon
- Av 1o kaAwdlo Tpododoaciag urtootel pBopd, Ba mpeémel va avtikataoTabel
arné tn Philips, Tov ekmpdowTto emiokeuwy TG Philips ry amo e€ioou
€CELOIKEUPEVA ATOUA TTPOG ATTOPUYT KVOUVOU.
- Na ouvOEETE TN OUOKEUN HOVO O€ YelwpEvn Tipila, n omtola TPooTATEVETAL
aTto PEAE.
- Na Befawveote mavta OTL To Buoua elvat cwotd TomoBeTnpévo otnv mipida.
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AuTr n cuokeur) 6ev TpoopileTal yla Xpron HEow ESWTEPLKOU XPOVOOLAKOTTTN
1 §eEXWPLOTOU CUOTAATOG TNAEXELPLOUOU.

OLTTPOORACLHES ETILGAVELEG UTTOPEL va e0TABOUV TTOAL OTAV N CUCKEUN
Bploketal og Aettoupylia.

AUTI N CUOKEULN UTTOPEL va XpNoLoTtotnBel armo maldld amd 8 eTwv Kal TTavw
KCUL ATTO ATOMA HE TIEPLOPLOUEVEG OWHATIKES, ALoBNTAPLEG 1} SlavonTKEG
IKAVOTNTEG ) ATTO ATOHA XWPIG EUTIELPLA KAL YVWON, ME TNV TTpoUTtéBeon OTL
TN XPNOLHOTIOOUV UTIO ETUTAPNON 1 OTL EXOLV AABEL 0ONYIEG OXETIKA LE TNV
aohaAn TNG XPHoN KAl KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG KIVOUVOUG.

Ta tadd dev mpémel va rtaiouv pe T cuokeur). Ta Ttadia Sev TtpETEL va
kaBapiCouv Kat va ouvTnPOULV TN CUCKEUH, TIAPA HOVO av Elval NAKIAG Avw
TWV 8 ETWV Kal ETIRAETOVTAL.

ALATNPAOTE TN CUOKELH KAL TO KOAWOLO TNG HAKPLA atto TtaldLd NALKIag KATtw
TWv 8 €TWV.

MnV aKOUUTIATE T GUCKEUT OTOV TOLXO 1) 0€ AAAEG OUOKEUEG. AdroTe
Touhdxlotov 10 ek. a€pa TNV Tiow TIAEUPA, 0TO TIAAL KAl TTAVW aTto TN
ouokeun. Mnv tomtoBetelte Timota mavw oTn CUOKEUN.

Katd to tnydviopa o (eotd aépa, Byaivel KAUTOG ATUOg amd ta avolypata
€€600U aépa. KpatrnoTe Ta xépLa Kat To Tpdowd 0ag 0 AohaAr) ardotacn
ard TovV atuo Kal ta avolypata e§6dou agpa. Emiong, va eloTe TpooeKTIKOL UE
TOV KAUTO ATHO KAl aépa OTav aPalpe(Te TOV KAOO armd T CUCKEUN.

Mnv xpnotpomolelte TTOTE EAadpLd UAKA 1} AadOKOAAQ 0T GUOKEUN.
OLTtPOORACLHES ETILGAVELEG UTTOPEL VA E0TABOUV TTOAL OTAV N CUCKEUN
Bploketal oe Aettoupyia.

AmoBrikevon Ttatatwyv: H Bepuokpacia PEMeL va eival KATAAANAN yla TV
€KAOTOTE TTOLKIALQ TTOTATAG TTIOU ATTOBNKEVETE KAl TTPETIEL VAl Elval TTAVW aTtd 6
°C yla va eAAYLOTOTIOOETE ToV KivOuvo ekBeong og akpuAapidlo ato
TIPOLAYELPEUEVO GayNTO.

Mnv tpooBéaete OTE AAdL GTOV KAO.

H ouokeun eival oxedlaopévn va Aettoupyet oe Beppokpacia mepBAAlovTtog
50C €wg 40°C.

EA€yEte Qv N TAON TTOU AvayPAPETAL 0TN CUCKEUN AVTIOTOLXEL OTNV TOTIKN
TAoN PEVUATOG TTIPOTOU CUVOECETE TN CUOKEUN.

Kpatdate to kaAwdio pakptd amod (e0TEG ETUAVELEG.

Mnv TOTIOBETEITE TN GUOKEUN TTAVW I} KOVTA O EVPAEKTA UALKE, OTIWG
Tpame(opdvTnAa rj KOUPTIVEG.

MnV XPNOLLOTIOLE(TE TN CUOKEULN YA Kavevay AANO OKOTIO EKTOG Amd AUTOV
TIOU TIEPLYPADETAL OTO TIAPOV EYXELPIOL0. Na XPNOLUOTIOLEITE HOVO AUBEVTIKA
a§eooudp Philips.

Mnv aprVeTe Tn OUOKEUT O€ AelToupyia Xwplig eTBAEPN.

O kabdog kat Ta aecoudp Tou Bpilokovtal HEcA 0ToV BANAUO HAYELPEUATOG
Beppaivovtal TOoo Katd Tn OLAPKELA XPrIoNG TNG OCUCKEUNG 000 Kal peta. '
aAUTO, TIPETIEL VA XELPICEDTE E TTPOCOXK TN CUCKEUN.

MpLV XPNOLUOTIOCETE TN GUOKEULN YL TTPWTN Gopd, KaBaploTe OXOAACTIKA
TA PEPN TNG OUOKELNG TTou Ba €pBouv o€ etadn He TPODLUA. AVaTpESTE OTIG
06nyleg Tou TTapéxovtat oTo eyxelpidlo.
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AT N cUoKeLN) TtPOOPICETAL LOVO YL HUCLOAOYLKI) OLKLOKT) XPrion. Agv
nipoopiletal yla xprjon o€ TepRAAAovTa OTwg KOUCIvVEG TTIPOCWTTLKOU OE
KATAOTAMATA, YPadEla, aypoKTuaTa 1) Aoumoug Xwpoug epyaciag. Emiong,
bev tpoopifetal yla xprion amo TeAdTeS o€ §evodoyeia, HOTEN, TTAVOLOV KAl
Aoumoug XwpPoug dLapovig.

Na amoouvoEeTe Tavta Tn cUoKeLH artd TV Tpododoacia dTav TNV aprVeTe
apUAAKTN, KABWG KaL TIPLV aTtd TN GUVAPHOAOYNGON, TNV ATTOCUVAPUOAOYNON
1 Tov kaBaplopod Tng.

TomoBeteite TN cuokeur) og opllOVTLa, ETTESN KaL oTaBepr empAaveLa.

EAv n ouokeur) xpnotpotolnBel pe pn evoedelyévo TpOTO 1 yLla
ETTAYYEAMATIKOUG 1) NIL-ETTAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG 1 v Sev xpnotporotn et
oUpdWVA HE TIG 00NYLEG TOU EYXELPLOIOU Xpriong, N eyyunon kabiotatat
akupn kat n Philips Ba aromownBel omolacdnimote euBuvNg yla Tuxov BAAReg
mtou Ba tpokAnBouv.

I EAEYXO 1) ETILOKELT) TNG CUOKEUNG, VA armeuBUVEDTE TTAVTA O€ €va
e€oucloboTnuévo KEVTpo a€pPLg TG Philips. Mnv eTtixelprioete va
eTOLOPOWOETE TN CUOKEUN HOVOL 0aG, OLAdOPETIKA N €yyunon Ba KataoTel
akupn.

ATIOOUVOEETE TTAVTA TN CLOKEUN artd TNV Ttpida HeTd amd KABe xprion.

Na agrvete Tn CUOKEUN Va KPUWOEL yla Ttepirtou 30 AeTTTd TTPOTOU TN
XELPLOTE(TE 1) TNV KaBaploeTe.

®povtiote va ByAdeTe TA UALKA TTIOU HAYELPEVETE GTN OUOKEUN OTAV ATTOKTOUV
XPUCOKI{TPVO XpWHA KAl OXL OKOUPO 1 KADE XPWHA.

AdAPEOTE TA KAUEVA UTTOAELPATA. MNnV Tnyavi{eTe TIG GPEOKEG TTATATEG O€
Beppokpacia upnAotepn Twy 180°C (TIPOKELIEVOU VA TIEPLOPIOETE TNV
mapaywyn akpuAapdiou).

MpémeL va eloTe 1Blaltepa TPOTEKTIKOL OTAV KABAPI(ETE TO ETTAVW HEPOG TOU
BaAdpou payepepatog: OL avTloTACELS, Ol AKPEG TWV LETAAAIKWY
€€APTNUATWY KAL TO TIPOOTATEUTIKO TUTOIAOUATOG UTTOPEL val KAUVE.

Mdvta va ¢ppovtilete To haynTo va eXeL payelpeutel kahd oto Airfryer.

Na elote tpooekTikol OTavV AdELACETE TO HAYELPEUEVO HayNTO Kal va
TIPOGEXETE VA NV TIECOUV TA £§APTHATAL

HAektpopayvntika edia (EMF)

AUTH) N GUCKEUT CUMHOPGUWVETAL HE TA LOXVUOVTA TIPOTUTIA KAL TOUG KAVOVIGHOUG
OXETIKA PE TNV €KBEON O€ NAEKTPOUAYVNTIKA TtES(AL.
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AvakOkAwon

AuTO T0 0UPBOAO UTTOBEIKVUEL OTL TA NAEKTPIKA TTPOTIOVTA OEV TIPETIEL VAL
amoppimrovtal padl e KAVoVIKA OLKLAKA ATtoppippaTaL.

- AKOAoUBNOTE TOUG KAVOVIOUOUG TNG XWPAG 0AG yla TNV EEXwPLoTr GUANOYN
TWV NAEKTPLKWY KAl NAEKTPOVIKWY TIPOTOVTWV.

14 | 4

EyyOnon kat urtootnpén
H Versuni tpoodépel pia eyyunon 600 £TwV yla auTtod TO TTPOIOV PETA TNV ayopd
Tou. H gyyunon dev loyUel eAv éva eAATTwpa opelleTal o e0paipévn xpron n
Kakr ouvvtpnon. H eyyunon pag 6ev emnpeadel Ta SIKAWUATA 0AG WG
Katavalwtr Bacel tng vopoBbeoiag. MNa meplocoTepeg TANPODOPIES ) yia va
ETIKOAEDTE(ITE TNV €yYUNON, EMOKEDTEITE TOV LOTOTOTIO HAG
www.philips.com/support.

r
Etcaywyn
JuyxapnThReLa yla TNV ayopd oag kat kKaAwg npbate otn Philips!

Ma va emwoeAnBeite TTARPWGS ATTO TNV UTTOOTNPLEN TIOU TTAPEXOULE, HNAWOTE TO
Tpolov oag otn 6levBuvon www.philips.com/welcome.

r r
evikn tepLypadn
AlakoTTingG eAéyyou Bepuokpaaiag
Xpovodlakormtng
E€dptnua tnyaviopatog
Evdel§n MAX
Oplovtia kivnon
KaAwbto pevpatog
JUoTnua TUALENG KaAwdiou
Avolypata e§660ou aépa

oO~NOUThWN —

Mpw tnv rtpwtn Xpnon
Adatpéote dAa Ta UAIKA cuakeuaoiag.
2 ADALPEOTE TUXOV AUTOKOAANTA 1) ETIKETEG (QV UTTAPXOULV) ATIO TN GUOKEUN).
3 KaBapioTte 0XOAAOTIKA TN GUOKELN TIPLV TN XPNOLLOTIOCETE YIa TIPWTN
dopd (deite To kepdAato "KabBaplopog").

MpogTOLHAGLES TTPLYV ATTO TNV TTPWTHN XPNOoN
TomoBetroTe TN CUOKEUN o€ 0TaBepr), 0pPLLOVTLA Kal ETTTESN ETIHAVELA TTOU
QVTEXEL OTIG UPNAEG BEPUOKPAOTIEG.
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Inueiwon

Mnv tomoBeteite timota mavw ) dimAa oTn cuokeun. H tottoBétnon
QVTIKELUEVWY UTTOPEL va eUTTOBICEL TN POr| A€PA KAL VA ETINPEATEL TO
QATIOTEAECUA TOU TNYAVIOUATOG.

‘Otav n ouokeur BplokeTal o€ Aeltoupyia, PNV TNV TOTTOBETEITE KOVTA 1} KATW
Ao AVTIKEIPEVA oTa oTtola Ba Utopovoe va TIPOKAAETEL {NULA O ATHOG, OTIWG
TOIXOUG Kal VIOUAATTLAL.

Xpron tTnG GUGKEUNG

Mivakag tpodipwv
O TapakdaTw Tivakag odg fonba va eTAESETE TIG BACIKEG PUBUIOELS yla Ta
Slddopa €id6n payntol Tou BeAeTe va HTIAEETE.

Inueiwon

A&PeTe UTIOYPN OTL AUTEG OL PUBUIOELG Elval VOEIKTIKEG. Aedopévou OTLTA
UALKA €XOUV OLAPOPETIKI) TIPOEAELDN, HEYEBOG KaL oxrpa 1 elval
OladopETIKAG papkag, dev elpaote og B¢on va tpoTelvoupe Tn BEATIOTN
pUBULON Yla KABE LAIKO.

‘Otav eTOUACETE HEYOAUTEPEG TTOOOTNTEG hayNTOU (TLY. TNYAVNTEG TTATATEG,
YapIOEG, UTTOUTAKLA KOTOTIOUAOU, KATEPUYUEVA OVAK), AVAKLVAOTE, YUPLOTE N
AVAKATEYPTE TA UALKA 0TOV KASO 2 €wG 3 GOPEG, YLa VA TIETUXETE OUOLOHOPDO
ATIOTEAECHAL

YAka Moocotnta  Xpovo- Oeppo- Inpeiwon
S Kpaoia
(Ae-
Tta)
AETTTEG KATEPUYUEVEG TNYavnTEG  200-500 yp. 11-22 180°C AVOKLVAOTE, YUPLOTE A
matdreg (7x7 x\./0,3x0,3 {(vtoeg) avakaTéPte 2-3 GopEG 0To
eVOLAUEDO
STUTIKEG TNYAVNTEG TTATATES 200-500 yp. 22-30 180°C AVOKLWVAOTE, YUPLOTE A
(rtaxoug avakaTéPte 2-3 GopEg 0To
10x10 xtA./0,4x0,4 (vtoeg) evilapeco
Katepuypéveg ptepolyeg 200-500 yp. 10-20 200°C AVOKIVAOTE, YUPLOTE A
KOTOTIOUAOU AVAKATEYTE OTA PLOA TOU
XPOVOU UAYELPEUATOG
KatePuypéva oTtpLvyk poA 200-500 yp. 10-20 200°C AVOKLVAOTE, YUPLOTE 1
QVOKATEYPTE OTA YLOA TOU
XPOVOU UOYELPEUATOG
Xaurmoupykep (mepimou 1-2 Tepayla 12-16 150°C
150 yp./5 02)
PoAG pe Klua 400-600 yp. 35-45 150°C Xpnotpomotote To afecoudp
Pnolpatog
MrpiloAdkia xwpig KOKKaAo 1-2 Tepayla 16-20 200°C AvVOKLVNOTE, YUploTE

(mteplmou 190 yp./7 02)

QVOKATEYPTE OTA YLOA TOU
XPOVOU UAYELPEUATOG
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MTtouTtakla KoToTouAou (Ttepimou  2-6 Tepdyla 18-21 180°C AVOKLVAOTE, YUPLOTE 1

125 yp./4,5 02) AVAKATEYTE OTA ULOA TOU
XPOVOU UAYELPEUATOG

21tB0og KOTOTIOUAO (TtEPiTTOU 1-4 tepayla 18-21 180°C

160 yp./6 02)

ONokAnpo Yapt (mepimou 1 tepdylo 22 200°C

300-400 yp./11-14 0z)

P\éto Yaplou (repimou 1-3 TepayLa 20-22 200°C

200 yp./7 0z)

AVAUEIKTA AaXaVIKA 200-500 yp. 15-20 180°C PuBuiote Tov xpodvo

(xovtpokoupeva) HOYELPEUATOG AVAAOYA HE TIG
TIPOTIUNOELG OCG.
Avakwvnote, yuplote fy
AVAKATEYPTE OTA ULOA TOU
XPOVOU HAYELPEUATOG.

Mdaou (repimou 50 yp./1,8 0z) 1-7 TepayLa 14-26 160°C

Kéwk 400-600 yp. 35-45 160°C Xpnotpomotote To afecoudp
Pnoipatog

Mpoynuévo Pwpt/Pwudkia 1-5 Tepdyla 6-10 200°C

(meplmou 60 yp./1,2 0z)

STUTIKO Pwpll 400-600 yp. 40-50 160°C Xpnotpomotote To afecoudp
Pnoipatog
To oxNua Ba mpémel va elvat
000 1o duvatov o emtitedo,
WOTE TO Pwui va punv €épxetat
o€ ETTadn Ue TNV avtiotaon
KaBWG HOUCKWVEL

Tnyavicpa o€ agpa
ocoxn

Np

AuTto 1o Airfryer Aettoupyel pe {eoto aépa. Mnv Badete Aady, Aurapég
0UGigg yla Tnyaviopa i aAAo vypd otov kado.

Mnv akoupmate T Oeppég empaveles. Na xpnotpormoteite tig Aafég n
Toug Stakomteg. Midote Tov KAUTO KAdo pe yavtia ¢polpvou.

AuTn n cuokeun TtpoopifeTal pOVo yLa OLKLAKN XPHon.

H ouokeun pmopet va Byalet Aiyo Kamvo 6tav T XPNOLUOTIOLCETE yLd

TPWTN popd. AuTo eival puCLOAOYLKO.

Agv xpeladetat va TpoBepAVETE TN CUCGKEUN.
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1 Adaipéote Tov Kado amd tn cuokeur TpaBwvtag tn Aan).

2 TomoBetrote To §APTNUA TNYAVIOHATOG OTOV KAOO.

3 TomoBeTroTe TA UAKA OTOV KAO.

Inpeiwon

- To Airfryer pmopel va payelpEPeL pia HEYAAN TTOKIAL UAKWV.
Yuppouleuteite Tov "Mivaka TPodipwY" yia TG KATAAANAEG TTOCOTNTEG KAl
TOUG KOTA TTPOCEYYLON XPOVOUG UAYELPEUATOG.

- Mnv urtepPalveTe TNV TOCOTNTA TTOU UTTIOOEIKVUETAL OTNV EVOTNTA
"Mivakag tpodipwy" Kat pnv yepul{ete Tov KAO0 TTévw amd tTnv EVOeL§n
"MAX", KaBwg PTTopEl va eTNPEQCTEL N TTOLOTNTA TOU TEALKOU
ATTOTEAEOATOG.

4 TomoBetroTe Toug Kadoug Eava péaa oto Airfryer.
Mpoooxn
- ToTé pnVv Xpnotpomoleite Tov KAdo Xwpig To e§aptnua tnyavicpatos.
- Mnv ayyilete Tov KAdo Katd tn StapKeLla TG XpHong Kat yua Aiyn wpa
HETA TN XPrion, KaBwg avamtuooel TOAD uPnAn Beppokpacia.

5 Zuvbdeote To LG oTnV TIpida.
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6 [uplote Tov 6lakoTTn Beppokpaciag otny emBuuntr Bepuokpaaia.

;C 200,
& 0,

7 TuploTe ToV XPOVOSLOKOTITN GTOV ATTAITOUHUEVO XPOVO HAYELPEUATOG, Yla VA
EVEPYOTIOLOETE TN CUOKELN.

Inpeiwon

- Oplopéva LAKG XpetadovTal avakATepa f YUpLopa oTa Ulod Tou Xpdvou
payelpéuatog (avatpéte otov "Mivaka Tpodipwy"). MNa va avakivroeTe ta
UALKG, TPafn&Te 6w Tov KAOO Kal aVaKLIVAOTE TOV TTAVW ATIO TOV VEPOXUTN.
2T OUVEXELQ, ToToBEeTrOTE {avA ToV KAOO HETT OTN OUOKEUN.

- Av puBUIOETE TOV XPOVOOLAKOTITN OTO ULOO XPOVO payelpépatog, Ba SEpete
OTL TIPETIEL VA OVAKATEPETE ) VA YUPLOETE TA UAIKA HOALG AKOUGCETE TO
koudouvakL Ppovtiote va pubpioete Eavd Tov XpOVOdLAKOTITN YLa TOV
UTTOAOLTTO XPOVO HAYELPEUATOG.

- Av xpelaotel va 0ANASeTe TN Beppokpaaia r) Tov xpOvo KaTd Tn GLAPKELR TOU
HAYELPEUATOG, YUPLOTE TOUG OLAKATITEG EAEYXOU OTNV ATTALTOVHEVN pUBULON.

8 'Otav akoUOETE TO KOUOOUVAKL, ONUALVEL OTL EXEL TTAPEABEL O XPOVOG
HAYELPEUATOG.

Znueiwon

- Mrmopelte, €TlONG, VA ATIEVEPYOTIOLOETE TN CUOKEUH ME N QUTOUATO TPOTIO.
>TpEPTE ToV XpovodlakoTtn oto 0 (aplotepdotpoda). Xpetaletal Alyo
TepLoooTePN Suvapn amnod oon Badete dtav yupilete Tov SlakoTTn
befléotpoda.

9 Tpafnrgte mpog Ta £§w Tov KAdO Kat EAEYETE av Ta UAKA lvat EToLua.

Mpoooxn

- O kadog Tou Airfryer eival Kautog petd tn dladikacia payelpépatog.
Na tov tomoBeteite tavta tavw o€ upipayn emipavela (m.x. covmida
KAToOPOAAG K.ATL.) 0TV TOV adatpeite amod tn CUCKEUN.

Znueiwon

- AvTa LAKA Sev elval akOpa ETOLUA, ATTAWG TOTTOBETAOTE ToV KAdo {ava
péoa oto Airfryer kat TpooB€oTe HEPIKA ETUTAEOV AETTTAL.
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10 ASELAOTE TO TIEPLEXOUEVO O€ €val UTTOA 1) TILATO.

Mpoooxn

- Metd To payeipepa, o KAS0G, TO ECWTEPLKO TTEPIBANHA KaL TA VALKA
elvat kavtd. Avaloya pe to €606 TwV VALKWYV TTOU UTTAPXOULV GTO
Airfryer, pmopet va dLapuyet atpog anod tov kado.

Znueiwon

- Tava adpalpéoete peyala 1 euaioBnta LAIKE, XPNOWOTIOWNOTE pia Aafida
YOl VO TOL OTTOUOKPUVETE.

- To meptttd AAdLN To AMwUEVO ATTOG artd Ta UALKG CUAAEYETAL OTO KATW
HEPOG TOoL KAdou.

- Avaloya pe To €(00G TWV UAKWY TIOU LAYELPEVETE, UTTOPEITE va BENETE va
APALPECETE TIPOOEKTIKA TUXOV TIEPLTTO AL I ALWUEVO ALTTOg aTtd ToV KAdo
HETA aTtd KABe 660N 1 TTPOTOU AVAKLVACETE TOV KAd0. ToToBeTroTE ToV
K&60 Mavw o€ pLa eTipavela avBekTikh otn Bepuotnta. Popéote yavtia
$OoUPVOU YLa va XUOETE TO TEPLTTO AASL 1} TO AlwpEVO Almog. TomoBetrote
€avd Tov KAdo pEoa 0T CUCKELN.

- ‘Otav pa 660N UAKWY Elval €TOLUN, UTTOPELTE VA XPNOLUOTIOIOETE AUEOWS
To Airfryer yla tnv pogTolpacia g emopevng 66ong.

Mapaockeur CTLTIKWY TNYAVNTWYV TTATATWY

ra va OTIACETE TIG TEAELEG OTILTIKEG TNYAVNTEG TTATATES pe To Airfryer:

KaBapiopa

ETTAEETE pia TToKIA AL TTATATAG TToU £lval KATAAANAN YL TYAVIOUQ, OTIWG OL

dPETKEG, (ENadPWG) AUUAWOELG TTOTATEG.

Elvat kaAUtepo va Tnyavilete Tig matdteg o€ pepideg éwg 500 yp./18 0z, yla

OpOLOpHOPDO ATTOTEAEGHA. Ol HEYOAUTEPEG TTOOOTNTEG TTATATAG OUVHBWG

€lval AlyOTEPO TPAYAVEG ATIO TIG PUKPOTEPES PEPIOES.

ZepAoUbIOTE TIG TTATATEG KAl KOYTE TIG o€ Awpldeg (Ttdxoug 10x10 x\./0,4x0,4

vtoeg).

MOUALAOTE TIG KOUUEVEG TTATATEG O€ EVA UTTOA E VEPO YLa TOUAG)LoTOV 30

Aertta.

AJELAOTE TO VEPD KL OKOUTIIOTE TIG TIATATEG PE TIETOETA 1) XapTi Koudivag.

Pi€te pila koutaAld tng ocoumag AGdL 0TO UTTOA, TTPOCHEDTE TIG TTATATES KAl

QVOKATEPTE PEXPL VA KAAUGBOoUV ot TtaTdTteg pe AAdL.

BYAATE TIG TATATEG AT TO UTTOA HE TA XEPLA 0AG ) UE ULAL TPUTINTY) KOUTAAQ,

WOTE VA HelVEL TO TTEPLTTO AASL OTO UTIOA.

Inpeiwon

- Mnv yelpete To pmoA yla va pifete 6Aeg Tig tatdteg padl otov kado, kabuwg
UTTOPEL VA TIEOEL TIEPLTTO AAOL.

BdATe TI¢ Tatateg otov Kado.

TnyavioTe TI§ MATATEG, AVAKWVWVTAG TIG 2-3 POPEG KATA TN OLAPKELD TOU

HOYELPEUATOG.

MNposgldomoinon

Mpotou apyicete To kaBAPLONA, APHOTE TOV KASGO KAL TO ECWTEPLKO TNG
GUGOKEUNG VA KPUWOOUV EVTEAWS.



302 EAAnvika

- O kadog dLabétel avtikoAAnTIKN eniotpwon. Mnv xpnoLpomoLeite
HETAAALKA OKELN 1 SlaBpwTika kabapLotikd, kKabBwg propei va
KATAGTPEPOUV TNV AVTIKOAANTLKN ETTLGAVELA.

KaBapilete Tn cuokeur peta amo kabe xprion. Na adatpeite To AadL kal To Alrmog

aTtO TO KATW UEPOG TOU KAOOU HETA ATTO KABE Xpron.

1 Tuplote Tov xpovodiakdrn ato 0, BydAte To dig amd Tnv mpila kat aprote
TN CUGOKEUN VO KPUWOEL.

ZuppouAn
- T va kpuwoel o ypriyopa to Airfryer, adalpéote Tov Kado.

2 AdaipéoTte To €APTNUA TNYAVIoUATOG artd Tov Kado.

3 AmopplPTe To Alwpévo ATTog rj To AadL amd To KATW WEPOG Tou KAdou.

4 TAUvete Tov KAdo Kal To e€apTNUA TNYAVIOUATOG OTO TIAUVTHPLO TILATWV.
Mropeite, eTtiong, va Ta MAUVETE Pe (E0TO VEPO, LYPS ATTOPPUTIAVTIKO TILATWY
kat opouyyapdkt rou Sev xapaooel (BA. "mivakag kabaptlopou”).

SuppouvAn

- Av €xouv KOAANOEL UTTOAE(ppaTA payntol otov Kado rj oTo e€apTnua
TNYQV{OPATOG, UTTOPE(TE va TA LOUALAOETE O€ KAUTO VEPD Kal LYPO
ATTOPPUTIAVTIKO TUATWY yla 10-15 AeTTTd. TO HOUALOOUA AAAKWVEL TA
uTtoAelppaTa dpaynTou kat SLeUKOAUVEL TNV adaipeor) Toug. BeBawwbeite
OTL XPNOLUOTIOLEITE €va UYPO ATTOPPUTTAVTIKO TILATWY TToU SLOAUEL Ta AlTTN.
Av urtdpxouv KNAideg Alrtoug otov KAdo 1} 0TO £€APTNHA TNYAVIOUATOG
TIoU OeV KATadEPATE VA adPaLPETETE e (E0TO VEPO KAL UYPO
ATTOPPUTIAVTIKO TILATWY, XPNOOTIOOTE VA LYPO KABAPLOTIKO YLa TNV
adaipeon Almoug.

- Av xpelaetal, Ta UTIOAEl AT GaynToU TTOU €X0UV KOAANOEL 0TNV
avtiotaon pmopouv va adpatpeBolv PE pla LOAAKT Ewg METPL BolpToa.
Mnv xpnotporoteite atodAvn Bouptoa 1} okAnpr Bouptoa, yati propst
VO KATAOTPEPEL TNV ETOTPWON TNG AVTIOTAONG.

5 Ttava armopUyETE TIG YPATOOUVLEG, OKOUTILOTE ATIOAA TO EEWTEPIKO HEPOG TNG
OUOKEUNG HE €va AElo, KaBapo Kal LAaAOKO Ttavi. ZEKIVAOTE PE Eva EAADPWS
VOTIOMEVO TTav( KAt OLVEXIOTE PE OTEYVO, av Elval artapaltnTo.
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6 KaBapiote Tnv avtiotaon pe éva Bouptodki KaBapLlopou, yla va apalpécETe
TUXOV UTTOAElPaTA daynTou.

7 KaBapliote To e0WTEPIKO TNG CUCKEUNG UE CEOTO VEPO Kal €va un SLaBpwTikod
opOoUYYaPAKL.

M)

<
< Sl

AtmtoOnkeuon

1 AMOoUVOEDTE TN GUOKELN aTto TNV Ttpida Kat aproTe TN va KPUWOEL
2 Befawwbeite 0TI OAa Ta pEPN elval kaBapd Kal OTEYVA TTPOToL TNV
amoBnkeVoETE.
Inpeiwon
- 'Otav petadepete to Airfryer, pemel mavta va To kpatdte opt{ovTia yla va
UNV TtEooUV KAt AAB0G oL KAGOL, KATL TTOU UTTOPEL VA TOUG TTPOKAAEDEL
Cnpedt.
- EAéyxete mdvta OTL T amooTiwpeva pépn Tou Airfryer eivat kaAd
oTEPEWHEVA TIPOTOU OOKIUACETE VA LETAGEPETE /KAl VA ATTOBNKEVOETE
TN GUOKEUN.

r 4
AvTipeTwTtion tpofAnuatwy
Y& autod To kepalato cuvoiovrtal Ta o cuvriOn poRArjuaTa Tou propel va
QVTIUETWTTIOETE [IE TN OUOKEUN. EAv Ogv UTTOpETETE va AUGETE TO TTPORANUA HE
TLG TTAPAKATW TTANPODOPIES, AVATPESTE 0TN AlOTA OUXVWY EPWTHOEWY 0TN
6tevBuvon www.philips.com/support ] ertikowvwvr)ote pe o Kévtpo
E€umtnpétnong KatavalwTtwy otn Xwpa oag.



304 EAAnvikéa

Npo6fAnpa

MBavn actia

Abon

To e§WTEPIKO UEPOG TNG OUOKEUNG
Bepualvetal KaTé T xpron.

H BeppodTnNTA 0TO E0WTEPLKO
HETAPEPETAL OTA EEWTEPIKA
Tolwuata.

AUTO elval pucloloyikd. ‘OAeg ot
AQBEG KAl Ol SLOKOTITEG TTOU TIPETTEL
va ayyi§ete katd T xpron
TIAPAMEVOUV APKETA KPUA, WOTE
Va UTTOPE(TE vaL T TILACETE.

O KAOOG KL TO ECWTEPLKO TNG
ouOKeLNG Bepuaivovtal Tavta
oTav n cuokeun eivat
EVEPYOTIOLNUEVN, WOTE VA
payelpelETAL WOTA TO GaynTo.
AuTa Ta pépn elvat Ttavta oAy
CeoTd yla va Ta ayyiete.

Av adproETE EvEPYOTIONUEVN TN
OUOKEUN YLa UEYAAUTEPO
OLdoTNUa, OPLOpEVA ONUELQ TNG
Beppaivovtat urtepFoALKA yla va
Ta ayyi€ete. Ta onuela auta
ETONUAIVOVTAL TN GUGKEUN UE TO
€€Ng elkovidlo:

YN

AT T oTypn Tou yvwpilete auta
Ta (eota onpeia kat dev Ta
ayyiCete, n cuokeun eival
amoAUTWS aohaAnG yla xprion.

OL OTUTIKEG TNYAVNTEG TTATATEG eV AEV XPNOLUOTIOOATE TO CWOTO

elval 6Twg TG epipeva.

TUTTO TTATATAG.

[a TEAELO ATTOTENEG A,
XPNOLUOTIOOTE PETKEG,
AUULAWSELG TTaTaTEG. AV XpeldleTal
va GUAGEETE TIG TTATATEG, LNV TIG
amoBnkeveTe o€ KpUo TepLBAAAOV
(T.x. oto Yuyeio). EmAéyete
TIATATEG OTN OUOKeLAG(a TWV
omolwyv avaypagpetal 0Tt elval
KOTAAANAEG yla TnyAvioua.

H moooTNTA TWV UALKWY TIOU EXETE
BdAeL oTov Kado elvat utepBoAkd
HEYAAN.

AkoAouBnote TG 0dnyleg og autd
TO gyXELpidlo Xprong yla va
HOYELPEPETE OTUTIKEG TNYAVNTEG
TIATATEG.

OpLopEVoL TUTTOL UALKWV
xpeLalovtat avakdtepa mepimou
0Ta ULod TOU XpOvou
HOYELPEUATOG.

AkoAouBnote TG 0dnyleg og autd
TO gyXELPLdLO Xprong yla va
UOYELPEPETE OTUTIKEG TNYAVNTEG
TIATATEG.

To Airfryer ev evepyoroleltal.

H ouokeur| dev elvat ouvoedepevn
otn pida.

BefawwBelte Ot €xeTe €l0AyEL
owoTA To OIS otV Tpida.
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Abon

Exete oLVOEDEL TIOANEG CUOKEUEG
otnv (6la pida.

To Airfryer €xeL upnAr Loxu.
AOKIUAOTE pla GAAN mpida kat
ENEYETE TIG AODANELEG.

Mapatnpw karota onuadla
EedAoudiopatog 0To E0WTEPIKO
Tou Airfryer.

Mrtopel va eupavioTolV opLopEva
onpadia otov kado tou Airfryer av
aKOUUTINOETE 1) UOETE KATA AABog
™V erupdvela (.. Katd to
TAUGCLUO HE OKANPA EpYaAEia
KaBaplopol i/kal Tnv
TOoToBETNON TOU £€APTUATOG
TNYQVIOLATOG 0T CUCKEUN).

a va armopUyeTe TNV TPOKANGON
{nuuég, va TomoBeTeite TO
e€apTnUa TNyaviopaTog otov
Kabo e tpoooyn. Av tomoBeteite
To €§dpTNUa TNyaviopatog pe
KAlon, UTtopEl va xTuTroeL 0To
Tolxwpa Tou K&dou, TIPOKAAWVTAG
EedAovdlopa og oplopéva onuela.
Av cupfel kATt TETolo, AdfeTE
uTtoYPn oTL dev elvat emikivouvo,
KaBwg OAa Ta UAIKA TNG CUOKEUNG
elvat achaln yla Ta TpodLua.

Ao Tn ouokeun Byalvel Aeukog
Kamvog.

Mayelpetete Atapd UAIKA.

AdALPECTE TIPOTEKTIKA TUXOV
TLEPLTTO AASL 1 AlTtog amd tov kado
Kall OUVEXIOTE TO HaYElpEUQL.

‘Exouv pelvel UTTOAE(MpaTA AlTtoug
oToV KA6O aTtod TTponyoUpEvn
xpPron.

O AguKOG KATVOG oxNpaTieTal
amod umtoAelppata Airtoug Ttou
Beppaivovtat otov kado. Na
kaBapilete avta Tov KAdo Kat To
e€apTnuUa TNyaviopatog
OXOAQOTIKA HETE aTtd KABE Xprion.

To paynto dev Exel TavapLoTel N
alelpBel cwota.

Ta HIKPOOKOTILKA KOUUATLA TOU
TavaplopaTog Tou HetapEépovTat
JLE TOV A€PQA UTTOPOUV Va
TIPOKAAECOUV AEUKO KATIVO. TiEoTE
KOAQ TO TIAVAPLOUA WOTE Va
KOAANOEL N AAelPTE KAAA TO
daynto.

H papwvdada, Ta uypd i to Couput
TOU KPEATOG TIEGTOLV GTO ALWHEVO
Alrog.

JTEYVWOTE TA TPODLUA PE EAADPES
KLVAOELG TIPLV TA TOTIOBETHOETE
oToVv Kabo.
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Ba>xHO
Mpean fa nsnonseaTte ypefa, NpoveTeTe BHUMATEHO Ta3n BaxkHa MHpopMaLms
1 A 3ana3eTe 3a CcnpaBKa B ObAelLe.
OnacHocT

- He noctasiTe ypenia BbPXy UM 651130 4O ropeLl ra3oB KOT/IOH UM BCUYKM
BWOBE eNeKTPUYeCcKM KOTSIOHW 1 eNnekTpUYecku Niaoyu 3a roTBeHe, nnm B
3arpsaTta dypHa.

- Hwikora He noTansinTe ypefa BbB BOAA W He rO MJlakHeTe Noj YyelmMarTa.

- He ponyckaiTe B ypefa Aa nonagHe BoAa UAv Apyra TeYHOCT, 3a Aa
n3berHeTe enekTpPUYECKM yaap.

- BwHarv cnaraite NnpodyKTuTe 3a NbpXeHe B kodaTa, 3a fia He BAM3aT B
KOHTaKT C HarpeBaTesIHUTE efleMEHTU.

- He 3akpuBaniTe 0TBOPUTE 3a BXOASLL M M3XOASLL Bb3yX, LOKATO ypeabT
paboTu.

- He nbnHeTe KoaTa € 0NMO, ThIA KaTO TOBA MOXe Aa Cb3[aje ONacHOCT OT
noxap.

- He n3non3sanTe ypena, ako LWencebT, 3aXpaHBaLLmMaT Kaben nam cammsT
ypeL ca noBpefeHn.

- Hwkora He 6bpKanTe B ypeaa, oKaTo paboTu.

- Hwukora He nocTaBsiTe KONMYECTBO XpaHa, KOeTO NpeBuLLIaBa MakCMManHOTO
HMBO, 0603HaYeHO BbpXy kodaTa.

- BuWHarw ce yBepsiBanTe, Ye HarpeBaTensT € cBOOOAEH M B HEFO HsIMa
3acefHana xpaHa.

MpepynpexpeHue
- AKoO 3axpaHBawuAaT kaben e noBpeneH, Tor Tpsabea Aa ce 3ameru oT Philips,
Heros NpencTaBuTesN UK nua ¢ nofobHa kBanudrkaums, 3a fa ce nsbersar
onacHM cUTyaLmn.
- CBbp3BaNTe ypeda camo KbM 3a3eMeH CTeHeH KOHTAKT, 3aLMTeH C MpeKbceay
3a yTeuka Ha 3ems.
- BuHarv npoBepsiBaiTe fanu LencensT e noctaBeH Jobpe B KOHTaKTa.
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To3v ypep, He e NpefiHa3HaYeH 3a M3MoJ3BaHe C BbHLUEH TaMep Uan
OTAesHA CUCTEMA 3a AMCTAHUMOHHO ynpaBfeHue.

BBbHLUHMTE NMOBBPXHOCTU MOXeE [a Ce HaropeLsaT, 4oKaTo ypedbT paboTu.
To31 ypen MOXe [ia ce 13Mon3Ba OT fella Ha Bb3pacT Haf 8 roamMHu 1 oT Xxopa
C HamaneHn hU3nNYecky Bb3NPUSTUS UM YMCTBEHW HEAOCTaTbLM Unu 6e3
OMWT ¥ MO3HaHWs, aKo ca MHCTPYKTMPaHu 3a besonacHa ynotpeba Ha ypefa v
ca nof, HabodeHve ¢ Len rapaHTMpaHe Ha 6e3onacHa ynotpeba 1 ako ca M
Pa3siCHEHW eBeHTyaIHWTe OMacHOCTU.

He no3BonsBanTe Ha Aela fa cu UrpasT c ypefa. lloymcTBaHe 1 moaapbxKa
Ha ypefa Moxe [la ce U3BbpLUBa OT Aela Ha Bb3pacT Haf 8 roanHu 1 nog,
POAMTENCKN HAA30P.

MNa3eTe ypeaa 1 3axpaHBalls kaben faneye oT 4OCTbMNA Ha Aela Ha Bb3pacT
nopn 8 roguHu.

He nocTaBsiiTe ypena [o cTeHa wnm fo apyru ypean. OctaseTe noHe 10 cm
cBOHOZHO NPOCTPAHCTBO OT3af, OT ABETE CTPaHW 1 Haf ypeda. He
NOCTaBANTe HALLO BbPXY ypeaa.

Mo BpemMe Ha Mbp>eHe ¢ ropell, Bb3ayX Npe3 0TBOPUTE 3a U3XOASLL Bb3ayX
“3nu3sa ropelua napa. Jpwbxre pbLeTe 1 NMLEeTO 1 Ha be3onacHo
pa3CTosHME OT NapaTa U OT U3XoAMUTE 3a Bb3ayX. ChbLLO Taka BHUMaBanTe ¢
ropeLyuTe Napa 1 Bb3ayx, Korato npemaxsate kotata OT ypefa.

Huvikora He n3mnon3BanTe nekn CbCTaBKU UK XapTus 3a NeyeHe B ypeaa.
BBbHLUHMUTE NMOBBPXHOCTU MOXE [1a Ce HAaropewsT, 4oKaTo ypedbT paboTu.
CbxpaHeHUe Ha kapTodu: TemnepaTypaTa Tpsabsa fa Obae nogxoasiia 3a
CbXpaHEHUNS COPT KapTodu 1 Aa e Haf 6°C 3a cBexaaHe Lo MUHUMYM Ha
pVCKa OT M3/1araHe Ha akpuaaMua Ha NPUroTBEHWUTE XPAaHUTENHN NPOAYKTU.
Hwvikora He mbiHeTe KodaTa ¢ 0Sno.

To31 ypep e NpoekTMpaH 3a U3nos3BaHe Npu TemrnepaTypa Ha OKosIHaTa
cpena mexay 5°Cn 40°C.

Mpean fa BKOYMTE ypeaa B KOHTaKTa, MPOBepeTe Aanu NocoYeHOTO Ha
ypena HanpexeHune oTroBapst Ha TOBa Ha MecTHaTa eJfl. 3axpaHBallia Mpexa.
BHMMaBaiiTe KabesrbT Aa e faneye oT ropeLly MOBbPXHOCTU.

He noctaBsiite ypena Bbpxy Uan 61130 40 lecHo3anannmMm MaTepuani, Kato
MOKPWBKM UMW NepaeTa.

He n3non3gariTe ypeaa 3a Lenn, PasfiuyHn OT yKasaHUTe B PbKOBOACTBOTO, U
M3MNOJI3BalTe CaMO OpUTMHaNHK akcecoapu Ha Philips.

He ocTaBsiiTe ypena aa pabotu 6e3 Haaz3op.

Kodata 1 akcecoapwTe, MOCTaBEHN BbTPE B KamepaTa 3a roTBeHe, ce
HarpsiBaT Mo BpeMe Ha 1 cfief ynoTpeba Ha ypeaa — BUHaru paboTeTe ¢ Tax
BHMMATESHO.

Mpean fa n3non3saTte ypena 3a MbPBU MbT, MOYNCTETE JOOPE YacTHTe, KOUTO
B/IM3aT B KOHTAKT C XpaHaTa. HanpaseTe cnpaBka ¢ MHCTPYKLUMMTE B
PBKOBOACTBOTO.

To3w ypep e NpefiHa3HayeH caMo 3a CTaHAapTHa fomallHa ynoTpeba. He e
npeAHa3sHayeH 3a ynotpebda B Cpefu, KaTo KyxHM 3a nepcoHana B MarasuHu,
oucn, pepmn 1 NnofobHM paboTHK cpean. OcBeH TOBa He e NpefHasHayveH
3a ynoTpeba OT KJIMEHTH B XOTENW, MOTE/IN, MeCTa 3a HOLLyBaHe 1 3aKycka v
NOAOGHW XUNNLLHN Cpean.
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BuHaru nsknouBanTe ypena oT eflekTpruyeckaTa Mpexa, ako e octaBeH 6e3
HaA30p v Npeaun crnobsiaHe, pasrnobssaHe, CbXxpaHeHWe UK NoYnCTBaHe.
MocTaBeTe ypena BbpXy XOPM30HTasIHa, PaBHa 1 CTabUIIHA MOBBPXHOCT.

AKO ypeabT ce M3non3Ba HeMpaBUIHO UM 33 MPOdECUOHANHN UK
nonynpodecnoHanHu Lenm, KakTo 1 ako ce 13Mof3Ba No Ha4yuH, KOWUTO He e B
CbOTBETCTBYME C yKa3aHUsATa B PbKOBOACTBOTO 3a NOTPebuTens, rapaHumnsiTa
cTaBa HeBanuaHa 1 Philips He moemMa OTrOBOPHOCT 3a KakBUTO 1 Aa 6uno
NPUYNHEHW LLETH.

3a npoBepKa WM PeMOHT BMHArn HoceTe ypeaa B ynbHoMoLLeH oT Philips
cepBu3. He onuTBanTe Aa peMoHTMpaTe ypeaa caMu, B MPOTUBEH clyyan
rapaHuuMaTa cTaBa HeBanMaHa.

Cnep ynoTpeba BUHaru! n3ktoyBanTe ypefa ot KOHTakTa.

M34akBanTe ypenbT fa ce oxnafm 3a okono 30 MUHYTK, Npeau aa pabotute ¢
Hero unu fga ro noymcTeaTe.

MpuroTeanTe NpoaykTUTE B ypeaa A0 31aTUCTOXBAT LBAT, @ He A0 TbMEeH Uun
KadsB.

OTcTpaHsaBanTe n3ropenuTe octatbUn. He mbpxkeTe npecHn kapTodu npu
Temnepatypa Hag 180°C (3a HamansaBaHe Ha OTAENAHETO Ha akpuaamma).
bbaeTe BHMMaTeHM, KOFaTO MOYNCTBATE ropHaTa YacT Ha KaMeparTa 3a
rotBeHe: [opeLl, HarpeBaTesieH efleMeHT, pbb Ha MeTaNHM YacTu U 3aLmTa
cpeLLy NpbCKu.

BuHaru ce yBepsBaliTe, 4e xpaHaTta e Hamnb/HO croTBeHa B Airfryer.

bboeTe BHMMaTeHM, KOraTo M3CMNBaTe roToBaTa XpaHa, 1 BHUMaBanTe
akcecoapuTe ga He u3nagHar.

EnektpomarHutHum noneta (EMF)

To3w ype[, e B CbOTBETCTBME C MPUSIOXUMUTE CTaHAAPTV U pa3nopenov OTHOCHO
13M1araHeTo Ha eNeKTPOMarHUTHN NoJeTa.

PeunknupaHe

To3¥ CMBON 03HaYaBa, Ye eNeKkTpuYecknTe NPoayKTN He TpsibBa fa ce
M3XBBLPJIAT 3a€4HO C OOUKHOBEHUTE BUTOBM OTNALbLM.

CnepnaniTe npaBunaTa Ha AbpkasaTta Cv OTHOCHO pa3fiesHoTO CbbupaHe Ha
enekTpUYecknTe NPOAYKTY.

FapaHuua n nopapbXKKa

Versuni npefocTaBs ABerofAviiHa rapaHums 3a TO31 NPOAyKT OT AaTaTta My Ha
3aKynyBaHe. Ta3un rapaHums He e BaiMAeH, ako fedeKTbT e 3apaan HenpasusiHa
ynoTpeba nnv nolwa noafpbxkka. Hallata rapaHLums He 3acsira BalinTe
3aKOHOBW NpaBa KaTo noTpebuTtesn. 3a noseye MHMOPMaLIMS UK 3a MO30BaBaHe
Ha rapaHumsTa nocetete Hawwusa yebcant www.philips.com/support.
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Mo3apaBneHus 3a nokynkaTta v fobpe gownu BbB Philips!

3a [la ce Bb3MON3BaTe U3LUAMO OT NpefiaraHaTta oT Hac NOAAPBXKKA,
pernctpupanTe NpodykTa cv Ha agpec www.philips.com/welcome.

O6wo onucaHue

oO~NOOuUThWN —

Konye 3a 3apaBaHe Ha TemnepaTypa
Konye Ha Tanmepa

MpucTaBKka 3a MbpxeHe

OsHaveHne MAX

Kodha

3axpaHBall kaben

[Obpxay 3a kabena

M3xoam 3a Bb3ayx

Mpenn nbpBaTa ynotpeda

1
2
3

CBaneTe LieNns OnakoBbYeH MaTepuan.

OTCTpaHeTe BCUYKM CTUKEPW UK eTHKeTY (ako 1MMa TakuBa) OT ypeaa.
Mpean NbpeaTa ynoTpeba nouncrete ypena MHoro fobpe (BuxTe pasgen
"MouncreaHe").

MoaroTtoBKka npeau NnbpBaTa ynoTpeba

MocTaBanTe ypena Bbpxy cTabuniHa, Xopu3oHTanHa, paBHa 1 TOMI0yCcToNYMBa
MOBBLPXHOCT.

3abenexka

He nocTaBsiTe HALLO BbPXY AW OTCTPaHK Ha ypeaa. ToBa MOXe Aa HapyLun
NPVTOKA Ha Bb3AyX M Ja OKaxe BNWSHME BbPXy pe3yTaTta OT Mbp>KeHeTo.
He nocrassnTe paboTelms ypeq Ao Uiy nog npeameTu, KOUTo Morat aa ce
NnoBpeasAT OT NnapaTa, HanpumMep CTeHU UK Wwkadose.

N3nonsBaHe Ha ypeaa

Tabnuua Ha xpaHuTe

TabnuuaTa No-gony B Nomara Aa n3bepete OCHOBHUTE HACTPOWKM 3a TWNa
XpaHa, KoSTo 1ckaTe fia MpUroTesTe.

3abenexka

MimanTe npenBuna, 4e Te3n HacTPOMKKM ce faBaT CaMo KaTo NPeanoxXeHus. Tbin
KaTo NPOLYKTUTE Ce pa3nmyaBaT Nno NPounsxod, pasmep, hopma 1 mapka, Hvue
He MOXeM [ia rapaHTUpame Kosi e Ha-gobpaTta HacTporika 3a BalluTe
NPOAYKTWN.

KoraTo npuroTesiTe No-rofiiMo KOJIMYeCTBO XpaHa (Hanpumep NbpxkeHu
kapTodu, ckapuan, OyTyeTa, 3aMpa3eHn 3aKycku), pasknateTe, obbpHeTe Unu
pa3bbpKkanTe cbCTaBkUTe B KoaTa 2 A0 3 MbTW, 3a Aa NOCTUrHeTe
paBHOMepeH pe3ynTar.
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MpoaykTn KonuyectBo Bpeme Temnepa- 3abenexka
(MuH) Typa

TbHKN 3aMpa3eHn KapTodKu 3a 200-500r 11-22  180°C Pa3knalanTte, obpblyanTe

nbpxeHe (7x7 mm/0,3x0,3 in) nnn pasbbpkeanTe no 2 — 3
nbT Npe3 ToBa BpeMe

JomaluHo npurotTseHn mbpxern 200 -500 r 22-30 180°C Pa3knalanTte, obpblyanTe

kapTodku (c nebenrHa 10 x 10 nnu pasbbpkBanTe no 2 — 3

Mm/0,4 x 0,4 in) NbTW Npe3 ToBa Bpeme

3ampa3seHn naHnpanu nunewkn  200-500r 10-20 200°C pa3ksiaTete, OObpHeTE LN

xanku pa3bbpKaiTe, KOraTo nsrteye
nonoBMHaTa Bpeme

3ampaseHn NposieTHN pynLa 200-500r 10-20 200°C pa3ksiaTeTe, OObpHeTE LN
pa3bbpKaiTe, KOraTo n3Tteye
nonoBMHaTa Bpeme

Xambyprep (okono 150 r/5 1-26p. 12-16  150°C

yHUMM)

Pyno ,CrecdaHun” 400-600Tr 35-45  150°C 3non3BaiiTe npucraBkaTa 3a
nevyexe

Mbp>konu 6e3 kocT (okono 190 1-26p. 16-20 200°C pa3ksaTete, 0ObpHeTe 1N

r/7 yHumm) pa3bbpKawTe, KOraTo nsTteye
nonoBMHaTa Bpeme

Munewkwu 6yTtyeTta (okono 125 2-606p. 18-21 180°C pa3sksaTete, OObpHeTe N

r/4,5 yHumn) pa3bbpKanTe, KoraTto nsreye
nonoBnHaTa Bpeme

Munewku repan (okono 160 r/6 1-46p. 18-21 180°C

yHLMN)

Lisana puba (okono 300-400r/11 1 6p. 22 200°C

=14 yHunm)

Pn6bHo dune (okono 200 r/7 1-36p. 20-22  200°C

YHLMN)

Mukc oT 3eneH4yyun (egpo 200-500r 15-20 180°C 3ajanTe BpeMETO 3a roTBeHe

Hapsi3aHu) cnopef, BaLlns BKYyC.
Pasknatete, ob6bpHETE NN
pa3bbpKanTe, KoraTto nsreve
nonoBMHaTa Bpeme.

MbduHu (okono 50 r/1,8 yvumn) 1 -7 6p. 14-26 160°C

Kekc 400-600r 35-45  160°C M3nonseanTte npucTaBkaTa 3a

nevyexHe.
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MonyrotoB x196/xnebyeta 1-506p. 6-10 200°C

(okono 60 r/1,2 yHumm)

LOomalleH xnab 400-600r1 40-50 160°C 3nonssanTe npuctaBkaTa 3a
neyeHe.

®opmaTa Tpabea fa bvae
Bb3MOXHO Hal-N1ocKa, 3a fa
ce n3berHe OKOCBAHETO Ha
xnsiba [o HarpesaTenHus
efnleMeHT Npu Haguraxe.

MbpxeHe c ropeLy, Bb3ayx

BHUMaHue

- Tosu Airfryer pa6oTu ¢ ropeuy Bb3ayx. He nbnHeTe kodara c onvo,
Ma3HMHa 3a MbpXKeTe UM KakBaTo M Aia € gpyra TeYHOCT.

- He pokocBaiTe ropewmrte NnoBbPXHOCTU. MI3non3BanTe ApbXXKU Un
pbkoxBaTku. PaboTeTe ¢ ropewata koda ¢ npeanasH pbKaBULM.

- To3u ypep e camo 3a 6MTOBU Lienu.

- KoraTto nsnonssare ypeAa 3a NpbB NbT, OT HEro MoXKe Aa ce BAUrHe
Manko agum. ToBa e HopManHo.

- TlNpenBapuTesIHO HarpsiBaHe Ha ypeAa He e HY)KHO.

1 MaxHeTe KodaTa OT ypeaa, KaTo U3gbpraTte gpbxKaTa.

2 T[loctaBeTe npurcTaBkKaTa 3a MNbpXeHe B KO(baTa.
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3 Cnoxete npoaykTuTe B KodaTa.

3abenexka

- Airfryer moxe fa npuroTes ronsam Habop ot npoaykTn. KoHcynTupanTe ce
¢ "Tabnuua Ha xpaHuTe" 3a NPaBUAHUTE KOIMYECTBA U NPUBAN3UTENHNTE
BpeMeHa Ha roTeeHe.

- He npeBuaBaliTe KOMYECTBOTO, MOCOYEHO B pa3gen "Tabnuua Ha
XpaHuTe", 1 He NpenbnBanTe KodaTta Hag HAankaumaTa "MAX", Tbin kaTo
TOBa MOXe [la 3aCerHe Ka4yeCcTBOTO Ha KpanHms pe3ynTar.

4 TocTaseTe KoaTa obpaTHo B Airfryer.
BHuMaHue
- Hukora He usnonssanTe KocaTa 6€3 NpUcTaBkaTa 3a MbPXKEHE B Hesl.
- He pokocBaiiTe kochaTa No BpeMe Ha FrOTBEHETO U U3BECTHO Bpeme
ciep TOBA, Thi KaTo T MOXKe fla ce€ HaropeLy MHOro.

5 BkapanTe wencena B KOHTakKTa.

6 3aBpreTe KOMYEeTO 3a 3afaBaHe Ha TeMnepatypa 40 XenaHaTta

(—\ Temnepartypa.
|

7 3aBbpTeTe KOM4YeTo Ha Tamepa Ao HeEODXOAMMOTO BPEME 3a MPUTrOTBSIHE, 3a

(-l\ [la BKJIloYMTE ypeaa.
S 3abenexka
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- Hsakow npoaykTn n3nckBaT paskallaHe uav obpblilaHe Ha NMoJIoB1UHaTa OT
BpPEMETO 3a roTBeHe (BuxTe "Tabnvua Ha xpaHuTe"). 3a Aa paskiaTuTe
CbCTaBKWTE, M3ObpnanTe KodaTa v s pasknateTe Hag MyBKaTa. Cnepf ToBa
nocraseTe kohaTa 06paTHO B ypera.

- AKO HacTpouTe TarMepa Ha NosIoBMHaTa BPeMeE 3a FOTBEHe 1 ro vyeTe fa
3BbHU, TOBa O3Ha4aBa, Ye e BpeMe 3a paskiallaHe nnu obpbliaHe Ha
npoayKTuTe. YBepeTe ce, Ye CTe HaCcTpOUIM OTHOBO TaMepa A0 OCTaBaLLOTo
Bpeme 3a roTBeHe.

- [o BpeMe Ha roTBeHe, ako TpsibBa fa MPOMEHKTE TeMMepaTypaTa Ha roTBeHe
NNV BPeMEeTO, 3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a ynpasneHne Ha HeobxodvmaTa
HacTpowmka.

8 KoraTo 4yeTe Npo3ByYaBaHETO Ha TarMepa, HaCTPOEHOTO BPeMe 3a roTBeHe
e N3TeKno.
3abenexka

- MoxeTe foa nskumTe ypefa 1 pbyHO. 3a Ta3n Le 3aBbpTeTe KON4YeTo Ha
TaiMmepa Ha 0 (obpaTHO Ha YacOBHMKOBATa CTPESIKa); TOBa M3UCKBA Masiko
noBeye C1fa, OTKOJIKOTO BbPTEHETO MO YaCOBHMKOBATa CTpesiKa.

9 l3gbpnanTte koaTa 1 NpoBepeTe Aann CbCTaBkUTe ca roTOBU.

BHumaHue

- Kodpara Ha Airfryer e HaropelueHa cnep rotseHeTo. BuHaru s
nocTaBsiTe BbpXy TOM/IOYCTOMYMB NAOT (Hanp. NOAs0XKKa U Ap.),
KoraTo usBaxkgate kocgaTta oT yCTPONCTBOTO.

3abenexka

- AKO CbCTaBKUWTE OLLe He ca roTOBW, NMPOCTO NMb3HeTe KodaTa 0bpaTHO B
Airfryer, n pobaseTe olLie HSKOIKO MUHYTU KbM 3alafleHOTO BpeMe.

10 V3npa3HeTe CbAbPXaHMETO B Kyra UK B YNHUS.
BHUMaHue
- Cnep npoueca Ha rotBeHe KodaTa, BbTPELLHUAT KOPMYC U CbCTaBKUTE
ca ropelun. B 3aBucumocT ot Tuna Ha npoaykrtute B Airfryer ot
KodaTa MoXke fa usnusa napa.

3abenexka

- 3awm3BaxdaHe Ha ronemmn Uam Kpexky CbCTaBkK, M3MoA3BanTe LWMNKK 3a
0a rv nosaurHeTe.

- M3n1WwHOTO 0o nnu pastorneHata Ma3Hm1Ha OT CbCTaBkuTe ce cbbupa Ha
OBHOTO Ha KodaTa.

- B3aBMCcMMOCT OT BUZA Ha NPOAYKTUTE, KOUTO roTBUTE, MOXE [a € yAa4HO
BHMMATESIHO Aa 1U3nieeTe U3NNULWHOTO OIMO WK Pa3TorneHa MasHuHa OT
KodhaTa cfef Bcaka naptuaa uam npeamy pasknataHe. NocrtaBete kogaTta
BbPXY TOMI0YCTOMYMBA NOBbPXHOCT. CIOXeTe NpeAnasHu pbKaBmum, 3a
[a n3neeTe U3NNLLIHO ONIMO UM pa3ToneHa MasHuHa. BbpHeTe kodaTta B
ypeaa.

- KoraTo naptnaata npomykTu e rotosa, Airfryer e rotos BegHara 3a
obpaboTka Ha cnepBallaTa napTnaa.
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MpuroTBsiHe Ha AOMALLUHW MbPXXEHN KapToKu

3a @ NPUroTBUTE CTPAXOTHM AOMALLHW MbpXeHn kapTodku B Airfryer:

- W3bepeTe noaxoAsiL copT KapTodu 3a Mbp>KeHe, Hanp. NpecHu, (Neko) cyxu
KapTodu.

- Han-pobpe e fa nbpkuTe ¢ Bb3AyX KapTOhKMTE Ha NOPLMM, He NMO-rofieMu oT
500 r/18 yHumK, 3a fa NOCTUrHEeTe PaBHOMEPHO M3MbpXKBaHe. [o-rofemure
KoSIM4ecTBa KapTodKM 0OMKHOBEHO Ca NMO-Masiko XpyrnKasu OT No-MankuTe
nopumu.

1 Ob6enete kKapToUTe 1 HapexeTe Ha NPOLLAroBaTL NapyeTa 3a nbpxexe (10
x 10 MM/0,4 x 0,4 nH4a).

2 HakucHeTe HapsidaHMTe KapTodu B kKyna ¢ Bofda 3a noHe 30 MUHYTH.

3 M3npa3HeTe KynaTa 1 U3cyLleTe Hapsa3aHuTe KapTodu C Kbpna 3a Cb0Be U
OOMaKMHCKa xapTus.

4 |13cvneTe efHa cyneHa NMbXuua oMo B KynaTa, nocTtaBeTe kaptopuTe 1
cMeceTe, 4OKaTO KapToduTe He ce MOKPUAT C ONMO.

5 W3Bapete kapToduTe OT KynaTa C NPbCTU MK C peLleTbYyHa NMbXMLa, Taka ve
M3MIMLWHOTO ONNO [la OCTaHe B KynaTa.
3abenexka
- He HaknaHsnTe kynaTa, 3a Aa U3cuneTe BCUYKM KapTodu B KodaTa

HaBe[HBbX, 3aLL0TO Taka U3IMLWHOTO ONKO e oTuae B KodaTa.

6 Cnoxete kapTocuTe B KodaTa.

7 3anbpxeTe HapsizaHUTe KapTodu 1 rn pa3bbpkanTe 2 — 3 NbTU NO BpeMe Ha
roTeeHe.

MouncreaHe

MpepynpexaeHue

- OcraBeTe KodaTa M BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa Aa ce oxNafaT HambJlHo,
npeau Aa 3anoyHeTe fa noyucreare.

- Kodpata nma Hezanensawo nokputue. He usnonseamte metanHu
KYXHEHCKM Npubopu nnu abpasmeHU NOYNCTBALLM MaTepuanu, Tbil KaTo
Te MoraT fa NoBpeasAT He3aenBalloTo NoKpuTHe.

MouncTBanTe ypeaa cnef Bcsika ynoTpeba. MaxalnTe 0iMoTo U Ma3HWHaTa OT

ObHOTO Ha kodaTa cief Bcsika ynoTpeba.

1 3aBbpTeTe KONYeTO Ha Tanmepa Ha 0, M3BafeTe Liencena OT KOHTaKTa U
ocTaBeTe ypefa fa ce Oxnagn.
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CbBeT

- W3Bagete kodhaTa 3a No-6bP30 oxnaxaaHe Ha Airfryer.

2 |I3BapeTe npucTaBkaTa 3a MbpxXeHe oT kodaTa.

3 V3xBbpreTe pastoneHaTa Ma3HMHa UK ONIMO OT ObHOTO Ha KodaTa.

4 TlouncteTe KodaTta 1 NpPUCTaBKaTa 3a MbPXEHE B CbAOMUSASIHA MaLlUUHA.
Mo>keTe CblLIO Taka Aa M NoYncTuTe C ropella Boaa, Bepo 1 HeabpasvBHa
rbba (BvxxTe "Tabnuua 3a noyncreaHe").

CbBeT

- AKO OCTaTbLM OT XpaHaTa 3asenHaT no KodaTta nnm npuctaBkaTta 3a
nbpXXeHe, MOXeTe fia MM HakUCHeTe B ropella Boaa 1 Bepo3a 10— 15
MWHYTW. HaknMcBaHeTO pa3MekBa OCTaTbLMTe OT XpaHa 1 Taka Te morat
No-1eCcHO Aa ce N34YUCTAT. YBepeTe ce, Ye 13Mnosi3BaTe BepO, KOETO MOXe
[a pa3TBaps 0/IMO U MasHMHa. AKO MMa Ma3HuM NeTHa no kodaTta uim
npucTaBKaTa 3a MbpXeHe 1 He MOXeTe Aa MM OTCTpaHuTe C ropellia Boga u
BEpO, 13Mos3BanTe TeyeH obeamacnumTen.

- AKo e He0b6X0MMO, 3aenHanuTe KbM HarpeBaTeIHUS efleMeHT
XPaHUTENHW OCTaTbLM MOraT fia ce CBaNdAT C YeTka C MeK UN CpefjHOMeK
KOCbM. He n3nonssanTe TesieHa YeTka Un YeTka C TBbPA KOCbM, Thil KaTo
TOBa MOXe [ia MoBpeaM NOKPUTUETO Ha HarpeBaTeHUS eNIEMEHT.

5 3apa npepoTtBpaTtuTe HagpackBaHe, BHYMATENHO N30bpLUETE BbHLLIHATA
CTpaHa Ha ypefa C rnagka, Yncra u Meka kbpna. 3anoyHere ¢ 1eKo
HaBfla>kHeHa Kbpra 1 NPoAbIIKeTe CbC CyXa, ako € HEOOXOAMMO.

6 [louncrteTe HarpeBaTesiH1A eNNeMeHT C YeTKa 3a No4YnCTBaHe, 3a fa
OTCTPaHUTE XPaHUTENHUTE OCTaTbLN.

7 TloyncTeTe BLTPELLIHOCTTA Ha ypeaa C ropella BoAa 1 Meka rboa.
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CbxpaHeHue

1 W3BapeTe Wencena oT KOHTakTa v OCTaBeTe ypebT fia U3CTUHE.
2 YBepeTe ce, Ye BCUYKM YacTW ca YNCTW U Cyxu, Npean Aa r1 cbxpaHsaBsaTe.
3abenexka
- Korato Hocute Airfryer, BUHaru ro apbXTe XOpM30HTaNHo, 3a Aa
npefoTBpaTUTe CyYanHo n3nagaHe Ha KouTe, KOETO NOTEHLUMANHO
MOXe [a v nospeau.
- BuHarm ce yBepsiBanTe, Ye noABMXKHUTe YacTu Ha Airfryer ca dvikcnpanuy,
npeAun fa ro npemecrsaTte 1U/Uav cbxpaHsaBaTe.

OTCTpaHﬂ BaHe Ha HEU3NpPaBHOCTU

B Ta3u rnaBa ca 0600LLEHN Hal-4eCTOo cpeLlaHnTe NPobeMU, Ha KOUTO MOXETe
[la ce HaTbKHETe NpW Nos3BaHe Ha ypena. AKO He MOXeTe Aa paspelunTte
npobnema c nomoLLTa Ha MHdopMaLumsiTa No-fony, noceTete
www.philips.com/support 3a cncbk ¢ 4ecTo 3a4aBaHu BbNPOCK UK ce
CBbpXeTe C LleHTbpa 3a 06CnykBaHe Ha NoTpeburTeny BbB BallaTa AbpKaBsa.

Mpo6nem Bb3morxHa npuymnHa PeweHne
BbHUWHaTa YacT Ha ypena ce TonnuHaTta OTBbTpE Ce npefaBa ToBa e HOPMaJTHO. Bcnuku
HaropeusaBa npu yﬂOTpe6a. KbM BbHLWHNTE CTEHW. APBXKN M PBKOXBATKW, KOUTO

Tpsi6Ba Aa [oKocBaTe Mo Bpeme Ha
ynotpe6a, ocTaBaT 4OCTaTbYHO
cTyfAeHu, 3a aa morart fa 6vaat
[IOKOCBaHW.

KodhaTta v BbTpelLHOCTTa Ha ypeaa
BMHaru ce Haropewssart, KoraTo
ypeabT ce BKIIOUN, 3a Aa ce
rapaHTMpa NpaBUTHOTO CrOTBsIHE
Ha xpaHaTa. Tesu YyacTv BUHaru ca
TBbpAe ropelum, 3a aa 6voat
[OKOCBaHW.
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PeweHne

AKO OCTaBUTE ypefa BKJIlOYEH 3a
MO-AbJIr0, HAKOW 30HM CbLLO Lie ce
HaropewsT TBbpae MHOrO, 3a 1a
Obaat okocBaHKn. Tesu 30HM ca
MapKMpaHu BbPXY ypeaa Cbe
cnegHaTa UKoHa:

YN

YpeabT e Hanb/HO 6e3oMaceH 3a
ynotpeba, cTvra Ja BHMMaBaTe 3a
ropeLuTe 30H1 1 fa He 1
[oKocBaTe.

MowuTe fOMaLLHO NPUIrOTBEHN
MbpXXeHW KapTodku He ce
noslyymxa Taka, Kakto o4akBax.

3non3Banu cTe HemoaxoasLL,
CopT KapTodu.

3a Aaa nonyymTe Han-gobpu
pe3ynTaTu, M3Non3BanTe NpecHu,
N1eKo cunkaBm KapTodu. AKo
TpsibBa fa CbxpaHsaBaTe
KapToduTe, He v cnaranTe Ha
CTYLEHO, KaTo Hanp. B XAaAUIHUK.
N36upanTte kapTodu, 3a KOUTO Ha
onakoBkaTa nuule, Yye ca
NOAXOASALM 33 MbpXKeHe.

KonuyectBoTo npoayktn B KoaTa
€ npekKaneHo rofisiMo.

CnepfBanTe UHCTPYKLMAUTE B TOBa
PbKOBOACTBO, 3a fa NPUroTemTe
[OMaLLHU MbPXeHW KapTodKu.

Hsakoun Bnpose NPoOAYyKTU N3NCKBAT
pa3kallaHe Ha NoJioBMHATa
BpemMe Ha roteeHe.

CnepfBanTe UHCTPYKLMAUTE B TOBa
PbKOBOACTBO, 3a fa NPUroTemTe
[OMaLLHU MbPXeHW KapTodKu.

Airfryer He ce BktoYBa.

Ype,u,bT He e BKJ1l0YeH B KOHTaKTa.

MpoBepeTe Aanu WencensT e
NMocTaBeH NMpPaBWUSIHO B KOHTaKTa
Ha cTeHaTa.

Hakonko ypeha ca CBbp3aHU KbM
eONH KOHTaKT.

Airfryer nma Br1coka MOLLIHOCT.
OnuTanTe C ApYr KOHTaKT U
nposepeTe npeanasutennTe.

Buxaam HAKakBv neTHa OTBbTPe
Ha Airfryer.

OT BbTpelUHaTa cTpaHa Ha kodaTa
Ha Airfryer moraT ga ce nosBsT
Mankun neTHa Nopaan NHUMAEHTHO
[OKOCBaHe Unu ogpackBaHe Ha
NoKpuUT1EeTO (Hanp. No Bpeme Ha
noyuncTBaHe ¢ rpybu noymcraatlym
VIHCTPYMEHTU 1/1av npu
BKapBaHe Ha NpucTaBkaTa 3a
MbpxeHe).

3a fa He JonycHeTe noBpexaaHe
Ha ypeaa, cBanaiTe npucraBkaTa
3a NbpXeHe B KodaTa NnpasuiHo.
AKO BKapaTe npuctaBkaTa 3a
Mbp>eHe Nof bib/, CTPaHNYHaTa
1 4acT MOXe [ia ce yoapu B
CTeHaTa Ha KodhaTa, KOeTo Lie
OTUyNM Masikv napyeHua ot
nokpuTMeTo. AKO TaKoBa HelLlo ce
CNyun, UManTe Npeasup, Ye ToBa
He e BpefHoO, Tbil KaTO BCUYKM
N3Mos3BaHN MaTepuanm ca
©e30MnacHN 3a XxpaHuTe.
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Mpo6nem

Bb3morxHa npuynHa

PeweHne

OT ypeaa n3nusa 6an aum.

[oTBUTE Ma3HK npoayKTn.

BHMMaTeNHO 13nenTe U3UWHOTO
OIM0 NN Ma3HMHa OT KodaTa 1
cnep ToBa NPOAbIIKETe C
roTBEHeTO.

Mo KothaTa Mma ocTaTblM OT
Ma3sHKHa OT NPeanLLIHOTO
13nos3gaHe.

Benuart gum ce npuynHsaBa oT
Ma3Hu OCTaTbLM, KOUTO ce
HarpsiBaT B KoaTa. BuHarm
noyucTeanTe KodaTa n
npucraBkaTa 3a NbpxeHe fobpe
cnep ynotpeba.

MaHnpoBKaTa 1 rasieTaTa He
3anenBsaT NpaBW/IHO 3a XpaHara.

Manku napuyeTa oT NaHWPOBKaTa,
KOWUTO Ce HOCST MO Bb3fyXa, Morat
[a NPUYUHAT 651 OUM.
MputrcHeTe fobpe NaHMpoBKaTa
1 raneTaTa KbM XpaHaTa, 3a fa ce
yBepwTe, Ye 3asensar.

MapMHaTaTa, TeYHOCTUTE NN
coKkoBeTe OT MeCOTO NMpbCKaT nNpn
nonapgaHe B pa3toneHaTta
Ma3HWHa U ONNOTO.

MopacywasanTe xpaHata, npean ga
S nocTaBuUTe B KodaTa.
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Yucremrse 327
Cknagupame 329
PelwwaBarbe npoGnemu 329
Ba)kHoO

BHMMaTeNHO NpounTajTe rv oBMe BaxkHW MHOPMaLmMM Npe Aa ro Kopuctute
anapaTtoT 1 3a4yBajTe rv 3a BO MAHMHA.

OnacHocT

- HemojTe pa ro nocraByBaTe anapaTtoT Ha WM 6113y [0 XKEXOK MIINHCKM
LINOPET, KaKoB BUITO eNEKTPUYEH LLMOPET U eNEKTPUYHM FPEJHI NMI0YN UK
BO 3arpeaHa pepHa.

- HemojTe HMKOraLl Aa ro NoTonyBaTe anapaToT BO BOAA HUTY Aa ro MlakHeTe
nog yeluma.

- 3a [pacnpeyvTe CTPyeH yaap, BHMMaBajTe fa He HaBnese BOAA WKW Apyra
TEYHOCT BO anapaToT.

- CocTojkuMTe 3a NpXXerbe cekorall CTaBajTe rv BO CafoT 3a Aa He A0jaaT BO
LOMUNP CO rPEjHUTE eNleMeHTU.

- HemojTe ga rv nokpusaTe OTBOPUTE 3a BfIE€3 U 13/1€3 Ha BO3AYX foAeka
paboTu anapaToT.

- HemojTe ga ro nonHWTe CaoT CO Macio bruaejkn Toa Moxe Aa Npeamn3BrKa
noxap.

- HemojTe fa ro KOpucTUTE anapaToT ako e OLUTETEH NPUKYYOKOT, KabenoT 3a
HanojyBarbe MM CaMUOT anapar.

- Hwukoral HeMojTe Aa ja fonvpaTe BHAaTPeLLIHOCTa Ha anapaToT Aofeka
paboTu.

- Hwukoraw HemojTe Aa cTaBaTe KOJIMYMHA Ha XpaHa LWTO ro HaAMUHyBa
MaKCVMaIHOTO HMBO O3HA4YeHO BO CafoT.

- Cekorall NpoBepyBajTe fanu rpejayoT e cnobofeH 1 Janu 1Ma 3arnaBeHo
XpaHa BO rpejayor.

MNpepynpenyBare
- Bo cnyuyaj Ha owTeTyBatbe, KabenoT 3a HanojyBarbe MOpa Aa ro 3aMeHu
kKomnaHwjaTa Philips, Hej3uH cepBuUcep 1AM Apyru nmua co CINYHM
kBanudmKaumm 3a aa ce n3berHe onacHoCT.
- AnapaToT NpukyvyBajTe ro caMo BO 3a3eMjeH SUAEH LWTeKep, 3alTUTeH co
3eMjOCnojHO pene.
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Cekoralll NpoBepyBajTe Aanv NPUKIYYOKOT MPaBUIHO CTe ro BMeTHasle BO
LUTeKepOoT.

OBoOj anapart He e HaMeHeT 3a ynoTpeba Co HaABOpPELLEH TajMep UNu co
3acebeH cmMcTeM 3a laneymHCKo ynpaByBakse.

MoBpLWMHUTE WTO Ce onvpaaTt MoXe fa CTaHaT Bpenu gogeka pabotu
anaparor.

OBoj anapat Moxe fa ro KopucTaT felia noctapu of 8 rogMHN 1 rLa co
orpaHnyeHn GUsnyKM, CEH30PHN UV MEHTANTHM CMOCOBHOCTM UK LA CO
He[oCTaToOK Ha UCKYCTBO 1 3Haerse, MOA, YC/I0B [ia ce NOA HaA30p uiu fa
nobuvne ynatcrBa 3a 6e36eHO KopuUcTerse Ha anapaToT 1 fa ri pasbupaat
MO>HWTE OMacHOCTY.

[euata He cmeaT fa cv Urpaat co anapaToT. YncTerbe 1 KOPUCHUYKO
OAP>KyBakbe CMeaT fa BPpLUaT Aella NocTapy oA 8 roAvHu Nod Haa3op Ha
BO3pacHO NuLe.

AnapaToT 1 kabenoT gp>xxeTe rv nodaneky of fodat Ha Aeua nomnaam of 8
rOAVHMN.

Hemojte ga ro notnuparte anapaToT Ha sUA Wiv Ha Apyrn anapatu. OctaseTe
Hajmanky 10 cm cnobofeH NpocTop of 3afHaTa CTpaHa, of ABeTe 6OYHM
CTPaHW 1 Haf anapaToT. He cTaBajTe HULITO BP3 anapaTor.

3a BpeMe Ha Np>XeHeTo CO Bpes BO3/yX, Of OTBOPUTE 3a 13/1e3 Ha BO3ayX ce
ocnoboyBa Bpena napea. [lpxete ru paueTe 1 n1LeTo Ha 6e3begHo
pacTojaHue of napeaTa 1 of, OTBOPUTE 3a M3Me3 Ha Bo3ayx. VIcTo Taka,
BHMMaBajTe Ha BpenaTa napea 1 BO34yxOT Kora ro BaamuTe cafoT Of
anaparor.

Hukoral He KopucTeTe NeCHN COCTOjKM UM XapTuja 3a Neyerbe BO anapaToT.
MoBpLMHUTE WTO Ce AonMpaaT MoXe fa CTaHaT Bpenu fgogeka pabotu
anapaTor.

Cknagvparbe KOMNUPW: TemnepaTypaTa Mopa Aa buae cooaseTHa Ha
cknagvpaHaTa copTa Komnup v Mmopa fa bune Hag 6 °C 3a fa ce
MUHUMU3MPA PU3NKOT Of, M3NOXEHOCT Ha akpuaaMug, Bo NogroTeeHaTa
XpaHa.

Hukorall HemojTe fa ro NoIHUTE CafloT CO Macs1o.

AnapaToT e npeABuAeH 3a ynoTpeba npy ambueHTanHy TemnepaTypu
nomery 5°Cwn 40 °C.

Mpen fa ro BKy4YMTe anapaTtoT, NpoBepeTe Aasv HaNoOHOT HaBeAeH Ha
anapaToT OroBapa Ha HaMOHOT Ha NTOKaIHaTa efleKTPUYHa Mpexa.
KabenoT 3a HanojyBakse ApkeTe ro nofaneky of XeLKu NOBPLUNHM.
HemojTe ga ro noctaByBaTe anapaToT Ha v 613y A0 3anannsu
MaTepujanu Kako LUTO ce YapLuad unv 3aBeca.

AnapaToT ynotpebyBajTe ro eiIMHCTBEHO 32 HAMEeHWTe ONULLIAHK BO OBOj
NpVpaYHUK U KOpUCTeTe caMo opurMHanHu gogatoum og Philips.

He ocTaBajTte anapaToT fa pabotu 6e3 Haazop.

CapoT 1 fofatounTe CTaBeHy BO KOMOpaTa 3a roTBeHe CTaHyBaaT Bpesv BO
TEKOT 1 MO KOPUCTEHETO Ha anapaToT, Na cekorall pakyBajTe cO HVB
BHUMaTENHO.

Mpen NPBOTO KOPUCTEHE Ha anapaToT TEMESHO UcHncTeTe r AeNoBuTe LWTO
foaraaTt Bo JONMp CO xpaHaTa. [ornedHeTe rv ynaTcreata BO MPUpPaYHUKOT.
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OBoj anapaT e HaMeHeT caMo 3a CTaHAapAHa ynotpeba BO LOMaKMHCTBaA. He
e HameHeT 3a ynotpeba BO OMKpPYy>KyBaHba Kako LUTO ce KyjHM 3a nepcoHan BO
npodaBHULM, KaHLenapuu, hapMu nnm gpyrn paboTHW onKpykyBatba. He e
HaMeHeT HWTY 3a ynotpeba of KJIMEHTN BO XOTENWN, MOTENN, YroCTUTENCKN
006jeKTn Ko HyaT HOKeBakse 1 NMojafok U APYrv BULOBM CMECTyBakbe.
Cekoralll nckyyyBajTe ro anapaToT Of, HanojyBarbeTO ako ro ocTaBaTe 6e3
HaA30p, Kako 1 Npef, CKonyBakbe, PackiionyBakbe, CKagvpame Uan
yucTeme.

MNocTaBeTe ro anapaToT Ha XOPU3OHTasHa, PaMHa 1 CTabuiHa NOBPLUMHA.
AKO anapaToT ce KOPUCTU HeMPaBWITHO, ako Ce KOPWUCTY 3a MPOdeCcnoHanHm
nnv nonynpodecmoHanHn Lenm nam ako He ce KOPUCTY BO COMIacHOCT CO
ynaTcTBaTa BO MPUPAYHUKOT 3a KOPUCHULW, rapaHuujaTa Ke buae
noHuwTeHa v Philips Hema fa npudaTv OArOBOPHOCT 3a HacTaHaTaTa LWTeTa.
AKo e notpebHa NpoBepka WK Nonpaska Ha anapaToT, cekorall HoceTe ro
BO OBJIaCTeH CepBUCEH LieHTap Ha Philips. He obuaysajte ce camu fa ro
nonpasaTe anapaToT, BO CNPOTUBHO rapaHuujaTa Ke buae noHuUWTEeHa.
Cekorall Mckly4yBajTe ro anapatoT Of LTekep NO KOPUCTEHETO.

OcTtaBeTe ro anapaToT da ce onaau npnubanxHo 30 MUHYTK Npea Aa
pakyBaTe CO Hero Wi ga ro Yncture.

BHMMaBajTe coCTojKMTe MOArOTBEHM BO OBOj anapat Aa buaaTt 31aTHOXONTY,
a He TeMHW nnu kadeHu.

OTcTpaHeTe r1 3aropeHuTe octaTouu. He mpxxeTe cBEXN KOMMMPU Ha
Temnepatypa noronema of 180 °C (co uen co3faBareTo Ha akpuiamua aa
ce cBefie Ha MUHUMYM).

bupete BHMMaTENHM KOra ro YuCTUTe FOPHUOT AeN Of KOMopaTa 3a roTBeHbe:
XKexXok rpeeH enemeHT, pab Ha MeTanHUTe AeN0BU M 3aLlUTUTa Of, NpCcKakbe.
Cekoralll NpoBepyBajTe faju XxpaHaTa € LLle/TOCHO UCMpXKeHa BO anapaToT
Airfryer.

BH1MaBajTe kora ja nctypate 3roTBeHaTa XxpaHa 1 BHMMaBajTe fa He
ncnagHat gopatouumTe.

EnektpomarHetHn nonntba (EMF)

OBOj anapart e ycorflaceH co BaxeukuTe CTaHAapAv U Nponucn Wro ce
O[lHeCyBaaT Ha M3/10XEeHOCTa Ha eSIeKTPOMArHETHI MOJNbaA.

Peuuknuparse

OBOj cMb0o 03HaYyBa [eKa eNeKTPUYHMTE NPOM3BOAM He CMee Aa ce
dpnaat co 06MYHMOT OTNaZ o AOMaKMHCTBaTA.

MpuapKyBajTe ce A0 3aKOHWTEe BO BallaTa 3eMja 3a 0a4eNHO cobupatse Ha
eNeKkTPUYHUTE NPOU3BOAM.
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FapaHumja u nogapLuKa

BoBep

OnwT onuc

Versuni Hyau e roguilHa rapaHumja no KynyBareTo Ha 0BOj Npoun3soA. OBaa
rapaHLmja He e Baxxeyka ako HacTaHe fleekT Nopaam HeMPaBUITHO KOPUCTEHE
WY NOLWO oAp>KyBarse. HallaTa rapaHumja He M orpaHmnyyBa BallmMTe 3aKOHCKM
npaBa Kako NoTpoLlyBay. 3a noBeke MHhOPMaLIMK N 33 aKTVBMPaHbe Ha
rapaHuumjaTa, moceTeTe ja HallaTta Beb-cTpaHuua www.philips.com/support.

Bu yectntame 3a kynyBarseTo 1 gobpe aojooste Bo Philips!

3a [a ja MICKOpUCTUTe LieniocHaTa NoAapLuKa WTo ja Hyawm Philips, peructpupajte
ro BawwuoT npounssod Ha www.philips.com/welcome.

Perynatop 3a TemnepaTtypa
Perynartop 3a Tajmeport

PeleTka 3a npxerse

Osnaka MAX

Can

Kaben 3a HanojyBatse

[en 3a HamoTyBak-e Ha kabenot
OTBOpM 3a N351€3 Ha BO3AYX

oOo~NOOUTDhWN —

Npen NpBOTO KOpUCTEeH-€

1 OrtcrpaHeTe ja Lenata ambanaxa.
OTCcTpaHeTe rv HanenHuumTe UK 03HakuTe (ako rv Ma) of anapaTtoT.
3 TemenHO McHYMCTETE O anapaToT NpeA npeaTa ynoTpeba (BuaeTe ro
nornasjeTo ,umncrerbe”).

MoaroTtoBKM npep npBa ynotpeoda

CTaBeTe ro anapaToT Ha CTabuiHa, XOPM30HTaHa Y paMHa NoBpLIMHA KOjallTo

e OTMopHa Ha TOMJIMHA.

3abenewka

- He nocTaByBajTe HULUTO BP3 UM Of, CTPaHUTE Ha anapaTtoT. Toa MoXe Aa ro
nonpeyr NPOTOKOT Ha BO3MyX W Aa BfMjae Ha NPXeH-EeTo.

- HemojTe oa ro noctaByBaTe akTUBHMOT anapat BO G/M3MHa UV MO
npeaMEeTN KOMLITO NapeaTa MOXe [a M OWTEeTI, Kako LTO Ce SUO0BU U1
opMaHu.

Kopucrerwe Ha anapaTtoT

Tabena 3a xpaHa

TabenaTa nofosy BM Nomara fa rvi n3bepeTe OCHOBHMTE NMOCTaBKM 3a BUAOT Ha
XpaHa LUTO cakaTe [a ja NoAroTsuTe.
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- MmajTe npeaBuA feka oBMe NOCTaBky ce Npeasiosun. He moxeme fa Bu
rapaHTMpame Hajaobpa noctaBka 3a opefeHa cocTojka buaejku cute
COCTOjKM MMaaT pasIMyHO NOTeKNOo, rofieMuHa, hopma 1 bpeHa.

- Kora nogrotsyBaTe noronemMa KofivymHa Ha xpaHa (Ha np. nomdpur,
wKamnu, baTtaum, 3aMp3HaTK 3aKyCckK), MpoTpeceTe, NpespTeTe Un
M3MeLlajTe rm COCTOjKUTe BO CafoT of 2 A0 3 naTtu 3a fa NoCTUrHeTe
pamMHOMepeH pe3ynTar.

CocTojku KonnunHa  Bpeme Temnepa- 3abenewka
(MuH.) Typa

TeHoK 3amp3HaT noMdpuT (7x7 200-500 g 11-22 180 °C [MpoTpeceTe, npeBpTeTE N

mm/0,3x0,3 in) n3meLlajTe 2-3 natu npu
roTBeHeTO

HOomalweH nomdpuT (aebenvHa 200-500 g 22-30 180 °C [MpoTpeceTe, npeBpTeTE NN

o4, 10x10 mm/0,4x0,4 in) n3meLlajTe 2-3 natu npu
roTBeHeTO

3amp3HaTv nunewkn meganjodn  200-500 g 10-20 200 °C [MpoTpeceTe, NnpeBpTETE NN
n3MellajTe Ha NOJIOBMHA Of,
NPOLLeCcOT Ha roTBeHe

3amMp3HaTy NponeTHu ponaHuykn  200-500 g 10-20 200 °C [MpoTpeceTe, npeBpTeTe NN
Mn3MellajTe Ha NOJIOBMHA Of,
NPOLLeCcOT Ha roTBeHe

Xambyprep (npubnumxHo 150 g/5  1-2 napumrea  12-16 150 °C

0z)

Ponat og meco 400-600 g 35-45 150 °C KopwcreTe ro goaatokor 3a
neyere

MecHu KoTneTn 6e3 kocka 1-2 napunrea  16-20 200 °C MpoTpeceTe, npeBpTeTE UK

(npnbnunxHo 190 g/7 0z) M3MeLlajTe Ha NoJIOBMHA Of,
NpPOLECOT Ha roTBeHse

Munewkwn 6aTaum (MPUBANKHO 2-6 napunma  18-21 180 °C MpoTpeceTe, npeBpTeTE UK

1259/4,5 oz) M3MeLlajTe Ha NONIoBMHA Of,
NpPOLECOT Ha roTBeHse

Munewku rpagn (NpubnuxHo 160  1-4 napunma  18-21 180 °C

g/6 0z)

Llena pnba (npubnuxHo 300-400 1 napye 22 200 °C

g/11-14 0z)

Ddune og puba (npnbnmxHo 200 1-3 napumkba  20-22 200 °C

g/7 0z)

MelwuaH 3eneHuyk (KpynHo 200-500 g 15-20 180 °C MocTaBeTe ro BpemeTo 3a

nceykaH)

roTBeHse Mo Ball BKYC.
MpoTpeceTe, npeBpTeTE UK
M3MeLLajTe Ha MOJIOBMHA Of
MPOLLeCOT Ha roTBEHsE.
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MadumHu (npnbnmxHo 50 g/1,8 1-7 napunmba  14-26 160 °C

0z)

TopTta 400-600 g 35-45 160 °C KopucTeTe ro ogatokoT 3a
neverbe.

OpHanpef ncneveH ne6/3emuuku  1-5 napumra  6-10 200 °C

(npnbnunxHo 60 g/1,2 0z)

HNomalleH neb 400-600 g 40-50 160 °C KopucTeTe ro ogatokoT 3a
neverbe.

O6nukoT Tpeba fa buae
KOJIKY LUTO € MOXHO nopameH
3a fa ce nsberHe neboT aa ro
[OnNnpa rpejHNOT eNeMeHT
Kora HapacHyBa.

MNMp>eHe co Bpen Bo3ayx

BHUMaHue

- Oga e Airfryer kojwTo np>xu co Bpen Bo3ayx. Hemojte ga ro nonHute
CafoT CO MAc/10, MacT 3a NpPXXeHe UK Apyra TeYHOCT.

- He ponupajte rv xewuknTe NoBpLINHU. KopucteTe ru paykuTe unm
ApwkuTe. HoceTe 3alUTUTHU pakaBULIM KOTa pakyBaTe cO BPesIMoT caj.

- OBOj anapaT e HaMeHeT caMo 3a ynoTpeba Bo fOMaKMHCTBA.

- OBOj ypen MoXe Aa ucnyLuTa Yag npu npBoTo Kopuctere. Toa e
HOpPMaJHo.

- He e noTpe6HO NpeTXoAHO 3arpeBakbe Ha anapaToT.

1 3BageTe ro cafoT O anapaToT CO NOBMIeKyBakbe Ha paykaTa.

2 (CraBeTe ja pelueTKaTa 3a npxerse BO CafoT.
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3 (CTaBeTe M COCTOjKMTE BO CagoT.

3abenewka

- Boanapatot Airfryer moxe fa nogrotsyBaTe pa3finiyHN COCTOjKU.
MornegHeTe rv TOYHUTE KOIMYUHM 1 MPUBANKHOTO BPEME Ha roTBeHe BO
.TabenaTa 3a xpaHa”.

- HemojTe fa ja HaaMUHyBaTe KOSIMYMHaTa HaBefeHa BO aenoT ,Tabena 3a
XpaHa" nau ga ro npenosiHyBaTe cafgoT Hag o3Hakata ,MAX" buaejkmn Toa
MOXe [ia ro HaManu KBanmnTeToT Ha KPajHNOT pe3ynTar.

4 BpaTeTe ro cafot Bo anapatoT Airfryer.
BHumaHue
- Hukoralu He KopucTeTe ro cagoT 6e3 pelueTkaTta 3a Np>XXeHe BO Hero.
- He ponupajte ro canoT 3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO U OApPEeAEHO Bpeme
no ynortpebarta, 6uaejKm € MHOry >XeXOoK.

5 BmeTHeTe ro npukay4oKoT BO SUAHUOT LUTeKep.

6 3aBpTeTe ro perynaTopoT 3a TemnepaTypa Ha noTpebHaTa TeMnepaTypa.

7 3aBpreTe ro perynaTopoT 3a TajMepoT Ha NOTPeBGHOTO Bpeme 3a roTBerbe 3a

(-,\ [la ro BKAly4uTe anapartor.
= 3abenewka
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- Hekowu cocTojku Tpeba Aa ce npoTpecaT Ui NpespTaT Ha NoSI0BMHA Of,
BPEMETO Ha roTBerse (BuaeTe ,Tabena 3a xpaHa”). 3a fa rv npoTpeceTte
COCTOjKMTE, U3BNIeYeTe ro CafloT 1 NpoTpeceTe ro Haf MUjanHUKOT. [ToToa
BpaTeTe ro cafoT BO anapatoT.

- AKO ro noctaBuTe TajMepoT Ha NOSIOBUHA Of, BDEMETO Ha roTBeHE 1 o
C/lylWHeTe SBOHYETO Ha TajMepoT, Bpeme e Aia M NpoTpeceTe uav NpespTuTe
cocTojkuTe. He 3abopaBajTe fa ro peceTmpare TajMepoT Ha MPeoCTaHaToOToO
BPEMeE Ha roTeerse.

- 3aBpeme Ha roTBereTo, ako Tpeba [da ja npoMeHuTe TemnepaTypaTta nnm
BPEMETO Ha roTBerse, 3aBPTETE MM TpKasilaTa 3a KOHTPOsa Ha noTpebHaTta
nocTaBKa.

8 Kora Ke ro cfiyliHeTe SBOHYETO Ha TajMepOT, BPEMETO Ha rOTBEHE N3MUHAIO.
3abenewka

- MoxeTe 1 pa4yHO Aa ro UcKSly4mTe anapaToT. 3a fa ro cTopuTe Toa, 3aBpTeTe
ro perynatoporT 3a TajMepoT Ha 0 (BO CNpOTWBHA Hacoka Of CTPenk1Te Ha
4aCOBHUKOT); 3a OBa e NoTpebHa MasiKy norosiemMa cuna OTKOJIKY 3a BpTeHE
BO HacoKa Ha CTPesIkMTe Ha YaCOBHMKOT.

9 3BneyeTe ro cafoT M NpoBepeTe fajn COCTOjKNTE Ce TOTOBU.

BHumaHue

- Capor Ha Airfryer e >xeXXoK No NpoLecoT Ha roTeere. Cekoratu
CTaBajTe ja Ha paboTHa NOBPLUNHA OTNOPHA Ha TonuHa (Ha np.
nopasiora UTH.) Kora Ke ja u3Bagute of anapaTtor.

3abenewka

- AKO COCTOjKMTE C& yLITe He ce MOArOTBEHW, TYPHETE ro CafoT BO anapaTtoT
Airfryer v nopajte HEKOKY LONOAHUTENTHN MUHYTY.

10 VcTypeTe ja xpaHaTa BO Caf UK Ha YNHK]ja.
BHUMaHue
- Mo npouecoT Ha roTBeke, CafoT, BHaTPELWHOCTa U COCTOjKUTE ce
Xewku. Bo 3aBucHocT op BUAOT Ha cocTojkute Bo Airfryer, on capoT
MOXKe Aa u3nese napea.

3abenewka

- 3a[a oTCTpaHuUTe roleMu UK KPLUIMBK COCTOjKM, KOpUCTeTe LWTUManka
3a fa rv nogurHeTe cocTojkuTe.

- HapHoTo of cafoT ce cobmpa BULLIOKOT Mac/10 UM MacTa Of, COCTOjKUTE.

- B0 3aBMCHOCT 07 BUAOT Ha COCTOjKUTE LUTO IV FOTBUTE, MOXEDOU Ke cakaTe
BHVMATESTHO [a ro UCTYpUTe BULLOKOT Mac/1o MM MacHOTUM O cadoT No
ceKoja KoOSIMYMHa, nnu npepg fa ro nporpecete. CtaBeTe ro cagoT Ha
NOBpPLUVHA OTAOPHA Ha TOMIMHA. HoceTe 3alITUTHM pakaBuLM 3a Aa ro
NCTYpUTE BULLOKOT Mac/10 UM MacTa Of, XxpaHata. BpaTeTe ro capot Bo
anaparor.

- Kora efiHa KOfIMYMHa COCTOjKM e nofAroTeeHa, Airfryer e BeiHaLl
NOArOTBEH 3a NOAroTOBKAa Ha Apyra KoNn4mHa.
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MoaroTeByBarbe gomaiueH nomeppuT

3a fa HanpasuTe oAnnyeH gomalueH nomdput Bo Airfryer:

- 13bepeTe copTa Ha KOMMMP COOABETHA 3a NPaBeHe NOMMPUT, Ha NpP. CBEXMH,
(Manky) bpalHecT KOMIUpK.

- Hajrobpo e nompuTOT fa ce Npum co Bpen Bo3ayx BO KOAMYMHM o 500 g
/18 0z 3a pamHOMepeH pe3synTart. [ToMppUTOT BO NorosieMu KOAMYNHN
06NYHO e Nomasky KpLikas o NTOM@PUTOT BO MOMaN MNopLmN.

1 W3nyneTe rv KOMNUPUTE 1 MCeYeTe v Ha CTanynba (nebenvHa og 10x10 mm
/.0,4x0,4 in).

2 [loToneTe rv cTanyumHbaTa of, KOMMUP BO Caf Co BoAa Hajmanky 30 MUHYTW.

3 VcnpasHeTe ro cafoT U UCyLLETE MM CTanynHbaTa o KOMMUP CO Kpna 3a
CafloBY MMM CO XapTreHa Kpna.

4 CuneTe eflHa cyrneHa naxuua Macsio 3a jafere BO cajoT, CTaBeTe
CTanyMHbaTa BO CafloT M MellajTe ce foeka cTanyvkbaTta He ce npemaykaat
€O Macso.

5 OrtcrpaHeTe rv ctanynmata of, cafoT Co MPCTU UK KYjHCKK nprnbop co
Oynynkba 3a BMLWOKOT Macsio Aa OCTaHe BO cafoT.
3abenewka
- HemojTte ga ja HaBanyBaTe YMHKMjaTa 3a Aa MM UCTYPUTE CUTE CTan4yuba BO

CafoT ofeHall 3a BULLIOKOT Mac/io fia He BJie3e BO CafoT.

6 CraBeTe rm cTanymmaTa BO CafoT.

7 TlpxeTe rv ctanyubaTa of KOMIUpP 1 npotpeceTe r 2-3 NaTti 3a Bpeme Ha
roTBeHETO.

YUucreme

MpepynpenyBakse

- ToyekajTe cafoT M BHATPELUHOCTA Ha anapaToT LieJIoCcHO Aa ce onapat
npep Aa 3ano4yHeTe Co YNCTEHE.

- CapoT e 0610)keH co Henennue coj. HemojTe ga kopucTtute meTaneH
KYjHCKM Npu6op unu abpasmBHM MaTepujanm 3a Yyncrere 6uaejkm moxxe
Aa ro owTeTaT HeNenJUBMOT Co;j.

McuncreTe ro anapaToT no cekoja ynotpeba. OTcTpaHeTe rv MacaioTo 1

MacHOTUWTE O, AHOTO Ha CafloT Mo cekoja ynoTpeba.

1 3aBpTeTe ro perynaTopoT 3a TajMepoT Ha 0, 3BajeTe ro NpUKIYyHOKOT Of
SWOHWOT LUTeKep W OCTaBeTe ro anapaToT fa ce onaau.
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CoseTt
- M3BapeTe ro cafloT 3a la OBO3MOXMTe Nobp30 naferse Ha Airfryer.

2 (TaBeTe ja pelueTkaTa 3a Np>Xerbe BO CafoT.

3 Wcdpnete rm MacHOTUMTE MW MAcNOTO Of AHOTO Ha CafoT.

4 licnepeTe ri cafloT M pelueTKaTa 3a Npxerbe BO MallnHa 3a caflosu. MoxeTe
[a M NCYUCTUTE 1 CO TOoMMa BOLA, TEYHOCT 3a MUEHse CaJoBU 1 HeabpasmBeH
cyHrep (nornegHete Bo ,Tabena 3a yncrere”).

Coser

- AKO ocTaToLM O} XpaHa ce 3anenaT Ha cafloT Un peLueTKaTa 3a Npxeme,
MOXeTe [a r'v MoTON1Te BO BPesia BOAA M TEYHOCT 3a M1eHbe CafoBu
10-15 MmuHyTK. TlOTOMNYBaH-€TO MM OMEKHYBa OCTaTOLMTE Of, XpaHaTta 1 ro
ONleCcHyBa HUBHOTO OTCTPaHyBatbe. KopucTeTe TEYHOCT 3a MUeHe CafoBu
LUTO MOXe [a MM PacTBOPM MacioTo U MacHOTUMTE. AKO MMa AamKu Of,
MaCHOTUM Ha CaA0T UKW peLlieTkaTa 3a NpPXerse 1 He cTe Moxerne Aa rv
OTCTPaHWUTE CO Bpesia BOAA 1 TEHYHOCT 3a M1erse CafloBU, KOPUCTETE TeveH
OAMacTyBau.

- [okonky e noTpebHo, ocTaToumMTe O XpaHa 3aneneHun Ha rpejHnoT
efleMeHT MOXe fla ce OTCTpaHaT co YeTKa cO Meku A0 CpefHu BnakHa. He
KOpUMCTETe YeTka CO YesMYHa XuLa Uan YyeTka co TBPAM BnakHa buaejkm
TOa MOXe [ia rO OLUTETN CJ10jOT Ha FPEJHNOT eleMEHT.

5 3a pa un3berHete rpebHATUHKM, HEXHO M3bpULLETE rO HAABOPELIHMOT Aef Ha
anapaToT CO HEUCTYTKaHa, YMcTa 1 Meka Kpra. 3ano4yHeTe co Manky

HaBiaxXxHeTa kpra 1 NPOLOJIKeTe CO CyBa, ako e NOTPebHoO.

6 VlcymcTeTe ro rpejHMOT efleMeHT CO YeTKa 3a YNCTere 3a [a MV OTCTpaHuTe
CUTe OCTaToLM of XpaHa.

7 WcyuncTeTe ja BHaTPELUHOCTa Ha anapaToT co Bpesia Bofa U HeabpasviseH
cyHrep.
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Cknagupame

1 Vickny4yeTe ro anapaToT Of LUTEKEpP 1 OCTaBeTe ro Aa ce of1afu.
2 HpOBepeTe Oann ciTe AenoBu ce HNCTK 1 CyBKM npen Aa r ckiagmrparte.

3abenewka

- Kora ro Hocute anapatoT Airfryer, op>xeTe ro xopn3oHTanHo 3a fa He

nagHaT cagoBuUTe N Oa Ce OoTeTaT.

- Cekorall NnpoBepyBajTe fanv oTCTpaHAnBuUTe Aenosu Ha Airfryer ce
NPULBPCTEHN Npef fa ro HocuTe 1/unu cknagnpare.

PewaBare npobnemn

Bo oBa nornasje ce onuwaHn HajyecTnTe NPobiemMu Co KoM MOXe a ce cooyuTe
Npw KOpUCTeHe Ha anapaToT. AKO He MOXeTe [la ro pelumnte NpobaemoT co
noMoLl Ha nHopmaLmmnTe HaBefeH NoJosy, NoceTeTe ja BeO-cTpaHuLaTa
www.philips.com/support 3a fa npoHajaeTe N1CTa Ha HajyecTn nNpatlarba nnu
obpaTeTe ce Ha LieHTapoT 3a KOPUCHMUYKa NOALPLLKA BO BaLlaTa 3emja.

Mpo6nem Mo>kHa npuyunHa

PewweHne

HazBopeluHocTa Ha anapaToT ce  TonamMHaTa Of BHaTpeLLHOCTa ce
BXeLLUTyBa 3a BpeMe Ha LUMPU KOH HaABOPELLHUTE SUOOBW.
ynoTpebaTa.

Toa e HopmanHo. Pauknte n
KoMn4uMHbaTa KOVLLTO rv gonupare
3a Bpeme Ha ynotpebaTa Hema fia
6ugaTt Tonam Ha gonup.

CapoT ¥ BHATPELLHOCTA Ha
anapaTtoT CeKoralll ce BXeLUTyBaaT
KOra anapaToT € BKJlyYeH 3a Aa
MOXe XpaHaTa COOBETHO [ia Ce
3roTeu. OBMe AefI0BK ce ceKorall
Bpesiv Ha gonup.

AKO anapaToT e BKJIyYeH NMOAOSIro
BpeMme, HeKOW 1eNoBY CTaHyBaaT
Bpenv Ha gonup. OBMe Aen0oBY Ha
ypenoT ce obenexaHn co
cnefHaTa MKoHa:

/N
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Mpo6nem

Mo>kHa npuymnHa

PeweHne

AKO MMaTe Npeasua aeka
oApeneHu eNnoBu ce BXeLTyBaaT
1 He rv jonuparte, ypenorT e
LenocHo 6e3beneH 3a ynoTpebda.

JomaluH1oT NoM@puUT He Mu
13neryBa Kako LUTO O4ekyBaB.

He cTe ja kopucTene cooaseTHata
copTa Ha KoMnup.

3a pga pobuete Hajoobpu
pe3ynTaTu, KopucTeTe CBeX
OpalwHect komnup. AKo Tpeba Aa
r1 cknagmpaTe KomnupuTe,
HemojTe fia rv vyBaTe BO JlagHa
cpefvHa Kako, Ha npumep, Bo
hprxmaep. V3bepete komnumpn
Ha YMe NakyBarbe MuLLyBa feKa ce
NMOrOAHM 3a NpXekse.

KonuumHaTta Ha cocTojkun BO cagoT
e nperosema.

Cnepete rn ynaTtcrBaTa BO OBa
ynaTCTBO 3a KOpUCTeHe 3a Aa
noaroTeBmnTe oomMalleH I'IOMCpr/IT.

OfnpefeHn BUOOBU COCTOjKM Tpeba
[ Ce NpoTpecaT Ha MoOBMHa Of
BPEMETO Ha roTBetse.

Cnepete rn ynaTtcrBaTa BO OBa
ynaTCTBO 3a KOpUCTeH-e 3a Aa
noaroTeBmnTe oomMalleH I'IOMCpr/IT.

AnapatoT Airfryer He ce BKy4yBa.

AﬂapaTOT He e NPUKIy4eH.

[MpoBepeTe pJanu NPuUKIy4OKOT €
COO[BETHO BKJTy4€H BO SUAHUOT
LiTekep.

Bo LTEKEPOT ce MpUKIyYeHu
rnoseke anapaTtu.

Anapatot Airfryer uma ronema
MOKHOCT. MpukyyeTe ro Bo Apyr
LUTEeKep 1 NpoBepeTe
ocurypysadmnTe.

3abenexyBam ynerse Ha
ofpeneHu mecTta BO
BHaTpeLUHOCTa Ha MojoT Airfryer.

Bo capoT Ha Airfryer moxe fa ce
nojaeaT Manu JamMKu nopagu
cnyYajHu gonupu nnu rpeberse Ha
noBpLiMHaTa (Ha npumMep, Npu
yucTerse co rpybun anaTu 3a
Yuctere U/ Unuv npun BMeTHyBakse

Ha pelleTkaTa 3a r|p>Ke|—be).

MoxeTe fa cnpeynTe
OLUTETyBaH€e CO MPaBUIHO
CnyliTare Ha pelueTkaTta 3a
npxerse. AKO ja BMeTHeTe
pelueTKaTa 3a NpXekrse Nof aroJ,
Hej3MHMOT CTPaHNYeH fen Moxe
[a yapv BO SUAOT Ha CafoT WTO
npeav3BuKyBa nynerse Ha Manu
napynHa of, NOBPLUNMHCKNOT C10j.
Bo TakoB cnyuyaj, umajte npeasug
[leka Toa He e WTeTHO buaejku
CUTe MaTepujanu LWTO ce KopucTaT
ce 6e36eHM 3a xpaHaTa.

Op anapatoT n3nerysa 6en yag.

[oTBUTE MACHW COCTOJKU.

BHumaTenHo ncrypeTe ro
BULLOKOT MacJ10 Ui MacTtu o
CafgoT 1 nponoJsixeTe co
rOTBEHETO.
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PeweHne

CapoT cé yluTe COAPKM MacHM
OCTaToLM Of, NPEeTXOAHa
ynoTpeba.

BennoTt Yag e npeamsBrKaH of
MacHWTe OCTaTOLM LLITO Ce
3arpeBaat BO cafoT. Cekoralu
yucTeTe rv CafloT U pelueTkaTa 3a

np>eHse TeMesHO Mo cekoja
ynoTpeba.

JleGHUTe TPOLLKM MK cMecaTa 3a
naHuparbe He ce 3anenuna gobpo
3a xpaHaTa.

CUTHWUTE YecTUYKM of cmecaTa 3a
naHuparbe WTo ce npeHecyBaat
BO BO3yXOT MOXe fa
npenmnssukaat 6en vyag. LiBpcro
NPUTUCHETE TV NTeBHUTE TPOLLIKM
NNV cMecaTa 3a NaHvparse Ha
XpaHaTa 3a 1obpo Aa ce 3anenar.

MapvHagaTta, Te4HOCTUTE UK
COKOBWTE 0f] MECOTO NpckaaT BO
HacobpaHuTe MacHOTUN.

CobepeTe ro BULLIOKOT TEYHOCTN

Ol XpaHaTa CO TanKake npe fa ja
CTaBuMTE BO CaoOT.
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Ba)kHas nHdopmauums

I'Iepen Ha4aJioM 3KcryaTaymm np|/|6opa BHMMATEJIbHO O3HakKOMbTeCb C
HacToAaWwmnm 6yKJ'IETOl\/I 1 COXpaHUTe ero an4d nanbHenLwero NCnoab3oBaHus B
Ka4ecTBe CNpaBOYHOro Mmatepuana.

OnacHo!

o000

MpepynpexgeHue

3anpeLaeTcst CTaBUTbL NPUOOP Ha HarpeTyto ra3oByto NMNUTY, SNEKTPUYECKYIO
nAnTY NtoOOro BUAA, 3NeKTPUYECKYIO BaPOUHYIO NaHe b UK PAOOM C HUMWU, a
Tak>Xe B HarpeTbll AyxOBOW LiKad.

3anpeLaeTcst norpyxkatb NpUHOpP B BOAY MW MbITb €10 Nof, CTPyelr BOAbI.
MonagaHwe BOAbl MW OPYTUX XUAKOCTEN BHYTPb YCTPOWNCTBA MOXET
NPUBECTU K MOPAXXEHWNIO SNeKTPUYECKNM TOKOM.

Bo n3bexaHune KoHTaKTa ¢ HarpeBatoLLMMM 31eMeHTaMu Bceraa knagure
NPOAYKTLI AN Kapkn B MPOTUBEHb.

He 3akpbiBalTe OTBEPCTUA BXOAA W BbIXOAa BO3[yXa BO Bpemsi paboTbl
npubopa.

3anpeLaeTcst HaNMBaTh Mac/lo B MPOTMBEHb BO M30exXaHve BO3ropaHus.
3anpeLyeHo Nonb3oBaThcsa NPMOOPOM, eCsiv ceTeBas BUIIKA, CETEBOW LLHYP
NNV caM Npubop NOBpPeXIeHbI.

3anpeLaeTcst NprKacaTbecsa K BHYTPEHHUM 4acTsM Nprubopa BO Bpems ero
paboThbl.

He knaguTe B NpOTVBEHb MHIPEANEHTbI B KOIMYECTBE, MPeBbILLatoLLEeM
OTMETKY MaKCMMaslbHOrO YPOBHSI.

Bcerpa npoepsiiTe Hanu4une cBOGOAHOro NPOCTPaHCTBa BO3/1e
HarpeBaTeNIbHOro 31eMeHTa ¥ OTCYTCTBME efbl Ha HarpeBaTeIbHOM
anemeHTe.

B cnyyae noBpexaeHus ceTeBOro LWHypa ero HeobxoANMO 3aMeHNnTb. B
uenax 6e3onacHoOCT 3aMeHa A0JIXKHA BbINONMHATLCS KoMnaHuen Philips,
CEPBUCHBIM areHTOM UK CrelManncTaMm aHanorMyHom KBanmudukaumm.
Mopkntovante Npnbop TONbKO K 3a3eMJIEHHON po3eTKe, 3aLMLLEHHON
aBTOMAaTUYECKNM BbIKJIKOYATENIEM B CJTyYae yTEUKM Ha 3eMJTHO.
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YbenuTech, 4TO ceTeBast BUSIKa LOMKHbIM 06pa3om BCTaBeHa B PO3eTKy
3N1eKTPoCeTU.

3anpellaeTca nNoaktoyaTb AaHHbIN NPUOOP K BHELLHeMY TanMepy nnm
cmcTeMaM AMCTaHUMOHHOIO ynpaBaeHus.

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus npubopa ero NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaThbCs.
[eTn ctaplle 8 neT 1 ivLa € OrpaHUYeHHbIMU BO3MOXXHOCTAMU CEHCOPHOW
CNCTEMBI U OFPaHUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMU AN (PUINYECKNUMM
CNOCOBHOCTAMMU, a TakxKe LA C HeOCTaTOYHbIM OMbITOM W 3HaHVSMU MOTYT
NoNb30BaThCSA 3TUM NPMOOPOM NOA NPUCMOTPOM UM NOCSIE NONyYeHUs
WNHCTPYKLMIA O 6e30MacHOM MCNob30BaHMM Npubopa 1 NoTeHUManbHbIX
OMacHOCTSAX.

He no3sonsnte pgetsm urpatb ¢ Npubopom. eTu MoryT ocyLLecTBNATL
OYMCTKY 1 YXOA 3a NPUOOPOM, TONBKO eC/IM OHM cTapLue 8 NeT 1 HaxoaaTcs
no4 NpPUCcMOTPOM B3POCSIbIX.

XpaHuTe Nprbop 1 LWHYP B MecTe, HeAOCTYNHOM AJ1s AeTel MnagLle 8 neT.
He knaguTe npnbop Bo3ne cTeHbl nu Apyrux npubopos. C3agu, no 6okam ot
nprbopa 1 Hag HUM AOJSIXKHO OCTaBaTbCst He MeHee 10 cM cBOOOAHOIO
npocTpaHcTBa. He cTaBbTe Ha NPUOOP NOCTOPOHHME NPeaMEThI.

Bo Bpemsi mpurotosneHus B aaporpuiie yepes cneLmasibHble OTBEPCTUSA
BbIXOAUT ropsymit nap. OctaBanTech Ha 6e30NacHOM paccTosHUK OT Napa 1
OTBEPCTUI BbIXOAA BO3AyXa. Takke MOMHUTE O ropsiyemM BO3Ayxe, KOraa
CHMMaeTe NPOTVBEHb C Npubopa.

He knagute B nprbop nerkune no KOHCUCTEHLUMU MHTPEANEHTbI U He
ncnonb3ynTe Bymary Ans BbineKaHus.

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHUsS yCTPOMCTBA HEKOTOPbIE MOBEPXHOCTN MOTYT
HarpesaTbCs.

XpaHeHue kapTodens: kKapTodenb HEOOXOAMMO XPaHWUTL NPW TeMnepaType
He MeHee 6 °C, 4ToObl CBECTU K MUHUMYMY PUCK BO3AENCTBUS akpuiaMmaa
Ha roTOBYIO MMULLLY.

He HanuBalTe Mac/o B NPOTMBEHD.

Mprbop pekomeHOyeTCH UCMOSb30BaTh NP TeMMepaType OKpyKatoLLLewn
cpenpl o1 5°C oo 40 °C.

Mepen nopktoyeHviem nprbopa yoeamTech, YTO yKazaHHOE Ha HeM
HanpsbkeHne COOTBETCTBYET HAMPSXKEHWIO MECTHOW 3/TEKTPOCETH.
M36eraiTe KOHTaKTa CETEBOrO LUHYPa C FOPAYNMU MOBEPXHOCTAMM.

He cTtaBbTe Npnbop Ha Nerko BocnnameHsioLmecs matepuanbl (ckatepTb
NNV 3aHABECKM) U PSAOM C HAMM,

He ncnonb3ynte npubop ons Lenem, oTAMYHbIX OT OMUCAHHbIX B LAHHOW
WNHCTPYKLMM N0 3KCMyaTaumm, U MCNonb3ynTe TONbKO OpUTrMHabHble
akceccyapsl Philips.

He octaBnsiite paboTatowmin npubop 6e3 npncMoTpa.

MpoTrBeHb 1 akceccyapbl, MOJIOXKEHHbIE B KaMepy [J19 NPUTOTOBIEHNS,
CTAHOBSATCS rOpSAYUMYM BO BPEMS 1 MOC/1e UCMOob30BaHUs Npnbopa;
NCMONb3yMTe NX C OCTOPOXHOCTHIO.

MNepen nepBbiM NPUMeEHeHWeM Nprbopa TLATENBHO NPOMONTE BCe AeTanu,
KoTOpble ByayT conpukacaTbes C NULLEBbIMU NpofykTamu. CM. npunaraemMyio
WNHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaumm.
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BHumaHuMe!

Mpunbop npegHa3HavyeH TONbKO A8 NCMOMb30BaHUSA B OObIYHbLIX ObITOBbIX
ycnoBusx. OH He NpefiHa3HayeH A/19 UCNob30BaHMA B TakX YCI0BUAX, Kak
CTONOBbIE U KyXHW AN nepcoHana B MarasunHax, oducax v T. n. MNpunbop
TakxXe He NpegHasHaveH Ans MCNOoNb30BaHMSA NOCTOSANbLAMU FOCTUHNL,
rocTeBbIX JOMOB U T. .

Mepen cbopkor, pazbopKom, XxpaHEHWEM 1 OYNCTKOMN, @ TakxKe ecrn Bbl
ocTaBnsieTe Nnpubop 6e3 npncMoTpa, 0bsi3aTeNbHO OTKIIoYaTe Npubop oT
3N1eKTpoCeTu.

YcTaHoBWTe NPUOOP Ha FOPU3OHTANbHYIO POBHYIO U YCTOMYMBYIO
NMOBEPXHOCTb.

B cnyyae HapylueHWs npaBma MCNob30BaHUs npubopa, Npw ero
MCNOJIb30BaHMM B KayecTBe NpodeccroHanbHOro 1am
nonynpoeccnoHanbHOro 00opyLoBaHWS, a Takke Npu HapyLweHn Npasun
OaHHOWM MHCTPYKLUMM MO 3KCMyaTaumm rapaHTUiHble 0b6s3aTenbCTsa
YTPauMBalOT CBOKO CUY, U B 3TOM cJlydae komnaHus Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a Kakow Obl TO HI ObINO NPUYNHEHHDBIN yLLLEepO.

[na npoBepku nnn peMoHTa npubopa cnefyeT obpaLlaTbcs TONbKO B
aBTOPU30BaHHbI cepBUCHbIN LieHTP Philips. He nmbiTantech BbIMOMHATb
PEMOHT Nprbopa caMoCTOATENBHO, B MPOTUBHOM C/ly4ae rapaHTUinHbIe
006513aTeNbCTBa YTPAUYMBAIOT CBOIO CUJTY.

Mocne 3aBeplueHnst paboTbl OTKIOUUTE NPUOOP OT PO3ETKM INEKTPOCETU.
Mpexae 4em ounLLaTh YCTPOWCTBO MUK BpaThb B pykW ero KOMMOHEHTbI, JanTe
eMy OCTbITb B TedeHne npumepHo 30 MUHYT.

Y6enuTech, 4TO MHTPEANEHTbI, MPUrOTOBIEHHbIE B a3POrpusie, Moy4atoTcs ¢
KOPOYKOW 30/10TUCTOrO LiBETa, @ He MPOXapeHHbIMN A0 TEMHO-KOPUYHEBOTO
ugeTa.

3BnekuTe nogropesLUme ocTaTku. He XapbTe cBexXuin KapTodenb npu
Temnepatype cabilwe 180 °C (4To6bI CBECTU K MUHUMYMY 0b6pa3oBaHume
akpunamuaa).

Cobntoante 0CTOPOXKHOCTL BO BPEMSI OUUCTKM BEPXHEN YacTn Kamepbl
NPUrOTOBJIEHMSA: HE KacalTeCb ropsiyero HarpeBaTe/IbHOro 3/1IeMeHTa, Kpaes
MeTannMyeckmnx getanen 1 3alMTHOro NeMeHTa.

Bcerpa nposepsiiTe, YTO MHrPeaneHTbl LOMKHBIM 06pa3oM NPUroTOBUANCH B
asporpune.

By[ibTe OCTOPOXHbI MPW BbIIMBAaHNN MPUTOTOBIEHHOW NULLM U n3beranTe
BbINaAeHMNS aKceccyapos.

dnekTpomMarHuTHble nons (M)

3TOT NPnbOP COOTBETCTBYET MPUMEHVMbBIM CTaHAAPTaM U HOPMaMm Mo
BO3[,MCTBUIO 311EKTPOMArHUTHbIX MOJEN.
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DTOT CUMBOJ1 O3HAYaeT, YTo SN1ieKTpnyeckmne nsnenmna He MoryT ObITb
YTUNn3npoBaHbl BMecCTe C ObITOBbIMM oTXO04amMMn.

BbinonHante pPasfenbHyo yTUan3aynio 3N1eKTpNYeCckKnX N 371eKTPOHHbIX
1N30enunm B COOTBETCTBUM C npasuiamMn, NPUHATbIMA B Ballen CTpaHe.

FapaHTUsA U NoaaepIKKa

Versuni npegnaraet ABYX/IETHIOK rapaHTUIO Ha 3TO M3AeNne nocsie Nokynku. 3ta
rapaHTus HedencTBUTENbHA, e AethekT BO3HMK 13-3a HEMPABUIIbHOrO
MCNOSb30BaHUA UM HEHaZIexallero yxoda. Halua rapaHtus He BiuseT Ha
BalLW NpaBa noTpebuTens B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM. [/ nonyyeHns
LONONHUTENBHOM MHMOPMAaLMK UK AN BbI30Ba rapaHTum, noceTuTe Hal Beb-
cant www.philips.com/support.

BBepeHue

Mo3gpaBnsem ¢ NoKynkow n npueetcteyem B kiyoe Philips!

YT06bl BOCMOIb30BATLCS BCEMU MPENMYLLECTBAMM HaLLIE MOAAEPXKKM,
3aperncTpupyinTe npoaykT Ha cante www.philips.com/welcome.

OOLlee onucaHue

oO~NOUThWN —

Perynatop TemnepaTypbl
Perynatop BpemeHn
PeweTka ons xapku
NHonkaTop MAX
MpoTneeHb

LLIHyp nuTtaHms

MopmoTka WwHypa
OTBepcTus BbiIxoda BO3Ayxa

MNepepn nepBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

1 Ypanute BCe ynakoBOYHblE MaTepuanbl.

2
3

CHMMUTE ¢ Npubopa BCe HaKNENKN 1 APIbIKK (eCN MMELOTCS).
Mepen NepBbIM UCMOb30BaHMEM OYMUCTUTE NPMOOP (CM. paszaen OumncTka).

MNepepn nepBbIM NCMNOJIb30OBAHUEM

Mprbop HeobXOAMMO CTaBUTb HA FOPU3OHTAsbHYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb,
YCTOMYMBYIO K BBICOKMM TEMMepaTypam.

MpumeyaHune



336 Pycckun

He HakpbiBanTe Npnbop 1 He CTaBbTE BO3J1€ HEFO MOCTOPOHHME NMPEeAMEThI.
3TO MOXeT 3ab10KMpPOBaTh MOTOK BO3AyXa Y MOBAUSATL Ha pe3ynbTaT
NPUrOTOBNEHMS.

He ycTaHaBnuBanTe paboTatoLmit npnbop psLom U Nog npeameTamu,
KOoTOpble MOTyT BbITb MOBPEXAEHbI MapOM, HanpyMep, NOA NOoAKaMM Uan
PAOOM CO CTEHOWN.

Ucnonb3oBaHne npmnbdbopa

Tabnuua c HrpegMeHTamMu

Ta6ﬂ|/|u,a HK>Xe NO3BONAET yCTaHOBWTb OCHOBHbIE HaCTpOl;IKM ona
NPUTroTOBNEHNSA PA3SINYHbBIX TUMOB NPOOYKTOB.

MpumeyaHune

MOMHWTE, YTO 3TO NINLLbL PEKOMEHAOBAHHbIE 3HaYeHNs. MOCKObKY NPOAYKThI
PA3/IMYAIOTCA MO NPOUCXOXAEHNIO, Pa3MepPy U MPOU3BOANUTENIO, Mbl He
MO>eM rapaHTUPOBaTh, YTO 3T 3HAUYEHWS BYAYT NYULWNM BLIGOPOM NS
NPUroTOBNEHNS BbIOPAHHbLIX BAMU MHTPEANEHTOB.

Mpv NpUroToBneHny 60bLIOrO KONMYeCTBa NPOAYKTOB (Hanpumep,
kKapTodens hpu, KPEeBETOK, KYPUHbBIX HOXEK 1 3aMOPOKEHHbIX 3aKyCOK)

2-3 pasa BCTPSAXHUTE, MOBEPHUTE UK MOMELIANTE UHTPEANEHTbI B MPOTUBHE
LONs1 X PaBHOMEPHOTO NPUrOTOBAEHWS.

NHrpeamneHTbl KonuyectBo Bpemsa Temnepa- lNpumeyaHune
(MuH) Typa

TOHKNM 3aMOPOXEHHbIN 200-500r 11-22 180 °C MoTpebyeTcs BCTPAXHYTh,

kapToens hpu (7x7 Mm) nepeBepHYyTb UK NoMeLlaTb
2-3 pa3sa B npouecce
NpUroToBIEHNS

HOomalHuin kaptodens hpn 200-500r 22-30 180 °C MoTpebyeTcs BCTPSXHYTh,

(10x10 MM B TONILLMHY) nepeBepHyTb UK NOMeLlaTb
2-3 pa3sa B npouecce
NpUroToBIEHNS

3aMOpPOXeHHbIe KypUHbIe 200-500r 10-20 200 °C BcTpsxHyTb, NnepeBepHyTbL NN

HareTchl nomeLlaTb B npoLecce
NpUroToBIEHNS

3aMOpPOXeHHbIe CIPUHI-POSIIbI 200-500r 10-20 200 °C BcTpsxHyTb, NnepeBepHyTbL Mn
nomeLlaTb B npoLecce
NpUroToBIEHNS

Fambyprep (okono 150 1) 1-2 wr. 12-16 150 °C

MscHown pynet 400-600r 35-45 150 °C Hy>HO ncnonb3oBatb
npvcnocobnexue ons
BbIMeuku

MsicHble OTOMBHbIE 6e3 KOCTOUKM  1-2 LWT. 16-20 200 °C BcTpsaxHyTb, NnepeBepHyTL an

(okono 1907T)

noMeLlaTb B npotecce
npuroToBeHNA
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KypuHble Hoxku (okono 125r) 2—-6 Wr. 18-21 180 °C BcTpsaxHyTb, NnepeBepHyTL 1n
nomeLlaTb B npoLecce
NPUroTOBAEHNS

KypwvHas rpyaka (okono 160 ) 1-4 wr. 18-21 180 °C

Llenas pbiba (okono 300-400 r) 1 WwT. 22 200 °C

Pbi6Hoe chune (okono 200 1) 1-3 wWr. 20-22 200 °C

OBoLyHas cMmech (KpynHo 200-500r 15-20 180 °C Bpems npurotosneHns

rnope3saHHas) 3aBUCKT OT BaLUMX JINYHBIX
npeanoYTeHNN.
BCTpsixHyTh, NepeBepHyTb A
nomMelaTb B npoLiecce
NMPUrOTOBJIEHUS.

MadbduHbl (okono 50 ) 1-7 wr. 14-26 160 °C

Mupor 400-600r 35-45 160 °C Mcnone3oBath
npucrnocobnexHne ans
BbIMEYKU.

BbineyeHHbI xneb/0ynoyku 1-5 wr. 6-10 200 °C

(okono 60T)

NoMallHuin xnebd 400-600r 40-50 160 °C icnonb3oBaTb
npucrnocobnenne ans
BbIMEUKU.

®opma AoKHa bbITb
MaKCMasibHO MOCKOM,
4TObbI X160 He Kacancs
HarpeBaTesIbHOro d/1IeMeHTa
nocsie Toro, kak mogHNUMeTCs
TecTo.

lNMpurotoBneHune B asporpune

BHuMmaHume!

3TOT a3porpunb paboTaeT 3a cyeT ropsyero Bosgyxa. He Hanueaiite
Macs10, hpuUTIOp U ApYrue XXMAKOCTU B MPOTUBEHb.

He npukacarTecb K ropsuMmM noBepxHocTam. Micnonb3yiTe pyuku u
perynstopbl. Yaep>XXuBanuTe ropsiunini NpoTUBEHb TEPMOCTONKUMU

yXBaTKaMU.

Mpu6op NpegHa3HaveH TOIbKO A1 AOMALLHEr0 UCMOJIb30BaHMS.
Mpu nepBoM BKJIIOYEHUM NPUGOpPa MOXKET BblAENATbCA HEMHOMO AbIMa.

3TO HOpMaJbHO.

MpenBapuTenbHo HarpeBaTb NpUGop HeoGs3aTeNbHO.
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1 VI3BnekuTe NPOTMBEHb U3 NPUOOPa, MOTAHYB 33 PYUKY.

2 YcTaHoBUTE peweTKy o4 >Xapkn B NPOTUBEHb.

3 TlonoxuTe MHIPeAVEeHTbl B MPOTUBEHb.

MpumeyaHune

- CNoMOLLbI0 a3pOorpusIa MOXKHO FOTOBUTL Pa3fIMYHbIe NPOAYKTbI MATAHWS.
CM. TabnuLy NPOLYKTOB, YTOOLI HANTN MHOPMALMIO O MOPLMAX U
npPUONM3NTENbHOM BPEMEHU NPUTOTOBIEHMS.

- He rotoBbTe nopuun, NpeBbillaoLLme ykasaHHble B TabnvLe NpoayKTos, 1
He HanoJIHANTE NPOTMBEHD CBbIlLe OTMeTKM MAX, MOCKOMIbKY 3TO MOXET
NOBANATL Ha PE3YIbTaT MPUrOTOBNEHUS.

4 YcTaHOBWTE NPOTUBEHb Ha3ag B a3pPOrpuilb.
BHumaHue!
- Hukorpa He ncnonb3ynTe NPoTUBEHDb 63 yCTaHOBNIEHHON B HEro
peLUeTKN AN1S XKapKU.
- He npukacanTecb K NPOTUBHIO BO BPeMsi U HEKOTOpPOe BpeMs nocie
MCMoJIb30BaHUs NPUGOPa, MOCKOJIbKY OH CUJIbHO HarpeBaeTcs.

5 BcTaBbTe ceTeBylO BUJIKY B PO3ETKY.
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6 [loBEpHWTE PerynsaTop TemnepaTypbl B MOMOXKEHWE, COOTBETCTBYIOLLLEE
HeobxoaMMOM TemnepaType.

7 [ns BKJOYEHUS YCTPOWCTBA YCTaHOBUTE PErySIATOP BPEMEHU B
HEeobXo4NMMOe NOJIOXEHME.

MpumeyaHune

- HekoTopble HrpeaneHTbl TPebyioT BCTPSIXMBAHUS UM MOMELLNBAHNS BO
BPeMSs MPUroTOBNEHNS (CM. TabnuLy NpoaykToB). YToObI BCTPSXHYTb
VNHIPeAVEHTbI, BbIABVHbTE MPOTUBEHb U BCTPSXHUTE €ro Haf pakoBMHOWN.
3aTeMm 3aABMHbTE NPOTUBEHb OOPATHO B NPUBOP.

- Bbl MOXeTe BbIOpaTb Ha TaiMepe NMoJsIoBUHY OT 0bLLen ANUTeNbHOCTA
NPUrOTOBNEHMS, YTOOBI MOHATL, KOrAa HEOOXOAMMO BCTPSIXHYTb U
nomMeLlaTb MHrpeaneHThbl. [ocne 3Toro Bam Hy>KHo OyaeT BblIbpaTh Ha
TaliMepe oCTaBLUeecsi BpeMsi MPUrOTOBIEHNS.

- Bo Bpems NpuroToBneHns NCNob3ynTe perynstopbl A5 U3MeHeH s
TemnepaTypbl AN BPEMEHW NMPUTOTOBEHUS.

8 Ecnu nprbop mn3paeT 3ByKOBOW CUrHaS, 3TO O3HaYaeT, YTo NPUroTOBNeHne
3aBepLUeHo.

MpumeyaHune

- Mpubop TakkKe MOXHO BbIKMIOYNTL BPYYHYtO. [1ns 3TOro nogepHuTe
perynaTop Bpemenun go 0 (MpOTWB 4acoBOW CTPESIKM); MOXET NoTpeboBaThcs
Bonblue ycUnni, 4em Npun NOBOPOTE MO YaCOBOW CTPesIKe.

9 BblABUHbLTE NPOTUBEHb N YOEAUTECH, YTO MHTPEONEHTbI FOTOBbI.
BHumMaHue!
- Mone npurotoBneHusi NPOTUBEHb asporpuns yaert ropsunm. Becerpa
CTaBbTe €ro Ha TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb (Hanpumep, NOACTaBKY U
Ap.) nocse U3BneveHusl U3 yCTponcTea.
MpumeyaHne

- Ecnu vHrpeameHTsl elle He roToBbl, MPOCTO 33/iBMHbTE MPOTUBEHb
06paTHO B a3pOrpusib 1 yBennybTe BPEMS MPUrOTOBIEHNS HA HECKOIBbKO
MUHYT.
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10 MonoxunTe NPUrOTOBNEHHYIO MULLY B MUCKY U TapesKy.
BHuMmaHue!

- Mocne npurotoBneHnss NPOTUBEHb, BHYTPEHHNE KOMMOHEHTbI
Kopnyca U UHrpeaneHTbl 6yayT ropssiummu. B 3aBucumocTtu ot
3arpy>KeHHbIX B @3pOorpuiib UHrPeANEHTOB U3 Koprnyca npubopa
MOXeT noctynaTthb nap.

MpumeyaHune

- YT06bI M3BNEYb OOSbLLIVE NV IETKO IOMAIOLLMECH NHTPEeOMNEHTSI,
MNCNONb3ynTe Napy AVHHBIX LLXMLOB.

- JInwHee Macno 1 Xmp OT NPoayKTOB COBUPAETCS B HUXHEN YacTn
MPOTUBHS.

- B3aBucumocTv OT TUNa MHrpeaneHTOB Bbl MOXETE akKypaTHO CIINTb
N3SIVLLKKM Macia v Xupa ¢ NpOTUBHSA NOC/1e MPUrOTOBIEHUS UK
BCTPAXMBAHUA MOPLMN NPOAYKTOB. [ToMecT1UTe NpoTUBEHb Ha
TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb. CIMBAsA U3NMNLLIKW Macsa Uv Xnpa,
NONb3yNTeCh yXBaTKaMu. YCTaHOBUTE MNPOTMBEHb 0OPATHO B Npubop.

- [Tlocne NpuroToBaeHUs NOPLIMK NPOLAYKTOB B a3POrpusie MOXHO cpasy xe
HayaTb MPUroTOBJIEHME BTOPOW NOPLMK NPOOYKTOB.

MpurotoBneHne pomawHero kaprtodens ppu

[ns npuroToBneHns BKyCHOro AomallHero kapTtodens dpwv B asporpune:

- BblbepuTe kapTOdenb, KOTOPbIN NOAXOAUT A/t MPUrOTOBNEHWs hpu, T. €.
CBEXMI 1 ¢ HebOoNbLWMM cofepKaHneM KpaxmMana.

- Jlyywe Bcero xapuTb kapTodens nopumnsimu He 6onee 500 r gns
paBHOMeEpPHOro pesynbTaTa. HebonbLve nopumnm kapTohens nosyyatorcs
bonee xpycTammMm, 4em bonbLume.

1 Tounctute kapTodenb 1 HapexbTe ero ANMHHbIMK NoMTKaMu (10x10 Mm
TONLLMHOM).

2 BbiMaymBanTe KapToesbHble TOMTUKM B €MKOCTU C BOLIOV B TeYEHMe He
MeHee 30 MUHYT.

3 Cnente Body 1 n3BneknTe kaptodesnb 13 KacTPIoaN U BbICyLUUTE ero Ha
nonoteHue.

4 Hanewnte B eMKOCTb OfHY CTOJIOBYIO JIOXKKY Mac/a, MOMeCcTuTe B Hee JIOMTUKM
kapToensa 1 nepemMellnBanTe nx, noka oHu He ByayT PaBHOMEPHO MOKPbITbI
MacsioM.

5 BblHbTE NOMTUKM 13 KaCTPIOAW NanbLamMmn UV NPY NOMOLLM KYXOHHOTO
npubopa Tak, 4ToObl Mac/10 OCTaNOCh B KacTpiosie.

MpumeyaHune

- He pekoMeHayeTcsi nepemMelyaTb TOMTUKM KapTodens B NPOTUBEHb
HaKJIOHOM KacTpIoSIW, MHaYe B NPOTMBEHb NOMageT CINLWKOM MHOTO
macna.

6 [loNoXuTe NOMTUKM B MPOTUBEHD.

7 Ob6GxapbTe kapTodens 1 nomMelLanTe ero 2—3 pasa Bo Bpems
NPUroToBNEHWS.

Ouucrtka

MpepynpexxaeHue
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- MMepepn Hayanom OUUCTKU panTe MPOTUBHIO U BHYTPEHHUM
KOMMOHEHTaM NpuGopa NoJIHOCTbIO OCTbITh.

- MMpoTuMBeHb MMeeT aHTUNpUrapHoe NokpbiTue. He ncnonbsynte
MeTaInyeckme KyXoHHbIe YMCTSLME cpeAcTBa U abpasuBHbIe YncTawme
maTepuarnbl; B NPOTUBHOM cjly4yae Bbl MOXKETE NOBPEeAUTb
aHTMNpuUrapHoe NokpbiTUE.

Bcerpa ounianTe ycTponcTBo nocie ncnosib3oBannsa. Civante Macsio v XK1p ¢

HUXXHEW 4acTu NPOTUBHS NOCse Kax4oro Ncrnosb30BaHus.

1 TlosepHuTe perynaTtop BpeMeHn Ao 0, 3aTeM 13BekuTe LUTEeKeP U3 PO3eTKM
371eKTPOoCeTU 1 AanTe Npubopy oCTbITb.

CoseTt
- [ns 6onee BbICTPOro OXNaXAEHUS a3POrpuns U3BNeKNTe NPOTUBEHD.

2 VI3BnekuTe peLueTky 418 XapKu 13 NPpOTUBHS.

3 CnenTe C HUXHEN YacTy NPOTUBHS CKOMMBLUEECs Macs10 U XXnp.

4 O4yumcTnTe NPOTUBEHb W peLleTKy AN XXapKu B NOCYJOMOEYHOM MaLLmHe. Bbl
TakxXe MOXeTe OYNCTUTL X NOA, ropsivet BOLOW C MOMOLLbIO Heabpa3nsHOM
rybku ¢ gobasneHviem MotoLLero cpefcTsa (cM. Tabnuuy no yxoAdy 3a
nprbopom).

Coser

- ECv K NpOTVBHIO UK peLueTKe A1 Xapku NPUAKNAK OCTaTKu efapl, Bbl
MO>KeTe 3aMOYUTL 3TU AeTanun B ropsyen Boae ¢ 4obaBeHnemM MOIOLLEro
cpepctsa Ha 10-15 MUHYT. 9TO NOCNOCOOCTBYET MPOCTOMY YAANEHMIO
OCTaTKOB efbl. YOeamuTech, YTO UCMOSb3yeTe MOtoLLee CPeACcTBO, KOTOPOe
pacTBopsieT Xunp. ECIv Ha NPOTUBHE MW peLleTke AN XapKu ecTb
KMPHbIe NATHa, KOTOpble He yaanoch yAaauTb NPY NOMOLLM ropsiyen
BO/bI 1 MOIOLLLErO CPEACTBA, BOCMOSb3yMTeCh 00E3XMPUBAIOLLMM XNOKMM
CPenCcTBOM.

- Ec/v K NpOTWBHIO MW KOP3UHE NPUANMIIN OCTaTKU efibl, Bbl MOXETe
3aMOY4UTb 3TN AeTanu B ropsivert Boge ¢ fobaBNeHnem MotoLero
cpeactsa Ha 10-15 MUHYT. He ncnonb3ymnTe LWETKY € XeCTKoW Ui
METaISINY4ECKOW LETUHOW, T. K. OHa MOXXEeT NOBPeAnTb MNOKpbLITUE
HarpeBaTesIbHOro 3/1eMeHTa.

5 Yrtobbl n3bexaTb 06pa3oBaHNS LapanmnH, akkypaTHO NPOTPUTE BHELLHNIA
Kopnyc nprbopa YNCTOM, MATKOW 1 Pa3rfiaxKeHHOWN TKaHbto. Ecin
HeobxoAMMO, CHavyana NPoTPUTe ero BAaXKHOW TKaHbtO, MOCSIe YEro BbITpUTE
CyXOW TKaHbIO.
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6 Vcnonb3ynTe WweTky, YToObl OYUCTUTL HarpeBaTelbHbIN S1EeMEHT OT OCTAaTKOB
MALLNA.

7 TlpoMownTe BHYTPEHHWe YacTu yCTPOWCTBA MO ropsiyert BOLOW U C
MCNonb3oBaHVeM HeabpasnBHOW ryoku.

P
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v
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-

XpaHeHue

1 OTkntounTe Npubop OT CeTU U fANTE eMY OCTbITb.
2 [pexpe yem ybpaTb Npnbop Ha XxpaHeHue, ybeamnTecs, 4TO BCe ero Aetanu
abCoNOTHO CyXmne U YUCTbIE.
MpumeyaHne
- [pw nepeHocke asaporpunas Bceraa yaepXXunsamTe ero ropnsoHTaabHo,
4TOObI U3 HEro He BbINann NPOTMBHM, YTO MOXET NOBPEAUTb UX.
- lepepn nepeHOCKON UNn XpaHeHeM ybeamTech, 4TO CbeMHble AeTanu
asporpuns 6b1IM NONHOCTbIO 3aUKCUPOBAHDI.

Mouck u ycTpaHeHne HeMcnpPaBHOCTEN

B naHHOM rnaBe nprBefeHbl Npobaembl, KOTopble Havbosiee YacTo BO3HUKAIOT
npw 3KCnayaTaumm nprbopa. Ecim caMocTosTenbHO CpaBUThCs C BO3HUKLLMMM
npobieMamMu He yIaeTcsi, CM. CMUCOK YacTo 3a4aBaeMbIX BOMPOCOB Ha Beb-
ctpaHunue www.philips.com/support nnv obpaTtuTech B LEHTP NOALEPXKKM
notpebuTenei B Ballen cTpaHe.

Mpob6nema Bo3modkHasi npuymnHa PewweHue

Bo Bpems ncnonb3osaHns Tenno BHyTpu nNpubopa DTO HOpPMabHO. Bece pyukum m
nprbopa BHELIHSAA 4aCTb KOPMyCa HarpeBaeT W ero BHELUHWU KOPNyC. PerynsTopbl, KOTOPbIMU HY>XKHO
CTAHOBUTCA FOPAYNM. NoJSIb30BaTbCsA BO BPEMS FOTOBKM,

He ByayT HarpeBaTbCs.
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PeweHne

MPOTMBEHb 1 BHYTPEHHWE
KOMMOHEHTbI Nprbopa Bceraa
HarpeBatoTCs Npw ero
MCNOb30BaHUM, YTOObI
obecneunTb HyXHyIo
TemnepaTypy. ST KOMMOHEHTbI
BCerga CIMWKOM ropsyme, YTobbi
npuKacaTbcs K HUM.

Ecnmn octaButb Nprbop
BKJIIOYEHHbIM Ha [,0Iroe Bpems,
HeKOTOpble MOBEPXHOCTM CUSTbHO
HarpetoTcs. 3T obnactu
nomMeyeHbl Ha Npuodope
cnefyoLwmMm 3HaYKOM:

YN

Mpnbop abcontoTHo GesonaceH
0719 UCMNOSb30BaHuA. [NaBHoe —
He foTparMBaThcs A0
NOBEPXHOCTEW, KOTOpbIe MOTyT
CUSIbHO HarpeBaTbCs.

JomalHuin kaptodens hpu
Noy4YnCs He TakM, Kak MHe
XOTeNnock.

Bbl cnonb3oBanu He TOT
KapTodesb.

[ns Hannyywmnx pesynbtaToB
MNCNONb3yMTe CBEXMI KapTodesb ¢
60MbLMM cofep>KaHNeMm
Kpaxmana. He xpaHute kapTodenb
B XOJTOAHOM MecCTe, HanprmMep B
xofnoanneHuKe. Beilbupante
KapTodenb, Ha ynakoBke
KOTOPOro yKa3aHo, YTO OH
NOAXOAUT A1 MPUTrOTOBNEHUS BO
hpuTiope.

B NPoTNBEHbL MNOMeELLEHO CJZINLLKOM
BonbLIoe KONMYecTBo NnPoOAYyKTOB.

CnepfynTe yKasaHVaM B 3TON
WMHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaumm gns
NPUroTOBAEHWUS AOMaLLHEero
kapTodens dpu.

HeKOTOpre VHIpeaneHThbl
HeO6XO£LI/IMO BCTPAXMBaThb B
cepeaniHe NpuUroToBieHMUA.

CnefynTe yKasaHVaM B 3TON
WMHCTPYKLUMM MO 3KCyaTaumm gns
NPUroTOBAEHNS OMaLLHEro
kapTodens dpu.

ABpOFpI/IJ'Ib He BKJ1to4aeTcA.

Mpnbop He NOAKTIOYEH K
371EeKTPOCETU.

Y6eanTech, YTO BUIKA AOSIKHbLIM
06pa3omM nofkJstoyeHa K poseTke
3/1eKTPOCETU.

Heckonbko npubopos
NMOAKIIIOYEHbI K OHON PO3eTKe.

A3pOrpunb NCMosb3yeT BbICOKOe
HanpsikeHue. Monpobynte
NOAK/OYUTL ero K Aipyrom
po3eTke 1 MPOBEpPbTE COCTOSIHNE
Kabens.
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PeweHne

BHYTp® asporpuns nossuamch
ny3blpy/UapanmHbi.

Bbl Mmornu ciyyamHo
nospeauTb/NoLapanatb
BHYTPEHHee NOoKPbITME NPOTUBHS
asporpuns (Hanpumep, Npwm
yCTaHOBKe peLleTKy A5 XKapKu
VAW eCIN 04MCTKa NPOBOAMNACh C
MNCMNOMb30BaHNEM arpeccuBHbIX
MaTepuanos), BCeACTBME Yero
nosaBUANCE HebobLLVe NATHA.

MNpenoTBpaTUTL NOBPEXAEHME
MOXHO, JOJIKHbIM 06pa3om
yCTaHaBnMBas peLueTky Ans
>KapKku B MpoTMBeHb. Ecn
pelleTka st Kapku ycTaHoBeHa
nof yriiom, OHa MOXeT CbexaTb B
CTOPOHY CTEHKM MPOTUBHS,
noBpeaVB NoKpbITME Ha HUX. B
3TOM cJly4ae MOMHMUTE, YTO 3TO He
BAMseT Ha 6e30MacHOCTb
MNCNONb30BaHUs, MOCKOSIbKY BCe
MaTepuanbl 6e3onacHbl 41
KOHTaKTa C NULLEBON NPOoayKUmMen.

M3 ycTpoiicTBa BbIxoauUT 6enbliit
ObIM.

Bbl rotoBuTE XKNPHble
VHrpeaneHThbl.

AKKYpPaTHO C/lenTe U3NnLLIKN
Macna Uam Xmpa 13 NpoTUBHSA 1
npoJosIXanTe NPUroToBaeHMe.

Ha NPOTUBHE MMEKTCA OCTaTKK
XKWpa OT paHee NpUroToBeHHbIX
NPOLYKTOB.

Mpwv Harpese O0CTaTKOB XM1pa B
npoTnBHe 0bpa3syeTcs 6enbii
ObiM. TwaTtelbHo oyumLLanTe
NPOTMBEHb U PELETKY A8 XKapKu
nocse Kaxaoro Ncrnosib3oBaHms.

MaHVPOBOYHbIE Cyxapu U KNP
He 3aKpenunncs Ha
NpUroTaBINBaeMbIx
VNHrpeameHTax.

Hebonblune YyacTuLbl
MaHUPOBOYHbIX CyXxapei B BO3ayxe
MOTYT MPUBECTN K 06pa3oBaHMIo
6esoro AbiMa. MAOTHO NPUXMUTE
NaHUPOBKY WA KAAP K
NHrpeaneHTaMm, 4tobbi
obecneunTs NpaBuIbHOE
NPUroTOBNEHNE.

MapuHag, XUAKOCTb UM COK Msica
CMELLANNCh C XXKMPOM WU MAC/IOM.

Knagute B NPOTUBEHb TOJIBKO
CyXme MHrpeaneHTbl.
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3MmicT

BaxxnuBa iHchopmauis 345
MNepepobka 347
FapaHTis Ta nigTpMMKa 347
Bctyn 348
3aranbHum onuc 348
Mepen nepwiMmM BUKOPUCTAHHAM 348
MiproToBka [0 NepLIOro BUKOPUCTaHHS 348
BukopuctaHHs npuctpoto 348
YuweHHs 353
36epiraHHs 355
YCcyHeHHS1 HecnpaBHOCTEN 355

Ba>knuea iHcopmauis

YBaxHO NpoyuTanTe Lo BaxkvBy iHhopmaLito nepes no4aTKOM KOPUCTYBaHHS
NpPUCTPOEM Ta 36epiranTe NMoro Ans MabyTHLOT AOBIAKN.

Hebe3sneuHo

- He cTtaBTe NpucTpin Ha rapsyy ra3oBy MAUTY, Ha yCi BUOW €NeKTPOnInT Ta
eNeKTPUYHMX NAACTUH YK Y PO3irpiTy AyXoBKy abo 6insa HuX.

- Hikonn He 3aHyptonTe NPUCTPIN y BOAY Ta HE MUNTE NOro Mif KPaHOM.

- [ns 3anobiraHHs ypaxKeHHI0 efleKTPUYHUM CTPYMOM CIAKYITE, Wob
ycepeanHy NpucTpoto He noTpanuiia BoAa Yu iHwwa pignHa.

- 3aBXau KNafiTe NPOAYKTU A1 CMAXKEHHS Y Yallly, LoD BOHW He TopKanucs
HarpiBasibHUX efleMeHTIB.

- He HakpuBanTe OTBOPW BXOAY | BUXOAY MOBITPS, KOAW NPUCTPIV NPALLIOE.

- [Ana 3anobiraHHs NoxeXi He HanvBawTe B YaLly Onito.

- He BMKOpUCTOBYMTE NPUCTPIN, SIKLLO LUTEKEP, LLIHYP XMBMEHHsS abo cam
NPUCTPIN MOLKOAXEHO.

- He TOpKanTeca BHYTPILLIHbOI YaCTUHW NPUCTPOLO, KOSIM BiH MPaLLoE.
- He knagiTe NpoayKTV BYLLE MakCMMallbHOTO PiBHSA, BKa3aHOro B YalLlli.
- CnigkywnTe, WOO HarpiBay 6yB BiNbHWI i LLOO A0 HBOTO He NpuAKnana ixa.

NMonepep>keHHSs
- SKwo kabenb XMBNEHHS NOLWKOAXEHO, 418 YHUKHEHHS Hebe3neku noro
noTpibHO 3amiHnTK nuLwe y Philips, 3BepHYBLIMCH A0 CEPBICHOIO areHTa
KomnaHii abo kBaniikoBaHnx ocib.
- Mig'egHynTe NPUCTPIN N1Le A0 3a3eMJIEHOI PO3ETKM, 3aXULLEHOT
ABTOMATUYHUM BUMMKAYEM.
- 3aBXAu NepeBipanTe, Yn LuTekep BCTAHOBIEHO Y PO3ETKY HaNEXHMM YMHOM.

- Len npucTpint He NpU3HayYeHO s KepyBaHHS 3a JONOMOroi0 30BHILLHBOIO
TariMepa Yn OKPemoi CUCTEMU AUCTAHLIHOIO KepYBaHHS.
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YBara!

Konu npucrpin npautog, [OCTYNHI AN [OTUKY MOBEPXHI MOXYTb HarpiBaTmcs.
LM npucTpoem MOXyTb KOPUCTYBaTUCS AiTW BikOM Bif 8 pokis abo binblue
4ym 0cobu i3 nocnabneHrMu isMYHUMU BiAYYTTAMKU abO PO3yMOBUMU
30i6HOCTSIMU, UM 6e3 HaneXXHOro [oCBiAy Ta 3HaHb, 3@ YMOBH, LLLO
KOpUCTyBaHHS BiABOYBa€ETbCa Nif HarnsaoM, im 6yno NpoBeaeHo iIHCTPyKTax
Loa0 6e3neyHoro KOPUCTYBaHHSA MPUCTPOEM Ta ix Byno NoBiAOMIEHO NPO
MOXJTUBI PU3NKN.

He no3sgonsinTe fitam 6aBUTUCS NpUCTPOEM. He fo3BoNnsinTe AiTsM A0 8 pokiB
BMKOHYBATW YMLLIEHHS Ta Aornaz 6e3 Harnsay OpOC/mnX.

36epiranTe NPUCTPIN i LUHYP XNBNEHHA NoAani Bif AiTen BikoM A0 8 pokis.
He BcTaHoBnONTE MPUCTPI BiNs CTiHW abo IHWKX NPUCTPOIB. 3anuLTe
LioHaMeHLwe 10 cM BiIbHOTrO MiCList 3@ MPUCTPOEM, Haf, HUM i 3 060X CTOPIH.
He cTaBTe HiYOro 3Bepxy Ha MPUCTPIN.

Mig 4ac cmakeHHs i3 BUKOPUCTaHHAM rapsa4oro rnoToky nosiTps 3 0TBOPIB
BMXOAY MOBITPS BUXOAMTL rapsiya napa. TpumanTe pyku Ta obnumyys Ha
6e3neyHin BigcTaHi BiA napu i Bif 0TBOPIB BUXOAY NOBITPS. Takox OyabTe
obepexHi, Ko BUMMAaETe Yallly i3 NprUCTpoto, Wob He 06NeKTUCS rapsvolo
napoto i NOBITPAM.

Hikonu He BUKOpUCTOBYMTE Nerki npoaykT abo nanip Ans BUMiKaHHsS y
NPUCTPOI.

Konu npucrpin npautoe, MOXyTb HAarpiBaTUCS AOCTYNHI 415 AOTUKY MOBEPXHI.
36epiraHHsa kapTonni: TeMnepaTypa NOBMHHA BiAMNOBIAATY COPTY KapTomni,
sika 306epiraeTbes, i Mae 6yTu BuLe 6 °C ANa 3MEHLLIEHHS pPU3NKY BMNINBY
akpuaamigy Ha NPUroToBaHy iXy.

Hikonn He HannBanTe B YaLly Onito.

Llen npucTpin cTBOpeHO AN15 BUKOPUCTaHHS 3a TeMnepaTypu cepefoBuLLa
Big 5°Cpo40°C

Mepen TUM 5K Nif'eqHYBaTU NPUCTPIN [0 enekTpomepexi, NepesipTe, 4n
36iraeTbca Hanpyra, BkazaHa Ha NPUCTPOI, 3 HAaNPYroto y Mepexi.

TprManTe WHYP XMBNEHHA NoAani Bif rapaynx mOBEPXOHb.

He BcTaHOBMIONTE NPUCTPI Ha abo 6insg 3anMUcTUX MaTepianis (Hanpuknag,
ckaTepTUHM abo 3aHaBiCcok).

He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN ANS IHLIMX LiNIEeN, HiXXK OMMCAHO B LIbOMY
NOCIOGHNKY KOPUCTYBaYa, i KOPUCTYITeCs NKLLIe OpUTiHaNbHUMKN akcecyapamu
Philips.

He 3anuwawTe npucTpin npautoBaTty 6e3 Harnsay.

Mig 4ac i nicns BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOLO YaLla 1 akcecyapu, PO3MmiLLeHi
BCEpPeAVHI BiAAINEHHS ANA NPUroTyBaHHSA iXXi, HarpiBaloTbCs. 3aBXau
noBofbTecs 0bepexHo.

MNepen nepLwnmM BUKOPUCTAHHAM PETENbHO NOYNCTITh YaCTUHK, AKi
KOHTaKTyBaTUMyTb i3 iXeto. [I1B. BKa3iBKM y NOCIOHMKY.

Llei NpWCTPI NPU3HAYeHO BUKTIOYHO A1 NOBYTOBOro BUKOPUCTaHHS. Moro
He NpU3HaYeHO A1 BUKOPUCTaHHS Ha CNTy>XBOBUX KyXHSAX y MarasunHax,
odicax, hepmMepCcbkyx rocnofapcTBax Ta B iHLIMX BUPOBHMYMX yMoBax. Moro
He NpU3HaYeHOo A1 BUKOPUCTAHHS KNiEHTaMK B rOTensiX, MOTeNsX, roTensx i3
KOMMJ1eKCOM MOCYT «HOYIBAS i CHIAAHOK» Ta IHLLIMX XWUIUX CepefoBULLAX.
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- 3aBXAau BiO'€qHyMTE NPUCTPIN Bif Mepexi, SKLLLO 3auLaETe Moro 6e3
Harnagy, Ta nepes TMM sik 36upatn, po3dunpaTu, YNCTUTK abo BiokNaaaTu
Moro Ha 3bepiraHHs.

- [loctaBTe NPUCTPIN Ha FOPU3OHTAaSIbHY, PIBHY i CTINKY MOBEPXHIO.

- SKLWO NPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCS HEHANEXHO, Y MPoecinHnX Yn
HaniBnpogecinHmnx Linsx abo iHW1M YMHOM BCyrnepey Ui iHCTpyKU;,
rapaHTia BTpavae YMHHICTb, a koMnaHis Philips He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
3ano4isHy WwKoay.

- [lepeBipky Ta pEMOHT MPUCTPOIO CNif MPOBOAUTU BUKJTIOHYHO B CEPBICHOMY
LeHTpi, ynosHoBaxeHoMy Philips. He Hamaraitecs peMoHTyBaTK NPUCTPIit
CaMOCTINHO, Lie Npu3Beae 00 BTPaTW rapaHTii.

- [Micnga BUKOpPWCTaHHA 3aBXAW Bi' €QHYMTE MPUCTPIN Bif Mepexi.

- [ante npucTpoto OXoNoHYTM NpoTsroM npubs. 30 XBUANH, nepes TUM SK
6paTtn Moro abo YnUCTUTH.

- [oTynTe NpoAyKTU B MPUCTPOT 4,0 30/10TUCTO->KOBTOrO, @ He 10 TEMHOro abo
KOPWYHEBOIO KOTbOPY.

- BupananTte obropini 3anuwkn. He cmaxTe CBiXy KapTonito 3a TemnepaTypu
Buue 180 °C (o6 MiHIMi3yBaTV yTBOPEHHS akpuiamiay).

- bynbTe obepexHi, kofiv byaeTe YUNCTUTY BEPXHIO YacTUHY BiAAINEHHS Ans
NPUrOTYBaHHS: rapAY4mit HarpiBaabHUN €N1eMeHT, Kpa MeTaneBuX YaCTuH i
3aXUCT Bif OBPU30K.

- 3aBxau cnigkynTe, Wob ixa Byna B MynbTUNEYi 40 MOBHOI FOTOBHOCTI.

- bynbTe obepexHi, BUNMBaKOYY roToBy CTPaBy, i CTEXTeE 3a TUM, LLOO He
BMNasau akcecyapu.

EnektpomarHitHi nona (EMI)

MNepepobka

Lle npucTpin BiANOBIAAE YNHHMM CTaHOAPTaM i MPaBOBUM HOPMaM, Lo
CTOCYIOThCS BMJIMBY €/1eKTPOMArHITHUX MOJIB.

- Llen cumBon 03HaYae, Lo enekTpUYHi BUpoOW He NignsraoTs yTuiadii 3i
3BMYANHUMK NOOYTOBMMM BiAXoAaMM

- [doTpumyntech NpaBun po3aineHoro 360py enekTpuyHMX NPUCTPOIB Yy BaLlil
KpaiHi.

FapaHTia Ta NigTPMMKa

KomnaHis Versuni Hagae ABOPiYHY rapaHTito Ha Len BMPIb i3 AaTv npuabdaHHs.
[apaHTist He PO3MOBCIOAXKYETLCS Ha AedeKTY, LLO BUHUKIIM BHACILOK
HenpaBWIIbHOrO BMKOPUCTaHHS abo noraHe TexHiuHe obciyroByBaHHs. Lis
rapaHTis He NopyLlye Balli NpaBa, nepefbayeHi 3akoHaMu Npo 3axmUcT Npas
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Bctyn

CnoxuBayiB. Ko Bam HeobxiaHa goaaTkoBa iHhopmallis abo BM xoueTe
CKOpUCTaTUCA rapaHTi€eto, BiaBiganTe Beb-cant www.philips.com/support.

Bitaemo 3 npuabanHsam Brupoby Philips!

LLlo6 y noBHIin Mipi ckoprcTaTca NiATPUMKOO, IKY MU MPOMOHYEMO,
3apeecTpynTe cBit BUPIb Ha BebcanTi www.philips.com/welcome.

3arasibHUM onuc

Perynatop Temnepatypu

Perynatop Tanmepa

BctaBka gnst cMaxeHHs

Mo3Havyka MAX

Yawa

Kabenb XnBneHHs

MpucTocyBaHHA A5 HAMOTYBaHHS LUHYpa
OTBOPW BMXOAY NOBITPSA

OO UL, WN =

I'Iepep, nepwunnm BUKOPUCTAHHAM

1 3HiMIiTb BeCb NaKyBallbHWI MaTepian.

2 3HiMiTb i3 NTPUCTPOLO €TUKETKM abo HakIenkn (3a HassBHOCTI).

3 lepeq nepLivM BUKOPUCTaHHSM PeTENbHO NMOYMCTETE MPUCTPIN (AWB. po3ain
«HUILLEHHS»).

MigroToBKa go nepworo BUKOpuUCTtaHHA

MocTaBTe NPUCTPIN Ha CTINKY, FOPU3OHTAsIbHY, PIBHY Ta XapOoCTinKy NOBEPXHIO.

MNpumitka

- He cTaBTe Hivoro Ha npucTpit abo 3 Moro Hokis. Lle Moxe nepelukomxatn
MOTOKY MOBITPSA | BIIMBATW Ha Pe3ysibTaT CMaXeHHS.

- He cTaBTe yBiMKHeHMIA NpucTpin 6ins abo nig npeamMeTamu, aki MOXyTb
NOLWKOANTLCA Nif Ai€to napuy (Hanpuknag, CTiHW Ta wada).

BukopucrtaHHsa npucTpoto

Tabnnusa npoaykTiB

MNofaHa HUxYe Tabnnus 0oNoMoXe BUOpaT OCHOBHI HaslalWTyBaHHS A5t

NPUroTyBaHHA NOTPIBHMUX CTPaB.

MNpumitka

- [Mam'sTanTe, WO Ui HanawWTyBaHHS € pekoMeHAoBaHUMU. OCKiNbKN NPOaYKTM
BiOPI3HATHCS MOXOOKEHHSAM, PO3MIPOM, POPMOIO | COPTOM, MU HE MOXEMO
nodaty ONTUMasnbHUX HafalITyBaHb A5 MPUrOTyBaHHSA MPOAYKTIB.



YkpaiHcbka 349

- ToTyoum Binbluy KiNbKicTb iXi (Hanprknag, kKapTonno-hpi, KPeBETKK, Kypsdi
nanku, 3aMOPOXeHi 3aKyCcKu), CTpYLLYiTe, NnepeBepTanTe abo nomiynte
NPOAyKTW B Yalli 2—3 pa3un NpoTAroM NpUroTyBaHHs, LWob Aocsrtn
PIBHOMIPHMX pe3ybTaTiB.

IHrpepnieHTN KinbkicTb Yac Temnepa- Mpumitka
(xB) Typa

3aMopoxeHa KapTonns-gpi 200-500r 11-22 180 °C CTpyciTb, NepeBepHiTb abo

TOHKOI Hapi3Ku (7xX7 MM) nepemiwanTe 2-3 pasu B
npoueci NpUroTyBaHHA

KapTtonns ¢pi no-gomaliHboMy 200-500r 22-30 180 °C CTpyciTb, NepeBepHiTb abo

(ToBWwMHOW 10X10 MM) nepemiwanTe 2-3 pasu B
npoueci NpUroTyBaHHA

3aMOPOXeHi KypaYi LUMaTOYKM 200-500r 10-20 200 °C CTpylymnTe, nepesBepTante
abo nomiwywTe B npoueci
NPUroTyBaHHS

3aMOPOXeHI HANNCHNKMK 200-500r 10-20 200 °C CTpywynTe, nepesepTante
abo nomiwywTe B npoLeci
NPUroTyBaHHSA

Fambyprep (npnbamsHo 150T) 1-2 wr. 12-16 150 °C

M'sicHui xnibeub 400-600r 35-45 150 °C BukopwucrtosynTte hopmy ans
BUMIKaHHA

M'acHi BigbuBHI 6e3 KicTkK 1-2 wr. 16-20 200 °C CTpyLwymnTe, nepeseprante

(npnbnansHo 190 ) abo nomiwywTe B npoueci
NPUroTyBaHHS

Kypsaui rominku (nprubnmsHo 2—-6 Wr. 18-21 180 °C CTpylymnTe, nepeseprante

12571) abo nomiwywTe B npoueci
NPUroTyBaHHS

Kypsaua rpyaka (npnbnunsHo 160 1) 1-4 wr. 18-21 180 °C

Lina pnba (npnbnmsHo 1wt 22 200 °C

300-4007)

®ine pnbwu (NnprnbamnsHo 200 ) 1-3 wr. 20-22 200 °C

OBoyeBe acopTi (rpybo HapizaHe) 200-500r 15-20 180 °C BcTaHoBntonTe vac
NPUroTyBaHHS Ha BNACHU
cMaKk.
CTpyLuyinTe, nepeseprante
ab0o nomillyiTe B NpoLieci
NPUroTyBaHHS.

MadbiHn (npnbnnsHo 50T) 1-7 wr. 14-26 160 °C

Muporn 400-600r 35-45 160 °C BukopucToByiTe hopmy ans

BUMIKAHHS.
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[onepeaHbO cneyeHnmn 1-5 wr. 6-10 200 °C

xni6/porannkn (npnbnmnsHo 60 r)

[omaluHin xni6 400-600 r 40-50 160 °C BukopucrtosynTte hopmy ans
BUMNIKaHHS.

®opma xniba mae byTn
AKOMOra njackoto, uob BiH He
TOPKaBCsa HarpiBaabHOro
enemMeHTa, Koau TicTo
nigpocratnme.

MpurotyBaHHsa B MybTUMEMI

YBara!

- Us mynbTuniy npawutoe i3 BUKOPUCTAHHAM rapsiyoro nositps. He
HanvMBaNuTe B Yally OJlilo, XXUP AN CMaXkKeHHs abo iHwy pianHy.

- He TopkauTecs rapsiumx NnoBepxoHb. BukopucroBynte pyuku abo
perynsitopu. LLLo6 y3aTK rapsivy Yally, BAKOPUCTOBYWATE PyKaBUYKM Ans
neui.

- Uen npuctpin npusHayeHUn BUKJIFOYHO AJ1sl NTOOYTOBOro BUKOPUCTaHHS.

- Tip Yac nepLIoOro BUKOPUCTAHHS 3 NPUCTPOLIO MOXKe BUXoaUTH aum. Lie
HOPMaJIbHO.

- MpucTpint He NoTpebye NonepeaHbLOro HarpiBaHHS.

1 BuiMITb Yally 3 NPUCTPOIO, MOTAFHYBLUM 33 PYYKY.

2 TloknafiTe BCTaBKY OJ1S CMaXeHHS Y Yallly.




YkpaiHcbka 351

3 T[oknagiTe NpOAyKTM B YaLly.

Mpumitka

- 3a A0MOMOrolo MynbTUMNeYi MOXHa roTyBaTu Pi3HOMaHITHI CTpaBsu.
MoTpibHi KiNbKOCTi NPOAYKTIB Ta NPUBAV3HNI Yac NPUroTyBaHHS LUyKanTe
B po3aini «Tabnuus NnpoayKTiB».

- He nepeBuLLyiiTe KinbKicTb, BKa3aHy B po3aini «Tabnmus npomdyKkTisy», i He
HanoOBHIONTE Yally BULLLEe NO3Hauky MAX, OCKiNbKM Lie MOXKe BMIUHYTU Ha
AKICTb FOTOBOI CTPABMW.

4 BcTaHOBITb Yallly Ha3ad y MybTUMIY.
Yeara!
- He BukopuctoByimTe Yally 6e3 BCTaBKM A1 CMaXKEHHS.

- He TopkanTecs yaLli nif 4ac BUKOPUCTaHHSA Ta AKUICb Yac NOTOMY,
ajke BOHA Ay>Ke HarpiBaeTbCs.

5 BcraBTe WTekepy po3eTky.

6 [loBEpHITbL perynsTop TeMnepaTtypu, LWob HanalTyBaTi NoTpiGHY

(—\ Temnepatypy.
|

7 HanawTynte perynstop Tanlmepa Ha NOTPIOHMIA Yac NPUroTyBaHHS, OO

(-l\ YBIMKHYTU NPUCTPIi.
= Mpumitka
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- Mig Yac npuroTyBaHHA Aesiki NPoAyKTX NOTPIOHO Yac Bif Yacy CTpyLlyBaTK
abo nepesepTath (AMB. «Tabnnua NpoayKTiB»). LLLo6 cTpycnTy npoayKTy,
BMWMITb Yally Ta CTPYCIiTb il HaZ pakoBMHOLO. [1OTiM BCTaBTe Yally Hasagy
NPUCTPIN.

- SKWO HanawTyBaTV TallMep Ha NOJIOBUHY Yacy MPUroTyBaHHS, TO KOK
npoJlyHae 3ByKOBUIA CUrHas, NoTpibHo byae cTpycut abo nepeBepHyTH
npodykTn. CKMHbTe HanalwTyBaHHA TaiMepa A0 4acy MPUroTyBaHHS, LLIO
3a/ULLMBCS.

- Mig Yac NpUroTyBaHHA ixXi: SKLLO NOTPIOHO 3MiHWUTK TeMnepaTypy abo Yac
NPUroTyBaHHS, NOBEPHITL PErynaTopu 40 NOTPIOHOIO HaNaLUTyBaHHS.

8 Konv Tanmep NopgacTb 3ByKOBUIM CUTHAJ, Lie O3HAYaE, Lo MUHYB
BCTAHOBJIEHWNI Yac MPUrOTYBaHHS.

Mpumitka

- MpucTpin MOXHa Takox BUMKHYTY BPy4HY. LLLo6 3pobuTu Lie, noBepHiTb
perynatop TamMepa y nonoxeHHs 0 (MpoTn roAMHHUKOBOI CTPINKK); O1S
LbOro NoTpibHO JOKNACTY BinblLue 3ycUslb, HiX 15 NOBEPTaHHS 3a
rOAMHHMKOBOIO CTPINKOIHO.

9 BuTArHiTh Yally i nepeBsipTe, 4M CTpaBa roToBsa.

YBara!

- Micns npuroTtyBaHHS Yalla MyJibTUNeYi rapsya. 3aBXau Knagitb ii
YKapOCTiliKy po6ouy noBepxHto (Hanpuknaa, NiacTaBKy TOLLO), KON
BUMMaAETE Yally 3 MPUCTPOIO.

Mpumitka

- SKWwo cTpaBa Lwe He roToBa, MPOCTO BCTaBTe Yally Ha3ad y MybTUMiY i
[ofanTte 0o BCTAaHOBIEHOMO Yacy LUe Kiflbka XBUUH.

10 Buknagite NpoaykTV B MUCKY abo Ha Tapinky.
YBara!

- Micng NpuroTyBaHHS Yalla, BHYTPILLHSA YacTUHA KOPMYCYy Ta NPOAYyKTU
€ rapsiunMmMu. 3ane>XxHo Bif TUNY NPoAyKTiB y MynbTUNedi i3 yai
MOXKe BUXOAUTU Napa.

Mpumitka

- Benuki abo Kpuxki NpoayKTV BUAMaiTe 3a 4ONOMOTOI0 LWMMLLB.

- Hapnuwok onii abo nepepobneHunii Xnp i3 NpoayKTiB 301MpaeTbcs Ha AHI
Yaui.

- 3anexHo Bif TNy NPOAYKTIB, AKi FOTYIOTbCSA, MOXJ/IMBO, BM 3axo4eTe
0bepexHO 3UiAnTV 3aBY O1iK0 YK TOMEHWI XXIP i3 YaLli nicns
NPUroTyBaHHs KOXHOI nopLii abo nepen TUM, ik cTpyLlyBaTu. MocTasTe
Yally Ha XapocTinky noBepxHio. Ogarante pykaBuyky oas nedi ons
6e3neyHoro BUIMBaHHS 3a1Boi onii abo nepepobneHoro xupy. MoctaBte
Yally Hasaf y NpucTpin.

- [lpuroTtyBaBLUM OOHY NOPLLIIO NPOAYKTIB, y My/IbTUMEY] BiApa3y MOXHa
roTyBaTu iHLLY.

MpurotyBaHHsa KapTonni ¢ppi No-gomMalHbOMY

LLlo6 npuroTyBaTh CMayvHy KapTorso dpi No-AoOMaLlLHbOMY Y MynbTUMNEYi:
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- BubupawnTe Takuii COPT KapTOMi, SKUI NiOXOANTb AJ1St TPUrOTyBaHHS
KapTonni dpi, HaNpUKIag CBixXXy, TPOXM PO3CMNYaCTy KapTOMJIt0.

- [Ansa piBHOMipHOro nigcMaxyBaHHS HaliKpallle roTyBaTu KapTonmo-dpiy
MynbTMNeYi nopuismu no 500 r. binbLui WmaTky KapTonni-hpi OyayTe MeHLL
XPYCTKUMMU, HiXXK MEHLLUI.

1 TloyncTbTe KapTonuto i mopixTe il ConomMkoto (ToBumHow 10x10 Mm).

2 3aMOMiTb KapTOMJItO, Hapi3aHy COTOMKOI0, Y MUCLL 3 BOLOIO NPUHANMHI Ha
30 XBUANH.

3 CNOpOXHITb MUCKY | BUCYLWIiTb KAPTOMJIIO, Hapi3aHy CONIOMKOIO, Ha KyXOHHOMY
abo nanepoBOMY PYLLHMKY.

4 Hanunte B MUCKy 1 CTONOBY JIOXKY Ofil, BUKIaAiTb Hapi3aHy CONIOMKOO
KapTonto i nepemilanTe ii 3 oNi€to.

5 Pykamu abo KyXOHHUM NpUAagasM 3 0TBOPaMU BUMMITb KapTOMJIHO i3 MUCKM
Tak, Wob onia cTekna B MUCKY.

Mpumitka
- He HaxunanTe Mucky, LWoO BMKAACTU BCIO KapTOMJIO B Yally 3a OAMH pa3,
OCKINbKM HAAMLLOK ONii MOXKe NOTPanuTKX B Yallly.

6 [loknafiTe KAPTOMIAHY COIOMKY B YalLlly.

7 CmaxTe Hapi3aHy COTOMKOIO KapTOmo i CTPYCiTb 2—3 pasu nig vac
NPUroTyBaHHS.

YuweHHs

NMonepemKeHHs

- Mepep ynweHHAM ganTe Yalli Ta BHYTPILWHINA YaCcTUHI NPUCTPOIO
MOBHICTIO OXOJIOHYTHU.

- Yawa mae aHTUNpurapHe nokputts. He BUKOpucToByTE MeTanese
KyXOHHe npunaans abo abpasuBHi 3ac00u ANs YMLLEHHS, OCKiZIbKU BOHU
MOXXYTb NOLUKOAUTU aHTUNPUrapHe NOKPUTTS.

3aBX AW YMCTbTE MNPUCTPIN NICIA KOXKXHOIO BUKOPUCTaHHS. BuaananTe onito Ta

KUP i3 AHA YaLli Nicnst KOXKHOMO BUKOPUCTaHHS.

1 TloBepHIiTb peryaaTop TanmMepa B NONOXeHHs 0, BUAMITL LUTEKep i3 PO3eTKU i
[anTe NPUCTPOI OXONOHYTU.
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Mopapa

- Wo6 MynbTUNiY WBKALLE OXONIOHYNa, BUAMITL YalLlly.

2 BuIMITb BCTaBKY 4S5 CMaXeHHS 3 Yallli.

3 YTunisymTe TONAEHUN KNP YL ONitO i3 AHa YalLi.

4 TloMmunTe Yally i BCTaBKy 4118 CMaXeHHS y MOCyJOMUIMHIN MaLllVHi. MoxHa
TakoX MOMMUTY iX i3 BUKOPWCTaHHSAM Heabpa3nBHOT rybku y rapsiviii Bogi,
[oAaBlWy PiAMHY A8 MUTTS nocyay (AnB. «Tabanus 3 YULLEHHS»).

Mopapa

- AKWO 3anunLwKK iXi NPUANNHYTH A0 Yalli abo BCTaBKM 151 CMaXKeHHs, ix
MOXHa 3aMOYUTU B rapsivin Bofi 3 M1oUunmM 3acob6om Ha 10—15 XBUIMH.
3aMo4yBaHHA PO3LLENIIIOE 3aJIULLKM DXi Ta NOMerLye ix BUAaNeHHs.
BukopucroByiTe pignHy AN MUTTS NOCYAY, WO PO3UYMHSAE ONit0 Ta XXMP.
AKLLO Ha YaLli abo BCTaBLji A9 CMAXXeHHS! € XUPHI NAsSMU, SKi He BAaNoCs
BUOANUTW B rapsadiv BOAI Ta PIAMHI 415 MUTTS nocydy, CKopucTanTecs
3HEXVPIOKYOIO PIANHOI0.

- 3a noTpebu 3anunLkn ixi, aKi NPUNUNAIY 4O HarpiBasbHOro eNemMeHTa,
MOXHa BUAANUTY LLITKOO 3 M'sKOto abo cepefiHboIo LeTMHO. He
BMKOPWCTOBYNTE APOTSHY LLITKY abO LLiTKY 3 TBEPAOLO LLETUHOIO, LLOO He
NMOLLUKOANTU MOKPUTTA HarpiBasibHOro efleMeHTa.

5 LWWo6 3anobirt nogpsanvHam, 06epexKHO BUTPITb 30BHILLHIO YaCTUHY
NPUCTPOIO YACTOIO Ta M'AKOLO raH4ipKoto 6e3 cknagok. MoyHiTk 3i 3nerka
3MOYeHOI TKaHWHK, a NoTiM BepiTb Cyxy, SKLLO Le HeobxiaHo.

6 [MouyncTbTe HarpiBasbHUI €N1EMEHT LWITKOK O/19 YNLLEHHS, OO BUOANNTU
3aNULLIKM TXI.

7 CkopucTaBLUMCb Heabpa3nBHOIO rybKoto, MOMUIATE NPUCTPIN BcepeanHi
rapsiuoto BOLOIO.
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1 Big'eQHanTe NpUCTpIN Big enekTpoMepeXi i JalTe NOMY OXONOHYTH.
2 [lepw HiX Bigknagati NPUCTPI Ha 30epiraHHs, NepesipTe, YM BCi YaCTUHM

YUCTi Ta Cyxi.
Mpumitka

- [lig yac nepeHeceHHs MybTUNEYi 3aBX AW TPUMANTE i FOPU30HTabHO,
o6 3anobirTv BMNaZkoBOMY BMMAaAAHHIO Yalll, LLO MOXe NMOLWKOANTY iX.

- [Mepw HixX NnepeHocuUT Ta/abo BigkNagaTv NPUCTPI Ha 36epiraHHs,
3aBXAN NepeBipsanTe, Y 3HIMHI YacTUHM MynbTUNeYi 3adikcoBaHo.

YCyHeHHSs1 HecnpaBHOCTEMN

Y ubOMy pO3[ini NoJaHo OCHOBHI MPO6IeMU, SKi MOXYTb BUHUKHYTA MiJ Yac
BUKOPUCTAaHHS MPUCTPOLO. SKLLLO BM He B 3MO3i BUPILLUTK Npobnemy 3a
gornomoroto iHhopmallii, nofaHoi HMXYe, BiABifanTe Beb-cant
www.philips.com/support 0na nepernsgy cnvcky 4actmx 3anutaHb abo
3BepPHITbCs A0 LleHTpy 06cnyroByBaHHS KNIEHTIB Y CBOIN KpaiHi.

Mpob6nema

Mo>xnnsa npuymHa

BupiweHHs

M4 4ac BUKOPUCTaHHSA 30BHILLHSA

YacCTMHa NPUCTPOIO HArPIBAETbCA.  Ha 30BHILLHI CTIHW.

Tenno BcepeamnHi NOLWNPIOETHCA

Lle HopmasnbHo. Yci py4kn Ta
perynaropu, Skux noTpibHo
TOPKaTUCA Nif, YaC BUKOPUCTaHHS,
3aMLLAI0THCA AOCTATHBLO
XONOAHUMMN.

Yalwa i BHYTPILLIHA YacT1Ha
NMPUCTPOIO 3aBX AW HarpiBaloTbCs,
KON NPUCTPI yBIMKHEHO, 06
3abe3neunTn HanexHe
npUroTyBaHHA Xi. Lli yactnHm
HaATO rapsadi 4na AOTUKY.
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Mpo6nema

Mo>xnnsa npuymnHa

BupiweHHs

SAKLLO 3aNMWNTY NPUCTPRIN
YBIMKHEHUM OOBLUNN Yac, fesaki
LOINAHKY CTaloTb HAATO rapsavmumm
ons gotuky. L gingHkm
NO3HaYeHO Ha NPUCTPOI TaKNUM
3HaYKOM:

YN

[onoku B/ Nam’'siTaeTe Npo rapsadi
OINAHKW | He TopKaeTecs ix,
NPUCTPIN MOXHa LiJIKOM
6e3neyHo BUKOPUCTOBYBATY.

KapTtonns ¢pi no-gomallHboMy

He TakKa, AK oquyBanoc;{.

Bu 6epeTe HeBignoBiaHY
KapTornJto.

[ONa oTpUMaHHSA HarKpaLymx
pe3ynbTaTiB 6epiTb CBixXY
po3scunyacty kaptono. He
30epiranTe KapTono y
XOJIOOAHOMY MicLli, Hanpukiag B
XONoAnNbHUKY. Bubnpante
KapTomnJo, Ha ynakyBaHHI AKOT
BKa3aHo, WO BOHa NiAXOAUTb 415
CMaXKeHHs.

Y yawi HagTo 6araTo NPoayKTIB.

BukoHamTe BKasiBKM B LIbOMY
NoCiOHMKY KopUcTyBaYa ans
NPUroTyBaHHA JOMaLLHbOT
kapTonni-pi.

Mig yac NpUroTyBaHHS geski
NPOAYKTW NOTPIOHO Yac Bif Yacy
CTPyLLYBaTW.

BukoHanmTe BKasiBkM B LIbOMY
NoCiOHMKY KopUcTyBaYa ons
NPUroTyBaHHA JOMaLLHbOT
KapTonni-pi.

MynbTUniv He BMUKAETbCA.

MpucTpin He nig'egHaHo fo
Mepexi.

[epeBipTe, YK LUTEKep BCTaB/IEHO
B PO3€eTKY HalleXXHNUM HYMHOM.

[o ofHiei po3eTkn Nig'egHaHO
KinibKa NpUCTpoIB.

MynbTrniy Ma€ BUCOKyY
MOTYXHiCTb. CKopucTanTecs
HLLIOKO PO3eTKOoLo | nepeBipTe
3aMoBKHMKN.
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BupiweHHs

Y MynbTuneyi BUAHO NAsSMu
3/yLeHoro maTepiany.

Y yaLli MynsTUneyi MoXyTb
3'9BUTUCA HEBeNWKI NNSMU Yepes
BMMNaKoBe TopkaHHs abo
OpsSNaHHs NoKpUTTs (Hanpuknag,
nig Yac YULLEHHS 3a AOMOMOroto
KOPCTKMX 3aCOBiB AN YULLEHHS
Ta/abo nig Yyac BCTaHOBEHHS
BCTaBKM 019 CMaXKeHHS).

Mo>Ha 3anobirTi NOLLIKOAXKEHH!O,
MOHM3UBLUW BCTaBKY A5
CMaxkeHHs y Yalli HanexHuUM
YUHOM. Y pa3i BCTaHOB/IEHHS
BCTaBKW A1 CMaXKeHHs nig,
NeBHWM KyTOM MOXHa BAAPUTH
noro 6ik 06 CTiHKy YaLui,
CNPUYNHSIIOYM BiANYLLYBaHHS
HeBeIMKMX LLIMAaTKIB MOKPUTTS.
SKLLO e CTaHeTbCs, 3HanTe, WO Le
He LWKiaaMBO, OCKiNbKM BCi
mMarepianu, SKi
BMKOPUCTOBYIOTLCA, CYMICHI 3
XapyoBMMU NPOAYKTaMU.

I3 NpucTpoto BUXOAUTL Binu onm.

Bu rotyete XunpHi npoaykTu.

Obepe>xHo 3UiaiTh 3anBy onito abo
KMP i3 YaLi, a NOTIM NPOAOBXUTA
NPUrOTYBaHHS.

Y yaLli 3annwmnamnca XnUpHi
3aNMLLKK X LWe 3 nonepenHboro
pasy.

binun gum 3'aBNAETbCA Yepes
HarpiBaHHA XNPHWX 3aULLKIB DXi
B YaLli. 3aBXAM peTesIbHO YMCTbTe
Yally Ta BCTaBKy 419 CMaXXeHHS
NicNst KOKHOrO BUKOPUCTAHHS.

Cyxapi He npuannan go ixi
HaNEXHUM YNHOM.

[piBHi WMaTKM cyxapis y NoBITPi
MOXYTb CMPUYNHUTK NosABy Binoro
anmy. [lobpe NpUTUCHITL cyxapi
0,0 IXi, Wo6 BOHW NpUANMIN.

MapwHag, pignHa abo cokn m'sica
PO36PU3KYIOTLCS Y BUrNSA
TOMMEHOTO XNPY.

MigcywiTe NPOAYKTY, NepLL HixX
KNacTu ix y vatuy.
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MaHbi3abl aknapaTt

Kypangpl kongaHbactaH OypbiH OCbl MaHbI3Abl aknapaTTbl MyKUST OKbIM LWbIFbIM,
OHbI KeneLlekTe Kapay YLLUiH cakTan KOMblHbI3.

KayinTi >xargannap

- Kypangbl biCTbIK ra3 namnTacbiHbiH HeMece 3/1eKTP MInUTacbl MeH 31eKTP
TabanapblHbIH 6apnblk TYpAepiHiH YCTiHE Hemece XaHblHa, He 6bosiMaca
KbI3AbIPbIIFaH MEeLUTiH iliHe KOMMaHbI3.

- Kypangbl cyra Hemece Hacka CymblkTbikKa OaTblpyFa [ia, OHbl aFblH CYAblH,
acTbliHAa Aa Wwatofa fa bonmangsl.

- Tok cofy KayniH anfblH any yLWiH, KypasnFfa cy Hemece backa cymbiKTbIK Kipmey
Kepek.

- KbI34bIpy 21eMeHTiHe TUMeyi YLUIH, Kyblpbl1aTblH MHFPeAMeHTTepai 9pAanbiM
Tabafa canblHbI3.

- Kypan xymbic icTen xaTkaHaa, aya KipeTiH XaHe LblFaTblH TecikTepai
KannaHbis.

- Tabafa Mai KyMaHbI3. ©OpT WbIFybl MyMKiH.

- LUTencenbgik yLwbl, KyaT CbiMbl HEMeCe ©3i 3aKkbiMIAaHFaH bonca, Kypanabl
KongaHbaHbI3.

- OKyMbIC icTen XaTKaHAa, KypanablH, illiH KOJIMEH yCTaMaHbI3.

- EwkawaH Tabafa kepceTinreH MakcMManapl AeHrenaeH acaTbiH Tamak,
KeneMiH casimaHbl3.

- MewwTiH Ta3a 60NybIH XaHe OHA TaFaM KanAblKTapbliHbIH 60MaybIH
9pKallaH TeKCepiHi3.

EckepTy

- KyaT cbiMbl 3aKbIMAanFaH 60s1ca, KayinTiH anmbiH any yiwid, oHbl Philips, oHbiH
KbI3MET areHTi HeMece CON CUAKTLI K3CibW MaMaHzap anMacTbipybl THiC.

- Kypangpl Xepre TyMbIKTany COHAIPTiLLIMEH KOPFaiFaH Xepre TymbiKTaFaH
po3eTkara FaHa KOCbIHbI3.

- AlWaHblH KabblpFa po3eTKacbiHa AyPbIC CaslbiHFaHbIH dpAalbiM TEKCEPIHi3.

- byn Kypan cbipTkbl TalMepMeH HemMece berek KallbikTaH backapy
KypanbiMeH 6ackapbiiManp.
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ManpanaHy 6apbiCbiHAA KypasabiH ycTayFa KeneTiH XXepnepi biCbin KeTyi
MYMKIH.

bakblnay actbiHaa 6osca Hemece Kypanapl Kayincis Typae nanganady Typanb
HyCcKaynap anfaH 6onca xaHe HannaHbICTbl KayinTepai TyciHce, Oy Kypanas
8 6eH ofjaH xofapbl XacTarbl 6ananap xaHe usmkanblk, cesy Hemece omnay
kabineTi wekTeyni, 6iniMi MeH Taxipunbeci a3 agamaa nanganaHa anagbl.
Bananap KypanmMeH oiHamaybl Kepek. 8 xacka TofiMafaH 6ananap epecekTin,
KagafanayblHCbI3 Ta3anay >XaHe TeXHMKablK KbiI3MeT KOpCeTy XXyMbICTapbIH
Xyprizbeyi Tuic.

Kypan MeH oHbIH 6aycbiMblH Bipre, 8 xacka TonmafaH bananapablin, KOl
KETMEeNTIH XXepre cakTaHbl3.

Kypanabl kabblpFaFa kapcbl Hemece backa fa kypanfapfa Kapcbl KOMMaHbI3.
KypblFblnapabiH apTeiHAA, €Ki XKaFblHaH XXaHe KyPbIIFbIHbIH YCTIHEH KeMiHAE
10 cm 60C OpbIH KanablpbiHbI3. KypbiFbIHbIH XXOFapFbl XaFblHa ELLHIPCE
KOVMaHbI3.

KaTTbl Kyblpy Ke3iHAe biCTblk Oy aya LWblFapyfa apHafaH canblnaynapnaH
H6ocatblnanbl. KonbiHbiz 6eH 6eTiHi3ai OyaaH XaHe aya LWblFapyFa apHafaH
caHblnaynapfaH kayincis KalblKTbIKTa ycTanpbi3. CoHbIMEH KaTap, KypangaH
TabaHbl any KesiHAe bICTbIK Oy MeH ayafiaH cak 60mbiHbI3.

KypbliFbloa XXeHin MHrpeaneHTTepai HeMece nicipy KafasblH NanganaHyra
oonmanabl.

ManfanaHy 6apbiCbiHAA KYPbIIFbIHbIH allbIK 6eTTepi KaTTbl bICkIN KeTyi
MYMKiH.

KapTonTbl cakTay: TemnepaTtypa cakTanaTbliH KapTon TyprepiHe carkec
Honybl XaHe AanblHOaNFaH TaFaMAapaa akpuinaMug acepi KayniH azanty
yLWwiH 6°C-TaH xofapbl 6oMybl THIC.

Mawabl TYNKOVMacbhliHa KynMaHbl3.

Byn kypan 5°C xaHe 40°C apanblifblHAaFbl KOpLUaFaH opTa
TemnepaTtypacbiHAa NanganaHyra apHaafaH.

Kypangp! kocnac OypbiH, OHAa KepceTinreH KepHeyaiH XeprinikTi xeni
KepHeyiHe carKec KeneTiHiH Tekcepin anblHbI3.

KyaT CbIMbIH bICTbIK XXepiepAeH ayniak ycTaHbl3.

Kypangpb! factapkaH Hemece nepae CUsiKTbl Te3 XaHaTblH MaTepuangapnbiH
YCTiHe Hemece XaHblHa KOMMaHbI3.

Kypangp! ocbl HycKaynblkTa cunaTTasFaHHaH backa elkaHaan makcatrapaa
nanpanaHbanbi3, Tek Philips TynHyckanbik Kepek-xapakTapbiH faHa
nanpanaHbliHbI3.

IcTen TypFaHaa, Kypanabl kKagaranaychi3 Kanablpyfa 0onmManabi.

Micipy KamepacbIHbIH illiHe KoMbIiNFaH Taba MeH Kepek-xapakrap
KYPbIIFbIHbI NanfanaHy KesiHae XaHe ofjaH KeniH Kbi3bin KeTei, dpKaLlaH
abarnan ycraHbi3.

Kypangp! anfalw kongaHap angbiHaa, asblkka TMeTiH 6enlekTepai xakcbiian
TazanaHbi3. Ocbl NanganaHyLbl HyCKayablKTafFbl HyCkaynapabl KapaHbl3.
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EckepTy

- bynkypan Tek ynae sapeTTerinen kongaryfa apHanfaH. On, backa xafganaa,

COHbIH iWiHAe: AyKeHaepaeri Kpl3MeTKepiepre apHaifaH ac ymnepae,
KeHcenepae, hepmepnik LWapyallbinbikTapaa koHe coHpar backa fa
Xepepae KongaHbliyfa apHanmaraH. On menmaHxaHanapabiH,
MoTenbOepaiH, KoHaKynnepdiH XaHe coHaan backa fla MekemenepmaiH
TYpPFbIHAAPbl TapanbiHaH KoN4aHblyFa apHaiMaraH.

- Kapaycbi3 kanmblpcaHbl3 Hemece XuHay, beniiekTey, cakTay XaHe Tasanay

anablHOa 9pKaLlaH Kypanabl KyaT Ke3iHeH axblpaTbiHbI3.

- Kypangbl kengeHeH, Teric xaHe TypakTbl 0eTke KOMbIHbI3.
- Kypangbl oypbic kongaHbaca, Kacibu Hemece xapTbinar Kacibn MakcaTTapaa

KonpaHca, naraanaHyLbl HyCKayblFbIHAAFbI HYCKaynapfa cakec
KonpaHbaca, keningik xapamcbi3 6onagpl xaHe Philips komnaHusacel 6onFaH
3akblMAapFa GannaHbICThl Ke3 KenreH xayankepLinikreH 6ac Taptagsl.

- KypblnfblHbI TEKCEPY HEMeCe XeHaeyY YLiH, OHbl Tek Philips kKoMnaHWACbIHbIH

KbI3MeT KepceTy opTablfbiHa anapbiHbI3. Kypanapl e3iHi3 xeHgeyre
TbIpbICNaHbI3, aUTNECe Keningik >xapamcoiz 6bonaabl.

- ManpanaHbin OOnNFaHHaH KeniH, acnanTbl KyaT Ke3iHeH aXblpaTbiHbI3.
- Kypangbl yctamac Hemece Taszanamac bypbiH, Kypanabl 30 MUHYTTal CybIThIN

anblHbI3.

- Kypanga ganblHoanfaH MHrpeaneHTTepdiH Kapa He KOHbIp 60Main, anTbiH

capbl 6onbin WbIFYbIH KafafaliaHbl3.

- Kymin keTkeH KangplKTapblH anbin TacTaHbl3. banfbiH kapTonTel 180°C-TaH

Ofapbl TeMnepaTypaza KyblpMaHbi3 (@Kpuaamug Ty3inyiH azanTy yLiH).

- Micipy kamepacbiHbIH YCTiHri 6eniriH abarnan TazanaHbi3: blcTbik KbI3AbIpy

3n1eMeHTi, MeTan benlekTepdin, WeTi XaHe WallblpaTKblLW KanKaH.

- OpKalaH MynbTUNeLTe TaFaMHbIH TONbIKTaM NicipifireHiHe K3 XeTKi3iHi3.

- [NanbiHganfaH TaraMabl Terin xaTkaHaa abam 60nbiHbI3 XaHe
akceccyapnapAblH Kyan KeTyiHe Xon bepmeHis.

DNeKTPOMarHuTTiKk epictrep (MO)

©Hpey

Byn Kypan 3nekTpMarHuTTiK epicTepin acepiHe KaTbICTbl Bapibik,
KONAAaHbICTaFbl CTaHAapTTap MeH epexernepre cau.

- byn TaHba OCbl 3N1EKTP OHIMIH KabIMThbl TYPMbICTbIK KaAbIKMEH TacTayFa
B6onmanTbIHbIH Gingipes;.

- DNeKTp XaHe 3N1eKTPOHAbIK 8HIMAEPAIH KanablKTapblH 6enek kunHay
XOHIHOeri eniHi3aeri epexenepi cakTaHbl3.
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Keninaik >xaHe Konpay KepceTy

Kipicne

Ocbl 8HIMAj caTbiN anfaHHaH KeriH, Versuni KoMnaHuacsl o 6oMbIHLIA eKi
XbINApbIK Keningik ycbiHagdbl. [ypbic nangananbay Hemece Hallap TeXHUKasbIK,
KbI3MeT KepceTy canfapbiHaH akay 6onca, byn keningik xkapamcoi3. bizgiH
KeninaiK TyTbIHYLWbI peTiHAeri 3aHabl KYKblKTapblHbl3fa acep eTneni. KocbiMiua
aknapar any Hemece keningikTi nanganany ywid www.philips.com/support
Beb-calTbIMbI3Fa KipiHi3.

Ocbl 3aTThl CaTbiM anybIHbI3OEH KYTThIKTanMbI3 XaHe Philips KoMnaHUsicbiHa KOLL
Kenminis!

bi3 ycbiHaTbIH Ko/1may bl TOMbIK NanganaHy i eHiMai
www.philips.com/welcome Be6-canTbiHOa TipKeH;3.

JXannbl cunatramachl

TemnepaTypa oeHreneri

Tanmep Tynmeci

KyblpyFfa apHanfaH Kocankbl benik
MAX (EH, XXOf.) kepceTkiui

Taba

ToK CbIMbI

CbIM Opambl

Aya WbIfbIC Xepsepi

O~NOOUTh~WN —

Anfauw peT KongaHap anabiHga

1 bapnbik KanTay MaTepuanblH asbin TacTaHbl3.

2 KypangblH 6apnblk xkancelpmanapblH Hemece benrinepid (erep 6osca) anbin
TacTaHbI3.

3 Anfal peT KonfaHap anfbliHaa, Kypanisl TazanaHpi3 («Tasanay» TapaybiH
KapaHbl3).

Anfawl peTt KonpgaHap anabiHAaFbl AanbiHAbIKTaP

Kypangpl TypakTbl, KengeHeH, Teric XaHe XbinyFfa Te3iMai 6eTki kabaTrapFa

KOWbIHbI3.

Eckeptne

- KypangblH yCTiHe HeMece XaH-XafblHa eLlHapce KoMaHbI3. by aya afbiHbIH
By3ybl XKaHe Kyblpy HITUXECIHE acep eTyi MYMKIH.

- Kymbic icTen TypFaH Kypanabl KabblpFanap MeH biablc-asik, WKkadTapbl CUSKTbI
OyKypbUIFbIMEH 3akbIMAaHaTbIH 3aTTapAblH XXaHblHa HEMeCe acTblHa KOotoFa
oonmangbl.
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KypbifbiHbl KONAaHy

Taram kecTeci

TemeHperi KecTe fanblHOAFbIHBI3 KENeTiH TafaM TypfepiHe apHaifaH Herisri
napameTpnepdi TaH4ayra KemekTecei.

Eckeptne

- MblHa napameTpnep yCbiHbIIATbIHbIH €CTe CaKTaHbl3. IHrpeaneHTTep
LWbIKKAH XepiHe, enliemMiHe, niliMiHe, COHOan-ak, OpeHaiHe Kkapai e3rele
B6onaTblHAbIKTaH, MHrPeaMEeHTTEPIHI3 YLLUiH OapblHLIa CaiKec KeneTiH

napameTpre Keningik 6epe anManmeoi3.

- Kebipek Taram kenemiH a3ipnenTiH kesge (Mblcanbl, KyblpMallTap,
aclaaHgap, caH eTTep, My3aaTbiniFaH Tickebacapnap), bipkeski HaTuxere Ko
XKETKI3Y YLWWiH Tabanarbl MHIPeAMEHTTEPI 2-3 PeT WalkaHbI3, ayaapbiHbi3
Hemece apanacTblpbiHbI3.

A3bIK TYpnepi Menwepi YakbiT Temnepa- Eckeptne
(MuH) Typa

Kyka my3gatbinFaH dpu 200-500 r 11-22 180°C ApacblHga 2-3 peT WwankaHbl3,

kapTonTapbl (7x7 mm/0,3x0,3 TOHKepiHi3 HeMece

ntorim) apanacTbipbiHbI3

Ynne a3ipneHreH hpu 200-500 r 22-30 180°C ApacbiHa 2-3 peT WwankaHbl3,

kapTonTapbl (kyaHabFbl 10x10 TOHKEPIHI3 Hemece

Mm / 0,4x0,4 gronm) apanacTbipblHbI3

My30aTbiFaH TayblK eTiHiH, 200-500 r 10-20 200°C apacbiHAa Wankan, ayaapbin

KecekTepi HemMece apanacTtbipbIn
TYPbIHbI3

Canmacel 6bap mMy3gaTbiiFaH 200-500 r 10-20 200°C apacbiHAa Wankan, ayaapbin

KyMMakTap HemMece apanacTbipbIn
TYPbIHbI3

Fambyprep (wamamen 150 r/5 1-2 Genik 12-16 150°C

yHLWS)

ET opamacsl 400-600 1 35-45 150°C Micipyre apHanfaH kepek-
KapakTbl NanaanaHbiHbI3

Cymekci3 XaHbllWTanFaH et 1-2 Genik 16-20 200°C apacbiHAa Wankan, ayaapbin

(wamameH 190 /7 yH) Hemece apanacTbipbIn
TYPbIHbI3

Tayblk caHgapbl (Wamamex 125 2-6 benik 18-21 180°C apacbiHAa Wankan, ayaapbin

r/4,5 yHums) Hemece apanacTblpbin
TYPbIHbI3

TaybIKTbIH TOC eTi (WwamameH 160  1-4 6enik 18-21 180°C

r/6 yHUMs)

TyTtac 6anbik (WwamameH 300-400 1 6enik 22 200°C

r/11-14 yHums)
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BanbikTbIH cybe eTi (luamameH 1-3 6enik 20-22 200°C

200 r/7 yHuwmsa)

Apanac kekeHic (ipinen TypanfaH) 200-500 r 15-20 180°C Micipy yakbITbIH KanayblHbl3LLa
OpHaTbIHbI3.

ApacblHAa Wankan, ayaapsbin
Hemece apanacTblpbIn

TYPbIHbI3.

MaddurHaep (LLlamamen 50 /1,8 1-7 Benik 14-26 160°C

yHUMA)

TopT 400-600 1 35-45 160°C MMicipyre apHanfaH Kepek-
KapakTbl NanganaHbiHbI3.

AnpgbiH ana nicipinreH HaH/Tokaw  1-5 6enik 6-10 200°C

(wamameH 60 /1,2 yHUMS)

YWAiH HaHbl 400-600 1 40-50 160°C MMicipyre apHanfaH Kkepek-
KapakTbl NarganaHbiHbI3.

KeTepreH ke3ge HaH Kbi3AbIpy
3M1IeMEeHTIHe TUMeNnTIHaen
nilWiHiH 6apblIHLLa Teric eTy
Kepek.

Asporpunbpge nicipy

EckepTty

- By - bICTbIK ayafa XKYMbIC iCTEATIH a3porpuib. TabaFa Mai, KyblpyFa
apHasnfaH Man Hemece 6acka CyMbIKTbIK KyAMaHbI3.

- blcTbik GeTTepai yctamaHbi3. TyTKanapabl HemMece TeTikTepai
nanpanaHbiHbi3. blcTbiK TabaHbl bICTbIKKa TO3iMAI NeLlKe apHaifaH
KOJIFanmneH yCcTaHbI3.

- By Kypan Tek yiae KonpaHyfa XacanfaH.

- Kypanpgbl anfaw pet napganaHfaHa TYTiH WbIFYbl MYMKiH. Byn —
KanbINTbl )XaFpan.

- Kypanpbl anabiH ana Kbi3ablpyAblH KaXKeTi )KOK.

1 TyTKaHbl TapTy apKblibl TabaHbl KypanfaaH anbiHbI3.
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2 KyblpyFfa apHanfaH Kocankbl 6enikTi Tabara KOVbIHbI3.

3 WHrpeaneHTTepai Tabara canbiHbI3.

EckepTtne

- A3porpuiib YaKeH Kenemaeri UHrpeareHTTepai a3ipaen anaabl. dypbic
MenLepi xaHe 6osxkanabl Nicipy yakplTTapbl 60MbIHIWa «TaFam KecTeciH»
KapaHpi3.

- «Taram KecTeci» 6enimiHAe KepceTinreH KeneMHeH acbipMaHbl3 Hemece
cebeTTi «MAKC.» kepceTKilliHeH acbipa TONTbIpMaHbI3, cebebi byn Tynki
HOTUXKEHIH, canacbiHa biKnan eTyi MyMKiH.

4 TabaHbl kaTa asaporpusibre casbiHbl3.

EckepTty

- Kyblpyfa apHanfaH Kocankbl 6enik canbiH6aca, TabaHbl
nanganaHb6aHbI3.

- TabaHbl nakpganaHy KesiHAe )XaHe nanpanaHFaHHaH KeniH
ycTamMaHbI3, ce6ebi on eTe biCTbIK 60naabl.

5 TbifbIHObI KAObIPFa PO3eTKACbIHA KOChIHbI3.

6 TemnepaTypa AeHreneriH kaxeTTi TemnepaTtypaFra Oypan KonbIHbI3.
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7 Kypangbl KOCy yLiH TaiMep TYMMEeCiH KaxeTTi nicipy yakbiTbiHa Oypan
KOWbIHbI3.
EckepTtne

- Kewnbip nHrpeameHTTep Nicipy yakplThl 60MbIHLIA apacbiHAa Wankayabl
Hemece ayaapynbl Tanan etefi («TaFram KecTeciH» KapaHbi3).
VHrpenveHTTepai Wankay YLWiH TabaHbl WblFapbin anbim, WYHFbIILLAHbIH,
yCTiHAe warkanbi3. OfaH keiH TabaHbl KanTaaaH Kypasfa casbiHbi3.

- Erep Tavmeppi nicipy yakbITbIHbIH XapTbICbIHA KONCaHbI3, TanMep
KOHbIpayblH €CTUCI3, Oy MHrpeaneHTTEePAl WankanTbiH HeMece ayaapaThbiH
yakbIT Keni fereH ce3. TanMepAi KanfaH nicipy yakbITbiHa KanTa
OPHaTKaHbIHbI3Fa KO3 XEeTKI3iHi3.

- [icipin xaTkaHAa nicipy TemnepaTypacbiH HeMece yakbITblH ©3repTy Kepek
6onca, backapy TyTKanapblH KaxeTTi MaHAepre bypan KomblIHbI3.

8 TalmMep KOHbIpaybl ecTince, byn Nicipy yakplTbiHbIH asiKTanFaHbIH 6ingipeai.
EckepTtne

- KypblnfbiHbl KOIMeH eLwipyre 6onaabl. On yLwiH TariMep TyTKacbiH 0 MaHiHe
(caraT TiniHe Kapcbl) Bypan KOMbIHbI3; caFaT TiliMeH bypafaHFa KaparaHaa
OyFaH a3fan Kyl KeTeq.

9 TabaHbl WblFapbin anblHbI3 Aa, UHrpeaeHTTepaiH fdaiblH eKeHiH TeKcepiHi3.

EckepTty

- Micipy npoueci asKTanfaHHaH KeriH adporpusib Tabachbl bICTbIK,
6onapbl. TabaHbl KypanaaH LWbiFapfaH Ke3ae OHbl 3PKallaH bICTbIKKA
Te3imMai XXyMbic 6eTiHe (Mbicanbl, KOWFbIL, T.6.) KOMbIHbI3.

Eckeptne

- WHrpegneHTTEp 9Ni AalbiH 6onMaca, TabaHbl @3porpusibliH, iWiHe Kapan
CbIPFbITHIM, KOCbIMLUA BipHeLle MUHYT KOCbIHbI3.

10 lwiHpericiH TocTaraHfa HeMece Tabakka canblHbI3.
Eckepty
- Micipy npoueciHeH KeWniH, Taba, iLKi KOPNyC )XaHe UHFPeaneHTTep
bICTbIK 60NbIN TypaAbl. A3porpunbaeri UHrpeaneHTTepAIH TypiHe
GarinaHbICcTbl, TabaaaH Oy LWbIFybl MYMKIH.

Eckeptne

- YNKeH Hemece Te3 Nicin KeTeTiH MHrpeaneHTTepai anbin TacTay YLl
VMHTpeoVeHTTepai KeTeprenae KbiCkbILUTapabl NanganaHbiHbI3.

- WHrpeameHTTEPAEH WbIFATbIH @pThbIK Mal Hemece epireH Mam
TabaHbIH TYOiHe Xu1Hanagpl.
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- MicipineTiH MHrpeAMEHTTEP TypiHe BalNaHbICTbl 3P DeniKTeH KeliH
HeMece WankKamac bypblH, TabafaH Ke3 KefireH apTblik, Malifbl Hemece
epiTinreH Manapl Kymbin anfbiHbi3 Kenyi MyMKiH. TabaHbl bICTbIkKa TO3iMAi
beTke KOMbIHbI3. APThIK, HEMECe NanaanaHbiIFaH Mabl Tery yuiH
bICTbIKKA TO3IM/j MellKe apHafaH KoJiFan K1iHi3. TabaHbl kanTagaH
Kypasfa casblHpl3.

- WHrpeguneHTTepin 6ip Geniri nanbiH bonfanda, aaporpuib GipaeH exiHLwi
OeniriH nicipe ganbiH 6onagpl.

Ynpe xkacanfaH KapTon TinimaepiH ganbiHaay

Asporpunbfe KepeMeT ynae xacanfaH KapTon TiNiMAepPiH a3ipsiey YLUiH:

Tazanay

®pu KapToObIH Xacayfa Koflanbl KapTon TYPiH TaH4aHbI3, Mblcasbl,

XaKkplHIA Ka3bin afblHFaH, (@3man) yHAsl KapTor.

Bipkenki HaTUXe any ywiH kapTonTbl 500 r/18 yHumanaH 6enin ayameH

KyblpFaH aypbic. lNopuumsackl aznay kapton kebipek kapTonka kaparaHza

KbITblpSiak, 6onabl.

KapTonTbl Tazanan, ppu eTin (kanbiHabiFsl 10x10 MM / 0,4x0,4) KeciHi3.

KapTon TasikLanapbiH Xblibl ¢y 6ap TocTaraHfa KeMinge 30 MUHYT casbin

KOWbIHbI3.

TocTtaraHabl 6ocaTbin, KapTon TasKLlanapbiH ManblkneH Hemece Kafas

ManblKNeH KypFaTblHbI3.

TocTaraHFa bip ac Kacblk KyHOaFbIC ManblH KyWMbIM, TaskLlanapasl TocTaraHfa

casibin, TaskLanap cblpTbl Mat 60SFaHLLa apanacTblpbiHbI3.

TaskLWwanapabl TOCTaFaHHaH apTbiK Mav TOCTaFaHAa Kany yLiH

caycakTapbiHbi30eH HeMece TecikTepi 6ap bIObICMEH allbiHbI3.

Eckeptne

- ApTbiK Mangbl Tabafa Kyibin Xibepmec yLliH, TocTaFraHOarbl 6apiibik,
TasiKLaHbl TOry YLWiH TOCTaFaHAbl eHKeNTNeH;3.

Tasakwanapabl Tabara canbiHpI3.

KapTon TaskLuanapbiH KyblpblHbI3 XaHe nicipy yakbITbiHAa cebeTTi 2-3 peT

LanKaHbI3.

KepTy

Ec

TasanamacrtaH G6ypbiH TabaHbl )XaHe KypangablH illiH 964eH cybITbInN
anbiHbI3.

TabaHblIH abbicnanTbiH KabaTbl 6ap. MeTanpaH >acanfaH ac ym
bIAbICTAaPbIH HeMece abpa3uBTi Ta3anayLlubl 3aTTapAbl NanaanaHoaHbI3,
ce6ebi 6y abbicnankTbiH Ka6aTThbl 3aKbIMAAYbl MYMKIH.

Kypangpl KonpgaHfaH calibiH Ta3anaHbi3. Opbip KoAaHbICTaH KeriH TabaHbIH
TyOiHAeri Manapl anbin TacTanbI3.
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1 Tanmep TyTkacbliH O MaHiHe BGypan KOMbIM, allaHbl KyaT K&3iHEH CybIpbIHbI3,
COCbIH KyPblIFbIHbI CaNIKbIHAATbIHbI3.

KeHec
- Asporpunb Xblngambipak, cyy yLiH TabaHbl WblFapbin anbliHbI3.

2 Kyblpyfa apHanfaH Kocankpsl 6enikTi TabafaH LWblFapbin anbiHbI3.

3 TabaHblH TyOiHAE epiTiireH Maiabl Terin TacTaHbI3.

4 Taba MeH KyblpyFa apHanfaH Kocankbl 0enikTi blAobIC XyFblLl MallMHaAa
TazanaHbi3. COHbIMEH KaTap, 0napabl bICTbIK CYyMeH, biAbIC XYyyFfa apHanfaH
CYyMbIKTBIKMEH XaHe abpa3uneTi eMec cnoHxOeH Tasanamn anacei3 («tasanay
KeCTeciH» KapaHbi3).

KeHec

- Erep Taram kangbikTapbl Tabafa Hemece KyblpyFa apHaifaH Kocaskbl
Benikke xabblcbin Kasica, onapapl bICTbIK Cyfa HeMece biAbIC XXyyFa
apHanfaH cymblkTbikka 10-15 MUHYTKa BaTbipbin KotoFa 6onafbl. baTelpbin
KO0 TaFaM KanablKTapblH XibiTeai kaHe oHbl any oHaw 6bonagpl. Man meH
Kipai KeTipeTiH bIAbIC XXyyFa apHafaH CyMbIKTbIKTbl NanfanaHbiHb3. Erep
Tabaga HeMece KyblpyFa apHanfaH kocaskbl 6enikte Manbl akrap
KasbiN KOWca XaHe onapbl bICTblK, CYMEH X3HE blAbIC XYFblLL
CYMbIKTbIKNEH KeTipe afiMacaHbl3, Manabl KETIPETIH CYMbIKTbIKTbI
nanganaHbiHbI3.

- Kaxet 6onca, kbi3abIpy 3N1eMeHTiHe XabbICbIn KasFaH TaFam
KaJIAbIKTapblH XXyMcak-opTalla TanllblKThl LeTkameH anyfa 6onambl.
bonaTTaH XacanfaH CbIMbl LLETKaHbl HEMece KaTTbl TasILLbIKTbI LLeTKaHbI
nanpanaHbanbi3, cebebi byn Kbi3ablpy 3nemeHTiHAer kabaTka 3aKbim
KenTipyi MyMKiH.

5 CobipblIbin KanMac YLiH KypanabliH CbIPTbIH KbIPXbIM €MeC, Ta3a XXaHe XXyMcaK

LwybepeKkneH akplpbiH CYPTiHi3. A3man cynaHfaH WybepekneH 6actan cypTiHi3,

KaxeT bosica, Kyprak, WybepekneH XanfacTblpbiHbI3.
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6 Tamak KanablKTapblH afbin TacTay yWiH, Kbi3Ablpy 31eMEeHTIH LeTKaMeH
TazanaHbi3.

7 KypangpiH ilWiH bICTbIK CYMEH XaHe KbIPMaWTbIH bICKbILLIMEH Ta3asiaHbl3.

()

<
< S el

CakTay
1 Kypanabl po3eTkagaH axblpaTbi, CybiTbIM afbiHbI3.
2 bapnblk benwekTepai cakTayablH andblHAa, oflap Tasa kaHe Kypfak 60ybl
KaxerT.
Eckeptne
- Asporpunbfi anbin ypreHae, kactpengep barikaycbizga Kynan ketneyi
YLWiH OHbl 9pKallaH KesaeHeHiHeH ycTaHpi3. KynafaH xarnanaa onap
3aKbIMAANYbI MYMKIiH.
- OHbl anbIn Xypy XaHe/Hemece cakTay anfblHAa a3porpubiin ansiHoanb
BenikTepiHiH OeKiTINreHiH TekcepiHis.

AkaynbiKTapabl )Xol

byn Tapayna Kypanfa opblH afnybl MYMKIH €H Kemn Ke3[eceTiH akayblKTap
XUHakTanfaH. Erep TomeHaeri aknapaTTbiH KOMEriMeH MaceneHi wetle
anmacaHpi3, www.philips.com/support TopabbiHa Kipin, Xni KonblnaTbiH
cypakTap Ti3iMiH KapaHbl3 Hemece eniHi3geri TyTbiHyLWblnapab! Kongay
opTasblfbiHa XabapnacbiHbI3.

Macene blkTuman ceb6e6i Wewimi
KypangpbiH cbipTKbl Xafbl [LLKi KbI3Yybl CHIPTKbI Byn — kanbinTbl XXargan.
navganaHy kesiHge Kbi3agbl. KabblpFanapblHa bepineg,. Manpanary kesiHge ycTaybliHbI3

Kepek 6apnbik TyTKanap ycrayfa
bonatbiHOan cankbiH 6bonagpl.
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Lewimi

Tafam gypbIc nicyi YLLIH Kypan
KOCbINfaH ke3ae Taba MeH
KypanmpbiH iLKi Xafbl 9pKaLlaH
bIcTbIK 6onagbl. byn 6eniktepi
9pKaLlaH KaTTbl biCTblk, 60naabl.

Erep kypanabl y3ak yakbIT oMbl
KOCYNbl KanablpcaHpl3, kenbip
anMaKTapbl ycTan anManTbiHOAN
bIcTbIK 6onaabl. byn anmakrap
Kypanna keneci benriwemeH
benrinexesi:

YN

blcTbik anmakTapbl 6enrini 6onraH
COTTE XHe ycTan afIManTbiH
Ke3ne Kypan TonbIKTamn
navpanaHyfa Kayincis.

MeHiH ynge xacanfaH KapTon
TinimgepimMm e3iM KyTKeHaen

WbIKnagbl.

KapTton Typi gypbIC TaHOaAMafaH.

Kakcbl HaTVXeep any yLiH,
BanfbiH yHAbI KApTONTapabl
nanganaHeiHbi3. Erep kaptonTsl
cakTay KaxeT 6osica, onapabl
TOHA3bITKbILL CUSAKTbI CasIKbIH
opTafa cakTaMaHbl3.
KantamacblHOa Kyblpyfa apHafaH
[en Xasbl1FaH KapTontapabl
TaHOaHbI3.

Tabapafbl MHrpeaneHTTep
MeJiLepi TbiM Ker.

Ywnae nanbiHOanfaH KapTonThbl
33ipJiey YLiH OCbl ManganaHyLubl
HyCKaynbifbiHOa BepinreH
Hyckayapabl OpblHAAHbI3.

NHrpeomeHTTepain kenbip
TYPAepiH Nicipy yakbITblHbIH,

XKapTblCbl ©TKEHOEe cin Kiney Kepek.

Ywnae nanbiHOanfaH KapTonThbl
93ipaiey YLLiH OCbl NarganaHyLbl
HyCKaynbifbiHOa OepinreH
Hyckayiapabl OpblHAAHbI3.

A3porpuiib KOCbIIManAabl.

Kypan poseTkara xanraHbafraH.

AlLaHbIH Kabblpfa po3eTKacbiHa
LYPbIC KOChIIFaHbIH TEKCEPIHI3.

Bip po3eTkara BipHelle Kkypan
KOCbIJIFaH.

A3pOorpubAiH BaTbl XKOFapbl.
backa poseTkafa KOCbIN KOPIHi3
K9HEe CaKTaHAbIPFbILLbIH
TeKcepiHis.




370 Kasakwa

Macene

blkTman ce6e6i

Lewimi

Asporpuns iwiHae kenbip
anblHbIN KaFaH AakTapabl
KepeMiH.

KabatbiH Bankaycbizga ycran
HemMece KplpHan anyfa
BainaHbICTbl a3POrpUbAIH
TabacblHAa a3faFaH WafblH
fakrap navga 6onybl MyMKiH
(Mblcansl, KaTTbl Ta3anay
KypangapbiMeH Tasanay
KaHe/Hemece KyblpyFa apHasfaH
Kocankbl 6enikTi cany kesiHge).

Kyblpyfa apHanfaH Kocankbl
BenikTi TabaFa TuWiciHWe Tycipy
apKblNbl 3aKbIMHbIH anfblH anyfa
6onagbl. Erep Kybipyfa apHanfaH
Kocankbl 6enikTi bypsbilLka
KOWCaHbl3, OHbIH Oy1ipi TabaHbIH,
KabblpFacblHa COFbIbIM,
kabaTbIHbIH KillKeHTan benikTepi
TyCin Kanybl MyMKiH. Erep ocbl
XKaFAan OpblIH anca, MyHbIH 3UsH
emec ekeHiH Binin XypiHi3, cebebi
nanganaHbinfFaH 6apnbik,
MaTepuangap Tafam yLiH Kayincis.

KypangaH ak TyTiH WblFagbl.

Mawnnbl 3aTTapAbl nicipin
KaTblpChbI3.

ApTbIK Manapl TabagaH abanan
Terin Tactan, nicipygi
>KaNFacTblPbIHbI3.

Tabana angplHFbl NanganaHyaaH
KasFaH Mar kangblkTapbl 6ap.

Ak TyTiH Tabafga Kbl3FaH Maifbl
KangplkTapdaH nanga bonadsl. Op
KONOAHbICTaH KeriH apkallaH
Taba MeH Kyblpyfa apHafaH
Kocankbl 6enikTi xakcbiian
TasanaHpi3.

YHTaK HaH Hemece xaby TuiciHwwe
Tafamfa KosidaHblIManabl.

YHTaK HaHHbIH ayafafbl
KiLLKeHTan 6enLekTepi ak TyTiHre
cebenti 60nybl MyMKiH. OHbIH,
>KabbICybIH KaMTaMachI3 eTy YLUiH
YHTak HaH Hemece xaby TyMeciH
KaTTbl 6aCbiHbI3.

MapwuHag, cynbik Hemece eT
LWbIpblHAAPbLlI Manaa Hemece
epiTinreH Mana Wwallbipangpl.

Tabara caniMai TypbIn TamakTbl
KypFaTbIHbI3.
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