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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

The safety of electrical appliances from FIRST Austria

complies with the recognized technical directives and

legal regulations for safety. Nevertheless, you and

the other users of the appliance should observe the

following:

+ Please read these instructions carefully before using
this appliance for the first time and keep them for
further reference.

This product has not been designed for any other
uses than those specified in this manual.

Before connecting the appliance to the power
source, check if the voltage indicated on the
appliance corresponds with the mains voltage

in your home. If this is not the case, contact your
dealer and do not use the appliance.

If the appliance is grounded (protection class I),
the wall outlet and any extension to which it is
connected must also be grounded.

+ Place the appliance on a clear, flat and heat-
resistant surface. Distance from the wall should
be at least 5cm. The area above the appliance
should be kept free to allow an unobstructed
air-circulation. Never place the appliance or power
cord on hot surfaces. Nor should the appliance be
placed or operated in the vicinity of exposed gas
flames.

« Do not let the cord hang over the edge of a table or
counter. Do not let the cord touch hot surfaces.

+ Do not let the cord touch hot surfaces.

+ Do not use the product near gas sources or other
flammable materials or objects.

« To protect from electrical hazard, do not immerse
this appliance or cordset in any liquids.

« If the appliance or the power cord shows any signs
of damage, do not operate it! Take the product
to an authorized and qualified service center for
inspection or repair.

The use of attachments not recommended or sold
by the manufacturer may cause fire, electric shock
orinjury.

This device is intended for home use only, do not
use it commercially.

Do not use this appliance outdoors.

+  The appliance becomes hot during operation.
Therefore, be careful not to touch any of the hot
parts.

« Do not cover the appliance during operation, as this
may cause a fire hazard.

« Do not touch any moving parts while the appliance
is operating.

+  Always disconnect the appliance from power
after use, before cleaning and in the event of a
malfunction.

« Do not pull directly on the power cord, rather pull
on the plug to disconnect the appliance from the
power source.

+ The appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack

of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children unless they are older than 8
and supervised. Keep the appliance and its cord out
of reach of children less than 8 years.

+ We are excluded of liability for all damages that
may arise if the appliance is used for purposes
other than originally intended or if it is used
inappropriately.

Repairs and other work undertaken on the unit
must only be done by authorised specialist
personnel!

Max. quantity: 800 g flour and 6 g yeast!

DEVICE OVERVIEW
(seefig. 1)

1. Appliance lid
2. Viewing window
3. 2kneading paddles
4. Baking mould
5. Control panel
6. Housing

7. Kneading paddle remover
8. Measuring cup

9. Measuring spoon

PROPER USE INTRODUCTION

PROPERTIES

You can use the automatic bread maker to bake

according to your taste.

+ You can choose from among 12 different baking
programs.

You can use ready-to-use baking mixtures.

+ You can knead noodle dough or roll dough and
make jam.

+  With the gluten-free” baking program, you can
successfully make gluten-free baking mixtures and
recipes with gluten-free flours, such as corn flour,
buckwheat flour and potato flour.

CONTROL PANEL (see fig. 2)
A. Display
1. Display for selection of the weight
(7509, 1000 g, 1250 g)
2. The remaining baking time in minutes and the
programmed time
3. The selected degree of browning
(Lower = Medium - Dark = Rapid)
4. The selected program number
5. The program processing sequence
B. MENU
Load the desired baking program. The program
number and the corresponding baking time appear on
the display.

Important:
When pressing all touch buttons an acoustic signal
must be audible, unless the appliance is in operation.

C. LOAF SIZE

Select the gross weight (750 g, 1000 g, 1250 g). Press
the button enough times until the marking appears
beneath the desired weight.

Note:

The default setting upon activation of the appliance is
1250g.The program 6, 7, 11 and 12 can not adjust the
loaf size.

D. DELAY TIMER
Time-delayed baking.

E. COLOR

Select the degree of browning (Lower » Medium -+
Dark —* Rapid). Press the button of Color enough times
until a marking appears above the desired degree of
browning. The baking time changes depending on the
selected level of browning. For baking programs 1-4
you can activate rapid mode by pressing the button
until the triangle indicates the rapid program.The
program 6, 7, and 11 can not select the color setting.

F. START/STOP

To start and stop the operation or to delete a set
timer. To interrupt operation, briefly press the Start/
Stop button, until an acoustic signal is heard and the
time flashes on the display. By pressing the Start/
Stop button again operation can be resumed. If you
do not pressing the Start/Stop manually, the machine
will resume to process program automatically after 10
minutes. To finish operation and delete the settings,
press the Start/Stop button for 3 seconds until one
long acoustic signals are audible.

Note:
Do not press the Start/Stop button, if you only want to
check the state of your bread.

MEMORY FUNCTION

When being switched on again after a power failure of
up to approx. 10 minutes, the program will continue
from the same point. This does not apply, however,
when you cancel/terminate the baking process by
pressing the Start/Stop button for 3 seconds.

WINDOW

You can check the baking process through the window.

BAKING PROGRAMS

You select the desired program by pressing the button
menu. The corresponding program number is showed
on the display. The baking time depends on the
selected Program combinations. See chapter,Program
sequence”.

BAKING PROGRAM 1: BASIC

For white and mixed breads mainly consisting of wheat
flour or rye flour. The bread has a compact consistency.
You can adjust the degree of browning of the bread via
the button Color.

BAKING PROGRAM 2: FRENCH

For light breads made from fine flour. Normally the
bread is fluffy and has a crispy crust. This is not suitable
for baking recipes requiring butter, margarine or milk.

BAKING PROGRAM 3: WHOLE WHEAT

For breads with heavy varieties of flour that require
a longer phase of kneading and rising (for example,
whole wheat flour and rye flour). The bread will be
more compact and heavy.

BAKING PROGRAM 4: SWEET

For breads with additives such as fruit juices, grated
coconut, raisins, dry fruits, chocolate or added sugar.
Due to a longer phase of rising the bread will be light
and airy.

BAKING PROGRAM 5: SUPER RAPID

Kneading, rise and baking in a very fast way. But the
baked bread is the most rough among all bread menus.

BAKING PROGRAM 6: DOUGH
For preparing the yeast dough for buns, pizza or plaits.
In this program no baking is done.

BAKING PROGRAM 7: PASTE DOUGH
For preparing noodle dough. In this program no
baking is done.

BAKING PROGRAM 8: BUTTERMILK BREAD
For breads made with buttermilk or yoghurt.

PROGRAM 9: GLUTEN FREE

For breads of gluten-free flours and baking mixtures.
Gluten-free flours require longer for the uptake of
liquids and have different rising properties.

BAKING PROGRAM 10: CAKE
Kneading, rise and baking, but rise with soda or baking
powder

PROGRAM 11: JAM
For making jams.

PROGRAM 12: BAKE
For additional baking of breads that are too light or not
baked through. In this program there is no kneading or
resting. The bread will be kept warm for nearly an hour
after the end of the baking operation. This prevents the
bread from becoming too moist.
« To prematurely terminate this function press the
Start/Stop button for three seconds, until one
long acoustic signals are heard. To switch off the
appliance, disconnect the appliance from the
power supply.
In programs 1, 2,3, 4, 5, 6, 8 and 9 hurried acoustic
signal sounds during the program sequence. Soon
thereafter, add the ingredients such as fruits or nuts.
And the “ADD” letter will appear. The ingredients are
not chopped by the kneading paddle.



If you have set the delayed timer, you can put all the
ingredients into the baking mould

at the beginning. In this case, however, fruits and nuts
should be cut into smaller pieces.

SETTING THE TIMER

The timer function enables delayed baking. Using

the arrow keys< and >, set the desired end time for
the baking operation. Select a program. The display
indicates the required baking time. Using the arrow
key < and > you can change the end time of baking
operation in steps of 10 minutes to a later point of
time. Keep the arrow key pressed to carry out this
function faster. The display shows the total duration
of baking time and the delayed time. If you overshoot
while changing the time, you can correct it using the
arrow key < and >. Confirm the timer setting by means
of the Start/Stop button. The colon on the display
flashes and the programmed time starts to run. When
the baking process has been completed, ten acoustic
signals are issued and the display indicates 0:00.

Example:

Itis 8 a.m. and you would like fresh bread in 7 hours

15 minutes at 3.15 p.m. First select program 1, then
press the timer button until 7:15 appears on the
display, as the time until the bread is finished is 7 hours
15 minutes. Note that the Timer function may not be
available in jam program.

Note

Do not use the timer function when working with
quickly spoiling ingredients such as eggs, milk, cream
or cheese.

BEFORE BAKING
For a successful baking process, please consider the
following factors:

INGREDIENTS

+ Take the baking mould out of the housing, before
putting in the ingredients.
If ingredients reach the baking area, a fire may
be caused by them heating up on the heating
elements.
Always put the ingredients in the stated order into
the baking mould.
Allingredients should have room temperature to
maintain an optimal rising result of the yeast.
Measure the ingredients precisely. Even negligible
deviations from the quantities specified in the
recipe may affect the baking results.

Note

Never use larger quantities than those specified. Too
much dough can rise out of the baking mould and
drop onto the hot heating elements, causing a fire.
Max. 800 g flour and 6 g yeast!

BAKING BREAD

PREPARATION

Observe the safety instructions in this manual. Place

the bread machine on an even and firm base.

1. Pull the baking mould upward out of the appliance.

2. Push the kneading paddles onto the drive shafts
in the baking mould. Make sure they are firmly in
place.

3. Put the ingredients for your recipe in the stated
order into the baking mould. First add the liquids,
sugar and salt, then the flour, adding the yeast as
the last ingredient.

Note: Make certain that yeast does not come into
contact with salt or liquids.

The maximum quantities of the flour and yeast which
may be used refer to the recipe.

4. Place the baking mould back in the appliance. Make
sure that it is positioned properly.

5. Close the appliance lid.

6. Plug the power plug into the socket. An acoustic
signal sounds and the display indicates the
program number and the duration of the normal
program 1.

7. Select your program with the menu button. Each
input is confirmed by an acoustic signal.

8. Select the color of your bread. The marking on
the display shows whether you have chosen light,
medium or dark. You can also select the setting
+Rapid” to shorten the baking time.

Note
For programs 6,7,11, the functions ,browning degree”
and ,Rapid” are not available.

9. You now have the possibility of setting the finish
time of your program via the timer function. You
can enter a maximum delay of up to 15 hours.

Note
This delayed function is not available for program 11.

STARTING A PROGRAM

Now start the program using the Start/Stop button.
The program will automatically run various operations.
You can watch the program sequence via the

window of your bread baking machine. Occasionally,
condensation may occur during baking in the window.
The appliance lid can be opened during kneading.

Note
Do not open the appliance lid during baking. The
bread can collapse.

Tip: After 5 minutes of kneading, check the consistency
of the dough. It should be a soft, sticky lump. If it is too
dry, add some liquid to it. If it is too moist, add some
flour (1/2 to 1 teaspoon one or more times, as needed).

ENDING A PROGRAM

When the baking process has been completed, ten
acoustic signals are issued and the display indicates
0:00. At the end of the program the appliance
automatically changes to a warming mode for up to
60 minutes. In this mode, warm air circulates inside the
appliance. You can prematurely terminate the warming
function by keeping the Start/Stop button pressed
until two acousitc signals are heard.

WARNING

Before opening the appliance lid, pull the power plug
out of the wall socket. When not in use, the appliance
should never be plugged in!

TAKING OUT THE BREAD

When taking out the baking mould, always use pot
holders or oven gloves. Hold the baking mould tilted
over a grid and shake lightly until the bread slides

out of the baking mould. If the bread does not slip off
the kneading paddles, carefully remove the kneading
paddles using the enclosed kneading paddle remover.

Note

Do not use any metal objects that may lead to
scratches on the non-stick coating. After removing
the bread, immediately rinse the baking mould with
warm water. This prevents the kneading paddles from
sticking to the driving shaft.

Tip: If you remove the kneading paddles after the last
kneading of the dough, the bread will remain intact
when you remove it from the baking mould.

« Briefly press the Start/Stop button, to interrupt the
baking process or pull the power plug out of the
wall socket.

Open the appliance lid and take out the baking
mould. You can take the dough out with floured
hands and remove the kneading paddles.
Replace the dough and close the appliance lid.

+  Push the plug back into the wall socket and press
the Start/Stop button. The baking program is
continued. Let the bread cool for 15-30 minutes
before eating. Before cutting bread, make sure that
no kneading paddle is still in the baking mould.

Warning

Do not attempt to start operating the bread maker,
before it has either cooled down or warmed up. If
the display shows “"HHH" after the program has been
started, it means that the temperature inside of bread
pan is too high. You should stop the program and
unplugged the power outlet immediately. Then open
the lid and let the machine cool down completely
before using again (except the program of BAKE and
JAM). If the display shows “LLL" after the program has
been started, it means that the temperature inside

of bread pan is too low. You should place the bread
maker on a higher environment for using(except the
program of BAKE and JAM). If the display shows “EE0”

after you have pressed Start/Stop button, it means
the temperature sensor open circuit, please check the
sensor carefully by Authorized expert. If the display
shows “EE1", it means the temperature sensor short
circuit.

CLEANING AND MAINTENANCE
Disconnect the machine from the power and let it cool
down prior to cleaning.

IMPORTANT
The parts and accessories of the appliance should not
be washed in a dish washing machine.

1. bread pan: Rub inside and outside with a damp
cloth. Do not use any sharp or abrasive agents
for the consideration of protecting the non-stick
coating. The pan must be dried completely prior to
installing.

2. kneading blade: If the kneading bar is difficult
to remove from the axle, In such an event fill the
Container with warm water and allow it to soak for
approx. 30 minutes.The kneader can then be easily
removed for cleaning. Also wipe the blade carefully
with a cotton damp cloth, Please note both the
bread pan and kneading blade are dishwashing
safe components.

3. lid and window: clean the lid inside and outside
with a slightly damp cloth.

4. Housing: gently wipe the outer surface of housing
with a wet cloth. Do not use any abrasive cleaner to
clean as this would degrade the high polish of the
surface. Never immerse the housing into water for
cleaning.

5. Before the bread maker is packed away for storage,
ensure that it has completely cooled down, is clean
and dry, and the lid is closed.

TECHNICAL DATA:
220-240V ~50Hz - 850 W

E Environment friendly disposal: You can help
protect the environment! Please remember to
mmmm respect the local regulations: hand in the
non-working electrical equipment to an appropriate
waste disposal center.



ENGLISH

WORKING TIME

Keep warm time 60 min, pre-programmable time up to 15 hours

Program 1.BASIC 2.FRENCH 3. WHOLE WHEAT
Crust color Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Loaf size 12509 [ 1000 | 7509 | 12509 | 1000g | 750¢ | 12509 | 10009 | 750¢ | 12509 | 1000g [ 750 | 1250¢ | 1000g | 7509 | 1250¢ | 1000g | 7509
Working time 03:15 | 03:05 | 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 | 03:13 | 02:30 | 02:25 | 02:18 | 03:35 | 03:25 | 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
Preheat 2 15 15 0 0 0 15 10 10 - 2 15 15 0 0 0
Knead 1 3 13 12 3 13 1 15 12 2 13 13 7 12 12 " 13 13 "
Rise 1 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10 30 30 30 10 10 10
Knead 2 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9
Rise 2 30 30 30 18 18 18 35 41 83 18 18 18 38 38 38 3 3 3
Rise 3 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35
Bake 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56
Add fruit 02:10 | 02:05 | 02:01 [ 01:58 | 01:53 [ 01:49 | 02:28 | 02:29 | 02:26 | 02:03 | 01:58 | 01:53 [ 02:26 | 02:21 [ 02:17 | 02:08 | 02:03 | 01:59
Program 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8.BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Crust color Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
Loaf size 12509 | 1000q | 7509 | 12509 | 10009 | 750q | 1250¢ | 10009 | 7509 | 12509 | 1000q | 7509 | 1250¢ [ 10009 | 750¢
Working time 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 [ 0210 | 1:20 | 01:18 | 01:15 | 03:30 [ 03:21 | 03:17 [ 02:25 | 02:20 | 02:14
Preheat 15 10 10 0 0 0 - 30 25 25 0 0 0
Knead 1 12 12 12 12 12 n 8 8 8 10 10 10 3 13 12
Rise 1 25 25 25 10 10 10 - 20 20 20 10 10 10
Knead 2 13 13 12 10 10 8 7 7 7 15 15 15 9 9 8
Rise 2 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
Rise 3 30 30 30 30 30 30 - 30 30 30 30 30 30
Bake 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
Add fruit 02:11 | 02:07 | 02:03 | 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 07:08 | 01:05 | 02:23 | 02:19 | 02:15 | 01:58 | 01:53 | 01:49
Dough programs
Program 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Program 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
Loaf size 750-12509 750-12509 Crust color Light/medium/dark - Light/medium/dark
Working time 01:50 00:15 Loaf size 12509 | 1000q | 7509 - -
Preheat 10 Working time 01:40 | 01:35 | 01:30 01:20 01:00
Knead 1 2 15 Knead 1 15 15 15 45 0
Rise 1 10 Bake 70 65 60 20 60
Knead 2 8 0 Keep warm 60 | 60 [ 60 - 60
Rise 2 25 0 Delay time 15 hour | 15 hour | 15 hour - 15 hour
Rise 3 45
Add fruit 01:15
Delay time 15 hour 15 hour

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die Sicherheit von Elektrogeraten von FIRST Austria
entspricht den anerkannten Regeln der Technik und
den gesetzlichen Sicherheitsbestimmungen. Dennoch
sollten Sie und andere Benutzer des Geréts die
folgenden Sicherheitshinweise beachten:

Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Benutzung des Gerats aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fiir spateres Nachschlagen auf.
Dieses Produkt ist nur fiir die Verwendung
vorgesehen, die in dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben ist.

Bevor Sie das Gerat am Stromnetz anschlieen,
Uiberprifen Sie, ob die angegebene Spannung

mit lhrer Netzspannung libereinstimmt. Sollte
dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich an lhren
Fachhandler und benutzen Sie das Gerat nicht.
Wenn das Gerat geerdet ist (Schutzklasse I),
missen auch die Steckdose und jedes verwendete
Verléngerungskabel geerdet sein.

Stellen Sie das Gerat auf eine freie, ebene und
hitzebesténdige Arbeitsflache. Der Abstand

zur Wand muss mindestens 5 cm betragen. Der
Bereich Giber dem Geréat muss frei bleiben, um
eine ungehinderte Luftzirkulation zu ermdéglichen.
Stellen Sie das Gerat oder das Netzkabel keinesfalls
auf heiBBe Flachen. Das Geréat darf auch nicht in der
Néhe von offenen Gasflammen aufgestellt oder
betrieben werden.

Lassen Sie das Kabel nicht herunterhéngen. Achten
Sie darauf, dass das Kabel keine heiBen Oberflachen
beriihrt.

Achten Sie darauf, dass das Kabel keine hei3en
Oberflachen berihrt.

Nehmen Sie das Produkt nicht in der Nahe von
Gasquellen oder anderen brennbaren Materialien
oder Gegenstanden in Betrieb.

« Tauchen Sie das Gerat oder das Kabel zum Schutz
vor Stromschlag nicht in Fliissigkeiten ein.

«  Wenn Gerat oder Netzkabel Schaden aufweisen,
drfen Sie das Gerét nicht in Betrieb nehmen!
Bringen Sie das Gerét zur Inspektion oder

Reparatur zu einem autorisierten und qualifizierten

Kundendienst.

« Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom

Hersteller empfohlen oder verkauft werden, kann
zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen fiihren.

« Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch
bestimmt, verwenden Sie es nicht fiir gewerbliche
Zwecke.

«  Verwenden Sie dieses Gerédt nicht im Freien.

« Das Gerat wird wahrend des Betriebs heif3. Achten
Sie deshalb darauf, dass Sie keine hei3en Teile
beriihren.

«  Decken Sie das Produkt wahrend des Betriebs nicht

ab. Bei Nichtbeachtung dieses Hinweises besteht
die Gefahr der Entstehung eines Brandes.

« Beriihren Sie keine beweglichen Teile, wéhrend das

Geréat in Betrieb ist.

Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch, vor der
Reinigung und im Fall einer Stérung stets vom
Stromnetz.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, sondern fassen Sie
am Stecker an, um das Gerat vom Stromnetz zu
trennen.

Das Geréat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen werden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und
Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und
sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Wir haften nicht fiir Schaden, die durch eine

nicht bestimmungsgemé&Be oder unsachgemaBe
Verwendung des Gerats entstehen.

Reparaturen und andere Arbeiten am Gerat diirfen
nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt
werden!

Maximale Menge: 800 g Mehl und 6 g Hefe!

IHR BROTBACKAUTOMAT (siehe Abb. 1)
1. Deckel

VCONOU A WN

. Sichtfenster

2 Knethaken

. Backform
. Bedienfeld
. Gerdtegehduse

Haken fiir Knethaken
Messbecher

. Messloffel

BEDIENUNGSHINWEISE

FUNKTIONEN

Mit diesem Brotbackautomaten backen Sie Brot ganz

nach lhrem Geschmack.

Sie haben die Auswahl zwischen 12
Backprogrammen.

+ Sie konnen Fertigteig benutzen.

+ Nudelteig oder Brotchenteig oder Marmelade
kochen.

+  Mit dem,GLUTEN FREE” Backprogramm backen
Sie glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit
glutenfreiem Mehl, wie beispielsweise Maismehl,
Buchweizen- oder Kartoffelmehl.

BEDIENFELD (siehe Abb. 2)

A. DISPLAY

1. Auswahl des Gewichts
(7509, 10009, 12509)

2. Verbleibende Backzeit in Minuten und
programmierte Zeit

DEUTSCH



DEUTSCH

3. Brdunungsgrad

(Lower = Medium - Dark = Rapid)
4. Gewahltes Backprogramm
5. Backfortschritt

B. MENU

Stellen Sie das gewiinschte Backprogramm ein. Die
Programmnummer und die entsprechende Backzeit
werden angezeigt.

Wichtiger Hinweis:
Die Tasten geben bei Beriihrung einen Signalton ab, es
sei denn, das Gerét ist in Betrieb.

C. LAIBGROSSE

Wahlen Sie das Bruttogewicht (750 g, 1000 g oder
1250 g). Driicken Sie mehrfach die Taste, bis die
Markierung unter dem gewiinschten Gewicht
angezeigt wird.

Hinweis:

Die Standardeinstellung nach dem Einschalten des
Geréts ist 1250 g. Im Programm 6, 7, 11 und 12 kann
das Gewicht nicht eingestellt werden.

D. VERZOGERUNGS-TIMER
Zeitverzogertes Backen.

E. BRAUNUNG

Wahlen Sie die Braunung (Lower - Medium -

Dark -» Rapid). Driicken Sie mehrfach die Taste, bis
die Markierung unter der gewlinschten Braunung
angezeigt wird. Die Backzeit dndert sich entsprechend
der Braunung. Fir die Backprogramme 1-4 kénnen
Sie den Schnellmodus durch Tastendruck aktivieren,
bis die Markierung das Schnellprogramm anzeigt.

Die Programme 6, 7 und 11 haben keine Auswahl der
Braunung.

F. START/STOPP

Starten und unterbrechen der Programme oder
16schen eines eingestellten Timers. Driicken Sie zur
Unterbrechung des Backprogramms kurz Start/Stop,
bis Sie einen Signalton horen und die Zeitanzeige
blinkt. Mit erneutem Tastendruck auf Start/Stop wird
das Backprogramm fortgesetzt. Driicken Sie Start/Stop
nicht, so setzt der Brotbackautomat das Programm
automatisch nach 10 Minuten fort. Nach dem Backen
oder zum Loschen aller Einstellungen halten Sie Start/
Stop fiir 3 Sekunden gedriickt, bis Sie einen langen
Signalton horen.

Hinweis:

Driicken Sie nicht Start/Stop, wenn Sie nur den
Fortschritt des Backprogramms priifen wollen.

SPEICHER

Schalten Sie das Gerat innerhalb von 10 Minuten
nach einem Stromausfall wieder ein, so wird das
Backprogramm von gleicher Stelle aus fortgesetzt.
Das gilt jedoch nicht, wenn Sie das Programm mit
3 Sekunden Tastendruck auf Start/Stop beenden/
unterbrechen.

SICHTFENSTER
Uberpriifen Sie hier den Fortschritt des
Backprogramms.

BACKPROGRAMME

Wahlen Sie das gewlinschte Programm mit der
Meniitaste. Die entsprechende Programmnummer
wird angezeigt. Die Backzeit ist von den gewdhlten
Programmkombinationen abhéngig, sieche Abschnitt
»Programmablauf”.

BACKPROGRAMM 1: REGULAR (BASIC)

Fiir Weibrot und Mischbrot hauptséchlich mit Weizen-
oder Roggenmehl. Das Brot ist kompakt. Sie kénnen
die Brdunung mit der Taste Color einstellen.

BACKPROGRAMM 2: FRENCH

Fiir leichtes Brot aus feinem Mehl. Das Brot ist locker
und knusprig. Nicht geeignet flir Rezepte mit Butter,
Margarine oder Milch.

BACKPROGRAMM 3: WHOLE WHEAT

Fir Brot mit schwerem Mehl, das langer geknetet
werden und aufgehen muss (beispielsweise
Vollweizen- oder Roggenmehl). Das Brot ist kompakt
und schwerer.

BACKPROGRAMM 4: SWEET

Fiir Brot mit Zuséatzen wie Fruchtsaft, gemahlener
Kokosnuss, Rosinen, getrockneten Friichten,
Schokolade oder zusatzlichem Zucker. Aufgrund der
langeren Aufgehzeit ist das Brot leicht und locker.

BACKPROGRAMM 5: SUPER RAPID
Kneten, aufgehen und backen mit
Hochgeschwindigkeit. Das Brot ist recht grob.

BACKPROGRAMM 6: DOUGH
Zur Vorbereitung des Hefeteigs fiir Brotchen, Pizza oder
Zopfe. In diesem Pprogramm wird nicht gebacken.

BACKPROGRAMM 7: PASTE DOUGH
Zur Vorbereitung von Nudelteig. In diesem Programm
wird nicht gebacken.

BACKPROGRAMM 8: BUTTERMILK BREAD
Fiir Brot mit Zusatz von Buttermilch oder Joghurt.

PROGRAMM 9: GLUTEN FREE

Fiir Brot aus glutenfreiem Mehl und Backmischungen.
Glutenfreies Mehl benétigt langer zur Aufnahme der
Flussigkeiten und geht anders auf.

BACKPROGRAMM 10: CAKE
Kneten, aufgehen und backen, jedoch mit Soda oder
Backpulver.

PROGRAMM 11: JAM
Zubereitung von Marmelade.

PROGRAMM 12: BAKE

Fiir weiteres Backen von Brot, das zu hell oder nicht
durchgebacken ist. In diesem Programm wird nicht
geknetet, kein Aufgehen. Das Brot wird fiir knapp eine
Stunde nach dem Backen warm gehalten. Hiermit wird
verhindert, dass das Brot zu feucht wird.

Zur vorzeitigen Unterbrechung dieser Funktion
halten Sie Start/Stop fiir 3 Sekunden gedrtickt, bis
Sie einen langen Signalton héren. Zum Ausschalten
des Brotbackautomaten ziehen Sie bitte den
Netzstecker.
In den Programmen 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 und 9 erfolgen
kurze Signaltone wéhrend des Programm-ablaufs. Kurz
danach fligen Sie die Zutaten wie Friichte oder Nisse
hinzu. Im Display wird,,ADD" angezeigt. Die Zutaten
werden durch die Knethaken nicht zerkleinert.
Nutzen Sie den Verzdgerungs-Timer, so geben Sie alle
Zutaten sofort in die Backform. In diesem Fall sollten
Sie jedoch Friichte und Nisse in kleinere Stiicke
schneiden.

EINSTELLEN DES TIMERS

Mit dem Timer kénnen Sie das Backen verzogert
starten. Mit den Pfeiltasten < und > stellen Sie

das gewiinschte Ende der Backzeit ein, zu der Sie

das Brot herausnehmen méchten. Wahlen Sie das
Backprogramm, das Display zeigt die benétigte
Backzeit an. Mit der Pfeiltaste < und > stellen Sie die
Endzeit des Backen in 10-Minuten-Schritten ein. Halten
Sie die Taste gedriickt, um die Einstellung schneller
vorzunehmen. Im Display wird die Gesamtdauer und
die Verzdgerungszeit angezeigt. Bei Fehleingaben
korrigieren Sie die Zeiteinstellung mit < und >.
Bestétigen Sie die Timer-Einstellung mit Start/Stop.
Der Doppelpunkt der Zeit blinkt und die Programmzeit
lauft. Nach Beendigung des Backvorgangs horen Sie
zehn Signaltone, die Zeitanzeige ist 0:00.

Beispiel:

Es ist jetzt 08:00 Uhr und Sie wollen das Brot in 7
Stunden und 15 Minuten um 15:15 Uhr fertig haben.
Wahlen Sie Programm 1, dann stellen Sie den Timer als
Fertigstellungszeit nach 7 Stunden und 15 Minuten auf
7:15 ein. Fiir das Marmeladeprogramm haben Sie keine
Timerfunktion.

Hinweis

Bei Verwendung der Timerfunktion keine
verderblichen Zutaten wie frische Milch, Eier, Sahne
oder Kase einfiillen.

VOR DEM BACKEN
Fur erfolgreiches Backen beachten Sie bitte
nachstehende Hinweise:

ZUTATEN

+ Nehmen Sie die Backform aus dem Gerét, bevor Sie
die Zutaten einfillen.
Sollten Zutaten das heifle Heizelement beriihren, so
kann das zu Feuer fithren.
Fiillen Sie die Zutaten stets in der angegebenen
Reihenfolge ein.

«  Alle Zutaten sollten Zimmertemperatur haben, um
ein optimales Aufgehen der Hefe zu gewdhrleisten.

+ Messen Sie die Zutaten genau ab. Selbst kleine
Abweichungen von den Rezepten kénnen zu
negativen Backergebnissen fiihren.

Hinweis

Benutzen Sie keine gréBeren Mengen als angegeben.
Zu viel Teig kann tber die Backform hinaus aufgehen,
das heifBe Heizelement beriihren und zu Feuer fiihren.
Max. 800 g Mehl und 6 g Hefe!

BROT BACKEN

VORBEREITUNG

Bitte beachten Sie die Sicherheitshinweise in

dieser Bedienungsanleitung. Stellen Sie den

Brotbackautomaten eben auf einer festen Arbeitsplatte

auf,

1. Nehmen Sie die Backform nach oben aus dem Gerat
heraus.

2. Setzen Sie die Knethaken auf den Antrieb in der
Backform. Vergewissern Sie sich, dass sie fest
ansitzen.

3. Geben Sie die Zutaten fiir Inr Rezept in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform. Fiillen
Sie zundchst die flissigen Zutaten, Zucker und
Salz ein, danach das Mehl. Geben Sie die Hefe zum
Schluss hinzu.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Hefe weder mit
dem Salz noch mit den Flussigkeiten in Berlihrung
kommt.

Fiir die Hochstmengen Mehl und Hefe beziehen Sie
sich bitte auf Ihr Rezept.

4. Setzen Sie die Backform in das Gerét zuriick und
vergewissern Sie sich, dass sie korrekt einsitzt.

5. SchlieBen Sie den Deckel.

6. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Ein Signalton ertént und im Display wird das
Backprogramm 1 mit seiner Backzeit angezeigt.

7. Wahlen Sie Ihr gewlinschtes Backprogramm mit
der Mendtaste, jeder Tastendruck wird mit einem
Signalton bestatigt.

8. Wahlen Sie den Braunungsgrad des Brotes, die
Markierung wird mit Tastendruck auf leicht, mittel
oder dunkel eingestellt. Zur Verktrzung der
Backzeit wahlen Sie ,Rapid” als Einstellung.

Hinweis:
Fiir die Programme 6, 7 und 11 haben Sie die
Braunungseinstellung und,Rapid” nicht.

9. Nun kénnen Sie das Ende der Backzeit mit dem
Timer einstellen. Sie kdnnen eine Verzdgerung von
bis zu 15 Stunden einstellen.

Hinweis:
Die Verzégerungsfunktion haben Sie nicht fur
Programm 11.

STARTEN DES PROGRAMMS

Mit Start/Stop starten Sie das Programm.

Das Programm fiihrt die notwendigen Schritte
automatisch aus. Sie kdnnen den Programmablauf im
Sichtfenster Ihres Brotbackautomaten beobachten.
Gelegentlich kann es zu Kondensation im Sichtfenster
kommen. Wéhrend des Knetens kann der Deckel
geoffnet werden.
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Hinweis:
Offnen Sie den Deckel nicht wihrend des Backens, das
Brot fallt dann in sich zusammen.

Tipp: Nach 5-miniitigem Kneten tiberprifen Sie die
Beschaffenheit des Teigs. Es sollte ein weicher, klebriger
Klumpen sein. Ist der Teig zu trocken, so fligen Sie
etwas Flussigkeit hinzu. Ist er zu feucht, so fligen Sie
etwas Mehl hinzu (jeweils 1/2 bis 1 Teeldffel, je nach
Bedarf).

PROGRAMMENDE

Nach Beendigung des Backvorgangs erténen zehn
Signalténe und im Display wird 0:00 angezeigt.

Am Ende des Programms schaltet sich das

Gerat automatisch fiir bis zu 60 Minuten in den
Warmhaltemodus um. In diesem Modus zirkuliert
warme Luft innerhalb des Geréts. Sie konnen

die Warmhaltefunktion vorzeitig mit Start/Stop
ausschalten, halten Sie die Taste gedriickt, bis Sie zwei
Signalténe horen.

WARNHINWEIS

Vor dem Offnen des Deckels ziehen Sie bitte den
Netzstecker. Bei Nichtgebrauch sollte das Gerat
niemals angeschlossen sein!

BROT ENTNEHMEN

Benutzen Sie beim Herausnehmen der Backform stets
Ofenhandschuhe. Halten Sie die Backform tber ein
Gitterrost und schiitteln Sie die Backform leicht, bis
das Brot herausgleitet. Lost sich das Brot nicht von
den Knethakten, so entnehmen Sie die Knethaken
vorsichtig mit dem mitgelieferten Haken.

Hinweis:

Benutzen Sie keine Metallgegenstande, das kann

zu Kratzern auf der Anti-Haftbeschichtung flihren.
Nach dem Herausnehmen des Brotes spiilen Sie die
Backform bitte unverziiglich mit warmem Wasser ab.
Hiermit vermeiden Sie, dass die Knethaken am Antrieb
festkleben.

Tipp: Entfernen Sie die Knethaken nach dem letzten
Knetvorgang, so bleibt das Brot intakt, wenn Sie es aus
der Backform nehmen.

+  Driicken Sie kurz Start/Stop, um den Backvorgang
zu unterbrechen oder ziehen Sie den Netzstecker.

. Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie die
Backform heraus. Mit Mehl bestdubten Handen
konnen Sie den Teig herausnehmen und die
Knethaken entfernen.

« Geben Sie den Teig zurlick und schlieen Sie den
Deckel.

«  Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Steckdose und driicken Sie Start/Stop, das
Backprogramm wird fortgesetzt. Lassen Sie das Brot
fiir 15-30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es essen.
Vergewissern Sie sich vor dem Schneiden des
Brotes, dass Sie die Knethaken entfernt haben.

Warnhinweis

Nehen Sie den Brotbackautomaten nicht in Betrieb,
wenn er sich entweder noch nicht abgekiihlt oder
aufgeheizt hat. Wird im Programm nach dem Start
,HHH"angezeigt, so ist die Temperatur in der Backform
zu hoch. Unterbrechen Sie das Programm und ziehen
Sie den Netzstecker. Offnen Sie den Deckel und lassen
Sie das Gerét vollstandig abkiihlen, bevor Sie es erneut
benutzen (auBer Programm BAKE und JAM). Wird im
Display,LLL" nach dem Programmstart angezeigt,

so ist die Temperatur in der Backform zu niedrig.
Stellen Sie den Brotbackautomaten héher ein (auSer
Programm BAKE und JAM). Wird im Display ,EE0” nach
dem Programmstart angezeigt, so haben Sie eine
Fehlfunktion im Temperatursensor. Wenden Sie sich
bitte an einen autorisierten Kundendienst. Wird im
Display ,EE1"angezeigt, so ist der Temperatursensor
kurzgeschlossen.

REINIGUNG UND PFLEGE
Ziehen Sie stets den Netzstecker und warten ab, bis das
Gerét vollstandig abgekiihlt ist, bevor Sie es reinigen.

WICHTIGER HINWEIS:
Die Teile und das Zubehor des Brotbackautomaten sind
nicht splilmaschinenfest.

1. Backform: Innen und auen mit einem feuchtem
Tuch abwischen. Keine Scheuermittel verwenden.
Verwenden Sie keine scharfkantigen oder
scheuernden Mittel, diese konnen die Teflon-
Beschichtung beschédigen. Vor den Einsetzen muss
die Backform vollkommen trocken sein.

2. Knethaken: Sitzt der Knethaken fest, so fiillen
Sie die Backform fiir 30 Minuten mit lauwarmem
Wasser. In lauwarmem Wasser abseifen und gut
abspiilen, keine Scheuermittel und kein heiles
Wasser verwenden. Vor den Einsetzen gut
abtrocknen.

3. Deckel und Sichtfenster: Gerat innen und auen mit
einem weichem Tuch abwischen.

4. Gerategehduse: Gerdt innen und auflen mit einem
weichen, feuchten Tuch abwischen. Benutzen Sie
keine Scheuermittel. Das Gerdt zum Reinigen nicht
in Wasser eintauchen.

5. Vor dem Aufbewahren achten Sie bitte darauf, dass
Ihr Brotbackautomat vollsténdig abgekiihlt, sauber
und trocken ist. Der Deckel sollte geschlossen sein.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V ~ 50Hz - 850W

E Entsorgung: Helfen Sie mit beim
Umweltschutz! Entsorgen Sie Elektroaltgerate

mmmm nicht mit dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat
an einer Sammelstelle fiir Elektroaltgerate ab.

10

PROGRAMMZEITEN
Warmhaltezeit 60 min, vorprogrammierbare Zeit bis zu 15 Stunden
Programm 1. BASIC 2.FRENCH 3.WHOLE WHEAT
Kruste Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
LeibgroBe [ 12509 | 1000 | 750 [ 1250 | 1000g | 750q | 1250 | 1000g | 750g | 12509 | 1000 | 750g [ 12509 | 1000g | 750 [ 1250 | 1000g | 750g
Programmdauer | 03:15 | 03:05 [ 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 | 03:13 | 02:30 | 02:25 | 02:18 | 03:35 | 03:25 [ 03:18 [ 02:35 | 02:30 | 02:24
Aufheizen 20 15 15 0 0 0 15 10 10 - 20 15 15 0 0 0
Kneten 1 13 13 12 13 13 12 15 12 12 13 3 12 12 12 " 13 13 "
Gehen 1 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10 30 30 30 10 10 10
Kneten 2 LI B VI 1] 9 9 8 AER B I 9 9 8 AE3 R I 9 9 9
Gehen 2 30 | 3 [ 30 | 18| 18] 18|35 |4 43| 18| 18| 18| 38|38 38| B|3|2n
Gehen3 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35
Backen 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56
Friichtezugabe | 02:10 [ 02:05 | 02:01 | 01:58 | 01:53 | 01:49 | 02:28 | 02:29 | 02:26 | 02:03 | 01:58 | 01:53 | 02:26 | 02:21 | 02:17 | 02:08 | 02:03 | 01:59
Programm 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8.BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Kruste Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
LeibgraBe 1250 | 10009 | 7509 [1250q | 10009 [ 7509 [1250¢ | 10009 [ 750 [ 1250 | 10009 [ 750¢ [1250¢ | 10009 | 750¢
Programmdauer | 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 | 02:10 [ 1:20 | 01:18 [ 01:15 | 03:30 | 03:21 | 03:17 | 02:25 | 02:20 | 02:14
Aufheizen 15 10 10 0 0 0 - 30 25 25 0 0 0
Kneten 1 ||| n2|{n 8 8 8 0010 [0 B3] B3|
Gehen 1 5 | 25 [ 25 | 10 10|10 - 20| 2 [ 2| 1|11
Kneten 2 B B[]0 0 8 7 7 7 15 ] 15 | 15 9 9 8
Gehen 2 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
Gehen 3 30 30 30 30 30 30 - 30 30 30 30 30 30
Backen 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
Friichtezugabe | 0211 [ 02:07 | 02:03 | 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 01:08 | 01:05 [ 02:23 | 02:19 | 02:15 | 0T:58 | 01:53 | 01:49
Teigprogramme
Programm 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Programm 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
LeibgroBe 7501250 75012509 Kruste Light/medium/dark - Light/medium/dark
Programmdauer 01:50 00:15 LeibgrﬁEe 12509 | 1000q | 7509 -
Aufheizen 10 Programmdauer | 01:40 | 01:35 | 01:30 01:20 01:00
Kneten 1 12 15 Kneten 1 15 15 15 45 0
Gehen 1 10 Backen 70 65 60 2 60
Kneten 2 8 0 Warmhalten 60 60 60 - 60
Gehen 2 25 0 Vorwahlzeit 15h [ 15h [ 15h - 15h
Gehen 3 45
Friichtezugabe 01:15
Vorwahlzeit 15h 15h
ih
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PYCCKUA

NPEAHA3HAYEHUE

[ns Bbineuku xneba.

He ans KoMMepyecKoro 1 NPOMBbILLNEHHOTO
MCMONb30BaHUA.

BAXHbIE UHCTPYKLUUN NO

BE3OMACHOCTU

Be3sonacHocTb anekTpurueckux npubopos FIRST

Austria cooTBeTCTBYET OPULIMANBHBIM TEXHNYECKNM

IMPeKTMBaM 1 Hopmam 6e3onacHocTU. TeM He MeHee

BaM 1 ApyrviM nonb3oBaTtenam npubopa Heo6XoAMMO

cobniofatb cneayioLie NHCTPYKLMW MO TEXHWKE

6e3onacHoCTL:

+ lepea nepBbiM Ucnonb3oBaHnem npubopa
BHVMATENbHO NPOYNTANTE MHCTPYKLWN 1
COXpaHuTe NX ANA AaNbHELIEro NCnoNb3oBaHNA.

+  [laHHbIll npu6op He NpeaHa3HayeH Ana
CNOMb30BaHNA B LENAX, OTIMYAOLYMXCA OT
yKa3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOJCTBE.

+ lepea noaknioueHnem Npnubopa K UCTOUHUKY
NUTaHUA NPOBEPbTE, YTO HaNpPAXKEHME, yKazaHHOe
Ha Npubope, COOTBETCTBYET HAaNPAXKEHNIO B
ceTun. B nHOM ciyyae He ncrnonb3yiite npmbop n
obpatuTech K npoaasLy.

«  Ecnm npubop ponxeH 6biTb 3a3emneH (Knacc
3alWmThl ), po3eTKa NeKTPoCeT U BCe YANMHUTENN,
NOAKIIOUEHHbIE K HEM, TaKXKe [OMKHbI 6bITb
3a3em/eHbl.

+ YcTaHaBnuBaiiTe yCTPONCTBO Ha YUCTYIO, POBHYIO 1
KaPOCTOIKYI0 MOBEPXHOCTb. PaccTosiHMe OT CTeHbI
AOMKHO COCTaBNATb He MeHee 5 cM. [pocTpaHCTBO
HaZ NprOOPOM AOMKHO BbITb CBOGOAHBIM B LieNsAX
6ecnpenATCTBEHHOW LUMPKYNALMM BO3AyXa. He
pasmeLlaiiTe Nprbop U WHYP NUTAHUS Ha FOPAYNX
NoBepXHOCTAX. Takxe He AOMNYCKaeTCA pasmeLleHne
Unm aKCnyaTauus npréopa B65M31 OTKPLITOro
WCTOYHMKA OTHA.

«  Cnepwte 3a Tem, yTo6bl LWHYP NUTaHUA HE
CBUCaN C Kpas CToNa Wnu cTonewHuubl. He
BONYCKalTe KOHTAKTa WHYpa MUTaHWA C ropAYnMn
NOBEPXHOCTAMMU.

+ He ponyckalite KOHTaKTa WHYpa NUTaHUA C
ropAYMMM NOBEPXHOCTAMY.

+ He ncnonbayiiTe ycTpoicTBo B6AN3N NCTOUYHNKOB
rasa v Apyrvix BOCNjaMeHsAoWMXCA BEWeCTB UK
npefmeToB.

+  Bo m3bexaHve nopaxeHNsa SNeKTPUYECKUM TOKOM
He Norpy»KaiTe AaHHbIA NPUGOP WA WHYP NUTaHUA
B KaKyo-n1bo XnaKocTb.

+ He nonb3yiitecb nprbopom npu nossneHn
NPU3HaKOB NOBpeXaeHVA Npubopa unu WHypa
nutanua! NMepegaiite NpMboOp B aBTOPN3OBaHHbIN
cneyvan3npoBaHHbIi CEPBUCHBIN LEHTP Ans
0CMOTpa U PeMOHTa.

+  Wcnonb3oBaHue HacafoK, He PEKOMEHAYEMbIX
UMK He NOCTaBNAEMbIX TPOVN3BOANTENEM, MOXeET
CTaTb NPVYNHO BO3ropaHusA, NopaxeHns
3NEKTPUYECKVM TOKOM U TPaBMUPOBAHNA.

+  [pubop NnpeHasHaueH NCKNIOUNTENBHO ANA
NIOMALLHEro NCnonb30BaHUA, He NCNOMb30BaTh B
KOMMepPUEeCKIX Liensx.

+ He nonbayiitecb npnbopom BHe NMomeLLeHNi.

+  Bo Bpems pabotbl Npubop HarpesaeTcs.
MposBnATe OCTOPOXKHOCTb, UTOObI HE KOCHYTbCA
ropAYmMX yacten npnbopa.

He HakpblBaiiTe yCTPOCTBO BO Bpems paboTbl, Tak
KaK 3TO MOXET NPUBECTU K NOXapy.

He KacaiiTecb ABVXYLMXCA fieTanei npubopa Bo
Bpems ero paboTbl.

+ OTknovaiiTe NPUGOP OT CETU NOCNEe 3aBepLIEHNA
1CMONb30BaHWA, Nepes BbINOTHEHNEM OUUCTKN UK
NpY BO3HNKHOBEHUW HENCMPABHOCTN.

MMpw oTKMtoYeHUM NPrUBOPa OT CETH, AEPXKNTECH 3a
BUJIKY, @ HE TAHWTE 3a LWHYP.

+  Wcnonb3oBaHue 310ro Nprbopa AeTbmMm
B BO3pacTe OT 8 NeT 1 BblLLE, NLaMM C
OrpaHnYeHHbIMU GU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMU U
YMCTBEHHbIMY CNIOCOBHOCTAMY, @ TaKKe NnLamu,
He 06naAaloLWMYMM JOCTaTOUHBIM OMbITOM UK
3HaHUAMM, AOMNYCKAETCA TONBKO B TeX CIyyasX,
KOrfia 3T0 NCMONb30BaHNE OCYLECTBNAETCA NOA
HabnofeHnemM KOMNETEHTHBIX UL, MU nocne
VHCTPYKTaXa Mo TexHUKe 6e30nacHoCT 1 npu
MOHMMaHNV PUCKOB, CBA3AHHbIX C IKCMNyaTaumein
AaHHoro npnbopa. He paspeluaiite AeTAM Urpatb
¢ npnbopom. Ynctka n obcnyxmsaHme npubopa
He [JOMKHbI OCYLLECTBAATLCA AETbMU, €CIIN OHU
He CTapLue 8 NIeT 1 He HaXOAATCA Nof, HaA30POM.
XpaHuTe Npu6op U WHYpP NUTaHWA B MeCTe,
He[OCTYMHOM [NA AeTell B BO3pacTe MeHee 8 ner.
Mpown3BoanTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTb
3a Kakne-n1bo noBpexaeHus, KoTopble MoryT
BO3HUKHYTb BCNEACTBUE NPUMEHeHNA Nprbopa
He Mo Ha3HAYeHWIo UM HenpPaBUIIbHOTO
MCNONb30BaHNA.

+  PemoHT npubopa 1 npourie paboTbl C HUM AOMKHbI
OCYLLECTBAATLCA TONBKO YMONHOMOYEHHbBIM
KBannduULMpPoBaHHbIM NePCOHANOM.

Makcnmym. Konuvectso: 800 r mykumn 6 r
Apoxoken!

BHELUHWIA BUA YCTPONCTBA
(Cm. Puc. 1)

1. Kpbilwka ycTponctea

2. CmMOTpOBOE OKHO

3. 2 MecunbHble nonacTu

4. ®opma gna xneba

5. MMaHenb ynpaBneHua

6. Kopnyc

7. Kplouok ans nssneyeHna MecunbHo nonactu
8. MepHas vawkKa

9. MepHan noxka

HAANEXALLEE UCMOJZIb3OBAHUE

XAPAKTEPUCTUKHU

Bbl MOXeTe ncnonb3osaTb aBTOMaTUYECKYIO

xneboneyky [N1A BbINeUKn No CBOEMy BKYCY.

+  Bbl MoXeTe BbibpaTh Nto6Yyio 113 12 pasnnyHbIX
nporpamm BbiNeykm

+  Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh rOTOBbIE CMECK ANA
BbINEUKM

+  Bbl MOXeTe 3amelLnBaTL TECTO ANA NanLUN UAN
PONNOB 1 Aenatb Axem

+  CnomoLbio Nporpammbl BbiNeykm 13
6e3r110TeHOBO MYKU Bbl MOXeTe yCreLHO jenatb
CMecy ANA BbINeUKM 1 peLienTbl C 6e3r1TeHOBON
MYKOW, TaKOW Kak KyKypy3Has MyKa, rpeyHeBas
MyKa 1 KapTodenbHaa MyKa.

MAHEJ1b YIIPABJIEHUA (Cwm. Puc. 2)

A. AUCNNEN

1. OTobpaxkeHve Bbibopa Beca
(750r,1000T, 1250T)

2. OcrTaBlueecs BpeMs BbiMeYKM B MAHYTax U
3anporpamMmM1MpoBaHHOE Bpems

3. Bbl6paHHbIii LIBET (MHTEHCMBHOCTb NOAXKapVBaHWA
KOPOUKM)
(Csetnbiit (Lower) = (CpegHuii (Medium) -
TemHbii (Dark) = Boictpbiii (Rapid))

4. Homep Bbi6paHHON Nporpammbi

5. TMocnepoBaTenbHOCTb BbINOAHEHNA NPOrpamMmm

B. MEHIO

BBop xenaemoi nporpammbl. Ha gncnnee nossnsaetca
HOMep NPOrpammbl 1 COOTBETCTBYIOLLEE BPEMA
BbIMNEYKU.

BaxHo:
TMpw HaxaTum Bcex KHOMOK Bbl CIIbILLIATH 3BYKOBOM
CUrHan, ec TONbKO YCTPONCTBO He paboTaer.

C. PASMEP XJIEBA

Bbibop obwero Beca (750, 10001, 1250 r). Haxumaiirte
KHOMKY HECKO/bKO a3 A0 NOABNEHNSA Ha Aucniee
Xenaemoro Bseca.

Mpumeyanne:

Mpu 3anycKe ycTPONCTBa NO yMONYaHMIO
yCTaHaBnmBaetca Bec xneba 1250 1. B nporpammax 6, 7,
11 1 12 BbI6Op pa3mepa xneba He [JOCTYMNEH.

D. TAMEP 3AJEPKKU
Bbineuka c 3aepKoi no BpemeHu

E. LUBET

Bbibop uBeTa Kopouku (Lower + Medium > Dark

- Rapid). Haxwumarite kHonky Color Heckonbko pas,
NoKa Haf, KeflaeMbIM LiBETOM He MOABUTCA OTMETKa.
[inA nporpamm Bbineykn 1-4 Bbl MOXeTe BbIOpaTh
6bICTPBIN pexum. B nporpammax 6, 7 1 11 Bbibop LiBeTa
HeAoCTyneH.

F. CTAPT/CTON

Hauano v 3aBeplueHmne onepayum nnm cbpoc
YCTaHOB/EHHOTO Talimepa. YTobbl NpepBaTh onepaLmio
BbINONHUTE ObICTPOE HaxaTne Ha KHomKy Start/Stop go
NosABNEHWA 3ByKOBOrO CUrHasa i MUratoLlero BpeMeHu

Ha ancnnee. Onepaumsa MoXeT ObiTb NPOAOKEHa
NOBTOPHbIM HaxaTuem KHomMKw Start/Stop. Ecnu

Bbl He HaXXMeTe Ha KHOrKy Start/Stop, yctponcTeo
aBTOMATNYeCKN NPOAOSIKUT BbIMOMHEHWE NPOrpaMMbl
uepes 10 MUHYT. [1nA 3aBepLUeHnA onepaumm 1 copoca
YCTaHOBOK, HaXMUTe 1 yfiepxuBaiiTe KHOMKy Start/
Stop B TeYeHW 3 ceKyHA [0 AONTOro 3BYKOBOIO
curHana.

Mpumeyanne:
He HaxwnmaiiTe Ha KHOMKy Start/Stop, ecnu Bbl xoTUTe
NPOBEPUTb COCTOsHME XJeba.

OYHKLNA NTAMATU

Mocne c60s NUTaHNA, TPU NOBTOPHOM BK/IOYEHNN
npuMepHO Yepes 10 MUHYT BbINOIHEHWE NPOrPaMM
NPOAOMKNTLCA C TOro Xe MecTa. OiHaKo 3Toro He
NPOW30IifET, eCN Bbl OTMEHWN/NPEKPaTUNK NpoLiecc
BbINEYKM HaXaTneMm 1 yfepxaHuem KHonku Start/Stop
B TeueHme 3 CeKyHa.

CMOTPOBOE OKHO
Bbl MOXETE NPOBEPATb COCTOAHIE MNPOLIECCA BbINEUKM
Yepes CMOTPOBOE OKHO.

MPOrPAMMDbI BbINMEYKI.

Bbl BbIGMpaeTe xenaemyio nporpammy, Haxxumas
KHonKy Menu. Ha gucnnee otobpaxaetca
COOTBETCTBYIOLWMI HOMEP NPOrpamMmbl. Bpema
BbIMEUKM 3aBUCUT OT BbIGpaHHOI KOMBMHALMM
nporpamm (cm. rnasy «locnegosaTenbHOCTb
nporpammy).

NMPOrPAMMA BbIMEYKU 1: OCHOBHOW

[insa 6enoro n cmelaHHoro xneba B OCHOBHOM
COCTOALLErO U3 NWeEeHUYHOW NN PUCOBON MyKH. Xneb
MIMeeT NIOTHYI0 CTPYKTYpPY. Bbl MOXeTe BbIOpaTh LBeT
KOpouKm npu nomoLum kHonku Color.

NPOrPAMMA BbINEYKU 2: ®PAHLYY3CKUI

[ina nerkoro xne6a 13 MyKu TOHKOro nomona. Xne6
006bI4HO NONYYAETCA BO3AYLUIHBIM 1 UMEET XPYCTALLYIO
KOPOUKy. ITa NporpamMma He NOAXOANT ANA PELENTOB
BbINEYKM C UCNONb30BaHNEM Macna, MaprapuHa unu
MOJIOKa.

MPOrPAMMA BbINMEYKW 3: MYKA TrPYBOTO
MOMOJIA

[ina xneba ¢ TAXeNbIMU COPTamMU MyKU, TPeByOLWMMM
AnuTenbHoN $pasbl 3ameca 1 nogbema (Hanprmep,
MWeHNYHAA 1 pXaHaa MyKa rpy6oro nomona). Xne6
nony4aeTcs 6onee NNOTHBIM U TAXKENbIM.

MPOrPAMMA BbIMEYKU 4: CNAOKUN

[na xneba c Takumn fobaBKamu, Kak GpyKTOBbIE COKM,
KOKOCOBasl CTPYKa, U3I0M, CyXxOPPYKTbI, LOKOmAZ
1NV BONONHUTENbHbIN caxap. bnarofaps Gonee
AnuTenbHol dase nogbema xieb nomyyaetcs nerkum
11 BO3AYLLHBIM.

NPOrPAMMA BbIMEYKU 5: CBEPXBbICTPbIA
OueHb 6bICTPbIN 3aMeC, TOABEM 1 Bbineyka. OfHaKo B
3Toil Nporpamme xneb nonyyaetcs Hanbonee rpybbim.

PYCCKUA
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MPOrPAMMA BbIMEYKU 6: TECTO

[InA NprUroToBNEHNA APOXKEBOTO TECTa ANs Bynovek,
nnuLbl un 6apaHok. B aToi nporpamme oTcyTcTByeT
da3za Bbineukm.

MPOrPAMMA BbINMEYKU 7: TECTO AJ11 NACTbI
[ina npurotoBneHna Tecta Ana nanwwu. B ston
nporpamme oTCyTCTBYeT dasa BbiNeyKu.

MPOrPAMMA BbIMEYKH 8: MAXTA
[ins xneba BbINeKaemMoro ¢ NaxTomn 1iu NorypTom

MPOrPAMMA BbIMEYKW 9: BE3MIOTEHOBbDIN
inA xneba n3 6e3rnioTeHOBOM MyKIM 1 CMeceil s
BbiNneyku. besrnioteHoBas Myka Tpebyet 6onee
LNTENbHOIO BPEMEHW ANA BIUTHIBAHUA XUOKOCTEN 1
OT/INYAIOTCA XapaKTePUCTIKaMUN NOAbEMA.

MPOrPAMMA BbIMEYKW 10: NNPOT

3amec, NoAbeM U BbiMeYKa, OAHAKO dpasa nogbema
NPOXOAWT C NPUMEHEHVEM COAbI UMW COAbI ANA
BbIMNeYKU.

MPOrPAMMA BbIMEYKHU 11: AXKEM
JInA npuroToBneHnA [)KemMoB.

MPOrPAMMA BbIMEYKW 12: BbINEYKA

JInA [ONONHUTENbHO BbINEYKM CILLKOM CBET/IONO

1M HenponeyeHHoro xneba. B 3Tol nporpamme

OTCYTCTBYIOT dasbl 3ameca 1 noabema. Xneb bynet

NOAAEPXNBaTbCA TENbIM MPUMEPHO Yac nocne

3aBepLUeHNA BbiNeukun. 3To He AacT xneby cTatb

CINLLKOM CbIPbIM.

+  [inAaToro, 4Tobbl NpexAeBPEMEHHO 3aBEPLUNTb STy
onepawuuio, HaxXMIUTe 1 yaepxuBaiTe KHOMKy Start/
Stop B TeueHue 3 ceKyHA A0 NOABMIEHNA AONTOTO
3BYKOBOrO cUrHana. [ina oTkoueHns ycTpoicTaa
0TCOeAVHUTE YCTPOICTBA OT CTOYHUKA MUTAHUA.

B nporpammax 1,2, 3,4, 5, 6,8 n 9 Bo Bpema

NOCNeA0BaTENbHOCTY MPOrpaMm 3ByYaT bbiCTpble

3BYKOBbIe curHanbl. Bckope nocne sTux curHanos,

[no6aBnAiTe Takne HrPeANeHTbI, Kak GPYKTbl unn

opexu. Moasutca Hagnucob «ADD». IHrpegueHTbl He

PY6ATCA MECUNbHOI NOMacTbIo.

Ecnu Bbl nocTaBunu Tanimep 3aepXKu, Bbl MOXeTe

NONOXMTb BCE NHTPeANeHTbl B GopMy nepep Hauanom

BbINEYKM. B 3TOM cnyyae GpyKTbl 1 opexu JOMKHbI

6bITb MOpe3aHbl Ha MeNIKMe KYCOUKM.

YCTAHOBKA TAUMEPA

OyHKUMA Talimepa Aenaet BO3MOXHOM BbiMeyKy C
3aflepXKKOoii Mo BpemeHU. Micnonb3ya Knasuwim < u >,
YCTaHOBUTE KeNlaeMoe BPeMA OKOHYaHMWA BbIMeuKm.
Bbibepute nporpammy. Ha gncnnee otobpasmtca
Tpebyemoe Bpems Bbineuku. icnonb3ys Knasuiy < u
>, Bbl MOXeTe N3MEeHUTb BPeMA OKOHUYaHUA BbiMeyku
nHTepBanamu B 10 MUHYT O KOHEUHOWN BPEMEHHOIA
OTMETKW. [lepXunTe KnasuLy HaxaTtoln ana 6onee
6bICTPOro UCMoNb3oBaHUA 3Toi GyHKUMU. Ha gucnnee
0TObPaXKaeTCsA NOMHOE BPEMS BbINEUKY 1 OTIIOKEHHOE
BpemaA. ECln Bbl OTNOXMUA CIIMILKOM 601blUOE Bpems,
Bbl MOXETE NCMPaBUTb 3TO HaXaTNEM KNaBULLIK < U1 >.
MoaTBepanTe HAaCTPOWKM TaliMepa HaxaTiemM KHOMKM
Start/Stop. Ha gucnnee 3amuraet mHorotouve, n

nownaeT oTcyeT 3aaaHHoro BpemeHu. Koraa npotecc
BbINEYKH 3aBepLIMTCA, NPO3BYYNT 10 3BYKOBbIX
CWrHanoB v Ha gucnnee otobpasutca 0:00.

Mpumep:

Ceityac 8 yacoB yTpa, 1 Bbl XOTUTE NONYUNTb CBEXNI
xneb K 3:15, yepes 7 yacos 15 MuHyT. CHayana Bbl
BblbMpaeTe Nporpammy 1, 3aTeM HaXuUMaeTe KnasuLly
TaiMepa, NoKa Ha fucnnee He noasnaerca 7:15,

TaK Kak xne6 6ygeT npurotoBneH yepes 7 4acos 15
MUWHYT. 3ameTbTe, UTo GYHKLUMA Talimepa He paboTaeT B
nporpamme fkema.

Mpumeyanue:

He ncnonb3yitte pyHKUMIO Taiimepa npu pabote ¢
6bICTPO NOPTALMMMCA MPOAYKTaMU, TAKUMM KaK AiiLa,
MOJIOKO, CIIMBKMN AN CbIp.

NMEPEJ BbIMEYKON
[ins ycnelHow BbineyKw, noxanyiicTa, cobniopaiite
cnepyiolme GakTopbl:

WHIPEAUEHTDI

+  W3Bnekaiite popmy n3 kopnyca nepen
nomeLLeHnem BHyTPb MHrpeaneHToB. Ecan
VHIPpeaneHTbl MOMagyT B MEUKY, MOXET BO3HUKHYTb
BO3ropaHue 13-3a UX HarpeBa OT HarpeBaTelbHbIX
3/1eMeHTOB.

+ Bcerpa nomewaiite nHrpeamneHTsl B Gopmy B
yKa3aHHOM nopspke.

+  Bce uHrpeaueHTbl BOMKHBI BbITb KOMHATHON
Temnepatypbl, YToObl AOGUTLCA ONTUMANBLHOTO
3¢pdeKTa nogbema APOXKKeil.

+  ToYHO OTMepAIiTE KONNYECTBO NHIPEANEHTOB.
[laxe He3HaunTenbHble OTKIOHEHNA OT KONNYeCTs,
YKa3aHHbIX B peLienTe, MOXeT oTpuLaTeNlbHo
CKa3aTbCA pe3ynbTaTbl BbIMEYKM.

MpumeyaHne:

Hukorza He ncrnonb3yiite Konnuectsa 6onblue
yKa3zaHHbIX. CLIKOM 60onbluoe KONMYeCTBO TecTa
MOXeT NOAHATbCA U3 GOPMbI ANA BbIMEYKN 1 NONaCTb
Ha HarpeBaTeNbHble NIEMEHTbI, YTO NpMBeaeT K
Bo3ropaHuio. Makcumym. 800 T Mykun 1 6 T apoxken!

BbINEYKA XJIEBA

NOAroTOBKA

CobntofainTe UHCTPYKLMM MO TEXHUKe 6€30MacHoCTH,

yKa3aHHble B JaHHOM PyKOBOACTBE. YCTaHOBUTE

xneborneyky Ha POBHYIO 1 YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

1. BblHbTe GpOpMy ANA BbINEYKM 13 YCTPONCTBA.

2. YcTaHOBWTE MeCUMbHbIe IONAcTV Ha HecylLLe Babl
B popme AnA BbiNeuku. YoeauTech, 4to OHV MPOYHO
3aMKCpOoBaHbI.

3. OnycTtute MHrpeaneHTbl ANA Ballero pelenta
B yKa3aHHOM nopsagake B Gopmy Ans Bbineyku.
CHayuana fjo6aBbTe XUAKOCTH, Caxap U COMb, 3aTeM
MYKY, 11 B TOC/Ie[IHIOI0 ouepefib [APOXKN.

MpumeyaHue: YoeanTech, UTo POXKM He
KOHTaKTMPYIOT C COMbIO MW XKUAKOCTAMU
MakcrmanbHoe KonunyecTBa MyKu 1 ApOX>Kel 3aBUCAT
OT pevienTa.

4. MomecTnTe popmy ANA BbINEUKM 06paTHO B
YCTPOWCTBO. Y6eAUTECD, YTO OHA NPaBUIIbHO
pacnonoxeHa.

3aKpoliTe KpbILLKY YCTPOWCTBA.

6. BcTaBbTe BUNIKY CETEBOTO LWHYPa B PO3ETKY.
Mpo3BYyYMT 3BYyKOBOI1 CUrHan 1 Ha Aucnnee
0TO6pa3snNTCA HoMep NPOrpamMmbl U AIUTENbHOCTb
HOpPManbHOW Nporpammbi 1.

7. BblbepunTe nporpammy Npu NOMOLLM KHOMKK Menu.
Kaxpoe HaxaTtvie ConpoBOXAAETCA 3ByKOBbIM
CUrHaNnoM.

8. BblbepuTe uBeT xne6a. OTMeTKa Ha gucnnee
NoKas3blBaeT, Bbibpanu i Bbl CBETAbIN, CPefHUN
WV TEMHbIN LBeT. Bbl Takxxe MoxeTe BblbpaTh
HacTpoliky «Rapid» ans Toro, uTobbl COKPaTUTL
BPEeMA BbiMeyKu.

L4

Mpumeyvanne:
na nporpamm 6, 7, 11, dyHKUMK «Bbibop LeTa» 1
«Rapid» HegoCTynHbI.

9. Tenepb Bbl MOXeTe YyCTaHOBWTb BPEMA 3aBepLUeHuA
nporpamMmbl € NoMoLLbio GyHKLMK Taiimepa. Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb MakCMasbHYo 3aiepXKy B 15
4acos.

Mpumeyvanne:
OyHKUMA Talimepa He AOCTYMHa ANA Nporpammbl 11.

3ANYCK NMPOrPAMMbBI

Tenepb 3anycTrTe NPOrpammy C MOMOLLbIO KHOMKM
Start/Stop.

Mporpamma aBTomaTryecki GyAeT BbINOAHATL
pasnuyHble AeicTBMA. Bbl MOXeTe cMOTpeTb 3a
NOCNeA0BaTENbHOCTLIO MPOrPaMM Yepes OKHO Ballen
xneboneyku. KpblilKa ycTpoNCcTBa MOXET ObITb
OTKpbITa BO BPEMA 3ameca.

Mpumeyanne:
He oTKpbiBaiiTe KPbILIKY YCTPONCTBa BO Bpemsa
BbINEYKM. XNeb MOXET 0CecTb.

CoBeT: Yepes 5 MUHYT 3ameca, NpoBepbTe
KOHCMCTeHUMIo TecTa. OHO JOMKHO BbITb MATKUM,
AMNKUM. ECiv OHo cnnwwikom cyxoe, A06aBbTe HEMHOTO
XKngkoctu. Ecnv cnmwkom cbipoe, [06aBbTe HEMHOTO
MyKM (0T V2 10 1 YalHOW NOMKMN OAVH WA HECKONBKO
pas, no HeobxoaMMoCTH).

3ABEPLUEHUE NMPOTPAMMbI

Korga npoujecc Bbineykmn NoNHOCTbIO 3aBEPLLEH,
3ByumnT 10 3BYKOBbIX CUrHaNOB 1 Ha Aucnnee
oTtobpaxaetca 0:00. B KoHLe nporpammbl yCTPONCTBO
aBTOMaTWNYeCKN MepexoanT B PeXVM Noaorpesa n
HaxoAmTCA B HeM A0 60 MMHYT. B 3TOM pexinme, BHYyTpu
YCTPOWCTBa LMPKyMpyeT Tennblil Bo3ayX. Bl moxere
npexaeBpeMeHHO 3aBepLUnTb GYHKLMIO NOAorpeBa,
HaXaB U yiepxunBas KHOMKy Start/Stop, noka He
Npo3ByyaT f1Ba 3BYKOBbIX CUrHana.

BHUMAHUE

Mepep OTKPbITUEM KPbILIKW YCTPOWNCTBA, BbIHLTE BUMKY
ceTeBOro Kabens u3 poseTku. Korga ycTponcTso He
MCMONb3yeTCA, OHO He AOMKHO ObITb MOAKIIIOYEHO K
cetu!

WU3BJIEYEHUE XNIEBA

M3Bnekan dopmy ans xneba, Bceraa nonb3yitecb
KYXOHHbIM PyKaBML@MM1 Win npuxeatkamu. Jepxute
bopmy 719 BbINEUKIN NOJ HAKNOHOM Haf PEeLIEeTKO,

1 NIETKO NOTPACKTE, NOKa XN1e6 HEe BbICKONb3HET 13
dopmbl. Ecniv xneb He OTAENSAETCA OT MECUIIBHbBIX
nonacTeii, akkypaTHO yAanuTe Ux NpunoxXeHHbIM
KPIOUKOM [/151 U3BSIEYEHWS MECUIIbHBIX SIOMACTen.

Mpumeyanune:

He ncnonb3yiite metananyeckne npeameTbl, KOTopble
MOryT NOBPEeAUTb aHTUNPUrapHoe NoKpbITHe.

Mocne ypaneHus xneba, HeMefANeHHO NpononoLyuTe
dopmy ana xneba B Tennomn Boge. 3TO HE NO3BOANT
MEeCUIbHBIM JIOMaCTAM MPUANIHYTb K HECYLYUM BanaMm.

CoserT: Ecnivi Bbl YAannTe MecunbHble nonactn

nocne nocnegHero 3ameca 1ecTa, xne6 ocTaHeTca
HenoBpeXaeHHbIM, Koraa Bbl JOCTaHETE ero n3 ¢OprI
ANA BbINeYKN.

+  KpaTkum HaxaTuem Ha KHonKy Start/Stop npepsute
NPOLECC BbINEYKYM UMW OTCOE[UHNTE YCTPONCTBO OT
cetun.

+  OTKpoIiTe KPbILLIKY YCTPONCTBA M JOCTaHbTe popmy
AnA Bbineykn. ObMakHNTe PYKM B MyKY, JOCTaHbTe
TeCTo 1 U3BNEKUTE MeCUTIbHbIE 10MacTu.

+ BepHuTe TecTo 1 3aKpONTe KPbILLKY YCTPOWCTBA.

+ MoakniounTe yCTPONCTBO K CETU U HAXMUTE KHOMKY
Start/Stop. MNpouecc Bbineyukn npogonxutca. flante
Xneby ocTbITb B TeyeHve 15-30 MUHYT nepes eaoil.
Mepep Tem, Kak pe3aTb xneb, ybeantech, UTo B HeM
He 0CTanoCb MECUTbHO TIonacTy.

BHumaHue

He HauuHarite paboty ¢ xneboneykoin, noka oHa He
ocTbina Nn6o He nporpenack. Ecnv nocne Havana
nporpammbl Ha avcnnee otobpaxaetca «<HHH»,
3HAUUT TemnepaTypa BHYTPMW yCTPONCTBA CINLLKOM
BblCOKas. HemepneHHO ocTaHOBUTE Nporpammy 1
OTKAIoUKTE YCTPONCTBO OT CeTU. 3aTeM OTKpouTe
KPbILLKY YCTPOIICTBA W AaliTe xnemobneyke ocTbiTh
nepez NOBTOPHbIM UCMOJIb30BAHMEM (3a NCKOYEHNEM
nporpamm «Bbineuka» n «hxkem»). Ecnu nocne 3anycka
nporpammbl Ha avcniee otobpaxaetca «LLL»,

3TO 3HaUWT, YTO TemMNepaTypa BHyTPU YCTPOICTBa
CNMLIKOM Hn3Kas. [epeBeamnTe yCTPOIiCTBO B 6Gonee
VHTEHCVBHbIN PEXMUM PaboTbl AN NCMONb30BaHNSA
(3a ncknoueHviem nporpamm «Boineyka» n «xem»).
Ecnu nocne Haxatua kHonku Start/Stop Ha gucnnee
oTobpaxaeTtcs «EEQ», 3TO 03HAYaET, UTo NOBPEXAEHA
Lienb AaTyrka TemnepaTypbl, 06paTuTech K
aBTOPM30BaHHOMY CrieLManncTy A NpoBepKun
natuuka. Ecnm Ha gucnnee otobpaxaetca «EE1», 310
03HayaeT, YTo NMPOM30LLIO0 KOPOTKOE 3aMblKaHue
faTuMKa TemnepaTypbl.
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YUCTKA N OBCJTY KUBAHUE

OTKnlounTe Xneboneyky oT ceTv 1 AaiTe e ocTbITb,
npexpe Yem NpUCTynUTb K YNCTKe.

BAXKHO:

[leTanu n NprHaANEeXHOCTU YCTPOWCTBA HEb3A MbiTb B
NoCyAOMOEYHON MaLUnHe.

1.

®opma Ana Bbineykm xneba: notpute popmy
BNIAXKHOWN TKaHbIO M3HYTPY U CHapy»u. He
1Cnonb3yiTe ocTpble NpeaMeTb UK abpasneHble
CpepncTBa, UTo6bl He NOBPEAMTD aHTUNPUTrapHoe
nokpbiTKe. MoNHOCTbIO NpocyLnTe GopMy Npexae,
YeMm yCTaHOBWUTb €€ Ha MecCTo.

. MecunbHas nonactb: ecnm TecTomellanka TpyaHo

CHUMaeTCA € 0CK, 3anonHUTe GopMy Tenson

BOAOW 1 ocTaBbTe Ha 30 MUHYT. [ocne aToro
TeCTOMeLlasKa Ierko CHUMETCA C OCU ANA OUNCTKN.
TwaTenbHoO BbITPUTE TECTOMELLANIKY BNIaXKHO
TKaHblo. O6paTiTe BHMMaHWe Ha To, 4To dopmy Ans
BbIMeYKM xeba 1 TecTOMeLLanKy MOXHO MbITb B
NOCYJOMOEYHOI MaLLHe.

. KpblLLKa 1 OKOLLKO: NPOTPUTE KPbILIKY U3HY TP 1

CHaPYXW BNAXXHOW TKaHbIO.

. Kopnyc: akkypaTHO npoTpuTe BHELUHIO

NOBEPXHOCTb KOPMyca BNaXHOI TKaHbto. He
1cnonb3yinTe abpasnBHbIe YNCTALLME CPEACTBA,
NOCKO/bKY 3TO MOXeT NOBPeANTb OTAENKY
noBepxHOCTU. HMKoraa He norpyxante Kopnyc
xneboneyku B BOAY [N OUYUCTKM.

. Npexge, uem yb6patb xneboneuky Ha xpaHeHue,

y6eamnTech B TOM, YTO OHa MONTHOCTBIO OCTHING,
NPOTPUTE U BbICYLUNTE €€ U 3aKPOITE KPbILLKY.

TEXHUYECKUE O AHHbBIE:
220-240B ~ 50Ty - 850 Bt

XpaHeHne

PekomeHfyeTCA XpaHWTb B 3aKPbITOM CYyXOM
nomeLLeH1n NP TemnepaTtype OKpy»atoLLero Bo3ayxa
He Bbiwwe ntoc 40°C C OTHOCUTENbHOW BNaXHOCTbIO He
Bbile 70% 1 OTCYTCTBUM B OKPY»KaloLern cpefe nbinu,
KUCNOTHbIX 1 APYTUX NapoB.

TpaHcnopTupoBKa
K naHHomy npmbopy cnewmasnbHble npasuna
nepeBo3KM He NpuMeHsioTcs. Mpu nepeBoske npuéopa

MCMONb3yiTe OPUTMHANBbHYIO 3aBOACKYI0 YNaKOBKY.
Mpwn nepeBo3ke cnepyeT nsberatb NafieHwiA, yaapos

1 VIHbIX MEXaHWNYECKNX BO3AENCTBII Ha Npubop, a
TaKKe NPAMOro BO3AENCTBISA aTMOCPEPHbIX OCaAKOB U
arpeccuBHbIX cpes.

Mpown3BoanTenb coxpaHaeT 3a o060l NPaBO U3MEHATb
[n3aliH 1 TeXHUYECKMe XapaKTepUCTUKM YCTPOICTBa
6e3 npeABapUTENbHOrO yBEAOMIEHMA.
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[lata Npoun3BOACTBa YKa3aHa Ha ynakoBKe

YnonHomo4eHHOe N3roToBuUTeNIeM NNLO:

000 «IpaHTan»

143912, MockoBcKas 06nacTb, r.banaluvixa, 3anagHas
KOMMyHanbHas 30Ha, yn. LLlocce HTy3macTos, BN. 13,
nom. 1002, kom. 51

Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HemcnpaBHOCTY U3AeNNA HeO6XoaNMO
06paTUTbCA B GAVXKANLLNIA aBTOPU3OBaHHbIN
CePBUCHBIN LIEHTP.

3a nHdopmaumeit o0 bnvKaiiluem CepBrYCHOM LieHTpe
obpalLaiiTech K NpoaasLy.

SKonorunyeckas yTunnsayua
Bbl MOXeTe MOMOouUb 3aWMnTUTD OKpYy»aloLlyto

mmmm cpepy! lMoMHWTe 0 cobnopeHn

MecTHbIX NpaBun: OTnpasbTe HepaboTaloiee
3NeKTPoo6oPYAOBaHNE B COOTBETCTBYIOLME LIEHTPbI
yTUAv3aumun.

ISTOTNE UWAGI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo urzadzen elektrycznych firmy FIRST

Austria jest zgodne ze stosownymi zaleceniami

technicznymi i przepisami prawnymi dotyczacymi

bezpieczenstwa. Mimo to uzytkownicy urzadzenia
powinni stosowac sie do nastepujacych instrukgji
bezpieczenstwa:

+  Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac ponizsze instrukcje i zachowac
je na przysztosc.

+ Niniejszy produkt nie jest przeznaczony do innego
zastosowania niz to okreslone w tej instrukgji
obstugi.

+ Przed podtaczeniem urzadzenia do Zrédta zasilania
sprawdz, czy napiecie ukazane na sprzecie
odpowiada temu dostepnemu w domu. Jesli
napiecie jest rézne, skontaktuj sie ze sprzedawcg i
nie uzywaj urzadzenia.

« Jedli urzadzenie jest uziemione (klasa ochronnosci
1), gniazdko $cienne i przedtuzacz, do ktérego jest
podtaczone, takze musza by¢ uziemione.

« Umie$¢ urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej
na goraco powierzchni. Zachowaj przynajmniej
5 cm odlegtosci od $ciany. Przestrzen ponad
urzadzeniem powinna by¢ pusta, by umozliwic¢
nieograniczony przeptyw powietrza. Nigdy nie
umieszczaj urzadzenia lub przewodu zasilajagcego
na goracych powierzchniach. Nie umieszczaj ani nie
obstuguj urzadzenia w poblizu otwartego ognia na
gazie.

+ Nie pozwdl, by przewdd zwisat z krawedzi stotu lub
blatu. Nie pozwdl, by przewdd dotykat goracych
powierzchni.

+  Nie pozwdl, by przewdd dotykat goracych
powierzchni.

+ Nie uzywac urzadzenia w poblizu zrédet gazu,
innych tatwopalnych materiatéw lub przedmiotdéw.

+ Aby chroni¢ przed zagrozeniami wynikajacymi
z problemow elektrycznych, nie zanurzaj tego
urzadzenia ani przewodu w zadnym ptynie.

« Jedli urzadzenie lub przewod zasilajacy posiadaja
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia, nie nalezy ich
uzywac! Produkt nalezy zabra¢ do autoryzowanego
i wykwalifikowanego punktu serwisowego w celu
sprawdzenia i naprawy.

NoubswNn =

+ Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy dotykac
zadnych ruchomych elementéw.

+  Po uzyciu, przed czyszczeniem i w przypadku awarii
zawsze odfaczaj urzadzenia od zasilania.

+ Nie ciagnij bezposrednio za przewdd zasilajacy.
Zamiast tego ciagnij za wtyczke, by odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od
8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,
a takze osoby nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy pod warunkiem, ze zostang one objete
nadzorem i poinstruowane w zakresie korzystania
z urzadzenia w bezpieczny sposéb i gdy sa one
$wiadome zagrozen z tym zwigzanych. Dzieci nie
powinny bawic sie tym urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja przeprowadzane przez uzytkownika
nie powinny by¢ dokonywane przez dzieci,
chyba ze maja ukoriczone przynajmniej 8 lat i s3
nadzorowane. Nalezy przechowywac urzadzenie
i przewod zasilajacy w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8. roku zycia.

+ Nie jestesmy odpowiedzialni za uszkodzenia
wynikfe z uzywania urzadzenia w sposéb inny,
niz jest do tego przeznaczone lub jesli byto
nieprawidtowo eksploatowane.

+ Naprawy i inne prace wykonywane na urzadzeniu
muszg by¢ przeprowadzane wytacznie przez
autoryzowanego specjaliste!

Max. ilos¢: 800 g maki i 6 g drozdzy!

PRZEGLAD URZADZENIA (patrzil. 1)

. Pokrywka urzadzenia

. Okienko

. 2 szpatutki do ugniatania

. Forma do pieczenia

. Panel kontrolny

Obudowa

. Narzedzie do usuwania szpatutek do ugniatania
ciasta

8. Kubek odmierzajacy

9. tyzka odmierzajaca

PRAWIDLOWE KORZYSTANIE

WEASCIWOSCI

Mozesz uzy¢ automatycznego piekarnika do chleba

Korzystanie z dodatkéw niezalecanych lub
niesprzedawanych przez producenta moze
spowodowac pozar, porazenie elektryczne lub
obrazenia ciafa.

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego. Nie nalezy uzywac go do celow
przemystowych.

Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.
Podczas pracy urzadzenie sie nagrzewa. W zwigzku
z tym nalezy zachowac ostroznos¢ i nie dotykac
goracych czesci.

Nie nalezy przykrywac pracujacego urzadzenia,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie pozarem.

zgodnie ze swoimi upodobaniami.
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Mozesz wybra¢ pomiedzy 12 réznymi programami
pieczenia.

Mozesz korzystac z gotowych mieszanek do
pieczenia.

Mozesz ugniatac ciasto na makaron, lub rogala i
zrobi¢ dzem.

Dzieki programowi,bezglutenowemu” mozesz
z powodzeniem piec bezglutenowe mieszanki
do pieczenia oraz korzystac z przepiséw z maka
bezglutenowa, taka jak kukurydziana, gryka lub
ziemniaczana.



PANEL KONTROLNY (patrzil. 2)

A. WYSWIETLACZ

1. Wyswietla warianty wagi bochenka
(7509, 1000 g, 12509)

2. Pozostaty czas pieczenia minutach oraz czas
zaprogramowany

3. Wybrany stopier\ przypieczenia
(Sredni mocno upieczony szybko lekko
przypieczony)

4. Wybrany numer programu

5. Kolejnos¢ uruchamianych programoéw

B. MENU

Uruchom zadany program pieczenia. Numer programu
oraz odpowiedni czas pieczenia pojawia sie na
wyswietlaczu.

Wazne:

Po naci$nieciu przyciskéw dotykowych musi sie rozlec
sygnat dzwiekowy, chyba Ze urzadzenia pracuje.

C. ROZMIAR BOCHENKA

Wybér wagi brutto (750 g, 1000 g i 1250 g). Nacisnij
przycisk odpowiednia ilo$¢ razy, az oznaczenie pojawi
sie pod zadana waga.

Uwaga:

Domyslnym ustawieniem po wigczeniu urzadzenia
jest 1250 g. Programy 6, 7, 11 i 12 nie pozwalajg na
ustawienie wagi bochenka.

D. ZEGAR OPOZNIAJACY
Pieczenie z opdznieniem czasu.

E. STOPIEN UPIECZENIA

Wybierz stopien przypieczenia ($redni mocno
upieczony szybko lekko przypieczony). Naci$nij
przycisk przypieczenia odpowiednig ilo$¢ razy,

az oznaczenie pojawi sie nad zadanym stopniem
przypieczenia. Czas pieczenia zmienia sie¢ w
zaleznosci od wybranego poziomu zbrazowienia. Dla
programéw 1-4 mozesz aktywowac tryb szybkiego
pieczenia, naciskajac przycisk, az wyswietli sie
tréjkat, oznaczajacy program szybkiego pieczenia.
Programy 6, 7 i 11 nie pozwalaja na ustawienie stopnia
zbrazowieniabochenka.

F. START/STOP

Aby rozpocza(, lub zatrzymac prace, lub anulowac
ustawienie zegara. Aby wstrzymac prace, krotko
nacisnij przycisk start/stop, az rozlegnie sie dzwiek,
a czas zacznie migac na wyswietlaczu. Ponownie
naciskajac przycisk start/stop wznowisz prace
urzadzenia. Jesli nie wcisniesz przycisku start/stop,
urzadzenie automatycznie wznowi program po

10 minutach. Aby zakoriczy¢ prace i wykasowac
ustawienia, nacisnij przycisk start/stop na 3 sekundy, az
rozlegnie sie dtugi dzwiek.

Uwaga:

Nie naciskaj przycisku start/stop, jesli tylko chcesz
sprawdzic stan chleba.

FUNKCJA PAMIECI

Po ponownym wtaczeniu po awarii zasilania,
trwajacego ok. 10 minut, program wznowi prace w
tym samym punkcie. Nie ma to jednakze zastosowania,
jesli anulujesz/przerwiesz proces pieczenia, naciskajac
przycisk start/stop na 3 sekundy.

OKIENKO

Poprzez okienko mozesz sprawdzi¢ proces pieczenia.

PROGRAMY PIECZENIA

Zadany program wybierasz naciskajac przycisk
menu. Odpowiedni numer programu jest pokazany
na wyswietlaczu. Czas pieczenia zalezy od wybranej
kombinacji programéw. Patrz rozdziat,Kolejnos¢
programow”.

PROGRAM PIECZENIA 1: PODSTAWOWY

Do chlebéw biatych oraz mieszanych, sktadajacych
sie gtéwnie z maki pszenicznej lub zytniej. Chleb ma
zwartg konsystencje. Mozesz dostosowac stopien
zbrazowienia poprzez przycisk stopnia przypieczenia.
PROGRAM PIECZENIA 2: FRANCUSKI

Do chlebéw lekkich, upieczonych z drobnej maki.
Normalnie taki chleb jest puszysty i ma chrupiaca
skorke. Nie jest odpowiedni do przepiséw,
wymagajacych masta, margaryny lub mleka.
PROGRAM PIECZENIA 3: RAZOWY

Do chlebéw, zrobionych z réznych rodzajéw maki,
wymagajacych dtuzszego ugniatania i wzrastania

(na przyktad z maki razowej i zytniej). Chleb bedzie
bardziej zwarty i ciezszy.

PROGRAM PIECZENIA 4: SLODKI

Do chleba z dodatkami, np. sokami owocowymi,
widrkami kokosowymi, rodzynkami, suszonymi
owocami, czekoladg lub z dodatkiem cukru. Z powodu
diuzszego czasu wzrastania, chleb bedzie lekki i
puszysty.

PROGRAM PIECZENIA 5: SUPER SZYBKI

Szybki proces ugniatania, ro$niecia i pieczenia.
Upieczony chleb jest najtwardszy sposréd wszystkich
dostepnych programéw pieczenia.

PROGRAM PIECZENIA 6: CIASTO

Do przygotowania ciasta drozdzowego na buteczki,
pizze lub precle. Ten program nie obejmuje pieczenia.

PROGRAM PIECZENIA 7: CIASTO NA MAKARON
Do przygotowania ciasta na makaron. Ten program nie
obejmuje pieczenia.

PROGRAM PIECZENIA 8: MASLANKA

Do chlebéw zrobionych przy uzyciu maslanki lub
jogurtu.

PROGRAM 9: BEZGLUTENOWY

Do chlebéw zrobionych z maki bezglutenowej lub
mieszanek do pieczenia. Maka bezglutenowa wymaga
dtuzszego nabierania ptynéw lub ma rézne wiasciwosci
rosniecia.
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PROGRAM PIECZENIA 10: CIASTO
Ugniatanie, ro$niecie i pieczenie, rosniecie na sodzie
spozywczej lub proszku do pieczenia.

PROGRAM 11: DZEM
Do robienia dzemu.

PROGRAM 12: PIECZENIE

Do dodatkowego pieczenia chleba, ktdry jest zbyt

lekki, lub niewystarczajaco upieczony. Ten program

nie obejmuje ugniatania, ani czasu lezakowania. Chleb

bedzie utrzymywany w cieple przez prawie godzine po

zakonczeniu pieczenia. Zapobiegnie to zwilgotnieniu
chleba.

« Aby wczesniej zakonczy¢ te funkcje, nacisnij
przycisk start/stop na 3 sekundy, az rozlegnie sie
dtugi dzwiek. Aby wylaczy¢ urzadzenie, odtacz je
od zrodta zasilania.

W programach 1, 2, 3,4, 5,6, 89 beda rozlegac sie

dzwieki podczas uruchamiania sie poszczegélnych

programoéw. Krétko potem dodaj takie sktadniki, jak
owoce, czy orzechy. Na wyswietlaczu pojawi sie napis

,ADD" (DODA)). Szpatutka do ugniatania ciasta nie kroi

sktadnikow.

Jedli ustawiono opdznianie zegara, mozesz dodac

wszystkie sktadniki do formy do pieczenia na poczatku.

Jednakze w takim przypadku owoce i orzechy powinny

by¢ pociete na mate kawatki.

USTAWIENIA ZEGARA

Funkcja zegara pozwala na opdznienie pieczenia.
Korzystajac ze strzatek< oraz >, ustaw zadany czas
zakonczenia pieczenia. Wybierz program. Wyswietlacz
pokaze wymagany czas pieczenia. Korzystajac ze
strzatki < oraz > mozesz zmienic czas zakoriczenia
pieczenia 10-minutowymi etapami do najpézniejszego
punktu w czasie. Wcisniecie strzatki na state
przyspieszy wprowadzanie tej funkcji. Wyswietlacz
pokaze catkowity czas pieczenia oraz czas opo6znienia.
Jesli popetnisz blad podczas ustawiania czasu,
mozesz poprawi¢ go, korzystajac ze strzatki < oraz >.
Zatwierdz ustawienie zegara, naciskajac przycisk start/
stop. Dwukropek na wyswietlaczu zacznie migac i
rozpocznie sie odliczanie zaprogramowanego czasu.
Gdy proces pieczenia zostanie zakoriczony, rozlegnie
sie dziesie¢ sygnatoéw, a wyswietlacz pokaze 0:00.
Przyktad:

Jest 8 rano. Chcesz miec Swiezy chleb za 7 godzin i 15
minut, o godzinie 15:15. Najpierw wybierz program 1,
nastepnie nacisnij przycisk zegara, az na wyswietlaczu
pojawi sie 7:15, gdyz chcesz, by chleb byt gotowy za 7
godzin i 15 minut. Pamietaj, ze funkcja zegara nie jest
dostepna w programie do dzemu.

Uwaga

Nie korzystaj z funkcji zegara podczas pracy z szybko
psujacymi sie sktadnikami, takimi jak jaja, mleko,
Smietana lub ser.

PRZED PIECZENIEM
Podczas pieczenia prosze pamietac o nastepujacych
czynnikach:

SKLADNIKI

+  Przed wtozeniem sktadnikéw wyjmij forme do
pieczenia z obudowy.
Jesli skladniki dostana sie w miejsce pieczenia,
moze to spowodowac powstanie ognia, gdyz
zostang one ogrzane przez elementy grzewcze.
Zawsze wkiadaj sktadniki do formy w okreslonej
kolejnosci.
Wszystkie sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa w celu zachowania optymalnego
wzrastania drozdzy.
Doktadnie odmierzaj sktadniki. Nawet drobne
odchylenia od okreslonych w przepisie ilo$ci moga
wplynac¢ na wynik koricowy pieczenia.

Uwaga

Nigdy nie uzywaj wiekszej ilosci sktadnikéw, niz
okreslono w przepisie. Zbyt wiele ciasta moze
wyrosnac z formy do pieczenia i skapnac na gorace
elementy grzewcze, powodujac pozar. Max. 800 g maki
i 6 g drozdzy!

PIECZENIA CHLEBA

PRZYGOTOWANIE

Stosuj sie do instrukgji bezpieczerstwa w niniejszej

instrukcji obstugi. Umies¢ piekarnik do chleba na

rownej i stabilnej powierzchni.

1. Pociagnij forme do pieczenia do gory, by wyjac ja z
urzadzenia.

2. Wi6z szpatutki do ugniatania na wat napedowy w
formie do pieczenia. Upewnij sig, Ze sq stabilnie
umocowane.

3. Wiéz sktadniki z przepisu wg wskazanej kolejnosci
do formy do pieczenia. Najpierw dodaj ptyny, cukier
i s0l, a nastepnie make, wkfadajac drozdze jako
ostatnie.

Uwaga: Upewnij sie, ze drozdze nie wchodza w

kontakt ze sktadnikami ptynnymi, czy sola.

W przepisie bedzie podana maksymalna ilo$¢ maki i

drozdzy, ktérej mozna uzyc.

4. Umiesc forme do pieczenia z powrotem w
urzadzeniu. Upewnij sig, ze jest prawidtowo
wiozona.

. Zamknij pokrywe urzadzenia.

6. Podtacz wtyczke zasilania do gniazdka. Rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pokaze
sie numer programu oraz czas trwania programu
normalnego 1.

7. Wybierz program, korzystajac z przycisku menu.
Kazdy wprowadzeniy program jest potwierdzany
sygnatem dzwiekowym.

8. Wybierz stopier upieczenia chleba. Oznaczenie na
wyswietlaczu pokaze, czy zostat wybrany niski, Sredni,
czy mocny stopien przypieczenia. Mozesz takze
wybra¢ ustawienie, Szybko’, by skréci¢ czas pieczenia.

w
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Uwaga:
W programach 6, 7, 11 funkcja,stopnia przypieczenia” i
,Szybko” nie sg dostepne.

9. Masz teraz mozliwos¢ ustawienia czasu
zakonczenia programu poprzez funkcje zegara.
Mozesz wprowadzi¢ opdznienie maksymalnie do
15 godzin.

Uwaga:
Funkcja opdznienia nie jest dostepna w programie 11.

URUCHAMIANIE PROGRAMU

Uruchom teraz program, naciskajac przycisk start/stop.
Program automatycznie uruchomi rézne czynnosci.
Mozesz obserwowac kolejnos¢ programow przez
okienko piekarnika do chleba. Czasami okienko moze
zaparowac. Pokrywa urzadzenia moze by¢ podczas
ugniatania otwarta.

Uwaga:
Nie nalezy otwiera¢ pokrywy urzadzenia podczas
pieczenia. Chleb mégtby opasc.

Wskazoéwka: Po 5 minutach ugniatania, sprawdz
konsystencje ciasta. Powinna to by¢ miekka, lepka
bryta. Jesli jest zbyt sucha, dodaj nieco ptynu. Jesli jest
zbyt wilgotna, dodaj nieco maki (1/2 do 1 tyzeczki raz,
lub jesli to konieczne, wiecej).

ZAKANCZANIE PROGRAMU

Gdy proces pieczenia zostanie zakoficzony, rozlegnie
sie dziesie¢ sygnatow, a wyswietlacz pokaze 0:00. Po
zakonczeniu programu urzadzenie automatycznie
przestawi sie na tryb podgrzewania do 60 minut.

W tym trybie ciepte powietrze przeptywa w Srodku
urzadzenia. Mozesz wcze$niej zakonczy¢ funkcje
podgrzewania poprzez przycisniecie i przytrzymanie
przycisku start/stop, az rozlegna sie dwa sygnaty
dzwigkowe.

OSTRZEZENIE

Przed otworzeniem pokrywy urzadzenia, wyciagnij
wtyczke z gniazdka Sciennego. Jesli urzadzenie nie jest
uzywane, nigdy nie powinno by¢ wtaczone!

WYJMOWANIE CHLEBA

Podczas wyjmowania formy do pieczenia zawsze
korzystaj z uchwytéw do garnkéw lub rekawic
kuchennych. Przytrzymaj forme do pieczenia
przechylona ponad rusztem i delikatnie potrzasnij, az
chleb wysunie sie z formy. Jesli chleb nie wysuwa sie
ze szpatutek do ugniatania, ostroznie usun szpatutki,
korzystajac z zatgczonego narzedzia do ich usuwania.

Uwaga:

Nie uzywaj zadnych metalowych przedmiotdw, ktére
mogtyby porysowac nieprzywierajacg powierzchnie.
Po usunieciu chleba natychmiast optucz forme do
pieczenia cieptg woda. Zapobiegnie to przyklejeniu sie
szpatutek do ugniatania ciasta do watu napedowego.

Wskazowka: Jesli po ostatnim ugniataniu ciasta
usuniesz szpatutki, wyjety z formy do pieczenia chleb
pozostanie nienaruszony.

+ Aby przerwac proces pieczenia krétko nacisnij
przycisk start/stop, lub wyjmij wtyczke z gniazdka
sciennego.

+  Otworz pokrywe urzadzenia i wyjmij forme do
pieczenia. Mozesz wyjac ciasto rekami obsypanymi
maka, a potem wyjac szpatutki do ugniatania.

Z powrotem wtéz ciasto i zamknij pokrywe
urzadzenia.

Wtéz wtyczke z powrotem do gniazdka $ciennego
i nacisnij przycisk start/stop. Program pieczenia
bedzie kontynuowany. Przed jedzeniem pozwdl
chlebowi stygnac¢ przez 15-30 minut. Przed
pokrojeniem chleba upewnij sig, ze szpatutki do
ugniatania ciasta zostaty juz wyjete.

Ostrzezenie

Nie probuj uruchamia¢ piekarnika do chleba, zanim
ostygnie, lub zanim sie nagrzeje. Jedli na wyswietlaczu
pokazane jest "HHH" po rozpoczeciu programu, to
znaczy, ze temperatura wewnatrz formy na chleb

jest zbyt wysoka. Nalezy natychmiast zatrzymac
program i odigczyc¢ od zasilania. Nastepnie otworz
pokrywke i pozwél urzadzeniu catkowicie ostygnac
przez kolejnym go uzyciem (poza programem
PIECZENIE i DZEM). Jesli po uruchomieniu programu
na wyswietlaczu jest pokazane “LLL] to znaczy, ze
temperatura wewnatrz formy do chleba jest zbyt
niska. Nalezy ustawi¢ wyzsza temperature pracy
piekarnika (poza programami PIECZENIE i DZEM). Jesli
po nacisnieciu start/stop na wyswietlaczu pojawi sie
“EEQ", to znaczy, ze czujnik temperatury jest odtaczony;
nalezy sprawdzi¢ go w autoryzowanym punkcie
napraw. Jesli na wyswietlaczu pokazane jest,EE1",

oznacza to, ze czujnik temperatury miat krétkie spiecie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od zasilania i
pozwol mu ostygnac.

WAZNE:
Elementy i akcesoria do tego urzadzenia nie powinny
by¢ myte w zmywarce do naczyn.

1. Forma na chleb: Pocieraj w $rodku i na zewnatrz
wilgotng szmatka. Nie nalezy uzywac zadnych
ostrych, ani sciernych srodkéw, by nie uszkodzi¢
ochronnej warstwy nieprzywierajacej. Przed
ponowna instalacjg forma musi by¢ catkowicie
sucha.

2. Ostrze ugniatajace: Jesli trudno jest zdja¢ rame
ugniatajaca z osi, nalezy wypetni¢ pojemnik ciepta
woda i pozostawi¢ na okoto 30 minut. Potem
ugniatacz moze by¢ fatwo wyjety do czyszczenia.
Nalezy tez wytrze¢ ostrze doktadnie bawetniang
wilgotng szmatka. Prosze pamieta¢, ze forma do
chleba i ostrze ugniatajace nadaja sie do mycia w
zmywarce do naczyn.
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3. Pokrywka i okienko: wyczys¢ pokrywke w srodku i
na zewnatrz lekko zwilzona szmatka.

4. Obudowa: delikatnie wytrzyj zewnetrzng
powierzchnie obudowy wilgotna szmatka. Nie
nalezy korzystac z zadnych srodkéw $ciernych,
gdyz mogtoby to uszkodzi¢ wysoko wypolerowang
powierzchnie. Nigdy nie nalezy w celu
wyczyszczenia zanurza¢ obudowy w wodzie.

5. Przed schowaniem wypiekacza do chleba, nalezy
sie upewnic, ze catkowicie ostygt, jest czysty i
suchy, oraz ze pokrywka jest zamknieta.

DANE TECHNICZNE:
220-240V ~ 50Hz - 850W

E Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomdc ochrone srodowiska!

mmmm Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepisow: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do
odpowiedniego osrodka utylizacji.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND

SIGURANTA

Securitatea aparatelor electrice de la firma FIRST

Austria respecta directivele tehnice recunoscute

si reglementdrile legale privind siguranta. Totusi,

dumneavoastra precum si ceilalti utilizatori ai

aparatului trebuie sa respectati urmatoarele
instructiuni privind siguranta:

« Inainte de a utiliza pentru prima data acest aparat,
cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le
pentru a fi consultate si ulterior.

+ Acest produs nu a fost conceput pentru alte utilizari
decét cele specificate in acest manual.

. Inainte de a conecta aparatul la sursa de
alimentare, verificati daca tensiunea indicata pe
aparat corespunde cu tensiunea de retea din casa
dumneavoastrd. Daca nu este cazul, contactati
distribuitorul si nu utilizati aparatul.

«+ Daca aparatul este legat la pdmant (clasa de
protectie ), priza de perete si orice prelungitor
la care acesta este conectat trebuie sé fie de
asemenea legat la pamant.

« Asezati aparatul pe o suprafata plang, stabila
si rezistentd la caldurd. Distanta pana la perete
trebuie sa fie de cel putin 5cm. Zona de deasupra
aparatului trebuie sa fie libera pentru a permite
circulatia nestanjenita a aerului. Nu asezati
niciodatd aparatul sau cablul de alimentare pe
suprafete fierbinti. De asemenea, aparatul nu
trebuie sa fie plasat sau utilizat in apropierea
flacarilor de gaze, deschise.

+ Nulasati cablul sa atarne peste marginea unei mese
sau a unui blat. Nu lasati cablul s& atinga suprafete
fierbinti.

+ Nu lasati cablul s& atinga suprafete fierbinti.

+ Nufolositi produsul in apropierea surselor de gaz
sau a altor materiale sau obiecte inflamabile.

«  Pentru a va proteja de pericolele electrice, nu
scufundati acest aparat sau cablul in niciun lichid.

« Daca aparatul sau cablul de alimentare prezinta
semne de deteriorare, nu il utilizati! Duceti produsul
la un centru de service autorizat si calificat pentru
inspectie sau reparatii.

« Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau vandute
de producator poate provoca incendii, socuri
electrice sau raniri.

+ Aceasta masina de macinat cafea este destinata
exclusiv uzului casnic, nu il utilizati in scop
comercial.

+ Nu utilizati aceasta masina de mécinat in spatiu
exterior.

+ Acest aparat devine fierbinte in timpul functiondrii.
De aceea, aveti grija sd nu atingeti niciuna dintre
partile firebinti.

+ Nu acoperiti aparatul in timpul functiondrii,
deoarece acest lucru poate cauza pericol de
incendiu.

« Nuatingeti partile in miscare, in timp ce masina
functioneaza.

+ Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electrica inainte de utilizare, inainte de a-l curdta, in
cazul unei utilizari defectuoase.

+Nutrageti niciodata de cablul de alimentare pentru
a deconecta aparatul. Pentru a deconecta aparatul

de la sursa de alimentare, scoateti stecarul din priza.

«+Aparatul poate fi utilizat de copiii cu varsta de
8 ani si mai mari si de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite
de experienta si cunostinte numai dacd au fost
supravegheate si instruite cu privire la utilizarea
in siguranta a aparatului si inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curéatarea si intretinerea utilizatorului nu trebuie
facute de copii decat daca au mai mult de 8 ani
si sunt supravegheati. Pastrati aparatul si cablul
acestuia departe de accesul copiilor mai mici de 8
ani.

+ Nu vom fi responsabili pentru eventualele daune
care ar putea aparea daca aparatul este utilizat in
alte scopuri decét cele prevézute sau daca acesta
este utilizat in mod necorespunzator.

+ Reparatiile si alte lucrdri intreprinse pe unitate
trebuie efectuate numai de personal specializat
autorizat!

Max. cantitate: 800 g faina si 6 g drojdie!

PREZENTAREA GENERALA A
APARATULUI (v. fig. 1)

1. Capac

Vizor

2 spirale de framantare

. Cuva de copt

. Comenzi

Carcasa

Element de desfacere a spiralelor de framantare
. Cand de dozare

. Lingurd de dozare

PPNV A WN

UTILIZARE CORESPUNZATOARE

FUNCTII

Puteti folosi cuptorul de paine automat pentru a coace

paine conform preferintelor.

+ Aveti la dispozitie o selectie de 12 programe
diferite.
Puteti folosi mixuri de copt gata preparate.
Puteti fraimanta aluat pentru fidea sau rulada si
puteti prepara gem.
In programul de coacere ,fara gluten’; puteti
prepara amestecuri de copt fara gluten si retete cu
faina fara gluten, cum ar fi féina de porumb, faina
de hriscd si faina de cartofi.

COMENZI (v.fig. 2)

A. AFISA)

1. Afisaj destinat selectdrii greutétii
(7509, 1000 g, 1250 g)

2. Durata de copt ramasa exprimatd in minute si
durata programatd
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3. Gradul de rumenire selectat

(Scazut » Mediu = Intunecat = Rapid)
4. Numarul programului selectat
5. Secventa de procesare a programului

B. MENIU

Introduceti programul de coacere dorit. Numarul
programului si durata de coacere respectiva apar pe
afisaj.

Atentie:

La apasarea tuturor butoanelor, se va emite un semnal
sonor, cu exceptia cazului in care aparatul este in
functiune.

C. DIMENSIUNE FRANZELA

Selectati greutatea aproximativa (750 g, 1000 g, and
1250 g). Apésati butonul de cate ori e nevoie pana ce
marcajul apare sub greutatea doritd.

Retineti:

Setarea implicita la activarea aparatului este de 1250 g.
Programele 6, 7, 11 si 12 nu pot regla dimensiunea
franzelei.

D. TEMPORIZATOR
Coacere cu activare temporizata.

E. CULOARE

Selectati gradul de rumenire (Scazut - Mediu =+
Intunecat - Rapid). Apasati butonul Culoare de
suficiente ori, pdnd cand un marcaj apare deasupra
gradului dorit de rumenire. Durata de coacere se
modifica in functie de nivelul selectat de rumenire.
Tn cazul programelor 1-4, puteti activa modul rapid
apdsand butonul pana ce modul rapid va fi indicat
printr-un triunghi. In cazul programelor 6,7 5i 11,
setarea Culoare este neselectabila.

F. PORNIRE/OPRIRE

Destinat pornirii si opririi aparatului sau stergerii unui
temporizator fixat. Pentru a intrerupe functionarea,
apasati scurt butonul de Pornire/Oprire pana ce auziti
un semnal sonor si durata lumineaza intermitent pe
afisaj. Prin reapdsarea butonului de Pornire/Oprire, se
reia functionarea. Daca nu apdasati manual Pornire/
Oprire, aparatul va relua automat programul fixat dupa
10 minute. Pentru a finaliza procesul si pentru a sterge
setarile, apdsati butonul de Pornire/Oprire timp de 3
secunde pana ce auziti un semnal sonor prelungit.
Retineti:

Nu apasati butonul de Pornire/Oprire daca doriti
numai sd verificati coacerea painii.

FUNCTIE MEMORIE

Tn cazul repornirii aparatului dupé o pani de curent
de aprox. 10 minute, programul va fi reluat din acelasi
punct. Acest considerent nu este insa valabil cand
anulati/incheiati procesul de coacere prin apasarea
butonului de Pornire/Oprire timp de 3 secunde.

VIZOR

Puteti vedea painea in timpul coacerii prin acest vizor.

PROGRAME DE COACERE

Puteti selecta programul dorit prin apasarea
butoanelor. Numarul programului respectiv este
indicat pe afisaj. Durata de coacere depind de
combinatiile de Programe selectate. Consultati
capitolul ,Secventd programe”.

PROGRAM DE COACERE 1: BAZA

Pentru paini albe si mixte cu aluat in special din fdina
de grau sau faina de secara. Painea este compacta.
Puteti modifica gradul de rumenire al painii cu butonul
Culoare.

PROGRAM DE COACERE 2: FRANTUZEASCA
Pentru paini usoare, din fdind superioara. De reguld,
aceasta paine este pufoasa si are o crusta crocanta. Nu
este adecvat retetelor cu unt, margarina sau lapte.

PROGRAM DE COACERE 3: CU GRAU INTEGRAL
Pentru paini cu faina grosiera ce necesita mai multd
framéntare si sunt ldsate mai mult timp la crescut (de
exemplu, faina din grau integral si faina de secara).
Péinea va fi mai compacta si grea.

PROGRAM DE COACERE 4: DULCE

Pentru paini cu aditivi precum zeama de fructe, miez
de cocos maruntit, stafide, fructe uscate, ciocolata sau
zahar. Din cauza dospirii prelungite, painea va fi usoara
si mai aerata.

PROGRAM DE COACERE 5: SUPER RAPID
Framantare, dospire si coacere foarte rapida. Insa
painea coapta va fi si cea mai dura dintre toate.

PROGRAM DE COACERE 6: ALUAT

Pentru prepararea aluatului dospit pentru chifle, pizza
sau paine impletit. In cadrul acestui program, aluatul
nu este copt.

PROGRAM DE COACERE 7: ALUAT PENTRU PASTE
Pentru prepararea de aluat de fidea. In cadrul acestui
program, aluatul nu este copt.

PROGRAM DE COACERE 8: LAPTE BATUT
Pentru paini preparate cu lapte batut sau iaurt.

PROGRAMUL 9: FARA GLUTEN

Pentru paini cu faina si mixuri de copt fara gluten.
Faina fara gluten necesitd un interval mai mare pentru
absorbirea lichidelor si dospeste diferit.

PROGRAM DE COACERE 10: PRAJITURA
Framantare, dospire si coacere, insa dospire cu
bicarbonat de sodiu sau praf de copt

PROGRAMUL 11: GEM
Pentru prepararea de gemuri.

PROGRAMUL 12: COACERE

Pentru o coacere suplimentara a painilor care sunt prea
nerumenite sau nu au fost patrunse. Tn acest program,
nu se va fraimanta sau dospi. Pdinea va fi mentinuta
calda timp de aproape o ora dupa finalul operatiunii de
coacere. Astfel, se impiedicd umezirea excesiva a painii.
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« Pentru aincheia aceastd functie inainte de
terminare, apasati butonul de Pornire/Oprire timp
de trei secunde pana ce auziti un semnal sonor
prelungit. Pentru a opri aparatul, decuplati-l de la
sursa de alimentare electrica.

Tn programele 1,2, 3,4, 5, 6, 8 5i 9, un semnal sonor

rapid va fi emis in timpul secventei de programe.

Imediat apoi, introduceti ingrediente precum

fructe sau nuci. Mesajul "ADD" va aparea pe ecran.

Ingredientele nu vor fi maruntite de spirala de

framantare.

Daca ati setat temporizatorul, puteti introduce toate

ingredientele in cuva de copt de la inceput. In acest

caz insa, fructele si nucile trebuie sa fie taiate in bucati
mai mici.

FIXAREA TEMPORIZATORULUI

Functia de temporizare activeaza coacerea intarziata.
Cu ajutorul tastelor< si >, setati punctul final dorit al
operatiunii de coacere. Selectati un program. Afisajul
indica durata de coacere necesara. Cu ajutorul tastei

< si > puteti modifica punctul final al operatiunii de
coacere in etape de cate 10 minute, reprogramandu-|
pentru mai tarziu. Tineti tasta sdgeata apasata pentru a
efectua mai rapid aceasta functie. Afisajul indicé durata
totald de coacere si durata temporizata. Daca depasiti
valoarea vizata cand modificati durata, o puteti corecta
prin intermediul tastei < si >. Confirmati setarea
temporizatorului prin intermediul butonului Pornire/
Oprire. Cele doud puncte de pe afisaj lumineaza
intermitent, iar durata programata incepe sa se scurga.
Dupé finalizarea procesului de coacere, se emit zece
semnale sonore, iar afisajul indicd secventa 0:00.

Exemplu:

Este 8 dimineata si vreti sa aveti paine proaspata
peste 7 ore si 15 minute, la 15:15. Selectati mai intdi
programul 1, apoi apésati butonul de temporizare
péana ce 7:15 apare pe afisaj, timpul ce va trece pana
la terminarea painii este de 7 ore 15 minute. Retineti
ca este posibil ca functia de Temporizare sé nu fie
disponibild la programul de preparare a gemurilor.

Observatie

Nu folositi functia de temporizare cand preparati
cu ingrediente ce se altereaza rapid, precum oudle,
laptele, frisca sau branza.

INAINTE DE COACERE
Pentru a obtine o coacere reusita, luati in calcul
urmatorii factori:

INGREDIENTE

«  Scoateti cuva de copt din carcasd inainte de a
introduce ingredientele.
Daca ingredientele ajung in zona de coacere, pot
provoca un incendiu incalzindu-se pe elementele
de incélzire.

«+ Introduceti intotdeauna ingredientele in ordinea
indicatd in cuva de copt.

+ Toate ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei pentru a mentine o dospire optima a
drojdiei.

+ Masurati cu exactitate ingredientele. Chiar si
deviatiile neglijabile de la cantitatile specificate in
reteta pot afecta produsul final.

Observatie

Nu folositi niciodatd cantitati mai mari decat cele
precizate. Este posibil ca aluatul in exces sa iasa din
cuva de copt, picurand pe elementele de incalzire
fierbinti si provocand un incendiu. Max. 800 g faina si
6 g drojdie!

COACEREA PAINII
ETAPA INITIALA
Respectati instructiunile de siguranta din acest manual.

Asezati cuptorul de paine pe o suprafatd plana si solida.

1. Trageti cuva de copt in sus, scotand-o din aparat.

2. Impingeti spiralele de frimantare pe axurile de
actionare din cuva de copt. Asigurati-va ca s-au fixat
ferm.

3. Punetiingredientele aferente retetei dv in ordinea
indicatd in cuva de copt. Addugati mai intai
lichidele, zaharul si sarea, apoi faina, pastrand
drojdia ca ultim ingredient.

Observatie: Asigurati-va ca drojdia nu intra in contact
cu sarea sau cu lichidele.

Pentru a afla cantitétile maxime de faina si drojdie
utilizabile, consultati reteta.

4. Introduceti cuva de copt la locul sdu in aparat.
Asigurati-va cd este amplasatd corect.

5. Inchideti capacul aparatului.

6. Introduceti fisa electrica in priza. Este emis
un semnal acustic, iar afisajul indica numarul
programului si durata programului normal 1.

7. Selectati-va programul cu butonul din meniu.
Fiecare comanda este confirmata printr-un semnal
acustic.

8. Selectati culoarea painii dorite. Indicatorul de pe
afisaj aratd daca ati ales paine deschisa la culoare,
medie sau intunecatad. Puteti selecta si setarea
,Rapid” pentru a scurta durata de coacere.

Retineti:

Pentru programele 6,7,11, functiile ,grad de rumenire”

si,Rapid” nu sunt disponibile.

9. Acum, aveti posibilitatea de a seta durata de
finalizare a programului cu functia de temporizare.
Puteti introduce un interval maxim de pana la 15
ore.

Retineti:

Aceasta functie de temporizare nu este disponibila

pentru programul 11.

INITIEREA UNUI PROGRAM

Acum, initiati programul cu butonul de Pornire/Oprire.
Programul va actiona automat diverse functii. Puteti
observa secventa programului pe vizorul cuptorului
de paine. Uneori, este posibil sa se formeze condens
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pe vizor in timpul coacerii. Capacul aparatului poate fi
deschis in tipul framantarii.

Retineti:

Nu deschideti capacul aparatului in timpul coacerii.
Este posibil ca painea sa se lase.

Sfat: Dupa 5 minute de framantare, verificati
consistenta aluatului. Acesta ar trebui sa fie o masa
moale si lipicioasa. Dacd este prea uscat, adaugati putin
lichid. Daca este prea umed, addugati putind fdind (1/2
sau 1 lingura o data sau de mai multe ori, dupa caz).

INCHEIEREA UNUI PROGRAM

Dupé finalizarea procesului de coacere, se emit zece
semnale acustice, iar afisajul indicé 0:00. La capatul
programului, aparatul trece automat pe un mod de
incalzire de pana la 60 de minute. In acest mod, aerul
cald circuld in interiorul aparatului. Puteti incheia
nainte de finalizare functia de incalzire tinand apasat
butonul de Pornire/Oprire pana ce auziti doud semnale
sonore.

AVERTISMENT

Tnainte de a deschide capacul aparatului, scoateti
stecarul din priza. In timpul neutilizarii, nu l3sati
niciodatd aparatul bagat in priza!

SCOATEREA PAINII

La scoaterea cuvei de copt, folositi intotdeauna
prosoape sau manusi termorezistente. Tineti cuva de
copt inclinatd deasupra unui gratar si scuturati ugor
pana ce painea aluneca din cuva de copt. Daca painea
nu aluneca de pe spiralele de framantare, scoateti cu
atentie spiralele de framéntare cu ajutorul elementului
de desfacere inclus.

Retineti:

Nu folositi obiecte metalice care ar putea provoca
zgarieturi pe suprafata antiaderenta. Dupa ce ati scos
painea, clatiti imediat cuva de copt cu apa calda. Astfel,
impiedicati lipirea spiralelor de framantare de axul de
actionare.

Sfat: Daca scoateti spiralele de framantare dupa ultima
framantare a aluatului, painea va ramane intacta cand
o scoateti din cuva de copt.

+ Apdsati scurt butonul de Pornire/Oprire pentru a
intrerupe procesul de coacere sau pentru a scoate
stecarul din priza murala.

« Deschideti capacul aparatului si scoateti cuva de
copt. Puteti scoate aluatul dacd aveti mainile date
cu faina, scotand spiralele de framantare.

« Inlocuiti aluatul si inchideti capacul aparatului.

+ Reintroduceti stecarul in priza murala si apasati
butonul de Pornire/Oprire. Programul de coacere
este reluat. Lasati painea sa se raceasca 15-30
minute inainte de a o consuma. Inainte de a tiia
painea, asigurati-va ca nu ati lasat spiralele de
framantare in cuva de copt.

Avertisment

Nu incercati sd initiati operarea cuptorului de paine
inainte ca acesta sd se fi racit sau incalzit. Daca afisajul
indica “"HHH" dupa ce programul a fost initiat, aceasta
inseamna ca temperatura din tava de paine este prea
ridicata. Intrerupeti programul si scoateti din priza
imediat. Apoi, desfaceti capacul si lasati aparatul sa se
raceasca complet inainte de reutilizare (cu exceptia
programului de COACERE si GEM). Daca afisajul indicd
“LLL" dupa ce programul a fost initiat, aceasta inseamna
cd temperatura din tava de paine este prea scazuta.
Aduceti cuptorul de paine la un nivel mai ridicat de
utilizare (cu exceptia programului de COACERE si GEM).
Dacd afisajul indica “EE0” dupa ce ati apasat pe butonul
de Pornire/Oprire,senzorul de temperatura are un
circuit deschis; supuneti senzorul unei verificari atente
la un specialist avizat. Daca afigajul indica mesajul
“EE1", aceasta inseamna ca senzorul de temperatura s-a
scurtcircuitat.

CURA'[ARE Sl iNTRETINERE
Decuplati aparatul de la alimentarea electrica si lasati-I
sa se raceasca inainte de curatare.

IMPORTANT:

Piesele si accesoriile aparatului nu se vor spéla intr-o

masina de spalat vase.

1. tava de copt: Frecati interiorul si exteriorul cu o
carpa umeda. Nu folositi obiecte ascutite sau agenti
abrazivi, pentru a proteja invelisul teflonat. Tava
trebuie sd fie complet uscata inainte de montare.

2. brat de framantare: Daca bratul de framantare
este greu de scos din ax, umpleti recipientul cu
apa calda si lasati la inmuiat timp de aprox. 30
de minute. Apoi, bratul de fraimantare poate
fi demontat cu usurintd pentru curatare. De
asemenea, stergeti atent bratul cu o carpa umeda
de bumbac. Observatie: atat tava de copt, cat si
bratul de framantare sunt componente ce pot fi
curdtate in masina de spalat vase.

3. capac si vizor: curdtati capacul pe interior si exterior
CU 0 carpa usor umezita.

4. Carcasa: stergeti usor suprafata exterioara a carcasei
cu o carpa umeda. Nu folositi agenti de curatare
abrazivi, deoarece ati degrada stratul de protectie
al suprafetei. Nu scufundati niciodata carcasa in apa
pentru a o spala.

5. Inainte de a depozita cuptorul automat de paine,
asigurati-va ca s-a racit complet, ca este curat si
uscat, precum si ca are capacul inchis.

PRECIZARI TEHNICE:
220-240V ~50Hz - 850 W

E Eliminare ecologica
Puteti ajuta la protejarea mediului!
mmmm Respectati reglementarile locale: predati

echipamentele electronice scoase din uz la un centru
specializat de eliminare a deseurilor.

ROMANESTE
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
Bezbednost elektri¢nih uredaja kompanije FIRST
Austria uskladena je sa priznatim tehnickim
direktivama i zakonskim propisima iz domena
bezbednosti. Bez obzira na to, vi i ostali korisnici ovog
uredaja treba da postujete sledeca bezbednosna
uputstva:

« Pazljivo procitajte ova uputstva pre prvog
korid¢enja ovog uredaja i sacuvajte ih da biste u
buduénosti mogli da se podsetite.

« Ovaj proizvod nije projektovan ni za koje druge
namene osim onih navedenih u ovom priru¢niku.

«  Pre prikljucivanja ovog uredaja u uti¢nicu, proverite
da li napon naveden na uredaju odgovara naponu
struje u vasem domu. Ako to nije slucaj, obratite se
distributeru i nemojte koristiti ovaj uredaj.
Ukoliko je uredaj uzemljen (klasa zastite 1), zidna
uti¢nica i produzni kabl u koje je uredaj prikljuc¢en
takode moraju biti uzemljeni.

+ Postavite uredaj na glatku, ravnu povrsinu, otpornu
na toplotu. Udaljenost od zida treba da bude
barem 5 cm. Prostor iznad uredaja treba da bude
slobodan, radi neometanog strujanja vazduha.
Nikada ne stavljajte ovaj uredaj niti njegov strujni
kabl na vruce povrsine. Takode, nikada ne stavljajte
i ne koristite ovaj uredaj u blizini otvorenog gasnog
plamena.

« Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili radne
povrsine. Ne dozvolite da kabl dodirne vrele
povrsine.

+ Ne dozvolite da kabl dodirne vrele povrsine.

Ne koristite ovaj proizvod u blizini izvora gasa ili
drugih zapaljivih materija ili predmeta.

Radi zastite od struje, nemojte potapati ovaj uredaj
ili kabl u te¢nost.

« Ukoliko na aparatu ili kablu za napajanje uocite
znake oStecenja, nemojte ih koristiti! Odnesite
proizvod u ovlaséeni i kvalifikovani servisni centar
na pregled ili popravku.

+  Upotreba dodataka koje proizvodac nije preporucio
ili koje ne prodaje moze da izazove pozar, strujni
udar ili povredu.

«  Ovaj uredaj je predviden za ku¢nu upotrebu,
nemojte ga koristiti komercijalno.

«Nemojte koristiti ovaj aparat na otvorenom.

Ovaj uredaj se zagreva tokom rada. Zato pazite da
ne dodirujete vruce delove.

« Ne pokrivajte uredaj tokom rada, jer to moze
izazvati pozar.

« Nemojte dodirivati pokretne delove dok aparat radi.
Obavezno iskljucite uredaj iz strujne uti¢nice nakon
upotrebe, pre ¢is¢enja i u slucaju kvara.

« Ne vucite uredaj direktno za strujni kabl; umesto
toga, pri isklju¢ivanju uredaja iz strujne uticnice
uhvatite utikac.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca koja imaju
8 li vise godina, osobe ogranicenih fizickih,
Culnih ili mentalnih sposobnosti, kao i osobe
bez odgovarajuceg iskustva i znanja ako su
pod nadzorom ili ako im je predoceno kako da
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bezbedno koriste uredaj i ako razumeju moguce
opasnosti. Deca ne smeju da se igraju sa ovim
uredajem. Deca ne smeju da Ciste i odrzavaju ovaj
uredaj ako nemaju bar 8 godina i ako nisu pod
nadzorom tokom tih aktivnosti. DrZite uredaj i
njegov kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.

+ Ne odgovaramo za Stetu koja nastane ako se ovaj
uredaj koristi u druge svrhe osim u predvidene ili
ako se koristi na neprimeren nacin.

+ Popravke i druge radove na ovom uredaju smeju da
vrée samo ovlaséena strucna lica!

Max. kolic¢ina: 800 g brasna i 6 g kvasac!

PREGLED DELOVA APARATA (sl. 1)

. Poklopac

. Prozorci¢ za kontrolu

. 2 poluge za mesenje testa

. Posuda za pecenje

. Kontrolna ploca

Kuciste

. Rucica za odvajanje poluge za mesenje
. Posuda za merenje

. Kasika za merenje

COENOUA WN =

PRAVILNA UPOTREBA

SVOJSTVA APARATA

Mozete koristiti ovaj automatski aparat za pecenje

hleba da ispecete hleb po svom ukusu.

+ Mozete izabrati izmedu 12 razlic¢itih programa za
pecenje.

+  Mozete koristiti gotove smese za pecenje.
Mozete mesiti testo za rezance i zemicke i praviti
dzem.

Sa,gluten-free” programom za pecenje, mozete
uspesno spremiti bezglutenska testa i recepte sa
bezglutenskim brasnom, kao $to su kukuruzno,
heljdino i krompirno brasno.

KONTROLNA PLOCA (pogledaite sl. 2)
A. DISPLEJ
1. Display za biranje tezine
(7509, 10009, 1250 9)
2. Preostalo vreme pecenja u minutima i
programirano vreme
3. lIzabrani stepen peenosti
(Lower = Medium -» Dark = Rapid)
4. Broj izabranog programa
5. Redosled programiranih operacija
B. MENI
Unesite Zeljeni program za pecenje. Broj programa i
odgovarajuce vreme pecenja ce se pojaviti na displeju.
Vazno:
Kada pritisnete dugmad mora se zacuti zvucni signal,
osim ako je aparat u radu.
C. VELICINA VEKNE
Izaberite bruto tezinu (750 g, 1000 g, i 1250 g). Pritisnite
dugme dovoljni puta dok se obeleZivac ne pojavi ispod
Zeljene teZine.

Napomena:

Tezina podesena po difoltu nakon ukljucivanja aparata
je 1250 g. Programi 6,7, 11 i 12 ne mogu prilagoditi
veli¢inu vekne.

D. Tajmer za vremensku odgodu pecenja
Vremenski odgodeno pecenje.

E. BOJA

Izaberite stepen pecenosti (Lower = Medium = Dark
- Rapid). Pritisnite dugme Color onoliko puta dok se
obeleZiva¢ ne pojavi iznad Zeljenog stepena pecenosti.
Vreme pecenja se menja u zavisnosti od izabranog
stepena pecenosti. Programima za pecenje 1-4 mozete
aktivirati brzi mod pritiskanjem dugmeta dok trougao
ne oznadi brzi program. Programima 6, 7,i 11 ne
mozete birati stepen pecenosti.

F. START/STOP

Za pocinjanje i zaustavljanje rada ili za brisanje
programa tajmera. Da biste zaustavili rad, kratko
pritisnite dugme Start/Stop, dok ne zacujete zvucni
signal i dok indikator lampica ne zasvetli na displeju.
Rad ¢e biti nastavljen ponovnim pritiskanjem dugmeta
Start/Stop. Ukoliko ne pritisnete dugme Start/Stop
ru¢no, nakon 10 minuta aparat ¢e automatski nastaviti
da radi po vec izabranom programu. Da biste zaustavili
rad i izbrisali podesavanja, drzite dugme Start/Stop

pritisnito 3 sekunde dok ne zacujete dugi zvucni signal.

Napomena:
Ne pritiskajte dugme Start/Stop, ako Zelite samo da
proverite stanje hleba koji pecete.

FUNKCIJA MEMORIJE

Kada se aparat ponovo uklju¢i nakon nestanka struje
do priblizno 10 minuta, aparat ¢e nastaviti sa radom
po programu tamo gde je prekinuo. Ovo, medutim,
ne vazi ako prekinete rad aparata pritiskom na dugme
Start/Stop u trajanju od 3 sekunde.

PROZORCIC ZA KONTROLU
Proces pecenja mozete pratiti kroz prozorcic za
kontrolu.

PROGRAMI ZA PECENJE

Birate Zeljeni program pritiskom na dugme na meniju.
Na displeju ce se pojaviti odgovarajuéi broj programa.
Vreme pecenja zavisi od izabranih programskih
kombinacija. Vidite odeljak ,Redosled programa”.

PROGRAM ZA PECENJE 1: OSNOVNI

Za hleb od belog i meSovitog brasna koje je uglavnom
pseni¢no ili razeno. Hleb je kompaktne ¢vrstoce.
Mozete prilagoditi stepen zapecenosti pritiskom na
dugme Color.

PROGRAM ZA PECENJE 2: FRANCUSKI

Za lake hlebove pravljene od finog brasna. Normalno
je hleb mekan i ima hrskavu koru. Ovaj program nije
pogodan za pecenje po receptima koji zahtevaju puter,
margarin ili mleko.
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PROGRAM ZA PECENJE 3: INTEGRALNI

Za hlebove od razlicitih vrsti teskog brasna koje
zahtevaju duze mesenje i duze vreme stasavanja testa
(na primer integralno i razeno brasno). Hleb ¢e biti
kompaktniji i tezi.

PROGRAM ZA PECENJE 4: SLATKI

Za hlebove sa aditivima kao 3to su sokovi, rendani
kokosov orah, suvo grozde, suvo voce, ¢okolada ili
Secer. Zbog duzeg vremena stasavanja testa hleb ce
biti lagan i vazdusast.

PROGRAM ZA PECENJE 5: SUPER BRZI
Mesenje, stasavanje i pecenje na brzi nacin. Ovaj
peceni hleb je najgrublji od svih hlebova u meniju.

PROGRAM ZA PECENJE 6: TESTO
Za pripremu testa za zemicke, pice ili pletenice. U ovom
programu nema pecenja.

PROGRAM ZA PECENJE 7: TESTO ZA REZANCE

Za pripremu testa za rezance. U ovom programu nema
pecenja.

PROGRAM ZA PECENJE 8: HLEB SA SURUTKOM

Za hlebove koji se prave sa surutkom ili jogurtom.

PROGRAM ZA PECENJE 9: BEZGLUTENSKI HLEB

Za hlebove od bezglutenskog brasna i smesa za
pecenje.Bezglutensko brasno zahteva duze vremena za
upijanje te¢nosti i ima razlicite odlike stasavanja.

PROGRAM ZA PECENJE 10: KOLAC
Mesenje, stasavanje i pecenje, ali stasavanje uz pomoé
sode bikarbone ili praska za pecivo.

PROGRAM ZA PECENJE 11: DZEM
Za spravljanje dzemova.

PROGRAM ZA PECENJE 12: PECENJE
Za dodatno pecenje hlebova koji su previse laki ili
nedovoljno peceni. U ovom programu nema mesanja
niti stasavanja. Toplota hleba ce se odrzavati jos gotovo
sat vremena nakon prestanka programa pecenja. Ovo
sprecava da hleb postane previse vlazan.
Da biste prevremeno zaustavili ovu funkciju drzite
pritisnuto dugme Start/Stop tri sekunde, dok se ne
zacuje dugi zvucni signal. Da biste iskljucili aparat,
iskljucite aparat iz struje.
U programima 1, 2, 3,4, 5, 6, 819 Cuje se brzi zvucni
signal za vreme odredenih programskih radnji. Ubrzo
posle tog signala, dodajte sastojke kao $to su voce ili
kostunavo voce. Pokazace se oznaka "ADD". Mesalica za
testo ne secka ove sastojke.
Ukoliko ste programirali vreme za odgodu pecenja,
mozete na pocetku staviti sve sastojke u posudu za
pecenje. U ovom slucaju, medutim, voce i kostunavo
voce moraju biti sitnije iseckani.

PODESAVANJE TAJMERA

Funkcija za podesavanje tajmera omogucava
odgodu pecenja. Koris¢enjem dugmadi sa strelicama
<i>, podesite Zeljeno vreme zavrsetka pecenja.
Izaberite program. Na displeju e se ukazati izabrano
vreme pecenja. Koris¢enjem dugmeta sa strelicom

< i>mozete menjati vreme zavrietka pecenja
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produzavajuci ga za 10 minuta svakim pritiskom.
Drzite dugme sa strelicom pritisnuto kako biste ovu
funkciju brze podesili. Na displeju ¢e se ukazati ukupno
vreme pecenja i vreme odgode. Ukoliko preterate

sa podesavanjem vremena, mozete ga korigovati
pritiskom na dugme sa strelicom < i >. Onda pritiskom
na dugme Start/Stop potvrdite izvr$eno podesavanje.
Dve tacke na displeju e zasvetleti i programirano
vreme pocinje da tece. Kada se proces pecenja zavrsi,
zacuce se deset zvucnih signala a na displeju ce se
pojaviti oznaka 0:00.

Primer:

8 je sati ujutru a vi biste Zeleli svezi hleb za 7 sati i

15 minuta, u 3:15. Najpre izaberite program 1, zatim
pritiskajte dugme za tajmer dok se na displeju ne
pojavi 7:15, kao vreme za koje e se zavrsiti pecenje
hleba - za 7 sati i 15 minuta. Napomena: tajmer funkcija
mozda ne bude na raspolaganju u programu za
pravljenje dzema.

Napomena
Ne koristite funkciju za tajmer kada radite sa lako
kvarljivim sastojcima kao to su jaja, mleko, $lag ili sir.

PRE PECENJA
Za uspe$no pecenje hleba, molimo vas da uzmete u
obzir sledece faktore:

SASTOJCI

«+ lzvadite posudu za pecenje iz kucista, pre nego sto
u nju stavite sastojke. Ako sastojci dodu u dodir sa
prostorom za pecenje, njihovim zagrevanjem se
moze izazvati pozar.

« Uvek stavljajte sastojke u posudu za pecenje
utvrdenim redosledom.

«  Temperatura svih sastojaka mora biti jednaka
sobnoj temperaturi kako bi se postiglo optimalno
stasavanje testa.

«  Precizno izmerite sastojke. Cak i neznatna
odstupanja od kolicina navedenih u receptu mogu
uticati na rezultat pecenja.

Napomena

Nikada ne koristite koli¢ine vece od naznacenih.
Previde testa moze narasti i izadi iz posude za pecenje i
padanjem na grejace moze izazvati pozar.

Max. 800 g brasna i 6 g kvasac!

PECENJE HLEBA

PRIPREMA

Pogledajte instrukcije u ovom uputstvu. Postavite

aparat za pecenje na ravnu i ¢vrstu osnovu.

1. lzvucite na gore posudu za pecenje iz aparata.

2. Ubacite poluge za mesenje testa u drzace koji se
nalaze u posudi za pecenje. Proverite da ¢vrsto stoje
u drzacima.

3. Stavljate sastojke u posudu za pecenje po
redosledu nazna¢enom u receptu. Najpre sipajte
tecne sastojke, Secer i so, a potom brasno, dodajuci
kvasac kao poslednji sastojak.

Napomena: Postarajte se da kvasac ne dode u dodir sa
soli ili te¢nim sastojcima.

Za maksimalne kolic¢ine brasna koje se mogu koristiti
pogledajte recept.

4. Vratite posudu za pecenje nazad u aparat. Proverite
da li je pravilno postavljena.

5. Zatvorite poklopac na aparatu.

6. Ukljucite utikac u struju. Zacuce se zvucni signal i
na displeju ¢e se pokazati broj programa i vreme
trajanja normalnog programa 1.

7. lzaberite Zeljeni program pritiskom na dugme u
meniju. Svaka podesena funkcija bi¢e pracena
zvucnim signalom.

8. lzaberite stepen pecenosti hleba. Oznaka na
displeju ¢e pokazati jeste li izabrali pecenje do
svetle, srednje ili tamne boje hleba. MoZete izabrati
i funkciju,,Rapid” kako biste skratili vieme pecenja.

Napomena:

Funkcije za podesavanje stepena pecenosti “Color”i
za ubrzano pecenje ,Rapid” nisu na raspolaganju u
programima 6,7,11.

9. Ovde imate mogucnost podesavanja vremena
zavrietka pecenja pomocu funkcije tajmera. Mozete
podesiti vreme odgodenog zavrsetka pecenja do
maksimalno 15 sati.

Napomena:
Ova funkcija za vremensko odgadanje pecenja nije
dostupna u programu 11.

POKRETANJE PROGRAMA

Pokrenite program koristec¢i dugme Start/Stop.
Program ¢e automatski obavljati razli¢ite operacije.
Redosled programskih operacija mozete pratiti kroz
prozorci¢ za kontrolu. Ponekad se na prozorci¢u moze
pojaviti kondenzacija. Poklopac na aparatu se moze
otvoriti za vreme operacije mesenje.

Napomena:
Ne otvarajte poklopac na aparatu u toku pecenja. Hleb
moze splasnuti.

Savet: Posle 5 minuta mesenja, proverite tvrdocu
testa. Testo bi trebalo da bude mekano i lepljivo. Ako
je previse suvo, dodajte malo te¢nosti. Ako je previse
vlazno, dodajte malo brasna (1/2 do 1 kafena kasicica
jednom ili vise puta, po potrebi).

ZAUSTAVLJANJE PROGRAMA

Kada se proces pecenja zavrsi, za¢uce se 10 zvucnih
signala i na displeju ¢e se pojaviti oznaka 0:00. Po
zavrsetku programa aparat ce se automatski prebaciti
u mod za zagrevanje u trajanju od 60 minuta. U ovom
modu, topli vazduh cirkuli$e unutar aparata. Mozete
prevremeno zaustaviti ovu funkciju zagrevanja
pritiskom na dugme Start/Stop koje drzite sve dok se
ne zacuju dva zvucna signala.
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UPOZORENJE

Pre nego $to otvorite poklopac na aparatu, izvucite
utikac iz struje. Kada se ne koristi, aparat nikada ne
treba biti ukljucen!

VADENJE HLEBA

Kada vadite hleb iz posude, uvek koristite drzace ili
rukavice za rernu. Drzite posudu malo isko$eni preko
reSetke i lagano protresite dok hleb ne isklizne iz
posude za pecenje. Ako hleb ne moze da ispadne,
pazljivo uklonite mesalice koris¢enjem otvaraca za
poluge za mesenje testa, koji ide uz aparat.

Napomena:

Ne koristite metalne predmete koji mogu izgrebati
nelepljivu prevlaku na posudi. Kada izvadite hleb,
odmah isperite posudu za pecenje toplom vodom.
Ovo ce spreciti da se poluge za mesenje zalepe za
drzace.

Savet: Ako poluge za mesanje uklonite posle
poslednjeg mesenja testa, oblik hleba ¢e ostati
nepromenjen kada ga izvadite iz posude za pecenje.

+  Kratko pritisnite dugme Start/Stop, da biste
prekinuli proces pecenja ili iskljucili aparat iz struje.

«  Otvorite poklopac na aparatu i izvadite posudu
za pecenje. Testo mozete izvaditi rukama posutim
brasnom i uklonite poluge za mesenje.

«  Vratite testo u posudu i zatvorite poklopac na
aparatu.

+ Utaknite utikac u struju i pritisnite dugme Start/
Stop. Program za pecenje se nastavlja. Pre jela,
neka se hleb ohladi 15-30 minuta. Pre nego $to
iseCete hleb, proverite da poluga za mesenje nije
ostala u posudi za pecenje.

Upozorenje

Ne pokusavajte da aktivirate rad aparata za pecenje
hleba pre nego $to se ohladi ili zagreje. Ako se na
displeju pojavi “HHH" nakon $to je program pokrenut,
to znaci da je temperatura unutar posude za pecenje
previsoka. Odmah treba zaustaviti program i iskljuciti
aparat iz struje. Zatim otvorite poklopac i pustite da se
aparat potpuno ohladi pre nego $to ga opet koristite
(osim za programe PECENJE i DZEM). Ako se na
displeju pojavi“LLL" nakon Sto je program pokrenut,
to znaci da je temperatura unutar posude za pecenje
previse niska. Treba dopustiti aparatu da se dovoljno
zagreje pre kori¢enja (osim za programe PECENJE

i DZEM). Ako se na displeju pojavi “EEQ” nakon $to

ste pritisnuli dugme Start/Stop, to znaci da je kolo u
senzoru prekinuto i da ga treba pogledati ovlasceni
serviser. Ako se na displeju pojavi “EE1", to znacida je u
senzoru temperature doslo do kratkog spoja.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre ¢is¢enja iskljucite masinu sa napajanja i ostavite je

da se ohladi.

VAZNO:

Delove uredaja i njegove dodatke ne treba prati u

masini za pranje posuda.

1. posuda za hleb: Istrljajte vlaznom krpom spolja
iiznutra. Ne koristite oStre predmete i abrazivna
sredstva za ¢isc¢enje, da biste zastitili teflonski sloj.
Pre montiranja posuda mora da bude potpuno
suva.

2. secivo za mesenje: Ako se Sipka za medenje tesko
skida sa osovine, napunite rezervoar toplom
vodom i ostavite da upije oko 30 minuta. Mesilica
se tada lako vadi radi ¢iS¢enja. Secivo takode
pazljivo prebrisite vlaznom pamuénom krpom.
Posuda za hleb i se¢ivo za mesenje mogu se prati u
masini za pranje posuda.

3. poklopac i prozor: poklopac ocistite vlaznom
krpom spolja i iznutra.

4. Kuciste: pazljivo prebrisite spoljasnjost kucista
vlaznom krpom. Ne koristite abrazivna sredstvaza
Ciscenje, jer ce to ostetiti ispoliranu povrsinu.
Nikada ne uranjajte kuciste u vodu radi ¢is¢enja.

5. Pre nego $to aparat spakujete i odloZite, proverite
da li se u potpunosti ohladio, dali je ¢ist i suv, kao i
da li je poklopac zatvoren.

TEHNICKI PODACI:
220-240V ~50Hz - 850 W

E Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomoci zastiti okoline!

= Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢cnu opremu u
odgovarajuci centar za odlaganje otpada.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKLUIA 3 TEXHIKWU BE3MEKU

Be3neka enekTprnuHUX NPUCTPOIB BUPOOHULTBA
komnaHii FIRST Austria Bignosifac Bu3HaHumM
TEXHIYHMM AVPEKTVBaM Ta MPaBOBUM MPUNMCAM LWOAO
6e3nekun. OfHaK BaM Ta iHWWM KOpUCTYBayam chig
DOTPUMYBATUCA TaKNX IHCTPYKLiT 3 6e3neKkn Wopo
TeXHiKku 6e3neku:

YBaXXHO NMpoymnTaiTe Lo iHCTPYKLUio nepea TiMm,

AIK BUKOPVCTOBYBATU Liel NPUCTPIli BNepLue Ta
36epexiThb il ANA BUKOPVCTaHHA B MabyTHbOMY.
Llei npunap He NpU3HaYeHO N1 XKOAHMX iHWUIA
Line BUKOPVCTaHHSA, KPIiM 3a3HaYeHUX Y Lii
IHCTPYKUii.

MepLw HiX NigknoyaT Npunag Ao axepena
XKUBNEHHS, NepeKoHanTecs, WO BKazaHa Ha

HbOMY Hanpyra Bianosifa€ Hanpysi B JoMaLUHil
enekTpomepexi. AKLLO Lie He TaK, 3B'AXiTbCA 3
AVUNepoM i He BUKOPWCTOBYIATe Npunag.

AKwWo Npunapa 3a3emneHnin (knac 3axucty ), poseTka
Ta OyAb-AKi NOAOBXKYBaYi, L0 BUKOPUCTOBYIOTHCA
pa3oM i3 HM, MatoTb TaKoX OyTI 3a3emreHi.
MomicTiTb AaHNI NPUCTPI Ha YACTIN, PiBHIN Ta
KapocTilkKiii noBepxHi. BinctaHb Bif CTiHWM NOBMHHA
6yTV WoHaimeHLwe 5 cm. [linAHKa Haj NPUCTPOEM
noBuHHa 6yTI BiNbHOIO Ta 3abe3nevyBaTu

BifIbHY LpKynALito NosiTpA. Hikonn He cTaBTe

Liei NpUCTPiN abo 110ro WHYP XUBEHHA Ha

rapAYi noBepxHi. TakoX He Po3TalloBYITe Ta He
BUKOPWCTOBYITE NPUCTPIl NO6AN3Y BiKPUTOrO
nonym'a.

CnigKyiiTe 3a TUM, WWOB LIHYP XMBNEHHA He 3B1CaB
3 Kpalo cTona um cTinbHuui. CnigkynTe 3a TnMm, Wob
LIHYP He TOPKaBCA rapAYNX NOBEPXOHb.
CniakyiTe 3a TUM, WO LUHYP HEe TOPKaBCA rapaumnx
NOBEPXOHb.

He BuKopucToByiiTe Leii BUpib nobnusy axepen
rasy uu iHWWX Nerko3anMmncTyx matepianis i
npeamerTis.

[inA 3axuCTy Bif ypaXKeHHA eNeKTPUYHIM CTPYMOM
He 3aHyploiiTe Npunag abo WHYP XNBNEHHA B
KOAHY pigunHy.

AKLWo Nprnag abo WHyp KMBNEHHA Ma€ O3HAKU
NOLUKOAXKEHHS, He eKcnnyaTyiiTe npunag!
3BepHiTbCA B aBTOPU30BaHNI i KBanipikoBaHUN
CepBICHWIA LIeHTP [N1A OrNAgY 1 PEMOHTY BUPOOY.
BukopuctaHHA oAaTKoBOro obnafjHaHHs, fAke He
pekoMeHAoBaHe abo He NPOAAETLCA BUPOOHUKOM,
MOXe NPU3BECTU A0 NOXKeXi, ypaKeHHA
eNeKTPUYHNM CTPYMOM abo TpaBMU.

Llei npunag npu3HaueHunin niwe ans nobyToBoro
BUKOPUCTaHHA. He BUKOPMCTOBYITe 100 B
KOMepLiiHKX LinAx.

He BuKopucTOBYiATe Lieii Npunag nosa mexamm
NPUMILLEHHS.

Llei npucTpiit HarpiBa€TbCA Nif YaC BUKOPUCTaHHA.
Tomy byabTe 06epexHi, Wob He TopKaTUCA A0
rapauux getanen.

He HakpwuBaliTe npunag nig yac poboTu, OcKinbKu
LIe MOXe CMPUYUHITY MOXKEXY.

He Topkaiiteca pyxomux fetanei nig yac pobotu
npunagy.

3aBXau BifK/OUaNTe Lei NpUCTpin Big
eneKTPUYHOI PO3ETKM NiCNA BUKOPUCTAHHSA,
YULLEHHA Ta Y pa3i HeCnpPaBHOCTI.

He TArHiTb 3a WHYP XNBNEHHS; ANA BiAKMIOUYEHHA
NPUCTPOIO Bifj eNeKTPNYHOI PO3eTKM TATHITb 33
LTencenbHy BUIKY.

LIum nprcTpoEM MOXKYTb KOPUCTYBATUCA AiTU
BIKOM Bifi 8 POKiB, a TAKOX 0COOM 3 0OMEXEHNMM
$i3NYHNMU, CEHCOPHUMM YK PO3YMOBHMU
30i6HOCTAMM abo 3 BiACYTHICTIO AOCBIAY Ta
3HaHb, AKLIO BOH NepebyBatoTb Mif HarnAzoMm,
260 iX NPOIHCTPYKTOBAHO oA 6e3neyHoro
BVKOPUCTaHHA MPUCTPOIO, | BOHW PO3YMilOTb
NoTeHUinHi Hebe3neku. He no3BonaiiTte gitam
6aBUTUCD i3 LM NPUCTPOEM. [liTh MOXYTb
BUKOHYBATUN OUNLLIEHHA 1 TeXHiYHe 06CyroByBaHHA
npunagy, e AKLWOo iM BUNOBHUNOCA 8 poKiB

i BOHU NepebyBatoTb Nif HarNAZOM JOPOC/UX.
TpumaiiTe NPUCTPIVi Ta NOTO LUHYP XKNBNEHHA B
Micui, HeOCTYNHOMY ANA AiTel, MONoALWMX 3a 8
POKiB.

Mw He Hecemo BiANOBIAaNbHICTb 3a byAb-

AKi NOLWKOAXKEHHSA, WO BUHWKNN BHACNIZOK
HeLinboBoro abo HempaBUIbHOTO BUKOPUCTAHHSA
LibOro NpUCTpolo.

PeMOHTHi 1 iHWi pob0oTY 3 NpUNagoM MOXyTb
BUKOHYBATU NNLLE aBTOPWU30BaHi TeXHiuHi
cneuyianictu!

MaKcMMyM KinbKictb: 800 r 60opoluHa i 6 g apixaxi!

3ATANIbHUN BUMNAL, (avs. man. 1)

CONOU A WN =

. Kpuwka npubopy
. BikoHUe ana cnornagaHHa
. 2 7onaTky AnA 3aMillyBaHHA

Dopma Ans BuNiKaHHA

. [NaHenb KepyBaHHA

Kopnyc
[ayoK An1A 3HIMaHHA nonaTok

. MipHa vawa
. MipHa noxka

BUKOPUCTAHHA 3A NPU3HAYEHHAM
XAPAKTEPUCTUKU

BukopucToByiiTe aBTOMaTUYHY Xniboniuky ans
BUNiKaHHA BUPOGIB 3a CBOIM GaXKaHHAM.

30

MonuBicTb BUGMpaTHt 3 Nomixk 12 nporpam
BUMiKaHHSA.

MoXnmMBICTb BUKOPUCTaHHA FOTOBKX CyMilLen ana
BUMiKaHHA.

MonmBicTb NPUroTyBaHHA TiCTa ANA NOKWMWHK,
NINCTOBOTO TiCTa Ta AXKeMy.

BukopucToByioun nporpamy «6e3rnioTeHOBOro»
BUNIKaHHA, BU MOXETe roTyBaTn 6e3rnoTeHoBi
BUPO6U, BUKOPUCTOBYIOUM GOPOLLHO 3 HU3bKUM
BMICTOM KNeKoBWHW, HanpuKnag, KyKypya3aHe,
rpeyaHe abo KapTonnsHe 60POLLHO.

MAHEJIb KEPYBAHHA (aus. man. 2)

A. BUCTINEN

1. BigobpaxeHHs Baru
(750,1000T,1250T1)

2. BipobpakeHHs Yacy B XBUMHAX, LLO 3aNWLWNBCA A0
KiHLA BUNiIKaHHA Ta 3anNporpaMoBaHoro vyacy

3. O6paHa cTyniHb NigcMaxyBaHHA
(Lower (llerke nipcmaxyBaHHa) = Medium
(CepepHe nigcmaxkyBaHHs) = Dark (TemHa
cKop¥HKa) = Rapid (LLIBnake BunikaHHs))

4. Homep obpaHoi nporpamu

5. Crapia BUKOHaHHA Nporpamm

B. KHOMKA MENU (MEHI0)

BBepiTb 6axaHy nporpamy BunikaHHA. Ha gucnnei

3'ABUTbCA HOMeP NPOrpamm Ta BiANOBIAHUI Yac

BUMiKaHHA.

Baxnuso:

pu HaTUCKaHHI Ha CEHCOPHI KHOMKM Ma€ 3By4aTn
3BYKOBWI CUTHan, AKLO NpUnaf e He 3HaXoAnTbCA B
pobouomy pexumi.

C. KHOIKA LOAF SIZE (PO3MIP BYXAHKMW)
OG6epiTb 3aranbHy Bary (750r, 1000 abo 125071).
HatunckarTe KHOMKy [0 TVX Mip, NOKW Ha Ancnnei nig
HeOoOXiAHVM 3HaUYEHHAM He 3'ABUTHCA CYMBON.

MpumiTtka:

CraHpapTHa Bara nNpy BMAKaHHi Npunagy CTaHoBUTb
1250T1. B nporpamax 6, 7, 11 Ta 12 po3mip byxaHKu He
BCTaHOBJIOETbCA.

D. KHOMKW BCTAHOBJIEHHA YACY 3ATPUMKU
BuvinikaHHA 3 3aTpuMKoIo yacy.

E. KOMKA COLOR (KOJ1IP CKOPUHKW)

O6epiTb CTyNiHb NiACMaxyBaHHA CKOPUHKK (Lower
(Nerke nigcmaxysaHHs) = Medium (CepepHe
nigcmaxysaHHaA) = Dark (TemHa ckopuHKa) =

Rapid (LLIBnake BunikaHHs)). HaTnckainTe KHOMKy
perynioBaHHaA KObopy CKOPUHKM A0 TVX Nip, MOKKW
Ha ancnnei Hag HeoOXiaHVMM 3HAYEeHHAM He 3'ABUTbCA
CUMBON. B 3aneXHOoCTi Bif 06paHOro cTyneHo
nifcMaxyBaHHA Yac BUNiKaHHA 3MiHIOETbCA. B
nporpamax BUNikaHHA 1-4 MOXHa 06paTy WBUAKNNA
PEXUM, HATUCKAIOUM L0 KHOMKY, A0 TUX Mip, MOKW Nig
pexnmom «rapid» (LWBUAKe BUMIKAaHHSA) He 3'ABUTbCA
CUMBON TPUKYTHIMKa. B nporpamax 6, 7, 11 cTyniHb
nifcMaxyBaHHA CKOPUHKW He BCTaHOBJTIOETLCA.

F. KHOMKA START/STOP (MYCK/CTOM)

o6 noyatyi Ta 3ynuHUTM poboTy, abo wob Buaanutn
YCTaHOBKY Tanmepa. LL|o6 nepepBaTn poboTy, WBMAKO
HaTUCHITb KHOMKyY Start/Stop — nouyeTbca 3ByKoBuiA
CUrHan, Ta Ha gucnnei noyHe 6IMMaTy 3HaYeHHA
yacy. LLlob npofoBxunTr poboTy, Liie pas HaTUCHITb
KHOMKy Start/Stop. kw0 KHorKa Start/Stop He 6yae
HaTWUCHYTa, NpUiaj aBTOMaTUYHO NPOJROBXKNTDL
poboTy uepe3 10 xauawH. LLlo6 3akiHunTK poboTy Ta
BUANNTVN YCTAHOBKM, HAaTUCHITb KHOMKY Start/Stop Ta
notpumarTe i 3 cekyHam, AOKN He NOYYETLCA AOBMUN
3BYKOBWI CUTHan.

31

MpumiTtka:
He HaTucKaiiTe KHOMKy Start/Stop, AKLo BK baxaeTe
NpOCTO NepeBipnTY CTaH BUPOOY.

OYHKLIA 3ANAM’'ATOBYBAHHA

AKLLO B pa3i BUNaAKOBOro NPUNMHEHHA NOCTavaHHA
eHeprii npunag BUMKHyBCA Npnban3Ho Ha 10 xB.,

TO nicnA BiHOBNEHHA eneKTpoeHeprii Nporpama
PO3MOYHETLCA 3 MOMEHTY, Ha AKOMY BOHa Gyna
nepepsaHa. [MpoTe Le He BiAOYBAETbCA, AKLIO BU
CKacyBanu/3ynnHWAV NpoLec BUNiKaHHA, HaTUCHYBLUK
Ta YTPUMYyIOUM KHOMKY Start/Stop npotarom 3 cekyHp,.

BIKOHLE ANA cnornmAapAHHA
Yepes Lie BiKOHLIe BV MOXeTe KOHTPONIOBaTW NpoLec
BUMIKaHHA.

NMPOrPAMU BUMNIKAHHA

LLlo6 obpaTu 6axkaHy nporpamy, HaTCKaiiTe KHOMKY
Menu. Ha gucnnei 3'aBuTbca Homep BinoBiaHOT
nporpamu. Yac BUNikaHHA 3anexunTb Big KOM6iHaUin
o0bpaHux nporpam. [Ine. po3ain «3anporpamoBaHe
BUNiKaHHA»

MPOrPAMA BUMIKAHHA 1: BASIC (OCHOBHA):
[ins BUNikaHHA 6inoro Ta 3amiwaHoro xniba 3
NLIEHNYHOTO YM XXUTHbOTO BOPOLLHA. XNib Mae
WinbHY CTPYKTYpPY. 3a Aonomoroio KHomnku «Color»
MOXHa BCTAaHOBUTM GaxaHy CTyniHb NifCMaxyBaHHA
CKOPUHKM.

MPOrPAMA BUMIKAHHA 2: FRENCH
(OPAHLY3bKWUI XJIB):

[ina nerkoro xniby, Wo roTyeTbcA 3 GopoLIHa

Api6HOro MonoTTA. 3a3BUyail Takuii Xni6 € Nyxkum Ta 3
XPYCTKOI0 CKOPUHKOIO. LI nporpama He nigxoautb Ans
NPUroTyBaHHA 3a peLenTamu, Lo MICTATb BepLIKOBe
Mac/io, MaprapuH Ta MONOKO.

MPOrPAMA BUNIKAHHA 3: WHOLE WHEAT
(L4INbHO3EPHOBUI XJ1IB):

[ina npuroTyBaHHA XNiby 3 pi3HMX TMNIB 6OPOLUHa,
AKUIN JOBLUE 3aMiLLY€ETbCA Ta NiAXOANTb (HanpuKnag,
LinbHO3ePHOBWIA Ta XMUTHIN xNi6). Xni6 BUXoauTb GinbLu
KOMMAKTHUM Ta BaXXuuM.

MPOrPAMA BUMIKAHHA 4: SWEET (3J0BA):

[ina npuroTyBaHHA BUPOGIB 3 JOAABAHHAM GpPYKTOBOTO
COKY, TepTOro KOKOCY, i3loMy, CyXodpyKTiB, LLoKonagy
Ta LyKpy. Xni6 AoBro nigxoauTs, Tomy Bupobu 6yayTb
Nerkvmm Ta nyxXKumm.

MPOrPAMA BUMIKAHHA 5: SUPER RAPID (YJIbTPA
LWUBUAKE BUMIKAHHSA)

3amilwyBaHHS, NIGHATTA Ta BUNIKaHHA 33 Ayxe
KOPOTKUIA Yac. 3a3Bmyai x1i6, NpUroToBaHmi Lum
cnocobowm, 6yae rpy6ilmm.

MPOrPAMA BUMIKAHHA 6: DOUGH (TICTO):

[InA npuroTyBaHHA APHKAXKOBOTO TicTa ANsA OynNoYoK,
niLy Y1 NneTeHux BUpo6is. B il nporpami BunikaHHA
He nepepbavaeTbes.

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

MPOrPAMA BUMNIKAHHA 7: PASTE DOUGH (F'YCTE
TICTO)

[ina npuroTyBaHHA TicTa ANA NOKLWWHW. B Wil nporpami
BUMiKaHHA He nepeabayaETbCs.

MPOrPAMA BUMIKAHHA 8: BUTTERMILK BREAD
(MAXTA)

JinA npurotyBaHHA BUPOGIB 3 AOAABAHHAM NaXxTh Un
norypry.

MPOrPAMA 9: GLUTEN FREE (BE3MTIOTEHOBUIA
XNiB)

JinA npuroTyBaHHsA B1POGIB Ta Cymilueit Ha OCHOBI
6e3rnioTeHoBOro 6opoLHa. besrntoteHose 60POLIHO
[IOBLUE PO3UMHAETBCA B PIAKUX MPOAYKTaX Ta Ma€ PisHi
BIACTVBOCTI.

MPOrPAMA BUMIKAHHA 10: CAKE (KEKC):
3aMmilyBaHHS, NiAHATTA Ta BUNIKAHHA, NiGHATTA
3 BUKOPUCTaHHAM COAV ANA BUMNiKaHHA abo
posnyLyBauva.

MPOrPAMA 11: JAM (AKEM):
[nfA NpuUroTyBaHHsA AXeMmis.

MPOrPAMA 12: BAKE (BUMIKAHHA)

[Ins pofaTKoBOro BUMiKaHHSA 3aHAaATO CBITIOrO XNi6a,

Ta xNi6a, Lo HeaOCTaTHLO NPOMNIKCA. B Wi nporpami

He nepenbayaeTbcA 3amilllyBaHHA Ta niaxif TicTa.

Xni6 6yae nNiaTPUMYBaTUCA TENAUM NPOTATOM FOAVNHU

nicnA 3akiHueHHs BuMikaHHsA. Lie 3actepexe xni6 Big

HaMOKaHHs.

+ o6 BUMKHYTM Lo GyHKLO paHille, HATUCHITL
KHoMKy Start/Stop Ta notpumariTe i 3 cekyHau,
AOKW He NMOYYETbCA AOBrUIA 3BYKOBUI CUrHaN.

LLlo6 BUMKHYTW Npunag, Bin'€eaHaiTe Moro Bif
eneKkTpomepexi.

B nporpamax 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 Ta 9 npn nepexogi Ao

HacTynHoi cTagii npurotyBaHHa 6yayTb nogasaTucs

3BYKOBI curHanu. CrigkyiiTe, AKWo NOTPi6HO AoAaBaTh

TaKi iHrpepieHTy, AK GpyKTn un ropixu. Ha gncnnei mae

3'aBuTMCA nosigomneHHa «ADD» (lopgatn). IHrpeaieHTn

He NoAPIGHIOITLCA NToNaTKaMM 1A 3aMillyBaHHA.

AKLLo BY 06panu BUMiKaHHA 3 3aTPMMKOIO Yacy, To BCi

iHrpenieHTV KnagyTbcs B GopMy AnsA BUNiKaHHA Ha

nouvartky. B Takomy BrnagKy HeobxigHO Noapi6HATY
bpyKTY Ta ropixu.

BCTAHOBJIEHHA TAUMEPA

OyHKUiA Talimepy AO3BONAE BiACTPOUUTU NOYATOK
BUMiKaHHA. 33 4ONOMOroI0 KHOMOK < Ta > BCTAHOBITb
HeobXiAHWI Yac 3aKiHYeHHA BUNiKaHHA. O6epiTb
noTpi6Hy nporpamy. Ha gucnnei BigobpasnTbes yac,
HeobXiAHWI ANA BUNiKaHHA 3a Li€lo nporpamoto. 3a
[OMOMOTOI0 KHOMKM < Ta > 3MiHITb Yac 3aKiHYeHHA
BUNIKaHHA; KOXKHE HaTWCKaHHA 36inbluye yac Ha 10
XBUAWH. He Bignyckarite KHOMKY, Wo6 Brbip yacy
BigbyBaBcA WwWmAaLe. Ha aucnnei Binobpasntbea
3arafibHWI Yac NPUroTyBaHHA Ta BUMiKaHHSA, Ta Yac
3aTpVIMaHHA NoYaTKy poboTu. AKLLO BY Nepeckoumnm
NOTPIGHNIA Yac, MOMUNKY MOXHa BUNPaBUTY 3a
[OMOMOTOI0 KHOMKM < Ta >. HaTUCHITb KHOMKY
Start/Stop, W06 NiATBEPAUTN YCTaHOBKM Taiimepa.

Ha ekpaHi nouHe 6nmmaTii CUMBON ABOKpPanKM Ta
MOYHETbLCA BiANTIK 3aNpOrpamoBaHoro yacy. Konu
npouec BUnikaHHA finae KiHua, nponyHae 10 3ByKoBUX
CurHanis Ta Ha gucnnei Bigobpasutbes «0:00».

Hanpuknag:

3apa3 8 roauHa paHKy i BU 6aKaeTe oTpUmMaTu

CBiXKMIA XNi6 yuepe3 7 roguH 15 xBunuH, 10610 0 15:15.
CnoyaTtky 06epiTb nporpamy 1, Ta HaTUCKaNTe KHOMKM
HanalwTyBaHHA TalilMepy, AOKM Ha Aucniei He 3'ABUTbCA
3HaueHHA 7:15, Tak AK xni6 mae 6yTn BUneyeHUm yepes
7 roavH 15 xBunwH. Yeara! OyHKUiA BiACTPOUEHHA
NpWUroTyBaHHA HeAOCTYMHa B MPOrpami NpuroTyBaHHaA
Kemy.

Mpumitka

He BuKopucToByiiTe GyHKLilO TaliMepy, AKLLO B peLienT
BXOAATb NMPOAYKTY, WO LUBUAKO NCYIOTbCA, HaNpuKnag,
ANLA, MONIOKO, BEPLLKM Y C1p.

NEPEA BUNIKAHHAM

[ina ycniwHoro BunikaHHA, 6yab nacka, Npuimite 4o
yBaru HacTynHi pakTopm:

IHFPEAIEHTN

+ TMepu HixX AoaaBaTyt iHFPeRieHTY, BUTAMHITL Gopmy
ONA BUMIKAHHA 3 NiYKN.
AKLLO B NeKapHY Kamepy NoTpaniaTb NPOAYKTH,
BOHW MOXYTb MOYaTW ropiTV Ha HarpiBanbHKX
enemeHTax.

+  3aBXAu AopasaiiTe iHrpeAieHTN B dopmy ana
BUNIKaHHA y 3a3Ha4yeHOMY NOPAAKY.

+  BciiHrpepieHT maioTb 6y KiMHaTHOT

TemnepaTypw, WWob ApixAXi HOPMaNbHO NiAXO[NIN.

+ TouHo BigMmiptoiTe iHrpefieHTW. HaBiTb He3HauHi
BilXVNeHHA Bif BKa3aHOi B peLenTi KinbKocTi
MOXYTb 3Ha4YHVIM Y/HOM BIVHYTW Ha pe3ynbTaT
BUMiKaHHA.

Mpumitka

Hikonu He BUKOpUCTOBYINTe 6inbluy KinbKicTb
NPOAYKTY, HiX 3a3HayeHO B peLienTi. 3aBennka
KinbKicTb TicTa MOXe BUNUTICA 3 GOPMM Ta MOTpanuTi
Ha rapAyi HarpiBanbHi eneMeHTV Ta CIPUYNHUTA
3aropaHHs. Makcumy 800 r 6opoLuHa i 6 g Apixaxil

BUNIKAHHA XJ1IBA

NIArOTOBKA

JNoTpumyiiTech IHCTPYKLiN 3 TeXHiKM 6e3neku,

HaBefAeHX B JaHOMy KepiBHMLTBI. BcTaHOBNIONTE

xniboniuky Ha PiBHIl Ta CTilKil NOBEPXHi.

1. BuTarHitb Gopmy Ana BUNiIKaHHA 3 NeKapHoi
Kamepu.

2. BcTaHOBITb IONaTKM 1A 3aMilllyBaHHA Ha Bedyui
0Ci, L0 3HaXOAATbCA B GOPMI ANA BUMiKaHHA.
HapiiHo 3adikcyiiTe ix.

3. [opaBaiiTe iHrpenieHTV B GopMy AnsA BUNiKaHHA
y 3a3HayeHoMmy B peLienTi nopaaky. Cnoyatky
[opanTe pifki iHrpeaieHTy, LyKop Ta Ciflb, NOTIM
60pOLLHO, APiXKAXKI AOfaBaANTE B CAMOMY KiHL.

Mpumitka: ByabTe yBaxHi, W06 APKAXI He BCTYNUAN
B KOHTAKT 3 PiAKUMM iHrpeieHTamu abo cinnto.
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[loTprMyiTeCb MakcMManbHOI KinbKocTi 6opoLuHa Ta
OPiKAXKIB, WO BKa3aHa B peLenTi.

4. BcTaHOBITb GOpMy AN BUNiKaHHA B NeKapHy
Kamepy. MepesipTe, 4n NPaBUNbHO BCTAaHOBNEHA
KpULLKa.

3aKpuiTe KPULLKY.

6. TligKnoyiTh WTencenbHy BUAKY B po3eTky. JlyHae
3BYKOBWI CWrHan, Ha ancnnei BinobpaxaeTbca
HOMep Nporpamu Ta TPUBanicTb 3BUYaNHOI
nporpamu Ne1.

7. O6epiTb HeObXiAHY NpPorpamy 3a JONOMOroko
KHOMKM «Menu». KoxxHe BBeieHHA
CyNpPOBOAXKYETbCA 3BYKOBMM CUTHANOM.

8. BubepiTb CTYMiHb NifCMaXKyBaHHA CKOPUHKM.
CumBon Ha Aucnnei nokasye obpaHy CTynMiHb:
CBiTNa, cepefjHA Y/ TeMHa CKOPMHKa. TaKoX MoxeTe
06paT PeXMM NPUCKOPEHOTO NPUTrOTYBaHHA
«Rapid», o6 3MEHLWNTIN Yac NPUrOTYBaHHS.

L4

Mpumitka:
B nporpamax 6, 7, 11 ¢yHKUIi «cTyneHb nigcMaxyBaHHA
CKOPUHKM» Ta «MPUCKOPEHOrO BUMNIKaHHA» HEJOCTYMHi.

9. Tenep BM MOXeTe BCTAHOBUTM YacC 3aKiHUeHHA
nporpamm BUMikaHHA 3a JONOMOroto GyHKLi
Tanmepy. MakcManbHWI CTPOK BiACTPOUYEHHSA
cknagae 15 roguH.

Mpumirtka:
DyHKUifA BiACTPOYEHOro NPUroTyBaHHA HE[OCTYMNHa B
nporpami 11.

MOYATOK NPOrPAMU

MOYHITb BUKOHAHHSA MPOrpamu, HaTUCHYBLUW KHOMKY
Start/Stop.

Mporpama aBTOMaTVYHO NOYHE BUKOHYBATU
pi3HOMaHiTHi onepadii. B moxeTe cnoctepiraTi 3a
CTapi€lo BUKOHAHHA NpOrpamm yepes BikoHLie Ha
Kopnyci npunagy. IHoai nif Yac BUNiKaHHA Ha BiKOHL
MoXe 36MpaTncA KOHAEHCAT. B npoueci 3amilwyBaHHs
TicTa KpULLKa npunagy moxe 6yTu BiKpuTa.

Mpumitka:
He BigKkpyiBaiiTe KpULWKY Npunagy nig yac BUMIKaHHSA.
Xni6 moxe ocictu.

JMlo6pa nopapa: Micnsa 5 XBUAMH 3amillyBaHHs
nepeBipTe OAHOPIAHICTD TicTa. BcA Maca TicTa Mae 6yTn
M’AKOI0 Ta B'A3KOI0. AKLLO TICTO 3aHAATO Cyxe, AofaiiTe
TPOXM PiANHU. AKLLO TiCTO 3aHaATO piaKe, fopanTe
Tpoxu 6opoLuHa (1/2 YaiiHi NOXKM OAWH pas3 um ABivi
npu HeobXigHOCTI).

3ABEPLUEHHA NPOrPAMU

MicnAa 3aBepLueHHA npoLecy BUMikaHHA nyHae 10
3BYKOBWVX CUrHaniB, Ha Ancnnei BigobpaxaeTbca
«0:00». BrikoHaBLLUM Nporpamy, Npunaa aBTomaTuyHO
nepexomnTb Ha 60 XBUIMH B PEXMM MigTPUMaHHSA
Temnepatypu. B ubomy pexumi BcepeavHi npunagy
LIMPKYNIOE Tenne nosiTps. LLIo6 BUMKHYTU GyHKLtO
nigirpisy paHille, HaTUCHITL KHOMKyY Start/Stop Ta

He BifinycKanTe i, AOKV He MPONyHa€E ABa 3BYKOBMX
curHanu.

OBEPEXXHO

Mepw HiX BiAKPVBATY KPULLKY NPUNagy, BUTATHITb
WwTencenbHy BUKY 3 po3eTku. AKLLO npunag He
BUKOPUCTOBYETHCA, 3aBXAN BUMVKaWATe NOro 3
po3seTku!

LLIOB AICTATU XJ1IB

3Himatoun dopmy Ans BuNiKaHHA 3 xni6om,
KOPUCTYATECh KYXOHHVMM pyKaBnukamu. Mepexunitb
bopMy Hafj PeLLiTKOO Ta 3nerka CTPYCHTb i, o6
XNi6UHa BUCAU3HYNa 3 GopMM ANA BUMIKaHHA. AKLWO
XN1i6 He 3HIMAETbCA 3 TONATOK ANA 3aMillyBaHHS,
06epeXxHO 3HIMITb TONATKMN, KOPUCTYIUNC FrAYKOM 1A
3HIMaHHA OMaTOK.

Mpumirtka:

He KopucTyiitech meTanesnmm npeameTami, WO
MOXYTb MOAPANATN aHTUMPUrapHY NOBEPXHIO. 3HABLUN
XNi6, Bifpasy X nomuiite Gopmy ANnA BUNIKaHHA B
Tenniii Bogi. Taknm YNHOM NONATKM He NPUAUMHYTb A0
NPUBOJHOTO Bany.

Llo6pa nopapa: LLlo6 xni6 6ys Linum nicnsa BUNiKaHHA,
3HiMalnTe nonaTku AN1A 3amillyBaHHA Bigpasy X nicna
MPUroTyBaHHs TicTa.

+  LUBnAKO HaTUCHITb KHOMKY Start/Stop, wo6
nepepBaTn NPOLeC NPUroTyBaHHA Ta BUMiKaHHA
abo BUTATHITb LWTENCeNbHY BUIKY Npunagy 3
po3eTku.

+  BiakpwiiTe KpuLKy Ta BUTATHITL GopMy Ans
BUMiKaHHA. Pykamu, nocunaHumm 60poLHom,
BUTATHITb TICTO Ta 3HIMITb IoNaTKM Ana
3aMmillyBaHHS.

+ [loBepHiTb TiCTO B GOpMY Ta 3aKPUITE KPULLKY.

+ Bcrasre BU/IKY B pO3€eTKy Ta HaTUCHITb KHOMKY Start/
Stop. Poboua nporpama npoaoBXuTbcsa. Mepi Hix
nogaBatu xnib, jaiiTe NOMy OXONOHYTW MPOTArOM
15-30 xBUnuH. MepLu Hix pizaTn xni6, nepesipTe, 4n
BMMAAKOBO He 3anuwmnach B GyxaHui nonaTka Ana
3MillyBaHHA.

06epexHo

He HamaraiTecb 3amyckaTi xniboniuky, AKILO BOHa

Lie He OX0J101a YN He Harpinack. AKWO nicnA 3anycky
nporpamu Ha gucnnei Bigobpaxaetbca «HHH», ue
03Hauag, Lo TemnepaTypa B NeKapHiii kKamepi 3aHaaTo
BICOKa. HerainHo NpUNMHiTL BUKOHaHHA Nporpamu

Ta BUMKHITb npunag 3 po3eTku. [oTim Bigkpuite
KPULLKY Ta AaiiTe npunagy NoBHICTIO OXONOHYTH,

nepLU HiXk 3HOBY BUKOPUCTOBYBATM (32 BUK/IOYEHHAM
nporpam BAKE Ta JAM). flKwo nicna 3anycky nporpamm
Ha aucnnei BifobpaxaeTbca «LLLy, Le 03Hauag, Wwo
TemnepaTypa B NeKapHil Kamepi 3aHafTO H13bKa.
HeobxigHo BuKopucToByBaTy Xniboniuky B Tennilomy
npuUMiLLieHH (3a BUKNoueHHAM nporpam BAKE Ta JAM).
AKLWO nicnA HaTMCKaHHA KHonKy Start/Stop Ha gucnnei
BifjobpaxaeTbca «EE0», Lie 03HavaE, Lo TepMocTat
PO3iMKHYB eNeKTPpUUHY CxeMy, NepeBipka TepMmocTaTa
Ma€ BKOHYBATUCA CepPTUPIKOBAHUM CrieLjianicTom.
AKWo Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs «EE1», Le 03Havae,
LL{O TEPMOCTAT 3aMKHYB ENTEKTPUYHY CXEMY.

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

YULWEHHA TA oornaa
Mepep unLeHHAM BigKNIOYITb Npunag Bifl XMBNEHHA Ta
3ayeKalTe, MOKM BiH OXONOHe.

BAXJINBO:
YacTuHm Ta akcecyapw npunagy HEMOXHa MUTU B
NoCyAOMUIAHIA MaLLHil

1. xni6onekapHa dpopma: MpoTpiTb 3cepeauHn Ta
Ha30BHi BOJTOroto raHuipkoto. He kopuctyiitecb
rocTpumm abo abpasmBHUMM AOMOMIXKHUMU
3acobamy, L6 3aXMCTUTU NPOTUNPUrapHY
nosepxHIo. [epLu HiX NoBepTaT A0 NpUnagay,
dopma mae ByTn NOBHICTIO CyXOto.

2. micunbHa nonatka: AKLO MiCUNbHUIA CTPUXKEHD
BaXKKO 3HATY 3 OCi, HAMOBHITb KOHTENHEP TeMnow
BOJIOI0 Ta JO3BOJIbTE M NONeXaTt y Hill NpnbansHo
30 xBUAYH. Tenep MiCubHY ONaTKy MOXHa Jierko
3HATU Ta nouncTUTU. O6EPEXHO BUTPITb NIONATKy
BOJOroto 6aBOBHAHOIO raHuipKoto. MatiTe Ha yBasi,
o AK xnibonekapHy Gopmy, TaK i MicUnbHY nonaTky
MOXHa MUTW Y NOCYJOMULL.

3. KpuLuKa Ta BiKOHLIe: TOUMCTITb KPULLKY 3CepeauHiu
Ta Ha30BHi 3/1e€rka BONIOrol0 raHuipKoIo.

4. Kopnyc: 06epexHo NpoTpiThb 30BHILLHIO MOBEPXHIO
Kopnyca MOKpPOIO raH4ipKoto. He umncTitb 3a
AOMNoMOoroto abpasnBHYX AOMOMIXKHNX 3aC06iB, TOMY
Lo Lie MOy MOTipLIMTY NONipYBaHHA NOBEPXHI.
Hikonu He 3aHyptoiiTe KOpnycC y BOAY ANA YNLLEHHS.

5. Mepw HiX cknagaTth xnibonuky ans 36epiraHHa,
nepesipTe, W06 BOHa NOBHICTIO oxonona, byna
YMCTOIO Ta CYXOI0, a KpuLLKa byna 3aKpuToto.

TEXHIYHI AAHI
220-240B ~50ru + 850 BT

TEPMIH MPUAATHOCTI: HE OBMEXXEHUIA.

E BesneuHa yTunisauyis
BM MOeTe JOMOMOrTI 3aXMCTUTY AOBKinNA!

= [loTpUMYIATECH MICLIEBVX MPaBW yTURI3aLlii:
BiAHECiTb HEMpaLloloye enekTpuYHe obnagHaHHA y
BiANOBIAHWI LieHTP i3 oro yTunisauii.
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BAXHU UHCTPYKL UM 3A BE3OMNMACHOCT
besonacHocTTa Ha enektpuyecknte ypenu ot FIRST
Austria oTroBaps Ha Npu3HaTUTE TEXHUYECKN
LVPEKTUBM 1 OPUAMYECKU pa3nopeadu 3a
6e30nacHOCT. Bbnpeky ToBa, Bie 1 OCTaHanuTe
noTpebuTenu Ha ypeaa Tpabea fa cnassate cnefHuUTe
MHCTPYKLMM 3a 6e30MacHOCT:

MpoyeTeTe BHUMATENHO Te3U MHCTPYKLMK Npean
Aa n3nonsBate ypesa 3a MbpPBU MbT U IV 3anaseTe
3a 6bAeLymn CnpaBKu.

To3u NpoayKT He e Cb3fafeH 3aapyru Lienu, OcBeH
NoOCOYEHUTE B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

Mpenm fa cBbpxeTe ypeaa KbM 3axpaHBaly,
W3TOYHWK, MPOBepeTe Aanu NOCOUYEHOTO BbPXY
Hero HampexeHue CbOTBETCTBA Ha HaNpPeXeHNeTo
B IOMa BU. B npoTrBeH ciyuyai ce o6bpHeTe KbM
AOCTaBYMKa U He 13ron3BaiTe ypefa.

AKo ypeabT e 3a3eMeH (Knac Ha 3awuTa |), CTeHHWAT
KOHTaKT 1 BCEKM YABIKITEN, KbM KOTO YPeAbT ce
CBbP3Ba, TPAOBA CHLLO Aa ObAAT 3a3eMeHU.
lMocTaBeTe ypeaa Ha uncTa paBHa 1
TOMNOYCTONYMBA NOBbPXHOCT. Pa3cTosHMETO OT
cTeHaTa Tpsbea Aa 6bae NoHe 5cm. 3oHaTa Hag,
ypepa Tpa6Ba fia 6bae cBobOfHa, 32 fla NO3BOAN
HeBb3NPenATCTBaHA Bb3AyLUIHA LMPKynauus.
Hwvkora He nocTasanTe ypeaa nnm 3axpaHsaluma
Kaben BbpXy ropeLum noBbpxXHocTU. He noctapsiite
ypepa u He paboTteTe B 611M30CT 4O ra3oBm
nnambLu.

He ocTaBsiiTe Kabena fa BUCK OT pbba Ha Maca unm
nnot. He octaBaiiTe Kabena fa [JOKOCBa ropeLyu
MOBBPXHOCTH.

He ocTaBsiite Kabena fja BOKOCBa ropeLyu
NMOBbPXHOCTU.

He n3nonsBgaiite npoayKTa B 61130CT A0
M3TOYHWLIM Ha ra3 uim Jpyru Bb3niameHumu
matepuanu unv npegmeTu.

3a pa ce 3aWmMTHTE OT CBbP3aHUTE C
€NeKTPUYECTBOTO OMACHOCTY, He NoTanainTe ypeaa
nnn Kabena B HUKaKBU TEUHOCTH.

AKO ypeAbT Unv 3axpaHBalmAT kaben nokassat
npu3Hauy Ha NoBpefa, He 13non3eainTe

ypepa! 3aHeceTe ypeaa B yMb/IHOMOLLEH WK
KBanuuumMpaH cepBu3eH LIEHTbP 3a NPOBEPKa U
PEMOHT.

YnoTpebaTta Ha NPUCTaBKK, KOUTO He ca
npenopbYaHy UK He ce Npegnarar ot
Npou3BOAUTENA, MOXe fja Npefu3BMKa Noxap,
TOKOB yAiap UAN HapaHABaHWA.

To3wu ypep e npefjHa3HayeH caMo 3a AoMallHa
ynotpeba, He ro 13non3BaliTte C TbProBCKa Len.
He n3non3sBarite 1031 ypep Ha OTKpUTO.

Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT ce HaropelysBa.
CnepoBaTesiHO BH/MaBaiiTe Aa He AoKOCBaTe
ropeLymTe yacTu.

He nokpuBaiite ypesa, AoKaTo paboTu, Tbil KaTo
TOBa MOXe fia A0Befie 1O PUCK OT NoXap.

Korato ypeabT paboTu, He fOKOCBaliTe ABMXELMTE

ce yacTm.

+ BuHaru nskniousaiiTe ot 3axpaHBaHeTo cnep
ynotpeba, NpeAn NOYMCTBaHe 1 B CllyYail Ha
Hen3npaBHO GYHKLMOHMPaHe.

+ He gbpnaitTe gUpeKTHO 3axpaHBalLms Kaben;
IbpnaiTe wencena, 3a Aa U3KounTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo.

+  YpenbT MOXe Aa ce U3Mon3Ba OT AeLia Ha Bb3pacT
Haf 8 roguHV 1 Nnua ¢ HamaneHy Gpusnyecky,
CETVBHU U YMCTBEHW CMOCOBHOCTW UK fMnca
Ha ONWT 1 NO3HaHWSA, aKo Ca NoA HabnofeHne unn
nonyyasaT HacTaBNeHNA OTHOCHO 6e3onacHaTa
ynotpeba Ha ypefa u pa3bupar cBbp3aHuTe C HEero
onacHocTy. flelata He TpsabBea fia MrpasT ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTo 1 NoaApbHKKaTa He TPAGBa fia ce
M3BbPLUBAT OT fleLla, OCBEH aKo He ca Hafj 8 rofnHM
1 nop HabniofeHwe. MaseTe ypeaa u HeroBuaA kaben
M3BbH focera Ha fieuia nop 8 roauHu.

+ He cme 0TroBOpHM 3a LeTH, KOUTO MoraT Aa
Bb3HWKHAT, aKo YPeAbT Ce 13M0M3Ba 3a LeNn, KoUTo
ce pa3nuyasat OT NpeAHa3HauYeHNeTo My Unn ce
M3MON3Ba MO HEMOAXOAALL HAUMH.

+  PemoHTUTE 1 ApyruTe NpeanpueTn pabotu no

ypefa TpA6Ba Aa ce 13BbPLLBAT OT YMbIHOMOLLEH

crneynanusnpaH nepcoHan.

Makc. Konnuectso: 800 r 6paluHo n 6 r mas!

MPEMEAQ HA YPEJA (Bux dur.1)
1. Kanak Ha ypepa

Mpo3opeu 3a HabnogeHne

2 nonaTku 3a 3amecBaHe

Dopma 3a neyeHe

MaHen 3a ynpaeneHue

Kopnyc

MHCTpYMeHT 3a OTCTpaHABaHe Ha MecuTeNHuTe
nonatku

MepwuTenHa kyna

9. MepwTenHa nbxuua

NowuswN

MPABUJIHO N3MOJNI3BAHE

CBOWCTBA

MosxeTe fla n3nonssate ypeaa 3a aBTOMaTUYHO

npuroTesiHe Ha xnA6, 3a Aa n3nevete xns6 No BaLy

BKYC.

+  MoxeTe aa usbupare mexay 12 pasnmunu
nporpamu 3a nevexe.

+ Vmate rotoBu 3a 13ron3BaHe CMeCK 3a NeyeHe.

« MoxeTe fia 3amecBaTe TecTo 3a todKa, TeCTo 3a
KnGnMUKK 1 fa pobasate KOHGUTIOP
C nporpamara 3a u3nuyaxe 6e3 rnyTeH MoxeTe
yCrewHo Aa NpaBuTe TeCTo No pewenTu 6e3 ryTeH
¢ 6palLHa 6e3 rnyTeH, KaTo LapeBUYHO 6palLLHo,
6pallHO OT enfa 1 6pallHo OT KapTodu.
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MNAHEN 3A YINPABJIEHUE (Bux dur. 2)
A. OUCTUIEN
1. Otyuta n3bopa 3a Terno
(7509, 1000 g, 12509)
2. OcTaBaLoTO Bpeme 3a NeyeHe B MUHYTU U
nporpamMnpaHoTo Bpeme
3. WM3bpaHa cTeneH Ha n3nuyaxe
(Mo-manko = CpegHa = TbmeH —* bbp30)
4. /36paHus HoOMep Ha nporpama.
5. MocnepoBaTenHoCTTa Ha Nporpamata

B. MEHIO

3apeperte xenaHata nporpama 3a usnuyate. Ha
[vcnnen ce nokaseaT HOMePBT Ha Mporpamata 1
CbOTBETHOTO BpeMe 3a M3nnyaHe.

BaxxHo:
Mpwu HaTUCKaHe Ha BCUYKK GYTOHM Ce YyBa 3ByKOB
CWrHan, OCBEH ako ypeAbT He paboTu .

C. PASMEP HA XNIABA

M36epete obujoTo Terno (7509, 1000 g 1 1250 g).
Hatuckarite 6yToHa AOCTaTBbYHO ABATO, JOKATO Ce
nokaxe OTMeTKa MO/ XeNaHoTo Terno.

3abenexka:

Moapasbupaluara ce HaCTPOIiKa NPM aKTUBUPaHe Ha
ypepa e 1250 g. Mpw nporpamn 6,7, 11 1 12 pasmepbt
Ha xnA6a He MoXe fa 6bae 3aaaBaH.

D. TAUMEP 3A 3AKbCHEHUE
M3mecTeHo BbB BpeMeTo neyeHe.

E. UBAT

WN36epeTe cTeneHTa Ha n3nuyaHe (Mo-manko = CpefHa
- TbmeH = Bbp30). Hatnckarite 6yToHa 3a LUBAT
[OCTaTbUYHO AbArO, AOKATO Ce NMOoKaXKe OTMeTKa Nop
KenaHara cTeneH Ha u3nuyaHe. BpemeTo Ha usnuyaxe
3aBWCM OT M36PAHOTO HMBO Ha M3nuyaHe. 3a Nporpamm
3a M3nunyaHe 1-4, MOXeTe fla akTBMpaTe 6bp3 pexum
KaTo HaTucKaTe 6yToHa, JOKAaTO TPUBIbIIHUKBT NOKaxe
nporpama 3a 6bp30 usnuyaxe. Mpw nporpamu 6, 7 n

11 He MOXeTe fja U3bMpaTe HaCTPOIKaTa 3a CTeMeH Ha
n3nuyaxe.

F. CTAPT/CTON

3a pa cTapTvpaTe Unu cnpete pabotata Unu 3a fja
n3TpueTe yKasaH Tamep. 3a Aa npekbCcHeTe paboTaTa,
HaTucHeTe 3a KpaTko 6yToHa CtapT/cTon, AoKaTo uyeTe
3BYKOB CUTHaN 1 BPEMETO Ha [ANCT/EeA He 3anoyHe Aa
npumMurea. MoBTOPHOTO HaTKCKaHe Ha byToHa CrapT/
cTOn BOAM A0 Bb306HOBABaHe Ha paboTaTa. AKO He
HaTUCHeTe pbYHO byToHa CTapT/CcTOMN, MallnHaTa

Le Bb30OHOBU Nporpamara aBTomaTunuHo cneg 10
MUWHYTW. 3a Aa 3aBbpLUKTE ONepaLunTe 1 fa nstprete
HacTponkuTe, HaTcHeTe 6yToHa CTapT/cTon 3a 3
CeKyHAM, AOKaTo YyeTe NPOAbIKUTENEH 3BYKOB
curHan.

3abenexka:
He HaTuckalite 6yToHa CTpat/cTon, ako camo xenaete
[1a npoBepuTe CbCTOAHNETO Ha XNAba.

OYHKLNA 3A 3BANAMETABAHE

lpu NOBTOPHO BK/TIOUBaHe Clef CnpaHe Ha
3axpaHBaHETO 3a 0K 10 MUHYTW, Nporpamata
NpoAbIXaBa OT CbllaTa TouKa. ToBa He Baxu, obaue,
Npu NpeKbCBaHe Ha NpoLieca Ha 13nuyaHe Ypes
HaTucKaHe Ha 6yToHa CTapT/cTon 3a 3 ceKyHau.

MPO30PEL

MoxeTe fia npoBepuTe MPoLEca Ha U3nuyaHe npes
nposopeta.

NMPOrPAMMU 3A NEYEHE

MoxeTe fa n3beperte xenaHa nporpama ypes
HaTMCKaHe Ha 6YTOH OT MeHtoTo. Ha Ancnnes ce
NoKa3BaT HOMEPBT Ha Nporpamata. Bpemeto
Ha U3nuyaHe 3aBMCK OT N3BPaHUTE NPOrPamMHN
Komb6uHauuw. BuxTe pasgena,lporpamHa
nocneaoBaTeNHocT"

MPOrPAMU 3A NMEYEHE 1: OCHOBHO MNMEYEHE

3a 6enn 1 cMeceHU TMNoBe X6, CbCToALLM ce
MPEAUMHO OT MIUEHNYHO WM PbXeHO 6paLHO. XNA6bT
1IMa KOMMaKTHa KOHCUCTeHUMA. MoxeTe fa HacTpouTe
CTeNeHTa Ha M3nuyaHe Ha xna6a upes GyToHa 3a LBAT.

MPOrPAMMU 3A NEYEHE 2: ®PEHCKU

3a neku xns6oBe oT pUHO GpaluHO. OBNKHOBEHO XNAOHT
€ NyxKaB 1 MMa Xpyrkasa Kopuuka. ToBa e NoAXoAALO
NPU U3NUYaHE Ha PeLLenTY, N3NCKBALYM Maco,
MaprapviH Ui Misiko.

MPOrPAMMU 3A NEYEHE 3: MbJIHO3BPHECT

3a xna6 ¢ ronAMo pa3Hoobpasme oT 6palLlHa, 3UCKBaLY,
NPOABIKUTENHO MeceHe 1 BTacBaHe (Hanpumep
MbAHO3bPHECTO BPALLHO U PbXXeHO GpaLLHO). XNAGbT e
NO-KOMMAKTEH W MO-TEXDbK.

MPOrPAMMW 3A NEYEHE 4: CJIAABK

3a xn96 ¢ fob6aBKK, KaTo MIOAOBU COKOBE,
rpaHynmpaHn KOKOCOBW TPULW, CyXyi MNIOAOBE,
Wwokonag unu gobaseHa 3axap. Mopaam no-Abarata
¢daza Ha BTacBaHe, XNAGBT e NeK 1 Bb3AyLUEH.

MPOrPAMMU 3A MEYEHE 5: CYMEP BbP30

MeceHe, BTacBaHe 1 U3nMyaHe no Haii-6bp3na HaumH.
/13neyeHnaT xna6 uma Hail-rpy6 Bug, B CpaBHEHME C
oCTaHanMTe MeHioTa.

MPOrPAMU 3A NEYEHE 6: TECTO
3a NpuUroTBAHE Ha TeCTO C MaA 3a KUGAK, ML 1
Ko3yHauw. Mpu Ta3n nporpama HAMa n3nuyaHe.

MPOrPAMW 3A NEYEHE 7: TECTO 3A CNATETU
3a NpuUroTBAHe Ha TeCTO 3a MakapoHW. Mpu Tasm
nporpama Hama u3nuyaHe.

MPOrPAMU 3A NEYEHE 8: MJIAKO U MACJIO
XnabbT ce NPUroTeA C MacieHO MAAKO UK Knceno
MAAKO

MPOrPAMU 3A NEYEHE 9: BE3 MMYTEH:

3a xna6 ot 6paluHa 1 cmecu 3a neyeHe 6e3 rnyTeH.
Be3rnyTeHosuTe 6paluHa M3MCKBAT NO-AbATO BpeMe 3a
rnoemMaHe Ha TeYHOCTUTE U UMaT PasfIniHu CBOMCTBA
npu BTacBaHe.
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MPOrPAMU 3A NMEYEHE 10: KEKC
MeceHe, BTacBaHe 1 U3nnyaHe, HO NPU N3MNo3BaHe
Ha copa.

MPOrPAMMU 3A NEYEHE 11: KOHOUTIOP
3a npaBeHe Ha KOHGUTIOP

MPOrPAMU 3A NMEYEHE 12: UBSNUYAHE

3a JOMbIHUTENTHO M3NMYaHe Ha XNA6, KOWTO e TBbpae

NIeK UM HEAOCTAaTBUHO M3neueH. [Npu Tasu nporpama

HAMa MeceHe 1 BTacBaHe. XnAObT ce noaabp»a Tombi

3a OKOJI0 Yac cnief Kpas Ha npoleayparta rno neveHe.

ToBa BoAv 10 NpefOTBPaTABaHE Ha TBbPAE roNaMoTo

My OBNlaXKHABaHe.

+  3a nocToAHHO NpeKbCBaHe Ha Ta3n GyHKLUMA
HaTucHeTe 6yToHa CTapT/CTON 3a TP CEKYHAW,
AOKaTo YyeTe AbAMM 3BYyKOBW CMrHanu. 3a fia
M3KNoUUTE ypeaa, N3KioyeTe OT 3aXpaHBaHeTo.

B nporpamu 1,2,3,4,5, 6, 8 1 9 no Bpeme Ha nporpamata

ce yyBa nopeauLa OT KbCy 3ByKOBM curHanit. Ckopo

cnep ToBa fobaBeTe BCUYKM CbCTaBKM, KaTo Nnogose
nnm agku. LLe ce nokaxe gymata,ADD” (lobaBsHe)

CbCTaBKWTe He ce HapA3BaT OT MECUTENTHUTE JIONATKW.

AKo CTe 3afanu Taimep 3a 3aKbCHEHUWe, MOXeTe [ja

NoCTaBUTe BCUYKM CbCTaBKM BbB popmMaTa 3a neyeHe

oLye B Ha4yanoTo. B To3u cnyuyaii, obaue nogosete u

AQKNTe TPA6Ba Aa 6bAaT HapA3aHW Ha Ape6Ho.

HACTPOWKA HA TAMMEPA

DyHKUMATa 32 TaliMep NO3BOJIABA NO-KbCHO M3MNMYaHe.
M3non3Baiky KnaBuwwnTe < 1 >, 3a AaiiTe XenaHoTo
KpaliHo Bpeme 3a n3nnyaHeto. M36epeTe nporpama.

[ncnneAt nokassa HeoﬁXOAMMOTO BpeMme 3a n3nunya-He.

C nomoLyTa Ha KraBuLwa CTpeska < 1 > MoXeTe fla
NPOMEHMUTE KPanHOTO BPeme Ha U3nnyaHe Ha CTbMKK
ot 10 MrHYTW. HaTuckaiTe Knasuia CTpenka, 3a Aa
M3MbAHNTe GyHKLMATa No-6bp30. Ha ancnnes ce
NoKa3BaT 06LLOTO Bpeme Ha U3NNYaHETO 1 BPEMETO
3a 3aKbCHEHMe. AKO NPexBbPINTE BPEMETO 3a
3aKbCHEHNe, MOXeTe Aa ro NPOMEHMTe C 13ron3BaHe
Ha Knasuwa < u >. [oTBbpaeTe HacTpolKaTa Ha
Talimepa c nomoLyTa Ha 6yToHa Crapt/cTon. KonoHara
Ha Aucnnea NpMMKUrea n Nporpamara 3anoysa aa ce
n3nbiHABa. Korato npouectT Ha u3nuyaHe 3aBbplum,
ce n3paBart AeceT 3ByKOBU CUrHana n ancnneat
nokassa 0:00.

Mpumep:

8 yaca CyTpUWHTa e 1 xenaeTe npeceH xna6 cnep 7 Yaca
1 15 MuHyTH, T.e B 3:15 cnepobep. M36epete nporpama
1, cnep ToBa HaTUCKalTe GyTOHa Ha Talimepa,

[0KaTo Ha Ancnnen ce nokaxe 7:15 - BpemeTo, cnep
KOETO 1cKate Aa noyuure rotosusa xna6. O6bpHeTe
BHUMaHWe, Ye GyHKLMATA Ha Talimepa He e HannyHa
npy Nporpamu 3a KoHGUTIOP.

3abenexka

He n3non3sgaiite dyHKLWATA Ha Taimepa, Korato
paboTuTe € 6bP30 CMECBaHe Ha CbCTaBKK, KaTo AL,
MANAKO, CMETaHa Uin Macso.

MNPEAN NEYEHETO

3a ycnewHo n3nnya-He, nmamnTe npeasug cneq

CbCTABKU

+  W3BapeTe dopmata 3a M3nMyaHe OT KOprnyca, npeau
[la NOCTaBWTe B HEA CbCTaBKUTE.

AKO CbCTaBKWTe AOCTUrHAT 061acTTa 3a neyeHe,
MOXe Aia Npeau3BMKaT Noxap Npy HarpaBaHe Ha
M3NMyaLyyTe eNemeHTU.

+ BuHaru noctaBaiiTe CbCTaBKMUTE B yKa3aHWA peq
BbB dopmaTa 3a n3nuuaHe.

+  Bcuuku cbeTaBKkM TpAGBa fla MAT CTaiiHa
Temnepatypa, 3a NoAAbPXKaHe Ha ONTUMANHU
pe3ynTaTi Npy BTaCBaHETO Ha MasTa.

+  M3mepeTe TOUHO CbcTaBkUTe. [lopy Mankute
OTKJIOHEHWA OT yKa3aHWTe B peLienTaTa KonnyecTsa
MoraT Aia 3acerHaT pesynTaTuTe OT neyeHeTo.

3abenexka

Hwukora He n3non3sBsanTe No-ronemm KonuyecTsa ot
yKkasaHuTe. TBbpie MHOrOTO TECTO MOXe A NOBAUTHe
¢dopmarta 3a neueHe 1 aa nonagHe B HarpesaTenHuTe
€fIeMeHTU, MPUYMHABAIKK Noxap. Makc. 800 r 6pawwHo
n6r mas!

MEYEHE HA XNAb

NOAroTOBKA

Cna3BaiTe MHCTPYKLMMTE 3a 6€30MacHOCT B

pbKoBoACTBOTO. [MocTaBeTe MaLUMHaTa 3a XN1s6 Ha

paBHa, TBbpLa OCHOBA.

1. W3pbpnatite n3uano TaBaTta BbH OT ypeaa.

2. TMpuTtncHeTe nonaTtkuTe 3a MeceHe KbM
3aABUKBaLLMTe BaloBe BbB popMmaTa 3a neyeHe.
YBeperTe Ce, e ca NocTaBeHn Jobpe Ha MACTO.

3. TocTaBAnTe CbCTaBKNTE B yKa3aHWA pef BbB
dopmarta 3a n3nuyare. MbpBo fobaseTe TeYHUTE
CbCTaBKW, 3axapTa 1 CONTa, a cnief ToBa MasTa n
OCTaHanmTe CbCTaBKM.

3a6enexka: YBepeTe Ce, e MasTa He BNI3a B KOHTAKT
CbC COMTa WM TEYHOCTUTE.

3a a BUAMTE MAKCVMAITHO [OMYCTUMUTE KONMYecTBa
Ha 6paLLHOTO 1 ManTa, BIXKTE peLenTara.

4. W3pbpnanTe n3LAno TaBaTa BbH OT ypeaa. YBepeTte

e, Ye e NocTaBeHa NPaBuHO.

3aTBOpeTe Kanaka Ha ypefa.

6. lMocTaBeTe Wencena B KOHTaKTa. YyBa ce 3ByKOB
CUrHan v AUCNNeAT nokasea NporpamH1a Homep
NPOABMKUTENHOCTTa Ha Nporpama 1.

7. W36epeTe nporpama c 6yToHa Ha MeHtoTo. Bcako
BbBEX/aHe ce MOTBbPXx/AaBa OT aKyCTUYEH CUTHan.

8. MMoka3Ba UBeTa Ha xnsiba. MapkupoBKaTa Ha
Avcnnen nokassa fjanu cte n3bpanu Neko, CpeaHo
WM CUIHO M3neyeH xnab. MoxeTe aa nsbepete
HacTpolika,bbp30’, 3a ;a HaManmTe BpemeTo 3a
n3nuyaHe.

v

3a6enexkKa:
3a nporpamu 6, 7,11 GyHKLMUTE ,CTENEH Ha
nokadeHsaBaHe" 1,bbp30” He ca HaNNYHW.
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9. MmaTe Bb3MOXHOCT Aja yKa3BaTe Bpeme 3a
npeKkbcBaHe Ha Nporpamara upe3 ¢pyHKLuATa
»Tamep”. MoxeTe fa BbBeeTe 3aKbCHeHMe [0
Makcumym 15 vaca.

3abenexka:
DyHKUMATa 33 3aKbCHEHE He € HaNYHa Npwn
nporpama 11.

N3BEPETE MPOrPAMA.

CrapTupalite nporpamara c nomoLyra Ha 6ytoHa Crapt/
cTon.

Mporpamata U3nbHABa aBTOMATUYHO PasfiniHN
onepaumn. MoxeTe aa HabnofaBaTte NnporpamMHaTa
nocnefoBaTeNIHOCT OT NPO30peL| Ha MaluMHaTa 3a
n3nuyaxe Ha xns6. MoHAKora e Bb3MOXHO Bb3HUKBaHe
Ha KOHieH3aT BbpXy Npo30opeLa 3a HabnioaeHue.
KanakbT Ha ypefia Moxe fla ce OTBOpPY M0 Bpeme Ha
MeceHe.

3abenexka:
He oTBapsiTe Kanaka Ha ypefia no Bpeme Ha neyeHe.
XnabbuT MOXe Aa cnagHe.

Coeet: Cieq 5 MUHYTU MeceHe, NpoBepeTe
KOHCUCTEHUMATA Ha TecToTo. To MOXe fia 6bae MeKo,
NenKaBo WM C MexypueTa. AKo e TBbpAe Cyxo,
[nobasete TeYHOCT. AKO e TBbpAe BNaxHo, jobaseTe
6paLwHo (1/2 po 1 cyneHa nbXumua, ako € He0HXOANMO).

3ABDBPLUBAHE HA MPOrPAMA.

Cnep 3aBbpLUBaHe Ha NpoLeca Ha neyeHe ce YyyBat 10
3BYKOBM CMrHana 1 gncnneat nokassa 0:00. B kpas Ha
nporpamata ypefbT aBTOMaTUYHO NMPeMUHaBa B PeXM
Ha noArpasaHe 3a okono 60 MHYTW. B T031 pexunm

B ypeAa UMPKynvpa TombJl Bb3AyX. 32 NOCTOAHHO
npekbcBaHe Ha GyHKLMATA 3a NOArpABaHE HaTUCHeTe
6yToHa CtapT/CTON 3@ TPY CEKYHAW, LOKATO YyeTe ABa
3BYKOBM CUTHana.

NPEAYNPEXAEHUNE

lMpeav fa oTBOpUTE Kanaka Ha ypeaa, u3gbpnaite
Ljercena ot KOHTaKTa. M3kniousaiite ypesa ot
KOHTaKTa, Korato He ro usnosnssare!

N3BAXOAHE HA XJIABA

Mpw n3BaxpaHe Ha dopmata 3a NeyeHe, BUHarn
13M0n3BaiiTe NOANOXKKI MU PbKaBULM 3a GypHa.
XBaHeTe popmata 3a neyeHe nog HaKkNoH Hap
pelueTKaTa 1 pasKnalyainTe NeKo, LOKaTo XNA6BT ce
Nb3He U3BBH Hes. AKO XNAGBT He Ce NTb3He BbH OT
nonaTknTe 3a MeCeHe, BHMATENHO cBaneTe fonaTknte
C MOMOLLTa Ha MPUNOXKEHOTO YCTPOICTBO.

3abenexka:

He u3non3gaire MeTanHn 06eKTH, KOUTO Morat

[la Hafpackat He3anensawoTo nokputue. Cneg
OTCTpaHsABaHe Ha xN1sn6a, He3abaBHO 13MUITe Gopmata
3a neveHe c Tonna Boga. Tosa npeoTepaTasa
3aNenBaHeTo Ha NIONaTKMUTe KbM 3a[BUKBALLYMA BaS.

CbBeT: AKO CBanuTe NonaTk1Te cnep nocieAHoTo
MeceHe, XNIAObT Lie OCTaHe LA, KOraTo ro n3sagute ot
dbopmara 3a neyeHe.

+ HaTtucHerte 3a kpaTko 6yToHa Crapt/cTon, 3a Aa
npeKkbcHeTe npoLieca Ha neyeHe U n3BageTe
Lencena ot KOHTaKTa.

+ OTBOpeTe Kanaka Ha ypefa, 3a Aa u3Bagute
dopmara 3a neueHe. MoxeTe fla n3Bagute
TeCTOTO C HabpallHeHW pbLie U Aa OTCTPaHuTe
TecTomecusKaTa.

+  BbpHeTe 06paTHO TECTOTO 1 3aTBOPETE Kanaka Ha
ypepa.

+ [locTaBeTe Wiencena B KOHTaKTa 1 BK/OYeTe
ypepna upes HaTvckaHe Ha 6yToHa. 3anouBa Aa ce
M3Mb/iHABa Nporpamata 3a meceHe. OcTaBeTe xnaba
nia ce oxnaaw 3a 15-30 MUHY TV NPean KOHCYMaumA.
Mpeaw fa HapexeTe xnAa6a, ce yBepeTe, ye
TecTomMecunKaTa e Bce olle BbB popmata 3a
neyeHe.

Mpepynpexpexne

He npaBeTe onuTyh fia cTapTupaTte MaluvHaTa 3a xnsb,
npeau fa ce oxnagv unw 3arpee. AKo gucnneat
nokasea “HHH" cnep ctapTupaHe Ha nporpamara,
03HayaBa, Ye TemnepaTtypaTta B Hed € TBbpAe BICOKa.
TpnabBa ga cnpeTe nporpamara v Aa U3KnunuTe
He3abaBHO OT KoHTaKTa. OTBOpeTe Kanaka u
oCTaBeTe MaluMHaTa fja ce OX/aAn Hamb/Ho, Npean
[la A U3Mon3BaTe OTHOBO (OCBEH B MpoOrpamuTe
MNEYEHE n KOHOUTIOP) Ako ancnneAT nokassa

“LLL" cnep cTapTvpaHe Ha Nporpamata, 03HauaBa, ye
TemnepaTypaTa B HeA e TBbPAe HICKa. YKaxeTe no-
BMCOKa TemnepaTtypa Ha cpefata (0OcBeH B nporpamute
MNEYEHE n KOHOWUTIOP) Ako aucnnest nokaxe ,EEQ’
cnep Kato HatucHete 6yToHa CTapT/cTon, 03HavaBa
3aflelicTBaHe Ha TemnepaTypHWA CeH30p 3a OTBOPEHa
Bepura. 3aHeceTe MaluMHaTa 3a MPOBepKa Ha ceH3opa
OT YMbIHOMOLLEH eKcrepT. AKO ANCMNEAT NoKa3sa
,EE1", 03HauaBa, Ye TeMnepaTypHUAT CeH30p e fas Ha
KbCO.

MOYUCTBAHE U NOAAPDBXKA
M3KnioueTe MallMHaTa OT 3aXpaHBaHETO 1 A OCTaBeTe
Aa U3CTUHe NPeau NounCcTBaHe.

BAXHO:
YacTuTe 1 akcecoapuTe Ha ypeaa Tpsi6Ba He TpsibBa Aa
Ce MVAT B CbAOMMANHA MaLLMHa.

1. TuraHa 3a xn1s6: U3TbpKaiiTe OTBBH U OTBLTPE
C BNlaXkHa Kbpna. He n3nonseaiTe octpm unm
abpasvBHU BeLECTBa, 3a A 3aLUMTHTe He
3aeneHoTo nokputme. TuraHsT TpAGBa Aa ce
M3CYLUM HaMb/HO NPeAw Aa Ce NOCTaBy.

2. Mecewwo octpue: AKO npbTa 3a MeCeHe TPyAHO
ce Baj¥ OT OCTa, HaMbJIHeTe KOHTelHepa ¢ Tonna
BOAA U ro ocTaBeTe fa nonwve 3a okono 30MUH.
Cnep ToBa MenaukaTta MOXe N1ecHO Jja ce n3Baju
3a nouncrteaHe. OcBeH ToBa M3bbpLLETE OCTPMETO
BHUMATESHO C BNaXKHa NamyyHa Kbpra, Mona
oTbenexere ye 1 TUraHbT 3a X146 N OCTPUETO 3a
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MeceHe ca KOMMOHEHTH, KOWTO ca 6e3onacHu 3a
CbAOMMANHA MaLLVHA.

3. Kanak n npo3opue: lMouncTeTe Kanaka OTBbH 1
OTBBTPE C NIEKO BaxHa Kbpra.

4. Kopnyc: BHumaTenHo n3TpuinTe BbHLWIHATa
NOBBPXHOCT Ha KOopryca C MOKpa Kbpra. He
n3non3BaiiTe abpasvBHM NOYMNCTBALYM NpenapaTy,
TbI KaTo TOBa LLie pa3rpaay BUCOKaTa NONNPOBKa
Ha NoBbPXHOCTTa. HMKOra He noTanaAmnTe Kopnyca
BbB BO/ja 33 MOYNCTBaHe.

5. TlMpepaw TocTep®T Aa Ce NakeTupa 3a CbXpaHeHwe,
yBepeTe ce, Ye e HaMbJIHO OXJAZEH, YUCT U CyX, U
KanakwbT e 3aTBOPEeH.

TEXHUYECKN BAHHW:
220-240V ~50Hz - 850W

H Cbo6paseHo c OKoNHaTa cpefja U3XBbpnsHe
MoxeTe fja MOMOTHETe fia 3alMTUM OKOJIHaTa
mmm cpepia! MomHeTe, ye TpAbBa Aa cnasgare
MecTHUTe pasnopeabw: NMpeaasaite HepaboTewwoTo
eneKkTprnyecko o6opyABaHe B creyuanHo
npefHa3HaueHnTe 3a LenTa LIeHTPoBe.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

La sécurité des appareils électriques FIRST Austria

est conforme aux directives techniques reconnues et

aux réglementations légales en matiere de sécurité.

Cependant, il faut que tout utilisateur de I'appareil

respecte les consignes de sécurité suivantes :

« Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser
cet appareil pour la premiére fois et les conserver
pour toute référence future.

« Ce produit n'a pas été congu pour d’autres
utilisations que celles spécifiées dans ce manuel.

« Avant de brancher I'appareil a I'alimentation
électrique, vérifiez si la tension indiquée sur
I'appareil correspond a celle du secteur dans votre
maison. Si ce n'est pas le cas, contactez votre
revendeur et n'utilisez pas l'appareil.

« Sil'appareil est mis a la terre (classe de protection I),
la prise secteur et toute rallonge a laquelle elle est
connectée doivent également étre mises a la terre.

« Placez I'appareil sur une surface dégagée, plane et
résistante a la chaleur. La distance du mur doit étre
d’au moins 5 cm. La zone au-dessus de l'appareil
doit étre dégagée pour permettre une circulation
d'air sans obstruction. Lappareil et son cordon
d’alimentation ne doivent jamais étre placés sur
des surfaces chaudes. Il ne faut pas non plus placer
ou utiliser I'appareil a proximité de flammes de gaz
exposées.

+ Nelaissez pas le cordon pendre au-dessus du bord
d’une table ou d’un comptoir. Ne laissez pas le
cordon toucher les surfaces chaudes.

+ Nelaissez pas le cordon toucher les surfaces
chaudes.

« Nutilisez pas le produit a proximité de sources de
gaz ou d’autres matiéres ou objets inflammables.

«  Pour éviter tout risque électrique, ne plongez pas
cet appareil ou ce cordon dans un liquide.

« N'utilisez pas I'appareil ou le cordon d’alimentation
s'ils présentent des signes de dommages ! Ramenez
le produit a un centre de service agréé et qualifié
pour inspection ou réparation.

« Lutilisation d’accessoires non recommandés ou
non vendus par le fabricant pourrait provoquer un
incendie, un choc électrique ou des blessures.

«  Cetappareil n'est destiné qu'a un usage
domestique, ne I'utilisez pas dans le commerce.

«  Nutilisez pas cet appareil a I'extérieur.

« Lappareil devient chaud lorsqu'il est utilisé. Ainsi, il
ne faut pas toucher les parties chaudes.

« Ne couvrez pas l'appareil pendant son
fonctionnement, cela pourrait entrainer un risque
d'incendie.

+ Ne touchez aucune piéce mobile lorsque I'appareil
fonctionne.

« Débranchez toujours I'appareil aprés
utilisation, avant tout nettoyage et en cas de
dysfonctionnement.

« Lors du débranchement de I'appareil, ne tirez pas
sur le cordon mais plutét sur la prise.

«  Cetappareil peut étre utilisé par des enfants de
8 ans et plus, et par des personnes ayant une
incapacité physique, sensorielle ou mentale, ou
manquant d'expérience ou de connaissance si
elles sont supervisées ou instruites sur l'usage de
I'appareil en sécurité et si elles comprennent les
dangers impliqués. Ne laissez pas les enfants jouer
avec cet appareil. Cet appareil ne doit pas étre
nettoyé et entretenu par des enfants de moins de 8
ans, a moins qu'ils ne soient sur surveillance. Gardez
I'appareil et son cordon hors de portée des enfants
agés de moins de 8 ans.

+ Nous déclinons toute responsabilité de tout
dommage pouvant se produire si I'appareil est
utilisé a des fins autres que celles prévues ou s'il est
utilisé de maniére inappropriée.

+ Les réparations et autres travaux effectués sur
I'appareil ne doivent étre effectués que par du
personnel spécialisé agréé !

Max. quantité : 800 g de farine et 6 g de levure!

VUE D’‘ENSEMBLE DE L'APPAREIL
(Voir fig. 1)

1. Couvercle

. Hublot de controle

. 2 Palettes de pétrissage

Moule de cuisson

Panneau de commande

Boitier

Crochet de retrait des palettes de pétrissage
. Tasse a mesurer

. Cuillere de dosage

VCENOUAEWN

UTILISATION

PROPRIETES

La machine a pain automatique permet de préparer du

pain selon cotre godt.

Vous pouvez choisir parmi 12 programmes de
cuisson différents.

Vous pouvez choisir des mélanges a cuire préts a
I'emploi.

Vous pouvez préparer de la pate a nouilles ou du
paton et faire de la confiture.

+  Avec le programme “Sans gluten’, vous pouvez
préparer des mélanges a cuire et des recettes a
I'aide de farine sans gluten telle que la farine de
mais, farine de sarrasin et de pomme de terre.

PANNEAU DE COMMANDE (Voir fig. 2)

A. AFFICHAGE

1. Affiche le poids sélectionné
(7509, 1000 g, 1250 g)

2. Ladurée restante de cuisson en minutes et la durée
programmée

3. le degré de brunissage sélectionné
(Faible = Moyen —* Foncé - Rapide)

4. Le numéro de programme sélectionné

5. Les phases de traitement du programme

B. MENU

Charger le programme de cuisson souhaité. Le numéro
de programme et la durée de cuisson correspondante
sont affichés a I'écran.

Important :

La pression de chaque touche est accompagnée d’'un
signal sonore audible, @ moins que I'appareil soit
occupé a exécuter un programme.

C. TAILLE DE MICHE DE PAIN

Sélectionnez le poids global (750 g, 1000 g, et 1250 g).
Appuyez a plusieurs reprises sur la touche jusqu‘a ce
que une marque apparaisse sous le poids souhaité.

Remarque:

Le poids par défaut a la mise en marche de I'appareil
est 1250 g. On ne peut pas choisir le poids de miche de
pain dans les programmes 6,7, 11 et 12.

D. MINUTERIE
Cuisson programmeée par minuterie.

E. DORURE

Sélectionner le degré de brunissage ((Faible = Moyen
- Foncé > Rapide). Appuyez a plusieurs reprises sur
la touche Color (Dorure) jusqu‘a ce que une marque
apparaisse au dessus du degré de brunissage. La durée
de cuisson varie en fonction du degré de brunissage
sélectionné. Pour les programmes de cuisson 1 a 4
vous pouvez activer le mode rapide en appuyant

a plusieurs reprises sur la touche jusqu‘a ce qu'un
triangle apparaisse indiquant le mode rapide. Pour
les programmes de cuisson 6, 7 et 11 on ne peut pas
choisir le degré de brunissage.

F. START/STOP (MARCHE/ARRET)

Pour mettre en marche ou pour arréter ou pour effacer
la durée minuterie fixée. Pour arréter l'opération,
appuyez sur la touche Start/Stop, il y aura un signal
sonore et I'heure clignotera a I'écran. Appuyez a
nouveau sur la touche Start/Stop pour reprendre
l'opération. Si vous n‘appuyez pas a nouveau sur la
touche Start/Stop, la machine reprend l'opération
automatiquement au bout de 10 minutes. Pour

arréter définitivement l'opération et effacer le réglage,
maintenez enfoncée la touche Start/Stop pendant prés
de 3 secondes jusqu‘a ce qu’un long signal sonore soit
émis.

Remarque:

N'appuyez sur la touche Start/Stop si c’est uniquement
pour connaitre I'état de cuisson du pain.

FONCTION MEMOIRE

En cas de coupure de courant ne dépassant pas 10
minutes, le programme reprend a partir du point
d'arrét, une fois le courant est rétabli. Ceci n'est pas
valable si vous annulez/arrétez manuellement le
processus de cuisson en maintenant enfoncée la
touche Start/Stop pendant pres de 3 secondes.
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HUBLOT DE CONTROLE
Cette fenétre permet d'inspecter le processus de
cuisson.

PROGRAMMES DE CUISSON

La touche menu permet la sélection du programme
souhaité. Le numéro de programme correspondant est
affiché a I'écran. La durée de cuisson varie en fonction
du programme sélectionné. Voir le chapitre « Séquence
du programme ».

PROGRAMME DE CUISSON 1: STANDARD (BASIC)
Pour préparer du pain blanc et du pain mixte constitué
essentiellement de farine de blé complet et de farine
de seigle. Le pain obtenu aura une consistance
compacte. Vous pouvez régler le degré de brunissage a
I'aide du bouton Color‘Dorure).

PROGRAMME DE CUISSON 2 : FRANCAIS

Pour préparer du pain léger a partir de farine fine.
Normalement le pain est duveteux et une croGte
croustillante. Ce programme ne convient pas
pour préparer des recettes se basant sur le beurre,
margarine ou lait.

PROGRAMME DE CUISSON 3 : BLE COMPLET
(WHOLE WHEAT) :

Pour préparer du pain fait avec une grande variété

de farines, exige plus de temps pour les phases de
pétrissage et de montée de la pate (par exemple, farine
de blé complet et farine de seigle.). Le pain serait plus
consistant et lourd.

PROGRAMME DE CUISSON 4 : SUCRE (SWEET) :
Pour préparer du pain avec additifs tels que jus de
fruits, noix de coco rapée, raisins, fruits secs, chocolat
ou adjonction de sucre. Grace a une plus longue phase
de montée de la pate, le pain sera léger et aéré.

PROGRAMME DE CUISSON 5 : SUPER RAPIDE

Les phases de pétrissage, montée de la pate et cuisson
sont trés rapides. Mais le pain cuit et le plus brut parmi
tous les pains préparés par les autres menus.

PROGRAMME DE CUISSON 6 : PATE (DOUGH) :
Pour préparer une pate faite avec de la levure pour
petits pains, pizza ou pains a la vapeur. Ce programme
ne fait pas de cuisson.

PROGRAMME DE CUISSON 7 : PATE A NOUILLES
(PASTE DOUGH) :

Pour préparer de la pate a nouilles. Ce programme ne
fait pas de cuisson.

PROGRAMME DE CUISSON 8 : LAIT FERMENTE
(BUTTERMILK BREAD)
Pour préparer du pain avec du babeurre ou du yaourt.

PROGRAMME 9 : SANS GLUTEN (GLUTEN FREE) :
Le pain est préparé a base de farine sans gluten et des
mélanges a cuire. Les farines sans gluten demandent
plus de temps pour la prise des liquides et ont des
propriétés de levée différentes.

FRANCAIS
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PROGRAMME DE CUISSON 10 : GATEAU (CAKE) :
Pétrit, fait lever la pate et prépare a base de
bicarbonate de soude ou de levure chimique.

PROGRAMME 11 : CONFITURE (JAM) :
Pour faire des confitures.

PROGRAMME 12 : CUISSON AU FOUR (BAKE) :
Utilisé pour augmenter le temps de cuisson du pain
tres Iéger ou pas assez cuit. Ce programme il n'y a pas
de pétrissage ni de montée de la pate. Le pain sera
gardé au chaud pendant 1 heure aprés l'opération de
cuisson. Ceci éviterait au pain de devenir trop humide.
+ Pour arréter cette fonction avant sa fin maintenez
enfoncée la touche Start/Stop pendant prés de 3
secondes jusqu‘a ce que un long signal sonore soit
émis. Pour éteindre I'appareil, débranchez-le de la
prise secteur.
Dans les programmes 1, 2, 3,4, 5, 6, 8 et 9 un bref
signal sonore est émis durant les différentes phases
du programme. Ajoutez tout de suite apres les autres
ingrédients tels que fruits ou noix. Lindication"ADD"
sera affichée. Les ingrédients ne sont pas hachés par les
palettes de pétrissage.
Si vous avez réglé la minuterie, vous pouvez mettre
tous les ingrédients dans le moule de cuisson au début.
Dans ce cas, les fruits et les noix devraient étre coupés
en petits morceaux.

REGLER LA MINUTERIE

La minuterie permet une cuisson programmée.
Utilisez les touches de navigation < et >, pour fixer
I'heure de fin de l'opération de cuisson. Choisissez

un programme. Le temps de cuisson nécessaire est
affiché a Iécran. Utilisez la touche de navigation <

et > pour changer I'heure de fin de l'opération de
cuisson par incréments de 10 minutes. Maintenez la
touche enfoncée pour aller plus vite. Lécran affichera la
durée totale de cuisson et le délai programmé. Si vous
surajustez la durée, vous pouvez la corriger a I'aide de
la touche de navigation < et >. Confirmez le réglage
de la minuterie au moyen de la touche Start/Stop. Les
deux points de I'écran se mettent a clignoter et va
opérer un décompte. Une fois le programme terminé,
10 bips sonores se feront entendre et I'écran affichera
0:00.

Exemple :

Il est 8h du matin et vous souhaitez manger du

pain frais a 15h15, soit dans 7 heures et 15 minutes.
Sélectionnez au préalable le programme numéro 1
puis appuyez sur le bouton « timer » jusqu‘a ce que
I'information 7:15 apparaisse a I'affichage. La fonction
minuterie n'est pas possible avec le programme
Confiture (Jam).

Remarque

N'utilisez pas la fonction minuterie avec des
ingrédients périssables tels que ceufs, lait, créme ou
fromage.
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AVANT LA CUISSON
Pour réussir votre cuisson, prenez en considération les
facteurs suivants :

INGREDIENTS

+ Sortez le moule de cuisson du boitier avant d’y
mettre les ingrédients.

Car si les ingrédients atteignent les éléments
chauffants de la zone de cuisson, il peuvent braler
et provoquer un incendie.

+ Mettez les ingrédients dans le moule de cuisson en
suivant l'ordre indiqué dans la recette.

+ Tous les ingrédients doivent étre a la température
ambiante pour obtenir un résultat optimal de levée
de la levure.

+  Mesurez les ingrédients avec précision. Méme un
écart insignifiant par rapport a la quantité spécifiée
dans la recette peut affecter les résultats de la
cuisson.

Remarque

Ne dépassez jamais les quantités prescrites. Une
quantité de pate peut déborder du moule et tomber
sur les éléments chauffants et provoquer un incendie.
Max. 800 g de farine et 6 g de levure!

PREPARATION DE PAIN

PREPARATION

Respectez toutes les consignes de sécurités de ce

manuel. Placez la machine a pain sur une surface plate

et solide.

1. Sortez le moule de cuisson de I'appareil.

2. Insérez les palettes de pétrissage dans les tiges
d'entrainement du moule de cuisson. Assurez-vous
qu'elles sont fermement fixées en place.

3. Mettez les ingrédients dans le moule de cuisson
en suivant l'ordre indiqué dans la recette. Les
substances liquides doivent étre placées d'abord,
puis le sucre et le sel, puis la farine, rajoutez
toujours en dernier la levure.

Remarque: assurez-vous que la levure n'entre pas en
contact avec les ingrédients liquides ou le sel.

Se référer a la recette pour les quantités maximales de
farine et de levure a utiliser.

4. Remettez le moule de cuisson dans I'appareil.
Vérifiez qu'il est correctement installé.

. Fermezle couvercle.

6. Branchez la fiche dans la prise secteur. Un bip
se fera entendre et le numéro et la durée de
programme 1 sont affichés a I'écran.

7. Utilisez la touche menu pour la sélection du
programme souhaité. Chaque entrée est confirmée
par un bip.

8. Sélectionnez le degré de brunissage. Lindication
sur I'écran affichera le degré choisi (Léger, Moyen ou
Foncé). Vous pouvez également choisir la fonction
,Rapid” pour écourter la durée de cuisson.
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Remarque:
Pour les programmes 6, 7 et 11, les fonctions,,Degré de
brunissage” et,,Rapid” ne sont pas disponibles.

9. Maintenant vous pouvez régler I'heure de fin
de cuisson au moyen de la minuterie. La durée
maximale de programmation de la minuterie est de
15 heures.

Remarque:
Cette fonction n'est pas disponible dans le programme
11.

DEMARRAGE DU PROGRAMME

Appuyez sur la touche Start/Stop pour démarrer le
programme.

Le programme exécutera automatiquement les
différentes opérations. Vous pouvez controler les
étapes du programme a travers le hublot de la
machine a pain. Il peut arriver, occasionnellement, que
de la condensation se forme sur le hublot. Le couvercle
peut étre ouvert pendant le pétrissage.

Remarque:
N'ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson. Le pain
peut se briser.

Conseil : Aprés 5 minutes de pétrissage, vérifiez la
consistance de la pate. Elle doit étre molle et gluante.
Si elle est trop seche, ajoutez un peu de liquide. Si elle
est trop moelleuse, ajoutez un peu de farine (1/2a 1
cuillére a café une ou plusieurs fois, selon les besoins).

ARRET DU PROGRAMME

Une fois le processus de cuisson terminé, 10 bips
sonores se feront entendre et 0:00 sera affiché. A la fin
du programme la machine passe automatiquement en
mode réchauffage pendant 60 minutes. Dans ce mode,
de I'air chaud circule a l'intérieur de I'appareil. Pour
arréter définitivement cette fonction de réchauffage,
maintenez enfoncée la touche Start/Stop jusqu‘a ce
que deux longs bips soit émis.

AVERTISSEMENT

Débranchez toujours I'appareil du secteur avant
d'ouvrir le couvercle. Lorsqu'il n'est pas utilisé, 'appareil
ne doit jamais étre branché au secteur !

SORTIR LE PAIN

Utilisez toujours des gants pour four pour sortir le
moule de cuisson. Tenez le moule incliné sur la grille
et secouez légerement jusqu’a ce que le pain sorte du
moule. Si le pain n'arrive pas a se dégager des palettes
de pétrissage, utilisez le crochet fournis pour retirer les
palettes de pétrissage du pain.

Remarque:

N'utilisez jamais d’ustensiles en métal car ils peuvent
rayer le revétement antiadhésif. Rincez le moule de
cuisson a l'eau chaude tout de suite apreés le retrait du
pain. Ceci empécherait les palettes de pétrissage de
coller dans les tiges d’entrainement.

Conseil : Si vous Otez les palettes de pétrissage juste
ala fin du pétrissage de la pate, le pain restera intact
lorsque vous le sortez du moule de cuisson.

+  Appuyez brievement sur la touche Start/Stop pour
interrompre le processus de cuisson ou débranchez
la prise secteur.

+  Ouvrez le couvercle et sortez le moule de cuisson
de I'appareil. Vous pouvez sortir la pate avec vos
mains enfarinées et retire les palettes de pétrissage.

+  Remettez la pate et refermez le couvercle.

+ Branchez la prise secteur et appuyez sur la touche
Start/Stop. Le programme de cuisson reprend.
Laissez le pain refroidir pendant 15 a 30 minutes
avant d'en manger. Avant de couper le pain,
assurez-vous que les palettes de pétrissage ont été
retirées.

Avertissement

N'essayez pas de démarrer la machine a pain avant
qu'elle ne soit refroidie ou préchauffée. Si l'écran
affiche “"HHH" une fois le programme démarré, cela
veut dire que la température a l'intérieur de l'appareil
est trop élevée. Vous devez arréter immédiatement
le programme et débrancher de la prise de courant.
Puis ouvrez le couvercle et laissez I'appareil refroidir
complétement avant de la réutiliser (a I'exception
pour les programmes Cuisson (BAKE) et Confiture
(JAM)). Si I'écran affiche “LLL" une fois le programme
démarré, cela veut dire que la température a l'intérieur
de l'appareil est trop basse. Vous devez placez la
machine a pain dans un environnement plus chaud
(a I'exception pour les programmes Cuisson (BAKE)
et Confiture (JAM)). Si I'écran affiche “EEQ” une fois

la touche Start/Stop appuyée, cela veut dire que

le capteur de température est en circuit ouvert,
adressez-vous a un spécialiste agréé pour examiner
soigneusement le capteur. Si I'écran affiche “EE1” cela
veut dire que le capteur de température est en court-
circuit.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Débranchez la machine de la prise secteur et laissez-la
refroidir avant de procéder a son nettoyage.

IMPORTANT :
Les pieces et les accessoires de I'appareil ne doivent
pas étre lavés dans un lave-vaisselle.

1. Moule de cuisson : frottez l'intérieur et I'extérieur
a l'aide d’un chiffon humide. N'utilisez pas
d'ustensile pointu ou d’agent abrasif pour nettoyer
le revétement anti-adhérant. Le moule de cuisson
doit étre complétement sec avant l'installation.

2. Lames de pétrissage : si les lames de pétrissage
sont difficiles a retirer de I'axe, remplissez le
récipient d'eau chaude et laissez tremper pendant
environ 30 minutes. Les lames peuvent étre alors
retirées facilement pour le nettoyage. Essuyez
délicatement les lames avec un chiffon humide ;
notez que le moule de cuisson et les lames de
pétrissage peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

3. Couvercle et hublot de contréle : nettoyez
l'intérieur et I'extérieur du couvercle a I'aide d'un
chiffon légérement humide.
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4. Boitier : essuyez doucement la surface extérieure
du boitier a I'aide d'un chiffon humide. N'utilisez
pas de nettoyant abrasif pour nettoyer le boitier
car cela pourrait endommager la surface vernie.
Nimmergez jamais le boitier dans de I'eau pour la
nettoyer.

5. Avant de ranger la machine a pain, assurez-vous
qu'elle ait complétement refroidi, qu'elle soit propre
et séche, et que le couvercle soit fermé.

DONNEES TECHNIQUES:
220-240V ~50Hz - 850 W

E Mise au rebut dans le respect de
I'environnement

= \/oUs pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les reglementations
locales. La mise en rebut de votre appareil électrique
usagé doit se faire dans un centre approprié de
traitement des déchets.
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TEMPS DE PROGRAMMEE
Temps de réchauffement 60 min, temps de pré-Programmeable jusqu‘a 15 heures
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Programme 1.BASIC 2. FRENCH 3. WHOLE WHEAT
Crolte Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Taille 1250q | 1000 | 750q | 12509 1000q | 750g [ 12509 | 1000g | 7509 | 1250q | 1000 | 750q | 12509 | 1000g | 750g | 1250 | 1000 | 7509
Temps de travail | 03:15 | 03:05 | 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 [ 03:25 | 03:18 [ 03:13 | 02:30 | 02:25 | 02:18 | 03:35 [ 03:25 | 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
Chauffer 20 15 15 0 0 0 15 10 10 - - 20 15 15 0 0 0
Pétrir 1 13 13 12 13 13 12 15 12 12 13 3 12 12 12 " 13 13 "
Augmenter 1 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10 30 30 30 10 10 10
Pétrir 2 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9
Augmenter 2 30 [ 30 [ 30 | 18 | 18 | 18 [ 35 | 41 | 43| 18| 18| 18|38 |38]|38[3|3|23
Augmenter 3 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35
Bake 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56
Ajouter des fruits | 02:10 | 02:05 | 0201 | 01:58 | 01:53 | 01:49 | 02:28 | 02:29 | 02:26 | 02:03 | 0T:58 | 01:53 | 02:26 | 02:21 | 02:17 | 02:08 | 02:03 | 01:59
Programme 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8. BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Crolte Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
Taille 1250 | 10009 | 7509 [1250q | 10009 [ 7509 [1250¢ | 10009 [ 750 [ 1250 | 10009 [ 750¢ [1250¢ | 10009 | 750¢
Temps de travail | 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 | 02:10 [ 1:20 | 01:18 [ 01:15 | 03:30 | 03:21 | 03:17 | 02:25 | 02:20 | 02:14
Chauffer 15 10 10 0 0 0 - 30 25 25 0 0 0
Pétrir 1 n|n|n2|n2|{n|{n 8 8 8 0010 [0 B B[R
Augmenter 1 5 [ 25 [ 25 [ 0] 10|10 - 20 [ 20 [ 20 [ 10| 10|10
Pétrir 2 BB 2] 0|0 8 7 7 7 Bl 9 9 8
Augmenter 2 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
Augmenter 3 30 30 30 30 30 30 - 30 30 30 30 30 30
Bake 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
Ajouter des fruits | 0211 | 02:07 | 02:03 | 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 01:08 [ 01:05 [ 02:23 [ 02:19 | 02:15 | 0T:58 | 01:53 | 01:49
Programmes de pate
Programme 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Programme 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
Taille 750-12509 750-12509 Crolte Light/medium/dark - Light/medium/dark
Temps de travail 01:50 00:15 Taille 12509 [ 1000g | 750¢ - -
Chauffer 10 - Temps de travail | 01:40 | 01:35 | 01:30 01:20 01:00
Pétrir 1 12 15 Pétrir 1 B 4 0
Augmenter 1 10 Bake 70| 65 [ 60 20 60
Pétrir 2 8 0 Garderau chaud | 60 | 60 | 60 60
Augmenter 2 25 0 Temps de retard |15 hour| 15 hour| 15 hour - 15 hour
Augmenter 3 45 -
Ajouter des fruits 01:15 -
Temps de retard 15 hour 15 hour

FRANCAIS



ESPANOL

INSTRUCCIONES IMPORTANTES

DE SEGURIDAD

La seguridad de los aparatos eléctricos de FIRST

Austria cumple con las directivas técnicas reconocidas

y las normativas legales de seguridad. No obstante,

usted y el resto de usuarios del aparato deben cumplir

con las siguientes instrucciones de seguridad:

+ Lea detenidamente estas instrucciones antes de
usar este aparato por primera vez y guardelas como
referencia.

« Este producto no esta disefiado para cualquier otro

uso que no sea aquellos especificados en el manual.

« Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica,
compruebe si la tensién indicada en el aparato se
corresponde con la tension de su hogar. Si no fuera
el caso, pdngase en contacto con el distribuidor y
no use el aparato.

«  Siel aparato esta conectado a tierra (clase de
proteccion 1), la toma de pared y cualquier
extension a la que esté conectado debe también
estar conectada a tierra.

+ Coloque el aparato sobre una superficie plana,
limpia y resistente al calor. La distancia desde la
pared debe de ser de al menos 5 cm. El drea por
encima del aparato debe mantenerse libre para
permitir una circulacién de aire sin obstrucciones.
Nunca coloque el aparato o el cable de
alimentacion sobre superficies calientes. Tampoco
debe colocar u operar el aparato cerca de llamas de
gas expuesto.

+ No deje que el cable cuelgue sobre el borde de
una mesa o encimera. No deje que el cable toque
superficies calientes.

+  No deje que el cable toque superficies calientes.

« No utilice el producto cerca de fuentes de gas ni de
otros objetos o materiales inflamables.

+ Para protegerle de cualquier riesgo eléctrico, no
sumerja el aparato o los cables en cualquier liquido.

« Siel aparato o el cable de alimentacién presenta
cualquier signo de danos, jno lo opere! Lleve el
producto a un centro de servicio autorizado y
cualificado para su inspeccion o reparacion.

+ Eluso de accesorios no recomendados o vendidos
por el fabricante puede provocar un incendio,
descarga eléctrica o lesiones.

« Este aparato estd disefiado Unicamente para su uso
domeéstico; no lo use comercialmente.

« No use este aparato en el exterior.

«+ Elaparato se calienta durante su funcionamiento.
Por lo tanto, tenga cuidado en no tocar ninguna de
las partes calientes.

+ No cubra el aparato mientras esté en
funcionamiento, ya que puede provocar un
incendio.

«No toque ninguna parte mévil mientras el aparato
estd en funcionamiento.

+ Desconecte siempre el aparato de la corriente
eléctrica tras su uso, antes de limpiarlo y en caso de
un funcionamiento incorrecto.
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- No tire directamente del cable de alimentacion;
en su lugar, tire del enchufe para desconectar el
aparato de la alimentacion.

« Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos
de 8 0 mas anos y personas con las capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimientos si reciben supervision
o instrucciones sobre el uso del electrodoméstico
de manera segura y entienden los peligros
asociados. Los nifios no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento del Usuario no
deben realizarlo nifos salvo que tenga més de 8
afos de edad y estén supervisados. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 aios.

+No asumimos ninguna responsabilidad por
cualquier dafo que pueda derivarse en caso de que
se emplee el aparato para una finalidad diferente a
la prevista o si se emplea de forma inapropiada.

+ iSolo el personal especialista autorizado debe
realizar las reparaciones y otros trabajos realizados
en la unidad!

Max. cantidad: 800 g de harina y 6 g de levadura!

VISTA GENERAL DEL APARATO (véase figura 1)
. Tapa del aparato

. Ventana de visionado

. 2 paletas de amasado

Molde de coccion

. Panel de control

Carcasa

. Retirador de paleta de amasado

. Vaso de medida

. Cuchara de medir

CENOUTAWN =

INTRODUCCION AL USO ADECUADO:

PROPIEDADES

Puede usar la panificadora automatica para realizar su

coccién de pan segln sus gustos.

+ Puede elegir entre 12 programas diferentes de
coccion.

+ Puede usar mezclas de coccidn listas para su uso.

+ Puede amasar pasta de fideos o pasta de rollitos o
hacer mermelada.

+ Cuando use el programa de coccién “gluten-free”
(sin gluten), puede realizar exitosas mezclas de
coccion y recetas con harina sin gluten, como
harina de maiz, harina de alforfén y harina de
patata.

PANEL DE CONTROL (véase figura 2)

A. Pantalla

1. Pantalla para la seleccién del peso (750 g, 1000 g,
12509)

2. Eltiempo de coccion restante en minutos y el
tiempo programado

3. Elgrado seleccionado de aditamento (Lower
(Inferior) = Medium (Medio) = Dark (Oscuro) =
Rapid (Rapido))

4. El ndmero de programa seleccionado

5. La secuencia de procesamiento del programa

B. MENU

Cargue el programa de coccién que desee. El nimero
del programa y el tiempo de coccién correspondiente
aparecen en la pantalla.

Importante:

Cuando se pulsa cualquier boton tactil, se debe
oir una sefal acustica, salvo que el aparato esté en
funcionamiento.

C. TAMANO DE LA REBANADA

Seleccione el peso bruto (750 g, 1,000 g, 1,250 g). Pulse
el boton hasta que el marcador aparezca bajo el peso
que desee.

Nota:

La configuracién por defecto tras la activacion del
aparato es 1,250 g. Los programas 6,7, 11y 12 no
pueden ajustar el tamano de la rebanada.

D. TEMPORIZADOR DE RETARDO
Coccién con tiempo de retardo.

E. COLOR

Seleccione el grado de aditamento (Lower (Inferior)
Medium (Medio) = Dark (Oscuro) - Rapid (Rapido)).
Pulse el botén Colour hasta que el marcador aparezca
por encima del grado de aditamento que desee. El
tiempo de coccion cambia dependiendo del nivel

de aditamento seleccionado. Para los programas de
coccion 1-4 puede activar el modo répido pulsando

el boton hasta que el tridangulo indique el programa
rapido. Los programas 6, 7, y 11 no pueden seleccionar
la configuracién de color.

F. INICIO/PARADA

Se usa para iniciar o detener el funcionamiento o para
eliminar un temporizador fijado. Para interrumpir

el funcionamiento, pulse brevemente el botén
Start/Stop hasta que se oiga una sefial acustica y la
hora parpadee en la pantalla. Se puede reiniciar la
operacion volviendo a pulsar el botén Start/Stop. Si no
pulsa manualmente el botén Start/Stop, la maquina
reiniciara el programa automaticamente después de 10
minutos. Para finalizar el funcionamiento y eliminar la
configuracion, mantenga pulsado el botén Start/Stop
durante 3 segundos hasta que oiga una larga sefal
acustica.

Nota:
No pulse el botdn Start/Stop cuando simplemente
desee comprobar el estado del pan.

FUNCION DE MEMORIA

Cuando se vuelve a conectar debido a una fallo de
alimentacion de hasta 10 minutos,, el programa
continuara desde el mismo punto. Esto no se aplica,
no obstante, cuando termine / cancele el proceso de
cocciéon manteniendo pulsado el botén Start/Stop
durante 3 segundos.

VISOR
Puede comprobar el proceso de coccion a través del
visor.

PROGRAMAS DE COCCION

Seleccione el programa que desee pulsando el boton
de mend. En la pantalla se muestra el nimero del
programa correspondiente. El tiempo de coccién
depende de las combinaciones del programa
seleccionado. Véase el capitulo “Secuencia de
programas”.

PROGRAMA DE COCCION 1: BASICO

Es para pan blanco o mezcla consistente en harina
Blanca o harina de centeno. El pan presenta una
consistencia compacta. Puede ajustar el grado de
aditamento del pan mediante el botén Colour.

PROGRAMA DE COCCION 2: FRANCES

Es para pan ligero hecho de harina fina. Normalmente
el pan es esponjoso y tiene una corteza crujiente.

No es apto para recetas de coccidén que requieran
mantequilla, margarina o leche.

PROGRAMA DE COCCION 3: TRIGO INTEGRAL

Es para pan con variedades pesadas de harina que
requieren una fase de amasado y subida mas larga (por
ejemplo, harina de trigo integral o harina de centeno).
El pan sera mas compacto y pesado.

PROGRAMA DE COCCION 4: DULCE

Es para pan con aditivos como zumos de fruta, coco
rallado, frutos secos, chocolate o aztcar anadido.
Debido a su fase de subida mas prolongada el pan sera
ligero y liviano.

PROGRAMA DE COCCION 5: SUPER RAPIDO
Amasado, subida y coccion muy rapidas. Pero el pan
cocido es el mas dspero entre todos los menus de pan.

PROGRAMA DE COCCION 6: MASA

Es para la preparacién de pasta con levadura para
bolos, pizza o trenzas. En este programa no se realiza
coccion.

PROGRAMA DE COCCION 7: MASA PARA PASTA

Es para preparar pasta de fideos. En este programa no
se realiza coccion.

PROGRAMA DE COCCION 8: LECHE AGRIA

Es para pan hecho con leche agria o yogur.
PROGRAMA 9: SIN GLUTEN

Es para pan que usa harina sin gluten y mezclas de
coccion. Las harinas sin gluten requieren més tiempo
para la absorcién de liquidos y tienen diferentes
propiedades de subida.

PROGRAMA DE COCCION 10: PASTEL

Amasado, subida y coccién, pero la subida también se
realiza con levadura y bicarbonato

PROGRAMA 11: MERMELADA

Es para realizar mermeladas.
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PROGRAMA 12: COCCION

Es para la coccion adicional de pan que es muy ligero

0 no esta suficientemente cocido. En este programa

no existe ni el amasado ni el reposo. El pan se

mantiene caliente durante casi una hora tras finalizar la
operacion de coccidn. Esto evita que el pan se quede
demasiado humedo.

«+ Para terminar prematuramente esta funcién,
mantenga pulsado el botén Start/Stop durante
tres segundos, hasta que se oiga una larga sefal
acustica. Para apagar el aparato, desconecte el
aparato de la corriente eléctrica.

En los programas 1, 2, 3,4, 5, 6,8y 9 se oyen

sefales acusticas rapidas durante la secuencia del

programa. Después de esto, afiada los ingredientes

como las frutas o frutos secos. Y aparecera la letra

“ADD” (ANADIR). La paleta de amasar no corta los

ingredientes.

Si ha fijado el temporizador de retardo, puede colocar

todos los ingredientes en el molde de coccion al

principio. En este caso, sin embargo, se debe cortar la
fruta y los frutos secos en trozos pequerios.

FUUAR EL TEMPORIZADOR

La funcion del temporizador permite una coccién

con retardo. Usando las teclas de flecha <y >, fije la
hora de finalizacién que desee para la operacién de
coccidn. Seleccione un programa. La pantalla indica el
tiempo de coccién necesario. Usando la tecla de flecha
<y > puede aumentar el tiempo de finalizacién de

la operacion de coccién en intervalos de 10 minutos.
Mantenga pulsada la tecla de la flecha para realizar
esta funcion mas rapido. La pantalla muestra la
duracién total del tiempo de coccion y el tiempo de
retardo. Si se sobrepasa mientras cambia el tiempo,
puede corregirlos usando la tecla de flecha <y >.
Confirme la configuracién del temporizador por medio
del botén Start/Stop. El punto de la pantalla parpadea
y el tiempo programado empieza a correr. Cuando se
haya completado el proceso de coccidn, se oyen diez
sefiales acusticas y la pantalla indica 0:00.

Ejemplo:

Son las 8 a.m. y le gustaria tener pan fresco en 7

horas y 15 minutos a las 3.15 p.m. Primero seleccione
el programa 1, y posteriormente pulse el boton del
temporizador hasta que aparezca 7:15 en la pantalla,
ya que la hora a la que el pan esté finalizado es de 7
horas y 15 minutos. Tenga en cuenta que la funcion
del temporizador puede no estar disponible en el
programa de mermelada.

Nota

No use la funcién del temporizador cuando esté
funcionando con ingredientes que se estropeen
rapidamente, como huevos, leche, crema o queso.
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ANTES DE LA COCCION
Para un proceso de coccién con éxito, por favor, tenga
en cuenta los siguientes factores:

INGREDIENTES

+ Extraiga el molde de coccién de la carcasa antes
de colocar los ingredientes. Si los ingredientes
alcanzan la zona de coccién, pueden provocar un
incendio provocado por su calentamiento en los
elementos de calor.

+  Coloque siempre los ingredientes en el orden
mencionado en el molde de coccion.

+ Todos los ingredientes deben estar a temperatura
ambiente para mantener el resultado 6ptimo de
subida que se deriva de la levadura.

+ Mida los ingredientes con precision. Incluso las
desviaciones mas imperceptibles de las cantidades
especificadas en la receta pueden afectar los
resultados de la coccion.

Nota

Nunca use cantidades mas grandes que las

especificadas. Puede sobresalir demasiada masa del

molde de coccién y caerse en los elementos de calor
calientes, provocando un incendio. Max. 800 g de
harinay 6 g de levadura!

PREPARACION DE LA COCCION DEL PAN
Mantenga las instrucciones de seguridad en este
manual. Coloque la panificadora sobre una superficie
firme y estable.

1. Tire hacia arriba del molde de coccién para
extraerlo del aparato.

2. Empuije las paletas de amasado sobre los ejes
propulsores del molde de coccidn. Asegurese que
estan colocados firmemente en su lugar.

3. Coloque los ingredientes de su receta en el orden
mencionado en el molde de coccién. Primero
anada los liquidos, azucar y sal, después el harina,
anadiendo la levadura como el ultimo ingrediente.

Nota: Asegurese que la levadura no entre en contacto

con la sal o liquidos.

Para obtener informacion acerca de las cantidades

maximas de harina y levadura que pueden usarse,

remitase a la receta.

4. Vuelva a colocar el molde de coccién en el aparato.
Asegurese que est4 colocado correctamente.

5. Cierre la tapa del aparato.

6. Coloque el enchufe en la toma de alimentacién.
Suena una sefal acustica y la pantalla indica el
nuimero del programa y la duracién del programa
normal 1.

7. Seleccione el programa con el botén de mend.
Cada pulsacion se confirma mediante una sefal
acustica.

8. Seleccione el color del pan. Los marcadores
de la pantalla mostraran si ha elegido suave,
medio u oscuro. Asimismo puede seleccionar la
configuracién “Rapid” (Répida) para acortar el
tiempo de coccion.

Nota
Para los programas 6, 7 y 11, no estan disponibles las
funciones “grado de aditamento”y “Répido”.

9. Ahora tiene la posibilidad de configurar la hora
de finalizacién del programa mediante la funcion
temporizador. Puede introducir un retardo maximo
de hasta 15 horas.

Nota

Esta funcidn de retardo no esta disponible para el

programa 11.

INICIAR UN PROGRAMA

Ahora inicie el programa usando el botén Start/Stop.
El programa realizara de forma automatica varias
operaciones. Puede ver la secuencia del programa
mediante el visor de la panificadora. De forma
ocasional, se puede producir condensacion en el visor
durante la coccién. La tapa del aparato puede abrirse
durante el amasado.

Nota
No abra la tapa del aparato durante la coccion. El pan
puede desmoronarse.

Consejo: Tras 5 minutos de amasado, compruebe la
consistencia de la masa. Debe ser una masa suave y
pegajosa. Si esta demasiado seca, anadala algo de
liquido. Si esta demasiado humeda, afada harina (1/2 a
1 cucharadita una o mds veces, seguin sea necesario).

FINALIZAR UN PROGRAMA

Cuando se haya completado el proceso de coccién,
se oyen diez sefales acusticas y la pantalla indica
0:00. Al final del programa, el aparato cambia
automaticamente a modo calentamiento durante
hasta 60 minutos. En este modo, el aire caliente
circula dentro del aparato. Puede terminar de forma
prematura la funcién de calentamiento manteniendo
pulsado el botén Start/Stop hasta que se oigan dos
sefales acusticas.

ADVERTENCIA

Antes de abrir la tapa de aparato, retire el enchufe de
la toma de alimentacién. Cuando no vaya a usarse,
inunca debe enchufarse el aparato!

SACAREL PAN

Cuando saque el molde de coccidn, use siempre pinzas
o guantes para horno. Sujete el molde de coccién
inclinado sobre una rejilla y agitelo ligeramente hasta
que el pan de deslice fuera del molde de coccién. Si

el pan no se desliza fuera de las paletas de amasado,
retire con cuidado las paletas de amasado usando el
retirador de paletas de amasado.

Nota

No use ninguin objeto metalico que pueda provocar
arafazos en la superficie antiadherente. Tras retirar el
pan, limpie inmediatamente el molde de coccién con
agua caliente. Esto evita que las paletas de amasado se
peguen al eje propulsor.
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Consejo: Si retira las paletas de amasado después
del ultimo amasado de la masa, el pan permanecera
intacto cuando lo retire del molde de coccion.

+  Pulse brevemente el boton Start/Stop para
interrumpir el proceso de coccién o retire el
enchufe de la toma de alimentacién.

+ Abra la tapa del aparato y extraiga el molde de
coccién. Puede extraer la masa con las manos
enharinadas y retire las paletas de amasado.

+ Vuelva a colocar la masa y cierre la tapa del aparato.

+ Vuelva a colocar el enchufe en la toma de
alimentacion y pulse el botén Start/Stop.
Continuara el programa de coccién. Deje que el pan
se enfrie durante 15-30 minutos antes de comer.
Antes de cortar el pan, asegurese que ya no haya

ninguna paleta de amasado en el molde de coccién.

Advertencia

No intente poner en funcionamiento la panificadora
antes de que bien se haya enfriado o se haya
calentado. Si la pantalla muestra “HHH" una vez que
se ha iniciado el programa, indica que la temperatura
dentro de la bandeja de pan es demasiado elevada.
Debe detener el programa y retirar el enchufe

de la toma de alimentacion inmediatamente.
Posteriormente, abra la tapa y deje que la maquina

se enfrie completamente antes de volver a usarla
(excepto en el programa de COCCION y MERMELADA).
Si la pantalla muestra “LLL" una vez que se ha iniciado
el programa, indica que la temperatura dentro de

la bandeja de pan es demasiado baja. Debe colocar

la panificadora a una temperatura mas elevada

para su uso (excepto en el programa de COCCION y
MERMELADA). Si la pantalla muestra “EE0” una vez que
se ha pulsado el boton Start/Stop, indica un circuito
abierto del sensor de temperatura; por favor, haga que
un experto autorizado compruebe detenidamente

el sensor. Si la pantalla muestra “EE1", indica un
cortocircuito del sensor de temperatura.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
Desconecte la maquina de la alimentacién y deje que
se enfrie antes de limpiarla.

IMPORTANTE
Las piezas y accesorios del aparato no deben lavarse en
un lavavajillas.

1. Bandeja del pan: Frote el interior y exterior
con un pafo himedo. No use ningtin objeto
afilado o abrasivo para proteger el revestimiento
antiadherente. La bandeja debe secarse
completamente antes de instalarla.

2. Cuchilla de amasar: Si la barra de amasado
es dificil de retirar del eje, llene el recipiente
con agua caliente y deje que empape durante
aproximadamente 30 minutos. El amasador
debe posteriormente retirarse facilmente para su
limpieza. Asimismo limpie la cuchilla con cuidado
con un pafo de algodén himedo. Por favor, tenga
en cuenta que tanto la bandeja del pan como la
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cuchilla de amasado son componentes seguros
para lavarlos en el lavavajillas.

3. Tapay visor: limpie el interior y exterior de la tapa

con un pano ligeramente himedo.

4. Carcasa: limpie suavemente la superficie exterior

de la carcasa con un pafio himedo. No use

ningun limpiador abrasivo ya que esto degradara

la superficie altamente pulida. Nunca sumerja la
carcasa en agua para su limpieza.
5. Antes de embalar la panificadora para su

almacenamiento, asegurese de que se ha enfriado

completamente, esta limpia y seca, y que la tapa
esta cerrada.

DATOS TECNICOS:
220-240V ~50Hz - 850W

E Eliminacion respetuosa con el
medioambiente:

mmmm ;Puede ayudar a proteger el medioambiente! Por
favor, recuerde respetar la normativa local: entregue

el equipo eléctrico que no funciona en un centro de
recogida de residuos apropiado.
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HORARIOS DE LOS PROGRAMAS
Tiempo de calentamiento 60 min, tiempo de pre-programable hasta 15 horas

Tamafio del pan | 1250 | 10009 | 7509 | 12509 | 1000g | 7509 (1250g [ 10009 | 7509 | 12509 | 10009 | 7509 | 12509 1000g | 7509
Horas detrabajo | 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 | 02:10 | 1:20 | 01:18 | 01:15 | 03:30 | 03:21 | 03:17 | 02:25 | 02:20 | 02:14

Calentarse 5] 10 [ 10 0 0 0 - - - 30| 25| 2% 0 0 0
Amasar 1 ||| n2|{n 8 8 8 0010 [0 B3] B3|
Subir 1 35 [ 5 [ 25 0] 0|10 - - - 20 [ 20 [ 20 |10 ] 1010
Amasar 2 Bl 3200 s 7 7 7 15|15 | s 9 9 8
Subir2 35| 035 [ 35 | 18| 18| 18 0 0 0 45 | 45 | a5 | 18 | 18 | 18
Subir3 30 | 3 [ 30 | 3 | 30 | 30 - - - 30 [ 30 [ 30 [ 30 | 30 | 3
Coccion 60 | 56 | 52 | 60 | 56 | 52| 45 | 4 | 4 | 60 [ 56 [ 52| 6 | 60 | %

Agregar frutas | 0211 | 02:07 | 02:03 [ 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 01:08 | 01:05 | 02:23 | 02:19 [ 02:15 [ 01:58 [ 01:53 | 01:49

Programas de masa
Programa 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Programa 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
Tamaiio del pan | 750-1250¢g 750-12509 (orteza Light/medium/dark - Light/medium/dark
Horas de trabajo 01:50 00:15 Tamaio del pan | 12509 | 10009 | 7509 -
(alentarse 10 - Horas de trabajo | 01:40 | 01:35 [ 01:30 01:20 01:00
Amasar 1 12 15 Amasar 1 15 15 15 45 0
Subir 1 10 - Coccion 70| 65 [ 60 20 60
Amasar 2 8 0 Mantenerel calor | 60 | 60 | 60 - 60
Subir 2 25 0 Tiempo de retardo | 15 hour | 15 hour | 15 hour - 15 hour
Subir3 45 -
Agregar frutas 01:15 -
Tiempo deretardo| 15 hour 15 hour
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Programa 1.BASIC 2. FRENCH 3. WHOLE WHEAT
Corteza Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Tamario del pan | 1250g [ 1000 | 750g [ 12509 | 1000 | 750 [ 1250 1000g | 750q | 1250 | 1000g | 7509 | 12509 | 1000 | 750g | 12509 | 1000g | 750
Horas de trabajo | 03:15 | 03:05 [ 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 | 03:13 [ 02:30 | 02:25 | 02:18 | 03:35 | 03:25 | 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
(alentarse 20 15 15 0 0 0 15 10 10 - - - 20 15 15 0 0 0
Amasar 1 13 13 12 13 13 12 15 12 12 13 3 12 12 12 " 13 13 "
Subir 1 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10 30 30 30 10 10 10
Amasar 2 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9
Subir 2 30 [ 30 [ 30 | 18 | 18 | 18 [ 35 | 41 | 43| 18| 18| 18|38 |38]|38[3|3|23
Subir3 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35
Coccion 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56
Agregar frutas | 02:10 | 02:05 | 02:01 | 01:58 | 01:53 | 01:49 | 02:28 | 02:29 | 02:26 | 02:03 | 0T:58 | 01:53 | 02:26 | 02:21 | 02:17 | 02:08 | 02:03 | 01:59
Programa 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8. BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
(orteza Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark

ESPANOL
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IMPORTANTI ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA
La sicurezza degli apparecchi elettrici di FIRST Austria
& conforme alle direttive tecniche riconosciute e alle
normative legali per la sicurezza. Ciononostante, si
consiglia agli utenti dell'apparecchio di osservare le
seguenti istruzioni di sicurezza:

Leggere queste istruzioni con attenzione prima di
usare |'apparecchio per la prima volta e conservarle
per futura consultazione.

Il prodotto non é stato progettato per scopi diversi
da quelli specificati nel manuale.

Prima di collegare l'apparecchio alla fonte di
alimentazione, accertarsi che la tensione riportata
sull'apparecchio corrisponda alla tensione della rete
elettrica domestica. Se cosi non fosse, non utilizzare
I'apparecchio e contattare il proprio rivenditore.

Se I'apparecchio viene messo a terra (classe di
protezione |), la presa a parete e qualsiasi prolunga
a cui é collegato dovranno essere ugualmente
messi a terra.

Posizionare l'apparecchio su una superficie chiara,
piana e resistente al calore. Lasciare uno spazio

di almeno cinque metri dalla parete. Lasciare

libera la zona sopra I'apparecchio per consentire

la libera circolazione dell'aria. Non posizionare

mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione su
superfici calde. Né I'apparecchio deve essere posto
o utilizzato in prossimita di fiamme di gas esposte.
Il cavo non deve penzolare dal bordo del tavolo o
da uno spigolo. Non lasciare che il cavo non tocchi
superfici calde.

Non lasciare che il cavo non tocchi superfici calde.
Evitare di utilizzare il prodotto in prossimita di fonti
di gas o di altri materiali o oggetti infiammabili.

Per evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere I'apparecchio o il cavo di alimentazione
in nessun liquido.

Se I'apparecchio o il cavo di alimentazione
mostrano segni di danni, non utilizzarli. Rivolgersi a
un centro di assistenza autorizzato e qualificato per
un controllo o una riparazione.

Lutilizzo di accessori non raccomandati o venduti
dal produttore potrebbe causare incendi, scosse
elettriche o lesioni.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente
all'uso domestico e non deve essere utilizzato a fini
commerciali.

Non utilizzare I'apparecchio in ambienti esterni.
L'apparecchio diventa caldo durante il
funzionamento. Pertanto, far attenzione a non
toccare parti calde.

Non coprire I'apparecchio durante il funzionamento
per evitare eventuali pericoli di incendio.

Non toccare le parti in movimento mentre
I'apparecchio & in funzione.

Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete

elettrica dopo I'uso, prima della pulizia e in caso di
malfunzionamento.
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Non tirare direttamente il cavo di alimentazione;
piuttosto tirare la spina per scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini

a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o con
una scarsa esperienza e/o conoscenza sull'uso
dell'apparecchio, solo se sono supervisionati o
istruiti circa I'uso sicuro dello stesso e se sono
consapevoli dei rischi che ne derivano. Ai bambini
non & permesso giocare con I'apparecchio. Pulizia
e manutenzione non devono essere effettuate da
bambini a meno che non abbiamo piti di 8 anni e
siano supervisionati. Tenere I'apparecchio e il cavo
fuori dalla portata dei bambini al di sotto degli 8
anni.

Non siamo responsabili per eventuali danni che
potrebbero verificarsi se I'apparecchio viene
utilizzato per scopi diversi da quelli previsti o se
viene utilizzato in modo inappropriato.
Riparazioni e altri lavori sulla macchina devono
essere effettuati solo da personale autorizzato.

Max. quantita: 800 g farina e 6 g lievito!

PANORAMICA DISPOSITIVO (vedere fig. 1)

CENOUTAWN =

. Coperchio dell‘apparecchio
. Finestra di ispezione
. 2 palette impastatrici

Stampo di cottura

. Pannello di controllo

. Alloggiamento

. Attrezzo per la rimozione della paletta impastatrice
. Tazza graduata

. Cucchiaio graduato

INTRODUZIONE ALL'USO CONFORME
PROPRIETA

La macchina per il pane automatica puo essere
utilizzata per preparare il pane in base al proprio gusto.

Sono disponibili 12 programmi di preparazione del
pane differenti.

Si possono utilizzare miscele per la cottura gia pronte.
Si puo preparare I'impasto per la pasta all'uovo o
per il rotolo e si pu6 cuocere la marmellata.

Con il programma di cottura “senza glutine” si

puo preparare dell'ottimo pane senza glutine
utilizzando miscele e ricette con farina senza
glutine, come la farina di mais, la farina di grano
saraceno e la fecola di patate.

PANNELLO DI CONTROLLO (vederefig. 2)

A.
1.
2.

3.

Display

Display per la selezione del peso (750 g, 1000 g,
12509)

Tempo di cottura rimanente in minuti e il tempo
programmato

Il grado scelto di doratura (Minore = Media -+
Scura = Rapida)

4. 1l numero del programma scelto

5. Lasequenza di elaborazione del programma

B. MENU

Caricare il programma di cottura desiderato. Il numero
del programma e il tempo di cottura corrispondente
appaiono sul display.

Importante: quando si premono i pulsanti viene
emesso un segnale acustico, a meno che I'apparecchio
&in funzione.

C. DIMENSIONE PAGNOTTA

Selezionare il peso lordo (750 g, 1000 g, 1250 g).
Premere il pulsante tante volte quante necessarie per
vedere apparire il simbolo sotto il peso desiderato.

Nota: I'impostazione predefinita all‘attivazione
dell’apparecchio & 1250 g. | programmi 6, 7,11 e 12
non consentono di regolare il peso della pagnotta.

D. TIMER RITARDATO
Cottura differita.

E. COLORE

Selezionare il colore della doratura (Minore = Media

- Scura = Rapida). Premere il pulsante del Colore
tante volte quante necessarie per vedere apparire il
simbolo sopra il grado di doratura desiderato. Il tempo
di cottura varia a seconda del livello di doratura scelto.
Nei programmi di cottura 1-4 si puo attivare la modalita
rapida premendo il pulsante finché un triangolo non
indica il programma rapido. | programmi 6,7 e 11 non
permettono di impostare il colore della doratura.

F. AVVIO/INTERRUZIONE

Per avviare e arrestare il funzionamento o per annullare
un timer impostato. Per interrompere il funzionamento,
premere brevemente il pulsante Avvio/Interruzione,
finché non viene emesso un segnale acustico e il
tempo lampeggiasul display. Premendo di nuovo

il pulsante Avvio/Interruzione si puo riprendere

il funzionamento. Se non si preme il pulsante
Awvio/Interruzione a mano, la macchina riprende
I'elaborazione del programma automaticamente dopo
10 minuti. Per ultimare l'operazione ed eliminare

le impostazioni, tenere premuto il pulsante Avvio/
Interruzione per 3 secondi finché non si sentono dei
segnali acustici prolungati.

Nota:
Non premere il pulsante Avvio/Interruzione, se si deve
soltanto controllare lo stato del pane.

FUNZIONE MEMORIA

Quando riattivato dopo un‘interruzione della corrente
di circa 10 minuti, il programma continuera dallo stesso
punto in cui é stato interrotto. Cid non accade se si
annulla/termina il processo di cottura premendo il
pulsante Avvio/Interruzione per 3 secondi.

FINESTRA
Attraverso la finestra di ispezione si pud controllare il
processo di cottura.

PROGRAMMI DI COTTURA

Si puo selezionare il programma desiderato
premendo il pulsante menu. Il numero di programma
corrispondente appare sul display. Il tempo di cottura
dipende dalle combinazioni di programma scelte.
Vedere capitolo “Sequenza di programma”.

PROGRAMMA DI COTTURA 1: BASE

Per pane bianco e misto composto principalmente da
farina di frumento o farina di segale. La consistenza del
pane & compatta. Si puo regolare il grado di doratura
del pane tramite il pulsante Colore.

PROGRAMMA DI COTTURA 2: PANE FRANCESE

Per pane leggero composto da fior di farina. Di solito
questo pane é soffice con la crosta croccante. Non & un
programma idoneo per ricette che richiedono burro,
margarina o latte.

PROGRAMMA DI COTTURA 3:

FARINA DI GRANO INTEGRALE

Per pane con varieta dura di farina che richiede una
fase piu lunga di impasto e lievitazione (per esempio
farina di grano integrale e farina di segale). Il pane sara
pit compatto e pesante.

PROGRAMMA DI COTTURA 4: DOLCE

Per pane con aggiunta di succhi di frutta, farina di
cocco, uvetta, frutta secca, cioccolato o zucchero
aggiunto. In seguito alla fase pit lunga di lievitazione il
pane sara leggero e soffice.

PROGRAMMA DI COTTURA 5: SUPER RAPIDO
Impasto, lievitazione e cottura con modalita molto
rapida. Il pane preparato pero é tra i piu grossolani tra i
vari tipi presenti.

PROGRAMMA DI COTTURA 6:

IMPASTO PER LA PIZZA

Per preparare I'impasto per brioche, pizza o trecce.
Questo programma non prevede la cottura.

PROGRAMMA DI COTTURA 7: PASTA ALL'UVO
Per preparare I'impasto per le tagliatelle. Questo
programma non prevede la cottura.

PROGRAMMA DI COTTURA 8: LATTICELLO
Per pane preparato con latticello o yogurt.

PROGRAMMA 9: SENZA GLUTINE

Per pane ottenuto con farine senza glutine e con
miscele gia pronte. La farina senza glutine richiede piu
tempo per assorbire i liquidi e ha delle proprieta di
lievitazione differenti.

PROGRAMMA DI COTTURA 10: DOLCI

Impasto, lievitazione e cottura ma lievitazione con
bicarbonato di sodio o lievito per dolci

PROGRAMMA 11: MARMELLATA

Per cuocere le marmellate.

PROGRAMMA 12: COTTURA

Per la cottura aggiuntiva di pane troppo leggero o
non sufficientemente cotto. Questo programma non
prevede I'impasto o il riposo. Il pane viene mantenuto
caldo per circa un‘ora alla fine dell‘operazione di
cottura. In tal modo il pane non sinumidisce.
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« Perinterrompere anticipatamente questa funzione
tenere premuto il pulsante Avvio/Interruzione
per tre secondi, finché non si sentono dei segnali
acustici prolungati.
Per spegnere |'apparecchio, scollegarlo
dall'alimentazione.
Nei programmi 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 e 9 vengono emessi
dei segnali acustici rapidi durante la sequenza del
programma. Subito dopo aggiungere gli ingredienti
come la frutta o le noci. Viene visualizzato il messaggio
“AGGIUNGI". In questo modo si evita che gli ingredienti
vengano rovinati dalla lavorazione con la paletta
impastatrice.
Se e stato impostato il timer ritardato, tutti gli
ingredienti possono essere inseriti nello stampo
all'inizio. In tal caso, frutta e noci devono essere tagliati
a pezzetti piu piccoli.

IMPOSTAZIONE DEL TIMER

La funzione del timer serve per impostare la cottura
differita. Usare i tasti freccia < e >, ed impostare

l'orario in cui deve essere ultimata l'operazione di
cottura. Selezionare un programma. Il display indica

il tempo di cottura richiesto. Usare il tasto freccia <

e > per cambiare l‘orario in cui deve essere ultimata
l'operazione di cottura con incrementi di 10 minuti per
passare a un orario successivo. Tenere premuto il tasto
freccia per eseguire I'impostazione piu rapidamente. |
display mostra la durata totale del tempo di cottura e

il tempo ritardato. Se durante l'impostazione si supera
l'orario desiderato si pud correggere usando il tasto
freccia < e >. Confermare I'impostazione del timer
premendo il pulsante Avvio/Interruzione. | due punti
sul display lampeggiano e il tempo programmato inizia
a trascorrere. Quando la procedura di cottura é stata
completata, vengono emessi dieci segnali acustici e il
display indica 0:00.

Esempio:

Sono le 8 am e si desidera il pane frescoin 7 ore e 15
minuti, ossia alle 3.15 p.m. selezionare innanzitutto

il programma 1, quindi premere il pulsante del timer
finché non appare 7:15 sul display, in quanto il tempo
entro cui deve essere ultimata la preparazione del pane
sono 7 ore e 15 minuti. Si noti che la funzione del Timer
non é disponibile nel programma per la marmellata.

Nota: Non utilizzare la funzione del timer se si lavorano
ingredienti che si guastano rapidamente come le uova,
il latte, la crema o il formaggio.

PRIMA DELLA COTTURA
Per ottenere una cottura ottimale, considerare i
seguenti fattori:

INGREDIENTI

« Estrarre lo stampo dall‘alloggiamento, prima di
inserire gli ingredienti.
Se gliingredienti entrano in contatto con l'area di
cottura, potrebbe innescarsi un incendio in seguito
al surriscaldamento degli stessi sugli elementi
riscaldanti.

+ Introdurre gli ingredienti nello stampo secondo
l'ordine indicato.

« Tutti gli ingredienti devono essere a temperatura
ambiente per favorire il risultato ottimale della
lievitazione.

+ Pesare gli ingredienti con precisione. Anche degli
scostamenti minimi dalle quantita specificate nella
ricetta possono influire sui risultati di cottura.

Nota: Non usare mai quantita maggiori di quelle

specificate. Un impasto troppo grande puo lievitare

oltre lo stampo e cadere sugli elementi riscaldanti,
innescando un incendio. Max. 800 g farina e 6 g lievito!

COTTURA DEL PANE

PREPARAZIONE

Attenersi alle istruzioni di sicurezza nel manuale.

Sistemare la macchina per il pane su una base in piano

e solida.

1. Tirare lo stampo verso l'alto per estrarlo
dall'apparecchio.

2. Premere le palette impastatrici sullalbero di
azionamento nell'impasto. Controllare che siano
inserite saldamente.

3. Introdurre gli ingredienti nello stampo secondo
l'ordine indicato. Aggiungere prima i liquidi, lo
zucchero e il sale, quindi la farina aggiungendo il
lievito come ultimo ingrediente.

Nota: Evitare che il lievito entri in contatto con il sale o

con i liquidi.

Le quantita massime di farina e lievito che si possono

usare sono stabilite in base alla ricetta.

4. Sistemare lo stampo nell‘apparecchio. Controllare

che sia posizionato in modo appropriato.

. Chiudere il coperchio dell'apparecchio.

6. Inserire la spina nella presa. Viene emesso un
segnale acustico e il display indica il numero di
programma e la durata del programma normale 1.

7. Selezionare il programma con il pulsante menu.
Ciascuna variazione & confermata da un segnale
acustico.

8. Selezionare il colore della doratura del pane. Il
simbolo sul display mostra se ¢ stata scelta doratura
leggera, media o scura. Si puo anche scegliere
I'impostazione “Rapida” per abbreviare il tempo di
cottura.

Nota: Per i programmi 6, 7, 11, le funzioni“grado di

doratura” e “Rapido” non sono disponibili.
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9. A questo punto é possibile impostare I'orario in cui
dovra concludersi il programma tramite la funzione
del timer. Si pud impostare una cottura differita di
15 ore massimo.

Nota: Questa funzione ritardata non é disponibile con

il programma 11.

AVVIO DI UN PROGRAMMA

A questo punto avviare il programma usando il
pulsante Avvio/Interruzione.

Il programma eseguira automaticamente varie
operazioni. Controllare la sequenza del programma dal
vetro spia della macchina per il pane. A volte durante
la cottura si puo formare della condensa sul vetro.
Durante lo svolgimento dell'impasto si puo aprire il
coperchio.

Nota: Non aprire il coperchio durante la cottura. Il pane
potrebbe decrescere.

Suggerimento: dopo 5 minuti di svolgimento
dell'impasto, controllarne la consistenza. Dovrebbe
essere una palla soffice e appiccicosa. Se & troppo
asciutta aggiungere del liquido. Se & troppo umida,
aggiungere farina (1/2 o 1 cucchiaino una o piu volte,
secondo necessita).

CONCLUSIONE DI UN PROGRAMMA

Quando la procedura di cottura € stata completata,
vengono emessi dieci segnali acustici e il display

indica 0:00. Alla fine del programma |'apparecchio

passa automaticamente alla modalita per mantenere il
calore per 60 minuti. Con questa modalita, all'interno
dell'apparecchio circola aria calda. Si puo interrompere
anticipatamente la funzione tenendo premuto il
pulsante Avvio/Interruzione finché non sono emessi due
segnali acustici

ATTENZIONE

Prima di aprire il coperchio, estrarre la spina dalla presa
al muro. Se non ¢ in uso l'apparecchio non deve essere
mai collegato alla presa.

ESTRARRE IL PANE

Quando si estrae lo stampo, usare sempre le presine
o i guanti da forno. Tenere lo stampo rovesciato su
una griglia e scuotere delicatamente finché il pane
non scivola via dallo stampo. Se lo stampo non si
separa dalle palette impastatrici, asportarle con cura
utilizzando l'attrezzo per la rimozione delle stesse.

Nota: Non usare oggetti di metallo che possono
graffiare il rivestimento antiaderente. Dopo aver tolto
il pane sciacquare immediatamente lo stampo con
acqua tiepida. In tal modo le palette impastatrici non
aderiscono all'albero di azionamento.

Suggerimento: Se si rimuovono le palette impastatrici
al termine della preparazione di ogni impasto, il pane
restera intatto quando lo si estrae dallo stampo.

+ Premere brevemente il pulsante Avvio/Interruzione
per interrompere il processo di cottura o estrarre la
spina dalla presa a muro.

« Aprire il coperchio dell'apparecchio ed estrarre
lo stampo. Limpasto puo essere prelevato con le
mani infarinate e si possono togliere le palette
impastatrici.

« Riposizionare I'impasto e chiudere I'apparecchio.
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+ Ricollegare la spina nella presa a muro e premere
il pulsante Avvio/Interruzione. Il programma di
cottura riprende. Lasciar raffreddare il pane 15-30
minuti prima di mangiarlo. Prima di tagliare il pane
controllare che non siano rimaste al suo interno le
palette impastatrici.
Attenzione
Non utilizzare la macchina per il pane se non si &
raffreddata o scaldata. Se sul display appare “HHH"
dopo aver avviato il programma, la temperatura
nello stampo per il pane é troppo elevata. Arrestare il
programma e scollegare immediatamente dalla presa
a muro. Quindi aprire il coperchio, far raffreddare
completamente la macchina prima di usarla di nuovo
(tranne il programma COTTURA e MARMELLATA). Se sul
display appare “LLL" dopo aver avviato il programma,
vuol dire che la temperatura nello stampo per il pane &
troppo bassa.
Sistemare la macchina per il pane in un ambiente
piu caldo (tranne il programma COTTURA e
MARMELLATA). Se sul display appare “EEQ” dopo aver
premuto il pulsante Avvio/Interruzione vuol dire che
il circuito del sensore di temperatura € interrotto, far
controllare il sensore da un esperto autorizzato. Se sul
display appare “EE1", vuol dire che si & verificato un
cortocircuito del sensore di temperatura.

PULIZIA E MANUTENZIONE
Scollegare la macchina dall'alimentazione e farla
raffreddare prima di pulirla.

IMPORTANTE

| pezzi e gli accessori dell'apparecchio non devono

essere lavati in lavastoviglie.

1. Stampo per il pane: Pulire internamente ed
esternamente con un panno umido. Non usare
strumenti appuntiti o abrasivi per preservare intatto
il rivestimento antiaderente. Prima di montare
lo stampo questo deve essere completamente
asciutto.

2. Palaimpastatrice: Se é difficile smontare la barra
impastatrice dall‘asse, riempire il contenitore con
acqua calda e lasciar agire per ca. 30 minuti. A
questo punto & possibile rimuovere facilmente la
pala impastatrice per pulirla.

Anche la pala deve essere pulita con un panno in
cotone inumidito. Si noti che sia lo stampo per il
pane che la pala impastatrice possono essere lavati
in lavastoviglie.

3. Coperchio e vetro: pulire il coperchio internamente
ed esternamente con un panno lievemente umido.

4. Alloggiamento: pulire delicatamente la superficie
esterna dell'alloggiamento con un panno bagnato.
Non usare detergenti abrasivi per la pulizia
altrimenti si rovina la lucentezza della superficie.
Non immergere l'alloggiamento in acqua per
pulirlo.

5. Prima di riporre la macchina per il pane controllare
che si sia raffreddata, che sia pulita e asciutta e che
il coperchio sia chiuso.

ITALIANO



ITALIANO

DATI TECNICI:
220-240V ~ 50 Hz - 850 W
ORARI DEI PROGRAMMI
Tempo di riscaldamento 60 min, tempo di pre-programmabile fino a 15 ore
Programma 1. BASIC 2.FRENCH 3.WHOLE WHEAT
Crosta Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Dimensioni 1250¢ | 10009 | 7509 [1250¢ | 10009 [ 750q [1250¢ | 10009 [ 750q [ 1250 | 10009 | 750q [ 1250 | 10009 | 750q | 1250 | 10009 | 750¢
Orariodilavoro [ 03:15 | 03:05 | 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 [ 03:13 | 02:30 | 02:25 | 02:18 | 03:35 | 03:25 | 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
Riscaldare 20 15 15 0 0 0 15 10 10 - 20 15 15 0 0 0
Impastare 1 Bl BB |32 22833212 n2[n]3[1B3]mn0
Salire 1 25 [ 25 [ 25 [ 10| 10 | 10 [ 2 |2 |2 ][0 |10 |3]3]3/f71w/f710/[H10
Impastare 2 PR I VI I ] 9 9 8 B3 9 9 8 Bl 9 9 9
Salire 2 30 30 30 18 18 18 35 4 3 18 18 18 38 38 38 23 23 3
Salire 3 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35
Infornare 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56
+ frutta 02:10 | 02:05 | 02:01 [ 01:58 | 01:53 [ 01:49 | 02:28 | 02:29 | 02:26 | 02:03 | 01:58 | 01:53 [ 02:26 | 02:21 | 0217 | 02:08 | 02:03 | 01:59
Programma 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8.BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Crosta Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
Dimensioni 12509 | 10009 | 7509 | 12509 | 10009 | 7509 | 1250¢ | 10009 | 7509 | 12509 | 1000q | 7509 | 1250q [ 10009 | 750¢
Orariodilavoro | 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 | 02:10 | 1:20 [ 01:18 | 01:15 | 03:30 | 03:21 | 03:17 | 02:25 | 02:20 | 02:14
Riscaldare 1B 10 |10 0 0 0 - 0 [ 5 |28 0 0 0
Impastare 1 12 12 12 12 12 1 8 8 8 10 10 10 13 13 12
Salire 1 25 25 25 10 10 10 = 2 20 2 10 10 10
Impastare 2 3 13 1 10 10 8 7 7 7 15 15 15 9 9 8
Salire 2 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
Salire 3 30 30 30 30 30 30 - 30 30 30 30 30 30
Infornare 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
+ frutta 0211 | 02:07 | 02:03 | 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 01:08 | 01:05 | 02:23 | 02:19 | 02:15 | 01:58 | 01:53 | 01:49
Programmi di pasta
Programma 6.DOUGH 7.PASTA DOUGH Programma 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
Dimensioni 75012509 750-12509 Crosta Light/medium/dark - Light/medium/dark
Orario di lavoro 01:50 00:15 Dimensioni 12509 | 10009 | 750¢ - -
Riscaldare 10 Orario di lavoro 01:40 | 0135 | 01:30 01:20 01:00
Impastare 1 12 15 Impastare 1 B s s 45 0
Salire 1 10 - Infornare 70 65 60 2 60
Impastare 2 8 0 Tenere in caldo 60 60 60 - 60
Salire 2 25 0 Tempo diritardo |15 hour | 15 hour| 15 hour - 15 hour
Salire 3 4 -
+ frutta 01:15 -
Tempo diritardo 15 hour 15 hour

E Smaltimento a norma:
Contribuiamo a proteggere 'ambiente! Ricordare di rispettare le normative locali: consegnare il dispositivo

mmmm elettrico non funzionante a un centro di smaltimento appropriato.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

De veiligheid van elektrische apparaten van FIRST
Austria voldoet aan de erkende technische richtlijnen
en wettelijke voorschriften voor veiligheid. Niettemin
moeten u en de andere gebruikers van het apparaat de
volgende veiligheidsinstructies in acht nemen:

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u het apparaat voor de eerste keer
gebruikt en bewaar deze om hem later te kunnen
raadplegen.

Dit product is niet ontworpen voor andere
toepassingen dan die welke in deze handleiding
zijn aangegeven.

Controleer, alvorens het apparaat op de
stroomvoorziening aan te sluiten, of de op het
apparaat aangegeven spanning overeenkomt met
de netspanning in uw huis. Als dit niet het geval is,
neem dan contact op met uw dealer en gebruik het
apparaat niet.

Indien het apparaat geaard is

(beschermingsklasse 1), moeten het stopcontact en
de eventuele verlengkabels waarop het apparaat is
aangesloten, eveneens geaard zijn.

Plaats het apparaat op een schoon, vlak en
hittebestendig oppervlak. De afstand tot de

muur moet minimaal 5 cm bedragen. De ruimte
boven het apparaat moet vrij worden gehouden
om de luchtcirculatie niet te belemmeren. Plaats
het apparaat of het netsnoer nooit op hete
oppervlakken. Het apparaat mag ook niet in de
buurt van open gasvlammen worden geplaatst of
gebruikt.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel
of aanrecht hangen. Laat het netsnoer niet in
aanraking komen met een heet oppervlak.

Laat het netsnoer niet in aanraking komen met een
heet oppervlak.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van
gasbronnen of andere ontvlambare materialen of
voorwerpen.

Ter bescherming tegen elektrische gevaren mag

dit apparaat of het netsnoer niet in een vloeistof
worden ondergedompeld.

+ Umag het apparaat niet gebruiken als het apparaat

of het netsnoer tekenen van beschadiging
vertoont! Breng het apparaat naar een erkend en
gekwalificeerd servicecentrum voor inspectie of
reparatie.

« Het gebruik van hulpstukken die niet door de
fabrikant worden aanbevolen of verkocht, kan
brand, elektrische schokken of letsel veroorzaken.

« Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, gebruik het niet voor commerciéle
doeleinden.

+  Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

+ Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Raak
daarom de hete onderdelen niet aan.

+  Dek het apparaat tijdens gebruik niet af, dit kan
brand veroorzaken.

+ Raak geen bewegende onderdelen aan als het
apparaat in werking is.
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Na gebruik, voor het reinigen en in geval van
storingen altijd het apparaat loskoppelen van de
stroomvoorziening.

Trek niet aan het netsnoer, maar trek aan de
stekker om het apparaat los te koppelen van de
stroomvoorziening.

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of met gebrek aan ervaring en kennis, indien

zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat
en de gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud door de gebruiker mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder zijn dan 8
jaar en onder toezicht staan. Houd het apparaat en
het netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

We zijn niet aansprakelijk voor schade die ontstaat
wanneer het apparaat voor andere doeleinden
wordt gebruikt dan waarvoor het bestemd is

of wanneer het op ondeugdelijke wijze wordt
gebruikt.

Reparaties en andere werkzaamheden aan het
apparaat mogen alleen worden uitgevoerd door
erkende specialisten!

Max. hoeveelheid: 800 g bloem en 6 g gist!

OVERZICHT (zie afb. 1)

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

Deksel van het apparaat
Kijkvenster

2 kneedhaken

Bakvorm
Bedieningspaneel
Behuizing

Verwijderaar kneedhaak
Maatbeker

Maatlepel

JUIST GEBRUIK

EIGENSCHAPPEN

U kunt de automatische broodbakmachine gebruiken

om naar eigen smaak te bakken.

+  Kies uit 12 verschillende bakprogramma's.

+  Ukunt gebruiksklare bakmengsels gebruiken.

+ Ukunt noedeldeeg kneden of deeg rollen en jam
maken.

+ Met het“glutenvrije” bakprogramma kunt u
met succes glutenvrije bakmengsels maken.
Hiermee wordt voorkomen dat de recepten met
glutenvrij bloem, zoals maismeel, boekweitmeel en
aardappelmeel te vochtig worden.

BEDIENINGSPANEEL (zie afb. 2)

A. Display

1. Display voor het selecteren van het gewicht (750 g,
10009, 12509)

2. De resterende baktijd in minuten en de
geprogrammeerde tijd

NEDERLANDS
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3. Geselecteerde bruiningsgraad (Laag = Gemiddeld
= Donker = Snel)

4. Geselecteerd programmanummer

5. Programmaverloop

B. MENU

Laad het gewenste bakprogramma. Het
programmanummer en de bijbehorende baktijd
verschijnen op het display.

Belangrijk:

Tijdens het indrukken van de aanraaktoetsen is een
akoestisch signaal hoorbaar, tenzij het apparaat in
werking is.

C.BROODGROOTTE

Selecteer het brutogewicht (750 g, 1000 g, 1250 g).
Druk herhaaldelijk op de toets totdat de markering
onder het gewenste gewicht verschijnt.
Opmerking:

De standaardinstelling bij activering van het apparaat
is 1250 g. Programma's 6, 7, 11 en 12 kunnen de
broodgrootte niet aanpassen.

D. VERTRAGINGSTIMER
Tijdvertraagd bakken.

E. KLEUR

Selecteer de bruiningsgraad (Laag = Gemiddeld -
Donker = Snel). Druk herhaaldelijk op de Kleur-

toets totdat er een markering verschijnt boven de
gewenste bruiningsgraad. De baktijd verandert
afhankelijk van de geselecteerde bruiningsgraad. Voor
bakprogramma's 1-4 kunt u de snelle modus activeren
door op de toets te drukken totdat het driehoekje het
snelle programma aangeeft. Programma's 6, 7 en 11
kunnen de kleurinstelling niet selecteren.

F. START/STOP

Voor het starten en stoppen van de werking of voor
het verwijderen van een ingestelde timer. Druk om de
werking te onderbreken kort op de Start/Stop-toets,
totdat er een akoestisch signaal klinkt en de tijd op
het display knippert. Door nogmaals op de Start/
Stop-toets te drukken, wordt de werking hervat. Als u
niet op de Start/Stop-toets drukt, zal het apparaat het
programma na 10 minuten automatisch hervatten.
Voor het beéindigen van de bewerking en het wissen
van de instellingen houdt u de Start/Stop-toets
gedurende 3 seconden ingedrukt totdat u een lang
akoestisch signaal hoort.

Opmerking:

Druk niet op de Start/Stop-toets als u alleen de staat
van uw brood wilt controleren.

GEHEUGENFUNCTIE

Bij het weer inschakelen na een stroomstoring van
maximaal 10 minuten gaat het programma vanaf
hetzelfde punt verder. Dit is niet van toepassing als u
het bakproces annuleert/beéindigt door de Start/Stop-
toets 3 seconden ingedrukt te houden.

VENSTER

U kunt het bakproces via het venster controleren.

BAKPROGRAMMA'S

U selecteert het gewenste programma door op

de Menu-toets te drukken. Het bijbehorende
programmanummer wordt op het display
weergegeven. De baktijd is afhankelijk van de
geselecteerde programmacombinaties. Zie hoofdstuk
“Verloop”.

BAKPROGRAMMA 1: ALGEMEEN

Voor witte en gemengde broden die voornamelijk
bestaan uit tarwebloem of roggemeel. Dit brood heeft
een compacte samenstelling. U kunt de bruiningsgraad
van het brood aanpassen met de toets Kleur.

BAKPROGRAMMA 2: FRANS

Voor lichte broden gemaakt van fijne bloem. Dit brood
is gewoonlijk luchtig met een knapperige korst. Dit is
niet geschikt voor broodbakrecepten waarbij boter,
margarine of melk nodig is.

BAKPROGRAMMA 3: VOLKOREN

Voor broden met zware soorten bloem die een langere
fase van kneden en rijzen vereisen (zoals volkorenmeel
en roggemeel). Dit brood zal compacter en zwaarder
zijn.

BAKPROGRAMMA 4: ZOET

Voor brood met toevoegingen zoals vruchtensappen,
geraspte kokosnoot, rozijnen, gedroogd fruit,
chocolade of extra suiker. Door de langere rijsfase zal
het brood licht en luchtig zijn.

BAKPROGRAMMA 5: SUPERSNEL

Op een snelle manier kneden, rijzen en bakken. Het
gebakken brood is echter het meest grove van alle
broodmenu's.

BAKPROGRAMMA 6: DEEG

Voor het bereiden van gistdeeg voor broodjes, pizza of
vlechten. er wordt in dit programma niet gebakken.
BAKPROGRAMMA 7: PASTADEEG

Voor het bereiden van noedeldeeg. er wordt in dit
programma niet gebakken.

BAKPROGRAMMA 8: KARNEMELKBROOD

Voor brood gemaakt met karnemelk of yoghurt.
PROGRAMMA 9: GLUTENVRLJ

Voor broden van meel en bakmengsels die glutenvrij
zijn. Glutenvrije soorten bloem hebben meer tijd
nodig voor de opname van vloeistoffen en hebben
verschillende rijseigenschappen.

BAKPROGRAMMA 10: CAKE

Kneden, rijzen en bakken, maar rijzen met bakpoeder
of bakpoeder.

PROGRAMMA 11: JAM

Voor het maken van jam.

PROGRAMMA 12: BAKKEN

Om broden langer te bakken die te licht of niet goed
doorbakken zijn. In dit programma is geen kneden
of rusten. Het brood wordt na het bakken bijna een
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uur warm gehouden. Dit voorkomt dat het brood te
vochtig wordt.
« Om deze functie voortijdig te beéindigen, houdt u
de Start/Stop-toets drie seconden ingedrukt totdat
u een lang akoestisch signaal hoort. Koppel het
apparaat los van het stopcontact om het apparaat
uit te schakelen.
In de programma's 1, 2, 3,4, 5, 6, 8 en 9 klinkt tijdens
het programmaverloop een snel akoestisch signaal.
Voeg kort daarna de ingrediénten toe, zoals fruit of
noten. “TOEVOEGEN" zal worden weergegeven. De
ingrediénten worden niet gehakt door de kneedhaak.
Als u de vertragingstimer hebt ingesteld, kunt u in
het begin alle ingrediénten in de bakvorm doen. Maar
in dit geval moeten fruit en noten in kleinere stukjes
worden gesneden.

DE TIMER INSTELLEN

De timerfunctie maakt uitgesteld bakken mogelijk.

Stel met de pijltjestoetsen < en > de gewenste

eindtijd voor het bakken in. Selecteer een programma.
Het display geeft de gewenste baktijd aan. Met de
pijltjestoetsen < en > kunt u de eindtijd van het bakken
in stappen van 10 minuten naar een later tijdstip
wijzigen. Houd een pijltjestoets ingedrukt om deze
functie sneller uit te voeren. Het display toont de totale
baktijd en de vertragingstijd. Als u doorschiet tijdens
het wijzigen van de tijd, dan kunt u dit corrigeren met
de pijltjestoetsen < en >. Bevestig de timerinstelling
door op de Start/Stop-toets te drukken. De dubbele
punt op het display knippert en de geprogrammeerde
tijd begint te lopen. Wanneer het bakproces is voltooid,
zijn er tien akoestische signalen te horen en geeft het
display 0:00 aan.

Voorbeeld:

Het is 8 uur en u wilt in 7 uur 15 minuten om 15:15 uur
vers brood hebben. Selecteer eerst programma 1 en
druk vervolgens op de timertoets totdat 7:15 op het
display verschijnt, aangezien de tijd tot het brood gaar
is 7 uur en 15 minuten is. Houd er rekening meer dat
de timerfunctie mogelijk niet beschikbaar is voor jam.
Opmerking

Gebruik de timerfunctie niet bij het werken met
ingrediénten die snel bederven, zoals eieren, melk,
room of kaas.

VOOR HET BAKKEN
Voor een gelukt bakproces dient u rekening te houden
met de volgende factoren:

INGREDIENTEN

+ Haal de bakvorm uit de behuizing voordat u
de ingrediénten toevoegt. Als ingrediénten het
bakgebied bereiken, kan er brand ontstaan door
het aanraken van de verwarmingselementen.
Plaats de ingrediénten altijd in de aangegeven
volgorde in de bakvorm.
Alle ingrediénten dienen op kamertemperatuur
te zijn om een optimaal rijsresultaat van de gist te
behouden.

+ Meet de ingrediénten nauwkeurig. Zelfs
verwaarloosbare afwijkingen van de in het recept
vermelde hoeveelheden kunnen het bakresultaat
beinvloeden.

Opmerking

Gebruik nooit grotere hoeveelheden dan aangegeven.

Te veel deeg kan uit de bakvorm rijzen en op de

hete verwarmingselementen vallen, waardoor brand

ontstaat. Max. 800 g bloem en 6 g gist!

BROOD BAKKEN

VOORBEREIDING

Neem de veiligheidsinstructies in deze handleiding

in acht. Plaats de broodbakmachine op een vlakke en

stevige ondergrond.

1. Trek de bakvorm naar boven uit het apparaat.

2. Druk de kneedhaken op de aandrijfassen in de
bakvorm. Zorg ervoor dat ze stevig op hun plaats
zitten.

3. Plaats de ingrediénten voor uw recept in de
aangegeven volgorde in de bakvorm. Voeg eerst
de vloeistoffen, suiker en zout toe, vervolgens de
bloem en voeg als laatste ingrediént de gist toe.

Opmerking: Zorg ervoor dat de gist niet in aanraking

komt met zout of vloeistoffen.

Raadpleeg het recept voor de maximale hoeveelheden

bloem en gist die kunnen worden gebruikt.

4. Plaats de bakvorm terug in het apparaat. Zorg
ervoor dat het correct is geplaatst.

5. Sluit het deksel van het apparaat.

6. Steek de stekker in het stopcontact. Er klinkt
een akoestisch signaal en het display geeft het
programmanummer en de duur van het normale
programma 1 weer.

7. Selecteer uw programma met de Menu-toets. Elke

invoer wordt bevestigd door een akoestisch signaal.

8. Selecteer de kleur van uw brood. De markering op
het display geeft aan of u gekozen hebt voor licht,
medium of donker. U kunt ook de instelling “Snel”
kiezen om de baktijd te verkorten.

Opmerking

Voor de programma's 6,7,11 zijn de functies

“Bruiningsgraad” en “Snel” niet beschikbaar.

9. U kunt nu de eindtijd van uw programma
instellen via de timerfunctie. U kunt een maximale
vertraging van maximaal 15 uur invoeren.

Opmerking

Deze vertragingsfunctie is niet beschikbaar voor

programma 11.

EEN PROGRAMMA STARTEN

Start nu het programma met de Start/Stop-toets.

Het programma voert automatisch verschillende
bewerkingen uit. U kunt het programmaverloop
bekijken via het venster van uw broodbakmachine. Af
en toe kan er condens op het venster optreden tijdens
het bakken. Het deksel van het apparaat kan tijdens
het kneden worden geopend.
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Opmerking
Open het deksel van het apparaat niet tijdens het
bakken. Het brood kan instorten.

Tip: Controleer na 5 minuten kneden de dikte van het
deeg. Het moet een zachte, plakkerige klomp zijn. Als
het te droog is, voeg dan wat vloeistof toe. Als het te
vochtig is, voeg dan wat bloem toe (indien nodig een
of meerdere keren 1/2 tot 1 theelepel).

EEN PROGRAMMA BEEINDIGEN

Wanneer het bakproces is voltooid, zijn er tien
akoestische signalen te horen en geeft het display 0:00
aan. Aan het einde van het programma schakelt het
apparaat automatisch over naar een opwarmmodus
voor maximaal 60 minuten. In deze modus circuleert
warme lucht in het apparaat. U kunt de opwarmfunctie
voortijdig beéindigen door de Start/Stop-toets
ingedrukt te houden totdat er twee akoestische
signalen te horen zijn.

WAARSCHUWING

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het
deksel van het apparaat opent. De stekker mag niet
in het stopcontact zitten wanneer het apparaat niet
wordt gebruikt!

HET BROOD ERUIT HALEN

Gebruik bij het verwijderen van de bakvorm altijd
pannenlappen of ovenwanten. Houd de bakvorm
schuin boven een rooster en schud lichtjes totdat
het brood uit de bakvorm glijdt. Als het brood
niet van de kneedhaken glijdt, verwijder dan
voorzichtig de kneedhaken met de bijgeleverde
kneedhaakverwijderaar.

Opmerking

Gebruik geen metalen voorwerpen die krassen op

de antiaanbaklaag kunnen veroorzaken. Spoel de
bakvorm na het verwijderen van het brood direct af
met warm water. Dit voorkomt dat de kneedhaken aan
de aandrijfas blijven plakken.

Tip: Als u na het laatste kneden van het deeg de
kneedhaken verwijdert, blijft het brood goed als u het
uit de bakvorm haalt.

+ Druk kort op de Start/Stop-toets om het bakproces
te onderbreken of trek de stekker uit het
stopcontact.

«  Open het deksel van het apparaat en haal de
bakvorm eruit. U kunt het deeg eruit halen en de
kneedhaken verwijderen met bebloemde handen.

+ Leg het deeg terug en sluit het deksel van het
apparaat.

« Steek de stekker weer in het stopcontact en druk
op de Start/Stop-toets. Het bakprogramma gaat
verder. Laat het brood 15 - 30 minuten afkoelen
voordat u het gaat opeten. Zorg ervoor bij het
snijden van brood dat er geen kneedhaak in de
bakvorm zit.

Waarschuwing

Probeer de broodbakmachine niet te gebruiken
voordat deze is afgekoeld of opgewarmd. Als de
display "HHH" aangeeft nadat een programma is
gestart, betekent dit dat de temperatuur binnenin

de broodvorm te hoog is. Stop het programma en

trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.

Open vervolgens het deksel en laat het apparaat
volledig afkoelen voordat u deze weer gebruikt (met
uitzondering van de programma’s BAKKEN en JAM).
Als de display “LLL" aangeeft nadat een programma is
gestart, betekent dit dat de temperatuur binnenin de
broodvorm te laag is. Stel de broodbakmachine in op
een hogere temperatuur (behalve de programma's
BAKKEN en JAM). Als de display “EEQ” aangeeft nadat

u op de Start-/stoptoets drukt, betekent dit dat de
temperatuursensor een open circuit heeft. Neem
contact op met de klantendienst om de sensor te laten
controleren. Als de display “EE1” aangeeft, betekent dit
dat de temperatuursensor een kortsluiting vertoont.

REINIGING EN ONDERHOUD
Koppel het apparaat los van de netvoeding en laat
deze afkoelen voorafgaand aan het schoonmaken.

BELANGRIJK
De onderdelen en accessoires van het apparaat mogen
niet in de vaatwasmachine worden gewassen.

1. Broodvorm:Veeg de binnen- en buitenzijde af
met een vochtige doek. Gebruik geen scherpe
of schurende voorwerpen, anders kan de
antiaanbaklaag beschadigd raken. De broodvorm
moet volledig droog zijn voordat u deze weer
installeert.

2. Kneedhaak: Als de kneedhaak moeilijk te
verwijderen is van de as, kunt u de container met
warm water vullen en het ongeveer 30 minuten
laten weken. De kneedhaak kan vervolgens
gemakkelijk worden verwijderd om schoon te
maken. Veeg ook de haak voorzichtig af met
een vochtige doek. Zowel de broodvorm als de
kneedhaak is geschikt voor in de vaatwasser.

3. Deksel en venster: Maak het deksel van binnen en
van buiten schoon met een vochtige doek.

4. Behuizing: Veeg de buitenzijde van de behuizing
voorzichtig af met een vochtige doek. Gebruik
geen schurende reinigingsmiddelen, omdat deze
de afwerking zullen beschadigen. Dompel de
behuizing nooit onder in water om te reinigen.

5. Voordat de broodbakmachine wordt opgeborgen,
dient u ervoor te zorgen dat deze volledig is
afgekoeld, schoon en droog is en dat het deksel is
gesloten.

TECHNISCHE GEGEVENS:
220-240V ~ 50 Hz - 850 W

WERKTLID
Tijd warm houden 60 minuten, voorprogrammeerbare tijd tot 15 uur
Programma 1.BASIC 2.FRENCH 3. WHOLE WHEAT
Korstkleur Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Broodgrootte | 12509 | 1000g | 750 | 12509 | 1000g | 750 | 12509 | 1000g | 750g | 12509 1000g | 750g | 1250g | 1000g | 750 |1250g | 1000g | 750g
Werktijd 03:15 | 03:05 | 0258 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 [ 03:13 | 0230 | 02:25 | 02:18 | 03:35 | 03:25 | 0318 | 02:35 | 0230 | 02:24
Voorverwarmen | 20 | 15 [ 15 | 0 0 0 [ 15 ] 10| 0| - - Sl o[ |50 0 0
Kneden 1 BB 2| BB 2| 2|2 BB {2220 ]B3|B]|mn
Rijzen 1 5| 25 [ 25|10 |10 |10 | 2|20 |2/ 10|10 10/3/]3/]3/|“1w/[‘w0/ 10
Kneden 2 o9 9 8 [ 15 15| 13| 9 9 8 [ 15 15| 13| 9 9 9
Rijzen 2 30 | 30 [ 30 | 18 [ 18 |18 |3 |4 | 43|18 18| 18|38 ]|38[38|8|3]|23
Rijzen 3 30 | 30 [ 30 | 30 [ 30 |30 |35 |35 |35 [ 30|30 |33 ]35[35]|35][35][3
Bakken 65 | 60 | 56 | 65 | 60 | 56 | 70 [ 65 | 60 [ 70 | 65 | 60 | 65 | 60 [ 56 | 65 | 60 [ 56
Fruit toevoegen | 02:10 | 0205 | 0201 | 01:58 | 01:53 | 0149 | 0228 | 0229 | 02:26 | 0203 | 01:58 | 01:53 | 02:26 | 0221 | 02:17 | 02:08 | 0203 | 01:59

Programma 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8. BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Korstkleur Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
Broodgrootte | 12509 | 1000g | 7509 | 1250g | 1000g | 750g | 1250g | 1000g | 750 | 12509 | 1000g | 750 | 12509 | 1000g | 750g

Werktijd 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 [ 0210 | 1:20 | 01:18 | 01:15 | 03:30 [ 03:21 | 03:17 [ 02:25 | 02:20 | 02:14

Voorverwarmen | 15 10 10 0 0 0 - - - 30 25 25 0 0 0
Kneden 1 12 12 12 12 12 n 8 8 8 10 10 10 3 13 12
Rijzen 1 25 25 25 10 10 10 - - - 20 20 20 10 10 10
Kneden 2 13 13 12 10 10 8 7 7 7 15 15 15 9 9 8
Rijzen 2 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
Rijzen 3 30 30 30 30 30 30 - - - 30 30 30 30 30 30
Bakken 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56

Fruit toevoegen | 02:11 | 02:07 | 02:03 | 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 01:08 [ 01:05 | 02:23 | 0219 | 02:15 | 01:58 [ 01:53 | 01:49

Deegprogramma's
Programma 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Programma 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
Broodgrootte 750-12509 750-12509 Korstkleur Light/medium/dark - Light/medium/dark
Werktijd 01:50 00:15 Broodgrootte 12509 | 1000q | 7509 -
Voorverwarmen 10 - Werktijd 01:40 | 0135 | 01:30 01:20 01:00
Kneden 1 12 15 Kneden 1 Bl 4 0
Rijzen 1 10 - Bakken 70 65 60 2 60
Kneden 2 8 0 Warmhouden | 60 | 60 | 60 - 60
Rijzen 2 25 0 Vertragingstijd | 15uur [ 15uur [ 15uur - 15 uur
Rijzen 3 45
Fruit toevoegen 01:15
Vertragingstijd 15 uur 15 uur

E Milieuvriendelijke verwijdering: Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling! Vergeet niet de plaatselijke
voorschriften in acht te nemen door de buiten gebruik gestelde elektrische apparatuur in te leveren bij een
mmm daartoe aangewezen afvalverwerkingscentrum.
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
Sakerheten for elektriska apparater fran FIRST
Austria efterlever de erkénda tekniska direktiven

och juridiska foreskrifter for sakerhet. Du och andra

anvandare av apparaten bor dock iaktta foljande

sakerhetsanvisningar:

+ Lds dessa anvisningar noggrant innan du anvénder
apparaten for forsta gangen och spara dem for
framtida referens.

Den hér produkten har inte designats fér ndgon
annan anvandning @n den som anges i denna
handbok.

« Innan du ansluter apparaten till stromfoérsorjningen
méste du kontrollera om den spanning som
anges pa apparaten motsvarar natspanningen i
ditt hem. Om s inte ar fallet bor du kontakta din
aterforséljare och inte anvanda apparaten.

«  Om apparaten ar jordad (skyddsklass I) méste aven
vagguttaget och eventuella forlangningssladdar
som den ansluts till vara jordade.

« Placera apparaten pa en ren, plan och
varmebestandig yta. Avstandet fran vaggen bor
vara minst 5 cm. Omradet ovanfor apparaten
ska hallas fritt for att mojliggora obehindrad
luftcirkulation. Placera aldrig apparaten eller
stromsladden pa heta ytor. Apparaten far inte
heller placeras eller anvéndas i narheten av 6ppna
gasflammor.

Lat inte sladden hanga 6ver kanten pa ett bord eller
en bank. Lat inte sladden vidrora heta ytor.

«+ Latinte sladden vidréra heta ytor.

Anvand inte produkten i nérheten av gaskallor eller
andra brandfarliga material eller foremal.

For att skydda mot elektrisk fara ska du inte sank
ned apparaten eller sladden i ndgon vatska.

« Om apparaten eller stromsladden visar nagra
tecken pa skada, ska de inte tas i bruk! Ta med
produkten till ett auktoriserat och kvalificerat
servicecenter for inspektion eller reparation.

+ Anvéndning av tillbehér som inte rekommenderas
eller sdljs av tillverkaren kan orsaka brand, elektriska
stotar eller personskador.

« Denna enhet ar endast avsedd fér hemmabruk, och
ska inte anvdandas kommersiellt.

+ Anvénd inte denna apparat utomhus.

Apparaten blir het under anvandning. Var darfor
forsiktig sa att du inte vidror ndgon av de heta
delarna.

Tack inte 6ver apparaten under anvandning da
detta kan orsaka brandrisk.

Undvik att komma i kontakt med rérliga delar
medan apparaten &r i drift.

«  Koppla alltid bort apparaten fran elnétet efter
anvandning, fore rengéring och om fel uppstar.

« Drainte direkt i natsladden. Dra istéllet i kontakten
for att koppla bort apparaten frén eluttaget.

+ Den har apparaten kan anvandas av barn som
ar 8 ar och aldre samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller brist pa

erfarenhet och kunskap om de har fatt uppsikt eller
anvisningar om anvandningen av apparaten pa ett
sakert satt och forstér farorna som ar inblandade.
Barn far inte leka med apparaten. Rengdring och
underhdll far endast utféras av barn som é&r aldre &n
8 ar och under 6vervakning. Forvara apparaten och
dess sladd utom rdckhall fér barn under 8 ar.

+ Viansvarar inte for eventuella skador som kan
uppsta om apparaten anvands for andra &ndamal
an avsett eller om den anvénds pa ett olampligt
satt.

+ Reparationer och annat arbete pa enheten far
endast utforas av auktoriserad personal!

Max. kvantitet: 800 g mjol och 6 g jast!
OVERSIKT (se fig. 1)

. Apparatens lock

. Siktfonster

. 2 degkrokar

Bakform

. Kontrollpanel

Holje

. Borttagningsverktyg for degkrokar
. Matglas

. Métsked

CONOU A WN =

KORREKT ANVANDNING

EGENSKAPER

Den automatiska brédmaskinen kan anvéndas for att

baka efter egen smak.

+Vélj mellan tolv olika bakprogram.

+ Dukan anvénda férdiga bakblandningar.

+  Dukan knada deg for nudlar eller rulla deg och
gora sylt.

+  Med bakprogrammet for “glutenfria” bakverk kan
du gora glutenfria bakblandningar och recept med
glutenfritt mjol, sasom majsmjol, bovetemjdl och
potatismjol.

KONTROLLPANEL (se fig. 2)
A. SKARM
1. Skarm for val av vikt
(7509, 10009, 1250 )
2. Den aterstdende graddningstiden i minuter och
den programmerade tiden
3. Vald grad av tillagad yta
(Lag = Medel = Mork = Snabb)
4. Valt programnummer
5. Programsekvens
B. MENY
Ladda dnskat bakprogram. Programnumret och
motsvarande graddningstid visas pa skarmen.
Viktigt:
Nér pekknapparna trycks hors en ljudsignal, om inte
apparaten ar i drift.

C. STORLEK PA LIMPAN

Valj bruttovikten (750 g, 1000 g, 1250 g). Tryck
upprepade génger pa knappen till markeringen visas
under 6nskad vikt.

Obs!

Standardinstalliningen nér apparaten slas pa ar 1250 g.
Program 6, 7, 11 och 12 later inte brodstorleken
justeras.

D. FORDROJNINGSTIMER
Tidsfordrojd bakning.

E. FARG

Vélj graden av tillagad yta (Ldg = Medel > Mérk -+
Snabb). Tryck upprepade ganger pa knappen Farg

till en markering visas dver den 6nskade graden av
tillagad yta. Graddningstiden dndras beroende pé den
valda graden av tillagad yta. For bakprogram 1-4 kan
snabbldget aktiveras genom att trycka pa knappen till
triangeln indikerar snabbprogrammet. Program 6, 7
och 11 later inte instéllningen for férg att dndras.

F. START/STOPP

For att starta och stoppa anvandningen eller radera en
installd timer. For att avbryta bakningen ska du trycka
kort pa knappen Start/Stopp till en ljudsignal hors

och tiden blinkar pa skdrmen. Att trycka pa knappen
Start/Stopp igen &terupptar bakningen. Om knappen
Start/Stopp inte trycks ned aterupptar apparaten
programmet automatiskt efter tio minuter. Du kan
avsluta bakningen och radera instéllningarna genom
att trycka pa och hélla knappen Start/Stopp nedtryckt i
tre sekunder till en lang ljudsignal hors.

Obs!
Tryck inte pa knappen Start/Stopp for att endast
kontrollera brédets tillstand.

MINNESFUNKTION

Om programmet aktiveras igen efter ett stromavbrott
pé upp till tio minuter fortsatter det fran samma punkt.
Detta galler inte om bakningen avbryts genom att
trycka pé och hélla knappen Start/Stopp nedtryckt i tre
sekunder.

FONSTER

Du kan kontrollera bakningen genom fonstret.

BAKPROGRAM

Tryck pa knappen Meny for att valja 6nskat program.
Motsvarande programnummer visas pa skarmen.
Baktiden beror pa de valda programkombinationerna.
Se kapitlet "Sekvens".

BAKPROGRAM 1: GRUNDLAGGANDE

For vitt- och blandbréd som huvudsakligen bestar

av vetemjol eller ragmjol. Brodet har en kompakt
konsistens. Du kan justera brodets grad av tillagad yta
med knappen Férg.

BAKPROGRAM 2: FRANSKA

Till Iatta brod bakade med fint mjél. Vanligtvis &r
brodet fluffigt och har en krispig skorpa. Detta ar inte

lampligt for bakrecept som kraver smor, margarin eller
mjolk.

BAKPROGRAM 3: FULLKORN

For brod med tyngre mjolsorter som kréver en langre
fas med knadning och jasning (sasom fullkorns- och
ragmjol). Brodet blir mer kompakt och tungt.

BAKPROGRAM 4: SOTT

For brod med tillsatser sésom fruktjuice, riven kokos,
russin, torkad frukt, choklad eller tillsatt socker. P&
grund av en ldngre jasning blir brodet latt och luftigt.

BAKPROGRAM 5: SUPERSNABBT

Knddas, jaser och graddas pa ett véldigt snabbt satt.
Det bakade brodet blir det grovaste bland alla bréd
som erbjuds.

BAKPROGRAM 6: DEG
For att forbereda jastdegen for bullar, pizza eller flator. |
det hdr programmet sker ingen bakning.

BAKPROGRAM 7: PASTADEG
For att forbereda deg for nudlar. | det har programmet
sker ingen bakning.

BAKPROGRAM 8: KARNMJOLKSBROD
For brod med kdrnmjolk eller yoghurt.

PROGRAM 9: GLUTENFRITT

For brod med glutenfritt mjol och bakblandningar.
Glutenfria mjol kraver langre tid for upptag av vatskor
och har olika egenskaper betréffande jasningen.

BAKPROGRAM 10: BAKELSER
Knadar, jaser och graddar — men jésningen sked med
bakpulver.

PROGRAM 11: SYLT
For att gora sylt.

PROGRAM 12: BAKA

For ytterligare bakning av brod som ar for latta eller

inte helt genomgraddade. | det hér programmet sker

ingen knadning och degen vilar inte. Brodet hélls
varmt i ndstan en timme efter avslutad graddning.

Detta forhindrar att brodet blir for fuktigt.

+  For att avsluta den har funktionen i fortid kan du
trycka pa och hall knappen Start/Stopp nedtryckt i
tre sekunder till en ldng ljudsignal hors. Koppla bort
apparaten fran vagguttaget for att stanga av den.

I program 1, 2, 3,4, 5, 6, 8 och 9 hors snabba

ljudsignaler under programsekvensen. Kort dérefter

ska ingredienserna sdsom frukt eller nétter tillsattas.

"TILLSATT" visas da. Ingredienserna hackas inte av

degkroken.

Om du har stallt in fordrojningstimern kan du lagga

alla ingredienser i bakformen fran borjan. | det har

fallet bor dock frukt och nétter skdras i mindre bitar.

STALLA IN TIMERN

Timerfunktionen gor det mojligt att fordrojda
graddningen. Anvénd piltangenterna < och > for att
stdlla in 6nskad sluttid for bakningen. Valj ett program.
Skérmen visar graddningstiden som kravs. Du kan
anvanda piltangenterna < och > for att @ndra sluttiden
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pé graddningen i steg om tio minuter, till en senare
tidpunkt. Tryck pa och héll en piltangent nedtryckt

for att utfora den hér funktionen snabbare. Skdrmen
visar den totala graddningstiden och den fordréjda
tiden. Om tiden 6verskrids medan den dndras kan du
korrigera den med piltangenterna < och >. Bekrafta
timerinstéllningen genom att trycka pa knappen
Start/Stopp. Kolonet pa skdrmen blinkar och den
programmerade tiden borjar 16pa. Nar graddningen ar
slutférd hors tio ljudsignaler och skdrmen visar 0:00.

Exempel:

Klockan &r 8.00 och du vill ha férskt brod om 7 timmar
och 15 minuter klockan 15.15. Vlj férst program 1,
tryck sedan pa timerknappen till 7:15 visas pa skdrmen,
da tiden till brodet ska vara fardigt ar 7 timmar 15
minuter. Observera att timerfunktionen kanske inte &r
tillganglig for sylt.

Anteckning

Anvénd inte timerfunktionen nér du anvénder
farskvaror sasom agg, mjolk, gradde eller ost.

FORE BAKNING
Overvig féljande faktorer for en framgangsrik
bakningsprocess:

INGREDIENSER

«+ Ta ut bakformen ur héljet innan du tillsatter
ingredienserna.
Om ingredienser ndr varmeelementet kan en brand
orsakas av vidrorning.
Lé&gg alltid i ingredienserna i angiven ordning i
bakformen.

« Allaingredienser bor vara i rumstemperatur for att
bibehélla ett optimalt jésresultat fran jasten.

+ Mt ingredienserna noggrant. Aven férsumbara
avvikelser fran mangderna som anges i receptet
kan paverka bakningen.

Anteckning

Anvand aldrig storre méngder an de som anges. For
mycket deg kan svélla ut ur bakformen och falla ned
pé de heta varmeelementen och orsaka en brand. Max.
800 g mjol och 6 g jast!

BAKA BROD

FORBEREDELSE

Folj sékerhetsanvisningarna i den har handboken. Stll

bakmaskinen pa en jamn och fast yta.

1. Dra bakformen uppét ur apparaten.

2. Placera degkrokarna pé drivaxlarna i bakformen. Se
till att de sitter fast ordentligt.

3. Laggingredienserna till receptet i angiven ordning
i bakformen. Tillsétt forst vétskor, socker och
salt. Sedan ska mjol och jést tillsattas som sista
ingredienser.

Obs! Se till att jasten inte kommer i kontakt med salt
eller vétskor.

Se receptet for den maximala mangden mjol och jast
som far anvandas.

4. Placera sedan bakformen i apparaten. Se till att den

ar korrekt placerad.

. Stdng apparatens lock.

6. Anslut kontakten till vagguttaget. En ljudsignal
hérs och skdrmen visar programnumret och
varaktigheten for det normala programmet 1.

7. Valj programmet med menyknappen. Varje
inmatning bekraftas av en ljudsignal.

8. Vilj fargen pé brodet. Markeringen pa skdrmen
visar om du har valt ljus, medel eller mork. Du kan
aven vélja installningen "Snabb” for att forkorta
graddningstiden.

w

Anteckning

For program 6, 7, 11 ar funktionerna "Grad av tillagad

yta” och "Snabb”inte tillgédngliga.

9. Sluttiden kan nu stéllas in for programmet via
timerfunktionen. Du kan ange en maximal
fordréjning pa upp till 15 timmar.

Anteckning
Den har férdrgjningsfunktionen ar inte tillganglig for
program 11.

STARTA ETT PROGRAM

Starta nu programmet med knappen Start/Stopp.
Programmet kor automatiskt olika program. Du

kan se hur programmet fortloper via fonstret pa
bakmaskinen. Ibland kan kondens uppsta pa fonstret
under graddning. Apparatens lock kan 6ppnas under
knadning.

Anteckning

Oppna inte apparatens lock under graddningen.
Brodet kan falla ihop.

Tips: Efter fem minuters knadning kan du kontrollera
konsistensen pa degen. Den ska vara en mjuk och
klibbig klump. Tillsatt lite vétska till degen om den ar
for torr. Tillsétt lite mjol om den &r for fuktig (1/2 till 1
tesked, en eller flera ganger, efter behov).

AVSLUTA ETT PROGRAM

Nar graddningen &r slutford hors tio ljudsignaler och
skdrmen visar 0:00. Vid slutet av programmet véxlar
apparaten automatiskt till ett uppvarmningslage i upp
till 60 minuter. | det har ldge cirkulerar varm luft inuti
apparaten. Du kan avbryta uppvarmningsfunktionen

i fortid genom att trycka pa och halla knappen Start/
Stopp nedtryckt till tva ljudsignaler hors.

VARNING
Koppla bort strommen innan apparatens lock 6ppnas.
Nér apparaten inte anvands ska den inte vara ansluten!

TA UT BRODET

Anvénd alltid grytlappar eller ugnsvantar nar du tar
ut bakformen. Hall bakformen lutad 6ver ett galler
och skaka latt till brodet glider ut ur den. Om brodet
inte glider av degkrokarna ska du forsiktigt ta bort
den med det medfoljande borttagningsverktyget for
degkrokarna.
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Anteckning

Anvénd inga metallféremél som kan leda till att den

ej vidhaftande beldggningen repas. Skolj bakformen
med varmt vatten omedelbart efter att brodet har
tagits bort. Detta forhindrar att degkrokarna fastnar pa
drivaxeln.

Tips: Om du tar bort degkrokarna efter den sista
knadningen av degen forblir brodet intakt nér det tas
ut det fran bakformen.

« Tryck kort pa knappen Start/Stopp for att avbryta
graddningen eller koppla bort apparaten fran
vagguttaget.

Oppna locket och ta ut bakformen. Du kan
ta ut degen med mjolade hander och ta bort
knédkrokarna.

+ Byt ut degen och sténg locket pé& apparaten.

« Anslut apparaten till vdgguttaget igen och tryck pa
knappen Start/Stopp. Bakprogrammet fortsatter.
Lat brodet svalna i 15-30 minuter innan det &ts. Se
till att ingen degkrok finns kvar i bakformen innan
brodet skars.

Varning

Forsok inte att borja anvdanda bakmaskinen innan den
antingen har svalnat eller varmts upp. Om skdrmen
visar "HHH" efter att programmet har startat innebar
det att temperaturen inuti brodformen &r for hog.
Stoppa programmet och koppla omedelbart bort
apparaten frén vigguttaget. Oppna sedan locket och
1t apparaten svalna helt innan den anvands igen
(forutom programmen BAKA och SYLT). Om skarmen
visar "LLL" efter att programmet har startat innebar
det att temperaturen inuti brodformen ar for lag. Stall
in bakmaskinen pa en hogre temperatur (forutom
programmen BAKA och SYLT). Om skdrmen visar
"EE0” ndr knappen Start/Stopp trycks ned innebar det
att temperatursensorn har en 6ppen krets. Kontakta
kundtjanst for att kontrollera sensorn. Om skarmen
visar "EE1”innebér det att temperatursensorn har en
kortslutning.

RENGORING OCH UNDERHALL
Koppla bort apparaten fran vagguttaget och 1at den
svalna innan rengéring.

VIKTIGT
Apparatens delar och tillbehor far inte diskas i
diskmaskin.

1. Broédform: Gnid in- och utsidan med en fuktig trasa.
Anvénd inga vassa eller slipande medel for att inte
skada den ej vidhaftande beldggningen. Formen
maste torkas helt innan den placeras i apparaten
igen.

2. Degkrok: Om degkroken &r svar att ta bort fran
axeln kan du fylla behallaren med varmt vatten
och I3t den bl6tas i cirka 30 minuter. Degkroken
kan sedan enkelt tas bort for rengéring. Torka
dven av kroken forsiktigt med en fuktig trasa. Bade
brodformen och degkroken ar komponenter som
tal att diskas i maskin.

3. Lock och fonster: Rengor locket in- och utvandigt
med en fuktig trasa.

4. Holje: Torka forsiktigt av holjets utsidan
med en fuktig trasa. Anvand aldrig slipande
rengoringsmedel da dessa kan forstora den
polerade ytan. Sénk aldrig ned holjet i vatten for
rengdring.

5. Se till att bakmaskinen har svalnat helt, &r ren och
torr och att locket ar stangt innan den forpackas for
forvaring.

TEKNISKA DATA:
220-240V ~50Hz - 850 W

E "Miljovanligt bortskaffande

Du kan hjalpa till att skydda miljon! Kom ihag
mmmm att respektera de lokala bestdmmelserna: lamna
in icke-fungerande elektrisk utrustning till ett lampligt
avfallshanteringscenter"'
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SVENSKA

DRIFTTID

Varmhallningstid i 60 minuter, forprogrammerbar tid upp till 15 timmar

Program 1. BASIC 2.FRENCH 3.WHOLE WHEAT
Skorpansfarg | Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Storlek pé limpan | 1250 | 10009 | 7509 | 12509 | 1000q | 7509 | 1250¢ [ 1000g | 750¢ [1250g | 1000 | 7509 | 12509 | 1000g | 7509 | 1250¢ | 1000g | 750¢
Drifttid 03:15 | 03:05 | 02:58 [ 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 | 03:13 | 02:30 [ 02:25 | 02:18 [ 03:35 | 03:25 [ 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
Forvérmning 2 15 15 0 0 0 15 10 10 2 15 15 0 0 0
Knada 1 13 3 12 13 3 12 15 12 12 13 13 12 12 12 " 3 13 "
Jasal 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10 30 30 30 10 10 10
Kndda 2 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9
Jisa2 30 30 30 18 18 18 35 4 3 18 18 18 38 38 38 3 23 23
Jisa3 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35
Bakning 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56
Lagg till frukt | 02:10 | 02:05 | 02:01 [ 01:58 | 0T:53 | 01:49 | 02:28 | 02:29 | 02:26 | 02:03 | 01:58 | 01:53 [ 02:26 | 02:21 [ 02:17 | 02:08 | 02:03 | 01:59
Program 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8.BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Skorpansfarg | Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
Storlek pé limpan [ 1250 | 10009 | 7509 | 12509 | 1000q | 7509 | 1250¢ | 10009 | 750 [1250¢ | 1000 | 7509 | 12509 | 1000g | 7509
Drifttid 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 | 02:10 | 1:20 | 01:18 | 01:15 | 03:30 | 03:21 | 03:17 | 02:25 | 02:20 | 02:14
Forvarmning 15 10 10 0 0 0 - 30 25 25 0 0 0
Knada 1 12 12 12 12 12 n 8 8 8 10 10 10 3 13 12
Jasa1 25 25 25 10 10 10 = 2 20 2 10 10 10
Kndda 2 3 13 1 10 10 8 7 7 7 15 15 15 9 9 8
Jasa2 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
Jisa3 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
Bakning 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
Ldgg till frukt | 02:11 | 02:07 | 02:03 | 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 [ 01:08 | 01:05 | 02:23 | 02:19 | 02:15 | 01:58 | 01:53 | 01:49
Degprogram
Program 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Program 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
Storlekpa limpan | 750-12509 750-12509 Skorpansfarg | Light/medium/dark Light/medium/dark
Drifttid 01:50 00:15 Storlek pé limpan [ 1250 | 10009 | 750¢ -
Forvérmning 10 Drifttid 01:40 | 01:35 | 01:30 01:20 01:00
Knada 1 7 15 Knada 1 15 15 15 45 0
Jasal 10 Bakning 70 [ 65 | 60 2 60
Knada 2 8 0 Hall varm 60 | 60 | 60 60
Jisa2 25 0 Fordrgjningstimer | 15 | 15 15 15 timmar
Jisa3 5 timmar | timmar | timmar
Ldgg till frukt 01:15
Fordrgjningstimer [ 15 timmar 15 timmar
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THMANTIKEZ OAHIIEX AXOANEIAX

Y€ Oéuata ao@ANEIAC TWV NAEKTPIKWY CUCKEUWV TNG,

n FIRST Austria Tnp&i TIC avayVwpIOHEVEG TEXVIKEG

0dnyieg Kal Toug VOpIKoUG Kavoviopoug. QoTooo,

£0€i¢, KaBWE Kal ol UTTGAOITTOL XPAOTEG TNG CUCKEUNG,
o@eil\eTe va TNPEITE TIC TapaKATw odnyieq acpaleiag:

+  AlaBdote mPOOEKTIKA TIC TAPOUCEG 08NYiES, TPV
XPNOIUOTIOINOETE TN CUCKEUN YIa TIPWTN QOPA Kt
S10TNPENOTE TIG Y1 LENOVTIKI avapopd.

+  Autd To TPOIOV dev £xel OXESIAOTED yia ANNEG
XPNOELC amo ekeiveg mou kabopifovTal oTo mapov
eyxelpidio.

«  Tpotol oUVEEDETE TN CUOKEUR OTNV TTAPOXN
pevpatog, BePaiwbeite OTL N Tdon mMou avaypageTal
0T GUOKEUN avTIOTOIXEl 0NV Tdon Siktuou
OTO OTiTI 0ag. Ala@opeTIKd, ameubuvBeite otov
TIPOUNBEVTH 0AG KAl JN XPNOIUOTIOIETE T CUCKEUN.

«  Edv n ouokeun gival yeiwpévn (kAdon mpootaciag l),
n mpia Toixou Kat KABe MPOEKTACN GTNV OToia Eival
ouvSedepévn TPEMEL EMioNG va ival YEIWUEVEG.

«  TomoBetroTe TN CUOKELN O€ pia Kabapn,
emimedn kat avOekTIKn 0Tn BeppdTnTa EMEAdvela.
H améotaon amo toug Toixoug mpémnet va
glval TouhdyioTtov 5 ek. O xwpog yupw amoé tn
OUOKEUN TIPETEL va gival ENeUBEPOC yia va Unv
napepmodifetal n KukAo@opia Tou aépa. Mnv
TomoBeTe(Te MOTE TN OUOKELN 1} TO KAAWSI0
TPoYodoaiag emavw oe BePUEG EMPAVELEG.

H ouokeur| 6ev mpémnel va Tomobeteital 1y va
XPNOILOTIOLETAL KOVTA OE AVOIKTEC PAOYEG agPiou.

« Mnv a@rvete T0 KAAWSIO Va KPEUETAL OTNV AKPN
Kdmolag em@avelag. Mnv agrvete to kahwdio va
OKOUMTAEL OEPUEG EMPAVELEC.

+ Mnv agrvete 10 KOAWSIO VO AKOUUTTAEL BEPUEC
EMPAVEIEG.

+ Mnv xpnolpormoleite To MPOIOV KOVTA O€ TTNYEC
agpiwv 1) GANa EVPAEKTA UNIKA 1) aVTIKEIMEVA.

« T va mpootateuTeite amé tov Kivduvo
nAektpomAnéiag, unv BuBilete Tn cuokeun i TO
kaAS1o o€ omoloSATIOTE LYPO.

«  Edv n ouokeun 1 1o kaAwdio tpopodoaiag
gppavifouv onpadia eBopdAg, unv Ta
xpnoluornoteite! Ameubuvbeite o eouaiodotnuévo
K€VTPO 0€PPIC yla emMBewpPnOoN 1 EMOKELN.

« Hxprion Twv e§aptnudTtwy mou §ev cuvIoTWVTAL
1) mou Sev MWAOUVTAL ATTO TOV KATACOKEVAOTH
HImopEi va 08dnynoouv oTnv mpdKANon TUPKayLag,
nAektpomAnéiag i TpauuaTIoHOU.

+ Houokeur mpoopiletal amoKAEIOTIKA Yia OIKIAKT,
Hn EMAyYEAUATIKA XPron.

+ Mn XpNOIHOTIOIEITE QUTH TN CUOKEUN OE
€€WTEPIKOUG XWPOUG.

« Houokeun Beppaivetal katd tn SIApKeLa TNG
Aertoupyiag. Mpooéxete va pnv ayyilete ta Oeppd
onpeia tne.

« Mnv KaNOTITETE TN GUOKEUT| KATA TN SIApKEL
™G Aertoupyiag g, meldry UMTAPXEL KivOUVOG
TUPKAYLAG.

+ Mnv ayyiCete kavéva KIVOUUEVO PEPOG EVW N
OUOKEUN AEITOUPYEI.

+  AmoouVOEETE TTAVTA TN CUOKELH amd T
TPOPOSOCia PEUNATOG HETA ATTO TN XPHON, TPV aTTO
Tov KaBaplopo Kal og epimTwon SuoAeToupyiag.

+ Mnv tpafare aneubeiag to kKaAwdio Tpopodoaiag.
TpaPr&Te To PIg yia va amoouvSECETE T CUOKEUR
amoé Tnv mapoxr PEVUATOC.

+ Houokeun pmopei va xpnotpomnoindei and maidia
NAKiag amo 8 eTwv Kat Avw Kat anmd dtopa Y
UEIWUEVEG OWUATIKES, AloONTAPLES i} SlavonTIKEG
IKQVOTNTEG 1} ENELYN EPMELPIOG KAl YVWONG, EQOCOV
umapxet emiPAeyn r Toug €xouv 500l 0dnyieg
OXETIKA E TNV a0Palr Xprion TNG CUOKEUNG Kal
KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIvEUvoug. Ta maidia
Sev emrpémetal va mai{ouv pe Tn ouokeun. Ot
£pyaoieg kaBaplopou kat cuvtripnong Sev mpémel
va ektehovvTatl amd maidid, EKTog av gival nAkiag
armo 8 1wV Kal avw Kat Bpiokovtat umd emiBAeyn.
AlaTNPEITE TN OUOKELN Kat TO KAAWSIO TNG MaKPLd
amd madid NAKIAG KATw Twv 8 ETWV.

+  Amalaooopaote and Kabe euBuvn yia (nuIEG
TIOU EVOEXETAL VOl TIPOKUPOUV EAV 1 GUOKEUN
XPNOIHOTIOLETAL Y10 OKOTTOUG AANOUG EKTOG TWV
TPoopI{duEVWVY 1) O€ TIEPIMTTWON AKATAAANANG
XProng .

+ OLEMOKEVEC Kal ANNEG EPYQTIEC TTOU EKTENOUVTAL
OTn OUOKELN TIPETTEL VA TIPAYHOTOTIOI0UVTAL HOVO
amo e€0U010060TNUEVO EEEISIKEUUEVO TIPOOWTIKOG!

Méyiotn moootnta: 800 g ahevpt Kat 6 g payia!

MPOENMIZKOMHXH ZYZKEYHX (B\. ek. 1)
. Kaméki ouokeung

. MapdBupo eAéyxou

. 2 avadeutipeg (upwpaTog

Dopua Ynoipatog

. Mivakag eNéyxou

. MepifAnua

Amoonwpevog avadeutnpag (Upwong

. KOmeAho pétpnong

. Koutdhi pétpnong

CENOUTAWN =

EIZATQIH XTH XQXTH XPHZH

IAIOTHTEX

Mmnopeite va XpnOIUOTIOICETE TOV AUTOUATO

QPTOTIAPACKEVAOTH YIA VA YHOETE CUPPWVA PE TIG

TIPOTIUACELG 0aG.

«  Mmopeite va emAé€eTe avapeoa o€ 12 SLapopeTIKA
TIPOYPAMMATA YNOiHaATOC.

+  Mmopeite va xpnOIUOTOINOETE PEiyMATA YNOIHATOG
£T014A YO XPr\0N.

+  Mmnopeite va {upwoete 0N yia QUpapika i
KPOLAOAV I Va TIAPACKEVAOETE PapueAada.

+  Me 10 Mpdypappa YNnoidatog «xwpic yAoutévny,
UMOPEITe va QTIAEETE PeiypaTa YNoipaTog Xwpic
yAouTévn Kal ouvTayég He dAeupa xwpic YAouTévn,
OMWG aAeUPL KAAQUTTOKIOU, AAEUPL GAyOTTUPOU Kal
aAevpl matdTac.

EAAHNIKA



EAAHNIKA

MINAKAZ EAETXOY (B\. €. 2)

A. 006vn

1. 086vn yla emoyn Bdpoug (750 g, 1000 g, 1250 g)

2. YMoA&mOpevVog XpOvog Pnoilatog o€ AemTd Kat
TIPOYPAUHATIOHEVOG XPOVOG

3. Emeypévog Babuog podiopatog (XaunAo -+
Métpio = Zkoupo - priyopo)

4. EmAeypévog aplBudg mpoypappaTog

5. AkolouBia enegepyaaiag mpoypAupatog

B. MENOY

Em\é€te To emBupuntd mpdypapua Ynoiuatog. O
apIBUOC TIPOYPAUHATOG KAl O AVTIOTOLXOG XPOVOG
Ynoiparog eppavifovtal otnv 0Bovn.

INUAvTIKG:

Edv matrjoete 6Aa ta MARKTPA aQrig EVEpyOTOLEiTaL
£va NXNTIKO ONPa, EKTOC €AV N OUOKEUN BpioKeTal OE
Aettoupyia.

C. MEFEOGOZ KAPBEAIOY

Em\é€Te To pIkTO Bdpog (750 g, 1000 g, 1250 g).
MatroTe TO KOV APKETEG POPEC, WG OTOU Va
EUPAVIOTE( N opavon katw amd To emBupntd BAapog.
Inpeiwon:

H mpoemAeypévn puBuion Katd Tnv evepyomoinon
NG OUOKEUN ivat 1250 g. To péyeBog KapPeAio

Sev pmopei va pubpIoTE] KaTd TV EMAOYR Twv
TIPOYPAUMATWY 6,7, 11/ 12.

D. XPONOAIAKONTHZ KAGYXTEPHZHZ

Wriotdo pe xpovikn kabuotépnon.

E. XPOMA

Em\é€te Tov Babud podiopatog (Xapnho = Métplo

- Ykoupo = Mpriyopo) Matriote To Kouuni Xpwpa
QAPKETEG POPEG, £WG OTOU VA EUPAVIOTEL [ia oripavon
ndvw amo tov emBuunTté Babuo podiopatog. O xpovog
Ynoiuatog aAdElel avaloya pe Tov emAeypévo Babud
podiopartoc. MNa Ta mpoypdupata Ynoiparog 1-4,
UMOPEITE va eVEPYOTTOINOETE TN Aettoupyia Mpriyopo
TIATWVTAG TO KOUPTTE éw¢ OTOU TO Tpiywvo va umodeiel
70 ypriyopo mpdypaupa. H piBuion xpwuatog givat
QATIEVEPYOTTOINMEVN Y1a TA TIPOYypAppata 6, 7 kat 11.

F. ENAP=H/AIAKOMH

AUTO TO KOUMTT{ XpnolUoToLETaL YIa TNV évapén Kat

™ Slakorm tng Asttoupyiag iy yia n Staypagn evog
pubpiopévou Xpovodiakom. MNa va SIaKOYETE TN
\ertoupyia, matoTe cOvTopa To Kouumi Evapén/
AlaKOTIH) HEXPL VO OKOUOTE( €va NXNTIKO Orjpa Kat va
avapoopPnroel n évbelén xpovou. Eav matrioete avd to
Koupri Evapén/Atakomy, n Aertoupyia ouveyiletat. Eav
Sev MATAOETE XelpokivnTa To Koupri Evapén/Alakomt,
N OUOKEUR OLVEXiCel AUTOPATA TO TIPOYPAUMA HETA ATTO
10 Aemmtd. Mol va OAOKANPWOETE TN AElToupyia Kat va
SlaypAYete TIG pUBUIoELC, TATHOTE TAPATETAEVA TO
koupmi Evap&n/Alakor yia 3 SeutepdAenta péxpt va
OKOUOTE( éva NXNTIKO oripa peydAng Sidpkelag.
Inpeiwon:

Mnv matdte 1o koupmi Evapén/Alakomm eav OéAete
am\W¢ va eNEYEETE TNV KATAOTAGN TOU YwHIoU 0aG.

AEITOYPTIA MNHMHZ

MeTd Vv evepyomoinon TNG CUCKEUNG META amo
Slakomn pevpatog Sidpkelag mepimou 10 Aemtwy,

T0 MPOYpappa ouveyiletal amd To idlo onpeio. Auto
Sev 10XVEL, WOTOCO, YIa TV AKUPWON/SIAKOTH TNG
S1adikaoiag YnoipaTog e MapaTETAUEVO TATNHA TOU
KoupmoU Evap&n/Alakomm yia 3 deutepolenta.

MAPAGYPO

Mmopeite va eAéyéete T Sladikaoia Ynoipatog péow
Tou mapabupou.

MPOrPAMMATA WHZIMATOX

Mmopeite va emAé€ete To emOUUNTO TPOYPAUUA
TIATWVTAG TO KOUMi pevou. Epgavifetal o avtiotolyog
ap1Budg mpoypdupatog. O xpovog Ynoipatog
e€aptdrat amo Toug emMAgypéVous cuvbuacuoUg
TIPOYPAUMATWY. Avatpé€Te 0To Ke@AAalo «AkolouBia
TIPOYPAUMATWV.

MPOrPAMMA WHXIMATOZX 1: BAZIKO

Ta AeUKO Kal AVAPEIKTO YW TTOU amoTEAEITAL KUPIWG
and alevpt oitou 1) GikaANng. To Ywi £xel cupmayn
ovotaon. Mmopeite va mpooappdoete Tov Babud
poSioHATOC TOU PWHIOU HECW TOU KOUUTOU Xpwua.
MPOTPAMMA WHXZIMATOZX 2: TAAAIKO

la ehappU Ywpi amd pohakd ahevpt. Kavovikd, To
Ywpi gival appdto Kat éxel Tpayavr KpouoTa. Autod
T0 MPAypappa Sev gival KATAANAO yla CUVTAYEG
Ynoipatog mou mepihapBdavouv Boltupo, papyapivn
1 yaha.

MPOTPAMMA WHXIMATOZX 3: OANIKHZ AAEZHX

Ma Ywui pe okAnpég oLKINiEG AAEVPWV TIOU ATTAUTOUV
peyalutepn @don (UUWONG Kal GOUCKWUATOC (Yia

mapddetypa, alevpt oAikAg AAeong Kat aAeVPL GIKAANG).

To Ywi givat o cupmayég kat Bapo.

MPOTPAMMA WHXZIMATOZX 4: TAYKO

NMa Ywuid pe mpdobeta UAIKA, dMwg XUHoUE @POUTWY,
TPIUUEVN KapLSa, 0Taideg, amofnpapéva epouTa,
ookohata f mpdoBetn {axapn. Adyw g peyoAUTEPNG
(A0NG POUCKWHATOG, TO YPwHi Ba ivat Ehagpu kat
appaAto.

MPOMPAMMA WHZIMATOZ 5: EZAIPETIKA TPHFOPO
ZOpwpa, @oUoKWHA Kal YAGIUO HE TTOND Ypriyopo
TpoéMO. To Ywpi gival woTdoO TO MO OKANPO HETAEY
OAWV TWV EMAOYWV TAPACKEVAG PWHIOU.
MPOrPAMMA WHZIMATOZ 6: ZYMH

Na mpoetotpasia tng {UMNG HAYIAG VIO YWHAKIQ, TiiITOA
1 TAEKTO Ywpi. Autd To mpdypaupa Sev mpoopiletat
yla Yrotuo.

MPOTPAMMA WHXIMATOZX 7: ZYMH ZYMAPIKQN
Ma tnv mpoetotpacia {Uung {upapikwv. Autd To
npdypappa dev mpoopiletal yia Yricipo.
MPOrPAMMA WHXIMATOX 8: YQMI ME
BOYTYPOIANA

Na pwpid eriaypéva pe foutupoyaia r ylaoupTi.

MPOrPAMMA 9: XQPIZ TANOYTENH

Na Ywpd amod dAevpa kat peiypata Ynoidatog
Xwpic YAoutévn. Ta dheupa Xwpig y\ouTévn amaitodv
TIEPIOOOTEPO XPOVO Yla TNV AToppdPNoN TwV LYPWV
Kal £X0UV SIAPOPETIKEG IOIOTNTEC POUCKWHUATOG,
NPOrPAMMA WHZIMATOX 10: KEIK

ZOpwpa, oUoKWHA Kat Priotpo, ala pe 66da i
UMEIKIV TTAOUVTEQ.

MPOrPAMMA 11: MAPMEAAAA

Ta v mapaokeur| papUeAaSwv.

MPOrPAMMA 12: YWHZIMO

Na emmiéov Priotpo YwpioL mou givat umepBoAika

Aeukd 1y Sev éxel PnBei Kahd. Autd To mPoypappa

Sev mpoopiletal yia Upwpa 1y Eekovpaon. To Ywi

mapapével {eoTo yia oxeGOV pia wpa HETA TO TENOG TNG

Sadikaoiag YPnoipatog. Autd amotpémel To Ywpi and

TO va yivel umepBoAIKA LYPO.

« Ta va teppatioete mpowpa autr T Asttoupyia,
TIATAOTE TAPATETAPEVA TO Koupni Evapén/
AlakoTn yla tpia SeutepdAenTa PéXpL VA AKOUOTE
£va NXNTIKO orjpa peyaing Stdpketag. MNa va
QTTEVEPYOTIOINOETE TN CUOKEUT), AMTOCUVOEDTE TNV
amo TV TAPoXr PEVHATOG.

Yta mpoypdupata 1, 2, 3,4, 5, 6, 8 kat 9, n cuokeun

EKTTEUTEL €va YPIYOPO NXNTIKS Orpa Katd tn SiapKela

NG akolouBiag mpoypAupaTog. Apéowg UETd,

TIPOCBEDTE TA CUOTATIKA, OTIWG PPOUTA 1} ENPOUG

Kapmoug.

Kat eppaviCetal to prvupa «NMPOXOHKH». O

avadeutrpag {Uuwong Sev XpNOWOMOIEITal yia TV

KOTIH TWV CUOTOTIKWV.

Edv éxete pubuioel Tov xpovodiakdmtn kabuotépnong,

umopeite va TomoBeTroeTe oTnV apxr OAa Ta UAIKA oTn

POpHA PNOIPATOG. Z€ QUTH TNV MIEPIMTWON, WOTOCO, TA

@pouTa Kat ol Enpoi Kapmoi Ba mpémel va eivat Koppéva

O€ PIKPOTEPA KOPUETIO.

PYOMIXZH TOY XPONOAIAKONTH

H Aertoupyia xpovoSIaKOmTn EMTPEMEL TO YHOIUO HE
XPOovokaBuoTépnaon. XpnolomolwvTag Ta MARKTPa
Béhoug < kat >, puBuioTe Tov emBuUNTS Xpdvo AENG
g Sadikaciag Ynoipatog. EmAE&Te mpoypauua. Ttnv
0006vn eppavifeTal o amaToVPEVOG XpAvVog YNnoilaTog.
XpnotpomotwvTag ta mMARKTPa BENOUE < Kal >, UMOPEITE
va aAagete TV wpa Aéng ¢ Stadikaoiag Ynoipatog
o€ 100 TANATA TwV 10 AEMTWV OE UETAYEVECTEPO
XpPovo. Kpatriote matnpévo to mKTpo BéNoug yia

va EKTENEDETE QUTH TN A&lToupyia ypnyopoTepa.

Ytnv 086vn eppavifetal n GUVOAKN SidpKela TNG
Stadikaoiag Ynoipatog Kat o Xpovog Kabuotépnang.
Edv pubuioete AaBog xpdvo, umopeite va tov
S1opBwaoeTe xpnotpomolwvtag Ta MRKTea BéNoug <
Kal >. EmBeBaiote Tn puBUION XPOVOSIAKOMTTN UE TO
Koupmi Evapén/Atakomh. H dvw Kat Katw TeAeia oty
006vn avaBoofrivel Kat o TPOYPAUUATIOHEVOG XPOVOG
Eexvd. MOAC Teheioel n Sadikacia Ynaoipatog, n
OUOKEUN EKTIEPTTEL SEKA NXNTIKA OHHOTA KAt TNV
006vn eppaviCetar n évdeign 0:00.

Napadetypa:

Eivat 8:00 .. kat BENeTe va éXeTe QPEOKO Ywi O

7 wpeg kat 15 Aemtd otig 15:15. EmAé€te mpwta 1o
mpdypappa 1 Kal, 0T CUVEXELD, TTATAOTE TO KOUMTTH
XPOovoSIakdTTn éwg dTou va ePpavioTei oTnv 08évn n
€vOeI€n 7:15, kabBwg o xpovog péxpt va Ynbei To Ywpi
€ival 7 Wpeg Kat 15 Nemtd. TnUewoTe OTL N Aettoupyia
XpovodSiakdmTn evééxetal va unv givat Stabéoipn oto
TPOYpaupa papperadag.

Inpueiwon

Mnv xpnolpomnoleite Tn Aettoupyia xpovoSiakomtn
KaTd TN Xpron EVaANOIWTWY CUOTATIKWY, OTIWG AUYd,
YOAQ, KpEpa yAAaKToq i Tupi.

MPIN TO WHZIMO

Na pa emruxnuévn dtadikaoia Ynoipatog, AaPete

undyPn oag Toug akdAouBoug TaPAYoVTEG:

IYITATIKA

+  AQaipéoTe TN POPUA YNGiKaTOC amd To TEPIBANUa
TIPOTOU TOMOBETHOETE TA UNKA.
2TnV mEPLOX N YNOIHATOC, T UAIKA UTTOpEi
va avagAeyouv eav épBouv oe emagn pe Ta
BepHAVTIKA OTOIKEID, TTPOKAAWVTAG TTUPKAYIA.

+  TomoBeteite MAvTa T CUCTATIKA HE TV
avagepPoOpeVn oglpd oTn eOpUa YNoipaTog.

+ 'Oha ta cuotatikd Ba mpémel va €xouv Beppokpacia
Swuartiou yia va StatnpnBei to BéAtioto
amoTéAeopa aviPwong TG Haytdg.

+  MEeTPROTE TA CUCTATIKA PE aKPiBela. AKON
KOl AUEANTEEC OTTOKAICELG ATTO TIG TOOOTNTES
TIOU AVAPEPOVTAL OTN CUVTAYR EVOEXETAL VA
EMNPEACOLY TA AMOTEAEOUATA YPNOIHATOG.

Inpueiwon

MOTE PNV XPNOIUOTIOLEITE HEYANUTEPECG TTOOOTNTEG AT
autég mou kaBopilovtat. Edv mpooBéoete umepBolikn
moodtnta {UUNG, autn evéxetal va Eexelhioel amd

™ edppa YNO{PATOG Kal va TTECEL TTAVW OTA KAUTA
BeppavTika oTolE(Q, MPOKAAWVTAG TTUPKAYLA. MEy.
800 g alevpt Kal 6 g paytd!

YHIIMO YOQMIOY

MPOETOIMAZIA

Tnpeite TIG 08nyieg acpaleiag mou mePIEXOVTAL O AUTO

T0 €yXeIPiSl0. TOMOBETAOTE TOV OPTOTOPACKEVAOTH OF

pia emimedn kat otabepr em@Aavela.

1. Tpapn&te Tn Oppa YNoipatog mpog Ta mavw yia va
TNV AQAIPECETE QMO Tr) CUCKEUN.

2. Impwéte Toug avadeuTtripeg CUpWoNG mavw
OTOUG KIVNTAPLOUG AOVEG OTN QOPHA YNoiHaToC.
BePaiwBeite 611 €xouv TomoBeTNOEi 0TAOEPE OTN
B¢on touc.

3. TomoBeTroTe TA UAIKA TN OUVTAYNG OOG UE TN OElpA
TI0U ava@épeTal otn edppa Ynaoipatog. Mpwta,
mpoobéate Ta uypa, Tn {dxapn Kai o aldtl, otn
OUVEXELD TTPOCBEDTE TO AAEVPL, APrVOVTAG TN Hayld
TehevTaio.

Inpeiwon: BeBawwbeite 6Tt n payid dev épxetal oe
EMAQP ME TO AAATL 1 TO LYPA.

EAAHNIKA
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Avatpé€Te 0Tn OUVTAYN YA TIG PEYIOTEG TTOOOTNTES
aAeVPOU Kal HAYLAG TIOU PITOPOUV va Xpnolpomoinouv.

4. EmavatomoBeTnoTe TN OpUa PNnoipaTog otn
OUOKEUN.
BeBaiwbeite 6T1 éxel TomoOeTnOei oWOTA.

. KAgioTe TO KamAK1 TNG CUOKEUNAG.

6. Tuvdéote o @I TPpopodoaiag otny mpila.
AKOUYETAL £va NXNTIKO Orfpa Kat oTnv 086vn
eppavifetal o aptBUAG MTPOYPAUUATOG KAl 1
SIAPKELQ TOU KAVOVIKOU TIPOYPAUMATOG 1.

7. EmA€€Te TO MPOYpAUpA 0OG ME TO KOUMTT evoU.
KdaBe eloaywyn emPBePaiwvetal amod éva nxnTtiko
onua.

8. EmAé€te 1o Xpwua Tou Ywuiol cag. H ofpavon
otnv 086vn Seixvel av ExeTe eMAEEEL AEUKO,
peoaio i okoUpo MPoYpappa. Mnopeite emiong va
emAé€ete TN pUBUION «[PrYOPO» YO VA HEIWOETE
ToV XPOVO YPnaoipatog.

w

Inueiwon

la ta mpoypappata 6, 7 kat 11 Sev eivat S1abéaipeg ot

Aertoupyieg «BaBuog podiopatog» Kat «[priyopo».

9. Twpa umopeite va pubuioeTe Tov xpovo Aéng
TOU TIPOYPAUUATOC 0aG MEOW TNG AElTOUpPYIag
XPovoSIakomTn. Mmopeite va eloaydyete Yéylotn
kaBuotépnon éwg Kat 15 WPEC.

Inueiwon
AuTti n Aertoupyia kaBuoTtépnong Sev givat SlaBéotun
oto mpdypappa 11.

ENAP=H ENOX NPOrPAMMATOX

ZEKIVAOTE TO IPOYPAHA XPNOIMOTIOIVTAG TO
Koupri Evapén/Atakor. To mpdypappa ektehei
autépata Siapopeg Aertoupyieg. Mmopeite va
mapakoAouBRoeTe TNV akohouBia Tou TPOYPAUMATOS
HEOW TOu MOPABUPOU TOU OPTOTAPACKEVACTH

oag. [MepIoTactakd, evEExeTal va mOpousIacTEi
OUMMUKVWON 0TO TTAPABuPo Katd Tn SLApKEla Tou
Pnoiparoc. Mmopeite va avoieTe To Kamdki tng
OUOKEUNG KaTd TN Sidpkela Tou {UUWUATOG.

Inueiwon
Mnv avoiyeTe To Kamdki TG CUOKEUNG KaTd Tn SidpKela
Tou Ynaoipatog. To Ywii umopei va EEPoUoKWOEL.

TupBouli: Metd amd 5 Aemtd QUpwong, eNéyETe T
ovotaon tng QUuUNG. Oa mpémel va givat évag poAakdg,
KOMWENE ofwAoc. Eav eivat umepBolikd Enpn,
mpooBéate Aiyo uypo. Av gival TOAU uypr), TpooBéate
Aiyo aleUpt (1/2 éwg 1 KouTaAdki Tou YAuKoU pia ry
TIEPIOCOTEPEC POPEC, AVANOYQ LE TIG AVAYKEG 0AC).

TEPMATIZMOZX NNPOrPAMMATOX

MoAi¢ teleiwoel n Stadikacia Ynoipatog, n

OUOKEUN EKTTEUTTEL SEKA NXNTIKA CHHOTA KAl 0TNV
006vn eppavifetar n évdelgn 0:00. Z1o TEAOG Tou
TIPOYPAUHATOG, N CUCKEUN HETABAiVEL AUTOMATA O
Aettoupyia Slatripnong Beppokpaciag yia £wg kat 60
A\emTa. Ze auTr T Aettoupyia, KUKANo@opei (€0TOG aépag
OTO E0WTEPIKO TNG OUOKEVNG. Mmopeite va TepuatioeTe
npowpa ™ Aertoupyia Statripnong Beppokpaciag

TIATWVTOG TapaTETapéVa To Koupri Evapén/Atakomr
uéxpt va akouaTouv U0 NXNTIKA orjpata.

MPOEIAOMNOIHZH

MpoTou avoi€eTe TO KATTAKI TNG CUOKEUN,
amoouvOEDTE TO PI¢ amd Tnv mpida. Mnv a@rvete T
ouokeun otnv mpia otav Sev gival o Xpron.

AQAIPEZHTOY YQMIOY

Katd tnv agaipeon Tng ¢oOpHag Ynoipatog,
Xpnoluomnoleite mavta yavtia koulivag 1 yavuia
@oupvou. KpatioTe Tn opua Ynoiptatog KeKAEVN
TAvW amo pila oxAapa Kal avaKIVAOTE TV EAagpd

UéxpL T Pwii va Byel amod T oppa Ynoipatod. Eav
T0 Ywpi Sev mé@Tel amod Toug avadeuTtripe (pwong,
APAIPEDTE TPOOEKTIKA TOUG avadeuTrpeg {UUwong
XPNOIHOTIOIVTAG TO TTAPEXOHEVO EEAPTNHA aPAiPETNG
avadeutrpwv {UuwonG.

Inupeiwon

Mnv xpnotpomoleite PETOANIKA aVTIKE(HEVA TTOU
evOExETaL VA SNUIOUPYHOOLV YPATOOUVIEG OTNV
QVTIKOMNTIKN EMOTPWON. AQOU aQalpECETE TO YW,
EEMNUVETE apéow TN QOPHA YNoipatog pe (E0TO VEPO.
AUTO OTTOTPEMEL TNV TTPOOKOANON TwV avadeuTipwy
C(Upwong oTov KivnTrplo aova.

ZupPBouln: Eav apaipéoeTe Toug avadeuTrpeg
(UpWoNG peTd To TeENeuTaio (Upwa, To YPwii Ba
TapApEiVEl ABIKTO OTAV TO APAIPECETE ATTO TN POPUA
Ynoipatog.

+ Mathote olvtopa To koupmi Evap&n/Alakomm yia va
SlakoPete T Sladikaoia Ynoipatog i amoouvdEoTe
T0 QI¢ amo Tnv mpia.

AvoiTe TO KAMAKI TNG CUOKEUNG KAl AQAIPECTE TN
@oOppa Ynaoipatog. Mmopeite va agaipéoeTe T
C0uN pe alevpwpEVa XEPLA KAl VO OPAIPECETE TA
e€aptipata (Opwong.

+  EmavatomoBetrote Tn @dppa Ynaoipatog Kat
KAEIOTE TO KATAKL TNG OUOKEUNG.

+  TomoBetroTe TO @I TNV TMPia TOiXOU Kal TATHOTE
7o Koupmi Evapén/Alakorm. To mpdypappa
Ynaiparog ouveyiletal amod To onpeio mou gixe
oTtapatiosl. AQAOTE To Ywii va Kpuwoel yia 15-30
Aemtd mpoToL To Pdte. MPoToL KOYETE TO Ywi,
BeBaiwbeite 611 01 avadeutrpeg (UPWONG éxouv
apatpedei amod Tn eOpua Ynoipatod.

Mposgidonoincn

Mnv emKelPNOETE Va XPNOIUOTIOIOETE TOV
aptomapackeuaoth mpotol YuxBei i mpoBeppavOei.
Edv otnv 086vn epgavioTei n évelgn «YYY» peta

TNV EKKIVNON TOU TIPOYPAUUATOG, AuTd onuaivel dTin
Beppokpacia oTn OpUaA YPNGipaTOG Eival UTTEPBOAIKA
VYNAR. Oa mpEmel va SIAKOYETE TO TIPOYPAA Kat

Va armoouv&ECETE AUECWCE TN CUOKELH amd Tnv mpida.
3TN OUVEXELQ, avoi€Te TO KAMAKI TNG CUOKEUNG Kal
QQAOTE TN CUOKEUN va PUXOei EVTENDG TIPOTOU TV
XPNOIUOTTOINCETE VA (EKTOG o Ta IPOYPAMHATA
WHZIMO kat MAPMEAAAA). Eav otnv 006vn epgavioTei
n évdei€n «LLL» YETA TNV EKKiVNON TOU TTPOYPAUUATOC,
auté onpaivel 6Tt n Bepokpacia otn Popua
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Ynoiuarog eivat umepBolikd xapnAn. Oa mpémet va
TOMOBETHOETE TOV APTOMAPACKEVAOTH| OE TTEPIBAANOV
He vPnAOTEPN BeppoKpaaia yla xprion (EKTog amo ta
npoypdppata WHXIMO kat MAPMEAAAA). Edv n 086vn
ep@aviCel v évdelén "EEQ" apou matioeTe To Koupi
‘Evap&n/Alakomr, auto umoSelkvUEl aVOIKTO KUKAwHA
Tou alobntrpa Beppokpaciag. AmeubuvBeite oe
£€ouo1060TNUEVO €1OIKO Yia €AeyX0 TOu aloBnTpa. Av
otnv 086vn epgaviletat n évdeign "EET", autd onpaivel
6Tt 0 10BN TPag Beppokpaaciag Exel BPayuKUKAwHA.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
AMOOUVEEDTE TN GUOKEUN Ao TNV TIAPOoXH PEVMATOC
Kat a@rjoTe Tn va YuxBei mpoTtou Tnv kabapioeTe.

ZHMANTIKO

Ta pépn Kat Ta €apTrpaTa TNG CUOKEUNG Sev PEMEL

va kaBapilovtat o€ MUVTHPLO TATWV.

1. ®oppa Ynoipatog: TpiPTe TO ECWTEPIKO Kal TO
€€WTEPIKO UE éva uypd mavi. Mnv xpnotpomnoleite
alxpnEdA i AElavTIKd péoa, TIPOKEIPEVOU VA Unv
KATAOTPEYETE TNV AVTIKOANNTIKN EMOTPWON.

H @oppa YnoipaTog TPETEL Va EXEL OTEYVWOEL
EVTENWG TPOTOU TNV TOMOOETHOETE OTN CUCKEUN.

2. Aemida {uuwpatog: Edv n Aemida {Opwong Sev
pmopei va apaipedei pe eukolia amo tov dfova,
yepioTe To Soxeio pe (e0TO vePd Kal APrOTE TO
va HouMdoel yia mepimou 30 AemTd. XTn OuVEXELD,
MMOpEITE Va agalpéoeTe koA TN Aemida QUpwWong
yla kaBaplopo. Emiong, oKoumioTe MPOCEKTIKA TN
Aemida pe éva vypo BapPakepd mavi. Adpete umdyn
0T1 1600 N POppa YPnoipatog doo kat n Aemida
QUpwong eivat e€aptrpata ac@alr yia mUGCIUOo 0TO
TAUVTAPLO TIATWV.

3. Kamdki kat mapaBupo: KabapioTe to Kamakt
E0WTEPIKA Kal EEWTEPIKA PE EVa ENAPPWG LYPO
mavi.

4. MepiPAnpa: okoumioTe amoAd TNV eEWTEPIKN
EM@PAVELD TOU TTEPIBARUATOC PE éva uypd TTaVi.

Mnv xpnotuomnoleite Aelavtikéd KaBaploTiko yia
TOV KOBAPIoHO, KABWE EVOEXETAL VA KATAOTPEPEL
70 YudAiopa Tng em@avelag. Mn Bubilete moté To
nepiBANpa o€ vepO Katd Tov Kabaplopo.

5. TMpotol amoBnKeVOETE TOV APTOTIAPACKEVATTH,
BePaiwBeite OTI £xel YuxOei eviEMWC, OTI givat
KaBapog Kal OTEYVAG Kal OTL TO KATIAKI €ival KAEIOTO.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:
220-240V ~ 50 Hz - 850 W

E DO1\iki pog To mepiBaAdov S1abeon:
Mmopeite va BonBrioete oTnv mpootacia Tou
mmm 11eQ13AANOVTOG! MV EeXvaTE va TNPEITE TOUG
TOTIKOUG KAVOVIOUOUG: TTOPASWOTE TOV N AEITOUPYIKO
NAEKTPIKO E€OMAIOHS O€ éva KAaTAAANAO KévTpo
S1abeonc.
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XPONOZ AEITOYPTIAZ
Xpovog Siatripnong Beppokpaciag yia 60 AemTd, Pe TPO-TIPOYPAMHATI{OHEVO XPOVO £wG Kal 15 WPES
Mpoypapyia 1.BASIC 2. FRENCH 3. WHOLE WHEAT
Xpwpa kpovotag | Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
MéyeBog 1250¢ | 10009 | 7509 [1250¢ | 10009 [ 750q [1250¢ | 10009 [ 7509 [ 1250 | 10009 | 750¢ [ 1250 | 10009 | 750q | 1250 | 10009 | 750¢
KkapBeNiov
Xpovoc Aerroupyiag | 03:15 | 03:05 | 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 | 03:13 | 02:30 | 02:25 | 02:18 | 03:35 | 03:25 | 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
ﬂpoeéppavuq 20 15 15 0 0 0 15 10 10 - - 20 15 15 0 0 0
Zipwpa 1 13 13 12 13 13 12 15 12 12 13 13 12 12 1 " 13 13 "
Oodokwpa 1 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10 30 30 30 10 10 10
Zipwpa2 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9
OoloKwpa 2 30 30 30 18 18 18 35 41 L] 18 18 18 38 38 38 3 23 3
Oobokwpa 3 30 | 30 [ 30 | 3 |30 | 3 | 35 [ 35 |35 [ 3] 3|3 ]3/|3]3]/[35]3/35
Yroipo 65 | 60 | S6 | 6 | 60 | 56 | 70 | 65 | 60 [ 70 | 65 | 60 | 65 | 60 | 56 | 65 | 60 | 56
Npoobiikn 02:10 | 02:05 | 02:01 | 01:58 | 01:53 | 01:49 | 02:28 | 02:29 | 02:26 | 02:03 | 01:58 | 01:53 | 02:26 | 02:21 | 02:17 | 02:08 | 02:03 | 01:59
@polTwY
Mpdypappa 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8.BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Xpwpa kpovotag | Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
MéyeBog 1250 | 10009 | 7509 [1250q | 10009 [ 7509 [ 1250 | 10009 [ 750q [ 1250 | 10009 [ 750q [ 1250¢ | 10009 | 750
KkapBeNiov
Xpovoc Aerroupyiag | 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 | 02:10 [ 1:20 | 01:18 [ 01:15 | 03:30 | 03:21 | 03:17 | 02:25 | 02:20 | 02:14
ﬂpoeg’ppavgq 15 10 10 0 0 0 - - 30 25 25 0 0 0
Topwya 1 | ||| n2|{n 8 8 8 0010 [0 B3] B3|
Oolokwpa 1 25 25 25 10 10 10 - - 20 20 20 10 10 10
Topwpa2 13 13 12 10 10 8 7 7 7 15 15 15 9 9 8
Oolokwpa 2 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
OoloKwpa 3 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
Yoo 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
MpoaBikn 0211 | 02:07 | 02:03 | 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 01:08 | 01:05 | 02:23 | 02:19 | 0215 | 01:58 | 01:53 | 01:49
PpolTWV
Npoypdppara {opng
NMpdypappa 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Npéypappa 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
MéyeBog 750-1250¢ 75012509 Xpwpa kpovotag | Light/medium/dark - Light/medium/dark
kapBehiod Méyeboc | 1250 [ 1000g | 750¢ - -
Xpovog hertoupyiag 01:50 00:15 Kappehol
MpoBéppavon 10 Xpovoc hewoupyiag | 01:40 | 01:35 | 01:30 01:20 01:00
Zﬁpwpa] 12 15 ZUuwpu 1 15 15 15 45 0
Oolokwpa 1 10 Yoo 70 | 65 | 60 2 60
Topwpa2 8 0 Matipnon 60 | 60 | 60 - 60
Oodokupa2 2 0 Beppokpasiac
Oodokwa3 % Kaeﬁg:::;gﬂ( 15 wpec| 15 wpec | 15 wpeg 15 wpeg
Mpoobiikn 01:15
(polTwy
Xpdvog 15 wpeg 15 dpeg
kaBuotépnong
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

FIRST Austria elektroiericu drosiba atbilst atzitam

drosibas tehniskajam direktivam un tiesiskajam

normam. Tomér jums un paréjiem iericu lietotajiem ir
jaievéro zemak minétais:

«  Pirms 3is ierices pirmas lietosanas, ladzu, rapigi
izlasiet $is instrukcijas un saglabajiet tas turpmakai
uzzinai.

« Sisizstradajums nav paredzéts nekadiem citiem
nolukiem, iznemot $aja rokasgramata noraditos.

+  Pirms ierices savieno3anas ar baro3anas avotu
parbaudiet, vai uz ierices noraditais spriegums
atbilst stravas spriegumam jasu majokli. Ja ta nav,
sazinieties ar izplatitaju un nelietojiet So ierici.

« Jaierice ir sazeméta (I aizsardzibas klase), sazemétai
ir jabat ari sienas kontaktligzdai un jebkuram
pagarinatajam, kuram ierice ir pievienota.

«  Novietojiet ierici uz tiras, lidzenas un
karstumizturigas virsmas. Attdlumam no sienas
jabat vismaz 5 cm. Virs ierices jabat brivai zonai,
lai netraucétu gaisa apmainu. Nekad nenovietojiet
ierici vai stravas vadu uz karstam virsmam. Tapat
ierici nedrikst novietot vai lietot atklatu uguns
liesmu tuvuma.

+ Nepielaujiet vada karasanos par galda vai letes
malu. Nepielaujiet vada saskarsanos ar karstam
virsmam.

+ Nepielaujiet vada saskarsanos ar karstam virsmam.

+ Nelietojiet produktu gazes avotu vai citu
uzliesmojosu materialu vai priekSmetu tuvuma.

« Lai pasargatu no elektriska apdraudéjuma,
negremdéjiet ierici un tas vadu Skidrumos.

« Janovérojat jebkadas pazimes par ierices vai
stravas vada bojajumu, nelietojiet to! Nododiet
izstradajumu pilnvarota un kvalificéta servisa
centra, lai veiktu parbaudi vai labosanu.

+ Neizmantojiet paligierices, ko nav ieteicis vai
pardevis razotajs, pretéja gadijuma pastav
ugunsgréka, elektrotrieciena un traumu risks.

« Siierice ir paredzéta tikai lieto$anai majas apstaklos,
neizmantojiet to komerciali.

+ Nelietojiet So ierici arpus telpam.

« lericei darbojoties, ta sakarst. Tapéc esiet uzmanigs
un nepieskarieties karstajam dalam.

« Darbibas laika neapsedziet ierici, jo tadéjadi rodas
ugunsgréka risks.

« lerices darbibas laika nepieskarieties kustigajam
dalam.

+ Vienmér atvienojiet ierici no barosanas avota péc
lietosanas, pirms tirisanas un darbibas traucéjumu
gadijuma.

« Nevelciet tiesi aiz stravas vada, bet velciet
kontaktdaksu, lai atvienotu ierici no barosanas
avota.

«Soierici drikst izmantot bérni vecuma no 8 gadiem,
ka ari personas ar samazinatam fiziskam, manu vai
garigam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam, ja
tie tiek uzraudziti vai ir sapémusi noradijumus par
ierices drosu lietoSanu un saprot ietvertos riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt
tirisanu un apkopi, ja vien vini nav sasniegusi 8
gadu vecumu un netiek uzraudziti. Glabajiet ierici
un stravas vadu vieta, kur tam nevar piek|at bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem.

+ Més neuznemamies atbildibu par jebkadiem
zaudéjumiem, kas var rasties, ja ierice tiek
izmantota citiem noltkiem, kadiem ta nav sakotnéji
paredzéta, vai tiek lietota nepareizi.

+ lerices labosanu un citus darbus drikst veikt tikai
pilnvaroti specialisti!

Maks. daudzums: 800g milti un 6g rauga!

IERICES PARSKATS (sk., 1.att)
1. lerices vaks

2. Apskates lodzins
3. 2 micitdja lapstinas
4. Cepsanas forma
5. Vadibas panelis
6. Korpuss

7. Micisanas lapstinu nonéméjs
8. Mértrauks

9. Mérkarote

PAREIZA LIETOSANA

IPASIBAS

Jas varat lietot automatisko maizes cepéju, lai ceptu

péc savas gaumes.

+ Jas varat izvéléties kadu no 12 dazadajam cepsanas
programmam.

« JUs varat lietot jau gatavus cepsanas maisijumus.

« Jus varat micit nadeju miklu, velt miklu un gatavot
ievarijjumu.

+  Arcepsanas programmu,bez glutenina’, jus
veiksmigi varat pagatavot cep3anas maisijumus un
gatavot péc receptes bez glutenina, kas nesatur
glutenina miltus, pieméram, kukurdzas miltus, griku
miltus un kartupelu miltus.

VADIBAS PANELIS (sk., 2. att.)

A. DISPLEJS

1. Displejs svara izvélei.
(750g, 1000g, 1250g)

2. Atlikusais cepsanas laiks minatés un
ieprogrammeétais laiks.

3. Vélama bringanuma pakape.
(Léns = Vidéjs = Tumss - Atrs)

4. lzvélétas programmas numurs

5. Programmas izstrades seciba.

B. IZVELNE

leladéjiet izvéléto cepsanas programmu. Displeja
paradas programmas numurs un atbilstosais cepsanas
laiks.
Svarigi:
Spiezot jebkuru pogu, jabat dzirdamam signalam, ja
vien ierice jau nedarbojas.
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C. KLAIPA IZMERS

Izvélieties masu (750g, 1000g, un 1250g). Nospiediet
pogu tik reizes, kamér blakus vélamajam svaram
paradisies uzraksts.

Piezime:

Nokluséjuma iestatijums, aktivizéjot ierici ir 1250g.
Programmam 6, 7, 11 un 12 nevar pielagot klaipa
izméru.

D. AIZTURES TAIMERIS

Cepsana ar laika aizturi.

E. KRASA

Izvélieties bringanuma pakapi (Léns - Vidéjs - Tumss
- Atrs). Nospiediet krasas izvéles pogu tik reizes,

lidz virspusé esosajam vélama brinuma pakapes
apziméjumam. Cep3anas laiks mainisies atkariba no
izvélétas brinuma pakapes. Cep$anas programmam
1-4 varat aktivizét atro rezZimu, nospiezot pogu, lidz
trisstaris atspogulo atro programmu. Programmam 6,
7,un 11 nevar izvéléties krasas iestatijumu.

F. UZSAKSANA/APTURESANA

Lietojiet pogu, lai uzsaktu un apturétu darbibu vai
dzéstu iestatito taimeri. Lai apturétu darbibu, viegli
nospiediet, Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu, lidz
dzirdams signals un uz displeja mirgo pulkstenis.
Atkartoti nospiezot ,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu
darbiba tiks atsakta. Ja jis manuali nenospiedisiet
,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu, ierice automatiski
atsaks programmas darbibu péc 10 minatém. Lai
beigtu ekspluataciju un dzéstu iestatijumus, turiet
nospiestu,,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu 3 sekundes,
lidz bas dzirdams viens gars signals.

Piezime:
Nespiediet,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu tikai tapéc,
lai parbauditu, kada stavokliir maize.

ATMINAS FUNKCIJA

Kad ierice atkartoti ieslegta péc apméram 10 minasu
stravas zuduma, programma turpinas darbu no vietas,
kur ta tika partraukta. Tomér ta nedarbojas, ja atcelat/
partraucat cepSanas procesu, turot nospiestu,,Start/
Stop” (Sakt/Apturét) pogu 3 sekundes.

LOGS
Jas varat vérot cepsanas procesu pa lodzinu.

CEPSANAS PROGRAMMAS

Vélamo programmu varat izvéléties, nospiezot izvélnes
pogu. Attiecigas programmas numurs tiek paradits

uz displeja. Cepsanas laiks ir atkarigs no izvélétas
programmas kombinacijas. Skat. nodalu,Programmu
seciba’”.

1. CEPSANAS PROGRAMMA: BASIC (STANDARTA)
Baltai un jauktai maizei, kas sastav galvenokart

no kviesu vai rudzu miltiem. Maizei ir kompakta
konsistence. Bringanuma pakapi varat pielagot ar
pogas,Color” (Krasa) palidzibu.

2. CEPSANAS PROGRAMMA: FRENCH (FRANCU)
Gaisai maizei, kas gatavota no smalkiem miltiem.
Parasti maize ir miksta un tai ir viegli ldstosa garoza.
Ta nav piemérota cep3anai ar sviestu, margarinu vai
pienu.

3. CEPSANAS PROGRAMMA: WHOLE WHEAT
(PILNGRAUDU BALTMAIZE):

Maizei no rupjiem miltiem, kam nepiecie$ams
ilgaks maisi$anas un briesanas process (pieméram,
pilngraudu kvie$u miltiem un rudzu miltiem). Maize
bas blivaka un smagaka.

4.CEPSANAS PROGRAMMA: SWEET (SALDA)
Maizei ar piedevam, tadam ka auglu sulam,

smalcinatiem kokosriekstiem, roziném, kaltétiem
augliem, Sokoladi vai cukuru. Pateicoties ilgajam
briesanas procesam, maize bus viegla un gaisiga.

5.CEPSANAS PROGRAMMA: SUPER RAPID (IPASI
ATRA)

Maisa, raudzé un cep loti liela atruma. Izcepta maize ir
visvienkarsaka no visam maizes cep$anas programmu
izvélném.

6. CEPSANAS PROGRAMMA: DOUGH (MIKLA)
Rauga miklas gatavosanai smalkmaizitém, picai vai
pitai maizei. Saja programma netiek veikta cep3ana.

7.CEPSANAS PROGRAMMA: PASTE DOUGH
(PASTAS MIKLA)

NideJu miklas gatavo$anai. Saja programma netiek
veikta cepsana.

8. CEPSANAS PROGRAMMA: BUTTERMILK BREAD
(PANINAS)
Maizei, kas cepta ar paninam vai jogurtu.

9. PROGRAMMA: GLUTEN FREE (BEZ GLUTENINA)
Maizém, kas gatavotas no cepdanas maisijumiem

un miltiem bez glutenina. Miltiem bez glutenina,
nepiecie$ams ilgaks skidruma uzstksanas laiks un tiem
ir savadakas ragsanas ipasibas.

10. CEPSANAS PROGRAMMA: CAKE (KEKSS)
Maisisana, raudzésana un cepsana, bet raudzésana
notiek ar partikas sodu vai cepampulveri.

11. PROGRAMMA: JAM (IEVARIJUMS)
levarijuma pagatavosanai.
12. PROGRAMMA: BAKE (CEPSANA)
Papildu cep3ana maizém, kas ir parak gaisas un nav
izcepusas. Saja programma netiek micits vai raudzéts.
Maize tiks uzturéta silta apméram stundu péc cepsanas
procesa beigam. Tas nelaus maizei klat parak mitrai.
Lai priekslaicigi partrauktu 3o funkciju, turiet
nospiestu pogu,,Start/Stop” (Sakt/Apturét) 3
sekundes, lidz ir dzirdams gars skanas signals. Lai
izslégtu ierici, atvienojiet to no stravas padeves.
Programmu 1, 2, 3,4, 5, 6, 8 un 9 izpildes laika ir
dzirdamas straujas signala skanas. Driz péc tam
pievienojiet sastavdalas, pieméram, auglus vai riekstus.
Paradisies uzraksts, ADD” (PIEVIENOT). Maisisanas
lapstinas nesmalcina sastavdalas. Ja esat uzstadijis
aizturéto taimeri, visas sastavdalas varat salikt cepSanas

veidné jau pasa sakuma. Tomér $aja gadijuma augliem
un riekstiem jabat sagrieztiem smalkakos gabalinos.

TAIMERA IESTATISANA

Taimera funkcija Jauj cept ar aizturi. Lietojot bultinu
taustinus < un >, iestatiet vélamo cep3anas procesa
beigu laiku. Izvélieties programmu. Displejs uzrada
nepieciesamo cepsanas laiku. Lietojot bultinu taustinu
< un > varat mainit cep$anas procesa beigsanas laiku
no 10 minatém lidz vélakam laikam. Turiet bultinu
taustinu nospiestu, lai $o procesu paatrinatu. Displejs
rada kopéjo cepsanas laiku un aiztures laiku. Ja mainot
laiku, parsniedzat vélama laika vértibu, varat to labot
ar bultinu taustinu < un >. Taimera iestatijumus
apstipriniet ar,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu. Uz
displeja mirgo kols un sak ritét ieprogrammeétais laiks.
Kad cepsanas process ir pabeigts, tiek izvaditi desmit
skanas signali un displejs parada 0:00.

Piemérs:

Ir 8 no rita un jis vélaties svaigu maizi péc 7 stundam
un 15 minatém, t.i., plkst. 15:15. Vispirms izvélieties

1. programmu, tad nospiediet taimera pogu, lidz uz
displeja paradas 7:15, jo lidz maizes izcepsanas bridim
ir palikudas 7 stundas un 15 minGtes. Nemiet véra, ka
taimera funkcija nedarbojas dZzema programmai.
Piezime

Taimera funkciju nelietojiet, stradajot ar sastavdalam,
kas viegli bojajas, pieméram, olam, pienu, kréjumu vai
sieru.

PIRMS CEPSANAS
Lai cepsanas process batu veiksmigs, [Gdzu, nemiet
véra sadus faktorus:

SASTAVDALAS

+  Pirms sastavdalu pievienosanas, iznemiet cepsanas
veidni no korpusa.

Ja sastavdalas nonaks uz cep3anas vietas, uzkarstot
uz sildelementiem tas var aizdegties.

+ Cepsanas veidné vienmér sastavdalas lieciet
noraditaja seciba.

«  Laitiktu panakts optimals rauga ragsanas rezultats,
visam sastavdalam jabat istabas temperatdrai.
Precizi izmériet sastavdalas. Pat nelielas novirzes
no noradita daudzuma var ietekmét cepsanas
rezultatu.

Piezime

Nekad nelieciet lielaku daudzumu par noradito.

Parak daudz miklas var uzragt pari cepsanas veidnei

un uzkrist uz sildelementiem, $ada veida izraisot

ugunsgréku. Maks. 800g milti un 6g rauga!l

MAIZES CEPSANA

SAGATAVOSANA

levérojiet drosibas instrukcijas, kas sniegtas $aja roks

gramata. Novietojiet maizes ierici uz lidzena un stabila

pamata.

1. lzvelciet cepsanas veidni no ierices virziena uz
augsu.

2. Uzspiediet maisisanas lapstinas uz piedzinas
varpstas, kas atrodas cepsanas veidné.
Parliecinieties, ka tas ir kartigi nostiprinatas.

3. Nemot véra savas receptes noradijumus, lieciet
sastavdalas noraditaja seciba cepsanas veidné.
Vispirms pievienojiet skidrumus, cukuru un sali, tad
miltus un ka pédéjo sastavdalu pievienojiet raugu.

Piezime: Parliecinieties, ka raugs nenok|ust kontakta ar
sali vai skidrumiem.

Maksimalo miltu un rauga daudzumu, ko var lietot,
skatiet recepte.

4. levietojiet cepsanas veidni iericé. Parliecinieties, ka
ta novietota pareizi.

5. Aizveriet ierices vaku.

6. lespraudiet rozeté stravas vada kontaktdaksinu. Bas
dzirdams skana signals un uz displeja paradisies
programmas numurs un 1. programmas normalais
ilgums.

7. lzvélieties programmu ar izvélnes pogas palidzibu.
Datu ievade tiek apstiprindta ar skanas signalu.

8. lIzvélieties maizes nokrasu. Uz displeja paradés
informacija, vai ir izvéléta gaisa, vidéja vai tumsa
maizes nokrasa. JUs varat ari izvéléties iestatijumu
“Rapid” (Atrs), lai paatrinatu cep$anas laiku.

Piezime:
Programmam 6, 7, 11 nav pieejamas funkcijas
Lbrowning degree” (branuma pakape) un,Rapid” (atrs).

9. Tagad jums ir iespéja, izmantojot taimera funkciju,
iestatTt programmas beigu laiku. Jus varat ievadit
maksimalo aizturi lidz pat 15 stundam.

Piezime:
Aiztures funkcija nav pieejama 11. programmai.

PROGRAMMAS UZSAKSANA

Uzsaciet programmu, izmantojot ,Start/Stop” (Sakt/
Apturét) pogu.

Programma automatiski uzsaks dazadas darbibas.
Programmas izpildi varat vérot pa maizes cepSanas
ierices apskates lodzinu. Laiku pa laikam lodzina
var paradities kondensats. lerices vaku var atvért
maisiSanas laika.

Piezime:

Neveriet vala ierices vaku cep3anas laika. Maize var
sakrist.

Padoms: Péc 5 minasu cepsanas parbaudiet miklas
gatavibu. Tai jabat mikstai un lipigai. Ja ta ir parak
sausa, pielejiet tai Skidrumu. Ja ta ir parak mitra,
pievienojiet miltus (1/2 lidz 1 t&jkarotei vienu vai divas
reizes, péc nepieciesamibas).
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PROGRAMMAS BEIGSANA

Kad ir pabeigts cepsanas process, atskan desmit skanas
signali un displeja paradas 0:00. Programmas beigas
ierice automatiski parslédzas uzsildisanas rezZima, kas
var ilgt lidz 60 minatém. Si rezima laika ierices iek$pusé
cirkulé siltais gaiss. JUs varat priekslaicigi apturét
uzsildisanas funkciju, turot nospiestu,,Start/Stop” (Sakt/
Apturét) pogu lidz sadzirdésiet divus signalus.

BRIDINAJUMS

Pirms ierices vacina atvérianas, izvelciet no rozetes
stravas vadu. Ja ierice netiek lietota, to nedrikst atstat
pieslégtu stravail

MAIZES IZI}IEMgANA

Nemot ara cepsanas veidni, vienmér lietojiet katlu
turétajus vai krasns cimdus. Turiet cepsanas veidni
paceltu virs rezga un nedaudz pakratiet, lidz maize
izslid no cepsanas veidnes. Ja maize nenoslid no
maisisanas lapstinam, uzmanigi iznemiet $is lapstinas,
izmantojot pievienoto maisidanas lapstinu nonéméju.
Piezime:

Nelietojiet metala priekSmetus, jo tie var saskrapét
piedegumdro3o virsmu. Péc maizes iznems3anas, uzreiz
izskalojiet ar karstu ideni cepsanas veidni. Tas nelaus
maisisanas lapstinam pielipt pie piedzinas varpstas.
Padoms: Ja jus iznemsiet maisisanas lapstinas péc
pédéjas miklas maisisanas reizes, maize paliks neskarta,
kad to nemsiet ara no cepsanas veidnes.

Viegli piespiediet ,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu,
lai partrauktu cepsanas procesu vai izvelciet no
rozetes stravas vadu.

Atveriet ierices vaku un iznemiet cepsanas veidni.
Jas varat iznemt miklu ar miltainam rokam un
nonemt maisisanas lapstinas.

« lelieciet atpakal miklu un aizveriet ierices vaku.

« lespraudiet stravas vadu atpakal rozeté un
nospiediet,Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu.
Cepsanas programma tiek turpinata. Pirms é3anas,
laujiet maizei 15-30 minates atdzist. Pirms maizes
griesanas parliecinieties, ka neviena no maisisanas
lapstinam neatrodas cep3anas veidné.

Bridinajums

Neméginiet darbinat maizes cepéju, pirms tas ir atdzisis

vai uzsildits. Ja péc programmas uzsaksanas uz displeja

paradas “"HHH’, tas nozimé, ka maizes cepéja iekSpusé

ir parak augsta temperatara. Jums jaaptur programma

un nekavéjoties jaatvieno stravas vads no rozetes. Pirms
atkartotas lietosanas (iznemot programmam BAKE un

JAM), atveriet vaku un laujiet iericei pilniba atdzist. Ja

péc programmas uzsaksanas uz displeja paradas “LLL

tas nozimé, ka maizes cepéja iekSpuse ir parak zema

temperatira. Maizes cepéja lietosanai nepieciesama
augstaka temperatara (iznemot programmam BAKE
un JAM). Ja displeja paradas,EEQ’", péc tam, kad esat
nospiedis, Start/Stop” (Sakt/Apturét) pogu, tas nozimé,
ka temperataras sensoram ir partraukta kéde, ludzu,

uzmanigi parbaudiet sensoru pie autorizéta specialista.
Ja displeja paradas “EE1", tas nozimé, ka temperattras
sensoram ir issavienojums.

TIRISANA UN APKOPE
Atslédziet ierici no barosanas avota un pirms tirisanas
laujiet tai atdzist.

SVARIGI:

lerices detalas un piederumus nedrikst mazgat trauku

mazgajamaja masina.

1. Maizes panna: Izberziet iekSpusi un arpusi ar mitru
dranu. Nelietojiet asus vai abrazivus lidzek|us, lai
nesabojatu piedegumdroso parklajumu. Panna
pirms ievieto3anas pilniba janozave.

2. Jaucéjasmens: Ja jaucéja stienis ir grati nonemams
no varpstas, $ada situacija piepildiet tvertni ar siltu
Gdeni un |aujiet tam uzstkties apm. 30 minates.
Péc tam jaucéju var viegli nonemt, lai notiritu. Tapat
asmeni rapigi noslaukiet ar mikstu kokvilnas dranu.
Ladzu, ievérojiet, ka maizes panna un jaucéjasmens
ir detalas, ko var drosi mazgat trauku mazgajama
masina.

3. Vaks un lodzins: Tiriet vaku no iekSpuses un arpuses
ar nedaudz mitru dranu.

4. Korpuss: Ripigi noslaukiet korpusa aréjo virsmu ar
mitru dranu. Nelietojiet nekadus abrazivos tirisanas
lidzeklus, jo tie sabojas spodrpul&juma virsmu.
Nekada gadijuma nemérciet tirisanai korpusu
adeni.

5. Pirms maizes cepsanas ierices iepakosanas
uzglabasanai parliecinieties, ka ta ir pilniba
atdzisusi, tira un sausa, ka ari ir aizverts tas vaks.

TEHNISKIE DATI: 220-240V ~ 50Hz - 850W

EVidei draudziga atbrivosanas no ierices: JUs
varat palidzét saudzét vidi! Ladzu, ievérojiet
= vietéjo valsts likumdosanu, nogadajiet
nedarbojosos elektrisko aprikojumu piemérota
atkritumu savaksanas centra.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

#FIRST Austria” elektros prietaisy sauga atitinka

pripaZintas technines direktyvas bei saugos teisinius

reglamentus. Nepaisant to, jus bei kiti prietaiso
naudotojai turéty laikytis siy reikalavimy:

«+  Prie$ pradédami naudoti 3 prietaisa, atidZiai
perskaitykite Siuos nurodymus ir issaugokite juos
ateiCiai.

. Sis gaminys skirtas naudoti tik $iame vadove
nurodytiems tikslams bei paskirciai.

« Prie$ jungiant prietaisg j maitinimo 3altinj, batina
aptikrinti, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka
jasy namy elektros tiekimo tinklo jtampai. Esant
neatitikimui, kreipkités j prietaiso pardavimo
atstova ir nenaudokite prietaiso.

« Jei prietaisas yra jzemintas (l apsaugos klasé),
sieninis lizdas ir bet koks prie jo prijungtas
ilgintuvas taip pat turi bati jZeminti.

Prietais statykite ant $varaus, lygaus ir kars¢iui
atsparaus pavirdiaus. Atstumas nuo sienos turéty
bati ne mazesnis kaip 5 cm. Plotas vir$ prietaiso
turéty bati laisvas, kad oras galéty cirkuliuoti be
jokiy kliti¢iy. Prietaiso ar jo maitinimo laido jokiu
budu nedékite ant karsty pavirsiy. Be to, prietaiso
negalima statyti ar naudoti netoli atviros dujy
liepsnos.

Laidas negali nukarti nuo stalo ar stalvirsio krasto.
Laidas negali liestis su karstais pavirsiais.

Laidas negali liestis su karstais pavirsiais.

«Nenaudokite gaminio 3alia dujy 3altiniy ar kity
degiy medziagy ar daikty.

Kad nekilty elektros pavojus, sio prietaiso ar jo laidy
negalima panardinti j jokius skyscius.

Prietaiso negalima naudoti pastebéjus jo ar jo

laido pazeidimo pozymiy! Gaminij reikia pateikti
igaliotam ir kvalifikuotam techninio aptarnavimo
centrui apzilrai ar taisymui.

« Naudojant nerekomenduojamus arba ne gamintojo
parduodamus priedus galima sukelti gaisra, patirti
elektros smugj arba susizeisti.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje: jo negalima
naudoti komerciniams tikslams.

+Nenaudokite Sio prietaiso lauke.

Veikdamas prietaisas jkaista. Todél bkite atsargas —
saugokités, kad nepriliestuméte jkaitusiy daliy.
Veikimo metu neuzdenkite prietaiso, nes galite
sukelti gaisro pavojy.

+ Nelieskite judanciy daliy, kai prietaisas veikia.
Prietaisg batinai atjunkite nuo maitinimo Saltinio
panaudoje, prie$ valyma arba jvykus trikciai.
Norédami prietaisg atjungti nuo maitinimo 3altinio
netraukite suéme uz maitinimo laido: tiesiog
iStraukite kistuka.

Sj jrenginj gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai,
riboto fizinio, jutiminio arba protinio pajéegumo
arba patirties ir Ziniy neturintys asmenys, jei yra
priziarimi arba jiems parodoma, kaip saugiai
naudotis jrenginiu, jie supranta galima pavojy.
Vaikams negalima Zaisti su jrenginiu. Prietaisa

valyti bei priziaréti gali tik vyresni nei 8 mety

vaikai ir tik priziarint suaugusiesiems. Laikykite
prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

+ Mes neprisiimame atsakomybés uz bet kokig Zala,
kuri gali kilti, jei prietaisas buvo naudojamas ne
pagal paskirtj, arba jei jis naudojamas netinkamai.

+ Prietaisa taisyti bei atlikti kitus su juo susijusius
darbus gali tik jgalioti specialistail

Maks. kiekis: 800g milty ir 6g mieliy!

PRIETAISO APZVALGA (ir. pav. 1)
. Prietaiso dangtis

. Ziaréjimo langelis

. 2 minkymo mentelés

Kepimo forma

. Valdymo skydelis

. Korpusas

Minkymo menteliy nuémiklis

. Matavimo puodelis

. Matavimo Saukstas

CENOUTAWN =

TINKAMAS NAUDOJIMAS

SAVYBES

Galite naudoti $j automatinj duonos keptuva duonai

pagal savo skonj iskepti.

+  Galite pasirinkti net i$ 12 skirtingy kepimo
programy.

+ Galite naudoti jau paruostus kepimo misinius.
Galite suminkyti teslg ir makaronams, ir bandeléms
su dzemu.

Naudodami kepimo programa ,be gliuteno”
galésite sekmingai pagaminti kepimo misinius be
gliuteno ir receptus is milty be gliuteno, tokius, kaip
kukurazy miltai, grikiy miltai ar bulviy miltai.

VALDYMO SKYDELIS (zr. pav. 2)

A. DISPLEJUS

1. Displéjus rodo svorio pasirinktj
(7509, 1000g, 12509)

2. Likusj kepimo laikg minutémis ir uzprogramuota
laikg

3. Pasirinkta paskrudinimo laipsnj
(Zemesnis - Vidutinis - Tamsus = Greitas)

4. Pasirinktos programos numerj

5. Programos eigos seka

B. MENIU

Jjunkite norima kepimo programa. Displéjuje atsiras
programos numeris ir atitinkamas kepimo laikas.
Svarbu:

Spaudziant visus lie¢iamuosius mygtukus turi pasigirsti
akustinis signalas, isskyrus atvejus, jei prietaisas jau
jungtas.

C. KEPALO DYDIS

Pasirinkite norima kepalo svorj (7509, 1000g, arba
1250q). Spauskite mygtuka tiek karty, kol bus matomas
norimas kepalo svoris.
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Pastaba:

Pirminis kepalo dydZio nustatymas yra 1250g.
Programoms 6, 7, 11 ir 12 nustatytas kepalo dydis
nekei¢iamas.

D. DELSOS LAIKMATIS

Kepimo jjungimas véliau.

E. SPALVA

Pasirinkite paskrudinimo laipsnj (Zemesnis = Vidutinis
- Tamsus = Greitas). Spauskite spalvos mygtuka
pakankamai karty, kol atsiras norimo paskrudinimo
laipsnis. Kepimo laikas pagal pasirinktg paskrudinimo
laipsnj gali skirtis. 1-4 kepimo programoms galite
jjungti greitg paskrudinima spausdami mygtuka tol,
kol trikampis rodys greito paskrudinimo programa.
Programoms 6, 7 ir 11 paskrudinimo spalva
nenustatoma.

F. IJUNGIMAS/ISJUNGIMAS

Naudojama prietaiso jjungimui ir iSjungimui arba
laikmacio nustatymy anuliavimui. Jei norite laikinai
iSjungti prietaiso veikima, trumpam nuspauskite
jjungimo/isjungimo mygtuka - turi pasigirsti akustinis
signalas ir displéjuje imti mirkseéti laikas. Nuspaudus
jjungimo/ijungimo mygtuka dar karta, prietaiso
veikimas vél bus jjungtas. Jei jjungimo/isjungimo
mygtuko nenuspausite, masina po 10 minuciy vél
jsijlungs j nustatytg programa. Jei norite baugti kepimo
darbus ir iStrinti nustatymus, spauskite ir laikykite
paspauda jjungimo/isjungimo mygtuka 3 sekundes,
kol i3girsite ilgg akustinj signala.

Pastaba:

Nespauskite jjungimo/isjungimo mygtuko jei norite
patikrinti kaip kepa jasy duona.

ATMINTIES FUNKCIJA

Jei masina iSsijungty dél maitinimo sutrikimy, ji po

10 minudiy atsiradus maitinimui vél jsijungs ir bus
tesiama programa nuo tos vietos, kur i$sijungé masina.
Tadiau tai netaikytina tais atvejais, kada iSjungiate/
atsaukiate kepimo procesa paspausdami ir laikydami
jjungimo/isjungimo mygtuka 3 sekundéms.

LANGELIS
Kepimo procesa galite stebéti pro langelj.

KEPIMO PROGRAMOS

Norima programa pasirinkite spausdami meniu
mygtuka. Atitinkamas programos numeris bus
rodomas displéjuje. Kepimo laikas priklauso nuo
pasirinktos programos. Zr. skyrelj, Programy seka".

1 KEPIMO PROGRAMA:,,BASIC“ (PAGRINDINE)
Baltai ir maisytai duonai i$ kvietiniy arba kvietiniy ir
ruginiy milty. Duona yra kompaktiskos konsistencijos.
Tokios duonos paskrudinimo laipsnj galésite nustatyti
pagal pageidavimus.

2 KEPIMO PROGRAMA: ,,FRENCH” (PRANCUZISKA
DUONA)

Lengvai duonai, kuri kepama i$ smulkiy milty. Tokia
duona paprastai biina minksta su traskia pluta. Si

programa netinka receptams, kur naudojamas sviestas,
margarinas ar pienas.

3 KEPIMO PROGRAMA:,,WHOLE WHEAT” (RUPUS
KVIETINIAI MILTAI)

Sunkesnés konsistencijos duonai kepti reikia ilgesnio
maisymo ir kildinimo (pavyzdziui, jei ketinate kepti
rupia kvietine ar rupia rugine duona). Tokia duona
kompaktiskesné ir sunkesne.

4 KEPIMO PROGRAMA: ,SWEET” (SALDI DUONA)
Si programa skirta duonai su priedais, tokiais, kaip
vaisiy sultys, kokoso drozlés, razinos, dZiovinti vaisiai,
Sokoladas ar cukrus. Dél ilgesnio kildinimo duona bus
lengvesné, joje bus daugiau oro skyluciy.

5 KEPIMO PROGRAMA: ,SUPER RAPID” (ITIN
GREITA)

Minkymas, kildinimas ir kepimas vyksta labai greitai.
Taciau Sia programa iskepta duona bus prastesnés
kokybés.

6 KEPIMO PROGRAMA: ,,DOUGH” (TESLA)

Skirta mieliniy spurgy, picos ar pynuciy teslai paruosti.
Sios programos metu kepimas neatliekamas.

7 KEPIMO PROGRAMA:,,PASTE DOUGH"
(MAKARONUY TESLA)

Skirta makarony teslai pagaminti. Sios programos
metu kepimas neatliekamas.

8 KEPIMO PROGRAMA: ,BUTTERMILK BREAD”
(GRIETINELE)
Duonai su grietinéle ar jogurtu.

9 PROGRAMA:,,GLUTEN FREE” (BE GLIUTENO)
Duonai i$ milty be gfliuteno ir kepimo misiniams.
Miltai be gliuteno ilgiau pasisavina skyscius ir pasizymi
ilgesnémis kilimo savybémis.

10 KEPIMO PROGRAMA:,CAKE"” (PYRAGAS)
Pyrago su kepimo soda arba kepimo milteliais
minkymas, kildinimas ir kepimas.

11 PROGRAMA:,,JAM“ (DZEMAS)

Dzemy gamybai.

12 PROGRAMA:,,BAKE" (KEPIMAS)

Papildomam duonos kepimui tais atvejais, jei duona

iskepé nepakankamai. Sios programos metu minkymas

ir kildinimas neatliekamas. Duona bus Silta mazdaug
valanda po kepimo proceduros pabaigos. Taip duona
apsaugoma nuo per didelio drégnumo.

+ Jei norite $ig funkcija iSjungti anksciau laiko,
spauskite ir tris sekundes laikykite jjungimo/
isjungimo mygtuka, kol pasigirs ilgas akustinis
signalas. Tam, kad gautinai iSjungtuméte prietaisa,
atjunkite jo maitinima i$ maitinimo lizdo.

1,2,3,4,5,6,8ir9 programy metu girdisi trumpas

akustinis signalas programos eigos sekoje. Netrukus po
to jdékite ingredientus, tokius, kaip vaisiai ar riesutai.

Ir atsiras,, ADD" (jdéti) uzrasas. Ingredienty minkymo

mentelés nesukapoja ir nesusmulkina.

Jei jjungéte delsos laikmatj, visus ingredientus j kepimo

forma galite sudéti i$ pat pradziy. Taciau Siais atvejais

vaisiai ir rieSutai bus turi bati susmulkinti mazZesniais
gabaléliais.
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LAIKMACIO NUSTATYMAS

Laikmacio funkcija suteikia galimybe jjungti kepima
véliau. Rodykliniais klavisais < ir > nustatykite reikiama
kepimo pabaigos laika. Pasirinkite programa. Displéjuje
bus rodomas reikiamas kepimo laikas. Naudodamiesi
rodyklés klavisu < ir > galite pakeisti kepimo pabaigos
laikg 10 minuciy pakopomis j vélesn;. Laikykite
rodyklinj klavisg nuspaude jei norite, kad funkcija baty
greitesné. Displéjus rodo bendra kepimo laika ir delsos
laika. Jei keisdami laika nustatytuméte per daug, galite
pakoreguoti laika naudodami rodyklinj klavisg < ir >.
Patvirtinkite laikmacio nustatyma jjungimo/i$jungimo
mygtuku. Displéjuje mirksés dvitaskis ir bus pradéta
uzprogramuoto laiko atskaita. Kai kepimo procesas bus
baigtas, pasigirs desimt akustiniy signaly, o displéjuje
atsiras uzrasas 0:00.

Pavyzdys:

Dabar 8.00 ryto ir norite, kad 3viezia duona bty
iSkepta po 7 val. ir 15 minuciy, t.y. 15:15. Pirmiausia
pasirinkite 1 programa, tada spauskite laikmacio
mygtuka, kol displéjuje bus rodoma 7:15, nes duonos
kepimo uzbaigimo laikas yra po 7 val. ir 15 minuciy.
Atkreipiame démesj | tai, kad laikmacio funkcija dzemo
programai neveikia.

Pastaba

Nenaudokite laikmacio funkcijos su greitai gendanciais
produktais, tokiais, kaip kiausiniai, pienas, grietinélé

ar suris.

PRIES PRADEDANT KEPTI
Jei norite, kad kepimo procesas baty sékmingas,
atsizvelkite j Siuos dalykus:

INGREDIENTAI

« IS korpuso, pries sudedant ingredientus, iSimkite
kepimo forma.
Jei ingredientai siekia kepimo zong, kaitinami
kaitinimo elementy jie gali imti degti ar skrusti.

« Visada ingredientus sudékite j forma atitinkama
seka.
Visi ingredientai turi bati kambario temperataros
tam, kad tinkamai kilty mielés.
Ingredienty kiekj visada matuokite tiksliai. Net ir
nedideli nuokrypiai nuo recepte nurodyty kiekiy
gali turéti neigiamos jtakos kepimo rezultatams.

Pastaba

Niekada nenaudokite didesniy produkty kiekiy, nei
nurodyta. Jei jdésite per daug teslos, ji gali imti dribti i$
kepimo formos ir uzkristi ant kaitinimo elementuy, kas
gali sukelti gaisra. Maks. 800g milty ir 6g mieliy!

DUONOS KEPIMAS

PASIRUOSIMAS

Perkaitykite visas sioje instrukcijoje esancias saugos

taisykles. Duonos kepimo masing pastatykite ant tvirto

ir lygaus pagrindo.

1. I3 prietaiso istraukite kepimo forma.

2. Uzspauskite minkymo menteles ant pavaros veleno
kepimo formoje. Patikrinkite ar jos tvirtai laikosi
vietoje.

3. Ingredientus sudékite j forma atitinkama seka
pagal jusy recepta. Pirmiausia supilkite skyscius,
tada sudékite cukry, druska, tada miltus ir mieles
pabaigoje.
Pastaba: [sitikinkite, kad mielés nesilies su druska ar
skysciais.
Dél maksimalaus milty ir mieliy kiekio ziGrékite recepte
pateikta informacija.

4. Atgal j prietaisg sudékite kepimo forma. Patikrinkite
ar ji jdéta teisingai.

5. Uzdarykite prietaiso dangtj.

6. | maitinimo lizdg jjunkite aparato maitinimo
laida. Turi pasigirsti akustinis signalas, displéjuje
turi atsirasti programos numerius ir jprastos 1
programos trukme.

7. Pasirinkite savo programa naudodami meniu
mygtuka. Kiekviena jvesti patvirtina akustinis
signalas.

8. Pasirinkite norima duonos spalva. Zymé displéjuje
rodo, ar pasirinkote 3viesia, vidutine, ar tamsia
spalva. Taip pat galite jjungti,Rapid” (greitas
kepimas) nustatyma jei norite sutrumpinti kepimo
laika.

Pastaba:

6,7, 11 programoms funkcijos ,paskrudinimo laipsnis”

ir,greitas kepimas” neveikia.

9. Dabar turite galimybe nustatyti jasy programos
pabaigos laika naudodamiesi taimerio funkcija.
Galite jvesti maksimalia delsg iki 15 valandy.

Pastaba:
Delsos funkcija 11 programai neveikia.

PROGRAMOS |JUNGIMAS

Dabar jjunkite programa jjungimo/isjungimo mygtuku.
Programa automatiskai jjungs jvairias funkcijas.
Programos seka galite ZiGréti per kepimo masinos
langelj. Ant langelio, kepimo metu, gali kartas nuo
karto susikaupti kondensato. Minkymo metu prietaiso
dangtj galima atidaryti.

Pastaba:

Prietaiso dangcio kepimo metu neatidarinékite. Dél to
gali susmegti duona.

Patarimas: Po 5 minkymo minuciy patikrinkite teslos
konsistencija. Tesla turi bati minksta, vientisa ir lipni.
Jei tesla per sausa, jpikite Siek tiek skyscio. Jei tesla per
Slapia, jdékite Siek tiek milty (nuo 1/2 iki 1 arbatinio
Saukstelio vieng ar kelis kartus, priklausomai kiek
reikéty).

PROGRAMOS UZBAIGIMAS

Kai kepimo procesas bus baigtas, pasigirs desimt
akustiniy signaly ir displéjuje bus rodoma 0:00.
Programos pabaigoje prietaisas automatiskai jsijungs

j pasildymo rezima, kuris trunka iki 60 minu¢iy. Sio
rezimo metu Siltas oras cirkuliuoja prietaiso viduje.
Pasildyma galite iSjungti anksciau laiko paspausdami ir
palaikydami jjungimo/isjungimo mygtuka, kol pasigirs
du akustiniai signalai.
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[SPEJIMAS

Prie$ atidarant dangtj, iStraukite prietaiso maitinimo
laida i$ maitinimo lizdo. Niekada nepalikite jjungto
nenaudojamo prietaiso!

DUONOS ISEMIMAS

Duonos kepimo forma su duona visada iSiminékite

tik su puodo laikikliu ar kulinarinémis pirstinémis.

Laikykite kepimo forma kiek pakreipta ir pakratykite

ja nesmarkiai, kad duona i$slysty i$ kepimo formos. Jei

duona nenuslysta nuo minkymo menteliy, atsargiai

isSimkite menteles specialiu menteliy i$émikliu.

Pastaba:

Nenaudokite metaliniy jrankiy, nes jie gali subraizyti

nelipty jrangos pavirsiy. Kai isimsite duong, kuo

skubiau isplaukite kepimo forma siltu vandeniu. Taip

apsaugosite, kad minkymo mentelés neprilipty prie

pavaros veleno.

Patarimas: Jei iSimsite minkymo menteles po

paskutinio teslos minkymo, duona liks nepaliesta kai

iSimsite ja i$ kepimo formos.

«  Trumpam paspauskite jjungimo/isjungimo
mygtuka, kad nutrauktuméte kepimo procesg arba

iStraukite maitinimo laida i$ maitinimo lizdo sienoje.

«  Atidarykite prietaiso dangtj ir iSimkite kepimo
forma. Tesla galite iSimti miltuotomis rankomis ir
isimkite minkymo menteles.

Pakeiskite tesla ir uzdarykite prietaiso dangtj.

«+ Atgal j sieninj maitinimo lizda jjunkite prietaiso
maitinimo laida ir nuspauskite jjungimo/isjungimo
mygtuka. Kepimo programa bus tesiama. Leiskite
duonai atvésti apie 15-30 minuciy pries valgant.
Prie$ raikant duong, patikrinkite ar kepimo formoje
néra minkymo menteliy.

Ispéjimas

Nebandykite naudoti duonos kepimo jrangos kol

ji nepakankamai atvéso arba nepakankamai jilo.

Displéjus rodys ,HHH" po to, kai bus jjungta programa,

o tai reiskia, kad temperatara duonos formoje yra per

didelé. Jus turétuméte sustabdyti programa ir kuo

skubiau iSjungi jrangos maitinimo laida i$ maitinimo
lizdo. Tada atidarykite dangtj ir leiskite masinai

visiSkai atvésti prie$ jg naudojantis vél (i8skyrus BAKE

ir JAM programa). Displéjus rodys ,LLL" po to, kai

bus jjungta programa, o tai reiskia, kad temperatira

duonos formoje yra per Zema. Tokiu atveju reikés

pasildyti duonos kepimo jranga (iSskyrus BAKE ir JAM
programa). Jei displéjuje atsiranda uzrasas,EE0” po to,
kai paspaudziate jjungimo/isjungimo mygtuka, reiskia,
kad atsijungé temperatdros sensorius - nugabenkite
masing j atstovybe apzidrai. Jei rodomas uzrasas

L,EE1" reiskia, kad jvyko temperatiros sensoriaus

uztrumpinimas.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA
Atjunkite masing i$ maitinimo lizdo ir palaukite kol ji
atvés - tik tada valykite.

SVARBU:
Prietaiso daliy ir reikmeny neplaukite indaplovéje.

1. Duonos padéklas (skarda): ISvalykite vidy ir iSore
drégnu skuduréliu. Nenaudokite astriy ar $vei¢iamyjy
priemoniy, nes apgadinsite skardos apsauginj
sluoksnij. Skarda reikia visiskai isdziovinti pries jdedant
atgal j keptuva.

2. Minkymo menté: Jei minkymo menté nuo asies
nusiima sunkiai, tokiu atveju uzpildykite talpa Siltu
vandeniu ir palaukite apie 30 minuciy, kol vanduo
jsigers. Tada minkytuva valymui bus lengva iSimti.
Taip pat drégnu medvilniniu skuduréliu nuvalykite
mente. Atkreipkite démesj j tai, kad skarda ir
minkymo mente galima plauti indaplovéje.

3. Dangtis ir langelis: dangcio vidy ir iSore nuvalykite
lengvai sudrékintu skuduréliu.

4. Korpusas: drégnu skuduréliu atsargiai nuvalykite
iSorine korpuso dalj. Nenaudokite jokiy Sveiciamujy
priemoniy, nes jomis galite apgadinti pavirsiy.
Niekada valymo tikslais nemerkite korpuso j
vanden;.

5. Prie$ supakuojant duonos keptuva laikymui, batinai
patikrinkite ar jis atvéses, sausas ir Svarus ir ar
uzdengtas dangtis.

TECHNINIAI DUOMENYS:
220-240V ~ 50Hz - 850W

EAplinkai saugus iSmetimas: Jus galite padéti
saugoti aplinka! Nepamirskite laikytis vietos
mmmm reikalavimy: atitarnavusius elektros prietaisus
atiduokite j atitinkama atlieky utilizavimo centra.
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TAHTSAD OHUTUSJUHISED

FIRST Austria elektrisesadmete ohutus vastab

tunnustatud tehnilistele juhistele ja diguslikele

maarustele. Sellegipoolest peaksite teie ja teised
seadme kasutajad jargima jargmisi ohutusjuhiseid:

« Enne seadme esmakordset kasutamist lugege palun
need juhised hoolikalt labi ja hoidke edasiseks
kasutamiseks alles.

+ Seetoode pole méeldud muuks otstarbeks kui
selles juhendis maaratletud.

« Enne seadme vooluvérku tihendamist kontrollige,
kas seadmel ndidatud pinge vastab teie kodu
vorgupingele. Kui see nii ei ole, votke tihendust
edasimiiijaga ja drge seadet kasutage.

Kui seade on maandatud (kaitseklass I), tuleb
maandada ka seinakontakt ja kéik sellega
ihendatud pikendused.

« Asetage seade puhtale, tasasele ja kuumakindlale
pinnale. Kaugus seinast peab olema véhemalt 5 cm.
Seadme kohale peab jaéama ruumi takistamatu
8huringluse jaoks. Arge kunagi asetage seadet ega
toitejuhet kuumadele pindadele. Samuti ei tohi
seadet paigutada lahtiste gaasileekide ldhedusse
ega seal kasutada.

« Arge laske juhtmel rippuda iile laua véi leti serva.
Arge laske juhtmel kuumade pindadega kokku
puutuda.

+  Arge laske juhtmel kuumade pindadega kokku
puutuda.

« Arge kasutage toodet gaasiallikate ja muude
tuleohtlike materjalide voi esemete Idheduses.
Elektrilddgiohu valtimiseks drge kastke seda seadet
ega toitejuhet vedelikesse.

Kui seade voi toitejuhe on kahjustatud,

arge kasutage seadet! Kontrollimiseks voi
parandamiseks viige toode volitatud ja kohasesse
teeninduskeskusesse.

« Lisaseadmete kasutamine, mida tootja ei soovita
voi ei mid, véib pdhjustada tulekahju, elektrilodgi
voi vigastusi.

+  See seade on mdeldud lksnes isiklikuks
kasutamiseks ja seda ei tohi kasutada arilistel
eesmarkidel.

Arge kasutage seda seadet 6ues.

«  Seade muutub t66 ajal kuumaks. Seet6ttu olge
ettevaatlik, et te ei puutuks kuumade osade vastu.
Arge katke seadet to6tamise ajal kinni, kuna see
voib I6ppeda tulekahjuga.

Arge puudutage liikuvaid osi, kui seade té5tab.

« Eemaldage seade alati vooluvorgust parast
kasutamist, enne puhastamist ja rikke korral.

+ Seadet vooluallikast lahti Gihendades &rge tommake
toitejuhtmest hoides vaid hoidke pistikust.

Seda seadet vdivad kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed ning vdahenenud fiisiliste,
aistiliste voi vaimsete vdimete voi puuduvate
kogemuste ja teadmistega isikud, kui neil on
jarelevalve véi neid on juhendatud seadet ohutult
kasutama ja nad méistavad kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega méngida. Lapsed ei tohi

seadet puhastada ega hooldada, vilja arvatud
juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja jérelevalve
all. Hoidke seadet ja selle juhet kohas, mis on
kattesaamatu alla 8-aastastele lastele.

+ Me ei vastuta kahjude eest, mis voivad tekkida
seadme kasutamisel muul otstarbel kui on ette
néhtud voi kui seda kasutatakse sobimatult.

+  Seadme remonti ja muid toid tohivad teha ainult
selleks volitatud asjatundjad!

Max kogus: 800 g jahu ja 6 g parmi!

ULEVAADE (vt joonis 1)
1. Seadme kaas
2. Vaateaken
3. 2 sdtkumiskonksu
4. Kupsetusvorm
5. Juhtpaneel
6. Korpus

7. Sétkumiskonksude eemaldaja
8. Mbotetops

9. Modtelusikas

OIGE KASUTAMINE

Automaatse leivakiipsetajaga saate kiipsetada

vastavalt oma maitsele.

+ Saate valida 12 erineva kiipsetusprogrammi
hulgast.

Voite kasutada kasutusvalmis kiipsetussegusid.

+ Saate sdtkuda nuudlitainast, tainast rullida ja teha
moosi.

+ ,Gluteenivaba” kiipsetusprogrammiga saate
valmistada gluteenivabu kiipsetussegusid ja
retsepte gluteenivabade jahudega, nagu maisi-,
tatra- ja kartulijahu.

JUHTPANEEL (vt joonis 2)

A. EKRAAN

1. Kaalu valiku ekraan (750 g, 1000 g ja 1250 g)

2. Jérelejadnud kiipsetusaeg minutites ja
programmeeritud aeg

3. Valitud pruunistusaste (Madal = Keskmine = Tume
= Kiire).

4. Valitud programmi number

5. Programmi jarjekord

B. MENUU

Laadige soovitud kiipsetusprogramm. Ekraanile iimub
programmi number ja vastav kiipsetusaeg.

Tahtis!

Puutenuppude vajutamisel kostub helisignaal, v.a kui
seade tootab.

C. PATSISUURUS

Valige brutokaal (750 g, 1000 g v&i 1250 g). Vajutage
nuppu korduvalt, kuni soovitud kaalu alla ilmub
margistus.

Markus.

Vaikeseade seadme aktiveerimisel on 1250 g.
Programmid 6, 7, 11 ja 12 ei véimalda patsi suuruse
reguleerimist.

EESTI KEEL
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D. VIIVITUSTAIMER
Viivitusega kiipsetamine.

E. VARV

Valige pruunistusaste (Madal + Keskmine = Tume -
Kiire). Vajutage korduvalt nuppu Varv, kuni soovitud
pruunistusastme kohale ilmub magistus. Kiipsetusaeg
muutub séltuvalt valitud pruunistusastmest.
Kiipsetusprogrammide 1-4 puhul saate kiirreziimi
aktiveerida, vajutades nuppu, kuni kolmnurk naitab
kiirprogrammi. Programmide 6, 7 ja 11 puhul ei saa
varvisatteid valida.

F. KAIVITA/PEATA

T60 alustamiseks ja peatamiseks voi seadistatud
taimeri kustutamiseks. T66 katkestamiseks vajutage
korraks nuppu Kéivita/Peata, kuni kostub helisignaal ja
ekraanil hakkab vilkuma kellaaeg. Kui vajutate uuesti
nuppu Kéivita/Peata, jatkatakse to6d. Kui te nuppu
Kaivita/Peata ei vajuta, jatkab seade programmiga
automaatselt 10 minuti parast. Too I6petamiseks ja
satete kustutamiseks vajutage ja hoidke nuppu Kaivita/
Peata 3 sekundit all, kuni kostub 1 pikk helisignaal.

Mérkus.
Arge vajutage nuppu Kaivita/Peata, kui soovite vaid
leiva seisukorda kontrollida.

MALUFUNKTSIOON

Pdrast kuni 10-minutilist elektrikatkestust uuesti
sisseliilitamisel jatkub programm samast kohast. See
ei kehti, kui tihistate/Idpetate kiipsetusprotsessi,
vajutades ja hoides nuppu Kéivita/Peata 3 sekundit all.

AKEN
Kiipsetusprotsessi saate kontrollida l&bi vaateakna.

KUPSETUSPROGRAMMID

Soovitud programmi saate valida mendtinuppu
vajutades. Ekraanil kuvatakse vastava

programmi number. Kiipsetusaeg séltub valitud
programmikombinatsioonidest. Vt peatuikki,Jarjestus”.

KUPSETUSPROGRAMM 1: TAVALINE

Peamiselt nisu- voi rukkijahust koosnevate valgete ja
segaleibade jaoks. Leib on kompaktse konsistentsiga.
Leiva pruunistusastet saate reguleerida nupu Varv abil.

KUPSETUSPROGRAMM 2: PRANTSUSE

Peenjahust valmistatud heledate saiade
valmistamiseks. Tavaliselt on sai kohev ja krébeda
koorikuga. See ei sobi kiipsetamiseks, mis nduab void,
margariini voi piima.

KUPSETUSPROGRAMM 3: TAISTERA

Rasketest jahusortidest leibade, mis nduavad pikemat
sotkumise ja kergitamise faasi (naiteks téistera nisujahu
ja rukkijahu), valmistamiseks. Leib tuleb kompaktsem
jaraskem.

KUPSETUSPROGRAMM 4: MAGUS

Leibade valmistamiseks, millele on lisatud selliseid
lisandeid nagu puuviljamahlad, riivitud kookospahkel,

rosinad, kuivatatud puuviljad, Sokolaad véi lisa-suhkur.
Tanu pikemale kerkimisele jaab leib kerge ja 6huline.

KUPSETUSPROGRAMM 5: SUPER-KIIRE
Sétkumine, kergitamine ja kiipsetamine véga kiirel
viisil. Kipsetatud leib on aga kdigist leivamenitidest
kéige krobelisem.

KUPSETUSPROGRAMM 6: TAINAS

Parmitaignast valmistamisetud kuklite, pitsa voi stritsli
jaoks.

Selles programmis ei kiipsetata.

KUPSETUSPROGRAMM 7: PASTA-TAINAS
Nuudlitaigna valmistamiseks. Selles programmis ei
kipsetata.

KUPSETUSPROGRAMM 8: PETILEIB
Petipiima véi jogurtit sisaldavate leibade
valmistamiseks.

PROGRAMM 9: GLUTEENIVABA

Gluteenivabadest jahudest ja kiipsetussegudest
leibade valmistamiseks.

Gluteenivabad jahud vajavad pikemat aega vedeliku
omastamiseks ja neil on erinevad kerkimisomadused.

KUPSETUSPROGRAMM 10: KOOK
Sétkumine, kergitamine ja kiipsetamine, aga
kergitamine sooda voi kiipsetuspulbriga.

PROGRAMM 11: MOOS
Mooside valmistamiseks.

PROGRAMM 12: KUPSETAMINE

Liiga heleda véi labiklipsemata leiva lisakiipsetamiseks.

Selles programmis pole sétkumist ega puhkamist.

Leiba hoitakse soojas ligi tund aega parast klipsetamise

I16ppu. See hoiab &ra leiva liiga niiskeks muutumise.

+Selle funktsiooni enneaegseks Iopetamiseks
vajutage ja hoidke nuppu Kéivita/Peata 3 sekundit
all, kuni kostub 1 pikk helisignaal. Seadme
valjaltilitamiseks (ihendage seade vooluvérgust
lahti.

Programmide 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 ja 9 puhul kostub

programmijada ajal kiire helisignaal. Seejérel lisage

koostisosad, nagu puuviljad voi pahklid.

Kuvatakse ,,ADD" (LISA). S6tkumiskonks koostisaineid

ei haki.

Kui olete viitetaimeri seadistanud, voite alguses koik

koostisosad kiipsetusvormi lisada. Sel juhul tuleks aga

puuviljad ja pahklid vdiksemateks tiikkideks ldigata.

TAIMERI SEADISTAMINE

Taimeri-funktsioon véimaldab viivitusega kiipsetamist.
Madrake nooleklahvide < ja > abil kiipsetamise
soovitud l6puaeg. Valige programm. Ekraan nditab
vajalikku kiipsetusaega. Nooleklahvide < ja > abil saate
muuta kiipsetamise |6puaega 10-minutilise sammuga
hilisemaks ajahetkeks. Selle funktsiooni kiiremaks
taitmiseks vajutage ja hoidke nooleklahvi all. Ekraanil
kuvatakse kogu kiipsetus- ja viivitusaeg. Kui Uletate
kellaaja muutmise ajal, saate seda nooleklahvide

< ja > abil parandada. Kinnitage taimeri seadistus,
vajutades nuppu Kaivita/Peata. Ekraanil vilgub
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koolon ja programmeeritud aeg hakkab jooksma. Kui
kiipsetusprotsess on 16ppenud, kostub 10 helisignaali
ja ekraanil kuvatakse 0:00.

Naide:

Kell on 8:00 ja te soovite vérsket leiba 7 tunni 15 minuti
parast kell 15.15. Esmalt valige programm 1, seejarel
vajutage taimerinuppu, kuni ekraanile ilmub 7:15, kuna
leiva valmimise aeg on 7 tunni ja

15 minuti parast. Pange tahele, et taimeri funktsioon ei
pruugi moosi valmistamise korral saadaval olla.

Markus!

Arge kasutage taimeri-funktsiooni, kui to6tate kiiresti
riknevate koostisosadega, nagu munad, piim, koor véi
juust.

ENNE KUPSETAMIST
Edukaks klipsetamiseks arvestage jargmiste teguritega:

KOOSTISOSAD

«  Enne koostisosade lisamist votke kiipsetusvorm
korpusest vélja.
Kui koostisosad jouavad kiipsetusalale, voib
kuttekehade puudutamine pohjustada tulekahju.
Pange koostisosad alati kiipsetusvormi ettendhtud
jarjekorras.

+  Koik koostisosad peavad olema toatemperatuuril, et
sailitada parmi optimaalne kerkimistulemus.

«  MOootke koostisosi tépselt. Isegi tiihised
kérvalekalded retseptis mérgitud kogustest vdivad
kipsetustulemusi mojutada.

Markus!

Arge kunagi kasutage ettendhtust suuremaid koguseid.
Liiga palju tainast voib kiipsetusvormist valja kerkida

ja tilkuda kuumadele kiittekehadele, péhjustades
tulekahju. Max 800 g jahu ja 6 g parmi!

LEIVA KUPSETAMINE

ETTEVALMISTAMINE

Jérgige selles juhendis toodud ohutusjuhiseid. Asetage

leivamasin Uhtlasele ja tugevale alusele.

1. Témmake klpsetusvorm seadmest Glespoole vélja.

2. Suruge sétkumiskonksud kiipsetusvormis olevate
veovdllide kiilge. Veenduge, et need oleksid kindlalt
paigas.

3. Pange oma retsepti koostisosad margitud
jarjekorras kiipsetusvormi. Lisage esmalt vedelikud,
suhkur ja sool, seejérel jahu ja viimase koostisosana
parm.

Markus. Veenduge, et parm ei puutuks kokku soola
ega vedelikega.

Maksimaalsed kasutatavad jahu ja parmi kogused on
toodud retseptis.

4. Pange kupsetusvorm tagasi seadmesse. Veenduge,
et see oleks digesti paigutatud.

5. Sulgege seadme kaas.

6. Uhendage toitejuhe pistikupesaga. Kostub
helisignaal ning ekraanil kuvatakse programmi
number ja tavaprogrammi 1 kestus.

7. Valige meniiiinupuga soovitud programm. lga
sisendit kinnitab helisignaal.

8. Valige soovitud leiva varv. Ekraanil olev margistus
naditab, kas olete valinud heleda, keskmise voi
tumeda. Kiipsetusaja liihendamiseks saate valida ka
satte,Rapid” (Kiire).

Markus!

Programmide 6, 7, 11 puhul ei ole funktsioonid
,Browning degree” (Pruunimisaste) ja,Rapid” (Kiire)
saadaval.

9. Nuld saate taimeri-funktsiooni kaudu maarata oma
programmi ldpuaja. Maksimaalseks viivituseks saate
sisestada kuni 15 tundi.

Markus!
See viivitusfunktsioon pole programmi 11 jaoks
saadaval.

PROGRAMMI KAIVITAMINE

Nitd kéivitage programm nupu Kaivita/Peata abil.
Programm kéivitab automaatselt erinevad toimingud.
Programmi jarjestust saate vaadata leivakiipsetaja
vaateaknast. Aeg-ajalt voib kiipsetamise ajal tekkida
aknas kondensaat.

Seadme kaant voib sétkumise ajal avada.

Mérkus!
Arge avage seadme kaant kiipsetamise ajal. Leib/sai
v6ib kokku kukkuda.

Nouanne: Parast 5-minutilist sétkumist kontrollige
taigna konsistentsi. See peaks olema pehme ja kleepuv
mass. Kui see on liiga kuiv, lisage veidi vedelikku.

Kui see on liiga vedel, lisage veidi jahu (1/2 kuni 1
teelusikatait, Uiks voi mitu korda vastavalt vajadusele).

PROGRAMMI LOPETAMINE

Kui kiipsetusprotsess on 16ppenud, kostub 10
helisignaali ja ekraanil kuvatakse 0:00. Programmi
I6ppedes lilitub seade kuni 60 minutiks automaatselt
soojendusreziimile. Selles reziimis ringleb seadme
sees soe 6hk. Saate soojendusfunktsiooni enneaegselt
I6petada, vajutades ja hoides all nuppu Kaivita/Peata,
kuni kostub 2 helisignaali.

HOIATUS!

Enne seadme kaane avamist tihendage see
vooluvérgust lahti. Kui seadet ei kasutata, ei tohi seda
vooluvérku tihendada!

LEIVA VALJA VOTMINE

Kiipsetusvormi vélja vottes kasutage alati
pajalappe véi ahjukindaid. Hoidke kiipsetusvormi
kallutatuna resti kohal ja raputage kergelt, kuni
leib libiseb kiipsetusvormist valja. Kui leib ei
libise stkumiskonksude kiljest lahti, eemaldage
s6tkumiskonksud ettevaatlikult kaasasoleva
sotkumiskonksu eemaldaja abil.

EESTI KEEL



EESTI KEEL

Mérkus!

Arge kasutage metallesemeid, mis vdivad
mittenakkuvat kattekihti kriimustada. Parast leiva
valjavotmist loputage kiipsetusvorm koheselt sooja
veega. See hoiab &ra sétkumiskonksude kleepumise
veovdlli kilge.

Noéuanne: Kui eemaldate sétkumiskonksud péarast
viimast taigna sdtkumist, jaab leib kiipsetusvormist
eemaldades terveks.

«  Kipsetusprotsessi katkestamiseks vdi vooluvdrgust
lahtitihendamiseks vajutage korraks nuppu Kaivita/
Peata.

+ Avage seadme kaas ja votke kiipsetusvorm
valja. Voite taigna jahuste katega valja votta ja
s6tkumiskonksud eemaldada.

« Pange tainas tagasi ja sulgege seadme kaas.

. Uhendage uuesti vooluvérku ja vajutage nuppu
Kaivita/Peata. Kiipsetusprogramm jétkub. Laske
leival enne s66mist 15-30 minutit jahtuda. Enne
leiva l6ikamist veendu, et sétkumiskonks ei jadks
kipsetusvormi.

Hoiatus!

Arge proovige leivakiipsetajat kasutada enne, kui
see on maha jahtunud voi eel-soojenenud. Kui
ekraanil kuvatakse parast programmi kdivitamist
+HHH’, tdhendab see, et leivavormi temperatuur on
liiga kérge. Peatage programm ja lihendage kohe
vooluvdrgust lahti. Seejarel avage kaas ja laske
seadmel téielikult jahtuda, enne kui seda uuesti
kasutate (v.a programmid KUPSETAMINEja MOOS).
Kui ekraanil kuvatakse parast programmi kaivitamist
,LLL, tdhendab see, et leivavormi temperatuur on
liiga madal. Seadke temperatuur kérgemaks (v.a
programmid KUPSETAMINE ja MOOS). Kui ekraanil
kuvatakse pdrast Kéivita/Peata-nupu vajutamist
,EEQ", tdhendab see, et temperatuurianduril on
avatud ahel. Anduri kontrollimiseks vétke Gihendust
klienditeenindusega. Kui ekraanil kuvatakse ,EE1",
tdhendab see, et temperatuurianduril on liihis.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS
Uhendage seade vooluvérgust lahti ja laske sellel enne
puhastamist jahtuda.

TAHTIS

Seadme osi ja tarvikuid ei tohi ndudepesumasinas

pesta.

1. Leivavorm: Hdruge seest ja véljast niiske lapiga.
Arge kasutage teravaid esemeid ega abrasiivseid
aineid, et mitte kahjustada mittenakkuvat katet.
vorm tuleb enne taaspaigaldamist téielikult
kuivatada.

2. Sotkumiskonks: kui sétkumiskonksu on volli
kiiljest raske eemaldada, téitke anum sooja veega
ja laske sellel u 30 minutit liguneda. Seejarel
saab sétkumiskonksu puhastamiseks kergesti
eemaldada. Samuti plhkige konksu hoolikalt niiske
lapiga. Nii leivavormi kui ka s6tkumiskonksu véib
pesta ndudepesumasinaa.

3. Kaas ja aken: puhastage kaant seest ja véljast niiske
lapiga.

4. Korpus: puhkige korpuse valispinda 6rnalt niiske
lapiga. Arge kasutage abrasiivset puhastusvahendit,
kuna see kahjustab poleeritud pinda. Arge kunagi
kastke korpust puhastamiseks vette.

5. Enne leivakiipsetaja hoiustamiseks kokkupakkimist
veenduge, et see oleks taielikult maha jahtunud,
puhas ja kuiv ning kaas suletud.

TEHNILINE KIRJELDUS
220-240V+50Hz - 850 W

E Keskkonnasébralik kasutuselt kérvaldamine
Saate aidata keskkonda kaitsta! Arge

mmmm unustage jargida kohalikke eeskirju: viies
kasutusest kdrvaldatud elektriseadmed sobivasse
jaatmekaitluskeskusse.

84

TOOAEG
Soojas hoidmise aeg 60 min, eelprogrammeeritav aeg kuni 15 h
Programm 1.BASIC 2. FRENCH 3. WHOLE WHEAT
Kooriku vérv | Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Patsisuurus | 12509 [ 10009 | 7509 | 1250q | 1000 | 750q | 12509 1000g | 750g | 12509 | 1000g | 7509 | 1250q | 1000 | 750q | 12509 1000g | 750g
Todaeg 03:15 | 03:05 | 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 | 03:13 | 02:30 | 02:25 | 02:18 [ 03:35 | 03:25 [ 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
Eelsoojendus 2 15 15 0 0 0 15 10 10 - - 2 15 15 0 0 0
Sotkumine 1 13 13 1 3 13 1 15 12 1 3 13 7 2 12 " 13 13 "
Kerkimine 1 25 25 25 10 10 10 2 20 2 10 10 10 30 30 30 10 10 10
Sotkumine 2 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9
Kerkimine 2 30 [ 30 [ 30 |18 | 18 | 18 [ 35 | 4 | 43| 18| 18| 18|38 |38]|38[3|23]|D23
Kerkimine 3 30 [ 30 [ 30 | 30| 30 | 30 [ 35 |3 |35 |30 [ 3|3 |35 |35]3/]3/|3]|3
Kiipsetamine | 65 | 60 | 56 | 65 | 60 | S6 [ 70 | 65 | 60 | 70 | 65 [ 60 | 65 [ 60 | 56 | 65 | 60 | 56
Lisa puuvilju 02:10 | 02:05 | 02:01 [ 01:58 | 01:53 | 01:49 | 02:28 | 02:29 | 02:26 | 02:03 | 01:58 | 01:53 [ 02:26 | 02:21 | 02:17 | 02:08 | 02:03 | 01:59
Programm 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8.BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Kooriku vérv | Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
Patsi suurus 1250 | 10009 | 7509 [1250q | 10009 [ 7509 [1250¢ | 10009 [ 750¢ [1250¢ | 10009 [ 750¢ |1250¢ | 1000¢g | 750¢
Todaeg 03:10 | 03:01 | 02:56 | 02:20 | 02:16 [ 0210 | 1:20 | 01:18 | 07:15 | 03:30 [ 03:21 | 03:17 [ 02:25 | 02:20 | 02:14
Eelsoojendus 15 | 15 10 10 0 0 0 - - 30 25 25 0 0 0
Sotkumine 1 2 12 12 1 12 " 8 8 8 10 10 10 13 13 1
Kerkimine 1 25 25 25 10 10 10 - - 20 20 20 10 10 10
Sotkumine 2 Bl B2 0|08 7 7 7 B s 9 9 8
Kerkimine 2 35 [ 35 [ 35 | 18| 18| 18 0 0 0 45 | 45 | a5 | 18 | 18 | 18
Kerkimine 3 30 30 30 30 30 30 - - 30 30 30 30 30 30
Kiipsetamine 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
Lisa puuvilju 02:11 | 02:07 | 02:03 [ 01:54 | 01:50 [ 01:46 | 01:10 | 01:08 | 01:05 | 02:23 [ 02:19 | 02:15 [ 01:58 | 01:53 [ 01:49
Taignaprogrammid
Programm 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Programm 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
Pétsi suurus 750-12509 750-12509 Koorikuvérv | Light/medium/dark - Light/medium/dark
Todaeg 01:50 00:15 Pétsi suurus 12509 | 1000q | 7509 -
Eelsoojendus 10 Todaeg 01:40 | 01:35 [ 01:30 01:20 01:00
Sotkumine 1 12 15 Sotkumine 1 Bl 4 0
Kerkimine 1 10 Kiipsetamine | 70 | 65 [ 60 2 60
Sotkumine 2 8 0 Hoia soojas 60 | 60 [ 60 - 60
Kerkimine 2 25 0 Viivitusaeg |15 tundi{15 tundi|15 tundi - 15 tundi
Kerkimine 3 45
Lisa puuvilju 01:15
Viivitusaeg 15 tundi 15 tundi
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CESKY

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Bezpecnost elektrickych spotiebi¢d spole¢nosti

FIRST Austria spliiuje uznavané technické piedpisy a

pravni predpisy pro bezpecnost. Nicméné vy a ostatni

uzivatelé byste méli pfi pouzivani spotebice dodrzovat
nasledujici pokyny:

«  Pfed prvnim pouzitim tohoto pfistroje si peclivé
prectéte tento ndvod a uschovejte jej pro dalsi
potrebu.

Tento vyrobek neni ur¢en k Zddnému jinému ucelu,
nez je Ucel uvedeny v tomto navodu.

Pred pripojenim spottebice ke zdroji napéjeni
zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici
odpovida napéti v elektrické siti ve vasi domacnosti.
Pokud tomu tak neni, kontaktujte svého prodejce a
spotfebi¢ nepouzivejte.

Pokud je spotfebi¢ uzemnény (tfida ochrany ),
musi byt uzemnéna i ndsténna zasuvka a pfipadné
prodlouzeni, ke kterym je spotrebi¢ pfipojen.

+  Spottebi¢ umistéte na isty, rovny a Zaruvzdorny
povrch. Vzdélenost od stény by méla byt nejméné
5 cm. Prostor nad pfistrojem by mél byt ponechan
volny, aby byl umoznén volny pratok vzduchu.
Spotfebic ani napéjeci kabel nikdy nepokladejte
na horké povrchy. Spotiebi¢ nesmi byt umistén ani
provozovan v blizkosti otevieného plamene.
Nenechte kabel viset pres okraj stolu nebo
kuchyniské linky. Zabrante kontaktu kabelu s
horkymi povrchy.

«  Zabrante kontaktu kabelu s horkymi povrchy.

+  Nepouzivejte vyrobek v blizkosti zdrojt plynu nebo
jinych hoflavych materiali nebo pfedmétd.

« Abyste se ochranili pfed Urazem elektrickym
proudem, neponofujte tento spotiebic ani kabel do
kapalin.

« Pokud pfistroj nebo napéjeci kabel vykazuje
jakékoliv znamky poskozeni, neuvadéjte ho do
provozu! Zaneste vyrobek do autorizovaného a
kvalifikovaného servisniho strediska na kontrolu
nebo opravu.

«  Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuceno nebo
prodavano vyrobcem, mlze zpUsobit pozar, Uraz
elektrickym proudem nebo zranéni.

Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti,
ne pro komer¢ni pouziti.

« Nepouzivejte tento spotrebic venku.

«  Pristroj se béhem provozu zahtiva. Proto davejte
pozor, abyste se nedotkli horkych soucasti.

Za provozu spotiebi¢ nezakryvejte, protoze by
mohlo dojit k nebezpeci pozéru.

Béhem provozu spotiebice se nedotykejte zadnych
pohyblivych ¢asti.

«  Po pouziti, pfed ¢iSténim a v pfipadé poruchy vzdy
odpojte spotiebic¢ od napajeni.

« Netahejte piimo za napajeci kabel, pro odpojeni
spotfebice od zdroje tahejte za zastrcku.

« Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve
véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi,

pokud nad nimi mé dozor jiné osoba nebo jim
byly vysvétleny pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouzivani spotfebice a tyto osoby porozumély
souvisejicimu nebezpeci. Déti si se spotrebicem
nesmi hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesméji
provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dohledem. Uschovejte pfistroj a souvisejici kabel
mimo dosah déti mladsich 8 let.
Neneseme odpovédnost za skody, které mohou
vzniknout, pokud je spottebi¢ pouzivan k jinym
Ucellim, nez je plivodné uréen, nebo je-li pouzivan
nevhodnym zptsobem.

+ Opravy a vechny ostatni prace na spotfebic¢i musi
provadét pouze autorizovany servisni technik!

Max. mnozstvi: 800 g mouky a 6 g drozdi!

PREHLED (viz obr. 1)

. Viko spotiebice

. Prizor

. 2 hnétaci haky

. Forma na peceni

. Ovladaci panel

Kryt

. Odstranovac hnétacich haka
. Odmérka

. Odmérka

CENOUTAWN =

SPRAVNE POUZITi PREDSTAVENI

VLASTNOSTI

V automatické pekarné muizete péct chléb podle své

chuti.

+ Vyberte siz 12 riznych programi peceni.

+  Muizete pouzit hotové smési na peceni.
MUZete hnist tésto na nudle nebo valet tésto a
vyrdbét marmeladu.

« S programem,Bezlepkové peceni” mlzete Uspésné
pripravovat bezlepkové smési na peceni a recepty
s bezlepkovymi moukami, jako je kukufi¢na,
pohankova a bramborova mouka.

OVLADACI PANEL (viz obr. 2)

A. DISPLEJ

1. Displej pro volbu hmotnosti (750 g, 1000 g, 1250 g)

2. Zbyvajici ¢as peceni v minutach a naprogramovany
cas

3. Zvoleny stupen opeceni (nizky = stfedni = tmavy
= rychly)

4. Cislo vybraného programu

5. Poradi programii

B. MENU

Nactéte pozadovany program peceni. Na displeji se
zobrazi ¢islo programu a odpovidajici doba peceni.
Dulezité:

Pfi stisknuti dotykovych tlacitek je slySet zvukovy
signal, pokud neni spotfebic v provozu.

C. VELIKOST BOCHNIKU

Zvolte hrubou hmotnost (750 g, 1000 g, 1250 g).
Opakované stisknéte tlacitko, dokud se pod
pozadovanou hmotnosti neobjevi oznaceni.

86

Poznamka:

Vychozi nastaveni pfi zapnuti spotfebice je 1250 g.
Programy 6, 7, 11 a 12 neumoznuji nastavit velikost
bochniku.

D. ZPOZDENY CASOVAC

Casové zpozdéné peceni.

E. BARVA

Zvolte stupen opeceni (nizky = stfedni = tmavy -
rychly). Opakované stisknéte tlacitko Colour, dokud
se nad pozadovanym stupném opeceni neobjevi
znacka. Doba peceni se méni v zavislosti na zvoleném
stupni propeceni. U pecicich program( 1-4 mlizete
rychly rezim aktivovat stisknutim tlacitka, dokud se na
trojuhelniku nezobrazi rychly program. Programy 6, 7 a
11 nemohou zvolit nastaveni barev.

F. SPUSTIT/ZASTAVIT

Spusténi a zastaveni provozu nebo vymazani
nastaveného casovace. Chcete-li prerusit provoz,
kratce stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit, dokud se
neozve zvukovy signal a na displeji neza¢ne blikat
¢as. Opétovnym stisknutim tlacitka Spustit/Zastavit
se provoz obnovi. Pokud nestisknete tlacitko Spustit/
Zastavit, spotfebi¢ bude po 10 minutdch automaticky
pokracovat v programu. Chcete-li ukoncit provoz a
vymazat nastaveni, stisknéte a podrzte tlacitko Spustit/
Zastavit po dobu 3 sekund, dokud se neozve jeden
dlouhy zvukovy signal.

Poznamka:
Pokud chcete pouze zkontrolovat stav chleba,
nemackejte tlacitko Spustit/Zastavit.

FUNKCE PAMETI

Pfi opétovném zapnuti po vypadku proudu trvajicim
az 10 minut bude program pokracovat od stejného
bodu. To neplati, pokud proces peceni zrudite/ukoncite
stisknutim a podrzenim tlacitka Spustit/Zastavit po
dobu 3 sekund.

OKNO

Proces peceni miizete kontrolovat ptes okénko.

PROGRAMY NA PECENI

Pozadovany program vyberete stisknutim tlacitka
Menu. Na displeji se zobrazi pfislusné ¢islo programu.
Doba peceni zavisi na zvolenych kombinacich
program. Viz kapitola,,Sekvence”.

PROGRAM PECENI 1: ZAKLADNI

Pro bilé a smiSené pecivo slozené prevazné z pseni¢né
nebo Zitné mouky. Chléb ma kompaktni konzistenci.
Stupen propeceni chleba mUizete nastavit pomoci
tlacitka Colour.

PROGRAM PECENI 2: FRANCOUZSKY

Pro lehké chleby z jemné mouky. Obvykle je chléb
nadychany a ma kiupavou kirku. Neni vhodny pro
recepty na peceni vyzadujici maslo, margarin nebo
mléko.

PROGRAM PECENI 3: CELOZRNNY

Pro chleby s tézkymi druhy mouky, které vyZzaduji
delsi fazi hnéteni a kynuti (napfiklad celozrnna a zitna
mouka). Chléb bude kompaktnéjsi a tézsi.

PROGRAM PECENI 4: SLADKY

U chleba s pfisadami, jako jsou ovocné stavy, strouhany
kokos, rozinky, suché ovoce, ¢okolada nebo piidany
cukr.

Diky del$imu kynuti bude chléb lehky a vzdusny.

PROGRAM PECENI 5: SUPERRYCHLY
Hnéteni, kynuti a peceni probihé velmi rychle. Peceny
chléb je viak ze viech chlebovych menu nejhrubsi.

PROGRAM PECENI 6: TESTO

Pro piipravu kynutého tésta na buchty, pizzu nebo
pletynky.

V tomto programu se neprovadi zadné peceni.
PROGRAM PECENI 7: TESTO NA TESTOVINY

Pro piipravu tésta na nudle.V tomto programu se
neprovadi zadné peceni.

PROGRAM PECENI 8: PODMASLOVY CHLEB

Pro chleby s podmaslim nebo jogurtem.

PROGRAM 9: BEZLEPKOVY

Pro chleby z bezlepkovych mouk a smési na peceni.
Bezlepkové mouky pottebuji delsi dobu na vstfebani
tekutin a maji jiné kypfici vlastnosti.

PROGRAM PECENI 10: DORT

Hnéteni, kynuti a peceni, ale kynuti s pouzitim jedlé

sody nebo prasku do peciva.

PROGRAM 11: MARMELADA

K vyrobé dzem.

PROGRAM 12: PECENI

Pro dodatecné peceni chleba, ktery je piilis lehky nebo

neni propeceny.V tomto programu se neprovadi Zadné

hnéteni ani odpocinek. Chléb se udrzuje teply jesté
téméf hodinu po skonceni peceni. Tim se zabrani tomu,
aby byl chléb pfilis vihky.

+  Tuto funkci predc¢asné ukondite stisknutim a
podrzenim tlacitka Spustit/Zastavit po dobu tfi
sekund, dokud se neozve jeden dlouhy zvukovy
signal. Chcete-li spotiebic vypnout, odpojte jej od
napéjeni.

V programech 1, 2,3,4,5,6,8a 9 se béhem

programové sekvence ozve rychlé pipnuti. Brzy poté

pridejte pfisady, jako je ovoce nebo ofechy.

Zobrazi se,,ADD". Pfisady se hnétacim hakem nesekaji.

Pokud jste nastavili odlozeny ¢asovac, mizete viechny

prisady pridat do formy na peceni hned na zacatku. V

tomto pfipadé je viak tfeba ovoce a ofechy nakrajet na

mensi kousky.

NASTAVENI CASOVACE

Funkce ¢asovace umozriuje odlozené peceni. Pomoci
tlacitek se Sipkami < a > nastavte pozadovany ¢as
ukonceni peceni. Vyberte program. Na displeji se
zobrazi pozadovana doba peceni. Pomoci tlacitek se
sipkami < a > mGzZete zménit ¢as ukonceni peceni v
krocich po 10 minutach na pozdé;jsi ¢asovy okamzik.
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Chcete-li tuto funkci provést rychleji, stisknéte a
podrzte kldvesu se ipkou. Na displeji se zobrazi
celkova doba peceni a doba zpozdéni. Pokud pfi
zméné pozadovany cas piekrocite, miizZete jej opravit
pomoci klaves se Sipkami < a >. Nastaveni ¢asovace
potvrdte stisknutim tlacitka Spustit/Zastavit. Na displeji
blika dvojtecka a zacne bézet naprogramovany ¢as. Po
dokonceni peceni se ozve deset zvukovych signalli a
na displeji se zobrazi 0:00.

Priklad:

Je 8 hodin rdno a vy chcete mit cerstvy chléb za 7
hodin 15 minut v 15:15. Nejprve zvolte program 1,
potom stisknéte tlacitko ¢asovace, dokud se na displeji
nezobrazi 7:15, protoze doba do upeceni chleba je 7
hodin

15 minut. Vsimnéte si, Ze funkce ¢asovace nemusi byt k
dispozici pro dzem.

Poznamka

Funkci ¢asovace nepouzivejte pfi praci s rychle se
kazicimi surovinami, jako jsou vejce, mléko, smetana
nebo syr.

PRED PECENIM

Pro Uspésné peceni zohlednéte nésleduijici faktory:

SLOZENI

+ Pred pfidanim ingredienci vyjméte formu na peceni
z pouzdra.
Pokud se ingredience dostanou do peciciho
prostoru, mize dojit k pozaru dotykem s topnymi
télesy.

+ Ingredience vkladejte do formy na peceni vzdy v
uvedeném poradi.
Vsechny ingredience by mély mit pokojovou
teplotu, aby se udrzel optimalni vysledek kynuti
kvasnic.

+ Pfesné odméite ingredience. | zanedbatelné
odchylky od mnozZstvi uvedeného v receptu mohou
ovlivnit vysledky peceni.

Poznamka

Nikdy nepouzivejte vétsi mnozstvi, nez je uvedeno.
P¥ilis velké mnozstvi tésta mize z formy vytéct a
spadnout na horké topné téleso, coz muize zpUsobit
pozar. Max. 800 g mouky a 6 g drozdi!

PECENI CHLEBA

PRIPRAVA

Dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené v této

prirucce. Postavte pekarnu na rovny a pevny podklad.

1. Vytahnéte formu na peceni ze spottebice smérem
nahoru.

2. Hnétaci haky nasadte na hnaci hiidele ve formé na
peceni. Ujistéte se, Ze jsou pevné usazené na svém
misté.

3. Do formy na peceni vlozte ingredience podle
uvedeného receptu v uvedeném poradi. Nejprve
pridejte tekutiny, cukr a stl, poté mouku a jako
posledni ingredienci pfidejte drozdi.

Poznamka: Dbejte na to, aby drozdi nepfislo do styku
se soli nebo tekutinami.

Maximalni mnozstvi mouky a drozdi, které Ize pouzit, je
uvedeno v receptu.

4. Formu na peceni vlozZte zpét do spotiebice. Ujistéte
se, Ze je spravné umisténa.

5. Zavrete viko spotfebice.

6. Pripojte napéjeci zastr¢ku do zasuvky. Zazni
zvukovy signal a na displeji se zobrazi ¢islo
programu a doba trvani normalniho programu 1.

7. Tlacitkem Menu vyberte program. Kazdy vstup je
potvrzen akustickym signélem.

8. Vyberte barvu chleba. Oznaceni na displeji ukazuje,
zda jste zvolili svétly, stfedni nebo tmavy rezim. Pro
zkraceni doby peceni mlizete také zvolit nastaveni
,Rapid".

Poznamka

Pro programy 6, 7, 11 nejsou k dispozici funkce

,Browning degree” a,Rapid".

9. Nyni miZete nastavit ¢as ukonceni programu
pomoci funkce ¢asovace. MlZete zadat maximalni
zpozdéni az 15 hodin.

Poznamka

Tato funkce zpozdéni neni k dispozici pro program 11.

ZAHAJENI PROGRAMU

Nyni spustte program pomoci tlacitka Spustit/Zastavit.
Program automaticky spusti riizné operace.

Poradi programt mizete sledovat v okné pekarny
chleba. BEhem peceni muize obcas dojit ke kondenzaci
v okné.

Viko spotiebice Ize béhem hnéteni oteviit.

Poznamka
Béhem peceni neotvirejte viko spottebice. Chléb se
mUze rozpadnout.

Tip: Po 5 minutach hnéteni zkontrolujte konzistenci
tésta. Méla by to byt mékka, lepkava hrouda. Pokud
je piilis sucha, pfidejte do ni trochu tekutiny. Pokud
je tésto prilis vihké, pridejte trochu mouky (1/2 az 1
¢ajovou IZi¢ku jednou nebo vicekrat, podle potieby).

UKONCENIi PROGRAMU

Po dokonceni peceni se ozve deset zvukovych signald
a na displeji se zobrazi 0:00. Po skonceni programu se
spotiebi¢ automaticky pfepne do rezimu ohfevu az na
60 minut.V tomto rezimu cirkuluje uvnitf spotfebice
teply vzduch. Funkci ohfevu muzete pred¢asné ukoncit
stisknutim a podrzenim tlacitka Spustit/Zastavit, dokud
se neozvou dva zvukové signaly.

VAROVANI

Pred otevienim vika spotiebice jej odpojte od
elektrické sité. Pokud spotiebi¢ nepouzivate, nemél by
byt zapojen do zasuvky!
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VYNDAVANI CHLEBA

Pfi vyndavani formy na peceni vzdy pouzivejte
chinapky nebo kuchynské rukavice. Formu na peceni
podrzte naklonénou nad miizkou a lehce s ni zatfeste,
dokud chléb nevyklouzne z formy. Pokud chléb z
hnétacich hakd nesklouzne, opatrné je vyjméte pomoci
prilozeného odstranovace hnétacich haka.

Poznamka

NepouZivejte zadné kovové predméty, které by mohly

vést k poskrabani nepfilnavého povrchu. Po vyjmuti

chleba pecici formu ihned vyplachnéte teplou vodou.

Tim se zabrani pfilepeni hnétacich hak( k hnacimu

hfideli.

Tip: Pokud po poslednim hnéteni tésta odstranite

hnétaci haky, zlistane chléb po vyjmuti z pecici formy

neporuseny.

«  Krétkym stisknutim tlacitka Spustit/Zastavit
preruste proces peceni nebo jej odpojte od
elektrické sité.

Oteviete viko spotiebice a vyjméte formu na
peceni. Tésto mlizete vyjmout pomoucenyma
rukama a odstranit hnétaci haky.

Vratte tésto na misto a zaviete viko spotiebice.

«  Znovu pfipojte pfistroj k elektrické siti a stisknéte
tlacitko Spustit/Zastavit. Program peceni pokracuje.
Pred konzumaci nechte chléb 15 az 30 minut
vychladnout. Pfed krajenim chleba se ujistéte, Ze ve
formé nezlstal zadny hnétaci hak.

Varovani

Nepokousejte se uvést pekarnu chleba do provozu,
dokud nevychladne nebo se nezahfeje. Pokud se po
spusténi programu na displeji zobrazi ,HHH’, znamena
to, ze teplota uvnit pekdrny je pfilis vysoka. Zastavte
program a okamzité ji odpojte od elektrické sité. Poté
otevrete viko a pred dal$im pouzitim nechte spotiebic
zcela vychladnout (s vyjimkou program(i BAKE a JAM).
Pokud se po spusténi programu na displeji zobrazi
,LLL, znamena to, Ze teplota uvniti pekarny je pfilis
nizka. Nastavte vyssi teplotu (kromé programt BAKE

a JAM). Pokud se po stisknuti tlacitka Spustit/Zastavit
na displeji zobrazi,EEQ", znamend to, Ze teplotni ¢idlo
ma rozpojeny obvod. Obratte se na zakaznicky servis a
zkontrolujte snimac. Pokud se na displeji zobrazi,EE1",
znamena to, Ze teplotni ¢idlo ma zkrat.
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CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim spotrebic odpojte od elektrické sité a

nechte jej vychladnout.

DULEZITE

Dily a pfislusenstvi spottebice by se nemély myt v

myc¢ce nadobi.

1. Panev na chléb: Vnitini i vnéjsi stranu otrete vihkym
hadfikem. Nepouzivejte Zadné ostré nebo brusné
prostfedky, abyste neposkodili nepfilnavy povrch.
Pred opétovnou instalaci musi byt panev zcela
vysusena.

2. Hnétaci hak: Pokud se hnétaci hak $patné vyjima
z hfidele, naplnte nadobu teplou vodou a nechte
ji asi 30 minut namocenou. Hnétaci hak Ize pak
snadno vyjmout a vycistit. Hak také peclivé ottete
vlhkym hadfikem. Misa na chléb i hnétaci hék jsou
soucasti, které Ize myt v mycce nadobi.

3. Viko a okno: Ocistéte viko zvenku i zevnitt vihkym
hadfikem.

4. Kryt: Jemné ottete vnéjsi povrch krytu vihkym
hadfikem. Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici
prostiedky, protoze by znehodnotily lestény povrch.
Pfi ¢isténi nikdy neponofujte kryt do vody.

5. Pred ulozenim pekarny na chleba se ujistéte, Ze je
zcela vychladl3, ¢istd a suchd a Ze je viko zaviené.

TECHNICKE UDAJE
220-240V - 50 Hz - 850 W

E Likvidace Setrna k Zivotnimu prostiedi:
Mizete pomoci pfi ochrané Zivotniho prostiedi!
mmmm Dodrzujte mistni predpisy: nefunkéni elektrickd
zafizeni odevzdejte v pfislusném stiedisku pro likvidaci
odpadu.
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PRACOVNIi DOBA

Doba udrzovani teploty 60 minut, pfedprogramovana doba az 15 hodin
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Program 1.BASIC 2.FRENCH 3. WHOLE WHEAT
Barvakirky | Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Velikost bochniku | 12509 | 10009 | 750 | 12509 | 10009 | 750 | 1250¢g | 10009 | 750 | 1250¢g| 10009 | 750 | 1250¢g| 10009 | 750¢ | 1250g | 10009 | 750¢
Pracovnidoba | 03:15 | 03:05 [ 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 | 03:13 [ 02:30 | 02:25 | 02:18 | 03:35 | 03:25 | 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
Predehrati 2 15 15 0 0 0 15 10 10 - 2 15 15 0 0 0
Hnéteni 1 3 13 1 3 13 1 15 12 1 13 13 1 12 12 " 13 13 "
Kynuti 1 25 25 25 10 10 10 2 20 2 10 10 10 30 30 30 10 10 10
Hnéteni 2 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9
Kynuti 2 30 30 30 18 18 18 35 41 3 18 18 18 38 38 38 3 23 3
Kynuti 3 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35
Peceni 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56
Plidejte ovoce [ 02:10 [ 02:05 | 02:01 | 01:58 | 01:53 | 01:49 | 02:28 | 02:29 [ 02:26 | 02:03 [ 01:58 | 01:53 | 02:26 | 02:21 | 02:17 | 02:08 | 02:03 [ 01:59
Program 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8.BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Barva kiirky Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
Velikost bochniku | 1250¢ | 10009 [ 750¢ | 12509 | 10009 | 750 | 1250¢g | 10009 | 750 | 1250¢ | 10009 | 750¢ | 1250¢ | 10009 | 750¢
Pracovnidoba | 03:10 | 03:01 [ 02:56 | 02:20 | 02:16 | 02:10 | 1:20 [ 01:18 | 01:15 [ 03:30 | 03:21 [ 03:17 | 02:25 | 02:20 | 02:14
Piedehfati 15 15 10 10 0 0 0 - 30 25 25 0 0 0
Hnéteni 1 2 12 12 2 12 " 8 8 8 10 10 10 13 13 2
Kynuti 1 25 25 25 10 10 10 - 20 20 20 10 10 10
Hnéteni 2 3 3 12 10 10 8 7 7 7 15 15 15 9 9 8
Kynuti 2 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
Kynuti 3 30 30 30 30 30 30 = 30 30 30 30 30 30
Peceni 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
Pfidejte ovoce [ 02:11 [ 02:07 | 02:03 | 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 01:08 [ 01:05 [ 02:23 | 02:19 | 02:15 | 01:58 | 01:53 | 01:49
Programy na tésto
Program 6.DOUGH  |7.PASTA DOUGH Program 10. CAKE 11.JAM 12. BAKE
Velikost bochniku |~ 750-12509 750-12509 Barva kiirky Light/medium/dark - Light/medium/dark
Pracovni doba 01:50 00:15 Velikost bochniku | 12509 | 1000g | 750¢ - -
Predehrati 10 Pracovnidoba | 01:40 | 01:35 [ 01:30 01:20 01:00
Hnéteni 1 12 15 Hnéteni 1 B s 45 0
Kynuti 1 10 Peceni 70 65 60 20 60
Hnéteni 2 8 0 Udrzovanivteple | 60 | 60 | 60 - 60
Kynuti 2 25 0 Doba zpozdéni | 15 | 15 | 15 - 15 hodin
Kynuti 3 % hodin | hodin | hodin
Pridejte ovoce 01:15
Doba zpozdéni 15 hodin 15 hodin

KAVYINCI34IK TEXHUKACbIHA KATbICTbI
MAHbI3bl HYCKAY/IAP

FIRST Austria eHgipreH anekTpAik Kypblnfblnapabl
KONAAHY Kayinci3aik canacbiHAA TaHbIFAH TEXHUKANbIK,
LMPEKTUBANAP MEH KYKbIKTbIK HOpManapFa carikec
kenegi. lereimen CisbeH koca 6acka naitganaHybinap
Keneci Kayincisaik HyckaynapbiH OpblHAAyFa TUICTi:

Byn KypbInfFbIHbI anfal peT KongaHap angpiHaa
0Cbl HYCKayNapabl MYKUAT OKbIM LUbIFbIHbI3 }KaHe
onapAabl KeniHipek naiganaxy ywiH cakran
KOWbIHbI3.

Byn Byiibim OCbl HYCKAY/bIKTa KBPCETINTEHHEH
6ackalla KonAaHyFa apHaamaraH.

KypbinfbIHbI KyaT Ke3iHe Kocnac bypbiH, KypblaFblaa
KepCeTiNreH KepHeyaiH yiliHisgeri seni kepHeyiHe
COWKecTiriH Tekcepin anbiHbi3. Kepi Kafpaiga
Aunnepre xabapnacbiHbi3 }aHe KYPblAFbIHbI
naiganaHbambis.

Erep Kypblinfbl xepre TyiblkTanca (I KopFaHbic
KNacbl), PO3ETKA KaHe anFaHFaH Ke3 KeareH
Y3apTKBILL Kepre TYMbIKTanybl Kepek.

KYpbINFbIHbI ALUbIK, TETIC }KIHE bICTbIKKA TO3iMAi
6eTKe KOMbIHbI3. KabblpfaaaH KalbIKTbIK KeMiHae
5 cm 6onybl THic. AyaHbiH Kegepricis alHanbIMbIH
KamMTaMacbI3 eTy YLiH KYPbLAFbIHbIH YCTIHAET ayMak,
60c 601y Kepek. KypbinfbiHbl HEMece KyaT CbIMbIH
bICTbIK 6eTTepre KotoFa 6onmaiapl. CoHaan-ak
KYPbINFbIHbI ALLbIK Fa3 }ablHbIHbIH, KaHbIHAA
OpHaTyFa *aHe naiaanaHyfa 6oamanabl.

CbIm ycTen Hemece TaKTall WeTiHeH canbbipan
Typmaybl THiC. Cbimabl bICTbIK 6eTTepre TUri36eH;3.
CbiMab! bICTbIK 6eTTepre TUri36eH;3.

OHiMAj ra3 Kke3aepiHiH Hemece 6acKa KaHFbIL
MaTepuangapapbiH, HeMece 3aTTapablH, XKaHbiHAA
nanganaHbaHbi3.

INeKTp TOrbl COKMAC YLWiH, 6y KypblaFbiHbI HEMece
CbIM KMHAFbIH eLWBip CYMbIKTbIKKA MasIMaHbI3.

Erep KypblnfblaaH Hemece KyaT CbIMbIHaH

KaHAal aa bip 3akbim besrici baiikanca, OHbl
naiiaananbanpi3! byibimapl TeKcepTy Hemece
YKOHAETY YLWLiH yaKineTTi api biNikTi KbI3MeT KepceTy
OPTa/IblfbIHA aNapbiHbI3.

OHaipywi ycbiHbaraH Hemece caTnafaH
KOHZbIPManapapl nanganaHy epTke, 3SNeKTp
TOTbIHbIH, COFYbIHA HEMECE KapaKaTTaHyFa anapbin
COFYbl MYMKIH.

By KypbIniFbl TEK YiAAe KONAAHYFa apHasfaH, OHbl
KOMMEPLMANbIK MaKcaTTa nainganaHbaxbi3.

Byn KypbinfFbiHbI Aanasa NaiganaHbaHbi3.

HyMblic 6apbicbiHAA KypbINfbl bICTbIK 6onaapl.
CoHAbIKTaH abaii 60/ibIHbI3, bICTbIK BenikTepre Ko
THIN KeTNeHis.

YKyMmblc icTen TypFaH KYPbIAFbIHBIH, YCTiH XKannaHbi3,
S1TNEece BPT LWbIFYbl MyMKIH.

Kypblifbl )KyMbIC icTen TypFaHaa Ko3fFanmasnsl
66eniKTepiHiH, eLIKaCbICbIHA TUMEH3.

KonpaHfaH COH, Tasanay anfablHAA KaHe akay nanaa
60nFaH KafAanaa, KypbINFbIHbI MIHAETTI Typae KyaT
KO3iHEeH abIPaTbIHbI3.

KyaT cbiMbIHaH ycTan TapTyfa 60nmanapl.
KypblnfbiHbI KyaT Ke3iHeH axblpaTy Kepek 6oca,
LUTENCeNb alacbiHaH YCTan TapTbiHbI3.
KypbinfbiHbl 8 )acTaH ackaH 6ananap aHe
du3MKanbIK, cesy Hemece aKbli-oi Kabineti
LIeKTeyNli He Taxipubeci meH binimi a3 agamaap
naiifanaHa anagpl, ananaa onapra Kayincis
naiifanaHy Typanbl HyCKay bepy aHe Kagafanay
KaXKeT, COHAal-aK onapablH Kayin-katep 6apbiH
TYCiHyi — WapT. bananap KypbINFbIMEH OMiHaMay
Kepek. Tasanay aHe TEXHWUKaA/bIK KbI3MET KepceTy
YMbICTapbIH 6ananap yprisbeyi Tic, Tek 8 )acTaH
acca XoHe epeceKTepaiH KafaFanaybiIMeH FaHa
opbiHAayFa 6onagpl. Kypbinfbl MEH OHbIH, CbIMbIH
8 yacKa ToNMaraH 6ananapablH, KONbl JKETNEenTiH
KepAe YCTaHpI3.

Kypbinfbl @3 MakcaTbiHAA KoNAaHbIIMaca

Hemece AypbiC KONAAHbIIMaFaH Xafaiaa nanga
6onFaH KaHgal Aa 6ip 3aKbIM yWiH 6i3 kayanTbl
60/1MaliMbI3.

KypbIniFbIHbI XKEHAEY KaHe 6acKa Aa KyMbICTapapl
TeK YaKiNeTTi MamaH opblHAaybl THic!

Makcumangp! caubl: 800 r yH KaHe 6 I awbITKbl!

LLUONTY (1-cypetTi KapaHbi3)

CENOUEWNE

KypbinfbiHbIH, Kaknafbl
Kapay Tepeseci

2 uney inmeri

NMicipyre apHanfaH Kanbin
Backapy naxeni

Kopnyc

Wney inmekTepiH anfbiww
ONWenTiH biaplic
Onweriw KacblK

[¥PbIC HAVIAAHAHY

CUNATTAPbI

TanfambiHbi3fa Kapait nicipy yLiH aBTOMaTTbl HaH
nicipriwTi nanganaHyra 6onagbl.

12 Typni nicipy 6afaapnamacbiHaH TaHAAHbI3.
KongaHyfa AaiibiH nicipy KocnanapblH Naiaananyfa
6onagpl.

Kecne KambIpbIH nneyre Hemece KamblpAbl opayre
YKaHe [KeM acayfa bonagbl.

«lnoTeHci3» nicipy 6aFaapnamacsl apKbibl Kyrepi
YHbI, KAPAKYMbIK YHbI X3HE KapTomn YHbl CUAKTbI
TNIOTEHCI3 YHAAPAAH TNIOTEHCI3 nicipy KocnanapbiH
aHe peLienTinepsi caTTi Kacal anacbis.

BACKAPY MAHENI (2-cyp. kapaHbi3)

A.

Oucnnei

Canmak TaHAayFa apHanfaH gucnnei
(750r,1000T, 125071)

MuHyTneH bepinreH KanfaH nicipy yakpiTbl KaHe
6afraapnamanaHfaH yakpt

TaHaanfaH Kpisapy Aewreiti (TemeH -> OpTawa -
Kapa - Kbingam)

TanganfaH 6afgapnama Hemipi

bafaapnama peTi
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B. Ma3IP

KakeTrTi nicipy 6afmapnamacbiH *yKkTeHi3. ucnneinge
6araapnama HeMipi KaHe CalKec nicipy yaKkbliTbl
KepceTinesi.

MaHpi3abi:

CeHCopAbIK TyVimenepai backaH Kesae, Kypblifbl JKYMbIC
icTen Typmaca, 4pl6bICTbIK CUTHA LWbIFAAbI.

C. HAH ©/1LLEMI

Yannbl canmaktbl (750 1, 1000 r, 1250 r) TaHAaHpI3.
KaKeTTi CanMaKTbIH, acTbiHAa 6enri naitaa 6onfaHwa,
TYMMeHi KaiTanan 6acbiHpi3.

Eckeprtne:

KYPbINFbIHbI iCKe KOCKaHHAH KeMiHri aaenki napameTp —
1250 r. 6-wwbl, 7-wi, 11-wi keHe 12-wi 6afgapnamanap
HaH e/eMiH peTTemeiiaj.

D. KIAIPIC TAMMEPI

YaKpITbIH KigipTin nicipy.

E. TYC

Kbi3apy AeHreiiiH (TemeH - Opralwa - Kapa -
Mbingam) TaHgaHbi3. KaxKeTTi Kbi3apy AeHreniHin,
ycTiHAe 6enri naitga bonfaHwwa, «Tyc» TymeciH
KaltTanan 6acblHbi3. Micipy yaKbITbl TaHAaNFaH Kpl3apy
AeHreiiHe 6alnaHbIcTbl 83repei. 1-4-wi nicipy
6afnapnamanapbl YWiH XKbiagam pexkumai kocyra
60naapl, 0N ywiw yWw6ypbIWw Xbingam 6afsapaamaHbl
KepCeTKeHLe TyWMeHi 6acbiHpI3. 6-1Ubl, 7-Wi )aHe 11-wi
6arpapnamanap Tyc napameTpiH TaHAal aamaiiabl.

F. BACTAY/TOKTATY

NaiipanaHyabl 6actay KaHe TOKTaTy Hemece
OpHaTbINFaH TaliMepai *Koto ywWiH. MaiganaHyapl
TOKTATY YLUiH, AbIObICTbIK CUTHAN ECTINITEHLUE aHe
LMCnNeinae yakpIT KbinblablKTaFaHwa, «bacray/
TOKTaTy» TYWMECIH a3 yaKbIT BacbiHpI3. «bactay/
TOKTaTy» TyUMeCiH KaliTagaH 6accaHbi3, naiganaHy
wanracagpl. «bacray/ToktaTy» TylMMeciH 6acnacaHpl3,
KypbinfFbl 10 MUHYTTaH KeliH 6aFgapnamaHbl aBTOMATTbI
TYpAe KanfacTbipagbl. ManganaHyabl aakTay xaHe
napameTpaepai *oto YLWiH, 6ip y3aK AblObICTbIK CUTHan
ecTinreHwe, «bactay/ToKTaTy» TyiMeciH 3 cekyHa,
6acbIn TypbIHbI3.

Eckeprtne:

TeK HaHHbIH, KyiiH TeKcepriHi3 kence, «bactay/ToKTaTy»
TyimeciH 6acnaHpi3.

AL GYHKLMACHI

10 MUHYTKa AeMiH KocbliMal Typca, KaliTagaH
KOCbI/IFaH Ke3ze baFaapnama con KepaeH HKyMbICbiH
)anrFacTbipagpl. «bactay/ToKTaTy» TYMMECIH 3 CEKyHA
6acbin Typy apKpl/bl Nicipy npoueciHeH 6ac TapTkaHaa/
OHbl TOKTaTKaHAQ, 6y GYHKLMA KoNAaHbIAMAKAbI.

TEPE3E
TepeseseH nicipy npovueciH Tekcepyre 6onagpl.

NICIPY BAFOAPTAMA/APDI

MBa3ip TyimeciH 6acy apKblabl KKETTi 6aFgapaamaHbl
TaHAdancbI3. ucnneige calikec bargapnama Hemipi
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Kepcetinea,. Micipy yakbiTbl TaHAaNfFaH baFgapnama
KoMBUHaLUmMAnapbiHa HainanbICTbl. «PeTTinik» TapaybiH
KapaHpI3.

1-LUI NICIPY BAFAAPNAMACbI: HETI3TI

HerisiHeH 6uaaii yHbiHaH Hemece Kapa buaai yHbiHaH
TYPATbIH aK KoHe apanac HaHAapFa apHanfaH. HaHHbIH
KyPambl biKwam 6onasbl. HaHHbIH Kbi3apy AeHreitiH
«Tyc» TyMMeci apKplibl peTTeyre 6onagapl.

2-lI NICIPY BAFAAP/IAMACHI: ®PAHLIY3

Maiifa yHHaH KacanfaH XeHin HaHaapFa apHanfaH.
DfeTTe HaH yaningek 6onaabl, an Kabblifbl KbITbIpAaK
60n1aabl. byn — mall, MaprapuH Hemece CyT KaxeT
eTineTiH peuenTinepai nicipyre xapamangpl.

3-1UI NICIPY BAFOAPNAMACHI: TYTAC BUAAN

Mney meH KeTepyaiH y3arbipaK ¢pasacbiH KaXKeT eTeTiH
ayblp YH copTTapbl 6ap HaHAapFa apHanfFaH (Mbicanbl,
TyTac 6maait yHbl )aHe Kapa 6uaait yHbi). HaH
HEFYP/IbIM JKMHAKbI KaHe ayblp 601asbl.

4-LUI NICIPY BAFAAP/IAMACDI: TOTTI

Kemic WblIpbIHAAPDI, YTITITEH KOKOC KaHFafbl,

MeWi3, KypFak KemicTep, LWOKoNa, HemMece KaHT
KOCbINfaH HaHAApFa apHanFfaH. ¥3afblpaK KeTepinyiHe
6alinaHbICTbl HaH *KeHin aHe apacbl 6oc 6onagbl.

5-LU1 NICIPY BAFAAPNAMACDI: CYNEP XbI/IAAM
OTe XKblngam uney, ketepy xaHe nicipy. bipak nickeH
HaHHbIH, 6eTi 6apAblK HaH M33ipiHiH, iWiHAe eTe byablp
6onagbl.

6-LUbl NICIPY BAFAAPIAMACHI: KAMbIP
BayblpcaKTbiH, MULLAHbIH HEMECE WKMPaTNa HaHHbIH,
albITKbI KAMbIPbIH AaliblHAAYFa apHanFaH. byn
6argapnamaga nicipinmengi.

7-WU1 NICIPY BAFAAPNIAMACDI: NACTA KAMBbIPbI
Kecne KamblpblH AaiibiHAayFa apHanfaH. byn
6argapnamaga nicipinmengi.

8-LUI NICIPY BAFAAPNAMACDI: ALLBIFAH CYTTI HAH
ALLbIFaH CYT Hemece MOrypT KOCbIiFaH HaHAapFa
apHanfaH.

9-BAFAAP/IAMA: TNIOTEHCI3

[NIOTEHCI3 YHHAH aHe Nicipy KocnanapblHaH XacanfaH
HaHAapFa apHanfaH. [NIIOTEHCI3 YH CYMbIKTbIKTbI

Y3aK YaKbIT Kabblngan, Ketepiny KacmeTrtepi ap TypAi
6onagpl.

10-LUbl NICIPY BAFAAPNIAMACHI: TOPT

Wneiini, keTepineai xaHe nicipinesi, bipak coga Hemece
nicipriw yHTaKneH ketepinea;.

11-BAFAAPNIAMA: OKEM

[kem »acayfa apHanfaH.

12-BAFAAPIAMA: NICIPY

TbIM KeHin Hemece nicipinmereH HaHAAPAb! KOCbIMLLIA

nicipyre apHanfaH. byn bafgapnamaga wneygais Hemece

KOMbIN KOWO/bIH, KAXKETi XKOK. Micipin 60afFaH COH HaH bip

CafaTKa XyblK Kblabl CakTanagpbl. Byn — HaHHbIH TbiM

bINFaNAaHbIN KeTyiHe on bepmenai.

o Byn GyHKUMAHBI Mep3iMiHEH BypbIH TOKTATY YLLiH
«Bactay/ToKTaTy» TyiMeciH 6ip y3aK AblBbICTbIK
CUTrHaN ecTinreHLe yw CekyHa 6achin TypbiHpbI3.

KypbInfbiHbl ©WIpY YIWiH KYPbIAFbIHbI KyaT Ke3iHeH
AXbIPATbIHbI3.
1-wi, 2-wi, 3-wwi, 4-wi, 5-wi, 6-wwbl, 8-LWbl KaHe 9-wWwbl
6afAapnamanapaa Kolngam AblbbICTbIK CUTHAN
6argapnama peri KesiHae ecTinegi. Ken y3amait
KEMICTEP HEMECE XKaHFaKTap CUAKTbI MHIPeANEeHTTEPAj
KOCbIHbI3. «<KOCY» aucnneiire weiFagbl. UHrpeaneHTTep
uney inmerimeH manganaH6angpl.
Kigipic TaiimepiH opHaTcaHbi3, 6ap/IbIK UHTPEAVEHTTI
nicipy kannbiHa 6acbiHAa KocyFa 6onasbl. lereHmeH
MYHAal XKafaaiaa KemicTep MeH KaHFaKTapAbl Kilpek
6enikTepre Typay Kepek.

TAMUMEP/I| OPHATY

Taiimep dyHKUMACHI KigipicneH nicipyre MyMKiHAiK
6epeai. < XKaHe > KepceTKi nepHenepiH nanganaHbin,
nicipy apeKeTiHe KaXeTTi aAKTany yaKbITbiH OPHATbIHbI3.
BafaapnamaHbl TaHAaHpI3. Jucnaeiire KaxeTTi nicipy
YaKbITbl LWbIFafbl. < }JHE > KOPCeTKi nepHenepiH
naiganaHbin, nicipy apeKeTiHiH, aaKTany yakpiTbiH 10
MUHYTTbIK KaZAaMaapMeH KeriHri yakbIT HyKTeciHe
e3repTyre 6onasbl. byn GYHKLMAHBI XKblNAaM OpbIHAAY
YLWIiH KepceTki nepHeHi 6acbin TypbIHbI3. Aucnneiae
annbl Nicipy yaKkbITbl MeH KiZipTinreH yakbiT
KepceTinesi. YakpITTbl ©3repTy KesiHAe acbin KeTCeH3,
OHbI < }K3He > KepceTKi NepHeiepimeH Ty3eTe anacbl3.
«Bbactay/ToKkTaTy» TyiMmeciH 6acbin, Taiimep napameTpiH
pacTaHbi3. ucnaeigeri KOc HyKTe XbiMblAbIKTan,
6afaapnamanaHfaH yakpIT icke Kocblnagpl. Micipy
npoueci anKkTanfaHaa, oH AblIBbICTbIK CUrHaN ecTinin,
avcnneitge 0:00 kepcertineai.

Mbicanbi:

Kasip cafat — 8:00, ci3 7 cafaT 15 MUHYTTaH KeliH
cafat 15:15-Te HaH nicipriHi3 keneai. AngbimeH
1-6afaapnamaHbl TaHAAHbI3, cofaH KeliH gucnneiire
7:15 WbIKKaHLWa, Takmep TyMmeciH 6acbiHbl3, cebebi
HaH nicin 6onfaHfa AeuiHri yakblT — 7 cafaT 15 MUHYT.
Taiimep GyHKLMACHI AKeM YLWiH KoMKeTiMAai 6oamaybl
MYMKIH €KeHiH ecKepiHi3.

Eckeptne

YMbIPTKa, CYT, Kinerei Hemece ipiMLLIK CUAKTbI Te3
6y3blNaTbiH MHIPEAMEHTTEPAi NalfanaHfFaHaa, Taimep
bYHKUMACLIH NaaanaHbaHpI3.

NICIPY ANAbIHAOA

CaTTi nicipy npoueci ywiH TemeHaeri GakTopaapabl

ecKepiHi3:

WHIPEAUEHTTEP

*  WHrpeameHTTepai Kocnac bypbiH, Nicipy KaabibbiH
KOpPMYCTaH afblHbI3.

e VIHrpeaueHTTep nicipy almMarbiHa KeTKeHAe,
KbI3AbIPY 3/1EMEHTTEPIHE TUTEHHEH OpPT LbIFYbI
MYMKIH.

¢ WHrpeameHTTepai apKaluaH besrineHreH TapTinnex
nicipy KanblbbIHa CanbiHbI3.

e AWbITKbIHbIH OHTa/bl KETEPINYIH KaMTamachI3
€Ty yLWiH 6apAbiK MHIpeaueHT 6enmemeH bipaei
Temnepatypaza 601ybl Kepek.
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¢ WHrpeaveHnTTepai Aan enwewis. PeuenTige
KepceTinreH menwwepAeH 6onmalubl aybiITKynap aa
nicipy HaTUxenepiHe acep eTyi MyMKiH.

Eckeptne

KepceTinreHHeH ken menwepgae naiaanaHbanpi3.
Nicipy KanblbbIHaH KaMblp KATTbl ACbif, bICTbIK KbI3AbIpY
3N1eMEHTTEpIHE TYCiM, OPTTiH, WbIFybiHa ceben 6onybl
MyMKiH. Ken aereHae 800 r yH KaHe 6 T alwbITKbi!

HAH nICIPY

OAWBIHAAY

Ocbl HYCKay/bIKTafbl Kayincisaik HycKaynapbIH

opblHAaHbI3. HaH nicipriwTi Teric )aHe MbIKTbI epre

KOWbIHbI3.

1. Nicipy KanblBblH KypbIFbIAAH XKOFapbl KeTepin
LUbIFapbIHbI3.

2. Wney inmeKTepiH nicipy KanblbbIHAAFbI XKETEK
6inikTepiHe 6acbin KUrisiHi3. OnapAbiH MbIKTbI
TYPFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.

3. PeuenT 60MbIHIIA MHTPEAMEHTTEPAi KOpCeTinreH
TopTiNNeH nicipy KanblbblHa canbiHpI3. AngbIMeH
CyVibIKTap/bl, KAHT NeH Ty3/4bl, COAAH KelliH YHAbI,
COHbIHAH ALLbITKbIHbI KOCbIHBI3.

EckepTne: ALbITKbI Ty3fa HeMece CYMbIKTbIKKA
TUMEMTIHIHE KO3 XKETKI3iHj3.

KongaHyfa 60naTbiH YH MeH aLbITKbINAPAbIH, eH Ken
Me/Lepi peLenTiae KepceTinreH.

4. Nicipy KanblbbIH KaTafaH KypbIFbIFa CaslbiHbI3.
OHblH, AypbIC OPHANACKAHbIHA KO3 XKeTKiI3iHi3.

5. KypbinfbIHbIH, KaKNafblH }XabblHbI3.

6. KyaT awacblH po3eTkara XanfaHpi3. [blbbICTbIK
CWUrHan ecTinesi ’aHe aucnneiire bargapnama
HeMipi MeH KanbinTbl 1-6aFaapnamaHblH, Y3aKTbifbl
LblFagpl.

7. Masip Tyiimeci apKblnbl baFgapnamaHbl TaHAAHbI3.
Op Kipic AbIBbICTbIK CUTHANMEH pacTanagpl.

8. HaHHbIH TyCiH TaHAaHbI3. Aucnneingeri TaHHOa alwbIK,
opTalla Hemece KYHTipT TyCTi TaHAaFaHbIHbI3Abl
kepceteai. CoHaan-aK Nicipy yaKbITbIH KbiCKapTy
yWiH «¥blngam» napameTpiH TaHaayFa 6onagpl.

Eckeptne

6-Wbl, 7-wi, 11-wi 6afaapnamanap ywiH «Kpizapy
LeHreni» skaHe «Mblngam» GyHKUMANAPbI KOMKETIMA]
emec.

9. EHAj Talimep GYHKUMACHI apKpblabl BaFaapiamaHbiH,
aAKTaNy yaKbITbIH OpHaTyFa 6onagpl. 15 caratka
LeniHri e Ken KigipicTi eHrisyre 601aabl.

Eckeprtne

Byn Kigipic dyHKumschl 11-6araapnama ywwiH

KOMKETIMAj emec.

BAFAAPJIAMAHDI ICKE KOCY

Enai «bacTay/ToKTaTy» TyiimecimeH 6afaapnamaHbl icke
KOCbIHbI3. Bafaapnama apTyp/i apeKeTTeEpPAi aBTOMATTbI
TypZe opblHAaNAbl. BaFaapnama peTiH HaH NiciprilwTin,
Tepeseci apKblabl Kepyre 6onaabl. Keige nicipy

KesiHae Tepesese KOHAEHcaUMa nainga 60aybl MyMKIH.
KypbInfbIHbIH KaKNafblH UNey KesiHae awyfa 6onagpl.
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Eckeptne

Nicipy Ke3iHAe KYPbINFbIHbIH KaKNafbIH alwnaHbi3. HaH
TYCiN KeTyi MyMKiH.

KeHec: 5 MUHYT nnereHHeH KemiH KamblpablH, KypambliH
TeKcepiHis. O XKymcak, *KabbicKak 60nybl Kepek. Erep
0/ TbIM KypFak 6onca, ofaH 6ipa3 cyMbIKTbIK KOCbIHbI3.
Erep on Tbim binFangpl 60Aca, asgan yH (kaxeTiHwe 1/2
-1 Wwat Kacblk 6ip He bipHeLle peT) KOCbIHbI3.

BAFOAPNIAMAHDI AAKTAY

Nicipy npoueci aaKkTanfaHAa, OH AblBbICTbIK CUTHAN
ecTinin, gucnneinge 0:00 kepceTineai. bargapnamaHbiH,
COHbIHAA KYPbINFbl €H, Kebi 60 MUHYTKA AeliHri
KbINbITY PEXMMiHE aBTOMATTbI TYpAe aybicagpl. byn
PEXUMAE KYPbINFbIHbIH, iLLiHAE Kbl/bl aya aliHanagbl.
EKi AbIBbICTbIK cUrHan ectinreHwe «bacray/ToKraTty»
TyMMeciH 6acbin Typy apKblibl *KblbITy GYHKLMACHIH
mep3imiHeH BypbiH TOKTaTyFa 6onazpl.

ECKEPTY

KypbinfbIHbIH KaKNafbiH alinac GypbiH, KyaT KesiHeH
aXblpaTbiHbI3. MaiiganaHbiimai TypFaH Kesge
KYPbINFbIHbI KyaT Ke3iHe Kocnay Kepek!

HAHAbI LLUbIFAPY

MNicipy KanblbbIH anfaH Kesae, apKaLuaH KacTpen
yCTafblWTapAbl Hemece neLw KonFabblH naiganaHbiHbI3.
MNicipy KanblbblH TOPAbIH, YCTIHE KMCANTBIN YCTaHbi3
YKIHE HaH Micipy KanbiBbIHaH WbIKKAHLA can
wWwaitKaHpl3. Erep HaH uiey iNMeKTEPIHEH CbIpFbIn
LbIKNACA, }UHAKTafbl MAeY iIMEriLL anfbineH uney
inmeKTepiH abainan Wbifapbin anbiHbi3.

EckepTne

MeTann 3aTTapabl naiganaHbarbis, cebebi onap
KabbICnaliTbiH KabblHFa CbI3bIK TYCipyi MyMKiH. HaHap!
anfaHHaH KeniH, nicipy KanblBblH Aepey Kblibl CymeH
WakblHbI3. Byn — nuney inmeKTepiHiH, KeTek biniriHe
KabbIicbin KanybiHa on bepmenai.

KeHec: Kambipabl COHFbI MNeyAeH KeliH uney
iNMeKTepiH ancaHpl3, HaH Micipy KanblbblHaH anfaH
Ke3ze HaH by3blIMalt WbiFagbl.

¢ Tlicipy npoueciH TOKTaTy Hemece KyaT Ke3iHeH
ablparty ywiH «bactay/ToKTaTy» TyIMECiH a3 yaKpIT
6acbiHbI3.

o KypblAFbiHbIH, KaKnafblH aLbin, Nicipy KanblbbiH
anbIHbI3. Kambipabl yH cebinreH KonaapbiHbi36eH
LbIFAPbIM, UNeyY iNMeKTepiH anyfa 6onaapbl.

e KambIpabl OpPHbIHA CanbiM, KYPbINFbIHbIH, KaKNaFblH
KabbIHbI3.

e KyaT KesiHe KaifTa Kocbin, «bactay/ToKTaTy»

TylmeciH 6acbiHbi3. MNicipy 6aFgapnamachl *KyMbICbIH
Kanfactblpagbl. TaMaKTaHy anabiHAa HaHAb! 15-
30 MMHYT CanKbIHAATBIHbI3. HaHAbI Kecy anabiHaa
nicipy KanblbbiHAA UAey iNMeriHiH KaMaFaHbIHA K3
JKETKI3iH3.

Eckepry

HaH nicipriw cankpliHAaFaHWa Hemece XKblablFaHLWwa,
OHbI iCKe KoCyLbl 6onMaHbI3. bafgapnama icke

KOCbINFaHHaH KeitiH gucnneiire «<HHH» wolkca, on HaH
TabacbIHbIH, iWiHAET TEMNepaTypaHbIH TbIM }KOFapbl
eKeHiH 6ingipesi. bafaapaamaHbl TOKTaTbIHpI3,

COCbIH KyaT Ke3iHeH aepey axblpaTbiHbi3. CogaH

KeMiH KaKNaKTbl aLLbIHbI3 KaHe KypbINfbIHbI KaiTa
naigananbac 6ypbiH, OHbl TONbIK CybITbIHpbI3 (BAKE
*aHe JAM 6afgapnamanapbiHaH 6ackacbiHa KaTbICTbl).
Bafpapnama icke KOCbINFaHHaH KeWiH aucnneiire «LLL»
LWbIKCA, 0O/ HAaH TabacbIHbIH iWiHAEri TemnepaTypaHbIH,
TbIM TOMEH eKeHiH binaipesi. Haw nicipriwTi
OfapblpaK Temnepatypara KoibiHbI3 (BAKE skaHe JAM
6arnapnamanapbiHaH 6ackacbiHa KaTbICTbl). «bactay/
TOKTaTy» TyMMeciH 6ackaHHaH KeliH gucnneiire

«EEO» wWbIKCa, 0N TEMNepaTypa CEHCOPbI apKpl/bl
Ti3BEKTIH aLWbIKTbIFbIH bingipesi. CeHcopapl Tekcepy
YLUiH TYTbIHYLUbINAPFa KbI3MET KepCceTy OpTasiblfbiHa
xabapnacbiHpi3. Erep gucnneitre «EEL» Wwheikca, on
TemnepaTypa CeHCOPbI apPKbl/bl KbICKA TYMbIKTaNYAblH,
6apbiH bingipeai.

TA3ANAY HOHE KbI3SMET KOPCETY
Tasanay anfpiHAA KyPbLAFbIHbI KyaT Ke3iHEH axblpaTbin,
CanKbIHAATHIN a/bIHpI3.

MAHbI3Abl

KypbinFbIHbIH, 6OLWEKTepi MEH KepeK-KapaKTapbiH

bIAbIC KYFbILI MalIMHAAA KyyFa Bonmangpl.

1. HaH Tabachl: |Wwi-cbIpTbiH AbIMKbIN WYybHepekneH
CYpTiHi3. abblcnaiTbIH KabblHAbI 3aKbIMAanN
anmay YLWiH eTkip Hemece abpa3uBTi 3aTTapapl
KoNAaHbaHbi3. KaiiTa opHaTy angpiHAa TabaHbl
TOANbIK KENTipin any Kepek.

2. Wney inmeri: erep uney inmeriH 6inikTeH any KublH
60/1ca, blAbICKA XKblbl CY KyiibIMN, OHbl LWaMameH
30 MUHYT CiHAipin KoMbIHpI3. CofaH KeliH uney
inmeriH Tazanay ywiH oHal anyfa 6onagbl. CoHgaii-
aK iIMEKTI AbIMKbIN LyOepeKneH Kakcblnan
CYpTiHi3. HaH TabacbiH fa, uney inmeriH fie biabic
KYFbILL MALIMHAAA KyyFa Bonagpl.

3. Kaknak neH Tepese: KaKMaKTblH iLli-CbIPTbIH
[AbIMKbIN WyBepeKneH Tasanaxbi3.

4. Kopnycbl: KOPMYCTbIH, CbIPTKbI 6ETIH AbIMKbIN
wybepekneH abaitnan cypTiHi3. blckpiww
Ta3apTKbIWTbI KoNZaH6aHpI3, cebebi 0N KbIATbIp
6eTtiH bynaipyi MymkiH. KopnycTbl Tasanay ywWiH cyfa
Ca/MaHbI3.

5. HaH nicipriwTi cakTayfa KoiMmac 6ypblH, OHbIH TOAbIK,
Ca/KbIHAAFaHbIHA, Ta3a }KOHE KYPFaK eKEHiHe KaHe
KaKNafbl }KabblK EKEHIHE KO3 XKETKI3iH3.

TEXHUKANDbIK OEPEKTEPI:
220-240 B, wamameH 50 'y ¢ 850 BT

KopLaraH opTaFa 3uaH TUri3beiTiH agicneH

}KOI0. DpKALUaH KOpLLUaFaH OpTaHbl NacTaHyAaH
mmm KOpFaHpI3! MKeprinikTi epexenepai caktayapl
YMBbITNaHbI3: iCTEH LUbIKKAH 3N1EKTP ¥abAbIKTapabl
KaNAbIKTapAbl XOATbIH TUICTi OPTabIKKA METKi3iHi3.
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¥YMbIC YAKbITbI

Mbiibl ycTay yakpIT — 60 MUHYT, angpiH ana bargapnamanaHfaH yakbiTTel 15 caraTka AeltiH KotoFa 6onagpl

barzapnama 1. BASIC 2. FRENCH 3. WHOLE WHEAT
Kabbik Tyci Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark RAPID
Han menwepi  [12501|1000r| 750t {12501 1000r| 750t {1250r|1000r| 750t [1250r|1000r| 750t |1250r{1000r| 750t |1250r(1000r| 750
Hymbic yakpimbl | 03:15 [ 03:05 [ 02:58 | 02:25 | 02:20 | 02:14 | 03:25 | 03:18 | 03:13 { 02:30 | 02:25 | 02:18 | 03:35| 03:25 | 03:18 | 02:35 | 02:30 | 02:24
Keizapipsinany | 20 15 15 0 0 0 15 10 10 20 15 15 0 0 0
1-wiwnney 13 13 12 13 13 12 15 12 12 13 13 12 12 12 11 13 13 11
1-wikeTepy 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10 30 30 30 10 10 10
2-Wi uney 12 12 10 9 9 8 15 15 13 9 9 8 15 15 13 9 9 9
2-Wi keTepy 30 30 30 18 18 18 35 41 43 18 18 18 38 38 38 23 23 23
3-wi keTepy 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30 35 35 35 35 35 35
Micipy 65 60 56 65 60 56 70 65 60 70 65 60 65 60 56 65 60 56
HKemic kocbiHpI3 [02:10 | 02:05 |02:01 [01:58 | 01:53 | 01:49 | 02:28 | 02:29 [ 02:26 | 02:03 | 01:58 | 01:53 | 02:26 |02:21 [02:17 | 02:08 | 02:03 [01:59
barzapnama 4. SWEET 5. SUPER RAPID 8. BUTTER MILK 9. GLUTEN FREE
Kabwbik Tyci Light/medium/dark RAPID Light/medium/dark | Light/medium/dark | Light/medium/dark
HaH menwepi  |1250r{1000r| 750t {12501 (1000t | 750t |1250r|1000r| 750t {12501 {1000r| 750r |1250r|1000r| 7501
Hymbic yakpimsl | 03:10 | 03:01 [ 02:56 | 02:20 | 02:16 | 02:10 | 1:20 |01:18 | 01:15 | 03:30 | 03:21 | 03:17 [ 02:25] 02:20 | 02:14
Kpisgpipsinany | 15 10 10 0 0 0 30 1 25 | 25 0 0 0
1-wi nney 12 12 12 12 12 11 8 8 8 10 10 10 13 13 12
1-wi keTepy 25 25 25 10 10 10 - 20 20 20 10 10 10
2-winney 13 13 12 10 10 8 7 7 7 15 15 15 9 9 8
2-Wi keTepy 35 35 35 18 18 18 0 0 0 45 45 45 18 18 18
3-wi ketepy 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
Micipy 60 56 52 60 56 52 45 43 40 60 56 52 65 60 56
HKemic kocbiHpI3 [ 02:11 | 02:07 | 02:03 01:54 | 01:50 | 01:46 | 01:10 | 01:08 | 01:05 | 02:23 [ 02:19 | 02:15 | 01:58 | 01:53 [ 01:49
KaMprFa apHanfaH 6af,qapnamanap
barzapnama 6. DOUGH 7. PASTA bafnapnama 10. CAKE 11. JAM 12. BAKE
DOUGH Kabbik Tyci Light/medium/dark Light/medium/dark
Han menwepi 750-1250r | 750-1250 r Har wonwepi | 1250r] 10007] 750r R
Mymecyaeol | 01:50 0015 Wymsic yakerrss | 0140|0135 [ 0130 0120 01.00
Keizabipsin 27y 10 Tuimey | 15| 15 | 15 55 0
Lwinney 2 B Micipy 70 | 65 | 60 20 60
Lwikerepy 10 Woubiycray | 60 | 60 | 60 60
Zwiwuney 8 0 Kigipic yakpitel | 15 15 15 15 cafar
2-Wwi keTepy 25 0 Cafar | caraT | cafar
3-Wwi keTepy 45
HKemic KocbiHpI3 01:15
Kiipic yakpiTbl 15 cafar 15 cafat
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