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AIR FRYER



INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

The following basic precautions should always be
followed:

-

. This appliance shall not be used by children from 0

to 8 years. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by people
with reduced physical, sensory, or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

. Keep the appliance and its cord out of reach of

children aged less than 8 years

. Cleaning and user maintenance shall not be made

by children.

. Cooking appliances should be positioned in a stable

situation with the handles (if any) positioned to avoid
spillage of the hot liquid.

. Check if the voltage indicated on the appliance

corresponds to the local main voltage before you
connect the appliance.

. Do not use the appliance if the plug, the main cord or

the appliance itself is damaged.
Always make sure that the plug is inserted properly
into a wall outlet.

. Do not operate any appliance with a damaged cord

or plug, after the appliance malfunctions, or has been
damaged in any manner.

If the supply cord is damaged, it must be replaced

by the similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

. Close supervision is necessary. When any appliance is

used near children. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

. Do not let the cord hang over the edge of the table or

counter or touch hot surfaces.

. To protect against electric shock, do notimmerse

cord, plugs, or appliance in water or other liquid. Do
not plug in the appliance or operate the control panel
with wet hands.

11.

16.
17.

20.

Please read the instructions carefully before use.
Take good care of this manual for later use.

Never connect this appliance to an external timer
switch or separate remote-control system in order to
avoid a hazardous situation. To disconnect, turn off the
appliance, then remove the plug from wall outlet.

. Do not place the appliance on or manufacturer, its

service agent or near combustible materials such as

a tablecloth or curtain. The accessible surfaces may
become hot during use. Do not place on or near a hot
gas or electric burner, or in a heated oven.

. Do not place the appliance against a wall or against

other appliances.

Leave at least 10 cm / 3.9 in of free space on the back
and sides and 10 cm / 3.9 in of free space above

the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

. Do not use the appliance for any other purpose

than described in this manual. The use of accessory
attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

. Do not let the appliance operate unattended.

Extreme caution must be used when moving an
appliance containing hot oil or other hot liquids.

Do not use it outdoors.

Do not touch the hot surfaces, use the handle. During
air frying, hot steam is released through the air.
The steam and from the air outlet openings. Also be
careful of hot steam and air when you remove the
basket from the appliance.

. After using the appliance, avoid contact with the hot

metal inside. Unplugged from outlet when notin
use and before cleaning. Allow the appliance to cool
before cleaning.

. Immediately unplug the appliance if you see dark

smoke coming.

Out of the appliance. Wait for the smoke emission
to stop before you remove the basket from the
appliance.

For household use only.



WARRANTY

In the following cases, the guarantee according to current regulations will not be effective:

a.Any damage resulting from repairs or manipulation unauthorized by the company.

b. Any damage resulting from misuse, negligence or accident.

c. Any damage caused by natural disasters or voltage that is not declared.

d. Any damage resulting from cases of use of the machine in contexts other than those described in this manual.

CORD AND PLUG SAFETY

e Ashort power-supply cord is provided to reduce the risk of becoming entangled in or tripping over a longer cord.

e Extension cords may be used if care is exercised in their use.

e [f an extension cord is used:

a. The marked electrical rating of the extension cord should be at least equal to the electrical rating of the appliance; and

b. The longer cord should be arranged so that it will not be draped over the countertop or tabletop where it can be
pulled on by children or tripped over.

Save these instructions

KNOW YOUR AIR FRYER

Power: 1300W

Display / Voltage: 220V - 240V~

Control Panel Frequency: 50Hz/60Hz

Crisper Tray

Place the Crisper Tray into the Basket.

Basket



DISPLAY AND CONTROL PANEL

Air Fry Cooking
Presets Temperature Presets
/Time
Decrease Increase Temperature
Temperature / Time /Time
Power Icon

Toggle between adjusting

Temperature / Time

PREHEAT
Preheating the air fryer before adding food will generally deliver the best results. When
cooking multiple batches in a row, only preheat before the first batch.

Tap PREHEAT before START to enable or disable preheating. When preheating is enabled,
PREHEAT appears in red on the Display.

TURN REMINDER
Turning or tossing food halfway through cook time will deliver evenly browned and crispy results.

Tap TURN REMINDER before START to enable or disable Turn Reminder.
When Turn Reminder is enabled, TURN appears in red on the Display.

See the chart for Presets that have Preheat and Turn Reminder on by default and those that have the option to toggle the
settings on and off.



DISPLAY & SOUND

PREHEAT TURN
Preheat is enabled. Turn Reminder is enabled.

The air fryer is preheating.

The air fryer is heated.

Reminder to turn or toss food.

The cook time haselapsed.

Swich temperature read-out
To toggle between displaying temperature in Fahrenheit and Celsius, press and hold TEMP / TIME.

Mute air fryer
To silence the air fryer's beeping sound, press and hold STOP / CANCEL. Press and hold STOP / CANCEL again to turn
the sound on.

= NOTE

When muted, there will be quicker and fewer beeps for guided cooking prompts and when the cook time has elapsed.



PRESETS CHART

Temperature Time Preheat Turn Reminder
Off Range Default Range Default Toggle Default Toggle

24%%05:/ 177600;:23%;%'/: 20 min 1-60 min on J on J
20/ 76CAOC/ s teomn o on y
’tjﬁ" 24%%05[::/ 17;5005':__-23%;(;'/: 25 min 1-60 min on J on J
%e 1;3505:/ 175005:23%3%/: 6 min 1-60 min off J off J
% 1?35‘&/ 1776002;??1%;% 10min  1-60 min on J on J
20C/  T6CX0C i teomn  on 4 on y
2?2 1:?2050?':/ 17;005;23%;%’/: 25 min 1min-2 h on J off J
% 2:;)%00(’::/ 177600[()‘;:23%8%’/: 25 min 1min-2 h on J on J
0??08\“ 2400000{5:/ 200°C/ 400 °F 12 min 1-60 min on J on J
%j%aﬁg ?g;co':/ 33;?177%05: 8h 30 min-24 h off n/a off J
1;58(;('::/ Z?(;SFZB(())OO‘i 15 min 1-60 min off J off J
WC/  WCHCT,  pmin Amngh o v  of e

= NOTE

A check mark indicates Preheat and Turn Reminder can be enabled or disabled by tapping PREHEAT / TURN REMINDER
before tapping START.



USING YOUR AIR FRYER

Before first use
1. Remove all packaging stickers and labels from the air fryer, including the tape securing the Pan to the unit.

2. To pull out the Basket for cleaning, remove the tape securing it into place. Secure the unit with one hand and pull the
handle straight back with the other hand.

3. Thoroughly clean the Basket and Crisper Tray with hot water, some dishwashing liquid, and a non-abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the air fryer with a moist cloth.

= NOTE

During the first few uses, there might be a "hot plastic” smell. This is perfectly normal in new air fryers as the material is
heated for the first time. It will go away after the first few uses.

N\ WARNING!

¢ Do notfill the Basket with olil, frying fat, or any other liquid - this appliance works by circulating

¢ Do not put anything on top of the air fryer.

¢ Do not place the air fryer against a wall or against other appliances. It is important to leave at least 10 cm / 3.9 in of free
space around the back and sides, and 10 cm / 3.9 in of free space above the air fryer to allow for proper ventilation.

Using your air fryer

1. Place the air fryer on a stable, horizontal, heat-resistant, and level surface.
2. Insert the Crisper Tray into the Basket and slide it into the air fryer.

3. Plug the air fryer into an outlet.

@)

4. Tap the Power Icon to turn on.

5. Tap the desired Preset

The Display will show the preset temperature and time.
To adjust temperature and time follow instructions.



/With PREHEAT Enabled (enable before tapping START.) N
6.Tap START.
The Display will show “Preheat” and the air fryer will begin preheating. Once preheated, it will beep 5 times and
the Display will show "Add Food".

@ CAUTION! Basket will be hot!

\7. Remove the Basket carefully, place food inside, and return it to the air fryer to automatically begin cooking.

v

6. Remove the Basket, place food inside, and return it to the air fryer.
7.Ensure Preheat is disabled and Tap START.

Cooking tip
Spray food with cooking oil for a crispier finish.

/

With TURN REMINDER Enabled (enable before tapping START)

¢ Halfway through the cook time, the air fryer will beep 5 times and the Display will show “Turn Food".
e Remove the Basket carefully and place it on a heat-resistant surface.

e Turn or toss the food using tongs.

e Return the Basket to the air fryer to automatically resume cooking.

== NOTE Ifthe Basket is not removed, cooking will resume.

When your selected cook time has elapsed, the air fryer will beep 5 times and the Display will show “End” .

8. Remove the Basket carefully and place it on a heat-resistant surface.
9.Remove food from the Basket using tongs.

e Always use caution when removing the Basket during / after cooking.

@ CAUTION! Carefully remove Basket - hot steam may escape!

& WARNING!  The Basket and food will be hot! Do not touch hot surfaces.

¢ Do not use sharp or metal utensils to avoid scratching the nonstick surface.
e Do notturn the Basket upside down, as any excess oil that has collected on the bottom of the Basket will
leak onto the food.

Adjusting temperature and time

Cooking tip
For ideal temperature and time settings for various foods the Air Fry Cooking.

1.Tap TEMP / TIME to adjust temperature.



2.Tap + and - icons to increase and decrease temperature.

3. Tap TEMP / TIME again to adjust time.

4.Tap + and - icons to increase and decrease time.

Tip: Press and hold + and - icons to increase and decrease temperature and time rapidly.

Stop / Cancel cooking

Tap STOP / CANCEL once to stop cooking. Tap START to resume cooking.

Removing the Basket from the air fryer during cooking will stop cooking. Returning the Basket to the air fryer will
automatically resume cooking.

Tap STOP / CANCEL twice to cancel cooking.

COOKING TIPS

Air fryers perform similar to ovens, refer to oven instructions on item packaging or recipe.

e Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

e Smaller ingredients usually require a slightly shorter cooking time than larger ingredients.

e Turning or tossing food halfway through cooking time will deliver evenly browned and crispy resuilts.

e Add 1 tablespoon of oil to fresh potatoes for a crispy result. Air fryer the ingredients within a few minutes after adding
the oil.

¢ Do not prepare foods that will produce a large amount of grease in the air fryer.

¢ Place a baking pan or an oven-safe dish or pan in the Basket to bake a cake or quiche or to air fry fragile or filled
ingredients.



CLEANING & MAINTENANCE

& WARNING!  NEVER immerse cord, plug, or air fryer in water or any other liquid.

Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning material to clean the Basket and Crisper Tray,
as this may damage the non-stick coating.

1. Clean the air fryer after every use.

2. Remove the plug from the outlet.

3. Letthe air fryer cool down completely. Remove the Basket from the air fryer to cool it down quicker.

4. Clean the Basket and Crisper Tray in the dishwasher’s top rack only or with hot water, dish soap, and a non-abrasive
sponge.

If residue is stuck to the bottom of the Basket, fill it with hot water and dish soap and let it soak.

Wipe the outside of the air fryer with a moist cloth.

Clean the inside of the air fryer with hot water, dish soap and a cleaning brush to remove any food residue.

Ensure the air fryer is completely dry before using.

Do not put anything on top of the air fryer.

© 0 © N o O»

Do not place the air fryer against a wall or against other appliances. It is important to leave at least 4 inches of free
space around the back and sides, and 4 inches of free space above the air fryer to allow for proper ventilation.

11. Do not fill the basket with oil, frying fat, or any other liquid - this appliance works by circulating hot air.

12. When spraying food for a crispier finish, we recommend using regular cooking oil instead of cooking spray, as this
may damage the nonstick coating

Recommended Not
Recommended
Oil Mister/Spray Bottle Cooking Spray

Storage

® Unplug the appliance and let it cool down.
® Make sure all parts are clean and dry.
o Store the appliance in a clean and dry place.

Enviroment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life,
but hand it in at an official collection point for recycling.

By doing this, you help to preserve the environment.



TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Causes

SOLUTION

The air fryer does not
work.

The air fryer is not plugged in.

Plug the main plug into a grounded wall socket.

The timer has not been set.

Tap the timer icon to set the required cook time to
turn on the air fryer.

The Basket is not put into the air
fryer properly.-

Slide the Basket in to the air fryer properly.

The ingredients did not
cook.

There are too many ingredients in
the Basket

Put smaller batches of ingredients in the pan.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperatures is too low

Tap +and -lcons to set the required temperature
setting.

The cook time is too short.

Tap +and -Icons to set the required cook time.

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cook time.

Ingredients that lie on top of or across each other
need to be shaken halfway through the cook time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

You used a type of snack meant
to be cooked in a traditional deep
fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

| cannot slide the Basket
into the air fryer properly.

The Basket is overfilled.

Do not fill the Basket beyond max line.

White smoke comes out of
the air fryer.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry dreasy ingfedients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the Basket. The oil
produces white smoke, and the Basket may heat
up more than usual. This does not affect the air
fryer or the end result.

The Basket still contains grease
residue from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in
the pan. Make sure you clean the Basket properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

Quality potatoes will give an even
cook.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

Potatoes are too starchy.

Rinse the potato sticks properly and dry to remove
starch from the outside of the sticks

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
air fryer.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in
the fries

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil. Cut the potato sticks
smaller for a crispier result. Add slightly more oil
for a crispier result.
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MANUAL | UDHEZIMIT

Ju lutemi lexoni me kujdes udhézimet pérpara pérdorimit.
Kujdesuni miré pér kété manual pér pérdorim té mévonshém.

MASAT E RENDESISHME MBROJTJE

Duhet té ndigen gjithmoné masat paraprake themelore té
méposhtme:

1

10.

. Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret nga fémijét e

moshés 0 deri né 8 vjec. Kjo pajisie mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjeg e lart nése jané nén
mbikéqyrje té vazhdueshme. Kjo pajisje mund té
pérdoret nga persona me aftési té kufizuara fizike,
shqgisore ose mendore, ose me mungesé pérvoje
dhe njohurie, nése atyre u éshté dhéné mbikéqyrje
ose udhézime né lidhje me pérdorimin e pajisjes né
ményré té sigurt DHE kuptojné rreziget e pérfshira.

. Mbajeni pajisjen dhe kabllon e saj* jashté mundésive

té fémijéve nén 8 vjeg
Pastrimi dhe mirémbaijtja e pérdoruesit nuk duhet té
kryhen nga fémijét.

. Pajisjet e gatimit duhet t& vendosen né njé pozicion té

géndrueshém me doreza (nése ka) pér té& shmangur
derdhjen e Iéngjeve té nxehta.

. Kontrolloni qé voltazhi i shénuar né pajisje té

korrespondojé me tensionin lokal pérpara se té lidhni
pajisjen.

. Mos e pérdorni pajisjen nése spina elektrike éshté

e démtuarkabllon ose veté pajisjen. Gjithmoné
kontrolloni qé spina té jeté futur si¢ duhet né prizén
e murit.

. Mos e pérdorni pajisjen me kabllo t& démtuar

osespinén, pasi pajisja kegfunksionon ose démtohet
né ndonjé ményré.

. Nése kordoni i rrymés éshté i démtuar, ai duhet té

zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit
ose persona té ngjashém té kualifikuar pér té
shmangur njé rrezik.

. Mbikéqyrja e ngushté éshté e nevojshme kur ndonjé

pajisje pérdoret prané fémijéve. Fémijét duhet té
mbikéqyren pér t'u siguruar gé ata t& mos luajné me
pajisjen.

. Mos lejoni gé kordoni té varet mbi buzén e njé

tavoline ose banak ose té mos preké sipérfage té
nxehta.

P&r t'u mbrojtur nga goditja elektrike, mos e zhytni

-
—

16.
17.

20.

kordonin, prizat ose pajisjen né ujé ose léng tjetér.
Mos e futni pajisjen né prizé dhe mos e pérdorni
panelin e kontrollit me duar té lagura.

. Asnjéheré mos e lidhni kété pajisje me njé kohématés

té jashtém ose njé sistem té posagém telekomandimi
pér té shmangur njé situaté té rrezikshme. Pér té fikur
pajisjen, fikeni pajisjen dhe mé pas térhigeni spinén
nga priza né mur.

. Mos e vendosni pajisjen mbi ose afér materialeve té

ndezshme si mbulesa tavoline ose perde. Sipérfaget
e aksesit mund té nxehen gjaté pérdorimit. Mos e
vendosni mbi ose afér njé djegés me gaz ose elektrik
ose né njé furré té nxehté.

. Mos e vendosni pajisjen prané murit ose pajisjeve té

tjera. Lini té paktén 10 cm / 3,9 in¢ hapésiré té liré né
anén e pasme dhe anét dhe 10 cm/ 3.9 in¢ hapésiré
mbi pajisjen. Mos vendosni asgjé né pajisje.

. Mos e pérdorni pajisjen pér géllime té ndryshme

nga ato té pérshkruara né kété manual. Pérdorimi i
aksesoréve gé nuk rekomandohen nga prodhuesi i
pajisjes mund té shkaktojé léndime.

. Mos e lini pajisjen pa mbikéqyrje. Duhet té jeni

jashtézakonisht té kujdesshém kur Iévizni njé pajisje
gé pérmban vaj té nxehté ose léngje té tjera té
nxehta.

Mos e pérdorni jashté.

Mos prekni sipérfaget e nxehta; pérdorni levén.

Gjaté skugjes me ajér, avulli i nxehté léshohet

pérmes hapjeve té ajrit. Mbani duart dhe fytyrén né
njé distancé té sigurt nga kanalet e avullit dhe ajri.
Gjithashtu, kini kujdes nga avulli dhe ajri i nxehté kur e
higni koshin nga pajisja.

. Pas pérdorimit té pajisjes, shmangni kontaktin me

metalin e nxehté brenda. Fikeni kur nuk e pérdorni
dhe para pastrimit. Léreni pajisjen té ftohet pérpara
se ta pastroni.

. Higeni menjéheré pajisjen nga priza nése shihni gé

del tym i errét jashté pajisjes. Prisni qé tymi té ndalojé
pérpara se té higni shportén nga pajisja.

Vetém pér pérdorim shtépiak.



GARANCI

Uné rastet e méposhtme, garancia sipas rregulloreve né fugi nuk do té zbatohet:

a. Cdo démtim i shkaktuar nga riparime ose manipulime té paautorizuara nga kompania.

b. Cdo démtim i shkaktuar nga kegpérdorimi, neglizhenca ose aksidenti.

c. Té gjitha démet e shkaktuara nga fatkegésité natyrore ose tensionet e paraportuara.

d. Cdo démtim i shkaktuar nga pérdorimi i makinés né njé kontekst gé nuk pérshkruhet né kété manual.

SIGURIA E KABLLOVE DHE KONEKTOREVE

e Njé kordon i shkurtér rryme sigurohet pér té reduktuar rrezikun e ngatérrimit ose pérplasjes mbi njé kabllo mé té gjaté.

o Kordonét zgjatues mund té pérdoren nése tregohet kujdes né pérdorimin e tyre.

¢ Nése pérdorni njé kordon zgjatues:

a. Fugia elektrike nominale e kabllit zgjatues duhet té jeté sé paku e barabarté me fuginé elektrike té pajisjes;

b. Njé kabllo mé e gjaté duhet té kalohet né ményré gé té mos térhiget mbi njé sipérfage pune ose tavoliné ku fémijét
mund ta arrijné atémund té térhiget ose té pengohet.

Ruajeni kété manual

NJOHUNI PAJISJEN TUAJ

Fugia: 1300 W

Ekrani / Paneli i Tensioni: 220V - 240V~

Kontrollit Frekuenca: 50Hz/60Hz

Raftpér freskiné

Hapésiré krokante rafti né shporté

Shporta



EKRANI DHE PANELI | KONTROLLIT

Fry né ajér Set gatimi
Konfiguro Temperatura
/ Moti
Ulni temperaturén / Rritni temperaturén
kohén / kohén
ikonat e fuqisé

Kalo midis
cilésimevetemperatura dhe koha

MBYNGROHJE
Ngrohja paraprake e tiganisjes sé ajrit pérpara se té shtoni ushgim, né pérgjithési do té japé
rezultatet mé t€ mira. Kur gatuani shumé tufa me radhé, ngroheni vetém para grupit té paré.

Prekni PARAHEAT pérpara FILLIMIT pér té aktivizuar ose caktivizuar ngrohjen paraprake.
Kur aktivizohet ngrohja paraprake, PREHEAT shfaget me té kuge né ekran.

KTHIM

Rrotullimi ose hedhja e ushgimit né gjysmé té kohés sé gatimit do té japé rezultate té skuqura dhe
krokante né ményré té barabarté.

Prekni MBI NGROHJE pérpara FILLIMIT pér té aktivizuar ose caktivizuar kujtesén e kthesés.

Kur aktivizohet rikujtesa e kthesés, TURN shfaget me té kuge né ekran.

Shikoni grafikun pér paracaktimet gé kané ngrohjen dhe rikujtuesit té aktivizuar si parazgjedhje dhe ato qé kané opsionin
pér té aktivizuar dhe caktivizuar cilésimet.



EKRANI DHE TINGULLI

MBYNGROHJE KTHIM
Ngrohja éshté e Pérkujtuesi i kthesés éshté aktivizuar.
aktivizuar.

Kondicioneri éshté i ngrohur paraprakisht.

Fituesi i ajrit po nxehet.

Kthejeni kujtesén oselévizni
ushqimin.

Koha e gatimit ka skaduar

Ndérroni leximin e temperaturés
Pér té kaluar ndérmjet ekranit té temperaturés Fahrenheit dhe Celsius, shtypni dhe mbani shtypur TEMP / TIME.

Fikni tingujt e fryerjes sé ajrit
Pér té fikur bipin e fryerjes sé ajrit, shtypni dhe mbani shtypur STOP / CANCEL. Shtypni dhe mbani pérséri STOP /
CANCELpér té ndezur zérin.

= SHENIM

Kuréshté i fikur, do té keté gjithnjé e mé pak sinjale pér udhézimet e drejtuara té gatimit dhe kur t& mbarojé koha e
gatimit.



TABELA

Temperaturat Koha pa:l:pr:al:(?:h o Kujtesa e kthesés

| programuar jel\glizgiﬁoj | programuar rr:;:]ﬁ»fat progrlamuar FIKUR progeruar FIKUR
WG BT e eem @ 4 3 y
20C/ CMOC g eomn a y
A R T N B y
% 1;’)(7);0(;/ 17;500?,:23%8(:0,/: 6 min 1-60 min i fikur J i fikur J
o A L 10min 160min ai J ai J
& WY B e wom s s
g?é‘)' 13620505:/ 1776003:23%8(:0{: 25 min 1 min-2 oré ai J i fikur J
¢% 24%%05:/ I;OOOCFZZ%SCO'/: 25 min 1 min-2oré ai J ai J
0??2\\‘ 24%%05:/ 200 °C/ 400 °F 12 min 1-60 min ai J ai J
%‘g ?g;EF/ 23:51776005':: 8 oré 3;1{2:2 i fikur né i fikur J
1;8(;,%/ Z;’(;SFZA?(?OE: 15 min 1-60 min i fikur J i fikur J
Z?)SGF/ ,lésé(;oCF?;):)%'/: 30 min 1 min-8 oré i fikur né i fikur né

= SHENIM

Shenja e zgjedhjes tregon se rikujtuesi i nxehjes paraprake dhe i rrotullimit mund té aktivizohet ose caktivizohet duke
prekur PARAHEAT / PREZANTIM PARAHEAT pérpara se té prekni FILLIM.



PERDORIMI'| PAJISJES TUAJ

Para pérdorimit té paré
1. Nxirre jashtté gjitha etiketat dhe ngjitésit e paketimit té Fryerés sé ajrit, duke pérfshiré shiritin qé e siguron tiganin né njési.
2. Pér té nxjerré jashté shportén e pastrimit, higni shiritin gé e siguron né vend. Montoni njésiné njé herédorén dhe
térhigeni dorezén drejt mbrapa me dorén tjetér.

3. Pastroni plotésisht koshin dhe tabakén e thérrimeve me ujé té ngrohté, pak Iéng larés dhesfungjer jo gérryes.

4. Fshijeni pjesén e brendshme dhe té jashtme té tharéses sé flokéve me njé lecké té lagur.

= SHENIM

Mund té keté njé eré “plastike té nxehté” gjaté pérdorimeve té para. Kjo éshté mjaft normale né Fryerin e ri té ajrit, pasi
materiali nxehet pér heré té paré. Do té zhduket pas pérdorimit té paré.

A PARALAJMERIM!

¢ Mos e mbushni shportén me vaj, shkurtues ose Iéng tjetér - késhtu funksionon kjo pajisjeqarkullon ajri i ngrohté.

® Mos vendosni asgjé né Fryerin e ajrit

* Mos e vendosni kondicionerin né mur ose pajisje té tjera. Eshté e réndésishme té lini t& paktén 10 cm /3,9 ing hapésiré t&
liré rreth pjesés sé pasme dhe anéve dhe 10 cm/ 3,9 in¢ hapésiré té liré mbi kondicionerin pér té lejuar ajrosjen e duhur.

Perdorimi i pajisjes tuaj

1. Vendoseni kondicionerin né njé sipérfage té€ géndrueshme, horizontale, té sheshté dhe rezistente ndaj nxehtésisé.
2. Fusni tabakané e kércitjes né kosh dhe rréshgiteni né kondicioner.

3. Fusni kondicionerin né njé prizé.

@)

4. Prekni ikonén e energjisé pér ta aktivizuar.

5. Prekni shénimin e déshiruar.

Ekrani do té tregojé temperaturén dhe kohén e paracaktuar.
Ndiqgni udhézimet pér té vendosur temperaturén dhe kohén.



4 Kur aktivizohet PARAHEAT(aktivizoni pérpara se té prekni FILLO.) N\
6. Prekni FILLO
Ekrani do té shfagé “Preheat” dhe fryerja e ajrit do té fillojé té nxehet. Kur nxehet paraprakisht, do té tingéllojé5
heré dhe né ekran do té shfaget “Shto ushqgim”.

@ KUJDES! Shportado té jeté nxehté!

\7. Higeni me kujdes shportén, vendoseni ushgimin brenda dhe kthejeni né tigan me ajér pér té filluar gatimin automatikisht.

%

6. Higeni koshin, vendosni ushgimin brenda dhe kthejeni né kondicioner.
7. Sigurohuni qé ngrohja paraprake té jeté caktivizuar dhe trokitni lehté mbi FILLO.

KESHILLA PER GATIM
Spérkatni ushgimin me vaj gatimi pér ta marré aténjé pérfundim mé i freskét.

-

Me PRERESENTATIVE té aktivizuar (Aktivizo para se té prekésh FILLO.)

"

o Né gjysmé té kohés sé gatimit, fryerja e ajrit do té bie 5 heré dhe né ekran do té shfaget “Kthejeni ushgimin”.
¢ Higeni me kujdes shportén dhe vendoseni né njé sipérfage rezistente ndaj nxehtésisé.

e Kthehuniose kthejeni ushgimin me daré.

o Kthejeni shportén né fryer pér té vazhduar automatikisht gatimin.

_= SHENIM Nése koshi nuk higet, gatimi do té vazhdojé.

Kur koha e zgjedhur e gatimit t& mbarojé, tigani do té bie 5 heré dhe né ekran do té shfaget "END".

8. Higeni me kujdes shportén dhe vendoseni né njé sipérfaqe rezistente ndaj nxehtésisé.
9. Higeni ushgimin nga shporta duke pérdorur daré

e Kini gjithmoné kujdes kur higni koshin gjaté/pas gatimit.

@ KUJDES! Higeni me kujdes shportén - mund té dalé avulli i nxehté!

& PARALAJMERIM!  Shporta dhe ushgimi do t& jené té nxehté! Mos e prekni nxehtésipérfage.

® Mos pérdorni ené té mprehta ose metalike pér té shmangur gérvishtjen e sipérfages qé nuk ngjit.
e Nrkthejeni shportén me koké poshtg, pasi vaji i tepért gé grumbullohet né fund té koshit do té pikojé
mbi ushgim.

Vendosja e temperaturés dhe kohés

Késhilla pér gatim
Pér cilésimet ideale té temperaturés dhe kohés pér pjata té ndryshme, shihni tabelén e gatimitskugje me ajér.

1. Prek TEMP / TIME pér té vendosur temperaturén.



2. Prekni ikonat + dhe - pér té rritur ose ulur temperaturén.

3. Prekni sérish TEMP / KOHA pér té vendosur orén.

4. Prekni ikonat + dhe - pér té rritur ose ulur kohén.

Késhilla: Shtypni dhe mbani ikonat + dhe - pér té rritur dhe ulur shpejt temperaturén dhe kohén.

Ndaloni / anuloni gatimin

Prekni njé heré STOP/ANULO pér té ndaluar gatimin. Prekni FILLOpér té vazhduar gatimin.

LargimiShportat e fryerjes me ajér gjaté gatimit do té ndalojné gatimin. Kthimi i shportés né fryer do té rifillojé
automatikisht gatimin.

Prekni dy heré STOP / ANULO pér té anuluar gatimin.

KESHILLA PER GATIM

Furrat e bukés funksionojné njésoj si furrat, referojuni udhézimeve té furrés né paketim ose receté.

e Snacks gé mund té pérgatiten né furré mund té pérgatiten edhe né njé fryerje me ajér.

o Pérbérésit mé té vegjél zakonisht kérkojné njé kohé pak mé té shkurtér gatimi sesa pérbérésit mé t& médhen;.

e Duke u kthyer osekthimi i ushgimit né gjysmé té kohés sé gatimit do té japé rezultate té skuqura dhe krokante né
ményré té barabarté.

e Shtoni 1 lugé gjelle vaj tek patatet e freskéta pér njé rezultat krokant. Skuqini pérbérésit né ajér brenda pakminuta pas
shtimit

e Mos pérgatisni ushqgim gé do té prodhojé njé sasi t& madhe yndyre né fryerjen e ajrit.

e Vendosni njé ené pjekjeje ose njé ené furre ose njé tavé né shporté pér té pjekur njé kek ose quiche ose skugje né
ajérpérbérés té brishté ose té mbushur.
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PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

& PARALAJMERIM!  KURRE mos e zhytni kordonin, spinén ose tiganin né ujé ose ndonjé léng tjetér.

Mos pérdorni ené kuzhine metalike ose materiale pastrimi gérryes pér té pastruar shportén dhe tasinkérc, pasi kjo mund
té démtojé veshjen jo ngjitése.

w

11

1. Pastroni tiganin pas ¢do pérdorimi.
2. Térhigeni spinén nga priza.

3.
4

. Pastroni shportén dhe tabakén e thérrimeve vetém né raftin e sipérm té pjatalaréses ose me ujé té nxehté,me sapun

Léreni tiganin té ftohet plotésisht. Higeni koshin nga tigani pér ta ftohur mé shpeijt.

enésh dhe njé sfungjer jo gérryes.

. Nése mbetjet ngjiten né fund té koshit, mbusheni me ujé té& ngrohté dhe sapun enésh dhe |éreni té zhytet.
. Fshijeni pjesén e jashtme té Fryeres sé ajrit me njé lecké té lagur.

. Pastroni pjesén e brendshme té fryerés me ujé té ngrohté, sapun enésh dhe njé furcé pastrimi pér ta hequr

atéushqim i mbetur.

. Sigurohuni gé tigani té jeté plotésisht i thaté pérpara pérdorimit.
. Mos vendosni asgjé né fryerjen e ajrit.

. Mos e vendosni tiganin prané murit ose pajisjeve té tjera. Eshté e réndésishme té lini t& paktén 4 in¢ hapésiré rreth

shpinés dhe anéve dhe 4 in¢ hapésiré mbi fryerjen e ajrit pér té lejuar ventilimin e duhur.

. Mos e mbushni shportén me vaj, shkurtues ose léng tjetér - kjo pajisje funksionon duke garkulluarajer i nxehte.
12.

Kur spérkatni ushgimin pér njé pérfundim mé té freskét, ju rekomandojmé té pérdorni vaj té zakonshém gatimi né
vend té spérkatjes sé gatimitgatim, pasi kjo mund té€ démtojé veshjen gé nuk ngjit.

Eshté e rekomanduar Nuk
rekomandohet

Shishe me vaj/ Spérkatje gatimi
spérkatés

Veprimet

e Higeni pajisjen nga priza dhe |éreni té ftohet.

e Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata.
® Ruajeni pajisjen né njé vend té pastér dhe té thaté

Mijedisi
Nr hidheni pajisjen me mbeturinat e zakonshme shtépiake né fund té jetés sé saj, por dorézojeni né njé piké zyrtare
grumbullimi pér riciklim. Né kété ményré ju ndihmoni né ruajtien e mjedisit.
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ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Njé problem

E mundshmearsyeja

Zgjidhja

Kondicioneri nuk punon.

Fituesi me ajér nuk pérfshihet.

Futni spinén e rrymés né njé prizé muri té
tokézuar.

Timere pavendosur.

Prekni ikonén e kohématésit pér té vendosur kohén
e kérkuar té gatimit pér ta aktivizuarFitues me ajér.

Shporta nuk éshté vendosur si¢
duhet né fryer.

Shtyjeni koshin si¢ duhet né fryer.

Pérbérésit nuk ishin pjekur.

Ka shumé pérbérés né shporté

Hidhni né tigan sasi mé té vogla té pérbérésve.
Tufat mé té vogla skugen né ményré mé té
barabarté.

Temperatura e caktuar éshté shumé

e ulét

Prekni ikonat + dhe - pér t'u
pérshtaturtemperaturén e kérkuar.

Koha e gatimit éshté shumé e
shkurtér.

Prekni ikonat + dhe - pér t'u pérshtaturkoha e
nevojshme e gatimit.

Pérbérésit skugen né
ményré té pabarabarté né
njé tigan me ajér.

Disa lloje té pérbérésve duhet
té tundenné gjysmé té kohés sé
gatimit.

Pérbérésit e shtriré njéri mbi tjetrin duhet té
tunden né gjysméKoha e GATIMIT.

Snacks té skuqura nuk jané
krokante kur dalinfryerje
me ajér.

Ju keni pérdorur njé lloj rosticeri
qé duhet té gatuhet né njé tigan
tradicional.

Pérdorni ushgime té lehta ose té pjekura né
furréaplikoni pak vaj né snacks pér njé rezultat mé
krokant.

Nuk mund ta shtyj koshin
né fryer si¢ duhet.

Shporta éshté plot.

Mos e mbushni shportén mbi vijén maksimale.

Nga fryerja del tymi i
bardhé.

Jeni duke pérgatitur pérbérés
yndyroré.

Kur skugni pérbérésit yndyroré né fryerjen e ajrit,
njé sasi e madhe vaji do té rrjedhé né shporté.
Vaji prodhon tym té bardhé, dhe shporta mund
nxehet mé shumé se zakonisht. Kjo nuk ka asnjé
efektte Fryerja e ajrit ose te rezultati pérfundimtar.

Ka mbetur ende pak yndyré né
shportépérdorimi i méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga ngrohja e yndyrés
né tigan. Sigurohuni gé té pastroni si¢ duhetkosh
pas ¢cdo pérdorimi.

Patatet e freskéta skugen
né ményré té pabarabarté
né njé tigan me ajer.

Patatet me cilési t& miré do té japin
edhe gatim.

Pérdorni patate té freskéta dhe sigurohuni qé ato
té mbetenté forté gjaté skugjes.

Patatet jané shumé niseshte.

Lani miré shkopinjté e patates dhe thajini atopér
té hequr niseshtén nga pjesa e jashtme e shkopit

Patatet e freskéta nuk jané
krokante kur dalin nga
fryerja.

Thérrasja e patates varet nga sasia
e vajit dheujé né patate té skuqura

Sigurohuni gé shkopinjté té thahen mirépatate
para se té shtoni vaj.

Pritini shkopinjté e patates né copa mé té vogla
pér njé rezultat mé té freskét. Shtoni edhe pak
vajrezultat i mbulimit.
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NHCTPYKUWMA 3A YTIOTPEBA

Camo 3a ynotpeba B 6uTa.

MpoueTeTe BHMMATENHO TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba npeaw Aa usnonssare ypeaa.

BAXKHW MPEANMA3IHI MEPKW

Cnepga BuHaru ga 6'bJZI,aT Cra3BaHu cfieHnTEe OCHOBHU
npegnasHn MepkKun:

-

10.

. Tosn ypef, He e 3a ynotpeba OT AeLia Ha Bb3pacT oT

0 po 8 rogunw. Tosun ypes Moxe fa 6bae nonssax

OT flelia Ha Bb3pacT Hag, 8 rofiHK, ako ca nog,
nocrosiHeH Haazop. Toan ypen Moxe Aa ce nonsea ot
XOpa C HamaneHn GU3NYECKU, CETUBHU UK YMCTBEHM
CNOCcOBHOCTU MM AIUMCa Ha OMUT U NO3HaHWeE, ako

Ca KOHTPOSIPaHU MANUHCTPYKTUPAaHN OTHOCHO
ynotpebata Ha ypefa no 6e3onaceH HauuH v
pasburpar cBbp3aHuTe C ToBa OMNacHOCTU.

. OpwxTe ypena v Herosws kaben nasbH obcera Ha

[ela Ha Bb3pacT nof, 8 roanHn

. MNouncreaHeTo n nogapbXkaTta ot I‘IOTpe6MTeJ‘IH

cnepBa fa He ce NpassT oT Aeua.

. Ypepwre 3a roteeHe crieaa Aa 6baat nocTassHm

Ha CTabuIHO MACTO C APBXKUTE (aKo UMa TakvBea),
NO3VLMOHMPaHK 3a n3bsirBaHe Ha pasnvBaHe Ha
TOMMa TeYHOCT.

. MpoBepeTe fanu HanpexeHUEeTo, yKaszaHo Ha ypeaa,

CbOTBETCTBa Ha HaNpexXeHNeTo Ha MeCTHaTa MpeXa,
KbM KOSTO CBbp3BaTe ypena.

. He nonseante ypepfa, ako LLEencensT, 3axpaHBaLymaT

kaben v camusaT ypeA ca nospeneHu.
BuHaru ce yBepﬂBaI;lTe, Ye wencensT e NpaBuIHO
NOCTaBeH B KOHTaKTa Ha CTeHaTa.

. He excrninoatvpaiite ypepa c nospeneH kaben niu

Luencen, cnef KaTo ypeasT e C HeM3NPaBHOCT UK e
NOBPEAEH NO [PYT HAYMH.

Ako zaxpaHsalumaT kaben 6bae noepeneH,

Ton TpsibBa fa Bbae 3aMeHeH oT Nofo6HM
KBanudUUMpaH1 NMua, 3a Aa ce nsberHe onacHoCT.

. Heobxogumo e Henocpepncteero HabnogeHve.

Korato ypenst ce nonssa 6n13o no geua. Jeuata
cnepBa fa 6baar HabnofaeaHw, 3a Aa ce rapaHTvpa,
ye He UrpasT c ypesa.

. He ocrassiite kabena na sucu ot pvba Ha Maca um

MN0T, KaKToO U Aa [OKOCBa TOMJIN MOBbPXHOCTN.

3a 3awwmTa cpeLly TOKOB yaap, He notansite kabena,
Liencena Wiy ypega BbB BOAa WV APYMN TEYHOCTU.
He BrntousaiiTe wencena Ha ypefa u He paborete ¢
KOHTpOﬂHVIH naHen c MOKpI/I p'bU'e.

11.

16.
17.

20.

Huikora He cBbp3BaliTe ypena KbM BbHLUEH
npeskloYBaTenN C TallMep Wn OTAesHa cucTema 3a
AVCTaHLMOHEH KOHTPOT, 3a Aa u3berHeTe onacHa
cvTyaums. 3a fa paskauuTe, uskslodeTe ypeaa, cneq
TOBa U3BafeTe Lencena OT KOHTakTa Ha CTeHaT.

. He nocraBsiite ypena Ha wnv npoussogmTen,

HEroB CEPBM3MPALL, areHT Win B30 [0 3ananumi
MaTepwanu, Hamp. NMOKPUBKa 3a Maca Um nepae.
JocTbHNTE MOBBPXHOCTU MOXE [la Ce HarpesiT no
Bpeme Ha ynotpeba. He nocrassite Ha vnu 61130
[,0 TOMa razoBa Wn enekTpryecka ropeska, i
Harpsita dypHa.

. He nocrassiite ypena ao cteHa unu apyru ypeau.

Ocrassnte noxe 10 cM cBOBOAHO NPOCTPaHCTBO
oT3ag v otcTpanu 1 10 cm cBoBOAHO MPOCTPaHCTBO
Hap ypefa. He noctassiiTe HULLO BbPXY ypeaa.

. He nonssawte ypena uen, pasnunyxa ot

onvcaHnTe B HaCTOALWMA HAaPbYHUK. YHOTpeGaTa

Ha OOMbJHUTENHM NPUCTaBKK, KOUTO He Ca
npenopbYyaHy OT NPOW3BOAUTESIA Ha Ypeaa, MOXe fia
NPUYNHN HapaHABaHUSA.

. He ocrassiite ypena aa pabotu 6e3 HabniogeHvie.

TpsibBa fa ce obpbLya 0cOBEHO BHUMaHME Npw
npemecTeaHe Ha ypef, KOMTO Cbibpska TOMIO 0o
VAW [Py TOMN TEYHOCTH.

He nonssaiite Ha oTkpwuTO.

He pokocBaliTe Tonnute NoBbPXHOCTH, MOSI3BANTE
ﬂ,pb)KKaTa. |_|O BpeMe Ha ﬂbp)KeTe cTOoMbn Bb3ﬂ,yX
npea Hero ce 13nycHa Tornsa napa napara u
OTBOPWTE 3a U3XOAAL, Bb3ayx. BHumaBanTe 1 3a
Torna napa v Bb3ayX, KOrato MaxaTe KoLHMLaTa oT
ypeaa.

. Cnep ynotpeba Ha ypefa nsbsirsaiite KOHTaKT ¢

TOMNUA MeTan BbTpe. BapeTe wencena korato He ce
nosisBa U npegn novYncreaHe. OcrassanTe ypena nace
oxnagn npegn novncreaHe.

. Ako BUAWTe fa 13nn3a TbMeH VM, BegHara nssagete

ujencena Ha ypefa ot ypega. Vzuakainte nsnusamsat
VM [a crnpe, Npeau Aa MaxHeTe KOWHMLaTa oT
ypena.

Camo 3a fomatuHa ynotpeba.
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[APAHLLA

lapaHuUVsTa HMa fja € B CWla B CIeAHUTE Cllydau Cropea TeKyLyTe pernameHTu:

a. Besika nospepa B pesynTart oT PeMOHTU UM MaHMMy1aLmm, KOWTO He Ca paspeLleHm oT rpmara.

b. Besika nospefa B pe3yntaT oT HenpasusiHa ynoTpeba, HeBPEXHOCT NN UHLMAEHT.

c. Besika nospepa, npuunHeHa ot NpupogHn 6eAcTBUs Uu HanpexeHne, KOeTo He e OBSBEHOTO.

d. Besika noBpe/ja B pesynTaT OT Nosi3BaHe Ha MallviHaTa Npu 0B6CTOATENCTBA, PA3SINYHI OT ONUCAHUTE B HACTOSLLMS HAPBYHUK.

BE3OINACHOCT HA KABEJTA 1 LLIEFNCEJIA

o [lasa ce KbC 3axpaHBalL, kaben 3a HamanaBaHe Ha prcka OT 3anauTaHe UV CbBaHe OT No-Abarva Kaben.

* Ynbnxasalyy kabenu Moxe Aa ce Non3gart, ako ce NO3BaT BHUMATESHO.

¢ Ao ce non3Bsa yabixasaly kaben:

a. MapkvpaHuTe HOMUHaIHU eNEKTPHUYECKN NapaMeTpU Ha yabKasaLyvs kaben cnesa aa 6bAaT noHe pasHW Ha Tean
Ha ypega.; u

b. Mo-gbnrusaT kaben cnenpa aa Gbaa Taka PasnonoXeH, Ye Aa He ce Habupa Haf NIoTa UK MacaTa, KbAEeTo MOXe Aa
6bae apbnHaT OT Aela Unu Aa v CibHe.

3anaseTe Te3n MHCTPYKLUMN

OMO3HAWTE BALLIUS ®PUTIOPHIK C TOPELL| Bb3AYX

3axpansare: 1300W

Ivicnneii/ HanpexeHwe: 220V - 240V~

KOHTpOMeH Yecrora: 50Hz/60Hz
naHen

Tasa 3a kapTopkm

MocTaBeTe TaBaTa 3a KapTodKH B
KOLUHMLaTa.
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ONCINIEV 1 KOHTPOJIEH MAHEN

[MpenBapuTenHn HaCTPONKK Ha MpenBaputentn
$pUTIOPHYIKa C ropeLL, Bb3ayx Temneparypa/ HaCTPOWKM 3a roTBeHe
Bpeme
Hamanssare Ha YBenuuasaHe Ha
Temnepatypa/speme TemnepaTypa/Bpeme
VIkoHa 3a BkJtouBaHe

[MpeBktouBaHe Mexay HacTpovBaHe
Ha TemnepaTtypa/speme

MNPEABAPUTEJTHO HATPSIBAHE

MpensapuTenHoTo HarpsiBaHe Ha GPUTIOPHUKa Npean Aa AobaBuTe xpaHa Mo NPUHLMM e
fane Han-pobpu pesyntatu. Korato rotBute MHOro NapTuav efHa Cieq 4pyra, npasete
npefBapUTENHO HarpsiBaHe Camo NPeay MbpBaTa.

[HokocHeTe NOBTOPWU npenun CTAPT, 3a fa akTuBupaTe wiv feaktmenpare
npeABapuTeNHO HarpsisaHe. KoraTto e akTUBMpaHoO NpeaBapuTeNiHO HarpsisaHe,

MPEOBAPUTEJIHO HATPABAHE ce nosissiBa B YepBEHO Ha AuCrIes.

HAMOMHSHE 3A OBPBLLLUAHE

OBpbluaHeTo U pas3bbpKBAHETO Ha XpaHaTa Mo cpefata Ha BPEMETO 3a FOTBEHE LLe OCUrypu
pPaBHOMEPHO nokadpeHsiBaHe 1 XPYNKaBoCT.

Hokocrete HAMTOMHAHE 3A OBPBLUAHE npepw CTAPT, 3a fa akTvBrpaTte unv gesaktvsrpare
HanomHsiHe 3a obpbLuare. Korato e akTvempaHo HanomHsiHe 3a obpbluaHe, OBbPHU ce nosissisa
B YepBEHO Ha Ayucrnes.

BuxTe auarpamata 3a npeBapUTENIHN HAaCTPOVIKM, KOMTO MMaT BK/IIOYEHO NpeaBapuTesNIHO HarpsiBaHe 1 HaroMHsHe 3a
obpbliaHe no noapasbrpaHe, KakTo 1 Te3un, KOUTO UMAT OMNLMS 3a MPEBKIIIOYBAHE Ha HACTPOWKMTE BKJL. 1 U3KJI.
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OVICNNEN 1 3BYK

NPEABAPUTEJTHO OBPBLUAHE
HATPSIBAHE HanomHsiHeTo 3a obpbLuaHe e
MpepsaputenHo aKTMBUPaHO.
HarpsBaHe e
aKTMBMPAHO.

PPUTIOPHMKBT C ropeLL, Bb3ayx
npasv NpefBapuUTesHO HarpsiBaHe.

DPUTIOPHVIKBT C ropeLl Bb3yx € 3arpsJi.

HanomHsiHe 3a obpbLuaHe
1 pasbbpKBaHe Ha xpaHaTa.

BpeMeTo 3arotBeHe e
N3TEKN0.

HenpaBnnHo npoynTaHe Ha OaHHW OT NpekbcBaya 3a TemnepaTypa

3a npemuvHaBaHe Mex/y nokassaHe Ha Temnepatypa no Papenxant v Liensnin, HatncHete v 3agpwxre TEMIM./BPEME.

3arnywasaHe Ha GpUTIOPHMKA

3a cnnpaHe Ha nuykalms 3ByK Ha GpUTIOPHIKa, HaTucHeTe v 3agpbxre CMPU/OTMEHW. HatucHete n 3appwxxre CIPW/
OTMEHW oTtHOBO, 3a Aa BKJIOUMTE 3BYKa.

= BEJIEXXKA

Korato 6'b,El,e 3arjiyLleH, we nma I'IO-6'bp3l/I 1 NO-Masnko nuykaHms 3a PbKOBOLEHO roTBEHE U KOraTo BPEMETO 3a roTBeHe
€ N3TeKs0.
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TABIVIL 3A MPEABAPUTESTH HACTPOVIKA

Temnepartypa
N3kn. [nanasoH
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76 °C-200 °C/
LRIE2 400 °F 170 °F - 400 °F
JD 200°C/ 76°C-200°C/
NG 400 °F 170°F - 400 °F
% 190°C/ 76°C-200°C/
$accS) 375%F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76 °C-200 °C/
S 375°F 170 °F - 400 °F
= 200 °C/ 76°C-200°C/
Sers®) 400 °F 170°F - 400 °F
AWy 160°C/ 76°C-200°C/
eay 325°F 170 °F - 400 °F
@ 200°C/ 76 °C-200 °C/
Pord 400 °F 170°F - 400 °F
cd 0
s 200°C/ a q
o 400 °F 200 °C/ 400 °F
u@;& 56°C/ 34°C-76°C
o 135°F 90 °F-170 °F
150°C/ 76 °C-200°C
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

= BEJIEXXKA

OtmeTka nokassa, 4ye ﬂpe,u,BapMTenHo HarpsBaHe 1 HanomHsHe 3a o6pbu.|.aHe Morat ga 6b,El,aT aKTUBUPaHU

Bpeme

ﬂOﬂpaTgmpaHe [wnanazoH
20 MuH. 1-60 MuH
15 MUH. 1-60 My
25 MUH. 1-60 M
6 MUH. 1-60 My
10 MUH. 1-60 My
20 MuH. 1-60 M
25 MVIH. 1 o2y
25 MuH. 1 MUH-2 4
12 muH. 1-60 muH
8y 302:\1/||:H-
LSIELTE 1-60 MuH
30 MuH. 1 MUH-8 4

MpepsapurenHo
HarpsiBaHe
Mo
Mpesniovsae
nogpasoupate
Bkn J
Bkn J
Bkn J
N3kn J
Bxn. J
B J
Bxn. J
Bxkn. J
B. J
Nakn Henp.
N3kn J
N3kn. Henp.

HanomHsiHe 3a

obpbLuaHe
Mo
Mpesniovgate
noppasbupare
Bxn. J
Bk J
B J
N3kn J
Bxn. J
B J
N3kn J
Bxkn. J
B. J
N3kn J
N3kn J
N3kn. Herp.

WK feakTBrpaHn Ypes HatuckaHe Ha NPEABAPUTESTHO HATPSABAHE/HANMOMHSAHE 3A OBPBLUAHE npeawn

nokocsaHe Ha CTAPT.
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KAK ZATIOJI3BATE BALLNA OPUTHOPHWK CTOPELL, BE3YX

MNpepwv nbpBa ynotpeba
1. Canete BCUYKM CTUKepW N eTUKeTU OT OMakoBKaTa OT cbpm»oprKa Cropety Bb3ayX, BKIIIOYNTENHO JIeHTaTa, KOATO 3aKpens
KOLWHWUaTa KbM ypeaa.

2. 3a pa v3abpnaTe KoWHMULaTa 3a NOYNCTBaHe, CBasleTe eHTaTa, KOSTO s 3akpens. XBaHeTe 34paBo ypeaa C efHa pbka 1
13abpranTe gpbXKaTa TOYHO Hasag, C ApyraTa pbka.

3. Mouncrete ,u,c>6pe KOLWHWMUATa 1 TaBaTa 3a KapTOdJKI/I C TOMNJ1a BOAA, TEYHOCT 3a CbAOMUANHN MaLlLUNHN U Hea6pa3MBHa rbba.

4. 3abbpLueTe BbTPELLHATa U BbHLLHATa CTPaHa Ha pPUTIOPHMKA C rOpeLL, Bb3Ayx C BaXHa Kbpna.

= BEJIEXXKA

Mo Bpeme Ha MbpBUTE HAKOJIKO YroTpebu, Moxe fia iMa M1pr3Ma Ha “Toria nnactMaca’. ToBa e CbBceM HOPMasHO
B HOBU GPUTIOPHMLIM, ThIA KATO MaTEPUaLT Ce HarpsiBa 3a MbPBU MbT. TOBa LLie OTMUHE Cllef, MbPBUTE HAKOSIKO
non3saHus.

/\ NPERYNPEXOEHVE!

® He nbsiHeTe KOLWHWLATa C Ma3HWHa, MasHVHa 3a MbPXeHe UKW ipyra TEYHOCT - TO3U ypea paboTy ¢ umpkynaums

® He nocrassinTte HULLIO BbPXY Ypeaa.

® He nocrassiite ypepa fo crera wunu apyru ypeau. Octassite nore 10 cm cBOGOAHO NPOCTPaHCTBO OT3aA U
otcTpanu 1 10 cm cBOBOAHO NPOCTPAHCTBO Haf, ypeaa 3a NpasusiHa BEHTUNALMS.

Kak Oa nosi3BaTte Ballnd C])pl/IT}OpHI/IK CropeL Bb3ayx

1. MocTaBeTe PppUTIOPHUKa C ropeLL, Bb3ayx Ha CTabuIIHa, XOPU3OHTasIHA U YCTOMYMBA Ha TOMJINMHA NMOBBPXHOCT.

2. MocraBete TaBaTa 3a KapTOd)KI/I B KOWHMLUaTa 1 1 Nib3HETe BbB d)pI/IT}OpHMKaA

3. Bruouete wencena Ha GpUTIOPHIMKa B KOHTAKTa.

O

4. ﬂ,OKOCHeTe MKOHaTa 3a BKJ1to4YBaHe, 3a fja nycHeTe d)pMTIOpHI/IKa.

5. [lokocHeTe xenaHaTa npeABapuTesHO 3adafdeHa HacTpowKat

[uvcnnest we nokaxe npeBapuTEHO 3afafeHuTe Temneparypa 1 Bpeme.
3a HacTpoiiBaHe Ha TeMnepaTypaTa U BpeMeTO ClieABaiTe MHCTPYKUuuTe.
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/C aktusupaHo NMPEOABAPUTEJTHO HAIMPABAHE (akTvBupaHo yYpes gokocsaHe Ha CTAPT.)

6. JokocHete CTAPT.
Oucnnest we nokaxe "TpensaputesnHo HarpsBaHe” 1 GPUTIOPHUKBT C ropeLy, Bb3AyX LLe 3arnoyHe
BT W LLLe NoKaxke Ha aucnnes “[obasete xpaHa”.

@ BHUMAHUE KowHwuarta we 6bae Tonnal

7. Ceanete KoLWHMLATa BHUMATENHO, MocTaBeTe XpaHa B Heqd 1 A BbpHeTe BbB deMTI-OpHI/IKa, 3a [a 3ano4yHe
rOTBEHETO aBTOMATUYHO.

npensapuTenHo HarpsasaHe. Cne,u, rg)e,qsapMTenHOTo 3arpsiBaHe, ¢pMTIOpHI/1K'bT Cropety Bb3ayx e nsnunyka 5
a

v

6. CBaneTte KOLIHWLATA, NOCTaBETE XPaHa B HES U 5 BbPHETE BbB GPUTIOPHMKA.
7.YBepeTe ce, Ye [NpenBapuTesniHO HarpsisaHe e feakTusnpaHo 1 gokocHete CTAPT.

CobBerT 3a roTBeHe:
Hal’]prKaIZTe XpaHaTa C MacJ10 3a rOTBEHe 3a Mo-xpynkasa Kopuyka.

/

C aktuBuparHo HANMOMHSHE 3A OBPBLUAHE (akTnBrpaHo Ypes gokocsaHe Ha CTAPT.)

* [lo cpenata Ha BpeMeTo 3a rotBeHe, GPUTIOPHIKBT C ropeLL Bb3ayX e U3nuyka 5 mbTv v gvcnnes e
nokaske "ObpblLiaHe Ha xpaHa'".

® MaxHeTe KOLLIHWLATa BHUMATENIHO 1 51 NOCTaBETe Ha YCTOMYMBaA Ha TOMMHA.

o O6pbLualite wn pasbbpKBaiTe XpaHaTa C MoMOoLLTa Ha NpuGopu.

® BbpHeTe kowHULaTa BbB GPUTIOPHYIKE, 38 1@ CE NOAHOBW rOTBEHETO aBTOMATUYHO.

—
= BEJIE)XXKA AKO KolHMLaTa He Bbaie MaxHaTa, FrOTBEHETO Le Ce NMOAHOBM.

Korato nsbpaHoto ot Bac Bpeme 3a roteeHe nateue, GpUTIOPHUKSLT LLLE M3MNWyKa 1 AUCriesT e nokaxe “Kpain'”.

8. MaxHete KOWHWLaTa BHUMaTEeJIHO U 4 MOoCTaBeTe Ha yCTOl;IHI/IBa Ha TonnHa.
9. MaxHeTe XpaHa OT KOoLWHuLUaTa C NoMoLTa Ha I'Ipl/IGOpVI.

e BuHarn o6pbu.|,a|51Te BHMMaHWe, KOrato MaxaTe KolHuuaTta no speme Ha/cne,u, roTeeHe.

@ BHUMAHMUE MaxarTe KoWHMLaTa BHYUMATEHO - MOXE Aa U31Ta Tonsia napa!

& NPEAYNPEXXOEHUE! KowHuuyata v xpaHara we 6baat Tonnu! He gokocsaiTe Tonam noBbpxXHOCTU.

e He nonssante OCTPpW UN MeTanHu I'Ipl/l60pl/l, 3a da nsberHete HafpackBaHe Ha He3aJslernsallata NOBbPXHOCT.

e He OGP'bLI.LaI;ITe KOLWHWMLUaTa ¢ AbHOTO Harope, Tb KaTO M3NNLLIHATA Ma3HNHA, KOSTO ce e c1:6pana Ha OAbHOTO Ha

KOLLHMLATa, LLie n3teye BbpXy XpaHaTa.
HacTpowBaHe Ha TemnepaTtypa 1 Bpeme

CobBeT 3a rotBeHe:
3a nfeanHun HaCTPoOWKM 3a TeMnepaTypa v BPeMe 3a PassiMyHu XpaHu Npw roteeTe ¢ GPUTIOPHIK C ropeLL, Bb3ayx.

1. lokocHete TEMI/BPEME, 3a fa HacTpouTe TemnepaTyparta.
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2. [lokocHeTe UKoHWTE 3a + 1 -, 3a ia yBe/IMYUTe N HaManuTe TemnepaTypara.

3. HokocHete TEMI/BPEME, 3a fia HacTpouTe Bpeme.

4. ,D,OKOCHeTe MKOHWTE 3a + U -, 3a Aa YBENYNTE N HAMa/InTe BPEMETO.

CbBeT: HatucHeTe 1 3a4pbXTe UKOHUTE + 1 -, 33 Aa YBEJIMYUTE W HaMaIUTE TeMrepaTtypaTa 1 BpeMeTo Obp30.

CnuparHe/OTMsAHa Ha roTBeHeTo

HokocHete CMPU/OTMEHW egHokpaTHO, 3a Aa cnpe roteeHeto. JokocHeTe CTAPT, 3a Aa ce NOAHOBW rOTBEHETO.

MaxaHeTo Ha KoLLUHMLaTa OT GPUTIOPHUKA MO BPEME Ha roTBEHE Lie ro cripe. BbpHeTe KowH1LaTa BbB GpUTIOPHIKA,
3a Aa ce MOAHOBW FOTBEHETO aBTOMaTUYHO.

[HokocHete CIMPU/OTMEHW gBa nbtu, 3a 4@ OTMEHUTE rOTBEHETO.

CbBETW 3ATOTBEHE

(DpI/IT}OpHI/ILLMTe pa6OTﬂT FIOJJ,O6HO Ha d)ypHI/I; BUXTE MHCTPYKUMUTE 3a ¢typHI/1 OTHOCHO OMakoBKW Un peuenTu.

® Bbp3u 3aKycku, KOMTO MOXeE Aa GbaaT NPUroTBEHU BbB GypHa, MOraT Aa Ce NPUroTBAT 1 BbB GPUTIOPHWK.

® [lo-Manku cbCTaBku O6VIKHOBeHO M3NCKBAT NO-KPAaTKO BPEeME 3a rotBeHe B CPpaBHEHKEe C no-ronieMure.

o ObpbLUAHETO WK Pa3bbPKBAHETO Ha XpaHaTa No cpefaTta Ha BPEMETO 3a FOTBEHE LU OCUIYPU PaBHOMEPHO
nokadeHsiBaHe v XPyrnKaBoCT.

o [lobaseTte 1 cyneHa ibkuLa MasH1Ha CbM NpecHWTe kapTodu 3a Xpyrkasa Kopuuka. [TbpxeTe Ha ropeLl, Bbagayx
B PaMKUTE Ha HAKOJIKO MUHYTW cnef, ﬂ,O6aBﬂHe Ha Ma3HWHa.

® He rotBete xpaHu, KOWTO Cb3AABAT rOJIAMO KOIMYECTBO Ma3HWHa BbB GpUTIOpHMKA.

e [locTaBeTe TUraH 3a NbpXeHe v NoAXOAALL, 3a ¢VypHa Cb M TaBa B KOLWHWMLATA, 3a Aa n3rnevyete Kekc nan
TapTaneTa, Uin fa Mbp>KuTe C ropell, Bb3ayxX KPexki CbCTaBKUW UM TaknBa C MbJIHEX.
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NOYNCTBAHE N NMOLALPBXKA

& NMPEAYNPEXKAEHUE! HUKOTA He noTansiiiTe ypena BbB BoAa UM Apyra TEYHOCT.

He nonzsavite meTantu KyXHEHCKN I'Ipl/l60pl/l mwnn aGpa3VIBHVI no4yncTBallm MmaTepuanmn 3a No4YncTBaHe Ha KowHWLaTa
Wy TaBaTa 3a KapTOd)Kl/I, TbI KaTo TOBa MOXe fa nospeau HesasensawoTo NoKpuTHe.

A ON -

1.

12.

. MouucTsarTe GpuTIOPHYIKa Cref Besika yrnotpeba.

. MaxHeTe xpaHaTa oT n3xopga.

. OcraBeTe ppuTIOpHUKa fja ce ox1afn HambHO. MaxHeTe KoLHULaTa oT GPUTIOPHIKA, 3a fja ce oxlafgu No-obps3o.
. MouuncTaanTe KOLWHWLATa 1 TaBa 3a KapTOPKM CaMO Ha ropHUs padT Ha CbAOMUSNHATA MaLLIKHA UK C TOMa BOAa,

npenapart 3a Cbaose n Hea6p63MBHa roba.

. Ako Ha AbHOTO Ha KOLUHUMLIaTa 3a1enHaT OCTaTbLUU, Hanb/IHETE 4 C TOMJ1a BOAa U npenapar 3a CbAO0BE 1 A OCTaBeTe

[a ce HakuncHe.

. 3abbpLueTe BbHLHATa CTPaHa Ha GPUTIOPHIMKE C ropeLl Bb3ayX C BflaXHa Kbpra.
. MouuncTBanTe BETPELIHOCTTa Ha GPUTIOPHIKA C TOMJIa BOAA, NPernapart 3a CbA0BE M NOYNCTBALLA YeTKa, 33 Ad

MaxHeTe oCTaTbuuTe OT XpaHa.

. YBeperte ce, 4e GpUTIOPHUKBT € HaMbIHO CyX, MPEeAV Aa ro nonssare.
. He nocrassanTe H1LL0 BBbPXY ypena.
. He noctassiTe ypena no crena vnu gpyru ypeau. Octassite note 10 cM cBo6oAHO NPOCTPAHCTBO OT3a4 1

OTCTPaHn U 10cm CBOGO,D,HO NPOCTPaHCTBO Hafj ypena 3a npaBujiHa BEHTUIaumn4.

He mbsiHeTe KoLWHMLATa C Ma3HVHA, Ma3HUHA 3a MbPXEHE WM APYra TEYHOCT - TO3U1 ypes, paboTu ¢ LMpKyIaLms Ha
Bb3/yX.

Korato HanpbCcKBaTe XpaHaTa 3a No-XpyrkaBa KOPUYKa, NpernopbyBamMe fa nos3sate HopMasiHa Ma3HuHa 3a
roTBeHe BMecCTo CI'IpeI;I 3a roTBEHe, Thbi1 KaTO TOBa MOXE Aa nospeau Hesanensailata NOBbPXHOCT

MpenopbuntenHo Henpenopbuutento

ByTtunka c npenapat/ Cnpet 3a roteeHe
cnpew

CobxpaHeHuve

* /I3naBeTe Ljencesna Ha ypesa OT KOHTaKTa 1 ro ocTaBeTe fja ce OxXaau.
® YBepeTe ce, Ye BCUYKM YacTU Ca YNUCTU U CyXM.
* CbxpaHsiBaliTe ypeaa Ha Y/CTO 1 CYXO MSCTO.

OxkonHa cpepna

He naxsbpnsiTe ypena ¢ 061KHOBEH AOMAKMHCKM OTNAAbK B Kpast Ha XMBOTa My, HO ro NpefainTe Ha opuumaneH nyHKT
3a cbbMpaHe ¢ Len peumkavpaxe.
C ToBa nomarate 3a onasBaHe Ha OKoJIHaTa cpefa.
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OTCTPAHABAHE HA TTPOBJIEMI

Mpo6nem

Bb3MOXKHU NpUYMHMN

PELLUEHUE

DpUTIOPHUKBT He paboTu.

LLlencenst Ha dpuTIopHIKa He e
BKJIIOYEH.

MocTaBeTe Wencena B 3a3eMeH KOHTaKT Ha CTeHaTa.

TanmepbT He e Bun HacTpoeH.

[lokocHeTe vikoHaTa 3a TalMep, 3a fa HacTpowuTe
HeobXOAMMOTO BpeMe 3a roTBeTe, 3a fia Ce BKIIIoUM
bpUTIOPHIKBT.

KowHwuuaTta He e nocTaBeHa BbB
bpwTIopHYIKa NpasuIHoO.

lMb3HeTe KOLHWLATa BbB GPUTIOPHIKE NPABUIHO.

CbcTaBkuTe Ha ce
CroTBeHu.

Nma TBbPAE MHOIO CbCTaBKU B
KOWHMLaTa.

lNocTaBsiiTe No-Manku NapTUAV CbCTaBKM B
KolwHuuaTa. Mo-mManku konnyecTsa ce Mbpxat no-
paBHOMEpHO.

HactpoeHarta Temnepatypa e
TBbPAE HYCKa.

[lokocHeTe nkoHuTe + 1 -, 3a fa 3apapeTe
HeobxoavmMaTa HacTpOiKa 3a Temmeparypa.

BpemeTo 3a roteeHe e TBbpAE
KpaTKo.

ﬂOKOCHeTe UKOHWUTE + U -, 3a Aa 3afanete
HeO6XOJJ,l/IMOTO BpeMe 3a rotBeHe.

ChcTaBkmTe Ce mbpxat
HEepaBHOMEPHO BbB
bpuTiopHYIKa.

OnpepeneHu BUgoBe CbCTaBKM
TpsibBa fa Gbaat pasknataHu no
CpeAaTta Ha BPEMETO 3a roTBeHe.

CobCTaBkuTe, KOUTO Nexart egHa BbpXy Apyra nan
Ce OOKOCBaT, Tpﬂ6Ba aa 6'h,D,aT Pa3knataHn no
cpefaTa Ha BPEMETO 3a roTBeHe.

MMbpyKeHnTe XpaHu He ca
XpyrKaBw, KOraTo nansasar
oT GpuTIOpHKKA.

Monssanu cTe BUA xpaHa,
npeAHasHayeHa 3a rotBeHe B
TPaAVLMOHEH GPUTIOPHYIK.

[Non3galiTe xpaHy 3a GpypHa UK HanpbeKanTe Jexko
MaJIko MasHWHa BbPXy TsX 33 MO-XPYnkaBa KopuyKa.

He mora pga nnb3Ha
KOWHWMLaTa BbB
bpuTIOpHIIKa NPaBUIHO.

KowHuaTa e npenbHeHa.

He nbnHete KOLWHMLAaTa Hag NMNHNATa 3a MakCUMyM.

Or dpuTiopHYIKa N3NM3a
6an auMm.

[oTBUTE Ma3HW CbCTaBKM.

Korato mbpskute MasHu CbCTaBKy BbB pPUTIOPHIIKA
C ropeLL, Bb3ayX roiiMo KOJIM4eCTBO MasH1Ha
13TYa B KOLUHMLATa. MasHuHaTa cbagasa 650

[IVIM 1 KOLLIHMLIaTa MOXe fa Ce Harpee roseye ot
obuyaiHoTo. Tosa He ce oTpassiBa Ha ppUTIOPHYKaA
VNIV Ha KpanHUs pesynTar.

KowwHuuaTa Bce oLe cbabpxa
OCTaTbLV OT MasHWHa OT MPEANLIHO
nosnssaHe.

Benuar AWM e MPUYNHEH OT HaTpynBaHe Ha
Ma3HMHa B KOLWHWLaTa. YBepeTe ce, Ye noymcreaTe
KOLUHWMLaTa NpaBuJIHO Clefl BCEKU LINKDBJI.

CbcTaBkuTe ce mbpxar
HepaBHOMEPHO BbB
bpuTiopHIKa.

Kauectsenute kapTodu Lie umat
paBHOMepeH BUA.

lMonsBaiiTe npecHn kaptodu 1 ce yBepeTe, Ye
oCTaBaT TBbPAN MO BPEME Ha MbpXeHe.

Kaprodure ca TBbpae XxnebHu.

MsnnakHeTe kapTodeHnTe Npbuku fobpe n
v nofcyLueTe, 3a fia MaxHeTe ckopbsinata ot
BbHLLIHaTa

[bpyxeHuTe kapTody He ca
XpyrKaBw, KOraTo nssar
oT PpuUTIOPHIKA.

XpynkaBoCTTa Ha MbpXKeHNTE
KapTOGU 3aBYCH OT KOIMYECTBOTO
MasHWHa 1 Bofa B

YBeperTe ce, Ye CTe NoacyLIMAN KapTopeHunTe
npbuMLmM fobpe Npeav Aa fobasyTe MasHyHaTA.
PesxxeTe kapTodeH1Te NPBUMLM NO-MasKy 3a
no-xpynkas pesyntart. [obassiTe Manko noseye
Macs1o 3a No-Xpyrnkas pesysnTar.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNE MJERE ZASTITE

Uvijek treba postovati sliedece osnovne mjere
predostroznosti:

1

w

~

10.

. Ovaj uredaj ne smiju da koriste djeca od 0 do 8

godina. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca uzrasta

od 8 godina i vise ako su pod stalnim nadzorom.
Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja na bezbjedan
nadin i razumjeti opasnosti koje su ukljucene.

. Drzite uredaj i njegov* kabl van dometa djece mlade

od 8 godina.
Cis¢enje i korisnicko odrzavanje ne smiju da vrée
djeca.

. Aparati za kuhanje treba da budu postavljeni

u stabilnom polozaju sa ru¢kama (ako ih ima)
postavljenim da bi se izbjeglo prosipanje vruée
tecnosti.

. Provjerite da li napon naznacen na uredaju odgovara

lokalni napon prije nego $to prikljuéite uredaj.

. Ne koristite uredaj ako su osteéeni utika¢, glavni kabl

ili sam uredaj. Uvijek provjerite da li je utika¢ pravilno
umetnut u zidnu uti¢nicu.

. Nemojte koristiti uredaj sa oste¢enim kablom ili

utikacem, nakon $to uredaj pokvari rad ili je na bilo
koji na¢in ostecen.

. Ako je kabl za napajanje ostecen, mora se zamijeniti

kod proizvodaca, njegovog servisera ili sli¢no
kvalifikovanih lica kako bi se izbjegla opasnost.

. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji uredaj

koristi u blizini djece. Djecu treba nadzirati kako bi se
osiguralo da se ne igraju sa uredajem.

. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili da

dodiruje vruce povrsine.

Da biste zastitili od strujnog udara, ne uranjajte
kabl, utikace ili uredaj u vodu ili drugu te¢nost. Ne
ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom
plo¢om mokrim rukama.

16.
17.

19.

20.

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

. Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni

tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja

kako biste izbjegli opasnu situaciju. Da biste iskljucili
uredaj, iskljucite uredaj, a zatim izvucite utika¢ iz zidne
uticnice.

. Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala

kao sto su stolnjak ili zavjesa. Dostupne povrsine
mogu postati vruée tokom upotrebe. Ne stavljajte na
ili blizu vruceg gasnog ili elektriénog gorionika, ili u
zagrijanu rernu.

. Ne postavljajte uredaj uza zid ili uz druge uredaje.

Ostavite najmanje 10 cm / 3,9 in¢a slobodnog
prostora na polediniisa stranei 10 cm/ 3,9 inéa
slobodnog prostora iznad uredaja. Ne stavljajte nista
na uredaj.

. Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim

opisanu u ovom priruéniku. Upotreba dodataka koje
nije preporucio proizvodac¢ uredaja moze izazvati
povrede.

. Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate biti

izuzetno oprezni kada pomijerate uredaj koji sadrzi
vrelo ulje ili druge vruée te¢nosti.

Ne koristite na otvorenom.

Ne dodirujte vruce povrsine; koristite ru¢ku. Tokom
przenja na vazduhu, vruca para se oslobada

kroz otvore za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na
bezbjednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha. Takoder pazite na vrucu paru i vazduh kada
vadite korpu iz uredaja.

. Nakon upotrebe aparata izbjegavajte kontakt sa

vrelim metalom iznutra. Iskljucite iz uti¢nice kada nije
u upotrebi i prije ¢is¢enja. Pustite da se uredaj ohladi
prije cis¢enja.

Odmah iskljuéite uredaj iz struje ako vidite da dolazi
tamni dim van aparata. Sacekajte da prestane
emitovanje dima prije nego $to uklonite korpu iz
uredaja.

Samo za upotrebu u domacinstvu.

33



GARANCIJA

U sljedecim slucajevima, garancija prema vazecim propisima nece vaziti:

a. Svaka Steta nastala uslijed popravki ili manipulacije koje nije ovlastila kompanija.

b. Svaka steta nastala uslijed pogresne upotrebe, nemara ili nezgode.

c. Sva ostecenja uzrokovana prirodnim katastrofama ili naponom koji nije deklarisan.

d. Sva ostecenja nastala u slucajevima korisé¢enja masine u kontekstima koji nisu opisani u ovom priruéniku.

BEZBJEDNOST KABLOVA | UTIKACA

e Obezbijeden je kratak kabl za napajanje da bi se smanjio rizik od zaplitanja ili saplitanja o duzi kabl.

e Produzni kablovi se mogu koristiti ako se vodi ra¢una o njihovoj upotrebi.

o Ako se koristi produzni kabl:

a. Oznacena elektri¢na snaga produznog kabla treba da bude najmanje jednaka elektri¢noj ocjeni uredaja;

b. Duzi kabl treba da bude rasporeden tako da se ne moze prevudi preko radne povrsine ili stola gde ga djeca mogu
povudi ili saplesti.

Sacuvajte ovo uputstvo

UPOZNAJ SVOJ AIR FRYER

Snaga: 1300W

Napon: 220V - 240V~

Diplej/
Kontrol Panel Frekvencija: 50Hz/60Hz

Polica za hrskavost

Mijesto za policu za hrskavost u korpi

Korpa

34



DISPLEJ | KONTROLNA TABLA

Air Fry Kuhanje
Setovano Temperatura / Setovano
Vrijeme

Smanjenje Povecati Temperaturu
Temperature / Vrijeme /Vrijeme
ikone napajanja

Prebacivanje izmedu podesavanja
temperature i vremena

PREHEAT
Prethodno zagrijvanje air fryer prije dodavanja hrane ¢e generalno dati najbolje rezultate.
Kada kuhate vise serija za redom, samo prethodno zagrijte prije prve serije.

Dodirnite PREHEAT prije START da biste omogudili ili onemogudili predgrijanje. Kada je
prethodno zagrijavanje omoguceno, PREHEAT se pojavljuje crveno na displeju.

PODSJETNIK OKRETANJA
Okretanjem ili bacanjem hrane na pola vremena kuhanja dace se ravnomjerno zapeceni i hrskavi
rezultati.

Dodirnite PREHEAT prije START da biste omogudili ili onemogucili Podsjetnik za skretanje.
Kada je podsjetnik na skretanje omogucen, TURN se pojavljuje crveno na displeju.

Pogledajte grafikon za unaprijed podesene postavke koje podrazumijevano imaju uklju¢eno prethodno zagrijavanje i
ukljuéivanje podsjetnika i one koje imaju opciju ukljucivanja i iskljuc¢ivanja podesavanja.



DISPLEJ & ZVUK

PREHEAT TURN
Prethodno zagrijvanje je Podsjetnik za skretanje je omoguéen.
omogudeno

Air fryer se prethodno zagrijava.

Air fryer je zagrijan.

Podsjetnik da okrenete ili
premjestite hranu.

Vrijeme kuhanja je isteklo

Ocitavanje temperature prekidaca

Da biste se prebacivali izmedu prikaza temperature u Farenhajtu i Celzijusima, pritisnite i drzite TEMP / TIME.

Ugasiti zvukove air fryer

Da biste utisali zvuéni signal air fryer, pritisnite i drzite STOP / CANCEL. Pritisnite i drzite STOP / CANCEL ponovo da biste
ukljuéili zvuk.

= NAPOMENA

Kada je zvuk iskljucen, bice brzi i manje bipovi za vodena uputstva za kuhanje i kada vrijeme kuhanja istekne.
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TABLICA

Temperature
Programirano Moze da se
9 podesi
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76°C-200°C/
LRIE 400 °F 170 °F - 400 °F
JD 200°C/ 76 °C-200°C/
NG 400 °F 170 °F - 400 °F
% 190°C/ 76°C-200°C/
eSS 375%F 170 °F - 400 °F
2 190°C/ 76°C-200°C/
~ 375%F 170 °F - 400 °F
g%ﬂ 200°C/ 76 °C-200°C/
Serp®) 400 °F 170 °F - 400 °F
(AW 160°C/ 76 °C-200 °C/
eay 325°F 170 °F - 400 °F
@)  200°C/  76°C200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F
fe(d 200°C/
§99 0 0
et 400 °F 200°C/ 400 °F
@ 56°C/ 34°C-76°C
B 135 °F 90°F-170 °F
150°C/ 76°C-200 °C'
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

= NAPOMENA

Vrijeme
) Moze da se
Programirano .
podesi
20 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1-60 min
6 min 1-60 min
10 min 1-60 min
20 min 1-60 min
25 min 1min-2 h
25 min 1min-2 h
12 min 1-60 min
8h 30 min-24 h
15 min 1-60 min
30 min 1 min-8 h

Preheat
Programirano  ISKLJUCI
on J
on J
on J
off J
on J
on J
on J
on J
on J
off n/a
off J
off n/a

Turn Reminder

Programirano

on

on

on

off

on

on

off

on

on

off

off

off

ISKLJUCI

n/a

Potvrdni znak oznacava da se prethodno zagrijvanje i podsjetnik za okretanje mogu omoguditi ili se onemoguéava
dodirom na PREHEAT / TURN REMINDER prije nego $to dodirnete START.
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UPOTREBA VASEG AIR FRYER

Prije prve upotrebe
1. Uklonite sve naljepnice i naljepnice za pakovanje sa Air Fryer, ukljuujuéi traku kojom je posuda pri¢vré¢ena za jedinicu.
2. Da biste izvukli korpu za ¢is¢enje, uklonite traku koja je pricvrs¢uje na mjesto. Ucvrstite jedinicu jednom rukom, a
drugom rukom povucite ruéicu pravo nazad.

3. Temeljno oistite korpu i posluzavnik za hrskavice vru¢om vodom, malo teénosti za pranje sudova i neabrazivnom
spuzvom.

4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost Air Fryer, vlaznom krpom.
= NAPOMENA

Tokom prvih nekoliko upotreba moze postojati miris ,vruée plastike”. Ovo je sasvim normalno u novim Air Fryer, jer se
materijal zagrijava po prvi put. Nestace nakon prvih nekoliko upotreba.

[\ UPOZORENJE!

¢ Ne punite korpu uljem, mascu za przenije ili bilo kojom drugom te¢noscu - ovaj uredaj funkcionise tako sto cirkulise
vreli vazduh.

¢ Ne stavljajte nista na Air Fryer

¢ Ne postavljajte Air Fryer na zid ili na druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 10 cm / 3,9 in¢a slobodnog prostora oko
poledine i sa stranei 10 cm / 3,9 inca slobodnog prostora iznad Air Fryer kako bi se omogudila odgovarajuca ventilacija.

Upotreba vaseg air fryer

1. Postavite Air Fryer na stabilnu, horizontalnu, ravnu i otpornu na toplotu.
2. Umetnite posudu za hrskavice u korpu i gurnite je u Air Fryer.

3. Ukljucite Air Fryer u uti¢nicu.

@)

4. Dodirnite ikonu napajanja da biste je ukljuili.

5. Dodirnite Zeljeno unaprijed podeseno.

Displej ée pokazati unaprijed podesenu temperaturu i vrijeme.
Za podesavanje temperature i viemena pratite uputstva.
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/Kada je PREHEAT omoguceno (omogucdite prije nego $to dodirnete START.) N\
6. Dodirnite START
Na ekranu ce se prikazati , Preheat " i air fryer ¢e poceti da se zagrijava. Kada se prethodno zagrije, oglasiée se 5

puta i na ekranu e se prikazati , Add Food “.

@ OPREZ! Korpa ce biti vruéal

\7. Pazljivo izvadite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u air fryer da automatski zapoé&ne kuhanje. Y,

6. Uklonite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u Air Fryer.
7. Uvjerite se da je Preheat onemoguceno i dodirnite START.

Savet za kuvanje
PoSpricajte hranu uljem za kuhanje da biste dobili hrskaviji finis.

Sa omogucéenim TURN REMINDER (omogudite prije nego $to dodirnete START.)

¢ Na polovini vremena kuhanja, air fryer ¢e se oglasiti 5 puta i na displeju ¢e se prikazati , Turn Food “.
o Pazljivo uklonite korpu i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.

e Okrenite ili prevrnite hranu pomocu klijesta.

e Vratite korpu u fritezu da automatski nastavite sa kuhanjem.

_= NAPOMENA  Ako se korpa ne izvadi, kuhanje e se nastaviti.

- /

Kada istekne odabrano vrijeme kuhanja, air fryer ée se oglasiti 5 puta, a na ekranu e se prikazati ,END".

8. Pazljivo uklonite korpu i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.
9. Uklonite hranu iz korpe pomodu klijesta.

¢ Uvijek budite oprezni kada vadite korpu tokom/posle kuhanja..

@ OPREZ! Pazljivo uklonite korpu - vruca para moze da izade!

& UPOZORENJE!  Korpa i hrana ¢e biti vruci! Ne dodirujte vruce povrsine.

¢ Nemoijte koristiti ostre ili metalne posude kako biste izbjegli grebanje neljepljive povrsine.
¢ Ne okrecite korpu naopako, jer ¢e visak ulja koji se skupi na dnu korpe iscuriti na hranu.

Podesavanje temperature i vremena

Savet za kuvanje
Za idealne postavke temperature i viemena za razli¢ite namirnice, pogledajte tabelu kuhanja, przenja na vazduhu.

1. Dodirnite TEMP / TIME da podesite temperaturu..
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2. Dodirnite ikone + i - da biste povecali ili smanjili temperaturu.

3. Dodirnite TEMP / TIME ponovo da podesite vrijeme.

4. Dodirnite ikone + i - da biste povedali ili smanjili vrijeme.

Savet: Pritisnite i drzite ikone + i - da biste brzo povecali i smanijili temperaturu i vrijeme

Zaustavi / otkazi kuhanje

Dodirnite STOP/CANCEL jednom da biste zaustavili kuhanje. Dodirnite START da nastavite sa kuhanjem.

Uklanjanje korpe iz air fryer tokom kuhanja ée zaustaviti kuhanje. Vraéanje korpe u air fryer ée automatski nastaviti sa
kuhanjem.

Dodirnite STOP / CANCEL dvaput da biste otkazali kuhanje.

SAVJETI ZA KUVANJE

Air fryer rade sli¢no kao pecnice, pogledajte uputstva za peénicu na pakovanju predmeta ili receptu.

o Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u Air fryer-u.

¢ Manji sastojci obi¢no zahtijevaju nesto kraée vrijeme kuhanja od vecih sastojaka.

e Okretanjem ili prevrtanjem hrane na pola vremena kuhanja dace se ravnomjerno zapeceni i hrskavi rezultati.

e Dodajte 1 kasiku ulja svjezem krompiru za hrskav rezultat. Przite sastojke na vazduhu u roku od nekoliko minuta nakon
dodavanja.

¢ Ne pripremajte hranu koja ¢e proizvesti veliku kolicinu masnoce u Air fryer.

ili punjene sastojke.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

& UPOZORENJE! NIKADA ne uranjajte kabl, utikaé ili Air fryer u vodu ili bilo koju drugu teénost.

Nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili abrazivni materijal za ¢iséenje korpe i posude za hrskavice, jer to moze ostetiti
neljepljivi premaz.

O 0V © N o~ !,

11.
12.

1. Ocistite Air fryer nakon svake upotrebe.
2. lzvucite utikac iz uti¢nice.

3.
4

. Odistite korpu i posluzavnik za hrskavice samo na gornjoj polici masine za pranje sudova ili toplom vodom, sapunom

Pustite da se air fryer potpuno ohladi. Uklonite korpu iz air fryer da se brze ohladi.

za sude i neabrazivnom spuzvom.

. Ako se ostaci zalijepe na dno korpe, napunite je vrelom vodom i sapunom za sude i pustite da se natopi.

. Obriite spoljasnjost Air fryer vlaznom krpom.

. Ocistite unutradnjost Air fryer toplom vodom, sapunom za sude i ¢etkom za ¢&isc¢enje da biste uklonili ostatke hrane.
. Uvjerite se da je Air fryer potpuno suh prije upotrebe.

. Ne stavljajte nista na Air fryer.

. Ne postavljajte Air fryer uz zid ili druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 4 inéa slobodnog prostora oko leda i sa

strane i 4 inéa slobodnog prostora iznad Air fryer kako bi se omogucila odgovarajuca ventilacija.
Ne punite korpu uljem, maséu za przenje ili bilo kojom drugom te¢noséu - ovaj uredaj radi tako $to cirkulise vreli vazduh.

Kada prskate hranu za hrskaviji finis, preporu¢ujemo upotrebu obi¢nog ulja za kuhanje umjesto spreja za kuhanje, jer
to moze ostetiti neljepljivi premaz.

Preporucuje se NE
Preporucuje se
Qil / sprej boca Sprej za kuhanje

Skladiste

o [skljucite uredaj iz struje i ostavite da se ohladi.
e Uvjerite se da su svi dijelovi &isti i suhi.
e Cuvajte uredaj na &istom i suhom mestu.

Zivotna sredina

Ne bacajte uredaj sa uobiéajenim kuénim otpadom na kraju njegovog zivotnog vijeka,
vec ga predajte na zvaniénom sabirnom mijestu za reciklazu.
Na taj nacin pomazete u ocuvanju Zivotne sredine.

41



RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzrok Rjesenje
Air fryer nije ukljucen. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Tai . des Dodirnite ikonu tajmera da biste podesili potrebno
Air fryer ne radi. ajmernye podesen. vrijeme kuhanja da biste ukljucili Air fryer.

Korpa nije pravilno stavljena u
fritezu.

Gurnite korpu pravilno u fritezu.

Sastojci se nisu ispekli.

U korpi ima previse sastojaka.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u tiganj. Manje
serije se prze ravhomijernije.

Podesena temperatura je preniska.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebnu
temperaturu.

Vrijeme kuhanja je prekratko.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebno
vrijeme kuhanja.

Sastojci se neravhomjerno
prze u Air fryer.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola vremena kuhanja.

Sastojke koji leze jedan preko ili preko drugog
potrebno je protresti na pola vremena kuvanja.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz air
fryer.

Koristili ste vrstu grickalice koja
je namijenjena da se kuha u
tradicionalnom air fryeru.

Koristite grickalice iz rerne ili lagano nanesite malo
ulja na grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno da
gurnem korpu u fritezu.

Korpa je prepuna.

Ne punite korpu preko maksimalne linije.

Bijeli dim izlazi iz air fryer.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u Air fryer, a velika
koli¢ina ulja ée iscuriti u korpu.

Ulje proizvodi bijeli dim, a korpa se moze
zagrijati viSe nego obi¢no. Ovo ne utice na Air
fryer ili na krajnji rezultat.

Korpa jo$ uvek sadrzi ostatke masti
od prethodne upotrebe.

Bijeli dim nastaje uslijed zagrevanja masti u
tiganju. Uvjerite se da ste pravilno oéistili korpu
nakon svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se
neravnomerno przi u air
fryer.

Kvalitetan krompir ¢e dati
ravnomerno kuhanje.

Koristite svjez krompir i pazite da ostane &vrst
tokom przenja.

Krompir ima previse skroba.

Dobro isperite stapice krompira i osusite da biste
uklonili skrob sa spoljasnje strane Stapica.

Svjezi pomfrit nije hrskav
kada izade iz air fryer.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u pomfritu.

Uvjerite se da ste dobro osusili stapic¢e krompira
prije nego $to dodate ulje.

Isjecite Stapic¢e krompira na manje za hrskaviji
rezultat. Dodajte jo§ malo ulja za hrskaviji rezultat.
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EMXEIPIAIO OAHTION

Mavo oiiakn xprion.
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VA YIVETOL KOVTA O€ EVPAEKTA UAIKG, OMw Tpame(opdvTida
1 KoupTiveG. Ol TPOORACIUEG EMPAVELEG EVEEXETAL VA
Ceotabouv katd TN Xprion. Mnv TomoBeTeite Tn cuokeur
EMAVW 1] KOVTA OE KAUTEG EOTIEC LYPAEPIOU 1} NAEKTPIKES
£0Tieq 1 péoa o€ (e0TO Youpvo.

Mnv TomoBeTeite T CUOKEUH O€ TOXO 1} OE EMAPT| E AANEG
OUOKEUEG. APrOTE TOUAAXIOTOV amdoTtaon 10 cm oTo Tiow
HEPOG Kat TAEUPIKA TNG OUOKEUNG, KaBWG kat amdotaon 10
cm TAvw amd auTrv. Mnv TOMoBETE(TE QVTIKEIPEVA EMAVW
OTN OUOKEUN.

. Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUH Yo OTTOIOVEHTTOTE GANOV

OKOTIO TTEPAV AUTOU TIOU TIEPLYPAPETAL OTO EYXELPIOIO
auTd. H xprion mopeAkopévwy TIou Sev CUVICTWVTAL ATTO
TOV KATAOKEUAOTH TNG CUOKEUNG UITOPEL VA TIPOKAAEDEL
TPAUMATIOHOUG.

. MnVv a@rveTe Tn cuoKeur) Xwpig eMiPBAeYPn KaTA TN XPrON.

Mpéneiva giote IS1aiTEPA TTPOOEKTIKOI KATA TN LETAKIVNON
TNG CUOKEUNG eV TIEPLEXEL AASL 1 ANACL UYPd OE TIOAD
UPNAEC BepPOKPAOiEC.

. M XPNOIHOTIOIEITE T CUOKEUN| O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.
. Mn Bétete Tn ouOKeLN O€ Aeltoupyia pe @Oappévo KaAwdlo 17.

Mnv ayyiCeTe TIG KAUTEG EMPAVELEG. XPNOIUOTIOIEITE TN
AaBn). Katda t Sidpkeia Tou Tnyaviopatog otov aépa (air
frying), ameAeuBepwveTat KAUTOG ATUOG amod Ta TOMIA
£€680u aépa. Mpémey, €Mmong, va TPOCEXETE TOV KAUTO aTpO
Kal aépa KaBwe agaipeite To KAAGOL amd T CUCKEUN.

. MEeTA 10 TENOG XPrONG TNG CUOKEUNG, OMOQUYETE TNV

EMAQPI PE TO KAUTO HETANNIKO OTOIXEIO OTO ECWTEPIKO
™G. AoouvSéeTe T ouokeur and tnv mipia détav Sev
XPNOIIOTIOIEITE KA TPV amé Tov KaBaplopo. Mepipévete
£WC OTOU I CUOKEUN KPUWOEL TIPOTOU TNV KABaPIoETE.

. ATIOOUVSECTE QEOWG TN CUOKELN amo T Tipila dv Seite

Havpo kamvo va Byaivel amd autrv. MepipéveTe £wg 6Tou
OTAPATACEL VA Byaivel KATTVOG TTIPOTOU APAIPETETE TO
KaAGOL amo Tn cuoKeLN.

. H cuokeur| mpoopiletat AmOKAEIOTIKA VI OIKIAKT XPHoN.
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EMTYHXH

TUHQWVA HIE TOUG TPEXOVTEG KAVOVIOHOUG, N yyunon dev Ba IoXUOEL OTIC OKONOUBES TTEPUTTWOELG:

a. OmowadrmoTe {nid Mo TPOKUTTTEL AOYW ETIIOKEUWV ) XEIPIOHUWV TTOU SeV £X0UV EYKPIOEL amod T eTatpeia.

b. Omoladrimote {npuid Tou TIPOKUTTTEL AMO EGQANUEVN XPNON, AUENELD 1} ATUXNHAL.

¢. Omoladnmote {npid Tou TMPOKAAEITAL ATd QUOIKEG KATAOTPOMEG 1 kN AEITOUPYIa OTNV avaypagOpevn TAon peUUATOG,

d. Omotadnmote {nUIA TIoU €ivall TO AMTOTENECHA XPrONG TNG CUCKELNG O€ TTEPIBANOVTA SLIaPOPETIKA amd auTd mou poAémovTal
0€ QUTO TO eyXelpidIo.

A>OAAHY XPHXH KAAQAIOY TPODOAOZIAY KAI OIX

+  Mopéxetal kovtd KaAwdIo TPoPoSoaiag WOTe va HelwBE( o Kivduvog mayiSeuong ) avaTPOTNG TTOU EVEXEL Eva LAKPUTEPO KAAWSIO.

+ MmopoUv va xpnoipomolovvTat KaAWSIa TPoEKTaong (UMOAAVTECES) ke TPOaoKH.

«  Yemepimwon xpriong KaAwsiou MPoEKTaonG:

a. Ol ONUEIWPEVEC OVOHOOTIKEG NAEKTPONOYIKEC TIUEG TOU KaAwSiou TTpoékTaong Ba mpémel va givat Kat' ENAXIoToV iBIEG pe TG
OVOMAOTIKEG NAEKTPONOYIKEG TIHEG TNG OUOKEUNG.

b. To pakputepo kaAwdio Ba TPEMEL va €ival TAKTOTTOINUEVO HE TETOLO TPOTIO WOTE VA NV KPEUETAL A6 TIAYKO 1) TPATTEQ Kat val nv
HmopoLv va To TpafriEouv maidid oUTE vVa OKOVTAYEL KATTOLOG TIAVW TOU.

Dulate autég Tig 0dnyieg

[NOQPITE TH OPITEZA AEPOX. > AY

loyug: 1300W
066vn / Mivakag Tdon: 220V - 240V~
XEp1oo0 Juyvotnta: 50Hz/60Hz

Aiokog Ynoipatog

TomoBetrioTe Tov Sioko YNnaoipatog oTo
KaAGBL.

Kahabt
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OOONH KAITIINAKA> XEIPI>MOY

MpokaBopiopéveg pubpioelg
UAYEPEPOTOG

MpokaBoplopéveg pubpioelg

, i Oeppokpaoia /
TNyaviopatog oTov aépa

Xpovog
HayepEUOTOG

Meiwon Beppokpaciog Augnon Beppokpaoiag
/ xpévou / xpévou

Eikoviio evepyomoinong/
Evalayn puBpiong amevepyormoinong
Beppokpaaiag / xpdvou

PREHEAT (MTPOOEPMANZH)

H mpobéppavon g epitélag aépog (air fryer) mpiv amd tnv mpoobrikn @ayntou e§acpalilel BEAToTa
anoteNéopata. Otav payeIpeVETE TTOMEG HEPIBEG GAyNTOU TN pia PETA TNV ANN, TpoBepudveTe Tn
OUOKEUH LOVO TIPLV a6 TNV TIPWTN HEPISaL.

Matriote 1o koupmi PREHEAT mpotou matrioete START yia va evEpPYOTIOIOETE 1 Va AMEVEPYOTIOIOETE
™ Aertoupyia mpoBéppavone. Otav n Aertoupyia mpobépuavang ivat evepyomoinuévn,

n évdel§n PREHEAT avdapel pe KOKKIVO xpwia aTtnv 08dvn.

TURN REMINDER (YNENOYMIZH FYPIZMATOX)

To yUpIopa 1} TO AVOKATEUA TOU PaynTol oTa HIod TOU XPOVOU HaYEIPERATOG eE00PaNIlel opoIOHOPPO
POSIoHA KAl TPAYaVO OMOTENECHA.

Matriote To koupni TURN REMINDER mipotoU matrioete START yia va eVEPYOTTOIOETE I VA OTTEVEPYOTTOINOETE
™ Aettoupyia umevBUIONG Yupiopatog Tou gayntol. Otav n Aerroupyia auTr gival evepyoroinuévn, n évaeign
TURN avdpel pe KOKKIVO Xpwua otnv 086vn.

Avatpé€Te oTov TTivaka pe TIG TPOKABOPIoUEVEG PUBUICELC Yia val SEiTE OE TIOLEG ATTO AUTEG OL AEITOoLpYieG TPOBEPUavVONG Kal
uMEVOUIONG YUPIOHATOG GaynToU €ival EVEPYOTIOINUEVES O TIPOETAOYK Kal O€ TIOLEG UTTAPXEL N SuvaTdTNTA EVOANAYNG HETAgD
€VEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINONG.



OOONH KAIHXOX

PREHEAT TURN
H Aertoupyia H Aertoupyia umevBUpiong yia yuplopa Tou
TPoBéppavong sivat @aynTou ival evepyn.
evepyn.

H ppitéla aépog mpoBeppaivetal.

H ppitéla aépog éxel mpoBeppavOei.

YmevOupon yia yupiopa
avaKdTepa gpayntou.

O XpOVOG HaYEIPEUATOG EXEL
OUMMANPWOEL.

Evalhayr] povadwv pétpnong évoeiéng Bepuokpaociag
Ta va aMa&ete ) povada pétpnong e évdeigng Beppokpaciag amd Babpoug Gapevart oe Babuoig Kehaiou, matrote
mapatetapéva 1o kouvpri TEMP / TIME (©EPM./XPONOX).

> fyaon nxnTikwv eldomolnocwyv epItélac agpog

la va Béoete o aiyaon Tic NXNTIKEG EI60TTOINCELG TNG PPITECOC a€POC, TATHOTE MapateTapéva to koupri STOP / CANCEL (AIAKOMH/
AKYPQZH). Matrote mapatetapéva 1o kouprni STOP / CANCEL (AIAKOMH/AKYPQSH) Eavd yia va VEPYOTTOINCETE TIG NXNTIKES

£160MOINOEIG.

= IHMEIQIH

31N Aettoupyia oiyaonc, onpaivouv oAogva NyOTEPEG NXNTIKEG EISOTOINCELG OTav eppavi{ovTal o8nyieg Og Oxéon e TO payeipepa Kat
ATav 0 XPOVOG HAYEIPEUOTOC CUTTANPWVETAL
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[TINAKA2 TIPOKAGOPIZMENON PYOMIZEON
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= SHMEIQZH

Osgppokpacia
avevepyd EUpog
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76°C-200°C/
375°F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76°C-200°C/
375°F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
400°F 170 °F - 400 °F
160°C/ 76°C-200°C/
325°F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200°C/ o o
400°F 200 °C/ 400 °F
56°C/ 34°C-76°C
135°F 90 °F-170°F
150°C/ 76 °C-200°C’
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

Xpovog
Mpoemtoyn EUpog
20 herrta 1-60 Nemtdy
15 \emta 1-60 Aemrta
25 \emta 1-60 Aemta
6 \errta 1-60 Nemtdy
10 Aerrta 1-60 Aemta
20 et 1-60 Aerrta
25 herrta ! )\e’mo )
2 wpeg
1 Nemmté -
25 hermtd s’n'ro
2 WpEg
12 \errta 1-60 Aerrta
8 toe 30 Aemtd -
PEC 24 wpeg
15 Nerrtd 1-60 Nemtdy
0Nema e
8 wpeg

MpoBéppavon
Mpoemtoyry  Evalayr
evepyn v
evepyn V
vepyr V
avevepyr v
evepyn v
evepyr V
evepyn v
evepyn v
vepyr V
avevepyn &/v
avevepyr| v
avevepyn &/v

YnevOopion
Yupicparog
Mpoemloyy  EvaMayn
evepyn V
evepyn v
evepyn v
avevepyr V
evepyn v
evepyn v
avevepyr| V
evepyn v
evepyn V
avevepyr| N
avevepyr| V
Qvevepyn S/v

To oVuuBoNo  uToSekvUEL 6Tt oL Aertoupyieg MpoBéppavong kat YIEvBULIoNG YUPIOHATOG GaynTou MopolV va evepyorioinBouv
1 va amevepyomoinBouy, eav matrioete To kouprti PREHEAT / TURN REMINDER npotou matrioete START.
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XPH>XHTH> OPITEZA> AEPOZR

[Mptv amoé TNV TPWTN XEeNon
1. AQaup£oTe OAA TA AUTOKOMNNTA KAl TIG ETIKETEG CUOKELATIAE amd T @pitéla aépog, cupmepAapBavopévng Tng Tawviog
OLYKPATNONG Tou KAAaBIoU 0T GUOKEUH.

N

. Ma va apaipéoete To KAAGOI TPOKEIEVOU va To KaBapIOETE, apalpEéOTE TNV TAVa TTOU TO OUYKPATEL 0T B€on Tou. Kpatrote
OUOKEUN LE TO €va XépL Kall TPaBAETE TN Xelpohafr| ubeia mpog Ta TTiow e To AANO XL

3. KaBapiote kaha to kahdBl kat Tov Sioko Ynaipatog pe (e0Td vePd, pikpr) ToodTnTa KaBaploTikoy uypoU TIATWY KAl kn AEVTIKO apouyydpl.

4. YkoumioTe TN @PITE(A A€POG ECWTEPIKA KAl EWTEPIKA HE EVO VWTTO TTAVI.
== YHMEIQXH

TIG TPWTEG POPEG TIOU XPNOILOTIOIEITE T CUOKEUN, UMopei va avadidel pia pupwdid «kapévou AaoTIKoU». AuTd givat amoluta
PUOIONOYIKO VOl CUPBAIVEL OTAV OL PPITECEG AEPOG Eival KAVOUPYIEG, KABWG TO UNIKG BeppaiveTal yia TpwTn opd. Metd amd Aiveg
XPNOELG, N ouokeun Sev Ba avadidel MAéov auth TN LUPWSIA.

A\ NPOEIAONOIHEH!

+ Mn yepiete To KaAdBL pe Aad1, Aimog Tnyaviopatog 1y omoloSHIoTe AMO UYPO - QUTH ) GUOKEUN A&rToupyei e Kukhogopia (eatou aépal.

+  Mnv TomoBeTeite QVTIKEipEVA EMAVW OTN CUOKEUN).

+ Mnv tomoBeteite Tn ppitéla 0€Pog O€ TOiXO i O€ EMAPK| e AANEG CUOKEVEC. Eival onHavTIKO Vol agrVETE amooTach TOUAAXIoTOV
10 cm TIEPIPETPIKA TOU TTOW PEPOUG KAl TWV TIAAIVWV TNG OUOKEUNG Kat armdotaon 10 cm mavw amd T @pitéda aépog WoTe va
e€aoaliCetal n KaAr} KUKAo@opia Tou aépa.

Xpnon tn¢ epiteag agpoor

1. TomoBetriote T @pItéa aépog oe oTabepr), opIlOVTIa, EMIMESN EM@PAVELD TIOU €ival avOeKTIKY 0Tn BeppdTnTa.
2. TomoOetrioTe Tov SioKo YN GiHaTOC 0TO KAAGOL Kol OTIPWETE TO KAAAO1 0TO E0WTEPIKS TNG PPITECT 0EPOC.

3. Tuvdéote T ppitéla aépog otnv mpida.

@)

4. MNatroTE TO EIKOVISIO EVEPYOTIOINONG/ATIEVEQYOTIOINGNG YIOl VA EVEPYOTIOIOETE TN CUCKEUN.

5. EmAé€te tnv mpokaBopiopévn puBUIoN TTou EmMOUUEITE.

Znv 006vn eppavifovtal n mpokaboplopévn Beppokpaaia Kat Xpdvog LayEIpENATOC.
TNa va puBpicete Tn Beppokpacia Kot Tn SIAPKELA PAYEIPERATOC, AKOAOUONOTE TIG 08nyieC.
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/'Otuv n Aerroupyia PREHEAT givan evepyomoinpévn (evepyorolr\ote v mpotou matrioete START.) \
6. Matrote START.
v 086vn Ba avayet n évdeién «Preheat» kai n @pitéda aépog Ba apyioel va mpoBeppaivetal. MOAIG n cuokeun mpoBeppavOei,

Ba akouoTei pa nxnTikn eldomoinon 5 gopég kat otnv 086vn Ba eppavioTei To privupa «Add Food» (MpooBéate payntod).

@ MPOXOXH! To kaAaB1 Ba éxel TOAU uYNAR Beppokpaoial

7. AQQIPEOTE TIPOOEKTIKA TO KOAAB, TOTOOETHOTE TO PAYNTO OTO ECWTEPIKO TOU KAl EMAVATOTTOOETAHOTE TO 0T PPITE(Q 0EPOG
\npomuévou TO HAYEiPEPA va EEKIVAOEL QUTOMATA.

6. AQaIpEoTe TO KANGOI, TOMOBETAOTE TO PAYNTO OTO ECWTEPIKO TOU KAl EMAVATOTODETNOTE TO OTN PPITE(A AéPOG.
7. BeBaiwBeite L n Aertoupyia mpoBépuavong gival amevepyomoinpuévn kat matrjote START.

TupBOUAN HAYEIPENATOG:
TapvipeTe To QayNnTo Pe Hayelptko Aadt yia mo Tpayavd amotéNeopa.

/'va n Aertoupyia TURN REMINDER givat evepyomoinpévn (evepyoroljote Ty mpotou matrioete START.) \

« 210 MIOA TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG, N PPITECa 0€POG Ba EKTEUPEL NXNTIKH €180TT0INON 5 POPES Kat otV 086vn Ba
£UQAVIOTEl TO prjvupa «Turn Food» (TupioTe To paynTo).

«  AQQIPEOTE TIPOCEKTIKA TO KAAAOL Kall TOTIOBETAOTE TO O EMPAVELQ TTIOU Eival avOeKTIKR 0Tn BgpudtnTa.

« TupIOTE ) AVOKATEYTE TO PAYNTO HE Tomida.

«  EmavatonoBetrote To KaAGO! oTn @pitéla aéPog yia Vo GUVEXIOTE AUTOHOTA TO HAYEIPEUQL.

_= IHMEIQZH Y€ MepimTwon pn agaipeonc Tou kahablou, To payeipepa Ba
\ OUVEXIOTE. /

‘Otav cupmANPwOE( 0 EMAEYHEVOG XPOVOG HAYEIPEUATOC, N PPITECT 0€POC Bl EKTTEUPEL NXNTIKN E150TT0INON 5 POPEG Kal
otnv 08vn Ba eppavioTei To privupa «End» (TéNog).

8. ApaipéoTe IPOCEKTIKA TO KOAAO! Kal TOTTOOETAOTE TO O€ EMPAVELD TTOU €ival avOEKTIK 0T BgpudtnTa.

9. AQQIPEDTE TO PAYNTO ATTS TO KAAAB! XPNOIUOTIOIWVTAG TOIUTISA.

+  Apaipeite To KAAABI TTAVTOTE HE TIPOCOKH KATA TN SIAPKELD / HETA TO paYEipEpaL.

@ MPOXOXH! AQaIPEDTE TIPOOEKTIKA TO KAAAB! - KivEuvog AOyw TG Stagpuyng Kautou atpou!

& MPOEIAOMOIHZH! To KaA&O! kat To PaynTd Ba kaive! Mnv ayyilete empaveleg ou Kaive.

+ T va amo@UYeTe To EVOIUO TNG AVTIKOAMNTIKAG EMPAVELAS, LN XPNOIHOTIOIEITE AKUNPA 1) LETAANKA OKELN.
+ Mnv avamodoyupiCete To KaAGB!, Kabwg Tuxov epiooela AadloU TTou €xel GUYKEVTPWOEL 0To KATw HEPOG Tou Ba
oté&el oTo paynto.

PuBuion Bepuokpaolag Kal Xpovou JAYEIPEUATOC

TupBoUAN HAYEIPENATOG:
la va emAEEETE TIC 16aVIKEG PUBLIOEIG BEPOKPATING KAl XPOVOU HAYEIPEUATOG E TN PPITEC A€POG.

1. Matriote 1o koupni TEMP / TIME yia va puBpioeTe T BeppoKpaoia HayelpEUATOC.
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2. MatAoTe Ta ekovibla + Kal - yla va QUEAOETE Kal VAl LEWOETE TN BEPUOKPATIA LOYEIPEUATOG.

3. Matriote o koupmni TEMP / TIME §avd yia va puBHICETE Tov XpOVO HAYEIREUATOG.

4. MNatrioTe Ta €lkoviSla + Kal - YIa VOl AUENOETE KAl VA UEIWOETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG

TupBou: MatroTe MapaTeETapéva Ta EIKOVISIa + Kal - yia ypriyopn avénon Kat peiwon tng Oeppokpaciag kat Tou Xpdvou
HQYEIPEUATOC.

Alakorr) / AKUpwon HayEIpEUATOS

Matriote 1o Koupni STOP/CANCEL (AIAKOMH/AKYPQZ H) pia @opd yia va Siakdpete To payeipepa. Matrote 1o koupri START yia va
OUVEXIOETE TO payeipepa.

Edv apaipéoete To KaAABL amod Tn @pitéla aépog KaTtd Tn SIGPKEIN TOU HaYEIPEPATOG, TO payeipepa Ba diakorei. Eav
enavatomoBeTrioeTe To KaAdBt oTn @pitéda aépog, To Hayeipepa ouveyiletal autépata.

Matriote 1o Koupmni STOP / CANCEL 600 (opEG yia aKUPpWON TOU HAYEIPEUATOG,

2 YMBOYAE>X MATEIPEMATOX

O1 ppITECEG a€POG EXOLV TIAPOHOLA AAGS00N KE TOUG POVUPVOUC, OTIOTE UITOPEITE VOl AVATPEXETE OTIC 0ONYIEC VIO paYEIPEUD OTOV
(OUPVO OTN CUOKELAGIA TOU TIPOIOVTOG 1 OTN cuvTayH.

« Ta GVOK TTOU ITOPOUVV VA TIAPACKEVAOTOUV OE OUPVO UITOPOUV VA TIPACKEVAGTOUV KAl 0T GEITE(A 0€POG.

+ YAKA HIKPOTEPOU HEYEBOUG amaItouV ouvriBwE ENAPPWS IKPATEPO XPOVO LAYEIPEUATOG OE OXEON UE TA UNKA LEYONUTEQOU
HeyéBouc.

+ To yUpiopa 1) To QVaKAETEUA TOU aynToU OTA HIOA TOU XPOVOU HAYEIPEUOTOG EEA0QANI(EL OLOIOHOPPO POSIoHA Kal Tpayavo
AMOTENECHA.

« [pooBéote 1 KOUTOAIA TNG coUTIAGE AASIL OE PPEOKIEG TTATATEG YIA TPAYAVO amOTEAeTHA. MayelpéPTe Ta UAIKA ot @pitéla aépog
Uéoa o€ Niya Aemrtd PeTd Tnv pooBrikn Tou Aadiou.

+  Mn payeipevete ayntd mou Ba mapd&ouv peydin moootnta Aimoug otn @pitéla aépoc.

+  TomoBetrote éva Tayi 1 éva mMATo fj OKEVOG KATAANAO Yia pOUPVO YIa VAl PHOETE €va KEIK 1 JIal TAPTA 1} va TNYAVIOETE OTov aépa
£0BPUTTTA UNIKA 1} UNIKA WE YEQION.
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KAGAPIR-MOZ KAI 2YNTHPH>H

& MPOEIAOMOIHZH!  MOTE pn BuBilete To KAAWS10, TO PIG I} T GUGKEUI) GE VEPO 1} oTTo1081ToTE GANO LYPO.

Mn xpnotpomoigite peTaAKA OKeUN Koulivag 1 EMOETIKA KaBapIoTIKA yla va KaBapioeTe To KaAdbL kat Tov §ioko YPNnaoipatog, Kabwg
pmopei va POKAAEGOLV {NUIA OTNV AVTIKOANTIKN EMOTPWON.

W =

w

-

© ©

11.
12.

KaBapilete ™ @pitéla aépog peTa amo Kabe xprion.

AMooUVSETTE TO @IG Ao TV TTpida.

AQROTE TN QEITEL 0EPOG VA KPUWOEL TANPWG,. AQAIPEDTE TO KAAGBL amd Tn ePITé(a AéPOG Yial VOl KPUWOEL TTIO YPryopa.
TomnoBetoTe To KAAAB! Katt Tov G{oKo PNGiaTog HOVO OTNV EMAVW OXAPA TOU TAUVTNEIOL TATWV 1) TAUVETE Tal e (0TS VEPO, LyPd
KaBapPIOTIKS TATWV Kat PN AELAVTIKO GouyydpL.

Eav fxouv KOMHOEL UTTOAEIUHOTA OTOV TIATO Tou KAAABI0U, YeUIoTE To pe (eaTO VEPO Kall Uypod KaBAPIOTIKO MATWV Kat aproTe To va
MOUNGOEL

. ZKOUTTIOTE TN @pITéa aépog eEWTEPIKA pE Eva VWO TIavi.

KaBapioTe 1o 0wTepIko TG PPITECag aépog Le (eaTO VEPO, LYPO KABAPIOTIKS TATWV Kat Hia BoUpToa KaBapIoHoU yia va apaipéoETe
TUXOV UTTOAE{upaTa @aynToU.

BeBaiwbeite 61 n ppitéla a€POg eival EVIEAWG OTEYVH TIPOTOU TN XPNOILOTOI|OETE.
Mnv TomoBeTeiTe QVTIKEIUEVA EMAVW OTN GUOKEUH.

. Mnv tomoBeteite Tn gpitéla aépog o€ TOiXo 1} O EMAQPI Pe AMEG GUOKEVEC. Eival onpavTiko va agrivete Touhdyiotov 10 cm eNelBepou

XWPOU TIEPIUETPIKA TOU TTIOW PEPOUG KA TwV TAAIVWV TNG OUOKEUNG Kat 10 cm eAeUBepOL Xwpeou Tavw amd Tn epIté(a aépog WoTe va
egaogahileTat kahr) Kukhoopia Tou aépal.

Mn yepiCete To KaAGO! pe Aad, Nimog Tnyaviopatog ry omoloSrimoTe GAAO LYPA - AUTH N CUCKEUN AerToupyei pe Kukhogopia {eatou aépa.

Katd To yapviplopa Tou ¢aynTtou yid TIo TPayavo amoTEAESHA, CUVIOTATAL VA XPNOILOTTOLEITE KOVOVIKO AGSL HayelpEpaTog avTi
Y10l LAYEIPIKO LYPO OE LOPQPH OTTPEL, KABWE AUTO UMOPEL VA KATACTPEWEL TNV AVTIKOANTIKA EMioTtpwon.

TuvioTdatat Agv ouviotartat

Oil Mister/Zmpé Mayeipiké ompét

AmoBrikeuon

« Byd\te T ouokeur amo v mpila Kal aQrioTE TN Va KPUWOEL
+ BeBatwOeite dtt OAa Ta pépn TG eival kabapd kat oteyva.

+ AToBNKeVOTE TN CUOKELN O€ KaBapd Kal OTEYVO PEPOG.

MepiBaAov

Mnv amoppimTeTe T oUoKeLN padi Pe Ta ouVNBIoHEVA OIKIAKA ATTOPPIUHATA OTO TENOG TOU KUKAOU {WwrG TNG, OAAA TINYQIVETE TNV OF
£val EMONO ONUEID GUANOYNG VIO AVOKUKAWON.

Me auTov Tov Tpomo CUPBANETE 0T Slatrpnon Tou TEPIBAAOVTOC.
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ANTIMETQMIEZH TTPOBAHMATQN

MpdéBAnua MOBavég artieg AYZH
H @ptéa aépog Sev ivat X , . . .
R — JuvdéoTe To KUPIO QIG OFE pia yelwpévn Tpida Toixou.
) , MatroTe eMdvw oTo EIKOVISIO TOU XPOVOSIAKATTN yia
H @pttéa aépog Sev ) . . . . . .
Nertoupyei O XPOoVOSIaKOTNG Sev €XEl PUOUIOTEL. | va PUBUICETE TOV AMAITOUEVO XPAVO HAYEIPEUATOG KAt

EVEPYOTIOINOTE TN PPITE(A OEPOG.

To kaAaBL Sev £xel TomoOeTNOEl cwoTA
oTn epITtéa aépoc.

Q0oTe 6WOTA TO KAAAOL 0TO E0WTEPIKS TNG PPITECAC
aépoc.

Ta Aka Sev éxouv
HOYEIPEVTEL

Ymdpyouv apa TOMA UAIKE 0To
KaAGOL.

TomoBeTOTE UIKPATEPEG TOCATNTEG OTO OKEVOG,. Ot
UIKPOTEPEC TOOATNTEG TNYAVICOVTAL TTIO OHOIOHOPPA.

H puBuiopévn Beppokpacia
HayelpéuaTog gival oAU apnAr

MatrioTe Ta ekovibla + Kat - ylo va pUBHICETE TV
anmaItoVUEVN BepUOKPAGia LAYEIPEUATOG,

O XPOVOG HaYELPEUATOG Eival TTOAD
oUVTOUOG.

Moatriote Ta ekovidla + Kat - yia va pUBUICETE Tov
QTTAITOVHEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.

Ta uAIKd Sev thyavifovTat

OpLopEVOL TUTTOL UNIKWV TIPETTEL VAl

Ta UNIKA TToU BpioKovTal OTNV EM@AVELD 1) TTAPAANAA

OHOIOHOPPA OTN PPITECT avakivouvTal oTa Yod ToU XPOVou HeTagL TOUG TIPETTEL VA AVAKIVOUVTAL OTA IOA TOU
aépoc. HAYEIPEUOTOG. XPOVOU HaYEIPEUATOG,
Ta r’nvakusvcl G’VClK §£v Xpncluorro’lnoms éva slé?q OVOK T T e e e
Byaivouv Tpayava amod TIoL TTPOOoPICETal YIa HayEipEpa OE ) X .

, , i , A1 yla 1o Tpayavo amoTéAEoua.
PPITECA OEPOG, ouppatiki epitéda.

Agv pmopw va wlriow owotd
TO KAAAB1 OTO ECWTEPIKO TNG
PPITECag aépog.

To kahaB! givat urtepBoNikd yepdro.

Mnv yepiCete To kaAaBL Tépa ammd Tnv EvOeign «<max».

Ané tn ppitéla aépog Byaivel
EUKOC KATVOC.

Mayeipevete Nmmapd UAIKA.

‘Otav yavilete Mmapd uAika otn epitéla aépog, Ba
OUYKEVTPWOEL peydAn moootnTa Aadlol aTo KaAdL.
To Aad1 mapdyel A€UKO Kamvo Kal To KNGO pmopei
va (eotabei meplocdtepo amod 6,1 ouvHBwG. AuTo Sev
emnpedlel T @pitéda aépog 1 To TENIKO amoTéNeopa.

To kahaB1 e€axoNouBEi va TTEPIEXEL
umoAeippata Airmoug amd mponyouUEevn
xenon.

O NeukoG Kamvog opeiletal ot Béppavon Twv
UTTOAEIUPATWV AITTOUG TTOU UTIAPXOUV OTO OKEVOG.
BeBaiwbeite 611 KaBapilete cwoTA To KAAGBL peTd amd
K4Be xprion.

O1 ppéokieg matdreg dev
yavifovtat opotdpoppa
otn @pItela aépoc.

‘Otav ot maTdTeg givat KNG moiotnTag
HaYEPEVOVTAL OUOIOUOPPAL.

XpNoHOTOINOTE PPECKEG TTATATEG KAl PPOVTIOTE VA
StatnpnBouv OQIXTES KATA TO TNYAVIOHA.

OLmatdreg givat TOAU AUUAWSELG.

ZeMAUVETE KOAA TIG KOPUEVEG TTOTATEG KAl OTEYVWOTE TIG
Y10l VO QITOUOKPUVETE TO AUUAO Ao TO EEWTEPIKO TOUG.

O1yavntég matdreg Sev
Byaivouv Tpayavég amod
@pITéCa 0épog.

H tpayavétnta twv tTnyavntwy
matatwy e§aptdral and tnv moadTnTa
AaS100 Kat VEPOU TIOU TIEPIEXOUV.

BeBatwbeite OT1 £XETE OTEYVWOEL OWOTA TIG KOUUEVEG
TIOTATEG TIPOTOU TOUG TTPooBéceTe AAdL. Koyte

TIG TTATATES OE TIIO IKPO UéyEBOE yia Mo Tpayavod
anotéheopa. MpooBéote Ehappw; MEPICOOTEPO AASL
YO TTIO TPAYAVO OTTOTENECHAL.
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HASZNALATI UTMUTATO

FONTOS OVINTEZKEDESEK

A kovetkezd alapvetd ovintézkedéseket mindig be kell
tartani:

1.

10.

11.

A késziiléket 8 éven aluli gyermekek, valamint

fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességeikben
korlatozott, illetve a késziiléket és annak hasznéalatat
nem ismerd személyek csak olyan felligyelete mellett
hasznélhatjék, aki a berendezés biztonsdgos médon
torténd hasznalatara és az ezzel jaré veszélyekre
vonatkozd szabélyokat megismerte.

. Tartsa tavol a gyermekeket a késziiléktdl.

. Atisztitast és karbantartast nem végezhetik

gyermekek.

. Akészulékeket stabilan kell elhelyezni, dgy, hogy a

forré folyadék kifolyasa elkeriilhetd legyen.

. Akészulék csatlakoztatasa elétt ellendrizze, hogy

a helyi halozati fesziltség megfelel-e a késziléken
feltlintetett feszlltség értékeknek.

. Ne hasznélja a készlléket, ha a villasdugé, a tapkabel

vagy maga a késziilék sériilt. Mindig gy&z8djon meg
arrél, hogy a villasdugé megfeleléen van-e bedugva a
fali konnektorba.

. Ne miikédtessen semmilyen készlléket sériilt

vezetékkel vagy dugdval, miutan a készilék
meghibésodott, vagy barmilyen médon megsériilt.
Ha a tapkabel megsériil, a tovabbi veszélyek
elkertlése érdekében azt csak a gyartd, annak
szakszervize, vagy egy megfeleld végzettséggel
rendelkezd szakember cserélheti ki.

. Ovatosan jarjon el a késziilék hasznalata kdzben, ha

gyerekek vannak jelen.

. Ne hagyja, hogy a tapkébel az asztal vagy a pult

szélén légjon, vagy forré fellleteken érjen hozza.

Az dramités elkerilése érdekében ne meritse a
kébelt, a csatlakozokat vagy a készlléket vizbe vagy
maés folyadékba. Ne csatlakoztassa a késziléket, és ne
kezelje a kezel8panelt nedves kézzel.

Soha ne csatlakoztassa ezt a késziiléket kiilsé id6zitd
kapcsoléhoz vagy kiilon tavvezérls rendszerhez a

16.
17.

20.

Kizarélag haztartasi hasznalatra.

Hasznélat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati tmutatot.

veszélyhelyzetek elkertlése érdekében.
Az dramtalanitashoz kapcsolja ki a készlléket, majd
htzza ki a dugét a fali konnektorbol.

. Ne helyezze a késziiléket éghetd anyagok, példaul

terité vagy fliggony kozelébe. A hozzaférhets
feliiletek hasznélat kozben felforrésodhatnak. Ne
helyezze a készlléket forré géz- vagy elektromos
égdre vagy annak kozelébe, illetve stitébe.

. Ne helyezze a késziléket falhoz, vagy mas

késziilékhez kozel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad
helyet a késziilék hatoldala és oldalfala kordl és
felette. Ne helyezzen semmit a késztilék tetejére.

. Ne hasznélja a készlléket a jelen kézikdnyvben

leirtaktdl eltérd célra. A késziilék gyartdja altal nem
ajanlott kiegészits tartozékok hasznalata sériiléseket
okozhat.

. Ne hagyja a készliléket felligyelet nélkiil bekapcsolt

allapotban. A forré olajat vagy egyéb forré folyadékot
tartalmazo késziilék mozgatésakor fokozott
Svatossaggal kell eljarni.

Ne hasznélja kiltéren.

Ne érintse meg a forré fellleteket, a készulék
mozgatasahoz hasznélja a fogantydt. Légsiités kozben
aforrd géz és levegd a légkifuvé nyilasokon keresztil
tavozik. Vigyazzon, hogy ne égesse meg magét a
sttékosar kivételekor.

. Akészilék hasznélata utan ne érintse meg a készulék

belsejét. Hasznalaton kiviil és tisztitas elstt hizza
ki a konnektorbdl a tapkabelt. Tisztités elStt hagyja
megfelSlen kih(ilni a késziiléket.

. Azonnal dramtalanitsa a késztiléket, ha sotét flstot

|&t a készllékbdl kijonni. Varja meg, mig a fustolés
megsz(inik, és csak ezt kdvetSen vegye ki az edényt a
késziilékbdsl.

Kizérolag haztartasi hasznalatra késziilt.
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Az aldbbi esetekben a j6téllas azonnal érvényét vesziti:
a. A gyartd altal nem engedélyezett javitasbdl vagy manipulécidbdl eredd karok.
b. Barmilyen, helytelen hasznalatbdl, gondatlansagbdl vagy balesetbd| eredd kar.

c. Barmilyen természeti katasztréfa vagy tilfesziiltség altal okozott kar.
d. Ajelen kézikényvben leirtaktdl eltérd hasznalatbdl eredd kéarok.

TAPKABEL ES VILLASDUGO

o Akésziléket egy rovidebb tapkabellel szereltiik, hogy csokkentsiik a balesetveszélyt.
o Hosszabbitdk ésszer(i kereteken bellil hasznélhatok.
¢ Amennyiben a késziiléket hosszabbitdn keresztl tzemeli, igy:

a. A hosszabbitd jelzett elektromos névleges teljesitményének legalabb a késziilék elektromos névleges teljesitményével
meg kell egyeznie és

b. a hosszabbité vezetékét tgy kell elvezetni, hogy ne tudjon benne senki megbotlani, vagy ne tudjon semmilyen méas
balesetet okozni.

Orizze meg a hasznalati utmutatét késébbi felhasznalasra!

A KESZULEK BEMUTATASA

Teljesitmény: 1300W

Kijelz6 / Fesziiltség: 220V - 240V~

Vezérlépanel Frekvencia: 50Hz/60Hz

Sitéracs

Tegye a racsot a stitéedénybe

Sitéedény
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KIJELZO ES VEZERLOPANEL

Elére beallitott Sutés
programok Hémérséklet / programok
Idé
Hémérséklet / idé Hémérséklet / idé
csokkentése névelése
Be- kikapcsolé gomb

Valtas a hémérséklet/ id8
bedllitasa kozott

PREHEAT
Alégsits el6melegitése az ételek hozzaadasa elétt altaldban jobb eredményt biztosit.
Ha tébb adagot készit egymas utan, csak az elsé adag elétt melegitse eld.

Nyomja meg a PREHEAT gombot a START gomb megnyomasa elétt, hogy be-, vagy
kikapcsolja a funkciét. Ha beallitas aktiva PREHEAT vilagit a kijelzén.

EMLEKEZTETO AZ ETEL MEGFORDITASARA

Ha a siitési idé felénél megforditja vagy megforgatja az ételt, egyenletesen megbarnul és ropogés
lesz az eredmény.

Erintse meg a TURN REMINDER gombot a START elétt az emlékeztets be-, vagy

kikapcsolasahoz. Ha a funkcié aktiv, a kijelzén piros szinnel jelenik meg a TURN.

Atéblazatban feltiintettik, hogy mely programoknél vannak bekapcsolva alapértelmezettként a fenti funkcidk.
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KIJELZO ES HANG

PREHEAT TURN
A PREHEAT funkcié aktiv. Az emlékeztetd az étel

megforditasdhoz funkcio aktiv.

Alégsits el6melegit.

A légsits felmelegedett

Emlékeztetés az ételek
megforditasara.

Asitésiidé lejart.

A kijelzett érték megvaltoztatésa

Ahémérséklet Fahrenheitben és Celsiusban térténd kijelzése kozotti valtashoz tartsa lenyomva a TEMP / TIME gombot.

A készUlék lenémitasa

A légsiits hangjelzéseinek kikapcsolasdhoz nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP / CANCEL gombot. A hangjelzés
bekapcsolaséhoz tartsa lenyomva ismét a STOP / CANCEL gombot.

= MEGJEGYZES

Ha a készuilék le van némitva, a fontosabb eseményekkor ugyantgy ad hangjelzést, csak révidebb ideig és halkabban,
mint a normal izemmaodban.
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PROGRAMTABLAZAT

Hémérsékl

Ki Tartomény
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
ARE2 400 °F 170 °F - 400 °F
fis) 200°C/ 76°C-200°C/
ane’ 400 °F 170 °F - 400 °F
= 190°C/ 76°C-200°C/
SacS 375%F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76°C-200°C/
aroS) 375°F 170 °F - 400 °F
§%m 200°C/ 76°C-200°C/
Sers® 400 °F 170 °F - 400 °F
5 160 °C/ 76°C-200°C/
Say 325 °F 170 °F - 400 °F
& 200°C/ 76°C-200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F

[rrral 0

%9 ATOHEY 9C/ 4000
R o 200 °C/ 400 °F

(=) 56°C/ 34°C-76°C

Sroe® 135°F 90 °F-170 °F
150°C/ 76°C-200°C’
300°F 170 °F-400 °F

94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

= MEGJEGYZES

Id6tartam
Alapért. Tartomany
20 perc 1-60 perc
15 perc 1-60 perc
25 perc 1-60 perc

6 perc 1-60 perc
10 perc 1-60 perc
20 perc 1-60 perc
25 perc 1 perc-
P 2 4ra
25 1 perc-
pere 26ra
12 perc 1-60 perc
. 30 perc-
8 ora 24 6ra
15 perc 1-60 perc
30 perc 1 perc-
P 8 dra

Elémelegités

Alapért.

Be

Be

Be

Be

Be

Be

Be

Ki

Toggle

J

n/a

n/a

Emlékeztets
Alapért. Toggle
Be J
Be J
Be J
Ki J
Be J
Be J
Ki J
Be J
Be J
Ki J
Ki J
Ki n/a

A pipa azt jelzi, hogy az el6melegités és az emlékeztets engedélyezhets vagy letilthatd, ha a START gomb megnyomasa
elétt megnyomja a PREHEAT / TURN REMINDER gombokat.
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A SUTO HASZNALATA

Elsd hasznélat el6tt

. Tavolitson el minden csomagoldanyagot és matricat, beleértve a slitGedényt és az azt a késziilékhez régzits szalagot is.

2. Az edény kihlzasahoz tavolitsa el a rogzité szalagot. Egyik kezével tdmassza meg a késziiléket, a masik kezével pedig
huzza egyenesen hétra a fogantyt.

3. Alaposan tisztitsa meg a stitéedényt és a slitSracsot forrd vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem sarolé hatasd
szivaccsal.

4. Nedves ruhaval torolje &t a légsits belsejét és kilsejét.

= MEGJEGYZES

Az elsé néhany hasznélat soran “égett miianyag” szagot érezhet. Ez teljesen normalis az j légstitSknél, mivel az
késziiléket el8szér melegitik fel. Az elsé néhany hasznalat utan el fog muini.

/\ FIGYELEM!

Ne toltson az edénybe olajat, stitézsirt vagy barmilyen mas folyadékot!

Ne tegyen semmit a |égsiits tetejére.

Ne helyezze a készuléket falhoz, vagy mas készilékhez kozel.

Hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a késziilék hatoldala és oldalfala koril és felette. Ne helyezzen semmit a
késziilék tetejére.

A sUté hasznalata

5.
A
A
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1. Helyezze a légstitét stabil, vizszintes, h84ll6 és vizszintes fellletre..
2. Helyezze a stitSracsot az edénybe, és csisztassa be a légsitébe.

3. Csatlakoztassa a légstitét egy konnektorhoz.

@)

4. A bekapcsolashoz nyomja meg a bekapcsolégombot.

Vélassza ki a kivant programot.
kijelz86n megjelenik az elSre bedllitott hEmérséklet és idS.
hémeérséklet és az id6 beallitasahoz kdvesse az utasitasokat.



/Ha az elémelegités aktiv (ehhez az inditas el&tt be kell kapesolni a funkcidt)
6. Nyomja meg a START gombot.
ad, és a kijelz8n megjelenik az "Add Food” (étel hozzaadasa) felirat.

@ VIGYAZAT! Asttéedény forré lehet!

\_megkezdddjén.

Akijelz6n megjelenik az “Preheat” felirat, és a légsiité megkezdi az el6melegitést. Az elémelegités utan 5 hangjelzést

7. Ovatosan vegye ki az edényt, helyezze bele az ételt, és tegye vissza a légsiitébe, hogy a siités automatikusan

\

6. Vegye ki a stitGedényt, helyezze bele az ételt, és tegye vissza a légsutSbe.

7. Gy8z8djon meg réla, hogy az elémelegités ki van kapcsolva, és koppintson a START gombra.
Siitési tipp

Fijja be az ételt étolajjal, hogy ropogdsabbra stiljon.

/

TURN REMINDER Engedélyezve (engedélyezze a START gomb megnyomasa elétt.)

o Asltési id6 felénél a légsitd 5 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik a “Turn Food” felirat.
o Ovatosan vegye ki az edényt, és helyezze egy hsallo feliiletre.

e Forgassa at az ételt egy fogo segitségével.

e Tegye vissza az edényt a légstitSbe, hogy a siités automatikusan folytatédjon.

_= MEGJEGYZES Ha az edényt nem veszi ki a hangjelzéskor, a stités folytatodik.

Amikor a kivéalasztott program letelt, a légsiité 5 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik a “"End” felirat.

8. Ovatosan vegye ki a siitéedényt, és helyezze egy hsallé feliiletre.
9. Vegye ki a megslilt étel egy fogé segitségével.

¢ Mindig legyen dvatos a kosar eltavolitdsakor a siités alatt/utan..

@ VIGYAZAT!  Ovatosan vegye ki a siitéedényt, mert forré g6z csaphat fel!

& FIGYELEM!  AsiitSedény és az ételek forrdak lesznek! Ne érintse meg a forré feliileteket.

¢ Ne hasznéljon éles vagy fém eszkdzoket, mert azok Gsszekarcoljék a tapadasmentes feliletet.
¢ Ne forditsa az edényt fejjel lefelé, mert az aljan 6sszegydilt felesleges olaj rafolyik az ételre.

A hémérséklet és az id& beéllitasa

Siitési tipp
Akllénbozd ételek idedlis hémérséklet- és idSbedllitasai killonboznek.

1. Erintse meg a TEMP / TIME gombot a hémérséklet beallitasahoz.
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2. Erintse meg a + vagy - ikonokat a hémérséklet noveléséhez és csdkkentéséhez.

3. Azidé beéllitésdhoz nyomja meg ismét a TEMP / TIME gombot.

4. Erintse meg a + vagy - ikonokat az id8 noveléséhez és csokkentéséhez.

Tipp: Nyomja meg és tartsa lenyomva a + és - ikonokat a h6mérséklet és az id6 gyors ndveléséhez és csokkentéséhez.

Sutés ledllitdsa/megszakitasa

Asiités leédllitdésdhoz koppintson egyszer a STOP / CANCEL gombira, a folytatdséhoz pedig a START gombra.

Ha az edényt a stités kdzben kiveszi a légsiitébdl, a sités ledll. Ha visszahelyezi a kosarat a légsiitSbe, a stités
automatikusan folytatodik.

Asslités ledllitasdhoz koppintson kétszer a STOP / CANCEL gombra.

SUTESI TANACSOK

Alégsiitsk a stitékhoz hasonldan miikédnek, lasd a termék csomagolédsan vagy a recepten talalhaté siitési utasitasokat.

o AsiitSben elkészithets snackek a légsiitében is elkészithetdk.

o Akisebb mennyiség ételek altalaban valamivel révidebb siitési id6t igényelnek, mint a nagyobb adagok.

* Ha asUtési id& felénél megforditja vagy atforgatja az ételt, akkor az egyenletesen megbarnul és ropogés lesz az
eredmény.

¢ Aropogds eredmény érdekében adjon a friss burgonyahoz 1 evékanal olajat. Az olaj hozzédadasa utan néhéany percen
belil légsutében stisse meg a hozzavaldkat.

¢ Ne készitsen olyan ételeket, amelyek nagy mennyiség zsirt engednek ki magukbdl siités kézben.

o Helyezzen egy stitéformat vagy egy h&allé talat vagy serpenyét az edénybe, ha sliteményt vagy quiche-t szeretne sitni,
vagy ha torékeny vagy toltétt hozzavaldkat szeretne siitni.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

SOHA ne meritse a vezetéket, a villasdugét vagy a légsiitét vizbe vagy barmilyen mas

& FIGYELEM! folyadékba.

Ne hasznéljon fém konyhai eszkdzoket vagy csiszoldanyagot az edény, vagy a stitéracs tisztitasdhoz, mivel ez kérosithatja a
tapadasmentes bevonatot.

A ow N =

. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a légsutét.
. Aramtalanitsa a késziiléket.
. Hagyja a légsiitét teljesen kihilni. A gyorsabb lehdilés érdekében vegye ki az edényt is.

. Az edényt és a stitéracsot csak a mosogatdgép felsé kosaraban vagy forré vizzel, mosogatdszerrel és nem surolé

hatésu szivaccsal lehet tisztitani.

. Ha maradvanyok ragadtak az edény aljéra, tdltse meg forré vizzel és mosogatdszerrel, és hagyja azni.

. Tordlje at a légsitd kiilsé fellletét egy nedves ruhaval.

. Tisztitsa meg a légsiité belsejét forrd vizzel, mosogatdszerrel és egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
. Hasznélat el&tt gy6z8djon meg réla, hogy a légsits teljesen széraz.

. Ne tegyen semmit a |égs(its tetejére.

. Ne helyezze a készliléket falhoz, vagy mas késziilékhez kézel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a késztilék

hatoldala és oldalfala koriil és felette. Ne helyezzen semmit a késziilék tetejére.

. Ne téltse meg a kosarat olajjal, stit6zsirral vagy més folyadékkal - ez a késztilék a forré levegd keringetésével mikadik.

. Az olajspray helyet hagyomanyos stitSolajjal permetezze be a sttni kivant ételeket.

Ajanlott Nem
ajanlott
Olajpermetezé/szérd Sutéspray
palack

Tarolas

 Hizza ki a tApkabelt a konnektorbdl, és hagyja kihtilni a késziléket.
® Gy8z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és széraz.

e Tarolja a késziiléket tiszta és széraz helyen.

Kornyezetvédelem

Ne dobja ki a késziiléket a szokasos haztartasi hulladékkal egyiitt, hanem adja le egy hivatalos gydjtShelyen
Ujrahasznositas céljabdl.

Ezzel hozzéjarul a kornyezetiink megdvasahoz.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

Alégsité nem miikodik.

A légsitd nincs dramforrashoz
csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a dugvillat egy foldelt fali aljzatba.

Az id8zité nem lett bedllitva.

Erintse meg az id6zit6 ikont a légsiité
bekapcsolasahoz.

Az edény nincs megfelelSen a
légsttSben.

Csusztassa be az edényt megfeleléen a légsitébe.

Az SsszetevSk nem siiltek
meg.

Tul sok hozzavalé van az edényben.

Tegyen kisebb adagokat a stitéedénybe, mert
azok egyenletesebben stilnek &t.

A bedllitott hémérséklet tdl
alacsony

Erintse meg a + és - ikonokat a kivant
h&mérséklet-beallitas beallitasahoz.

A stitési idé tal rovid.

Erintse meg a + és - ikonokat a kivant siitési idé
beéllitdsahoz.

A hozzavaldk nem siiltek
ategyenlete-sena
légsttSben.

Bizonyos tipusu ételeket a siitési
idé felénél 6ssze kell razni.

Az egymasra vagy egymason fekvd hozzévaldkat a
stitési id6 felénél fel kell razni.

Asiilt falatkak nem
ropogodsak.

Olyan tipusu ételt hasznalt, amelyet
hagyomanyos oljastitében vald
sUtésre szantak.

A ropogésabb eredmény érdekében hasznaljon
stitében stithetd ételeket.

Nem tudom megdfele- 1&en
behelyezni az edényt a
légstitSbe.

The Basket is overfilled.

Ne toltse meg az edényt a max. vonalon tdl.

Fehér fust jon ki a
légsttsbdl.

Zsiros alapanyagokkal dolgozik.

Amikor a légstitében olajos hozzavaldkat siit, nagy
mennyiség( olaj szivarog a kosarba. Az olaj fehér
fUstot termel, és az edény a szokasosnal jobban
felmelegedhet. Ez nem befolyasolja a légsttét
vagy a végeredményt

Az edény még mindig tartalmaz
a korabbi hasznalatbol szarmazéd
zsirmaradvanyokat.

Afehér fustot a felmelegedd zsir okozza. Minden
hasznalat utan alaposan tisztitsa meg az edényt.

Afriss slt krumpli
egyenetlendl sil a
légsitSben.

Lehet, hogy nem elég friss, vagy
nem elég j6 minéségd a krumpli.

Hasznéljon friss burgonyat.

A burgonya tdl sok keményitét
tartalmaz.

Oblitse le a burgonyat alaposan, és szaritsa
meg, hogy eltavolitsa a keményitét a burgonya
kilsejéral.

Afriss silt krumpli nem
ropogds.

Assult krumpli ropogéssaga
a krumpliban 1évé olaj és viz
mennyiségétd| fligg.

A ropogdsabb eredmény érdekében végja
kisebbre a burgonyat, széritsa meg alaposan és
adjon hozza egy picivel tobb olajat.
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YHNATCTBO 3A YTIOTPEBA

Camo 3a gomatuHa ynotpeba.

BHumaTenHo npouwnTajTe rn ynatcteata 3a ynotpeba npep ynotpeba.

BAXKHW MEPKI 3A SALLITUTA

CnenHyviBe OCHOBHU MEPKM Ha MPETNasAMBOCT CeKoraLl
Tpeba pa ce cnepat:

-

10.

. OBoj ypeq, He cMee Aa ro KOpWCTaT Aela Ha BO3pacT

op 0 no 8 rogmnun. OBoj ypes Moxe fa ro kopuctat
[eua Ha Bo3pacT of, 8 1 noBeke roanHu foKosKy
ce nog nocrojaH Haazop. OBoj ypen Moxe Aa ro
KOPWUCTAT LA CO HamaneHn GranyKm, CEH3opHM
NI MeHTaTHN CnOCO6HOCTVI MM CoO HeJoCTaToK
Ha UCKYCTBO 1 3HaeHbe [OKOJIKY MM Ce [aAeHN
HaA30pP WM MHCTPYKLMK 33 KOPUCTEHE Ha ypedoT
Ha 6e3bepeH HaunH W rv pasbupaat ondarexnte
ornacHocTu.

. YysajTe ro ypenort v Herosuot* kaben noganeky of

podat Ha feua noa 8-roguviuHa BospacTt. Yncrereto
1 OLP>KYBaH-ETO Ha KOPUCHWUKOT He cMeaT fa ro
BpLUAT Aela.

. AnapatuTte 3a roteerse Tpeba fia ce cTaBaT BO

cTabunHa nonox6a co pauku (LoKonky rv ma) 3a Aa
ce nsberHe UCTyparbe Ha XeLUKM TeYHOCTU.

. I_IpOBepeTe Aasin HaNMoOHOT O3Ha4YeH Ha ypeaoTt

o[iroBapa Ha JIOKasIHVOT HarnoH Npef fa ro nosp3seTe
ypenor.

. He ro kopucTeTe ypenoT ako npukiy4oKkoT 3a CTpyja

e owTeTeHkabenoT unu camuot ypep,. Cexoratu
npoBepyBajTe Aann NPUKITyHOKOT e NPaBusIHO
BMETHAT BO SUHWOT LUTEKeP.

. He ro kopucrete ypefor co owreteH kaben

WAUMPUKITYHOKOT, OTKaKO YpeaoT He GyHKLMOHUPa
WM € OLUTETEH Ha KOj 610 HaumH.

. Ako kabenoT 3a HanojyBarbe € OLITETEH, TOj MOpa

[a brae 3ameHeT o, NPOU3BOANTESNIOT, HErOBMOT
cepBucep WM CMYHO KBanundyKyBaH1 1La 3a Aa ce
n3berHe onacHoCT.

. BHumaTeneH Ha3op e HeonxoaeH Kora Hekoj ypep,

ce KopucTu Bo bnmnsnHa Ha feua. Jeuata tpeba pa
ce HafrnefyBaaT 3a ja ce ocurypa eka He cu urpaat
CO ypenoT.

. He posBonysajte kabenot aa Brcu Hag pabot Ha
Maca Unv LWantep UM Aa AONMpa XeLwKy NoBPLUMHM.

3a 3alITnTa o[ eNeKTPUYEH yaap, He NoTonysajTe
Kaben, NPYKIYHoLM NNW ypes BO BOAA WV Apyra
TeyHocT. He npuiknyyyBajTe ro ypefoT 1 He pakyBsajTe
CO KOHTPOJIHaTa Tabna co BaxHuW paue.

11.

16.
17.

20.

Hvikoraw He noBp3yBajTe ro oBoj ypep, co
HafBOpeLUEeH TajMep um nocebeH crctem 3a
[aneymnHCKo ynpasyBarbe 3a fia n3berHete onacHa
cuTyauuja. 3a fa ro UckilyuuTte ypeaoT, nckiydete
ro ypenoT v NoToa U3BJieyeTe ro NprKIyYoKoT of,
SWOHWOT LUTekep.

. He ro craBajre ypepot Ha unu Bo 6ansvHa Ha

3anannem Matepujanm Kako LITO ce MOKpPMBKa 3a
Maca unv 3aeeca. [prcTanHuTe NOBPLUKHU MOXe
[a ce 3arpeart 3a Bpeme Ha ynoTpebarta. He ctaBajre
Ha 1V BO BIIM3KHA Ha KEXOK rac UM enekTpudeH
FOPWIHWK WK BO TOMa pepHa.

. He ro craBajte ypepot fo sua unu gpyrv ypeau.

Ocrasere Hajmanky 10 cm / 3,9 nHun cnobopeH
npocTop Ha rpbot u ctpanute 1 10 cm / 3,9 nHun
KNMPEHC Haf, ypeaoT. He cTaBajTe HULWTO Ha ypeaoT.

. He ro kopucTteTte ypenort 3a Apyra HameHa ocBeH

onvaHa BO OBa ynaTCTBO. YHOTpeGaTa Ha gogatoum
KOW He ce npenopavaHn o4 npounssognTesioT Ha
YpPenoT Moxe Aa npefvissvka nospena.

. He possonysajre ypepor na pabotn 6e3 Hapsop.

Mopa fa bugete NCKNy4UTENHO BHUMATENHU KOra
npemecTyBaTe anapart Koj COAPXM BPeSio Macsio nian
APy BPENW TEYHOCTM.

He kopucTeTe Ha oTBOpPEHO.

He ponvpajte xeLuku NOBPLINHY; KOpHCTETe

ja paukaTa. 3a Bpeme Ha NPXEHEeTO CO BO3AYX,
Tonna napea ce ocnobogyBa HW3 OTBOPUTE 3a
BO3ayx. JpxeTe rn pauerte v amueto Ha 6esbeaHo
pacTojaHue of OTBOPWTE 3a Napea 1 Bo3ayxoT. Mcto
Taka, BHVMMaBajTe Ha ToMna napea 1 Bo3ayx Kora ja
BaayWTe KOpnaTa of anapartorT.

. OTKako Ke ro KopucTuTe ypenor, usberHysajre

KOHTaKT CO BpeﬂI/IOT mMeTan BHane. MCKJ’Iy‘-{eTe ro
Kora He ro kopucTuTe 1 npep ynicterse. OctaBete ro
ypenoT fa ce nsnaav npea fa ro ynctmre.

. BegHalu vckydeTe ro ypenoT of cTpyja ako Buante

[leka v3neryBa TeMeH Yaf, HafBop Of, ypeaoT.
MoyekajTe YagoT Aa NpecTaHe Npea da ja nsBagute
KopnaTa of anapaToT.

Camo 3a ynotpeba BO [JOMaKMHCTBOTO.
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TAPAHLIJA

YBO cnefHWTe cnyyaw, rapaHLmjata cnopes, Baxeukute Nponmcu Hema fa ce npuMeHysa:

a. Cekoja WTeTa Npen3BMKaHa of, Nonpaskn U MaHWMyaLMm KOv He ce OBNIacTeHM of, KoMMaHujaTa.

b. Cekoja wreTa npeanssrikaHa og, 310ynotpeba, HEBPEXHOCT U Hecpeka.

c. Cute WTeTV NpeamnsBuKaHy of, NPUPOAHN HEMOTrOAW UN HenpujaBeH HamnoH.

d. Cekoja WwTeTa NpeunsBrKaHa of, KOPUCTEHE Ha MaLlLMHATa BO KOHTEKCT LUTO He € OMNu1LLaH BO OBa ynaTcTBo.

BE3BELHOCT HA KABEJT N IMPVKJTYHOLLW

e ObesbeneH e kpaTok kaben 3a HanojyBarbe 3a 4a Ce HaMasv PU3VKOT O 3anieTKyBakbe UV COMHyBarbe Ha nogosr kaben.

o [ponomkHuTe Kabau MOXe fia ce KOpMCTaT AOKOSIKY Ce BHUMaBa Npu HUBHaTa ynoTpeba.

® AKO KOPVCTUTE NPOROIIKEH Kaben:

a. HomuHanHaTta enexkTpyiHa MOKHOCT Ha MpogosmkeHnoT kaben Tpeba aa buae Hajmanky eqHaksa Ha enekTpuyHaTa
MOKHOCT Ha anapator;

b. Moponr kaben Tpeba aa brae v3BeneH Taka LUTO HE MOXeE Aa Ce NoBsieye Npeky paboTHa NOBpLUKHA UK Maca Kaae
LUTO AeuaTa MoXaT fia ro AoNpaTMOXe Aa ce NOBSiede UK fja Ce ComHe.

3auyBajTe ro oBoj NpMpavYHUK

SAMNO3HAJ TO BALLNOT AINAPAT

MoknocT: 1300 W

Hanow: 220V - 240V~
ExpaH /

KoHTponeH Dpekseruyja: 50Hz/60Hz
naHen

Monuuasa kpukaBocT

MecTo 3a nonvua 3a KPLKaBOCT BO
Kopnara.
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EKPAH N KOHTPOJIEH MNAHEJT

BozpyweHn ®Ppaj Cet3a
MocTaBeTte Temnepatypa roteerse
/ Bpeme
Hamanerte ja 3ronemere ja Temnepatypata
Temnepatypata/ / Bpemeto
BpemeTo
NKOHWM 3a
Mpedpnerte ce nomery HarojyBarse
nocTaBkuUTETEMMNEPATYPA
1 Bpeme
MPErPEBAHGE
3arpeBarbeTo Ha NPXXEeH-ETO CO BO3AYX Npef, Aa [oAaLETe XPaHa reHepasiHo Ke faae
Hajaobpw pesyntatn. Kora roterTe NoBeKe cepun No pef, camo 3arpejTe Npef npeata cepuja.
[Honpere MPETPEBAHSE npen CTAPT 3a ga ro 0Bo3MOXUTe MW UCKITy4MTE MPETXOAHOTO
3arpeBarbe. Kora e oBoamMoxeHo NpeTxoaHo 3arpesatse, PREHEAT ce nojasysa LipBeHO Ha ekpaHOT.

BPTEHE

MpeBpTyBarbeTO UM PpaHETo Ha XpPaHaTa Ha MoIOBKHA Of, BPEMETO 3a roTBekse Ke Jage
pPaMHOMEPHO 3aPYMEHM U KPLIKaBW Pe3ynTaTu.

Honpete MPEFPEBAHSE npen CTAPT 3a Aa ro 0BO3MOXUTE MU OHeBO3MOXUTE [OTCETHMKOT 3a
BpTetbe. Kora e 0BO3MOXeH NoTceTHMKOT 3a BpTerse, TURN ce nojasyBa LpBEHO Ha ekpaHOT.

lMNornefHeTe ro rpaduKOHOT 3a MPETXOAHO NMOCTaBEHWTE MOCTaBKM KO MMAaaT CTaHAAPAHO BKITy4EHO 3arpesatbe v
MOTCETHWMLIM 1 OHWE KOW 1MaaT Onuyja 3a BKJTyHyBakse U UCKIy4yBarbe Ha MocTaBKuTe.
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EKPAH W 3BYK

MPErPEEHE CBPTU
3arpeBarbeTo e oTCEeTHUKOT 3a BPTEeHe € OBO3MOXEH.
OBO3MOXEHO

Dpur3epoT 3a BO3AyX € MPETXOAHO
3arpeaH.

BospaywHata dpputesa ce
3arpesa.

MoTceTHuk 3a BpTeHe
VvnpemMecTeTe ja XpaHarta.

BpeMeTo 3arotBere
ncreve.

HYutarbe Ha TeMnepaTtypaTta Ha NPeKnHyBa4vyoT

3a pa ce npedpate Nomery NpukasoT Ha Temnepatypata 8o Paperxajt n Lienanycos, nputrcHete v 3agpxxete TEMP / TIME.

VicknydeTe rv 3ByLMTE Ha NpXere CO BO3AyX

3a [a ro UcKITyumTe 3BYYHUOT CUrHas 3a MPsXeHse co Bo3ayx, nputucHeTe n 3agpxxete CTOM / OTKAXW. MputrcHeTte n
sagpxete CTOMM / OTKAXKW nosTOpHO3a Aa ro BKy4uUTE 3BYKOT.

= 3ABEJIELLKA

Korae WNCKJTy4eH, Ke nma ce I'I06p3l/| 1 nomarsiky curHanu 3a BOAeHW yrnaTcTea 3a roteBere 1 Kora Ke ncrede BpPeMeTO 3a
roTBere.
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TABEJIA

Temnepatypure

Mporpamupan Toa moxe pa
porpamitp Guaenpunaroan
200°C/ 76°C-200°C/

400 °F 170 °F - 400 °F

200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F

200°C/  76°C-200°C/
400°F  170°F-400°F

)& 9 &

190°C/ 76°C-200°C/

8

SaccS 375%F 170 °F - 400 °F
B 190°C/  76°C-200°C/
Zarod) 375F 170 °F - 400 °F

2000C/  76°C-200°C/
400°F  170°F - 400 °F

A
0
B G

Ses

160°C/ 76°C-200°C/

Sa¥ 325°F 170 °F - 400 °F
@ 200°C/ 76°C-200°C/
Pord 400 °F 170°F - 400 °F
ccd 0,
%9 ALYy 9C/ 4000
s 400 °F 200°C/ 400 °F

56°C/ 34°C-76°C
135°F 90 °F-170°F

150°C/ 76°C-200 °C
300°F 170 °F-400 °F

94°C/ 66 °C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

& & G

= 3ABEJIELLKA

Bpeme
Moxxe
Mporpammpa nace
npwiarogm
20 MuH 1-60MuUH
15 MyH 1-60MumH
25 MuH 1-60MuUH
6 MUH 1-60MuUH
10 MuH 1-60MumH
20 MuH 1-60Mu1H
25 MuH TMUH-2 4
25 MuH TMUH-2 4
12 MyH 1-60MumH
30MuH-
8 24y
15 MuH 1-60MuUH
30 mMuH TMUH-8 4

3arpejre
npeTxoaHo

Mporpamnpar  ICKJTYYU

T0j J
T0j J
0] J
UCKITyYeH J
TOj J
TOj J
0] J
T0j J
0] J
NCKIyYeH n/a
UCKITyYEeH J
UCKITyYeH Ha

CBpTeTe NoTceTHUK

Mporpamupat

TOj

TOj

TOj

NCKy4YeH

TOj

TOj

ncKiyyeH

TOj

TOj

NCKIyyeH

nckyyeH

NCKNyYeH

VICKJY4mn

Ha

OsHakaTa 3a NpoBepKa NokaxyBa AeKa NMOTCETHNKOT 3a MPETXOAHO 3arpeBakbe v BPTEHE MOXE [a Ce OBO3MOXM U
OHeBO3MOXM co gonuparse Ha MMPEATPEBARSE / MPETCTABYBAMSE HA MPETCTABYBAMSETO npep na ponpete CTAPT.
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KOPUCTEHE HA BALLINOT ATAPAT

M

1.

pen npBata yl_IOTpe6a
M3Bagm rocute eTukeT 1 HanenHWLM 3a nakysarbe co Air Fryer, BkiydyBajku ja v neHTaTa LWITO ja NpULBPCTyBa
TaBaTa Ha ype[oT.

2. 3a fa ja u3BneyeTe KopraTa 3a YNCTeHbe, M3BaAeTe ja JieHTaTa LWTO ja MPULBPCTYBa Ha CBoeTo MecTo. MoHTupajTe ja

efvHULaTa eaHaLLpakaTa 1 NoBeYeTe ja paykaTa Npaso Ha3af, co Apyrata paka.

3. TemenHo ucumcrete ja KopnaTta 1 cafoT 3a TPOLWKK CO TorJia BOAa, Masiky TEHHOCT 3a Munere VIHe*66pa3l/lBeH Cnyep.

4. N3bpuileTe ja BHaTpeLLHaTa U HafBOpeLLHaTa CTpaHa Ha $ppu3epoT co BaxHa Kpna.

= 3ABEJIELLIKA

Moske fa viMa MUPWC Ha ,KEeLLIKa NiacTuka” npu npeuTe Hekosky ynotpebu. OBa e cocema HOpMasHO BO HoBroT Air
Fryer, Bupejku matepujanort ce 3arpesa 3a nps nat. Ke ncuesHe No npeuTe HEKOJIKY yrnoTpebu.

/\\ NPERYNPEAYBAHHE!

He ja nonHeTe kopnaTa co Macs1o, ckpaTyBakse U Apyra TeYHOCT - OBOj anapat paboTy TakaLMpKyivpa TOMos BO3AyX.
He craBajte HuwTo Ha Air Fryer

He craBajTe ro BoaayLHMOT Gppursep Ha suh unm Ha aApyrn ypegu. BaxHo e ga octasute Hajmanky 10 cm/ 3,9 nHun
cnobogneH npoctop okosny rpbot u ctparute 1 10 cm / 3,9 uHum cnobogeH NpocTop Hag BO3AyLLHWOT dpur3ep 3a Aa
Ce OBO3MOXV COOABETHa BeHTUNaLMja.

KOpVICTeH:e Ha BalWKMOT anapat

1. NocTasete ro BO34YLHNOT d)pmzep Ha CTa6VIJ'IHa, XOPW3OHTaNHa, paMHa 1 OTNOPHa Ha TOMJIMHa NoBpPLUKMHA.

2. BmetHeTe ja purokara 3a Kpukarbe BO kopnaTa 1 insrajre ja Bo BosaylwHuoT ppwsep.

3. MpukstyyeTe ro BO3yLIHMOT GpU3ep BO LWTeKep

O

4. JonpeTe ja nkoHaTa 3a HamnojyBakbe 3a Aa ja BKJlyuuTe.

5. [lonpeTe ro cakaHOTO MeMopuparbe.

EkpaHOT Ke r1 nprikaxe NpeTxoAHO NnocTaBeHaTa TemnepaTypa v Bpeme.
Cneperte rv ynatcreaTa 3a Aa rm noctaBuTe Temnepatypara U Bpemero.
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/ Kora e oBoamoxeHno PREHEAT (oso3moxeTe npep na gonpete CTAPT.) \
6. Jonpete CTAPT.

Ha ekparor ke ce npukaxe ,Preheat” n dputesara 3a Bosgyx Ke noyHe aa ce sarpesa. Kora npetxoaHo ke ce
3arpee, Ke 3By4nS NaTu 1 Ha eKpaHoT Ke ce npwukaxe ,Jopaj xpaHa”.

@ BHUMAHUE! KowHunuake 6uae xeLuko!

7.BHumaTenHo nssageTe ja kopnata, CTaBeTe ja XpaHaTa BHaTpe v BpaTeTe ja BO NpXerbe 3a BO3/yX 3a Aa NoyHe
aBTOMATCKW fja Ce rOTBU.

6. 13Bapete ja kopnata, cTaBeTe ja xpaHaTta BHaTpe v BpaTteTe ja BO GpM3epoT 3a BO3LyX.
7.TlpoBepeTe fanu € OHEBO3MOXEHO MPETXOAHO 3arpeBarbe 1 gonpete CTAPT.

Coser 3a roteeme
McnpekajTe ja xpaHaTa co Macno 3a jafierbe 3a Aa ja fobreTenokpLiKkasa 3aBpLLIHILA.

4 N

Co BknyueH MPETCTABHUK (OsosmoxeTe npep na gonpete CTAPT.)

® Ha nosioBrHa of, BPeMETO 3a roTBerse, MPXKEHETO CO BO3AYX Ke CUrHanM3unpa 5 natv 1 Ha ekpaHoT Ke ce
npukaxe ,Turn Food".

® BHuMaTenHo n3BageTe ja KopraTa 1 CTaBeTe ja Ha MOBPLUMHA OTMOPHA Ha TOMNHA.

o [peBpTMUAM NPEeBPTETE ja XpaHaTa Co KNeLTu.

e BpareTe ja KopraTa BO MpxeTa 3a aBTOMAaTCKV Aa NMPOAOIIKM CO FTOTBEHETO.

== 3ABEJIELLIKA  Ako kopnaTa He ce 13BajaV, rOTBEHETO Ke MPOJOIKM.

- /

Kora ke ncreve n3bpaHoTO BpeMe 3a rotBerbe, MPXeHeTo Ke churHanmaunpa 5 natv u Ha ekpaHoT Ke ce
npukaxe ,END”.

8. BH1MmaTenHo nsBafeTe ja kopnaTta 1 CTaBeTe ja Ha MOBPLUMHA OTNOPHA Ha TOM/NHA.

9. 3Bapete ja xpaHaTa of, Koprata co MOMOLL Ha KNeLTu

e Cekoralu BHVIMaBajTe Kora ja BaguTe KopnaTta 3a BpeMe/no roTBeHETO.

@ BHUMAHMUE! BHumaTenHo nsBageTe ja kopnaTta - MOXe fa nsnese Torna napeal!

& NPEOYNPEOYBAHSE! KowHuuara v xpaHata ke bugat xewwku! He gonvpaj xxelukonospLuvHa.

® He kopucTeTe ocTpu unu MeTasnHu Npubop 3a aa nsberHete rpeberbe Ha HenenBaTa NOBPLUVHA.
® HecspreTe ja kopnaTa Haomnaky, braejKu BULLIOKOT Mac/1o LWTO ce cobupa Ha IHOTO Ha kopraTa Ke Karne
BP3 XpaHaTa.

[NocTaByBarbe Ha TeMMepaTypaTta 1 BPEMETO

CoBerT 3a roteere
3a naeanHu NOCTaBKW 3a TeMnepaTypa U BpeMe 3a pas3finiyHu ja,qu:a, Buaerte ja Tabenata 3a roTBemenpXXeme Ha BO3ayX.

1. Donpete TEMP / TIME 3a ga ja nocTtaBute Temnepatyparta.
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2. [lonpeTe r1 vkoHuTe + 1 - 3a Aa ja 3ronemMuTe UAN HamanuTe Temnepatypara.

3. MosTopHo gonpete TEMP / TIME 3a aa ro noctasute BpemeTo.

4. ,D,onpeTe ' NKOHUTE + U1 - 3a Aa ro 3roieMnTe Uin HamanmTe BpemMeTo.

Cogert: lNputncHeTe 1 3aAPXKETE M UKOHUTE + 1 - 3a BP30 3rofemyBarse 1 HamasyBarbe Ha TeMnepaTyparta U BpeMeTo.

3anpeTe / oTKaxeTe ro rorBeHeTo

Honpete CTOMN/OTKAXW egHalu 3a aa npectaHeTe co roteerseTo. [Jonpete CTAPTaa npogonku co roreerseTo.

OTcTpaHyBarbekopnuTe Of, NMPXXEHETO 3a BO3MyX 33 BPEME Ha rOTBEHETO Ke NpecTaHaT Aa ce Bapart. BpakarbeTo Ha
KopnaTa Bo ¢ppuTesaTa aBTOMATCKU Ke MPOAOIIXKMI CO FOTBEHETO.

Honpete CTOMNM / OTKAXKW pBanatut 3a Aa ro oTkaxeTe roTBeHeTo.

COBETV 3ATOTBEME

DpuzepwTe paboTtaT CIMYHO Kako U pepHUTE, NOrNeAHeTe M ynatcTeaTa 3a pepHarta Ha nakyBarbeTo Un PeLenTorT.

® 3aKycKy LUTO MOXe fia Ce NOAroTBaT BO PepHa MOXe fa Ce NOAroTBaT U BO NPXeHbe CO BO3yX.

¢ [lomanute cocTojku 0buuHO BapaaT Masiky NOKPATKO BPEME 3a rOTBEHE Of, MOro/IEMUTE COCTOJKM.

e Co BpTerbe MIMNPEBPTYBaHETO Ha XpaHaTa Ha NMOSIOBVHA Of, BDEMETO 3a roTBeHe Ke Aafe PaMHOMEPHO 3apyMeHn
1 KpLKaBy pesyntaTtu.

e [lopapete 1 naxuua Macio BO CBEXMOT KOMNVP 3a KpLKaB pe3ynTaT. [ponpyeTe ri cocTojknte Ha BO3AyX BO POK Of,
HEKONKYMUHYTW MO Ao4aBaHeTo

® He noproTeyBajTe xpaHa LUTO Ke NPou3Bese rosiemMo KOIMYeCTBO MacHOTUM BO BO3AyLLUHaTa GpuTesa.

* Bo Kkopnata cTaBeTe caj 3a neyerbe UV Caf, 3a PepHa UK Terncuja 3a a ce Ucneye Kosay Uan KU U npxerse Ha
BO3/1yXKPEBKW WUSIN MOSIHETN COCTOjKM.
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HNCTERE 1 OLPXYBAHSE

& NMPEAYNPEOYBAHSE! HUKOTALL He noTonyBajTe ro kabenot, NpMKIy4oKoT unu ¢ppuresarta Bo

BOAA UM Koja Guno apyra TeYHOCT.

He kopvicTteTe MeTanHm KyjHCKM NpUBOpP 1v abpasveHU MaTepujaiu 3a YNCTEHE 3a YNCTEHE Ha KopraTa 1
cafoT'pckaBuLaTa, braejkn Toa Moxe fia ja OLITETU HenernusaTa obBmMBKa.

A WON -

(&l

11,
12.

. Yucrete ja ppuTesata no cekoja ynotpeba.

. Vi3Bneyete ro npuky4oKkoT of LWTEKepoT.

. OcraBerTe ja ppuTesaTa LENOCHO fa ce nanaaw. V3sageTe ja KopraTta of MPXer-eTo 3a fa ce n3naam nobpso.

. Wlcuncrerte ja kopnaTa 1 cafioT 3a TPOLLKM CaMO Ha ropHaTa peLlueTka Ha MalliHaTa 3a MUekse CafloBy UK Co Tonia

BO/a,CO caryH 3a cafjoBu 1 HeabpasviBeH cyHrep.

. Ako ocTaTouuTe Ce 3anenaT Ha AHOTO Ha KopriaTa, HamnoJIHeTe ja Co Tom/a BOAa Vi canyH 3a CafioBM 1 OCTaBeTe ja fia ce Brivie.
. N3bpuiieTe ja HapBopeluHocTa Ha BosayiHaTa dpwTesa co BnaxHa kpna.
. Wicuuncrerte ja BHaTpelLHOCTa Ha ppuTesaTa o ToMNa BOAA, CanyH 3a CafoBu 1 YeTKa 3a YMCTerbe 3a Ja ja

OTCTPaHNTEOCTaToOLUM OA XpaHa.

. MposepeTe fanu pputesata e LENOCHO CyLLeHa npes ynotpeba.
. He craBajTe H1LWITO Ha Bo3AyLHaTa dpuTesa.
. He craBajte ja dpuTesata fo sua unv gpyru anapatu. BaxHo e ga octasute Hajmanky 4 nHun cnobogeH npoctop

okony rpboT v cTpaHuTe 1 4 nHYKM cnobopeH NpocTop Haf $puTesaTa 3a BO3MyX 3a [ja C& OBO3MOXM COOABETHa
BEHTUNaLVja.

He nonHere ja kopnata co Macso, ckpatyBarse WM Apyra TEYHOCT - 0BOj anapat paboTy Taka LUTO LMpKyIMpaTonos BO3ayX.

Kora npckate xpaHa 3a nokpLKaBsa 3aBpLUHMLA, NPeropadyBamMe fja KOpUCTUTe OBUYHO MAC/IO 3a FOTBEHE HAMECTO
cnpej 3a roteerbEroTBEHE, O1AEjKM TOa MOXKE [a rO OLUTETW HENEMIMBUOT CII0].

Ce npenopauysa Hee
npenopayaHo

Macno / wue co Cnpej3a

cnpej rotBerbe

ALK

® [lcknydyeTe ro ypeaoT of CTpyja v OCTaBeTe ro fa ce usnagu.
* [lpoBepeTe fanu cnte NENOBU CE YACTU U CYBU.

® YyBajTe ro ypefoT Ha YMCTO 1 CyBO MeCTO

KneoTHa cpeaviHa

Hedpnerte ro ypepot co BOOGMYaEHWOT OTNaA Of AOMaKMHCTBOTO Ha KPajoT Of HEFOBUOT XMBOTEH BEK, HO NpeaaaeTe
ro Ha oduLMjanHO MecTo 3a cobrpatbe 3a peLmkanparbe. Ha 0Boj HaumH nomarate Aa ce 3a4yBa XMBOTHaTa CPeAVHa.
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PELLUABAHSE HA TIPOBJIEMU

Mpo6nem

MoxxHonpuumHa

Pewwenuero

Dpu3epoT 3a BO3AYX He
paboTu.

He e BrnyueHa ppuTesa 3a BO3ayx.

MpuksyyeTe ro NPUKIYHOKOT 3a CTPyja BO
3a3eMjeH suaeH wTekep.

TajMepHe e noctaBeHo.

[onpeTe ja nkoHaTa Ha TajMepoT 3a Ja ro
nocTaBuTe NOTPEOHOTO BpeMme 3a roTBerse 3a
BKydyBarbeBosayLiHa dputesa.

KowHuuata He e npaBunHo
CTaBeHa BO ppuTesa.

MpaswnHo TypHeTe ja Kopnata 8o $ppuTesara.

CocTojkuTe He bea
neyeHm.

Bo kopnata nma npemHory
COCTOjKM

Bo TaBaTa cTtaBeTe nomanu KOIMYNHU COCTOJKMN.
MomanuTe cepum ce mp>kaT MOPaMHOMEPHO.

NocTaBeHaTa Temnepatypa e
NpPemMHory H1cKa

[onpeTe rv vkoHWTe + 1 - 3a
npunarofysarsenotpebHata TemMnepatypa.

Bpemerto 3a rotBetse e npekparko.

[onpeTte rv ukoHWTe + 1 - 3a
npWIarofyBarbenoTpebHOTO BpeMe 3a roTBeHsE.

CocTojkuTe ce npxat
HepamMHOMEPHO BO
np>kekbe Co BO3AYX.

OppepeHu BuaoBsm coctojkv Tpeba
[a ce npoTpecaTHa NoJsIoBMHa Of,
BPEMETO 3a roTBEHE.

CocrTojkuTe ko nexar efHa Bp3 Apyra Tpeba Aa
ce MpoTpecaT Ha NOoNIOBUHABPEME 3a rOTBEHE.

Mp>xeHWTe rpnukn He
ce KpLiKaBu Kora Ke
uznesatppuTesa 3a
BO3[YX.

YnotpebusTe eneH Bug 3akycka
wro Tpeba fa ce roten BO
TpagmumoHanHa dpuTesa.

KOpI/ICTeTe FPULIKM O pepHa 1 JleCHOHaHeceTe
MaJiKy Macno Ha rpyukKnTe 3a NoKpLKas pesynTar.

He moxam npasunHo ga
ja TypHam kopnaTta Bo
dpuTesa.

KowHuuata e nonHa.

He nonHete ja kopnaTa Hag MakcumanHaTa
NvHKja.

Op dpuTesata 3a BO3Oyx
n3neryea 6en vag.

MoproTeyBaTe MacHW COCTOJKM.

IMpu Np>Kerse Ha MacHW COCTOjKI BO BO3yLUHATa
bpuTesa, ronema KosMUMHa Macsio Ke UcTeye BO
Kopnara.

Macnoto npovssesysa besn yag, a koprnata Moxe
3arpesajTe noseke of BoobuyaeHo. OBa Hema
edekTno BospyliHata dputesa unm oo KpajHUoT
pesynrar.

Bo kopnata cé ywTe nma octatoum
0[] MaCHOTVM OfNPETXOAHa
ynotpeba.

Bennor Yaj e npean3snKaH of 3arpesarbe Ha
MacHOTMWUTE BO TaBaTa. I'IorpmxeTe ce npasuaIHO
Aa 4Ynctutekoprna no ceKoja yno‘rpe6a.

CaexwvoT noMmdput ce
NP>KN HePaMHOMEPHO BO
npsetbe Ha BO3AyX.

[o6puoT kBanmTeT Ha KOMMUPOT
Ke Aafie paMHOMEPHO roTBeHbe.

KopuicTeTe cBexm KoMnmpn 1 norpueTe ce fa
OCTaHaTLBPCTO 3a BPeme Ha Np>KereTo.

Komnupurte ce npemHory ckpobHu.

[obpo v3mujTe rv cTanunrbata of KOMNUP
1 UcyLeTe rnpa ce oTCTpaHu ckpoboT of
HaJBOpeLLIHaTa CTpaHa Ha CTanyeTo

Ceexuot nomepuT He e
KpLKaB Kora Ke v3nese of
dpviTesara 3a BO3AYX.

Kpukacrata Ha nompuToT 3aBKicK
Ofi KONMYMHATA Ha MacsIo MBOLA BO
nomeput

Morpuxete ce fobpo Aa rv UcyLmnTe
CTanuyuHaTao, KOMNUpY Npep, fa ro gopasgerte
MacnoTo.

ViceueTe rv cTanummbata of, KOMNUP Ha NomManu
napuunkba 3a NokpLkas pesyntaT. Jopagete ywte
MaJiKy MacJio 3arnoKpOB Pe3ynTaT.
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MANUAL INSTRUCTIUNI

MASURI DE SIGURANTA

Urmatoarele masuri de precautie de bazd trebuie
respectate intotdeauna:

10.

. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii cu varsta

cuprinsa intre 0 si 8 ani. Acest aparat poate fi folosit
de copii cu varsta de la 8 ani si peste daca sunt
supravegheati in permanenta. Acest aparat poate
fi folosit de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte daca au fost supravegheati sau instruiti
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
nteleg pericolele implicate.

. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeméana

copiilor cu varsta mai micd de 8 ani

. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii.

. Aparatele de gatit trebuie pozitionate stabil, cu

maénerele (daca exista) pozitionate pentru a evita
scurgerea lichidului fierbinte.

. Verificati daca tensiunea indicata pe aparat

corespunde cu tensiunea principald locala inainte de
a conecta aparatul.

. Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul principal

sau aparatul in sine sunt deteriorate. Asigurati-va
ntotdeauna c& stecherul este introdus corect intr-o
priza de perete.

. Nu utilizati niciun aparat cu cablul sau stecherul

deteriorat, daca aparatul functioneaza defectuos sau a
fost deteriorat in vreun fel. Daca cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de persoane
calificate pentru a evita un pericol.

. Este necesard o supraveghere atenta. Cand orice

aparat este folosit in apropierea copiilor, copiii trebuie
supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a

blatului si nu atingeti suprafetele fierbinti.

Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu
scufundati cablul, stecherele sau aparatul in apa sau
alt lichid. Nu conectati aparatul la priza si nu operati

16.
17.

20.

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare.

panoul de control cu méinile ude.

. Nu conectati niciodata acest aparat la un temporizator

extern sau la un sistem separat de telecomanda
pentru a evita o situatie periculoasa. Pentru a
deconecta, opriti aparatul, apoi scoateti aparatul de la
priza din perete.

. Nu asezati aparatul langa materiale combustibile,

cum ar fi o fatd de masa sau o perdea. Suprafetele
accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Nu
asezati pe sau langa un arzator electric sau cu gaz
fierbinte sau intr-un cuptor incalzit.

. Nu asezati aparatul langa perete sau alte aparate.

Lasati cel putin 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber in spate
si partile laterale si 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber
deasupra aparatului. Nu asezati nimic deasupra
aparatului.

. Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in

acest manual. Utilizarea accesoriilor nerecomandate
de producatorul aparatului poate provoca rani.

. Nu |3sati aparatul s& functioneze nesupravegheat.

Atentie extrema trebuie utilizata atunci cand mutati
un aparat care contine ulei fierbinte sau alte lichide
fierbinti.

Nu-| folositi in aer liber.

Nu atingeti suprafetele fierbinti, folositi manerul. In
timpul prajirii cu aer, aburul fierbinte este eliberat
prin aer, abur si din orificiile de evacuare a aerului. De
asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti cosul din aparat.

. Dupa utilizarea aparatului, evitati contactul cu metalul

fierbinte din interior. Deconectati de la priza atunci
cand nu este utilizat si inainte de curatare. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de curatare.

. Deconectati imediat aparatul daca vedeti ca iese fum

intunecat. din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se
opreasca inainte de a scoate cosul din aparat.

Doar pentru uz casnic.
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GARANTIE

In urmétoarele cazuri, garantia conform reglementarilor in vigoare nu va fi efectiva:

a. Orice dauna rezultata din reparatii sau manipulari neautorizate de catre companie.

b. Orice daune care rezulta din utilizare gresita, neglijenta sau accident.

c. Orice paguba cauzata de dezastre naturale sau de tensiune, care nu este declarata.

d. Orice deteriorare rezultata din cazurile de utilizare a aparatului in alte contexte decét cele descrise in acest manual.

SIGURANTA CABLULUI SI A STECHERULUI

e Este furnizat un cablu scurt de alimentare pentru a reduce riscul de a va incurca sau de a va impiedica de un cablu mai lung.
¢ Prelungitoarele pot fi folosite dacd se acorda atentie utilizarii lor.

¢ Dacs este utilizat un prelungitor:

a. Valoarea electrica marcata a prelungitorului trebuie sé fie cel putin egala cu valoarea electrica a aparatului; si

b. Snurul mai lung ar trebui aranjat astfel incat sa nu fie drapat peste blat sau masa, de unde poate fi tras de copii sau agatat.

Pastrati aceste instructiuni.

PREZENTAREA APARATULUI

Putere: 1300W

Afisaj/Panou Voltaj: 220V - 240V~

de control Frecventa: 50Hz/60Hz

Tava pentru prajire

Asezati tava Tn cos.
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AFISAJ S| PANOU DE CONTROL

Presetari Presetari gatit
Temperatura/
Timp
Scadeti Temperatura / Cresteti Temperatura
Timpul /Timpul
Pictograma alimentare

Comutare ajustare intre
Temperatura / Timp

PREINCALZIRE
Preincalzirea friteuzei cu aer inainte de a adauga alimente va oferi, in general, cele mai bune
rezultate. Cand gatiti mai multe loturi la rdnd, preincalziti numai fnainte de primul lot.

Atingeti PREINCALZIRE nainte de START pentru a activa sau dezactiva preincalzirea.
Cand preincélzirea este activata, PREINCALZIRE apare cu rosu pe display.

SEMNAL AVERTIZARE
Intoarcerea sau rotirea alimentelor la jumatatea timpului de gatire va oferi rezultate rumenite si

crocante uniform.
Apasati SEMNAL AVERTIZARE inainte de START pentru a activa sau dezactiva semnalul.
Cand semnalul este activat, TURN apare cu rosu pe afisaj.

Consultati graficul pentru presetari, care au preincalzire si memento pornire in mod implicit si pentru cele care au
optiunea de a activa si dezactiva setarile.



AFISAJ S| SUNET

PREINCALZIRE REMINDER
PREINCALZIREA este Reminder este activat.
activata.

Aparatul preincélzeste.

Aparatul este incalzit.

Reminder pentru a intoarce/
roti alimentele.

Timpul de gatire s-a scurs.

Comutati citirea temperaturii

Pentru a comuta citirea temperaturii intre Fahrenheit si Celsius, mentineti apasat TEMP / TIME.

Opriti sunetul aparatului

Pentru a opri sunetul, mentineti apasat STOP / CANCEL. Mentineti apasat din nou STOP / CANCEL pentru a reporni
sunetul.

= NOTA

Cénd sunetul este oprit, vor fi cateva semnale pentru timpul de gatit si cand timpul s-a scurs.
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TABEL PRESETARI

Temperatura
off Interval

200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F

200 °C/ 76°C-200°C/
R 400 °F 170 °F - 400 °F
js) 200°C/ 76°C-200°C/
ane’ 400 °F 170 °F - 400 °F
= 190°C/ 76°C-200°C/
SacS 375%F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76°C-200°C/
aroS) 375°F 170 °F - 400 °F
§%m 200 °C/ 76°C-200 °C/
Sers® 400 °F 170 °F - 400 °F
5 160 °C/ 76°C-200°C/
$av 325°F 170 °F - 400 °F
& 200 °C/ 76°C-200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F

[rrral 0

%9 ATOHEY 9C/ 4000
R o 200 °C/ 400 °F

(&0 56°C/ 34°C-76°C
Sroe® 135 °F 90 °F-170 °F
150°C/ 76°C-200°C’

300°F 170 °F-400 °F

94°C/ 66°C-94°C/

200 °F 150 °F-200 °F

= NOTA

O bifa indica ca Preincalzirea si Turn Reminder pot fi activate sau dezactivate atingand PREINCALZIRE / Turn Reminder

nainte de a atinge START.

Implicit

20 min

15 min

25 min

6 min

10 min

20 min

25 min

25 min

12 min

8h

15 min

30 min

Timp

Interval

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1 min-2 h

1min-2 h

1-60 min

30 min-24 h

1-60 min

1 min-8 h

Preincalzire
Implicit ~ Comutare
on J
on J
on J
off J
on J
on J
on J
on J
on J
off n/a
off J
off n/a

Turn Reminder

Implicit

on

on

on

off

on

on

off

on

on

off

off

off

Comutare

n/a
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UTILIZAREA APARATULUI

Inainte de prima utilizaree
1. Scoateti toate autocolantele si etichetele de ambalaj de pe friteuza cu aer, inclusiv banda care fixeaza tigaia de unitate.

2. Pentru a scoate cosul pentru curdtare, scoateti banda care il fixeaza in pozitie. Asigurati unitatea cu o mana si trageti
maénerul drept inapoi cu cealalta mana.

3. Curdatati temeinic cosul si tava pentru prajire cu apa fierbinte, putin lichid de spalat vase si un burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei cu o carpa umeda.

= NOTA

In timpul primelor utilizéri, poate exista un miros de ,plastic fierbinte”. Acest lucru este perfect normal in friteuzele cu aer
noi, deoarece materialul este incalzit pentru prima data. Va disparea dupa primele utilizari.

/\ ATENTIE!

e Nu umpleti cosul cu ulei, grasime de préjit sau orice alt lichid - acest aparat functioneaza prin circulatie

e Nu puneti nimic deasupra friteuzei cu aer.

e Nu asezati friteuza cu aer langa perete sau alte aparate. Este important sa lasati cel putin 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber in
spate si parile laterale si 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber deasupra friteuzei pentru a permite o ventilatie adecvata.

Utilizarea aparatului

1. Asezati friteuza cu aer pe o suprafata stabila, orizontal3, rezistenta la caldura si plana.
2. Introduceti tava pentru préjit in cos si glisati-o in friteuza cu aer.

3. Conectati friteuza cu aer la priza.

@)

4. Apasati pictograma de alimentare pentru a porni aparatul.

5. Apasati functia de preincalzire dorita.

Afisajul va afisa temperatura si ora presetate.
Pentru a regla temperatura si timpul, urmati instructiunile.
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/" Cu PREINCALZIREA activats (activati inainte de a atinge START.)
6. Apasati START.
aparea ,Adaugati mancare”.

@ ATENTIE! Cosul va fifierbinte!

Afisajul va afisa ,Preheat” si friteuza va incepe preincalzirea. Odata preincalzit, va emite un bip de 5 ori si pe afisaj va

\

\7. Scoateti cosul cu grija, puneti alimentele induntru si puneti-l inapoi in friteuza pentru a incepe automat gatitul. Y,

6. Scoateti cosul, puneti alimentele induntru si puneti-l inapoi in friteuza cu aer.
7. Asigurati-va ca Preincalzirea este dezactivata si apasati START.

Recomandare:
Pulverizati alimentele cu putin ulei de gatit pentru un aspect mai crocant.

/

Cu TURN REMINDER activat (activati inainte de a apasa START.)

e Lajumatatea timpului de gatire, friteuza va emite un semnal sonor de 5 ori, iar pe ecran va aparea ,into.
mancarea”.

e Scoateti cosul cu grija si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura.

o intoarceti sau rotiti mancarea folosind clestele.

® Puneti cosul in friteuza pentru a relua automat gatitul.

— - . »
== NOTA  Daca cosul nu este scos, gatitul se va relua.

arce

Cand timpul de gatit selectat a trecut, friteuza va emite un semnal sonor de 5 ori, iar pe afisaj va aparea ,End".

8. Scoateti Cosul cu grija si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura.
9. Scoateti alimentele din cos folosind clesti.

e Auveti intotdeauna grija cand scoateti cosul in timpul/dupa gatit.

@ ATENTIE! Scoateti cosul cu atentie - abur fierbinte poate iesi din el!

& ATENTIE! Cosul si alimentele pot fi fierbinti! Nu atingeti suprafetele fierbinti.

¢ Nu folositi ustensile ascutite sau metalice pentru a evita zgérierea suprafetei antiaderente.
e Nu intoarceti cosul cu susul in jos, deoarece uleiul in exces care s-a adunat pe fundul cosului se va
scurge pe alimente.

Ajustarea timpului si a temperaturii

Recomandare:
Setari ideale pentru temperatura si timp pentru aparat:

1. Apasati TEMP / TIME pentru a ajusta temperatura.
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2. Apasati + si - pentru a mari sau scadea temperatura.

3. Apasati TEMP / TIME pentru a ajusta timpul.

4. Apasati + si - pentru a prelungi sau micsora timpul.

Tip: Mentineti apasat + si - pentru a modifica timpul si temperatura rapid.

Stop / Anulare proces de gatit

Apasati STOP / CANCEL o data pentru a anula gatitul. Apasati START pentru a relua gatitul.

Scoaterea cosului din friteuza cu aer in timpul gatirii va opri gatitul. Intoarcerea cosului in friteuza cu aer va relua automat
gatitul.

Apasati STOP / CANCEL de doua ori pentru a anula gatitul.

RECOMANDARI GATIT

Friteuzele cu aer functioneaza similar cu cuptoarele, consultati instructiunile cuptorului de pe ambalajul articolului sau reteta.

e Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer.

¢ Ingredientele mai mici necesita de obicei un timp de gatire putin mai scurt decét ingredientele mai mari.

o Tntoarcerea sau rotirea alimentelor la jumétatea timpului de gatire va oferi rezultate rumenite si crocante uniform.

e Adaugati 1 lingura de ulei la cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajiti ingredientele in cateva minute dupa
adaugarea uleiului.

¢ Nu pregatiti alimente care vor produce o cantitate mare de grasime in friteuza cu aer.

e Puneti o tava de copt sau un vas sau o tava sigura pentru cuptor in Cos pentru a coace o prdjitura sau quiche sau
pentru a praji ingrediente fragile sau umplute.
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CURATARE & INTRETINERE

& ATENTIE! NU scufundati NICIODATA cablul, stecherul sau friteuza cu aer in apa sau in orice alt lichid.

Nu folositi ustensile metalice de bucatarie sau materiale abrazive de curatare pentru a curata cosul si tava pentru prajituri,
deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent.

N oA W N

oo

. Curétati friteuza cu aer dupa fiecare utilizare.
. Scoateti stecherul din priza inainte de curatare.
. Lasati friteuza cu aer sa se raceasca complet. Scoateti cosul din friteuza pentru a se raci mai repede.

. Curatati cosul si tava numai in raftul superior al masinii de spélat vase sau cu apa fierbinte, sépun de vase si un burete neabraziv.

Daca reziduurile sunt lipite de fundul cosului, umpleti-l cu apa fierbinte si sapun de vase si lasati-l sa se inmoaie.

. Stergeti exteriorul friteuzei cu o carpa umeda.

. Curétati interiorul friteuzei cu apa fierbinte, sapun de vase si o perie de curatare pentru a indeparta orice reziduuri

alimentare.

. Asigurati-va ca friteuza cu aer este complet uscata inainte de utilizare.

9. Nu asezati nimic deasupra friteuzei cu aer.

11.
12.

. Nu asezati friteuza cu aer langa perete sau alte aparate. Este important sa lasati cel putin 4 inci spatiu liber in spate si

partile laterale si 4 inci spatiu liber deasupra friteuzei pentru a permite o ventilatie adecvata.
Nu umpleti cosul cu ulei, grasime de prajit sau orice alt lichid - acest aparat functioneaza prin circularea aerului cald.

Cand stropiti alimentele pentru un aspect mai crocant, va recomandam sa folositi ulei de gatit obisnuit in loc de spray
de gatit, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent.

Recomandat Nerecomandat

Ulei de gatit Spray de gatit

Depozitare

e Deconectati aparatul si lasati-l sa se raceasca.
e Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.
¢ Depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat.

Mediu

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile menajere normale la sfarsitul duratei de viata,
ci predati- la un punct oficial de colectare pentru reciclare.
Facand acest lucru, contribuiti la conservarea mediului.
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DEPANARE

Problema

CAUZE POSIBILE

SOLUTIE

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu este conectat la priza.

Conectati la priza.

Timpul nu a fost setat.

Apasati pictograma pentru a seta timpul de gatit.

Cosul nu este asezat in mod corect.

Asezati cosul in mod corect.

Ingredientele nu se
gatesc.

Sunt prea multe ingrediente in cos.

Puneti mai putine ingrediente in cos. Ingredientele
mai putine se gatesc uniform.

Temperatura este prea scazuta.

Apasati +si -pentru a seta temperatura corecta.

Timpul de gatire este prea scurt.

Apasati +si -pentru a seta timpul corect.

Ingredientele sunt prdjite
neuniform.

Anumite ingrediente trebuie rotite
la jumatatea timpului de gatit.

Ingredientele care se afla peste sau peste altele
trebuie rotite la jumatatea timpului de gatire.

Ingredientele nu sunt
crocante.

Ati folosit ingrediente care trebuie
gatite la cuptorul clasic.

Folositi ingrediente potrivite sau ungeti usor cu
ulei pentru un rezultat mai crocant.

Cosul nu intra corect in
aparat.

Cosul este prea plin.

Nu umpleti cosul dincolo din limita maxima.

lese fum alb din aparat.

Pregatiti ingrediente grase.

Atunci cand prajiti alimente grase in friteuza cu
aer, o cantitate mare de ulei se va scurge in cos.
Uleiul produce fum alb, iar Cosul se poate incalzi
mai mult decét de obicei. Acest lucru nu afecteaza
friteuza cu aer sau rezultatul final.

Cosul contine reziduuri de grasime
de la procesele anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incinge. Asigurati-va ca curatati cosul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii sunt prajiti
neuniform.

Calitatea cartofilor vor asigura o
gatire uniforma.

Folositi cartofi proaspeti.

Cartofii au prea mult amidon.

Clatiti cartofii si uscati-i pentru a indeparta
amidonul.

Cartofii nu sunt crocanti.

Procesul depinde de cantitatea
de ulei si de cantitatea de apa din
cartofi.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine Tnainte de a
adauga uleiul. Taiati betisoarele de cartofi mai mici
pentru un rezultat mai crocant. Adaugati putin mai
mult ulei pentru un rezultat mai crocant.
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SLO

PRIROCNIK ZA UPORABO

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

POMEMBNI ZASCITNI UKREP!

Vedno morate upostevati naslednje osnovne previdnostne
ukrepe:

. Tega aparata ne smejo uporabljati otroci, stari od 0

do 8 let. Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari 8 in
vec let, ¢e so pod nenehnim nadzorom. Ta aparat
lahko uporabljajo osebe s telesnimi, senzoriénimi

ali dusevnimi okvarami ali pa osebe brez izkusenjin
znanija, ¢e so pod nadzorom ali pa so jim bila podana
navodila za varno uporabo aparata in e razumejo
nevarnosti, povezane z njegovo uporabo.

. Otroci, mlajsi od 8 let, naj ne bodo v bliZini aparata in

njegovega napajalnega kabla.

. Otroci aparata ne smejo istiti in ga vzdrzevati.

4. Posode za kuhanje morajo biti postavljene v stabilen

10.

polozaj, roéaji (e jih imajo) pa morajo biti obrnjeni
tako, da se vroca tekocina ne bo polila.

. Pred priklopom aparata preverite, ali napetost, ki je

navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega
omrezja.

. Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vti¢,

napajalni kabel ali sam aparat. Vedno se prepricajte,
ali je vti€ pravilno priklopljen v stensko vti¢nico.

. Ne uporabljajte nobenega aparata, pri katerem

je poskodovan kabel ali vti¢ ali ki je nepravilno
deloval ali pa je na kakrsen koli nacin poskodovan.
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi
preprecevanja nevarnosti zamenjati podobno
usposobljena oseba, kot je serviser.

. Ce se kateri koli aparat uporablja v blizini otrok, je

potreben skrben nadzor. Da se otroci zagotovo ne
bodo igrali z aparatom, jih je treba nadzorovati.

. Poskrbite da kabel ne bo visel prek roba mize ali pulta

in da se ne bo dotikal vro¢ih povrsin.

Da preprecite elektri¢ni udar, ne potapljajte kabla,
vti¢a ali aparata v vodo ali drugo tekocino. Ne
priklopite aparata in ne upravljanje nadzorne plosce z
vlaznimi rokami.

11.

16.
17.

20.

Da preprecite nevarne situacije, tega aparata nikoli
ne priklopite na zunanije stikalo ¢asovnika ali lo¢eni
sistem za daljinsko upravljanje. Da odklopite aparat,
ga naprej izklopite, nato pa odklopite vti¢ iz stenske
vticnice.

. Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot

so prti in zavese, ali v njihovo blizino. Dostopne
povrsine se med uporabo lahko segrejejo. Aparata
ne postavljajte na plinski ali elektri¢ni gorilnik v ogreto
pecico ali pa v blizino tega gorilnika ali pecice.

. Aparata ne postavite ob steno ali druge aparate. Na

zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm/3,9 palca
praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 10
cm/3,9 palca. Na vrh aparata ne postavljajte nicesar.

. Aparata ne uporabljajte za noben drug namen, razen

za to, kar je opisano v teh navodilih za uporabo. Ce bi
uporabljali pripomocke, ki jih proizvajalec aparata ne
priporoca, bi lahko prislo do telesnih poskodb.

. Nikoli ne pustite, da bi aparat deloval brez nadzora.

Aparat, v katerem je vroce olje ali druge vroce
tekocine, morate premikati iziemno pazljivo.

Ne uporabljajte ga na prostem.

Ne dotikajte se vrocih povrsin, uporabljajte rocaj.
Med cvrenjem na zraku se skupaj z zrakom sprosca
tudi vroca para. Vase roke in obraz naj bodo na

varni razdalji od pare in odprtin za izhod zraka. Ko
odstranjujete posodo iz aparata, pazite na vro¢a paro
in zrak.

. Po uporabi aparata se ne dotikajte vroce kovine v

notranjosti. Ko aparata ne uporabljate in preden ga
boste distili, ga odklopite iz napajalne vti¢nice. Pred
¢iséenjem naj se aparat ohladi.

. Ce opazite, da iz aparata izhaja temen dim, ga takoj

odklopite. Preden iz aparata odstranite posodo,
pocakajte, da dim neha izhajati iz njega.

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
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GARANCIJA

V naslednjih primerih garancija po trenutnih predpisih ne bo veljala:

a. pri kakrsni koli skodi zaradi popravil ali nastavljanja, ki ga ni pooblastila druzba;

b. pri kakrsni koli $kodi zaradi nepravilne uporabe, malomarnosti ali nesrece;

c. pri kakr3ni koli 8kodi, ki je nastala zaradi naravnih nesre¢ ali napetosti in ni prijavljena;
d. pri kakrsni koli $kodi zaradi uporabe aparata na nacine, ki niso opisani v tem priro¢niku.

VARNOST KABLA IN VTICA

e ZazmanjSanje tveganja zapletanja v daljsi kabel ali spotikanja ob njega je prilozen kratek napajalni kabel.

e Lahko uporabljate tudi podaljske, a bodite pri uporabi previdni.

¢ Ce uporabljate podaljsek, upostevaijte naslednje:

a. Elektri¢ne nazivne vrednosti na oznakah podaljska morajo biti vsaj enake elektri¢nim nazivnih vrednostim aparata;

b. podaljsek mora biti dalj$i, tako da ne bo potekal po povrsini pulta ali mize, kjer ga lahko povleéejo otroci ali pa se ob
njega spotaknemo.

Ta navodila shranite.

SPOZNAJTE CVRTNIK NA VROCI ZRAK

Mo¢: 1300 W
Zaslon/ Napetost: 220-240 V~
nadzoma Frekvenca: 50/60 Hz
plosca

Pladenj za hrustljavost

Namestite pladenj za hrustljavost v
posodo.

Posoda
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ZASLON IN NADZORNA PLOSCA

Prednastavitve cvrtnika Prehodne nastavitve
na vrodi zrak Temperatura/ pecenja
cas
Zmanj$anje Povecanje
temperature/Casa temperature/Casa
Ikona za napajanje

Preklop med nastavljanjem
temperature/casa

PREHEAT
Rezultati bodo najboljsi, ¢e boste cvrtnik na vroéi zrak pred dodajanjem hrane segreli. Pri ve¢
zaporednih pecéenjih predhodno segrejte samo prvo serijo.

Preden pritisnete START (Zazeni), se dotaknitg ikone PREHEAT (Predsegrevanije), da boste
omogocili ali onemogodili predsegrevanje. Ce je predsegrevanje omogoceno,
se na zaslonu pojavi rde¢ napis PREHEAT (Predsegrevanje).

TURN REMINDER
Z obraéanjem ali me$anjem hrane na polovici ¢asa pe¢enja bo hrana enakomerno pecena in hrustljava.

Preden pritisnete START, se dotaknite ikone TURN REMINDER (Opomnik za obraéanje), da boste
omogocili ali onemogocili opomnik za obracanje. Ko je opomnik za obrac¢anje omogodéen, se na
zaslonu pojavi rde¢ napis TURN (Obrnite).

Glejte grafikon za prednastavitve, pri katerih sta predsegrevanje in opomnik za obracanje privzeto vklopljena, in za tiste,
pri katerih obstaja moznost vklopa in izklopa nastavitev.



ZASLON IN ZVOK

PREHEAT TURN
Predsegrevanje je Opomnik za obracanje je omogocen.
omogoceno.

Cvrinik na vro¢i zrak se predhodno
segreva.

Cvrtnik na vroci zrak je
segret.

Opomnik za obracanje ali
mesanje hrane.

Cas pecenja je potekel.

Odcitek temperature preklopa

Za preklop med prikazom temperature v stopinjah Fahrenheita in Celzija pritisnite in pridrzite TEMP/TIME (Temperatura/¢as).

Izklop zvoka cvrtnika na vrodi zrak

Da izklopite piskanje cvrtnika na vrodi zrak, pritisnite in pridrzite STOP/CANCEL (Zaustavi/preklici). Za vklop zvoka znova
pritisnite in pridrzite STOP/CANCEL (Zaustavi/preklici)..

= OPOMBA

Ko bo zvok utisan, se bo za pozive pri vodenem pecenju in ob poteku ¢asa pecenja zaslidalo nekaj hitrejsih piskov.
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GRAFIKON PREDNASTAVITEV

Temperatura
izklopljeno Razpon
200 °C/ 76 °C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76 °C-200°C/
SRiE2 400 °F 170 °F - 400 °F
fis) 200 °C/ 76 °C-200°C/
ane’ 400 °F 170 °F - 400 °F
= 190°C/  76°C-200°C/
$acS 375%F 170 °F - 400 °F
190°C/  76°C-200°C/
%S 375%F 170 °F - 400 °F
§%m 200 °C/ 76 °C-200°C/
Bers® 400 °F 170 °F - 400 °F
5 160°C/  76°C-200°C/
eas 325 °F 170 °F - 400 °F
& 200 °C/ 76 °C-200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F
cd 0

%9 ATOHEY 9C/ 4000
R o 200 °C/ 400 °F

(=) 56°C/ 34°C-76°C
S 135 °F 90 °F-170 °F
150°C/  76°C-200°C’

300°F 170 °F-400 °F

94°C/ 66°C-94°C/

200 °F 150 °F-200 °F

= OPOMBA

S kljukico je oznaceno, da predsegrevanje in opomnik za obracanje lahko omogocite

Privzeto

20 min

15 min

25 min

6 min

10 min

20 min

25 min

25 min

12 min

8h

15 min

30 min

Cas

Razpon

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1 min-2 h

1min-2 h

1-60 min

30 min-24 h

1-60 min

1 min-8 h

Predsegrevanje
Privzeto Preklop
vkloplieno N
vkloplieno N
vkloplieno J
izklopljeno N
vkloplieno N
vkloplieno N
vkloplieno N
vklopljen N
vkloplien J
izklopljeno n/a
izklopljeno N
izkloplieno N r\a
voljo.

Opomnik za obracanje
Privzeto Preklop
vklopljen J
vkloplien J
vklopljen J
izklopljeno J
vkloplien J
vklopljen J
izklopljeno J
vklopljen J
vklopljen J
izklopljeno J
izklopljeno J
izkloplieno Ni na

voljo.

ali onemogodéite s pritiskom na REHEAT/TURN REMINDER (Predsegrevanje/opomnik za obracanje), preden se dotaknete

START (Zazeni).
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UPORABA CVRTNIKA NA VROCI ZRAK

Pred prvo uporabo
1. Odstranite vse nalepke na embalazi in oznake s cvrtnika na vrodi zrak, vkljuéno s trakom, s katerim je posoda pritrjena na enoto.

2. Ko izvle¢ete posodo, da bi jo odistili, odstranite trak, s katerim je pritrjena. Z eno roko drzite enoto na mestu, z drugo
pa rocaj povlecite naravnost nazaj.

3. Temeljito ocistite posodo in pladen; za hrustljavost z vroco vodo, malo detergenta za pomivanje posode in
neabrazivno gobico.

4. Notranjost in zunanjost cvrtnika na vro¢i zrak obrisite z vlazno krpo.

= OPOMBA

Med prvimi nekaj uporabami lahko zaznate vonj po vroéi plastiki. To je pri novih cvrtnikih na vroéi zrak povsem normalno,
saj se material prvi¢ segreva. Po prvih nekaj uporabah tega pojava ne bo vec.

A OPOZORILO!

® Posode ne polnite z oljem, masc¢obo za pecenje ali katero koli drugo tekocino - ta aparat deluje po nacelu krozenja
vrocega zraka.

e Na vrh cvrtnika na vroci zrak ne postavljajte nicesar.

e Cuvrtnika na vroci zrak ne postavite ob steno ali druge aparate. Za pravilno prezraevanje je pomembno, da na zadnji
strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm/3,9 palca praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 10 cm/3,9 palca.

Uporaba cvrtnika na vrodi zrak

1. Cvrtnik na vrodi zrak postavite na stabilno, vodoravno in ravno povrsino, odporno na toploto.
2. Vstavite pladenj za hrustljavost v posodo in ga potisnite v cvrtnik na vrodi zrak.

3. Priklopite cvrtnik na vrodi zrak v vti¢nico.

@)

4. Dotaknite se ikone za napajanje, da vklopite aparat.

5. Dotaknite se zelene prednastavitve.

a zaslonu se bosta prikazala prednastavljena temperatura in &as.
Temperaturo in ¢as nastavite po navodilih.
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4 Ko je omogocena moznost PREHEAT (Predsegrevanje) (omogodite , preden se dotaknete moznosti START
(Zazeni).
6. Dotaknite se START (Zazeni)..
predsegret, bo petkrat zapiskal in na zaslonu bo prikazano Add Food (Dodajte Zivila).

@ SVARILO Posoda bo vrocal

Na zaslonu bo prikazano Preheat (Predsegrevanje) in cvrtnik na vrodi zrak se bo zacel predhodno segrevati. Ko bo

\7. Previdno odstranite posodo, naloZite hrano vanjo in jo vrnite v cvrtnik na vrodi zrak, da se bo pecenje samodejno zacelo. Y,

\

6. Odstranite posodo, naloZite hrano vanjo in jo vrite v cvrtnik na vrodi zrak.
7. Prepricajte se, da je Preheat (Predsegrevanje) onemogoceno in se dotaknite START (Zazeni).

Namig za pecenje:
Da bo hrana bolj hrustljava, jo poskropite z jedilnim oljem.

Ko je omogoéena moznost TURN REMINDER (Opomnik za obraéanje) (omogocite, preden se dotaknete

moznosti START (ZaZeni).

¢ Na polovici ¢asa pecenja bo cvrtnik na vrodi zrak petkrat zapiskal in na zaslonu bo prikazano Turn Food
(Obrnite hrano).

® Previdno odstranite posodo in jo postavite na povrsino, odporno na toploto.

e Hrano obrnite ali premesajte s prijemalkami.

¢ Namestite posodo nazaj v cvrtnik na vrodi zrak, da se bo pecéenje samodejno nadaljevalo.

_= OPOMBA  Ce posode ne odstranite, se bo pecenje nadaljevalo.

-

Ko bo izbrani ¢as pecenja potekel, bo cvrtnik na vrodi zrak petkrat zapiskal in na zaslonu bo prikazano End
(Konec).

8. Previdno odstranite kosaro in jo postavite na povrsino, odporno na toploto.

9. Hrano iz posode odstranite s prijemalkami.

e Pri odstranjevanju posode med peéenjem/po peéenju bodite vedno previdni.

@ SVARILO Posodo odstranjujte previdno - iz nje lahko uhaja vroca para.

& OPOZORILO!  Posoda in hrana bosta vroci! Ne dotikajte se vrocih povrsin.
¢ Ne uporabljajte ostrih ali kovinskih kuhinjskih pripomockov, da ne boste opraskali povrsine, obdelane

proti prijemanju.
¢ Posode ne obracajte na glavo, saj bi vse odvecno olje, ki se je nabralo na njenem dnu, steklo na hrano.

Prilagajanje temperature in casa

Namig za pecenje:

Ce zelite ¢im bolj idealno nastaviti temperaturo in ¢as za pecenje razli¢nih Zivil v cvrtniku na vrodi zrak naredite, kar je

opisano v nadaljevanju.

1. Dotaknite se TEMP/TIME (Temperatura/as), da nastavite temperaturo.
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2. Dotaknite se ikon + in -, da povecate in zmanj$ate temperaturo.

3. Znova se dotaknite TEMP/TIME (Temperatura/cas), da nastavite ¢as.

4. Dotaknite se ikon + in -, da podaljSate in skrajsate ¢as.

Namig: Za hitrejSe nastavljanje (povedanje/podaljsanje, zmanjsanje/skrajsanje) temperature in ¢asa pritisnite in pridrzite
ikoni +in -.

Zaustavitev/preklic pecenja

Da zaustavite pecenje, se enkrat dotaknite STOP/CANCEL (Zaustavi/prekli¢i). Za nadaljevanje pecenja se dotaknite se
START (Zazeni).

Ce boste posodo med pecenjem odstranili iz cvrtnika na vroci zrak, bo pecenje zaustavljeno. Ko boste posodo namestili
nazaj v cvrtnik na vrodi zrak, se bo pecenje samodejno nadaljevalo.

Da prekli¢ete pecenje, se dvakrat dotaknite STOP/CANCEL (Preklic/preklici).

NAMIGI ZA PECENJE:

Cvrtniki na vrodi zrak delujejo podobno kot pecice; glejte navodila za pecice na embalazi artikla ali recept.

o Prigrizke, ki jih je mogoce pripraviti v pecici, je mogoce pripraviti tudi v cvrtniku na vrodi zrak.

e Ce so sestavine manjse velikosti, je potreben nekoliko krajsi ¢as pecenja kot pri vecjih.

e Zobrac¢anjem ali mesanjem hrane na polovici ¢asa pecenja bo hrana enakomermo pecena in hrustljava.

¢ Na svez krompir zlijte eno Zlico olja, da bo bolj hrustljav. Sestavine ocvrite z vro¢im zrakom v nekaj minutah za tem, ko
dodate olje.

e Vcvrtniku na vrodi zrak ne pripravljajte Zivil, ki oddajajo veliko mascobe.

e Za pecenje peciva ali ki$a ali za pecenje krhkih ali napolnjenih sestavin v posodo postavite model za peko, posodo,
primerno za pedico, ali pekad.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

& OPOZORILO! NIKOLI ne potapljajte kabla, vti¢a ali cvrtnika na vroéi zrak v vodo ali katero koli drugo
tekocino.

Za &is¢enje posode in pladnja za hrustljavost ne uporabljajte kovinskih pripomockov ali abrazivnih &istilnih sredstev, saj bi
to lahko poskodovalo previeko proti prijemanju.

1. Cvrtnik na vrodi zrak po vsaki uporabi odistite.

2. Odklopite vti¢ iz vti¢nice.

3. Pocakajte, da se cvrtnik na vroci zrak do konca ohladi. Da se bo cvrtnik na vroci zrak hitreje ohladil, iz njega odstranite posodo.
4

. Posodo in pladenj za hrustljavost lahko perete le na zgornji polici pomivalnega stroja ali z vro¢o vodo, detergentom
za posodo in neabrazivno gobico.

5. Ce s0 se na dno posode prilepili ostanki hrane, jo napolnite z vro¢o vodo in detergentom za posodo ter pustite, da
se nekaj ¢asa namaka.

6. Zunanjost cvrtnika na vroéi zrak obrisite z vlazno krpo.

7. Da odstranite morebitne ostanke hrane, ocistite notranjost cvrtnika na vroci zrak z vro¢o vodo, detergentom za
posodo in $¢etko za ¢iscenje.

8. Pred uporabo se prepri¢ajte, da je cvrtnik na vroci zrak popolnoma suh.

9. Na vrh cvrtnika na vroci zrak ne postavljajte nicesar.

10. Cvrtnika na vrodi zrak ne postavite ob steno ali druge aparate. Za pravilno prezrac¢evanje je pomembno, da na zadnji
strani in ob straneh cvrtnika na vro¢i zrak pustite vsaj 4 palce praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 4 palce.

11. Posode ne polnite z oljem, mas¢obo za peéenje ali katero koli drugo tekocino - ta aparat deluje po nacelu krozenja
vro¢ega zraka.

12. Pri skropljenju hrane za bolj hrustljav rezultat priporoéamo uporabo obic¢ajnega jedilnega olja in ne olja v spreju, saj
bi se s tem lahko poskodovala prevleka proti prijemanju.

Priporoéljivo Ni priporocljivo

Steklenicka za olje/ Olje v spreju
préilka za olje

Shranjevanje

¢ Odklopite aparat z napajanja in pustite, da se ohladi.
* Prepricajte se, da so vsi deli &isti in suhi.
e Aparat shranite v hladnem in suhem prostoru.

Okolje

Ob koncu njegove Zivljenjske dobe aparata ne odlagajte skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki,
ampak ga oddajte na uradni zbirni to¢ki za recikliranje.
S tem pomagate ohranjati okolje.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozni vzroki

RESITEV

Cvrtnik na vrodi zrak ne
deluje.

Cvrtnik na vroci zrak ni vklopljen.

Glavni vti¢ priklopite v ozemljeno stensko vti¢nico.

Casovnik ni nastavljen.

Dotaknite se ikone ¢asovnika, da nastavite ustrezni
&as pecenja za vklop cvrtnika na vrodi zrak.

Posoda ni pravilno vstavljena v
cvrtnik na vrodi zrak.

Posodo pravilno potisnite v cvrtnik na vrodi zrak.

Sestavine so Se surove.

V posodi je prevec sestavin.

V posodo dajte manjse koli¢ine sestavin. Manjse
koli¢ine bodo enakomerneje zapecéene.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Dotaknite se ikon + in -, da nastavite ustrezno
temperaturo.

Cas pecenja je prekratek.

Dotaknite se ikon + in -, da nastavite ustrezni &as.

Sestavine v cvrtniku na
vro¢ zrak niso enakomerno
zapecene.

Dolocene sestavine je treba na
polovici ¢asa pecenja pretresti.

Sestavine, ki leZijo na vrhu ali ena na drugi, je treba
na polovici ¢asa pecenja pretresti.

Ko pecene prigrizke
vzamete iz cvrtnika na
vrodi zrak, niso hrustljavi.

Uporabili ste vrsto prigrizka, ki je
namenjena cvrtju v obicajni fritezi.

Uporabite prigrizke, namenjene pecenju v pecici,
ali nanje nezno namazite nekaj olja, da bodo bolj
hrustljavi.

Ne morem pravilno
potisniti posode v cvrtnik
na vrodi zrak.

Posoda je preve¢ napolnjena.

Posode ne napolnite prek oznake za najvedje
polnjenje.

Iz cvrtnika na vrodi zrak se

belo kadi.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku na vro¢ zrak pecete mastne
sestavine, bo v posodo izteklo veliko olja. Zaradi
olja se tvori bel dim, posoda pa se lahko segreje
bolj kot obi¢ajno. To ne vpliva na cvrtnik na vrodi
zrak ali rezultat.

Posoda e vedno vsebuje ostanke
mas¢obe od prej$nje uporabe.

Bel dim povzro¢a mascoba, ki se segreva v
posodi. Poskrbite, da boste posodo po vsaki
uporabi odistili.

Ocuvrti krompircek v
cvrtniku na vro¢ zrak ni
enakomerno zapecen.

Kakovosten krompir bo zapecen
enakomerno.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da bo med
pecenjem ostal ¢vrst.

Krompir je preveé skrobnat.

Krompirjeve pali¢ice dobro sperite in posusite, da
odstranite $krob z zunanje strani palicic.

Ko ocvrti krompircek
vzamete iz cvrtnika na
vrodi zrak, ni hrustljav.

Hrustljavost ocvrtega krompircka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompir¢ku.

Preden dodate olje, poskrbite, da boste
krompirjeve pali¢ice dobro osusili. Za bolj hrustljav
rezultat narezite krompir na manjse palicice.
Krompir¢ek bo $e bolj hrustljav, ¢e dodate
nekoliko vec¢ olja.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNE MERE ZASTITE

Uvek treba postovati sledeée osnovne mere
predostroznosti:

. Ovaj uredaj ne smeju da koriste deca od 0 do 8

godina. Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta
od 8 godina i viSe ako su pod stalnim nadzorom.
Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustvo i znanje ako su dobili
nadzor ili uputstva u vezi sa upotrebom uredaja
na bezbedan nadin | razumeti opasnosti koje su
ukljucene.

. Drzite uredaj i njegov* kabl van domasaja dece

mlade od 8 godina.
Ciscenije i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da vrée
deca.

. Aparati za kuvanje treba da budu postavljeni

u stabilnom polozaju sa ru¢ckama (ako ih ima)
postavljenim da bi se izbeglo prosipanje vruce
tec¢nosti.

. Proverite da li napon naznacen na uredaju

odgovara lokalni napon pre nego sto prikljucite
uredaj.

. Ne koristite uredaj ako su osteceni utikac, glavni

kabl ili sam uredaj. Uvek proverite da li je utika¢
pravilno umetnut u zidnu utiénicu.

. Nemojte koristiti uredaj sa osteéenim kablom il

utikacem, nakon $to uredaj pokvari rad ili je na bilo
koji nacin ostecen.

. Ako je kabl za napajanje ostecen, mora se

zameniti proizvodacda, njegovog servisera ili sli¢no
kvalifikovanih lica kako bi se izbegla opasnost.

. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji

uredaj koristi u blizini dece. Decu treba nadzirati
kako bi se osiguralo da se ne igraju sa uredajem.

. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili

da dodiruje vruce povrsine.

. Da biste zastitili od strujnog udara, ne uranjajte

kabl, utikace ili uredaj u vodu ili drugu te¢nost. Ne
ukljucujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom
plo¢om mokrim rukama.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni
tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja
kako biste izbegli opasnu situaciju. Da biste
iskljucili uredaj, iskljucite uredaj, a zatim izvucite
utikac iz zidne utiénice.

Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih
materijala kao $to su stolnjak ili zavesa. Dostupne
povrsine mogu postati vruée tokom upotrebe. Ne
stavljajte na ili blizu vruceg gasnog ili elektri¢nog
gorionika, ili u zagrejanu rernu.

Ne postavljajte uredaj uza zid ili uz druge uredaje.
Ostavite najmanje 10 cm / 3,9 inca slobodnog
prostora na poledini i sa strane i 10 cm / 3,9 inca
slobodnog prostora iznad uredaja.

Ne stavljajte nista na uredaj.

Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu
osim opisanu u ovom priruéniku. Upotreba
dodataka koje nije preporucio proizvodac uredaja
moze izazvati povrede.

Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate
biti izuzetno oprezni kada pomerate uredaj koji
sadrzi vrelo ulje ili druge vruce te¢nosti.

Ne koristite na otvorenom.

Ne dodirujte vruée povrsine; koristite rucku.
Tokom przenja na vazduhu, vruca para se oslobada
kroz otvore za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha. Takode pazite na vruéu paru i vazduh
kada vadite korpu iz uredaja.

Nakon upotrebe aparata izbegavajte kontakt sa
vrelim metalom iznutra. Iskljucite iz uti¢nice kada
nije u upotrebi i pre ¢iscenja. Pustite da se uredaj
ohladi pre ¢isc¢enja.

Odmabh isklju¢ite uredaj iz struje ako vidite da
dolazi tamni dim van aparata. Sacekajte da
prestane emitovanje dima pre nego $to uklonite
korpu iz uredaja.

Samo za upotrebu u domadinstvu.
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GARANCIJA

U sledecim slucajevima, garancija prema vazecim propisima nece vaziti:

a. Svaka Steta nastala usled popravki ili manipulacije koje nije ovlastila kompanija.

b. Svaka Steta nastala usled pogresne upotrebe, nemara ili nezgode.

c. Sva ostecenja uzrokovana prirodnim katastrofama ili naponom koji nije deklarisan.

d. Sva ostecenja nastala u slucajevima korisé¢enja masine u kontekstima koji nisu opisani u ovom priruéniku.

BEZBEDNOST KABLOVA | UTIKACA

e Obezbeden je kratak kabl za napajanje da bi se smanjio rizik od zaplitanja ili saplitanja o duzi kabl.

e Produzni kablovi se mogu koristiti ako se vodi ra¢una o njihovoj upotrebi.

o Ako se koristi produzni kabl:

a. Oznacena elektri¢na snaga produznog kabla treba da bude najmanje jednaka elektriénoj oceni uredaja;

b. Duzi kabl treba da bude rasporeden tako da se ne moze prevuéi preko radne povrsine ili stola gde ga deca mogu
povudi ili saplesti.

Sacuvajte ovo uputstvo

UPOZNAJ SVOJ AIR FRYER

Snaga: 1300W

Napon: 220V - 240V~

Diplej / Kontrol
Panel Frekvencija: 50Hz/60Hz

Polica za hrskavost

Mesto za policu za hrskavost u korpi

Korpa
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DISPLEJ | KONTROLNA TABLA

Air Fry Kuvanje
Setovano Temperatura / Setovano
Vreme
Smanjenje Povecati Temperaturu
Temperature / Vreme / Vreme
Ikone napajanja

Prebacivanje izmedu
podesavanja temperature
ivremena

PREHEAT
Prethodno zagrevanje air fryer pre dodavanja hrane ¢e generalno dati najbolje rezultate.
Kada kuvate viSe serija za redom, samo prethodno zagrejte pre prve serije.

Dodirnite PREHEAT pre START da biste omogucili ili onemogudili predgrevanije. Kada je
prethodno zagrevanje omoguceno, PREHEAT se pojavljuje crveno na displeju.

PODSETNIK OKRETANJA

Okretanjem ili bacanjem hrane na pola vremena kuvanja dacée se ravnomerno zapeceni i hrskavi
rezultati.

Dodirnite PREHEAT pre START da biste omogucili ili onemoguéili Podsetnik za skretanje. Kada je
podsetnik na skretanje omogucen, TURN se pojavljuje crveno na displeju.

Pogledajte grafikon za unapred podesene postavke koje podrazumevano imaju uklju¢eno prethodno zagrevanje i
ukljuéivanje podsetnika i one koje imaju opciju ukljucivanja i isklju¢ivanja podesavanja.



DISPLEJ & ZVUK

PREHEAT TURN
Prethodno zagrevanje je Podsetnik za skretanje je omoguéen.
omoguceno

Air fryer se prethodno zagreva.

Air fryer je zagrejan.

Podsetnik da okrenete ili
premestite hranu.

Vreme kuvanja je isteklo.

Ocitavanje temperature prekidaca

Da biste se prebacivali izmedu prikaza temperature u Farenhajtu i Celzijusima, pritisnite i drzite TEMP / TIME.

Ugasiti zvukove air fryer

Da biste utisali zvuéni signal air fryer, pritisnite i drzite STOP / CANCEL. Pritisnite i drzite STOP / CANCEL ponovo da biste
ukljuéili zvuk.

= NAPOMENA

Kada je zvuk iskljucen, bice brzi i manje bipovi za vodena uputstva za kuvanje i kada vreme kuvanja istekne.
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TABLICA

Temperature
Programirano Motze da se
9 podesi
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76°C-200°C/
LRIE 400 °F 170 °F - 400 °F
JD 200°C/ 76 °C-200°C/
NG 400 °F 170 °F - 400 °F
% 190°C/ 76°C-200°C/
eSS 375°F 170 °F - 400 °F
2 190°C/ 76°C-200°C/
~ 375%F 170 °F - 400 °F
g%ﬂ 200°C/ 76 °C-200°C/
Serp) 400 °F 170 °F - 400 °F
(AW 160°C/ 76 °C-200 °C/
Sav 325°F 170 °F - 400 °F
@)  200°C/  76°C200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F
fe(d 200°C/
§99 0 0
et 400 °F 200°C/ 400 °F
@ 56°C/ 34°C-76°C
B 135 °F 90°F-170 °F
150°C/ 76°C-200 °C'
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

= NAPOMENA

Vreme
Programirano Moze da.se
podesi
20 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1-60 min
6 min 1-60 min
10 min 1-60 min
20 min 1-60 min
25 min 1 min-2 h
25 min 1min-2h
12 min 1-60 min
8h 30 min-24 h
15 min 1-60 min
30 min 1min-8 h

Preheat
Pogamiano  ISKLJUCI
on J
on J
on J
off J
on J
on J
on J
on J
on J
off n/a
off J
off n/a

Turn Reminder

Programirano

on

on

on

off

on

on

off

on

on

off

off

off

ISKLIUCI

n/a

Potvrdni znak oznacava da se prethodno zagrevanje i podsetnik za okretanje mogu omoguciti ili se onemogucava
dodirom na PREHEAT / TURN REMINDER pre nego $to dodirnete START.
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UPOTREBA VASEG AIR FRYER

Pre prve upotrebe
1. Uklonite sve nalepnice i nalepnice za pakovanje sa Air Fryer, ukljucujuci traku kojom je posuda pri¢vricena za
jedinicu.
2. Da biste izvukli korpu za ¢iséenje, uklonite traku koja je pri¢vrscuje na mesto. Uévrstite jedinicu jednom rukom, a
drugom rukom povucite rucicu pravo nazad.

3. Temeljno odistite korpu i posluzavnik za hrskavice vruéom vodom, malo te¢nosti za pranje sudova i neabrazivnim
sunderom.

4. Obrisite unutradnjost i spoljasnjost Air Fryer, vlaznom krpom.
= NAPOMENA

Tokom prvih nekoliko upotreba moze postojati miris ,vruée plastike”. Ovo je sasvim normalno u novim Air Fryer, jer se
materijal zagreva po prvi put. Nestace nakon prvih nekoliko upotreba.

[\ UPOZORENJE!

¢ Ne punite korpu uljem, maséu za przenje ili bilo kojom drugom teénoscu - ovaj uredaj funkcionise tako $to cirkulide vreli vazduh.
¢ Ne stavljajte nista na Air Fryer
¢ Ne postavljajte Air Fryer na zid ili na druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 10 cm / 3,9 inéa slobodnog prostora
oko poledine i sa strane i 10 cm/ 3,9 in¢a slobodnog prostora iznad Air Fryer kako bi se omogudéila odgovarajuéa
ventilacijaproper ventilation.

Upotreba vaseg Air Fryer

1. Postavite Air Fryer na stabilnu, horizontalnu, ravnu i otpornu na toplotu.
2. Umetnite posudu za hrskavice u korpu i gurnite je u Air Fryer.

3. Ukljucite Air Fryer u uti¢nicu

@)

4. Dodirnite ikonu napajanja da biste je ukljuili.

5. Dodirnite Zeljeno unapred podeseno.

Displej ¢e pokazati unapred podesenu temperaturu i vreme.
Za podesavanje temperature i viemena pratite uputstva.
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/Kada je PREHEAT omoguceno (omogudite pre nego $to dodirnete START.) N\
6. Dodirnite START.
Na ekranu ce se prikazati , Preheat " i air fryer ée poceti da se zagreva. Kada se prethodno zagreje, oglasice se 5

puta i na ekranu e se prikazati , Add Food “.

@ OPREZ! Korpa ce biti vruéal

\7. Pazljivo izvadite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u air fryer da automatski zapoéne kuvanje. Y,

6. Uklonite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u Air Fryer.
7. Uverite se da je Preheat onemoguceno i dodirnite START.

Savet za kuvanje
PoSpricajte hranu uljem za kuvanje da biste dobili hrskaviji finis.

Sa omogucéenim TURN REMINDER (omogudite pre nego $to dodirnete START.)

¢ Na polovini vremena kuvanja, air fryer ¢e se oglasiti 5 puta i na displeju ¢e se prikazati , Turn Food “.
o Pazljivo uklonite korpu i stavite je na povr$inu otpornu na toplotu.

e Okrenite ili prevrnite hranu pomocu klesta.

e Vratite korpu u fritezu da automatski nastavite sa kuvanjem.

_= NAPOMENA  Ako se korpa ne izvadi, kuvanje e se nastaviti.

- /

Kada istekne odabrano vreme kuvanja, air fryer ¢e se oglasiti 5 puta, a na ekranu ce se prikazati ,END".

8. Pazljivo uklonite korpu i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.
9. Uklonite hranu iz korpe pomo¢u klesta.

e Uvek budite oprezni kada vadite korpu tokom/posle kuvanja.

@ OPREZ! Pazljivo uklonite korpu - vruca para moze da izade!

& UPOZORENJE! Korpa i hrana ¢e biti vruéi! Ne dodirujte vruce povrsine.

¢ Nemoijte koristiti ostre ili metalne posude kako biste izbegli grebanje nelepljive povrsine.
¢ Ne okrecite korpu naopako, jer ¢e visak ulja koji se skupi na dnu korpe iscuriti na hranu.

Podesavanje temperature i vremena

Savet za kuvanje
Za idealne postavke temperature i vremena za razli¢ite namirnice, pogledajte tabelu kuvanja przenja na vazduhu.

1. Dodirnite TEMP / TIME da podesite temperaturu.
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2. Dodirnite ikone + i - da biste povecali ili smanjili temperaturu.

3. Dodirnite TEMP / TIME ponovo da podesite vreme.

4. Dodirnite ikone + i - da biste povedali ili smanjili vreme.

Savet: Pritisnite i drzite ikone + i - da biste brzo povecali i smanjili temperaturu i vieme

Zaustavi / otkazi kuvanje

Dodirnite STOP/CANCEL jednom da biste zaustavili kuvanje. Dodirnite START
da nastavite sa kuvanjem.

Uklanjanje korpe iz air fryer tokom kuvanja ¢e zaustaviti kuvanje. Vracanje korpe u air fryer
ée automatski nastaviti sa kuvanjem.

Dodirnite STOP / CANCEL dvaput da biste otkazali kuvanje.

SAVETI ZA KUVANJE

Air fryer rade sli¢no kao pecnice, pogledajte uputstva za peénicu na pakovanju predmeta ili receptu.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u Air fryer.

* Manji sastojci obi¢no zahtevaju nesto krace vreme kuvanja od vecih sastojaka.

e Okretanjem ili prevrtanje hrane na pola vremena kuvanja dace se ravnomerno zapeceni i hrskavi rezultati.

e Dodajte 1 kasiku ulja svezem krompiru za hrskav rezultat. Przite sastojke na vazduhu u roku od nekoliko minuta nakon
dodavanja

¢ Ne pripremajte hranu koja ¢e proizvesti veliku kolicinu masnoce u Air fryer.

ili punjene sastojke.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

& UPOZORENJE! NIKADA ne uranjajte kabl, utikaé ili Air fryer u vodu ili bilo koju drugu teénost.

Nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili abrazivni materijal za ¢iséenje za &iscenje korpe i posude za hrskavice, jer to
moze ostetiti nelepljivi premaz.

1. Ocistite Air fryer nakon svake upotrebe.

2. lzvucite utikac iz uti¢nice.

3. Pustite da se air fryer potpuno ohladi. Uklonite korpu iz air fryer da se brze ohladi.

4

. Odistite korpu i posluzavnik za hrskavice samo na gornjoj polici masine za pranje sudova ili toplom vodom, sapunom
za sude i neabrazivnim sunderom.

5. Ako se ostaci zalepe na dno korpe, napunite je vrelom vodom i sapunom za sude i pustite da se natopi.
6. Obrisite spoljasnjost Air fryer vlaznom krpom.
7. Ogistite unutradnjost Air fryer toplom vodom, sapunom za sude i ¢etkom za ¢&isc¢enje da biste uklonili ostatke hrane.
8. Uverite se da je Air fryer potpuno suv pre upotrebe.
9. Ne stavljajte nista na Air fryer.
10. Ne postavljajte Air fryer uz zid ili druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 4 in¢a slobodnog prostora oko leda i sa

strane i 4 inéa slobodnog prostora iznad Air fryer kako bi se omogucila odgovarajuca ventilacija.
11. Ne punite korpu uljem, maséu za przenje ili bilo kojom drugom te¢no$cu - ovaj uredaj radi tako $to cirkulise vreli vazduh.

12. Kada prskate hranu za hrskaviji finis, preporu¢ujemo upotrebu obi¢nog ulja za kuvanje umesto spreja za kuvanje, jer
to moze ostetiti nelepljivi premaz.

Preporucuje se NE
Preporucuje se
Qil / sprej boca Sprej za kuvanje

Skladiste

o [skljucite uredaj iz struje i ostavite da se ohladi.
* Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi.
e Cuvajte uredaj na ¢istom i suvom mestu

Zivotna sredina

Ne bacajte uredaj sa uobi¢ajenim kuénim otpadom na kraju njegovog zZivotnog veka,
vec¢ ga predajte na zvaniénom sabirnom mestu za reciklazu.
Na taj nacin pomazete u o¢uvanju zivotne sredine.
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RESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzrok Resenje
Air fryer nije ukljucen. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Taimer niie podegen Dodirnite ikonu tajmera da biste podesili

Air fryer ne radi. ! jep ’ potrebno vreme kuvanja da biste ukljuéili Air fryer.

Korpa nije pravilno stavljena u
fritezu.

Gurnite korpu pravilno u fritezu.

Sastojci se nisu ispekli.

U korpi ima previse sastojaka

Stavite manje koli¢ine sastojaka u tiganj. Manje
serije se prze ravnomernije.

Podesena temperatura je preniska

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebnu
temperaturu.

Vreme kuvanija je prekratko.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebno
vreme kuvanja.

Sastojci se neravhomerno
prze u Air fryer.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola vremena kuvanja.

Sastojke koji leze jedan preko ili preko drugog
potrebno je protresti na pola vremena kuvanja.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz air
fryer.

Koristili ste vrstu grickalice koja
je namenjena da se kuva u
tradicionalnoj air fryer.

Koristite grickalice iz rerne ili lagano nanesite malo
ulja na grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno da
gurnem korpu u fritezu.

Korpa je prepuna.

Ne punite korpu preko maksimalne linije.

Beli dim izlazi iz air fryer.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u Air fryer, a

velika koli¢ina ulja ée iscuriti u korpu. Ulje proizvodi
beli dim, a korpa se moze zagrejati vise nego
obiéno. Ovo ne uti¢e na Air fryer ili na krajnji rezultat.

Korpa jo$ uvek sadrzi ostatke masti
od prethodne upotrebe.

Beli dim nastaje usled zagrevanja masti u tiganju.
Uverite se da ste pravilno odistili korpu nakon
svake upotrebe.

Svezi pomfrit se
neravnomerno przi u air
fryer.

Kvalitetan krompir ¢e dati
ravnomerno kuvanje.

Koristite svez krompir i pazite da ostane ¢vrst
tokom przenja.

Krompir je previse skrob.

Dobro isperite Stapic¢e krompira i osusite da biste
uklonili skrob sa spoljasnje strane Stapica

Svezi pomifrit nije hrskav
kada izade iz air fryer.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u pomfritu

Uverite se da ste dobro osusili Stapice krompira
pre nego §to dodate ulje. Isecite Stapi¢e krompira
na manje za hrskaviji rezultat. Dodajte jo§ malo ulja
za hrskaviji rezultat.
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