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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

The safety of electrical appliances from FIRST Austria

complies with the recognized technical directives and

legal regulations for safety. Nevertheless, you and

the other users of the appliance should observe the

following:

+ Please read these instructions carefully before using
this appliance for the first time and keep them for
further reference.

This product has not been designed for any other
uses than those specified in this manual.

Before connecting the appliance to the power
source, check if the voltage indicated on the
appliance corresponds with the mains voltage

in your home. If this is not the case, contact your
dealer and do not use the appliance.

If the appliance is grounded (protection class I),
the wall outlet and any extension to which it is
connected must also be grounded.

+ Place the appliance on a clear, flat and heat-
resistant surface. Distance from the wall should
be at least 5cm. The area above the appliance
should be kept free to allow an unobstructed
air-circulation. Never place the appliance or power
cord on hot surfaces. Nor should the appliance be
placed or operated in the vicinity of exposed gas
flames.

« Do not let the cord hang over the edge of a table or
counter. Do not let the cord touch hot surfaces.

+ Do not let the cord touch hot surfaces.

+ Do not use the product near gas sources or other
flammable materials or objects.

« To protect from electrical hazard, do not immerse
this appliance or cordset in any liquids.

« If the appliance or the power cord shows any signs
of damage, do not operate it! Take the product
to an authorized and qualified service center for
inspection or repair.

The use of attachments not recommended or sold
by the manufacturer may cause fire, electric shock
orinjury.

This device is intended for home use only, do not
use it commercially.

Do not use this appliance outdoors.

+  The appliance becomes hot during operation.
Therefore, be careful not to touch any of the hot
parts.

« Do not cover the appliance during operation, as this
may cause a fire hazard.

« Do not touch any moving parts while the appliance
is operating.

+  Always disconnect the appliance from power
after use, before cleaning and in the event of a
malfunction.

« Do not pull directly on the power cord, rather pull
on the plug to disconnect the appliance from the
power source.

+ The appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack

of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children unless they are older than 8
and supervised. Keep the appliance and its cord out
of reach of children less than 8 years.

We are excluded of liability for all damages that
may arise if the appliance is used for purposes
other than originally intended or if it is used
inappropriately.

Repairs and other work undertaken on the unit
must only be done by authorised specialist
personnel!

OVERVIEW (see fig. 1)
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. Hook for removing the kneading blade

CONTROL PANEL: (see fig. 2)
8. Size: Press the “Size” button to select the desired

loaf size. You can choose 7009 /900 g.
(Only applicable to program 1, 3,5, 9, 12)

9. Setting: The “Setting” button allows you to change

the program steps within the “Custom” program.

10. Menu: Press the “Menu” button to select the desired

program. The program number and corresponding
preparation time appear on the display.

11. Start/Stop: Press the “Start/Stop” button to start

or pause the current program. When a program is
paused, the remaining time flashes on the display.
Hold the button to cancel a running program.

12. Browning: Press the “Browning” button to select

the browning of the crust for specific programs. You
can choose Light / Medium / Dark. (Only applicable
toprogram 1,2,3,4,5,6,8,9,12,13)

13.Time: Use the “Time” buttons to add a delay

time to the preparation process or to adjust the
time settings of each preparation step within the
“Custom” program.

BEFORE FIRST USE

Remove all packaging parts and keep them away
from children - danger of suffocation!

Place the appliance on a dry and level surface in a
suitable place with sufficient ventilation.

Clean the appliance by following the steps of the
chapter “CLEANING & MAINTENANCE”

OPERATION

BAKING BREAD

1. Open the lid and remove the bread pan from the
appliance by turning it counterclockwise.

2. Put the kneading blades onto the drive shafts of
the bread pan. It is recommended to put some
margarine on the driver shafts before inserting
the kneaders, so that the dough does not stick
under the kneaders and the kneaders can be easily
removed from the bread later.

3. Put the ingredients into the bread pan. All
ingredients should have room temperature. The
water or liquid ingredients should be added first,
then sugar, salt and flour, always add yeast or
baking powder at the end. Make sure that the yeast
does not come into contact with salt or liquids.

Note: The maximum quantity of flour and yeast is
490g and 5g!

| _=m_ | Yeastorsoda
—1— Dryingredients

——— Water or liquid ingredients

4. Insert the bread pan into the appliance. Make sure
that it is positioned properly, then turn it clockwise
until it locks into place.

. Close the appliance lid.

6. Insert the mains plug into a power outlet. An
acoustic signal sounds and the display shows the
program number and duration of basic program 1.

7. Press the“Menu”button to select an appropriate
program. See program list.

8. Press the “Size” button to select the appropriate loaf
size. The current selection is indicated by a mark
on the display. (This setting is only applicable to
program 1,3,5,9,12)

9. Press the “Browning” button to select the desired
browning degree of the crust. The current selection
is indicated by a mark on the display. (This setting
is only applicable to program 1, 2, 3,4, 5,6, 8,9, 12,
13)

10. If desired, you have the option to set the end time

of the baking process by repeatedly pressing

the “Time” button. This delays the start of the
preparation. The display shows the time after
which the bread will be ready. The maximum time
is 13 hours. (The delay function is not available to
program 4, 8,10, 11)

.Press the “Start/Stop” button to start the

preparation.

12.When the baking process is complete, an acoustic
signal sounds (10 beeps) and the display indicates
0:00. After baking, the appliance automatically
switches to the keep-warm mode, which lasts for
1 hour. You can interrupt it by pressing the “Start/
Stop” button.
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REMOVING THE BREAD:

Always use oven gloves when removing the hot bread
pan from the appliance. Hold the bread pan upside
down over a tabletop and gently shake it until the
bread slides out of the bread pan. If the bread does
not slide off the kneading blades, carefully remove the
kneading blades with the included hook.

PROGRAM LIST:

1. Basic (Basic):

This program is suitable for baking white bread, which
consists mostly of wheat flour, and you get a bread
with a compact consistency.

2. Quick (Quick):

This program kneads, rises and bakes the bread in less
time than the Basic bread. However, the bread baked
with this setting is usually smaller and has a dense
texture.

3. French (French):
This program is suitable for baking fluffy breads from
finely ground flours, which usually have a crispy crust.

4. Ultra-Fast (Ultra-Fast):

This program kneads, rises and bakes the bread in
shortest time. Usually the bread is smaller and rougher
than the one made with the “Quick” program.

5.Whole wheat (Whole wheat):

This program is suitable for processing strong flours
such as whole wheat flour or whole rye flour, resulting
in a heavy and compact bread.

6. Cake (Cake):

Use this program to bake your cake according to your
own recipe or ready-made cake mixes.

7.Dough (Dough):

Yeast dough for bread rolls, pizza or other pastries can
be kneaded with this program. The program includes

the kneading and rising phases.

8. Bake (Bake):

For additional baking of breads that are too light or not
baked through. You can also bake ready-made doughs
with this program. The bake time can be set between
10-60 minutes using the “Time" button. After the
baking process is finished, the bread is kept warm for
about an hour. This prevents the bread from becoming
too moist.

9. Sandwich (Sandwich):

For baking light texture bread with a thinner crust.
10.Jam (Jam):

This program is used for making jam, marmalade, jelly
and other fruit spreads. Puree the fruits and vegetables
before adding them to the bread pan.

11. Mix/Stir (Mix/Stir):

This program is kneading only.

12. Gluten free (Gluten free):

For breads made from gluten-free flours and baking
mixtures. Gluten-free flours takes longer to absorb
liquid and have different rising properties.



13. Custom (Customizable)

The customizable program allows you to adjust the
time for each step of the bread baking process.
When program 13 is selected, press the “Setting”
button to switch between the individual preparation
steps. Use the “Time" button to adjust the time of the
selected step.

Sequence Adjustable time range
Knead 1: 6-40 minutes
Rise 1: 0-90 minutes
Knead 2: 5-45 minutes
Rise 2: 5-90 minutes
Rise 3: 0-90 minutes
Bake: 0-80 minutes

Keep warm:  0-60 minutes

When all steps have been defined with the desired
times, press the “Start/Stop” button to save the settings.

CLEANING & MAINTENANCE

«  Always unplug the appliance from power before
cleaning, assembly or disassembly.

«Never immerse the appliance or power cord in
water. Do not let the electrical parts come into
contact with moisture.

« Refrain from using scouring pads, abrasive cleaners
or steel wool.

« The bread pan and kneading blade can be cleaned
with a damp sponge and some detergent. Do not
put these in the dishwasher!

« Ifthe kneading blade is encrusted and difficult to
release, fill the bread pan with hot water for about 30
minutes. If the hole in the kneading blade is clogged,
you can clean it carefully with a wooden skewer.

+  Wipe the bottom of the baking recess with a soft,
damp cloth and then wipe it dry.

Wipe the housing of the unit with a damp cloth.

« Dryall parts thoroughly with a soft cloth before

assembling and storing the appliance.

TROUBLESHOOTING

« If"HHH"is shown on the display after starting a
program, it means that the temperature inside is
still too high. Please stop the program, unplug the
power cord, open the lid and let the appliance cool
down completely before using it again.

«+ Ifthe display shows “EEQ” or “Err” after you have
pressed the “Start/Stop” button, there is a problem
with the thermal sensor. Unplug the power cord, wait
afew seconds, and then plug it back in. If the error
code is still displayed, contact customer service.

+ Inthe event of a power failure, the device has a
memory function that holds the settings of the
current program for about 10 minutes. If the power
supply is restored within this time, the device
continues the process.

TECHNICAL DATA:
220-240V ~50Hz - 550 W

E Environment friendly disposal: You can help
protect the environment! Please remember to
= respect the local regulations: hand in the
non-working electrical equipment to an appropriate
waste disposal center.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die Sicherheit von Elektrogeraten von FIRST Austria

entspricht den anerkannten Regeln der Technik und

den gesetzlichen Sicherheitsbestimmungen. Dennoch
sollten Sie und andere Benutzer des Gerits die
folgenden Sicherheitshinweise beachten:

« Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Benutzung des Gerats aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fiir spateres Nachschlagen auf.
Dieses Produkt ist nur fiir die Verwendung
vorgesehen, die in dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben ist.

+ Bevor Sie das Gerat am Stromnetz anschlief8en,
tiberprifen Sie, ob die angegebene Spannung
mit lhrer Netzspannung libereinstimmt. Sollte
dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich an Ihren
Fachhandler und benutzen Sie das Gerat nicht.

«  Wenn das Gerat geerdet ist (Schutzklasse ),
missen auch die Steckdose und jedes verwendete
Verléngerungskabel geerdet sein.

« Stellen Sie das Gerat auf eine freie, ebene und
hitzebestdndige Arbeitsfliche. Der Abstand
zur Wand muss mindestens 5 cm betragen. Der
Bereich Giber dem Geréat muss frei bleiben, um
eine ungehinderte Luftzirkulation zu ermdglichen.
Stellen Sie das Gerat oder das Netzkabel keinesfalls
auf heiBBe Flachen. Das Geréat darf auch nicht in der
Néhe von offenen Gasflammen aufgestellt oder
betrieben werden.

« Lassen Sie das Kabel nicht herunterhéngen. Achten
Sie darauf, dass das Kabel keine heiBen Oberflachen
beriihrt.

+ Achten Sie darauf, dass das Kabel keine hei3en
Oberflachen berihrt.

+ Nehmen Sie das Produkt nicht in der Néhe von
Gasquellen oder anderen brennbaren Materialien
oder Gegenstanden in Betrieb.

+ Tauchen Sie das Gerét oder das Kabel zum Schutz
vor Stromschlag nicht in Fliissigkeiten ein.

+  Wenn Gerét oder Netzkabel Schaden aufweisen,
diirfen Sie das Gerét nicht in Betrieb nehmen!
Bringen Sie das Gerét zur Inspektion oder
Reparatur zu einem autorisierten und qualifizierten
Kundendienst.

« Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft werden, kann
zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen fiihren.

« Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch
bestimmt, verwenden Sie es nicht fiir gewerbliche
Zwecke.

« Verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien.

« Das Gerat wird wahrend des Betriebs heif3. Achten
Sie deshalb darauf, dass Sie keine hei3en Teile
beriihren.

+  Decken Sie das Produkt wéhrend des Betriebs nicht
ab. Bei Nichtbeachtung dieses Hinweises besteht
die Gefahr der Entstehung eines Brandes.

« Beriihren Sie keine beweglichen Teile, wéhrend das
Gerét in Betrieb ist.

Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch, vor der
Reinigung und im Fall einer Stérung stets vom
Stromnetz.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, sondern fassen Sie
am Stecker an, um das Gerat vom Stromnetz zu
trennen.

Das Geréat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen werden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und
sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Wir haften nicht flir Schaden, die durch eine

nicht bestimmungsgemé&Be oder unsachgemaBe
Verwendung des Gerats entstehen.

Reparaturen und andere Arbeiten am Gerat diirfen
nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt
werden!

PRODUKTUBERSICHT (siche Abb. 1)
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. Bedienfeld
. Sichtfenster
. Knetschaufel

Brotbackform

. Messbecher
. Messloffel
. Haken zum Entfernen der Knetschaufel

BEDIENFELD: (siehe Abb. 2)

8.

Size: Driicken Sie die Taste ,Size", um die
gewiinschte LaibgroBe auszuwdéhlen.

Zur Auswahl stehen Ihnen die Einstellungen, 700 g”
und, 900 g". (Diese Einstellung steht nur flir die
Programme 1, 3, 5,9 und 12 zur Verfiigung.)

. Setting: Mit der Taste , Setting” kdnnen Sie

innerhalb des Programms ,Custom” die einzelnen
Zubereitungsschritte konfigurieren.

10. Menu: Driicken Sie die Taste ,Menu”, um das

gewiinschte Programm auszuwdhlen. Im
Display werden Ihnen daraufhin die Nummer
des Programms und die entsprechende
Zubereitungszeit eingeblendet.

.Start/Stop: Driicken Sie die Taste ,Start/Stop”,

um das aktuelle Programm zu starten oder

zu unterbrechen. Wenn Sie ein Programm
unterbrechen, beginnt im Display die Anzeige der
verbleibenden Zubereitungszeit zu blinken.
Machten Sie ein laufendes Programm abbrechen,
halten Sie die Taste gedriickt.

12.Browning: Driicken Sie die Taste ,Browning’, um

fiir bestimmte Programme den Braunungsgrad der
Kruste auszuwahlen. Zur Auswahl stehen Ihnen die
Einstellungen ,Hell,, Mittel” und,,Dunkel”.

DEUTSCH



DEUTSCH

(Diese Einstellung steht nur fur die Programme 1, 2,
3,4,5,6,8,9,12 und 13 zur Verfligung.)

13.Time: Verwenden Sie die Tasten ,Time”, um
den Beginn des Zubereitungsvorgangs
verzdgert einzuleiten oder innerhalb des
Programms,Custom” die Dauer der einzelnen
Zubereitungsschritte einzustellen.

VOR ERSTGEBRAUCH

+ Entfernen Sie samtliche der Verpackungsmaterialien
und halten Sie sie stets von Kindern fern, um der
Erstickungsgefahr vorzubeugen!

«  Wahlen Sie einen geeigneten Ort mit ausreichender
Belliftung und stellen Sie das Produkt auf eine
trockene, ebene Flache.

« Reinigen Sie das Produkt unter Berlicksichtigung
der im Abschnitt,,REINIGUNG UND PFLEGE”
aufgefiihrten Schritte.

BEDIENUNG

BACKEN VON BROT

1. Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie zunéchst
einmal die Brotbackform aus dem Gerét, indem Sie
sie gegen den Uhrzeigersinn drehen.

2. Stecken Sie dann die Knetschaufeln auf die
Antriebswellen der Brotbackform. Wir empfehlen
Ihnen, vor dem Anbringen der Knetschaufeln ein
wenig Margarine auf die Antriebswellen zu geben,
damit der Teig nicht an ihnen haften bleibt und sich
die Schaufeln spéter leicht vom Brot 16sen lassen.

3. Geben Sie die Zutaten in die Brotbackform. Achten
Sie darauf, dass die Temperaturen aller Zutaten der
Raumtemperatur entsprechen. Geben Sie zuerst
Wasser oder andere fliissige Zutaten und erst
danach Zucker, Salz und Mehl in die Form. Geben
Sie Hefe oder Backpulver immer erst zum Schluss
hinzu. Sorgen Sie dafiir, dass die Hefe nicht mit Salz
oder Flussigkeiten in Berlihrung kommt.

Hinweis: Die Hochstmengen fiir Mehl und Hefe
betragen 490 g bzw. 5 g!

N .

| = HefeoderNatron

Trockene Zutaten

——— Wasser oder flissige Zutaten

4. Setzen Sie nun die Brotbackform wieder in das

Gerét ein. Vergewissern Sie sich, dass die Backform

ordnungsgemaf ausgerichtet ist, und driicken Sie

sie dann nach unten, bis sie einrastet.

SchlieBen Sie den Deckel des Gerats.

6. SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geeignete
Netzsteckdose an. Kurz darauf ertént ein
akustisches Signal und im Display wird Ihnen die
Nummer des Programms sowie die Dauer des
Basisprogramms 1 eingeblendet.

w

7. Driicken Sie anschlieBend die Taste ,Menu’, um
das gewiinschte Programm auszuwéhlen. Die zur
Verfligung stehenden Programme finden Sie in der
entsprechenden Liste.

8. Driicken Sie die Taste ,Size", um die gewiinschte
LaibgroBe auszuwahlen. Die aktuell ausgewahlte
GroBe wird Ihnen durch eine entsprechende
Kennzeichnung im Display angezeigt. (Diese
Einstellung steht nur fur die Programme 1, 3,5,9
und 12 zur Verfiigung.)

9. Driicken Sie die Taste,Browning’, um den
gewiinschten Braunungsgrad der Kruste
auszuwdhlen. Die aktuell ausgewahlte GroRe wird
Ihnen durch eine entsprechende Kennzeichnung
im Display angezeigt. (Diese Einstellung steht nur
fur die Programme 1, 2, 3,4,5,6,8,9,12 und 13 zur
Verfiigung.)

10. Bei Bedarf konnen Sie den Endzeitpunkt des

Zubereitungsvorgangs anpassen, indem

Sie wiederholt die Taste ,Time” driicken.
Dadurch verzogert sich der Beginn des
Zubereitungsvorgangs. Im Display wird [hnen
die verbleibende Zeit bis zum Entnehmen des
fertig gebackenen Brotes eingeblendet. Die
maximale Zubereitungszeit betragt 13 Stunden.
(Fur die Programme 4, 8, 10 und 11 steht die
Verzdgerungsfunktion nicht zur Verfiigung.)

.Driicken Sie die Taste,Start/Stop”, um den Beginn

des Zubereitungsvorgangs einzuleiten.

12.Nach Abschluss des Backvorgangs ertont ein
akustisches Signal (10 Signaltone) und im Display
wird der Wert,0:00” eingeblendet. Das Gerét
aktiviert zudem Uber eine Dauer von einer Stunde
automatisch die Warmhaltefunktion. Durch
Driicken der Taste ,Start/Stop” konnen Sie die
Funktion jederzeit vorzeitig beenden.

1
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ENTNEHMEN DES BROTES:

Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe oder
Topflappen, wenn Sie die hei3e Brotbackform aus

dem Gerat nehmen. Drehen Sie die Brotbackform um,
halten Sie sie Uber einer Tischplatte und schitteln Sie
sie vorsichtig, bis der Laib aus der Form fllt. Sollte der
Laib nicht von den Knetschaufeln gleiten, entfernen Sie
die Schaufeln vorsichtig mit dem mitgelieferten Haken.

LISTE DER PROGRAMME:

1. Basic (Standard):

Dieses Programm eignet sich zum Backen von
Wei3brot, das tiberwiegend aus Weizenmehl besteht.
Sie erhalten ein Brot mit einer kompakten Konsistenz.

2. Quick (Schnell):

Mit diesem Programm erfolgt das Kneten, Aufgehen
und Backen des Brotes in einer kiirzeren Zeit als mit
dem Standardprogramm. Beachten Sie, dass Brote, die
mit diesem Programm gebacken werden, in der Regel
eine geringere Grofe und eine kompaktere Konsistenz
aufweisen.

3. French (Franzosisch):

Dieses Programm ist zum Backen von fluffigem Brot
aus fein gemahlenem Mehl mit einer meist knusprigen
Kruste vorgesehen.

4. Ultra-Fast (Sehr schnell):

Mit diesem Programm erfolgt das Kneten, Aufgehen
und Backen des Brotes in der kiirzestmdglichen Zeit.
Beachten Sie, dass Brote, die mit diesem Programm
gebacken werden, in der Regel eine geringere GroRe
und eine grébere Konsistenz als Brote, die mit dem
Programm,,Quick” gebacken werden, aufweisen.

5.Whole wheat (Vollkornweizen):

Dieses Programm eignet sich fur die Verarbeitung
von kréftigem Mehl wie Weizenvollkornmehl oder
Roggenvollkornmehl. Sie erhalten ein schweres und
kompaktes Brot.

6. Cake (Kuchen):

Dieses Programm ist zum Backen von Kuchen nach
Ihren Rezepten oder von fertigen Backmischungen
vorgesehen.

7.Dough (Teig):

Mit diesem Programm ist das Kneten von Hefeteig fiir
Brotchen, Pizza oder andere Gebécksorten maglich.
Wahrend des Programms wird der Teig geknetet und
bekommt Zeit zum Aufgehen.

8. Bake (Backen):

Dieses Programm ist zum Fortsetzen des Backvorgangs
von Broten vorgesehen, die zu leicht oder nicht richtig
durchgebacken sind. Es ist zudem fiir das Backen

von Fertigteig geeignet. Die Backzeit kdnnen Sie mit
der Taste,Time" auf einen Wert zwischen 10 und 60
Minuten einstellen. Nach Abschluss des Backvorgangs
wird das Brot noch etwa eine Stunde lang warm
gehalten. Dadurch wird verhindert, dass das Brot zu
feucht wird.

9. Sandwich (Sandwich):

Dieses Programm ist zum Backen von Brot geeignet,
das im Ergebnis eine leichte Konsistenz und eine
diinne Kruste aufweist.

10. Jam (Marmelade):

Dieses Programm ist fiir die Zubereitung von
Konfitiiren, Marmeladen, Gelee und anderen
Fruchtaufstrichen vorgesehen. Plrieren Sie das Obst
und Gemiise, bevor Sie es in die Brotbackform geben.

11. Mix/Stir (Mischen/Riihren):

Dieses Programm ist ausschlielich zum Kneten
geeignet.

12. Gluten free (Glutenfrei):

Dieses Programm ist zum Backen von Brot aus
glutenfreiem Mehl und Backmischungen vorgesehen.
Glutenfreies Mehl braucht langer, um Flissigkeit
aufzunehmen, und hat andere Backeigenschaften.

13. Custom (Benutzerdefiniert)

Mit diesem Programm haben Sie die Moglichkeit,
die Dauer jedes einzelnen Zubereitungsschrittes
einzustellen.

Haben Sie Programm 13 ausgewahlt, driicken Sie
die Taste , Setting", um zwischen den einzelnen
Zubereitungsschritten umzuschalten. Verwenden
Sie anschlieBend die Taste ,Time”, um die Dauer des
jeweiligen Schrittes anzupassen.

Zubereitungsschritt  Einstellbare Dauer

Kneten 1: 6-40 min
Aufgehen 1: 0-90 min
Kneten 2: 5-45 min
Aufgehen 2: 5-90 min
Aufgehen 3: 0-90 min
Backen: 0-80 min
Warm halten: 0-60 min

Haben Sie allen Schritten die gewlinschten Zeiten
zugewiesen, driicken Sie die Taste,,Start/Stop”, um die
Einstellungen zu speichern.

REINIGUNG UND PFLEGE

+ Trennen Sie das Produkt vor der Durchfiihrung
etwaiger Reinigungsarbeiten, dem
Zusammensetzen oder dem Zerlegen in
dessen einzelne Komponenten stets von der
Stromversorgung.

+ Tauchen Sie das Produkt oder das Netzkabel unter
keinen Umstidnden in Wasser. Achten Sie darauf,
dass die elektrischen Komponenten nicht mit
Wasser oder anderen Flussigkeiten in Berlihrung
kommen.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Produkts
unter keinen Umstanden Scheuerschwamme,
Scheuermittel oder Stahlwolle.

+ Die Brotbackform und die Knetschaufeln lassen
sich mit einem angefeuchteten Schwamm und ein
wenig Spulmittel reinigen. Geben Sie keine der
Komponenten zur Reinigung in die Spiilmaschine!
Sollten die Knetschaufeln verkrustet sein und sich
nur schwer |6sen lassen, fiillen Sie die Brotbackform
mit heiBem Wasser und lassen Sie sie etwa 30
Minuten lang ruhen. Sollten die Bohrungen in den
Knetschaufeln verstopft sein, kdnnen Sie diese
vorsichtig mit einem Holzspief reinigen.

+ Reinigen Sie den Boden der Backmulde mit einem
weichen, angefeuchteten Tuch und wischen Sie ihn
anschlieBend trocken.

Wischen Sie das Gehduse des Produkts mit einem
angefeuchteten Tuch ab.

+ Trocknen Sie sémtliche der Komponenten griindlich
mit einem weichen Tuch ab, bevor Sie das Gerat
wieder zusammensetzen und verstauen.

DEUTSCH



DEUTSCH

PROBLEMBEHANDLUNG

Wird lhnen nach dem Start eines Programms ,HHH"
im Display eingeblendet, bedeutet dies, dass die
Temperatur im Inneren des Produkts noch zu hoch
ist. Brechen Sie in solch einem Fall das Programm
ab, trennen Sie das Produkt von der Netzsteckdose,
offnen Sie den Deckel und lassen Sie das Gerét vor
der erneuten Inbetriebnahme zunéachst einmal
vollstandig abkihlen.

Wird lhnen nach dem Driicken der Taste ,Start/
Stop” die Meldung ,EEQ” oder ,Err” im Display
eingeblendet, weist dies auf eine Betriebsstérung
des Temperatursensors hin. Trennen Sie das Produkt
in solch einem Fall von der Netzsteckdose, warten
Sie einige Sekunden und schlieen Sie es dann
wieder an. Sollte Ihnen der Fehlercode weiterhin
angezeigt werden, setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung.

Fir den Fall eines Stromausfalls ist das Produkt

mit einer Speicherfunktion ausgestattet, die
samtliche der Einstellungen des aktuellen
Programms etwa zehn Minuten lang speichert.
Wird die Stromversorgung innerhalb dieser

Zeit wiederhergestellt, setzt das Produkt den
Zubereitungsvorgang automatisch fort.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V ~50Hz - 550W

E Entsorgung: Helfen Sie mit beim

Umweltschutz! Entsorgen Sie Elektroaltgerate

mmmm nicht mit dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat

an einer Sammelstelle fir Elektroaltgerate ab.

NPEAHA3HAYEHUE

[ns Bbineukm xneba.

He ans KoMMepyecKoro 1 NPOMBbILLNEHHOTO
MCMONb30BaHUA.

BAXHbIE UHCTPYKLUUN NO
BE3OMACHOCTM

Be3sonacHocTb anekTprueckux npubopos FIRST
Austria cooTBeTCTBYET 0PULMANbHBIM TEXHNYECKNM
AVpeKTMBaM 1 Hopmam 6e3onacHocTU. TeM He MeHee
BaM 1 ApyrviM nonb3oBaTtenam npubopa Heo6XoAMMO
cobniofath cneayioLie NHCTPYKLMW NO TEXHVKE
6e3onacHoCTL:

lMepen nepebiM Ncnonb3oBaHem Nprubopa
BHUMATENIbHO NPOYUTANTE UHCTPYKLNN 1
COXpaHWTe NX ANA AaNbHELIero NCnoNb3oBaHNA.
[laHHbIin Npubop He NpeaHasHayeH Ana
MCMONb30BaHWA B LIENAX, OT/INYAIOLLNXCA OT
yKa3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOJACTBE.

Mepen noaknoyeHnem Nprbopa K UCTOYHNKY
NWTaHWA NPOBEpPLTE, UTO HaMPKEHNE, yKasaHHOe
Ha npnbope, COOTBETCTBYET HaNPAXKEHUIO B

ceTn. B uHoM cnyyae He ncnonb3yiiTe Nprubop n
obpatuTech K npoAasLy.

Ecnun npubop ponxeH ObiTb 3a3emneH (Knacc
3awuThl 1), po3eTka aneKTPOCETN 1 BCe YANMHNTENY,
NOAKMIOYEHHDIE K HEl, Takxe AOMKHbI ObITb
3a3eMIeHbl.

YcTaHaBnVBaiTe YCTPOMCTBO Ha YNCTYI0, POBHYIO 1
KaPOCTOIKYI0 MOBEPXHOCTb. PaccTosiHMe OT CTeHbI
JOMKHO COCTaBNATb He MeHee 5 cM. MpocTpaHCTBO
Hag NpU6oPOM JOMKHO BbITb CBOOOAHBIM B LieNsAX
6ecnpenATCTBEHHON LUMPKyNALMM BO3Ayxa. He
pasmelLainTe Npu6OpP 1 WHYP NUTaHUA Ha FOPAYNX
NOBEPXHOCTAX. TakxKe He AOoNYyCKaeTca pasmelleHme
VAW 3KcnyaTauusa npubopa B6AM3N OTKPLITOro
WCTOYHMKA OTHA.

CnepwTe 3a Tem, UTo6bl LWHYP NUTaHUS HE

CBUCanN C Kpas CToNa Wnm cTonelHuubl. He
BONYCKalTe KOHTaKTa WHYpa NUTaHWA C ropAYnMn
NOBEPXHOCTAMM.

He nonyckaitte KOHTaKTa LWHypa NUTaHWA ¢
rOPAYNMY MOBEPXHOCTAMMU.

He ncnonb3yitTe ycTpoicTBo B6AN3N MCTOUYHNKOB
rasa v jpyrux BOCNIamMeHAOLMXCA BELECTB UK
npeameToB.

Bo n3bexaHune nopaxeHns 3NeKTPUUYECKVIM TOKOM
He norpy»aiite AaHHbIA NPUOOP WK WHYP NUTaHUA
B KaKy0-IM60 XUAKOCTb.

He nonb3yiitecb nprbopom npu nosasneHn
NpW3HaKOB NOBPEXAEHNA NPU6opa UK WHypa
nutaHus! Mepeparite npnbop B aBTOPN3OBaHHbIN
cneyvan3npoBaHHbI CEPBUCHBIN LEHTP Ans
0CMOTpa U PeMOHTa.

/icnonb3oBaHWe Hacafiok, He PEKOMeHAYEMbIX
VN He NOCTaBNAEMbIX NPOU3BOAUTENEM, MOXET
CTaTb NPUYMHON BO3rOPaHUSA, MOPaKEHUA
3NEKTPUYECKIM TOKOM W TPaBMUPOBaHUA.
Mpunbop npepHasHaueH NCKNOUUTENBHO ANA
JAOMALUHErO NCMONb30BaHUSA, HE NCMONb30BaTh B
KOMMEpPYECKINX LieNsx.

He nonb3yiitech Npr6opom BHe NomeLleHUA.

Bo Bpema paboTbl npubop HarpesaeTcA.
MpoaBnAiTe 0OCTOPOXKHOCTb, UTOObI HE KOCHYTbCA
ropauux yactei npubopa.

He HaKpblBaiiTe yCTPONCTBO BO BpemA paboTbl, Tak
KaK 3TO MOXET NPMBECTU K NOXapy.

He kacaiiTecb aBvKyLmMXCA fAeTanein npmbopa Bo
Bpems ero paboTbl.

OTKniovaTe Nprbop OT CETU NOC/e 3aBEPLUEHNA
MCMONb30BaHUA, Nepes BbINOMHEHNEM OUNCTKI Un
npy BO3HNKHOBEHUW HENCMPaBHOCTW.

Mpw oTKNloYeHUM Nprbopa OT CeTH, AePXNTECh 3a
BUJIKY, @ He TAHWTE 3a LWHYP.

Mcnonb3oBaHue 3Toro npmbopa AeTbMU

B BO3pacTe OT 8 f1eT U Bbille, NLaMM C
OrpaHNyYeHHbIMY GUBNYECKIMU, CEHCOPHBIMU AN
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMY, a TaKkxKe Lamu,
He 06najaloLyMM JOCTaTOUHbIM OMbITOM UK
3HaHWAMU, AOMYCKAETCA TONBKO B TEX CNYYasX,
KOrfa 3TO UCMONb30BaHe OCYLeCTBNACTCA MOA
HabniofieHnemM KOMNETEHTHBIX L, U1 nocne
VHCTPYKTaXa Mo TexHnKe 6e30nacHoCT 1 npu
MOHMMaHUN PUCKOB, CBA3AHHbIX C SKCMyaTaumein
[LlaHHoro npubopa. He paspeluaiiTte feTam urpatb
¢ npu6opom. Ynctka v obcnyxmBaHue nprbopa
He AOMKHbI OCYLECTBAIATHCA AETBMM, €CNIN OHU

He cTaplue 8 neT 1 He HaXOAATCA NoJA HaA30POM.
XpaHuTe Npubop 1 WHyp NUTaHUA B MeCTe,
HeAOCTYMHOM AR AeTel B BO3pacTe MeHee 8 neT.
MpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb

33 Kakune-nmbo NoBpexaeHns, KoTopble MOryT
BO3HUKHYTb BCNEACTBUE NPUMEHEHNA Nprbopa
He Mo Ha3HaYeHWIo UM HenpaBKIbHOTO
MCMONb30BaHUA.

PeMoHT npu6opa 1 npoure paboTbl C HAM JOMKHbI
OCYLLECTBAATLCA TOMBKO YMOJIHOMOYEHHbIM
KBanNdULMPOBaHHbIM NePCOHANOM.

OB30P (Cm.Puc. 1)

NowuhswN =

MaHenb ynpasneHna

Okoluko

MecunbHaa nonactb

XnebonekapHas dopma

MepHbliii cTakaH

MepHas noxka

Kptoyok ans CHATWA MeCUbHOW lonacTu

MAHEJIb YNIPABJIEHUA: (Cm. Puc. 2)

8.

9.

Size: YTo6bl BbIGPATD HYXKHbIN pasmep GyxaHKu,
HaXKMuTe KHOMKy «Size». MoxHo Bbi6paTb 700 r nnn
900 . (TonbKo Ana nporpamm 1, 3, 5,9, 12.)
Setting: C nomoLwbto KHonku «Setting» MoXHO
M3MEHUTb 3Tanbl Nporpammbl «Customs.

10. Menu: YTo6bl BbIGPaTh Hy>KHYIO MPOrpammy,

HaxmuTe KHoMKy «Menu». Ha gucninee nossurcs
HOMep NPorpaMMbl 1 COOTBETCTBYIOLEE BpemaA
NPUroTOBNEHNA.

11. Start/Stop: Yto6bl 3anycTUTb UM NPUOCTAHOBUTD

TeKYLLYIo MPOrpammy, HaXMUTe KHOMKY «Start/
Stop. B criyyae nprocTaHOBKY NpOrpaMmbl Ha

PYCCKUA



PYCCKUA

ancnnee 6yAeT MUraTh OCTaBLLIEECA BPEMA.
YT06bl OTMEHNTD 3anyLLEHHYI0 NPOrpammy,
HaXXMU1Te 1 y[epKu1BaiTe 3Ty KHOMKY.

12. Browning: Y1066l BbIOpaTh CTENEHD
NOAPYMAHVBAHVA KOPOUKU ANA ONpPefeNneHHbIX
nporpamm, HaxmmTe KHOmMKy «Browning. Bbl
MoXeTe BblbpaTh CBETIYIO, CPEAHIOI0 UMW TEMHYIO.
(Tonbko gna nporpamm 1,2, 3,4,5,6,8,9,12,13))

13. Time: Y106bl 4O6ABUTb BpEMS 3a4ePXKKU B NpoLiecc
NPUroTOBNEHUA UNN HACTPOUTb BPEMA KaXAoro
3Tana npuroTosneHus B nporpamme «Customo,
NCNonb3yinTe KHoNKm «Time».

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

+  Ypanute Bce ynakoBOUHble MaTepuanbl 1 lepxuTe
VX nofanblue oT AeTeil BO M3bexaHue yayLueHuns!

+ YcTaHOBWTe YCTPOMCTBO Ha CYXYI0 1 POBHYIO
MOBEPXHOCTb B MECTe C [JOCTaTOYHON BEHTUNALMEN.

+ OumncTuTe YCTPOICTBO, Cieaya UHCTPYKLMAM FaBbl
«OYNCTKA U OBCNTYKMBAHWE>.

MCcnonb30OBAHUE

BbINEKAHUE XNEBA

1. OTKpOWTE KpbILLKY 1 U3BNEKNTE XNleGoneKapHyo
dopmy 13 ycTpoICTBa, NOBEPHYB ee NPOTUB
4aCcoBOW CTPENKU.

2. YCTaHOBUTE MECUNbHbIE IOMACTU Ha MPUBOAHbIE
Banuku xnebonekapHoi Gopmbl. MNepep
YCTaHOBKOW MECUNbHbIX IONacTeil peKoMeHAyeTCs
HaHeCT HEeMHOTO MaprapviHa Ha NPUBOAHble
BaNMKW, YTOGbI TECTO HE MPUANMNAIO K IONACTAM 1
MO3Xe UX MOXHO GblNIo Nerko 13sneyb 13 xneba.

3. TonoxuTe NHrpeaveHTsl B xnebonekapHyto Gopmy.
Bce nHrpeaveHTbl JOMKHDI ObiTb KOMHATHO
Temnepatypbl. CHayana Heobxoanmo A06aBnTb
BOAY UV XWAKME UHTPEAVEHTHI, @ 3aTeM caxap,
COMb U MyKY. IpOXKI UK pa3pbixnuTenb Bceraa
nob6asnaAwTca B KoHue. Cneaute 3a Tem, UTOObI
BPOXXKN HE KOHTAKTUPOBANW C XKUAKOCTAMU UK
cornbio.

Mpumeyanmne. MakcumanbHoe KONMYECTBO MYKM U
ApoxoKen coctaBnAeT 490 1 5 r COOTBETCTBEHHO.

| = [lpoxixn unv copa

—1— Cyxuie nHrpeaueHTbl

——— Bopga v XuaKve nHrpeameHTbl

4. BcraBbTe xnebonekapHyto popmy B yCTPONCTBO.

Y6eauTech, 4To OHa PacronoxeHa npasuIbHO, 1

3aTeM NOBEPHMTE ee M0 YaCOBOW CTPesKe, YTobbI

3aduKcnpoBaTh Ha MecTe.

3aKpoiTe KpbILLKY YCTPOWNCTBA.

6. BcTaBbTe BUNKY B po3eTKy. PasgacTca 38ykoBoW
curHan, v Ha ucnnee oto6pasnTca Homep
NPOorpamMmbl 1 NPOJOIKNTENBHOCTb OCHOBHOW
nporpammbi 1.

L

7. Ytobbl BbIGPaTL NOAXOAALLYIO NPOrPamMmy, HaXMIUTe
KHOMKY «Menu». O3HaKOMbTECb CO CMINCKOM
nporpamm.

8. Yro6bl BbIOpaTh NOAXOAALMIA pasMep byXaHKK,
HaXmMuTe KHOMKY «Size». Tekywuii Bbi6op byaeT
oTobpaxatbca Ha aucnnee. (Tonbko ANA Nporpamm
1,3,5912)

9. Yro6bl BbIGPATD HYXHYI0 CTENEHb NOAPYMAHVBAHNA
KOPOUKM, HaXmMuTe KHOMKY «Browning. Tekywui
BbI6OP OyAeT oTobpaxaTbca Ha aucnnee. (Tonbko
ananporpamm 1,2, 3,4,5,6,8,9,12,13)

10.Mpw enaHnm MOXHO YCTaHOBWTb BpeMs

OKOHYaHWVA BbiNekaHwA. [1nA 3Toro HeCkonbKo pa3s
HaxmuTe KHoMKy «Time». Hauano npurotosneHus
6yneT oTnoxeHo. Ha gucnnee otobpasntca Bpems,
uepes KoTopoe xneb yaet rotoB. MakcumanbHoe
BpemA npurotosneHns — 13 yacos. (PyHKuuA
3aflepKKn HefoCTynHa Ana nporpamm 4, 8, 10, 11.)

.Yt06bI HayaTb UM OCTaHOBUTL NPUrOTOBJIEHUE,

HaXXmMuTe KHOMKy «Start/Stop».

12.Mocne 3aBepLueHnaA BbiNeKaHWA pasfactca
3ByKOBOW curHan (10 ryaKoB) 1 Ha Aucnnee
otobpasutca 0:00. Mocne 3aBepLueHUs BbiNeKaHUs
YCTPONCTBO aBTOMATUUECKMN NepeKtoyaeTcs B
pexnm nopaepkaHna NpofyKTa TenabiM Ha 1 yac.
Yto6bl NpepBaTh €ro, HaxMmTe KHOMKY «Start/
Stop».

—

N3BJIEYEHUE XJIEBA

Bcerna HapeBalTe pyKaBuLbl ANA ByXOBKU, KOTAA
BbIHMMaeTe ropauyto xnebonekapHyio Gopmy 13
ycTpoiicTaa. NepeBepHuTe xnebonekapHyto popmy
BBEPX AHOM Haf} CTOJIOM 1 OCTOPOXHO NOTPACUTE
ee, 4Tobbl byxaHka Bbinana 13 popmbl. Ecnv xneb He
COCKanb3bIBAeT C MECUNTbHbIX JIOMNACTEN, OCTOPOXKHO
13BNEKUTE 1ONACTU C MOMOLLbIO NPUIaraeMoro
Kplouka.

CANCOK NPOrPAMM

1. Basic (OcHoBHOM)

3Ta nporpaMma noaxoauT 4Jis BbinekaHus 6enoro
xne6a, COCTOALEro B OCHOBHOM 13 MWEHUYHO MYKW.
Xne6 nonyyaetca NNOTHON KOHCUCTEHLWN.

2. Quick (BbicTpbiit)

Ha 3ot nporpamme xneb 3ameLunBaetcs,
NOAHUMAETCA U BbINEKAETCA 33 MEHbLLEE BPEMS, YEM
Ha OCHOBHOW nporpamme. OHaKo xN1e6, BbiNeyeHHbIi
B 3TOM PEXMME, OBbIYHO NOMYYAETCA MEHbLLE 1
nnoTHee.

3. French (dpaHuy3ckuin)

3Ta NporpamMma NOAXOANT ANIA BbiNeKaHWA NbILLHOTO
xneba 13 MyKu TOHKOTO NMomMorna, KoTopas 0bblYHO flaeT
XPYCTALLYIO KOPOYKY.

4. Ultra-Fast (Cynep6bicTpbiit)

Ha 30l Nporpamme xne6 3amelunBaeTcs,
NOAHUMAETCA U BbINEKAETCA 33 MVUHUMaNbHOE BPeMA.
Kak npaBwuno, xneb nonyyaeTca MeHblUe 1 rpybee, yem
Ha nporpamme «Quick.

5.Whole wheat (LlenbHo3epHoBOIA)

JTa nporpamMma nogxoauT ans 06paboTku

MYKW 113 TBEP/bIX COPTOB MLUEHMLIbI, HANPUMepP
LileNIbHO3ePHOBO UMK PXaHOW, B pe3ynbTaTe Yero
Xne6 nosnyyaetcs 6oree TAXKENbIM 1 MIOTHBIM.

6. Cake (Mupor)
Vcnonb3yitte 3Ty nporpammy, 4To6bl Cneyb MMPOr no
CBOEMY PELenTy UMY 113 FOTOBbIX CMECeil.

7.Dough (Tecro)

Ha 370 nporpamme 3ameLurBaeTCc APOXKEBOE TECTO
ana Gynoyek, NuuLbl 1 Apyron Bbineuku. Mporpamma
BK/IIOUaeT $asbl 3amMeLLMBaHUA 1 NOAbEMA.

8. Bake (BbinekaHme)

1N AONONHUTENBHOTO BbINEKaHWA CAMLIKOM CBETIIONO
nnn HenponeyeHHoro xne6a. C NoMoLLbio 3ToN
NpOrpaMmbl MOXHO Tak»Ke BblNeKaTb FOTOBOE TeCTo.
Bpems BbinekaHWA MOXHO YCTaHOBWTb B Avana3oHe
oT 10 80 60 MMHYT C MOMOLLbIO KHOMKM «Time».

Mocne oKoHYaHUA BbiNeKaHUsA YCTPOCTBO byaeT
noaaepveatb xneb Tennbim B TeyeHme 1 yaca. Tak oH
He 6yAeT CNLLKOM BIaXHbIM.

9. Sandwich (CaHgBuy)
[inA BbineKaHMA xneba Nerkomn KOHCMCTeHLMK ¢ 6onee
TOHKOW KOPOYKOW.

10. Jam (Oxxem)

3Ta nporpamma NCnonb3yeTca ANA NPUroTOBNEHUA
BapeHbs, MapMenaza, ene n Apyrvx GpyKToBbIX

nacr. lMpexpae Yem 06aBNATL OBOLM U GPYKTbI B
xnebonekapHyio Gopmy, nx HeobXxoANMO NIOPUPOBATb.

11. Mix/Stir (3amewunBaHue)
3Ta nporpamma npefHasHauyeHa TonbKo Ans
3ameLLnBaHuA.

12. Gluten free (be3 rnioteHa)

[na xne6a n xnebonekapHbIx cMecelt 13
6e3rnioTeHOBO MyKW. be3rntoTeHoBaA MyKa fjonblue
BMUTbIBAET XNAKOCTUN N UMEET ipyrie ycnosua
nogbema.

13. Custom (HacTpauBaembiii)

JTa NnporpaMma no3BonseT CamoCTOATENIbHO
HaCcTpOUTb BPeMA /1A KaxAoro 3Tana BbinekaHua
xneba.

Mpw Bbl6OPE NporpamMmbl 13 HaXMUTE KHOMKY
«Setting» AnA NepekoueHna Mexay oTAeNbHbIMI
3Tanamm NpuroToBneHms. Ytobbl HaCTPOUTL BpeMs
BbIOPAHHOTO 3Tana, NCNoMb3yiTe KHOMKY «Time».

MocnepoBatenbHocTb  [lnanasoH perynupoBaHus

BpemMeHn
3amelunBaHme 1: 5-13 MuHyT
Mopbem 1: 0-90 MUHYT
3ameLuvBaHue 2: 5-45 MUHYT
Mogbem 2: 5-90 MUHYT
MNopgbem 3: 0-90 MuHyT
BbinekaHwe: 0-80 MuHyT
Moporpes: 0-60 MUHYT

Mocne yctaHOBKM BpeMeH ANA BCEX 3TanoB HaxmuTe
KHOMKY «Start/Stop», 4Tobbl COXPaHWUTb HACTPOWKN.

OYNCTKA U OBCNTYXKUBAHUE

+ Bcerpa oTkniovaiiTe yCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU
nepeg ounCTKOMN, COOPKOIA NN pPas3bopKoii.

+  3anpelyaeTca norpyxarb yCTPOWCTBO UK €ro
LWHYp NuTaHKA B BoAy. He fonyckaiite nonagaHuna
Bflarv Ha aneKTpuyeckue fetanu.

+ He ncnonb3yite xecTkne unu ctanbHble ryoku u
abpasvBHble YnCTAWMe CpeacTBa.

+ XnebonekapHas ¢popma 1 MeCubHbIe lonactn
UNCTATCA BNAXHOM rybKow 1 Hebonbwnm
KONMYeCTBOM MOIOLLiero cpefcTaa. He monTe nx B
noCyAoMOeYHON MaLlvHe!

+  Ecnn mecnnbHas nonactb NoKpbinack KOPKOM u
ee TPYAHO OTCOeAVHINTD, 3aneliTe xnebonekapHyo
dopmy ropaveit BOJON 1 OCTaBbTe NPUMEPHO Ha
30 muHyT. Ecnn oTBepcTie MecunbHOM onactu
3a6MNocb, ero MoOXKHO akKypaTHO NPOYUCTUTD
LepeBAHHON LUMaXKOWN.

+ [lpoTpute gHO KaMepbl yCTPONCTBA MATKON
BNaXKHOI candeTKoM, a 3aTem BbITPUTE HACyXO.

+ [poTnpaite KOpnyc ycTPONCTBa BaXHOMN
candeTkon.

+  BbiTupatite Bce getanu markomn candeTkoi nepes
C6OpPKOW YCTPOWNCTBOM 1 MEPEMELLEHNEM ero Ha
XpaHeHue.

MOUCK U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN
Ecnu nocne 3anycka nporpammbl Ha gucnnee
otobpaxaercsa «<HHH», 3HaunT Temnepatypa
BHYTPM BCe ellie CINLIKOM BbicoKas. OcTaHOBUTE
nporpamMmy, OTCOeANHNTE LWHYP NUTaHUA, OTKPOWiTe
KPbILLKY 1 AaliTe yCTPOWCTBY NOMHOCTbIO OCTbITb,
npexfe Yem UCMosb30BaTh ero CHoBa.

+  Ecnu nocne Haxatua KHonku «Start/Stop» Ha
aucnnee otobpaxaercs «EEO» nnw «Err», 3Hauut
BO3HVKNa Npob6iema ¢ AaTYnKom TemnepaTypbl.
OTcoeanHUTe Kabenb NUTaHNA, NOAOKANTE
HECKOMbKO CEeKYHJ 11 3aTeM CHOBa NOACOe[NHNTE
ero.

+ Ha cnyyvai c6os aneKTponuTaHus yCTPONCTBO
MeeT GYHKLMIO NaMATH, KOTOpas CoOXpaHaeT
HaCTPOWKM TeKyLLel NporpaMmbl MPUMEPHO Ha
10 MuHyYT. ECnin B TeueHMe 3Toro BpemeHu nogava
3N1eKTPO3HePrin BOCCTaHaBNNBALTCA, yCTPONCTBO
NPOAJOMKNT NPOLIECC NPUTOTOBNEHUA.

TEXHUWYECKUWE O AHHbIE:
220-240B ~ 50 Tu - 550 Bt

XpaHeHue

PekomeH[yeTcA XpaHUTb B 3aKPbITOM CyXOM
MOMeLLEeHNN NPU TemnepaType OKpy»KatoLLiero Bo3ayxa
He Bbiwwe ntoc 40°C c OTHOCUTENbHOW BNAXKHOCTbIO He
Bblle 70% 1 OTCYTCTBUW B OKpY»aloLLeil cpefe nbinu,
KVUCMOTHbIX 1 APYTVX NapoB.

PYCCKUA
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PYCCKUA

TpaHcnopTupoBKa

K jaHHomy npmbopy cneumasnbHble npasuna
nepeBO3KM He NpuMeHsioTca. Mpun nepeBo3ke npuéopa
CTIONb3YITE OPUTMHASBHYIO 3aBOACKYIO YMAKOBKY.
Mpu nepeBo3ke cnepyet nsberaTb NafeHNi, yaapos

1 HbIX MEXaHWYECKIX BO3AENCTBIIA Ha Npubop, a
TaKXe MPAMOro BO3ENCTBUA aTMOCHEPHBIX OCALKOB 1
arpeccuBHbIX Cpep.

Mpown3seoanTenb coxpaHaeT 3a 060l NPaBO U3MEHATb
[IN3aiiH 1 TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKM YCTPONCTBA
6€e3 NpeABapUTENbHOTO YBEAOMIEHMS.

Cpok cnyx6bl npn6opa - 3 roga

[laHHOe n3aenune COOTBETCTBYET BCeM TpebyembiM
€BPONENCKIM 1 POCCUICKNM CTaHAApTam
6€30MacHOCTM U TUTUEHBI.

W3rotoButens:

KomnaHnusa TumeTpoH Asctpus (Timetron GesmbH)
Appec:

PanmyHnpgracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[laTa Npon3BOACTBA YKa3aHa Ha ynaKkoBKe

YnonHoMmo4eHHOe N3roToBMTENEM NNLI0:

00O «IpaHTan»

143912, MockoBcKas 06nacTb, r.banawmxa, 3anagHas
KOMMYyHanbHasA 30Ha, yn. Lllocce SHTy3mnacTos, BA. 1a,
nom. 1002, kom. 51

Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTU U3AeNna HeOHXo[NMO
06paTUTLCA B 6AMKANLINIA aBTOPN3OBaAHHbIN
CEePBUCHbIN LEHTP.

3a uHdopmaLveit 0 GmKaiiLem CepBUCHOM LIEHTPe
obpalyaiiTech K NpoaasLly.

E dKonoruyeckas yTunnsayma
Bbl MOeTe MOMOUb 3aLUTUTL OKPY3KaloLLyto

mmmm cpepy! MomHWTe 0 cobnogeHnn

MeCTHbIX npasun: OTnpasbTe HepaboTalollee
3N1eKTPOOGOPYAOBaHME B COOTBETCTBYIOLME LIEHTPbI
yTunmsagnn.
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ISTOTNE UWAGI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo urzadzen elektrycznych firmy FIRST

Austria jest zgodne ze stosownymi zaleceniami

technicznymi i przepisami prawnymi dotyczacymi

bezpieczenstwa. Mimo to uzytkownicy urzadzenia
powinni stosowac sie do nastepujacych instrukcji
bezpieczenstwa:

+  Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac ponizsze instrukcje i zachowac
je na przysztosc.

Niniejszy produkt nie jest przeznaczony do innego
zastosowania niz to okreslone w tej instrukgji
obstugi.

+ Przed podtaczeniem urzadzenia do Zrédta zasilania
sprawdz, czy napiecie ukazane na sprzecie
odpowiada temu dostepnemu w domu. Jesli
napiecie jest rézne, skontaktuj sie ze sprzedawcg i
nie uzywaj urzadzenia.

« Jedli urzadzenie jest uziemione (klasa ochronnosci
1), gniazdko $cienne i przedtuzacz, do ktérego jest
podtaczone, takze musza by¢ uziemione.

« Umie$¢ urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej
na goraco powierzchni. Zachowaj przynajmniej
5 cm odlegtosci od $ciany. Przestrzen ponad
urzadzeniem powinna by¢ pusta, by umozliwic¢
nieograniczony przeptyw powietrza. Nigdy nie
umieszczaj urzadzenia lub przewodu zasilajagcego
na goracych powierzchniach. Nie umieszczaj ani nie
obstuguj urzadzenia w poblizu otwartego ognia na
gazie.

Nie pozwdl, by przewdd zwisat z krawedzi stotu lub
blatu. Nie pozwdl, by przewdd dotykat goracych
powierzchni.

+  Nie pozwdl, by przewdd dotykat goracych
powierzchni.

Nie uzywac urzadzenia w poblizu zrédet gazu,
innych tatwopalnych materiatéw lub przedmiotdéw.
Aby chroni¢ przed zagrozeniami wynikajacymi

z problemow elektrycznych, nie zanurzaj tego
urzadzenia ani przewodu w zadnym ptynie.

Jesli urzadzenie lub przewod zasilajacy posiadaja
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia, nie nalezy ich
uzywac! Produkt nalezy zabra¢ do autoryzowanego
i wykwalifikowanego punktu serwisowego w celu
sprawdzenia i naprawy.

+ Korzystanie z dodatkéw niezalecanych lub
niesprzedawanych przez producenta moze
spowodowac pozar, porazenie elektryczne lub
obrazenia ciafa.

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego. Nie nalezy uzywac go do celow
przemystowych.

Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.

« Podczas pracy urzadzenie sie nagrzewa. W zwigzku
z tym nalezy zachowac ostroznos¢ i nie dotykac
goracych czesci.

« Nie nalezy przykrywac pracujacego urzadzenia,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie pozarem.
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Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy dotykac
zadnych ruchomych elementéw.

Po uzyciu, przed czyszczeniem i w przypadku awarii
zawsze odfaczaj urzadzenia od zasilania.

Nie ciggnij bezposrednio za przewdd zasilajacy.
Zamiast tego ciagnij za wtyczke, by odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od

8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,
a takze osoby nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy pod warunkiem, ze zostang one objete
nadzorem i poinstruowane w zakresie korzystania
z urzadzenia w bezpieczny sposéb i gdy sa one
$wiadome zagrozen z tym zwigzanych. Dzieci nie
powinny bawic sie tym urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja przeprowadzane przez uzytkownika
nie powinny by¢ dokonywane przez dzieci,

chyba ze maja ukoriczone przynajmniej 8 lat i s3
nadzorowane. Nalezy przechowywac urzadzenie

i przewod zasilajacy w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8. roku zycia.

Nie jestesmy odpowiedzialni za uszkodzenia
wynikfe z uzywania urzadzenia w sposéb inny,

niz jest do tego przeznaczone lub jesli byto
nieprawidtowo eksploatowane.

Naprawy i inne prace wykonywane na urzadzeniu
muszg by¢ przeprowadzane wytacznie przez
autoryzowanego specjaliste!

INFORMACJE OGOLNE (patrzil. 1)

NouhswN =

. Panel sterowania

Okno

. topatka ugniatajaca

. Miska na chleb

. Kubek z miarka

. Lyzeczka do odmierzania

Hak do usuwania fopatki ugniatajacej

PANEL STEROWANIA: (patrz il.2)

8.

9.

Size: Nacisnij przycisk,Size", by wybra¢ zadana
wielkos¢ bochenka. Mozesz wybra¢ miedzy 700 g
lub 900 g. (Ma zastosowanie do programéw 1, 3, 5,
9,12)

Setting: Przycisk,Setting” umozliwia zmiane
krokéw programu w ramach programu,,Custom”.

10. Menu: Nacisnij przycisk,,Menu’, by wybrac zadany

program. Na wyswietlaczu pojawi sie numer
programu i odpowiedni czas przygotowania.

. Start/Stop: Naciénij przycisk,Start/Stop’, by

rozpocza¢ lub wstrzymac biezacy program. Po
wstrzymaniu programu pozostaty czas miga na
wyswietlaczu.

Przytrzymaj przycisk, by anulowa¢ uruchomiony
program.

12. Browning: Nacisnij przycisk,,Browning’, by wybra¢

przypiekanie skorki dla konkretnych programéw.
Mozna wybrac jasnga, srednig lub ciemna skorke.
(Ma zastosowanie do programow 1,2, 3,4,5,6, 8,
9,12,13)



13.Time: Uzyj przyciskow ,Time’, by doda¢ opdznienie
do procesu przygotowania lub dostosowac
ustawienia czasu dla kazdego kroku przygotowania
w ramach programu,,Custom”.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Usun wszystkie czesci opakowania oraz odféz je
poza zasiegiem dzieci, by unikna¢ uduszenia!

+ Ustaw urzadzenie na suchej i rownej powierzchni w
miejscu z odpowiednig wentylacja.

« Wyczys¢ urzadzenie, postepujac zgodnie z krokami
w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA"

OBSLUGA

PIECZENIE CHLEBA

1. Otwérz pokrywe i wyjmij miske na chleb z
urzadzenia, obracajac jg w kierunku przeciwnym do
wskazéwek zegara.

2. Umies$¢ topatki ugniatajace na watach napedowych
pojemnika na chleb. Przed wtozeniem watéw
napedowych zaleca sie wysmarowanie ich
margaryna, by ciasto do nich nie przywarto i mozna
byto z fatwoscia je pdzniej wyjac z chleba.

3. W16z sktadniki do miski na chleb. Wszystkie
skfadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej.
Najpierw nalezy doda¢ wode lub ptynne skfadniki, a
nastepnie cukier, sél i make. Drozdze lub proszek do
pieczenia nalezy dodawac na koricu. Upewnij sig, ze
drozdze nie maja stycznosci z wodg czy ptynem.

Uwaga: Maksymalnie mozna uzy¢ 490g makii5 g
drozdzy!

N .

Drozdze lub soda oczyszczona

— 1 Sypkie sktadniki

——— Woda lub ptynne sktadniki

4. Wt6z miske na chleb do urzadzenia. Upewnij sie, ze
jest prawidtowo umieszczona, a nastepnie obrdd jg
w kierunku zgodnym ze wskazéwkami zegara, az
zablokuje sie w miejscu.

. Zamknij pokrywe urzadzenia.

6. Podfacz wtyczke zasilania do gniazda
elektrycznego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu pojawi sie numer programu i czas
trwania programu podstawowego 1.

7. Naciénij przycisk,,Menu’, by wybra¢ odpowiedni
program. Zobacz liste programéw.

8. Nacisnij przycisk,Size", by wybra¢ odpowiednia
wielkos$¢ bochenka. Wskaznik aktualnie wybranego
trybu pojawi sie na wyswietlaczu. (To ustawienie
ma zastosowanie do programéw 1, 3, 5,9, 12)

9. Nacisnij przycisk,,Browning’, by wybra¢ zagdany
kolor przypieczenia skorki. Wskaznik aktualnie
wybranego trybu pojawi sie na wyswietlaczu. (To
ustawienie ma zastosowanie do programéw 1, 2, 3,
4,5,6,8,9,12,13)

w

10.W ramach potrzeby mozesz ustawi¢ godzine
zakonczenia pieczenia, wielokrotnie naciskajac
przycisk ,Time". Opdzni to rozpoczecie
przygotowania. Na wyswietlaczu pojawi sie czas, po
uptywie ktérego chleb bedzie gotowy. Maksymalny
czas przygotowania wynosi 13 godzin. (Funkcja
opdznienia nie jest dostepna dla programéw 4, 8,
10,11)

.Nacisnij przycisk “Start/Stop’, by rozpoczac¢
przygotowanie.

12. Po zakonczeniu pieczenia rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy (10 brzeczykéw), a na wyswietlaczu
pojawi sie 0:00. Po upieczeniu urzadzenie
automatycznie przetaczy sie na 1 godzine do trybu
utrzymywania temperatury. Mozesz go przerwac,
naciskajac przycisk,,Start/Stop”.

1

-

WYJMOWANIE CHLEBA:

Podczas wyjmowania goracego chleba z urzadzenia
zawsze uzywaj rekawic kuchennych. Przytrzymaj nad
blatem miske na chleb do géry dnem i delikatnie nig
potrzasnij, az chleb z niej wypadnie. Jesli chleb nie
moze wyslizgnac sie z topatek ugniatajacych, ostroznie
usun je za pomocg dotaczonego haka.

LISTA PROGRAMOW:

1. Basic (podstawowy):

Ten program jest odpowiedni do pieczenia biatego
chleba, ktory sktada sie gtéwnie z maki pszennej. Dzieki
niemu uzyskasz chleb o zwartej konsystengji.

2. Quick (szybki):

Ten program ugniata, wyrasta i piecze chleb szybciej
niz program podstawowy (Basic). Jednakze chleb
upieczony w tym programie jest zazwyczaj mniejszy i
ma bardziej zwartg konsystencje.

3. French (francuski):

Ten program jest odpowiedni do pieczenia lekkich
bochenkoéw z drobno zmielonej maki, ktore zazwyczaj
maja chrupiaca skdrke.

4. Ultra-Fast (superszybki):

Ten program najszybciej ugniata, wyrasta i piecze
chleb. Zazwyczaj chleb jest mniejszy i twardszy niz po
upieczeniu w programie,Quick”.

5.Whole wheat (petnoziarnisty):

Ten program jest odpowiedni do przetwarzania takich
typow maki, jak pszenna petnoziarnista lub zytnia
petnoziarnista, w wyniku czego chleb jest cigzki i zbity.

6. Cake (ciasto):

Uzyj tego programu, by upiec ciasto zgodnie z
posiadanym przepisem lub korzystajac z kupnych
mieszanek.

7.Dough (surowe ciasto):

Za pomoca tego programu mozna wygniatac ciasto
drozdzowe na butki, pizze i inne wypieki. Program
zawiera etapy ugniatania i wyrastania.

8. Bake (pieczenie):

W celu dodatkowego czasu pieczenie chleba, ktéry
jest zbyt jasny lub niedopieczony. Uzywajac tego
programu mozesz takze piec gotowe mieszanki

ciast. Czas pieczenia mozna ustawi¢ miedzy 10 a 60
minutami za pomoca przycisku ,Time”. Po zakoriczeniu
pieczenia urzadzenie przez godzine utrzymuje
temperature chleba. Zapobiega to zbytniemu
nawilzeniu chleba.

9. Sandwich (kanapka):
Do pieczenia lekkiego chleba z ciefisza skorka.

10. Jam (dzem):

Ten program stuzy do robienia dzemu, marmolady,
galaretki i innych przetworéw owocowych. Przed
dodaniem owocéw i warzyw do miski na chleb nalezy
je zmiksowac na paste.

11. Mix/Stir (mieszanie):
Ten program tylko ugniata ciasto.

12. Gluten free (bezglutenowe):

Do chleba i mieszanek pieczonych z maki
bezglutenowej. Maka bezglutenowa potrzebuje wiecej
czasu na wchtoniecie ptyndw i ma inne wiasciwosci
wyrastania.

13. Custom (niestandardowy)

Niestandardowy program umozliwia dostosowania
czasu kazdego kroku przygotowan do upieczenia
chleba.

Po wybraniu programu 13 nacisnij przycisk,,Setting’,
by przetacza¢ miedzy poszczegdlnymi krokami
przygotowania. Uzyj przycisku ,Time’, by dostosowac
czas wybranego kroku.

Kolejnos¢ Regulowany zakres czasu
Ugniatanie 1: 6-40 minut
Wyrastanie 1: 0-90 minut
Ugniatanie 2: 5-45 minut
Wyrastanie 2: 5-90 minut
Wyrastanie 3: 0-90 minut
Pieczenie: 0-80 minut

Utrzymywanie

0-60 minut
temperatury:

Po przypisaniu zadanego czasu do kazdego kroku
nacisnij przycisk,Start/Stop’, by zapisa¢ ustawienia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

+  Przed czyszczeniem, montazem lub demontazem
zawsze odfgczaj urzadzenie od zasilania.

+ Nigdy nie zanurzaj w wodzie urzadzenia lub
przewodu zasilajacego. Nie dopuszczaj do kontaktu
czesci elektrycznych z wilgocia.

Nie uzywaj szorstkiej gabki, $ciernych srodkow
czyszczacych ani wetny stalowej.

+ Miska na chleb i topatki ugniatajace mozna my¢
wilgotna gabka z niewielka iloscia detergentu. Nie
wktadaj tych elementéw do zmywarki!

Jedli do topatki ugniatajacej przywiera ciasto i nie
mozna jej tatwo wyjac, wypetnij miske na chleb
goraca wodg i pozostaw na okoto 30 minut. Jesli
otwor w topatce ugniatajacej jest zablokowany,
mozesz delikatnie wyczyscic ja drewnianym
szpikulcem.

+ Wytrzyj spod z pozostatosci po pieczeniu miekka,
wilgotng szmatka, a nastepnie przetrzyj do sucha.

+ Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka.

+ Przed ztozeniem i schowaniem urzadzenia
doktadnie wytrzyj wszystkie czesci miekka szmatka.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

+ Jedli po uruchomieniu programu na wyswietlaczu
pojawi sie ,HHH’, to temperatura wewnatrz jest
zbyt wysoka. Zatrzymaj program, odtacz przewod
zasilajacy, otwérz pokrywe i przed jego ponownym
uzyciem poczekaj, az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

Jedli po naci$nieciu przycisku ,Start/Stop” na
wyswietlaczu pojawi sie "EEQ” lub,Err’, wystapit
problem z czujnikiem temperatury. Odtacz przewéd
zasilajacy, poczekaj kilka sekund, a nastepnie
podtacz ponownie. Jesli kod btedu ciagle sie
wyswietla, skontaktuj sie z obstuga klienta.

+ W przypadku awarii zasilania uruchomi sie funkcja
pamieci urzadzenia, ktéra zachowa ustawienia
biezacego programu na okoto 10 minut. Jesli w
ciggu tego czasu zasilanie zostanie przywrécone,
urzadzenie wznowi prace.

DANE TECHNICZNE:
220-240V ~50Hz - 550 W

E Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomadc ochrone srodowiska!

mmmm Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepisow: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do
odpowiedniego osrodka utylizacji.
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ROMANESTE

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND
SIGURANTA

Securitatea aparatelor electrice de la firma FIRST
Austria respecta directivele tehnice recunoscute
si reglementdrile legale privind siguranta. Totusi,
dumneavoastra precum si ceilalti utilizatori ai
aparatului trebuie sa respectati urmatoarele
instructiuni privind siguranta:

Tnainte de a utiliza pentru prima data acest aparat,
cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le
pentru a fi consultate si ulterior.

Acest produs nu a fost conceput pentru alte utilizari
decét cele specificate in acest manual.

Tnainte de a conecta aparatul la sursa de
alimentare, verificati daca tensiunea indicata pe
aparat corespunde cu tensiunea de retea din casa
dumneavoastrd. Daca nu este cazul, contactati
distribuitorul si nu utilizati aparatul.

Dacé aparatul este legat la pdmant (clasa de
protectie ), priza de perete si orice prelungitor

la care acesta este conectat trebuie sé fie de
asemenea legat la pamant.

Asezati aparatul pe o suprafatd plang, stabila

si rezistentd la caldurd. Distanta pana la perete
trebuie sa fie de cel putin 5cm. Zona de deasupra
aparatului trebuie sa fie libera pentru a permite
circulatia nestanjenita a aerului. Nu asezati
niciodatd aparatul sau cablul de alimentare pe
suprafete fierbinti. De asemenea, aparatul nu
trebuie sa fie plasat sau utilizat in apropierea
flacarilor de gaze, deschise.

Nu lasati cablul s& atarne peste marginea unei mese
sau a unui blat. Nu lasati cablul s& atinga suprafete
fierbinti.

Nu lasati cablul sa atingd suprafete fierbinti.

Nu folositi produsul in apropierea surselor de gaz
sau a altor materiale sau obiecte inflamabile.
Pentru a va proteja de pericolele electrice, nu
scufundati acest aparat sau cablul in niciun lichid.
Dacé aparatul sau cablul de alimentare prezinta
semne de deteriorare, nu il utilizati! Duceti produsul
la un centru de service autorizat si calificat pentru
inspectie sau reparatii.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau vandute
de producator poate provoca incendii, socuri
electrice sau raniri.

Aceasta masina de macinat cafea este destinatd
exclusiv uzului casnic, nu il utilizati in scop
comercial.

Nu utilizati aceastd masind de macinat in spatiu
exterior.

Acest aparat devine fierbinte in timpul functionarii.
De aceea, aveti grija sd nu atingeti niciuna dintre
partile firebinti.

Nu acoperiti aparatul in timpul functionarii,
deoarece acest lucru poate cauza pericol de
incendiu.

Nu atingeti partile in miscare, in timp ce masina
functioneaza.

+ Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electricd inainte de utilizare, inainte de a-l curdta, in
cazul unei utilizari defectuoase.

+ Nutrageti niciodata de cablul de alimentare pentru
a deconecta aparatul. Pentru a deconecta aparatul

de la sursa de alimentare, scoateti stecarul din priza.

+  Aparatul poate fi utilizat de copiii cu varsta de
8 ani si mai mari si de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite
de experienta si cunostinte numai dacd au fost
supravegheate si instruite cu privire la utilizarea in

siguranta a aparatului si inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curdtarea
si intretinerea utilizatorului nu trebuie facute

de copii decat daca au mai mult de 8 ani si sunt
supravegheati. Pastrati aparatul si cablul acestuia
departe de accesul copiilor mai mici de 8 ani.

« Nuvom firesponsabili pentru eventualele daune
care ar putea aparea daca aparatul este utilizat in
alte scopuri decét cele prevéazute sau daca acesta
este utilizat in mod necorespunzator.

+ Reparatiile si alte lucrdri intreprinse pe unitate
trebuie efectuate numai de personal specializat
autorizat!

PREZENTARE GENERALA (v. fig. 1)
1. Panou de control
2. Fereastra

3. Lama de framantat
4. Cuva pentru paine
5. Pahar gradat

6. Lingurd de mdsura

7. Carlig pentru scoaterea lamei de framantat

PANOU DE CONTROL: (v. fig. 2)

8. Size: Apdsati butonul “Size” pentru a selecta
dimensiunea dorita a painii. Puteti alege 700 g sau
900 g. (Aplicabil doar pentru programele 1, 3,5, 9,
12)

9. Setting:Butonul “Setting” va permite sa schimbati
pasii programului in cadrul “Custom”.

10. Menu: Apasati butonul “Menu” pentru a selecta
programul dorit. Numdrul programului si timpul de
pregatire corespunzator apar pe afisaj.

11. Start/Stop: Apasati butonul “Start/Stop” pentru
a porni sau intrerupe programul curent. Cand un
program este intrerupt, timpul ramas clipeste pe
afisaj.

Tineti apdsat butonul pentru a anula un program
in derulare.

12. Browning: Apdsati butonul “Browning” pentru
a selecta rumenirea crustei in cadrul anumitor
programe. Puteti alege gradul de rumenire Deschis,
Mediu sau Intunecat.

(Aplicabil doar pentru programele 1, 2, 3,4, 5, 6, 8,
9,12,13)

13. Time: Utilizati butoanele “Time” pentru a adduga
un timp de intarziere procesului de pregatire sau
ajustati setdrile de timp pentru fiecare pas de
pregadtire in cadrul programului “Custom”.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Scoateti toate piesele de ambalaj si tineti-le departe
de indemana copiilor pentru a evita sufocarea!

«+ Pozitionati aparatul pe o suprafatd uscata si plana,
intr-un loc adecvat si bine ventilat.

«  Curatati aparatul urménd pasii din capitolul
,CURATARE S INTRETINERE”

FUNCTIONAREA

COACEREA PAINII

1. Deschideti capacul si scoateti cuva de paine din
aparat rotind-o in sens invers acelor de ceasornic.

2. Puneti lamele de frémantare pe arborii de antrenare
ai cuvei pentru péine. Se recomanda sd puneti
niste margarind pe arborii de antrenare inainte de a
introduce lamele de framantat pentru ca aluatul sa
nu se lipeasca de lame si sa poata fi indepartat cu
usurintd din paine ulterior.

3. Puneingredientele in cuva de paine. Toate
ingredientele trebuie sa aiba temperatura camerei.
Mai intai trebuie addugate apa sau ingredientele
lichide, urmate de zahar, sare si féina. Addugati
intotdeauna drojdia sau praful de copt la sfarsit.
Asigurati-va ca drojdia nu intrd in contact cu sarea
sau lichidele.

Nota: Cantitatea maxima de faina si drojdie este de
490gsi5g!

| _=m__ 1 Drojdie sau bicarbonat de sodiu

—— Ingrediente uscate

—— Apa sau ingrediente lichide

4. Introduceti cuva de pdine in aparat. Asigurati-va ca
este pozitionat corect, apoi rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana se blocheaza in pozitie.

. Inchideti capacul aparatului.

6. Introduceti stecherul de retea intr-o prizd. Se

aude un semnal acustic, iar afisajul aratd numarul
programului si durata Programului de baza 1.

7. Apasati butonul “Menu” pentru a selecta un
program adecvat. Vedeti lista de programe.

8. Apasati butonul “Size” pentru a selecta dimensiunea
adecvata a painii. Selectia curentd este indicata
printr-un semn pe afisaj. (Aceasta setare este
valabila doar pentru programele 1,3, 5,9, 12)

9. Apasati butonul “Browning” pentru a selecta gradul
dorit de rumenire al crustei. Selectia curenta este
indicata printr-un semn pe afisaj. (Aceasta setare
este valabila doar pentru programele 1, 2, 3,4, 5, 6,
8,9,12,13)

10. Dacd doriti, puteti seta ora de incheiere a procesului
de coacere apasand in mod repetat butonul “Time".
Aceasta actiune va intarzia inceperea pregatirii.
Afisajul arata timpul in care péinea va fi gata. Timpul
maxim de preparare este de 13 ore. (Functia de
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intarziere nu este disponibild pentru programele 4,
8,10,11)

11. Apésati butonul “Start/Stop” pentru a incepe
pregdtirea.

12.Cand procesul de coacere este incheiat, se aude
un semnal acustic (10 bipuri) si afisajul indica 0:00.
Dupa coacere, aparatul trece automat in modul
de mentinere la cald, care dureaza 1 ora. Il puteti
intrerupe apdsand butonul “Start/Stop”.

SCOATEREA PAINII:

Folositi intotdeauna manusi pentru cuptor cand
scoateti cuva de paine fierbinte din aparat. Tineti cuva
cu susul in jos peste o masd si agitati-o usor pana cand
painea cade din cuva. Daca painea nu aluneca de pe
lamele de framantare, indepartati cu grija lamele de
framantat cu carligul inclus.

LISTA DE PROGRAME:

1. Basic (De baza):

Acest program este potrivit pentru coacerea painii albe,
care constd in mare parte din faina de gréu, si obtineti
0 paine cu o consistenta compacta.

2. Quick (Rapid):

Acest program framanta, creste si coace painea in mai
putin timp decét programul de baza. Cu toate acestea,
painea coapta cu aceastd setare este de obicei mai
mica si are o texturd densa.

3. French (Franceza):

Acest program este potrivit pentru coacerea painii
pufoase din faina fin macinatd, care are de obicei o
crusta crocanta.

4, Ultra-Fast (Ultra-Rapid):

Acest program framantd, creste si coace painea in cel
mai scurt timp. De obicei, painea este mai mica si mai
aspra decat cea coapta cu programul “Quick”.

5.Whole wheat (Grau integral):

Acest program este potrivit pentru prelucrarea fainii
tari, cum ar fi faina integralad de grau sau faina integrala
de secard, rezultdnd o paine grea si compactd.

6. Cake (Prdjitura):

Utilizati acest program pentru a va coace prdjitura in
baza retetei dvs. sau a amestecurilor de prajituri gata
facute.

7.Dough (Aluat):

Cu acest program poate fi framantat aluatul de drojdie
pentru chifle, pizza sau alte produse de patiserie.
Programul include fazele de framantare si de crestere.

8. Bake (Coacere):

Pentru coacerea suplimentara a péinii care este prea
usoara sau necoaptd. De asemenea, cu acest program,
puteti coace aluat gata facut. Timpul de coacere poate
fi setat intre 10 si 60 de minute folosind butonul “Time".
Dupa terminarea procesului de coacere, pdinea se tine
la cald aproximativ o ora. Acest lucru impiedica painea
sa devina prea umeda.

ROMANESTE



ROMANESTE

9. Sandwich (Sandwich):
Pentru coacerea painii cu texturd usoard, cu o crusta
mai subtire.

10. Jam (Dulceatd):

Acest program este folosit pentru a face gem,
marmelada, jeleu si alte tartinabile din fructe. Pasati
fructele si legumele inainte de a le adauga in cuva de
paine.

11. Mix/Stir (Framantare/Agitare):

Acest program este doar pentru framantare.

12. Gluten free (Fara gluten):

Pentru paine facuta din faina fara gluten si amestecuri
pentru copt. Faina fara gluten are nevoie de mai mult

timp pentru absoarbitia lichidului si poseda proprietati
de crestere diferite.

13. Custom (Personalizabil)

Programul personalizabil va permite sa reglati timpul
pentru fiecare pas al procesului de coacere al painii.
Cand este selectat programul 13, apasati butonul
“Setting” pentru a comuta intre pasii individuali de
pregatire. Folositi butonul “Time” pentru a regla ora
pasului selectat..

Secventa Interval de timp reglabil

Framantarea 1: 6-40 minute
Ridicare 1: 0-90 minute
Framantarea 2: 5-45 minute
Ridicare 2: 5-90 minute
Ridicare 3: 0-90 minute
Coacere: 0-80 minute
Pastrare la cald: 0-60 minute

Cand tuturor pasilor le-au fost alocati timpii doriti,
apdsati butonul “Start/Stop” pentru a salva setarile

PREPARAREA IAURTULUI
1. Setoarna 2 litri de lapte/lapte de soia intr-o oald si

se fierbe pana la cel putin 90°C pentru a se steriliza.

(Acest pas nu este necesar daca utilizati lapte
sterilizat - de exemplu, lapte UHT)

Recomandare: Cu cat laptele contine mai multd
grasime, cu atat produsul finit va fi mai gros.

2. Scoateti lamele de frdmantare din cuva pentru

paine pentru ca nu sunt folosite pentru a face iaurt.

3. Turnati laptele fierbinte in cuva de péine si lasati-I
sd se raceasca sub 40°C.

4. Apoiaddugati 100 ml de iaurt natural/iaurt de soia
care contine culturi vii, active sau amestecati praf
de cultura starter de iaurt in lapte - cititi descrierea
de pe pachetul starterului de iaurt pentru a
determina cantitatea corectd.

5. Introduceti cuva de paine in aparat si inchideti
capacul.

6. Introduceti stecherul de retea intr-o priza.

7. Selectati programul 13 (laurt). Timpul implicit
este de 8 ore, dar puteti prelungi timpul apdsand
butonul “Size".

8. Apésati butonul “Start/Stop” pentru a porni
programul laurt.

CURATARE SI INTRETINERE

+ Deconectati intotdeauna aparatul de la curentul
electric inainte de curdtare, asamblare sau
dezasamblare.

+ Nu scufundati niciodatd aparatul sau cablul de
alimentare in apa. Nu lasati piesele electrice sd intre
in contact cu umezeala.

+ Evitati utilizarea buretilor de curatat, detergenti
abrazivi sau bureti de otel.

+ Cuva de paine si lamele de framéntat pot fi curatate
cu un burete umed si putin detergent. Nu puneti
aceste articole in masina de spalat vase!

+ Dacé lama de framantare este incrustata si se
elibereaza greu, umpleti cuva de paine cu apa
fierbinte si lasati timp de aproximativ 30 de minute.
Daca orificiul din lama de framantat este infundat,
il puteti curata cu grija folosind un scobitoare de
lemn.

+  Stergeti partea de jos a cavitatii de coacere cu o
carpa moale si umedd, apoi stergeti-o.

+  Stergeti carcasa unitatii cu o carpa umeda.

+ Uscati bine toate piesele cu o carpa moale inainte
de a asambla si depozita aparatul.

REMEDIEREA DEFECTELOR

+ Daca"HHH" este afisat dupa pornirea unui program,
fnseamna ca temperatura din interior este inca prea
ridicatd. Va rugam sa opriti programul, deconectati
cablul de alimentare, deschideti capacul si lasati
aparatul sa se rdceasca complet inainte de al utiliza
din nou.

+ Daca afisajul arata “EE0” sau “Err"dupa ce ati apasat
butonul “Start/Stop’, exista o problema cu senzorul
termic. Deconectati cablul de alimentare, asteptati
cateva secunde, apoi conectati-l din nou. Daca
codul de eroare este inca afisat, contactati serviciul
pentru clienti.

«In cazul unei pene de curent, aparatul are o functie
de memorie care pastreaza setarile programului
curent timp de aproximativ 10 minute. Dacd
alimentarea cu energie este restabilita in acest
interval de timp, aparatul continud procesul.

PRECIZARI TEHNICE:
220-240V ~50Hz - 550 W

E Eliminare ecologica
Puteti ajuta la protejarea mediului!

mmmm Respectati reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uz la un centru
specializat de eliminare a deseurilor.
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
Bezbednost elektri¢nih uredaja kompanije FIRST
Austria uskladena je sa priznatim tehnickim
direktivama i zakonskim propisima iz domena
bezbednosti. Bez obzira na to, vi i ostali korisnici ovog
uredaja treba da postujete sledeca bezbednosna
uputstva:

« Pazljivo procitajte ova uputstva pre prvog
korid¢enja ovog uredaja i sacuvajte ih da biste u
buduénosti mogli da se podsetite.

« Ovaj proizvod nije projektovan ni za koje druge
namene osim onih navedenih u ovom priru¢niku.

«  Pre prikljucivanja ovog uredaja u uti¢nicu, proverite
da li napon naveden na uredaju odgovara naponu
struje u vasem domu. Ako to nije slucaj, obratite se
distributeru i nemojte koristiti ovaj uredaj.

+ Ukoliko je uredaj uzemljen (klasa zastite I), zidna
uti¢nica i produzni kabl u koje je uredaj priklju¢en
takode moraju biti uzemljeni.

+ Postavite uredaj na glatku, ravnu povrsinu, otpornu
na toplotu. Udaljenost od zida treba da bude
barem 5 cm. Prostor iznad uredaja treba da bude
slobodan, radi neometanog strujanja vazduha.
Nikada ne stavljajte ovaj uredaj niti njegov strujni
kabl na vruce povrsine. Takode, nikada ne stavljajte
i ne koristite ovaj uredaj u blizini otvorenog gasnog
plamena.

« Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili radne
povrsine. Ne dozvolite da kabl dodirne vrele
povrsine.

+  Ne dozvolite da kabl dodirne vrele povrsine.

+  Ne koristite ovaj proizvod u blizini izvora gasa ili
drugih zapaljivih materija ili predmeta.

+ Radi zastite od struje, nemojte potapati ovaj uredaj
ili kabl u te¢nost.

« Ukoliko na aparatu ili kablu za napajanje uocite
znake oStecenja, nemojte ih koristiti! Odnesite
proizvod u ovlasceni i kvalifikovani servisni centar
na pregled ili popravku.

« Upotreba dodataka koje proizvodac nije preporucio
ili koje ne prodaje moze da izazove pozar, strujni
udar ili povredu.

« Ovaj uredaj je predviden za ku¢nu upotrebu,
nemojte ga koristiti komercijalno.

« Nemojte koristiti ovaj aparat na otvorenom.

« Ovaj uredaj se zagreva tokom rada. Zato pazite da
ne dodirujete vruce delove.

+ Ne pokrivajte uredaj tokom rada, jer to moze
izazvati pozar.

«  Nemojte dodirivati pokretne delove dok aparat radi.

« Obavezno iskljucite uredaj iz strujne uti¢nice nakon
upotrebe, pre ¢is¢enja i u slucaju kvara.

+ Ne vucite uredaj direktno za strujni kabl; umesto
toga, pri isklju¢ivanju uredaja iz strujne uticnice
uhvatite utikac.

+  Ovaj uredaj smeju da koriste deca koja imaju
8ili vise godina, osobe ogranicenih fizickih,

Culnih ili mentalnih sposobnosti, kao i osobe
bez odgovarajuceg iskustva i znanja ako su
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pod nadzorom ili ako im je predoceno kako da
bezbedno koriste uredaj i ako razumeju moguce
opasnosti. Deca ne smeju da se igraju sa ovim
uredajem. Deca ne smeju da Ciste i odrzavaju ovaj
uredaj ako nemaju bar 8 godina i ako nisu pod
nadzorom tokom tih aktivnosti. Drzite uredaj i
njegov kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.

+ Ne odgovaramo za Stetu koja nastane ako se ovaj
uredaj koristi u druge svrhe osim u predvidene ili
ako se koristi na neprimeren nacin.

+ Popravke i druge radove na ovom uredaju smeju da
vrie samo ovlas¢ena strucna lica!

PREGLED (sl. 1)

Kontrolna tabla

Prozor

Mesalica

Posuda za hleb

Merna ¢asa

Merna kasika

Kuka za skidanje mesalice

NouAcwWwN =

KONTROLNA TABLA: (sl. 2)

8. Size: Pritisnite dugme,Size” da biste izabrali Zeljenu
veli¢inu vekne. MozZete izabrati 700 g ili 900 g.
(Primenljivo samo na programe 1, 3, 5,9, 12)

9. Setting: Dugme,Setting” vam omogucava da
promenite korake programa u okviru programa
,Custom”.

10. Menu: Pritisnite dugme ,Menu” da biste izabrali
Zeljeni program. Na ekranu se pojavljuju broj
programa i odgovarajuce vreme pripreme.

11. Start/Stop: Pritisnite dugme , Start/Stop” da biste
pokrenuliili pauzirali trenutni program. Kada je
program pauziran, preostalo vreme treperi na
ekranu.

Drzite dugme da biste otkazali pokrenuti program.

12. Browning: Pritisnite dugme ,Browning” da biste
izabrali zapecenost kore za odredene programe.
Mozete odabrati Svetlo, Srednje ili Tamno.
(Primenljivo samo na programe 1, 2, 3,4, 5,6, 8,9,
12,13)

13. Time: Koristite dugmad ,Time" da biste dodali
vreme odlaganja procesu pripreme ili podesite
vremenske postavke za svaki korak pripreme u
okviru programa, Custom”.

PRE PRVE UPOTREBE
Uklonite sve delove pakovanja i drzite ih dalje od
dece kako biste izbegli gusenje!

+ Postavite uredaj na suvu i ravnu povrsinu na
odgovarajuc¢em i dobro provetrenom mestu.

. Otistite uredaj prateci korake iz poglavlja,CISCENJE
| ODRZAVANJE"
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UPOTREBA

PECENJE HLEBA

1. Otvorite poklopac i izvadite posudu za hleb iz
uredaja okretanjem u smeru suprotnom od kazaljke
na satu.

2. Stavite mesalice na pogonske osovine posude za
hleb. Preporucuje se da se pre ubacivanja mesalica
na pogonske osovine nanese malo putera ili
margarina kako se testo ne bi lepilo za mesalice i
kasnije se lako izvadilo iz hleba.

3. Stavite sastojke u posudu za hleb. Svi sastojci treba
da budu na sobnoj temperaturi. Prvo treba dodati
vodu ili te¢ne sastojke, a zatim Secer, so i brasno.
Uvek na kraju dodajte kvasac ili prasak za pecivo.
Pazite da kvasac ne dode u kontakt sa solju ili
tecnostima.

Napomena: Maksimalna kolic¢ina brasna i kvasca je
490gi5g!

N .

Kvasac ili soda

| -

Suvi sastojci

——— Voda ili tecni sastojci

4. Umetnite posudu za hleb u aparat. Uverite se da je
pravilno postavljena, a zatim je okrenite u smeru
kazaljke na satu dok se ne zakljuca u polozaju.
Zatvorite poklopac uredaja.

6. Uklju¢ite mrezni utika¢ u uti¢nicu. Cuje se zvuéni
signal i na ekranu se prikazuje broj programa i
trajanje osnovnog programa 1.

7. Pritisnite dugme ,Menu” da biste izabrali
odgovarajuci program. Pogledajte listu programa.

8. Pritisnite dugme,Size” da biste izabrali
odgovarajucu veli¢inu vekne. Trenutni izbor je
oznacen oznakom na ekranu. (Ova postavka je
primenljiva samo na programe 1, 3, 5,9, 12)

9. Pritisnite dugme,Browning” da biste izabrali Zeljeni
stepen zapecenosti kore. Trenutni izbor je oznacen
oznakom na ekranu. (Ova postavka je primenljiva
samo na programe 1,2,3,4,5,6,8,9,12,13)

10. Po Zelji moZete podesiti vreme zavrietka procesa
pecenja uzastopnim pritiskom na dugme,Time".
Ovo odlaze pocetak pripreme. Ekran pokazuje
vreme nakon kojeg ¢e hleb biti gotov. Maksimalno
vreme pripreme je 13 sati. (Funkcija odlaganja nije
dostupna za programe 4, 8,10, 11)

11. Pritisnite dugme , Start/Stop” da biste zapoceli
pripremu.

12.Kada je proces pecenja zavrsen, oglasava se
zvucni signal (10 zvuénih signala) i na ekranu se
prikazuje 0:00. Nakon pecenja, aparat se automatski
prebacuje u rezim odrzavanja toplote, koji traje
1 sat. MoZete ga zaustaviti pritiskom na dugme
#Start/Stop”.
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UKLANJANJE HLEBA:

Uvek koristite rukavice za rernu kada vadite posudu za
vru¢ hleb iz uredaja. Drzite posudu za hleb naopako
iznad stola i lagano je protresite dok vekna ne ispadne
iz posude za hleb. Ako hleb ne sklizne sa mesalice,
pazljivo uklonite mesalice pomocu priloZene kuke.

LISTA PROGRAMA:

1. Basic (Osnovni):

Ovaj program je pogodan za pecenje belog hleba, koji
se uglavnom sastoji od pseni¢nog brasna, a dobija se
hleb kompaktne konzistencije.

2. Quick (Brzi):

Ovaj program mesi, podize i pece hleb za manje
vremena od osnhovnog programa. Medutim, hleb
pecen sa ovom postavkom je obi¢no maniji i ima gustu
teksturu.

3. French (Francuski):

Ovaj program je pogodan za pecenje vazdusastog
hleba od fino mlevenog brasna, koji obi¢no ima
hrskavu koru.

4. Ultra-Fast (Ultra brzi):

Ovaj program mesi, podize i pece hleb za najkrace
vreme. Obi¢no je hleb maniji i grublji od onog koji se
pece programom,,Quick”.

5.Whole wheat (Integralni):

Ovaj program je pogodan za preradu grubo mlevenog
brasna kao $to je integralno pseni¢no brasno ili
integralno razeno brasno, sto rezultuje teskim i
kompaktnim hlebom.

6. Cake (Kola¢):
Koristite ovaj program da biste ispekli tortu po svom
receptu ili gotove mesavine za torte.

7.Dough (Testo):

Ovim programom se moze zamesiti kvasno testo za
kiflice, picu ili druga peciva. Program obuhvata fazu
mesenja i dizanja.

8. Bake (Pecenje):

Za dodatno pecenje hleba koji je previse lagan ili
neispecen. Na ovom programu mozete ispeci unapred
pripremljeno testo. Vreme pecenja se moze podesiti
izmedu 10 60 minuta pomocu dugmeta ,Time”. Po
zavrsetku pecenja hleb se drzi na toplom oko sat

vremena. Ovo sprecava da hleb postane previse vlazan.

9. Sandwich (Sendvi¢):
Za pecenje hleba lagane teksture sa tanjom korom.

10.Jam (Dzem):

Ovaj program se koristi za pravljenje dzema,
marmelade, Zelea i drugih voénih namaza. Pasirajte
voce i povrée pre nego $to ih dodate u posudu za hleb.

11. Mix/Stir (MeSanje/okretanje):
Ovaj program je samo za mesenje.
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12. Gluten free (Bez glutena):

Za hleb od bezglutenskog brasna i mesavina za
pecenje. Brasnu bez glutena potrebno je vise vremena
da upije te¢nost i ima drugacija svojstva podizanja.

13. Custom (Prilagodeni)

Prilagodeni program vam omogucava da prilagodite
vreme za svaki korak procesa pecenja hleba.

Kada je odabran program 13, pritisnite dugme
,Setting” da biste se prebacivali izmedu pojedinacnih
koraka pripreme. Koristite dugme ,Time” da biste
podesili vreme izabranog koraka.

Redosled Podesivi opseg vremena
Mesenje 1: 6-40 minuta
Podizanje 1: 0-90 minuta
Mesenje 2: 5-45 minuta
Podizanje 2: 5-90 minuta
Podizanje 3: 0-90 minuta
Pecenje: 0-80 minuta

Odrzavanje toplote: 0-60 minuta

Kada su svim koracima dodeljena Zeljena vremena,
pritisnite dugme ,Start/Stop” da biste sacuvali
podesavanja.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Uvek iskljucite uredaj iz struje pre Ciscenja,

sastavljanja ili rastavljanja.

Nikada ne uranjajte uredaj ili kabl za napajanje u

vodu. Ne dozvolite da elektri¢ni delovi dospeju u

kontakt sa vlagom.

« Uzdrzite se od upotrebe jastucica za ribanje,
abrazivnih sredstava za cis¢enje ili celi¢ne vune.

« Posuda za hleb i me3alice mogu se ocistiti vlaznim
sunderom i nekim deterdzentom. Ne stavljajte ove
predmete u masinu za pranje sudova!

+ Ako je mesalica oblozena materijalom i tesko se
oslobada, napunite posudu za hleb vrelom vodom
i ostavite oko 30 minuta. Ako je otvor na mesalici
zacepljen, mozete ga pazljivo ocistiti drvenim
Siljkom.

+  Obrisite dno udubljenja za pecenje mekom,
vlaznom krpom, a zatim ga obrisite suvom.

«  Obrisite kuciste jedinice vlaznom krpom.

Dobro osusite sve delove mekom krpom pre
sastavljanja i skladistenja uredaja.
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RE§AVANJE PROBLEMA
Ako se nakon pokretanja programa prikaze ,HHH",
to znaci da je unutrasnja temperatura i dalje
previsoka. Zaustavite program, izvucite kabl za
napajanje, otvorite poklopac i ostavite uredaj da se
potpuno ohladi pre nego $to ga ponovo upotrebite.
Ako se na ekranu prikazuje ,EE0” ili ,Err” nakon $to
ste pritisnuli dugme ,Start/Stop’, postoji problem
sa termickim senzorom. Iskljucite kabl za napajanje,
sacekajte nekoliko sekundi, a zatim ga ponovo
ukljucite. Ako je kod greske i dalje prikazan, obratite
se korisnickoj sluzbi.

+ Uslucaju nestanka struje, uredaj ima memorijsku
funkciju koja ¢uva podesavanja trenutnog
programa oko 10 minuta. Ako se napajanje ponovo
uspostavi u tom roku, uredaj nastavlja proces.

TEHNICKI PODACI:
220-240V ~ 50 Hz - 550 W

E Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomoci zastiti okoline! Molimo ne

= zaboravite da postujete lokalnu regulativu.
Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu u odgovarajuci
centar za odlaganje otpada.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKUIA 3 TEXHIKU BE3MNEKU

Be3neka enekTprnuHUX NPUCTPOIB BUPOOHULTBA

komnaHii FIRST Austria Bignosifac Bu3HaHumM

TeXHIYHUM AMPEKTMNBaM Ta MPABOBUM MPUMNCAM LOJ0

6e3nekun. OfHaK BaM Ta iHWWM KOpUCTYBayam chig

DOTPUMYBATUCA TaKNX IHCTPYKLiT 3 6e3neKkn Wopo

TexHiKu 6e3neku:

« YBa)KHO NpouuTanTe Lo iHCTPYKLilo nepes TMM,

AIK BUKOPVCTOBYBATU Liel NPUCTPIli BNepLue Ta
36epexiThb il ANA BUKOPVCTaHHA B MabyTHbOMY.

+ Leit npunag He NpM3HauYeHo ANA XOQHUX HLWINIA
Line BUKOPVCTaHHSA, KPIiM 3a3HaYeHUX Y Lii
IHCTPYKUii.

« [epw Hix nigknovaty npunag ao axepena
KUBNEHHSA, NepeKoHalTecs, Wo BKa3aHa Ha
HbOMY Hanpyra Bianosifa€ Hanpysi B JoMaLUHil
enekTpomepexi. AKLLO Lie He TaK, 3B'AXiTbCA 3
AVUNepoM i He BUKOPWCTOBYIATe Npunag.

+  fKwo npunapg 3asemneHnin (knac 3axucty ), poseTka
Ta OyAb-AKi NOAOBXKYBaYi, L0 BUKOPUCTOBYIOTHCA
Pa30M i3 HUM, MalOTb TaKOX Gy TV 3a3eMeHi.

«  [lomicTiTb AaHUIA NPUCTPIN Ha YUCTIN, PiBHI Ta
KapocTilkKiii noBepxHi. BinctaHb Bif CTiHWM NOBMHHA
6yTV WoHaimeHLwe 5 cm. [linAHKa Haj NPUCTPOEM
noBuHHa 6yTI BiNbHOIO Ta 3abe3nevyBaTu
BifIbHY LpKynALito NosiTpA. Hikonn He cTaBTe
Liei NpUCTPiN abo 110ro WHYP XUBEHHA Ha
rapAYi noBepxHi. TakoX He Po3TalloBYITe Ta He
BUKOPWCTOBYITE NPUCTPIl NO6AN3Y BiKPUTOrO
nonym'a.

«  CnigkyiTe 3a TUM, WOG LWIHYP XUBNEHHA He 3BUCaB
3 Kpalo cTona um cTinbHuui. CnigkynTe 3a TnMm, Wob
LIHYP He TOPKaBCA rapAYNX NOBEPXOHb.

«  CnigkynTe 3a TM, OO LWHYP He TOPKaBCA rapAUunx
NOBEPXOHb.

« He BuKopucToByiiTe Leii BUpi6 nobnusy pxepen
rasy uu iHWWX Nerko3anMmncTyx matepianis i
npeamerTis.

+  [InA 3aXUCTY Bif ypaXkeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM
He 3aHyploiiTe Npunag abo WHYP XNBNEHHA B
KOAHY pigunHy.

+  AKWo npunag abo LWHYpP XMBIEHHA MAE 03HaKM
NOLUKOAXKEHHS, He eKcnnyaTyiiTe npunag!
3BepHiTbCA B aBTOPU30BaHNI i KBanipikoBaHUN
CepBICHWIA LIeHTP [N1A OrNAgY 1 PEMOHTY BUPOOY.

+  BuKkopwucTtaHHA foAaTKoBOro obnafjHaHHs, Ake He
pekoMeHAoBaHe abo He NPOAAETLCA BUPOOHUKOM,
MOXe NPU3BECTU A0 NOXKeXi, ypaKeHHA
eNeKTPUYHNM CTPYMOM abo TpaBMU.

« Le npunag npu3HaueHnin nuiwe gns nobyToBoro
BUKOPUCTaHHA. He BUKOPMCTOBYITe 100 B
KOMepLiiHKX LinAx.

+ He BuKopucTOBYiATe Lieii Npunag nosa mexamm
NPUMILLEHHS.

« Llei npucTpiit HarpiBaeTbcA Nif Yac BUKOPUCTAHHA.
Tomy byabTe 06epexHi, Wob He TopKaTUCA A0
rapauux getanen.

« He HakpwuBaiiTe npunag nig yac poboTu, OCKinbKm
LIe MOXe CMPUYUHITY MOXKEXY.

+ He TopkaiiTeca pyxomvx aeTanei nig yac po6otu
npunagy.

+3aBXau BigKnioyaiiTe Liei NpUCTPIl Big
eneKTPUYHOI PO3ETKM NiCNA BUKOPUCTAHHSA,
YULLEHHA Ta Y pa3i HeCnpPaBHOCTI.

+ He TArHiTb 3a WHYP XNBNEHHSA; ANA BiAKIOUYEHHA
NPUCTPOIO Bifj eNeKTPNYHOI PO3eTKM TATHITb 33
LTencenbHy BUIKY.

+ LM npucTpoem MoxyTb KOPUCTYBATUCA AiTH
BIKOM Bifi 8 POKiB, a TAKOX 0COOM 3 0OMEXEHNMM
$i3NYHNMU, CEHCOPHUMM YK PO3YMOBHMU
30i6HOCTAMM abo 3 BiACYTHICTIO AOCBIAY Ta
3HaHb, AKLIO BOH NepebyBatoTb Mif HarnAzoMm,
260 iX NPOIHCTPYKTOBAHO oA 6e3neyHoro
BVKOPUCTaHHA MPUCTPOIO, | BOHW PO3YMilOTb
NoTeHUinHi Hebe3neku. He no3BonaiiTte gitam
6aBUTUCD i3 LM NPUCTPOEM. [liTh MOXYTb
BUKOHYBATUN OUNLLIEHHA 1 TeXHiYHe 06CyroByBaHHA
npunagy, e AKLWOo iM BUNOBHUNOCA 8 poKiB
i BOHU NepebyBatoTb Nif HarNAZOM JOPOC/UX.
TpumaiiTe NPUCTPIVi Ta NOTO LUHYP XKNBNEHHA B
Micui, HeOCTYNHOMY ANA AiTel, MONoALWMX 3a 8
POKiB.

+  Mw He Hecemo BifMNOBIAANbHICTL 3a byab-

AKi NOLWKOAXKEHHSA, WO BUHWKNN BHACNIZOK
HeLinboBoro abo HempaBUIbHOTO BUKOPUCTAHHSA
LibOro NpUCTpolo.

+ PeMOHTHI 11 iHwWi po60TK 3 NPUNAAOM MOXYTb
BUKOHYBATU NNLLE aBTOPWU30BaHi TeXHiuHi
cneuyianictu!

ornap (gue. man. 1)

. TaHenb KepyBaHHA

BikoHue

. Jlonatka ansa 3amillyBaHHA

XnibonekapHa popma

MipunbHe ropHATKO

MipvnbHa noxka

lauoK ANA 3HATTA NONATKM AN1A 3aMiLlyBaHHA

Nouswn -

MAHENb KEPYBAHHSA: (auB. man. 2)

8. Size: Hatuckarite KHOMKy «Size, WwWob BrbpaTun
noTpi6HMI1 po3mip ByxaHku. MoxHa BubpaTtn 700
a60 900r. (Tinbku gnsa nporpam 1, 3, 5,9, 12)

9. Setting: KHonka «Setting» fo3sonae 3miHoBaTN
eTanu nporpamm «Customy.

10. Menu: Hatuckaiite KHomKy «Menuy, wo6 Bubpatn
noTpi6Hy nporpamy. Ha gucnnei 3'aButbca Homep
nporpamu Ta BiiNOBIAHMI Yac NPUrOTYyBaHHA.

.Start/Stop: HaTncHiTb KHOMKY «Start/Stop», w06
3anycTuTi abo NPY3yNMHUTI MOTOYHY MPOrpamy.
AKWo nporpama NpuU3ynuHeHa, Ha aucnnei banmae
yac, Lo 3a/MLLMBCA.

YTpumyiTe KHOMKY, W06 CKacyBaTu 3anyLueHy
nporpamy.

12. Browning: Hatuckaiite KHonky «Browning, 1106
BUOPATMN NiAPYM'AHEHHA CKOPUHKI ANA NeBHOI
nporpamu. Bu moxeTe BUGpaTm CBIiTNY, CepeaHto
260 TemMHy ckopuHKy. (Tinbkun ansa nporpam 1, 2, 3, 4,
56,8,9,12,13)

—

13. Time: BukopucToByiiTe KHOMKW «Time», o6
AOAATM Yac 3aTPUMKW 0 NpoLieCy NPUroTyBaHHA
abo BigperynioBaTh HanalITyBaHHA yacy Ana
KOXHOTO eTarny NpUroTyBaHHA B Nporpami
«Customy.

NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM
3HiMiTb yci nakyBanbHi MaTepianu Ta 36epiranTe ix y
He[OCTYNHOMY ANA AiTel micli, Wob He gonycTuTH
yayweHHa!

« YcTaHOBITb Npunag Ha Cyxii Ta piBHi NoBepxHi y
MiCLi 3 JOCTaTHbOK BEHTUNSALEN.

« [ig Yac unweHHa npunagy JOTPUMYINTECH
iHCTpYKUiN i3 po3giny «YULLEEHHA TA OTNA .

EKCINJIYATALlIA

BUMIKAHHA XNIBA

1. BigkpuiiTe KpULLKY Ta BUIAMITb i3 npunagy
xnibonekapHy $popmy, obepTatoum ii npoTn
FOIMHHWNKOBOT CTPINKN.

2. YcTaHOBITb 1ONATKW ANA 3aMillyBaHHA Ha NPUBIAHI
Banu xnibonekapHoi popmu. MepLu Hix BCTaBNATU
nonaTku AnaA 3amillyBaHHs, PEKOMEHAYETbCA
HaHeCTV TPOXU MaprapuHy Ha NPUBIAHI Banw, Wo6
TiCTO He NpUNKMNano Ao NONaTokK i ix MOXHa 6yno
Nerko BUTATTY 3 x1iba nisHilue.

3. TMoknagitb iHrpefieHTn y xnibonekapHy dopmy. Yci
iHrpenieHTV MatoTb By TY KiIMHATHOI TemnepaTypu.
CriouaTtky cnif AoAaBaTti Bofy abo piaki
iHrpenieHTy, NOTIM LyKOp, Cinb i 6opoLwHO. [pix i
a60 po3nyLuyBay AoAaBaliTe 3aBXAN B CAMOMY
KiHUi. MepeKoHaiTecs, Wo APiXAXi He KOHTaKTYI0Tb
3 CiNMto Ym PiaKNMU iHFrpeaieHTamu.

Mpumitka. MakcumanbHa KinbKictb 6opoluHa i
APPKAKIB cTaHOBUTB 490Ti 5!

| =m_ 1 [lpixpxia6o copa

— 1 Cyxi iHrpegieHtn

——— Bopa abo pigki iHrpegieHTm

4. BcrasTe xnibonekapHy Gbopmy B npunag.
lMepekoHalTeca, 4 NpPaBMIbHO BOHa BCTaHOB/EHA,
a Toai obepTaiiTe 3a FOAMHHNKOBOIO CTPINKOIO A0
dikcauii.

3aKpuiiTe KpPULLKY.

6. BcTaBTe wWiTencenbHy BUMKY B po3eTky. [ponyHae
3BYKOBWIA CUTHan, Ha aucnnei Bigobpasutbes
HOMep nporpamu Ta Tpueanictb basosoi
nporpamu 1.

7. Hatuckaitte kHonky «Menu, WwWob Br6paTu
BiANOBigHY Nnporpamy. 1. CN1COK Nporpam.

8. HatuckaiiTe KHomKy «Size», o6 Bubpatn
BiANOBILHWIA PO3Mip ByxaHKW. MOTOUHMIA
BWOIp BURINAETHCA NO3HAUKO Ha gucnnel. (Lie
HanawTyBaHHA CTOCY€eTbCA nuwwe nporpam 1,3, 5,9,
12)
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9. HatucHiTb KHOMKyY «Browningy, o6 Bnbpatu
6axkaHuin CTYMiHb NiAPYM'AHEHHA CKOPUHKM.
MoTouHWi1 BUGIp BUAINAETLCA NO3HAYKOIO Ha
aucnnei. (Lle HanalwTyBaHHA CTOCYETbCA NULLE
nporpam 1, 2,3,4,5,6,8,9,12,13)
10.3a 6axaHHAM MOXHa BCTAHOBUTM Yac 3aBePLUEHHA
npouecy BUNikaHHA, NOBTOPHO HaTUCKaloumn KHOMKY
«Time». Lle 3aTpumye noyatok NpurotysaHHa. Ha
aucnnei Bigobpaxa€eTbCA yac, No 3aBepLUeHHi
AKoro xni6 byae rotosuin. MakcumanbHUN Yac
npurotyBaHHaA — 13 roguH. (DyHKLiA 3aTpUMKK
HeAoCTynHa AnA nporpam 4, 8,10, 11)

.HatucHitb KHonKy «Start/Stop», wob noyatn
NPUroTyBaHHs.

12. Konu npouec BunikaHHA 3aBepLUNTbCA, MPOJSTyHaE
3BYKOBMIA curHan (10 curHanis), a Ha gucnnei
Bigo6pa3sutbca yac 0:00. Micns BUNikaHHA npunag
aBTOMATVYHO NePEXOAUTD Y PEXMM NiATPUMYBaHHSA
B TEMOMY CTaHi, AKWUI TpmBae 1 roguHy. Bu moxete
nepepBaTm NOro, HaTUCHYBLUM KHOMKY «Start/Stop».

BUVNMAHHA XJ1IBA:

3aBX/1 BUKOPUCTOBYIATE KYXOHHI PyKaBWUKY, KON
BUIIMaETe rapayy xnibonekapHy Gopmy 3 npunagy.
Tpumairte xni6onekapHy popmy [JOropn JHOM Hag
CTiNbHULEI0 Ta 06ePEXKHO NOTPACITL, NOKK ByxaHKa He
BUnage 3 opmu. AKLLO xNib He 3HIMAETLCA 3 TIONATOK
ANA 3amillyBaHHs, 06epeXHO 3HIMITb nonaTku Ans
3aMmillyBaHHSA 3a ONOMOrOI0 rauka, Lo BXOAUTb A0
KOMMEKTY.

CMUCOK NPOrPAM:

1. Basic (ba3oBa):

Lis nporpama nigxoauTb Ans BuMikaHHaA 6inoro xni6a,
nepeBaXxKHO 3 MLIEHNYHOTO BOPOLUHA, i el Xni6
MaTUMe LLiNbHY CTPYKTYpY.

2. Quick (lWBungka):

Lia nporpama 3abe3neuye 3amillyBaHHs, MiAHATTA

Ta BUMIKaHHSA XJ1i6a 32 MeHLUWIA Yac, HiX Npn
BUKOpuWCTaHHi basosoi nporpamu. OgHak xni6,
BUMEYEHWN 3a L€l NPOrpamoto, 3a3Bmnyaii MeHLWNIA 3a
PO3MIpPOM i Ma€ WiNbHY TEKCTYPY.

3. French (®paHuysbka):

Ll nporpama nigxoauTb ANA BUMiKaHHA NyXKoro xni6a
3 6opoLLHa ApibHOro Nomeny, AKNI 3a3BMYa MaEe
XPYCTKY CKOPUHKY.

4, Ultra-Fast (Hagwsugka):

Lis nporpama 3abe3neuye 3amillyBaHHS, NiBHATTA

Ta BUNIKaHHA x/1i6a 3a HAKOPOTLWMIA Yac. 3a3Buyai
X7i6 BUXOANTb MEHLUMM i rpy6iLLnm, HiXK TOR, WO
BUNIKAETbCA NP BUKOPUCTaHHI Nporpamu «Quick».

5.Whole wheat (LlinbHo3epHoBa):

Lis nporpama nigxoauTb AnA BUMNIKaHHA XNida 3
rpy6oro 60poLUHa, AK-OT NWeHNYHe abo XUTHE
60pOoLLHO rpyboro nomeny, B pesynbTati Yoro
BUXOANTb BAXKKUIA | KOMMAKTHUIA Xi6.
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6. Cake (TopT):

BuikopucToByiiTe Lo nporpamy Ans BUMiKaHHA TOPTiB
3a BNlaCHWM peLienTom abo 3 roToBWX CyMmilueit s
TOpTIB.

7.Dough (Ticro):

BuikopucToByiiTe Lito nporpamy Ans 3amillyBaHHA
LPIKOKOBOTO TicTa A GYNOYOK, MLy abo iHWOI
BUNiuKw. Mporpama BKoyae $pasn 3amillyBaHHA Ta
NigHATTA.

8. Bake (BunikaHHA):

[Ina pofaTKoBOro BUMiKaHHA 3aHAaATO CBITIOrO XNi6a,
Ta xNi6a, Lo HegOCTaTHLO NPOMIKCA. 3a JONOMOro
i€l nporpamm MoXHa TakoX BUMiKaTu rotose TicTo.
3a ;ONoMoroto KHomnkm «Time» MoXHa BCTaHOBWTM Yac
BunikaHHA Big 10 4o 60 xBunwH. Micns BUNikaHHA xni6
niaTPUMYETLCA Tennum 6n13bKo roguHu. Lie 3anobirae
HaAMipHOMY 3BOJIOXEHHIO XNiba.

9. Sandwich (CenpBiu):
[ins BNikaHHA xniba 3i CBITNO TEKCTYPOLO Ta TOHKOI
CKOPUHKOIO.

10. Jam (Oxem):

Lia nporpama BUKOPWCTOBYETLCA AJ1A MPUrOTYBaHHA
IPKeMy, Mapmenagy, xene Ta iHWnX GpyKTOBUX NacT.
MepLw HiX KnacTn GppyKTY Ta oBoui y xnibonekapHy
dopmy, nepeTBopiTh ix Ha Niope.

11. Mix/Stir (3miwyBaHHA/nepemillyBaHHA):

LI nporpama npri3HaueHa BUKIIOYHO ANA
3amillyBaHHA.

12. Gluten free (BesrnioteHoBuit xni6):

[ins BunikaHHA xniba 3 6e3rnTeHOBOro 60poLLHa
Ta cymiweii. besrnioteHoBe 60POLLHO foBLUE BOGUPAE
PiAVHY Ta Ma€ iHLWi BNACTMBOCTI NIGHATTA.

13. Custom (HacTtpotoBaHa)

HacTpotoBaHa nporpama J03BONA€E perynioBaTt Yac
[I1A KOXXHOIO eTany npoLecy BUnikaHHA xniba.

AKLo BNOpaHO Nporpamy 13, HaTUCHITb KHOMKY
«Setting» fNnA NepemMmMKaHHA MiXX OKpeMMY eTanamm
NpUroTyBaHHs. BukopucToByiite KHOMKY «Time», o6
HanawTyBaTh Yac BUOPaHOro eTany.

MocnipoBHicTb eTanis [liana3oH perynioBaHHA

OYULLEHHA M TEXHIYHE

OBCJIYTOBYBAHHA

+  3aBXAW Bify'efHYNTe Npunag Bif po3eTky nepes
YMLLEHHAM, 36paHHAM abo PO36UpPaHHAM.

+ Y KogHOMy pa3i He 3aHyploiTe Npunag uu WHyp
XKUBNEHHA y Bogy. He fo3sonaiTe, Wwob Ha
eNeKTPOHHI AeTani npunagy NoTpannsia Boiora.

+ He BuKopucToByiiTe rpy6i WiTKW, abpasnsHi Muioui
3acobu um cTanesi rybkm.

+  XnibonekapHy dopmy i nonaTku Ans 3amillyBaHHsA
MOXHa YMCTUTN BOJIOFOI0 FyBKOL0 3 HEBENMKOH
KinbKicTio Mutoyoro 3acoby. He knafitb Ui aetani B
NocyAOMUIAHY MaLLnHY!

+  flKwo nonatka AnA 3amillyBaHHA BKpUTa
3aNMLWKaMK TicTa i i1 BaXKKO 3HATY, 3anuiiTe
xnibonexkapHy ¢popmy rapauoto BOAOIO i 3anuwTe
npu6nmn3Ho Ha 30 XBMAWH. AKLLO OTBip y nonatui
ANA 3aMillyBaHHA 3a61BCA, IOro MOXHa 06epexxHO
NPOYNCTUTY AEPEB'AHOIO LUNAXKKOLO.

+  [poTpiTb AHO 3arNN6NEHHA ANA BUNIKaHHA M'AKOIO
BOJIOrOI0 FaHYipKOI0, a TOAI BUTPITb HACyXO.

+ [poTpiTb KOpNYC NpWnagy BONOro raHuipKoto.

+ [TepLw Hix 361paTy Ta CKNagatv npunag,
CKOPUCTaNTECh M'AKOIO FaHuipKoL, Wob npoTepTnt
Hacyxo BCi geTani.

YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

+ fAKwo nicna 3anycky Nnporpamu Bifo6paxaeTbca
«HHH», e o3Hauag, Lo TemnepaTypa BCepeAmHi
BCe e 3aHaJiTo BICOKa. 3ynuHiTb Nporpamy,
Bifi'€AHAVITE LUHYP KNBNEHHSA, BiAKPUIATE KPULLIKY
i farTe Npunagy NOBHICTIO OXONOHYTY, NEPLU HiXK
BUKOPWCTOBYBATU OTO 3HOBY.

+  fAKwo nicna HaTUCKaHHA KHoMKw «Start/Stop»
Ha gucnnei BigobpaxaeTtbca «EE0» abo«Erry, Le

O3Hau4ag, WO BUHUKNa npo6nema 3 TepMoAaT4YMKOM.

Bin'enHalnTe WHyp XMBNEHHS, 3a4eKalTe Kinbka
CeKyHf, a TOAi MiAKNIoYiTb NOro 3HOBY. AKLLO
KOZ, MOMWUIKM HE 3HWKAE, 3BEPHITbCA A0 CITYXOU
NiATPUMKN.

+ Ha BMnNapokK BigKnoueHHA enekTpoeHeprii npunag
Mae dyHKLito nam'aATi, AiKa 36epirae HanalwTyBaHHA
NoTOYHOI Nporpamm 6a13bKo 10 XBUAKH. AKLLO
NPOTArOM LibOTr0 Yacy XUBNeHHs 6yae BifHOBNEHO,

npvnag npoaoBXuTb PoboTy.

TEXHIYHI AAHI

220-240B ~ 50 ruy « 550 Bt

TEPMIH NMPULATHOCTI: HE OBMEXXEHUIA.

vacy
3amiwyBaHHA 1: 5-13 xBUANH
NigHaTTa 1: 0-90 xBUNuH
3amiwyBaHHA 2: 5-45 XBUAVH
NigHaTTs 2: 5-90 XBUAVH
NigHaTTa 3: 0-90 XBUAWH
BunikaHHA: 0-80 xBMANH
MNigTpumyBaHHA B 0-60 XBANAH

Tennomy CTaHi:

Konu Bcim eTanam npusHaueHo 6axaHui vac,
HaTUCHITb KHOMKY «Start/Stop», w06 36epertu
HanawTyBaHHs.

BesneyHa yTunisauia
Bn moxeTe OMOMOrTY 3aXMCTUTU AOBKINNA!
mmmm [lOTPUMYATECH MiCLIEBUX NPaBWA yTUAi3aLlii:

BiJHECITb HeNpaLoloye eNekTpUYHE 0bNagHaHHA y
BiAMOBIAHWIA LeHTP i3 oro yTunizauii.
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BAXHU UHCTPYKL UM 3A BE3OMNMACHOCT
besonacHocTTa Ha enektpuyecknte ypenu ot FIRST
Austria oTroBaps Ha Npu3HaTUTE TEXHUYECKN
LVPEKTUBM 1 OPUAMYECKU pa3nopeadu 3a
6e30MacHOCT. Bbnpeku ToBa, B 1 OCTaHanMTe
noTpebuTenu Ha ypeaa Tpabea fa cnassate cnefHuUTe
MHCTPYKLMM 3a 6e30MacHOCT:

«+ [poueTeTe BH/MATENHO Te3W UHCTPYKLWN Npeav Aa
n3rnon3BaTe ypeAa 3a MbpBY MbT U I'W 3anaseTe 3a
6baewm cnpasku.

+ To3n NpoayKT He e Cb3fafeH 3afpyru Lenu, ocBeH
NoOCOYEHUTE B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

« [peawn pa cBbpxeTe ypeAa KbM 3axpaHBall
W3TOYHWK, MPOBepeTe Aanu NOCOUYEHOTO BbPXY
Hero HampexeHue CbOTBETCTBA Ha HaNpPeXeHNeTo
B lOMa BU. B NpoTrBeH cnyyaii ce 06bpHETE KbM
AOCTaBYMKa U He 13ron3BaiTe ypefa.

« AKo ypefbT e 3a3emeH (Knac Ha 3awmTa l), CTeHHUAT
KOHTaKT 1 BCEKM YABIKITEN, KbM KOTO YPeAbT ce
CBbP3Ba, TPAOBA CHLLO Aa ObAAT 3a3eMeHU.

+ [ocrtaBeTe ypeaa Ha uncTa paBHa 1
TOMNOYCTONYMBA NOBbPXHOCT. Pa3cTosHMETO OT
cTeHaTa TpA6Ba Aa 6be NoHe 5cm. 3oHaTa Hap
ypepa Tpa6Ba fia 6bae cBobOfHa, 32 fla NO3BOAN
HeBb3NpenATCTBaHa Bb3AyLHa LIMPKynauus.
Hwvkora He nocTasanTe ypeaa nnm 3axpaHsaluma
Kaben BbpXy ropeLum noBbpxXHocTU. He noctapsiite
ypepfa v He paboTeTe B 65IM30CT [0 ra3oBw
nnambLu.

+ He octaBaiite Kabena fja BUCK OT pbba Ha Maca unm
nnot. He octaBaiiTe Kabena fa [JOKOCBa ropeLyu
MOBBPXHOCTH.

+ He ocTaBaiite Kabena ja AOKOCBaA ropeLyn
MOBBPXHOCTH.

+ He u3non3gaiite npoaykTa B 61M30CT O U3TOUHULM
Ha ras unu Apyrv Bb3nnameHnMmn matepuani nam
npegmeTy.

+ 3apa ce 3aWMTNTe OT CBbP3aHNTE C
€NeKTPUYECTBOTO OMACHOCTY, He NoTanainTe ypeaa
Unm Kabena B HUKaKBW TEYHOCTU.

+  AKo ypeabT nnu 3axpaHBalLVAT Kaben nokassar
npu3Hauy Ha NoBpefa, He 13non3eainTe
ypepa! 3aHeceTe ypeaa B yMb/IHOMOLLEH WK
KBanuuumMpaH cepBu3eH LIEHTbP 3a NPOBEPKa U
PEMOHT.

+ Ynotpe6aTta Ha NPUCTaBKW, KOUTO He ca
npenopbYaHy UK He ce Npegnarar ot
npousBoauTens, Moxe fia Npean3srKa noxap,
TOKOB yAiap UAN HapaHABaHWA.

« To3nypep e npefHa3HayeH camo 3a AoMalliHa
ynotpeba, He ro 13non3BaliTte C TbProBCKa Len.

« He n3non3BeaiTe T031 ypeA Ha OTKPUTO.

+ o Bpeme Ha paboTa ypefbT e HaropeLyssa.
CnepoBaTesiHO BH/MaBaiiTe Aa He AoKOCBaTe
ropeLuTe YacTtu.

+ He nokpviBaiite ypesa, AOKaTo paboTu, Tbil KaTo
TOBa MOXe fla AoBefe A0 PUCK OT noXap.

+ KoraTo ypenbT paboTu, He JOKOCBaNTE ABUXKELLMTE
ce vyacTu.

BuHaru n3kniouBanTe oT 3axpaHBaHeTo cnep,
ynotpeba, NpeAn NOYMCTBaHe 1 B CIlyYail Ha
Heun3npaBHO GYHKLIMOHUPaHe.

He gbpnaiiTe AUpPeKTHO 3axpaHBalms Kaben;
IbpnaiTe wencena, 3a Aa U3KNounTe ypeaa ot
3axpaHBaHETO.

YpepbT Moxe Aa ce 13MoN3Ba OT fjella Ha Bb3pacT
Hap 8 rofuHU 1 Mua ¢ HamaneHn Gusnyecku,
CETVBHU UM YMCTBEHW CMOCOBHOCTW UK Mnca
Ha ONWT 1 NO3HAHWSA, aKo Ca Mo HabnogeHne unn
nonyyaBaT HacTaBNeHVA OTHOCHO 6e3onacHaTa
ynoTpeba Ha ypefa 1 pa3brpaTt CBbp3aHuUTe C Hero
onacHocT. [lelata He TpA6Ba fia UrpanT c ypepa.
MouncTBaHeTo 1 NoaApPBKKaTa He TPAGBa fia ce
M3BbPLUBAT OT fleLla, OCBEH aKo He ca Haj 8 rofnHm
1 nop HabnofeHwe. MaseTe ypeaa u HeroBus Kaben
M3BbH focera Ha fielia nop 8 roauHu.

He cme 0TroBOpHM 3a LeTH, KOUTO MoraT Aa
Bb3HMKHAT, ako YPeabT Ce 13M0s3Ba 3a Lienw, KoMTo
ce pa3nuyasat OT NpeAHa3HauYeHNeTo My Unn ce
M3M0M3Ba MO HeMoAXOAAL HAUWH.

PemoHTUTe 1 ApyruTe Nnpegnpuety paboTn no
ypepna TpA6Ba fia ce U3BbPLLBAT OT YMbJHOMOLLEH
cneuvanusnpaH nepcoHarn.

OBLL MPEMNEN (Bux dur. 1)

NouswN -

KoHTponeH naHen
MNpo3opey

MNepka 3a meceHe
Dopma 3a xnab
MepwuTenHa vawa

. JTbxuua 3a Ao3MpaHe

KyKa 3a n3BaXX[aHe Ha nepKaTa 3a meceHe

MAHEN 3A YIIPABJIEHUE: (Bux dur. 2)

8.

9.

Size: HatncHeTe 6yToHa ,Size’, 3a fa n3bepete
KenaHaTa ronemmHa Ha xnsba. Moxete Aa nsbnparte
Mexay 700 g vnu 900 g. (Baxu camo 3a cnefHute
nporpamu: 1, 3,5,9, 12)

Setting: byToHbT,Setting” B no3BonABa aa
NpoMeHsATe CTbMKUTe Ha nporpamata,Custom”.

10. Menu: HatricHeTe 6yToHa ,Menu’, 3a aa nsbepete

XenaHata nporpama. Ha ekpaHa ce nokassar
HOMEPBT Ha Nporpamarta 1 CbOTBETHOTO BPEME Ha
npuroTeaHe

.Start/Stop: HatucHete 6yToHa ,Start/Stop’, 3a

Aa cTapTuparte n3bpaHaTa Nnporpama v 3a a a
0CTaBuTe Ha nay3a. Korato nporpamarta e Ha nay3a,
Ha eKpaHa MI1ra 0CTaBaLyoTo BpeMe.

3agpbxTe OYTOHa, 3a Aa NpekpaTtuTe paboTelua
nporpama.

12. Browning: HatucHete 6yToHa ,Browning’, 3a aa

n3bepeTe HUBOTO Ha NPENMYaHe Ha KoprUKaTa
3a onpepeneHun nporpamn. MoxeTe aa nsbupare
mexay Cnabo, CpeaHo n CunHo.

(Baxku camo 3a cnepHuTe nporpamu: 1, 2, 3,4,5, 6,
8,9,12,13)

13. Time: M3non3B.aiite 6ytoHnTe ,Time*, 3a Aa

nobasuTe Bpeme Ha 3abaBAHe B NpoLieca Ha
NPUroTBAHE UK Aa PErynnpaTe HaCTPONKMTE 3a
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BpeMe Ha BCAKa OT CTbMNKMTE Ha NPUroTBAHE 3a
nporpamarta,Custom”.

MPEAU NbPBATA YNOTPEBA
lMpemaxHeTe BCUYKM YacTy Ha OMaKoBKaTa U rv
naseTe OT Aelld, 3a Aa n3berHere 3agyLasaHe!

+ [locTaBeTe ypena Ha Cyxa 1 paBHa MOBbPXHOCT Ha
NOAXOAALLO 1 A06Pe BEHTUANPAHO MACTO.

+  [louncreTe ypesa KaTo cieaBare CTbKUTE B
nasata,,[TOYUCTBAHE M NOOLAPBHXKKA"

PABOTA

WU3NNYAHE HA XNAb

1. OTBOpeTe Kamnaka 1 n3sagete popmarta 3a
XN1A6 OT ypepia, KaTo A 3aBbPTUTE 06PaTHO Ha
YacoBHWKOBaTa CTperKa.

2. TMocTaBeTe NepKuTe 3a MeCeHe BbpXy BajloBeTe
BbB dpopmara 3a xn6. [penopbusa ce npean
NoCTaBAHE Ha NepKu1Te 3a MeceHe fia HamaxeTe
BasioBeTe C Masko MaprapuH, 3a fia He 3a/ensa
TeCTo Mo NepKmTe No Bpeme Ha MeceHe 1 Aa morat
NeCHO Aa ce N3BafAT OT XNiAba NO-KbCHO.

3. MocTaBeTe cbCTaBKMUTE BbB popmaTa 3a Xna6.
Bcuukm cbcTaBKM TpsAbBa Aa ca CbC CTaiiHa
Temnepartypa. BogaTa nnm TeuHUTe CbCTaBKM ce
npn6aBAT Haii-Hanpes, nocneaBaHy OT 3axap, Con u
6paluHo. BuHarn gobasainTe masTa unm 6aknynsepa
Hakpas. YBeperTe ce, Ue MaATa He JOKOCBa COMTa U
TeyHocTUTe.

3a6enexka: MakcumanHuTe Konmyecrsa 6paiuHo n
Mas ca cboTBeTHO 490gmn 5g!

N .

| = Maswm copasaxnsb

——— Cyxuvi cbcTaBku

——— Bopa nnu TeuHmn cbcTaBKK

4. TocTaBeTe dpopmata 3a xn1sb B ypena. Yeeperte ce,
Ye e NOCTaBeHa NPaBUIHO, U CNlef} TOBa A 3aBbpTeTe
MO YaCoBHMKOBaTa CTPeJIKa, LOKATO Ce 3aKMoun Ha
MACTO.

3aTBOpeTe Kanaka Ha ypepa.

6. TbxHeTe 3axpaHBaLYUA LUEMNCeN B eNeKTpUYecKn
KOHTaKT. YyBa ce 3ByKOB CUrHan v eKpaHbT NOKasga
HOMEepPBT U NMPOABIMKUTENIHOCTTA Ha OCHOBHATa
nporpama 1.

7. HatucHete 6yToHa,Menu’, 3a fa nsbepete
nopxopfsALla nporpama. Bupkte cnmcbka ¢
nporpamuTe.

8. HatucHeTte 6yToHa,Size", 3a fia n3bepete
nopxoAALaTa ronemMnHa Ha xnaba. TekymaT
1360p Ce NOKa3Ba C MapKUPOBKa Ha ekpaHa. (Ta3u
HaCTpoiiKa Baxun camo 3a cnefjHuTe nporpamu: 1, 3,
5,9,12)

9. HatucHete 6yToHa,Browning’, 3a ga nsbepete
XenaHaTta cTeneH Ha npenuyaHe Ha KopuUyKara.
TekywmAT M360p Ce NoKa3Ba C MapKNpPOBKa Ha

“u

ekpaHa. (Ta3u HacTpolKa BaXu caMo 3a cneaHuTe
nporpamu: 1,2,3,4,5,6,8,9,12,13)
10. AKo XenaeTe, MOXeTe ia HaCTPouUTe BpeMeTO
Ha NprKNioYBaHe Ha npoLieca Ha neyeHe, Kato
HaTucHeTe 6yToHa Time" HAKONKO NbTW. ToBa
oT/ara ctapTa Ha NnpuroTeaHeTo. EKpaHbT
NoKa3Ba BPeMETO, Crief} KOETO XNIAGHT LLe e roToB.
MakcmmanHoTo Bpeme Ha npurotesaHe e 13 vaca.
(DyHKLWATa 33 OTIOXKEH CTapT He e HaNlyYHa 3a
nporpamu 4,8, 10, 11)
.HatucHete 6yToHa,,Start/Stop’, 3a aa cTaptupare
NpUroTBAHETO.
12. KoraTo npoLiechT Ha neyeHe e 3aBbplueH ce
yyBa 3ByKOB curHan (10 npocBMpBaHua) 1
eKpaHbT nokassa 0:00. Cnep n3nuyaHeTo ypeabT
aBTOMaTWYHO NPeM1HaBa B PeXUM Ha MOAAbPXaHe
Ha xna6a TonmbA, KONTO NpoabKasa 1 yac. Moxete
[la ro NpeKkbCHeTe, KaTo HaTUCHeTe byToHa ,Start/
Stop”.

-

N3BAMAAHE HA XNABA:

BuHaru nsnonsearite pbkoxBaTKu 3a ¢pypHa, Korato
n3Baxpjate ropeuiata popma 3a xna6 ot ypepa.
[OpbxTe popmarta 3a xns6, 06bpHaTa Ha 06paTHO, Haf,
noTa Ha Maca, M BHUMaTENHO A pa3apycaliTe, Aokato
XNAGBLT U3NafHe oT HeA. AKO XNAGBT He ce N3MbKHE
OT SlonaTKuUTe 3a MeceHe, BHUMATENHO M1 n3BageTe C
npepocTaBeHarta Kyka.

CNUCHK CNMPOrPAMU:

1. Basic (OcHoBHa):

Ta3n nporpama e noaxoAslLa 3a usnuyaxe Ha 6an xnao
CbC CbAbPKaHME NPEAUMHO Ha MLWEHNYHO GpaLLHO.
LLle nonyuuTe xnA6 C KOMMaKTHa KOHCUCTEHL WA,

2. Quick (bbpsa):

Ta3n nporpama mecy, 6yxsa v u3nuya xnsaba 3a no-
MaJsIKo Bpeme, oTkonkoTo OcHOBHaTa nporpama. O6aue
XNAGBT, N3MNeyeH C Ta3n HaCTPOIKa, 06NKHOBEHO € C
No-ManbK pa3mep 1 MMa NbTHa CTPYKTYpa.

3. French (DpeHckn xna6):

Ta3u nporpama e NoAXoAALLa 3a U3NMYaHe Ha NyxXKas
XnA6 OT GPHO CMNIAHO GPALLHO, KONTO OBUKHOBEHO
Ma XpynKaBa Kopuuka.

4, Ultra-Fast (YnTpa6bp3a):

Ta3n nporpama mecw, 6yxBa v U3nmya xnsba 3a Haii-
KpaTko Bpeme. O6MKHOBEHO XNAOBT € No-ManbK 1
no-rpy6 ot n3neuyexus ¢ nporpamara,Quick”.

5.Whole wheat (MTbnHo3bpHecT xn6):

Tasu nporpama e NoaxofALLa Npw 13MNoN3BaHe Ha
CUAHO 6PALLHO, HANPUMEP MbIHO3bPHECTO MWEHUYHO
U PBKEHO BPALLHO, KOETO MPaBy TEXbK W MbTEH
xns0.

6. Cake (Cnagkuw):

M3non3BgaiiTe Tasun nporpama 3a n3nnyaHe Ha cnagkuwl
Mo Balla peuenTa Uam C rotoBn CMeCK 3a Clagkniin.

7.Dough (Tecro):

C Ta3n nporpama MoXe fia Ce OMecy TecTo € Mast

3a xnebueTa, NnLa NN APy TECTEHU N3LENUS.
lMporpamara BK/IoYBa eTany Ha MeceHe 1 byxsaHe.

8. Bake (Meuene):

3a AOMbHUTENHO N3NKNYaHe Ha XxNAboBe, KOUTO

ca Heflobpe 1AM He[loCTaTbuHO M3neyeHu. C Tasm
nporpama MoXeTe CbLLO 1 ja U3nuyaTe roToBO TecTo.
BpemeTo Ha u3nnyaHe Moxe fa ce HacTpoun mexay 10
1 60 MUHYTVW C ByToHa  Time". Cnep NpUKNioYBaHe Ha
npoueca no n3nuyaHe, xnA6bT ce noaabPXKa TOMbA
3a oKoso Yac. ToBa ro npefnassa OT NPeKOMEPHO
OBNaXHsBaHe.

9. Sandwich (CangBuu):
3a u3nuuaHe Ha X6 € f1eKa TeKCTypa 1 TbHKa Kopa.

10. Jam (Mapmanagp):

Ta3u nporpama ce ©3non3ea 3a NPUroTBAHE Ha CNafKa,
Mapmanag, »eneta v pyru NiofoBy Kpemose.
MacvpaiiTe NNOAOBETE U 3eNeHYYLNTe, NPEAM Aa r
n3cuneTe BbB popmata 3a xnsb.

11. Mix/Stir (Pa36bpkBaHe):
Ta3u nporpama e camo 3a MeceHe.

12. Gluten free (be3 rnyteH):

3a xn1A6 oT 6paluHa 1 cMecK 3a neyeHe 6e3 ryTeH.
BpaluHaTa 6e3 ryTeH ce HyXAaAT OT MoBeye Bpeme,
3a f1a noemat TeYHOCTU, 1 UMaT Pa3NNYHN CBOMCTBA Ha
6byxBaHe.

13. Custom (MepcoHanusupana)

Ta3u nporpama 3a nepcoHannsnpaHe By NO3BONABA fia
perynuparte BpemeTo 3a BCAAKA CTbMKa OT U3MUYaHETO
Ha xnsba.

Korato e n3bpaHa nporpama 13, HaTcHeTe 6yToHa
,Setting’, 3a aa npemnHeTe Mexay OTAENHUTE CTBNKN
Ha npuroTesaHe. 3nonsearite 6ytoHa,Time’, 3a fia
perynuparte BpemeTo Ha U3bpaHata CTbrKa.

MocnepoBarenHocT [AvnanasoH 3a
perynupaHe Ha BpemeTo
Mecene 1: 5-13 MUHYTH
byxsaHe 1: 0-90 MUHYTK
MeceHe 2: 5-45 MUHYTK
byxsaHe 2: 5-90 MUHYTK
byxsaHe 3: 0-90 muHyTN
MNeyvene: 0-80 MUHYTK
MoppbpxaHe Tonno: 0-60 MUHYTK

Cnep KaTo HarnacuTe XenaHuTe BpemMeHa 3a BCUYKM
CTBIKYM, HaTUCHeTe byToHa , Start/Stop”, 3a Aa
CbXPaHUTE HAaCTPOMKHTE.
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MOYUCTBAHE U NOAAPDBXKA

+  BuHaru usBaxpaiite Wwencena Ha ypefa OT KOHTaKTa
npeAun nouncTeaxe, crnobasaHe unu pasrnobasaxe.

+ Hukora He notanawnTe ypeaa vnm 3axpaHsaluma My
Kaben BbB BoAa. He ponyckarite enektpuyecknte
4acTu Aa BM3aT B KOHTAKT C Bara.

+ He n3non3gaitte abpa3nBHY NouncTBaLm
npenapati, CTOMaHeHu TenyeTa unu abpasveHn
Kbpnu.

«  Qopmara 3a x1A6 1 NepKnTe 3a MeceHe MoraT Aa ce
MOYMUCTBAT C BNaxHa rbba 1 Manko npenapart. He rn
nocTaBANTe B CbAOMMANHA MalLMHal

+ AKko nepkata 3a MeceHe ce CBanA TPyAHO Nopaamn
HacnareaHus, Hanb/HeTe GopmaTa 3a X156 ¢
ropetya BoAa 1 octaBeTe 3a 0koso 30 MUHYTU. AKO
OTBOPBT B NepKaTa 3a MeceHe e 3afipbCTeH, MoXeTe
[la ro NOYNCTUTE BHAMATENTHO C AbPBEHO LUNMLIYE.

+  M36bplueTe fonHaTa YacT Ha KyXmHaTa 3a neyeHe
C MeKa BJlaxHa Kbpra v Cliefi ToBa NoAcyLueTe ¢
n36bpCBaHe.

+  W36bpLueTe Kopnyca Ha MOAyNa C BNaxHa Kbpna.

+ MMopacyweTe fo6pe BCUUKM YaCTV C MeKa, Kbpra
npeAu Aa rv crnobute 1 fia CbXxpaHuTe ypeaa.

OTCTPAHABAHE HA HEM3MPABHOCTI

« AKo Cniep cTapTupaHe Ha nporpama ce nokassa
»HHH’, ToBa 03HauaBa, Ye Temnepatypata B
ypefa BCe olLe e TBbpfe BUCOKa. Mons, cnpeTe
nporpamarta, U3BafeTe Lencena oT KOHTAKTa,
OTBOpETE Kanaka 1 ocTaBeTe ypesa fia ce oxnaau
HaMb/IHO, NPEAM CNIEABALLOTO MY V3MON3BaHe.

+ Ako Ha ekpaHa ce noka3sBa,EEQ" nnm Err’, cnep kato
CTe HaTUCHanm 6yToHa ,Start/Stop’, To nma npobnem
C TemnepaTypHuUs AaTuunk. /I3BageTe Lwencena ot
KOHTaKTa, 134aKainTe HAKOMKO CEKYHAW 1 Cnep ToBa
ro BK/oUeTe B KOHTakTa OTHOBO. AKO BCe olue ce
noKa3Ba KOALT 3a rpeLlKa, CBbpxeTe ce C oTAena 3a
obcnyxBaHe Ha KNMeHTH.
B cnyyaii Ha NpekbcBaHe Ha eneKTpo3axpaHBaHETo,
YpeAbT Ma GYHKLMA Ha 3anameTABaHe, KOATO Nasu
HacTponKuUTe Ha U3bpaHata nporpama 3a okono 10
MUHYTU. AKO eneKTpo3axpaHBaHeTo ce Bb3CTaHOBN
npe3 TOBa Bpeme, ypeLbT e NPogb/IKM NpoLieca.

TEXHUYECKU AAHHW:
220-240V ~50Hz + 550 W

E Cbob6pa3eHo ¢ OKoNHaTa cpefja U3XBbpPAsAHe
MoxeTe fa nomorHeTe fa 3alMTUM OKONHaTa
mmmm cpefia! MomHeTe, ue TpAbBa ga cnassate
MecTHUTe pa3nopenbu: Mpepaaiite HepaboTeloTo
eneKTpuyecko obopyaBaHe B CreLnanHo
npeaHa3sHayeHWTe 3a LenTa LeHTpoBe.
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FRANCAIS

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

La sécurité des appareils électriques FIRST Austria

est conforme aux directives techniques reconnues et

aux réglementations légales en matiere de sécurité.

Cependant, il faut que tout utilisateur de I'appareil

respecte les consignes de sécurité suivantes :

« Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser
cet appareil pour la premiére fois et les conserver
pour toute référence future.

« Ce produit n'a pas été congu pour d’autres
utilisations que celles spécifiées dans ce manuel.

« Avant de brancher I'appareil a I'alimentation
électrique, vérifiez si la tension indiquée sur
I'appareil correspond a celle du secteur dans votre
maison. Si ce n'est pas le cas, contactez votre
revendeur et n'utilisez pas l'appareil.

« Sil'appareil est mis a la terre (classe de protection I),
la prise secteur et toute rallonge a laquelle elle est
connectée doivent également étre mises a la terre.

« Placez I'appareil sur une surface dégagée, plane et
résistante a la chaleur. La distance du mur doit étre
d’au moins 5 cm. La zone au-dessus de l'appareil
doit étre dégagée pour permettre une circulation
d'air sans obstruction. Lappareil et son cordon
d’alimentation ne doivent jamais étre placés sur
des surfaces chaudes. Il ne faut pas non plus placer
ou utiliser I'appareil a proximité de flammes de gaz
exposées.

+ Nelaissez pas le cordon pendre au-dessus du bord
d’une table ou d’un comptoir. Ne laissez pas le
cordon toucher les surfaces chaudes.

+ Nelaissez pas le cordon toucher les surfaces
chaudes.

« Nutilisez pas le produit a proximité de sources de
gaz ou d’autres matiéres ou objets inflammables.

«  Pour éviter tout risque électrique, ne plongez pas
cet appareil ou ce cordon dans un liquide.

« N'utilisez pas I'appareil ou le cordon d’alimentation
s'ils présentent des signes de dommages ! Ramenez
le produit a un centre de service agréé et qualifié
pour inspection ou réparation.

« Lutilisation d’accessoires non recommandés ou
non vendus par le fabricant pourrait provoquer un
incendie, un choc électrique ou des blessures.

«  Cetappareil n'est destiné qu'a un usage
domestique, ne I'utilisez pas dans le commerce.

«  Nutilisez pas cet appareil a I'extérieur.

« Lappareil devient chaud lorsqu'il est utilisé. Ainsi, il
ne faut pas toucher les parties chaudes.

« Ne couvrez pas l'appareil pendant son
fonctionnement, cela pourrait entrainer un risque
d'incendie.

+ Ne touchez aucune piéce mobile lorsque I'appareil
fonctionne.

« Débranchez toujours I'appareil aprés
utilisation, avant tout nettoyage et en cas de
dysfonctionnement.

« Lors du débranchement de I'appareil, ne tirez pas
sur le cordon mais plutét sur la prise.

«  Cetappareil peut étre utilisé par des enfants de
8 ans et plus, et par des personnes ayant une
incapacité physique, sensorielle ou mentale, ou
manquant d'expérience ou de connaissance si
elles sont supervisées ou instruites sur l'usage de
I'appareil en sécurité et si elles comprennent les
dangers impliqués. Ne laissez pas les enfants jouer
avec cet appareil. Cet appareil ne doit pas étre
nettoyé et entretenu par des enfants de moins de 8
ans, a moins qu'ils ne soient sur surveillance. Gardez
I'appareil et son cordon hors de portée des enfants
agés de moins de 8 ans.

+ Nous déclinons toute responsabilité de tout
dommage pouvant se produire si I'appareil est
utilisé a des fins autres que celles prévues ou s'il est
utilisé de maniére inappropriée.

+ Les réparations et autres travaux effectués sur
I'appareil ne doivent étre effectués que par du
personnel spécialisé agréé !

PRESENTATION (voir fig. 1)

. Panneau de commande

. Fenétre

. Lame de pétrissage

Moule a pain

. Verre doseur

. Cuillére a mesurer

. Crochet pour retirer la lame de pétrissage
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PANNEAU DE CONTROLE : (voir fig.2)

8. Size: Appuyez sur le bouton « Size » pour
sélectionner la taille de pain souhaitée. Les options
proposées sont 700 g ou 900 g. (Applicable
uniquement aux programmes 1, 3, 5,9, 12)

9. Setting: Le bouton « Setting » vous permet de
modifier les étapes du programme « Custom ».

10.Menu : Appuyez sur le bouton « Menu » pour

sélectionner le programme souhaité. Le numéro
du programme et le temps de préparation
correspondant sont affichés a I'écran.

.Start/Stop : Appuyez sur le bouton « Start/Stop

» pour démarrer ou suspendre le programme en
cours. Lorsqu’un programme est suspendu, le
temps restant clignote a l'écran.

Maintenez le bouton enfoncé pour annuler un
programme en cours d’exécution.

12.Browning : Appuyez sur le bouton « Browning »
pour sélectionner le niveau de brunissement de
la croGte pour des programmes spécifiques. Les
options proposées sont Claire, Moyenne ou Foncée.
(Applicable uniquement aux programmes 1, 2, 3, 4,
5,6,8,9,12,13)

13.Time : Utilisez les boutons « Time » pour ajouter
un délai au processus de préparation ou ajuster
les paramétres de temps de chaque étape de
préparation dans le programme « Custom ».

—
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

+ Retirez toutes les pieces d'emballage et tenez-les
hors de portée des enfants pour éviter tout risque
de suffocation !

+ Placez I'appareil sur une surface seche et plane,
dans un endroit approprié et bien ventilé.

+ Nettoyez I'appareil en suivant les étapes du chapitre
« NETTOYAGE ET ENTRETIEN »

UTILISATION

CUISSON DU PAIN

1. Ouvrez le couvercle et retirez le moule a pain de
I'appareil en le tournant dans le sens antihoraire.

2. Placez les lames de pétrissage sur les arbres
d’entrainement du moule a pain. Il est
recommandé de mettre un peu de margarine sur
les arbres d'entrainement avant d'insérer les lames
de pétrissage afin que la pate ne colle pas aux
lames et ainsi permettre de les retirer facilement du
pain plus tard.

3. Placez les ingrédients dans le moule a pain. Tous les
ingrédients doivent étre a température ambiante.
L'eau ou les ingrédients liquides doivent étre
ajoutés en premier, suivis du sucre, du sel et de la
farine. Assurez-vous de toujours ajouter la levure ou
la levure chimique a la fin. Veillez a ce que la levure
n'entre pas en contact avec du sel ou des liquides.

Remarque : La quantité maximale de farine et de
levure estde 490get5g!

Levure ou levure chimique

—1— Ingrédients secs

——— Eau ou ingrédients liquides

4. Insérez le moule a pain dans I'appareil. Vérifiez son
bon positionnement, puis tournez-le dans le sens
horaire jusqu’a ce qu'il se verrouille en place.

. Fermez le couvercle de I'appareil.

6. Insérez la fiche secteur dans une prise de courant.
Un signal sonore retentira et le numéro et la durée
du Programme de base 1 s'affichera a Iécran.

7. Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner
un programme approprié. Consultez la liste des
programmes.

8. Appuyez sur le bouton « Size » pour sélectionner la
taille de pain appropriée. La sélection actuelle est
indiquée par une coche a I'écran. (Ce parametre ne
s'applique qu‘aux programmes 1, 3, 5,9, 12)

9. Appuyez sur le bouton « Browning » pour
sélectionner le degré de brunissement souhaité de
la cro(ite. La sélection actuelle est indiquée par une
coche a I'écran. (Ce paramétre ne s'applique qu‘aux
programmes 1,2,3,4,5,6,8,9,12,13)

10. Si vous le souhaitez, vous pouvez régler I'heure
de fin de cuisson en appuyant plusieurs fois sur
le bouton « Time ». Cela retarde le début de la
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préparation. L'écran affiche le délai aprés lequel le
pain sera prét. Le temps de préparation maximum
est de 13 heures. (La fonction de délai n'est pas
disponible pour les programmes 4, 8,10, 11)

11. Appuyez sur le bouton « Start/Stop » pour démarrer
la préparation.

12.Lorsque le processus de cuisson est terminé, un
signal acoustique retentit (10 bips) et 0:00 est
affiché a Iécran. Aprés la cuisson, 'appareil passe
automatiquement en mode de maintien au chaud,
qui dure 1 heure. Vous pouvez l'interrompre en
appuyant sur le bouton « Start/Stop ».

EXTRACTION DU PAIN :

Assurez-vous de toujours utiliser des gants de cuisine
pour retirer le moule a pain chaud de I'appareil. Tenez
le moule a pain a I'envers sur une table et secouez-le
doucement jusqu’a ce que le pain tombe du moule a
pain. Si le pain ne se libére pas des lames de pétrissage,
retirez délicatement les lames de pétrissage a l'aide du
crochet inclus.

LISTE DES PROGRAMMES :

1. Basic (De base) :

Ce programme convient a la cuisson de pain blanc,
principalement composé de farine de blé. Vous
obtiendrez un pain de consistance compacte.

2. Quick (Rapide) :

Ce programme pétrit, leve et cuit le pain plus
rapidement que le Programme de base. Cependant, le
pain cuit avec ce réglage est généralement plus petit et
avec une texture plus dense.

3. French (Francais) :

Ce programme convient a la cuisson de pain moelleux
fabriqué a partir de farine finement moulue, qui aura
généralement une cro(ite croustillante.

4, Ultra-Fast (Ultra-rapide) :

Ce programme pétrit, leve et cuit le pain le plus
rapidement. Habituellement, le pain est plus petit et
plus brut que le pain cuit avec le programme « Quick ».

5.Whole wheat (Blé complet) :

Ce programme convient au traitement de farines fortes
telles que la farine de blé complet ou la farine de seigle
complet, ce qui donne un pain plus lourd et compact.

6. Cake (Cake) :
Utilisez ce programme pour cuire votre cake selon
votre recette ou des mélanges préts a l'emploi.

7.Dough (Pate) :

Ce programme permet de pétrir la pate a levure pour
petits pains, pizzas ou autres patisseries. Le programme
comprend les phases de pétrissage et de levage.

8. Bake (Cuisson) :

Pour cuire d’avantage du pain trop clair ou pas assez
cuit. Ce programme vous permet également de cuire
des pates prétes a 'emploi. Le temps de cuisson peut
étre réglé de 10 a 60 minutes a l'aide du bouton « Time
». Une fois la cuisson terminée, le pain est maintenu
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chaud pendant environ une heure. Cela permet d‘éviter

que le pain ne devienne trop humide.

9. Sandwich (Sandwich) :
Pour la cuisson de pain a texture légére avec une
cro(ite plus fine.

10. Jam (Confiture) :

Ce programme est utilisé pour la fabrication de
confiture, de marmelade, de gelée et autres pates a
tartiner aux fruits. Réduisez les fruits et [égumes en
purée avant de les ajouter au moule a pain.

11. Mix/Stir (Mélanger/Remuer) :
Ce programme est réservé au pétrissage.

12. Gluten free (Sans gluten) :

Pour la préparation de pain a base de farine sans
gluten et de mélanges a patisserie. La farine sans
gluten prend plus de temps a absorber le liquide et
présente des propriétés de levage différentes.

13. Custom (Personnalisable)

Le programme personnalisable vous permet d‘ajuster
le temps pour chaque étape du processus de cuisson
du pain.

Lors de I'utilisation du programme 13, appuyez sur le
bouton « Setting » pour basculer entre les différentes
étapes de préparation. Utilisez le bouton « Time » pour
régler le temps de |'étape sélectionnée.

Séquence Plage de durée réglable
Pétrir 1: 6-40 minutes
Lever 1: 0-90 minutes
Pétrir2: 5-45 minutes
Lever2: 5-90 minutes
Lever3: 0-90 minutes
Cuisson : 0-80 minutes
Maintenir chaud : 0-60 minutes

Lorsque les durées souhaitées ont été affectées a
toutes les étapes, appuyez sur le bouton « Start/Stop »
pour enregistrer les réglages.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation
avant de le nettoyer, de I'assembler ou de le
démonter

«  Nimmergez jamais I'appareil ou le cordon
d‘alimentation dans I'eau. Ne laissez pas de piéces
électriques entrer en contact avec I'humidité.

« N'utilisez pas de tampons a récurer, de nettoyants
abrasifs ou de laine d'acier.

+ Le moule a pain et les lames de pétrissage peuvent
étre nettoyés avec une éponge humide et un peu
de détergent. Ne lavez pas ces articles au lave-
vaisselle!

« Silalame de pétrissage est incrustée et difficile a
libérer, remplissez le moule a pain avec de I'eau
chaude et laissez reposer environ 30 minutes. Si
le trou de la lame de pétrissage est bouché, vous
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pouvez le nettoyer délicatement avec un pic a
brochette en bois.

Frottez le fond de la cavité de cuisson avec un
chiffon doux et humide, puis essuyez-le.

Essuyez le boitier de I'appareil avec un chiffon
humide.

Séchez soigneusement toutes les piéces a l'aide
d’un chiffon doux avant d’assembler et de ranger
I'appareil.

DEPANNAGE

Si « HHH » est affiché aprés le démarrage d'un
programme, cela signifie que la température

a l'intérieur est encore trop élevée. Arrétez le
programme, débranchez le cordon d’alimentation,
ouvrez le couvercle et laissez I'appareil refroidir
completement avant de l'utiliser a nouveau.

Si l'écran affiche « EEQ » ou « Err » aprés avoir
appuyé sur le bouton « Start/Stop », il y aun
probléeme avec le capteur thermique. Débranchez
le cordon d'alimentation, attendez quelques
secondes, puis rebranchez-le. Si le code d'erreur est
toujours affiché, contactez le service a la clientéle.
En cas de panne de courant, I'appareil dispose
d’une fonction de mémoire qui enregistre les
paramétres du programme en cours pendant
environ 10 minutes. Si I'alimentation est rétablie
dans ce délai, 'appareil poursuivra le processus.

DONNEES TECHNIQUES:
220-240V ~50Hz - 550 W

I'environnement

E Mise au rebut dans le respect de

mmmm \/oUS pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les réglementations
locales. La mise en rebut de votre appareil électrique
usagé doit se faire dans un centre approprié de
traitement des déchets.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES

DE SEGURIDAD

La seguridad de los aparatos eléctricos de FIRST
Austria cumple con las directivas técnicas reconocidas
y las normativas legales de seguridad. No obstante,
usted y el resto de usuarios del aparato deben cumplir
con las siguientes instrucciones de seguridad:

Lea detenidamente estas instrucciones antes de
usar este aparato por primera vez y guardelas como
referencia.

Este producto no esta disefiado para cualquier otro

uso que no sea aquellos especificados en el manual.

Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica,
compruebe si la tensién indicada en el aparato se
corresponde con la tension de su hogar. Si no fuera
el caso, pdngase en contacto con el distribuidor y
no use el aparato.

Si el aparato esta conectado a tierra (clase de
proteccion 1), la toma de pared y cualquier
extension a la que esté conectado debe también
estar conectada a tierra.

Coloque el aparato sobre una superficie plana,
limpia y resistente al calor. La distancia desde la
pared debe de ser de al menos 5 cm. El drea por
encima del aparato debe mantenerse libre para
permitir una circulacion de aire sin obstrucciones.
Nunca coloque el aparato o el cable de
alimentacion sobre superficies calientes. Tampoco
debe colocar u operar el aparato cerca de llamas de
gas expuesto.

No deje que el cable cuelgue sobre el borde de
una mesa o encimera. No deje que el cable toque
superficies calientes.

No deje que el cable toque superficies calientes.
No utilice el producto cerca de fuentes de gas ni de
otros objetos o materiales inflamables.

Para protegerle de cualquier riesgo eléctrico, no
sumerja el aparato o los cables en cualquier liquido.
Si el aparato o el cable de alimentacién presenta
cualquier signo de danos, jno lo opere! Lleve el
producto a un centro de servicio autorizado y
cualificado para su inspeccion o reparacion.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos
por el fabricante puede provocar un incendio,
descarga eléctrica o lesiones.

Este aparato esta disefiado Unicamente para su uso
domeéstico; no lo use comercialmente.

No use este aparato en el exterior.

El aparato se calienta durante su funcionamiento.
Por lo tanto, tenga cuidado en no tocar ninguna de
las partes calientes.

No cubra el aparato mientras esté en
funcionamiento, ya que puede provocar un
incendio.

No toque ninguna parte mévil mientras el aparato
estd en funcionamiento.

Desconecte siempre el aparato de la corriente
eléctrica tras su uso, antes de limpiarlo y en caso de
un funcionamiento incorrecto.

No tire directamente del cable de alimentacion;

en su lugar, tire del enchufe para desconectar el
aparato de la alimentacion.

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos
de 8 0 mas anos y personas con las capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimientos si reciben supervision
o instrucciones sobre el uso del electrodoméstico
de manera segura y entienden los peligros
asociados. Los nifios no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento del Usuario no
deben realizarlo nifos salvo que tenga més de 8
afos de edad y estén supervisados. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afos.

No asumimos ninguna responsabilidad por
cualquier dafo que pueda derivarse en caso de que
se emplee el aparato para una finalidad diferente a
la prevista o si se emplea de forma inapropiada.
iSolo el personal especialista autorizado debe
realizar las reparaciones y otros trabajos realizados
en la unidad!

VISTA GENERAL (véase figura 1)
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. Panel de control

Visor

. Pala de amasar

. Cubeta del pan

. Vaso medidor

. Cuchara de medir

. Gancho para extraer la pala de amasar

PANEL DE CONTROL: (véase figura2)

8.

9.

Size: Pulse el boton "Size" para seleccionar el
tamarno deseado. Se puede escoger entre 700 o
900g. (Unicamente aplicable a los programas 1, 3,
5912)

Setting: El boton "Setting" permite cambiar los
pasos del programa dentro del programa "Custom".

10. Menu: Pulse el botén "Menu" para seleccionar el

programa deseado. El nimero de programa y el
tiempo de preparacion correspondiente aparecera
en la pantalla.

.Start/Stop: Pulse el boton "Start/Stop" para iniciar

o pausar el programa en curso. Cuando se pausa
un programa, el tiempo restante parpadea en la
pantalla.

Mantenga el botén presionado para cancelar un
programa en curso.

12.Browning: Pulse el botén "Browning" para

seleccionar el nivel tostado de la corteza en
determinados programas. Se puede elegir entre
poco tostado, tostado medio o muy tostado.
(Unicamente aplicable a los programas 1, 2, 3,4, 5,
6,8,9,12,13)

13.Time: Utilice los botones "Time" para configurar

un inicio diferido al proceso de preparacion o
configure el ajuste de tiempo de cada paso de la
preparacion dentro del programa "Custom".

-
o
=
<
[
(7}
w




ESPANOL

ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

«+ Retire todas las piezas del embalaje y manténgalas
fuera del alcance de los nifios para evitar el peligro
de asfixia.

+ Coloque el aparato sobre una superficie seca
y nivelada en un lugar apropiado con buena
ventilacion.

« Limpie el aparato siguiendo las indicacion del
Capitulo "LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO»

FUNCIONAMIENTO

COCCION DEL PAN

1. Abralatapay retire la cubeta del pan del aparato
girandolo a la izquierda.

2. Coloque las palas de amasar en los ejes de
transmision de la cubeta del pan. Se recomienda
untar margarina en los ejes de transmision antes de
insertas las palas de amasado para que la masa no
se pegue a ellas y se puedan separar del pan con
facilidad.

3. Ponga los ingredientes en la cubeta del pan.

Todos los ingredientes deben estar a temperatura
ambiente. El agua o los ingredientes liquidos se
deben verter primero, seguidos del aztcar, la sal y la
harina. Afada siempre la levadura de panaderia o la
levadura quimica en ultimo lugar. Asegurese de que
la levadura no entre en contacto con la sal ni los
liquidos.

Nota: La cantidad maxima de harina y levadura es

de900gy9g.

N .

Levadura o bicarbonato

Ingredientes secos

——— Agua o ingredientes liquidos

4. Inserte la cubeta del pan en el aparato. Asegurese
de que esta correctamente colocada y girela a la
derecha hasta que encaje.

. Cierre la tapa del aparato.

6. Enchufe el cable de alimentacién en una toma de
corriente. Suena una sefial acustica y la pantalla
muestra el numero del programa y la duracién del
programa basico 1.

7. Pulse el boton "Menu" para seleccionar el programa
adecuado. Consulte la lista de programas.

8. Pulse el botdn "Size" para seleccionar el tamario
adecuado. La seleccion actual aparece indicada con
una marca en la pantalla. (Esta configuracion es
Unicamente aplicable a los programas 1, 3,5, 9, 12)

9. Pulse el botén "Browning" para seleccionar el
grado de tostado de la corteza. La seleccién actual
aparece indicada con una marca en la pantalla.
(Esta configuracién es unicamente aplicable a los
programas 1, 2,3,4,5,6,8,9,12,13)

10.Si lo desea, puede establecer la hora de finalizacion
del proceso de coccién presionando repetidamente
el botdn "Time". De esta forma se retrasa el inicio de
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la preparacion. La pantalla muestra el tiempo que
debe transcurrir para que el pan esté listo. El tiempo
maximo de preparacion es de 13 horas. (La funcién
de retardo no estd disponible en los programas 4, 8,
10,11)

11. Pulse el boton "Start/Stop" para iniciar la
preparacion.

12.Cuando se haya completado el proceso de coccién,
se producira una sefial acustica (10 pitidos) y la
pantalla indicara 0:00. Después de la coccion, el
aparato pasa automaticamente al modo mantener
caliente, que dura aproximadamente 1 hora. Se
puede interrumpir pulsando el botén "Start/Stop".

EXTRACCION DEL PAN:

Utilice siempre guantes para extraer del aparato la
cubeta del pan caliente. Sujete la cubeta dada la vuelta
sobre la encimera y agitela con cuidado hasta que

el pan caiga. Si el pan no se desprende de las palas

de amasado, retirelas con cuidado usando el gancho
incluido.

LISTA DE PROGRAMAS:

1. Basic (Basico):

Este programa es adecuado para hornear pan blanco,
que estd compuesto principalmente de harina de trigo;
obtendra un pan con consistencia compacta.

2. Quick (Rapido):

Este programa amasa, leva y hornea el pan en menos
tiempo que el programa bésico. No obstante, el pan
que se obtiene es normalmente més pequefio y de
textura mas densa.

3. French (Francés):

Este programa es adecuado para preparar panes
esponjosos de harina de molienda fina, que
normalmente da una corteza crujiente.

4, Ultra-Fast (Ultra rapido):

Este programa amasa, leva y hornea el pan en un
tiempo minimo. Normalmente, el pan es mas pequeio
y duro que el que se prepara con el programa "Quick".

5.Whole wheat (Harina integral):

Este programa es adecuado para procesar harinas
fuertes, como la harina integral de trigo o la harina
integral de centeno, que dan como resultado panes
pesados y compactos.

6. Cake (Pastel):

Use este programa para hornear pasteles siguiendo la
receta correspondiente o con mezclas preparadas para
pasteleria.

7.Dough (Masa):

Con este programa, se pueden amasar masas
fermentadas como la de los panecillos, la pizza o
bolleria. El programa incluye la fase de amasado y la
de levado.

8. Bake (Coccion):

Para volver a cocer panes demasiado ligeros o que
no estan suficientemente cocidos. Ademas, con este

programa se puede cocer masa precocinada. El tiempo
de coccion se puede configurar entre 10 y 60 minutos
por medio del botén "Time". Una vez finalizado el
proceso de coccidn, el pan se mantendra caliente
durante aproximadamente una hora. Esto evita que el
pan se quede demasiado himedo.

9. Sandwich (Sandwich):
Para preparar pan con una textura ligera y una corteza
mas delgada.

10. Jam (Mermelada):

Este programa se emplea para preparar mermelada,
compota, confitura y otros productos para untar
elaborados con fruta. Triture la fruta y verdura antes de
verterla en la cubeta del pan.

11. Mix/Stir (Mezclar/Remover):
Este programa sirve Unicamente para amasar.

12. Gluten free (Sin gluten):

Para panes elaborados con harina sin gluten o
preparados para hornear. La harina sin gluten tarda
mas en absorber el liquido y sus propiedades de levado
son diferentes.

13. Custom (Personalizable)

El programa personalizable le permite ajustar el tiempo
de cada paso del proceso de cocinado del pan.

Al seleccionar el programa 13, pulse el botén "Setting"
para alternar entre los pasos de la preparacion. Utilice
el boton "Time" para ajustar el tiempo del paso
seleccionado.

Secuencia Rango de tiempo ajustable
Amasado 1: 6-40 minutos
Levado 1: 0-90 minutos
Amasado 2: 5-45 minutos
Levado 2: 5-90 minutos
Levado 3: 0-90 minutos
Coccidn: 0-80 minutos

Mantener caliente:  0-60 minutos

Una vez asignado el tiempo deseado a cada paso,
pulse el botdn "Start/Stop" para guardar los ajustes.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

« Desenchufe siempre el aparato de la corriente antes
de limpiarlo, montarlo o desmontarlo.

«Nunca sumerja en agua el aparato ni el cable de
alimentacion. Evite que los componentes eléctricos
entren en contacto con la humedad.

«  No utilice estropajos de ningun tipo ni limpiadores
abrasivos.

« Lacubeta del pany las palas de amasar se pueden
limpiar con una esponja himeda y un poco de
detergente. {No introduzca estas piezas en el
lavavajillas!
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+ Sila pala de amasar esta atascada y no se puede
extraer con facilidad, llene la cubeta del pan con
agua caliente y déjela en remojo durante unos
30 minutos. Si el orificio de la pala de amasar esta
obstruido, se puede limpiar con cuidado con un
palo para brochetas de madera.

« Limpie la parte inferior de la cavidad de horneado
con un pano suave y himedo y, a continuacion,
séquelo.

« Limpie la carcasa del aparato con un pafo humedo.

+  Seque bien todas las piezas con una gamuza suave
antes de ensamblar y guardar el aparato.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

« Cuando aparece el mensaje "HHH" después
de iniciar un programa, quiere decir que la
temperatura interior es demasiado alta. Detenga
el programa, desenchufe el cable de alimentacién,
abra la tapa y deje que el aparato se enfrie
completamente antes de usarlo de nuevo.

+ Sienlapantalla aparece "EEQ" 0 "Err" después de
pulsar el boton "Start/Stop', existe un problema
en el sensor térmico. Desenchufe el cable
de alimentacién, espere unos segundos y, a
continuacion, enchfelo de nuevo. Si el codigo de
error sigue apareciendo en pantalla, péngase en
contacto con el servicio de atencién al cliente.

En caso de fallo en la alimentacion, el aparato
cuenta con una funcién de memoria que guarda

los ajustes del programa en curso durante
aproximadamente 10 minutos. Si la corriente vuelve
durante dicho periodo, el aparato continuara el
proceso.

DATOS TECNICOS:
220-240V ~ 50 Hz - 550 W

E Eliminacién respetuosa con el
medioambiente:

= ;Puede ayudar a proteger el medioambiente! Por
favor, recuerde respetar la normativa local: entregue

el equipo eléctrico que no funciona en un centro de
recogida de residuos apropiado.
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IMPORTANTI ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA
La sicurezza degli apparecchi elettrici di FIRST Austria
& conforme alle direttive tecniche riconosciute e alle
normative legali per la sicurezza. Ciononostante, si
consiglia agli utenti dell'apparecchio di osservare le
seguenti istruzioni di sicurezza:

Leggere queste istruzioni con attenzione prima di
usare |'apparecchio per la prima volta e conservarle
per futura consultazione.

Il prodotto non é stato progettato per scopi diversi
da quelli specificati nel manuale.

Prima di collegare l'apparecchio alla fonte di
alimentazione, accertarsi che la tensione riportata
sull'apparecchio corrisponda alla tensione della rete
elettrica domestica. Se cosi non fosse, non utilizzare
I'apparecchio e contattare il proprio rivenditore.

Se I'apparecchio viene messo a terra (classe di
protezione |), la presa a parete e qualsiasi prolunga
a cui é collegato dovranno essere ugualmente
messi a terra.

Posizionare l'apparecchio su una superficie chiara,
piana e resistente al calore. Lasciare uno spazio

di almeno cinque metri dalla parete. Lasciare

libera la zona sopra I'apparecchio per consentire

la libera circolazione dell'aria. Non posizionare

mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione su
superfici calde. Né I'apparecchio deve essere posto
o utilizzato in prossimita di fiamme di gas esposte.
Il cavo non deve penzolare dal bordo del tavolo o
da uno spigolo. Non lasciare che il cavo non tocchi
superfici calde.

Non lasciare che il cavo non tocchi superfici calde.
Evitare di utilizzare il prodotto in prossimita di fonti
di gas o di altri materiali o oggetti infiammabili.

Per evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere I'apparecchio o il cavo di alimentazione
in nessun liquido.

Se I'apparecchio o il cavo di alimentazione
mostrano segni di danni, non utilizzarli. Rivolgersi a
un centro di assistenza autorizzato e qualificato per
un controllo o una riparazione.

Lutilizzo di accessori non raccomandati o venduti
dal produttore potrebbe causare incendi, scosse
elettriche o lesioni.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente
all'uso domestico e non deve essere utilizzato a fini
commerciali.

Non utilizzare I'apparecchio in ambienti esterni.
L'apparecchio diventa caldo durante il
funzionamento. Pertanto, far attenzione a non
toccare parti calde.

Non coprire I'apparecchio durante il funzionamento
per evitare eventuali pericoli di incendio.

Non toccare le parti in movimento mentre
I'apparecchio & in funzione.

Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete

elettrica dopo I'uso, prima della pulizia e in caso di
malfunzionamento.
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- Non tirare direttamente il cavo di alimentazione;
piuttosto tirare la spina per scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione.

+ L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o con
una scarsa esperienza e/o conoscenza sull'uso
dell'apparecchio, solo se sono supervisionati o
istruiti circa I'uso sicuro dello stesso e se sono
consapevoli dei rischi che ne derivano. Ai bambini
non & permesso giocare con I'apparecchio. Pulizia
e manutenzione non devono essere effettuate da
bambini a meno che non abbiamo piti di 8 anni e
siano supervisionati. Tenere I'apparecchio e il cavo
fuori dalla portata dei bambini al di sotto degli 8
anni.

+Non siamo responsabili per eventuali danni che
potrebbero verificarsi se I'apparecchio viene
utilizzato per scopi diversi da quelli previsti o se
viene utilizzato in modo inappropriato.

+ Riparazioni e altri lavori sulla macchina devono
essere effettuati solo da personale autorizzato.

PANORAMICA (vedere fig. 1)

. Pannello di controllo

. Finestra

. Lama impastatrice

. Stampo per il pane

. Tazza graduata

. Cucchiaio graduato

. Gancio per la rimozione della lama impastatrice

NoOubhwNn =

PANNELLO DI CONTROLLO: (vedere fig. 2)

8. Size: Premere il pulsante “Size” per selezionare il
formato di filone desiderato. E possibile scegliere tra
700 g 0900 g. (Applicabile solamente ai programmi
1,3,5912)

9. Setting: Il pulsante “Setting” consente di modificare
le fasi del programma “Custom”.

10. Menu: Premere il pulsante “Menu” per selezionare il

programma desiderato. Il numero del programma e
il tempo di preparazione corrispondente verranno
visualizzati sul display.

.Start/Stop: Premere il pulsante “Start/Stop” per
avviare o mettere in pausa il programma corrente.
Quando viene messo in pausa un programma, il
tempo residuo lampeggia sul display.

Tenere premuto il pulsante per annullare un
programma in corso.

12.Browning: Premere il pulsante “Browning” per
selezionare la doratura della crosta per programmi
specifici. E possibile scegliere tra Leggera, Media o
Scura.

(Applicabile solamente ai programmi 1, 2, 3,4, 5, 6,
8,9,12,13)

13.Time: Utilizzare i pulsanti“Time” per aggiungere
un tempo di ritardo al processo di preparazione,
oppure regolare le impostazioni del tempo di
ogni fase di preparazione mediante il programma
“Custom”.

-

OPERAZIONI PRELIMINARI

«  Rimuovere tutti i materiali per I'imballaggio e
tenerli lontano dalla portata dei bambini per evitare
pericoli di soffocamento.

+ Posizionare I'apparecchio su una superficie asciutta
e piana in un luogo adatto e ben ventilato.

«  Pulire I'apparecchio seguendo i passaggi della
sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE".

FUNZIONAMENTO

COTTURA DEL PANE

1. Aprire il coperchio e rimuovere lo stampo per
il pane dall'apparecchio ruotandolo in senso
antiorario.

2. Collocare le lame impastatrici sugli alberi motore
dello stampo per il pane. Si consiglia di applicare
della margarina sugli alberi motore prima di inserire
le lame impastatrici, per evitare che l'impasto non
rimanga attaccato alle lame e per consentire di
rimuoverle facilmente dal pane in un secondo
momento.

3. Inserire gli ingredienti nellimpasto per il pane.
Tutti gli ingredienti devono essere a temperatura
ambiente. L'acqua o gli ingredienti liquidi devono
essere aggiunti per primi, sequiti da zucchero, sale
e farina. Aggiungere sempre il lievito o il lievito
artificiale alla fine. Evitare che il lievito entri in
contatto con il sale o con i liquidi.

Nota: la quantita massima di farina e lievito & di
490ge5g!

| =mm__ | Lievitoosoda

Ingredienti secchi

——— Acqua o ingredienti liquidi

4. Inserire lo stampo per il pane all'interno
dell'apparecchio. Assicurarsi di posizionarlo
correttamente, dopodiché ruotarlo in senso orario
fino allo scatto in posizione.

. Chiudere il coperchio dell'apparecchio.

6. Inserire la spina in una presa di corrente. Viene
emesso un segnale acustico e il display mostra il
numero di programma e la durata del programma
base 1.

7. Premere il pulsante “Menu” per selezionare un
programma adatto. Si veda l'elenco dei programmi.

8. Premere il pulsante “Size” per selezionare il formato
difilone adatto. La selezione corrente viene indicata
da un segno sul display. (Questa impostazione &
applicabile solamente ai programmi 1, 3, 5,9, 12)

9. Premere il pulsante “Browning” per selezionare
il grado di doratura desiderato della crosta. La
selezione corrente viene indicata da un segno
sul display. (Questa impostazione & applicabile
solamente ai programmi 1,2, 3,4,5,6,8,9,12,13)

w

10. Se necessario, & possibile impostare il tempo di
completamento del processo di cottura premendo
piu volte il pulsante “Time". Cio ritarda l'inizio della
preparazione. Il display visualizza il tempo dopo il
quale il pane sara pronto. Il tempo di preparazione
massimo é di 13 ore. (La funzione di ritardo non e
disponibile per i programmi 4, 8,10, 11)

.Premere il pulsante “Start/Stop” per avviare la
preparazione.

12.Una volta completato il processo di cottura, viene

emesso un segnale acustico (10 volte) e il display
indica 0:00. Dopo la cottura, I'apparecchio passa
automaticamente alla modalita di mantenimento
del calore, che dura 1 ora. La modalita puo essere
interrotta premendo il pulsante “Start/Stop".

RIMOZIONE DEL PANE:

Utilizzare sempre dei guanti da forno per rimuovere lo
stampo per il pane caldo dall'apparecchio. Tenere lo
stampo per il pane capovolto su un piano di lavoro e
scuoterlo delicatamente finché il filone non si stacca
dallo stampo. Se il pane non si separa dalle lame
impastatrici, imuovere con cautela le lame impastatrici
con il gancio in dotazione.

ELENCO DEI PROGRAMMI:

1. Basic (Base):

Questo programma & adatto per la cottura del
pane bianco, composto prevalentemente da farina
di frumento e consente di ottenere un pane dalla
consistenza compatta.

2. Quick (Rapido):

Questo programma impasta, lievita e cuoce il pane in
un tempo inferiore rispetto al programma Basic. Ad
ogni modo, il pane cotto con questa impostazione &
solitamente piu piccolo e ha una consistenza densa.

3. French (Francese):

Questo programma ¢ adatto per la cottura di pane
soffice con farina macinata finemente, che in genere
presenta una crosta croccante.

4. Ultra-Fast (Ultraveloce):

Questo programma impasta, lievita e cuoce il pane nel
tempo pili breve. Solitamente, il pane & pil piccolo e
ruvido rispetto a quello cotto con il programma “Quick’”.

5.Whole wheat (Grano integrale):

Questo programma € adatto alla lavorazione di farine
forti, come la farina di frumento integrale o la farina

di segale integrale, che danno luogo a pane pesante e
compatto.

6. Cake (Torta):

Utilizzate questo programma per cuocere una torta in
base alla propria ricetta o a miscele di torte gia pronte.
7.Dough (Impasto):

Con questo programma é possibile impastare I'impasto
lievitato per panini, pizza o altri dolci. Il programma
comprende le fasi di impasto e lievitazione.
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8. Bake (Cottura):

Per la cottura aggiuntiva di pane troppo leggero o
non sufficientemente cotto. Con questo programma
& possibile cuocere anche impasti gia pronti. Il tempo
di cottura puo essere impostato tra 10 e 60 minuti
utilizzando il pulsante “Time". Al termine del processo
di cottura, il pane viene mantenuto al caldo per circa
un’ora. In tal modo il pane non si inumidisce.

9. Sandwich (Panino):
Per la cottura di pane dalla consistenza leggera e con
una crosta piu sottile.

10. Jam (Confettura):

Questo programma viene utilizzato per la preparazione
di marmellate, confetture, gelatine e altre creme
spalmabili di frutta. Ridurre in purea la frutta e la
verdura prima di aggiungerla allo stampo per il pane.

11. Mix/Stir (Miscelazione/Agitazione):
Questo programma & adatto solamente per I'impasto.

12. Gluten free (Senza glutine):

Per il pane preparato con farina e miscele senza
glutine. La farina senza glutine impiega piu tempo
per assorbire i liquidi e ha proprieta di lievitazione
differenti.

13. Custom (Personalizzabile)

Il programma personalizzabile consente di regolare il
tempo di ogni fase del processo di cottura del pane.
Quando viene selezionato il programma 13, premere
il pulsante “Setting” per passare da una fase di
preparazione all'altra. Utilizzare il pulsante “Time” per
regolare il tempo della fase selezionata.

Sequenza Intervallo di temperatura
regolabile

Impasto 1: 6-40 minuti

Lievitazione 1: 0-90 minuti

Impasto 2: 5-45 minuti

Lievitazione 2: 5-90 minuti

Lievitazione 3: 0-90 minuti

Cottura: 0-80 minuti

Mantenimento del 0-60 minuti

calore:

Dopo aver assegnato i tempi desiderati a tutte le
fasi, premere il pulsante “Start/Stop” per salvare le
impostazioni.

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Scollegare sempre I'apparecchio dall‘alimentazione
prima di pulirlo, montarlo o smontarlo.

« Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di
alimentazione nell'acqua. Evitare che i componenti
elettrici siano esposti all'umidita.

« Evitare l'utilizzo di spugne abrasive, pagliette di
acciaio o detergenti aggressivi.

« Lo stampo per il pane e le lame impastatrici
possono essere pulite con una spugna umida e

del detersivo. Non collocare questi articoli nella
lavastoviglie!

In caso di incrostazioni e difficolta di rilascio della
lama impastatrice, riempire lo stampo per il pane
con acqua calda e attendere circa 30 minuti. In
caso di ostruzione del foro della lama impastatrice,
¢ possibile pulirlo con cautela utilizzando uno
spiedino di legno.

Pulire il fondo della camera di cottura con un panno
morbido e umido, dopodiché asciugarlo.

Pulire il corpo esterno dell'unita con un panno
umido.

Asciugare accuratamente tutti i componenti con un
panno morbido prima di rimontare I'apparecchio e
riporlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se viene visualizzato “"HHH" dopo I'avvio di un
programma, significa che la temperatura interna

é troppo elevata. Interrompere il programma,
scollegare il cavo di alimentazione, aprire il
coperchio e lasciare raffreddare completamente
I'apparecchio prima di utilizzarlo nuovamente.

Se sul display viene visualizzato “EE0” 0 “Err” dopo
aver premuto il pulsante “Start/Stop”, significa che
si & verificato un problema con il sensore termico.
Scollegare il cavo di alimentazione, attendere
qualche secondo e ricollegarlo. Se il codice di errore
continua a essere visualizzato, contattare il servizio
clienti.

n caso di interruzione di corrente, I'apparecchio
dispone di una funzione di memoria che consente
di mantenere le impostazioni del programma
corrente per circa 10 minuti. Se I'alimentazione
viene ripristinata entro questo tempo, l'apparecchio
riprende il processo.

DATI TECNICI:
220-240V ~50Hz - 550 W

E Smaltimento a norma:
Contribuiamo a proteggere I'ambiente!
mmmm Ricordare di rispettare le normative locali:

consegnare il dispositivo elettrico non funzionante a
un centro di smaltimento appropriato.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

De veiligheid van elektrische apparaten van FIRST
Austria voldoet aan de erkende technische richtlijnen
en wettelijke voorschriften voor veiligheid. Niettemin
moeten u en de andere gebruikers van het apparaat de
volgende veiligheidsinstructies in acht nemen:

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u het apparaat voor de eerste keer
gebruikt en bewaar deze om hem later te kunnen
raadplegen.

Dit product is niet ontworpen voor andere
toepassingen dan die welke in deze handleiding
zijn aangegeven.

Controleer, alvorens het apparaat op de
stroomvoorziening aan te sluiten, of de op het
apparaat aangegeven spanning overeenkomt met
de netspanning in uw huis. Als dit niet het geval is,
neem dan contact op met uw dealer en gebruik het
apparaat niet.

Indien het apparaat geaard is
(beschermingsklasse 1), moeten het stopcontact en
de eventuele verlengkabels waarop het apparaat is
aangesloten, eveneens geaard zijn.

Plaats het apparaat op een schoon, vlak en
hittebestendig oppervlak. De afstand tot de

muur moet minimaal 5 cm bedragen. De ruimte
boven het apparaat moet vrij worden gehouden
om de luchtcirculatie niet te belemmeren. Plaats
het apparaat of het netsnoer nooit op hete
oppervlakken. Het apparaat mag ook niet in de
buurt van open gasvlammen worden geplaatst of
gebruikt.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel
of aanrecht hangen. Laat het netsnoer niet in
aanraking komen met een heet oppervlak.

Laat het netsnoer niet in aanraking komen met een
heet oppervlak.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van
gasbronnen of andere ontvlambare materialen of
voorwerpen.

Ter bescherming tegen elektrische gevaren mag
dit apparaat of het netsnoer niet in een vloeistof
worden ondergedompeld.

U mag het apparaat niet gebruiken als het apparaat
of het netsnoer tekenen van beschadiging
vertoont! Breng het apparaat naar een erkend en
gekwalificeerd servicecentrum voor inspectie of
reparatie.

Het gebruik van hulpstukken die niet door de
fabrikant worden aanbevolen of verkocht, kan
brand, elektrische schokken of letsel veroorzaken.
Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, gebruik het niet voor commerciéle
doeleinden.

Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Raak
daarom de hete onderdelen niet aan.

Dek het apparaat tijdens gebruik niet af, dit kan
brand veroorzaken.

Raak geen bewegende onderdelen aan als het
apparaat in werking is.

Na gebruik, voor het reinigen en in geval van
storingen altijd het apparaat loskoppelen van de
stroomvoorziening.

Trek niet aan het netsnoer, maar trek aan de
stekker om het apparaat los te koppelen van de
stroomvoorziening.

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of met gebrek aan ervaring en kennis, indien

zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat
en de gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud door de gebruiker mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder zijn dan 8
jaar en onder toezicht staan. Houd het apparaat en
het netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

We zijn niet aansprakelijk voor schade die ontstaat
wanneer het apparaat voor andere doeleinden
wordt gebruikt dan waarvoor het bestemd is

of wanneer het op ondeugdelijke wijze wordt
gebruikt.

Reparaties en andere werkzaamheden aan het
apparaat mogen alleen worden uitgevoerd door
erkende specialisten!

OVERZICHT (zie afb. 1)
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. Bedieningspaneel

. Venster

. Kneedmes

. Broodvorm

. Maatbeker

. Maatlepel

. Haak voor het verwijderen van het kneedmes

BEDIENINGSPANEEL: (zie afb. 2)

8.

Size: Druk op de "Size"-knop om de gewenste
broodgrootte te selecteren. U kunt kiezen uit 700g
of 900 g. (Alleen van toepassing op programma 1, 3,
59en12)

Setting: Met de "Setting"-knop kunt u de
programmastappen binnen het "Custom"-
programma wijzigen.

10. Menu: Druk op de "Menu"-knop om het gewenste

programma te selecteren. Het programmanummer
en de bijbehorende voorbereidingstijd verschijnen
op het display.

.Start/Stop: Druk op de "Start/Stop"-knop om het

huidige programma te starten of te pauzeren.
Wanneer een programma wordt gepauzeerd,
knippert de resterende tijd op het display.
Houd de knop ingedrukt om een lopend
programma te annuleren.

12.Browning: Druk op de "Browning"-knop om de

bruining van de korst voor specifieke programma's
te selecteren. U kunt kiezen uit licht, gemiddeld of
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donker. (Alleen van toepassing op programma 1, 2,
3,4,5,6,89,12en13)

13.Time: Gebruik de "Time+/-"-knoppen om een

uitsteltijd aan het bereidingsproces toe te voegen
of de tijdsinstellingen van elke bereidingsstap
binnen het "Custom"-programma aan te passen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder alle verpakkingsonderdelen en houd

ze uit de buurt van kinderen om verstikking te
voorkomen!

Plaats het apparaat op een droge en vlakke
ondergrond op een geschikte plaats met voldoende
ventilatie.

Reinig het apparaat volgens de stappen in het
hoofdstuk "REINIGING EN ONDERHOUD"

GEBRUIK
BROOD BAKKEN

1.

2.

Open het deksel en neem de broodvorm uit het
apparaat door deze linksom te draaien.

Plaats de kneedmessen op de aandrijfassen van de
broodvorm. Het wordt aanbevolen wat margarine
op de aandrijfassen aan te brengen alvorens

de kneedmessen te plaatsen, zodat het deeg

niet aan de kneedmessen blijft kleven en deze
later gemakkelijk van het brood kunnen worden
verwijderd.

. Plaats de ingrediénten in de broodvorm. Alle

ingrediénten moeten op kamertemperatuur zijn.
Water of vloeibare ingrediénten moeten eerst
worden toegevoegd, gevolgd door suiker, zout en
bloem. Voeg gist of bakpoeder altijd toe op het
einde. Zorg ervoor dat de gist niet in aanraking
komt met zout of vloeistoffen.

Opmerking: de maximale hoeveelheid bloem en
gistis490gen5g!

5

|  mm_ | — Gistofsoda

——— Droge ingrediénten

——— Water of vloeibare ingrediénten
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. Plaats de broodvorm in het apparaat. Controleer

of deze goed geplaatst is en draai hem vervolgens
rechtsom totdat hij op zijn plek vastklikt.

. Sluit het deksel van het apparaat.
. Steek de stekker in een stopcontact. Er klinkt

een akoestisch signaal en het display geeft
het programmanummer en de duur van
basisprogramma 1 weer.

. Druk op de "Menu"-knop om het juiste programma

te selecteren. Zie de programmalijst.

. Druk op de "Size"-knop om de juist broodgrootte te

selecteren. De huidige selectie wordt aangegeven
door een markering op het display. (Deze instelling

is alleen van toepassing op programma 1, 3, 5,9
en12)

9. Druk op de "Browning"-knop om de gewenste
bruiningsgraad van de korst te selecteren. De
huidige selectie wordt aangegeven door een
markering op het display. (Deze instelling is alleen
van toepassing op programma 1, 2, 3,4,5,6, 8,9, en
12)

10. Desgewenst kunt u de eindtijd van het bakproces
instellen door herhaaldelijk op de "Time"-knop te
drukken. Dit stelt het begin van de voorbereiding
uit. Het display geeft de tijd weer waarna het brood
klaar is. De maximale bereidingstijd is 13 uur. (Deze
uitstelfunctie is niet beschikbaar voor programma
4,8,10en11)

.Druk op de "Start/Stop"-knop om de bereiding te
starten.

12.Wanneer het bakproces is voltooid, zijn er
akoestische signalen (10 piepjes) te horen en
geeft het display 0:00 weer. Na het bakken
schakelt het apparaat automatisch over op de
warmhoudmodus, die 1 uur duurt. U kunt dit
onderbreken door op de "Start/Stop"-knop te
drukken.

1
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HET BROOD VERWIJDEREN:

Gebruik altijd ovenwanten wanneer u de hete
broodvorm uit het apparaat haalt. Houd de broodvorm
ondersteboven boven een tafel en schud er voorzichtig
mee tot het brood uit de broodvorm valt. Als het

brood niet van de kneedmesssen glijdt, verwijder dan
voorzichtig de kneedmesssen met de bijgeleverde
haak.

PROGRAMMALLIST:

1. Basic (basis):

Dit programma is geschikt voor het bakken van wit
brood, dat grotendeels uit tarwemeel bestaat. U krijgt
een brood met een compacte consistentie.

2. Quick (snel):

Dit programma kneedt, rijst en bakt het brood in
minder tijd dan het "Basic"-programma. Het brood dat
met deze instelling wordt gebakken is echter meestal
kleiner en heeft een dichte textuur.

3. French (Frans):

Dit programma is geschikt voor het bakken van
luchtig brood van fijngemalen meel, dat meestal een
knapperige korst heeft.

4, Ultra-Fast (ultra snel):

Dit programma kneedt, rijst en bakt het brood in de
kortste tijd. Meestal is het brood kleiner en ruwer dan
het brood dat met het "Quick"-programma wordt
gebakken.

5.Whole wheat (volkoren):

Dit programma is geschikt voor de verwerking van
sterk meel zoals volkorenmeel of volkorenroggemeel,
wat resulteert in zwaar en compact brood.
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6. Cake (cake):

Gebruik dit programma om uw cake te bakken volgens

uw recept of kant-en-klare cakemixen.
7.Dough (deeg):

Gistdeeg voor broodjes, pizza of ander gebak kan met

dit programma worden gekneed. Het programma
omvat de kneed- en rijsfasen.

8. Bak (bakken):

Om broden langer te bakken die te licht of niet goed
doorbakken zijn. U kunt met dit programma ook
kant-en-klaar deeg bakken. De baktijd kan worden
ingesteld tussen 10 en 60 minuten met de "Time"-
knop. Na het bakken wordt het brood ongeveer een
uur warm gehouden. Dit voorkomt dat het brood te
vochtig wordt.

9. Sandwich (sandwich):
Voor het bakken van brood met een lichte textuur en
dunnere korst.

10.Jam (jam):

Dit programma wordt gebruikt voor het maken van
jam, marmelade, gelei en andere vruchtensmeersels.
Pureer het fruit en de groenten alvorens ze aan de
broodvorm toe te voegen.

11. Mix/Stir (mengen/roeren):
Dit programma is alleen bedoeld voor kneden.

12. Gluten free (glutenvrij):

Voor brood gemaakt van glutenvrij meel en bakmixen.
Glutenvrij meel neemt langer vocht op en heeft andere

rijzingseigenschappen.
13. Custom (aangepast)

Met het "Custom"-programma kunt u de tijd voor elke

stap van het broodbakproces aanpassen.

WWanneer u programma 13 heeft geselecteerd, drukt

u op de "Setting"-knop om te wisselen tussen de
afzonderlijke bereidingsstappen. Gebruik de "Time"-
knop om de tijd van de geselecteerde stap aan te
passen.

Volgorde Instelbaar tijdbereik
Kneden 1: 6-40 minuten
Rijzen 1: 0-90 minuten
Kneden 2: 5-45 minuten
Rijzen 2:: 5-90 minuten
Rijzen 3: 0-90 minuten
Bakken: 0-80 minuten
Warm houden: 0-60 minuten

Wanneer aan alle stappen de gewenste tijden zijn
toegewezen, drukt u op de "Start/Stop"-knop om de
instellingen op te slaan.

REINIGING EN ONDERHOUD
Haal altijd de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voordat u het reinigt, monteert of
demonteert.
Dompel het apparaat of het netsnoer nooit onder
in water. Laat de elektrische onderdelen niet in
contact komen met vocht.

+  Gebruik geen schuursponsen, schuurmiddelen of
staalwol.
De broodvorm en de kneedmessen kunnen
worden gereinigd met een vochtige spons en wat
afwasmiddel. Plaat deze onderdelen niet in de
vaatwasser!
Als de kneedmes is vastgekoekt en moeilijk loslaat,
vult u de broodvorm met heet water en laat u
het ongeveer 30 minuten staan. Als het gat in
het kneedblad verstopt is, kunt u het voorzichtig
reinigen met een houten spies.
Veeg de bodem van de bakuitsparing af met een
zachte, vochtige doek en veeg hem daarna droog.

+ Veeg de behuizing van het apparaat af met een
vochtige doek.

+ Droog alle onderdelen grondig af met een zachte
doek alvorens het apparaat in elkaar te zetten en op
te bergen.

PROBLEEMOPLOSSING

+  Als het display "HHH" weergeeft na het starten van
een programma, betekent dit dat de temperatuur
in het apparaat nog steeds te hoog is. Stop het
programma, trek de stekker uit het stopcontact,
open het deksel en laat het apparaat volledig
afkoelen voordat u het opnieuw gebruikt.

Als het display "EEQ" of "Err" weergeeft nadat

u op de "Start/Stop"-knop heeft gedrukt, is er

een probleem met de thermische sensor. Haal

de stekker uit het stopcontact, wacht een paar
seconden en steek de stekker vervolgens weer

in het stopcontact. Als de foutcode nog steeds
wordt weergegeven, neem dan contact op met de
klantenservice.

+  Bij stroomuitval heeft het apparaat een
geheugenfunctie die de instellingen van het
huidige programma ongeveer 10 minuten
onthoudt. Als de stroomvoorziening binnen deze
tijd wordt hersteld, zet het apparaat het proces
voort.

TECHNISCHE GEGEVENS:
220-240V ~ 50 Hz - 550 W

E Milieuvriendelijke verwijdering: Bescherm
altijd het milieu tegen vervuiling! Vergeet niet de
mmmm plaatselijke voorschriften in acht te nemen door
de buiten gebruik gestelde elektrische apparatuur in te
leveren bij een daartoe aangewezen
afvalverwerkingscentrum.
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Sakerheten for elektriska apparater fran FIRST

Austria efterlever de erkénda tekniska direktiven

och juridiska foreskrifter for sakerhet. Du och andra

anvandare av apparaten bor dock iaktta foljande

sakerhetsanvisningar:

+ Lds dessa anvisningar noggrant innan du anvénder
apparaten for forsta gangen och spara dem for
framtida referens.

Den hér produkten har inte designats fér ndgon
annan anvandning @n den som anges i denna
handbok.

« Innan du ansluter apparaten till stromfoérsorjningen
méste du kontrollera om den spanning som
anges pa apparaten motsvarar natspanningen i
ditt hem. Om s inte ar fallet bor du kontakta din
aterforséljare och inte anvanda apparaten.

«  Om apparaten ar jordad (skyddsklass I) méste aven
vagguttaget och eventuella forlangningssladdar
som den ansluts till vara jordade.

« Placera apparaten pa en ren, plan och
varmebestandig yta. Avstandet fran vaggen bor
vara minst 5 cm. Omradet ovanfor apparaten
ska hallas fritt for att mojliggora obehindrad
luftcirkulation. Placera aldrig apparaten eller
stromsladden pa heta ytor. Apparaten far inte
heller placeras eller anvéndas i narheten av 6ppna
gasflammor.

Lat inte sladden hanga 6ver kanten pa ett bord eller
en bank. Lat inte sladden vidrora heta ytor.

«+ Latinte sladden vidréra heta ytor.

Anvand inte produkten i nérheten av gaskallor eller
andra brandfarliga material eller foremal.

For att skydda mot elektrisk fara ska du inte sank
ned apparaten eller sladden i ndgon vatska.

« Om apparaten eller stromsladden visar nagra
tecken pa skada, ska de inte tas i bruk! Ta med
produkten till ett auktoriserat och kvalificerat
servicecenter for inspektion eller reparation.

+ Anvéndning av tillbehér som inte rekommenderas
eller sdljs av tillverkaren kan orsaka brand, elektriska
stotar eller personskador.

« Denna enhet ar endast avsedd fér hemmabruk, och
ska inte anvdandas kommersiellt.

+ Anvénd inte denna apparat utomhus.

Apparaten blir het under anvandning. Var darfor
forsiktig sa att du inte vidror ndgon av de heta
delarna.

Tack inte 6ver apparaten under anvandning da
detta kan orsaka brandrisk.

Undvik att komma i kontakt med rérliga delar
medan apparaten &r i drift.

«  Koppla alltid bort apparaten fran elnétet efter
anvandning, fore rengéring och om fel uppstar.

« Drainte direkt i natsladden. Dra istéllet i kontakten
for att koppla bort apparaten frén eluttaget.

+ Den har apparaten kan anvandas av barn som
ar 8 ar och aldre samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de har fatt uppsikt eller
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anvisningar om anvandningen av apparaten pa ett
sakert satt och forstar farorna som ar inblandade.
Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och
underhall fér endast utforas av barn som ar aldre an
8 ar och under 6vervakning. Forvara apparaten och
dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

+Viansvarar inte for eventuella skador som kan
uppsta om apparaten anvands for andra andamal én
avsett eller om den anvénds pa ett olampligt satt.

+ Reparationer och annat arbete pa enheten far
endast utforas av auktoriserad personal!

OVERSIKT (se fig. 1)

. Kontrollpanel

Fonster

Knadningsblad

. Brodform

Matglas

Matsked

. Krok for att ta bort knadningsbladet

I R

KONTROLLPANEL: (se fig. 2)

8. Size: Tryck pa knappen "Size” for att vélja 6nskad
brodstorlek. Du kan vélja mellan 700 g eller 900 g.
(Kan endast tillampas pé program 1, 3, 5,9 och 12)

9. Setting: Knappen "Setting” later dig éndra
programstegen i programmet "Custom’.

10. Menu: Tryck pa knappen "Menu” for att valja 6nskat
program. Programmets nummer och motsvarande
forberedelsetid visas pa skarmen.

11. Start/Stop: Tryck pé knappen "Start/Stop” for att
starta eller pausa aktuellt program. N&r ett program
har pausats blinkar aterstdende tid pa skarmen.
Hall knappen nedtryckt for att avbryta ett
pagéende program.

12.Browning: Tryck pa knappen "Browning” for att
valja bryningen pa brodskorpan for specifika
program. Du kan vélja mellan ljus, medelmork eller
mork. (Kan endast tilldmpas pa program 1, 2, 3,4, 5,
6,8,9,120ch 13)

13.Time: Anvand knapparna "Time" for att stalla in
en fordréjningstid till forberedelseprocessen eller
justera tidsinstallningarna for varje forberedelsesteg
med programmet "Custom”.

FORE FORSTA ANVANDNING

+ Tabort all forpackning och hall den borta fran barn
for att undvika risk for kvévning!

+  Placera apparaten pa en lamplig, torr och plan yta
med god ventilation.
Rengor apparaten genom att folja stegen i kapitlet
"RENGORING OCH UNDERHALL"

ANVANDNING

BAKA BROD

1. Oppna locket och ta ut brédformen ut apparaten
genom att rotera den moturs.

2. Placera knddningsbladen pa brodformens drivaxlar.
Det rekommenderas att drivaxlarna smorjs in med
lite margarin innan knadningsbladen placeras for

att undvika att degen fastnar pa bladen och att de
sen latt kan tas bort fran brodet.

3. Laggingredienserna i brodformen. Alla
ingredienser ska vara vid rumstemperatur. Vatten
eller flytande ingredienser bor tillséttas forst.
Tillsatt sedan socker, salt och mjol. Tillsatt alltid jast
eller bakpulver sist. Se till att jasten inte kommer i
kontakt med salt eller vatskor.

Obs! Den maximala miangden mjol och jastér5g
jast per 490 g mjol!

| =m_ | Jasteller bakpulver

—1— Torra ingredienser

—— Vatten eller flytande
ingredienser

4. Placera brodformen i apparaten. Se till att den ar
korrekt placerad och rotera den sedan medurs till
den lases pa plats.

. Stdng apparatens lock.

6. Anslut kontakten till ett eluttag. En ljudsignal

hors och skarmen visar programnumret och
varaktigheten for Grundlaggande program 1.

7. Tryck pa knappen "Menu” for att vélja ett lampligt
program. Se programlistan.

8. Tryck pa knappen "Size" for att vélja en lamplig
brodstorlek. Det aktuella valet indikeras med en
markering pa skarmen. (Den har instéllningen kan
endast tillampas pa program 1, 3, 5,9 och 12)

9. Tryck pa knappen "Browning” for att valja 6nskad
bryning pa brédskorpan. Det aktuella valet
indikeras med en markering pa skarmen. (Den har
installningen kan endast tillimpas pa program 1, 2,
3,4,5,6,8,9,120ch 13)

10. Sluttiden foér bakningen kan efter behov stéllas in
med upprepade tryckningar pa knappen "Time
+/-". Detta fordrojer starten av forberedelserna.
Skérmen visar den tid efter vilken brodet &r klart.
Den maximala forberedelsetiden ar 13 timmar.
(Fordrojningsfunktionen ar inte tillganglig for
programmen 4,8, 10 och 11)

11.Tryck pé knappen "Start/Stop” for att starta
forberedelsen.

12.Nar bakningen ar slutford hors en ljudsignal (10
pip) och skdrmen visar 0:00. Efter bakningen vaxlar
apparaten automatiskt till varmhallningslaget som
varar i en timme. Varmhallningslaget kan avbrytas
med knappen “Start/Stop”.

w

TA UT BRODET:

Anvénd alltid ugnshandskar nér den varma
brédformen tas ut fran apparaten. Hall brodformen
upp och ner 6ver en bordsskiva. Skaka den sedan
forsiktigt till brodlimpan faller ur formen. Om brodet
inte glider av knadningsbladen ska du forsiktigt ta bort
dem med den medféljande kroken.
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PROGRAMLISTA:

1. Basic (Grundlaggande):

Det har programmet &r lampligt for att baka vitt brod
som till stérre delen bestar av vetemjol. Du far ett brod
med en kompakt konsistens.

2. Quick (Snabbt):

Det har programmet knadar, jaser och bakar brodet
pa kortare tid an det grundlaggande programmet.
Det bakade brodet med den hér instéllningen ar dock
vanligtvis mindre och har en mer kompakt konsistens.

3. French (Franskt):

Det har programmet ar lampligt for att baka ett fluffigt
bréd av finmalet mjél som vanligtvis har en knaprig
brodskorpa.

4, Ultra-Fast (Ultrasnabbt):

Det har programmet knddar, jaser och bakar brodet pa
kortast mojliga tid. Vanligtvis blir brédet mindre och
stravare an det som bakas med programmet "Quick”.

5.Whole wheat (Fullkorn):

Det har programmet ar lampligt for att bearbeta grovt
mj6l sasom fullkornsmjél eller fullkornsragmjol. Detta
ger ett tungt och kompakt brod.

6. Cake (Kaka):
Anvénd det hdr programmet for att baka en kaka enligt
ditt eget recept eller fardiga kakblandningar.

7.Dough (Deg):

Deg som ska jasas for frallor, pizza eller andra bakverk
kan knadas med det hédr programmet. Programmet
inkluderar knadnings- och jasfasen.

8. Bake (Baka):

For ytterligare bakning av brod som ar for latta eller
inte helt genomgraddade. Du kan dven baka fardig
deg med det har programmet. Baktiden kan stallas

in mellan 10 och 60 minuter med knapparna “Time".
Né&r bakningen é&r slutford halls brodet varmt i cirka en
timme. Detta forhindrar att brodet blir for fuktigt

9. Sandwich (Smorgas):
For att baka bréd med mjuk konsistens och en tunnare
brodskorpa.

10. Jam (Sylt):

Det hér programmet anvénds for att gora sylt,
marmelad, gelé och andra paldgg av frukt. Gor
puré av frukterna och grénsakerna innan de laggs i
brédformen.

11. Mix/Stir (Blanda/r6r om):
Det har programmet &r endast till for knadning.

12. Gluten free (Glutenfritt):

For brod bakat med mjol och bakblandningar utan
gluten. Glutenfritt mjol tar ldngre tid att absorbera
vatska och har olika jasegenskaper.

13. Custom (Anpassningsbar)

Det anpassningsbara programmet later dig justera
tiden for varje steg i bakningen.

SVENSKA
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Vilj program 13 och tryck sedan pa knappen "Setting
for att véxla mellan de individuella forberedelsesteg.
Anvand knappen "Time” for att justera tiden for det
valda steget.

Sekvens Justerbart tidsintervall
Knada 1: 6-40 minuter
Jasa 1: 0-90 minuter
Knada 2: 5-45 minuter
Jasa 2: 5-90 minuter
Jasa 3: 0-90 minuter
Baka: 0-80 minuter
Halla varm: 0-60 minuter

Tilldela alla steg de 6nskade tider och tryck sedan pa
knappen "Start/Stop” for att spara installningarna.

RENGORING OCH UNDERHALL

+ Koppla alltid bort apparaten fran eluttaget fore
rengdring, montering eller demontering.
Sank aldrig ner apparaten eller stromsladden i

vatten. De elektriska delarna far inte utsattas for fukt.

Undvik anvandning av skursvampar, slipande
rengoringsmedel eller stalull.

+ Brodformen och knadningsbladen kan rengoras
med en fuktig svamp och diskmedel. Diska inte
dessa foremal i diskmaskinen!

Om knadningsbladet ar mycket smutsigt och svart
att ta bort kan du fylla brédformen med varmt
vatten och I3t den sta i cirka 30 minuter. Om halet
for knadningsbladet ar igensatt kan det rengéras
forsiktigt med en tandpetare eller liknande.

Torka av botten av halet for bakformen med en
mjuk och fuktig trasa och torka det sedan torrt.
Torka av apparatens holje med en fuktad trasa.

+ Torka alla delar ordentligt med en mjuk trasa fore
montering eller demontering av apparaten.

FELSOKNING
Om "HHH" visas efter start av ett program innebar
det att temperaturen inuti fortfarande &r for hog.
Avbryt programmet, kopplat bort stromsladden,
oppna locket och 1at apparaten svalna helt innan
den anvénds igen.
Om skdrmen visar "EEQ” eller "Err” ndr du trycker
pa knappen "Start/Stop” finns ett problem med
varmesensorn. Koppla bort stromsladden, vanta
nagra sekunder och anslut den sedan igen.
Kontakta kundtjanst om felkoden fortfarande visas.
Om ett strdmavbrott sker har apparaten en
minnesfunktion som behaller instéllningarna
for det aktuella programmet i cirka tio minuter.
Om stromforsorjningen aterstélls inom den har
tidsperioden fortsatter apparaten med pagaende
program.

TEKNISKA DATA:
220-240V ~50Hz - 550 W

E "Miljévinligt bortskaffande

Du kan hjalpa till att skydda miljon! Kom ihag
mmmm att respektera de lokala bestammelserna: lamna
in icke-fungerande elektrisk utrustning till ett lampligt
avfallshanteringscenter"

THMANTIKEZ OAHIIEX AXOANEIAX

Y€ Oéuata ao@ANEIAC TWV NAEKTPIKWY CUCKEUWV TNG,

n FIRST Austria Tnpei TIC avayVwpIOHEVEG TEXVIKEG

0dnyieg Kal Toug VOpIKoUG Kavoviopoug. QoTooo,

£0€i¢, KaBWE Kal ol UTTGAOITTOL XPAOTEG TNG CUCKEUNG,

ocpsl)\sna va TNPEITE TIC TapaKATw odnyieq acpaleiag:
Al0BAOTE IPOCEKTIKA TIG TAPOVOEC 08NyieC, TPV
XPNOIHOTIOICETE TN CUCKEUN Y1 TTPWTN POPA Kal
SlatnprioTe TIG yia peEANOVTIKA avagpopd.
AuTO 10 IPOIOV Sev €xel OXeSI00TE yia ANNEG
XPNOELC amo ekeiveg mou kabopifovTal oTo mapov
eyxelpidio.

«  Tpotol oUVEEDETE TN CUOKEUR OTNV TTAPOXN
pevpatog, BePaiwbeite 6TI N Tdon mMou avaypageTal
0TN GUOKEUN QVTIOTOIXE( 0TV Tdon SIKTUOoU
0TO OTIiTL 00G. AlAQOPETIKA, ameuBuvBeite oTov
TIPOUNBEVTH 0AG KAl JN XPNOIUOTIOIETE T CUCKEUN.

«  Edv n ouokeun gival yeiwpévn (kAdon mpootaciag l),
n mpia Toixou Kat KABe MPOEKTACN GTNV OToia Eival
ouvdeSeEvn TIPEMEL EMMIONG VA Eival YEIWMEVEC.

«  TomoBetroTe TN CUOKELN O€ pia Kabapn,
emimedn kat avOekTIKn 0Tn BeppdTnTa EMEAdvela.
H améotaon amo toug Toixoug mpémnet va
glval TouhdyioTtov 5 ek. O xwpog yupw amoé tn
OUOKEUN TIPETEL Va ival ENeUBEPOG yia va Unv
napepmodifetal n KukAo@opia Tou aépa. Mnv
TomoBeTe(Te MOTE TN OUOKELN 1} TO KAAWSI0
TPoYodoaiag emavw oe BePUEG EMPAVELEG.

H ouokeun dev mpémel va TomoBeteital fj va
XPNOILOTIOLETAL KOVTA OE AVOIKTEC PAOYEG agPiou.

« Mnv a@rvete T0 KAAWSIO Va KPEUETAL OTNV AKPN
Kkdmolag em@avelag. Mnv agrvete to kahwdio va
OKOUUTTAEL DEPUES EMPAVELEG.

Mnv a@rvete 1o KOAWSIO VO AKOUUTTAEL BEPUEC
EMPAVEIEG.

+ Mnv xpnolpormoleite To MPOIOV KOVTA O€ TTNYEC
agpiwv rj AMNa e0PAEKTA UNIKA 1} QVTIKEpEVA.

« T va mpootateuTeite amé tov Kivduvo
nAektpomAnéiag, unv BuBilete Tn cuokeun 1 To
kaAS1o o€ omoloSATIOTE LYPO.

«  Edv n ouokeun 1 1o kaAwdio tpopodoaiag
gppavifouv onpadia eBopdAg, unv Ta
xpnoluornoteite! Ameubuvbeite o eouaiodotnuévo
K€VTPO 0€PPIC yla emMBewpPnOoN 1 EMOKELN.

« Hxprion Twv e§aptnudTtwy mou §ev cuvIoTWVTAL
1) mou Sev MWAOUVTAL ATTO TOV KATACOKEVAOTH
pmopei va 0dnyrioouv oTtnv mMpOKANGCN TMUPKAYLAG,
nAektpomAnéiag i TpauuaTIoHOU.

H ouokeun mpoopiletal amoKAEIOTIKA yia OIKIOKH,
pN EMAYYEAUATIKA XPrioN.

Mn XpnotHoToIEiTE QUTH T CUOKEUN O
€€WTEPIKOUG XWPOUG.

« Houokeun Beppaivetal katd tn SIApKeLa TNG
Aertoupyiag. Mpooéxete va pnv ayyilete ta Oeppd
onueia ne.

Mnv KOAUTTTETE T GUOKEUN KaTd TN SidpKela
™G Aertoupyiag g, meldry UMTAPXEL KivOUVOG
TUPKAYLAG.

Mnv ayyiCete Kavéva KIVOUPEVO PHEPOG EVW) N
OUOKEUN AEITOUPVEI.

AMOOUVSEETE TAVTA TN GUOKEUN amé TV
TPOPOSOsia PEUNATOG HETA ATTO TN XPHON, TPV aTTO
Tov Kabaplopo Kal oe epimtwon SucAetoupyiag.
Mnv Tpafdrte ameubeiag To kahwdio Tpopodoaiag.
TpaPr&Te To PIG yia va amoouvSECETE T CUOKELN
anoé Tnv Mapoxn PEVUATOC.

+ Houokeun pmopei va xpnotpomnoindei and maidia
NAKiag amo 8 eTwv Kat Avw Kat anmd atopa pe
HEIWHEVEG OWHATIKEG, AIGBNTAPIEG i} SlavonTikég
IKQVOTNTEC 1} ENNELYN EPMELPIOG KAl YVWONG, EQOCOV
umapyet emiPAeyn r Toug €xouv 5ol 0dnyieg
OXETIKA HE TNV a0Palr} Xprion TNG CUCKEUNG Kat
KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIvEUvoug. Ta maidia
Sev emrpémetal va maiCouv pe T ouokeur. Ot
epyaoieg kaBaplopou kat ouvtripnong Sev mpémel
va ektehoLvTaL amd maidid, eKTOC av givat nAikiag
armo 8 WV Kal avw Kat Bpiokovtat umd emiBAedn.
AlATNPEITE TN CUOKELN Kat To KAAWSIO TNG MaKPLd
amo maudid nAIKiag KATw Twv 8 £TWV.

+  Amal\aooopaote and Kabe euBvvn yia {nuIEG
TIoU EVOEXETAL VA TIPOKUYOULV GV N CUCKEUN
XPNOLUOTIOLETAL Y10 OKOTTOUG AANOUG EKTOG TWV
TPoopI{OUEVWV 1) OE TIEPITTTWON AKATAAANANG
XpPriong g,

+ OLEMOKEVEG Kal ANNEG EPYQTIEC TTOU EKTENOUVTAL
OTN GUOKEUN TIPETIEL VO TTpAYUATOTTOIOUVTAL HOVO
a6 e€0u01060TNUEVO EEEIBIKEVUEVO TIPOOWTTIKO!

EMIZKOMHZH (BA. e. 1)

. Mivakag eNéyxou

. MapdBbupo

. Aemida {upwpatog

. Doxeio Ywpiov

. KumeM\o Socopétpnong

. Koutahi Sooopétpnong

. Aykiotpo ag@aipeong tng Aemidag {UpwaTog

NoOubhwNn =

MINAKAX EAETXOY: (BA. €Ik, 2)

8. Size: MatioTe To Koupmi "Size" yia va emAé€eTe
70 eMBUUNTO péyebocg TG Ppatldrac. Mmopeite
va emAé€ete 700 g 1y 900 g. (Ioxvel pdvo yia Ta
mpoypdppata 1, 3,5,9,12)

9. Setting: To koupmi "Setting" odg emtpémel va
aANG&eTe Ta Bripata Tou TPOYPAUHATOG OTO
npdypappa "Custom”.

10. Menu: Matrjote 1o Koupmi "Menu" yia va
em\é€ete To emBUUNTS Mpdypapua. O aplBudg
TIPOYPAUMATOC KAl O AVTIOTOLXOG XPOVOG
TpogTolpaciag eppavifovtal otnv 08ovn.

. Start/Stop: MNatrjote 1o Koupmi "Start/Stop"
yla va KAVETE EKKIvnon 1 Talon Tou TPEXOVTOG
npoypdppatog. Otav éva mpoypaupa sival oe
mavorn, 0 UTOAEIMOPEVOG XPOVOG avaBooPrivel oTnv
0Bovn.

MNatrote mapateTapéva To Koupi, yla va
OKUPWOETE éva TIPOypaupa mou givat og eEENEN.
12.Browning: Matriote to Koupni "Browning" yia va
eMAEEETE TO POSIOHUA TNG KOPAG YA CUYKEKPIUEVA
mpoypdppata. Mmopeite va emiégete AvoixTo,
Métpio rj ZkoUpo.

EAAHNIKA



EAAHNIKA

(loxvel povo yla ta mpoypdupata 1,2, 3,4, 5,6, 8,
9,12,13)

13.Time: Xpnoipomoliote Ta koupmad "Time" yla va

TIPOCBETETE évav OpIoUEVO XPOVO KaBuaTéPNong
ot Siadikacia mpoeToIpaciag 1) TPOCAPUOOTE TIG
pubpioelg xpovou yia kabe Bripa mpoeToIpaciag oTo
nipoypappa "Custom”.

MPIN ANO THN MPQTH XPHZH

AgaipéoTe Oha Ta UAIKE cuoKeuaciag Kat

@UAGETE Ta HaKpPLA armd TaidId, Kabwg umopei va
mpokaAéoouv aopuéial

TomoBEeTHOTE TN CUOKEUN OE Hia OTEYVH Kal
emimedn eM@AVELD, 0€ KATAANAO HEPOG LE EMOPKN
e€aeplopo.

KaBapiote Tn ouokeur akodoubwvtag ta Brpata
Tou Ke@ahaiou “KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH"

AEITOYPTIA
WHZIMO YQMIOY

1.

AvOi€Te TO KAMAKI KAl aQatp€oTe To Soxeio PwuIol
amnd Tn GUOKEUN, TTEPIOTPEPOVTAG TO TIPOG TA
aploTepa.

. TomoBetriote g Aemideg {UUWUATOG TAVW OTOUG

KvnTrptoug a&oveg Tou doxeiou Ywpiov. Kaho

€ival va anMoETE Aiyn papyapivn Tavw 0Toug
KIVNTAPLOUG AEOVEG TIPIV VOl TOTTOBETHOETE TIG
Aemideg QUPWHATOC, £TOL WOTE VA UNV KOANAOEL N
QN mavw oTIg Aemmibeg KAl va UMOPECETE apyOTEPA
Va TIG aQaAIPECETE EVKOAA ATTO TO YW

. TomoBetrioTe Ta UAIKA 0To Soxeio YPwiov. Oha

Ta UNIKA TipEmeL va €xouv Beppokpacia Swpatiou.
To vepo 1 Ta uypd pémel va mpooTteBolv mpwTa,
€vw akoAouBouv n {axapn, To aAdTl Kal To aAEUpL.
MpooBETETE MAVTA TN MAYIA ) TO UITEIKIV TTAOUVTEP
o710 TéNoG. BeBaiwbeite 611 n payla Sev Ba €pbel oe
EMAQN KE TO OAATL 1 TA LYPA.

Inueiwon: H péylotn moodtnta yia to alevpt Kai T
payta givat 490 g kot 5 g avriototya!

\ .
| = Mayan ooda
—— Znpd VAiKd
——— Néepod 1 vypd VAIkA
4. TomoBetroTe 10 SoxEI0 PWHUIOV OTN CUCKEUN.
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BeBaiwbeite 611 éxel TomoOeTnOei oWOTA Kat 0N
OUVEXELQ TIEPIOTPEPTE TO TIPOG TA SEEIE, HéXPL va
KA\edwoeL otn Béon Tou.

. K\eioTe TO KOTTAKI TNG OUOKEUNG.
. ZuvdéoTe 1o @I¢ oV Tpila. Oa akoVOETE éva

NXNTIKG orjua kai otnv 086vn Ba eupavioTei o
apBudg mpoypdaupaTtog Kat n Sidpkela Tou Baoikou
mpoypdupatog 1.

. NMatrote to Kouumi "Menu" yia va emAé€eTe To

KataMnAo mpoypaupa. Avatpé€te otn Aiota
TIPOYPAUUATWV.

8. Matnote To koupri "Size" yla va emMAEEETE TO
KatdMnho péyebog Tng epat{olag H tpéxovoa
emhoyn dnAwvetal pe éva oUPBoAo atnv 006vn.
(AuTr} n pUBUION LOXVEL LOVO YIa Ta TTPoYPAppaTa 1,
3,5912)

9. Matrote To koupri "Browning" yla va emAé€eTe
Tov emBuuntd Babuod podiopatog Tng kopag. H
Tpéxouaa emioyr dnhwvetal pe éva oUuBoAo
otnv 086vn. (Autr n pUBUION LoXVEL VO Yyia Ta
npoypdupata 1,2, 3,4,5,6,8,9,12,13)

10. Av Bé\ete, umopeite va puBIcETE Tov XpOVo
ohokApwong g Stadikaciag Ynoipatog
TATWVTAG EMAVEIANHUEVA TO KoL "Time". Mg
auTtdv Tov TPOTO KaBuoTEPEiTE TNV évapén NG
mpoeTolpaciag. H 08évn epgpavilel Tov xpdvo
mou Ba XPELOOTE( yla va £TOIHAOTE! TO Ywui. O
HEyloTOG XPOVOG TTpoEToIpaciag ivat 13 wpeg. (H
Aettoupyia kaBuotépnong Sev gival Stabéoun yia
Ta mpoypdupata 4, 8,10, 11)

11. NatAote To koupmi "Start/Stop" yia va Eekivroete
TNV TPOETOIUAGIA.

12.'0Otav oAokAnpwBei n iadikacia Ynoiuatog, Ba
OKOUCOETE éva NXNTIKO orjua (10 pmim) kat otnv
006vn Ba eppaviotei n évdeign 0:00. Metd to
YOI, N CUOKEUN PETABaiVEL QUTOPATA OTN
Aettoupyia Siatripnon Beppokpasiag, n omoia
Stapkei 1 wpa. Mmopeite va tn SIOKOPETE MATWVTAG
To Koupmi "Start/Stop".

AOAIPEZH TOY YQMIOY:

Katd tnv agaipeon tou kautou Soxeiou Ywpiov

amnd T OUOKEUN QopdTe TAvTa yavTia ¢oUpvou.
Avamodoyupiote To Soxeio YwpioL mdvw amo évav
TIAyKO Kal avaKIVOTE TO amaAd, HEXPL va TIECELN
@pat{oAa. Av To Ywpi Sev amoomacTei EVKOAa armo TG
Aemideg QUPWHATOC, APAIPEDTE TTPOOEKTIKA TIG AETTIOEC
CUHWHATOG HE TO TIOPEXOHUEVO AYKIOTPO aPaipETNS
Aemidwv QUUWHATOC.

AIZTA NPOrPAMMATQN:

1. Basic (Backo):

AUTO TO IPOYPAUKA Eival KATAAANAO yia To YR OIUO
A€UKOU YPwLOU, TO OTTOIO AMOTEAEITAL KUPIWG Ao
OITANEUPO Kall EVAL TTLO GUUTTAYEG.

2. Quick (fpryyopo):

Autd 10 Mpdypappa (UUWVEL GOUCKWVEL KAl PriVEL TO
Ywi o€ MydTEPO XPOVO amod To Baoikd mpdypappa.
Q01600 To YPwii ToU PriveTal pe autiv T puduion
€ival ouvRBwWG HIKPOTEPO Kal £XEL TTIO TIUKVH UQH.

3. French (FTaAAhikd):

AUTO TO IPOYPAUMA Eival KATAANAO yia To YroIUo
aPPATOU PWHIOV ATG AEMTOAAETHUEVO OAEVPL, TO OTTOI0
€xel ouvnBwC Tpayavr Kopa.

4. Ultra-Fast (MoAv ypriyopo):

AUTO TO TIPOYPAUHA CUHWVEL, POUCKWVEL KAl PrVEL TO
Ywi 0TOV M0 GUVTONO XPOVO. ZuvrBwc, To Pwii autd
€ival Mo MIKPO Kal TPaxV amd eKEvVO IOV PrVETAL HE TO
mpoypappa "Quick”.
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5.Whole wheat (OAikri¢ GAgong):

AUTO TO TTPOYPAUKA Eival KATAMNNAO yia TV
emefepyacio okANpwv aAeVpwY, 6MWE AAEVPL GiTOU
oikaAng oMK Aeong.

6. Cake (Kéik):

XPNOIUOTIOINCTE AUTO TO TIPOYPAUKA Yia va @TIAEETE
KEIK UE BAon pia ouvTtayn 1 He ETOIMO peiypa.
7.Dough (Zopn):

AuTO TO TIPSYPApMa pmopei va (upwoel {OUN paylag
yla YwpdKia, TTitoa i aAa aptookeuaouata. To
npoypappa mepapPavel otddia UpwHATOG Kat
(POUCKWHATOG.

8. Bake (Wrowpo):

TNa emmiéov Prioipo PwHIwv mou Sev éxouv

podioel apkeTd 1 Sev éxouv YnBei kald. Me auto to
TIPOYPAUUA UTTOPEITE AKOUN VA YroeTe €Toun OuN.
O xpdévog Ynaipatog umopei va pubpiotei anmd 10 éwg
60 NemTd HE Xprion Tou koupriou "Time". Metd tnv
olokAfipwon tng Stadikaciag Ynoipatog, To Pwi
Satnpeitat (0T yla mePimou pia Wpa. AUTO amoTpEMEL
TO YPwHi amo 1o va yivel umepBOAIKA LYPO.

9. Sandwich (Zavtouitg):

a0 Yrio1po YwHIOU HE ENAPPIA UPH KAL TTLO NETTTH
KOpQ.

10. Jam (Mappehada):

Autd To mpdypappa XpNOIUOTIOLETaL YIa TNV
TIAPACKEUT HAPHENESAG Kat ANWVY aAelupdTwy amd
@pouTa. ANéOTE Ta PPOUTA KAl T AQXAVIKA, TIPWV Va Ta
npooBécete 0To Soxeio Ywuiov.

11. Mix/Stir (Avapei§n/Avadevon):

AUTO TO TTPOYPAUMA Eival HOVo Yia QOpwWHA.

12. Gluten free (Xwpig yAoutévn):

lNa Ywpi mou mapackevaletal amo alevpl KAl YeiypaTa
Xwpi¢ YAoutévn. To aAevpl Xwpig YAouTévn xpeldletal
TIEPIOOOTEPO XPOVO YIa VA ATTOPPOPHOEL TA LYPA Kal
£XEL SLAPOPETIKEC XAPAKTNPIOTIKA OG0V apopd To
POUOKWHA.

13. Custom (Mpocappocpévo)

To MpocapHOCHEVO TIPOYPAUHA OAG ETTPETEL VA
puBpioete Tov xpdvo yla kaBe Bripa tng Stadikaciag
Ynaoipatog Ywpiov.

Av em\é€eTe To MPOYpappa 13, TaTHOTE TO Koupmi
"Setting" yla evalayr petagl Twv Silapopwv Bnpdtwv
TIPOETOIMACIAG. XPNOIMOTIOINOTE TO Koupmi "Time" yia
va pUBICETE TOV XPOVO TOU EMAEYpEVOU BAMATOC.

AkolouvBia PuBpi{opevo evpog xpovou
ZOpwpa 1: 5-13 Aemta
Oovokwya 1: 0-90 Aemrtd
ZOpwpa 2: 5-45 Aemta
DovoKwpa 2: 5-90 Aemta
Dovokwya 3: 0-90 Aemtd
Yrouo: 0-80 Aemtd
éé?){l?(?)%l(aq: 0-60 Aemta
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A@oU opioeTe Tov emBuunTd Xpdvo yla 6Aa Ta Bripata,

TATOTE TO Koupni "Start/Stop" yia va amobnkeloeTe
TIG pubpioel.

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

Amnoouvdéete mavta 1o @i amd v mpila mpv
a6 tov Kabapiopd, Tn cuvappoAdynon f Thv
QTMOGUVAPHOAGYNON TNG CUCKEUNG.

Mnv Bubilete moté Tn cuoKeUN 1 TO KAAWSI0
TPoPodoaciag o€ vepd. Mnv a@rveTe Ta NAEKTPIKA
e€aptipata va épBouv o€ emaPn e vypaocia.

Mnv xpnotpormoleite cupudtiva opouyyapakia,
OTINBWTIKA KaBapIoTIKA 1} aTCAAGHaNO.

To Soxeio Ywptov Kat ot Aemideg (UpwHATOS
UIopoUV va KaBaploTouv He éva uypd opouyydpt
Kal Aiyo armoppumnavtikd. Mnv BaAete autd ta
AVTIKEIpEVA 0TO MAUVTHPLO MdTWV!

Av n Aemida Qupwpatog éxet KaOAUQOE( pe Eepapévn
QUuN Kat Gev UIMOPEITE va TNV ameAEUBEPWOETE,
YEMioTE TO SoXEi0 YwHIOU PE KAuTd VEPO Kal
aPnoTe TO yia mepimou 30 Aemtd. Av n Tpuma otn
Aemida CUPWHATOG €XEL BOUNWOEL, PTTOPEITE va TV
KaBapioETE MPOOEKTIKA PE éva EUMVO KAAAMAKL.
KaBapiote tov muBpéva g umodoxnig Ynaoiuatog
UE éva MOAAKO, UYPO TV KI ETTEITA OKOUTTIOTE TOV
Y10 Va OTEYVWOEL

YKoumioTe To MePIPANUa TG povadag pe éva uypd
mavi.

STEYVWOTE KAAG OMa Ta £€apTANATA HE Eva HaNAKO
Tavi TPOToU CUVOPHUONOYAOETE Kal AMOBNKEVOETE
TN GUOKEUN.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

Av gpgaviotei n évdelln "HHH" petd tyv évapén
€VOG TTPOYPAUHATOC, AUTO ONMAiVEL OTL N
Bepuokpacia 0To ecwTEPIKO e§aKONOUDEI va gival
umepBoAika LYNAR. AlakOYTE To TPAYPAUHA,
amoouvdéaTe To KaAwdio Tpopodoaiag, avoifte
TO KATAKL KOl OPrOTE TN OUCKEUN VO KPUWOTE
EVTEAWG, TIPLV VA TN XPNOIUOTIOICETE ava.

Av otnv 00dvn epgaviotei n évdeién "EE0" Ry

"Err" a@oU matAoeTe To Koupi "Start/Stop",

autd onpaivel OtL UTTAPxEL TPOPRANUA OTOV
aoOntpa BeppoTnTac. AoouvdéoTe To KaAwdio
TPOPOS00Iag, TEPIUEVETE UEPIKA SEUTEPONENTA
Kal 0T ouvéxela ouvSéaTe To Eavd. Av 0 KwSIKOG
OPANUATOG EUPAVIOTEL EQVE, EMKOIVWVAOTE PE TNV
e€umnpétnon meAaTwv.

Y& mepimTwon S1aKOTG PEVHATOC, N CUCKEUN
S1abétel pia Aerroupyia pvipng, n omoia Siatnpei
TIG PUBHIOELG TOU TPEXOVTOG TTIPOYPAMHATOG

yla mepimou 10 Aemtd. Av n Tapoxr PEVUATOG
amokataoTade( vTdg autol Tou XPOoVIKOU
Slaotripatog, n ouokeun Ba ouveyioel T
Siadikaoia.

EAAHNIKA
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:
220-240V ~ 50Hz - 550 W

E O\ Ipog To mepiBaAlov S1abeon:
Mmopeite va fonBrioete otnv mpootaasia Tou
mmm 77£013AANOVTOG! MV E€XVATE Va TNPEITE TOUG
TOMIKOUG KAVOVIOUOUG: TTAPASWOTE TOV N AEITOUPYIKO
NAEKTPIKO eEOMAIONS O€ éva KAaTAAANAO KévTpo
S1dbgonc.
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

FIRST Austria elektroiericu drosiba atbilst atzitam
drosibas tehniskajam direktivam un tiesiskajam
normam. Tomér jums un paréjiem iericu lietotajiem ir
jaievéro zemak minétais:

Pirms 3is ierices pirmas lietosanas, ldzu, rapigi
izlasiet $is instrukcijas un saglabajiet tas turpmakai
uzzinai.

Sis izstradajums nav paredzéts nekadiem citiem
nolukiem, iznemot $aja rokasgramata noraditos.
Pirms ierices savieno3anas ar baro3anas avotu
parbaudiet, vai uz ierices noraditais spriegums
atbilst stravas spriegumam jasu majokli. Ja ta nav,
sazinieties ar izplatitaju un nelietojiet So ierici.

Ja ierice ir sazeméta (I aizsardzibas klase), sazemétai
ir jabat ari sienas kontaktligzdai un jebkuram
pagarinatajam, kuram ierice ir pievienota.
Novietojiet ierici uz tiras, lidzenas un
karstumizturigas virsmas. Attalumam no sienas
jabat vismaz 5 cm. Virs ierices jabat brivai zonai,

lai netraucétu gaisa apmainu. Nekad nenovietojiet
ierici vai stravas vadu uz karstam virsmam. Tapat
ierici nedrikst novietot vai lietot atklatu uguns
liesmu tuvuma.

Nepielaujiet vada karasanos par galda vai letes
malu. Nepielaujiet vada saskarsanos ar karstam
virsmam.

Nepielaujiet vada saskar$anos ar karstam virsmam.
Nelietojiet produktu gazes avotu vai citu
uzliesmojosu materialu vai priekSmetu tuvuma.
Lai pasargatu no elektriska apdraudéjuma,
negremdéjiet ierici un tas vadu Skidrumos.

Ja novérojat jebkadas pazimes par ierices vai
stravas vada bojajumu, nelietojiet to! Nododiet
izstradajumu pilnvarota un kvalificéta servisa
centra, lai veiktu parbaudi vai labosanu.
Neizmantojiet paligierices, ko nav ieteicis vai
pardevis razotajs, pretéja gadijuma pastav
ugunsgréka, elektrotrieciena un traumu risks.
Stierice ir paredzéta tikai lieto$anai majas apstaklos,
neizmantojiet to komerciali.

Nelietojiet So ierici arpus telpam.

lericei darbojoties, ta sakarst. Tapéc esiet uzmanigs
un nepieskarieties karstajam dalam.

Darbibas laika neapsedziet ierici, jo tadéjadi rodas
ugunsgréka risks.

lerices darbibas laika nepieskarieties kustigajam
dalam.

Vienmér atvienojiet ierici no baro3anas avota péc
lietosanas, pirms tirisanas un darbibas traucéjumu
gadijuma.

Nevelciet tiedi aiz stravas vada, bet velciet
kontaktdaksu, lai atvienotu ierici no barosanas
avota.

So ierici drikst izmantot bérni vecuma no 8 gadiem,
ka ari personas ar samazinatam fiziskam, manu vai
garigam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam, ja
tie tiek uzraudziti vai ir sapémusi noradijumus par
ierices drosu lietoSanu un saprot ietvertos riskus.
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Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt
tirisanu un apkopi, ja vien vini nav sasniegusi 8
gadu vecumu un netiek uzraudziti. Glabajiet ierici
un stravas vadu vieta, kur tam nevar pieklat bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem.

Més neuznemamies atbildibu par jebkadiem
zaudéjumiem, kas var rasties, ja ierice tiek
izmantota citiem noltkiem, kadiem ta nav sakotnéji
paredzéta, vai tiek lietota nepareizi.

lerices labo$anu un citus darbus drikst veikt tikai
pilnvaroti specialisti!

PARSKATS (sk. 1.att)

NouhswN =

. Vadibas panelis

Logs

. Micisanas lapstina

. Maizes panna

. Mérglaze

. Mérkarote

. Akis micisanas lapstinas nonemsanai

VADIBAS PANELIS: : (sk., 2. att.)

8.

9.

Size: Nospiediet pogu “Size”, lai izvélétos klaipa
lielumu. Jus varat izvéléties 700 g vai 900 g. (Attiecas
tikai uz programmam 1, 3, 5,9, 12)

Setting: Ar pogu “Setting” jus varat mainit
programmas solus programma “Custom”.

10. Menu: Nospiediet pogu “Menu’, lai izvélétos

vajadzigo programmu. Displeja tiek paradits
programmas numurs un atbilstosais pagatavosanas
laiks.

.Start/Stop: Nospiediet pogu “Start/Stop”, lai

palaistu vai apturétu pasreizéjo programmu. Kad
programma ir apturéta, displeja mirgo atlikusa laika
radijums.

Turiet nospiestu pogu, lai atceltu darbojosos
programmu.

12. Browning: Nospiediet pogu “Browning’, lai

noteiktas programmas izvélétos garozas
apbraninasanu. JUs varat izvéléties iestatijumu
Gaisa, Vidéja vai Tumsa.

(Attiecas tikai uz programmam 1, 2, 3,4, 5,6, 8,9,
12,13,13)

13.Time: Izmantojiet pogas “Time’, lai pievienotu

aizkaves laiku vai programma “Custom” pielagotu
laika iestatijumus katram pagatavosanas solim.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Nonemiet visas iepakojuma dalas un nolieciet
bérniem nepieejama vieta, lai nepielautu nejausu
nosmaksanu!

Novietojiet ierici uz sausas un lidzenas virsmas
piemérota un labi ventiléta vieta.

Notiriet ierici, ievérojot nodala “TIRISANA un
APKOPE" noraditas darbibas

LATVIAN



LATVIAN

LIETOSANA

MAIZES CEPSANA

1. Atveriet vaku un iznemiet no ierices maizes pannu,
pagriezot to pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam

2. Uzlieciet mici$anas lapstinas uz maizes pannas
piedzinas varpstam. Pirms micisanas lapstinu
ievietosanas ieteicams uz piedzinas varpstam
uzziest nedaudz margarina, lai mikla neliptu pie
lapstinam un lai lapstinas vélak varétu viegli iznemt
no maizes.

3. lelieciet sastavdalas maizes panna. Visam
sastavdalam jabat istabas temperatara. Vispirms
japievieno Gdens vai $kidras sastavdalas, péc tam
cukurs, sals un milti. Raugu vai cepamo pulveri
vienmér pievienojiet beigas. Raugs nedrikst
saskarties ar sali vai Skidrumiem.

Piezime. Maksimalais miltu un rauga daudzums ir
490gun5g!

N .

Raugs vai soda

— | Sausas sastavdalas

——— Udens vai $kidras sastavdalas

4. levietojiet maizes pannu iericé. Parliecinieties, ka ta
ir pareizi novietota, tad grieziet to pulkstenraditaju
kustibas virziena, lidz ta fikséjas vieta.

Aizveriet ierices vaku.

6. lespraudiet elektrotikla kontaktdaksu stravas
kontaktligzda. Atskan skanas signals, un
displeja tiek paradits programmas numurs un
pamatprogrammas 1 ilgums.

7. Nospiediet pogu “Menu’, lai izvélétos piemérotu
programmu. Skatiet programmu sarakstu.

8. Nospiediet pogu “Size", lai izvélétos piemérotu
klaipa lielumu. Paslaik izvélétais iestatijums ir
paradits ar atzimi displeja. (Sis iestatijums attiecas
tikai uz programmam 1, 3, 5,9, 12)

9. Nospiediet pogu “Browning’, lai izvélétos vélamo
garozas apbraninasanas pakapi. Paslaik izvélétais
iestatijums ir paradits ar atzimi displeja. (Sis
iestatfjums attiecas tikai uz programmam 1, 2, 3, 4,
56,8,912,13,13)

10. Ja vélaties, varat iestatit cepsanas procesa beigu
laiku, vairakas reizes nospiezot pogu “Time".
Tadéjadi tiek atlikts pagatavosanas sakums. Displeja
tiek paradits, péc cik ilga laika maize bls gatava.
Maksimalais pagatavosanas laiks ir 13 stundas.
(Aizkaves funkcija nav pieejama programmam 4, 8,
10,11)

11.Nospiediet pogu “Start/Stop’, lai saktu
pagatavosanu.

12.Kad cepsanas process ir pabeigts, atskan skanas
signals (10 pikstieni) un displeja radijums ir 0:00. Péc
cepsanas ierice automatiski parslédzas siltuma
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uzturé$anas rezima, kurs$ darbojas 1 stundu. Jus
varat to partraukt, nospieZot pogu “Start/Stop".

MAIZES IZNEMSANA:

Iznemot karsto maizi no ierices, vienmér izmantojiet
virtuves cimdus. Turiet maizes pannu ar apaksu uz
augsu virs galda virsmas un uzmanigi kratiet, lidz
klaips izkrit no maizes pannas. lja maize nenoslid no
micisanas lapstinam, uzmanigi iznemiet micisanas
lapstinas, izmantojot komplekta ieklauto aki.

PROGRAMMU SARAKSTS:

1. Basic (Pamata):

Si programma ir piemérota baltmaizes cep$anai, kas
parsvara sastav no kviesu miltiem, un jas iegastat
kompaktas konsistences maizi.

2. Quick (Atra):

Si programma samica, uzraudzé un izcep maizi isaka
laika neka pamata programma. Tomér ar 3o iestatijumu
cepta maize parasti ir mazaka un tai ir bliva struktdra.

3. French (Francu):

ST programma ir piemérota, lai ceptu ¢aganu maizi
no smalki samaltiem miltiem, un maizei parasti ir
kraukskiga garozina.

4. Ultra-Fast (Ipasi atra):

Si programma samica, uzraudzé un izcep maizi
visisakaja laika. Parasti maize ir mazaka un raupjaka
neka ta, kas cepta ar programmu “Quick”.

5.Whole wheat (Pilngraudu):

Si programma ir piemérota rupju miltu, pieméram,
pilngraudu kvie$u miltu vai pilngraudu rudzu miltu,
apstradei, tadéjadi ieglstot smagu un kompaktu maizi.

6. Cake (Kuka):
Izmantojiet $o programmu, lai izceptu kiku péc savas
receptes vai no gataviem kaku maisijumiem.

7.Dough (Mikla):
Ar $o programmu var micit rauga miklu maizitém,
picam vai citiem konditorejas izstradajumiem. Saja

programma ietilpst micisanas un raudzésanas fazes.

8. Bake (Cepsana):

Papildu cep3anai maizei, kas ir parak gaia vai nav
pilniba izcepusies. Ar So programmu var cept ari gatavu
miklu. Cep3anas laiku var iestatit no 10 lidz 60 minatém
ar pogu “Time". Kad cep3anas process ir beidzies, maizei
aptuveni stundu tiek uzturéts siltums. Tas nelauj maizei
klut parak mitrai.

9. Sandwich (Sviestmaizes):

Vieglas tekstaras maizes ar planaku garozinu cepsanai.

10. Jam (levarijums):

So programmu izmanto ievarijumu, marmelades,
Zelejas un citu ziezamu auglu produktu pagatavosanai.
Sasmalciniet auglus un darzenus, pirms pievienojat tos
maizes panna.

11. Mix/Stir (Maisisana/jauksana):
Si programma ir paredzéta tikai micisanai.
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12. Gluten free (Bezgluténa):

Maizei, kas pagatavota no bezgluténa miltiem un
cepamajiem maisijumiem. Bezgluténa miltiem
nepieciesams ilgaks laiks, lai uzsaktu skidrumu, un tiem
ir at3kirigas raudzésanas ipasibas.

13. Custom (Pielagojama)

Pielagojama programma lauj pielagot laiku katram
maizes cepsanas procesa solim.

Kad ir izvéléta programma 13, nospiediet

pogu “Setting", lai parslégtos starp atseviskiem
pagatavosanas soliem. Izmantojiet pogu “Time”, lai
pielagotu izvéléta sola laiku.

Seciba Pielagojams laika diapazons
Micisana 1: 6-40 minGtes
Raudzésana 1: 0-90 minates
Micisana 2: 5-45 minates
Raudzésana 2: 5-90 minates
Raudzésana 3: 0-90 minates
Cepsana: 0-80 minates

Siltuma uzturésana:  0-60 minGtes

Kad visiem soliem ir iestatits vélamais laiks, nospiediet
pogu “Start/Stop’, lai saglabatu iestatijumus.

TIRISANA UN APKOPE

«  Pirms tirisanas, saliksanas vai izjauksanas vienmér
atvienojiet ierici no stravas padeves.

+ Nekad neiemérciet ierici vai stravas vadu tdeni.
Nepielaujiet elektrisko detalu saskari ar mitrumu.

+ Neizmantojiet asus stkl|us, abrazivus tiriSanas
lidzeklus vai térauda berzamos vikskus.

+ Maizes pannu un micisanas lapstinas var tirit ar
mitru stkli un nelielu daudzumu mazgasanas
lidzekla. Nelieciet Sos priekSmetus trauku
mazgajama masina!

« Jamicisanas lapstinai ir piekaltusi netirumi un tos ir

grati notirit, piepildiet maizes pannu ar karstu adeni

un atstajiet uz apméram 30 minatém. Ja caurums
micidanas lapstina ir aizsprostots, varat to uzmanigi
iztirit ar koka iesminu.

+ Noslaukiet cepsanas padzilindjuma apaksu ar

mikstu, mitru dranu un péc tam noslaukiet to sausu.

«  Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu.
+  Pirms ierices saliksanas un uzglabasanas rapigi
nosusiniet visas dalas ar mikstu dranu.
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TRAUCEJUMMEKLESANA

+ Japéc programmas palaisanas ir redzams radijums
"HHH’, tas nozimé, ka iek$pusé joprojam ir parak
augsta temperatara. Ludzu, apturiet programmu,
atvienojiet stravas vadu, atveriet vaku un pirms
atkartotas izmantosanas |aujiet iericei pilniba
atdzist.

+Japéc pogas“Start/Stop” nospiesanas displeja
ir redzams radijums “EEQ” vai “Err”, ir radusies
probléma ar temperatras sensoru. Atvienojiet
stravas vadu, pagaidiet dazas sekundes un péc
tam pievienojiet to atpakal. Ja joprojam tiek radits
klGdas kods, sazinieties ar klientu apkalposanas
dienestu.

+  Stravas padeves partraukuma gadijuma iericei ir
atminas funkcija, kas aptuveni 10 minates saglaba
pasreizéjas programmas iestatijumus. Ja $aja
laika stravas padeve tiek atjaunota, ierice turpina
procesu.

TEHNISKIE DATI:
220-240V ~ 50Hz - 550W

EVidei draudziga atbrivosanas no ierices: Jus
varat palidzét saudzét vidi! Ladzu, ievérojiet
= vietéjo valsts likumdosanu, nogadajiet
nedarbojosos elektrisko aprikojumu piemérota
atkritumu savaksanas centra.

LATVIAN
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SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

#FIRST Austria” elektros prietaisy sauga atitinka

pripaZintas technines direktyvas bei saugos teisinius

reglamentus. Nepaisant to, jus bei kiti prietaiso
naudotojai turéty laikytis siy reikalavimy:

«+  Prie$ pradédami naudoti 3j prietaisa, atidZiai
perskaitykite Siuos nurodymus ir iSsaugokite juos
ateiCiai.

« Sis gaminys skirtas naudoti tik $iame vadove
nurodytiems tikslams bei paskirciai.

« Pries jungiant prietaisg j maitinimo 3altinj, batina
aptikrinti, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka
jasy namy elektros tiekimo tinklo jtampai. Esant
neatitikimui, kreipkités j prietaiso pardavimo
atstova ir nenaudokite prietaiso.

« Jei prietaisas yra jzemintas (l apsaugos klasé),
sieninis lizdas ir bet koks prie jo prijungtas
ilgintuvas taip pat turi bati jZeminti.

Prietaisa statykite ant $varaus, lygaus ir kars¢iui
atsparaus pavirdiaus. Atstumas nuo sienos turéty
bati ne mazesnis kaip 5 cm. Plotas virs prietaiso
turéty bati laisvas, kad oras galéty cirkuliuoti be
jokiy kliti¢iy. Prietaiso ar jo maitinimo laido jokiu
badu nedékite ant karsty pavirdiu. Be to, prietaiso
negalima statyti ar naudoti netoli atviros dujy
liepsnos.

Laidas negali nukarti nuo stalo ar stalvirsio krasto.
Laidas negali liestis su karStais pavirsiais.

Laidas negali liestis su karstais pavirsiais.

+ Nenaudokite gaminio 3alia dujy 3altiniy ar kity
degiy medziagy ar daikty.

Kad nekilty elektros pavojus, Sio prietaiso ar jo laidy
negalima panardinti j jokius skyscius.

Prietaiso negalima naudoti pastebéjus jo ar jo

laido pazeidimo pozymiy! Gaminj reikia pateikti
igaliotam ir kvalifikuotam techninio aptarnavimo
centrui apzilrai ar taisymui.

«Naudojant nerekomenduojamus arba ne gamintojo
parduodamus priedus galima sukelti gaisra, patirti
elektros smugj arba susizeisti.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje: jo negalima
naudoti komerciniams tikslams.

« Nenaudokite Sio prietaiso lauke.

Veikdamas prietaisas jkaista. Todél bakite atsargas —
saugokités, kad nepriliestuméte jkaitusiy daliy.
Veikimo metu neuzdenkite prietaiso, nes galite
sukelti gaisro pavojy.

« Nelieskite judanciy daliy, kai prietaisas veikia.
Prietaisg batinai atjunkite nuo maitinimo Saltinio
panaudoje, prie$ valyma arba jvykus trik¢iai.
Norédami prietaisg atjungti nuo maitinimo 3altinio
netraukite suéme uz maitinimo laido: tiesiog
istraukite kistuka.

Sj jrenginj gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai,
riboto fizinio, jutiminio arba protinio pajegumo
arba patirties ir Ziniy neturintys asmenys, jei yra
prizitrimi arba jiems parodoma, kaip saugiai
naudotis jrenginiu, jie supranta galima pavojy.
Vaikams negalima Zzaisti su jrenginiu. Prietaisa
valyti bei prizidreéti gali tik vyresni nei 8 mety
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vaikai ir tik priziGrint suaugusiesiems. Laikykite
prietaisa ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.
Mes neprisiimame atsakomybés uz bet kokig Zala,
kuri gali kilti, jei prietaisas buvo naudojamas ne
pagal paskirtj, arba jei jis naudojamas netinkamai.

+  Prietaisa taisyti bei atlikti kitus su juo susijusius
darbus gali tik jgalioti specialistai!

APZVALGA Gr. pav. 1)

. Valdymo skydelis

. Langelis

. Minkymo menté

. Duonos kepimo forma

. Matavimo puodelis

. Matavimo 3aukstas

. Kablys minkymo mentei nuimti

NoOubhwNn =

VALDYMO SKYDELIS: (zr. pav. 2)

8. Size: Norédami pasirinkti pageidaujama kepalo
dydj, paspauskite mygtuka,Size". Galite rinktis 700 g
arba 900 g. (Taikoma tik 1, 3, 5, 9 ir 12 programoms.)

9. Setting: Mygtukas,Setting” leidZia keisti programos
»Custom” etapus.

10. Menu: Norédami pasirinkti pageidaujama
programa, paspauskite mygtuka ,Menu”. Ekrane
pasirodo programos numeris ir atitinkama
paruodimo trukmé.

11. Start/Stop: Norédami paleisti arba pristabdyti
dabartine programa, paspauskite mygtuka ,Start/
Stop®. PristabdZius programa, ekrane mirksi likusi
trukmeé. Jei norite at3aukti vykdoma programa,
palaikykite mygtuka nuspaude.

12. Browning: Norédami pasirinkti konkreciy
programy plutos skrudinima, paspauskite mygtuka
,Browning". Galite rinktis,Sviesi*, Vidutiné” arba
JTamsi”. (Taikoma tik 1,2, 3,4,5,6,8,9,12ir 13
programomes.)

13. Time: Mygtukais ,Time +/-" jtraukite paruosimo
proceso atidéjimo laikg arba parinkite kiekvieno
ruosimo etapo laiko nuostatas programoje
»Custom”.

PRIES NAUDOJANT PRIETAISA PIRMA KARTA

+ I8imkite visas pakuotés dalis ir laikykite jas atokiau
nuo vaiky, kad neuzdusty!

+ Pastatykite prietaisa ant sauso ir lygaus pagrindo,
tinkamoje ir gerai védinamoje vietoje.

+ I3valykite prietaisg vadovaudamiesi skyriaus
VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA nurodytais
veiksmais.

NAUDOJIMAS

DUONOS KEPIMAS

1. Atidarykite dangtj ir isimkite duonos kepimo forma
i$ prietaiso, sukdami jg pries laikrodzio rodykle.

2. Sumontuokite minkymo mentes ant duonos
kepimo formos pavaros veleny. Pries jkisant
minkymo mentes, ant pavaros veleny
rekomenduojama uztepti Siek tiek margarino, kad

tesla neprilipty prie menciy ir véliau jas baty lengva
iStraukti i$ duonos.

3. Sudékite ingredientus j duonos kepimo forma.
Visi ingredientai turi bati kambario temperataros.
Pirmiausia reikia pilti vandenj arba skystus
ingredientus, po to - berti cukry, druskg ir miltus.
Mielés arba kepimo milteliai visada dedami
pabaigoje. Uztikrinkite, kad mielés neturéty salycio
su druska arba skysciais.

Pastaba. Didziausias milty ir mieliy kiekis yra 490 g

ir5g!

| em__ | — Mielésarbasoda

Sausieji ingredientai

——— Vanduo arba skystieji
ingredientai

4. |dékite duonos kepimo forma j prietaisa. Jsitikinkite,
kad ji tinkamai nustatyta, tada pasukite ja pagal
laikrodzio rodykle, kol uZsifiksuos.

5. Uzdarykite prietaiso dangtj.

6. Prijunkite maitinimo kistuka prie elektros lizdo.
Pasigirsta signalas, o ekrane parodomas 1 bazinés
programos numeris ir trukmé.

7. Paspauskite mygtuka,Menu’, kad pasirinktuméte
atitinkama programa. Zr. programy sarasa.

8. Norédami pasirinkti tinkama kepalo dydj,
paspauskite mygtuka,Size". Esamg iSranka rodo
zyma ekrane. (Si nuostata taikoma tik 1,3, 5,9ir 12
programoms.)

9. Norédami pasirinkti pageidaujama plutos
skrudinimo laipsnj, paspauskite mygtuka
,Browning”. Esamg iSranka rodo Zyma ekrane. (Si
nuostata taikoma tik 1,2,3,4,5,6,8,9,12ir 13
programoms.)

10. Jei pageidaujate, galite nustatyti kepimo proceso
pabaigos laika, paspaudinédami mygtuka,Time".
Taip ruosimo pradzia bus atidéta. Ekrane parodoma,
po kiek laiko duona bus iskepta. llgiausia ruosimo
trukmé - 13 valandy. (4, 8, 10ir 11 programos
nedera su atidéjimo funkcija.)

11.Norédami pradéti ruosima, paspauskite mygtuka
#Start/Stop”.

12.Baigus kepimo procesa, pasigirsta garsinis signalas
(10 pypteléjimy), o ekrane pasirodo 0:00. Po kepimo
prietaisas automatiskai persijungia j Silumos
palaikymo rezima, kuris trunka 1 valanda. Jj galite
pertraukti paspausdami mygtuka ,Start/Stop”.

DUONOS ISEMIMAS

1Simdami karstg duonos kepimo forma is prietaiso,
visada maveékite virtuvines pirstines. Palaikykite
duonos kepimo forma apversta virs stalvirsio ir Svelniai
purtykite, kol kepalas iSkris i$ duonos kepimo formos.
Jei duona nenuslysta nuo minkymo menciy, atsargiai
istraukite minkymo mentes pridétu kabliu.

PROGRAMY SARASAS

1.,Basic” (baziné)

Si programa tinka kepti baltg duona, kurios didziaja dalj
sudaro kvietiniai miltai. Prietaisas iSkeps kompaktiskos
konsistencijos duona.

2.,,Quick” (sparcioji)

Si programa duona i$minko, iskelia ir iskepa greiciau
nei baziné programa. Vis délto pagal $ig nuostata
iSkepta duona paprastai bina mazesné ir tankesnés
tekstaros.

3.,French” (prancuziska)

Si programa tinka kepti puria duona i§ smulkiai malty
milty, kurios plutelé paprastai bina traski.

4. ,Ultra-Fast” (itin sparti)

Si programa i¥minko, i$kelia ir iskepa duona per
trumpiausia laika. Paprastai duona biina mazesné ir
rupesné nei iskepta naudojant programa, Quick”.

5.,Whole wheat” (viso griido kvieciy)

Si programa tinka stipriems miltams, pvz., viso griido
kvietiniams arba viso grado ruginiams miltams,
apdoroti, kad duona baty sunki ir kompaktiska.

6., Cake” (pyrago)
Naudokite 3ig programa pyragui kepti pagal savo
recepta arba paruostus pyrago misinius.

7.,Dough” (tesla)

Sia programa galima minkyti mieline tesla, skirta
bandeléms, picai arba kitiems kepiniams. Programa
apima minkymo ir kildinimo etapus.

8.,Bake” (kepimo)

Skirta papildomai iSkepti per Sviesig arba neiskepusig
duona. Naudodami $ig programa, taip pat galite kepti
paruosta tesla. Kepimo trukme mygtuku,Time” galima
nustatyti intervale nuo 10 iki 60 minuciy. Pasibaigus
kepimo procesui, duona mazdaug valanda islaikoma
silta. Taip neleidziama duonai pernelyg sudrékti.

9.,Sandwich” (sumustiniy)
Skirta kepti Sviesios teksturos duong plonesne plutele.

10.,Jam” (dZemas)

Si programa naudojama dZemui, marmeladui, Zelei
ir kitoms vaisiy uztepéléms gaminti. Prie$ dédami j
duonos kepimo forma, vaisius ir darzoves sutrinkite.
11.,,Mix/Stir” (maiSymo)

Si programa skirta tik minkymui.

12.,,Gluten free” (be glitimo)

Duonai i$ milty ir kepimo misiniy be glitimo kepti.
Miltai be glitimo trunka ilgiau skysciui sugerti ir
pasizymi kitokiomis kildinimo savybémis.
13.,Custom” (tinkinama)

Tinkinama programa leidzia reguliuoti kiekvieno
duonos kepimo etapo trukme.
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Kai pasirinkta 13 programa, paspauskite mygtuka
,Setting’, kad perjungtumeéte atskirus ruosimo etapus.
Mygtuku ,Time” galima nustatyti pasirinkto etapo
trukme

TRIKCIY SALINIMAS

+ Jei, paleidus programa, pasirodo uzrasas HHH, tai
reiskia, kad temperatara viduje vis dar per auksta.
Sustabdykite programa, atjunkite maitinimo kabelj,
atidarykite dangtj ir pries vél naudodami prietaisg
leiskite jam visiskai atvésti.

Jei, paspaudus mygtukg ,Start/Stop”, ekrane

pasirodo EEO arba ,Err’, vadinasi, kilo Silumos

jutiklio problema. Atjunkite maitinimo kabelj,

palaukite kelias sekundes, tada vél jj prijunkite. Jei
klaidos kodas vis dar rodomas, kreipkités j klienty

aptarnavimo tarnyba.

Seka Reguliuojamas laiko intervalas
1 minkymas 6-40 minuciy
1 kildinimas 0-90 minuciy
2 minkymas 5-45 minuciy
2 kildinimas 5-90 minuciy
3 kildinimas 0-90 minuciy
Kepimas 0-80 minuciy

+ Jei nutrakty elektros tiekimas, prietaisas turi
atminties funkcija, kuri mazdaug 10 minuciy

Silumos palaikymas  0-60 minuciy

Kai visiems etapams bus priskirtos pageidaujamos
trukmés, paspauskite mygtuka Start/Stop”, kad
jraSytuméte nuostatas.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA
Prie$ valydami, surinkdami arba ardydami, visada
atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

+ Niekada nemerkite prietaiso arba maitinimo kabelio
i vandenij. Neleiskite, kad elektrinés dalys liestysi su
drégme.

Nenaudokite $veitimo pady, abrazyviniy valikliy ir
Sveistuky.

+  Duonos kepimo formg ir minkymo mentes galima
valyti drégna kempine, panaudojant Siek tiek
ploviklio. Nedékite 3iy daliy j indaplove!

Jei teSlos minkymo menté apsitrauké plévele ir jg
sunku atleisti, pripilkite j duonos kepimo forma
karsto vandens ir palikite mazdaug 30 minuciy.

Jei uzsikimso minkymo mentés skyluté, galite jg
atsargiai isvalyti mediniu ieSmeliu.

Kepimo jdubos dugna nuvalykite minksta, drégna
Sluoste, tada nusausinkite.

Irenginio korpusa nuvalykite drégna $luoste.

Prie$ surinkdami ir padédami prietaisa j vieta, visas
dalis kruops¢iai nusausinkite minksta sluoste.

5augo esamos programos nuostatas. Jei per §j
laika elektros energijos tiekimas bus atnaujintas,
prietaisas prates procesa.

TECHNINIAI DUOMENYS:
220-240V ~ 50Hz - 550W

EAplinkai saugus iSmetimas: JUs galite padéti
saugoti aplinka! Nepamirskite laikytis vietos
= reikalavimy: atitarnavusius elektros prietaisus
atiduokite j atitinkama atlieky utilizavimo centra.
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TAHTSAD OHUTUSJUHISED

FIRST Austria elektrisesadmete ohutus vastab

tunnustatud tehnilistele juhistele ja diguslikele

maarustele. Sellegipoolest peaksite teie ja teised
seadme kasutajad jargima jargmisi ohutusjuhiseid:

« Enne seadme esmakordset kasutamist lugege palun
need juhised hoolikalt labi ja hoidke edasiseks
kasutamiseks alles.

+ Seetoode pole méeldud muuks otstarbeks kui
selles juhendis maaratletud.

« Enne seadme vooluvérku tihendamist kontrollige,
kas seadmel ndidatud pinge vastab teie kodu
vorgupingele. Kui see nii ei ole, votke tihendust
edasimiiijaga ja drge seadet kasutage.

Kui seade on maandatud (kaitseklass I), tuleb
maandada ka seinakontakt ja kéik sellega
ihendatud pikendused.

« Asetage seade puhtale, tasasele ja kuumakindlale
pinnale. Kaugus seinast peab olema véhemalt 5 cm.
Seadme kohale peab jaéama ruumi takistamatu
8huringluse jaoks. Arge kunagi asetage seadet ega
toitejuhet kuumadele pindadele. Samuti ei tohi
seadet paigutada lahtiste gaasileekide ldhedusse
ega seal kasutada.

« Arge laske juhtmel rippuda iile laua véi leti serva.
Arge laske juhtmel kuumade pindadega kokku
puutuda.

+  Arge laske juhtmel kuumade pindadega kokku
puutuda.

«  Arge kasutage toodet gaasiallikate ja muude
tuleohtlike materjalide voi esemete Idheduses.
Elektrilddgiohu valtimiseks drge kastke seda seadet
ega toitejuhet vedelikesse.

Kui seade voi toitejuhe on kahjustatud,

arge kasutage seadet! Kontrollimiseks voi
parandamiseks viige toode volitatud ja kohasesse
teeninduskeskusesse.

« Lisaseadmete kasutamine, mida tootja ei soovita
voi ei mid, véib pdhjustada tulekahju, elektrilodgi
voi vigastusi.

+  See seade on mdeldud lksnes isiklikuks
kasutamiseks ja seda ei tohi kasutada arilistel
eesmarkidel.

Arge kasutage seda seadet 6ues.

«  Seade muutub t66 ajal kuumaks. Seet6ttu olge
ettevaatlik, et te ei puutuks kuumade osade vastu.
Arge katke seadet to6tamise ajal kinni, kuna see
voib I6ppeda tulekahjuga.

Arge puudutage liikuvaid osi, kui seade té5tab.

« Eemaldage seade alati vooluvorgust parast
kasutamist, enne puhastamist ja rikke korral.

+ Seadet vooluallikast lahti Gihendades &rge tommake
toitejuhtmest hoides vaid hoidke pistikust.

Seda seadet vdivad kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed ning vdahenenud fiisiliste,
aistiliste voi vaimsete vdimete voi puuduvate
kogemuste ja teadmistega isikud, kui neil on
jarelevalve véi neid on juhendatud seadet ohutult
kasutama ja nad méistavad kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega méngida. Lapsed ei tohi

seadet puhastada ega hooldada, vilja arvatud
juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja jérelevalve
all. Hoidke seadet ja selle juhet kohas, mis on
kattesaamatu alla 8-aastastele lastele.

+ Me ei vastuta kahjude eest, mis voivad tekkida
seadme kasutamisel muul otstarbel kui on ette
néhtud voi kui seda kasutatakse sobimatult.

+  Seadme remonti ja muid toid tohivad teha ainult
selleks volitatud asjatundjad!

ULEVAADE (vt joonis 1)

. Juhtpaneel

Aken

. Sétkumistera

. Leivapann

. Mobtetops

. Mdételusikas

. Konks sotkumistera eemaldamiseks

NoOuhAwN =

JUHTPANEEL: (vt joonis 2)

8. Size: Soovitud patsi suuruse valimiseks vajutage
nuppu,Size" Valida saab 700 g ja 900 g vahel.
(Kehtib ainult programmidele 1, 3, 5,9 ja 12)

9. Setting: Nupp,Setting” véimaldab teil muuta
programmisamme programmis,,Custom”.

10. Menu: Soovitud programmi valimiseks vajutage
nuppu,Menu”. Ekraanile ilmub programmi number
ja vastav ettevalmistusaeg.

11. Start/Stop: Kdimasoleva programmi kdivitamiseks
voi peatamiseks vajutage nuppu,,Start/Stop”.

Kui programm on peatatud, vilgub ekraanil
jarelejaanud aeg.

Kaimasoleva programmi tiihistamiseks hoidke
nuppu all.

12. Browning: Konkreetsete programmide jaoks
kooriku pruunistamise valimiseks vajutage nuppu
,Browning". Saate valida heleda, keskmise ja
tumeda vahel. (Kehtib ainult programmide 1, 2, 3, 4,
5,6,8,9,12ja 13 puhul)

13. Time: Kasutage nuppu,Time”, et lisada
ettevalmistusprotsessile viivitusaeg vdi kohandada
iga ettevalmistusetapi ajaseadeid programmis
»Custom”.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST
Eemaldage koik pakendi osad ja hoidke need
ldmbumise valtimiseks lastele kattesaamatus kohas!
Asetage seade kuivale ja tasasele pinnale sobivasse
ja hasti ventileeritud kohta.

+ Puhastage seadet, jérgides peattikis,PUHASTAMINE
JA HOOLDUS" toodud samme.

KASUTAMINE

LEIVA KUPSETAMINE

1. Avage kaas ja eemaldage leivapann seadmest, seda
vastupdeva keerates.

2. Kinnitage s6tkumisterad leivavormi veovéllidele.
Enne sétkumisterade sisestamist on soovitatav
veovollidele panna veidi margariini, et tainas terade
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kiilge ei kleepuks ja neid saaks hiljem kergemini
leivast eemaldada.

3. Pange koostisosad leivavormi. Kéik koostisosad
peavad olema toatemperatuuril. Esmalt tuleks
lisada vesi voi vedelad koostisosad, seejarel suhkur,
sool ja jahu. Parm voi klipsetuspulber lisage alati
I6pus. Veenduge, et parm ei puutuks kokku soola
ega vedelikega.

Markus. Maksimaalne jahu ja parmi kogus on
vastavalt 490gja5g!

N .

| = Parm voi sooda

—— Kuivad koostisosad

——— Vesi véi vedelad koostisosad

4. Sisestage leivapann seadmesse. Veenduge, et see
oleks digesti paigutatud, ja seejérel keerake seda
péripaeva, kuni see oma kohale lukustub

5. Sulgege seadme kaas.

6. Sisestage toitejuhe pistikupessa. Kostab helisignaal
ja ekraanil kuvatakse 1. pdhiprogrammi number ja
kestus.

7. Vastava programmi valimiseks vajutage nuppu
,Menu” Vaadake programmide loendit.

8. Vastava patsi suuruse valimiseks vajutage nuppu
,Size". Praegust valikut néitab tahis ekraanil. (See
sate kehtib ainult programmidele 1, 3,5, 9 ja 12)

9. Soovitud kooriku pruunistusastme valimiseks
vajutage nuppu,Browning” Praegust valikut nditab
tahis ekraanil. (See séte kehtib ainult programmide
1,2,3,4,5,6,8,9,12ja 13 puhul)

10. Soovi korral saate maarata kiipsetusprotsessi
I6puaja, vajutades korduvalt nuppu,Time”. See
likkab ettevalmistuse algust edasi. Ekraanil
kuvatakse aeg, mille méddudes on leib valmis.
Maksimaalne ettevalmistusaeg on 13 tundi. (Viituse
funktsioon pole programmide 4, 8, 10 ja 11 jaoks
saadaval)

.Kéimasoleva programmi kaivitamiseks vajutage
nuppu,Start/Stop”.

12. Kui kiipsetusprotsess on 1oppenud, kostub 10
helisignaali ja ekraanil kuvatakse 0:00. Pérast
kipsetamist lilitub seade automaatselt sooja
hoidmise reziimile, mis kestab 1 tund. Saate selle
katkestada, vajutades nuppu,Start/Stop”.

1

LEIVA EEMALDAMINE

Kasutage kuuma leivavormi seadmest eemaldamisel
alati pajalappe. Hoidke leivavormi lauaplaadi kohal
tagurpidi ja raputage seda ettevaatlikult, kuni

pats leivavormist valja kukub. Kui péts ei libise
s6tkumisteradelt maha, eemaldage sétkumisterad
koos kaasasoleva konksuga ettevaatlikult.

PROGRAMMIDE LOETELU:

1. Basic (Tavaline):

See programm sobib valdavalt nisujahust valmistatud
saia klipsetamiseks ja pats tuleb kompaktse
konsistentsiga.

2. Quick (Kiire):

See programm sotkub, kergitab ja kiipsetab leiba
Iihema ajaga kui pdhiprogramm. Selle seadistusega
kupsetatud leib on aga tavaliselt vaiksem ja tiheda
tekstuuriga.

3. French (Prantsuse):

See programm sobib peeneks jahvatatud jahust
koheva saia kiipsetamiseks, millel on tavaliselt krobe
koorik.

4, Ultra-Fast (Ulikiire):

See programm sotkub, kergitab ja kiipsetab leiva
voimalikult lihikese ajaga. Tavaliselt on leib védiksem ja
krobelisem kui programmiga,Quick” kiipsetatud leib.

5.Whole wheat (Téistera):

See programm sobib tugeva jahu, naiteks taistera-
nisujahu véi tdisrukkijahu tootlemiseks, mille
tulemuseks on raske ja kompaktne leib.

6. Cake (Kook):

Kasutage seda programmi oma retsepti jargi koogi voi
valmiskoogisegude kiipsetamiseks.

7.Dough (Tainas):

Selle programmiga saab sétkuda parmitaignast
saiakeste, pitsa vdi muude kiipsetiste valmistamiseks.
Programm sisaldab sétkumise ja kergitamise etappe.

8. Bake (kiipsetamine):

Liiga heleda voi labiktipsemata leiva lisaklipsetamiseks.

Selle programmiga saate kiipsetada ka valmis
tainast. Klipsetusaega saab seadistada vahemikus
10-60 minutit, kasutades nuppu,Time”. Parast
kiipsetusprotsessi [dppu hoitakse leiba umbes
tund aega soojas. See hoiab dra leiva liiga niiskeks
muutumise.

9. Sandwich (voileib):

Ohema koorega kerge tekstuuriga leiva kiipsetamiseks.

10. Jam (Moos):

Seda programmi kasutatakse moosi, marmelaadi,
tarretise ja muude puuviljamaarete valmistamiseks.
Pireestage puu- ja kddgiviljad enne leivavormi
lisamist.

11. Mix/Stir (Segamine):
See programm on mdeldud ainult s6tkumiseks.

12. Gluten free (Gluteenivaba):
Gluteenivabadest jahudest ja kiipsetussegudest
leibade valmistamiseks. Gluteenivaba jahu
imab vedelikku kauem ja sellel on erinevad
kerkimisomadused.

13. Custom (Kohandatav):
Kohandatav programm véimaldab teil

leivakiipsetusprotsessi iga etapi jaoks aega reguleerida.

Kui valitakse programm 13, vajutage tiksikute

ettevalmistusetappide vahel liikkumiseks nuppu
,Setting” Valitud sammu aja reguleerimiseks kasutage
nuppu,Time”.

Jarjestus Reguleeritav ajavahemik
Sétkumine 1: 6-40 minutit
Kerkimine 1: 0-90 minutit
Sétkumine 2: 5-45 minutit
Kerkimine 2: 5-90 minutit
Kerkimine 3: 0-90 minutit
Kiipsetamine: 0-80 minutit
Hoia soojas: 0-60 minutit

Kui koigi sammude jaoks on maaratud soovitud ajad,
vajutage satete salvestamiseks nuppu,,Start/Stop”.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE
Enne puhastamist, kokkupanemist voi lahtivétmist
eemaldage seade alati vooluvorgust.
Arge kunagi kastke seadet ega toitejuhet vette.
Arge laske elektrilistel osadel niiskusega kokku
puutuda.
Hoiduge kiirimislappide, abrasiivsete
puhastusvahendite ja terasvilla kasutamisest.
Leivavormi ja sétkumisterasid saab puhastada
niiske késna ja vaikese koguse pesuainega. Arge
pange neid osi ndudepesumasinasse!
Kui sdtkumistera on kaetud ja seda on raske katte
saada, tditke leivavorm kuuma veega ja jatke
umbes 30 minutiks seisma. Kui sétkumistera auk
on ummistunud, voite seda ettevaatlikult puidust
hambaorgiga puhastada.
Puhkige kiipsetusstvendi pohja pehme niiske
lapiga ja seejarel kuivatage.
Piihkige seadme korpust niiske lapiga.

+ Enne seadme kokkupanemist ja hoiustamist
kuivatage koik osad pdhjalikult pehme lapiga.

TORKEOTSING
Kui parast programmi kaivitamist kuvatakse ,HHH’,
tdhendab see, et sisetemperatuur on endiselt liiga
korge. Peatage programm, eemaldage toitejuhe,
avage kaas ja laske seadmel enne uuesti kasutamist
tdielikult jahtuda.

Kui ekraanil kuvatakse parast ,Start/Stop”

nupu vajutamist,EE0” véi,Err’, on probleem
termoanduris. Uhendage toitejuhe lahti, oodake
moni sekund ja seejarel ihendage uuesti. Veakoodi
pusimisel votke Gihendust klienditeenindusega.

«+  Elektrikatkestuse korral on seadmel
malufunktsioon, mis hoiab praeguse programmi
satteid umbes 10 minutit. Kui selle aja jooksul toide
taastub, jatkab seade protsessi.
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TEHNILINE KIRJELDUS
220-240V -« 50Hz - 550 W

E Keskkonnasébralik kasutuselt kérvaldamine
Saate aidata keskkonda kaitsta! Arge

mmmm unustage jargida kohalikke eeskirju: viies
kasutusest korvaldatud elektriseadmed sobivasse
jaatmekaitluskeskusse.
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CESKY

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Bezpecnost elektrickych spotiebi¢d spole¢nosti

FIRST Austria spliiuje uznavané technické piedpisy a

pravni predpisy pro bezpecnost. Nicméné vy a ostatni

uzivatelé byste méli pfi pouzivani spotebice dodrzovat
nasledujici pokyny:

«  Pfed prvnim pouzitim tohoto pfistroje si peclivé
prectéte tento ndvod a uschovejte jej pro dalsi
potrebu.

Tento vyrobek neni ur¢en k Zddnému jinému ucelu,
nez je Ucel uvedeny v tomto navodu.

Pred pripojenim spottebice ke zdroji napéjeni
zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici
odpovida napéti v elektrické siti ve vasi domacnosti.
Pokud tomu tak neni, kontaktujte svého prodejce a
spotfebi¢ nepouzivejte.

Pokud je spotfebi¢ uzemnény (tfida ochrany ),
musi byt uzemnéna i ndsténna zasuvka a pfipadné
prodlouzeni, ke kterym je spotrebi¢ pfipojen.

+  Spottebi¢ umistéte na isty, rovny a Zaruvzdorny
povrch. Vzdalenost od stény by méla byt nejméné
5 cm. Prostor nad pfistrojem by mél byt ponechan
volny, aby byl umoznén volny pratok vzduchu.
Spotfebic ani napéjeci kabel nikdy nepokladejte
na horké povrchy. Spotiebi¢ nesmi byt umistén ani
provozovan v blizkosti otevieného plamene.
Nenechte kabel viset pres okraj stolu nebo
kuchyniské linky. Zabrante kontaktu kabelu s
horkymi povrchy.

«  Zabrante kontaktu kabelu s horkymi povrchy.

+  Nepouzivejte vyrobek v blizkosti zdrojt plynu nebo
jinych hoflavych materiali nebo pfedmétd.

« Abyste se ochranili pfed Urazem elektrickym
proudem, neponofujte tento spotiebic ani kabel do
kapalin.

« Pokud pfistroj nebo napéjeci kabel vykazuje
jakékoliv znamky poskozeni, neuvadéjte ho do
provozu! Zaneste vyrobek do autorizovaného a
kvalifikovaného servisniho strediska na kontrolu
nebo opravu.

«  Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuceno nebo
prodavano vyrobcem, mlze zpUsobit pozar, Uraz
elektrickym proudem nebo zranéni.

Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti,
ne pro komer¢ni pouziti.

« Nepouzivejte tento spotrebic venku.

«  Pristroj se béhem provozu zahtiva. Proto davejte
pozor, abyste se nedotkli horkych soucasti.

Za provozu spotiebi¢ nezakryvejte, protoze by
mohlo dojit k nebezpeci pozéru.

« Béhem provozu spotfebice se nedotykejte zadnych
pohyblivych ¢asti.

«  Po pouziti, pfed ¢iSténim a v pfipadé poruchy vzdy
odpojte spotiebic¢ od napajeni.

« Netahejte piimo za napajeci kabel, pro odpojeni
spotfebice od zdroje tahejte za zastrcku.

« Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve
véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo

56

s nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi,
pokud nad nimi mé dozor jina osoba nebo jim
byly vysvétleny pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouzivani spotiebice a tyto osoby porozumély
souvisejicimu nebezpeci. Déti si se spotfebicem
nesmi hrat. Ci$téni a uzivatelskou Udrzbu nesmgji
provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dohledem. Uschovejte pristroj a souvisejici kabel
mimo dosah déti mlad3ich 8 let.

Neneseme odpovédnost za skody, které mohou
vzniknout, pokud je spottebi¢ pouzivan k jinym
uceldim, nez je plivodné urcen, nebo je-li pouzivan
nevhodnym zpisobem.

Opravy a vSechny ostatni prace na spotrebici musi
provadét pouze autorizovany servisni technik!

PREHLED (viz obr. 1)

NouUhAwWN =

. Ovladaci panel

Okno

. Hnétaci cepel
. Panev na chléb

Odmérka

. Odmérka
. Hak pro sejmuti hnétaciho noze

OVLADACI PANEL: (viz obr. 2)

8.

9.

Size: Stisknutim tlacitka,Size” vyberte
pozadovanou velikost bochniku. Mdzete si vybrat
700 g nebo 900 g. (plati pouze pro programy 1, 3, 5,
9,12)

Setting: Tlacitko,Setting” umoznuje zménit kroky
programu v ramci programu,,Custom”.

10. Menu: Stisknutim tlacitka,Menu” vyberte

pozadovany program. Na displeji se zobrazi ¢islo
programu a odpovidajici doba pfipravy.

11. Start/Stop: Stisknutim tlacitka ,Start/Stop” spustite

nebo pozastavite aktudlni program. Kdyz je
program zastaven, na displeji blik4 zbyvajici ¢as.
Podrzenim tlacitka zrusite spustény program.

12. Browning: Stisknutim tlacitka ,Browning” zvolte

propeceni kiirky pro konkrétni programy. Mizete
si vybrat svétlou, stfedni nebo tmavou. (Plati pouze
pro programy 1,2,3,4,5,6,8,9,12,13,13)

13.Time: Pomoci tlacitek ,Time” mlzete pridat ¢as

zpozdéni do procesu pfipravy nebo upravit
nastaveni ¢asu jednotlivych kroku pfipravy v rdmci
programu,,Custom”.

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstranite véechny ¢ésti obalu a uchovavejte je
mimo dosah déti, aby nedoslo k uduseni!
Spotiebi¢ umistéte na suchy a rovny povrch na
vhodném a dobie vétraném misté.

Spotiebic vycistéte podle pokyn(i uvedenych v
kapitole,,CISTENI A UDRZBA”.

POUZiVANI
PECENI CHLEBA

1.

2.

Otevrete viko a otdcenim proti sméru hodinovych
ruci¢ek vyjméte chlebnik ze spotebice.

Nasadte hnétaci ¢epele na hnaci hfidele panve

na chléb. Pfed vloZzenim hnétacich ¢epeli
doporucujeme hnaci hfidele potfit margarinem,
aby se tésto na Cepele nelepilo a aby je bylo mozné
pozdéji z chleba snadno odstranit.

. Ingredience vlozte do formy na chléb. Vsechny

ingredience by mély mit pokojovou teplotu.
Nejprve se pfida voda nebo tekuté prisady, poté
cukr, stil a mouka. Drozdi nebo prasek do peciva
pridavejte vzdy az na konci. Dbejte na to, aby drozdi
nepifislo do styku se soli nebo tekutinami.

Poznamka: Maximalni mnozstvi mouky a drozdi je
490ga5g!

| _=m__ | DroZdinebosoda

—1— Suché piisady

——— Voda nebo tekuté slozky

w

. Vlozte chlebovou formu do spotiebice. Ujistéte

se, Ze je spravné umistén, a otacejte jim ve sméru
hodinovych rucic¢ek, dokud nezapadne na misto.

. Zavrete viko spotrebice.
. Zasunite sitovou zastrcku do elektrické zasuvky.

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi ¢islo
programu a doba trvani zékladniho programu 1.

. Stisknutim tlacitka,Menu” vyberte pfislusny

program. Viz seznam program.

. Stisknutim tlacitka,Size” vyberte pfislusnou velikost

bochniku. Aktudlni vybér je na displeji oznacen
znackou. (Toto nastaveni plati pouze pro programy
1,3,5912)

. Stisknutim tlacitka,Browning” zvolte pozadovany

stupen propeceni kirky. Aktudlni vybér je na
displeji oznacen znackou. (Toto nastaveni plati
pouze pro programy 1,2,3,4,5,6,8,9,12,13).

10. V piipadé potfeby muzete opakovanym stisknutim

tlacitka,Time” nastavit ¢as ukonceni peceni. Tim
se zahajeni pfipravy zpozdi. Na displeji se zobrazi
Cas, za ktery bude chléb hotovy. Maximalni doba
pripravy je 13 hodin. (Funkce zpozdéni neni k
dispozici pro programy 4, 8,10, 11)

11. Pfipravu zahdjite stisknutim tlacitka ,Start/Stop”.
12.Po dokonceni peceni se ozve zvukovy signal (10

pipnuti) a na displeji se zobrazi 0:00. Po skonceni
peceni se spottebi¢ automaticky prepne do rezimu
udrzovani teploty, ktery trva 1 hodinu. MUzete jej
prerusit stisknutim tlacitka ,Start/Stop”.

VYJMUTI CHLEBA:

P¥i vyjimani horké panve na chléb ze spotiebice

vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice. Podrzte panev

na chléb dnem vzhUru nad deskou stolu a jemné s

ni tfeste, dokud bochnik nevypadne z formy. Pokud
chléb z hnétacich nozl nesklouzne, opatrné je sejméte
pfilozenym hakem.

SEZNAM PROGRAMU:

1. Basic (Zakladni):

Tento program je vhodny pro peceni bilého chleba,
ktery se sklada prevazné z pseni¢né mouky, a ziskate
chléb s kompaktni konzistenci.

2. QUICK (RYCHLY):

Tento program hnéte, kyne a pece chléb kratsi

dobu nez zékladni program. Chléb upeceny s timto
nastavenim je vsak obvykle mensi a ma hutnou
strukturu.

3. French (francouzsky):

Tento program je vhodny pro peceni nadychaného
chleba z jemné mleté mouky, ktery ma obvykle
kfupavou karku.

4. Ultra-Fast (ultrarychly):

Tento program uhnéte, vykyne a upece chléb v co
nejkratsim case. Obvykle je chléb mensi a hrubsi nez
chléb upeceny v programu,Quick”.

5.Whole wheat (celozrnna psenice):

Tento program je vhodny pro zpracovani hutné mouky,
jako je celozrnnd p3eni¢na mouka nebo celozrnna zitna
mouka, coz vede k vyrobé tézkého a kompaktniho
chleba.

6. Cake (Dort):
Pomoci tohoto programu upecete dort podle vlastniho
receptu nebo z hotovych dortovych smési.

7.Dough(Tésto):

Pomoci tohoto programu Ize hnist kynuté tésto na
chléb, pizzu nebo jiné pecivo. Program zahrnuje fazi
hnéteni a kynuti.

8. Bake (Peceni):

Pro dodatecné peceni chleba, ktery je piilis lehky nebo
neni propeceny. Pomoci tohoto programu muzete také
péct hotové tésto. Dobu peceni Ize nastavit v rozmezi
10 az 60 minut pomoci tlacitka ,Time” Po skonceni
peceni se chléb uchovava asi hodinu v teple. Tim se
zabrani tomu, aby byl chléb pfilis vihky.

9. Sandwich (Sendvi¢):

Pro peceni chleba s lehkou strukturou a tenci klrkou.
10.Jam (Dzem):

Tento program se pouziva k vyrobé dzemd, marmelad,
rosold a dalSich ovocnych pomazanek. Ovoce a
zeleninu pred pfidanim do panve na chléb ocistéte.
11. Mix/Stir (Michani/hnéteni):

Tento program je ur¢en pouze pro hnéteni.
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CESKY

12. Gluten free (bezlepkovy):

Pro chléb z bezlepkové mouky a smési na peceni.
Bezlepkova mouka déle absorbuje tekutinu a ma jiné
kypfici vlastnosti.

13. Custom (PFizpusobitelny)

Prizplisobitelny program umoznuje nastavit ¢as pro
kazdy krok peceni chleba.

Kdyz je zvolen program 13, stisknéte tlacitko,Setting”

a prepinejte mezi jednotlivymi kroky pfipravy. Pomoci
tlacitka,,Time" upravte ¢as vybraného kroku.

Sekvence Nastavitelny ¢asovy rozsah
Hnéteni 1: 6-40 minut
Kynuti 1: 0-90 minut
Hnéteni 2: 5-45 minut
Kynuti 2: 5-90 minut
Kynuti 3: 0-90 minut
Peceni: 0-80 minut
Udrzovani v teple:  0-60 minut

Po pfifazeni pozadovanych ¢asti vsem krokim

stisknéte tlacitko ,Start/Stop”, ¢imz nastaveni ulozite.

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim, montdzi nebo demontazi spotrebic
vzdy odpojte od napajeni.

Nikdy neponofujte spotfebi¢ nebo napajeci kabel
do vody. Nedovolte, aby elektrické ¢asti prisly do
styku s vlhkosti.

Nepouzivejte draténky, abrazivni istici prostfedky
ani ocelovou vinu.

Panev na chléb a hnétaci cepele Ize ¢istit vihkou
houbou s trochou myciho prostiedku. Nevkladejte
tyto pfedméty do mycky nadobi!

Pokud je hnétaci ¢epel obalena a tézko se uvolfiuje,
naplnte chlebovou misu horkou vodou a nechte ji
asi 30 minut odstat. Pokud je otvor v hnétaci ¢epeli
ucpany, mizete jej opatrné vycistit dievénou Spejli.
Dno peciciho prostoru otfete mékkym vihkym
hadfikem a poté jej vytrete dosucha.

Otrete kryt jednotky vlhkym hadfikem.

Pfed sestavenim a uskladnénim spotfebice viechny
dily dikladné osuste mékkym hadfikem.
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ODSTRANOVAN{ PROBLEMU

Pokud se po spusténi programu zobrazi,HHH",
zZnamena to, Ze teplota uvnitf je stale pfili$ vysoka.
Pred dal$im pouzitim zastavte program, odpojte
napajeci kabel, oteviete viko a nechte spotfebic¢
zcela vychladnout.

Pokud se po stisknuti tlacitka ,Start/Stop” na
displeji zobrazi,EEQ” nebo ,Err’, doslo k problému
s tepelnym cidlem. Odpojte napajeci kabel,
pockejte nékolik sekund a poté jej znovu zapojte.
Pokud se chybovy kéd stéle zobrazuje, kontaktujte
zakaznicky servis.

V piipadé vypadku proudu je spotiebi¢ vybaven
pamétovou funkci, kterd uchova nastaveni
aktuélniho programu po dobu pfiblizné 10 minut.
Pokud je v této dobé obnoveno napéjeni, spotiebic
pokracuje v procesu.

TECHNICKE UDAJE
220-240V - 50 Hz - 550 W

E Likvidace 3etrna k Zivotnimu prostredi:

MUizete pomoci pfi ochrané Zivotniho prostiedi!

mmmm Dodrzujte mistni predpisy: nefunkéni elektricka
zafizeni odevzdejte v pfislusném stiedisku pro likvidaci
odpadu.

KAYINCI3AIK TEXHUKACbIHA KATbICTbI
MAHbI3Abl HYCKAYNAP

FIRST Austria eHgipreH anekTpAik Kypblnfblnapabl

KONAAHY Kayinci3aik canacbiHAA TaHbIFAH TEXHUKANbIK,

AVNPEKTUBANIAP MEH KYKbIKTbIK HOpManapfa calikec

kenegi. lereimen CisbeH koca 6acka naitganaHybinap

Keneci Kayincisaik HyckaynapbiH OpblHAAyFa TUICTi:
*  Byn KypbinfbiHbI anfall peT KongaHap anablHaa

0Cbl HYCKayNapabl MYKUAT OKbIM LUbIFbIHbI3 }KaHe
onapAabl KeniHipek naiganaxy ywiH cakran
KOWbIHbI3.

Byn Byiibim OCbl HYCKAY/bIKTa KBPCETINTEHHEH
6ackalla KonAaHyFa apHaamaraH.

KypbinfbIHbI KyaT Ke3iHe Kocnac bypbiH, KypblaFblaa
KepCeTiNreH KepHeyaiH yiliHisgeri seni kepHeyiHe
COWKecTiriH Tekcepin anbiHbi3. Kepi Kafpaiga
Aunnepre xabapnacbiHbi3 }aHe KYPblAFbIHbI
naiganaHbambis.

Erep Kypblinfbl xepre TyiblkTanca (I KopFaHbic
KNacbl), PO3ETKA KaHe anFaHFaH Ke3 KeareH
Y3apTKBILL Kepre TYMbIKTanybl Kepek.

KYpbINFbIHbI ALUbIK, TETIC }KIHE bICTbIKKA TO3iMAi
6eTKe KOMbIHbI3. KabblpfaaaH KalbIKTbIK KeMiHae
5 cm 6onybl THic. AyaHbiH Kegepricis alHanbIMbIH
KamMTaMacbI3 eTy YLiH KYPbLAFbIHbIH YCTIHAET ayMak,
60c 601y Kepek. KypbinfbiHbl HEMece KyaT CbIMbIH
bICTbIK 6eTTepre KotoFa 6onmaiapl. CoHaan-ak
KYPbINFbIHbI ALLbIK Fa3 }ablHbIHbIH, KaHbIHAA
OpHaTyFa *aHe naiaanaHyfa 6oamanabl.

CbIm ycTen Hemece TaKTall WeTiHeH canbbipan
Typmaybl THiC. Cbimabl bICTbIK 6eTTepre TUri36eH;3.
CbiMab! bICTbIK 6eTTepre TUri36eH;3.

OHiMAj ra3 Kke3aepiHiH Hemece 6acKa KaHFbIL
MaTepuangapapbiH, HeMece 3aTTapablH, XKaHbiHAA
nanpanaHbaHpI3.

INeKTp TOrbl COKMAC YLWiH, 6y KypblaFbiHbI HEMece
CbIM KMHAFbIH eLWBip CYMbIKTbIKKA MasIMaHbI3.

Erep KypblnfblaaH Hemece KyaT CbIMbIHaH

KaHAal aa bip 3akbim besrici baiikanca, OHbl
naiiaananbanpi3! byibimapl TeKcepTy Hemece
YKOHAETY YLWiH YaKiNeTTi api BinikTi KbI3MeT KepceTy
OPTa/IblfbIHA aNapbiHbI3.

OHaipywi ycbiHbaraH Hemece caTnafaH
KOHZbIPManapapl nanganaHy epTke, 3SNeKTp
TOTbIHbIH, COFYbIHA HEMECE KapaKaTTaHyFa anapbin
COFYbl MYMKIH.

Byn Kypbinfbl TEK yilae KONAaHyFa apHaNFaH, OHbl
KOMMEPLMANbIK MaKcaTTa nainganaHbaxbi3.

Byn KypbinfFbiHbI Aanasa NaiganaHbaHbi3.

HyMblic 6apbicbiHAA KypbINfbl bICTbIK 6onaapl.
CoHAbIKTaH abaii 60/ibIHbI3, bICTbIK BenikTepre Ko
THIN KeTNeHis.

YKyMmblc icTen TypFaH KYPbIAFbIHBIH, YCTiH XKannaHbi3,
S1TNEece BPT LWbIFYbl MyMKIH.

Kypblifbl )KyMbIC icTen TypFaHaa Ko3fFanmasnsl
66eniKTepiHiH, eLIKaCbICbIHA TUMEH3.

KonpaHfaH COH, Tasanay anfablHAA KaHe akay nanaa
60nFaH KafAanaa, KypbINFbIHbI MIHAETTI Typae KyaT
KO3iHEeH abIPaTbIHbI3.

KyaT cbiMbIHaH ycTan TapTyfa 60nmanapl.
KypblnfbiHbI KyaT Ke3iHeH axblpaTy Kepek 6oca,
LUTENCeNb alacbiHaH YCTan TapTbiHbI3.
KypbinFbiHbI 8 KacTaH ackaH bananap KaHe
du3MKanbIK, cesy Hemece aKbli-oi Kabineti
LIeKTeyNli He Taxipubeci meH binimi a3 agamaap
naiifanaHa anagpl, ananaa onapra Kayincis
naiifanaHy Typanbl HyCKay bepy aHe Kagafanay
KaXKeT, COHAal-aK onapablH Kayin-katep 6apbiH
TYCiHyi — WapT. bananap KypbINFbIMEH OMiHaMay
Kepek. Tasanay aHe TEXHWUKaA/bIK KbI3MET KepceTy
YMbICTapbIH 6ananap yprisbeyi Tic, Tek 8 )acTaH
acca XoHe epeceKTepaiH KafaFanaybiIMeH FaHa
opbiHAayFa 6onagpl. Kypbinfbl MEH OHbIH, CbIMbIH
8 yacKa ToNMaraH 6ananapablH, KONbl JKETNEenTiH
KepAe YCTaHpI3.

Kypbinfbl @3 MakcaTbiHAA KoNAaHbIIMaca

Hemece AypbiC KONAAHbIIMaFaH Xafaiaa nanga
6onFaH KaHgal Aa 6ip 3aKbIM yWiH 6i3 kayanTbl
60/1MaliMbI3.

KypbIniFbIHbI XKEHAEY KaHe 6acKa Aa KyMbICTapapl
TeK YaKiNeTTi MamaH opblHAaybl THic!

LLUOTY (1-cypetTi KapaHbi3)

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Backapy naHeni

Tepese

Kamblp uneyre apHanfaH Kanakwa

HaH Tabacbl

©nweriw biabIC

Onweriw KacbIK,

Kamblp nneyre apHanfaH KanakLwaHbl anbin Tactayfa
apHanfaH inmek

BACKAPY NAHE/I: (2-cypeTTi KapaHpi3)

8.

10.

11.

12.

Size: “Size” TyiimeciH 6acbin, 6eKe HaHHbIH,
KaXKeTTi eaWweMiH TaHAaHbI3. 700 r Hemece

900 r TaHAaybIHpI3Fa bonagpl. (Tek 1, 3,5, 9, 12
6araapnamanapbiHa FaHa Ko/mKeTiMai)

Setting: “Setting” Tyimeci “Custom”
6araapnamacbiHAafbl Kagamaapabl esrepTyre
MYMKIHZiK 6epegi.

Menu: “Menu” TyiimeciH 6acbin, KaxeTTi
baraapnamaHbl TaHAaHpI3. Avcnneinai 6argapnama
HeMipi MeH THICTi faiblHAAY YaKbITbl Nainga
6onagpl.

Start/Stop: “Start/Stop” TyiimeciH 6acbin, Kasipri
6afnapnamaHbl 6acTaHpl3 HeMece yaKbITWa
TOKTaTbIHbI3. bafgapnama yakbITwwa TOKTaFaHAa,
Aucnneinge KanfaH yakblT XKbiMblbIKTaAabl.
BafaapnamaHbl JKYMbICbIH TOKTaTY YLiH TyUMeHi
6acbin TYpbIHbI3.

Browning: “Browning” TyiimeciH 6acbin, 6enrini
6ip 6argapnamanap yLiH KbITbipnak Kabatbl
KaHLUANBIKTbI KbI3apTy KePeKTiriH TaHAaHbI3.
AwbiK, OpTalla Hemece KbI3fFbINT NapameTpiH
TaHgal anaceis. (Tek 1, 2, 3,4,5,6,8,9,12,13
6araapnamanapbiHa FaHa Ko/mKeTiMAj)
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13. Time: “Time” TyiimenepiH KongaHbin, AaibiHAAY
npoLeciHe ipKific yaKbITbiH KOCbIHpI3 Hemece
“Custom” 6argapnamacbiHaa apbip AaiibiHaay
KaZlaMblIHbIH, YaKbIT NapaMeTpEPiH PETTEHI3.

ANFALL KONOAHAP ANAbIHOA

e KanTama 6enikTepiHiH 6ap/blfblH anbin TacTaHbI3
fa, 6ananap TyHLWbIFbIN KaAMaybl YLWiH, onapabl
6ananappaH anlwak ycraHbis.

e KypbInFbiHbl KypFaK api Teric epre, Konannbl api
JKAKCbl XKeNAeTINeTiH epre KoVblHbI3.

o «TA3ANNAY KOHE KYTIM XACAY» TapayblHAafbl
KaZfamaapAbl OpbIHAAM, KYPbLAFbIHbI Ta3aNaHbl3

KONAAHY

HAH NICIPY

1. KaknakTbl alblHpI3 4a, CaFaT TifliHe Kapcbl 6afbiTTa
6ypay apKblbl KypblaFblAaH HaH TabacblH LWblFapbIn
aNbIHbI3.

2. Kamblp uneyre apHanfaH KanakLwanapapl HaH
TabacbIHbIH, XKeTeK binikTepiHe KoibIHpI3. Kambip
nneyre apHanfaH KanakLanapAabl canmac 6ypbiH
KeTek binikTepiHe a3aan capbl Malt canfaH aypbic,
COHAA KaMblp Kanaklanapra *abblicbin Kanmainapl
aHe MiCKeH HaHAbl OHali anacbis.

3. WHrpeAneHTTEpAi HaH TabacbiHa CanbiHbI3.
MHrpeaveHTTepAiH 6apabifbl benme
TemnepaTypacblHa 60/1ybl Kepek. AnfbIMeH cyapl
Hemece CyWblK MHrpeAMeHTTepi, CoAaH KeliH KaHT,
Ty3 }KaHe YHABI KOCy KepeK. ALLbITKbILTbI Hemece
KOMCBITKBILUTbI COHbIHAH Ca/bIHbI3. ALbITKbIL Ty3
Hemece CyWbIKTbIKNEH baiinaHbICKa Tycrneyi Kepek.

EcKepTne: YHHbIH, HEMece albITKbIWTbIK MakKCUManabl
meswepi — 490 xKaHe 5r!

\ .
| mmm-—— AWbITKpILW Hemece coda

—1— KypfaK MHrpeaneHTTEp

——— Cy Hemece cyibik UHTpeaueHTTep

4. HaH TabacbiH KypblafbiFa canbiHpi3. OHbIH AypbIC
CaNblHFAHbIHA KO3 XKETKI3iHi3, cofaH KeitiH on
OpHbIHA OpHafaHFfa AeMiH cafaT TiNni 6afbITbiMeH
6ypaHbI3.

6. LUTencenbai KyaT po3eTKacbiHaA CasblHbi3.
LbIBbICTbIK CUTHAN WbIFbIM, AUcnaeliae 6afaapnama
HeMipi MeH 1-Heri3ri 6aFaapaamaHblH, y3aKTblfbl
naiga 6onagpl.

7. “Menu” TyiimeciH bacbin, KaskeTTi baFgapnamaHbl
TaHAaHbI3. Bafrgapnamanap TisimiH KepiHi3.

8. “Size” TyiimeciH 6acbin, 661Ke HaHHbIH, THICT
enweMiH TaHAaHbI3. Kasipri TaHganfaH onuma
aucnneiigeri 6enri 6oibiHwa Kepcetinei. (byn
napameTp Tek 1, 3, 5, 9, 12 6araapnamanapbiHa
faHa KongaHblnagpl)

9. “Browning” TyimeciH 6acbin, KpITbipaak KabaTTbl
KaHLaNbIKTbI KbI3apTy KepekKTiriH TaHaaHbi3. Kasipri
TaHAanfaH onuma aucnaeiaeri 6enri 6oiMbiHWa
KepceTineai. (byn napametptek 1,2, 3,4,5,6,8,9,
12, 13 6afmapnamanapbiHa faHa KOAAaHbINAAbI)

10. Kaxet 6onca, “Time” TyiimeciH KaiTa-KaiTa bacy
ApKbINbI HAH Micipy NPOLECIHiH afKTaNy yaKbITbIH
opHaTa anacbI3. byn faiibiHAay NPOLECiHIH,
6acTanatbiH yaKbITbIH KeliHre Kangpipaapl. byn
AUCNNeiae HaHHbIH KaHLWA YaKbITTaH KeliH fanblH
60n1aTbIHbIH KepceTesi. Makcumanabl AanbiHAAY
yaKkpITbl — 13 carar. (Ipkinic dyHKuumsacel 4, 8, 10, 11
6araapnamanapbiHa KoMKeTiMai emec)

11. “Start/Stop” TyimeciH 6acbin, faiibiHAayAbl
6acTaHpl3.

12. HaH nicipy npoueci anaKTanfaH CoH, AblObICTbIK
curHan woiFagbl (10 pet buningenai) aHe
avcnneiige 0:00 gen xasbinbin Typaabl. Micipin
60/1FaH COH, KYPbINFbl aBTOMATTbI TYPAE KblyAbl
caKTan Typy peumiHe aybicagbl, o1 1 cafaTka
co3blnagpl. OHbl TOKTaTY yiWiH “Start/Stop” TyiimeciH
6acybiHbi3fa 6onaabl.

HAHAbI LLbIFAPY:

KypbInFblAaH bICTbIK HaH TabacblH anbin KaTkaHAa,
MIHZETTI TYpZe KONFan KUiHi3. HaH TabacbiH ycTenain,
YCTiHe TeHKepin ycTan, 6enke HaH TabacblHaH TyCKeHre
[eMiH akpIpblHAAN CiNKiHi3. Erep HaH Kamblp uneyre
apHanfaH KanakLwanapAaH cblpfbin Tycnece, bepinreH
iNMEKTIH KemerimeH Kamblp uneyre apHanfaH
Kanaklanapapl abainan anbin TacTaHbi3.

BAFAAPNTAMANAP TI3IMI:

1. Basic (Herisri):

Byn 6afaapnama kebiHe 6uaait yHbIHaH »KacanaTbiH aK,
HaHApI Nicipyre apHanfaH aHe 6y 6afgapnamameH
nicipinreH HaH Tbifbi3 6onagpl.

2. Quick (Xbingam):

Byn 6afmapnamaHblH, KaMbIpAbl UAeyre, albiTyFa
)KaHe nicipyre KeTeTiH yakpITbl Herisri 6afgapiamagaH
as3. Anaiiga 6yn napameTpmeH micipinreH HaH ageTTe
KiLLIKEHTal KaHe Tbifbl3 6onasapl.

3. French (®penu):

Byn 6afaapnama ycak yHTaKTasFaH YHHaH yAningerex
HaH nicipyre apHanfaH, 34,eTTe OHbIH, CbIPTbI KbITbIPAaK,
6onagpl.

4. Ultra-Fast (YnbTpa xbingam):

Byn 6afaapnama a3 faHa yakblTTa kKamblpapl unen,
albITagbl KaHe nicipeai. 9aeTre byn bafaapnamameH
nicipinreH HaH “Quick” 6araapnamacbiMeH nicipinrex
HaHFa KapafaH/a KiluKkeHTal api keaip/6yabipnbl
6onagpl.

5. Whole wheat (Tytac asH):

Byn 6afaapnama TyTac AsHAI YH HEMece TyTac
Kapabuaan yHbl CUAKTbI KaTTbl YHABI OHAEYre apHaNfaH
KaHe 0flaH aybIp KaHe LWaFblH HaHAAP Kacanagbl.

6. Cake (Topr):
Byn bafmapnama peuent 6oibIHLWA TOPT Hemece
apTblnai falblH TOPT KOCMANAPbIH XacayFa apHanFaH.

7. Dough (Kambip):

Byn 6afmapnamaHbiH KeMerimeH TOKaL, NuLLa Hemece
6acKka Aa KOHAMTEPAIK eHIMAEP YLWiH aWwbITblNFaH
KaMmblp acayfa 6onaapl. byn baraapnamara Kamblp
nney XaHe awwbITy Gasanapbl Kipeai.

8. Bake (Nicipy):

TbIM aKLWbIN HEMECE TObIK MiCNereH HaHAApAb!
KOcbIMLUA nicipyre apHanfaH. Ocbl 6afFgapnamaHbiH,
KemeriMeH JaiiblH Kamblpapl nicipyiHisre ge 6onaabl.
Nicipy yakpITbiH “Time” TyiMMeciHiH, KemerimeH

10 MMHyTTaH 60 MUHYTKA AeWiH opHaTyFa 6onaabl.
Nicipy npoveci anKkTanfFaH CoOH, HaH LWamameH bip carat
60M1bl bICTbIK 601bIN Typaabl. By — HaHHbIH TbiM
bINFaNAaHbIN KETyiHe on bepmeiiai.

9. Sandwich (CaHaguu):
HyKa KbiTblpnaK KabaTbl 6ap XeHin TeKcTypanbl HaHFa
apHasnfaH.

10. Jam (Oxem):

Byn bargapnama gxxem, MapmMenag, Kene xaHe backa
KeMICTi nacTanap falibiHaayFa apHanfaH. HaH TabacbiHa
KOCnac BypblIH, eMicTep MeH KeKeHICTepAi e3iH;3.

11. Mix/Stir (Apanactbipy):
Byn 6araapnama Tek Kamblp Ueyre apHaiFaH.

12. Gluten free (FnioteHcis):

[NIOTEHCI3 YHHaH aHe nicipyre apHanfaH KocnanapaaH
)KacanfaH HaHfFa apHanfaH. [NIOTEHCI3 YH CYMbIKTbIKTbI
Y3aK CiHipesi *aHe KeTepiny cunatrapbl Aa 6acka.

13. Custom (PetTrenmeni)

Pettenmeni 6afgapnama HaH nicipy npoLeciHiK, ap
KaZaMblHa apHaNFaH yaKpITTbl peTTeyre MyMKiHAIK
bepesi.

13-bafgapnama opHaTbinFaHaa, “Setting” TyimeciH
6acbin, JKekenereH AaiblH4AY yaKbITTapbl apacbiHAa
aybICbiHbI3. “Time” TyiimeciH bacbin, TaH4aNFaH
KaZaMHbIH YaKbITbIH PETTEHi3.

Per PeTTeneTiH yaKbIT ayKbiMbl
1-kamblp nney: 5-13 MUHYT
l-awbiTy: 0-90 MUHYT
2-Kamblp uney: 5-45 MUHYT
2-awbITy: 5-90 MUHYT
3-awbITy: 0-90 muHyT
Micipy: 0-80 MuHyT

Mbinygpl yeran Typy:  0-60 muHYT

Bap/iblK, KaZamFa KaxeTTi yaKbITTbl TaFalblHAafFaH
CcoH, “Start/Stop” TyiimeciH 6acbin, napameTtpaepai
CaKTaHpl3.

61

TA3A/IAY KOHE TEXHUKAJIbIK KbISMET

KOPCETY

¢ Tasanamac, Kypactbipmac Hemece benlektemec
BYpbIH, KYPbINFbIHBI MIHAETTI TYypAe KyaT Ke3iHeH
AXKbIPATbIHbI3.

¢ KypblafbiHbl HEMece KyaT CbIMbIH Cyfa Ca/iMaHbl3.
IneKTpAik besekTepai cyFa TUri3beH 3.

*  KpIpfbllTapAbl, bICKbILL Ta3anafbllUTapAbl Hemece
6onaT KekeHi naitganaHbaHbI3.

o HaH TabacblH ¥aHE Kamblp Uaeyre apHanfaH
KanaKLanapapl AbIMKbIA TyBKamMeH KaHe KillkeHe
KYFbILW KypanMeH Tasanayfa 6onagbl. byn 3attapapl
bIAIC XKYFbILL MALLMHAFA CANMaHbI3!

e Erep Kamblp uneyre apHaifaH KanakLua KaTbin Kaaca
K9He OHaMNbIKNEeH 6ocamalt aTca, HaH TabacbiHa
bICTbIK, CY Kyibin, 30 MUHYTTal KOWbIN KOMbIHBI3.
Kamblip uneyre apHanfaH KanakLwazaarbl Tecik
6iTenin kanfaH 60.ca, OHbI afaw icTikneH abaitnan
Tasanayfa bonagpl.

¢ HaH nicipeTiH TabaKTblH TYBiH KyMcaK, AbIMKbIN
WwybepeKneH cypTiHi3 Ae, cofaH KeliH KypFaTblHbI3.

o KypblnfbIHbIH KOPMYCbIH AbIMKbLA LWyBepeKkneH
CYPTiHi3.

o KypblafbiHbl KypacTbipyAaH XaHe cakTayaaH bypbiH
6apnbik benweriH }Kymcak WybepeKneH )akcbinan
CYPTiHi3.

AKAYNIAPAbI TY3ETY

¢ bafgapnama bactanfaH coH “HHH” xasybl WbIKca,
iwiHaeri TemnepaTypa ani Ae eTe KoFapbl eKeHiH
6inaipesi. baraapnamaHbl TOKTaTbiHbI3, KyaT CbIMbIH
QAKbIPATBIN, KAKNAKTbI ALLbIHBI3 KOHE OHbl KaliTa
naiaanaHbac 6ypblH, OHbIH, TObIKTa CyblFaHblH
KYTiHi3.

e Erep “Start/Stop” TyiimeciH 6ackaH coH, aucnneinge
“EEQ” Hemece “Err” pereH asynap WhblKca,
TepmoZaTumKTe aKay 6ap gereH ces. KyaT cbiMblH
QXKbIpaTbin, bipHeLwe CeKyHA KYTiHi3, COaaH KeliH
OHbI KalTa anfaHbi3. Erep KaTe koAbl ani ge
LUbIFbIN TYPCa, TYTbIHYLIbINAPFA KbI3MET KEpPCeTy
opTanblfblHa XxabapnacbiHpI3.

o Erep »apblk CeHin Kanca, byn KypbinFblaa
KONZAHbIbIN KaTKaH bafaapnamaHbiH,
napameTp/epiH WwamameH 10 MUHYT ecTe CaKTaWTbIH
byHKUWA 6ap. Ocbl yaKpIT apanblfbiHAA KapblK
KaWTa KOCbl/ICa, KYPbINFbl MPOLLECTi KafFacTblpagbl.

TEXHUKANDbIK OEPEKTEPI:
220-240 B, wamameH 50 'y ¢ 550 BT

KopluaraH opTafa 3usiH TUri36eiTin agicneH

KO0, DpKaLUaH KopLaFaH OpTaHbl NacTaHyAaH
mmm KOpPFaHpI3! MKeprinikTi epexenepai caktayapl
YMBbITNAHbI3: iCTEH LWbIKKAH 3N1EKTP abAbIKTapabl
KaNAbIKTapAbl XKOATbIH TUICTi OPTaNbIKKA MKeTKi3iHi3.
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PROGRAM TIMES OVERVIEW

6

= a = a = o = == = & & @ T @ = Q@ = = =

1 Basic 009 | Tme | os3 | m 0 7 B 37 65 60

Tempeatwre | — | 2 | astC [ sec | sec [ osec | o | oaec [ | e

w0g | Tme | o300 | m 1 13 3 ) 0 60

Tempeatwe | — | 2 | o | sec | osre | osec [ [ e [ e | e

1| ok — | Tme | o5 | n 0 18 3 3 0 60

Tempeatwe | — | 2 | o | e | osze | osec [rosec | e | | e

3| Fenh | 70g | tme | wwo [ n 1 13 10 10 0 0

Tempeatwe | — | 25 | o | e | osre | osec [ osec [ owec | e | e

w0g | Tme | o350 | 18 10 2 30 15 6 0

Tempeatwe | — | 2 | o | e | osre | e [ oowe | owec | e | e

o | kst | — | Tme | ozes | 2 10 2 30 5 70 60

Tempeatwe | — | 25 | o | 3w | sre | oszc [ oowc [ ooee | e | e

s | whoewheat | 700g | Tme | o337 | n 10 8 0 0 70 60

Temperatwe | — | 25 | o | e | osee | osre [ oeec [ ooec | e | e

o0g | Tme | 0345 | 1 2 2 35 60 5 60

Temperatwe | — | 25 | o | e | osee | osee [ oo [ooee | e | e

6 Cake — | tme Jowo [ n 2 B 3 60 70 60

Temperatwre | — | 25°C | 2% | 3¢ | e | osec | oec | weec | mec | e

7| Dough | mme Jomo | s |~ | —~ | 3 3

Temperature |~ 25°C 32°C 32°C

8 Bake Time 1:00 - 10-60 60
(adjustable) | (10-60)"

tempeare |~ | — | — | — | — | — | e [ e | nec | e

9 Sandwich 7009 Time 03:00 17 40 8 25 35 55 60

Temperarre | — | 25°C [ 2 | sec | sec | s | owesc [ onwc | e | e

wog | Tme | 305 | 1 10 8 5 3 0 60

Temperawre | — | 2 | 25 | s | sec | osee [ [ ouwc [ [ e

10 Jam Time 01:30 15 (heating) 60 (heating and stirring) 15 (resting)

Temperature | - 103°C 103°C

n Mix/Stir Time 00:25 25

Temperature | - 25°C - - -

12 | Gluten Free 700q Time 02:50 12 5 13 30 40 70 62

Tempeatwe | — | 25 | o | e | osre | osc [ ooec [ ooec | e | e

90g | Tme | o255 | 12 10 13 30 40 70 60

Tempeatwe | — | 2 | o | e | osre | osec [ oewc | owec | e | e

3 Custom Time  |adjustable |  6-45 0-90 5-45 5-95 0-90 0-80 0-60

Temperare | — |25 | o | e | osec | osrc | oeec [ onec | e | e
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1. Basic

2. Quick

3. French

4. Ultra-Fast

5. Whole weat
6. Cake

7. Dough

8. Bake

9. Sandwich

10. Jam

11. Mix/Stir
12. Gluten free
13. Custom

Menu

Time

Light Med Dark T700g S00g

8 Size Browning

12
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