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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet leiate:
www.electrolux.com/support
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

 Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.
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* Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

« Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikus6ogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

« HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pOhjustada tulekahju. i

 Suits viitab Ulekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Ldlitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.

+ HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lllitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lUlitub.

« ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess. Luhiajalise
toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest lahkuda.

* HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.
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Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
Arge kasutage seadet enne, kui see on k00gimooblisse
sisse ehitatud.

Arge kasutage seadme puhastamiseks veepihustit ega
aurupuhastit.

Parast kasutamist Itlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.

HOIATUS: Kui pind on mdéranenud, lilitage voimaliku
elektriloogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lGlitage seade
elektrivorgust valja pealuliti kaudu. Mdlemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses
voi kvalifitseeritud isikul.

HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud voi tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore

kasutamine voib kaasa tuua dnnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse voi seadme kahjustamise
oht.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

« Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja modbliesemetest.

4 EESTI

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

Tihendage kapi I16ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.

Kaitske seadme pohja auru ja niiskuse

eest.

Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral véivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

Kdigi seadmete pdhjas on

jahutusventilaator.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale:

— Arge hoidke seal vaikseid esemeid voi
pabereid, mida 6hupuhasti voib sisse
imeda, sest see voib kahjustada
jahutusventilaatorit voi
jahutussusteemi.



— Jalgige, et seadme pdhja ja lahtris
olevate asjade vahele jaéks vahemalt
2 cm vaba ruumi.
» Eemaldage kdik seadme alla kappi
paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht.

kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

2.3 Kasutamine

» Kaik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud .

* Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvorgust lahutatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

* Veenduge, et seade on digesti

paigaldatud. Lahtiste voi valede

toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

Kasutage Giget elektrivorgu kaablit.

Arge laske elektrivorgu kaablil keerduda.

Veenduge, et |6dgikaitse on paigaldatud.

Paigaldage kaablile tdmbetdkise klamber.

Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui

see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma

seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa Gihendate.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

» Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse voi elektrilddgioht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Parast iga kasutuskorda lilitage
keedualad ,vélja"“.

* Arge pange keeduvéljadele sddgiriistu ega
kastrulikaant. Need véivad muutuda
kuumaks.

« Arge kasutage seadet margade kitega
ega veega kokku puutudes.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

« Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvorgust
eemaldada. See hoiab ara elektrildogi.

¢ Inimesed, kellel on sidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

« Kui panete toitu kuuma 0li sisse, voib see
pritsida.

« Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, vélja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

« Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!

Tulekahju ja plahvatuse oht.

¢ Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.
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Véaga kuumast olist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle ldhedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Pdletuste valtimiseks arge hoidke tuliseid
ndusid juhtpaneelil.

Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

Arge laske néul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tuhjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.
Valumalmist voi kahjustatud pdhjaga
kddgindud vodivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
ligutama.

2.4 Puhastus ja hooldus

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Lilitage seade valja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

3. PAIGALDAMINE

Puhastage seadet niiske pehme lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
abrasiivseid puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui pole margitud teisiti.

2.5 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud
edastama infot seadme to6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti vdib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse

6 EESTI

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nouetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Uhenduskaabel

Pliit tarnitakse koos ihendusjuhtme.

Kui toitekaabel on kahjustunud, tuleb see
asendada kaablititbiga: HO5V2V2-F, mis
talub 90 °C voi kdrgemat temperatuuri.
P&orduge lahimasse
teeninduskeskusesse. Uhenduskaabli
tohib valja vahetada ainult kvalifitseeritud
elektrik.



/\ HOIATUS!

Kaik vajalikud elektritodd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

/\ ETTEVAATUST!

Arge puurige ega jootke juhtmeotsi. See
on keelatud.

/\ ETTEVAATUST!

Arge (ihendage kaablit iima kaabliotsa
muhvita.

Kahefaasiline lihendus

1. Eemaldage kaabliotsa muhv mustalt ja
pruunilt juhtmelt.

2. Eemaldage isolatsioon mustalt ja pruunilt
juhtmeotsalt.

3. Paigaldage uus 1,5 mm? kaabliotsa muhv
tavalisele kaabliotsale (vajalik on
spetsiaalne tooriist).

Kaabili ristloige

400V 2~N
E— )
—
—

— T T

Uhefaasiline ithendus — 230 V~

Kahefaasiline iihendus — 400V 2 ~ N

@ Roheline - kollane Roheline - kollane @
N Sinine ja sinine Sinine ja sinine N
Must ja pruun Must L1

Pruun L2

3.4 Monteerimine

Kui paigaldate pliidi 6hupuhasti alla, vaadake
Ohupuhasti paigaldusjuhistest, milline peab
olema seadmete vaheline minimaalne
kaugus.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale, voivad
seal olevad esemed toiduvalmistamise ajal
pliidi ventilatsiooni tottu soojaks minna.
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Keeduala paigutus
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4.2 Juhtpaneeli skeem

Leidke videoopetus "Kuidas paigaldada
Electroluxi induktsioonpliiti — té6laua
paigaldamine", tippides otsinguaknasse
alloleval joonisel toodud taispika nime.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

Induktsioonkeeduala
Juhtpaneel
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Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,

millised funktsioonid on sees.

Sen- Funktsioon

sorvali

Markus

SISSE / VALJA

=
S)

Pliidiplaadi sisse- ja valjalllitamiseks.

E’I Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.
| | Paus Funktsiooni sisse- ja valjalUlitamiseks.
=] Bridge Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

- Soojusastme nait

Soojusastme naitamiseks.

Keeduvaéljade taimerindikaatorid

Naitab, millise vélja jaoks aeg on maaratud.

- Taimerinaidik

Aja naitamiseks minutites.

Keeduvalja valimiseks.

(off R~ o)~
:

Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.

P PowerBoost

Funktsiooni sisselllitamiseks.

puy | =y
=y | (=)

- Juhtriba

Soojusastme maaramiseks.

4.3 Soojusastme nait

Ekraan Kirjeldus
Keeduvali on vélja lilitatud.

.09

Keeduvali on sisse lilitatud.

Paus on sees.

Automaatne kuumutamine on sees.

@ PowerBoost on sees.

Tegemist on rikkega.

+ number

3,0

OptiHeat Control (3-astmeline jadkkuumuse indikaator): toiduvalmistamise jatkamine /
soojashoidmine / jadkkuumus.

Lukk / Lapselukk on sees.
Sobimatu véi liiga vaike ndu, voi ei ole keeduvaljal Gldse ndud.
E] Automaatne valjalllitus on sees.

EESTI
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4.4 OptiHeat Control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

&)/ (=), Niikaua kui indikaator on
sees, kaasneb pdletusoht jaakkuumuse
tottu.

Induktsioonkeeduvéljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedunoude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kdogindbude kuumusega.

Indikaatorid () / (=) / () 1uilituvad sisse, kui
keeduvali on kuum. Need naitavad

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Sisse- ja valjaliilitamine
Pliidi sisse- voi valjalilitamiseks puudutage 1
sekundi vaitel ©.

5.2 Automaatne viljaliilitus

Funktsioon seiskab pliidi automaatselt,
kui:

koik keedualad on valja lulitatud,

parast pliidi kaivitamist ei maarata
soojusastet,

kui juhtpaneelile on midagi maha lainud
voi asetatud (ndu, lapp vms) ja seda pole
sealt 10 sekundi jooksul eemaldatud.
Kolab helisignaal ja pliit ltlitub valja.
Eemaldage objekt voi puhastage
juhtpaneel.

Pliit Iaheb liiga kuumaks (nt ndu on kuivalt
plaadil). Enne kui pliiti uuesti kasutama
hakkate, laske keedualal maha jahtuda.
kasutate sobimatut keedundud. Stimbol

suttib ja 2 minuti parast lilitub
keeduvali automaatselt valja.

te pole keeduala valja lilitanud voi
soojusastet muutnud. Mone aja méddudes

suttib ) ja pliit llitub valja.

Soojusastme ja pliidi véljaliilitusaja
vaheline seos:

10 EESTI

kasutatavate keeduvaljade jaakkuumuse
taset.

Indikaatorid voivad sisse lulituda ka:

« kuilgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

e kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

< kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

Soojusaste Pliit liilitub valja pa-
rast

‘ 1.3 6 tundi

4-7 5 tundi

8-9 4 tundi

10-14 1,5 tundi

5.3 Soojusaste
Soojusastme maaramiseks v&i muutmiseks:

Puudutage juhtriba sobiva kuumusastme
juures voi liigutage juhtribal sérme, kuni
jouate dige kuumusastmeni.

='—=T13' 8 10

-
—

5.4 Keeduvaljade kasutamine

Pange ndu valitud keeduvalja keskele.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pohja suurusega.



®

Optimaalseks soojusilekandeks
kasutage keedundusid, mille pohja
|1&8bimdaot on sarnane keeduvélja
suurusega (st keedunou maksimaalse
|abimdodu vaartusega jaotises
"Tehnilised andmed" > "Keeduvalja
spetsifikatsioon"). Veenduge, et kasutate
induktsioonpliidi jaoks sobivaid
keedundusid. Lisateavet erinevate
ndutllpide kohta leiate jaotisest "Vihjeid
ja napunaiteid”.

Suurema néu puhul vdite samaaegselt
kasutada kahte keeduvalja. Nou peab katma
molema keeduvélja keskmeid ega tohi
liletada tahistatud ala. Kui ndu jaab kahe
keeduala keskosade vahele, ei lilitu Bridge
funktsioon sisse.

5.5 Bridge

®

Funktsioon tootab siis, kui néu katab
kahe keeduvalja keskmisi osi.

See funktsioon tGihendab kaks vasakpoolset
keeduvalja ja need tootavad kui Uks
keeduvali.

Maarake esmalt Ghe vasakpoolse keeduvalja
soojusaste.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

=]. Soojusastme maaramiseks voi
muutmiseks puudutage Uhte juhtsensoritest.

Funktsiooni valjalilitamiseks: puudutage
B). Keeduvljad tootavad sdltumatult.

5.6 Automaatne kuumutamine

Kasutage seda funktsiooni soovitud kuumuse
kiiremaks saavutamiseks. Kui funktsioon on
sees, todtab keeduvali kdigepealt kdrgeimal
soojusastmel, jatkates seejarel t66d soovitud
kuumusel.

@

Funktsiooni sisseliilitamiseks peab
keeduvali olema kdlm.

Keeduala jaoks funktsiooni

sisseliilitamiseks: puudutage P ( s(ttib).
Puudutage kohe soovitud soojusastet. 3

sekundi parast suttib .

Funktsiooni viljaliilitamiseks: muutke
soojusastet.

5.7 PowerBoost

See funktsioon voimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem vdimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala jaoks
sisse lllitada ainult piiratud ajaks. Parast
seda lUlitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage P .U sittib.
Funktsiooni véljaliilitamiseks: muutke
soojusastet.

5.8 Taimer

* Poordloendur
Seda funkitsiooni voite kasutada lihe
kipsetusessiooni pikkuse valimiseks.

Kodigepealt valige keeduvalja soojusaste,
seejarel funktsioon.
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Keeduvilja valimine: puudutage jarjest @
kuni ilmub keeduvalja indikaator.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

taimeri nuppu + et valida aeg (00-99
minutit). Kui keeduvaélja indikaator hakkab
vilkuma, toimub aja pd6rdloendus.

Jarelejaanud aja kontrollimiseks:
puudutage Q) keeduvélja valimiseks.
Keeduvélja indikaator hakkab vilkuma.
Ekraanil kuvatakse jarelejaanud aeg.

Aja muutmiseks: puudutage Q) keeduvalja
valimiseks. Puudutage + voi —.
Funktsiooni véljaliilitamiseks: puudutage
@) keeduvalja valimiseks ja siis puudutage

—. Jarelejaanud aega loetakse tagurpidi kuni
naiduni 00. Keeduvalja indikaator kustub.

®

Kui aeg saab tais, vilgub 00 ja kostab
helisignaal. Keeduvali llitub valja.

Heli peatamine: puudutage @

* CountUp Timer
Selle funktsiooni abil saate maarata, kui kaua
keeduvali tootab.

Keeduvilja valimine: puudutage jarjest @
kuni ilmub keeduvalja indikaator.
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

taimeril . limubUP. Kui keeduvélja
indikaator hakkab vilkuma, toimub aja

loendus. Ekraanil vaheldub UF ja loendatud
aeg (minutites).

Et vaadata, kui kaua keeduvili tootab:

puudutage Q) keeduvélja valimiseks.
Keeduvalja indikaator hakkab vilkuma.
Ekraanil kuvatakse aeg, kui kaua keeduvali
téotab.

Funktsiooni véljaliilitamiseks: puudutage

@) ja seejarel + voi— Keeduvalja indikaator
kustub.

* Minutilugeja
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Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lulitatud, kuid keeduvaljad ei to6ta.

Soojusastme ekraanil kuvatakse .
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

taimeril Q) ja siis puudutage + voi —, et
valida aeg. Kui aeg saab tais, kostab
helisignaal ja 00 vilgub.

Heli peatamine: puudutage @

@

See funktsioon ei mojuta keeduvaljade
t6od.

5.9 Paus

See funktsioon seab koik téotavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.

Kui funktsioon té6tab, on juhtpaneelil kdik
muud simbolid lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
Funktsiooni sisselllitamiseks vajutage nuppu

[Ulitub sisse. Kuumusaste on langetatakse
vaartusele 1.
Funktsiooni deaktiveerimiseks: vajutage

nuppu || . Eelmine kuumusaste lulitub sisse.

5.10 Lukk

Keeduvéljade kasutamise ajal saate
juhtpaneeli lukustada. See hoiab ara
soojusastme kogemata muutmise.

Valige kdigepealt soojusaste.
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

&. (] sittib 4 sekundiks. Taimer jaab
sisselllitatuks.

Funktsiooni valjalulitamiseks: puudutage
EI. Sittib viimati kasutatud soojusaste.

@

Pliidi valjalilitamisel lllitub vélja ka see
funktsioon.

5.11 Lapselukk

See funktsioon hoiab &ra pliidiplaadi juhusliku
sisselulitamise.



Funktsiooni sisselilitamiseks: kaivitage
pliit O abil. Arge valige soojusastet.
Puudutage (8 4 sekundit. (L sittib. Liilitage
pliit vatjia O abil.

Funktsiooni valjalilitamiseks: kaivitage pliit
® abil. Arge valige soojusastet. Puudutage
(& 4 sekundit. (@ siittib. Llitage pliit valja O
abil.

Funktsiooni ignoreerimiseks lihe
toiduvalmistamise ajaks: lulitage pliit sisse

® abil. L-J suttib. Puudutage & 4 sekundi
véltel. Valige soojusaste 10 sekundi
jooksul. Pliiti saab niitid kasutada. Kui

|Ulitate pliidi valja (D abil, on funktsioon jalle
sees.

5.12 OffSound Control (helide sisse-
ja valjaluilitamine)

Lulitage pliit valja. Puudutage ® 3 sekundi
valtel. Ekraan suttib ja kustub. Puudutage 3
sekundit EI Sittib =) voi . Puudutage
taimeril + et valida (ks jargnevatest:

. [BJ-nelid on valjas

. —helid on sees
Valiku kinnitamiseks oodake, kuni pliit
automaatselt valja lilitub.

Kui funktsioon on seatud valikule , kuulete
helisid ainult jargmistel juhtudel:

* puudutades ®

* Minutilugeja jouab I6pule

* Po&oérdloendur jéuab I6pule

» kui juhtpaneelile midagi asetatakse.

5.13 Voéimsuse piirang

Pliidiplaat on vaikimisi seatud véimalikult
suurele véimsusastmele.

Voéimsusastme vahendamiseks voi
suurendamiseks:

1. Ldulitage pliit valja.

2. Vajutage ja hoidke nuppu ® umbes 3
sekundit . Ekraan sittib ja kustub.

3. Vajutage ja hoidke nuppu (& umbes 3
sekundit . imub &3 vai 1. 1imub
4. Vajutage nuppu . limub P72 .

5. Puudutage taimeril nuppu—/'|', et valida
vOimsusaste.
Voimsustasemed

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et valitud voimsus vastab
maja elektrikaitsele.

P72 -7200 W
P15 -1500 W
P20 - 2000 W
P25 -2500 W
P30 - 3000 W
P35 -3500 W
P40 - 4000 W
P45 - 4500 W
P50 - 5000 W
P60 — 6000 W

5.14 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav vdimsus
Uletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva voimsuse koigi
keedualade vahel. Pliit reguleerib
kuumusastmeid, et kaitsta kodupaigaldiste
kaitsmeid.

» Keedualad rihmitatakse vastavalt nende
asukohale ja pliidi faaside arvule. Iga faasi
maksimaalne elektrivéimsus on3700 W.
Kui pliit saavutab maksimaalse
saadaoleva voimsuse piirmaara hel faasil
voi valitud koguvoimsuse piirmaara,
vahendatakse automaatselt keedualade
voimsust.

» Viimati valitud keeduala kuumusaste on
alati esmane prioriteet. Jarelejaanud
vdimsus jagatakse eelnevalt aktiveeritud
keedualade vahel valimisele vastupidises
jarjekorras.

« Ekraanil olev soojusastme nait lulitub
Umber algselt valitud soojusastme ja
vahendatud soojusastme vahel.

* QOodake, kuni ekraani vilkumine lakkab voi
vahendage viimati valitud keeduala
kuumusastet. Keedualad jatkavad
tootamist vaiksema kuumusastmega.
Vajaduse korral muutke keedualade
kuumusastet kasitsi.
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Toitehaldus koos Voimsuse piirang-ga
Kui seate Véimsuse piirang-funktsiooni
vaartusele 6000 W voi vahem, jaotatakse
pliidi vdimsus kdigi keedualade vahel.

Vtillustratsiooni voimalikest
kombinatsioonidest, mille korral saab véimust
jagada erinevate keedualade vahel.

Y:;%Y
t $
e L

6. VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Keedunoud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali ko6gindus kuumuse
véaga Kiiresti.

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

+ Ulekuumenemise véltimiseks ja
keeduvéljade t66 parandamiseks peavad
koo6gindud olema voimalikult paksud ja
lamedapdhjalised.

* Enne kdogindu asetamist pliidile
kontrollige, kas selle p&hi on kuiv ja
puhas.

» Olge alati ettevaatlik, et te ei libistaks ega
h&oruks kdogindusid klaasi servade ja
nurkade vastu kuna see voib klaasi pinda
purustada voi kahjustada.

Keedunou materjal
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Kui seate Voimsuse piirang-funktsiooni
vaartusele, mis on suurem kui 6000 W,
jaotatakse pliidi voimsus allpool naidatud
sektsioonide vahel.

T T

t 8
AL

* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pdhjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedunoud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

« vesi hakkab keeduvalja kdrgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedundu pdhjale.
Keedundu moédtmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.
Sobivaid k66gindu moéotmeid vt jaotisest
»Tehnilised andmed” >, Keeduvaljade
tehnilised naitajad“. Pange nou valitud
keeduvalja keskele.

* Keeduvalja tohusus soltub kdogindu
labimdddust. Optimaalseks
soojustilekandeks kasutage keedundusid,
mille pohja labimo6t on sarnane
keeduvalja suurusega (st keedundu
maksimaalse labimoodu vaartusega
jaotises "Tehnilised andmed" >
"Keeduvalja spetsifikatsioon").

— Keeduvaljast vaiksema labimddduga
k66gindud saavad ainult osa
keeduvalja genereeritud voimsusest,



mille tulemusena on kuumenemine
aeglasem.

— Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedundusid, mis on
suuremad jaotises "Keedualade
spetsifikatsioon" nimetatutest. Valtige
toiduvalmistamise ajal keedundude
hoidmist juhtpaneeli Idheduses. See
voib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

®

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

6.2 Miira tootamise ajal

®

Need helid on normaalsed ega ole
margiks pliidi rikkest. Kéoginduga seotud
helid sdltuvad k6dgindu materjalist ja
kasutatavast voimsustasemest.

Kooginduga seotud helid:

» praksumised: k6dgindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

+ vilinad: kasutate suure véimsusega
keeduvalja ja kdogindud on valmistatud

erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).
e pirin: kasutate suurt voimsust.
Pliidiga seotud helid:
« kldopsud: toimuvad elektrilised lilitused.
* susisemine, sumin: ventilaator to6tab.
« rutmiline heli: k66gindu on tuvastatud.

6.3 Oko Timer (Oko taimer)

Energia saastmiseks lulitub keeduvalja
soojendus valja enne podrdloenduse taimeri
signaali kblamist. To0aja pikkus soltub valitud
soojusastmest ja kiipsetusaja pikkusest.

6.4 Toiduvalmistamise rakenduste
naited

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma voimsusest.

@

Tabelis olevad andmed on Uiksnes
suunavad.

Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)
1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.
- vajadusele
1-3 Hollandi kaste; sulatamine: vdi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
1-3 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.
tid, kiipsetatud munad.
3-5 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest véhemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.
5-7 Kédgiviljade, kala, liha aurutamine. 20-45 Lisage paar supilusikatait vedelikku.
7-9 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750 g kartuli-
te kohta.
7-9 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine.

ga.
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Kuumusastme Kasutage jargmiseks:

Aeg Napunaited
(min.)

9-12 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali-
hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,
vorstid, maks, keedutainas, munad,

pannkoogid, s6drikud.

vastavalt ~ Pddrake poole valmistusaja méodu-
vajadusele des.

12-13 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 P&oérake poole valmistusaja méddu-
seljatiikid, steigid. des.

14 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

P Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lulitatud.

7. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

» Kasutage alati puhta péhjaga ndusid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage spetsiaalse klaasikaabitsat.

7.2 Pliidi puhastamine

+ Eemaldage kohe: sulav plast, plastkile,
suhkur ja suhkrut sisaldavad plekid,

8. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

8.1 Mida teha, kui...

vastasel korral véib kinnikérbenud mustus
pliiti kahjustada. Putdke véltida toidu
pinnale kérbemist. Asetage spetsiaalne
kaabits dige nurga all klaaspinnale ja
ligutage selle tera pliidi pinnal.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.
Metalse ldikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abindu

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka- Pliidiplaat ei ole elektrivorku Gihenda- Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti

sutada. tud voi Ghendus ei ole korralik.

elektrivorku Ghendatud.
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke p&hjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Uhendust elektrikuga.

Te ei vali 10 sekundi jooksul soojus-
astet.

Kaivitage pliidiplaat uuesti ja seadke
soojusaste vahemalt 10 sekundi jook-
sul.

Puudutasite samaaegselt 2 vdi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Paus on sees.

Vt jaotist "Paus".

Juhtpaneelil on vesi voi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Voite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nduetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvdrgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused ule kontrollida.

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
[Glitub valja.

Pliidiplaadi vélja lilitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat lilitub valja.

Olete asetanud midagi andurialale

Q.

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see téotas vaid
lihikest aega voi andur on kahjustu-
nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis pdorduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Automaatne kuumutamine ei t66-
ta.

Valitud on kérgeim soojusaste.

Kdrgeimal soojusastmel on sama
voimsus kui funktsioonil.

Ala on kuum.

Laske alal piisavalt maha jahtuda.

Soojusaste lUlitub thelt astmelt
teisele.

Toitehaldus on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

Juhtpaneeli on kuum puudutada.

Kd6gindu on liilga suur vai on paigu-
tatud juhtpaneelile liiga lahedale.

Voéimalusel asetage suured ndéud tagu-
mistele valjadele.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lllitatud.

Lulitage heli sisse. Vt jactist "lgapée-
vane kasutamine".

hakkab tédle.

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

hakkab tédle.

Alal ei ole Uhtegi keedundud.

Asetage alale k66gindu.

Kasutate ebasobivat néud.

Kasutage ainult induktsioonpliidile so-
bivaid néusid. Vt jaotist "Vihjeid ja na-
punaiteid".

Nou pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate médtudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Kuumutamine vétab kaua aega.

nult osaliselt.

Kd6gindu on liiga vaike ja kasutab
keeduvélja saadaolevat véimsust ai-

Optimaalseks soojusilekandeks kasu-

on sarnane keeduvélja suurusega (st
keedundu maksimaalse [&bimd6du
vaartusega jaotises "Tehnilised and-
med" > "Keeduvélja spetsifikatsioon").

ja number lGlitub sisse.

Pliidiplaadil on torge.

Lulitage pliidiplaat valja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méédudes. Kui
suttib uuesti, eemaldage pliit vooluvor-
gust. Lulitage pliidiplaat vooluvorku ta-
gasi 30 sekundi parast. Kui probleem
pusib, podrduge volitatud teenindus-
keskusse.

8.2 Kui te ei leia lahendust ...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuja voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed
andmesildilt. Esitage ka kolmetaheline
klaaskeraamika kood (see asub klaaspinna

9. TEHNILISED ANDMED
9.1 Andmesilt

Mudel EIV83443BW
Tllp 62 D4A 01 AD
Induktsioon 7.2 kW

Seerianr .................
ELECTROLUX

9.2 Keeduviljade tehnilised néitajad

nurgas) ja ilmuv veateade. Veenduge, et
kasutasite pliidiplaati digesti. Vastasel juhul
on hooldustehniku véi edasimudja poolt
teostatav hooldus tasuline ka garantiiaja
jooksul. Teavet garantiiperioodi ja volitatud
hoolduskeskuste kohta leiate garantiivihikust.

Tootekood (PNC) 949 596 831 00
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Valmistatud: Saksamaa

7.2 kW

cex

Keeduvali Nimivéimsus (mx PowerBoost [W] PowerBoost Ko66ginou labi-
soojusaste) [W] maksimumkes- md6t [mm]
tus [min]
Vasak eesmine 2300 3200 10 125-210
Vasak tagumine 2300 3200 10 125-210
Keskmine eesmine 1400 2500 4 125 - 145
Parem tagumine 2300 3600 10 180 - 240

Keeduvéljade vbimsus voib tabelis toodud
andmetest veidi erineda. See muutub
olenevalt keedundude matrejalist ja
mdodtmetest.
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Optimaalse soojusiilekande tagamiseks
kasutage k6dgindusid, mille pohja labimoot
on sarnane keeduvalja suurusega (st max
kd6gindu labimbddu vaartusega tabelis).

tage keedundusid, mille pohja labimdot



Arge kasutage kédgindusid, mille 1abimdst on
suurem keeduvalja 1abimoddust.

10. ENERGIATOHUSUS

10.1 Tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus

EIV83443BW

Pliidi thup Sisseehitatud pliit
Toidukuumtéétlemisvédndite arv 4
Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Ringikujuliste toidukuumtdétlemisvéondite 1abimoot Vasak eesmine 21.0cm
(D) Vasak tagumine 21.0cm
Keskmine eesmine 14.5cm
Parem tagumine 24.0 cm
Toidukuumtodtlemisvédndi energiatarbimine (EC Vasak eesmine 179.6 Whi/kg
electric cooking) Vasak tagumine 177.0 Whikg
Keskmine eesmine 180.2 Wh/kg
Parem tagumine 174.6 Whi/kg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 177.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — 2. osa: Pliidiplaadid
— Toimivuse mootemeetodid.

Toidukuumtooétiemisala puudutavad
energianaidud on margitud vastavate
toidukuumtootlemisvoondite tahistega.

10.2 Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

Voimalusel pange keedundule alati kaas
peale.

Enne keeduvalja sissellllitamist asetage
sellele keedundu.

Pange vaiksem ndu vaiksemale
keeduvaljale.

Pange ndu otse keeduvalja keskele.
Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jadkkuumust.

10.3 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Valjalulitatud reziimis tarbitav véimsus

0.3 W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energia- 2 min

tarbega reziimini jdudmiseks

11. JAATMEKAITLUS

A%
Siimboliga TP tahistatud materjalid véib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid

vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.
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poorduge abi saamiseks kohalikku

Arge visake siimboliga E tahistatud -
omavalitsusse.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaéaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilévahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisestad asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.
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Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.
VAROITUS: Uuni ja sen nakyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

VAROITUS: Rasvalla tai éljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.
Savu on merkki ylikuumenemisesta. Ala koskaan kayta
vetta ruoanvalmistuksen aiheuttaman tulipalon
sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita liekit esim.
sammutuspeitteella tai kannella.

VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
HUOMIO: Kypsennystoimintoa on valvottava Lyhyen jakson
ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.
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* Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat

kuumentua.

- Al3 kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

« Ala kayta vesisuihketta ja hoyrya laitteen puhdistamiseen.

« Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

* VAROITUS: Jos pinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkoiskuriskin valttamiseksi. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.

+ Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava

ammattitaitoinen henkilo.

* VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kayttd voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on

raskas. Kayta aina suojakasineita ja

suojaavia jalkineita.

Tiivista kaapin leikkauspinnat

tiivisteaineella estédaksesi kosteuden

aiheuttaman turpoamisen.

Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja

kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai

ikkunan alapuolelle. Tall6in keittoastioiden

putoaminen laitteesta valtetaan oven tai

ikkunan avaamisen yhteydessa.

Kunkin laitteen alaosassa on

jaahdytyspuhaltimet.

Jos laite asennetaan laatikon ylapuolelle:

— Al sailyta laatikossa pienid kappaleita

tai paperiarkkeja, jotka voivat paasta
laitteeseen. Muutoin ne voivat
vahingoittaa jadhdytyspuhaltimia tai
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heikentaa jaahdytysjarjestelman
tehoa.

— Varmista, etta laitteen alaosan ja
vetolaatikossa sailytettavien esineiden
vélinen etaisyys on vahintaan 2 cm.

Poista laitteen alla olevaan kaappiin
mahdollisesti asennetut erotuslevyt.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja s&hkoéiskun vaara.

Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

2.3 Valitse

Kaikki sahkoliitannat on teetettava
patevalla sahkdasentajalla.

Laite on maadoitettava,.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, etta laite on irrotettu
sahkoverkosta.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkdarvojen mukaisia.

Varmista, etta laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kayta oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, ettd iskusuojaus on asennettu.
Kayta johdossa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan laitteeseen
tai kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseemme tai
sahkbdasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkentd on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on 18ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
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/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkoiskujen vaara.

Ala muuta laitteen teknisi& ominaisuuksia.
Poista kaikki mahdolliset
pakkausmateriaalit, merkit ja suojakalvot
ennen ensimmaista kayttokertaa.
Varmista, etté tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke keittoalue aina "off’-asentoon kunkin
kayttokerran jalkeen.

Ala laita ruokailuvalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

Ala kayté laitetta, jos katesi ovat marét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Jos laitteen pinnassa on saréja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistaan sahkoiskuja.
Sydamentahdistimia kayttévien
henkildiden on sailytettava vahintadan 30
cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

Kun laitat ruokaa kuumaan 6ljyyn, se voi
roiskua.

Ala kayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei taman laitteen valmistaja ole
toisin ohjeistanut.

Kayta vain valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat




esineet kaukana rasvoista ja 6ljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

»  Kuumat hdyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

« Kaytetty 06ljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampédtilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty oljy.

+ Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!

Laitteen vaurioitumisen vaara.

+ Ala pida kuumia keittoastioita
kayttdpaneelin paalla palovammojen
valttamiseksi.

+ Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

« Al3 anna keittoastian kiehua kuiviin.

» Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
voi vaurioitua.

» Ala kaynnista keittoalueita tyhjilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

» Valuraudasta tai valmistetut keittoastiat tai
keittoastiat, joiden pohjassa on vaurioita,
voivat aiheuttaa naarmuja lasiin tai
lasikeramiikkaan. Nait& astioita on
kohotettava, kun niitd halutaan siirtaa eri
kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

3. ASENNUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero ..........cccccceeeeee.n.

Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaahtya, ennen kuin aloitat puhdistuksen
Puhdista laite ja kostealla pehmealla
liinalla. Kéyta ainoastaan neutraaleja
pesuaineita. Ald kdyta hankaavia tuotteita,
hankaavia sienia, liuotteita tai
metalliesineitd, ellei toisin ohjeisteta.

2.5 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

Lisatietoa tdman tuotteen sisélla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdméaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

2.6 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.
Irrota laite verkkovirrasta.

Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.3 Virtajohto

Keittotason tehonsyottd on jarjestetty
virtajohdolla.
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» Kayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia: HO5V2V2-
F joka kestaa vahintaan 90 °C lampdtilan.
Ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Virtajohdon saa vaihtaa
vain sahkdasentaja.

/\ VAROITUS!

Kaikki sahkokytkennat on teetettavéa alan
koulutuksen saaneella séhkodasentajalla.

/N\ HUOMIO!

Johtimen paita ei saa porata tai hitsata.
Se on kiellettya.

/\ HUOMIO!

Kaapelia ei saa liittda, jos sen paassa ei
ole holkkia.

Kaksivaiheinen liitdnta

1. Irrota kaapeli ja holkki mustasta ja
ruskeasta johtimesta.

2. Irrota ruskean ja mustan kaapelin paassa
oleva eriste.

3. Kiinnita uusi 1,5 mm? johtimen holkki
kaapelin yleiseen paahan (edellyttaa
erikoistytkalun kayttda).

Kaapelin poikkileikkaus

400V 2~N
— Y

—
—
L2

Yksivaiheinen liitanta - 230 V~

Kaksivaiheinen liitdnta - 400 V2 ~ N

@ Vihreé/keltainen Vihreé/keltainen @

N Sininen ja sininen Sininen ja sininen N

L Musta ja ruskea Musta L1
Ruskea L2

3.4 Kokaminen

Jos keittotaso asennetaan liesituulettimen
alapuolelle, katso laitteiden valinen
vahimmaisetaisyys liesituulettimen
asennusohjeista.
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ruoanlaiton aikana keittotason ilmanvaihdon
seurauksena.

min. 1500
—
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] i
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4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoaluejarjestely

e

A

I N

Etsi video-opastus "Electrolux-
induktiokeittotason asentaminen —
Tyotasoasennus” kirjoittamalla alla olevassa
kuvassa ilmoitettu nimi kokonaisuudessaan.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Induktiokeittoalue
Kayttdpaneeli
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4.2 Kayttopaneelin painikkeet

phmka

R — e e T _
EI:I [“ l'—l 0135 810 4P _':l'::_ 0135 810 14p='—=
;oo F1—-OO+ |0 5 1
mli(={ o135 810 wp : 01 35 810 4P (=
T |

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja d&animerkit iimaisevat, mitk&
toiminnot ovat kaytossa.

Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen péalle ja pois paalta.

H

)

Lukko / Lapsilukko

Kayttépaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.

=

Tauko

Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.

Bridge

Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.

(1) >
ue

Tehotason nayttd

Tehotason nayttdminen.

Keittoalueiden ajastimen ilmaisi-
met

Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittaminen.

Ajastimen nayttd

Ajan osoittaminen minuutteina.

Keittoalueen valitseminen.

B ERR
.

Ajan lisdaminen tai véhentaminen.

PowerBoost

Toiminnon kytkeminen toimintaan.

BB
-

Saéatopalkki

Tehotason saataminen.

4.3 Tehotasojen naytot

Naytto Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.
[Z] ) Keittoalue on toiminnassa.

Tauko on kytketty paalle.
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Naytto Kuvaus
@ Automaattinen kuumentaminen on kytketty paalle.
@ PowerBoost on kytketty paalle.
Toimintahairio.
+ numero

3,0

piméana pito / jalkilampa.

OptiHeat Control (3-vaiheinen jadnnéslammon merkkivalo): edelleen toiminnassa / lam-

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.
Keittoastia on sopimaton tai liian pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.
B Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

4.4 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoéslammaon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

&)/ =)/ Niin kauan kuin merkkivalo
palaa, on olemassa jalkilammon
aiheuttama palovammojen vaara.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaatima
lampo kohdistuu suoraan keittoastian
pohjaan. Lasikeramiikka lampiaa
keittoastioiden lammaosta.

Merkkivalot G / B / ) tulevat nakyviin, kun
keittoalue on kuuma. Merkkivalot ilmoittavat

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ©)
sekunnin ajan.

5.2 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran automaattisesti
keittotasosta seuraavissa tilanteissa:

kaytossa olevien keittoalueiden jalkilammon
tason.

Merkkivalo voi myos ilmestya:

« viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

« kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

« kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

« Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

« Et aseta tehotasoa kytkettyasi keittotason
toimintaan.

« Kayttopaneelin paalle on roiskunut jotakin
tai sen péaalle on asetettu jotakin (pannu,
liina, jne.) yli 10 sekunnin ajaksi.
Keittotasosta kuuluu aanimerkki ja se
kytkeytyy pois toiminnasta. Ota esine pois
tai pyyhi kayttopaneeli.

« Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla). Anna
keittoalueen jaahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

» Keittoastia on vaaranlainen. Symboli
syttyy ja keittoalue kytkeytyy
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automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

» Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan

kuluttua merkkivalo ) syttyy ja laite
kytkeytyy pois toiminnasta.
Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:

Tehotaso Keittotason pois kyt-
keytymisaika

1.3 6 tuntia

4-7 5 tuntia

8-9 4 tuntia

10-14 1,5 tunti

5.3 Tehotaso

Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

Kosketa saatdpalkkia oikean tehotason
kohdalta tai siirra sormea saatopalkissa,
kunnes saavutat oikean tehotason.

{ 013/ )81

-_
0

5.4 Keittoalueiden kayttaminen

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.

®

Optimaalisen lAmmdnsiirron
varmistamiseksi kayta keittoastiaa, jonka
pohjan halkaisija vastaa keittoalueen
kokoa (eli keittoastian
enimmaishalkaisijan arvo kohdassa
"Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset"). Varmista, etta
keittoastia sopii induktiokeittotasoihin.
Katso lisatietoa keittoastioiden tyypeista
osiosta "Neuvoja ja vinkkeja”.

Voit kayttaa suuria keittoastioita asettamalla
ne kahdelle keittoalueelle samanaikaisesti.
Keittoastian on peitettdva molempien
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alueiden keskiosat ylittamatta kuitenkaan
merkittya aluetta. Jos keittoastia sijaitsee
keskiosien valilla, Bridge -toiminto ei kytkeydy
toimintaan.

5.5 Bridge

@

Tama toiminto on toiminnassa, kun
keittoastia peittdaa kahden alueen
keskikohdat.

Tama toiminto yhdistaa kaksi
vasemmanpuoleista keittoaluetta, jotka
toimivat tdman jalkeen yhtena keittoalueena.

Aseta ensin toisen vasemmanpuoleisen
keittoalueen tehotaso.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta =]. Voit asettaa tehotason tai
muuttaa sitd koskettamalla yhta
kosketuspainiketta.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta m). Taman jalkeen
keittoalueet toimivat itsenaisesti.

5.6 Automaattinen kuumentaminen

Kytke tdma toiminto toimintaan
saavuttaaksesi haluamasi tehotason
nopeammin. Kun toiminto on toiminnassa,
alue toimii alussa suurimmalla tehotasolla ja



jatkaa sen jalkeen toimintaa haluamallasi
tehotasolla.

®

Toiminnon toimintaan kytkeminen
edellyttaa, etta keittoalue on kylma.

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P (@ syttyy).
Kosketa valittdmasti haluamaasi tehotasoa.

Kolmen sekunnin kuluttua syttyy (/).

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.

5.7 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisda induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytkea toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.

®

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P . (F) syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.

5.8 Ajastin

» Ajanlaskuajastin
Voit kayttaa tata toimintoa yksittaisen
ruoanlaittojakson keston asettamiseen.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta G toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen +—painiketta ja aseta aika (00 - 99
minuuttia). Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan, ajan laskenta on kdynnissa.

Jaljelld olevan ajan tarkistaminen: kosketa

painiketta O haluamasi keittoalueen
asettamiseksi. Keittoalueen merkkivalo
vilkkuu. Jaljella oleva aika nakyy naytossa.

Ajan muuttaminen: kosketa painiketta D
haluamasi keittoalueen asettamiseksi.

Kosketa painiketta + tai —.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @ haluamasi keittoalueen

asettamiseksi ja kosketa sitten —. Jaljella
oleva aika nakyy naytéssa laskien arvoon 00.
Keittoalueen merkkivalo sammuu.

@

Kun ajanlaskenta paattyy, laitteesta
kuuluu danimerkki ja naytossa vilkkuu 00.
Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Aianimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

« CountUp Timer
Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta Q) toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen painiketta —. up syttyy. Kun
keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkumaan,
ajan laskenta on kaynnissa. Naytossa nakyy

UP ja ajastimen aika (minuutteina).
Keittoalueen jaljella olevan toiminta-ajan

tarkistaminen: kosketa painiketta D
haluamasi keittoalueen asettamiseksi.
Keittoalueen merkkivalo vilkkuu. Naytdssa
nakyy keittoalueen toiminta-aika.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta O ja sen jalkeen
painiketta + tai —. Keittoalueen merkkivalo
sammuu.

« Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta. Tehotason naytdssa nakyy (@],
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen @) -painiketta ja sitten + tai— -
painiketta ja aseta aika. Kun ajanlaskenta
paattyy, laitteesta kuuluu aanimerkki ja
naytossa vilkkuu 00.
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Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta O.

®

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

5.9 Tauko

Téama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle tehotasolle.

Kaikki muut kayttépaneelin symbolit lukittuvat
toiminnon ollessa toiminnassa.

Toiminto ei pysayta ajastintoimintoja.
Toiminto otetaan kayttéén painamalla
painiketta ||

. kytkeytyy paalle. Tehotaso laskee arvoon

V0|t kytkea toiminnon pois paalta

seuraavasti: paina || . Aiempi tehoasetus
tulee kayttoon.

5.10 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta El syttyy neljan sekunnin
ajaksi. Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta IEI Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

®

Kun sammutat keittotason, my6s tama
toiminto sammuu.

5.11 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke
keittotaso toimintaan painikkeella (D Ala
valitse tehotasoa. Kosketa painiketta &
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neljan sekunnin ajan. l-J syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella .
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella (.
Ala valitse tehotasoa. Kosketa painiketta &
neljan sekunnin ajan. \&J syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella . syttyy. Kosketa

painiketta B neljan sekunnin ajan. Aseta
tehotaso 10 sekunnin kuluessa. Nyt voit
kayttaa keittotasoa. Kun kytket keittotason
pois paalta painikkeella @ toiminto on
edelleen kytkettyna.

5.12 OffSound Control
(Aanlmerkklen kayttoon ottaminen
ja kaytosta poistaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa
painiketta ® kolmen sekunnin ajan. Nayttd
syttyy ja sammuu. Kosketa painiketta EI
kolmen sekunnin ajan. &Y tai &Y syttyy.

Kosketa ajastimen painiketta + seuraavien
asetuksien valitsemiseksi:

. [ - aanimerkit pois kaytosta

. - aanimerkit kaytdssa

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon ,
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

kosketat painiketta ®

Halytinajastin laskee
Ajanlaskuajastin laskee
kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

5.13 Tehonrajoitus

Keittotaso on asetettu oletusarvoisesti
suurimmalle mahdolliselle tehotasolle.

Tehotasoa voidaan laskea ja nostaa
seuraavasti:



1. Kytke keittotaso pois paalta.

2. Paina ja pida alhaalla painiketta ®3
sekuntia. Naytto kykeytyy paalle ja
sammuu.

3. Paina ja pida alhaalla painiketta (£ 3
sekuntia. &Y tai @ iimestyy.

4. PainaD. P72 syttyy.
5. Aseta tehotaso painamalla ajastimen

painiketta = / +
Tehotasot

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

/N\ HUOMIO!

Varmista, etta valittu tehotaso sopii
rakennuksen sulakkeisiin.

« P72 —7200 W
+ P15—1500 W
* P20 —2000 W
+ P25 —2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500W
* P40 —4000 W
+ P45 —4500 W
+ P50 — 5000 W
+ P60 —6000 W

5.14 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle ja
kulutettu teho ylittaa virtalahteen raja-arvon,
tama toiminto jakaa kaytettavissa olevan
tehon kaikkien keittoalueiden kesken.
Keittoalue ohjailee kuumennusasetuksia
suojellakseen talon sulakkeita.

» Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran mukaan.
Kunkin vaiheen maksimisahkokuormitus
on (3 700 W). Jos keittotaso saavuttaa
suurimman kaytettavissa olevan tehon
rajan yhdessa vaiheessa, tai valitun
kokonaistehorajan, keittoalueiden teho
pienenee automaattisesti.

» Viimeksi valitun keittoalueen
kuumennusasetus on aina etusijalla.
Jaljella oleva teho jaetaan aiemmin
aktivoitujen keittoalueiden kesken
painvastaisessa jarjestyksessa.

« Alhaisemman tehon omaavien alueiden
tehotasonayttdé muuttuu aluksi valitun
tehotason ja pienennetyn tehotason valilla.

* Odota, kunnes nayttd lakkaa vilkkumasta,
tai vahenna viimeksi valitun keittoalueen
lampdasetusta. Keittoalueet jatkavat
toimintaansa alennetulla
kuumennusasetuksella. Muuta
keittoalueiden ldampoasetuksia tarvittaessa
kasin.

Tehonhallinta ja Tehonrajoitus

Kun Tehonrajoitus-toiminto asetetaan

korkeintaan arvoon 6000 W, keittotason

teho jakautuu kaikkien keittoalueiden kesken.

Katso kuvasta mahdollisia yhdistelmia, joita
soveltaen teho voidaan jakaa keittoalueiden
valilla.

T -

\/
e L
Kun Tehonrajoitus -toiminto asetetaan yli
6000 W:n tehotasolle, keittotason teho

jakautuu tassa jaljempana osoitettujen
kohtien kesken.

SuomMi 33



6. VIHJEITA JA NEUVOJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Ruoanlaittovalineet

®

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkdmagneettinen kenttd kuumentaa
keittoastiat erittéin nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

» Keittoastian on oltava mahdollisimman
paksu ja tasainen, jotta keittoalueet eivat
kuumene liikkaa ja toimivat
mahdollisimman hyvin.

* Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

» Varo liu'uttamasta tai hieromasta
keittoastiaa lasin reunoihin ja kulmiin, silla
lasipinta voi lohjeta tai vaurioittaa
lasipintaa.

Keittoastioiden materiaali

» soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).

» ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

* magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat

* Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon. Katso keittoastian oikeat mitat
kohdasta "Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset". Aseta keittoastia
valitun keittoalueen keskelle.

+ Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Optimaalisen
lammaonsiirron varmistamiseksi kayta
keittoastiaa, jonka pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa (eli keittoastian
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enimmaishalkaisijan arvo kohdassa
"Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset").

— Keittoastia, jonka halkaisija on
asianmukaisen keittoalueen kokoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta, minka takia se lampenee
hitaammin.

— Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tulee kayttaa
korkeintaan "Keittoalueiden tekniset
tiedot” -osiossa mainitun suuruisia
keittoastioita. Keittoastioita ei tule
pitaa kayttdpaneelin l1aheisyydessa
ruoanlaiton aikana. Tama saattaa
vaikuttaa kayttdpaneelin toimintaan tai
vahingossa kytkea keittotason
toimintoja paalle.

@

Katso kohta "Tekniset tiedot”.

6.2 Ainet kayton aikana

@

Aanet ovat normaaleja eivatka ne osoita
mitdan toimintahairiota. Keittoastioihin
liittyvat aanet voivat vaihdella keittoastian
materiaalista ja tehotasosta riippuen.

Keittoastioihin liittyvat danet:

halkeilun &ani: keittoastia on valmistettu
useasta materiaalista (monikerroksinen
rakenne).

viheltava aani: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

Huminaa: kaytéat korkeaa tehotasoa.

Keittotasoon liittyvat danet:

napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

sihinaa, kuplimista: tuuletin toimii.
rytminen aani: keittoastia havaitaan.




6.3 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian saastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki kuuluu.
Toiminta-ajan erotus riippuu tehotasosta ja
kypsennysajasta.

6.4 Esimerkkeja
ruoanvalmistussovelluksista

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.

Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama
tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa vdahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)
-1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes- Aseta keittoastian paalle kansi.
sa
1-3 Hollandaise-kastike, sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.
1-3 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.
3-5 Riisin ja maitoruokien haudutus, val- 25-50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-
misruokien kuumentaminen. ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
toruokia kypsennyksen puolivalissa.
5-7 Hoyrytetyt vihannekset, kala, liha. 20-45 Lis&a nestettd muutama ruokalusikalli-
nen.
7-9 Hoyrytetyt perunat. 20-60 Kéayta korkeintaan % litraa vetta / 750
g perunoita.
7-9 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintaan 3 litraa nesteité ja ainekset.
ruokia ja keittoja.
9-12 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- Kaanna kypsennyksen puolivalissa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.
12-13 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 K&anna kypsennyksen puolivalissa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.
14 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

P

Keita suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

7. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Yleistietoa

Puhdista keittolevy jokaisen kaytén

jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja on

puhdas.
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» Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

» Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista |
puhdistusainetta.

« Kayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

7.2 Keittotason puhdistaminen

* Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti

8. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Kayttohairiot...

lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealld kuivalla liinalla puhdistuksen
jalkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.

Ongelma Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei mene paalle eika si- Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-  Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
ta voida kayttaa. taan tai se on kytketty vaarin. kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Et asettanut tehotasoa 10 sekunnin  Kytke keittotaso uudelleen toimintaan

kuluessa. ja aseta tehotaso 10 sekunnin kulues-
sa.
Olet koskettanut vahintaan kahta Kosketa vain yhta kosketuspainiketta.

kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Tauko on kytketty paalle.

Katso kohta "Tauko".

Kayttdpaneelissa on vetta tai rasva-  Puhdista kayttopaneeli.

tahroja.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa- Sahkokytkenté on vaara.
va aanimerkki.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso Vahintaan yhdelle kosketuspainik- Poista kyseinen esine kosketuspainik-

kytkeytyy pois paalta. keelle on asetettu jotain.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyesséa pois paalta.

keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paaltd.  Jokin esine on asetettu kosketuspai- Poista kyseinen esine kosketuspainik-

nikkeelle @

keelta.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Jalkildammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain vahan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittavan pitkadan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Automaattinen kuumentaminen ei
toimi.

Korkein tehotaso on asetettu.

Korkeimman tehotason arvo on sama
kuin toiminnon.

Taso on kuuma.

Anna tason viilentya riittavasti.

Tehoasetus muuttuu kahden ta-
son valilla.

Tehonhallinta on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittainen kaytto”.

Ohjauspaneeli on kuuma koske-
tettaessa.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle ohjauspaneelia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittainen kaytto”.

menee paalle.

Lapsilukko tai Lukko on kytketty
paalle.

Katso kohta "Paivittdinen kayttd”.

menee paalle.

Alueella ei ole keittoastioita.

Laita alueelle keittoastia.

Keittoastia ei ole keittotasolle sovel-
tuva.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi in-
duktiokeittotasolla. Katso kohta "Neu-
voja ja vinkkeja”.

Keittoastian pohjan halkaisija on liian
pieni kaytetylle alueelle.

Kéayta oikeankokoista keittoastiaa. Kat-
so kohta "Tekniset tiedot”.

Kuumennus kestaa pitkaan.

Liian pieni keittoastia saa vain osan
keittoalueen tehosta.

Optimaalisen lAmmaonsiirron varmista-
miseksi kayta keittoastiaa, jonka poh-
jan halkaisija vastaa keittoalueen ko-

koa (eli keittoastian enimmaishalkaisi-
jan arvo kohdassa "Tekniset tiedot" >

"Keittoaluemaaritykset").

ja jokin numero menevat
paalle.

Keittotason toiminnassa on virhe.

Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-
leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos syttyy uudelleen, kytke keitto-
taso irti verkkovirrasta. Kytke keittota-
so takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teytté valtuutettuun huoltoliikkkeeseen.

8.2 Jos ratkaisua ei l16ydy...

Jos et itse 10yda ratkaisua, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. lImoita laitteen arvokilpeen
merkityt tiedot. Anna my6s kolminumeroinen
kirjainkoodi lasikeramiikalle (lasipinnan
kulmassa) ja virheilmoitus. Varmista, etta olet

kayttanyt keittotasoa oikealla tavalla. Muussa
tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan
suorittama huolto ei ole ilmaista
takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja
huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
takuukirjassa.
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9. TEKNISET TIEDOT
9.1 Arvokilpi
Malli: EIV83443BW

Tyyppi: 62 D4A 01 AD
Induktio 7.2 kW

PNC 949 596 831 00
220-240V /400 V 2N 50-60 Hz
Valmistettu: Saksa

Sarjanro .......cccceee. 7.2 kW
ELECTROLUX c € E
9.2 Keittoaluemaaritykset
Keittoalue Nimellisteho PowerBoost [W] PowerBoost Keittoastian hal-
(suurin tehotaso) kesto enintddn  kaisija [mm]
W] [min]
Vasen edessa 2300 3200 10 125-210
Vasen takana 2300 3200 10 125-210
Keskimmainen 1400 2500 4 125-145
edessa
Oikea takana 2300 3600 10 180 - 240

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se muuttuu keittoastioiden
materiaalien ja mittojen mukaan.

Optimaalisen lammonsiirron ja
kypsennystuloksen varmistamiseksi kayta

10. ENERGIATEHOKKUUS

keittoastiaa, jonka pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa (eli keittoastian
enimmaishalkaisijan arvo taulukosta). Ala
kayta keittoalueen halkaisijaa suurempaa
keittoastiaa.

10.1 Tuotetiedot Keittolevyn EU:n ekologista suunnittelua koskevan

asetuksen

Mallin tunniste

EIV83443BW

Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso
Keittovyohykkeiden lukumaara 4
Kuumennusteknologia Induktio
Ympyranmuotoisten keittovyéhykkeiden halkaisija Vasen edesséa 21.0cm
(D) Vasen takana 21.0cm
Keskimmainen edesséa 14.5cm
Oikea takana 24.0 cm
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Keittovyohykekohtainen energiankulutus (EC electric Vasen edesséa 179.6 Whikg
cooking) Vasen takana 177.0 Wh/kg
Keskimmainen edesséa 180.2 Wh/kg

Oikea takana 174.6 Whi/kg

Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

Keittoalueeseen liittyvat energiamittaukset on
merkitty vastaaviin keittovyéhykkeisiin.
10.2 Energiansaasto

Voit sdastaa energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja
noudattamalla.

» Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

» Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

« Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

* Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

o Kayta jalkildampo6a ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

10.3 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus sammutettuna

0.3 W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pie- 2 min

nen virrankulutuksen

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/.\l). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita

kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.

SUOMI
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

sur le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
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de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.
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* AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

« ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

 AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

» Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

* N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

* Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

 Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

 AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

+ Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

« AVERTISSEMENT : Utilisez uniqguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble

a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

« L'appareil doit étre raccordé a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

« Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

* Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

* Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

« Installé le collier anti-traction sur le cable.

« Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.
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Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir treés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
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Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de bralure.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.




Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas

de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Service

* Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de

ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les

informations de la plaque signalétique ci-

dessous. La plaque signalétique se trouve au

bas de la table de cuisson.
Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommageé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/N\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement biphasé

1.

2,

3.

Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

Retirez une isolation des extrémités des
fils marron et noir.

Appliquez un nouveau manchon
d’extrémité de 1,5 mm? sur une extrémité
du cable commun (outil spécial requis).
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Coupe transversale du cable

230V~
(R EE—

N
e —

400V 2~N
— X )

—
— R
L2

Raccordement monophasé - 230 V~

Raccordement biphasé (400 V2~ N)

@ Vert - jaune Vert - jaune @

N Bleu et bleu Bleu et bleu N

L Noir et marron Noir L1
Marron L2

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

o u

1 |\!/

L

=2

o

Zone de cuisson & induction
Bandeau de commande

4.2 Description du bandeau de commande

A== LY
l—l—" 01 3 5 8 10 14P| (
=N+ | 5

. 01 3 5 8 10 MP' (
| |

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
(D MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
EI Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.
| | Pause Pour activer et désactiver la fonction.
=] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
- Indicateur du niveau de cuisson Pour indiquer le niveau de cuisson.
E - Voyants du minuteur des zones Pour indiquer la zone a laquelle se référe la durée sé-
de cuisson lectionnée.
- Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.

FRANCAIS 47



Touche Fonction
sensiti-
ve

Commentaire

@ -

Pour choisir la zone de cuisson.

+,— -

Pour augmenter ou diminuer la durée.

P PowerBoost

Pour activer la fonction.

- Bandeau de sélection

puy | gy
=y | =)

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

.09

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.

(A

Montée en température automatique est activé.

PowerBoost est activé.

(7

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

3,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

cuisson.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de

a

Arrét automatique est activé.

4.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

E] / E] / [:] Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brilures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction géneérent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.
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Les indicateurs 5)/ (2] / (L s'allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d’utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

« lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.



L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Niveau de cuisson La table de cuisson
s'éteint au bout de

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur (D pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,
vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
la zone de cuisson refroidir avant d'utiliser
a nouveau la table de cuisson.

vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole " s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, E]
s'allume et la table de cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

Niveau de cuisson La table de cuisson

s'éteint au bout de

’ 1-3 6 heures

4-7 5 heures

8-9 4 heures

10-14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

I o737 Ts0 we

—

5.4 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diamétre du fond du récipient utilisé.

@

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diameétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diameétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson a induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
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le repére des zones. Si le récipient se trouve
entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s’active pas.

5.5 Bridge

@

Pour activer la fonction, la zone de

cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.7 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

®

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones.

@

Reportez-vous au chapitre

« Caractéristiques techniques ».

Cette fonction couple deux zones de cuisson
de gauche de telle fagon qu'elles fonctionnent
comme une seule.

Réglez d'abord le niveau de cuisson des
zones de cuisson de gauche.

. . =
Pour activer la fonction : appuyez sur ml
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson,
appuyez sur l'une des touches sensitives.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

] . .
m). Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.6 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.
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Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P . s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.8 Minuteur

¢ Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.



Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche O pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

®

Lorsque le compte a rebours est terming,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

+ CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche — du minuteur. P apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

. . [N} ,
indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour contréler la durée de fonctionnement

de la zone de cuisson : appuyez sur D
pour sélectionner la zone de cuisson. Le
voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter. L'affichage indique la durée de
fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

@ puis appuyez sur + ou —. L'indicateur
de la zone de cuisson disparait.

*  Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @) puis sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

Q.

@

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

5.9 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de cuisson
activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur || pour activer la fonction.

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit a
1.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

|| . Le niveau de cuisson s’affiche.

5.10 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &.

s'affiche pendant 4 secondes. Le minuteur
reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
EI. Le niveau de cuisson précédent s'allume.
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Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec (D Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

*] pendant 4 secondes. s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec @ Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur & pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur (D

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

O. [ salume. Appuyez sur EI pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec (D la
fonction est de nouveau activée.

5.12 OffSound Control (Activation et
désactivation des signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,
puis s'éteint. Appuyez sur & pendant

3 secondes. &Y ou @Y apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.
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Lorsque cette fonction est réglée sur ,
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

VOuSs appuyez sur ©)

Minuteur se termine

Minuteur a rebours se termine

vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.13 Limitation de puissance

Par défaut, la table de cuisson est réglée sur
le niveau de puissance le plus élevé possible.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :

1. Désactivez la table de cuisson.

2. Maintenez la touche O enfoncée
pendant 3 secondes. L’affichage s’allume
et s’éteint.

3. Maintenez la touche EI enfoncée pendant
3 secondes. &Y ou @Y apparait.
4. Appuyez sur . p72 apparait.

5. Appuyez sur — / + du minuteur pour
régler le niveau de puissance.
Niveaux de puissance

Reportez-vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».
/\ ATTENTION!

Assurez-vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

e P72—7200W
« P15— 1500 W
P20 —2000 W
« P25 —2500W
* P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
* P60 —6000W

5.14 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommeée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes



les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de l'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase ou la
limite de puissance totale sélectionnée, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans I'ordre
inverse de sélection.

» L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

» Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le niveau
de cuisson réduit. Modifiez manuellement
les niveaux de cuisson des zones de
cuisson si nécessaire.

Gestion alimentation avec Limitation de

puissance

Lorsque vous réglez la fonction Limitation de

puissance sur 6000 W ou moins, la

puissance de la table de cuisson est répartie
entre toutes les zones de cuisson.

6. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre
les combinaisons de distribution de
puissance entre les zones de cuisson.

T T

t X ¢
PPN

Lorsque vous réglez la fonction Limitation de
puissance sur plus de 6 000 W, la puissance
de la table de cuisson est répartie entre les
sections indiquées ci-dessous.

T T

t 8
AL

6.1 Récipients de cuisson

@

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.
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Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.
Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent
pour I'induction si :

une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diameétre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au

centre de la zone de cuisson sélectionnée.

L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a
celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diamétre du récipient
dans « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de

cuisson »).

— Un récipient dont le diametre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu'une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
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« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

@

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de I'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception

« sandwich »).

sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception

« sandwich »).

bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

cliquetis : une commutation électrique se
produit.

sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

son rythmique : un récipient est détecté.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de




cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

- saire

1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10-40 Cuisinez avec un couvercle.

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuisez les légumes, le poisson et la 20 - 45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

7.1 Informations générales :

Nettoyez la table de cuisson apres chaque

utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.
Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
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les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de

luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

graisse, décolorations métalliques

8. DEPANNAGE

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L’ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne recoit
qu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone
de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diamétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur

fournir les données figurant sur la plaque

signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique

ou un service aprés-vente agréé. Vous devez

(situé dans le coin de la surface en verre) et
le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
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informations concernant la période de
garantie et les centres de service aprés-vente
agréés figurent dans le livret de garantie.

vous d'utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgré la
période de garantie en cours. Les

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

PNC 949 596 831 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.2 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Modeéle EIV83443BW
Type 62 D4A 01 AD
Induction 7.2 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

PowerBoost du- Diamétre de 'us-
rée maximale tensile [mm]

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W]

nale (niveau de

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145
Arriere droite 2300 3600 10 180 - 240

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a celui

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modele

EIV83443BW

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson

4
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Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21.0cm
Arriére gauche 21.0cm
Avant centrale 14.5cm
Arriére droite 24.0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 179.6 Wh/kg
electric cooking) Arriére gauche 177.0 Whikg
Avant centrale 180.2 Whikg
Arriére droite 174.6 Whi/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

» Sipossible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

* Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

* Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

10.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.3 W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode

basse puissance applicable

2 min

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

A

L. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
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votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires
et cordons O ou ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei Electrolux! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

Reparatur erhalten Sie hier:

@ Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
www.electrolux.com/support

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS

CFEHLERSUCHE.... ..o

. TECHNISCHE DATEN. ..o
10. ENERGIEEFFIZIENZ............ccooiiiiii .
11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung tUbernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine flr ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
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ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

 Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

» Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

+ WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

* Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

 Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfiihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

* Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Blros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

« WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand flhren. )

* Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu l6schen. Schalten
Sie das Gerat aus und I6dschen Sie Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder einem Deckel.
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WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.
VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserspray oder Dampf.
Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.
WARNUNG: Falls die Oberflache einen Sprung hat,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden. Falls das Gerat direkt mit dem
Stromnetz verbunden ist und nicht getrennt werden kann,
nehmen Sie die Sicherung flr den Anschluss heraus, um
die Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall das autorisierte Servicezentrum.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
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2.1 Montage

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat konnte beschadigt
werden.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tlr oder unter einem Fenster.
So kann heiles Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tir oder das
Fenster gedffnet wird.

Jedes Geréat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

Ist das Geréat Gber einer Schublade

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstlicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kihlgeblase beschadigen oder das
Klhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kichenmdbel unter dem Gerat installiert
sind.
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« Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

* muss das Gerat geerdet werden.

« Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

« Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemafie Stromnetzkabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme Uberhitzen.

» Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

* Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

« Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.

« Verwenden Sie die Klemme fir die
Zugentlastung am Kabel.

« Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilRen Gerat
oder heiflem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

« Alle Teile, die gegen direktes Berthren
schutzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

« Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.




Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefiihrt sein.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Verpackungen,
Kennzeichnungen und Schutzfolien (falls
zutreffend).

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch auf ,aus”.

Legen Sie kein Besteck und keine Deckel
auf die Kochzonen. Anderenfalls werden
sie sehr heil}.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm

zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Geréat in Betrieb ist.

«  Wenn Sie Speisen in heiRes Ol legen,
kann es spritzen.

* Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

* Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor fir dieses Gerat.

/\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

«  Ole und Fette kdnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegensténde
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

« Die Dampfe, die sehr heilRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fUhren. )

* Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

« Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Geréat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

/N WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

« Lassen Sie heilRes Kochgeschirr nicht auf
dem Bedienfeld, um Verbrennungen zu
vermeiden.

* Legen Sie keine heilen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

« Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

» Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Gerat fallen. Die Oberflache kénnte
beschadigt werden.

» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

« Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschéadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
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Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten, weichen Lappen. Verwenden
Sie ausschlieBllich Neutralreiniger.
Verwenden Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande,
sofern nicht anders angegeben.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei dirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer
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Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Wenden Sie sich bitte an lhren
lokalen Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

/\ WARNUNG!

Alle elektrischen Anschlisse missen von
einem qualifizierten Elektriker ausgefihrt
werden.

/\ VORSICHT!

Bohren oder I6ten Sie die Kabelenden
nicht. Das ist verboten.

/\ VORSICHT!

SchlieRen Sie das Kabel nicht ohne
Aderendhiilse an.

Zweiphasiger Anschluss
1. Entfernen Sie die Aderendhiilse von
schwarzen und braunen Adern.



2. Entfernen Sie die Isolierung der braunen
und schwarzen Adern.

3. Bringen Sie am gemeinsamen Kabelende
eine neue Aderendhulse mit 1,5 mm? an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

Kabelquerschnitt

230V~
CR I

L —
e —

400V 2~N
— Y )
———
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Einphasiger Anschluss — 230 V~

Zweiphasiger Anschluss — 400V 2 ~ N

@ Griin - gelb Griin — gelb @
N Blau und blau Blau und blau N
L Schwarz und braun Schwarz L1

Braun L2
3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube flr den Mindestabstand
zwischen den Geraten.

Ist das Geréat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.
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Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie lhr Electrolux Induktionskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”, indem Sie den
vollsténdigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.
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°Y T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochfldachen
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Bedienen Sie das Geréat tber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar

sorfeld
(D EIN / AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
IEII Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.
|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
=] Bridge Ein- und Ausschalten der Funktion.
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Sen- Funktion Kommentar

sorfeld
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
E - Kochzonen-Anzeigen des Timers  Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-
de.
- Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
E’ (D - Auswahlen der Kochzone.
E _I_ — Erhéhen oder Verringern der Zeit.
P PowerBoost Einschalten der Funktion.
- Einstellskala Einstellen der Kochstufe.
4.3 Anzeige der Kochstufen
Display Beschreibung
Die Kochzone ist ausgeschaltet.
@ ) Die Kochzone ist eingeschaltet.
Pause ist eingeschaltet.
@ Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.
PowerBoost ist eingeschaltet.
+ Zahi Eine Storung ist aufgetreten.
E] /E] / C] OptiHeat Control (3-stufige Restwarmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.
Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.
Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.
[:] Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.
4.4 OptiHeat Control (3-stufige Die Induktionskochzonen erzeugen die
Restwarmeanzeige) erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
/\ WARNUNG! wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

& / (=) / ) Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwarme.

Die Anzeigen & / (=) / L) erscheinen, wenn
eine Kochzone heil ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden.

DEUTSCH 69



Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

 flr die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

+ wenn heifles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

5. TAGLICHER GEBRAUCH

/N\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berdhren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

* Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

» Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschutteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Das Kochfeld wird zu heif3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkiihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder verwenden.

+ Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol L] leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:
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« wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekunhlt ist.

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

, 1.3 6 Std

4-7 5 Std

8-9 4 Std

10-14 1,5 Stunden

5.3 Kochstufe
Einstellen oder Andern der Kochstufe:

BerlUhren Sie die Einstellskala auf der
gewlinschten Kochstufe oder fahren Sie mit
dem Finger entlang der Skala bis zur
gewlnschten Kochstufe.

I'-=T13' 8 10

-
—

5.4 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone. Induktionskochzonen
passen sich automatisch an die Groflie des
Kochgeschirrbodens an.



®

Verwenden Sie fiir eine optimale
Warmelbertragung Kochgeschirr mit
einem Bodendurchmesser, der der
GroRe der Kochzone entspricht (d. h. der
maximale Kochgeschirrdurchmesserwert
in ,Technische Daten“ > ,Spezifikation fiir
Kochzonen®). Achten Sie darauf, dass
das Kochgeschirr fiir
Induktionskochfelder geeignet ist.
Weitere Informationen zum Kochgeschirr
finden Sie im Kapitel ,Praktische Tipps
und Hinweise".

Mit einem groRen Kochgeschirr knnen Sie
auf zwei Kochzonen gleichzeitig kochen. Das
Kochgeschirr muss die Mitten beider Zonen
bedecken, darf aber nicht Giber den
markierten Bereich hinausragen. Befindet
sich das Kochgeschirr zwischen den beiden
Mitten, wird die Funktion Bridge nicht
eingeschaltet.
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5.5 Bridge

®

Die Funktion wird eingeschaltet, wenn
der Topf die Mitten beider Kochzonen
bedeckt.

Diese Funktion verbindet zwei linke
Kochzonen, sie funktionieren dann wie eine
Kochzone.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir eine der
beiden linken Kochzonen ein.

Einschalten der Funktion: Berlhren Sie =].
Zum Einstellen oder Andern der Kochstufe
bertihren Sie eine der Einstellsensortasten.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie =].
Die Kochzonen arbeiten wieder unabhangig
voneinander.

5.6 Automatisches Aufheizen

Schalten Sie diese Funktion ein, damit die
gewlinschte Kochstufeneinstellung in
kirzerer Zeit erreicht wird. Wenn sie
eingeschaltet ist, schaltet sich die Kochzone
mit der hochsten Stufe ein und wechselt dann
zur gewulinschten Einstellung.

@

Zum Einschalten der Funktion muss die
Kochzone abgekihlt sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie P ( leuchtet
auf). Berlihren Sie dann gleich danach die
gewtlinschte Kochstufe. Nach 3 Sekunden

leuchtet @ auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.7 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung
zur Verfligung. Fur die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fur einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die héchste Kochstufe um.

@

Siehe Kapitel ,Technische Daten”.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Berlihren Sie P . leuchtet auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.
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5.8 Kurzzeitwecker

* Countdown-Timer

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Beriihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie +
des Timers, um die Zeit einzustellen (00 - 99
Minuten). Wenn die Kontrolllampe der
Kochzone anféngt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahit.

So wird die Restzeit angezeigt: Berihren
Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.
Andern der Zeit: Berilhren Sie @ um die
Kochzone auszuwahlen. Beriihren Sie +
oder —.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwahlen und

beriihren Sie dann . Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

Kontrolllampe der Kochzone anféangt zu
blinken, wird die Zeit hochgezahlt. Das

Display schaltet um zwischen UP und der
abgelaufenen Zeit (in Minuten).

So konnen Sie feststellen, wie lange die
Kochzone bereits in Betrieb ist: Bertihren
Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu

blinken. Im Display wird die Einschaltdauer
der Zone angezeigt.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie @

und dann + oder —. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

*  Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

man.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie @

und dann + oder — des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O.
@

Diese Funktion hat keine Auswirkung auf
den Kochzonenbetrieb.

®

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O.

* CountUp Timer

Mit dieser Funktion konnen Sie feststellen,
wie lange eine Kochzone bereits in Betrieb
ist.

Auswadhlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie =™
des Timers. UP erscheint. Wenn die
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5.9 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe geschaltet.

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Driicken Sie || um die Funktion zu
aktivieren.

leuchtet. Die Kochstufe wird auf 1
reduziert.
Zum Ausschalten der Funktion: Driicken

sie Il . Die vorherige Heizstufe wird aktiviert.



5.10 Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Ber{ihren Sie EI

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Berthren Sie
EI. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.

®

Diese Funktion wird auch ausgeschaltet,
sobald das Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.11 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlihren Sie EI 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlhren Sie EI 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit © ein. leuchtet auf. Beriihren Sie IEI 4
Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit © ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

5.12 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten der Signaltone)
Schalten Sie das Kochfeld aus. Beriihren Sie
® 3 sekunden lang. Das Display wird ein-

und ausgeschaltet. Berlihren Sie & 3
Sekunden lang. Es wird 8 oder

angezeigt. Beriihren Sie + des Timers zum
Auswaéhlen von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet

. - der Signalton ist eingeschaltet
lhre Einstellungen werden tbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf @ eingestellt,

ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

« Bei der Beriihrung von ®

* Nach Ablauf der flir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

* Nach Ablauf der fiir Countdown-Timer
eingestellten Zeit

* Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.13 Leistungsbegrenzung

Das Kochfeld ist standardmaRig auf die
hdchste verfligbare Leistungsstufe
eingestellt.

Verringern oder Erh6éhen der
Leistungsstufe:

1. Schalten Sie das Kochfeld aus.

2. Halten Sie © 3 Sekunden lang gedriickt.
Das Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Halten Sie () 3 Sekunden lang gedriickt.
oder ©J wird angezeigt.
Driicken €D. P72 erscheint.

5. Dricken—/ + des Timers, um die
Leistungsstufe einzustellen.
Leistungsstufen

Siehe Kapitel ,Technische Daten*.

/\ VORSICHT!

Achten Sie darauf, dass die gewahlte
Leistungsstufe flr die Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

e P72—7200W
« P15— 1500 W
« P20 —2000 W
*+ P25—2500W
« P30—3000W
*+ P35—3500W
* P40 —4000 W
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* P45 —4500 W
+ P50 —5000W
+ P60 — 6000 W

5.14 Power-Management

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfligbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf. Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

» Die Kochzonen werden nach Position und
Anzahl der Phasen im Kochfeld gruppiert.
Jede Phase darf mit einer maximalen
Leistung von (3700 W) belastet werden.
Erreicht das Kochfeld die maximale
verfligbare Leistung innerhalb einer Phase
oder die ausgewahlte
Gesamtleistungsgrenze, wird die Leistung
der Kochzonen automatisch reduziert.

» Die Kochstufe der zuletzt gewahlten
Kochzone wird immer priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird zwischen den
zuvor eingeschalteten Kochzonen in
umgekehrter Reihenfolge aufgeteilt.

» Die Kochstufenanzeige der reduzierten
Zonen wechselt zwischen der anfangs
gewahlten Kochstufe und der reduzierten
Kochstufe.

»  Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken, oder verringern Sie die Kochstufe
der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

Power-Management mit

Leistungsbegrenzung

Bei Einstellung der Funktion

Leistungsbegrenzung auf 6000 W oder

6. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

weniger, wird die Leistung des Kochfelds
unter allen Kochzonen aufgeteilt.

Siehe Abbildung fiir mégliche Kombinationen,
wie die Leistung unter den Kochzonen verteilt
werden kann.

T -

\/
e L
Bei Einstellung der Funktion
Leistungsbegrenzung auf mehr als 6000 W,

wird die Leistung des Kochfelds zwischen
den unten angegebenen Bereichen aufgeteilt.

6.1 Kochgeschirr
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Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im

Kochgeschirr sehr schnell.




Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

+ Um eine Uberhitzung zu vermeiden und
die Leistung der Kochzonen zu
verbessern, muss das Kochgeschirr so
dick und flach wie méglich sein.

+ Stellen Sie sicher, dass der Boden des
Kochgeschirrs sauber und trocken ist,
bevor Sie es auf die Kochflache stellen.

* Achten Sie immer darauf, das
Kochgeschirr nicht an den Randern und
Ecken des Glases zu schieben oder zu
reiben, da dies die Glasoberflache
beschadigen kann.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, Boden aus mehreren
Schichten verschiedener Materialien (vom
Hersteller als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

* ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an. Siehe
»Technische Daten” > ,Spezifikation fur
Kochzonen* fir die richtigen
Kochgeschirrabmessungen. Stellen Sie
das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Verwenden Sie fiir eine optimale
Warmelbertragung Kochgeschirr mit
einem Bodendurchmesser, der der GroRe
der Kochzone entspricht (d. h. der
maximale Kochgeschirrdurchmesserwert
in ,Technische Daten” > ,Spezifikation fiir
Kochzonen®).

— Kochgeschirr mit einem Durchmesser,
der kleiner als die angegebene
Kochzone ist, nimmt nur einen Teil der
von der Kochzone erzeugten Leistung
auf, was zu einer langsameren
Erwarmung fihrt.

— Verwenden Sie aus
Sicherheitsgriinden und fiir optimale
Kochergebnisse nicht mehr
Kochgeschirr als in der ,Spezifikation
der Kochzonen® angegeben.
Vermeiden Sie es, Kochgeschirr
wahrend des Kochvorgangs in die
Nahe des Bedienfelds zu stellen. Dies
kénnte sich auf die Funktionsweise
des Bedienfelds auswirken oder die
Kochfeldfunktionen versehentlich
aktivieren.

@

Siehe hierzu ,Technische Daten*.

6.2 Gerausche wahrend des
Betriebs

@

Die Gerausche sind normal und weisen
nicht auf eine Stérung hin. Die
Gerausche des Kochgeschirrs kénnen je
nach Kochgeschirrmaterial und
Leistungsstufe variieren.

Gerausche im Zusammenhang mit
Kochgeschirr:

« Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

» Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

Kochfeldbezogene Geradusche:

« Klicken: Elektrisches Umschalten:.

* Rauschen, Surren: Der Lifter ist in
Betrieb.

* Rhythmisches Gerausch: Kochgeschirr
wird erkannt.

6.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.
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6.4 Beispiele fiir Kochanwendungen | die Halfte ihnrer maximalen Leistung

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und

verbraucht.

dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
linear. Bei einer hdheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das
bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine

@

Die Angaben in der Tabelle sind
Richtwerte.

mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als

Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
. darf geschirr.
1-3 Sauce Hollandaise, Schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rihren.

Schokolade, Gelatine.

1-3 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
3-5 Koécheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-

Erhitzen von Fertiggerichten.

keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.

5-7 Diinsten von Gemdse, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flussigkeit zugeben.
7-9 Kartoffeln diinsten. 20-60 Max. % | Wasser furr 750 g Kartoffeln
verwenden.
7-9 Kochen Sie gréBere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.
9-12 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon nach Be-  Nach der Halfte der Zeit wenden.

bleu, Kotelett, Frikadellen, Bratwdrste,
Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannku-
chen, Krapfen.

darf

12-13 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstiicke, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden.
Steaks.

14 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von
Pommes frites.

P Kochen Sie groBe Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.
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Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.
Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.
Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir das Glas.




7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls konnen die
Verschmutzungen das Kochfeld

beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich

niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und Uber die

werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit

Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt

8. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

einer Lésung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Stoérung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Das Kochfeld kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berlhrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Pause”.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

UnsachgemaRer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet wird, ertdnt ein akustisches
Signal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

@ gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht hei3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschéadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Ser-
vicezentrum.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die hoéchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.

Die Kochzone ist heiR.

Lassen Sie die Kochzone abkihlen.

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Power-Management ist eingeschal-
tet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Das Bedienfeld fihlt sich heiR an.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie stellen es zu nah an das Bedien-
feld.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
M@oglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch®.

leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-
zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie fir Induktionskochfel-
der geeignetes Kochgeschirr. Siehe
,Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fiir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten®.

Das Erhitzen dauert lange.

Das Kochgeschirr ist zu klein und er-
hélt nur einen Teil der von der Koch-
zone erzeugten Leistung.

Verwenden Sie flr eine optimale War-
medlbertragung Kochgeschirr mit ei-
nem Bodendurchmesser, der der Gro-
e der Kochzone entspricht (d. h. der
maximale Kochgeschirrdurchmesser-
wert in ,Technische Daten® > ,Spezifi-
kation fir Kochzonen®).

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.
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8.2 Wenn Sie keine Lésung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Geben Sie den dreistelligen Buchstaben-
Code fiir die Glaskeramik (befindet sich in der
Ecke der Glasoberflache) und eine

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell EIV83443BW
Typ 62 D4A 01 AD
Induktion 7.2 kW
Ser-Nr. ...coccoeeeen.
ELECTROLUX

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld richtig bedient haben.
Wenn die Wartung von einem
Servicetechniker oder einem Handler nicht
kostenlos erfolgt, ist auch wahrend der
Garantiezeit eine Geblihr zu entrichten. Die
Informationen lber Garantiezeitraum und
autorisierte Kundendienststellen finden Sie in
der Garantiebroschire.

Produkt-Nummer (PNC) 949 596 831 00
220-240 V/400 V 2N ~ 50-60 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.2 kW

cex

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost Kochgeschirr-
(hochste Koch- maximale Dauer durchmesser
stufe) [W] [Min] [mm)]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne mittig 1400 2500 4 125 - 145

Hinten rechts 2300 3600 10 180 - 240

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

Verwenden Sie fiir optimale
Warmedubertragungs- und Kochergebnisse

10. ENERGIEEFFIZIENZ

Kochgeschirr mit einem Bodendurchmesser,
der der GroRe der Kochzone entspricht (d. h.
der maximale Kochgeschirrdurchmesser in
der Tabelle). Verwenden Sie kein
Kochgeschirr, das grofer als der
Durchmesser der Kochzone ist.

10.1 Produktinformationen gemaR der Okodesign-Richtlinie der EU

Modellbezeichnung

EIV83443BW
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Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisformigen Kochzonen () Vorne links 21.0cm
Hinten links 21.0cm
Vorne mittig 14.5cm
Hinten rechts 24.0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 179.6 Whi/kg
king) Hinten links 177.0 Whikg
Vorne mittig 180.2 Whikg
Hinten rechts 174.6 Whi/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 177.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate
fur den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der
entsprechenden Kochzonen vorgenommen.

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

+  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,

mit einem Deckel ab.

» Stellen Sie Kochgeschirr auf die

Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die

kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die

Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die

Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

10.3 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Energieverbrauch im Aus-Zustand

0.3 W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Ener- 2 Min

giesparmodus zu erreichen

11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer
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Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Réadern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle



Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfullt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auReren Abmessung groRer als 25 cm

sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknupft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedlbertréger (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewabhrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
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mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurtickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.
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Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.



Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

remonta informaciju:

@ Sanemiet lietoSanas ieteikumus un brosdras, traucéjumu novér§anas, servisa un
www.electrolux.com/support
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un pasi jutigu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

« Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar ierici.
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Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

UZMANIBU: Gatavojot uz plits édienu ar taukiem vai ellu
bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréeks.

Dumi liecina par parkarsanu. Nekada gadijuma
neizmantojiet ideni édiena gatavo$anas uguns nodzésanai.
Izslédziet ierici un apklajiet liesmu ar, pieméram, uguns
segu vai vaku.

UZMANIBU: ierici nedrikst barot caur aréjo komutacijas
ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot to sistémai, kuru
regulari ieslédz un izslédz inzeniertehniska nodrosinajuma
sistema. _
BRIDINAJUMS: GatavoSanas process ir jauzrauga. Iss
gatavosanas process jauzrauga nepartraukti.

UZMANIBU: AizdegS$anas risks: neuzglabajiet priekSmetus
uz gatavoSanas virsmam.

Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuveésanas.
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lerices tiriSanai neizmantojiet Gdens smidzinataju un tvaika
tiritaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas sildelementu,
izmantojot ta vadibas slédzi, un nepalaujieties uz
gatavosanas trauka noteiceju.

UZMANIBU! Ja stikla keramikas virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici, lai novérstu iesp&jamo elektribas triecienu.
Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

Lai izvairitos no negadijumiem, stravas padeves vada
bojajuma gadijuma tas janomaina razotajam, autorizétajam
servisam vai lidzigi kvalificeétam specialistam.

« UZMANIBU: Izmantoijiet tikai tos plits aizsargus, kurus ir

izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi lietoSanas
instrukcija ka lietoSanai piemeéroti vai kuri ir iestradati ierice.
Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana var izraisit
negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

» Apstradajiet nozagétas skapisa virsmas ar

2.1 Montavimas hermetizéjosu lidzekli, lai nepielautu
piebrieSanu mitruma ietekme.
/\ BRIDINAJUMS! « Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika un
mitruma.

lerici drikst uzstadit fikai sertificati » Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem

specialisti. logiem. Tas jaievéro, lai, atverot durvis vai
- - logu, nenokristu €diena gatavosanas
/\ BRIDINAJUMS! trauki.
Pastav traumu un ierices bojajumu risks. * Katrai iericei apaksa ir dzeséSanas
ventilators.

* Nonemiet visu iesainojumu. » Jaierice tiek uzstadita virs atvilktnes:

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. — Neglabajiet mazus priekSmetus vai
levérojiet kopa ar ierici piegadatas papira lapas, kuras varétu izvilkt,
uzstadisanas norades. tadejadi sabojajot dzes€Sanas

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam ventilatorus vai dzesé$anas sistému.
iericém piemérotu attalumu. — Starp ierices apaksdalu un atvilktné

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir eso$ajiem priek§metiem atstajiet
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas vismaz 2 cm attalumu.
cimdus un slégtus apavus. * Nonemiet visus atdaloSos panelus, kas

uzstaditi skapiti zem ierices.
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2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Visi elektriskie savienojumi javeic
kvalificeétam elektrikim.

lerici jaiezemeé .

Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnite
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Parbaudiet, vai ierice ir pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilstoSs stravas vads vai
kontaktdaksa (ja tada ir) var izraisit
kontakta parmeérigu sakarsanu.
Izmantojiet pareizu elektribas padeves
vadu.

Nelaujiet elektribas padeves vadam
satities.

NodrosSiniet, ka tiek uzstadita trieciena
aizsardziba.

Kabela stiprinajumam izmantojiet vada
atslogotaju.

Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdaksa (ja tada
ir) nepieskaras ierices karstajam dalam vai
édiena gatavoSanas traukiem.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni (ja tads ir) un stravas
kabeli. Sazinieties ar musu pilnvaroto
servisa centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoleétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
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izskruvéjami droSinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu, apdegumu vai elektroSoka
risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

* Pirms pirmas lietoSanas, nonemiet visus
iesainojuma materialus, uzlimes un
aizsargplévi (ja tadi ir).

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

» Péc katras izmantoSanas reizes iestatiet
gatavoSanas zonu stavokli “lzslégts”.

* Nenovietojiet galda piederumus un

gatavosSanas trauku vakus uz gatavosanas

zonam. Tie var sakarst.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Jaierices virsma ir ieplaisajusi,
nekavéjoties atvienojiet ierici no stravas
padeves. Tas novérsis elektroSoka risku.

« lerices darbinasanas laika lietotajiem ar
elektrokardiostimulatoru jaturas vismaz

30 cm attaluma no indukcijas gatavoSanas

zonam.

« levietojot partiku karsta ella, ta var
izSlakstities.

* Neizmantojiet aluminija foliju vai citus
materialus starp gatavoSanas virsmu un
édiena gatavoSanas traukiem, ja vien
ierices razotajs nav noradijis citadak.

* Izmantojiet tikai Sai iericei razotaja
ieteiktos papildpiederumus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka un spradziena risks.

« Uzkarseti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. GatavoSanas laika



netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.

» Augsta temperatira uzkarsétas ellas
izdalitie tvaiki var peksni uzliesmot.

» Partikas atliekas saturo$a izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatira neka
pirmreiz€jas lietoSanas ella.

» Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piestcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Neturiet karstus édiena gatavo$anas
traukus uz vadibas panela, lai izvairitos no
apdegumu riska.

» Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz
plits stikla virsmas.

+ Ediena gatavo3anas laika nelaujiet &édiena
gatavo$anas traukiem varities tukSiem.

* levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavo$anas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.

* Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

+ GatavoSanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai ar bojatu apaksu var radit skrapéjumus
stiklam / stikla keramikas virsmai.
Parvietojot priekSmetus uz gatavoSanas
virsmas, vienmér tos paceliet.

2.4 Apkope un tiriSana

» Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.

SErijas NUMUIS .....cccvvvvveeeereeenn,

* Pirms tinsanas izsl€dziet ierici un |aujiet tai
atdzist.

* Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

vien nav noradits citadi.

2.5 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. lzmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviSki nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

2.6 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmakS$anas risks.

* Sazinieties ar vietéjam iestadem, lai
noskaidrotu, ka utilizet ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

3.2 lebuvejamas plitis

Lietojiet iebuvejamas plitis tikai pec tam, kad
tas ir pareizi iebuvétas virtuves mebelés un
darba virsmas atbilstoSi speka esosiem
standartiem.

3.3 Stravas padeves kabelis

« Plits virsma ir aprikota ar stravas padeves
kabeli.

* Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F, kurs spéj

LATVIESU 87



izturét 90 °C un augstaku temperaturu.
Sazinieties ar vietéjo servisa centru.
Stravas padeves kabela nomainu drikst
veikt tikai kvalificéts elektrikis.

/\ BRIDINAJUMS!

Visi elektrisko savienojumu darbi ir
javeic kvalificetam elektrikim.

/\ UZMANIBU!

Neurbiet un nelodgjiet vadu galus. Tas ir
aizliegts.

/\ UZMANIBU!

Neveidojiet kabela savienojumus bez
kabela gala uzmavas.

Divfazu pieslegums

1. Atvienojiet kabela gala uzmavu no
melnas un brinas krasas vadiem.

2. Nonemiet izolaciju no melnas un brunas
krasas vadu galiem.

3. Izmantojiet jaunu 1,5 mm? vada gala
uzmavu uz kopé€ja kabela gala
(nepiecieSams ipass instruments).

Kabelu Skérsgriezums

400V 2~N
— X

————— N
—E T
L2

Vienfazes pieslegums — 230 V~

Divfazu pieslegums — 400V 2 ~ N

@ Dzeltens — zal$ Dzeltens — zal$ @
N Zils un zils Zils un zils N
L Melns un brins Melns L1

Brins L2
3.4 Montaza

Uzstadot plits virsmu zem tvaika nosticéja,
skatiet minimalo nepiecieSamo attalumu starp
iericém tvaika nosucéja uzstadiSanas
instrukcijas.
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Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes, plits Mekl€gjiet video pamacibu “Electrolux
virsmas ventilacija gatavoSanas procesa laika | indukcijas plits virsmas uzstadiSana —

var uzsildit atvilktné glabatos priekSmetus. uzstadiSana un virsmas”, ievadot pilnu
turpmak redzamaja attéla noradito
nosaukumu.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

r v y
‘“—ﬂ_ﬂ— LAmln. min. ([ ||_[Am|n. 28!

4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Gatavosanas virsmas izkartojums

Vadibas panelis

N

L

|
-
/\

| | r +HHA

n n Indukcijas gatavoSanas zona
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4.2 Vadibas panela izkartojums

phmka

EI:I [“ l'—lTlss 8 10

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji, indikatori un skanas signali norada uz

aktivizétam funkcijam.

Senso-
ra
lauks

Funkcija

Komentari

IESLEGT / IZSLEGT

H

Lai aktivizétu vai deaktivizétu plits virsmu.

)

Blokétajs / Bérnu droSibas sistéma

Vadibas panela blokéSanai/atblokéSanai.

| | Pauze

=

Funkcijas aktiviz€Sanai un deaktivizéSanai.

Bridge

Funkcijas aktiviz€Sanai un deaktivizéSanai.

(1) >
ue

- Sildisanas pakapes displejs

Rada sildisanas pakapi.

zonam

- Taimera indikatori gatavo$anas

Rada, kurai zonai iestatits laiks.

Taimera displejs

Rada laiku minatés.

(D -

Lai izvelétos gatavosanas zonu.

B ERR
.

Paildzina vai saisina laiku.

PowerBoost

Lai ieslégtu funkciju.

BB
-

- Vadibas josla

lestata sildiSanas pakapi.

4.3 SildiSanas pakapju radijumi

Displejs

Apraksts

1=

Gatavosanas zona ir izslégta.

.09

Gatavosanas zona darbojas.

Pauze darbojas.
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Displejs Apraksts
@ Automatiska uzkarsésana darbojas.
@ PowerBoost darbojas.

Radusies kluda.

+ cipars

3,0

OptiHeat Control (trispakapju atlikusa siltuma indikators): turpinas gatavoSana / siltuma
uzturéSana / atlikusais siltums.

Blokétajs / Bérnu droSibas sistéma darbojas.

Nepareizi vai parak mazi édiena gatavoS$anas trauki, vai arf uz gatavo$anas zonas nav

ediena gatavoSanas trauku.

E] Automatiska izslégSanas darbojas.

4.4 OptiHeat Control (trispakapju
atlikusa siltuma indikators)

/\ BRIDINAJUMS!

E] / E] / E] Kameér indikators turpina
degt, pastav apdegumu risks no atlikusa
karstuma.

Indukcijas gatavo$anas zonas rada
gatavoSanas procesam nepiecieSamo siltumu
tieSi édiena gatavoSanas trauka pamatné.
Stikla keramikas virsma sakarst no trauku
izstarota karstuma.

Indikatori (2 /(=) / (L] sak degt, kad
gatavoSanas zona ir karsta. Tie parada

pasreiz izmantoto gatavoSanas zonu atlikusa
siltuma pakapi.

Indikatori var ari iedegties:

* blakus eso$ajam gatavoSanas zonam, pat
ja tas neizmatojat,

* ja uz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,

« kad gatavoSanas virsma ir izslégta, bet
gatavoSanas zona joprojam ir karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas zona ir
atdzisusi.

5. IERICES IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 AktivizéSana un deaktivizéSana

Pieskarieties pie @ vienu sekundi, lai

aktivizétu vai deaktivizétu phti.

5.2 Automatiska izslegSanas

Funkcija automatiski izslégs ierici, ja:

+ visas gatavoSanas zonas tiek izslégtas;

* jus neiestatfijat sildiSanas pakapi pec plits
virsmas aktiviz€$anas;

* jus izlejat vai nolikat kaut ko uz vadibas
panela ilgak par 10 sekundém (piem.,
pannu, dvieli utt.). Atskan skanas signals
un plits virsma deaktiviz€jas. Nonemiet
priekSmetu vai notiriet vadibas paneli;

« plits virsma kluvusi parak karsta
(pieméram, kad katls ir izvarijies sauss).
Laujiet gatavoSanas zonai atdzist, pirms
atkal lietojat pliti;

e jus izmantojat nepareizu édiena

gatavosanas trauku. ledegas simbols
un gatavoSanas zona automatiski
deaktivizéjas péc 2 minatem.
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» gatavoSanas zona netika izslégta vai
netika mainita sildiSanas pakape. Péc

kada laika izgaismojas ) un plits
izslédzas.
Attieciba starp siltuma pakapi un plits
virsmas izslégSanas laiku:

Karsésanas pakape Plits virsma atsle-

dzas péc
’ 1-3 6 stundam
4-7 5 stundam
8-9 4 stundam
10-14 1,5 stundam

5.3 Sildisanas pakape
Lai iestatitu vai mainitu sildiSanas pakapi:

Pieskarieties vadibas joslai pareizaja siltuma
pakapes iestatijuma vai velciet ar pirkstu gar
vadibas joslu, ldz sasniedzat pareizo
sildiSanas pakapi.

Id o737 5o

_
—

5.4 Gatavosanas zonu lietoSana

Lieciet édiena gatavoSanas traukus izvelétas
zonas centra. Indukcijas gatavoSanas zonas
automatiski pielagojas €diena gatavoSanas
trauka dibena izméram.

®

Lai nodroSinatu optimalu siltumparnesi,
lietojiet édiena gatavoSanas traukus, kuru
pamatnes diametrs ir lidzigs gatavoSanas
zonas diametram (t. i., maksimalais
izmérs ediena gatavoSanas traukiem, kas
noradits sadala "Tehniskie dati" >
"GatavoS$anas zonu specifikacija").
Parbaudiet, vai édiena gatavoSanas
trauks ir piemérots lietoSanai ar
indukcijas plits virsmas. Lai iegutu
plasaku informaciju par édiena
gatavoSanas veidiem, skatiet sadalu
Padomi un ieteikumi.
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Varat gatavot, izmantojot lielaku €diena
gatavoSanas trauku, novietojot to uz divam
gatavo$anas zonam vienlaikus. Ediena
gatavo$anas traukam ir jabdt novietotam uz
abu zonu centriem, bet ne pari zonas
apziméjumam. Ja édiena gatavoS$anas trauks
atrodas starp abiem centriem, funkcija Bridge
netiks aktivizéta.

5.5 Bridge

@

Funkcija darbojas, kad katls nosedz divu
zonu centrus.

ST funkcija savieno abas kreisas puses
gatavoSanas zonas, un tas darbojas ka viena.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi vienai no
kreisas puses gatavoSanas zonam.

Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties m. Lai
iestatitu vai mainitu sildiSanas pakapi,
pieskarieties vienam no vadibas sensoriem.

Lai izslégtu funkciju: pieskarieties =].
Gatavosanas zonas parstaj darboties kopa.

5.6 Automatiska uzkarsésana
Aktivizejiet So funkciju, lai Tsaka laika iegltu
vajadzigo siltuma pakapi. Kad ta ir ieslégta,
sakuma zona darbojas augstakaja pakapé un
péc tam turpina gatavot vajadzigaja siltuma
pakape.



®

Lai aktivizeétu funkciju, gatavo$anas zonai
jabut aukstai.

Lai aktivizétu funkciju gatavoSanas zonai:
pieskarieties P ( iedegas). Uzreiz

pieskarieties pie vélamas sildisanas pakapes.

P&c 3 sekundam (A) iedegas.

Lai izslegtu funkciju: nomainiet sildiSanas
pakapi.

5.7 PowerBoost

ST funkcija piegada vairak jaudas indukcijas
gatavosanas zonam. So funkciju var aktivizét
indukcijas gatavoSanas zonai tikai uz isu
laiku. Péc tam indukcijas gatavoSanas zona
automatiski parslédzas atpakal uz augstako
sildiSanas pakapi.

®

Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

Lai aktivizétu funkciju gatavoSanas zonai:
pieskarieties P iedegas.

Lai izslegtu funkciju: nomainiet sildiSanas
pakapi.

5.8 Taimeris

+ Laika atskaites taimeris
Varat izmantot So funkciju, lai iestafitu vienas
gatavoSanas reizes ilgumu.

Vispirms iestatiet gatavoSanas zonas
sildiSanas pakapi, tad funkciju.

Lai iestatitu gatavosanas zonu: Vairakkart
pieskarieties pie @ lidz paradas vélamas
gatavoSanas zonas indikators.

Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties pie

taimera + lai iestatitu laiku (00 - 99
mindtes). Kad gatavoSanas zonas indikators
saks mirgot, tiks aktivizéta laika
atpakalskaifisana.

Lai parbauditu atlikuso laiku: pieskarieties

@, lai iestatitu gatavo$anas zonu.
GatavosSanas zonas indikators sak mirgot.
Displeja bis redzams atlikusais laiks.

Lai mainttu laiku: pieskarieties @ lai
iestatitu gatavoSanas zonu. Pieskarties + vai

Lai izslegtu funkciju: pieskarieties @ lai
iestatfitu gatavoSanas zonu, un tad

pieskarieties —. AtlikuSais laiks samazinas

lldz 00. GatavoS$anas zonas indikators
nodzisis.

@

Kad laiks bus beidzies, atskanés skanas
signals un mirgos 00. GatavoSanas zona
tiek izslegta.

Lai izslégtu skanu: pieskarieties @

¢ CountUp Timer
Lietojiet So funkciju, lai parbauditu, cik ilgi
darbojas gatavo$anas zona.

Lai iestatitu gatavo$anas zonu: Vairakkart
pieskarieties pie @ [ldz paradas vélamas
gatavo$anas zonas indikators.

Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties pie
taimera —: paradisies UP: Kad gatavoSanas
zonas indikators saks mirgot, tiks aktivizéta
laika skaitiSana. Displejs parslédzas starp uP
un skaitamo laiku (minates).

Lai redzétu, cik ilgi darbojas gatavoSanas
zona: pieskarieties @ lai iestatitu
gatavoSanas zonu. GatavoSanas zonas
indikators sak mirgot. Displeja redzams, cik
ilgi gatavoSanas zona darbojas.

Lai izslégtu funkciju: pieskarieties D un tad

+ vai —. GatavoSanas zonas indikators
nodzisis.

* Laika atgadinajums
So funkciju var lietot, kad plits ir ieslégta, bet
gatavo$anas zonas nestrada. SildiSanas

pakapes displeja bus redzams .

Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties Q) un tad

pieskarieties + vai taimera —, lai iestatitu
laiku. Kad laiks bus beidzies, atskanés
skanas signals un mirgos 00.

Lai izslégtu skanu: pieskarieties .
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®

&7 funkcija neietekmé gatavosanas zonu
darbibu.

5.9 Pauze

Visas darbojoSos gatavosanas zonu
iestatiSana uz zemako karséSanas pakapi.
Sis funkcijas darbibas laika visi paréjie
vadibas panela simboli ir blokéti.

ST funkcija neaptur taimera funkcijas.

Nospiediet |, lai aktivizatu funkciju,
piespiediet taustinu.

ledegas. KarséSanas iestatijums ir
samazinats lidz 1.

Lai izslégtu funkciju, nospiediet || .
leslédzas iepriek$éjais karséSanas
iestatijums .

5.10 Bloketajs

Vadibas paneli var noblokét, kamér darbojas
gatavo$anas zonas. Tas novérsis nejausu
sildiSanas pakapes mainu.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi.
Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties &

iedegas uz 4 sekundém. Taimeris turpina
darboties.

Lai izslegtu funkciju: pieskarieties El
leslédzas iepriekséja sildiSanas pakape.

®

Kad deaktivizéjat pliti, jus deaktivizéjat ar
So funkciju.

5.11 Bérnu drosibas sistema

ST funkcija nepielauj nejausu plits ieslégsanu
un lietoSanu.

Lai aktivizétu funkciju gatavoSanas zonai:

aktivizéjiet phits virsmu ar @ Neiestatiet

sildiSanas pakapi. Piespiediet El 4 sekundes.

iedegas. Izslédziet pliti, izmantojot @.
Lai izslegtu funkciju gatavoSanas zonai:
aktivizéjiet plits virsmu ar O. Neiestatiet
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sildiSanas pakapi. Piespiediet &4 sekundes.
iedegas. Izslédziet pliti, izmantojot ®.

Lai ignorétu funkciju tikai vienu reizi
varisSanai laika: aktivizéjiet plits virsmu ar @.
iedegas. Piespiediet & 4 sekundes.

lestatiet sildiSanas pakapi 10 sekunzu
laika. Varat lietot phti. Kad jus deaktiviz€jat

pliti ar (D funkcija atkal darbojas.

5.12 OffSound Control (Skanas
aktivizéSana un deaktivizéSana)

Izslédziet pliti. Piespiediet ® 3 sekundes.
Displejs ieslédzas un izslédzas. Piespiediet

& 3 sekundes. &Y vai BY iedegas.

Pieskarieties pie taimera + lai izvelétos
kadu no sadam iespéjam:

. - skanas ir izslégtas;

. - skanas ir ieslégtas.

Lai apstiprinatu izvéli, nogaidiet, lidz plits
automatiski izslédzas.

Kad 81 funkcija ir iestatita &Y stavokli, skanas
ir dzirdamas tikai tad, kad:

e jUs pieskaraties @

« Laika atgadinajums nolaizas

» Laika atskaites taimeris nolaizas

* uz vadibas panela tiek kaut kas uzlikts.
5.13 Jaudas ierobezojums

Plits ir iestatita uz augstako iesp&jamo jaudas
[imeni péc nokluséjuma.

Lai samazinatu vai palielinatu jaudas
limeni:
1. lIzslédziet plits virsmu.

2. Turiet piespiestu ® 3 sekunzu garuma.
Displejs ieslédzas un izslédzas.

3. Turiet piespiestu & 3 sekunzu garuma.
ledegas @4 vai .
Nospiediet €D. P72 .

5. Nospiediet taimera = / + lai iestatitu
jaudas imeni.
Jaudas limeni

Skatiet sadalu "Tehniskie dati".



/\ UZMANIBU!
Parliecinieties, ka majokla droSinataji
spé€j izturet izvéléto jaudu.

« P72 —7200W
+ P15—1500 W
+ P20 —2000 W
+ P25 —2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500W
+ P40 —4000 W
+ P45 —4500 W
+ P50 — 5000 W
+ P60 — 6000 W

5.14 Jaudas parvaldiba

Ja ir aktivizeétas vairakas zonas un patéréta
jauda parsniedz stravas padeves
ierobezojumu, tad ST funkcija sadala pieejamo
jaudu starp gatavoSanas zonam. Plits virsma
kontrolé karstuma iestatijumus, lai aizsargatu
majokla elektroinstalacijas droSinatajus.

+ Gatavo$anas zonas ir grupétas atbilstoSi
to atraSanas vietai un plits virsmas fazu
skaitam. Katras fazes maksimala stravas
slodze (3700 W). Ja plits virsma sasniedz
maksimali pieejamo vienas fazes vai
atlasito kopé€jo jaudas limitu, gatavoSanas
zonu jauda tiek automatiski samazinata.

» Prioritate vienmer tiek pieskirta peédéjas
atlasitas gatavoSanas zonas karséSanas
iestatijumam. Atlikusi jauda tiks sadalita
starp ieprieks aktivizétajam gatavoSanas
zonam pretéji atlases kartibai.

+ KarséSanas iestafijuma displejs zonai ar
samazinato jaudu mainas starp atlasito
sildiSanas iestafljumu un pazeminatas
karséSanas jaudas iestatijumu.

» Uzgaidiet, lidz displejs parstaj mirgot, vai
samaziniet pedéjas atlasitas gatavosanas
zonas karstuma iestatijumu. GatavoSanas

6. PADOMI UN IETEIKUMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

zonas turpinas darboties samazinata
karstuma iestatijuma. NepiecieSamibas
gadijuma varat manuali mainit
gatavosanas zonu karséSanas
iestatijumus.
Jaudas parvaldiba ar Jaudas
ierobezojums
lestatot funkciju Jaudas ierobezojums uz
6000 W vai mazak, plits jauda tiek sadalita
starp visam gatavo$anas zonam.
Aplukojiet ilustraciju ar iesp&jamajam
kombinacijam, kuras jauda var tikt sadalita
starp gatavo$anas zonam.

Y:;(:Y
$ $
e L

lestatot funkciju Jaudas ierobezojums uz
vairak neka 6000 W, plits jauda tiek sadalita
starp turpmak noraditajam zonam.

T T
t 8

PPN
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6.1 Ediena gatavo$anas trauki

®

Indukcijas gatavoSanas zonam spécigs
elektromagnétiskais lauks rada karstumu
ediena gatavoSanas traukos |oti atri.

Izmantojot indukcijas gatavo$anas zonas,
lietojiet piemeérotus ediena gatavoSanas
traukus.

» Lai noverstu parkarsanu un uzlabotu zonu
veiktspéju, édiena gatavoSanas traukiem
jabut péc iespéjas biezakiem un
plakanakiem.

» Pirms édienu gatavosanas trauku
novietoSanas uz plits virsmas nodrosiniet,
lai trauku pamatnes butu tiras un sausas.

» Vienmer esiet piesardzigi, lai nevilktu un
nebiditu édiena gatavoSanas traukus pa
stikla malam un stlriem jo tadéjadi stikla
virsma var ieplist vai sabojaties.

Ediena gatavo$anas trauku materials

« piemérots: Cuguns, teérauds, emaljéts
térauds, nerusé€joss térauds, daudzslanu
dibens (ar atbilstoSu razotaja mark&jumu).

* nepiemérots: aluminijs, vars, misins,

_ stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavosanas trauki ir pieméroti

indukcijas plits virmai, ja:

* Udens uzvaras loti atri zona, kura iestatita
augstaka sildisanas pakape.

+ pie édiena gatavoSanas trauka dibena

_ pielip magnéts.

Ediena gatavosanas trauku izmeri

* Indukcijas gatavoSanas zonas automatiski
pielagojas édiena gatavoSanas trauka
dibena izméram. Sk. sadalu "Tehniskie
dati" > "GatavoSanas zonu specifikacija",
lai uzzinatu pareizos €diena gatavo$anas
trauku izmérus. Ediena gatavo$anas
traukus lieciet izvelétas gatavoSanas
zonas centra.

» GatavoSanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavoSanas trauka diametru.
Lai nodroSinatu optimalu siltumparnesi,
lietojiet €diena gatavoSanas traukus, kuru
pamatnes diametrs ir lidzigs gatavoSanas
zonas diametram (t. i., maksimalais izmérs
édiena gatavoSanas traukiem, kas
noradits sadala "Tehniskie dati" >
"GatavoS$anas zonu specifikacija").

96 LATVIESU

— Ediena gatavo$anas trauki ar mazaku
diametru par noradito sanems tikai
dalu no gatavo$anas zonas generétas
jaudas, kas noved pie lénakas
karséSanas.

— Drosibas apsverumu del un, lai
sashiegtu optimalus édiena
gatavoSanas rezultatus, neizmantojiet
&diena gatavo$anas traukus, kas
lielaki par sadala "GatavoSanas zonu
specifikacija" noraditajiem izmériem.
Ediena gatavo$anas laika
nenovietojiet édiena gatavoSanas
traukus parak tuvu vadibas panelim.
Tas var ietekmét vadibas panela
darbibu vai izraisit nejausu plits
virsmas funkciju aktivizésanu.

@

Skatiet sadalu “Tehniskie dati”.

6.2 Troksni darbibas laika:

@

Sie troks$ni ir parasta paradiba, tie
nenorada, ka ir kadi darbibas traucéjumi.
Ediena gatavoSanas trauku troksni var
atskirties dazadiem materialiem un pie

dazada jaudas limena.

Ediena gatavo$anas trauku trok$ni:

« krakski: édiena gatavoSanas trauks
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve);

« svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas zona
ar augstu jaudas limeni un €diena
gatavosanas trauks ir gatavots no
dazadiem materialiem ("sendvic¢a"
uzbive).

« dikona: tiek izmantots augsts jaudas
imenis;

Plits troksni:

« klikSki: notiek elektribas parslégsana;

« svilpSana, dikona: darbojas ventilators.

« ritmiska skana: noteikti €diena
gatavos$anas trauki.

6.3 Oko Timer (Eko taimeris)

Lai taupitu elektroenergiju, gatavo$anas zona
tiek deaktivizéta, pirms atskan laika atskaites
taimera signals. Darbibas laiks ir atkarigs no



sildiSanas pakapes limena un gatavoSanas
ilguma.

6.4 Edienu gatavo$anas pieméri

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un tas
jaudas patérinu nav lineara. SildiSanas
pakapes palielinajums nav proporcionals

jaudas patérina palielindjumam. Tas nozime,
ka gatavoSanas zona ar iestatitu vidéjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak neka
pusi jaudas.

@

Datu tabulai ir tikai informativs raksturs.

Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi
iestatijums (min.)
Ediena uzturésana siltuma. péc nepie- Uzlieciet gatavoSanas traukam vaku.
-1 L
cieSami-
bas
1-3 Holandes mérce, kausésana: sviests, 5-25 Periodiski apmaisiet.
Sokolade, Zelatins.
1-3 SacietéSana: gaisigas omletes, ceptas 10 - 40 Gatavojiet trauka ar uzliktu vaku.
olas.
3-5 Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabiit vismaz
mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-
umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavoSanas laika.
5-7 Darzenu, zivju, galas tvaicéSana. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes $ki-
druma.
7-9 Kartupelu tvaicés$ana. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % | Gdens uz
750 g kartupelu.
7-9 Lielaku ediena daudzumu, sautéjumu 60 - 150 Lidz 3 | $kidruma, plus sastavdalas.
un zupu gatavo$ana.
9-12 Viegla cep$ana: eskalops, tela galas péc nepie- Apgrieziet gatavosanas laika vida.
$nicele, siteni, kotletes, desinas, ak- cieSami-
nas, miltu bazes mérce, olas, panku- bas
kas, virtuli.
12-13 Intensiva cep$ana, kartupelu panka- 5-15 Apgrieziet gatavosanas laika vida.
kas, filejas steiki, steiki.
14 Udens vari$ana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass, cepetis trauka), salminu
vari$ana ella.
P Liela Gdens daudzuma variSana. Ir aktivizéts PowerBoost.

7. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Vispariga informacija

+ Nofiriet plits virsmu péc katras lietoSanas
reizes.

* Vienmér izmantojiet édienu gatavoSanas
traukus ar tiru apaksu.

» Skrapé&jumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits virsmas darbibu.

* Izmantojiet plits virsmam 1pasi paredzétu
tiriSanas ldzekli.

« Stiklam izmantojiet specialu skrapi.
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7.2 Plits tiriSana

* Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru un
&dienu, kura sastava ir cukurs, jo pretéja
gadijuma nefirumi var izraisit plits
bojajumus. Uzmanieties, lai negutu
apdegumus. Izmantojiet ipasu skrapi uz
stikla virsmas piemérota lenki un virziet ta
asmeni pari virsmai.

* Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens traipus,

8. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Ko dartt, ja...

taukvielu Slakstus un krasu izmainas uz
spidigas metaliskas virsmas. Tiriet pliti ar
mitru draninu un neabrazivu mazgasanas
lidzekli. Péc fir$anas noslaukiet pliti sausu
ar mikstu dranu.

Spidosu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
Udens un etika Skidumu un notfiriet stikla
virsmu ar dranu.

Probléma lespéjamais célonis Risinajums
Plits virsmu nevar ieslégt vai ta Plits virsma nav pieslégta elektrofi- Parbaudiet, vai plits virsma ir pareizi
nedarbojas. klam vai ta ir pieslégta elektrotiklam pieslégta elektrotiklam.

nepareizi.

Izdedzis drosinatajs.

Parbaudiet, vai darbibas traucéjumu
célonis ir drosinatajs. Ja drosinatajs iz-
deg atkartoti, sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

JUs neiestatijat karséSanas pakapi Atkartoti aktivizéjiet plits virsmu un

10 sekunzu laika.

10 sekunzu laika iestatiet karséSanas
pakapi.

Jus pieskaraties 2 vai vairak sensora Pieskarieties tikai vienam sensora lau-

laukiem vienlaikus.

kam.

Darbojas Pauze.

Skatit sadalu “Pauze”.

Uz vadibas panela ir Gdens vai tauku Notfiriet vadibas paneli.

traipi.
Dzirdams nepartraukts skanas Nepareizs pieslegums elektrotiklam.  Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
signals. Paltdziet kvalificétam elektrikim par-
baudit pieslegumu.
Atskan skanas signals, un plits Uz viena vai vairakiem sensoriem ir  Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
virsma tiek deaktivizéta. novietots kads priekSmets. sensoru laukiem.

Kad plits virsma tiek deaktivizéta,
atskan skanas signals.

Plits virsma tiek deaktivizéta.

kads priekSmets.

Uz sensora lauka (D ir novietots

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
sensora lauka.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Neiedegas atlikusa siltuma indi-
kators.

Zona nav karsta, jo darbojas pavi-
sam Tsu laiku vai sensors ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietiekami ilgi,
lai ta butu uzkarsusi, sazinieties ar

pilnvarotu servisa centru.

Nedarbojas Automatiska uzkar-
séSana. pe.

lestatita augstaka karséSanas paka-

Augstakajai karséSanas pakapei ir ta-
da pati jauda ka funkcijai.

Zona ir karsta.

Laujiet zonai pietiekami atdzist.

KarséSanas pakape mainas divu
pakapju robezas.

Darbojas Jaudas parvaldiba.

Skatiet sadalu “lkdienas lietoSana”.

Vadibas panelis klUst parak
karsts, lai tam pieskartos.
panelim.

Ediena gatavo$anas trauks ir parak
liels vai novietots parak tuvu vadibas

Ja tas ir iespéjams, novietojiet lielaka
izméra édiena gatavo$anas traukus uz
aizmuguréjam gatavo$anas zonam.

Pieskaroties vadibas panela sen-
sora laukiem, neatskan skanas
signals.

Skanas signali ir deaktivizéti.

Aktiviz&jiet skanas signalus. Skatiet
sadalu “Ikdienas lietoSana”.

ledegas .

Blokétajs.

Darbojas Bérnu dro$ibas sistéma vai

Skatiet sadalu “lkdienas lietoSana”.

ledegas .

vosanas trauks.

Uz zonas nav novietots €diena gata-

Novietojiet €diena gatavoSanas trauku
uz attiecigas gatavosanas zonas.

Nepieméroti édiena gatavoSanas

trauki.

Izmantojiet édiena gatavosanas trau-
kus, kas ir pieméroti indukcijas plits
virsmam. Skatiet sadalu “Padomi un
ieteikumi”.

Ediena gatavo$anas trauka dibena
diametrs ir parak mazs gatavoS$anas

zonai.

Izmantojiet atbilstoSa izméra édiena
gatavo$anas traukus. Skatiet sadalu
“Tehniskie dati”.

UzsildiSana aiznem ilgu laiku.

Ediena gatavosanas trauki ir par ma-
zu un sanem tikai dalu no gatavos$a-
nas zonas generétas jaudas.

Lai nodrosinatu optimalu siltumparne-
si, lietojiet édiena gatavosanas trau-
kus, kuru pamatnes diametrs ir lidzigs
gatavoSanas zonas diametram (t. i.,
maksimalais izmérs édiena gatavosa-
nas traukiem, kas noradits sadala
"Tehniskie dati" > "Gatavos$anas zonu
specifikacija").

ledegas un skaitlis.

Plits virsmai radusies klada.

Deaktivizéjiet plits virsmu un péc
30 sekundem aktivizéjiet to atkartoti.

Ja paradas atkal, atvienojiet pliti no
stravas. Péc 30 sekundém atkartoti
pieslédziet plits virsmu elektrotiklam.
Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

8.2 Ja nevarat rast risinajumu...

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Noradiet tehnisko datu plaksnité redzamos
datus. Noradiet ari uz stikla keramiskas
virsmas redzamo trisciparu kodu (tas atrodas
stikla virsmas stari) un attéloto klidas

zinojumu. Parliecinieties, ka jus pareizi
darbinat plits virsmu. Pretéja gadijuma
tehnika vai izplatitaja nodrosinata
apkalpo$ana nebus pieejama bez maksas art
garantijas perioda laika. Informacija par
garantijas periodu un pilnvaroto servisa
centru ir noradita garantijas gramatina.
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9. TEHNISKIE DATI
9.1 Tehnisko datu plaksnite

Modelis EIV83443BW
Veids 62 D4A 01 AD
Indukcija 7.2 kW

Ser. Nr. e,
ELECTROLUX

9.2 Gatavosanas zonu specifikacija

Izstradajuma Nr. (PNC) 949 596 831 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Razots: Vacija

7.2 kW

cex

Gatavosanas Nominala jauda PowerBoost [W] PowerBoost Ediena gatavosa-

zona (maksimala sildi- maksimalais nas trauka dia-
Sanas pakape) darbibas laiks  metrs [mm]
W [min]

Kreisa prieksa 2300 3200 10 125-210

Kreisa aizmuguré 2300 3200 10 125-210

Vidu prieksa 1400 2500 4 125 - 145

Laba aizmuguré 2300 3600 10 180 - 240

Gatavos$anas zonu jauda var nedaudz
atskirties no tabula noraditajiem datiem. Ta
mainas atkariba no gatavoSanas trauku
materiala un izmériem.

Lai nodrosinatu optimalu siltumparnesi un
gatavo$anas rezultatus, lietojiet édiena

10. ENERGOEFEKTIVITATE

gatavos$anas traukus, kuru pamatnes
diametrs ir lidzigs gatavoSanas zonas
diametram (t. i., maksimalais izmérs €diena
gatavoSanas traukiem, kas noradits tabula).
Lietojiet édiena gatavoSanas traukus, kas nav
lielaki par gatavosanas zonas diametru.

10.1 Produkta informacija saskana ar ES Ekodizaina regulu

Modela identifikacija

EIV83443BW

Plits virsmas veids

lebUvéta plits virsma

Gatavos$anas zonu skaits 4
Karsésanas tehnologija Indukcija
Apalo gatavoSanas zonu diametrs (D) Kreisa priekSa 21.0cm
Kreisa aizmugurée 21.0cm
VidQ prieksa 14.5cm
Laba aizmuguré 24.0 cm
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Energijas patérin$ pa gatavo$anas zonam (EC elec-

tric cooking)

Kreisa priek$a 179.6 Whikg

Plits energijas patérins (EC electric hob)

Kreisa aizmugurée 177.0 Wh/kg
Vida priek$a 180.2 Wh/kg
Laba aizmuguré 174.6 Whi/kg
177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 — Elektroierices
gatavo$anai majsaimnieciba — 2. dala:

Virsmas — veiktspéjas mérisanas metodes.

GatavoS$anas zonai atbilstoSie
energoefektivitates mérijumi tiek noteikti,

pamatojoties uz atbilstoSo gatavoSanas zonu

atzimem.

10.2 Energijas taupi$sana

levérojot turpmak izklastitos ieteikumus
ikdienas gatavoSanas laika var ietaupit
energiju.

» Lieciet karsét Gdeni tikai nepiecieSama

tilpuma.

« Jaiesp€jams, uzlieciet édiena

gatavo$anas traukiem vakus.

« Pirms gatavo$anas zonas ieslégSanas

uzlieciet uz tas édiena gatavoSanas
trauku.

* Mazakus édiena gatavo$anas traukus

lieciet uz mazakam gatavo$anas zonam.

« Ediena gatavo$anas traukus lieciet tiesi

gatavo$anas zonas centra.

« Varat izmantot atlikuSo siltumu, lai

uzturétu édienu siltu vai to kausétu.

10.3 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérin$ izslégta rezima

0.3 W

Maksimalais laiks, kas nepiecie$ams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo 2 min

zemas jaudas rezimu

11. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar
A%
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus

atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai

parstradei. Palidziet aizsargat apkarté&jo vidi

un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux‘ pasaulj! Dékojame, kad pasirinkote
musy prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 102
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......coiiii e 104
3L RENGIMAS. ... 106
4. GAMINIO APRASYMAS. ... oo 109
5. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ... 111
6. PATARIMALL .. ... 115
7. PRIEZIURA IR VALYMAS. ..o 17
8. TRIKCIU SALINIMAS. ... 117
9. TECHNINIAI DUOMENYS ... ..o 119
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 120
11. APLINKOS APSAUGA ... ... 120

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.
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Nuolat prizitrékite vaikus ir pasirtupinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sveciy namuose, sodybose ar
kitoje panaSioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

DEMESIO: Palike veikiancig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.

DUmai yra perkaitinimo zenklas. Uzsidegusio gaminamo
maisto gesinimui niekada nenaudokite vandens. ISjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng nedeganciu uzdangalu ar
dangciu.

DEMESIO: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisg, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

ATSARGIAI Maisto gaminimo procesg butina nuolat
priziuréti, . Greitai ruoSiamg maistg butina prizitréti nuolat.
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- DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

» Niekada nedékite dangCiy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Prietaisui valyti nenaudokite gary ir nepurkskite vandeniu.

» Baige naudotis kaitlente iSjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuvés detektoriumi.

« DEMESIO! Jei pavirSius jtrukty, prietaisg iSjunkite, kad
iSvengtuméte galimo elektros smugio. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros
centra.

» Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendroveé arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

« DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli
nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti prietaisa.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
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prietaisy ir spinteliy.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Hermetizuokite nupjautus spintelés
pavirSius hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

» Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir

drégmeés.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

Kiekvieno prietaiso apacioje yra ausinimo
ventiliatoriai.



» Jeigu prietaisas jrengtas virs stalCiaus:

— Nelaikykite mazy daikty ar popieriaus
lapu, kuriuos galéty jtraukti, nes jie gali
sugadinti ausinimo ventiliatorius arba
ausinimo sistema.

— Uztikrinkite bent 2 cm atstumag nuo
stalCiuje laikomy daikty iki prietaiso
apacios.

 ISimkite spinteléje po prietaisu jdétas
pertvaras.

2.2 Elektros pajungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg bity lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami i§jungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami iS jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo

Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.
Prietaisg batina jZeminti.

Prie$ atlikdami bet kokj veiksma,
jsitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas
nuo maitinimo.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
|sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kiStuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

Neleiskite elektros maitinimo laidams
susipainioti.

[sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Naudokite laido jtempimg mazinantj
spaustuka.

[sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros laido arba kistuko (jei taikytina).
Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrikg.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti arba gauti

elektros smugj.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

* Prie$ naudodamiesi pirmg kartg
pasalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

« PasirUpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

* Ant kaitvie€iy nedékite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietés padéti jrankiai ar
puody danggiai gali jkaisti.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Pastebéje prietaiso korpuse jtrukimag,
nedelsiant atjunkite prietaisg nuo elektros
maitinimo tinklo. Tai butina siekiant
iSvengti elektros smigio pavojaus.

« Sirdies stimuliatorius naudojantys
asmenys neturéty bati arCiau nei 30 cm
atstumu nuo veikianciy indukciniy
kaitvieCiy.
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Maistg dedant j jkaitintg aliejy, Sis gali
aptaskyti.

Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.

Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.

/\ |SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus.

Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. RuoSdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.
|kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

|kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uzsidegti esant zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

Nestatykite karSty gaminimo indy ant
valdymo skydelio, kad iSvengtumete
nudegimy.

Nedeékite karsto indo danggcio ant
kaitlentés stiklinio pavirSiaus.
Nepalikite tus¢io gaminimo indo ant
jkaitintos kaitvietés.

Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy be gaminimo indy
arba su tusciais indais.

Ketaus gaminimo indai arba indai pazeistu
dugnu gali subraizyti stiklo / stiklo

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

106 LIETUVIY

keramikos pavirSius. Jei tokj indag norite
perkelti, nestumkite jo, o pakelkite.

2.4 Valymas ir prieziiira

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

Prie§ pradédami valyti, iSjunkite prietaisg ir
leiskite jam atvésti

Prietaisg valykite drégna minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.5 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitiros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

2.6 Utilizavimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
jrenginj, susisiekite su atitinkama vietos
jstaiga.

IStraukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzrasykite Zemiau
informacijg i$ techniniy duomeny plokstelés.
Techniniy duomeny plokstele rasite kaitlentés
apacioje.

Serijos NUMETIS.........cccccvvveneeee.




3.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos

tinkamame standartus atitinkanciame
pavirsiuje.

3.3 Sujungimo kabelis

» Kaitlenté tiekiama su laidu.

* Noredami pakeisti pazeistg maitinimo

kabelj, naudokite Sio tipo kabelj:
HO5V2V2-F kuris atlaiko 90 °C arba

aukstesne temperatirg. Kreipkités j vietinj

techninés prieziuros centra. Elektros
kabelj pakeisti gali tik kvalifikuotas
elektrikas.

/\ DEMESIO

Nekeiskite ir nelituokite laidy galy. Tai
grieztai draudziama.

/\ DEMESIO
Nejunkite kabelio be jo galinés movos.

Dvifazeé jungtis

1. Nuo juodo ir rudo laidy nuimkite galines
movas.

2. Rudo ir juodo laidy galuose nuimkite
izoliacijos sluoksnj.

3. Ant laidy galy uzdékite naujas 1,5 mm?

laidy galines movas (naudokite specialy

/N ISPEJIMAS!

Visus elektros sujungimo darbus privalo
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

jrankj).
Kabeliy skerspjuvis

230V~
(SR I

—_—
e

400V 2~N
— X

—
—
L2

Vienfazé jungtis — 230 V~

Dvifazé jungtis — 400 V 2 ~ N

@ Zalias-geltonas Zalias-geltonas @

N Mélynas ir mélynas Mélynas ir mélynas N

L Juodas ir rudas Juodas L1
Rudas L2

3.4 Surinkimas

Jeigu kaitlente jrengsite po gartraukiu,

pasirupinkite gartraukio jrengimo instrukcijose
nurodytu minimaliu atstumu tarp Siy prietaisy.
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Jeigu prietaisg jrengsite vir$ stalCiaus,
gaminant maista kaitlentés ventiliacija gali
suSildyti stalCiuje laikomus daiktus.

min. 1500

L
| | ||_|‘m|n. 28

]

¥ A
“4._._ g
i

—
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Perziurekite vaizdo jrasg ,Kaip jdiegti
,Electrolux“ indukcing kaitlente — integravimas
stalvirSyje“. Jj surasite jvede toliau grafike
nurodytg pavadinima.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y




4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Kaitinimo pavirsiy planas

o u

o

1 |\!/

L

, . —=A

4.2 Valdymo skydelio iSdéstymas

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis

Sl - =
WP g e 0135 80 WP
we 1—(O+ |0 »

N 01 3 5 8 10 MP' (
I

Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios
funkcijos veikia.

Jutiklio Funkcija Pastaba
laukas
@ [JUNGTA / ISJUNGTA Kaitlentei jjungti ir iSjungti.
llfl UZraktas / Apsaugos nuo vaiky Skirta valdymo skydeliui uzrakinti / atrakinti.
[taisas
| | Pauzé ljungia ir i$jungia funkcija.
=] Bridge liungia ir i$jungia funkcija.
- Kaitinimo lygio rodmuo Rodo kaitinimo lyg;.
m - Kaitvie€iy laikmacio indikatoriai Rodo, kuriai kaitvietei nustatote laika.
- Laikmacio ekranas Rodo laikg minutémis.
E @ - Kaitvietés pasirinkimas.
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Jutiklio Funkcija Pastaba

laukas
E _|_/_ - Pailgina arba sutrumpina laika.
P PowerBoost liungia funkcija.

Valdymo juosta

-

Nustato kaitinimo lygj.

4.3 Rodoma kaitros parinktis

Ekranas Aprasas

Kaitvieté iSjungta.

@ ) Kaitvieté veikia.

Veikia Pauze.

@ Veikia Automatinis jkaitinimas.

Veikia PowerBoost.

+ skaitmuo [vyko veikimo triktis.

E] / E] / C] C_)ptiHeatv Qontrol (3 lygiy karscio indikatorius): gaminamas maistas / palaikoma Siluma /
likes karstis.

Veikia Uzraktas / Apsaugos nuo vaiky jtaisas.

Prikaistuvis netinkamas arba per mazas, arba neuzdétas ant kaitvietés.

[3 Veikia Automatinis iSsijungimas.

4.4 OptiHeat Control (3 lygiy karscio
indikatorius)

/\ ISPEJIMAS!

(2)/(2)/ (I Kol indikatorius $viegia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos
kaitvietés dar nespéjo atvesti.

Indukcinés kaitvietés tiesiogiai kaitina
prikaistuvio dugna. Stiklo keramika jkaista
nuo jkaitusios kaitvietés.
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E)/(&)/ U indikatorius isijungia, kai kaitviete

jkaista. Jie rodo, kiek yra jkaitusi kiekviena

kaitviete.

Gali jsijungti ir Salimais esancios kaitvietes

indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

« jei pastatysite jkaitintg puodg ant Saltos
kaitvietés,

» net jei viryklé iSjungta.

Indikatorius iSsijungia kaitvietei atvésus.



5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite O 1 sekunde, kad jjungtumeéte arba
iSjungtuméte kaitlente.

5.2 Automatinis iSsijungimas

Si funkcija automatiskai i$jungia kaitlente,
jeigu:

visos kaitvietés yra iSjungtos,

jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio,

kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10 sekundziy.
Pasigirsta garso signalas ir kaitlenté
iSsijungia. Nuimkite uzdéta daiktg arba
nuvalykite valdymo skydelj.

kaitlente perkaista (pvz., jeigu kaitinate
tuscCig keptuve). Palaukite, kol kaitvieté
ataus, prie$ vél naudodami kaitlente.
naudojate netinkamus prikaistuvius.
UZsidega simbolis L ir po 2 minugiy
kaitviete iSsijungia automatiskai.
neisjungéte kaitvietés arba nepakeitéte
kaitinimo lygio. Po tam tikro laiko uzsidega

(Jir kaitlente igsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko, po
kurio kaitlenté iSsijungia:

Kaitinimo nuostata Kaitlenté iSsijungia

po
’ 1.3 6 valandos
4-7 5 valandos
8-9 4 valandos
10-14 1,5 valandos

5.3 Kaitinimo lygis

Norédami nustati ar pakeisti kaitinimo lygj:

Palieskite valdymuo juostg ties tinkamu
kaitinimo lygiu arba pirstu lieskite valdymo
juosta, kol pasieksite tinkama kaitinimo lygj.

(1 013/ )8 1% P

-
—

5.4 Kaitvieciy naudojimas

Prikaistuvj uzdékite ant pasirinktos kaitvietes
centro. Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie gaminimo indo dugno dydzio.

@

Kad Siluma bity perduodama optimaliai,
naudokite indus, kuriy apacios skersmuo
atitinka kaitvietes dydj (zr. maksimaly
skersmenj, nurodytg , Techniniai
duomenys > KaitvieCiy specifikacija“).
Patikrinkite, ar prikaistuvis tinkamas
naudoti ant indukciniy kaitlenciy. Daugiau
informacijos apie gaminimo indy rusis
pateikta skyriuje ,Naudingi patarimai“.

Galite gaminti naudodami didelj prikaistuvj
ant dviejy kaitvieCiy vienu metu. Prikaistuvis
turi uzdengti abiejy kaitvieCiy centrus , bet
neissikisti uz pazymétos srities. Jeigu
prikaistuvis yra tarp dviejy centry, funkcija
Bridge nebus jjungta.
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5.5 Bridge

®

Funkcija veikia, kai prikaistuviai uzdengia
dviejy kaitvieciy centrus.

Si funkcija sujungia dvi kairigsias kaitvietes ir
jos veikia kaip viena.

Pirmiausiai nustatykite vienos kairiosios
kaitvietés kaitinimo lygj.

Norédami jjungti funkcija: palieskite al
Norédami nustatyti arba pakeisti kaitinimo
lygi, palieskite vieng i$ valdymo jutikliy.

Norédami isjungti funkcija: palieskite m..
Kaitvietés veikia atskirai.

5.6 Automatinis jkaitinimas

Aktyvinkite Sig funkcijg, kad per trumpesnj
laikg pasiektuméte norimg kaitinimo lygj. Kai
Si funkcija jjungta, kaitviete pradzioje veikia
didZiausiu lygiu, o po to gaminama norimu
kaitinimo lygiu.

®

Kaitviete turi bati Salta, kad galétuméte
jjlungti Sig funkcija.

Norédami jjungti Sig funkcija kaitvietei:

palieskite P (Isijungia ). Nedelsdami
palieskite norimg kaitinimo lygj. Po 3

sekundziy jsijungia L7,

Norédami iSjungti Sia funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

5.7 PowerBoost

Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg galima
jjungti tik ribotam laikui. Po to indukciné
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kaitvieté automatiskai grjzta j auksciausig
kaitinimo lygj.

@

Zr. skyriy , Techniniai duomenys".

Norédami jjungti Sig funkcijg kaitvietei:
palieskite P . @ isijungia.

Norédami iSjungti Sig funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

5.8 Laikmatis
« Laikmatis

Sig funkcijg naudokite vienai maisto
gaminimo trukmei nustatyti.

Pirmiausiai nustatykite kaitvietés, o po to —
funkcijos kaitinimo lygj.

Norédami nustatyti kaitviete: kelis kartus

palieskite @ kol jsijungs kaitvietés
indikatorius.

Norédami jjungti funkcija: palieskite

laikmacio + laikui nustatyti (00-99 min.). Kai
kaitvietés indikatorius pradeda mirkseti,
pradedama atgaliné laiko atskaita.

Norédami pamatyti likusj laika: palieskite
@ kaitvietei nustatyti. Kaitvietés indikatorius
pradeda mirkséti. Ekrane rodomas likes
laikas.

Norédami pakeisti laika: palieskite D
kaitvietei nustatyti. Palieskite + arba —.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite @)

kaitvietei nustatyti ir tada palieskite —. Likes
laikas skaiciuojamas iki 00. Kaitvietés
indikatorius iSnyksta.

@

Kai atgaliné atskaita baigiasi, pasigirsta
garso signalas ir mirksi 00. Kaitviete
iSsijungia.

Norédami iSjungti garsa: palieskite @

¢ CountUp Timer
Galite naudoti Sig funkcija, jeigu norite
suzinoti, kiek laiko kaitvieté veikia.



Norédami nustatyti kaitviete: kelis kartus

palieskite @ kol jsijungs kaitvietés
indikatorius.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
laikmagio —. UP rodoma. Kai kaitvietés
indikatorius pradeda mirkseti, pradedama
atgaliné laiko atskaita. Ekrane tai rodoma ue,
tai skaiciuojamas laikas (minutémis).
Norédami pamatyti, kiek laiko veikia

kaitvieté: palieskite O kaitvietei nustatyti.
Kaitvietés indikatorius pradeda mirkseéti.
Ekrane rodoma, kiek laiko veikia kaitvieté.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite @) ir

tuomet palieskite = arba + Kaitvietés
indikatorius iSnyksta.

+ Laikmatis
Galite naudoti Sig funkcija, kai kaitlente yra
jjungta ir kaitvietés neveikia. Kaitinimo lygio

ekrane rodoma (@)
Norédami jjungti funkcija: palieskite

laikmacio — ir + arba @ laikui nustatyti. Kai
laikas baigiasi, pasigirsta garso signalas ir
mirksi 00.

Norédami iSjungti garsa: palieskite .

Si funkcija neturi poveikio kaitviegiy
veikimui.

5.9 Pauzé

Si funkcija sumazina visy jjungty kaitviegiy
kaitrg iki maziausio kaitros lygio.

Kai funkcija veikia, visi kiti valdymo simboliai
uzrakinti.

Si funkcija laikmagio neigjungia.

Norédami jjungti funkcija, paspauskite
mygtukg || .

|sijungia . Kaitinimo lygis sumazés iki 1.

Jeigu norite iSjungti funkcijg palieskite I .
|sijungs ankstesnio kaitinimo parinktis.

5.10 Uzraktas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai kaitvietés
veikia. Taip galima iSvengti atsitiktinio
kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.
Norédami jjungti funkcija: palieskite EI

uzsidega 4 sekundéms. Laikmatis lieka
jjungtas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite EI
|sijungia ankstesnis kaitinimo lygis.

@

ISjungus kaitlente, iSjungiama ir Si
funkcija.

5.11 Apsaugos nuo vaiky jtaisas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté nepradéty
veikti atsitiktinai.
Norédami jjungti funkcija: jjunkite kaitlente

naudodami . Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite ir 4 sekundes

palaikykite EI isijungia. ISjunkite kaitlente
su
Norédami iSjungti funkcija: jjunkite kaitlente

naudodami . Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite ir 4 sekundes

palaikykite EI isijungia. ISjunkite kaitlente
su

Norédami nepaisyti funkcijos tik vienam
maisto gaminimui: jjunkite kaitlente,

naudodami . (L jsijungia. Palieskite ir 4

sekundes palaikykite EI Per 10 sekundziy
nustatykite kaitinimo lygj. Kaitlente galima

naudoti. Kai iSjungiate kaitlente su @
funkcija vél veikia.

5.12 OffSound Control (Garso
signaly iSjungimas ir jjungimas)
ISjunkite kaitlente. Palieskite ir 3 sekundes
palaikykite ®. Ekranas isijungia ir iSsijungia.
Palieskite ir 3 sekundes palaikykite (.

arba rodoma. Palieskite laikmacio + kad
pasirinktume vieng i$ Siu:
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. — garso signalai iSjungti;

. — garso signalai jjungti.
Norédami patvirtinti pasirinkima, palaukite,
kol kaitlente automatiskai iSsijungs.

Kai funkcija yra nustatyta ties , garso
signalai girdimi tik tuo atveju, kai:

» palieciate; (D

» Laikmatis iSsijungia;

* Laikmatis iSsijungia;

» kg nors padedate ant valdymo skydelio.
5.13 Galios apribojimas

Kaitlenté automatiskai nustatys didziausig
jmanoma galia.

Galiai padidinti arba sumazinti:
1. |junkite kaitlente.

2. Nuspauskite Oir palaikykite mazdaug 3
sekundes. Ekranas jsijungs ir iSsijungs.

3. Nuspauskite & ir palaikykite mazdaug 3
sekundes. |sijungs &Y arba .[sijungs
4. Paspauskite D. |sijungs P72.

5. Paspauskite laikmacio =/ + kad
nustatytuméte galios lygj.
Galios lygiai

Zr. skyriy ,Techniniai duomenys"®.

/\ DEMESIO

[sitikinkite, kad pasirinktas galios lygis
nevirsija jusy elektros saugikliy

parametry.
« P72 —7200W
« P15— 1500 W
+ P20 —2000 W
« P25 —2500 W
+ P30 —3000W
+ P35—3500 W
« P40 — 4000 W
+ P45 —4500 W
+ P50 — 5000 W
+ P60 — 6000 W

5.14 Galios valdymas

Jei aktyvios kelios kaitvietés ir vartojama
galia virSija energijos Saltinio galimybes, Si
funkcija paskirsto galig tarp visy kaitvieciy.
Kaitlentéje jdiegta kaitinimo kontrolé, skirta
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apsaugoti namy elektros instaliacijg ir
saugiklius.

Kaitvietés grupuojamos pagal vietg ir
kaitlentes faziy skaiciy. Kiekviena fazé turi
didziausig leisting elektros apkrovg

(3700 W). Vienos fazés kaitlentei pasiekus
ribine galig, kaitvieciy galia automatiskai
sumazinama.

Paskutinés pasirinktos kaitvietes kaitros
nustatymas visuomet tampa prioritetiniu.
Likusi galia paskirstoma tarp anksciau
pasirinkty kaitvieCiy pasirinkimui priesinga
tvarka.

Sumazintos galios kaitvieciy kaitros
nustatymas pasikeis i$ pirminio |
sumazintg kaitros lygj.

Palaukite kol ekranas nustos mirkséti arba
sumazinkite paskutinés pasirinktos
kaitvietés kaitros nustatyma. Kaitvietes ir
toliau veiks, taciau mazesniu kaitros lygiu.
Jei reikia, pakeiskite kaitvieciy kaitros lygj
rankiniu badu.

Galios valdymas su Galios apribojimas
Galios apribojimas funkcijai parinkus 6000 W
arba mazesne galig, kaitlentés galia
padalijama visoms kaitvietéms.

Paveikslélyje pavaizduotos galimos
kombinacijos, leidziancCios galig paskirstyti
kaitvietéms.

Y:;(:Y
$ $
e L

Galios apribojimas funkcijai parinkus didesne
nei 6000 W galia, kaitlentés galia padalijama
toliau nurodytoms sekcijoms.
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6. PATARIMAI

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Indai

®

Indukcinése kaitvietése veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai greitai
jkaitina inda.

Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

» Kad kaitvietés neperkaisty ir gerai
funkcionuoty, prikaistuvio dugnas turi kiek
jmanoma storesnis ir lygesnis.

» Ant kaitlentés statykite tik Svaraus ir
lygaus dugno prikaistuvius.

» Nestumdykite prikaistuviy ant stiklinio
kaitlentés pavirSiaus, jos krasty, kampy ,
kad nepazeistuméte.

Indy tipai ir jy medziagos

» Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazymeéta, kad tinka).

* Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,
zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.

Indai yra tinkami naudoti su indukcine

virykle, jeigu:

+ ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didziausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

* Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.
Tinkamus indy matmenis Zr. , Techniniai
duomenys > KaitvieCiy specifikacija“.
Uzdekite prikaistuvj ant pasirinktos
kaitvietés vidurio.

« Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. Kad Siluma bity
perduodama optimaliai, naudokite indus,
kuriy apacios skersmuo atitinka kaitvietes
dydj (zr. maksimaly skersmenj, nurodytg
»1echniniai duomenys > Kaitvieciy
specifikacija®).

— Mazesnio nei atitinkamos kaitvietés
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos, todél
toks indas jkaista léCiau.

— Siekiant uztikrinti sauguma ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite
didesniy indy, nei nustatyta skyriuje
LKaitvie€iy specifikacija“. Gamindami
maistg stenkités nelaikyti indy arti
valdymo skydelio. Tai gali jtakoti
valdymo skydelio veikima, taip pat
galite atsitiktinai jjungti tam tikras
viryklés funkcijas.

@

Zr. , Techniniai duomenys".
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6.2 Veikiant girdimi garsai

®

Sis triuk§mas yra normalus ir nereiskia
jokio gedimo. Indy skleidziamas
triukSmas gali skirtis dél jy medziagos ir
naudojamo galios lygio.

Indy skleidziamas triukSmas:

+ trasSkéjimas: gaminimo indai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

» Svilpimas: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir puoda, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

» duzgima: naudojate didele galig;

Kaitlentés skleidziamas triukSmas:

» spragseéjimas: vyksta elektrinis
perjungimas;

+ 3nypStimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

« ritmingas garsas: aptiktas indas.

6.3 Oko Timer (Eco laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés kaitinimo
elementas automatiskai iSsijungia anksciau,
nei pasigirsta atgalinés laiko atskaitos garso
signalas. Veikimo trukmé priklauso nuo
kaitinimo lygio ir maisto gaminimo trukmes.

6.4 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietes energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas
energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo galios.

@

Lenteléje pateikti duomenys yra tik
orientaciniai.

Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai

tis (min.)

-1 ISsaugoti maista Silta. pa_g_al po-  Uzdenkite prikaistuvi.

reikj

1-3 Tinka padazui ,Hollandaise", tirpinti 5-25 Reguliariai pamaisykite.
sviesta, Sokoladg ar zele.

1-3 TirStinti: puriems omletams, keptiems 10 - 40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiauSiniams.

3-5 Tinka virti ryzius ir gaminti pieniSkus 25-50 Verdant ryzius, vandens turi bati bent
patiekalus, taip pat Sildyti pagamintus dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
patiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

5-7 Garuose ruoéti darzoves, zuvj, mésg. 20 -45 |pilkite pora valgomujy $auksty skys-

¢io.

7-9 Garuose ruosti bulves. 20-60 Gamindami 750 g bulviy, naudokite

daugiausia % | vandens.

7-9 Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 litry skys¢io ir ingredientai.
bos kiekj.

9-12 Svelniai kepinti: eskalopus, versienos  pagal po-  Laikui jpuséjus apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepenéles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiausinius, blynus,
spurgas.

12-13 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Laikui jpuséjus apverskite.

rinés ar kitus kepsnius.
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Kaitros parink- Naudojama:

Laikas Patarimai

tis (min.)
14 Uzvirinti vandenj, iSvirti makaronus, kepinti mésa (guliasui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.
P Uzvirinti didelius kiekius vandens. PowerBoost - jjungta.

7. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Bendra informacija

» Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle
iSvalykite ja.

» Visada naudokite prikaistuvius Svariais
dugnais.

+ |brézimai ar tamsios démes ant pavirSiaus
neturi jtakos viryklés veikimui.

» Naudokite specialias viryklei valyti
tinkamas priemones.

» Naudokite specialiai stiklui valyti skirtg
grandiklj.

7.2 Kaitlentés valymas

* Nuvalykite nedelsdami: iSsilydziusj
plastikg, plastmasine plévele, cukry ir

8. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Ka daryti, jeigu...

maistg su cukrumi, nes kitaip neSvarumai
gali pakenkti kaitlentei. Bukite atsargus,
kad iSvengtumeéte nudegimy. Naudokite
specialig grandykle, kurig prie stiklo
pavirSiaus pridekite smailiu kampu ir
stumkite aSmenis pavirSiumi.

Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosedas, vandens
démes, riebaly déemes, metalo spalvos
démes. Kaitlente valykite dregnu
skuduréliu ir nedvei¢iamagja valymo
priemone. Nuvale kaitlente, jg
nusausinkite minkstu audiniu.
Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens ir
acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy
Sluoste.

Triktis Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba Kaitlenté neprijungta arba netinka-
valdyti. mai prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar viryklé tinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartotinai
perdega, kreipkités | kvalifikuota elek-
trika.

Nenustatéte 10 sekundziy kaitinimo  Dar kartg jjunkite kaitlente ir 10 sek.

rezimo.

laikotarpyje pasirinkite kaitinimo lygj.
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Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau
mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng jutik-
linj mygtuka.

Veikia Pauzé.

Zr. Pristabdymas®.

Ant valdymo skydelio yra iStekejusio
skyscio arba riebaly.

Nuvalykite valdymo skydelj.

I1Sgirsite nuolatinj garsinj signala.

Neteisingas elektroninés sistemos
sujungimas.

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo.
PasirGpinkite, kad sistemg patikrinty
profesionalus elektrikas.

Suveikia garsinis signalas ir kait-
lente iSsijungia.

Garsinis signalas suveikia tuo-
met, kai kaitlenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvie€iy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.

Kaitlenté i$sijungia.

Kazka uzdéjote ant jutiklinio skydelio

Nuimkite uZzdéta objekta nuo kaitvieciy.

Likutinés kaitros indikatorius
nejsijungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veike per
trumpai, arba sugedo jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai il-
g4 laikg ir nejkaista, kreipkités j jgalio-
tajj aptarnavimo centra.

Automatinis jkaitinimas neveikia.

Nustatytas didziausias kaitros lygis.

DidZiausias kaitros lygis atitinka Sig
funkcija.

Kaitvieté karsta.

Palaukite, kol kaitvieté atves.

Vienas kaitros lygio nustatymas
keicia kita.

Veikia Galios valdymas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

|kaista valdymo skydelis.

Naudojate pernelyg didelj gaminimo
indg arba pastatéte jj per arti valdy-
mo skydelio.

Jeigu galite, didesnius indus dékite ant
galiniy kaitvieciy.

Lie¢iant mygtukus nesigirdi garsi-
niy signaly.

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr. skyriy ,Kas-
dienis naudojimas"“.

|sijungia .

Veikia Apsaugos nuo vaiky jtaisas
arba UZraktas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

Isijungia .

Ant kaitvietés neuzdétas indas.

UZzdékite ant kaitvietés inda.

Netinkamas indas.

Naudokite indukcinems kaitlentéms
tinkancius gaminimo indus. Zr. skyriy
JPatarimai“.

Per mazas indo dugno skersmuo.

Naudokite tinkamo dydzio inda. Zr.
,Techniniai duomenys*.

|kaitinama léciau.

Indas yra per mazas ir jam perduo-
dama tik dalis kaitvietés sukuriamos
galios.

Kad $iluma baty perduodama optima-
liai, naudokite indus, kuriy apacios
skersmuo atitinka kaitvietes dydj (Zr.
maksimaly skersmenj, nurodyta , Tech-
niniai duomenys > Kaitvieciy specifika-
cija“).
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Triktis Galima priezastis

Veiksmai

ir pamatysite skaiciy.

Kaitlentés programos klaida. ISjunkite kaitlente ir vél jg jjunkite prae-

jus 30 sek. Jei vél jsijungia, atjunki-
te kaitlente nuo maitinimo tinklo. Praé-
jus 30 sek. vél prijunkite kaitlente. Jei-
gu problemos pasalinti nepavykty,
kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo cent-
ra.

8.2 Jei tinkamo sprendimo
nerandate...

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova
arba jgaliotajj techninés priezilrros centra.
Nurodykite vardinéje lenteléje pateiktus
duomenis. Taip pat nurodykite trijy skaiciy
koda, kurj rasite stiklo keramikos pavirSiaus
kampe, ir suveikusj klaidos pranesima.

9. TECHNINIAI DUOMENYS
9.1 Vardiné lentelé
Modelis EIV83443BW

Tipas 62 D4A 01 AD
Indukcija 7.2 kW

Pasirtpinkite, kad kaitlente naudotuméte
tinkamai. Jei prietaiso techninés priezitros ar
remonto darbus atliks ne jgaliotas techninés
prieziuros atstovas, papildomi darbai bus
mokami, net ir garantinio aptarnavimo
laikotarpiu. Informacija apie garantinj
laikotarpj ir jgaliotuosius techninés prieziuros
centrus pateikta garantinéje knygeléje.

PNC 949 596 831 00
220-240 V /400 V 2 N 50-60 Hz
Pagaminta: Vokietija

Serijos Nr. ....ccoceeveeene 7.2 kW
ELECTROLUX CeEXF
9.2 Kaitvietés techniniai duomenys
Kaitviete Vardiné galia (di- PowerBoost [W] PowerBoost di- Puodo skersmuo
dziausias kaitini- dziausia trukmé [mm]
mo lygis) [W] [min]
Kairysis priekinis 2300 3200 10 125-210
Kairysis galinis 2300 3200 10 125-210
Vidurinis priekinis 1400 2500 4 125 - 145
Desinysis galinis 2300 3600 10 180 - 240

Faktine kaitvieciy galia gali Siek tiek skirtis
nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso
nuo gaminimo indo dydzio ir medziagos.

Kad Siluma buty perduodama optimaliai, o
maisto gaminimo rezultatai baty optimalds,

naudokite indus, kuriy apacios skersmuo
atitinka kaitvietés dydj (zr. maksimaly
skersmenj, nurodyta lenteléje). Naudokite
gaminimo indus, kuriy skersmuo ne didesnis
nei kaitvietés skersmuo.
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10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

10.1 Informacija apie gaminj atitinka ES ,,Ecodesign“ reglamento

nuostatas dél

Modelio identifikatorius

EIV83443BW

Kaitlentés tipas

Integruojama viryklé

Kaitvie¢iy skaicius 4
Kaitinimo technologija Indukcija
Apskrity kaitvieciy skersmuo () Kairysis priekinis 21.0cm
Kairysis galinis 21.0cm
Vidurinis priekinis 14.5cm
Desinysis galinis 24.0 cm
Kaitvietés energijos sanaudos (EC electric cooking) Kairysis priekinis 179.6 Wh/kg
Kairysis galinis 177.0 Whikg
Vidurinis priekinis 180.2 Whikg
Desinysis galinis 174.6 Wh/kg
Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - buitiniai elektriniai virimo
ir kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitlentés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai.

KaitvieCiy srities energijos matavimai
atitinkamose kaitvietése nurodyti Zymomis.
10.2 Energijos taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

« Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik tiek,
kiek reikia.

« Jeigu jmanoma, prikaistuvius uzdenkite
dangdiais.

« Uzdeékite prikaistuvj, prie$ jjungdami
kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.

» Uzdékite prikaistuvj tiesiai ant kaitvietés
vidurio.

» Maistui pasSildyti arba iSlydyti naudokite
likusj karst;.

10.3 Informacija apie gaminio energijos suvartojima ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos esant iSjungimo rezimui

0.3 W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas 2 min

11. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu ff:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
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elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu h: pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.

reparasjon:

@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfelgende instruksjoner grundig fgr du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

» Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.
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» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

* Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

 Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

+ ADVARSEL.: Matlaging uten tilsyn pa en platetopp med fett
eller olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

* Rgyk er en indikasjon pa overoppheting. Bruk aldri vann til
a slukke matlagingsbrann. Sla av produktet og dekk
flammene med for eksempel et brannteppe eller lokk.

« ADVARSEL: Produktet ma ikke tilfares stream gjennom en
ekstern bryterenhet, for eksempel en tidsbryter, eller koples
til en krets som regelmessig slas av og pa av en annen
elektrisk enhet.

» FORSIKTIG: Matlagingsprosessen ma overvakes En
kortvarig tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

« ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeflatene.

« Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa platetopp — de kan bli varme.

» Bruk ikke produktet for du installerer det i en innebygget
enhet.

 Bruk ikke vannspray og damp for a rengjgre produktet.
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* Etter bruk slar du av platetopp med kontrollenheten og du
skal ikke stole pa kokekarsensoren.

» ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprekker, skru av produktet
for a unnga mulig elektrisk stat. Hvis produktet er koblet til
stramnettet direkte ved bruk av en koblingsboks, fijerner du
sikringen for a koble fra produktet fra streamforsyningen. |
begge tilfeller, tar du kontakt med det autoriserte
servicesenteret.

* Hvis stramkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for a unnga fare.

« ADVARSEL: Bruk bare platetoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv eller
angitt som egnet for bruk i produktets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i produktet. Bruk av
feil beskyttelser kan fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

* Monter ikke apparatet ved siden av en dar

2.1 Montering eller under et vindu. Dette hindrer varme
kokekar fra a falle ned fra apparatet nar
/\ ADVARSEL! darer eller vinduer er apne.
» Hvert produkt har kjglevifter pa

Montering ma kun foretas av en

kvalifisert person. undersiden.

* Huvis produktet er installert over en skuff:
— Ikke lagre sma papirdeler eller ark

/\ ADVARSEL! som kan trekkes inn, siden de kan
Fare for personskade eller skade pa skade kjoleviftene eller hemme
produktet. kiglesystemet.
— Ha en avstand pa minimum 2 cm
* Fjern all emballasje. mellom bunnen av produktet og deler
» Ikke monter eller bruk et skadet produkt. som er lagret i skuffen.
+ Folg installasjonsanvisningene som falger | « Fjern separatorpaneler installert i skapet
med produktet. under apparatet.
+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter. 2.2 Elektrisk tilkobling
+ Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og /\ ADVARSEL!
lukket fottay. .
+ Dekk avskarne overflater i kabinettet med Fare for brann og elektrisk stot.

tetningsmiddel for a forhindre at fuktighet
forarsaker svelling.

» Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

» Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.
*  Produktet ma jordes.
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Far du ufarer enhver operasjon ma du
serge for at produktet er frakoblet
stremforsyningen.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.
Pase at produktet er riktig montert. Lgs og
feil stramkabel eller stapsel (hvis aktuelt),
kan gjere at terminalen blir for varm.

Bruk riktig hovedstrgmkabel.

Pase at stremkabelen ikke floker seg.
Pase at stgtbeskyttelse er montert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
Pase at stramkabelen eller stopselet (hvis
aktuelt) ikke bergrer det varme produktet
eller varme kokekar, nar du kobler det til
stikkontakten.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
Pass pa at stgpselet (hvis aktuelt) eller
stremkabelen ikke blir skadet. Kontakt vart
autoriserte servicesenter eller en elektriker
for & bytte en @delagt stremkabel.
Beskyttelsen mot elektrisk stgt fra
stremfarende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stopselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stopselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

2.3 Bruk

« Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» lkke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

» Sla av kokesonene etter hver gang de har
veert i bruk.

» lkke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

* lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Huvis produktets overflate er knust ma du
umiddelbart koble det fra
strgmforsyningen. Dette for & unnga
elektrisk stot.

* Personer som bruker en pacemaker, ma
holde en avstand pa minst 30 cm fra
induksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

« Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

* lkke bruk aluminiumsfolie eller andre
materialer mellom kokeflaten og
kokekaret, med mindre annet er spesifisert
av produsenten av dette produktet.

*  Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet av produsenten.

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og eksplosjon.

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stoat.

Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.
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« Oppvarming av fett og olje kan frigjgre
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og oljer
nar du tilbereder mat med dem.

«  Dampen som sveert varm olje slipper ut,
kan forarsake selvantennelse.

*  Brukt olje som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere
temperatur enn olje som brukes for forste
gang.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i neerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!

Fare for skade pa produktet.




» Ikke oppbevar varme kokekar pa
kontrollpanelet for & unnga risiko for
brannskader.

+ Ikke plasser et varmt grytelokk pa
platetoppens glassflate.

» lkke la kokekar koke tarre.

» Veer forsiktig sa du ikke lar gjenstander
eller kokekar falle pa produktet. Overflaten
kan bli skadet.

+ Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

» Kokekar av stgpejern eller med skadet
bunn kan forarsake riper pa glasset/
glasskeramikken. Loft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem pa
kokeflaten.

2.4 Stell og rengjgring

* Rengjer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

» Sla apparatet av og la det avkjgle for
rengjering.

* Rengjer produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Ikke bruk
abrasive produkter, skurende
rengjeringssvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander, med mindre annet er
spesifisert.

3. MONTERING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3.1 Fer monteringen

Far du monterer koketoppen skriv ned
informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er bygd
inn i egnede enheter og arbeidsbenker som
oppfyller standardene.

3.3 Tilkoblingskabel

» Komfyrtoppen leveres med en
tilkoplingskabel.

2.5 Tjenester

» Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

2.6 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

» Kontakt lokalmyndighetene dine for
informasjon om hvordan du kaster
apparatet.

» Koble produktet fra stramforsyningen.

« Kutt av strgamkabelen neer produktet og
kast den.

» For a erstatte en gdelagt stramledning
bruker du samme ledningstype: HO5V2V2-
F som taler 90 °C eller mer. Kontakt ditt
lokale servicesenter. Tilkoplingskabelen
ma kun skiftes ut av en kvalifisert
elektriker.

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

/\ FORSIKTIG!

lkke bor eller sveis ledningsendene. Det
er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

lkke koble til kabelen uten
kabelendehylse.
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Tofaset tilkobling

1. Fjern ledningsendehylsen fra svarte og
brune ledninger.

2. Fjern enisolering av de brune og svarte
kabelendene.

3. Bruk en ny ledningsendehylse pa 1,5
mm? pa hver kabelende (spesialverktay
kreves).

Kabeltverrsnitt

400V 2~N

— Y )
———
— T

12

Enkelfaset tilkobling — 230 V~

Tofaset tilkobling - 400 V2 ~ N

@ Grgnn - gul

Grgnn - gul @

N Bla og bla Bla og bla N
L Svart og brun Svart L1
Brun L2

3.4 Sammenstilling

Hvis du installerer koketoppen under en
avtrekksvifte, ga gjennom
monteringsinstruksjonene for & finne
minimumsavstanden mellom apparatene.

Hvis apparatet installeres over en skuff, kan
komfyrtoppventilasjonen varme opp rettene
lagret i skuffen under matlagingsprosessen.
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Finn videooppleering “Slik installerer du
Electrolux induksjonstopp - toppmontering”
ved & skrive inn hele navnet som er vist i
illustrasjonen nedenfor.




@ YouTube

www.youtube.com/aeg

www.youtube.com/electrolux

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Q_

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversikt over matlagingsoverflaten

0

L |\!/

&

Induksjonskokesone
Betjeningspanel

Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller hvilke

funksjoner som er i bruk.

Sen- Funksjon Beskrivelse
sorfelt
0] PA/ AV Sla platetoppen av og pa.
IEII Sperre / Barnesikringsenhet Lase / lase opp betjeningspanelet.
| | Pause Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
=] Bridge Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
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Sen- Funksjon Beskrivelse
sorfelt
- Effekttrinndisplay For a vise effekttrinnet.
E - Tidsindikatorer for kokesoner Viser hvilken sone tiden er innstilt for.
- Tidsurdisplay Vise tiden i minutter.
E @ - Velge kokesone.
m + — - Dke eller redusere tiden.
P PowerBoost Aktivere funksjonen.
- Betjeningslinje Stille inn en varmeinnstilling.

4.3 Effekttrinndisplayer

Display Beskrivelse

Kokesonen er slatt av.

@ ) Kokesonen er i bruk.

Pause er aktivert.

@ Automatisk oppvarming er aktivert.

@ PowerBoost er aktivert.

+tall Det har oppstatt en feil.

@ / B / Q OptiHeat Control (Tretrinns restvarmeindikator): fortsett koking / hold varm / restvarme.
Sperre / Barnesikringsenhet er aktivert.

Uegnet eller for lite kokekar, eller ikke noe kokekar pa kokesonen.
B Automatisk utkopling er aktivert.

4.4 OptiHeat Control (Tretrinns
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

B / B / C]Sé lenge indikatoren er pa, er
det fare for forbrenning grunnet
restvarme.

Induksjonskokesonene skaper den
ngdvendige varmen for tilberedning direkte i
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bunnen av kokekaret. Glasskeramikken
varmes opp av varmen fra kokekaret.

Indikatorene E] / E] / E] vises nar en
kokesone er varm. De viser nivaet av
restvarme for kokesonene du bruker for
gyeblikket.

Indikatoren kan ogsa vises:
« for de nzerliggende kokesonene selv om
du ikke bruker dem,




» nar varme kokekar er plassert pa kald
kokesone,

* nar koketoppen er deaktivert, men
kokesonen fortsatt er varm.

5. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Sla pa og av

Beror @ i 1 sekund for & aktivere eller
deaktivere platetoppen.

5.2 Automatisk utkopling

Funksjonen deaktiverer platetoppen
automatisk hvis:

+ alle kokesonene er deaktiverte,

+ du stiller ikke inn effekttrinnet etter du har
aktivert platetoppen,

* du saler noe eller setter noe pa
betjeningspanelet i mer enn 10 sekunder
(en panne, klut, o.l.). Et lydsignalet hgres,
deretter slas platetoppen av. Fjern
objektet elle vask betjeningspanelet.

» platetoppen blir for varm (f.eks. hvis en
kasserolle tarrkokes). For platetoppen
brukes igjen, ma kokesonene veere kalde.

* du bruker feil kokeredskap. Symbolet
tennes og kokesonen slas automatisk av
etter 2 minutter.

» du deaktiverer ikke en kokesone eller
endrer effekttrinnet. Etter en stund tennes

[:], og platetoppen deaktiveres.
Forholdet mellom effekttrinnet og tiden
som platetoppen deaktiveres etter:

Effekttrinn Platetoppen deakti-
veres etter

, 1-3 6 timer

4-7 5 timer

8-9 4 timer

10-14 1,5 timer

Indikatoren forsvinner nar kokesonen er
avkjalt.

5.3 Effekttrinnet
Velge eller endre effekttrinn:

Bergr betjeningsseylen pa riktig effekttrinn
eller beveg fingeren langs betjeningssaylen til
du kommer til riktig effekttrinn.

='—=T13' 8 10

-
—

5.4 Bruke sonene

Sett kokekaret pa midten av den valgte
sonen. Induksjonssonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets bunn.

@

For optimal varmeoverfgring, bruk
kokekar med bunndiameter som tilsvarer
starrelsen pa kokesonen (dvs. maksimal
diameter pa kokekar i «Tekniske data» >
«Spesifikasjon av kokesoner»). Sgrg for
at kokekarene dine er egnet for
induksjonsplatetopper. For mer
informasjon om type kokekar, se «rad og
tips».

Du kan bruke store kokekar satt pa to
kokesoner samtidig. Kokekaret ma dekke
midten av hver sone, men ikke ga utover
omrademarkeringen. Hvis kokekaret er
plassert mellom de to sentrene, vil ikke
Bridge-funksjonen aktiveres.
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5.5 Bridge

®

Funksjonen er aktivert nar kasserollen
dekker midten av de to sonene.

Denne funksjonen forbinder to kokesoner pa
venstre side og de opererer som én.

Still inn effekttrinnet for en av de venstre
kokesonene.

o . . u .
For a aktivere funksjonen, bergr ml. Fora
angi eller endre varmeinnstillingen ma du
bergre kontrollsensorene.

For a deaktivere denne funksjonen: bergr
=]. Kokesonene opererer uavhengig.

5.6 Automatisk oppvarming

Aktiverer denne funksjonen for a fa et gnsket
effekttrinn i en kortere tid. Nar den er pa,
fungerer sonen pa hgyeste innstilling i
starten, sa fortsetter den pa ensket varme
videre.

®

For a aktivere funksjonen ma kokesonen
veere kald.

Aktivere funksjonen for en kokesone:
bergr P ( tennes). Bergr straks et gnsket
effekttrinn. Etter 3 sekunder tennes (7).

For a deaktivere funksjonen: endre
effekttrinn.

5.7 PowerBoost

Denne funksjonen gjar mer kraft tilgjengelig il
induksjonskokesonene. Funksjonen kan
aktiveres for induksjonskokesonen kun i en
begrenset tidsperiode. Etter den tiden vil
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induksjonskokesonen automatisk ga tilbake til
den hgyeste effekttrinnet.

@

Se i kapittelet "Tekniske data".

Aktivere funksjonen for en kokesone:
berar P .(*)tennes.

For a deaktivere funksjonen: endre
effekttrinn.

5.8 Tidtaker

« Timer med nedtelling
Du kan bruke denne funksjonen for a angi
lengden pa en enkel tilberedningsgkt.

Angi fgrst varmeinnstilling for kokesonen, og
velg deretter funksjonen.

For a angi kokesonen: bergrer du O
gjentatte ganger til indikatoren for en
kokesone vises.

For a aktivere funksjonen: bergrer du + pa
tidsuret for & stille inn tiden (00-99 minutter).
Nar indikatoren for kokesonen begynner a
blinke, har nedtellingen startet.

For a vise gjenvarende tid: bergrer du Q)
for & angi kokesone. Indikatoren for
kokesonen begynner a blinke. Displayet viser
gjenveerende tid.

For a vise gjenvarende tid: bergrer du Q)
for & angi kokesone. Bergr + eller—.

For a deaktivere funksjonen: bergrer du @)

for & angi kokesonen og bergrer deretter —.
Den gjenveerende tiden telles ned til 00.
Indikatoren for kokesonen forsvinner.

@

Nar nedtellingen er ferdig, hares et signal
og 00 blinker. Kokesonen deaktiveres.

For a stoppe lyden: bergrer du .

¢ CountUp Timer
Du kan bruke denne funksjonen til &
kontrollere hvor lenge kokesonen er aktiv.



For a angi kokesonen: bergrer du @)
gjentatte ganger til indikatoren for en
kokesone vises.

For a aktivere denne funksjonen; bergrer

du — pa tidsuret. UP vises. Opptellingen
starter nar indikatoren for kokesonen
begynner a blinke. Displayet veksler mellom

uP og tiden som telles opp (minutter).

For a se hvor lenge kokesonen er slatt pa:
bergrer du €D for 4 angi kokesonen.
Indikatoren for kokesonen begynner a blinke.
Den viser hvor lenge sonen er i bruk.

For a deaktivere funksjonen: bergrer du @)

og deretter + eller —. Indikatoren for
kokesonen forsvinner.

* Varselur
Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa og kokesonene ikke er i

bruk. Varmeinnstillingsdisplayet viser @

For a aktivere funksjonen: begrer du @) og

bergrer deretter + eller — pa tidsuret for a
angi tiden. Nar tiden er over, hgres et signal
og 00 blinker.

For a stoppe lyden: bergrer du O.

®

Funksjonen har ingen effekt pa bruken av
kokesonene.

5.9 Pause

Denne funksjonen stiller inn alle kokesonene
pa laveste effekttrinn.

Nar funksjonen er i bruk, lases alle andre
symboler pa kontrollpanelet.

Funksjonen deaktiverer ikke
timerfunksjonene.

Trykk pa I for & aktivere funksjonen.
tennes.Varmeinnstillingen senkes til 1.

For a deaktivere funksjonen: trykk pa Il
Den forrige varmeinnstillingen tennes.

5.10 Sperre

Du kan lase betjeningspanelet mens
kokesonene er i bruk. Det hindrer utilsiktet
endring av effekttrinnet.

Still inn effekttrinnet forst.

For a aktivere funksjonen: bergr El
tennes i 4 sekunder. Tidsuret blir veerende

pa.
For a deaktivere denne funksjonen: bergr
(3. Det tidligere effekttrinnet aktiveres.

@

Nar du slar av platetoppen, deaktiveres
ogsa denne funksjonen.

5.11 Barnesikringsenhet

Denne funksjonen forhindrer at platetoppen
blir slatt pa utilsiktet.

For a aktivere funksjonen: aktiver
platetoppen med O. Ikke velg en

varmeinnstilling. Trykk pa Eia sekunder.
Indikatoren tennes. Deaktiver platetoppen

med @.

For a deaktivere funksjonen: aktiver
platetoppen med O. Ikke velg en
varmeinnstilling. Trykk pa Eia sekunder.
tennes. Deaktiver platetoppen med @

For a overstyre funksjonen for kun én
tilberedningstid: Aktiver platetoppen med

. Indikatoren tennes. Trykk pa EI i4
sekunder. Still inn varmeinnstillingen
innen 10 sekunder. Du kan betjene
platetoppen. Nar du deaktiverer

komfyrtoppen med @ blir funksjonen aktivert
pa nytt.

5.12 OffSound Control (Sla
lydsignalene pa og av)
Sla av komfyrtoppen. Bergr ® i 3 sekunder.

Displayet slas pa og sa av. Bergr &is

sekunder. eller @ tennes. Berar + pa
tidsuret for & velge én av falgende:

. —lydene er avslatt
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. —lydene er pa
For a bekrefte valget, vent til komfyrtoppen
slar seg av automatisk.

Nar funksjonen er satt til to ) kan du kun
hgre lydene nar:

* du bergrer ®

» Varselur kommer ned

» Timer med nedtelling kommer ned
» du setter noe pa betjeningspanelet.

5.13 Strembegrensning

Koketoppen er innstilt pa hayeste effekttrinn
som standard.

For a redusere eller gke effektnivaet:
1. Deaktiver koketoppen.

2. Trykk og hold inne @ i 3 sekunder.
Displayet slas pa og av.

3. Trykk og hold inne (i 3 sekunder.
eller @4 vises.
4. Trykk pa . P72 vises.

5. Trykkpa —/ + pa tidsuret for a stille inn

effektnivaet.
Effektnivaer

Se i kapittelet "Tekniske data".

/\ FORSIKTIG!

Sarg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt.

« P72 —7200 W
+ P15—1500 W
+ P20 —2000 W
+ P25—2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500W
+ P40 —4000 W
+ P45 —4500 W
+ P50 —5000 W
+ P60 — 6000 W

5.14 Effektstyring

Hvis flere soner er aktive og den forbrukte
effekten overskrider begrensningen av
strgmforsyningen, deler denne funksjonen
den tilgjengelige effekten mellom alle
kokesonene. Koketoppen kontrollerer
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varmeinnstillingene for & beskytte sikringene i
boligen.

Kokesonene er gruppert i henhold til
plasseringen og tallet til fasene i
komfyrtoppen. Hver fase har en maksimal
elektrisk effekt pa (3700 W). Hvis
koketoppen nar grensen for maksimalt
tilgjengelig effekt innen én fase eller den
valgte totale effektgrensen, vil effekten til
kokesonene automatisk bli redusert.
Effekttrinnet for den sist valgte kokesonen
er alltid prioritert. Den gjenveerende
effekten deles mellom de tidligere
aktiverte kokesonene i motsatt rekkefglge
av valget.

Displayet for de reduserte sonene skifter
mellom den opprinnelig valgte
varmeinnstillingen og den reduserte
varmeinnstillingen.

Vent til displayet slutter a blinke eller
reduser effekttrinnet til den valgte
kokesonen. Kokesonene fortsetter & virke
med den reduserte varmeinnstillingen.
Juster varmeinnstillingen til kokesonene
manuelt om ngdvendig.

Effektstyring med Strembegrensning

Nar du stiller inn Strembegrensning-funksjon
til 6000 W eller mindre, er effekten til
koketoppen inndelt i alle kokesoner.

Se illustrasjonen for mulige kombinasjoner
der effekten kan distribueres mellom
kokesonene.

T~
t X 4

e L

Nar du stiller inn Strembegrensning-funksjon
til mer enn 6000 W, effekten til koketoppen
er inndelt i avsnittene som er angitt nedenfor.
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6. RAD OG TIPS

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Kokekar

®

Et sterkt elektromagnetisk felt gir varme i
kokekaret veldig raskt pa

induksjonssonene.

Bruk induksjonssonene med egnede kokekar.

» For a forhindre overoppheting og forbedre
ytelsen til sonene, ma kokekaret vaere sa
tykt og flatt som mulig.

+ Sogrg for at kokekarbaser er rene og tagrre
for du setter dem pa platetoppens
overflate.

« Veer alltid forsiktig sa du ikke sklir eller gnir
kokekaret pa kantene og hjgrnene av
glasset , da det kan flise eller skade
glassoverflaten.

Materiale i kokekar

+ riktig: stepejern, stal, emaljert stal, rustfritt
stal, bunn med flere lag (med riktig
merking fra produsenten).

» ikke riktig: aluminium, kobber, messing,
glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til induksjonstopp,

hvis:

+ vann koker veldig raskt pa en sone med
den hgyeste varmeinnstillingen.

* en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarenes mal

* Induksjonssonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets
bunn. Se «Tekniske data» >
«Spesifikasjon av kokesoner» for riktige
kokekardimensjoner. Sett kokekaret pa
midten av den valgte kokesonen.

« Kokesonens effektivitet er relatert til
diameteren pa kokekaret. For optimal
varmeoverfgring, bruk kokekar med
bunndiameter som tilsvarer stgrrelsen pa
kokesonen (dvs. maksimal diameter pa
kokekar i «Tekniske datay» >
«Spesifikasjon av kokesoner»).

— Kokekar med en diameter som er
mindre enn det en gitt kokesone
mottar bare en del av kraften som
genereres av kokesonen, noe som
resulterer i langsommere oppvarming.

— Av sikkerhetsgrunner og optimale
tilberedningsresultater ma du ikke
bruke kokekar som er stgrre enn angitt
i «Spesifikasjoner for kokesoner».
Unnga a holde kokekar nzer
betjeningspanelet under
tilberedningen. Dette kan pavirke
funksjonen til kontrollpanelet eller ved
et uhell aktivere platetoppfunksjoner.

@

Se «Tekniske data».
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6.2 Avgir stoy under drift

®

Lydene er normale og betyr ikke noen
funksjonsfeil. Stey fra kokekar kan
variere avhengig av kokekarmaterialet og
effektnivaet.

Lyder relatert til kokekar:

« knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).

+ plystrelyd: du bruker en kokesone pa et
hoyt effekttrinn, og kokekaret bestar av
forskjellige materialer (en
sandwichkonstruksjon).

* summing: du bruker et hayt effekttrinn.

Platetopp-relaterte lyder:

» klikkelyder: det skjer elektriske koblinger.

6.3 Oko Timer (Qko-timer)

For a spare energi, slas kokesonen av far
tidsuret med nedtelling hgres. Forskjellen i
brukstid avhenger av valgt effekttrinn og hvor
lenge tilberedningen varer.

6.4 Eksempler pa
tilberedningsmater

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen til
en sone og dens forbruk er ikke linezer. Nar
du gker varmeinnstillingen er den ikke
proporsjonal med gkt stramforbruk. Dette
betyr at en kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

@

Informasjonen i tabellen er kun

- SN . veiledende.
» hvesing, summing: viften gar.
» rytmisk lyd: detekterer kokekar.
Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
1 Hold tilberedt mat varm. etter be- Sett et lokk pa kokekaret.
” hov
1-3 Hollandaisesaus, smelte: smer, sjoko- 5-25 Ror fra tid til annen.
lade, gelatin.
1-3 Sterkning: luftige omeletter, bakte egg. 10 - 40 Tilbered med lokk.
3-5 Svell ris og melkeretter, varm ferdigret- 25 - 50 Tilsett minimum to ganger sa mye vee-
ter. ske som ris, melkeretter ma rores i un-
der hele prosedyren.
5-7 Damp grennsaker, fisk, kjott. 20-45 Tilsett et par spiseskjeer veeske.
7-9 Damp poteter. 20-60 Bruk maks % | vann for 750 g poteter.
7-9 Lag sterre mengder mat, gryteretter og 60 - 150 Opptil 3 | veeske pluss ingredienser.
supper.
9-12 Skansom steking: escalope, cordon etter be- Snu halvveis.
bleu, koteletter, kjattkaker, polser, le-  hov
ver, sausejevning, egg, pannekaker,
smultringer.
12-13 Steking, reven potetgrateng, svinestek, 5-15 Snu halvveis.
biff.
14 Koke vann, koke pasta, brune kjett (qulasj, grytestek), frityrkoke pommes frites.
P Koke opp store mengder vann. PowerBoost er aktivert.
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7. STELL OG RENGJJRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

7.1 Generell informasjon

* Rengjor koketoppen etter hver bruk.

* Bruk kokekar med ren base.

» Riper eller marke flekker pa overflaten
pavirker ikke bruken av koketoppen.

» Bruk et spesialrengjeringsprodukt for
overflaten pa komfyrtoppen.

» Bruk en spesialskrape for glasset.

7.2 Rengjoring av koketoppen
* Fjern umiddelbart: Smeltet plast,

plastfolie, sukker og mat som inneholder

8. FEILSEKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

8.1 Hva ma gjores, hvis ...

sukker, ellers kan skitten forarsake skade
pa koketoppen. Veer varsom slik at du
unngar forbrenninger. Bruk en spesiell
koketoppskrape pa glassflaten i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover flaten.
Etter at koketoppen er tilstrekkelig
avkjelt fijernes: kalkringer, vannringer,
fettflekker, blanke metalliske misfarginger.
Rengjer koketoppen med en fuktig klut og
rengjgringsmiddel som ikke sliper. Tark
koketoppen med en myk klut etter
rengjgring.

Fjerne skinnende metallisk misfarging:
Bruk en opplgsning av vann og eddik og
rengjor glassflaten med en fuktig klut.

Problem Mulig arsak

Lesning

Du kan ikke aktivere eller betjene Platetoppen er ikke koblet til en

Kontroller om platetoppen er riktig kob-

platetoppen. stremforsyning eller er koblet feil. let til stramforsyningen.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken il
funksjonssvikten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du kontakte en

elektriker.

Du har ikke angitt varmeinnstilling in- Sla pa platetoppen igjen og still inn

nen 10 sekunder.

varmen innen det har gatt 10 sekun-

der.
Du bergrte to eller flere sensorfelt Bergr bare ett sensorfelt.
samtidig.
Pause er aktivert. Se "Pause".

Det er vann eller fettsprut pa betje- Rengjer betjeningspanelet.

ningspanelet.

Du kan hgre en konstant pipelyd. Den elektriske tilkoblingen er feil. Koble platetoppen fra stremforsynin-

gen. Be en kvalifisert elektriker for &
kontrollere monteringen.
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Problem

Mulig arsak

Lesning

Et lydsignal heres, deretter slas
platetoppen av.
Et lydsignal hgres nar platetop-
pen slar seg av.

Du har satt noe pa ett eller flere sen-
sorfelt.

Fjern gjenstanden fra sensorfeltene.

Platetoppen deaktiveres.

Du har satt noe pa sensorfeltet @

Fjern gjenstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises ikke.

Sonen er ikke varm fordi den var ba-
re i bruk en kort stund eller sensoren
er skadet.

Kontakt servicesenteret dersom sonen
fortsatt er varm i lang tid.

Automatisk oppvarming starter ik-
ke.

Det hgyeste effekttrinnet er valgt.

Det hayeste effekttrinnet har samme
effekt som funksjonen.

Sonen er varm.

La sonen bli tilstrekkelig kald.

Effekttrinnet endres mellom to
trinn.

Effektstyring er aktivert.

Se «Daglig bruk».

Betjeningspanelet blir varmt a ta
pa.

Kokekaret er for stort eller du plas-
serer det for naer betjeningspanelet.

Sett store kokekar pa de bakre sonene
om mulig.

Det hgres ingen lyd nar du berg-
rer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se «Daglig bruk».

tennes.

Barnesikringsenhet eller Sperre er
aktivert.

Se «Daglig bruk».

tennes.

Det er ikke noe kokekar pa sonen.

Sett kokekaret pa sonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk kokekar som er egnet for induk-
sjonsplatetopper. Se «Rad og tips».

Diameteren pa kokekarets bunn er
for liten til sonen.

Bruk kokekar med riktige dimensjoner.
Se «Tekniske data».

Oppvarming tar lang tid.

Kokekaret er for lite og mottar bare
en del av effekten som genereres av
kokesonen.

For optimal varmeoverfering, bruk ko-
kekar med bunndiameter som tilsvarer
stgrrelsen pa kokesonen (dvs. maksi-
mal diameter pa kokekar i «Tekniske
data» > «Spesifikasjon av kokeso-
ner»).

og et tall tennes.

Det er en feil pa platetoppen.

Deaktiver platetoppen og aktiver den

igjen etter 30 sekunder. Hvis lyser
igjen, kobler du platetoppen fra strem-
forsyningen. Aktiver platetoppen igjen

etter 30 sekunder. Hvis problemet fort-
setter, ma du snakke med et autorisert
servicesenter.

8.2 Hvis du ikke finner en lgsning...

Hvis du ikke greier a lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Oppgi opplysningene pa
typeskiltet. Oppgi ogsa den tresifrede
bokstavkoden for glasskeramikken (den er i
hjgrnet av glassflaten) og feilmeldingen som
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vises. Sgrg for at du har brukt koketoppen pa
riktig mate. Hvis ikke, ma du selv betale for
service fra serviceteknikeren eller
forhandleren, ogsa i garantitiden.
Informasjonen om garantitiden og autoriserte
servicesentre er oppfert i garantiheftet.



9. TEKNISKE DATA
9.1 Typeskilt
Modell EIV83443BW

Type 62 D4A 01 AD
Induksjon 7.2 kW

PNC 949 596 831 00
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Laget i: Tyskland

Serienr. ....ccccoevee.. 7.2 kW
ELECTROLUX c € E
9.2 Spesifikasjoner for soner
Sone Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Diameter pa ko-
(maks effekttrinn) maksimal varig- kekar [mm]
W] het [min]
Venstre fremme 2300 3200 10 125-210
Venstre bak 2300 3200 10 125-210
Midtre fremre 1400 2500 4 125 - 145
Heyre bak 2300 3600 10 180 - 240

Effekten for kokesonene kan variere noe

sammenliknet med informasjonen i tabellen.

Det endres iht. kokekarets materiale og

starrelse.
For optimal varmeoverfgring og

Tilberedingsresultat, bruk kokekar med

10. ENERGIEFFEKTIV

bunndiameter som tilsvarer stgrrelsen pa
kokesonen (dvs. maksimal diameter pa

kokekar i tabellen). Ikke bruk kokekar som er

st@rre enn diameteren til kokesonen.

10.1 Produktinformasjon i henhold til EU Ecodesign-forskrifter

Modellidentifikasjon

EIV83443BW

Platetopp Integrert platetopp
Antall soner 4
Oppvarmingsteknologi Induksjon
Diameter pa sirkuleere soner (J) Venstre fremme 21.0cm
Venstre bak 21.0cm
Midtre fremre 14.5cm
Hayre bak 24.0 cm

NORSK
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Energiforbruk per sone (EC electric cooking) Venstre fremme 179.6 Wt/kg
Venstre bak 177.0 Wt/kg

Midtre fremre 180.2 Wt/kg

Hayre bak 174.6 Wt/kg

Energiforbruk for platetopp (EC electric hob) 177.9 Wt/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektriske
husholdningsapparater for matlaging — del 2:
Platetopp — Metoder for maling av ytelse.

Energimalinger som refererer til
tilberedningsomrader identifiseres av
markeringene pa de respektive sonene.

10.2 Energisparende

Du kan spare energi pa hverdagslig
tilberedning hvis du fglger hintene under.

10.3 Produktinformasjon for stremfor

gjeldende laveffektmodus

*  Bruk kun mengden du trenger nar du
varmer opp vann.

» Legg alltid lokk pa kokekaret, hvis det er
mulig.

» Plasser kokekaret pa kokesonen fgr du
slar den pa.

» Sett mindre kokekar pa mindre kokesoner.

» Sett kokekaret direkte pa midten av
kokesonen.

» Bruk restvarmen for & holde maten varm
eller for & smelte den.

bruk og maksimal tid for a na

Stremforbruk i av-modus

0.3 W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 2 min

11. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet ‘:.\3 Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket

138 NORSK

med symbolet E sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for neermere opplysninger.



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
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Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢

140 POLSKI



urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjkg parowg ani wodg pod
ciSnieniem.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
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urzgadzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

elementami przechowywanymi w
szufladzie.
* Usuna¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pgcznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzgce.

Jesli urzgdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywa¢ drobnych
elementéw ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zosta¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
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* Wszystkie potgczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

« Urzadzenie nalezy uziemi¢ .

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odigczone od zasilania.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

« Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszczaé do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

*  Upewnic sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

« Uzyc¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

* Podczas podtaczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementéw urzgdzenia lub naczyn.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic




autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzytkowania

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zrodta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.
Gdy urzadzenie jest wtaczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pol grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.

Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatow miedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inacze;.
Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzgdzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i porazeniem
pradem elektrycznym.

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

+ Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

* Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole grzejne.

* Nie kfas¢ sztuécodw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotow do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu oparow
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby unikngé poparzenia, nie nalezy
stawia¢ goracych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Uwazac, aby nie upusci¢ przedmiotéw lub
naczyn na urzgdzenie. Powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu.
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* Nie wigczac pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

» Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosic te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytaczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

»  Woyczysci¢ urzadzenie wilgotng, migkka
Sciereczkg. Stosowac wytacznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotéw, chyba ze okreslono inaczej.

2.5 Ustugi

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wylgcznie oryginalne czesci zamienne.

» Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci plyty grzejne;.

NUMer Seryjny .......ccccceeeeeennnnen.

3.2 Ptyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.
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sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
witadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

* Odciagé¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

3.3 Przewod zasilajacy

« Plyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajacego
nastepujgacego typu: HO5V2V2-F, ktory
jest odporny na temperature co najmniej
90°C. Skontaktowac sig¢ z miejscowym
punktem serwisowym. Przewdd zasilajgcy
moze wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany elektryk.

/\ OSTRZEZENIE!
Wszystkie potgczenia elektryczne musi

wykonac¢ wykwalifikowany elektryk.




/N UWAGA!

Nie wierci¢ ani nie lutowaé koncowek.
Jest to zabronione.

/N UWAGA!

Nie podtgczac przewodu bez tulei
przewodu.

Potaczenie dwufazowe
1. Zdjac¢ koncowke z czarnego i brazowego
przewodu.

2. Usungc izolacje koncowek brgzowego i
czarnego przewodu.

3. Zatozy¢ nowg tuleje o przekroju 1,5 mm?
na wspolng koncéwke przewodu
(wymagane specjalne narzedzie).

Przekroéj przewodu

400V 2~N
— &)

—
—
L2

Potaczenie jednofazowe — 230 V~

Potaczenie dwufazowe — 400V 2 ~ N

@ Zielony — zotty Zielony — zotty @
N Niebieski i niebieski Niebieski i niebieski N
L Czarny i brazowy Czarny L1

Brazowy L2
3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sie z informacjami
na temat minimalnej odlegto$ci miedzy
urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji
okapu.

Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.
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Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang

—
780 520. J!
~ 75 2 na ponizszym rysunku.
44
550

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

S ——

Y 1 LA
‘“_ll_ll_ llmm. gwtl‘n | | |- ]‘mln. 28!
i

—— —t

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uklad powierzchni gotowania

n n n Indukcyjne pole grzejne

Panel sterowania

N

| | . +HHA

4.2 Uktad panelu sterowania

phmka =

- & rfTre. - 00000000
|E'] [” ="=0135 8 10 14 P .":I-=. 01 3 5 8 10 MPI

.
- _ __ _ _
O ='—= 0135 s wur]—M+ |07 35 810 14P=

146 POLSKI



Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

Pole Funkcja Uwagi
czujni-
ka
WL /WYL. Wigczanie i wytgczanie plyty grzejnej.

=
©

M)
D

Blokada / Blokada uruchomienia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

=

Pauza

Wigczanie i wylgczanie funkgii.

Bridge

Wigczanie i wylgczanie funkgii.

B
l:

Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

Wskazniki funkcji zegara dla po-
szczegolnych pol grzejnych

Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

Wybor pola grzejnego.

B ERR
.

Przedtuzanie lub skracanie czasu.

PowerBoost

Wigczanie funkcji.

BB
-

Pasek regulacji

Ustawianie mocy grzania.

4.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie

Opis

1=

Pole grzejne jest wytgczone.

.09

Pole grzejne jest wigczone.

Dziata funkcja Pauza.

(A

Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.

Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra

Nieprawidtowe dziatanie.

3,E,0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): gotowanie / podtrzymy-
wanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczynie badz nie umie-
szczono na nim zadnego naczynia.

Dziata funkcja Samoczynne wytaczenie.
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4.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

&)/ &)/ cdy swieci sie wskaznik,
wystepuje zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczynh. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki & / =) / ] pojawia sie, gdy pole
grzejne jest gorgce. Pokazujg one ciepto

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotkna¢ ®na 1 sekunde, aby wiaczyc¢ lub
wytgczyc¢ ptyte grzejna.

5.2 Samoczynne wylaczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

» wszystkie pola grzejne sg wytgczone,

* po wigczeniu plyty grzejnej nie zostanie
ustawiona moc grzania,

» panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, Sciereczka itp).
Rozlega sig sygnat dzwiekowy i
urzgdzenie wytgcza sie. Nalezy usungc
przedmiot lub wyczyscic¢ panel sterowania.

+ ptyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawartos¢ naczynia).
Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

* uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Wyswietla sie symbol l”J i po uptywie 2
minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym

148 POLSKI

resztkowe aktualnie uzywanych pol

grzejnych.

Moze réwniez pojawic sie wskaznik:

« dla sgsiadujgcych pol grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

czasie wyswietla sie B i urzgdzenie
wytacza sie.
Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wylacza sie
plyta grzejna:

Ustaw_ienie mocy Plyta .grzejna wyla-
grzania cza sie po

’ 1-3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.

10-14 1,5 godz.

5.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybrac¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkng¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajacym wybranej mocy grzania lub
przesuna¢ palec wzdtuz paska regulacji w
miejsce odpowiadajgce wybranej mocy
grzania.

='—=713' 8 10

—




5.4 Uzywanie pola grzejnego

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowuja sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

®

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta
nalezy stosowac¢ naczynia o $rednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (tj.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Specyfikacja pol
grzejnych"). Upewnic sie, ze naczynie
jest odpowiednie do ptyt indukcyjnych.
Wiecej informacji na temat rodzajow
naczyn — patrz ,\Wskazdéwki i porady”.

Mozna stosowac¢ duze naczynia, ustawiajgc
je jednoczesnie na dwoch polach grzejnych.
Naczynie musi zakrywac srodki obu pél
grzejnych, ale nie moze wystawac poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego. Jesli
naczynie bedzie sta¢ miedzy dwoma
srodkami, funkcja Bridge nie wigczy sie.

1 ( 1
oY Ve

)

[
N

()
o

i
s
N

—AN

5.5 Bridge

®

Funkcja dziata, gdy naczynie zakrywa
srodki obu pdl grzejnych.

Funkcja ta taczy dwa pola grzejne po lewe;j

stronie, ktore dziatajg jak jedno pole grzejne.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania jednego
z pdl grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotknac mJ. Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy grzania,
nalezy dotkna¢ jednego z czujnikow
sterowania.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé =]. Pola
grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od siebie.

5.6 Automatyczne podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala w krotszym
czasie uzyskac zadang moc grzania. Gdy
funkcja jest wigczona, pole grzejne pracuje
na poczatku z najwiekszg moca grzania, a
nastepnie przetgcza sie na zgdang moc
grzania.

@

Aby mozliwe byto wigczenie tej funkgii,
pole grzejne musi by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:

dotkng¢ P (wtaczy sie ). Szybko dotkng¢
zgdanego ustawienia mocy grzania. Po

uptywie trzech sekund wyswietli sie 6]

Aby wylaczy¢ funkcje: zmienic¢ ustawienie
mocy grzania.

5.7 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

@

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotkngé P . Wiaczy sie .

Aby wylaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

5.8 Timer
*  Wytacznik czasowy
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Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Nalezy najpierw wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawi¢ funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkngc kilkakrotnie
, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotknaé +
na zegarze, aby ustawic¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie miga¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie si¢ odliczanie czasu.
Aby wyswietli¢ pozostaty czas: dotkng¢

, aby wybra¢ pole grzejne. Wskaznik pola
grzejnego zacznie miga¢. Wyswietlacz
wyswietli pozostaty czas.

Aby zmieni¢ czas: dotkngc @ aby wybraé
pole grzejne. Dotkng¢ + lub —.

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: dotknaé @

aby wybra¢ pole, a nastepnie dotkng¢ —.
Wartos¢ pozostatego czasu zmniejszy sie do
00. Wskaznik pola grzejnego zniknie.

®

Po zakonczeniu odliczania czasu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie
migac wskazanie 00. Pole grzejne
wytgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotkngé .

+ CountUp Timer

Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu pracy
pola grzejnego.

Wybor pola grzejnego: dotkngc kilkakrotnie
@, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé

symbolu — zegara. Wyswietli sie uP. Gdy
zacznie migac¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu. Wyswietlacz

bedzie przetgczat sie miedzy Ul a

wskazaniem naliczonego czasu (w minutach).

Aby zobaczy¢, jak diugo dziata pole
grzejne: dotkng¢ @ aby wybra¢ pole
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grzejne. Wskaznik pola grzejnego zacznie
miga¢. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
dziatania pola grzejnego.

Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: dotknaé @

a nastepnie + lub —. Wskaznik pola
grzejnego zniknie.

¢ Minutnik
Funkciji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest witgczona i nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: .

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngc O a
nastepnie dotkng¢ symbolu + lub = zegara,
aby ustawi¢ czas. Po zakonczeniu odliczania
czasu rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i
zacznie miga¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwigkowy, nalezy:
dotknagé .

@

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pdl
grzejnych.

5.9 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie wtgczone
pola grzejne na najnizszg moc grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne symbole
na panelach sterowania sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:

Nacisnaé I , aby wigczy¢ funkcje.

Wiaczy sie . Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkng¢ || . Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

5.10 Blokada

Gdy wigczone sg pola grzejne mozna
zablokowac panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.

Aby wiaczyé funkcje: dotknaé (. Na 4

sekundy wyswietli sie L, Zegar pozostanie
wigczony.



Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé & Wigczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

®

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
rowniez wytaczenie tej funkgji.

5.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte grzejng
za pomocg ®. Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotknag¢ & przez 4 sekundy. Wyswietli sie
. Whytaczy¢ ptyte grzejng za pomocg @.
Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: wigczy¢
plyte grzejng za pomocg O. Nie ustawiac
mocy grzania. Dotkngé EI przez 4 sekundy.
Wyswietli sie . Whytaczy¢ ptyte grzejng za
pomocg @.

Aby dezaktywowac¢ funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wiaczyc¢ ptyte
grzejng za pomocg @. Wyswietli sie .
Dotknagc¢ & przez 4 sekundy. W ciggu 10
sekund ustawi¢ moc grzania. Teraz mozna
korzystac¢ z ptyty. Po wytgczeniu piyty
grzejnej za pomocg (D funkcja bedzie
ponownie aktywna.

5.12 OffSound Control (Wytgczanie i
wiaczanie dzwiekow)

Wytaczyc¢ ptyte grzejng. Dotkngé ® przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.
Dotknagc¢ & przez 3 sekundy. Wyswietli sie
lub . Dotkna¢ + zegara, aby wybrac¢
jedno z nastepujacych ustawien:

. sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

. sygnaty dzwigkowe sg wiaczone
Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy zaczekac, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie .
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujgcych przypadkach:

* po dotknieciu @

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.13 Ograniczenie mocy

Piyta grzejna jest domysinie ustawiona na

najwyzszy mozliwy poziom mocy.

Aby zmniejszy¢ lub zwigkszy¢é moc

grzania:

1. Wytaczy¢ plyte grzejna.

2. Nacisngc i przytrzymacé przycisk ® przez
3 sekundy. Wyswietlacz wtaczy sie i
wylaczy.

3. Nacisng¢ i przytrzymac przycisk & przez
3 sekundy. lub @) wyswietla sie.

4. Nacisna¢ . p72 wyswietla sie.

5. Nacisng¢ — / + zegara, aby ustawic
poziom mocy.
Poziomy mocy

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

/\ UWAGA!

Nalezy upewni¢ sie, ze wybrana moc nie
przekracza warto$ci bezpiecznikdw w
instalacji domowe;.

e P72 —7200W
« P15—1500 W
P20 —2000 W
« P25 —2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

5.14 Zarzadzanie energig

Jesli witaczone sg rozne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta grzejna
steruje ustawieniami mocy grzania, aby
chroni¢ bezpieczniki instalacji domowe;j.

« Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczba faz
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podtgczonych do ptyty grzejne;.
Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi (3700 W). Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy lub wybrany limit mocy, moc
pol grzejnych zostanie automatycznie
zmniejszona.

» Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
miedzy poprzednio aktywowanymi polami
grzejnymi w kolejnosci odwrotnej do
wyboru.

+ Wskazanie dla pdl grzejnych o
zZmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie miedzy poczagtkowg wybrang a
zZmniejszong mocg grzania.

» Zaczekac, az wyswietlacz przestanie
migacé, lub zmniejszy¢é moc grzania
ostatniego wybranego pola grzejnego.
Pola grzejne beda kontynuowac prace
przy zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pol grzejnych recznie.

Zarzadzanie energig z Ograniczenie mocy

Po ustawieniu funkcji Ograniczenie mocy na

6000 W lub mniej moc ptyty grzejnej bedzie

podzielona na wszystkie pola grzejne.

Informacje dotyczace mozliwych kombinacji
mocy grzania mozna znalez¢ na ilustraciji.

6. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy

uzywaé odpowiednich naczyn.

» Aby zapobiec przegrzaniu i poprawi¢
dziatanie pdl grzejnych, naczynie musi by¢
jak najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.
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Po ustawieniu funkcji Ograniczenie mocy na

ponad 6000 W moc ptyty grzejnej bedzie
podzielona na sekcje wskazane ponizej.
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¢ Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

* Nalezy zawsze uwazac, aby nie
przesung¢ ani nie trze¢ naczynia o
krawedzie i narozniki szkta , poniewaz
moze to spowodowac odprysniecie lub
uszkodzenie powierzchni szkta.

Material naczyn

« prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie¢ do gotowania na

plycie indukcyjnej, jesli:



* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowuija sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyh podano w
punkcie ,Dane techniczne” > ,Specyfikacja
pol grzejnych”. Naczynia nalezy stawia¢
na srodku pola grzejnego.

* Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Aby zapewnic
optymalny przeptyw ciepta nalezy
stosowac naczynia o $rednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (ij.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Specyfikacja pol
grzejnych").

— Naczynie o dnie mniejszym niz pole
grzejne obierze tylko czes¢
emitowanej energii i naczynie
nagrzewa sie wolniej.

— Ze wzgledow bezpieczenstwa oraz by
uzyskac optymalne efekty pieczenia
nie nalezy uzywac naczyn wiekszych
niz podano w rozdziale ,Specyfikacja
pol grzejnych”. Podczas gotowania
nalezy unika¢ umieszczania naczyn w
poblizu panelu sterowania. Moze to
mie¢ wptyw na dziatanie panelu
sterowania lub spowodowac
przypadkowe wtaczenie funkcji ptyty
grzejnej.

®

Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy

®

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie swiadczg o usterce
urzadzenia. Odgtosy z naczyn zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

Odgtosy z naczyn:

« trzaski: naczynie wykonane jest z roznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).
* gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).
buczenie: ustawiono wysokq moc grzania.
Odglosy z ptyty grzejnej:
klikanie: nastepuje przetaczanie
elektryczne.
* syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.
« rytmiczny dzwigk: wykryto naczynie.

6.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzac energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzgdzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

6.4 Przyktady zastosowan
zwigzanych z gotowaniem

Zalezno$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu Sredniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)
i Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby

1-3 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Zamiesza¢ od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.

1-3 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Gotuj z zatozong pokrywka.
jajka.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-

szaé od czasu do czasu.

5-7 Warzywa, ryby, mieso na parze. 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
7-9 Ziemniaki na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g
ziemniakow.
7-9 Gotowanie wigkszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 litréw wody plus sktadniki.
szenie i zupy.
9-12 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Obrécic po uptywie potowy czasu.

bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.

12-13 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Obraécic po uptywie potowy czasu.
czane, steki z poledwicy, steki.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie
witasnym), smazenie frytek.

P Gotowanie wiekszej ilosci wody. PowerBoost jest wi.

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie

/\ OSTRZEZENIE! zabrudzenia moga spowodowac

Patrz rozdziat dotyczacy uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazac, aby
bezpieczenstwa. sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego

skrobaka, przyktadajac go pod ostrym
7.1 Informacje ogoélne katem do szklanej powierzchni i

. ; . o przesuwajac po niej ostrzem.
» Czysci¢ ptyte grzejng po kazdym uzyciu. « Usunaé, gdy plyta grzejna

* Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem. wystarczajaco ostygnie: $lady osadu

* Zarysowania lub ciemne plamy na kamienia i wody, plamy ttuszczu,
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ plyte
ptyty grz€jney. ) grzejng wilgotng szmatkg z dodatkiem

+ Stosowac odpowiednie $rodki . . delikatnego detergentu. Po wyczyszczeniu
przeznaczone do czyszczenia powierzchni wytrzec plyte grzejna do sucha miekka
plyty grzejne;. szmatka.

* Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkia. + Usuwanie metalicznych, potyskliwych

i .. przebarwien: uzy¢ wodnego roztworu
7.2 Czyszczenie plyty grzejnej octu i wyczysci¢ szklang powierzchnig
+ Usuwaé natychmiast: stopiony plastik, wilgotng szmatka.

folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
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8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Co zrobic, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ plyty grzej-
nej ani nig sterowac.

Plyty grzejnej nie podtgczono do za-
silania lub podtgczono nieprawidto-
wo.

Sprawdzié, czy ptyte grzejng podtgczo-
no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest przy-
czyng usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 10 sekund nie ustawiono
mocy grzania.

Ponownie wigczy¢ plyte grzejng i usta-
wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wiecej
pol czujnikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Pauza”.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Stychac¢ ciggty sygnat dzwiekowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczyé¢ plyte grzejng od zasilania.
Zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy plyta grzejna jest wytaczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wigkszej liczbie pdl czujnikow.

Usuna¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wylaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot \J.

Usung¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sig.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorace, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Automatyczne podgrzewanie nie
dziata.

Ustawiono najwyzszg moc grzania.

Maksymalna moc grzania jest rowna
mocy uruchamianej funkgji.

Pole grzejne jest gorace.

Odczekac, az pole grzejne wystarcza-
jaco ostygnie.

Moc grzania przefacza sie mie-
dzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie energia.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Panel sterowania staje sie goracy
w dotyku.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko panelu sterowania.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawia¢ na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwiekowych
podczas dotykania pél czujnikow

Sygnaty dzwiekowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.

na panelu.

.1 Dziata Blokada uruchomienia lub Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.
Wiaczy sie . Blokada. Y
Wiaczy sie ‘ Brak naczynia na polu grzejnym. Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowaé naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazowki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Nagrzewanie trwa dtugo.

Zbyt mate naczynie, odbiera tylko
czes¢ energii z pola grzejnego.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw
ciepta nalezy stosowac¢ naczynia o
$rednicy dna zblizonej do wielkosci po-
la grzejnego (tj. maksymalnej $rednicy
naczynia w "Dane techniczne" > "Spe-
cyfikacja pol grzejnych").

Na wyswietlaczu pojawi sig i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejnej.

Wytaczy¢ plyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie , nalezy odtaczy¢
ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtaczy¢ ptyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-
zowanym centrum serwisowym.

sz

8.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac
dane z tabliczki znamionowej. Nalezy réwniez
poda¢ sktadajacy sie z trzech znakéw kod
szkta ceramicznego (znajdujacy sie w rogu

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa
Model EIV83443BW
Typ 62 D4A 01 AD

Indukcja 7.2 kW
Nr seryjny......cccceee..
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powierzchni szklanej) i wyswietlany
komunikat o btedzie. Upewnic sie, ze ptyta
grzejna byta prawidtowo uzytkowana. Jesli
nie, naprawe wykona odptatnie pracownik
serwisu lub sprzedawca — rowniez w okresie
gwarancyjnym. Informacje na temat okresu
gwarancyjnego i autoryzowanych punktow
serwisowych znajdujg sie w broszurze
gwarancyjnej.

Numer produktu (PNC) 949 596 831 00
220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w: Niemcy

7.2kW



ELECTROLUX

9.2 Parametry pél grzejnych

cexn

Pole grzejne

Moc znamionowa PowerBoost [W]

Maksymalny Srednica naczy-

(maksymalna czas funkcji Po- nia [mm]
moc grzania) [W] werBoost [min]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe przednie 1400 2500 4 125-145
Prawe tylne 2300 3600 10 180 - 240

Moc pél grzejnych moze rézni¢ sig od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznos$ci od materiatow i wymiaréw
naczyn.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta i
efekty gotowania nalezy stosowac naczynia o

Srednicy dna zblizonej do wielkosci pola
grzejnego (tj. maksymalnej srednicy naczynia
podanej w tabeli). Nie stosowac naczyn o
dnie wiekszym niz pole grzejne.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie wedlug rozporzadzenia UE w

sprawie ekoprojektu

Dane identyfikacyjne modelu

EIV83443BW

Typ plyty grzejnej

Plyta grzejna do zabudowy

Liczba pol grzejnych

4

Technologia grzania

Plyta indukcyjna

Srednica okragtych pdl grzejnych (@) Lewe przednie 21.0cm
. Lewetylne 21.0cm
Srodkowe przednie 14.5cm
Prawe tylne 24.0 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Lewe przednie 179.6 Whi/kg
. Lewetylne 177.0 Whi/kg
Srodkowe przednie 180.2 Wh/kg
Prawe tylne 174.6 Whikg
Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 177.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.

Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych wskazowek
pozwoli oszczedzac energie podczas
codziennej eksploataciji.
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* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na

Srodku pola grzejnego.

« Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do

podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

10.3 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii w trybie wytgczenia

0.3 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowied-

niego trybu niskiego poboru mocy

2 min

11. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

PekomeHaaLuy no ncnonb3oBaHuio n3genusi, 6poLLtopbl, PyKOBOACTBO MO
@ YCTPaHEHUIO HENCNPABHOCTEN, MHOPMAaLMIO O TEXHNYECKOM 0OCNYXMBaHUN 1

PEMOHTE MOXHO HaTW Ha CTpaHULE:

www.electrolux.com/support

l'lpaBo Ha U3MEHEHUA COXPaHAETCA.

COOEP>XAHUE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3SOMACHOCTMN........cceiiiiii e 159
2. YKABAHUA MO BEBOMACHOCTU. ... 162
L YCTAHOBKA. ..o 165
4. OMMNCAHUE NMPUBOPA......c.ooi e 166
5. EXXEOHEBHOE NCTIOJIb3OBAHNE ..o 168
6. YKABAHVA N PEKOMEHOALINN. ......ooviiiii e 173
T.YXOO N UNCTKA. ..o 175
8. YCTPAHEHWE HEVNCMPABHOCTEM........coiiiiiiiireiicieeees e 176
9. TEXHUYECKUE JAHHDIE.......ccciiiiiii e 178
10. SHEPTETUYECKAA SPPEKTUBHOCTD.......ceiiiiiiiiiicicicece 178
11. OXPAHA OKPYXAIKLLEN CPELDB.......oiuiuieiieiicieieieieeeeeeeeeeceee e 179

1. A CBEOAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepepn ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECh C HacTosLen NHCTpYKUnen. NIarotoButens He
HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLEPO, BbI3BAHHLIE
HenpaBUbHOW YCTAaHOBKOW 1 akcnnyaTaumnen. ObasatensHO
XpaHUTE OaHHYKO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom s
ncnonb3oBaHund B bygyLuem.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U N1u C OrpaHNYEeHHbIMMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT NpnbOp MOXET NCMONb30BaTLCA AETbMU CTaplLue
BOCbMW NET M NULAMN C OrPaHNYEHHBbIMU (PUINYECKNMN,
CEHCOPHbLIMM UNN YMCTBEHHBLIMW CMIOCOOHOCTAMU U C
HEAO0CTaTOYHbIM OMbITOM MM 3HAHUSIMU TOMBKO NpW
YCINOBUWN HaxoXaeHus nog NpMcMoTpoM fmua,
oTBevatLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYeHus
COOTBETCTBYOLLMX MHCTPYKLMIA, NO3BONSOLLNX UM
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BGesonacHO akcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarowmx nv
npeacrtasneHme 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTauumen. letam mnagwe 8 net v nuyam ¢ Spko
BblpaXXEHHbIMWN 1N KOMMIEKCHbIMU HapyLIEeHNSMN 300P0OBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PssAoM ¢ npudopom 6e3
NOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn [omKHbl HAXOOUTbCSA Nog NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTen n yTunnmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITblE 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpesarTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymi. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHUX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a TakKe korga npubop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

OuuncTKka 1 4OCTYNHOE NMOosb30BaTEN TEXHMUYECKOE
obcnyxnBaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHasHa4YeH UCKITYMTENBHO ANA
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI npnbop npeaHasHayveH Ans 6bITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHBIX HOMEepax, MUHU-TOCTUHULIAX TUNAa «HOYSEr U
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX JOMaxX U APYrnx aHanornyHbIx
NoMeLLEHNNAX, rae Takoe NUCMOoNb30BaHNE He NpeBbIlaeT
(cpegHero) ypoBHS1 BbITOBOrO UCMOMb30BaHUS.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 3N1IEMEHTLI CUINIBHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKcnnyatauymn. byabte oCTOpOXHbI!
He npukacanTech K HarpeBaTesfbHbIM 9f1IeMEeHTaM.
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BHMUMAHWE! He octaBnsainTe Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALMECS Ha XUpe Unn Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBnsATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

[bIM aBnsieTcs Nnpu3Hakom neperpesa. Hu B koem criyyae
He NblTanTeCb 3anuTb Nnams Boaon. Beiknounte npudop m
HaKpoWuTe nnams, Hanpumep, NPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOMW.

BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyarLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taunmepsbl, a Takke Yyepes
aNeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKItoYaemble 1
BbIKMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPOIHEPTUN.
MPEOAYIMNPEXOEHWME. He octaBnante npmnbop 6e3
npucMoTpa BO Bpems npurotoBneHus. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNS HEOBXOANMO KOHTPONMPOBATL MOCTOSIHHO.
BHMUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU AN XPaHEHNS KaknxX-nmbo
npegmeToB.

He knagnte meTtannuyeckue npeameThbl, Takne Kak HOXM!,
BUIKK, JTOXKKM N KPBILLKN HA BAPO4HYIO NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO WX CUIbHOE HarpeBaHue.

He akcnnyatupyite npnbop Ao ero yctaHoBKMN BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

He ncnonb3ynte Ans o4mcTkn npubopa nogaBaemyo nog
AaBneHnem Bogy 1 nap.

[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKMIOYNTE KOHGOPKY, YCTaHOBMB
€€ PYYKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYHOLLEE NOSoXeHne. He
nonaranTecb Ha A4aTyMK oGHapyXeHus nocyapl.
BHUMAHWE! Mpwn obHapyXeHnn TpeLumH Ha MOBEPXHOCTM
BbIKMOYNTE NPMOOP BO n3bexaHne nopaxxeHus
SNeKTpUYecKnm Tokom. Ecnu npnbop NoaKmYeH K
3NEKTPOCETU HaNPSAMYHO C MOMOLLbIO KITEMMHOW KOSTOAKN,
N3BNEKUTE NMNaBKNN NpeaoxXpaHnTesb, YTOObl OTCOEANHUTL
npubop ot cetn. B nobom cnyyae Heobxoanmo
00paTnTbCs B aBTOPU3OBAHHbBIA CEPBUCHbLIN LEHTP.
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» B cnyyae noBpexaeHus kabena nutaHusi BO nsbexaHune
Hec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
WU PYrMM KOMMNETEHTHbLIM CneunanmcToM.

« BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte TONbKO 3awuTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KoTOopasd bbina paspaboTtaHa
npounssoauTenem npubopa Ans NPUroToBIEHUS NULLMK,
ob03Ha4yeHa npousBoguTenem npnbopa B UHCTPYKUMSAX Kak
npurogHasn ons UCNoNb30BaHUs C aHHbIM NPUOOPOM UNK
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLKUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNATLCS TONbKO
KBanuWLMpOBaHHbIM CreLyanucToMm.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK NOBPEXAEHNS
npvbopa 1nm nosly4eHnst TpaBMb.

* YpganuTe BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He noaknoyanTe
npubop, MEKLLMIA NOBPEXOEHNS.

+ CnegyviTe MHCTPYKLUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMMNIEKT npubopa.

+ Ob6ecneybTe HanMU4me MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAY COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.
Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npu
nepemeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

» [loBepxHOCTW CPe30B CTONELUHMLbI
HeobX04MMO MOKPbITb rePMETUKOM BO
n3bexaHve nx pasdbyxaHus nog
BO3JENCTBMEM BRaru.

*  BawwutuTe aHuLle npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycraHaBnuBainTe npubop psgom ¢
OBEpbMU UK Noj okHamu. OTO NO3BONUT
n3bexaTb nageHusi ¢ npubopa ropsyen
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KyXOHHOI Mocyabl Npy OTKPbIBaHWUW ABEPU
UIN OKHa.

* Ha gHe kaxgoro npubopa ycTaHOBMEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNaXOEHNSI.

* [Mpw ycraHoBke npubopa Haa BbIABUMKHBIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe Hebonblume npegmeTbl
UM NUCTbl Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTSHYTbl BHYTPb 1 NMOBPEAUTL
BEHTUNATOPbI OXNAXAEHWS UK
yXyownTb paboTy cUCTEMbI
oXNaxaeHusi.

— Mexay npubopom 1 npegmeTamu,
XpaHsILLMMUCS B sALLMKe, 06s3aTenbHo
[A0IKeH ObITb 3a30p pasmMepom He
MeHee 2 cMm.

*  YGepuTe kakue 6bl TO HM BbINo
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHoBMeHHble B Mebenu noa npubopom.

2.2 MopakntoyeHue K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUCK noxapa v NnopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckune nogknoYeHuns
[OJTKHbI BbINOMHATLCA
KBanMuUmMpoBaHHbIM 3NEKTPUKOM.

« Ecnu Ha Tabnuyke ¢ TeXHUYECKUMMU
OaHHbIMW OTCYTCTBYET.



[Mepepn BbINONHEHMEM Kaknx-nnbo
onepauuii ¢ npubopom ero cnegyet
OTKINOYUTL OT CETU INEKTPONUTaHUS.
Y6eaunTech, YTO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTMKaM
3NEeKTPOCETH.

Y6eamTechb B NPaBuibHOCTN YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3aUKCMPOBaHHbIN
CeTeBOW LUHYP UK BUIKa, KoTopas
HENNOTHO AEPXNTCS B PO3ETKE (ECNM 3TO
NPYMEHNMO K AaHHOMY Npubopy), MOXeT
NPUBECTU K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Vcnonb3yinTe npaBusibHbI CETeBO
kabenb.

He ponyckaiTte crnyTbiBaHuA
3M1eKTPONpPOBOAOB.

Y6eaunTech, YTO yCTaHOBIEHA 3aliuTa OT
NOPaXeHWS SMEKTPUYECKNM TOKOM.
VicnonbayliTe onpaBsky kabensi.

Mpwn noakntoyeHnn nprubopa K poseTke
ybeautech, YTO CETEBOW LUHYP UMK BUIKa
(ecnu 3TO NPUMEHNMO K JaHHOMY
nprbopy) He kacaeTcsi ropsiiero npubopa
Unn ropsivert Nocyabl.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENAMW.

Y6eaunTtech, YTO BUIKa ceTeBoro kabens
(ecnu 3TO NPMMEHNMO) UK CETEBOW
kabenb He noBpexaeHbl. [Ins 3ameHbl
NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTuTech B Hall aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHbIV LEHTP UK K SMEKTPUKY.
[etanu, 3awuiyatoLie TokoseayLLme unm
N30NMpOBaHHbIE YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl Nx ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcraBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHYpa eCcTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

He nogkniovante npnbop Kk po3eTke
3NEKTPONUTaHKWSA, €CINN OHa MTOXO
3aKpenneHa unu ecnv Bunka HenmnoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[nsa oTkntodeHus npubopa ot
3MEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.

CnepyeT ucnonb3oBaTh NoaxoasLime
pa3smblKaloLLme yCTponcTBea:
aBTOMaTUYECKMNE BbIKIOYATENM,

npepoxpaHuTenu (pe3pboBble nnaskue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BbliKkpyumBaTb
13 riesaa), Y30 1 KOHTaKTopbl.

* [lpubop pomkeH OblTb MOAKMIOYEH K
3MeKTPOoCceTH Yepes yCTPONCTBO ANs
130MNsLUK, NO3BOSISIOLLEE OTCOEAMHSIT OT
CeTN BCE KOHTaKTbI. YCTPOWCTBO ANS
n3onsauun AomKHo obecneunsaTtb 3a30p
MeXay Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT pUCK TpaBMbl, OXXOrOB U

nopaxeHus aneKkTpu4ecKMm TOKOM.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
naHHoro npubopa.

« [lepea nepBbiM UCMONb30OBaHNEM yaanuTe
BCIO YNaKOBKY, HaKMeWKn 1 3aLnTHYHO
NMAEHKy (ecnu NpUMMEHUMO).

* Y6eautechb, YTO BEHTUMALNOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiiTte npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

¢ [locne kaxagoro ncnonb3oBaHUA
BbIK/OYanTe KOH(POPKM.

* He knagute Ha KOHOPKM CTOMNOBbIE
npubopbl UK KpbILWKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUITbHO HarpeTbCs.

* [pu ncnonb3oBaHun npudopa He
KacamTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

* He ucnonbayiite Npubop Kak CToNeLHMLY
WY NOACTaBKY ANSA Kakunx-nmbo
npeameToB.

* B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEeMEANEHHO OTKIOYUTE ero oT
CeTu aneKkTponuTaHusi. 3To No3BONUT
npefoTBpaTTb NOpaXeHne
3NEKTPUYECKUM TOKOM.

« [lonb3oBartenu ¢ UMNNAaHTUPOBAHHbLIMU
KapanoCTUMYNATOPaMmN He AOMKHbI
npubnmkaTtbcs k paboTatowemy npubopy
C MHAYKLUMOHHBIMN KOHdopKamn 6nnxe,
yem Ha 30 cm.

« [opsyee macno moxeT pasbpbl3rmeaTbCs,
Korga Bbl MOMELLAETE B HETO MULLEBbIE
npoayKThl.

* He ncnonbayiite antomMmuHueByto honbry
Unv gpyrve matepuansl Mexay BapoyHon
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NOBEPXHOCTBIO 1 KYXOHHOW NOCYAON, ecnu
MHOE He yKa3aHO NMpou3BoanTenemM 3T0ro
npubopa.

* lcnonb3yiTe TONbKO akceccyapbl,
pekoMeH[oBaHHbIe NpPou3BoAUTENEM Ans
3Toro npubopa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck BO3ropaHua 1 B3pbiBa.

* [lpw HarpeBe xupbl U Macna mMmoryTt
BbIAENSATb NerkoBocnnamMmeHsitoLmecs
napbl. Bo Bpemsi npurotoBneHunst He
[onyckanTe KOHTaKTa XMpoB U Macen ¢
OTKPbITbIM NIAMEHEM UINN HarpeTbIMU
npegMmeTamu.

+ O6pa3syeMble CUMbHO HarpeTbIM Macnom
napbl MOTyT NPUBECTYU K
CaMOnpoOn3BONIbHOMY BO3ropaHuio.

*  Mcnonb3oBaHHOE Maco MOXET
copepXaTb OCTaTKW NULLK, YTO MOXET
NMPVBECTM K €ro BO3ropaHuto npu donee
HU3KNX TeMnepaTypax Mo CPaBHEHMIO C
Macrnom, KOTOpoe MCMoNb3yeTCs B NepPBbIi
pas.

* He craBbTe Ha Npnbop UK psiAOM C HAM
nerkoBoCnIamMeHsaLWmecs matepuansl
U NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETbI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

+ Bo nsbexaHne oxoros He cTaBbTe Ha
naHernb yNpaBneHusl ropsidyo KYXOHHYH
nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSAHHYIO MOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU rOpsiuMe KPbILLKM
cKoBOpOA.

* He nosBonsinTe XnOaKoCT! NOMHOCTbIO
BbIKMMaTb U3 Nocyabl.

+ Cnegute 3a Tem, YTObbLI Ha NpNboOp He
naganv npeaMeTbl UMK KyXOHHasi nocyaa.
[ToBepxHOCTb MOXeT BbITb NOBPEXAeHa.

* He BkntovaiTe koHopkn 6e3 KyXOHHOM
nocyabl UM C MYCTON KYXOHHOW NOCYO0W.

+ Tocyna, N3roToBMNEeHHast U3 YyryHa unu ¢
NOBPEeXAEeHHbIM AHOM, MOXET NPUBECTYU K
NOSIBNEHNIO LlapanuH Ha CTEKNSHHOW unu
CTeKNoKepamMn4eckon NoOBEPXHOCTMU.
Bcerga nogHumarite aTn npegmMeTbl Npu
UX NepemMeLLeHnn Ha Bapo4HON naHenu.
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2.4 Yxoa n oumcTKa

Bo n3bexaHvie noBpexaeHns NokpbITUs
npubopa Npovn3BoanTE ero perynsipHyto
OYMCTKY.

Mepen kaXgow 0YNCTKOW BbIKIOYaUTe
npubop 1 faBanTe eMy OCTbITb.
Ounctnte Npubop MArKor TKaHbHo,
CMOYeHHON B . Vicnonb3yinTe ToNbKo
HeWlTpanbHble MotLwue cpeacTea. He
ncnonb3yiite abpasnBHble CPEACTBa,
abpa3svBHble ryOKM, pacTBOPUTENN UNn
MeTannuyeckmue npeamMeThbl, ecnv He
yKa3aHo MHOe.

2.5 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpatuteck B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpuUrnHasnbHbie
3anacHble 4acTu.

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTe: AaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npmbopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHbIX U
BM@XXHOCTHbIX YCMOBUSAX UK
npefHasHaveHbl Ans nepeaayv
MHdOopMaLmMK 0 paboyem COCTOSHUK
npubopa. OHW He NpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT ANS ocBeLleHNnst 6bITOBbIX
NOMELLEHNIA.

2.6 YTunmsauuna

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT OnacHOCTb NONy4YeHust
TPaBM UNu yayLLbsi.

[ns nony4yeHuns nHdopmalum o
Hagnexallern ytunusauum npnbopa
0o6paTnTECh B MECTHbIE OpraHbl
ynpaBneHus.

OTkntounTe Npmubop OT ceTn
3MNEeKTPONUTaHMS.

O6pexbTe kabenb aNeKTPONUTaHUS Kak
MOXHO Brivke K npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.




3. YCTAHOBKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

90 °C u Bblwe. ObpaTUTECh B MECTHbIN
CEepBVCHBIV LIeHTP. 3aMeHy ceTeBoro
LLIHYpa OOMKEH BbIMOMHATb TONbKO
KBanUUUMpOBaHHbIV SNEKTPUK.

3.1 Nepen ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwwnTe ¢ Tabnmyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMU NepeyvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnuyka c TEXHUYECKMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CepUHbIA HOMEP .....ccceeeeeeeeeeeeeee,

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenm

JKcnnyaTauus BCTpavBaeMbIX BapOYHbIX
naHeren paspeLlueHa TOMbKO Nnocne nux
MOHTaxa B Mebenb, npeaHasHavYeHHyo ans
BCTPamnBaeMbIX BapOYHbIX NaHenen n
0TBEYaloLLyH0 HeOBXOAMMbLIM CTaHaapTaM.

3.3 CoeauHuUTenbHbLIN Kabenb

» BapouHas naHenb nocraenseTcs ¢
CeTEeBbIM LLUHYPOM.

» [lpun 3ameHe NOBPEXAEHHOro CETEBOrO
LUHYpa ucnone3ayiite kabens: HO5V2V2-F,
KOTOpbIN BblAepXnBaeT TemnepaTypy

/\ BHUMAHMUE!

Bce anekTpuyeckue nogkntoyeHms
[OJMKHbI NPOU3BOANTLCA
KBaNMMOUUMPOBAHHLIM 3MEKTPUKOM.

/\ NPERYNPEXOEHUE

He cBepnTh 1 He NasTb KOHLbI
NPoBOAOB. ATO 3anpeLyeHo.

/\ NPEAYNPEXOEHUE

He nogkntovarite kabenb 6e3 koHLEeBOM
TMNb3bl.

ABsyxda3Hoe noaknioyeHne

1. Ypganute KOHLUEBYHO rMnb3y kabens ¢
YepHOro 1 KOPUYHEBOrO NPOBOAOB.

2. CHMMUTE M30MALMI0 KOPUYHEBOIO U
YepHoro kabenbHOro HakoHeYHUKa.

3. HapeHbTe HOBYIO r1nb3y Nposoaa
ceyeHvem 1,5 MM? Ha cTaHOAPTHbIN
KabenbHbI HAKOHEYHUK (TpebyeTca
cneumnanbHbIi UHCTPYMEHT).

CeyeHue kabens

230V~
SR I

L —
e —

400V 2~N
— &)

—
—
L2

OpHodpasHoe nogknioveHne — 230 B~

OByxdasHoe nogkntoyeHne — 400 B 2 ~ N

@ 3eneHbli — XenTbli 3eneHbli — XenTbli @
N CVHUIA N CUHWIA CvHWIA 1 CHWIA N
L YepHblil N KOPUYHEBBIN YepHblin L1
KopuuHeBblii L2
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3.4 Coopka

[Mpn ycTaHOBKe BapoOYHON NaHenun noa
BbITSXKKOW O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLUSMU NO
YCTaHOBKE BbITSXKKM, B KOTOPbIX NpYBeAeHbI
AaHHble 0 MYHMManbHOM PacCTOSHUN MeXAy
npubopamu.

B cnyyae yctaHoBku npubopa Hag
BbIABWKHbIM SILLMKOM CUCTEMA BEHTUNALMM
BapOYHON NOBEPXHOCTN MOXET BO BPEMS
NPUroTOBIEHNS HarpeBaTb NPeAMETHI,
XpaHsALLMECs B ALLUKE.

4. OIMMCAHWNE MNMPUBOPA

520y

780
_— 755 335

550

<

23

min. 55 490+
S

S —

¥ ¥ ¥
i min. 28
L T l‘r1n2|n %ni;n. | | "_ll
L |
[ =

HarignTe BuaeonHCTpykuuio «YcraHoBka
WHOYKUWNOHHOW BapO4HOM NaHenu

Electrolux — ycTaHoBka B ctonewHuyy». ng
3TOro BBEAMTE B NoMne novcka nonHoe
Ha3BaHWe, ykazaHHOe Ha UnmcTpaLmm
HIUXE.

€ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4.1 PyHKUMOHANbHbIE 3JIeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU
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MHAyKUMOHHas KoHdopka
MaHernb ynpasneHus



4.2 ¢YHKL|MOHaI1beIe 3JIeMeHTbl NaHenn ynpaBneHusa

e
Eﬂ [II = o755 50 wur

YnpaBneHue npnbopomM OCyLLEeCTBNAETCS C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX noneit. PaboTa dyHkumii
nogTBepPXA4aeTCs BbIBOAOM MHGAOPMaLUM Ha AUCTNEN, a TakKe BU3yarnbHOW 1 3BYKOBOW

NHOVKaUMEN.
CeH- Onucaxue KommeHTapui
CcopHoe
none
«BKJ1/BbIKIT» BkntoyeHue 1 BbIKMYEHNE BAPOYHOWM NaHenu.

H

]

Brokup. kHonok / 3awuTa oT fe-
Tewn

BriokvpoBska/pa3bnokvpoBKa naHenm ynpasneHus.

)

May3sa

BkrntoyeHvie 1 BbikntoyeHne yHKLum.

Bridge

BkrntoyeHvie 1 BbikntoyeHne yHKLmUm.

MHAavkaumst MoLLHOCTV Harpesa

OTobpaxeHne 3HaYeHNst MOLLHOCTH Harpesa.

MHavkaTopbl KOHGOPOK ANs Tan-
mMepa

OTobpaxeHne KOHGOPKM, ANNS KOTOPOW YyCTaHOBMEH
Tanwvep.

[wucnnein Taimepa

OTobpaxeHne BpeMeHN B MUHYTaXx.

Bbi6op koHdOpKK

B ERER &R
:

YBenuyenve nnm YMEHbLUEeHNEe BPEMEHN.

PowerBoost

BkntoueHve dyHKuyum.

BB
-

InHevika ynpaBnexus

YcTaHoBka MOLLHOCTW Harpesa.

4,

w

MHoukaTopbl cTyneHen HarpeBa

Oucnnen

OnucaHue

n
L

KoHdbopka BblikntoveHa.

NEL)

KoHdbopka paboTaeT

BeinonHsetca Maysa.
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Oucnnen OnucaHue
@ BbinonHsieTcsa ABTOMaTUYECKUIA HarpeB.
@ BbinonHsieTcs PowerBoost.
Bo3sHwukna HencnpaBHOCTb.
+ 4ucno

3,0

OptiHeat Control (TpexcTyneH4yaTblin MHAMKATOP OCTAaTOYHOrO Tenna): B npouecce npu-
roToBneHVs / nopaepxxaHve Tenna / octaToyHoe Tenno.

Pa6otaeT Brokup. kHomnok / 3awuTa oT aeTen.

Obl BOOOLLE HeT.

Ha koHdopke HaxoanTcs HenoaxoasLas nocyaa, Uin oHa CWLLKOM mMana, unm nocy-

B BbinonHseTcs ABTOMaTUYECKOE BbIKIHOYEHME.

4.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4aTbI UHAUKATOP
OCTaTo4HOro Tenna)

/\ BHUMAHMUE!

E] / E] / [:] [Moka roput nHgukaTop,
CyLLIeCTBYET ONacHOCTb OXora n3-3a
OCTaTOYHOro Tenna.

VIHAYKUMOHHbIE KOH(POPKM co3aaroT Tenno,
HeobxoaMmoe ANs NPUrOTOBIIEHNS MULLK,
HenocpeaCcTBEHHO B AHMLLE YCTaHOBIEHHON
Ha HWX nocyabl. CTeknokepamumka
HarpeBaeTcs OT Temnna KyXOHHOW nocyapl.

Ecnu koHbopka eLle ropsiyas, BKMoYaoTCcs

MHOmKaTopbl E] / E] / [:] OHM nokasblBaoT
YPOBEHb OCTATOYHOrO Tenna UCMNomnb3yeMblX
B AaHHbI MOMEHT KOH(OPOK.

VHOMKaTOP MOXET TaKkKe BKIMHOUYUTHCS:

e [nA coceOHUX KOHAOPOK, Aaxe eCrv OHM
He MCronb3ykTes;

* KOrfa Ha XOnofHy KOH(OPKY NomMeLLaoT
ropauyto nocyay;

* KOrfa Bapo4vHas naHenb BbIKMHOYEHa, HO
KOH(pOpKa eLlle ropsyas.

MHaukaTop ncyesaeT rnocre nofHoro
OCTbIBaHWS KOHGOPKY.

5. EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CeegeHns no
TexHWUke Ge3onacHocTu.

5.1 BkntoyeHue unu BbIKNOYeHUe

KocHuTechb Ha ogHy cekyHay CD 4YTOObI
BKITOUUTb UMW BbIKIOYUTL BapPOYHYHO
naHenb.

5.2 ABTOMaTu4eckoe BbIKNOYeHUe

[aHHasa pyHKUNA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKJ1H0YaeT BapO4HYIO NMaHernb, ecriu:

*  BbIKMOYEHbI BCE KOHOPKM;
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* nocne BKIOYEHUsI BApOYHOW NaHenu He
Obin BbIOpaH YpOBEHb Harpesa;

* MaHenb ynpasneHus 4em-nmbo 3anuta
UMW Ha Hel YTo-NBo HaxoaMTCs AonbLue
[ecaTn cekyH (CKoBOpoAa, Tpsinka v
T.n.). Bolgaetcs 3BykoBOW curHan, nocne
4yero BapoyvHasi MaHernb BbIKNOYaeTCs.
Y6epute npegmeT Unv npoTpute NnaHenb
ynpaBreHus;

* MaHenb CTAHOBUTCS OYEHb ropsiyen
(Hanpumep, Korga )XuOKoCTb B nocyae
BblkMNaeT gocyxa). MNepen cneayowmym
MCMOMb30BaHWEM BapOYHON NaHenu
[avite KOH(pOopKe OCTbITb.

*  Bbl NOSIb3yE€TECH HECOOTBETCTBYIOLLIEN

nocynow 3aropaeTcs 3Ha4yokK , n yepes



[OBe MUHYTbI KOH(hOPKa aBTOMAaTUYECKM
npekpawiaet paborTy.

» KoHdopka He Obina BbIkNoYeHa unu He
ObIn U3MEHEH ypoBeHb Harpesa. Yepes

HEKOTOpOe BPEMS 3aropaeTcsi 3Ha4YoK E]

1 BapoyHasi NaHenb BbIKIOYaeTCs.
CooTHoOLIeHMe YPOBHS Harpesa 1
BpeMeHU paboTbl, Nocrie KOToporo
BapoYHas naHersb BbIKMOYaeTcs:

YpoBeHb HarpeBa BapouHas naHenb

BbIKIil0O4aeTcs Yepe3

’ 1.3 6 yacos
4-7 5 yacos
8-9 4 vaca

10-14 1,5 vyaca

5.3 3HayeHMe MOLWHOCTHM HarpeBa

YcTaHoBKa UN USMEHEHWE YPOBHS
MOLLIHOCTU HarpeBa:

HaxmunTe Ha oTMeTKy Heobxoaumoro
3HaYeHUst MOLLHOCTW Harpeea Ha fmHenke
ynpaBneHus Unu npoBeauTe nasnbLUemM BLOSb
TIMHENKM ynpaBneHus, JOBeAs ero 4o
Heo6Xo0AMMOro 3Ha4YeHMs MOLLHOCTK
Harpesa.

4 o737 T80

5.4 Ucnonb3oBaHune KOH(OPOK

CraBbTe nocyay B LIeHTP BbIOpaHHOM
KOHOPKN. NHOYKLMOHHbIE KOHGOPKN
aBTOMaTUYECKN NOACTPAMBAKOTCSA MOS
pa3mep AHa nocyapi.

@

[ns obecneyeHns onTMManbHOM
Tennonepeaayn NCNonb3ymnTe KyXOoHHYHO
nocyay C QHvLLEeM, AnameTp KOTopown
COBMagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOHpOPKM (CM. MakCcMmanbHOe 3Ha4YeHve
amnameTpa KyxOHHOM nocyabl B pasgene
«TexHu4eckne gaHHble» >
«Cneumndukaumsi KOHOPOK»).
Y6enutech, 4To Balla nocyaa noaxoauT
0151 UCMONb30BaHNS Ha MHOYKLNOHHBIX
BapoYHbIX NaHensix. [MogpobHee o Tvnax
nocyabl CM. B rnaBe «YkasaHusi u
pekomeHaauum».

KyxoHHasi nocyfa 60nbLioro paamepa MoxeT
HarpeBaTbCs ABYMSI KOH(hOpKamMu
oAHOBpeMeHHo. Mocyaa AomkHa HakpbiBaTh
LieHTpbl 06enx KOHOPOK, He He BbIXOAUTL
npu 9TOM 3a rpaHuLbl 0O4EepPUEHHbIX
obnacteii. Ecnu nocyaa pacnonoxeHa
mMexay OBYMS LeHTpamu, dyHkumsa Bridge He
BKITIOYaeTcs.

5.5 Bridge

@

PyHKUMA AencTBYyeT, Koraa nocyaa
HaKpbIBaET LeHTPbl ABYX KOH(OPOK.
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PyHKUMS CNYXUT Ans 06beanHEHNs ABYX
NeBbIX KOH(OPOK, B pe3ynbTaTe Yero OHu
paboTatoT Kak ogHa KoHdopka.

CHauana cneflyeT yCTaHOBUTb YPOBEHb
HarpeBa isl O4HOMN U3 NEBbLIX KOH(OPOK.

Y106bI BKNIOUYMTb 3TY (PYHKLUIO:

u
KocHUTech mJ. UToBbI 334aTh UM M3MEHUTH
YPOBEHb Harpesa, KOCHUTECH OLHOTO U3
CEHCOPOB yMNpaBneHus.

YT106bI BbIKIOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:

]
KoCHWUTECH W), Tenepb KoHOpKK ByayT
paboTaTb He3aBMCMMO ApYyr OT Apyra.

5.6 ABTOMaTU4eCKuin HarpeB

BkntoyeHne gaHHoW yHKLMKM no3BonseT
AOCTUYb HYXXHOTO YPOBHS Harpesa B 6onee
KOpPOTKMI CpoK. IMpu ee BKNOYEHUN KOHGOpPKa
cHavana paboTaeT Ha MakcumanbHom
MOLLHOCTH, a 3aTeM npoformkaeT paboTy Ha
TpebyemMOM ypOBHE MOLLHOCTMU.

®

[nsa BKAOYEHNS PYHKLNN KOHOPKa
[OMKHa ObITb XOMNOQHOMN.

Onsa BKNoYeHUs 3Ton (pyHKUMM ansa
BblGpaHHOW KOHOPKN: KOCHUTECH

(BbICBETUTCS ). Cpaay e KOCHUTECb
Tpebyemoro ypoBHs Harpesa. Yepes 3

CEKYyHAbl BbICBETUTCA .

YT106bI BbIKIHOUYUTb 3TY (DYHKLINIO:
N3MEeHWTe YPOBEHb Harpesa.

5.7 PowerBoost

[aHHasa dyHKUMA yeunmnsaeT HarpeBs Ha
WNHAYKUMOHHBIX KOH(POPKaX. PYHKLMIO MOXKHO
BKIMIOYUTb A58 MHAYKLUMOHHOW KOHOPKM
TOMbKO Ha OrpaHNYEHHbIN NEPUOA BPEMEHN.
Mo ncreveHUn aToro BpEMeH MHAYKLUMOHHAs
KOHpopKka aBTOMaTUYECKN NepeknoyaeTcs
06paTHO Ha MakcuMarnbHbI YpoBEHb
Harpesa.

®

Cwm. MnaBy «TexHnyeckme AaHHbIEY.
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[Ona BkntovyeHus 3Ton pyHKUMK Ans
BbIOpPaHHON KOH(POPKU: KOCHUTECH P
BeicBeTuTCSH .

YT100bI BBIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEeHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.8 Tanmep

* Tanmep obpaTHOro orcyeTta

[aHHas dyHKUunsa ncnonb3dyeTtcs Ang
YCTaHOBKM NPOAOIMKUTENBHOCTM paboThl 3a
OOMH LVMKI NPUTrOTOBNEHUS.

CHavana 3agaite ypoBeHb HarpeBa Hy>KHON
KOHOpPKY, a 3aTeM BbIGepUTE PYHKLMIO.

Bb160p KOH(hOPKMU: KOCHUTECH € neckonbko
pas, noka He 3aMuraeT HAMKATOP
HeOoOX0AMMOWN KOH(POPKMN.

Ansa BKNoYeHUs 3Ton (PyHKLMU: KOCHUTECH

+ Tarimepa, 4Tobbl 3agatk Bpems (o1 00 go
99 muHyT). Korga nHamkatop KOHopKu
HauYMHaeT MuraTtb, 3anyckaeTcsi obpaTHbIi
OTCYET BPEMEHM.

MpocMoTp ocTaBLUErocsi BpeMeHu:

KOCHUTECH @) ans Bblbopa KOHGOPKU.
MHavkaTop KOHPOPKM HaYHeT muratb. Ha
Aavcnnee otobpasuTca ocTasLUeecs A0 KoHua
oTcyeTa Bpems.

W3meHeHMe TeKyLero BpeMeHM: KOCHUTECH
@ Ans Bblbopa KOHGOPKM. HaxmuTe Ha +
unnmHa — .

YT106bI BIKNIOUYUTL 3TY PYHKLUIO:
kochuTecs O ans Bbibopa KoHdopKY, a

3atem kocHuTecb — . OcTaBLleecs Bpemsi
obpaTtHoro otcyeTa byaet copolueHo Ha 00.
MHavkaTop KOHPOpKM noracHeT.

@

Mo ncTevyeHun ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHW
OyneT BblAaH 3ByKOBOW CUrHan v
3amuraet 00. KoHdopka BbIKMOYNTCS.

OTKNoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

¢ CountUp Timer
3Ty OyHKLMIO MOXKHO MCMONb3oBaTh ANs
KOHTPONS BpeMeHM paboTbl KOHPOPKH.



Bb160p KOHDOPKM: KOCHUTECH @ HECKOIbKO
pas, noka He 3amuraeT MHAMKaTop
Heo6XxoaMMOoW KOHPOPKH.

AnAa BKkNoYeHUs 3Ton (PpyHKLMU: KOCHUTECH

— Tanmepa. [NosButcs uP. Korga nHgukaTtop
KOH(POPKM HaYnHaeT muraTtb, 3To ByaeT
03HayaTb, YTO MAET OTCYET BPEMEHU C
Havyana npuroToBneHus. Ha gucnnee

yepenyetcsi oTobpaxeHme U 1
OTCUUTAHHOTO BPEMEHM (B MUHYTAX).

MpocMoTp ANUTENLHOCTU Pa6oThI

KOH(POPKU: KOCHNTECH @ ans Bbibopa
KOHOPKW. NIHAMKaTOP KOH(POPKM HAYHET
muratb. Ha gucnnen 6yaet BbiBeAeHO
3HaYeHue OnnTenbHOCTM paboTbl JaHHOM
KOHCOPKW.

YT106bI BbIKNOUYNTL 3TY (PYHKLINIO:

KOCHUTECh @ a 3aTeM KOCHUTECb + wnm .
MHankaTop KOHOPKU NOoracHeT.

+ Tanmep

MoxHO ncnonb3oBaTtb AaHHYH (PYHKLMIO,
Korga BapoyHas naHesb BKMOYeHa, a
KOHOPKM He ncnonedytoTcs. Ha gucnnee

oTOGpaxaeTcs ypoBeHb Harpesa .
Ansa BkNoYeHUs 3Ton (PpyHKLMU: KOCHUTECH
@, a 3aTeM KOCHUTECh KnaBuL Tarimepa +

Ny~ 4nsi yCTaHOBKM BpeMeHu. Mo
NCTEYEHNM YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHMU
BbljaeTCsi 3BYKOBOW CUrHam u HaunHaeT
muraTb 00.

ﬂﬂﬂ BbIKITHO4YeHUA 3BYyKa KOCHUTEChb @

®

[aHHasa dyHKUMA He BNUSET Ha paboTy
KOH(POPOK.

5.9 MNay3a

[aHHas dyHKLMA nepeBoanT Bce
paboTatoLme KOHPOPKM HAa HAUMEHbLLNIA
ypOBeHb Harpesa.

[Mpwn BKNtOYEHWN AAaHHON DYHKLUMKN BCE
CMMBOIbI NaHenu ynpaeneHns 6nokMpyoTcs.

HaHaga dyHKUMA He OTKNIYaeT yHKLUK
Tanvepa.

Haxmute I ONS BKNYEHNS YHKLMK.

3aropuTcs. YpoBeHb Harpesa byaeTt
MOHWXEH [0 3HaYeHns «1».

[Ana BbikNo4YeHUA DYHKUUN: HAXMUTE || .
3aropaeTcs npeablayLmin ypoBeHb Harpesa.

5.10 Bnokup. KHOMOK

Bo Bpemsi paboTbl KOHHOPOK MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHenb ynpaBneHus. Ato
npefoTepaLlaeT cryvyaiHoe n3aMeHeHve
MOLLIHOCTW Harpesa.

CHauvana ycTaHOBUTe XernaeMblil ypOBeHb
HarpeBa.

YT106bI BKNIOYUTL 3TY (DYHKLMIO:

kocHuecs (0. Ha 4 CeKyHAbl NosiBATCS L
Tarimep NpoJomkuT padoTy.

YT100bI BBIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:

KOCHUTECb E BbicBeTuTCA npegbigyuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa.

@

[Mpwn BbIKMOYEHUN BApOYHOM NaHenm
BbIKIOYAETCS U 3Ta PYHKUUS.

5.11 3awumTa ot pgeten

OTa yHKUMA NpeaoTBpaLlaeT crnyyanHoe
MCMNONb30BaHNe BapOYHOW NaHenu.

[Ona BknioyeHUs aTon pyHKUuM: BrnounTte

BapOYHY0 NaHernb Npy NoMoLLm ®. He
3afaBaiiTe HUKaKoro YpoBHS HarpeBa.

MpuKkocHUTECH K EI Ha 4 cekyHabl. 3aropuTcs
(L), BuiknoumTe BapOYHYLO MaHenb npu
MOMOLLM ®.

YT106b! BIKNOUYUTL 3TY PYHKLUIO:
Bkntounte Bapo4Hyto naHenb Npy NoOMOLLM

®. He 3aaBanTe HMKAKoro ypoBHSA Harpesa.
[MpuKkocHuTECH K IE'] Ha 4 cekyHabl. 3aroputcs
. BblkntounTe BapoyHyto naHesnb npu
NMOMOLLM @.

OTMeHa (pyHKLMM HA OAUH LIUKN
NpUroToBreHusA: Bkniounte BapoYHyto

naHesb Npu NoMoLLu @. BaropuTcs [

[MpukocHUTECH K & Ha 4 ceKkyHabl.
BbiGepuTe ypoBeHb HarpeBa B TeueHue 10
ceKkyHA. BapoyHow naHenbo MOXHO
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nonb3oBaTtbcs. [locne BbIKNOYEHMS

BapOYHOI NaHesnu npy noMoLLm ® JaHHas
(pyHKLMS BKIHOYAETCS CHOBaA.

5.12 OffSound Control (BkntoueHue
M OTKNIOYeHne 3BYKOBOM
CUrHanusaumm)

Bobikntounte BapOY4HYIO0 NaHesb.

MpukocHUTECH K @ & Teuenne 3-x CeKyHA.
[uncnnen 3aroputcsi n NOracHer.

anKOCHVITer K E B TeveHune 3-x CEeKyHA.

BbicBeTuTCA mnm . Haxmunte Ha +

Tanmepa, YTobbl NPOM3BECTU CReayoLLNiA
BbIGOp:

° — 3BYKOBasa CUrHanmsauusa BblKNKO4YeHa

. — 3BYKOBas CUrHanuM3aums BKIoYeHa
[ns noaTeepxaeHus BbiGopa nogoxamte,
roka BapoyHasi NOBEPXHOCTb He BbIKMIOUMTCA
aBTOMaTUYECKM.

Mpun paboTe yHKLYMKN B 3BYKM CRbILLHBI
TONbKO ecrnu:

*  Bbl KOCHynu1ch ®

» Talimep BegeT ob6paTHbI oTcHeT

» Talimep obpaTHOro otcyeTa Beaet
obpaTHbIi OTCYET

e Ha naHenwu yrnpaeneHusi okasancs
MOCTOPOHHWI NpeaMerT.

5.13 OrpaHuyeHne MOLWHOCTHU

Mo ymonyaHuto Ha BapoYHOW NaHenu 3agaHa
MaKCUMarnbHO A40MNyCTMMasi MOLLHOCTb.

YMeHbLUeHUe Unu yBernuyeHue ypoBHs
MOLLHOCTH:

1. BbIknouMTE BApOYHYIO NaHerb.

2. Haxmute n yaepxusante O TeyeHune
3 cekyHa. Qucnner 3aroputcs n
noracHer.

3. Haxwmute n yoepxuante EI B Te4YeHune
3 cekyHA. MoasuTca BY nnu .
4. Haxmute @ MosiButCcAa P72 .

5. Haxmwute —/ + Tanmepa ang seibopa
YPOBHS MOLLHOCTW.
YpoBHU MOLLHOCTHU

CwMm. MnaBy «TexHu4eckne AaHHbIex.
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/N NPEQYNPEXOEHUE

Y6eautech, 4TO BblIOpaHHbIA YPOBEHb
MOLLIHOCTV COOTBETCTBYET HOMUHamy
npefoxpaHuTenen, yCTaHOBMNEHHbIX Ha
[OOMalLLHeM 3MeKTpoLuTe.

« P72 —7200 BTt
« P15— 1500 Bt
» P20 —2000 BTt
» P25 —2500 BTt
» P30 —3000 BT
+ P35—3500BTt
» P40 —4000 BTt
* P45 —4500 Bt
« P50 — 5000 BTt
» P60 — 6000 BT

5.14 Cuctema ynpaBrneHus
MOLLHOCTbIO

Ecnu npu BKNOYEHUN HECKOINBKUX KOHZOPOK
noTpebnsiemas MOLLHOCTb NpeBbILaeT
OrpaHuyeHue aNeKTPoONUTaHNs, aTa PyHKUMS
AENUT JOCTYMHY MOLLHOCTb MeXay BCemu
KoHdhopkamu. BapoyHasa naHenb
KOHTPONMPYET CTYNeHb Harpesa Ans 3aluThbl
nnaBKUX NpefoXpaHUTenen, yCTaHOBNEHHbIX
Ha JOMaLLHEM 3MeKTpoLuTe.

*  KoHdopkn 06beamHATCA B rpynnbl
COrNacHO MECTOMOMNOXEHNIO U HOMEPY
aTanoB Bapo4HoW naHenu. MakcumansHas
aneKkTpuyeckas Harpyska Ha Kaxayto dasy
(3700 BT). Ecnu BapoyHas naHenb
[OCTUraeT MakCMMarnbHO A4OCTYMHOM
MOLLHOCTU B 0fHOV chase unm obuias
MOLLHOCTb, NoTpebnsemas npnudopom,
npeBbILIaeT YyCTaHOBMNEHHbIN NpeaenbHbIn
YPOBEHb, MOLLHOCTb KOH(OPOK
aBTOMaTUYeCKN YMEHbLLAETCS.

* 3HayeHne MOLLHOCTU HarpeBa BbIOpPaHHOM
KoHdpopku Bcerga byaeT npyopuTeETOM.
OcraBLuascst MOLHOCTb OyaeT
pacnpefeneHa Mexay paHee
BKIMOYEHHbIMY KOH(DOpKaMmn B obpaTtHoOM
nopsiake.

e VlHAuKaumsa CTyneHn Harpesa KOH(OPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHVXEHa, YepeayeTcs
Mexay M3HavanbHO BbIOpaHHOM U
YMEHbLUEHHON HAaCTPOWKOWN YPOBHSI
Harpesa.

e [oxauTecb, Noka gucnnewn He nepecTtaHeT
MUraTb UM HE NMOHU3UTCS YPOBEHb
HarpeBa BblIOpaHHON KOHOPKM.



KoHdpopkmn 6yayT paboTath C
NMOHWXEHHbIM YPOBHEM Harpesa. [Npu
HeOoOX04MMOCTU BPYYHYIO MEHANTE
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OpPOK.
Cucrema ynpaBreHusi MOLWHOCTbIO C
OrpaHu4eHMe MOLHOCTU
Mpun ycTaHoBke pyHKUMM OrpaHnyeHne
MoLHocTn Ha 6000 BT unu mexee,
MOLLHOCTb BapOYHOMN NaHenu
pacnpeaenseTcs Ha Bce KOHOPKU.

Bo3MOXHble coueTaHusi pacnpeneneHus
MOLLHOCTU KOH(POPOK CM. Ha PUCYHKE.

Ty

lXt
e L

6. YKASAHNA N PEKOMEHOALNA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuKke 6e3onacHoCcTu.

6.1 NMocyna

®

B MHAOYKUMOHHBIX KOHOpKax
ncnonb3yeTcs 3NeKTpoMarHuTHoe none,
KOTOpPOE O4eHb BbICTPO HarpesaeT
nocyay.

Vcnonb3yinTe MHOYKUMOHHbIE KOH(POPKM C
NoAxoasiLen KyXOHHOW Nocy1oNn.

» Bo n3bexaHune neperpesa u ans 6onee
abdekTnBHOM paboTbl KOHOPOK Nocyaa
[OMKHa BbITb C TONCTLIMU CTEHKaMM 1
NAOCKUM OHULLEM.

+ [pexae yem cTaBuTb Nocyady Ha
BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, Yy6eanTech, 4To
[OHO Mocyabl CyXoe U YNCTOe.

Ecnun ana dyHkymumn OrpaHnyeHne MoLHOCTH
yCTaHOBMNeHo 3HaveHne 6onee 6000 B,
MOLLIHOCTb BapOYHOW NaHenm
pacnpefensieTca Mexay ykasaHHbIMU HKe
CeKuusIMU.

T T
¢
| |

CrapainTech He 3a4eBaTb KyXOHHOM
Nocyaoit Kpavi 1 yribl CTEKNA TaK Kak 3To
MOXET MPUBECTM K MOSIBIEHNIO CKOIOB
Unu noBpexaeHuo CTEKITAHHOW
NMOBEPXHOCTW.

MaTepuan nocyabl

NpPaBUNbLHO: YyryH, cTanb,
aManvpoBaHHas cTanb, HepXasetoLas
cTanb, nocyaa ¢ MHOrOCIIONHbLIM AHOM (C
Hagnexaller MapKMpoBKOW
Npon3BOAUTENS).

HenpaBUIbHO: anioMWHUIA, Meab, NaTyHb,
CTeKno, Kepamuka, dapdop.

I'Iocyp.a nogxoauT And ucnosib3oBaHuA Ha
WHAOYKUMOHHbIX BapO4YHbIX NaHensax, ecrnn:

BOJa OYeHb ObICTPO 3akuMnaeT Ha
KOH(POpKe, Ha KOTOpPOW 3afaHa
MaKcuMmarnbHas CTyneHb HarpeBsa;
MarHuT NPUTArMBaeTCs K AHY Nocyapl.

Pasmepbl nocyabl

MHAYKUMOHHbBIE KOH(POPKM aBTOMATUYECKU
NoAcTpanBatoTCcs Nof pasmep gHa
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nocyabl. Cm. pasgen «TexHnyeckme
AaHHble» > «Cneumdukaums KOHHOOPOK»
ANns nonyyveHns nHdopmaummn o
NOAXOAsILUMX pa3mepax KyxXOHHOM nocyapl.
Pasmeluarite KyxoHHyt0 NocyAy B LeHTpe
BbIGPaHHON KOHPOPKM.

* O PeKTUBHOCTL KOHPOPKM 3aBUCUT OT
AvameTpa AHuLa KyXOHHOW nocyabl. [Ans
obecneveHns onTUMasnbHoOM
Tennonepeaayn UCNonb3ynTe KyXOHHYH0
nocyay ¢ OHULLEM, AMaMETP KOTOPOW
coBnagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOHMOPKM (CM. MaKCMMarnbHOe 3HaveHve
AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B pasgene
«TexHnyeckne gaHHble» >
«Cneundukayms KOHPOPOK»).

— MMocyaa c gHvLwem, gnameTp KOTOPOro
MeHbLLE pa3mepa KOH(OPKHK,
nony4aeT NULWb YacTb U3Nny4aemon
KOHCOOPKOW SHEpPrun n BCrneacTane
3TOro HarpeBaeTCs MeasIeHHee.

— [lo coobpaxeHusim 6esonacHoCcTh 1
ONs AOCTUXKEHUS ONTUManbHbIX
pesynbTaToB NPUrOTOBIIEHNS HE
NCMONb3yNTe KyXOHHYO NOCyay
6onbLuero pasmepa no CpaBHEHWIO C
pasmepom, ykasaHHbIM B
cneumdukaumm koHgopok. He
XpaHuTe nocyay psAaoM C NaHesnbo
ynpaBneHns BO Bpemsi
NPUroToBMEeHUsi. ATO MOXET NOBNUATb
Ha paboTy naHenu ynpasnexHus unm
Crny4anHOo BKMIOYNTb OYHKLUN
BapOYHON naHenw.

®

CM. «TexHnyeckme aaHHbIe».

6.2 Wymbl BO Bpemsi paboThbl

®

3710 HopmarnbHoe aBneHne. OHO He
rOBOPUT O KAKOM-NnBGo HENCNPABHOCTMY.
Lym, nsgasaemblii nocyaon, MOXeT
pasnuyaTtbCcsl B 3aBUCMMOCTU OT
maTtepvana nocyapl 1 ypoBHSA MOLLHOCTH.
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Lymbl, n3agaBaemblie Nocynomn:

NoTpecKkBaHWe: Nocyaa n3roToBneHa u3
HECKOMbKUX MaTepuarnos (MHOrocrionHoe
[OHO).

CBWCT: UCMOMb3yeTcsi KoHopKa, Ans
KOTOPOW 3a[aH BbICOKUIA YPOBEHb
MOLLHOCTU, a Nnocyaa U3roToeneHa u3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOroCrnonHoe
[OHO).

ryaeHve: UCnonb3yeTcst BbICOKUI YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

|.|.|yMbI, unigaBaemblie BapO‘lHOﬁ naHenbio:

rnoLernknBaHue: pasgaeTcst Wenyok
3MEeKTPUYECKOro nepeksYarens.
LUMMNEeHne, XyxokaHue: paboTaeT
BEHTUNATOP.

PUTMUYHBIV 3BYK: MocyAa oGHapyeHa.

6.3 Oko Timer (Tanmep Eco)

C Lenbio 9KOHOMUM 3NEKTPOIHEPTN
HarpeBaTenb KOH(OPKN aBTOMAaTUYECKN
BbIKMIOYAETCHA 4O TOrO, Kak NpO3BYYUT CUrHarn
Tarimepa obpaTHoro otcyeTa. Bpemsa paboTbl
KOHPOPKM NpU 9TOM 3aBUCUT OT BbIGPAHHOTO
YPOBHSI Harpeea 1 BpeMeHW NpUroToOBNEHUsI.

6.4 NMpumepbl NpUMeHeHUsA B
o6rnacT NnpuUroToBrieHUs NULKA

COOTHOLLEHNE YCTAHOBKM YPOBHS Harpesa u
3HepronoTpebneHnst KOHOPKK He siBNsSeTCA
NWHEeRHbIM. [pu yBENMYEHNN YPOBHS
HarpeBa noTpebneHne aNeKTPO3HepPrun
BO3pacTaeT He B OAMHAKOBOW NPOMNopLUum.
OTO0 03HavaeT, YTo Ha cpeaHeM ypoBHE
Harpesa KoHdopka noTpebnsaeT meHee
NMONOBMHbI OT CBOEN HOMMUHANbHOM
MOLLHOCTW.

@

[aHHble, npuBeaeHHble B Tabnuue,
npeaHasHayveHbl UCKMHYUTENBHO ANst
03HAKOMIEHUS.




HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe ans: Bpems  CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

1 CoxpaHeHusl NpUroToBneHHbIX 6ntog npu Heo6- HakpoliTe KyXOHHYI0 Nocyay KpbILLKOM.

h TennbIMu. XOAUMO-
ctn

1-3 [onnanackuii coyc, pactannveaHve: 5-25 Bpewmsi OT BpeMeHu nepemelumBanTte.
CNMBOYHOE MacrIo, LIOKoNaz, XenaTuH.

1-3 3acTbiBaHWeE: MNbILWHbIA OMIET, 3ane- 10 - 40 MpuroToBneHne Noa KpbILLKOMA.
YeHHble anLa.

3-5 MpuroToBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BOAbI B KONMYECTBE, Kak
6ntoa Ha MeAnNeHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BABOE NpeBbILLAOLLEM KO-
rotoBbIx 6ntoa. nuyecTBo puca. Nepemelunsante mo-

NOYHble Groaa Ha cepeaviHe NpUroTo-
BNEHWs.

5-7 [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [o6aBbTe HECKOSIbKO CTOMNOBBIX NOXEK
pbIObI, MACa. KUAKOCTU.

7-9 KapTtodenb Ha napy. 20-60 Vcnonb3yiiTe makc. ¥ n Bodbl Ha 750

r kapTodens.

7-9 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [0 3 1 XMAKOCTM NOC UHIPEANEHTbI.
€MOB MULLIK, pary 1 Cyrnos.

9-12 Ob6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob- [epeBepHYTb NO NCTEYEHUM NONOBM-
1on, TeNSATUHA «KOPAOH 6néy, koTne-  XoAuMo- Hbl BDEMEHW NPUrOTOBMNEHMS.

Thbl, pybneHble KOTNeTbl, COCUCKU, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBska Ans coyca, avua, 6nm-
Hbl, MMPOXKY.

12-13 CwunbHas obxapka, kaptodenbHble 6u- 5 - 15 [MNepeBepHyTb MO UCTEYEHNUN NOMOBU-
TOYKM, CTENKU 13 cprne roBsANHbI, Hbl BDEMEHW NPUrOTOBMNEHMSI.

CTENKN.

14 KnnsuyeHve BoAbl, NPUroToBREHNE MakapoH. 13a., obxapusaHve msica (rynsi, xapkoe B

ropLuoykax), obxapusaHue kaptodens Bo puTiope.

P

KunsiyeHne Gonbluoro konuyectsa Boabl. PowerBoost BkntoyeHa.

7.YXO0O N YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!
Cwm. rnasebl, cogepxalime CBegeHns no

TexHuKke 6e3onacHocTu. °

7.1 O6wasa nHdopmauums

Ounwante BapoYHyto naHenb nocne
Ka)Kgoro ncnonb3oBaHus.

Cnepgute 3a Tem, 4TOGbI AHO NOCYAbI
Bcerga ObIno YNCTbIM.

LlapanuHbl nnv TeMHble NATHa Ha
NMOBEPXHOCTU HE BMUSAIOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHenu.

Vcnonb3ayinte Ans o4UCTKKU cneunansHoe
CcpencTBo, NpeAHasHa4YeHHoe AN OYUCTKN
BapO4HbIX NOBEPXHOCTEN.

Wcnonb3ynTte cneynanbHbii ckpebok Ans

CcTekna.

7.2 YucTtka BapoO4YHOM NOBEPXHOCTHU

Ypananute HemeasieHHO:
pacnnasfeHHy nrnacTmaccy,
NONMITUNEHOBYHO MNEHKY, caxap U
nvLLEeBble NPOAYKTbI, COAepXKaLLme caxap,
MHaye AaHHble 3arpsi3HEHUst MoryT
NPUBECTY K NOBPEXOEHUIO BaPOYHOWA
noesepxHoctu. Cobntogarite
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OCTOPOXHOCTb, YTOBbI HE 0BXeybCs.
PacnonoxwuTe cneumanbHbIi ckpebok noa
OCTPbIM YINOM K CTEKISHHON NOBEPXHOCTU
W ABUramTe ero no 3Tor NoBEepPXHOCTH.
Mocne Toro, Kak NPMOOpP NONMHOCTLIO
OCTbIHET, yAansuTe: N3BECTKOBbIE
NATHa, BOASIHbIE Pa3BOAbl, Kanmm Xupa,
6nectawume Genecble NaATHaA C

cpeAcTBoM. ocne YUCTKu BbITpUTE
BapOYHYH NMOBEPXHOCTb HACyX0 MSATKOWM
TPSAMNKOW.

Ypaansante naTHa ¢ MeTannn4yeckum
OTNUBOM, U3MEHSIIOLME
nepBOHaYasnbHbIM LBET NOBEPXHOCTU:
AnNs 3TOro NPOTPUTE CTEKINOKEPAMUYECKYHD
NOBEPXHOCTb TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM

MeTannnm4yeckum OTIIMBOM.

NOBEPXHOCTb CReAyeT YNCTUTb BMaXXHON
TPAINKON ¢ HeabpasnBHLIM MOOLLMM

BapouHyto

8. YCTPAHEHME HEVCMPABHOCTEMN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no

TexHuKke 6e3onacHocTu.

8.1 Yto penatb, ecnu...

C YKCYCOM.

Mpo6nema

Bo3moxHas npuiunHa

Cnocob yctpaHeHus

BapouyHast naHenb He BknovyaeT-
€S unn He paboTaer.

Bapquaﬂ naHenb He NOAKMI4YeH K
ANEKTPONUTaHUIO, NN NOLKIN4YeHne
npounseegeHo HeBepHO.

MpoBepbTE NPaBUNLHOCTbL NOAKIHOYE-
HUSI BapOYHOV NaHenu 1 Hanuune Ha-
npsbKeHne B ceTy.

CpaboTtan npegoxpaHuTtens.

MpoBepbTe, ABNSETCA N1 Npeaoxpa-
HUTENb NPUYMHON HEWUCNPaABHOCTY.
Ecnu npepoxpanutens cpabaTtbiBaet
CHOBA ¥ CHOBa, 0GpaTUTECH K KBanw-
PULMPOBAHHOMY 3MEKTPHKY.

YpoBeHb Harpesa He 3ajaBarncs B
TeveHue 10 cekyHa,.

[MoBTOPHO BKMIOUNTE BAPOYHYIO Ma-
Henb 1 MeHee Yem yepes 10 cekyHf
yCTaHOBWTE YPOBEHb HarpeBsa.

Bbl 0O4HOBPEMEHHO KOCHYIUCH ABYX
unu Gonee AaTYMKOB.

KocHWTech TONMbKO OAQHOTO AaTymka.

Pa6oTtaeT May3a.

Cwm. pa3gen «[May3sa».

Ha nanenu ynpaerieHua Kannu soabl
nnn xuvpa.

OuncTtuTte naHenb ynpaslieHUA.

PasgaeTcs NOCTOSAHHBIN 3BYKO-
BOW curHan.

HenpasunbHoe noakmnoyeHne k
3MEKTPOCETH.

OTKnoYNTE BApOUHYIO NaHenb OT ceTu
anekTponutaHus. ObpaTuTech K kBa-
NMULMPOBAHHOMY 3MEKTPYKY Un
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTAHOBKM
npubopa.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoYHas naHerb BbIKMOYaeTCs.
BblaaeTca 3ByKOBOWA curHan, ko-
raa BapoyHasi naHenb BbIKIIHO-
YaeTcs.

Ha oavH nnn Heckornbko AaTymkoB
MOSIOXWMIIN NMOCTOPOHHUI NMpeaMeT.

YpaanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
[aTuYMKOB.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

Bapquaﬂ naHesnb BbIKIHO4YaeTCcA.

Ha ceHcope (D okasancsi nocTo-
POHHWI NpeameT.

YpanuTe NnOCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
aaTtyuka.

He BkntovaeTcst WHOMKaATOP OoCTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, MOCKOMNbKY
paGoTana B TeYeHWe CINLLIKOM KO-
POTKOrO BPEMEHW UMM NMOBPEXAEH
[aTunk.

Ecnu koHdopka npopaboTana gocra-
TOYHO A0Nro, YTobbl HarpeTbecs, 06-
paTuTecb B aBTOPU3OBaHHbIV CEPBUC-
HbI LEEHTP.

He paboTaeTt ABTOMaTM4eCKUN
Harpes.

YcTaHoBNeH MakcumMarsbHbI ypo-
BEHb Harpesa.

MakcumanbHbIn ypoBeHb Harpesa
MMeET TaKyto e MOLLHOCTb, KaK npu
BKIMIOYEHUW BbIOPAHHOM YHKLWN.

KoHdpopka ropsvas.

[anTe koHOpKe Kak cneayeT OCTbITb.

Ha gucnnee yepeaytotcs aga
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

PaboTaet Cucrtema ynpaenenus
MOLLIHOCTbHO.

Cwm. «ExepgHeBHOe Mcnosb3oBaHue».

MaHenb ynpaenexusi HarpeeaeT-
csl.

Mocyana cnuwkom Gonbluas unm Bbl
NocTaBWnu ee CrnLWKOM 61M3Ko K
naHenu ynpaeneHus.

Mpu ncnonb3oBaHum 6OMbLLIONK NOCYAbI
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
AHWE KOHMOPKN.

Mpu HaxaTumn Ha JaTymkK naHe-
1M ynNpaBneHns oTCyTCTBYeT 3BY-
KOBOW CurHan.

SByKOBaﬂ curHanusauusa oTKro4ve-
Ha.

BkntounTe 3ByK. CM. «ExXegHeBHOE mUc-
nonb3oBaHue».

3aroputcs .

Pab6otaet 3awwTa ot getei unu
Bnokup. KHOMoK.

Cwm. «ExepgHeBHOe Mcnosib3oBaHue».

3aroputcs .

Ha koHdhopke oTcyTCTBYET Nnocyaa.

MocTaBbTe Ha KOHPOPKY nocyay.

Henopxopsawwmii Tvn nocyapl.

Mcnonbayite nocyay, kotopasi Noaxo-
[OUT AN UHAYKUMOHHBIX BapOYHbIX Na-
Heneii. CM. «YKa3aHusi U pekomeHaa-
umn».

[nameTp AHa Nocyabl CAULIKOM Ma-
TNeHbKUI NS JAHHOW 30HBbI.

Vcnonb3yite nocyay noaxoasawmx
pa3mepoB. CM. «TexHu4eckme faH-
Hble».

HarpeB 3aHvmaeT MHOro Bpeme-
HU.

Pa3wvep AHuLwa nocyabl CrMLLKOM
ManeHbKuUi, NO3TOMY nocyaa nony-
yaeT TONMbKO YacTb AHEepPrun, nany-
YaeMmou KOH(POPKONA.

[na o6ecneyeHns onTumansHom Ten-
riornepeaayn UCnonb3ynTe KyXOHHYH
nocyay C AHULLEM, AnamMeTp KOTOpoW
coBnagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOHOPKM (CM. MakcumarnbHoe 3Have-
HMe AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B
pasgene «TexHuyeckne AaHHble» >
«Cneumndukaumsa KOHHOPOK).

3aropaeTtcs 1 undpa.

MpowusoLwna ownbka B paboTe Ba-
POYHOW NaHenu.

BblkntounTe 1 cHOBa BKNOYMTE Bapoy-
Hyto naHenb cnycTs 30 cekyHa. Ecnn

cHoBa 3aroputcsi L5, oTknouunTe Ba-
POYHYIO NaHenb OT CETU ANEKTPONUTa-
Hus1. MpumepHo Yepesd 30 cekyHA CHO-
Ba BKIMIOYMTE BapOYHYto naHenb. Ecnn
HEUCMPABHOCTb YCTPaHUTb HE yaa-
nock, o6paTnTech B aBTOPU30BAHHBIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.
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8.2 Ecnu npobnemy He yganochb
pewnTb...

Ecnu camocTosiTenbHO cnpaBuTbCs C
npobnemovi He ygaetcs, obpaTtuTtech B
marasuH, B KOTOPOM Obin NpuobpeTeH
npubop, Nnu B aBTOPU30BAHHLIA CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLymTe cBeaeHUs, ykasaHHble Ha
Tabnuyke ¢ TeXHUYECKMU AaHHBIMU. Takke
npenocTaBbTe KO CTEKIOKEPAMUKH,
COCTOALLMI 13 Tpex Lmdp (OH ykasaH B yriy
CTEKINSIHHOW MaHenw), 1 NosiIBNsitLLeecs

9. TEXHUYECKWE OAHHBIE

9.1 Tabnnyka c TeXHUYECKUMHU
OaHHbIMU

Mopgens EIV83443BW
Tun 62 D4A 01 AD
WHaykums 7.2 kBT
CepuiiHbii Ne.................
ELECTROLUX

9.2 Cneuundmkauma KOHPOPOK

coobLeHne o6 owmnbke. YbeamTech, 4TO
BapoYHas NnaHenb 3KcnnyaTuposanach
npasunbHO. B cnyyae HenpaBuiibHoOM
aKcnnyaTauum npubopa TexHU4eckoe
obGcnyxnBaHve, NpegocTaBnsemoe
cneymanucTaMm CEpBUCHONO LIEHTPa uUnm
npoaasua, 6yaeT nnaTHbIM, JaXe ecrnv CPoK
rapaHTum ewe He uctek. IHdopmaums o
rapaHTUAHOM CPOKe Y aBTOPU30BAHHbIX
CEepBUCHbIX LIeHTpax npueeaeHa B
rapaHTUMHOM CBUAETENbCTBE.

MpopykToBbin Homep (PNC) 949 596 831 00
220-240 B /400 B 2N 50-60 'y,
W3arotoBneHo B: MepmaHus

7.2 kBT

cex

KoHdopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [OuameTtp nocy-
MOLLHOCTb (MakK- npoaomkuTenb- Abl [MM]
CUMarnbHbIA ypo- HOCTb
BeHb HarpeBa) PowerBoost
[BT] [MuH]
JleBas nepeaHsis 2300 3200 10 125-210
JleBas 3agHas 2300 3200 10 125-210
CpepHsist nepegHsas 1400 2500 4 125-145
3apHas npasas 2300 3600 10 180 - 240

MOLLHOCTb KOH(OPOK MOXET HE3HAUYUTENBHO
OTNNYATLCS OT NpUBEAEHHbIX B Tabnuue
AaHHbIX. OHa MeHsIeTCs B 3aBUCUMMOCTY OT
mMaTtepwvarna u paamepa KyXoHHOM nocyasi.

Ona obecneyeHns onTumarnbHou
Tennonepenavn n OOCTXEeHUA Hanny4dLwmnx
pe3ynbTaTtoB NPUroToBNEHNA VICI'IOJ'IbSyVITe

KYXOHHYIO MOCyaly C AHULLEM, AuameTp
KOTOpOro coBnagaeT C pa3aMepom
KOHKPETHOW KOHOPKM (CM. MakcMmarnbHoe
3HaveHne AvameTpa AHULLA KyXOHHOM
nocyapbl B COOTBETCTBYOLWEN Tabnuue). He
NCMosb3ynTe KyXOHHYIO Nnocyay, pasmep
KOTOpOW NpeBbIwaeT AnameTpa KOHOPKM.

10. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb
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10.1 TexHn4Yeckme gaHHble B COOTBETCTBUU C HOPMaMu1 U NnpaBunamm no
aKonorusauuu

Mogenb EIV83443BW
Tun kOHGOPOYHON (BapOYHOI) NaHenu BcTpavBaemas BapoyHas
naHenb
KonuyectBo paboymx 30H n/unm y4actkos 4
TexHonormsi HarpeBaHus Hpykums
[nameTp nonesHon paboyeri NOBEpPXHOCTU AN Ka- JeBas nepepHsas 21.0cm
XOOW 3MeKTpuYeckn HarpeBaemon paboyei 30Hb! IleBas 3agHsA 21.0cm
(D) CpepnHsas nepepHsas 14.5 cm
3apnHsas npaeas 24.0 cm

179.6 BT-u/kr
177.0 BT-u/kr
180.2 BT-y/kr
174.6 BT-u/kr

IeBas nepegHas
JleBas 3agHsA
CpenHsia nepedHsist
3apgHsas npasas

MoTpebneHve aHeprum kaxxgow paboyert 30HbI Unu
yyacTka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

MoTtpebneHne aHeprum KOHDOPOUHOIA (BapoyHOW) NnaHenu Ha kunorpamm (EC 177.9 Br-u/kr

electric hob, EChob)

IEC / EN 60350-2 - bbiToBblE anekTpuyeckne | ¢ [lpu HarpeBe Bogbl Ha HanuealiTe Gonblue

npubopbl 418 NPUroToBReHUs Uy — Yactb
2: BapouHble naHenu — MeTtoapbl M3amepeHui
3KCNNyaTaUUOHHBIX XapakTEPUCTUK.

[aHHble aHepronoTpebneHns oTHOCATCS K
30HaM Harpesa, KoTopble
NOEHTUULNPYIOTCS MO OTMETKaM
COOTBETCTBYIOLLMX KOH(OPOK.

10.2 QKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

VICI'IOJ'IbSyﬂ npmeeaeHHble HXe
pekomeHgauunm, MOXXHO 3KOHOMUTb
ONEKTPO3HEPIrno BO BpeMA NPUTrOTOBIIEHUA.

BOAbl, YeM TpebyeTcs.

Mo BO3MOXHOCTW BCEraa HakpbiBante
nocyaly KPbILLKOW.

Mpexae Yyem BKNOYNTL KOHGOPKY,
NoCTaBbTE HA HEE KYXOHHYH nocyay.
Mocyay MeHbLUMX pa3mepoB cTaBbTe Ha
KOH(POPKMN MEHBbLLNX pa3MepoB.

Bcerpa ctaBbTe nocyay
HenocpeACTBEHHO MO LEHTPY KOH(OPKH.
VcnonbayiTe octaTouHOE TEnmno Ang
NoAAepKaHWs NULLK B ropsyem
COCTOSIHUM UMW ANs pacTansvBaHus
NpoayKTOB.

10.3 UHhbopmauma o6 usgenuu gna onpeaeneHnsa noTpebnsaemon
MOLLHOCTU U MaKCUMasribHOro BpeMeHU nepexona B PeXXuUM NMOHMWXKEHHOro

3HepronoTpebneHus

MoTpebnsiemasi MOLWHOCTb B BbIKITIOYEHHOM COCTOSIHUM

0.3 BT

MakcumansHoe Bpewm4A, Heobxoaumoe Ans aBTOMaTU4eCcKoro nepexona oﬁopy,qosa- 2 MUH
HUA B COOTBeTCTByIOLLLI/Iﬁ PeXnmMm NOHMXEeHHOro SHepFOHOTpeﬁﬂeHMH

11. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

y4yactve B nepepaboTke CTaporo
anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bbl
romMoraeTe 3alMTUTb OKPY>XKatoLLyIo cpeay v
300poBbe YernoBeka. He BbiOpacbiBariTe

MaTepuarnsl ¢ CMMBOIIOM O cneayet
caaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLIME KOHTENHEPSI
Ansi c6opa BTOPUYHOTO Cbipbs. MpuHumMas
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BMeCTe C ObITOBbIMW OTXO4amMun 6bITOByI'O I'IOTpeGJ'IeHVIFl Unn B NyHKT 060pa

TEXHUKY, OMEUEHHYIO CUMBOTNOM X MCMOMNb30BaHHON GbITOBOM TEXHIKY AiMs
nocreaytoLen ytunusaguu.

Mpnbop crneanyeT 4OCTaBUTb B MECTO
pa3fenbHOro HakonmeHust u cbopa oTxonoB
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

reparacion:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de asistencia y
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
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personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
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temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccidén debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccidn breve debe ser
supervisado permanentemente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice agua pulverizada ni vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencién al detector de tamano.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica. Si
el aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
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2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/N\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas del

armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequefios u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian daiar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

Retire los paneles separadores instalados

en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben ser

realizadas por un electricista cualificado.
El aparato debe conectarse a tierra.
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Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tensién
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita



desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccién por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccion y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.

No dejes utensilios de cocina calientes
encima del panel de control para evitar el
riesgo de quemaduras.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede dafharse.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafiada
pueden causar arafiazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

2.4 Cuidado y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.
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2.5 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefnalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras

3. INSTALACION

aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie ........ccceevveveeeennn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

La placa se suministra con un cable de
conexion.

Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
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/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.
Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

F que soporta una temperatura de 90 °C o
superior. Pédngase en contacto con el
servicio técnico local. El cable de
conexion solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

/\ PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los extremos del
cable. Esta prohibido.

/\ PRECAUCION!

No conectes el cable sin el manguito del
extremo del cable.

Conexion bifasica

1.

2,

Retirar el manguito del extremo del cable
de los cables negros y marrones.

Retirar el aislamiento de los extremos del
cable negro y marron.




3. Colocar un nuevo manguito de 1,5 mm?
en el extremo del cable comun (se
necesita una herramienta especial).

Seccion transversal del cable

230V~
SR I

L —
e —

400V 2~N
— &)

—
—
L2

Conexion monofasica - 230 V~

Conexion bifasica -400V 2 ~N

@ Verde - amarillo Verde - amarillo @
N Azul y azul Azul y azul N
L Negro y marrén Negro L1
Marrén L2
3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.

S —

¥
| | | llmln. 28

—=

Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccién Electrolux -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

€ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Q|
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de cocciéon

o u

1 |\!/

L

=2

o

4.2 Disposicion del panel de control

Zona de coccion por induccién
Panel de control

EI:I [” ='—=?1 35 810 4P
L] L]
- _ _
O B =’—= 01 35 810 14P
T

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion Comentario

(D ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.

EI Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloguear y desbloquear el panel de control.
dad para nifios

| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.

=] Bridge Para activar y desactivar la funcion.

- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

E - Indicadores de tiempo de las zo- Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.
nas de coccion

- Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

E’ @ - Para seleccionar una zona de coccién.
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Sensor Funcidn

Comentario

B +— -

Para aumentar o disminuir el tiempo.

PowerBoost

P

Para activar la funcion.

Barra de control

-

Para ajustar la temperatura.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

.09

La zona de coccion esta en funcionamiento.

Pausa esta en funcionamiento.

(A

Calentamiento automatico esta en funcionamiento.

(7

PowerBoost esta en funcionamiento.

+ ndimero

Hay un fallo de funcionamiento.

3,E,0

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener

Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningln reci-
piente sobre la zona de coccién.

Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

E] / E] / E] Mientras se enciende el
indicador, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.

Las zonas de coccion por induccion generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores E] / E] / C] aparecen
cuando una zona de coccion esta caliente.

Muestran el nivel de calor residual de las
zonas de coccién que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

* cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccioén se enfria.
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5. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccion.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

+ se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefal acustica y la
placa de coccion se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

+ esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo "y la
zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccion ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende ) y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura 'y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
’ 1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10-14 1,5 hora
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5.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el dedo a
lo largo de la barra de control hasta llegar al
ajuste de temperatura adecuado.

Id o737 B0

—

5.4 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro de
la zona seleccionada. Las zonas de coccion
por induccion se adaptan automaticamente al
tamano de la base de los utensilios de
cocina.

@

Para conseguir una transferencia de
calor 6ptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al tamafo
de la zona de coccion (es decir, el valor
maximo de diametro de los utensilios de
cocina indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion"). Asegurese de que el recipiente
sea apto para placas de induccion. Para
obtener mas informacion sobre tipos de
utensilios de cocina, consulte "Consejos".

Puede cocinar con utensilios de cocina
grandes sobre dos zonas de coccion al
mismo tiempo. El utensilio de cocina debe
cubrir los centros de ambas zonas pero no
superar las marcas de area. Si el utensilio de
cocina esta entre las dos zonas, la funciéon
Bridge no se activara.



5.5 Bridge

®

La funcién se activa cuando el utensilio
de coccién cubre los centros de las dos
zonas.

La funcién conecta dos zonas de coccién
izquierdas de forma que funcionen como si
fueran una.

Seleccione primero el ajuste de temperatura
de una de las zonas de la izquierda.

. iy o
Para activar la funcién: toque ml. Si desea
ajustar o cambiar el nivel de calor, pulse uno
de los sensores.

. L. u
Para desactivar la funcién: toque ml Las
zonas de coccion funcionan de manera
independiente.

5.6 Calentamiento automatico

Active esta funcion para alcanzar el ajuste de
calor que desea en menos tiempo. Cuando
se activa, la zona opera en el ajuste mas alto
al inicio y después sigue cocinando con el
ajuste de calor deseado.

®

Para activar la funcion, la zona de
coccién debe estar fria.

Para activar la funcion de una zona de

coccién: toque P ( se enciende). Toque
inmediatamente el ajuste de calor que desee.

Transcurridos 3 segundos, @ se enciende.

Para desactivar la funcion: cambie el ajuste
de calor.

5.7 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a
las zonas de coccidn por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

@

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funciéon de una zona de
coccion: toque P. Se enciende (7).

Para desactivar la funciéon: cambie el ajuste
de calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

O varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion: toque la parte +
del temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras comenzara
cuando el indicador de la zona de coccién
empiece a parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de coccién comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para modificar el tiempo: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. Toque + o]
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Para desactivar la funcién: toque @) para

seleccionar la zona de coccion y después —
El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

®

Al acabarse la cuenta atras, suena una
sefal y 00 parpadea. Se apaga la zona

de coccion.

Para detener la senal acustica: toque @

+ CountUp Timer

Puede utilizar esta funcion para supervisar la
duracion de funcionamiento de la zona de
coccion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque
@) varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.
Para activar la funcion: toque = del

. [N}
temporizador; uP aparece. La cuenta de
cronémetro comienza cuando el indicador de
la zona de coccién empieza a parpadear. La

pantalla alterna entre ue y el tiempo
transcurrido (minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento de

la zona de coccidn: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. El indicador
de la zona de coccion comienza a parpadear.
La pantalla muestra cuanto tiempo ha estado
funcionado la zona.

Para desactivar la funcién: toque @) y

después + o . El indicador de la zona de
coccion desaparece.

* Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada y las zonas de coccién no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque @) y después

+ 0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la senal acustica: toque @
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La funcién no afecta al funcionamiento
de las zonas de coccion.

5.9 Pausa

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Mientras la funcién esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

Pulse || para activar la funcion.

se enciende. El ajuste de nivel de calor
bajaa 1.

Para desactivar la funcién: pulse Il
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

5.10 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque El se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &, se
enciende el ajuste de calor anterior.

@

La funcién también se desactiva cuando
se apaga la placa.

5.11 Dispositivo de seguridad para
nifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccion con . No ajuste ningun nivel de
calor. Pulse & durante 4 segundos. (-] se



enciende. Apague la placa de coccién con

0}

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con (D No ajuste ningun
nivel de calor. Toque EI durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccion

con @

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de

coccion con . (LJ se enciende. Toque EI
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.
Puede utilizar la placa de coccion. Cuando

apague la placa de coccién con (D la funcion
vuelve a activarse.

5.12 OffSound Control (Activacion y
desactivacién de los sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se enciende

y se apaga. Toque & durante 3 segundos.

o @) se encienden. Toque + en el

temporizador para seleccionar una de las
siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa

Para confirmar su seleccion, espere hasta
que la placa de coccioén se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

se toca (D

el Avisador baja

el Temporizador de cuenta atras baja
se coloca algo en el panel de control.

5.13 Limitacién de energia

La placa de coccion se ajusta por defecto en
su nivel de potencia mas alto posible.

Para reducir o aumentar el nivel de
potencia:

1. Apague la placa de coccién.

2. Mantenga pulsado O durante 3
segundos. La pantalla se encienda y se
apaga.

3. Mantenga pulsado & durante 3
segundos. &Y o @ J aparece.
4. Pulse . p72 aparece.

5. Pulse —// + del temporizador para
ajustar el nivel de potencia.
Niveles de potencia

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

/\ PRECAUCION!

Asegurese de que la potencia
seleccionada se adapta a los fusibles de
la instalacion doméstica.

e P72 —7200W
« P15— 1500 W
P20 —2000 W
* P25—2500W
« P30—3000W
 P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 —5000W
* P60 — 6000 W

5.14 Gestion de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de la
alimentacion eléctrica, esta funcion divide la
potencia disponible entre todas las zonas de
coccion. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalaciéon doméstica.

« Las zonas de coccién se agrupan segun
la ubicacion y el nimero de fases de la
placa. Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa alcanza
el limite maximo de potencia disponible en
una fase o el limite de potencia total
seleccionado, la potencia de las zonas de
coccién se reduce automaticamente.

« El ajuste de temperatura de la zona de
coccién seleccionada siempre se prioriza.
La potencia restante se divide entre las
zonas de coccion previamente activadas
en orden inverso de seleccion.

« La pantalla de ajuste de calor de las
zonas reducidas cambia entre el ajuste de
calor seleccionado inicialmente y el ajuste
de calor reducido.

« Espere a que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el ajuste de calor de
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la zona de coccidn seleccionada. Las
zonas de coccién siguen funcionando con
el ajuste de calor reducido. Si fuera
necesario, cambie manualmente los
ajustes de temperatura de las zonas de
coccion.

Gestion de energia con Limitacién de

energia

Cuando se ajusta la funcion Limitacién de

energia a 6000 W o menos, la potencia de la

placa se divide entre todas las zonas de

coccion.

Consulte la ilustracion para ver posibles
combinaciones en las que se puede distribuir
la alimentacion entre las zonas de coccion.

~~" @ >~

Sadl
t X 3
e L

6. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccion por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» Para evitar el sobrecalentamiento y
mejorar el rendimiento de las distintas
zonas, el utensilio de cocina debe ser lo
mas grueso y plano posible.
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Cuando se ajusta la funcion Limitacion de
energia funcion para mas de 6.000 W, la
potencia de la placa se divide entre las
secciones indicadas a continuacion.

T T

t 8
AL

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estén limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccién.

* Tenga siempre cuidado de no deslizar ni
frotar el utensilio de cocina por los bordes
y las esquinas del vidrio , ya que podria
astillar o dafar la superficie vitroceramica.

Material del utensilio de cocina

« correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latdn, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

« el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

¢ uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.



Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina. Consulte
"Datos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccién" para ver las
dimensiones correctas de los utensilios de
cocina. Coloque el utensilio de cocina en
el centro de la zona de coccién
seleccionada.

+ La eficiencia de una zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Para
conseguir una transferencia de calor
optima utilice utensilios de cocina con un
diametro inferior similar al tamano de la
zona de coccion (es decir, el valor maximo
de diametro de los utensilios de cocina
indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion").

— Los utensilios de cocina de diametro
inferior a la de una zona de coccion
determinada solo recibiran parte de la
potencia generada, lo que significa
que el calentamiento sera mas lento.

— Por razones de seguridad y resultados
de coccidn optimos, no utilice
utensilios de cocina mayores que los
indicados en la "Especificacion de las
zonas de coccién". Evite mantener los
utensilios de cocina cerca del panel de
control durante la sesion de coccion.
Esto puede afectar al funcionamiento
del panel de control o activar
accidentalmente las funciones de la
placa.

®

Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante el
funcionamiento

®

Estos ruidos son normales y no indican
fallo alguno. Los ruidos de los utensilios
de cocina pueden variar dependiendo del

material y del nivel de potencia.

Ruidos relacionados con utensilios de
cocina:

« chasquidos: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

» silbidos: esta utilizando una zona de
coccion con una potencia muy elevada y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de potencia utilizado es
elevado.

Ruidos relacionados con la placa:

« clic: se produce una conmutacion
eléctrica.

« silbido; zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

» sonido ritmico: se detecta el utensilio de
cocina.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefial del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de utilizacion
depende de la temperatura de calentamiento
y de la duracién de la coccién.

6.4 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccién con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son valores
orientativos.
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Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. segln sea Tapar los utensilios de cocina.
- necesario
1-3 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
1-3 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
3-5 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
5-7 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-
do.
7-9 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
7-9 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
9-12 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
12-13 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

P

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,
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azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metadlicas. Limpie la placa de coccién con
un pano suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.



8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o0 mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Pausa".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafhado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Calentamiento automatico no
funciona.

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccion maximo tiene la
misma potencia que la funcién.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.

El valor de la potencia varia entre
dos niveles.

Gestion de energia esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".
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Problema Posible causa

Solucion

El panel de control esta caliente  El utensilio de cocina es demasiado
al tacto. grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar Los sonidos estan desactivados.

los sensores del panel.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

. Dispositivo de seguridad para nifios  Consulte "Uso diario".
L Jse enciende. A . .
o Bloqueo esta en funcionamiento.
. No hay ningun utensilio de cocina Ponga un recipiente sobre la zona.
se enciende.

sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-

do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Tarda mucho en calentar. El utensilio de cocina es demasiado
pequeiio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

Para conseguir una transferencia de
calor optima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
mafio de la zona de coccién (es decir,
el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion").

y un numero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Indique también el cddigo
de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
cristal) y aparece un mensaje de error.

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo EIV83443BW
Tipo 62 D4A 01 AD
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Asegurese de que manipula la placa
correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacién sobre el
periodo de garantia y los centros de servicio
autorizados figuran en el folleto de garantia.

Numero de producto (PNC) 949 596 831 00
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz



Induccion 7.2 kW
N° serie: ....ccceee......
ELECTROLUX

Fabricado en: Alemania
7.2 kW

cex

9.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Parte del. izq. 2300 3200 10 125-210

Parte tras. izq. 2300 3200 10 125-210

Parte del. central 1400 2500 4 125 - 145

Parte tras. der. 2300 3600 10 180 - 240

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para conseguir una transferencia de calor y
unos resultados de coccién éptimos utilice

10. EFICACIA ENERGETICA

utensilios de cocina con un diametro inferior
similar al tamafo de la zona de coccién (es
decir, el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en la tabla). No
utilice utensilios de cocina de diametro mayor
al de la zona de coccidn.

10.1 Informacion del producto conforme a la normativa de disefio

ecolégico UE Ecodesign

Identificacion del modelo

EIV83443BW

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Parte del. izq. 21.0cm
Parte tras. izq. 21.0cm
Parte del. central 14.5cm
Parte tras. der. 24.0 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Parte del. izq. 179.6 Whi/kg
tric cooking) Parte tras. izq. 177.0 Whikg
Parte del. central 180.2 Wh/kg
Parte tras. der. 174.6 Whi/kg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicién del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccion se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccidn respectivas.
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10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia
al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

* En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

» Coloque el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.

« Coloque los utensilios de cocina

pequeiios en zonas de coccidn pequeias.

« Coloque el utensilio de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

» Utilice el calor residual para mantener

calientes los alimentos o derretirlos.

10.3 Informacién de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado

0.3 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min

bajo consumo aplicable

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.



Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for &ndringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
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funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och .

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

« Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

« Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
* Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

« VARNING! Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

» Rok ar en indikation pa dverhettning. En brand vid tillagning
ska inte slackas med vatten. Stang av produkten och tack
over lagorna med t.ex. brandfilt eller ett lock.

« VARNING! Produkten far inte stromférsorjas via en extern
kopplingsanordning, sasom en timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slés pa och av med ett verktyg.

« FORSIKTIGHET: Tillagningen maste évervakas En kort
tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.

« VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.

+ Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte
placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
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* Anvand inte produkten innan den har installeras i den

inbyggda strukturen.

» Anvand inte vattenspray och anga for att rengéra

produkten.

 Efter anvandning ska hallen stdngas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.

* VARNING! Om ytan ar sprucken ska du stéanga av
produkten for att undvika risk for elektriska stotar. Om
produkten ar ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen
ska sakringen tas bort for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen ska du kontakta vart

auktoriserade servicecenter.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfdljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd

anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!

Risk for personskador eller skador pa
produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* |Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» F0olj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Var alltid férsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for att
forhindra att fukt orsakar att den svaller.
Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkarl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar dppet.

Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.

Om produkten ar installerad ovanfér en
lada:

— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in, eftersom
de kan skada flakten eller paverka
kylsystemet.
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— Se till att avstandet mellan apparatens
undersida och féremal som forvaras i
ladan uppgar till minst 2 cm.

Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

2.2 Elektrisk inkoppling

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska utféras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlos fore alla
rengodringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets elektricitet.
Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade néatkablar eller kontakter (i
forekommande fall) kan orsaka
Overhettning i kopplingsplinten.

Anvand korrekt kabel for den elektriska
huvudledningen.

Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

Se till att ett skydd mot elchock ar
installerat.

Anvand klamman for dragavlastning pa
kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
forekommande fall) inte vidroér den heta
hushallsapparaten eller det heta kokkéarlet,
nar du ansluter apparaten till ett eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Se till att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Stotskyddet for strdmférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.
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Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fore forsta anvandning.
Kontrollera att ventilationsdppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

Nar du lagger maten i het olja kan den
stanka.

Anvand inte aluminiumfolie eller andra
material mellan kokytan och kokkarlet,
savida inte annat anges av tillverkaren av
denna produkt.

Anvand endast tillbehér som
rekommenderas av tillverkaren for denna
produkt.




/\ VARNING!
Risk for brand och explosion.

» Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

» Angorna som frigors i mycket het olja kan
orsaka sjalvantéandning.

» Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands
for forsta gangen.

+ Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i nérheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

» Undvik risken for brannskador genom att
inte lata heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

» Placera inte nagra varma lock for
stekpanna eller kastruller pa hallens
glasyta.

+ Lat inte kokkarl torrkoka.

+ Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

» Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

» Kokkarl av gjutjarn eller med skadad
botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid sadana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

2.4 Underhall och rengoring

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsdmras.

3. INSTALLATION

» Sténg av produkten och lat den svalna av
fére rengdring.

* Rengor produkten med en fuktig mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte skrovliga
féremal, grova rengdringsdynor,
I6sningsmedel eller metallféremal, om inte
annat anges.

2.5 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avyttring

/\ VARNING!
Risk for personskador eller kvavning

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

foreligger.

» Kontakta din kommun f&r information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar héllen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................
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3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt géllande standarder.

3.3 Anslutningskabel

+ Hallen ar férsedd med en natkabel.

» For att ersatta den skadade natkabeln,
anvand kabeltyp: HO5V2V2-F som motstar
en temperatur pa 90 °C eller hogre.
Kontakta var lokala serviceavdelning.
Natkabeln far endast bytas ut av en
behdrig elektriker.

/\ VARNING!

Alla elektriska anslutningar maste utféras
av en behorig elektriker.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Tradandarna far inte borras eller 16das.
Det ar forbjudet.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Koppla inte kabeln utan andhylsor.

Tvafasanslutning

1. Ta bort kabelns &ndhylsa fran de svarta
och bruna kabeltradarna.

2. Tabort en bit isolering fran de bruna och
svarta kabelandarna.

3. Montera en 1,5 mm? andhylsa pa
respektive kabelande (specialverktyg
kravs).

Kabel i genomskarning

230V~
CR I

L —
e —

400V 2~N
E— )
—
—

E— P

Enfasanslutning: 230 V~

Tvafasanslutning: 400 V2 ~ N

@ Gron - gul Gron - gul @

N Bla och bla Bla och bla N

L Svart och brun Svart L1
Brun L2

3.4 Montering

Om du installerar hallen under en koksflakt,
se monteringsanvisningarna for flakten
angaende minsta avstand mellan
produkterna.
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Om produkten har installerats ovanfér en lada

kan héallens ventilation varma upp det som
forvaras i ladan nar hallen anvands.

r v y
\’r|_||_ lA[In2m %ndn | | ||_[Am|n. 28
i

4. PRODUKTBESKRIVNING
4.1 Hallens layout

I

™ N

A

- &

m—

Se videoguiden "Sa installerar du din
induktionshall fran Electrolux —
bankinstallation" genom att skriva ut det
fullstdndiga namnet som visas i figuren
nedan.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Induktionskokzon
Kontrollpanel
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4.2 Beskrivning av kontrollpanelen

e
Eﬁ [II M 0735 a0 we

e _
_':l'::_ 01 35 810 14P='-=
T—(M+ |9 S L

: 01 35 810 14P (=

Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

Touch- Funktion Beskrivning
kontroll
(D PA / AV (ON/OFF) For att aktivera och avaktivera hallen.

()
ED

Knapplas / Barnlas

For att lasa / lasa upp kontrollpanelen.

)

Paus

For att aktivera och avaktivera funktionen.

Bridge

For att aktivera och avaktivera funktionen.

Varmelagesdisplay

For att visa det instéllda varmelaget.

Timerindikatorer for kokzonerna

For att visa for vilken kokzon tiden &r installd.

B E N S
.

- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.

@ - For att vélja kokzon.

+ — - For att 6ka eller minska tiden.
PowerBoost For att aktivera funktionen.

BB
-

Instaliningslist

For instélining av varmelage.

4.3 Visningar av varmeinstallning

Display

Beskrivning

n
1=

Kokzonen &r avstangd.

.09

Kokzonen ar pa.

Paus ar pa.

(&)

Automatisk uppvarmning ar

pa.
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Display Beskrivning

PowerBoost ar pa.

+ siffra Ett fel har uppstatt.

[B / [3 / [:] OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfarande / varmhalining / re-
stvarme.

Knapplas / Barnlas ar pa.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl &r placerat pa kokzonen.

B Automatisk avstangning &r pa.

4.4 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

/\ VARNING!

B / B / J Sa lange indikatorn lyser
finns det risk for brannskador fran
restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme som
behovs for tillagningen direkt i kokkérlets
botten. Glaskeramiken varms upp av
kokkarlets varme.

Indikatorerna E] / E] / [:] visas nar en
kokzon ar varm. Indikatorerna visar nivan pa

5. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa i 1 sekund for att sétta pa eller
stanga av hallen.

5.2 Automatisk avstiangning

Funktionen stanger av hdllen automatiskt
om:

+ alla kokzoner &r avstéangda.

* duinte staller in varmelage efter hallen har
satts pa.

 du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder (en

restvarmen for de kokzoner du anvander for
narvarande.

Indikatorn kan ocksa visas:

» for de narliggande kokzonerna dven om
du inte anvander dem,

* nar heta kokkarl placeras pa en kall
kokzon,

« nar hallen ar avstangd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn férsvinner nar kokzonen har
svalnat.

kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal
ljuder och héllen stangs av. Ta bort
féremalet eller rengdr kontrollpanelen.

« hallen blir fér het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen igen
maste kokzonen kallna.

* du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen U tdnds och kokzonen sténgs
av automatiskt efter 2 minuter.
« du stanger inte av en kokzon eller andrar

varmelaget. Efter en stund tands E] och
hallen stangs av.
Forhallandet mellan varmeldge och tiden
efter vilken héllen stings av:
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Varmeinstallning Hallen stings av ef-

ter
, 1.3 6 timmar
4-7 5 timmar
8-9 4 timmar
10-14 1,5 timme

5.3 Varmelage
For installning eller &ndring av varmelage:

Tryck pa instéllningslisten vid ratt varmelage
eller flytta fingret Iangs med installningslisten
tills du nar ratt varmelage.

=‘—=T13' 8 10

5.4 Anvanda kokzonerna

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig

automatiskt till storleken pa kokkarlets botten.

®

Anvand kokkarl med en bottendiameter
som liknar kokzonens storlek for optimal
varmedverforing (dvs. det maximala
vardet for kokkarlets diameter i "Tekniska
data” > "Specifikationer fér kokzoner”).
Se till att kokkarlet ar avsett for
anvandning pa induktionshéllar. Fér mer
information om olika typer av kokkéarl, se
"Tips och rad".

Du kan anvanda ett stort kokkarl pa tva
kokzoner samtidigt. Kokkarlet maste tacka
mitten av bada zonerna men far inte ga
utanfor markeringarna. Om kokkarlet ar
placerat mellan tva mittpunkter kommer
Bridge-funktionen inte att aktiveras.
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5.5 Bridge

@

Funktionen ar igang nar kastrullen tacker
mitten pa de tva zonerna.

Den har funktionen kopplar ihop de tva
vanstra zonerna till en gemensam zon.

Stall forst in varmelaget for en av de vanstra
kokzonerna.

Aktivera funktionen: tryck pa =]. Stall in
eller &ndra varmelaget med nagon av touch-
kontrollerna.

For att avaktivera funktionen: tryck pa =].
Kokzonerna fungerar oberoende av varandra.

5.6 Automatisk uppvarmning

Aktivera den har funktionen for att fa énskad
varmeinstallning pa kortare tid. Nar den ar p3,
fungerar zonen pa den hdgsta instéllningen i
bérjan och fortsatter darefter att koka pa
6nskad varmeinstallning.

@

For att aktivera funktionen maste
kokzonen vara kall.




For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pa P ( tands). Tryck direkt pa énskat
varmelage. Efter 3 sekunder tands (),

For att avaktivera funktionen: andra
varmelaget.

5.7 PowerBoost

Den har funktionen gor mer effekt tillganglig
for induktionskokzonerna. Funktionen kan
bara aktiveras for induktionskokzonen under
en begransad tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till
hoégsta varmelaget.

@

En ljudsignal hors och 00 blinkar nar
sluttiden uppnatts. Kokzonen

avaktiveras.

®

Se avsnittet "Teknisk data".

For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pa P . (7 tands.

For att avaktivera funktionen: andra
varmelaget.

5.8 Tidtagning

* Nedrakningstimer
Du kan anvanda den har funktionen for att
stélla in tiden for en enda tillagningssession.

Stall forst in varmeinstallningen fér kokzonen,
stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa O flera ganger
tills indikatorn for en kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa + pa timern
for att stalla in tiden (00 - 99 minuter). Nar
indikatorn for kokzonen bdrjar blinka raknas
tiden ned.

For att se aterstaende tid: tryck pa O for att
stélla in kokzonen. Kokzonens indikator
bdrjar blinka. Pa displayen visas den
aterstaende tiden.

Andra tiden: tryck pa @ for att stalla in
kokzonen. Tryck pa + eller—.

For att avaktivera funktionen: tryck pa O
for att stalla in kokzonen och tryck dérefter pa

—. Den kvarvarande tiden raknas ner till 00.
Kokzonens indikator slocknar.

For att stanga av ljudet: tryck pa .

* CountUp Timer
Den har funktionen kan anvéndas for att
kontrollera hur lange kokzonen ar igang.

Stalla in kokzonen: tryck pa O flera ganger
tills indikatorn for en kokzon tands.
Aktivera funktionen: tryck pa = pa timern.

UP slacks. Nar indikatorn for kokzonen borjar
blinka réknas tiden upp. Displayen vaxlar

mellan UP och raknad tid (i minuter).

For att se hur ldange kokzonen &r igang:
tryck pa O for att stalla in kokzonen.
Kokzonens indikator borjar blinka. Displayen
visar hur lange kokzonen har varit igang.
For att avaktivera funktionen: tryck pa Q)

och darefter pa + eller —. Kokzonens
indikator slocknar.

» Signalur
Du kan anvanda den har funktionen nar
héllen ar pa och tillagningszonerna inte

anvands. Displayen visar varmelaget .

Aktivera funktionen: tryck pa @) och

darefter pa + eller — for timern for att stalla
in tiden. Nar sluttiden uppnatts hors en
ljudsignal och 00 blinkar.

For att stinga av ljudet: tryck pa .

@

Denna funktion paverkar inte
kokzonernas funktioner i ovrigt.

5.9 Paus

Den har funktionen stéller in alla paslagna
tillagningszoner pa den lagsta
varmeinstallningen.

Nar funktionen &r pa ar alla andra symboler
pa kontrollpanelerna lasta.

Funktionen stoppar inte timerfunktionerna:
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Tryck pa I for att aktivera funktionen.
tands. Varmeinstallningen sanks till 1.
For att inaktivera funktionen: tryck pa Il
Foéregaende varmelage slage tands.

5.10 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen forhindrar
oavsiktliga &ndringar av varmelaget.

Stall in varmelaget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa EI ténds i
4 sekunder. Timern forblir pa.

For att avaktivera funktionen: tryck pa &
Foéregaende varmelage aktiveras.

®

Nar du avaktiverar hallen stangs aven
denna funktion av.

5.11 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med
@. stallinte in nagot varmelage. Tryck pa &
i 4 sekunder. l-J tdnds. Inaktivera hallen med
0}

For att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med . Stall inte in nagot varmelage.
Tryck pa &ia sekunder. (ZJ tAnds. Inaktivera
hallen med .

For att kringga funktionen for ett enskilt
tillagningstillfalle: aktivera hallen med @.

tands. Tryck pa & i 4 sekunder. Stall in
varmeldge inom 10 sekunder. Hallen kan
nu anvandas. Om du avaktiverar hallen med

@ aktiveras funktionen igen.

5.12 OffSound Control (Aktivera och
inaktivera ljud)

Stang av hallen. Tryck pa i 3 sekunder.
Displayen tands och slacks. Tryck pa & i3
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sekunder. &3 eller & tands. Tryck pa =+ pa
timern for att valja nagot av foljande:

. — ljudet &r avstangt

. — ljudet &r pa

Vanta tills hallen stangs av automatiskt for att
bekrafta ditt val.

Nar denna funktion ar installd pa &Y hor du
endast ljuden nar:

e du trycker pa ©)

« Signalur ar klar

* Nedrakningstimer ar klar

» du staller nagot pa kontrollpanelen.

5.13 Effektbegransning

Hallen ar installd pa hogsta majliga effektniva
som standard.

For att minska eller 6ka effektnivan:
1. Stang av hallen.

2. Tryck och hall ned @-knappen i3
sekunder. Displayen tands och slacks.

3. Tryck och hall ned El-knappen i3
sekunder. eller & visas.
Tryck pa . p72 visas.

5. Tryckpa—/ + pa timern for att stélla in
effektnivan.
Effektnivaer

Se avsnittet "Teknisk data".

/N FORSIKTIGHETSATGARDER!

Se till att den valda strémmen passar till
sakringarna i huset.

P72 -7200 W
P15 -1500 W
P20 - 2000 W
P25 - 2500 W
P30 - 3000 W
P35 - 3500 W
P40 - 4000 W
P45 - 4500 W
P50 - 5000 W
P60 - 6000 W

5.14 Effektreglering

Om flera zoner ar aktiva och den férbrukade
effekten dverstiger gransen for stromtillférseln
delar denna funktion den tillgangliga effekten



mellan alla kokzoner. Hallen styr
varmeinstaliningarna for att skydda
sakringarna i husets installation.

» Kokzonerna ar grupperade enligt plats och
antal faser i hallen. Varje fas har en
maximal elektricitetsbelastning pa (3700
W). Om héllen nar gransen fér maximal
effekt inom en fas av den valda totala
effektgransen, sa reduceras effekten for
tillagningszonerna automatiskt.

+ Varmeinstaliningen for den senast valda
tillagningszonen prioriteras alltid. Den
aterstaende effekten delas mellan de
tidigare aktiverade tillagningszonerna i
omvand ordning.

» Varmeinstalliningen for de reducerade
zonerna andras mellan den ursprungligen
valda varmeinstaliningen och den
reducerade varmeinstallningen.

» Vanta tills displayen slutar blinka eller
minska varmeinstallningen for den valda
tillagningszonen. Tillagningszonerna
fortsatter att arbeta med den reducerade
varmeinstallningen. Andra
varmeinstallningarna for
tillagningszonerna manuellt vid behov.

Effektreglering med Effektbegransning

Nar du staller in Effektbegransning -funktion

till 6000 W eller lagre, sa fordelas hallens

effekt mellan alla tillagningszoner.

Se bilden fér mojliga kombinationer dar
effekten kan fordelas mellan kokzonerna.

6. RAD OCH TIPS

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Kokkarl

®

For induktionskokzoner genereras
varmen mycket snabbt i kokkarlet med
ett kraftigt elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med lampliga
kokkarl.

Y:;(:Y
$ $
e L

Nar du staller in Effektbegransning -funktion
till mer @n 6000 W, sa fordelas héllens effekt
mellan de sektioner som anges nedan.

T T
t 8

PPN

« FOor att undvika déverhettning och forbattra
zonernas prestanda maste kokkarlet vara
sa tjockt och platt som mdgjligt.

» Se till att kokkarlets botten ar ren och torr
innan du satter den pa hallen.

» Var alltid forsiktig sa att du inte later
kokkarlet glida eller gnugga mot glasets
kanter och hérn eftersom det kan orsaka
sprickor eller skador pa glasytan.

Kokkarlsmaterial

« ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
markning fran en tillverkare).

« inte ratt: aluminium, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.
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Kokkarl ar lampliga for en induktionshall
om:

+ vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r installd pa det hogsta
varmelaget.

« en magnet faster pa kastrullens botten.

Kokkarlets matt

* Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten. Se "Tekniska data” >
"Specifikationer for kokzoner” for korrekta
kokkarlsmatt. Stall kokkarlet i mitten av
den valda kokzonen.

» Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkéarlets diameter. Anvand kokkarl med
en bottendiameter som liknar kokzonens
storlek for optimal varmedverforing (dvs.
det maximala vardet for kokkarlets
diameter i "Tekniska data” >
"Specifikationer for kokzoner”).

— Kokkarl med en diameter som ar
mindre an en kokzon far bara en del
av effekten som kokzonen genererar,
vilket resulterar i langsammare
uppvarmning.

— Av bade sakerhetsskal och optimala
tillagningsresultat ska man inte
anvanda kokkarl som ar storre an vad
som anges i avsnittet "Specifikationer
for kokzonen”. Undvik att halla kokkarl
nara kontrollpanelen under
tillagningen. Detta kan paverka
kontrollpanelens funktion eller
oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.

®

Se "Tekniska data”.

6.2 Buller under drift

®

Dessa ljud ar normala och innebaér inte
att det ar fel pa produkten.
Kokkarlsrelaterade ljud kan variera
beroende pa material och effekt.

214 SVENSKA

Kokkarlsrelaterade ljud:

« knackande ljud: kokkarlet ar tillverkat av
olika material (en "sandwichkonstruktion”).

« visslande ljud: du anvander kokzonen med
en hog effekt och kokkarlet ar tillverkat av
olika material (en "sandwichkonstruktion”).

« surrande ljud: du anvander en hog
effektniva.

Hallrelaterade ljud:

« Kklickljud: elektrisk omkoppling sker.

» vasande, surrande: flakten ar igang.

« rytmiskt ljud: kokkarl detekterat.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa den
installda varmenivan och tillagningstiden.

6.4 Exempel pa
matlagningstillampningar

Korrelationen mellan en zons varmelage och
dess energiforbrukning ar inte linjar. Nar du
Okar varmelaget ar det inte proportionellt mot
att 6ka kokzonens energiférbrukning. Det
betyder att en kokzon med medelhdgt
varmelage anvander mindre &n halften av sin
effekt.

@

Uppgifterna i tabellen ar endast
riktvarden.




Varmeinstéll-  Anvand for att: Tid (min) Tips

ning

1 Hall tillagad mat varm. efter be-  Satt pa ett lock pa kokkarlet.

” hov

1-3 Hollandaisesas, smaélt: smor, choklad, 5 - 25 Blanda da och da.
gelatin.

1-3 Solidifiera: fluffiga omelett, bakade 10-40 Laga mat med lock pa.
agg.

3-5 Smakoka ris och mjolkréatter, varma 25-50 Minst dubbelt sa mycket vatska som
fardiglagade ratter. ris, rér om mjolkbaserade ratter under

tillagningen.
5-7 Angkoka gronsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra matskedar véatska.
7-9 Angkoka potatis. 20-60 Anvand max. % liter vatten till 750 g
potatis.

7-9 Tillaga stérre méngder mat, grytor och 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.
soppor.

9-12 Skonsam fritds: schakt, kalv cordon efter be- vand efter halva tiden
bleu, kotletter, rissoler, korvar, lever, hov
roux, agg, pannkakor, munkar.

12-13 Grovstekt, hargbrun, ryggbiffar, biffar.  5-15 vand efter halva tiden

14 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes frites.

P

Koka upp stora mangder vatten. PowerBoost &r aktiverad.

7. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Allman information

* Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand alltid kokkarl med ren botten.

* Repor eller morka flackar pa ytan paverkar
inte héllens funktion.

* Rengor hallens yta med lampligt
rengdringsmedel.

* Anvand en speciell skrapa for glaset.

7.2 Rengoring av héllen

*  Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat som innehaller

socker, annars kan denna smuts orsaka
skador pa hallen. Var forsiktig och undvik
brannskador. Satt specialskrapan snett
mot glasytan och for bladet 6ver ytan.

Ta bort nar héllen svalnat tillrackligt:
kalkringar, vattenringar, fettstank,
glansande metalliska missfargningar.
Rengdr hallen med en fuktig duk och icke
slipande rengdringsmedel. Efter rengdring,
torka hallen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank metall:
anvand en l6sning av vatten och vinager
och rengor glasytan med en trasa.
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8. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Vad gor jag om...

Problem

Mojlig orsak

Avhjalpa felet

Det gar inte att aktivera eller an-
vanda hallen.

Haéllen &r inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel satt.

Kontrollera att hallen &r korrekt anslu-
ten till stromforsoérjningen.

Séakringen har gatt.

Kontrollera att skringen ar orsaken till
felet. Om sékringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har inte stéllt in installningen for
uppvarmning inom 10 sekunder.

Aktivera hallen igen och stall in véarme-
installningen pa mindre &n 10 sekun-
der.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

Paus &r pa.

Se "Paus".

Det finns vatten- eller fettstéank pa
kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

Ett konstant pipljud hors.

Den elektriska anslutningen ar felak-
tig.

Dra ur elkontakten. Tala med en beh6-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

En ljudsignal hérs och hallen
stangs av.
En ljudsignal hérs nar hallen
stangs av.

Du har stallt nagot pa en eller flera
touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontroller-
na.

Hallen sténgs av.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

Q.

Ta bort foremalet fran touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn ténds inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller s& kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillrackligt lange for
att vara varm.

Automatisk uppvarmning funge-
rar inte.

Den hogsta varmeinstéllningen ar in-
stalld.

Den hogsta varmeinstaliningen har
samma effekt som funktionen.

Zonen ar varm.

Lat zonen svalna tillrackligt.

Varmeinstallningen éndras mel-
lan tva nivaer.

Effektreglering ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

Kontrollpanelen &r varm nér du
rér vid den.

Kokkéarlet ar for stort eller sa star det
for nara kontrollpanelen.

Placera stora kokkarl pa de bakre zo-
nerna om mojligt.

Det hors inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvand-
ning”.
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Problem Mojlig orsak Avhjalpa felet
tands. Barnlas eller Knapplés ar pa. Se "Daglig anvandning”.
tands. Det finns inget kokkarl pa zonen. Stall kokkarlet pa zonen.

Kokkarlet passar inte.

Anvand kokkarl som ar 1ampliga for in-
duktionshéllar. Se "Rad och tips”.

Diametern pa kokkarlets botten ar

for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.

Uppvarmning tar lang tid.

rerar.

Kokkarlet ar for litet och far bara en
del av effekten som kokzonen gene-

Anvand kokkarl med en bottendiame-
ter som liknar kokzonens storlek for
optimal varmeoverforing (dvs. det
maximala vardet for kokkarlets diame-
ter i "Tekniska data” > "Specifikationer
for kokzoner”).

och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Stang av héllen och satt pa den igen

efter 30 sekunder. Om visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsétter.

8.2 Om du inte kan avhjilpa felet...

Kontakta din aterforsaljare eller auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Uppge uppgifterna pa markskylten. Uppge
aven den tresiffriga koden for glaskeramiken
(den sitter i hornet pa glasytan) och vilka
felmeddelanden som visas. Kontrollera att du

9. TEKNISKA DATA
9.1 Produktdekal

Modell EIV83443BW
Typ 62 D4A 01 AD
Induktion 7.2 kW
Serienr.................
ELECTROLUX

9.2 Data for kokzoner

anvande hallen pa ratt satt. | annat fall tacks
inte kostnaden for serviceteknikerns eller
aterforséljarens atgarder av garantin.
Informationen om garantitid och
auktoriserade servicecenter finns i
garantihaftet.

PNC 949 596 831 00

220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Tillverkad i: Tyskland

7.2 kW

cex

Kokzon Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmein- maximal koktid meter [mm)]
stallning) [W] [min]

Vanster fram 2300 3200 10 125-210
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Kokzon Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmein- maximal koktid meter [mm)]
stéllning) [W] [min]

Vanster bak 2300 3200 10 125-210

Mittre fram 1400 2500 4 125-145

Hoéger bak 2300 3600 10 180 - 240

Kokzonernas effekt kan avvika nagot fran
uppgifterna i tabellen. Effekten beror pa
kokkarlens material och storlek.

Anvand kokkarl med en bottendiameter som
liknar kokzonens storlek for optimal

10. ENERGIEFFEKTIVITET

varmeoverforing och tillagningsresultat (dvs.
det maximala vardet for kokkarlets diameter i
tabellen). Anvand inte kokkarl med storre
diameter an kokzonen.

10.1 Produktinformation enligt EU:s ekodesignférordningar

Modellidentifiering EIV83443BW
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 4
Uppvarmningsmetod Induktion
Diameter pa runda kokzoner (&) Vénster fram 21.0cm
Vanster bak 21.0cm
Mittre fram 14.5cm
Hoger bak 24.0 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Véanster fram 179.6 Whi/kg
Vanster bak 177.0 Whi/kg
Mittre fram 180.2 Whikg
Hoéger bak 174.6 Whi/kg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 177.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk -
Del 2: Hallar - Metoder fér matning av
prestanda.

Energimatningarna fér kokomradet
identifieras av markeringarna for respektive
kokzon.

10.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.
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* Varm bara upp den mangd vatten du
behover.

« Satt om majligt alltid ett lock pa kokkarlet.

» Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

» Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.

« Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.



10.3 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna
lampligt stromsparlage

Stromférbrukning i franlage 0.3 W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga stréms- 2 min
parlaget

11. MILJOSKYDD

) . . "
Atervinn material med symbolen TO. Atervinn | inte produkter méarkta med symbolen E med

férpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kérl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste atervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........oiii e, 220
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 222
3. BCTAHOBIIEHHA. ... 225
4. OTTUC BUIPOBY ... 227
5. IUOAEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 229
6. MOPAOW | PEKOMEHIALT.......vitiiiiiiicecicieieieiecie e 234
7. 00TNAO T OUNLLEHHA. ... 236
8. YCYHEHHA MPOBJIEM.......ooiiiiiiiii e 236
9. TEXHIMHI JAHL ..o 238
10. EHEPTOE®EKTUBHICTD......coiiiiiiiiiiiicc e 239
11. OXOPOHA OOBKHUTA. ..o 240

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

lNepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
NpoYMTaTh IHCTPYKLitO KopnctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANOBIganNbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKN Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratn B 6€3ne4Homy i JOCTYNHOMY MiCLi 3 METOIO
KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 be3neka giTen i Bpaanneux oci6b

» [litn Big 8 pokiB Ta 0cobn 3 oBMEXXEHUMIN IBUYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTSAMM YK
HeOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM
puaukie. Litn oo 8 pokiB Ta 0cobu 3 BaXXKOH Ta
KOMIMEKCHOK HeENpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
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no6nunay npunagy nuiie 3a yMoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSM.

« CnigkynTe 3a Tum, abu aitn He 6aBUnIUCA i3 UMM NPUNALOM.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWoO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuweHHa abo obcnyroByBaHHA npuniagy 4itbMu
A03BOMFETLCS NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

 Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniBrotTenax, NPUMILLLEeHHAX Ans epmMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

* NMOMNEPEOXEHHA: Mpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOANTUCH 06EpeXHO, LWo6 He TOpKaTMUCA HarpiBanbHUX
eneMeHTIB.

» NMOMNEPEOXXEHHA: INoTtyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapUnbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YN OfiT MOXE CIPUYNHUTU
MOXeXy.

« [lum € o3Hakoto neperpisaHHs. Hikonu He BUKOPUCTOBYUTE
BOAY 4115 raCiHHA BOMHIO Mif, Yyac roTyBaHHS. BUMKHITE
npunag i HakpurUTe NoONyM’a, HanNpuknag, NPOTUNOXEXHUM
NOKpMBanom abo KpULLKOHO.

« NMOMEPEOXXEHHA: Mpunag He NnoBMHEH ByTK
NigKMIOYEHUM Yepes 30BHILLHIM NepeMunkad, Hanpuknaa
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Tanmep, abo nigknNyYeHnin o Mepexi, Wo perynapHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETBLCA CIYXOOBUM NPUCTPOEM.
 OBEPEXXHO: HeobxigHo KOHTpontoBaTh npouec
rotyBaHHA. HeobxigHO 6e3nepepBHO CTEXUTM 3a
KOPOTKOTpUBAaNIuM MpoLLeCOM roTyBaHHS.

* MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3anmaHHs: He 36epirante
pedi Ha NOBEPXHAX ANA roTyBaHHS.

* He moxHa knactun Ha npunag meTtanesi npeamMeTy,
Hanpuknag, HOXi, BUAENKN, JTOXKKN Ta KPULLKKN, OCKISTbKN
BOHW MOXYTb Harpitucs.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHY KOHCTPYKLHO.

* He BMKkopucTOBYMTE NapooymLLyBaYi Ta BOASHI
po3nuoBaYi ANa OYULLEHHSA npunagy.

* [icna KopucTyBaHHS €NeMeHTOM BapUibHOT NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JONOMOroro BignoBigHoI pyykn. He
noknagantecs Ha OeTeKTop AeKO.

* MOMNEPEOIXXEHHA: Akwo noBepxHs TpiCHE, BUMKHITb
npunag, Wwob YHUKHYTU MOXIMBOIO YpPaXKeHHS
E€NeKTPUYHUM CTPYMOM. AKLO npunag nigknoyeHo go
Mepexi XusneHHs 6eanocepeHbO Yepes Po3noAifibHy
KOpOOKy, BUAMITb 3anobiKHUMK, W06 BiaKNOYNTM npunag Big,
axepena XuBneHHs. Y 6yab-sikoMy BUNagky, 3BepHiTbCs 4o
aBTOPM30BaHOI0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

» 3a4nsa YHUKHEHHS Hebe3nekn B pasi MOLLIKOIKEHHS
eneKkTPUYHOro Kabern 1oro 3amiHy Mae 34ificHIoBaTH
BUPOBHMK, NpeaCcTaBHUK aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOIO
LeHTpy abo iHwa kBanicikoBaHa ocoba.

» NMOMEPEOXXEHHA: BukopucTtoByinTe nuwie 3anobixkHUKK
BapWUITbHOI MOBEPXHI, po3pobneHi BUpOBHMKOM NPUCTPOID
ANA NPUroTyBaHHS, BU3HAHI NPUAATHUMWU LO BUKOPUCTaHHS
Bi4NOBIAHO A0 IHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BMpobHuka
abo BbyaoBaHi y NpucTpin. BukopmucTaHHS HEHaNEXHNX
3anobiXHMKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.

2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN
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2.1 BctaHOBRNEeHHSA

2.2 Mip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ NOMNEPEMXEHHA!

BcraHoBntoBaTtu uer npunag noBuHeH
nuwe kBanicikoBaHun haxiseLb.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYyE pU3MK 3aliMaHHs Ta ypaXxeHHs
€NeKTPUYHMM CTPYMOM.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye pusuk TpaBMyBaHHsi a6o

NOLUKOXKEeHHA npunany.

» [lOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

* He BcTaHoBnONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE
MOLLIKOPKEHWNI Npunaa.

* [loTpumywTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTAHOBIEHHS, LLIO MOCTaYalTbCsl pa3oM
i3 npunagom.

» [loTpumyWTecs BUMOT LWOA0 MiHiManbHOI
BiCTaHi 40 iHLWMX Npunagis yn
npegmeTiB.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npunagy, OCKifNbKu BiH BaXKWIA.
BrkopucToBYIiTE 3aXUCHI pyKaBUYKkK Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaEeTbCA B KOMMIEKTI.

* 3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0MOMOTOH0 YLiNbHIOBANbLHOro martepiany,
W06 3anobirT NPOHMKHEHHIO BOJIOTU, Aka
BUKIMKaE HabyXxaHHS.

* 3axucTiTb AHO Npwunagy Big napu Ta
BOJIOTN.

* He BcTaHoBntoliTe npunag 6ina aosepen
abo nig BikHOM. Lle nonomoxke 3anobirtu
NagiHHIO rapsa4oro nNocyay 3 npunagy nig
Yyac BiAYMHEHHS ABEPEN YM BikHa.

* Ha gHi KoxxHOro npunagy 3HaxoasaTbes
0XONOo4XyBasbHi BEHTUNATOPMU.

*  SAKwo npunag BCTaHOBMEHO Haf,
LIYXNSA0H0, 4OTPUMYATECS BKa3aHUX
HWKYe npaBul.

— He 36epiraite HeBenuki wmaTtkm abo
apkywi nanepy, siki MOXyTb noTpanuTn
BCEPEAMNHY, OCKIMbKN BOHU MOXYTb
NOLUKOAMTM OXONOAXKYyBanbHi
BEHTUNSATOPU abo HeraTMBHOIoO
BMIIMHYTU HA CUCTEMY OXONOXKEHHS.

— Cnigkyvite 3a TUM, W06 MibX JHOM
npunagy Ta pevamu, o 36epiratoTbes
B LUYXNA4i, 3anuwanocs
LLIOHaNMeHLUe 2 CM.

* 3HiMiTb po3aintoBanbHi naHeni,
BCTaHOBIEHi B LWadi nig npunagom.

e Yci eneKkTpuyHi 3'egHaHHA MaloTb
BUKOHYBaTUCA KBariikoBaHUM
€NEeKTPUKOM.

* npunag noBvHeH ByTW 3a3eMneHui.

« [lepw HixX BUKOHYBaTK Byab-Aki onepauii,
nepekoHanTecs, Lo npunag Big egHaHo
Bif, enekTpomMepexi.

« [lepekoHariTecsi B TOMY, LLO napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMiCHI
3 eNneKTPUYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEXI.

» [lepekoHaviTecs, WO npunag yCTaHOBNEHO
npaBunbHo. Hesakpinnexuii abo
HEeBianoBiAHWIA Kabenb K1BreHHs abo
LwTencesb (SKLWO €) MOXYTb NPU3BECTN A0
HarpiBaHHsi po3'eMmiB.

* BukopucToByiiTe BignosigHuin kabenb
XKMBMEHHS.

* He ponyckanTte 3annyTyBaHHs kabento
XNBFEHHS.

* [lepekoHanTecs, WO BCTAHOBMEHO 3aXUCT
Bifl YPa@XXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopuctoByiite Ha kabeni kabenbHWI
3aTmckau.

* [lig yac nigknioYeHHs npunagy 40 po3eTku
nepekoHamTecs, WO kabenb XUBNEHHS
abo wrencenb (SKLO €) He TOPKaTbLCA
rapsiqoro npunagy abo nocyay.

* He BMKOpUCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexiaHvKn 1 NOAOBXyBaui.

*  CrexTe 3a TUM, Wo0OWN He NOLIKOANTN
wTencenbHy BUIKY (SKLWo €) abo kabenb
XUBMNEHHS. [1na 3amiHM NOLLKOKEHOrO
kabento Tpeba 3BepHYTMCA 4O HALLOro
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY abo
00 enekTpuka.

* EnemeHTM 3axucCTy Bif ypaXKeHHs
EeneKkTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HaTM 6e3 cnewianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcTaBnawnTe wTencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHS NULLIE NICNSA 3aKiHYEeHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKW € BiNbHWI JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMNBMEHHS.
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* He BcTaBnsnte BUIKY B PO3ETKY, ska
HeHagirHoO 3aKpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, o6
BiOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTE, BUTAraloun LUTENcensHy
BUIIKY.

*  BukopucTtoByiiTe nuile HanexHi i3ontotodi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’egHyBaui,
3anoBiKHMKM (TBUHTOBI 3anobibkHMKKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

* EnektpoobnagHaHHsa mae OyTu
OCHaLLIEHVM i30M11004Y1M NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BIAKMIOYEHHS Bif, eNeKkTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm 3010400
NPUCTPOI0 Ma€E CTAHOBUTU HE MEHLLE
3 Mm.

2.3 KopucTtyBaHHA

/N\ MONEPEDXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB i
YPaXKEHHS1 ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneyndikaLii Lboro
npunagy.

* [lepen nepLumMm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb
BCIO YNaKOBKY, MapKyBaHHS Ta 3aXUCHY
MniBKy (SIKLLLO 3aCTOCOBHO).

» [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnagy.

*  Bumukarite 30Hy roTyBaHHs NicCnsg KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.

* He knagitb cTonosi npndopu abo KpuLku
KacTpynb Ha KOHpopkn. BoHn MOXyTb
HarpitTucs.

* He npautonte 3 npunagom, SKLLO BaLwi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOZOI0.

* He BukopuctoBynte npunag sik poboyy
noBepxHto abo sk NOBEPXHIO AN
30epiraHHsa peyen.

*  SAKWwo Ha NoBepxHi Nnpunagy 3'aBunucs
TPILLMHK, HEranHoO BiA’eAHaNTE MOro Big,
enektpomepexi. Lle go3sonute 3anobirtn
BPaXXEHHIO ENEKTPUYHNM CTPYMOM.

* KopucTtyBaui 3 kapgiocTumynsitopamm
MaroTb AOTPUMYBATUCH MiHIManbHOT
BiacTaHi 30 c™m Bif iHOYKUIAHMUX 30H
npUroTyBaHHSA nig vYac poboTtun npunagy.
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« Konu Bu knageTe NpoayKTn B rapsyy onito,
BOHa MOXe Opu3kaTu.

¢ He BMKOpUCTOBYITE antoMiHieBy donbry
abo iHWi MaTepiany Mixx BapuUIbHO
NOBEPXHEI Ta MOCYA0M, AKLLO iHLe He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunagy.

*  BukopucToByiTe nuwle akcecyapu,
peKkoMeHA0BaHi BUPOBGHMKOM ANs LbOoro
npunagy.

/N MONEPEMKEHHA!
IcHye Hebeaneka noxexi Ta BUOyXy.

* [pw HarpiBaHHi XupiB i onii MoXnunee
BUBINbHEHHS NErko3arM1cTuX napis.
["OTyl0uM 3 BUKOPMCTAHHAM XUpPIB Ta onii,
TpUmawTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsiunx npegmeTis.

e Y pe3ynbTarti BUBINMbHEHHS NapiB Npu
HarpiBaHHI XupiB Ta onii 4O Ay>e BUCOKOI
TemnepaTypu MOXIMBE X CaMo3aiMaHHsI.

* [loBTOpHE BMKOPUCTaHHSA Ofii, WO MICTUTb
3anNULLKK DXi, MOXE CMIPUYMHUTY NOXEXY
3a TeMnepaTtypu HxXYe Tiel, Npu sKin us
onisi 3acTocoByBanacsi npu nepLiomy
NPUroTyBaHHi ixi.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsa i3
HUM abo Ha HbOro nerko3amMucTi
PEYOBUHU YK NPEOMETU, 3MOYEHI B
Nerko3ariMmncTMX peyYoBrHaX.

/\ MOMEPEDXEHHS!

ICHYE PU3MK MOLUKOMKEHHS Npuriagy.

* He TpumainTe rapsiumii nocyn Ha naHeni
KepyBaHHS, LWOG YHUKHYTU PU3UKY
OTPUMaHHS ONiKiB.

* He knagiTb KpULLKY rapsyoi KacTpyni Ha
CKNSHY BapuIbHYy MNOBEPXHIO.

* He ponyckainTe, Wwo6 nocyA rpiscs, Konm B
HbOMY HEMAE PiaNHN.

* BbyabTe 0bepexHi, Wwob He gonyckaTtu
nagiHHa npegmeTiB 4v nocyay Ha npunag.
[MoBepxHa MoOXe ByTU NOLUKOAXKEHA.

¢ He BMuKaliTe 30HM BapiHHSA, SKLLO Nocyq
NOpOXHin abo BiACYTHIN.

*  KyxoHHwuIi nocyp i3 4yaByHy a6o 3
NOLLUKOXEHUM AHOM MOXe noapsnatu
cKkro/cknokepamiky. 3aBxau nigHimante Ui
npeaMeTU, Konu NoTpibHO iX NnepemicTuTn
Ha BapWIbHi MOBEPXHI.




2.4 Nornsaa Ta OUMLUEHHA

* PerynsipHo ounwyvte npunag, wob
3anobirTv NOLIKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXH.

* [lepepq uveHHA BUMKHITL Npunag i gavte
MNOMY OXOMOHYTH.

*  OuucTiTb Npunag 3a 4ONoOMOrow BOSoroi
M’SIKOI raHyipku. 3acTocoByiTe nuLle
HenTpanbHi Mutoyi 3acobn. He
BMKOPUCTOBYNTE abpasnBHi 3acobw,
abpasvBHi cepBeTKM AN OYULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi npeameTH,
SIKLLO HEe BKa3aHO iHLUE.

2.5 Cepsic

» [Ina pemOHTY Npunagy 3BepTantecsa 4o
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOMO LIEHTPY.
BukopucToBynTe nuiie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHW.

+  CTOCOBHO Nnamn BCEpEAVHI Liboro BUpoby
Ta 3anacHuX namn, Wo NpoaakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni gns
BMKOPWCTaHHSA Y NoOyTOBMX Npunagax 3
eKkcTpemManbHUMKN i3UYHUMKU YMOBaMK,
TakMmu sIK Temneparypa, Bibpadis,

3. BCTAHOBJIEHHA

BOMOriCTb, ab0 Npu3HaYeHi Ans HagaHHA
iHbopmaLii npo ctaH poboTun npunagy.
BoHuW He npu3HayveHi 4Na BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOI METO Ta He npuaaTtHi ans
OCBITNEHHSA NOBGYTOBMX NPUMILLEHb.

2.6 YTunisauina

/N\ MOMEPEDKEHHS!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs abo

3aayLUeHHs.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldiieto Woao
TEXHikn 6e3nekun.

3.1 NMepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hixx BCTAHOBMNIOBATU BapUITbHY
NOBEPXHIO, 3anNULLITb HACTYNHY iHopmaLio 3
Tabnunuky 3 TeXHIYHUMK daHumun. Lisa
Tabnuyka po3ralloBaHa BHU3Y BapUNbHOI
NOBEPXHI.

CEepiiHUN HOMED ....vvvvveeeeeeeeeeiinnas

3.2 BoyaoBaHi BapuIibHi NoBepXHi

EkcnnyaTyBaTn BOYAOBaHI BapunbHi
NOBEPXHi MOXHa nuLLe Micns NpaBUnbHOro
BOyaoByBaHHSA y wadkn Ta poboyi NoBEPXHi,
SKi NigXo4aTh AN UbOro i BignosigawTb
Hopmam.

* o iHcbopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npunagy 3BepranTecst 4O MicLeBuX
opraHis Bnagu.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XUBMNEHHS
BiJ Npunagy Ta yTunisyinTe 1oro.

Lleri npoaykT no BMicTy HeGe3neyHmx
pe4voBMH Bignosigae BumMoram TexHIYHOro
pernameHTy 06MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesikmx HebeaneyHnx peyoBuH B
enekTpU4HOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)

3.3 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapunbHy noBepxHO OCHaLLEeHO
3'egHyBanbHUM kabenem.

e Llo6u 3aMiHUTK NoLIKOAXKEHN kabenb
XMBMEHHS, BUKOPUCTOBYITE Kabenb Tuny:
HO5V2V2-F, akuin 3gaTeH BUTpUMyBaTtu
TemnepaTypy 90 °C un BuLe. 3BepHiTLCA
[0 MiCLEBOro CEpBICHOrO LEHTpY.
3'egHyBanbHuin kabenb mae
3amiHiOBaTUCA NuLLe KBanidikoBaHUM
ENEKTPUKOM.

/N MONEPEMXEHHSA!

Yci nigknio4YeHHa 0O eneKkTpoMepexi mae
BUKOHYBaTW KBanigikoBaHWUI eNeKTPUK.

/\ YBArA

He npoceepanionTe Ta He npunarote
KiHUi apoTiB. Lle 3abopoHeHo.
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/\ YBATA

He nigkntovarite kabenb 6e3 KiHLeBoi
kabenbHoi MydTI.

OBoda3He nigKnYeHHsA
1. 3HimiTb KiHUEBY KabenbHy MydTy 3
YOPHOTO i KOPUYHEBOrO APOTIB.

2. 3HiMiTb i30M5Ljt0 3 KiHLiB KOPUYHEBOIO 1
YopHOro kabenis.

3. YcTaHoBITb HOBY KiHLEBY MydTy ApOoTY
1,5 MM? Ha cninbHUIA KiHeub kabenis
(noTpibeH cneuianbHUA iIHCTPYMEHT).

MonepeyHui nepeTuH kabento

230V~

400V 2~N
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OpHodpasHe nigknovyeHHAa — 230 B~

OBocdasHe nigknoyeHHs — 400 B 2 ~ H

@ 3eneHuii — XoBTWii 3eneHuii — XoBTui @
H CWHIR | cuHin CWHIR | cuHin H
L YopHuii | kopnyHeBUin YopHuii L1
KopuyHesuii L2
3.4 36upaHHA

AKLLO BapunbHa NOBEPXHSI BCTAHOBMIOETLCS
nifg, BUTSKKOO, AMB. IHCTPYKLiT 3 MOHTaXy
BUTSKKM, LLOG Ai3HATMCA MiHIManbHy
BiAICTaHb MiX npunagamu.

FAKLO Npunaj BCTaHOBNEHO HaA LWyXNS40t0,
BEHTUNSALiS BapuibHOI NOBEPXHI Mig vac
npoLiecy roTyBaHHS MOXe Harpisatu pedi, Lo
36epiraloTbCs B LLYXNS4i.
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3HangiTb Bigeo «AK BCTAHOBUTU iHOYKLiiHY
BapunbHy nosepxHio Electrolux —
BcTaHoBneHHsa poboyoi MOBEPXHi», LUNAXOM
BBE/EHHSI MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4YeHol Ha
MarntoHKy HUKYe.



°Y T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. OINnnc BUPOBY

Q_

4.1 OcHalleHHsA BapuUiibHOI NOBEPXHi
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L |\!/
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IHAOyKUiHA 30Ha HarpiBaHHN
MaHenb kepyBaHHs!

©
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KepyBaHHS npunagom 34iNCHIETLCS 3a AOMNOMOrOK CEHCOPHUX KHOMoK. CMMBOMKM Ha gucnnei,

iHAMKaTOPW Ta 3BYKOBI CUrHanM BKa3yloTb Ha akTUBOBAHI (OyHKLji.

CeH- DyHKUiA KomeHTap
COpHa
KHOnMKa
(D BKJ1/BUMK YBIMKHEHHSI T8 BUMKHEHHS! BapWIbHOI MOBEPXHI.
lE'I BrokyBaHHsi / 3axucT Big goctyny  BriokyBaHHs Ta po36nokyBaHHS NaHeni KepyBaHHS.
aiten
|| Maysa YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHSI (DYHKLT.
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CeH- DyHKUiA KomeHTap
copHa
KHOMkKa
=] Bridge YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS (DYHKLii.

&
.

[vcnnei ycTaHoBNEHOro CTyneHst  BigoGpaxkeHHs1 BCTAHOBNEHOrO CTYNEHS HarpiBaHHS.
HarpiBaHHs

- IHAnKaTopn TaMepa 30H Harpi- [Moka3sye, ANnst AKOi 30HWM BCTAHOBMOETLCS Yac.
BaHHS
[Avcnnen Taimepa [Mokasye yac y xBunmHax.

- BuGip 30HM HarpiBaHHs.

B ERR
.

- 36inbLeHHs abo 3MeHLIeHHs TpMBanocTi.

P PowerBoost YBIMKHEHHS! (OYHKLi.
- CeKTop KepyBaHHs! YCTaHOBMEHHS CTYMEHS HarpiBaHHs.

4.3 BinoGpaxeHHsA CTyneHA HarpiBy

Oucnnen

Onwuc

n
L

30Hy HarpiBaHHs BUMKHEHO.

N

30Ha HarpisaHHs npauytoe.

Mpauytoe Maysa.

(&)

MNpautoe ABTOMaTUYHUIA PO3irpis.

MNpautoe PowerBoost.

+ undppa

BuWHWKNa HecnpaBHiCTb.

&0

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuiA iHAVKATOP 3aNnMLLKOBOrO TeMna): NPOAOBXKEHHS roTy-
BaHHA / NiATPUMAHHSA CTPaBM TENMOIO / 3aNMLLIKOBE TENMo.

Mpavutoe bnokyBaHHs / 3axuUcT Bif JOCTYNy AiTen.

Mocyn HeBiANoBiAHWIA, HAATO Manuii abo Ha 30Hi HarpiBaHHA HEMae nocyay.

Mpautoe ABTOMaTUYHE BUMUKaHHS.
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4.4 OptiHeat Control (3-ctyneHeBUn
iHAMKaTOp 3aNM1LIKOBOro Tensna)

/\ NOMNEPEMKEHHA!

@ / @ / Q [Moku cBiTUTBCA IHOQUKATOP,
3anuLIaETbCs PU3MK OTPUMAHHS ONikiB
BiZ 3anuLiKoBOro tenna.

Tenno ong npouecy rotyBaHHs i
reHepyeTbCs IHAYKLiIMHUMW 30HaMu
HarpiBaHHsi 6e3nocepeHbO B AHI nocyay.
Ckrnokepamika HarpiBaeTbCs Bif Tenna
nocyay.

IHankaTopu @ / B / Q 3'ABNSAETLCSA, KON
30Ha HarpiBaHHs rapsiya. BoHu nokasyoTb

5. WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmaldieto wono
TEeXHikn 6e3neku.

5.1 YBiMKHEHHA1 Ta BAMKHEHHS

TopKHiTbCA o) yTpUMyiiTe BNpoaoBX 1
CcekyHan, Wwob yBiIMKHYTN abo BUMKHYTH
BapuIIbHY MOBEPXHIO.

5.2 ABTOMaTn4yHe BUMUKaAHHSA

DYHKLiA aBTOMaTUYHO BUMMUKAE BapuUnbHy
NoBepXxHIo B pasi, AKLLO0:

* yCi 30HM HarpiBaHHSA BUMKHEHI,

* nicnsa yBIMKHEHHS1 BapuibHOI NOBEPXHi BM
He HanawuTysanu CTyniHb Harpisy,

*  BM BMIMnKM abo noknanu Wock Ha naHenb
kepyBaHHS 6inbLu, Hix Ha 10 cekyHa
(kacTpynto, raH4ipky Towo). BapunbHa
naHernb BUMUKaETLCA NICNsA 3BYKOBOroO
curHany. MNpnbepiTb CTOPOHHIN NpeameT
abo OuUCTITb NaHenb KepyBaHHS.

* BapwnbHa NOBEPXHS 3aHAATO Harpinacs
(Hanpuknag, ue Mmoxe ctatuca nicns
BUKMMNaHHA yCiel BOAW B KacTpyii).
[ouyekanTecs, JOKM 30Ha HarpiBaHHs
OXOMOHE, MepLU HiXK 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBATV BapunbHy NMOBEPXHIO.

*  BMKOPWCTOBYETHLCS HEMIAXOAALWNIA NOCYA.

[NoynHae cBiTUTMCA CMMBON , i yepes

piBEHb 3aNULLKOBOro Tenna Ans 30H
HarpiBaHHs, SiKi BUKOPUCTOBYOTLCH B AaHUN
MOMEHT.

Takox moxe 3'aBUTUCS iHAMKaTOop:

e [Ans CYCiOHiX 30H HarpiBaHHsi, HaBiTb SKLLO
BW iX HE BUKOPUCTOBYETE,

*  KONW NOCYA CTOITb HA XONOAHIN 30Hi
HarpiBaHHs,

* KONV BapwrbHa NOBEPXHS BUMKHEHA, ane
30Ha HarpiBaHH4 Le rapsya.

|H,D,I/IKaTOp 3HUKaE, KOJIM 30Ha HarpiBaHHﬂ
OXOJ10HE.

2 XBUNWHW 30Ha HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
BVMUKaETLCS.

*  BW HE BYMUVKAETE 30HY HarpiBaHHA 1 He
3MiHIOETE CTYMiHb HarpiBaHHA. Yepes
NEeBHWI Yac NoYMHaEe CBITUTUCA iHOUKATOP

E], nicnsa 4Yoro BapuribHa NoOBEPXHS
BUMUKAETHCH.
CniBBigHOLIEHHA MiX CTyneHem
HarpiBaHHSA Ta Yyacow, fnicnsi iKoro
BUMMKAETLCA BapuiibHa NOBEPXHSA:

PiBeHb HarpiBaHHA BapunbHa noBepxHsA

BUMMUKAETbCA Yepes

, 1.3 6 roamHn
4-7 5 roavHn
8-9 4 roanHn
10-14 1,5 roguHn

5.3 CtyniHb HarpiBy

HanawTtyBaHHs ab0 3MiHEHHS CTyMneHs
HarpiBy:

TOpKHITLCA NaHeni KepyBaHHS Ha HanexHomy
piBHI HarpiBy abo nepemiwanite naneup
B3[0OBX MaHerni kepyBaHHs, AOkM He Byae
BMOpaHO HaNeXHUn CTyniHb Harpisy.
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5.4 KopuctyBaHHA 30HaMu
rotyBaHHs

MocTtaBTe nocya y LeHTp 06paHoi 30HU.
IHAYKUiViHI 30HW HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
NPUCTOCOBYIOTLCA A0 PO3MIPY AHa nocyay.

®

[nsa onTmanbHOi Nnepeadi Tenna
BMKOPUWCTOBYWMTE NOCYA i3 AiaMeTpoMm
[OHa, nogibHMM 40 po3mipy 30HM
HarpiBaHHA (OMB. MakcumarbHi 3HaYEeHHSA
OiameTpa nocyay B po3aini « TexHivHi
AaHi» > «Cneuundikauis 30H
HarpiBaHHs»). [epekoHariTecs, Wo BaL
nocya nigxoauTb ANg iHOYKLUiMHUX
BapUIIbHUX NOBEPXOHb. [na AoAaTKOBOI
iHdbopMmalLii Wwoao TvNiB Nocyay AvB.
«lMopaawn i pekomeHaaLuii».

Bu moxeTe rotyBatu y Benmkomy nocygi Ha
ABOX 30Hax HarpiBaHHs ogHo4vacHo. Mocya
Ma€e HakpuBaTy LLeHTpY 060X 30H, ane He
BMXOOMTU 32 MO3HAYKM 30HW. FAKLLO nocyq
pPO3TaLLIOBAHO MiX ABOMA LeHTpamu, OyHKLis
Bridge He akTuByeTbCA.
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5.5 Bridge

@

Lis dpyHKLUiA npautoe, nuiie Konu
KacTpyns HaKpuBae LiIeHTpY OBOX 30H.

Lia doyHKLis noegHye OBi NiBi 30HM
HarpiBaHHs — i BOHM NpaLoTb 9K O4HAa 30Ha
HarpiBaHHs.

CnoyaTtky BCT@HOBITb CTYMiHb HarpiBaHHA Ans
O[HIET 3 NiBMX 30H.

[Ana akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA ml LLlo6
YCTaHOBUTU ab0 3MIHUTU CTYNiHb HarpiBaHHs,
TOPKHITbCA OAHIET i3 CEHCOPHMX KHOMOK.

. .]
BUMKHeHHSs (pyHKLii: TOPKHITECA m-.
KoHhopkM NOYHYTb NpaLoBaTht OKPEMO.

5.6 ABTOMaTU4HUA po3irpiB

LLlo6 wBunaLe ocarTv NoTpibHOro CTyneHst
HarpiBaHHs, yBIMKHITb Lito pyHKUit0. Konu uto
dyHKLiI0 BBIMKHEHO, 30Ha criovaTky
BMKOPWUCTOBYETHLCS 3 HAWBULLIMM CTYMEHEM
HarpiBaHHs, @ NOTIM roTyBaHHS
NPOAOBXYETLCS 3 HEOOXIAHNM CTyneHeM
HarpiBaHHs.

@

LLlo6 yBiMKHYTU L0 dOYHKLIitO, 30Ha
HarpiBaHHA Mae ByTu XONogHOH.

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLIiIO ANSA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P (3aropaetbcs

). Oppasy TOPKHITbCSA KHOMKN HeOOXigHOro
CTyNeHst HarpiBaHHs. Yepe3 3 cekyH

3aropuTbCcs (/).

BUMKHeHHSA dyHKUIi: 3MiHITb CTyNiHb
HarpiBaHHs.

5.7 PowerBoost

List pyHkuis 3abe3nevye iHOYKLiHI 30HM
HarpiBaHHs 404ATKOBOK NOTYXHICTHO.
DyHKLi0 MOXHa BBIMKHYTW ANSA OfHiel
iHAYKUINHOI 30HM HarpiBaHHA nuwe Ha
obmexeHunin nepiog, vacy. licnsa uboro
iHOYKUiNHa 30Ha HarpiBaHHS aBTOMaTUYHO
nepemMmnKaeTbCs Ha HaMBULLWI CTYNiHb
HarpiBaHHs.




®

[OuBs. po3ain «TexHiYHi AaHi».

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLiO ANsl 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P . (A 3aCBITUTLCS.

BUMKHeHHS (pyHKLIi: 3MiHiTb CTYNiHb
HarpiBaHHs.

5.8 Tanmep

+ Tanmep 3BOPOTHOrO BiAnNiky yacy
3a gonomoroto Liei pyHKUiT MOXHa
BCTAHOBWTY TPUBANICTb OOQHOrO CeaHcy
roTyBaHHs.

CnoyaTKy BCTaHOBITb CTYMiHb HarpiBy Ans
30HW HarpiBaHHsi, a NOTIM HanawTynTe
dyHKLUt0.

BunGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITbCS G
[Oekinbka pasis, 4OKM He 3'ABUTbCS iHOMKaTop
30HU HarpiBaHHs.

[Ana akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA + Ha
TariMepi Ans BCTaHoBMEHHs Yacy (00-99
XBWnKnH). Konu iHamMkaTop 30HU HarpiBaHHA
noyvHae 6numatu, BinbyBaeTbCs 3BOPOTHUIA
BiAMiK yacy.

LLlo6 pisHaTucs, CKinbku Yacy

3anuLIunIocA: TOpKHinCﬂ@ ansi Bubopy
30HW HarpiBaHHs. IHAMKaTOP 30HU HarpiBaHHA
noyHe 6numaTn. Ha gmucnnei BigobpasnTbes
yac, Lo 3anuLmMBCS.

LLlo6 3mMiHMTKM Yac BUKOHaWTe HacTyMHi Aii:
TOpKHinCH@ Ans BUOGOpY 30HM HarpiBaHHS.
TOpKHITECA + abo .

Ana BUMKHeHHA cyHKLUi: TOpKHinCﬂ@ ans
BMOOPY 30HU HarpiBaHHsi, @ NOTIM TOPKHITbCA

—. Yac, wo 3anuwmecs, BigpaxoByeTbCA
Hasag 0o 3HayveHHd 00. lHavkaTop 30HU
HarpiBaHHsi 3racHe.

®

Konwu Bignik 3akiHunTbCs, NnponyHae
3BYKOBWIA curHan i novHe énumatu 00.
30Ha HarpiBaHHS BUMKHETbCS.

LLlo6 BMUMKHYTK 3BYKOBMI CUTHarnm,
TOPKHITbCA @

« CountUp Timer

MoskHa BMKOPUCTOBYBaTH L0 OyHKLi0, abu
CnigKyBaTK, CKifMbKM Yacy npautoe 3oHa
HarpiBaHHs.

BubGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA @
OeKinbka pasiB, AOKM He 3'ABUTbCH iHOUKaTop
30HM HarpiBaHHS.

Ana aktuBauii PyHKUIT: TOPKHITECA — Ha

Tanmepi. 3'aBUTbcsA UP. Konm iHOVKaTOp 30HM
HarpiBaHHsa noynHae 6numatu, BinbyBaeTbCA
npsiMui Bianik yacy. [ncnnen no4eproso

Bigobpaxae UP ra BigpaxoBaHui Yac (y
XBUMUHAX).

LLlo6 pisHaTucs, CKiNbKK Yacy npautoe

30Ha HarpiBaHHs: TOpKHinCFI@ ans snbopy
30HW HarpiBaHHs1. IHOUKaTOpP 30HWN HarpiBaHHs
noyHe 6numaTtu. [ucnner nokasye, CKinbku
Yyacy npautoe 30Ha HarpiBaHHs.

AnA BUMKHEHHA hyHKUIii: TOPKHITbCA @ a

noTim + abo . lHaMKaTOp 30HM HarpiBaHHs
3racHe.

* Taumep

Lito doyHKLit0 MOXXHa BUKOPUCTOBYBATW KON
BapwbHa NOBEPXHS BBIMKHEHA Ta 30HM
HarpiBaHHs He npauytooTb. Ha aucnnei

BigobpaxxaeTbCsl CTyNiHb HarpiBaHHs .

Onsa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA @ a

notim 7T~ abo ~ Talimepa, o6 BCTAHOBUTH
yac. Konu Bianik 3akiH4nTbCH, NponyHae
3BYKOBWI curHan i novHe 6nvmatu 00.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBWUI CUTHar,
TOPKHITbCA @

@

®yHkuUia He BNNuBae Ha poboTy 30H
HarpiBaHHs.

5.9 Nay3za

Lia doyHKLis HanalwToBy€E BCi 30HU
HarpiBaHHs, SKi NPaLio0Tb, HA PEXUM
HaWHWXYOI Temnepartypu.

Mig yac po6oTun hyHKUii BCi iHWI cMMBONK Ha
naHeni ynpasniHHs1 3abnokoBaHi.
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DyHKUIA He NpUNuHAE poboTy PyHKLT
«Tanvep».

HaTtucHiTb | , LOG YBIMKHYTU QyHKLIitO.

BinobpaxaeTtbcs . CTyniTb HarpiBy
3HWXKyeTbCS A0 1.

LLlo61 BUMKHYTM DYHKL,i10, HATUCHITb | .
3acBiTMTbCA NonepeaHe 3Ha4YEHHS CTyNeHs
HarpiBaHHs .

5.10 BnokyBaHHA

MoxHa 3abnoKkyBaTu NaHernb KepyBaHHS,
KON NpaLooTb 30HN HarpiBaHHs. Lie
3anobirae BUNagKoBili 3MiHi BCTaHOBMEHOro
CTYNEHS HarpiBaHHS.

BcTaHoOBITbL cnovaTKy CTyniHb HarpiBy.

Ansa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA El
3aropaeTtbcs Ha 4 cekyHan. Tarimep
3aNMLWAETLCS YBIMKHEHUM.

BuMKHeHHs ¢pyHKLii: TOPKHITECA El
3aropaeTbCcs NonepeaHin CTyniHb
HarpiBaHHs.

®

[Mpy BUMMKaHHI BapunbHOI MOBEPXHI LA
YHKLiS TAKOX BUMUKAETHLCS.

5.11 3axucT Big noctyny Aiten

Llst dpyHkuis 3anobirae BunagkoBomy
BMWKaHHIO BapUSIbHOT NOBEPXHI.

Ana akTuBauii PyHKLii: YBIMKHITb BapuUibHY

NOBEPXHIO 3a [ONOMOrol @ He
BCT@HOBIIONTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITbLCA i

yTpUmyiTe EI npoTarom 4 cekyHa.
3aropaeTtbcs . BUMKHITbL BapunbHy
MOBEPXHIO 3a OMOMOrot0 @.

Ansa BUMKHEHHs byHKLi: yBIMKHITb

BapuIibHY NMOBEPXHIO 3@ OMNOMOrot0 @. He
BCTaHOBIIOWTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITLCS i

yTpumymnTe & NpoTArom 4 cekyHa.
3aropaetbcs . BUMKHITb BapunbHy
NMOBEPXHIO 3a JOMOMOT 00 @.

LLlo6 ckacyBaTu dpyHKLUilO Nuwie Ha oauH
nepioa rotyBaHHA: YBIMKHITb BapUIibHYy
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NOBEPXHIO 33 A0MNOMOrOH0 @. 3aropaetbes

. TOpKHITECA Ta yTpUMynTe & npoTArom
4 cekyHA. BcTtaHoBITb CTyniHb HarpiBy He
nisHiwe Hix yepe3 10 cekyHA. BapunbHoto
noBepxHeto MoxHa kopuctysaTucs. Konu
BapwbHa NOBEPXHSA BUMUKAETLCH 3a
[A0MOMOror (D dyHKUis 3HOBY
npautoBaTme.

5.12 OffSound Control (BUMKHeHHs
Ta YBiMKHEHHS 3BYKOBUX CUrHaniB)
BUMKHITb BapunbHy NOBEpXHI0. TOPKHITLCA

Ta yTpumynte ® NpOTAroM 3 CeKkyHA.
[ncnnen 3acBiTUTLCA Ta BUMKHETbLCS.

TOpKHITECS Ta yTpUMynTe & BMPOAOBX 3
cekyHA. 3acBiTuTbes BY abo . TOpKHITbCS

+ Ha Tarimepi, LWob obpaTtu ogHy 3
HaCTYMHUX PYHKLiR:

. - 3BYKN BUMKHEHO

. - 3BYKW YBIMKHEHO

LLlo6 nigTBEpaMTV BUGIp, AOYEKanTecs, AOKK

BapwuibHa NoBepxHA aBTOMAaTU4YHO
BUMKHETbLCA.

Akwo BMbpaHo yHKLjito , BW MNoYyeTe

3BYKOBI CUrHanNu nuiie ToAi, Konu:

* BUW TOpKaeTecb ®

*  Tanimep BUMUKAETLCSA

« Tavimep 3BOPOTHOrO BiAriKy Yacy
BVIMUKaETbCSA

*  BMW NOKNanu LWOCb Ha NaHesb KepyBaHHS.

5.13 O6MeKeHHsA NOTYXHOCTi

3a NpomMoBYaHHAM Npunaz BCTaHOBMIOETLCS
Ha HaNBULLMIA MOXIMBUIA PiBEHb MOTYXKHOCTI.

LLlo6 niaBUWMTM 260 3MEHLIUTU pPiBEHb
NMOTYXXHOCTi, BAKOHaWTe HaBeAeHi Hux4ye
air:

1. BWMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO.

2. HaTtucHiTb i yTpumynte ©) npoTArom
3 cekyHA. [lucnnen 3acBiTMTbCA i 3racHe.

3. HatucHiTb i yTpumynte EI npoTArom

3 cekyHa. 3'aButbca Y abo )
3'aButbcs

4. HaTuCHITL @ 3'aBuTbea P72 .



5. HatucHite — / + Tanmepa Ans

BCTAHOBMEHHSI PiBHS MOTY>KHOCTI.

PiBHi noTyxHocTi

[uB. po3gin « TexHiyHi gaHi».

/\ YBATA

[MepekoHariTecs B TOMy, Lo BUGpaHa
MOTYXHICTb BiAMNOBIAAE NOTY>XHOCTI
BCTaAHOBMEHMX 3aN0BIKHUKIB.

P72 — 7200 Bt
P15 — 1500 Bt
P20 — 2000 Bt
P25 — 2500 Bt
P30 — 3000 Bt
P35 — 3500 Bt
P40 — 4000 Bt
P45 — 4500 Bt
P50 — 5000 Bt
P60 — 6000 Bt

5.14 YnpaBniHHA NOTYXHicTIO

AKLWO aKkTUBHI AeKinbKka 30H, a CNoXMBaHa
NOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXIMBOCTI
erneKkTpomepexi, ua dyHKLis posnoginse
OOCTYMHY MOTYXHICTb MiXX yCiMa 30HaMu
roTyBaHHsi. BapunbHa NOBEpPXHsi KOHTPOMOE
HanawTyBaHHS nigirpiBy Ang 3axucry
3anobikHWKIB OyANHKY.

30HM roTyBaHHs 3rpynoBaHo 3a
pO3TaLLyBaHHAM i KinbKiCTio a3 y
BapwnbHi nosepxHi. KoxxHa ¢asa
BUTPUMYE MaKCUMarnbHe enekTpnyHe
HaBaHTaxeHHs (3700 BT). Akwo
NOTYXHICTb BapWIbHOI NMOBEPXHi AOCATHE
MaKCUMyMy y Mexax ogHiei dasu, abo
BCTaAHOBIEHOrO OOMEXEHHS!, TOAi BOHa
6yae aBTOMaTU4HO 3MEHLLEHA AJ1S1 30HU
NPUroTyBaHHS.

[MpioputeT 3aBxan HagaeTbCs
HanalwTyBaHHSAM CTYNEHIO HarpiBaHHs Tiel
30HU rOTyBaHHSA, siKy 6yrno obpaHo
OCTaHHbOM. [MoTyXHICTb Byae po3aineHo
MiX MonepeaHbO akTMBOBaHUMM 30HaMU
rOTYBaHHS y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

Ha gucnnei cTyneHsa HarpiBaHHs 30H 3i
3HWXXEHOI NOTYXXHICTIO BCTAHOBMEHE
3HaYEeHHSs! CTYMeHs HarpiBaHHs

3MIHIOETLCS 3HWXKEHVM MOKa3HMKOM
CTYMEHS HarpiBaHHs.

* 3ayekanTe, JOKM NMOKA3HUK HA AMCNNel He

NPUNMHUTL 6nMMaTh, abo 3MeHLWwTe
CTYnMiHb HarpiBaHHA 06paHOT 30HK
roTyBaHHs. 30HU roTyBaHHS i Aani

npautoBaTUMyThb 3i 3HUKEHO MOTYXHICTHO.

3a notpebu 3MiHITb CTyNiHb HarpiBaHHA
30H rOTYBaHHS BPY4HY.
YnpaBniHHA NOTYXHicTio 3 OOMeXeHHA
MOTY>XHOCTI
[Mpu BcTaHoBneHHi yHKLii OOMexeHHs
NOTYXXHOCTi Ha 6000 BT abo meHLe
MOTYXHICTb BapWibHOI NOBEPXHI
PO3MOAINAETLCS MO BCIX 30HaX HarpiBaHHS.

MoknumBi koMGiHaLii po3noginy NoTy»XHOCTi
MiK 30HaMK roTyBaHHS 306paxeHo Ha
intocTpauii.

Konu Bu BcTtaHoBnmtoeTe OBMexXeHHst
NOTYXXHOCTI , pyHKUito noHag 6000 B,
NOTYXHICTb BapWibHOI NOBEPXHI
PO3MOAINAETLCSH MK HaBEAEHUMU HKYE
ceKuismu.

T T

t 8
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6. MOPALM | PEKOMEHOALIIT

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

6.1 NMocyn

®

3aBAsKM CUMBHOMY €neKTpOMarHiTHoMy
Nonto iHOYKUiNHMX 30H HarpiBaHHS BMICT
nocyAy HarpiBaeTbCs Ayxe LWBUAKO.

BukopucToByiTe BigNOBIAHWUI Nocya Ha
iHAYKUINHMX 30HaxX HarpiBaHHs.

* LLo6 3anobirtn neperpiBaHHio Ta
nokpawnT edPeKTUBHICTb POOOTM 30H,
nocyn noBuHeH ByTu ikomora TOBCTILLUM i
PiBHILINM.

+ [lepw HixX cTaBUTK NOCYA Ha BapUnbHY
NMOBEPXHIO, NEePeKOHanTecs, Lo Noro AHO
4yucTe Ta cyxe.

»  3aBxgn byabTe obepexHi, Wwob He
KOB3aTW Ta He TePTM NOCyA No Kpasix i
KyTax CKna OCKifbKU Lie MOXe Npu3BecTyn
[0 CKOniB ab0 MOLUKOOKEHHS CKISAHOT
NOBEPXHI.

Marepian nocyay

* pPEeKoMeHOOBaHO: YaByH, CTaslb,
emanboBaHa cTanb, HeipxaBHa cTanb,
nocypn 3 baraTolapoBmMM LHOM
(NO3HaYeHWn 9k NpMaaTHUIN BUPOBHMKOM).

* He peKoOMeHAOoBaHO: antoMiHin, Migb,
naTyHb, CKIo, kepaMika, nopuensHa.

Mocyn € npuaaTHUM Ans iHAYKUiAHOT

BapuibHOI NOBepPXHi, AKLWO:

* BOAA LWBMAOKO 3aKunae B Nocyfi Ha 30Hi,
ONS AKOI BCTAHOBIEHO HAMBULLMIA CTYNiHb
HarpiBaHHs;

* [0 AHa nocyay NpUTAryeTbCa MarHit.

Po3mipu nocyay

*  |HOYKUiRHI 30HWN HarpiBaHHS aBTOMATUYHO
MPUCTOCOBYIOTECH A0 PO3MIpY AHA
nocyay. IHpopmaLuito Woao npaBunbHUX
po3MipiB nocyay AvB. Y po3aini « TexHivHi
AaHi» > «Cneyudikais 30H HarpiBaHHsA».
[MocTaBTe nocya y LUeHTp 06paHOoi 30HU
HarpiBaHHs.
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e EdeKTMBHICTb 30HM HarpiBaHHA 3aneXuTb

Big AiameTpa nocyay. Ong ontumansHoi
nepepadi Tenna BUKOPUCTOBYNTE Nocyn i3
JiameTpom gHa, nodibHMm Ao po3mipy
30HU HarpiBaHHs (AMB. MakcUMarsbHi
3HaYeHHs giameTpa nocyay B po3dini
«TexHivHi aani» > «CneumdikaLis 30H
HarpiBaHHs»).

— T[locyn piameTpom, MEHLIMM 3a po3mip
NEeBHOI 30HM HarpiBaHHSA, OTPUMye
f1LLIEe YaCTUHY NOTYXXHOCTI, Lo
BMPOGNSETLCS 30HOK HarpiBaHHs, WO
Npv3BOAMTL A0 BinbLU NOBINBHOMO
nigirpisy.

— 3 mipkyBaHb Oe3neku Ta ans
OTPUMaHHS ONTUMasbHUX pe3ynbTaTis
roTyBaHHsi He BUKOPUCTOBYINTE Nocyn
OinbLIOro po3mipy, Hixk 3a3Ha4YeHo B
po3gini «Cneundikadii 3oH
HarpiBaHHs». He 3anuwante nocyq
©nn3bKo A0 NaHeni KepyBaHHSA nig Yac
npotecy rotyeaHHs. Lie moxe
BMINHYTU Ha (PYHKLiIOHYBaHHA NaHeni
KepyBaHHs1 abo BMNagKoBO
aKTMByBaTU (PYHKLiT BapuibHOI
NMOBEPXHI.

@

[uB. po3ain «TexHiyHi gaHi».

6.2 lym nip yac po6oTtm

@

Lymn € HopmanbHUMK | He ceig4aTb Npo
HecnpasHicTb. LLlym nocyny moxe
BIAPI3HATUCS 3anexHo Big maTtepiany
nocyAy Ta piBHA NMOTYXHOCTI.

LLlymu, noB’A3aHi 3 nocyaom:

* MOTPICKYBaHHS: NOCY BUrOTOBMEHO 3
pi3HMX maTepianie (KOHCTPYKLis
«CeHABIY»).

* CBWCT: 30HY roTyBaHHSl BCTAHOBMEHO Ha
BMCOKOMY PIBHi MOTYXHOCTI, KpiM TOro,
nocya BUroTOBMEHO 3 Pi3HUX MaTepianis
(KOHCTPYKLiS1 «CEHABIYY).

*  TYAiHHS: BCTAHOBIEHO BUCOKUI PiBEHb
NOTY)XHOCTI.




LLymun, noB’sAA3aHi 3 BapuibHOO

noBepxHelo:

* KnauaHHs: BiabyBaeTbCA NepeMmKaHHs
enekTpoeHeprii.
*  LUMMIHHS, A3WKYaHHA: NpaLtoe

BEHTUIATOP.

*  PUTMIYHWI 3BYK: NOCYA BU3HAYEHO.

6.3 Oko Timer (Tanimep eko)

3 MeTo 3aoLaKeHHs eHeprii
HarpiBanbHU eeMeHT 30HM HarpiBaHHs
BYMUKAETBLCA paHille, Hix Tanvep
3BOPOTHOrO BiANiKy NoJacTb 3BYKOBUI
curHan. La pisHuua y yaci 3anexuTb Bif
BCTaAHOBIMEHOMO 3HAaYEHHS CTYNeHs Harpisy Ta

yacy roTyBaHHsI.

6.4 Npuknaaun 3acTocyBaHHA

CniBBigHOLLEHHS MK CTyNeHeM HarpiBaHHs
Ta CNOXMBaHHAM eNneKTPOoeHeprii 30HOK
HarpiBaHHs He € MiHiHUM. 36inblUeHHS
CTYMEeHs1 HarpiBaHHsA He € NPONOPLiiHUM
36iNbLUEHHI0 CMNOXMBAHHSA enekTpoeHeprii. Lie
O3Hauae, Lo 30Ha HarpiBaHHs 3 cepegHiv
CTYNEeHeM HarpiBaHHs BUKOPUCTOBYE MEHLL
H>K MNOMOBWHY CBOET NOTY>HOCTI.

@

[aHi B Tabnuui € OpieHTOBHUMW.

CryneHi Harpi- BukopuctoByiTe ans: Yac (xB) [MMopaan

BY

-1 MiaTpymaHHs roToBOI CTpaBu Tennow. y pe}ai He- HakpwuiiTe nocyn KpuLLKOHO.

obxigHocTi

1-3 [onnanackkuin coyc, posTonnioBanHs: 5 - 25 Yac Big vacy nepewmiwyiiTe.
Macro, LOKonaga, XXenaTuHy.

1-3 3amounTu: 36KUTMX omneTis, 3anikaHkn 10 - 40 [oTyiiTe 3 KpULLKOIO.

3 sielb.

3-5 MpuroTyBaHHs pucy Ta cTpas Ha ocHo- 25 - 50 [opavitTe 0o pucy LoHaiMeHLe BABiYi
Bi MOJIOKa, po3irpiBaHHsA roToBUX Ginblue piaguHK, Nepemillante MOnNoYHi
cTpas. CTpaBwu Yepes NONoBUHY Yacy roTy-

BaHHSI.

5-7 MpuroTyBaHHsi oBoOYIB, pUGU, M'sica. 20-45 [opavite Kinbka CTONOBUX NOXOK pian-
HU.

7-9 MpuroTyBaHHA kapToNAi Ha napi. 20-60 BuikopucTtoByiiTe makc. ¥4 n Boau Ha
750 r kapTonni.

7-9 [oTynTe BinbLuy KiNbKiCTb i, TyLKO- 60 - 150 [o 3 n pianMHu nntoc iHrpegieHTu.
BaHWX CyniB Ta cyni..

9-12 JarigHe cMaXkeHHsI: LWHiLeniB, KOPAOH Yy pasi He-  MepeBepHiTb MO 3aBepLUEHHI MONoBM-
6nto, BinbuBHMX, hprKaaensok, cap- obxigHocTi  HK vacy.

[Aernbok, NeyiHk1, 6opoLUHSAHOT NianuB-
KM, SIELb, OMMETIB, 0najok.

12-13 IHTEHCUBHE CMaXeHHs AepyHis, dine, 5-15 nepeBepHiTb N0 3aBepLUEHHI NONOBU-
cTevikiB. HY Yacy.

14 Kun'aTiHHs BoAK, roTyBaHHSt MakapoHiB, 06cMaxyBaHHS M'sica (rynsi, TyLUKOBaHe M’sico),

NpUroTyBaHHs kapTonni dpi.

Kun’atiHHa Benukoi kinbkocTti Bogu. PowerBoost yBiMKHEHO.
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7. 00rnAg 1 O4NWEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

7.1 3aranbHa iHdopmauis

*  Ouuwyyrite BapunbHy NOBEPXHIO MiCNs
KO>XXHOTO BUKOPUCTaHHS.

« [lHo nocyay, B SKOMY BY roTyeTe, Mae
ByTW 3aBXAN YACTUM.

* [logpsinuHn abo TeMHi NNAMU Ha NOBEPXHI
He BNNMBaKTb Ha poboTy BapunbHOI
NMOBEPXHI.

* BukopucToByiTe cneuianbHuin 3acié aons
YULLEHHS, WO NigXoauTb ANns uiel
BapUSIbHOI MOBEPXHI.

» BukopucToByiiTe cnevjianbHuin LWKpebok
Ans ckna.

7.2 YniweHHA BapuIsibHOI NOBEpPXHi

* HeranHo Bugansamnrte Taki Tunu
3abpyAHeHb: po3nnaBneHy nnacTmacy n

8. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[us. po3ginu 3 iHpopmaldieto woao
TEXHiKkn 6e3nekn.

8.1 [ii B pa3i BUHMKHEHHS npo6rem

noniMepHy nniBkKy, LyKOp Ta 3anuLKu
CTpas, O MICTATb LlyKOP, SIKLLO LibOro He
3pobuTK, TO 3abPyaHEHHSA MOXe
NpU3BECTN A0 MOLUKOMKEHHS BapUibHOI
nosepxHi. ByabTe 06epexHi, Wob
YHUKHYTUM onikiB. BukopucroByinte
cneujianbHui WKpebok ANs BapunbHMX
NOBEPXOHb MiZ FOCTPUM KYTOM [0 CKISIHOT
NoBEpXHi i NnepecyBariTe neso no
NOBEPXHI.

BupananTte sanuwku nicns Toro, K
npunap AoCTaTHbLO OXOJIOHE: BarHsiHi
Ta BOAsHI po3Boau, 6puskn xupy Ta
nnsamMu 3 MeTanesum BiABNNCKOM.
OuuLLyIiTe NOBEPXHIO BOJOrOK raH4yipKo
3 HeTpanbHUM MuYMM 3acobom. lNicnsa
YULLEHHS BUTPITb MOBEPXHIO M’AKOHO
TKaHWHOHO.

Bupanitb nnaMu 3 meTaneBum
BiAGNUCKOM: CKOpUCTaNTeCst PO3YNMHOM
BOAM 3 OLTOM Ta BUTPITb CKMSAHY
NOBEPXHIO FraH4ipKOHo.

Mpobnema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupilweHHs

BapunbHa noBepxHsi He BMU-
KaeTbCa abo He MpaLtoe.
BUMbHO.

BapunbHy noBepxHto He nig'egHaHo  lMepesipTe, WO BapunbHY NOBEPXHIO
0o mepexi abo nig'egHaHo Henpa-

npaBuUnbHO Nig'eQHaHO 40 MepeXi.

3anobixHUK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LU0 3ano6ixk-
HUK € MPUYMHOI HecnpaBHOCTI. AKLLO
3ano6ikHWK NeperopuTs Lie pas, 3Bep-
HITbCS 40 KBanidikoBaHOro enekTpuka.

Bwv He BcTaHOBUMM CTyNiHb HarpiBaH- YBIMKHITb BapuibHY NOBEPXHIO 3HOBY

Hs1 npoTtsArom 10 cekyHAa.

Ta BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3Hile Hixx Yepes 10 cekyHA.
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyinHa

Cnoci6 BupilueHHs

Bu TopkHynuca asox abo GinbLoi
KifTIbKOCTi CEHCOPHUX KHOMOK OZHO-
YyacHo.

TOPKHITbCA NULLE OAHIET CEHCOPHOT
KHOMKM.

Mpautoe MNaysa.

[uB. po3gin «Maysa».

Ha naHeni kepyBaHHS € Nnamu BoAx
abo xupy.

OuncTiTh NaHenb KepyBaHHA.

Bu moxeTe novyTtn 6e3nepeps-
HWIN 3BYKOBWIA CUrHan.

HenpaBunbHe nigknioyeHHs fo
eneKkTpomepexi.

Big'enHaiiTe npunapg Bif enektpome-
pexi. 3BepHiTbCs A0 KBarnicdikoBaHOro
enekTpuka, Wob nepesipuTy BCTAHO-
BMEHHS.

JlyHae 3BykoBWIA curHan, i Ba-
punbHa NoBepXHs BUMMKAETLCS.
Konwu BapunbHa noBepxHs BUMM-

KaEeTbCA, NMyHae 3BYKOBWIA cUrHan.

Bwu wock noctasunu Ha ogHy abo
Kirlbka CEHCOPHMX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHMX KHO-
MoK.

Bapmana NnoBEepPXHA BUMUKAETb-
cA.

By noctaBunu wwocb Ha CEHCOpHY

KHOMKY (D

3abepiTb NpegMeT i3 CEHCOPHOI KHOM-
KW,

He BMuKkaeTbecs iHaukaTop 3anu-
LUKOBOrO Tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCcsi, TOMy L0
npautoe Heosro abo faTymk nowu-
KOZPKEHO.

£KLLL0 30Ha npaLoBana [oCTaTHLO,
o6 HarpiTMcs, 3BEPHITLCS [0 aBTOPU-
30BaHOro CEpBICHOrO LIEHTPY.

ABTOMaTUYHWUIA POSirpiB He npa-
Loe.

BcTaHoBNEHO HamBULLMIA CTYNiHb Ha-
rpiBaHHS.

Haisuwwimi cTyniHb HarpiBaHHA Mae
TaKy camy NOTYXHICTb, 5K i PyHKLisA.

30Ha rapsiva.

3ayekaiiTe, OKN 30HA OXOMOHE.

CTyniHb NOTY>KHOCTi 3MIHIOETHLCS
M ABOMA 3HAYEHHAMM.

Mpautoe YnpaBniHHSA NOTYXHICTHO.

[ue. po3gin «LLogeHHe kopuctyBaH-
HS».

MaHenb kepyBaHHs CTaHe raps-
YOI0 Ha JOTHK.

Mocyn 3aBenukuii abo BM po3TaLly-
Banu 1moro 3aHagTo 6nm3bko 4o na-
Heni KepyBaHHS.

3a MOXNMBOCTI CTaBTE BENMKUIA Nocy
Ha 3aHi 30HM HarpiBaHHs.

Y pasi TopkaHHA CEHCOPHUX KHO-
NoK Ha NaHeni ynpaeniHHS Hemae
)KOZAHOrO 3BYKY.

3BYKOBi CUrHanu A4eakTMBOBaHO.

AKTUBYINTE 3BYKOBI CUrHanu. jus. pos-
ain «llogeHHe kopucTyBaHH:A».

BinobpaxaeTbcsa .

Mpautoe 3axucT Big gocTyny Aitew
abo bnokyBaHHs.

[ue. po3gin «LoaeHHe kopuctyBaH-
HS».

BigobpaxaeTtbcsa

Ha 30Hi roTyBaHHA Hemae nocyay.

[MocTaBTe nocyA Ha 30HY roTyBaHHS.

HesignosigHuii nocya.

BukopuctosyiTe nocya, npuaaTHun
Ons iHAYKUinHWX KoHdopok. [uB. pos-
ain «Mopaaun Ta pekomeHaaLiin.

[HiameTp AHa nocyay 3aHaATO Manui
[nsl 30HW FrOTYBaHHS.

KopucTyiTecs nocyaom BianoBiaHOro
poamipy. [uB. po3gin « TexHiuHi gaHi».

HarpiBaHHs 3aiimae 6araTo yacy.

Mocya HaaTo manui i oTpumye nu-
LLE YaCTUHY NOTYXHOCTI, L0 BUPO-
6nseTbCA 30HOK HarpiBaHHs.

[lns ontumankbHoi nepefavi Tenna Bu-
KOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AiameTpom
OHa, noaibHMM A0 po3Mipy 30HM Harpi-
BaHHS (OMB. MakcMMarbHi 3HaYeHHS!
AdiameTpa nocyay B po3aini « TexHiYHi
AaHi» > «Cneumdikauis 30H HarpiBaH-
HA»).
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyinHa

Cnoci6 BupilueHHs

.
. I BI,C[Oﬁpa)KaeTbCﬂ 4yucno. HoT I'IOBerHi.

Cranacsi nomunka po6oTu Bapurb-

BuMKHITE BapunbHYy NOBEPXHIO Ta
BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Axwo 3aropsieTbCs 3HOBY, BiA'ea-
HaiiTe BapunbHy NMOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. HYepea 30 cekyHA 3HOBY
NiOKMOYITb BapuibHy NOBEPXHIO. AK-
Lo npobriema He 3HWKaE, 3BEPHITLCS
[0 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHT-
py.

8.2 ko BKU He MoXeTe 3HaUuTU
pilleHHS ...

AKLLO BM HE MOXETE YCYyHYTU Npobnemy,
3BEPHITLCS 0 3aknagy, e v npugbanu
npunag, abo 4o cnyoun TexXHIYHOT
nigTpymkn. MNosigomTe iHopmauito 3
Tabnnykn 3 TeXHIYHMMU aaHuMK. Takox
NoBiAOMTE TPU3HaYHMIN BYKBEHWI KoL,
CKIloKepamiku (BiH 3HaXo4WUTbCS Y KyTKY
CKIMSIHOT NMOBEPXHIi) Ta TEKCT NOBIAOMIEHHS

9. TEXHIYHI OAHI

9.1 Tabnuuka 3 TeXHiYHUMU AaHUMU

Mopens EIV83443BW

Tun 62 D4A 01 AD

IHaykuia 7.2 kBT

CepiriHNIA HOMED ......eveeennnee
ELECTROLUX

9.2 Cneuudpikauisa 30H roTyBaHHA

npo NOMWIKY, SKUIA BigobpaxaeTbca Ha
avcnnel. NepekoHanTecs, WO BU NPaBUIbHO
KOPWCTYBanucb BapubHOO MOBEPXHEIO.
AKLLO BM HEMPaBUIIbHO KOPUCTYBanNucst
npunagom, BisauT marictpa abo gunepa byae
NNaTHUM HaBiTb Y rapaHTiNHWIA Nepios.
IHdopMaLis Npo rapaHTinHWI Nepiog Ta
aBTOPU30BaHMWI CEPBICHUI LLEHTP BKa3aHi y
rapaHTiiHomy OykneTi.

Howmep Brpoby (PNC) 949 596 831 00
220-240 B /400 B 2H 50-60 Iy
BupobneHo B: HimewyunHa

7.2 kBT

cex

3oHa rotyBaHHA HomiHanbHa no- PowerBoost [BT] PowerBoost OiameTp nocyay
TYXHICTb (Makc. MakcumanbHa  [MMm]
CTYNiHb HarpiBaH- TpuBanictb [xB]
HA) [BT]

MepeaHsa nisa 2300 3200 10 125-210

3aaHsa nisa 2300 3200 10 125-210

CepepaHsi nepeaHs 1400 2500 4 125 - 145

3apgHsa npaea 2300 3600 10 180 - 240

[MOTY>XHICTb 30H rOTYBaHHSA MOXe AeLlo
BiJPI3HATUCSA Bif 3HAaYeHb, HABEAEHNX Y
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[nsa onTumanbHOI Nepeaavi Tenna Ta
ONTUManbHUX pe3ynbTaTiB roTyBaHHS
BMKOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AiaMeTpom AHa,
noAibHMM 0o PO3Mipy 30HU HarpiBaHHs (AMB.
MakcumarnbHe 3Ha4YeHHs AiameTpa nocyay B

10. EHEPTOE®EKTUBHICTb

Tabnuui). He BukopnctoBynTe nocya,
AiameTp AKOro nepesuLLlye AiameTp 30HU
HarpiBaHHs.

10.1 Incdbopmaunis npo BMpi6 BignosiaHo Ao PernameHTty €C woao

eKororiyHoro NPoOeKTyBaHHA

laeHTudpikaTop moaeni

EIV83443BW

Twn BapunbHOi NOBEPXHI

B6ynoBaHa BapunbHa no-

BEPXHSI

KinbKicTb 30H AN roTyBaHHsA 4
TexHonoris nigirpisy IHAYKUiA
[iameTp Kpyrnmx 3oH Ans rotyBaHHs (J) MepepnHs nisa 21.0cm
3agHsa nisa 21.0cm
CepepHsi nepegHs 14.5cm
3agHsa npasa 24.0 cm

CnoXvBaHHS eneKTpoeHeprii OfHiel0 30HOK AN ro-
TyBaHHs (EC electric cooking)

179.6 Breroa/kr
177.0 Breroa/kr
180.2 Breroa/kr
174.6 Breroa/kr

MepepnHs nisa
3agHa nisa
CepepaHs nepegHs
3agHs npasa

CnoxvBaHHs enekTpoeHeprii BapunbHoto noBepxHeto (EC electric hob)

177.9 Bteroa/kr

IEC / EN 60350-2 — EnekTpunyHi nobyToBi
npunagun ons rotyBaHHs ki — yacTtuHa 2:
BapunbHi noBepxHi — Cnocobu
BUMIpPIOBaHHS NPOOYKTUBHOCTI.

[ToKa3HUKM CNOXMBAHHA eneKTpoeHepril,
NOB’AI3aHi i3 30HOK AN rOTYBaHHSA,
No3Ha4YeHo No3Haykamu Ans BiANOBIAHWX 30H
HarpiBaHHs.

10.2 EHepros6epexeHHSA

CkopucTanTecst Huk4YeHaBegeHUMM
nopagamu Ans LWoAEHHOro
eHepro3GepekeHHs.

* [lpw HarpiBaHHi BOAW BUKOPUCTOBYITE
nuwe noTpibHy KinbKiCTb.

» [1o MOXNMBOCTI 3aBXAW HaKpuBamnTe
NOCYA KPULLIKOHO.

* [lepen yBIMKHEHHSIM 30HW HarpiBaHHsi
PO3MICTITb Ha Hii nocyA,.

* Ha MeHLMX 30Hax HarpiBaHHs
pO3MiLLyViTe MeHLWIA nocya,.

* PoswmiwyiTe nocyn 6e3nocepenHbO B
LeHTPi 30HM HarpiBaHHs.

* BukopucToByiiTe 3anuLuKoBe TeNnno Ans
NiATPUMaHHA cTpasm Tennot abo
PO3TONMOBAHHA NPOAYKTIB.

10.3 IHcdhopmauis npo BMpiO LWoa0 eHeprocnoXmBaHHA Ta MaKCUManbLHOro
yacy AOCSArHeHHs BiAnoBiAHOro PeXuMy HU3bLKOro eHeprocnoXuBaHHSA

CnoxvBaHHsA eHeprii y BUMKHEHOMY CTaHi

0.3 BT

MakcumanbHuii Yac, HeobxigHuii obnagHaHHIO ANs aBTOMaTUYHOrO AOCATHEHHS 3a- 2 XB

CTOCOBHOIO pexunmy HM3bKOT NOTYXHOCTI
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11. OXOPOHA JOBKIIA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
MaTepianu, No3HayeHi BiANoBiAHUM

CYMBOJIOM ffo\l-) Buknpante ynakoBky y
BiZAMNOBIAHI KOHTENHEPU ONS BTOPUHHOI
CMPOBWHU. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMULLHE cepefoBuLLie Ta 340POB’S iHLLNX
noaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
€enNeKTPUYHUX | eNneKTPOHHNX Npunagis. He
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BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignosigHNm

CUMBOJSIOM E pas3oM 3 iHLUIUM JOMAaLUHIM
CcMIiTTAM. [MoBepHITL NPOAYKT A0 3aBoay i3
BTOPWUHHOI NepepobkuM y BaLliin MicLeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMANbHUX
opraHiB Bnagu.
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