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AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESA'YY DESEAMOS
QUE EL FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. GUARDE-
LAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION

1. Botén del temporizador

2. Cesta

3.Bandeja

4. Asa de la cesta

5. Cable de alimentacién

6. Salida de aire

7.Luz indicadora de alimentacién
8. Luz indicadora de calentamiento
9. Botén de temperatura

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacién esta danado, este debera
ser reemplazado por el fabricante, un agente de servi-
cio o personal cualificado equivalente, a fin de evitar
cualquier riesgo.

Los nifos a partir de 8 anos y las personas con capa-
cidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con
falta de experiencia y conocimientos, pueden utilizar
este aparato solo si se encuentran bajo supervision o se
les ha proporcionado instrucciones acerca del uso del
aparato de forma segura, asi como haber comprendido
los peligros que conlleva su uso. Los nifos no deben ju-
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gar con el aparato. Los niflos no podran realizar la lim-
piezay el mantenimiento de usuario, a menos que sean
mayores de 8 aflos y se encuentren bajo la supervision
de una persona adulta.

Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera
del alcance de los nifos menores de 8 anos.

Los aparatos no estdn pensados para funcionar me-
diante un temporizador externo o un sistema de con-
trol remoto independiente.

Desconecte el aparato cuando no esté en uso y antes
de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de poner o quitar-
le las piezas y limpiarlo.

No sumerja el aparato en agua o cualquier otro liquido.

Este aparato esta destinado a utilizarse a una altitud
maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.

INFORMACION IMPORTANTE

Este aparato estd diseado exclusivamente para uso doméstico, en ninguin caso debe tener un uso
comercial ni industrial.

Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulara la garantia.

Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que
aparece indicado en la etiqueta del mismo.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y uniforme.
El cable de alimentacidn no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.

No utilice, conecte ni desconecte el aparato de la red de suministro eléctrico con las manos o los
pies mojados. No tire del cable de alimentacidn para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de espacio
libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacién del aire.

NO coloque su freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo de sobrecalenta-
miento o incendio.
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No cubra ninguna parte de la freidora de aire con un pafio u objeto similar, ya que puede provocar
un sobrecalentamiento. Riesgo de incendio.

Esta es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy poco aceite para cocinar. No llene la olla con aceite
0 grasa, ya que puede provocar un incendio.

No utilice en esta freidora de aire otros accesorios que no sean los recomendados por el fabricante.

Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de la freidora de aire
caliente.

El aparato debe utilizarse sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. Es posible que la
primera vez que utilice la freidora de aire se produzca un ligero olor o se desprenda una pequena
cantidad de humo. Esto es normal, ya que se quemaran los residuos de fabricacion.

Coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren en contacto con las
resistencias.

Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier
averia o dafo y pongase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cual-
quier peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia
técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningun dafio que se puedan ocasionar a personas,
animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Retire todos los materiales de embalaje y las pegatinas del interior y el exterior de la freidora de
aire. Limpie suavemente el exterior con un pano humedo o papel absorbente.

ADVERTENCIA: Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

2.Tire del asa de la cesta para sacarla de la freidora de aire. Utilice el asa de la bandeja, situada en el
centro de la misma, para extraerla. Utilice una esponja y agua tibia y jabonosa para lavar el interior
y el exterior de la cesta y la bandeja. La cesta y la bandeja se pueden lavar en el lavavajillas.

3. ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.
4. Secar bien.

INSTRUCCIONES DE USO

1. Conecte el enchufe a una toma de corriente con toma de tierra.

2. Saque con cuidado la cesta de la freidora de aire.

3. Ponga los ingredientes en la cesta.

4. Vuelva a colocar la cesta en la freidora de aire. No utilice nunca la cesta sin la bandeja de comida.

ADVERTENCIA: No toque la cesta después de su uso, ya que se calienta mucho. Sujete la cesta
solo por el asa.

5. Gire el botén regulador de la temperatura hasta la temperatura deseada. Consulte el apartado
«Temperatura» de este manual para determinar la temperatura adecuada.

6. Determine el tiempo de preparacién necesario para el ingrediente o la receta.
7. Paraencender la freidora de aire, gire el boton del temporizador hasta el tiempo de preparacién
requerido, la luz indicadora de encendido se encenderd, asi como la luz indicadora de calenta-
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miento. Cuando la temperatura alcance la temperatura de ajuste, la luz indicadora de calenta-
miento se apagard, después de que la temperatura baje, la luz indicadora de calentamiento se
encenderd y se apagara varias veces durante el tiempo de coccién.

8. Afada 3 minutos al tiempo de preparacion cuando la freidora de aire esté fria, o también puede de-
jar que el aparato se precaliente sin ninguin ingrediente dentro durante aproximadamente 4 minutos.

9. Algunos ingredientes deben sacudirse en la mitad del tiempo de preparacién. Para agitar o
darle la vuelta a los ingredientes, saque la cesta del cuerpo principal por el asa y agitela o dele la
vuelta a los ingredientes con la ayuda de un tenedor o unas pinzas. A continuacién, vuelva a colo-
car la cesta en la freidora de aire.

10. Cuando oiga el timbre del temporizador, habré transcurrido el tiempo de preparacion es-
tablecido. Saque la cesta de la freidora de aire y coléquela en una superficie resistente al calor.
Compruebe si los ingredientes estan listos, si aun no lo estén, simplemente vuelva a introducir la
cesta en la freidora de aire y ajuste el temporizador unos minutos mas.

11. Para retirar los ingredientes, saque la cesta de la freidora de aire. Precaucion, la cesta y los
ingredientes estan calientes. Puede utilizar un tenedor o unas pinzas para sacar los ingredientes.
Para sacar los ingredientes mas grandes o fragiles, utilice un par de pinzas para retirar los ingre-
dientes de la cesta. Vacie la cesta en un bol o en un plato.

PRINCIPALES RECETAS DE COCINA

Esta tabla le ayuda a seleccionar los ajustes basicos para los ingredientes que desea preparar.

NOTA: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Como los ingredientes difieren en
cuanto a su origen, tamaro, forma y marca, no podemos garantizar el mejor ajuste para sus in-
gredientes.

Ingredientes Tietn;p(»;:):urt::ec- Temperatura (°C) Observacion
Patatas g'(;:i conge 12-20 200 Sacudidas
Patatas fritas caseras 18-30 180 Anadir V2 cucharada de aceite, agitar
Nuggets de pollo 10-15 205
Filete de pollo 18-25 205 Darle la vuelta si es necesario
Patas de pollo 18-23 180 Darle la vuelta si es necesario
Bistec de carne 8-15 180 Darle la vuelta si es necesario
Chuletas de cerdo 10-20 180 Darle la vuelta si es necesario
Hamburguesa 7-14 180 Ahada media cucharada de aceite
Palizz;:ilg(ejicsado 6-12 205 Anada media cucharada de aceite
Pescado 15-18 180 Darle la vuelta si es necesario
Cupcake 40 145
Verduras 10-15 180 Sacudidas

Nota: Esta tabla es solo una guia y no contiene recetas exactas.
Nota: Extreme las precauciones al manipular alimentos calientes en la cesta de la freidora de aire.
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El exceso de aceite goteard en la cesta cuando se preparen alimentos grasos. Vacie la cesta des-
pués de cada uso.

CONSEJOS PARA COCINAR

- Casi todos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freirse con aire.

- Los alimentos se cocinan mejor y de forma mas uniforme cuando son de tamafio y grosor simi-
lares.

- Los alimentos mds pequefos requieren menos tiempo de coccién que los mas grandes.

- Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos en pequefas
tandas. Evite el apilamiento o la superposicién cuando sea posible.

- La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite antes de freirlos
en la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredientes que mejoran el dorado
y el crujiente.

« Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resultado, coléquelos
en la bandeja en una sola capa.

- Si se colocan los alimentos en capas, asegurese de agitar la cesta a mitad del programa (o de dar
la vuelta a los alimentos) para favorecer una coccion uniforme.

- Mezcle los alimentos que prepare desde el principio, como las patatas fritas u otras verduras, con
una pequena cantidad de aceite para que se doren y queden crujientes.

- Al freir verduras frescas, asegurese de secarlas completamente antes de echarles aceite y freirlas
al aire para que queden lo mas crujientes posible.

- Las freidoras de aire son excelentes para recalentar alimentos, incluida la pizza. Para recalentar los
alimentos, ajuste la temperatura a 150 °C durante un maximo de 10 minutos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posible causa Solucién

La freidora de aire no esta

Lafreidora de aire no enchufada./ El temporizadorde | Enchufe la freidora de aire en un enchufe.

funciona . .
cocina no giraba.
Los ingredientes coci- La cesta esta demasiado llena. use cantidades mas pequenas de ingre-
nados con la freidora de | / Latemperatura establecida es dientes ya que se frien de manera mas
aire no estan listos. demasiado baja uniforme./ Aumente la temperatura
Los ingredientes que se encuentran uno
Los ingredientes no Ciertos tipos de ingredientes encima del otro, por ejemplo, las patatas fri-
estan fritos de manera deben agitarse a la mitad del tas, deben agitarse a la mitad del tiempo de
uniforme tiempo de coccion. coccion. (Consulte "Coémo usar su freidora

de aire)

Utilice tentempiés horneados o cepille
estan crujientes cuando ligeramente un poco de aceite en los
: se debe de preparar en una L .
salen de la freidora de ) . tentempiés para obtener un resultado mas
- freidora comun -
aire crujiente.

Los tent iés frit . R
0s tentempies [ritos no El tipo de tentempié utilizado

No puedo deslizar la
cesta en el aparato La cesta esta demasiado llena.
correctamente

No llene la cesta hasta arriba, deje un poco
de espacio en la parte superior.




Cuando los ingredientes grasosos se frien
en la freidora de aire, se filtrard una gran

Esta preparando ingredientes cantidad de aceite en la canasta para freir,

Sale humo blancodela | grasosos./La cestade freirain | elaceite produce humo blancoy la canasta
freidora de aire contiene residuos de grasa del para freir puede calentarse mas de lo

uso anterior. normal. Esto no afecta a la freidora de aire

ni al resultado final. Limpie la cesta de freir
correctamente después de cada uso.

Las patatas fritas se frien . Lave las patatas fritas correctamente para
- Las patatas fritas no se han o s .
de manera desigual en eliminar el almidon del exterior de los
. ) lavado correctamente. .
la freidora de aire palitos.

Las patatas fritas caseras
no estan crujientes
cuando salen de la

freidora de aire.

Asegurese de secar las patatas fritas antes
de agregar el aceite. Corte las patatas fritas
mas pequenas o agregue mas aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

El crujiente de las patatas fritas
depende de la cantidad de acei-
te y agua en las patatas fritas.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

« Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

« Una vez que la freidora de aire y la cesta se hayan enfriado, retire la cesta de la freidora de aire
(si no la ha retirado ya). Utilice el asa de la bandeja para retirarla. Utilice una esponja y agua tibia y
jabonosa para lavar el interior y el exterior de la cesta y la bandeja.

Advertencia: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

« Lacestay la bandeja se pueden lavar en el lavavajillas.

» Limpie suavemente el exterior con un pafio humedo o papel absorbente.

» Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.
« Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

+ Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/UE sobre dispositivos eléctri-

cos y electrénicos, conocida como WEEE (Residuos de equipos eléctricos y electroni-

cos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Europea para la eliminacién y el

reciclaje de dispositivos electrénicos y eléctricos. No lance este producto a la basura.

B | cvelo al centro de tratamiento de residuos eléctricos y electronicos mas cercano. El

producto puede disponer de pilas o baterias. Retirarlas antes de desechar el producto y deposite-
las en los contenedores especiales autorizados para tal fin.

Esperamos que esté satisfecho con este producto.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA. ESPERAMOS QUE O DES-
EMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENGAO AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO. GUARDE-AS
NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1. Botédo de temporizacao

2. Cesto

3. Tabuleiro

4. Pega do cesto

5. Cabo de alimentacao

6. Saida de ar

7.Luz indicadora de alimentacao
8. Luz indicadora de aquecimento
9. Botdo de temperatura

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servicos ou
por pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar
riscos.

O aparelho pode ser utilizado por criancas com oito
anos ou mais e pessoas com capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia ou
conhecimento, sob supervisao ou se lhes tiverem sido
dadas instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de
forma segura e entenderem os perigos envolvidos. As
criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza
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e a manutencao do utilizador nao devem ser feitas por
criancas, a nao ser que tenham mais de 8 anos e que as
realizem sob supervisao.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcan-
ce de criancas com menos de 8 anos.

Os aparelhos nao se destinam a ser operados por meio
de um temporizador externo ou de um sistema de con-
trolo remoto separado.

Desligue o aparelho quando nao estiver a ser utilizado
e antes de o limpar. Deixe-o arrefecer antes de colocar
ou retirar pecas e de o limpar.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou noutro liquido.

Este aparelho esta preparado para ser utilizado a uma
altitude maxima de 2000m acima do nivel do mar.

INFORMACAO IMPORTANTE

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo devera ser utilizado em aplicacdes
comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia.

A utilizacdo incorreta ou 0 manuseamento incorreto do produto resultardo na anulacdo da garan-
tia.

Antes de ligar o produto, verifique se a tensdo da rede elétrica coincide com a indicada na etiqueta
do produto.

Coloque o aparelho numa superficie plana e nivelada

O cabo de alimentacdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a
utilizacdo.

N&o utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos e/ou os pés mol-
hados. Ndo puxe o cabo de ligacao para o desligar, nem o utilize como pega.

IMPORTANTE: Durante a utilizacdo desta fritadeira de ar quente, mantenha pelo menos dez cen-
timetros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circulagdo de ar adequada.

NAO coloque a sua fritadeira de ar quente debaixo de armarios, estores ou cortinas. Risco de so-
breaquecimento/incéndio.

N&o cubra qualquer parte da fritadeira com um pano ou semelhante, uma vez que tal ird causar
sobreaquecimento. Risco de incéndio.
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Esta é uma FRITADEIRA DE AR QUENTE. Necessita de muito pouco 6leo para cozinhar. Nao encha a
vasilha com 6leo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio.

Nao utilize qualquer acessdrio, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta fritadeira
de ar quente.

Utilize sempre luvas de forno protetoras quando inserir ou retirar itens da fritadeira de ar quente.

O aparelho deve ser utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na primeira
vez que utilizar a sua fritadeira de ar quente, podera ser libertado um leve odor ou uma pequena
quantidade de fumo. Este comportamento é normal e é o resultado do aquecimento dos residuos
de fabrico.

Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto para evitar que entrem em contacto com os
elementos de aquecimento.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um
servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situa¢des de risco, ndo abra
o aparelho. As reparacdes ou intervengbes a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo
por pessoal técnico qualificado do servico técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS, S.L. néo se responsabiliza por quaisquer danos que possam ser provocados a
pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retire todos os materiais da embalagem e autocolantes do interior e do exterior da fritadeira de
ar quente. Limpe suavemente o exterior com um pano humido ou com papel de cozinha.

AVISO: Nunca mergulhe a fritadeira de ar quente em agua ou noutros liquidos.

2. Puxe a pega do cesto para remover o cesto da fritadeira de ar quente. Utilize a pega do tabuleiro,
no centro do tabuleiro, para o retirar. Utilize uma esponja e dgua morna com sabdo para lavar o
interior e o exterior do cesto e do tabuleiro. O cesto e o tabuleiro podem ser lavados na prateleira
superior da maquina de lavar a louca.

3. AVISO: Néo utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.
4. Seque bem.

INSTRUCCIONES DE USO

1. Ligue a ficha a uma tomada com ligagao a terra.
2. Retire cuidadosamente o cesto da fritadeira de ar quente.
3. Coloque os ingredientes no cesto.

4. Deslize o cesto de volta para a fritadeira de ar quente. Nunca use o cesto sem o tabuleiro para
alimentos.

AVISO: Nao toque no cesto durante e algum tempo apds a utilizagdo pois este fica muito quente.
Segure a cesto apenas pela pega.

5. Rode o botdo de controlo da temperatura para a temperatura desejada. Consulte a seccao
“Temperatura” neste manual para determinar a temperatura correta.

6. Determine o tempo de preparacdo necessdrio para o ingrediente ou receita.
7. Paraligar afritadeira de ar quente, defina o botdo de temporizacdo para o tempo de preparacdo
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necessario. A luz indicadora de energia acenderd e a luz indicadora de aquecimento também
acendera. Quando a temperatura atingir a temperatura definida, a luz indicadora de aquecimento
apagard. Depois de a temperatura baixar, o indicador luminoso de aquecimento acendera. A luz
indicadora de aquecimento acende e apaga varias vezes durante a cozedura.

8. Adicione 3 minutos ao tempo de preparacdo com a fritadeira de ar quente fria, ou também
pode deixar o aparelho pré-aquecer sem ingredientes dentro aproximadamente 4 minutos.

9. Alguns ingredientes requerem que se agitem na metade do tempo de preparacdo. Para agitar
ou virar os ingredientes, puxe o cesto para fora do aparelho pela pega e agite-o ou vire os ingre-
dientes com um garfo ou pinca. Em seguida, coloque o cesto de volta na fritadeira de ar quente.

10. Ao ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparacdo definido j& passou. Retire o
cesto da fritadeira de ar quente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor. Verifique se
os ingredientes estdo prontos. Se ainda nao estiverem prontos, basta deslizar o cesto de volta para
a fritadeira de ar quente e ajustar o temporizador para alguns minutos adicionais.

11. Para retirar os ingredientes, remova o cesto da fritadeira de ar quente. Atencéo, o cesto e os
ingredientes estdo quentes. Pode usar um garfo ou pinca para retirar os ingredientes. Para remo-
ver ingredientes grandes ou frageis, use uma pinca para retirar os ingredientes do cesto. Esvazie o
cesto para uma tigela ou para um prato.

RECEITAS DE CULINARIA BASICAS

A tabela abaixo ajuda-o a selecionar as configuracdes basicas para os ingredientes que deseja
preparar.

Nota: Lembre-se de que estas configuracdes sdo indicagdes. Como os ingredientes diferem em
origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir a melhor configuragdo para os seus in-
gredientes.

Ingredientes Tempo(z:llentf)e finido Temp (° C) Observacao
Batatas fritas congeladas 12-20 200 Agitar
Batatas fritas caseiras 18-30 180 Adicione meia colher de éleo, agitar
Nuggets (panados) de 10-15 205
frango
Peito de frango 18-25 205 Virar se necessario
Coxas 18-23. 180 Virar se necessario
Bife de vaca 8-15 180 Virar se necessario
Costeletas de porco 10-20 180 Virar se necessario
Hamburguer 7-14 180 Adicione meia colher de 6leo
g?:;g?;ggfsg?n;%:;) 6-12 205 Adicione meia colher de 6leo
Peixe 15-18 180 Virar se necessario
Queque 40 145
Vegetais 10-15 180 Agitar

Nota: Esta tabela é apenas um guia e ndo contém receitas exatas.
Nota: Tenha muito cuidado durante o manuseamento de alimentos quentes no cesto da fritadeira.
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O excesso de 6leo ird pingar para o cesto durante a preparacao de alimentos gordurosos. Esvazie
o cesto apds cada utilizacao.

DICAS PARA COZINHAR

« Quase todos os alimentos que sdo normalmente cozinhados num forno podem ser cozinhados
numa fritadeira de ar quente.

« Os alimentos sao cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sao cortados com um
tamanho e grossura semelhantes.

- Os pedagos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confecdo do que pe-
dacos maiores.

- Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimentos em peque-
nas fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

« A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessitam de ser banhados em dleo antes de serem
fritos. A maioria ja contém 6leo e outros ingredientes que aumentam o carater alourado e crocante
dos alimentos.

« Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira de ar quente. Para obter melhores
resultados, disponha-os numa sé camada em cima do tabuleiro.

- Se colocar os alimentos por camadas, certifique-se de que a certa altura agita o cesto (ou vira os
alimentos) para garantir uma confecao uniforme.

- Banhe os alimentos que estd a preparar do zero, como batatas fritas ou outros vegetais, com uma
pequena quantidade de 6leo para promover o carater alourado e crocante.

- Quando estiver a fritar vegetais frescos sem 6leo, certifique-se de que os seca completamente
antes de os banhar em 6leo e os colocar na fritadeira, para permitir que fiquem mais crocantes.

- As fritadeiras de ar quente sao excelentes para reaquecer alimentos, incluindo pizza. Para reaque-
cer a sua comida, defina a temperatura para 150 °C durante 10 minutos.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Possivel causa Solucao

A fritadeira nédo estd ligada a
tomada. / O temporizador de Ligue a fritadeira a uma tomada.
cozedura néo foi girado.

A Fritadeira de ar quente
néo funciona

Os ingredientes cozin-
hados com a fritadeira
de ar quente nao ficam
totalmente cozinhados.

O cesto estd demasiado cheio./ | Coloque por¢ées menores de ingredientes
A temperatura definida é dema- no cesto para que fritem mais uniforme-
siado baixa. mente./ Aumente a temperatura.

Os ingredientes que se encontram no topo
Alguns tipos de ingredientes ou que ficam uns sobre os outros, por exem-
precisam de ser abanados a plo batatas fritas, precisam de ser abanados
meio do tempo de cozedura. a meio do tempo de cozedura (Ver "Como
utilizar a sua Fritadeira de ar quente)

Os ingredientes néo fri-
tam de forma uniforme

Os snacks fritos nao
estdo crocantes quando
saem da fritadeira de ar

quente.

O tipo de snack utilizado desti- | Utilize snacks para forno ou passe um pouco
nava-se a ser preparado numa | de 6leo nos snacks para obter um resultado
fritadeira tradicional. mais estaladico.




N&o consigo deslizar co-
rretamente o cesto para | O cesto estd demasiado cheio.
dentro do aparelho

Néao encha o cesto até ao topo, deixe algum
espaco no topo.

Quando séo fritos ingredientes gordurosos
na fritadeira de ar quente, uma grande

Estd a preparar ingredientes quantidade de 6leo vaza para o cesto de
Estd a sair fumo branco | gordurosos./ O cesto de fritura fritura, o 6leo produz fumo branco e o
da fritadeira ainda contém residuos de gor- cesto de fritura pode aquecer mais do que
dura da utilizagdo anterior. o habitual. Isto nao afeta a fritadeira nem o

resultado final. Limpe corretamente o cesto
de fritura apds cada utilizagao.

Enxague devidamente os palitos de batata
para remover a fécula do exterior dos

As batatas sao fritas de

forma desigual na frita- Os palitos de batata nao foram

enxaguados corretamente.

deira de ar quente. mesmos.
As batatas fritas caseiras A . Certifique-se de que seca os palitos de bata-
< < A crocancia das batatas fritas L ) .
nao estao crocantes ta antes de adicionar o 6leo. Corte os palitos

depende da quantidade de éleo

i de batata mais pequenos ou adicione mais
e dgua nas batatas.

6leo para um resultado mais estaladico.

quando saem da frita-
deira de ar quente.

LIMPEZA E MANUTENCAO

- Certifique-se de que a fritadeira de ar quente esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.

« Assim que a fritadeira de ar quente e o cesto estiverem frios, retire o cesto da fritadeira de ar
quente (se ainda nao o tiver feito). Utilize a pega do tabuleiro para o retirar. Utilize uma esponja e
4dgua morna com sabao para lavar o interior e o exterior do cesto e do tabuleiro.

Aviso: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

« O cesto e o tabuleiro podem ser lavados na prateleira superior da maquina de lavar a louca.
« Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de cozinha.

« Nunca mergulhe a fritadeira de ar quente em agua ou noutros liquidos.

- Seque bem todas as pecas antes de armazenar.

« Guarde a fritadeira de ar quente num local fresco e seco.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto esta em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre Resi-

duos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos, conhecida por REEE, que estabelece o

enquadramento legal na Unido Europeia para a eliminacdo e reciclagem de aparelhos

elétricos e eletrénicos. Nao coloque este produto num caixote de lixo comum. Leve-o

- ponto de tratamento de residuos elétricos e eletrénicos mais préximo. O produto

pode ter pilhas ou baterias. Retira-las antes de eliminar o produto e deposita-las nos contentores
especificos autorizados para esse fim.

Esperamos que fique satisfeito com este produto.



ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOU FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE
THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Timer knob

2. Basket

3.Tray

4. Basket Handle

5. Mains power cord

6. Air Outlet

7. Power indicator light
8. Heating indicator light
9. Temperature knob

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or ins-
truction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user main-
tenance shall not be made by children unless they are
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older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and be-
fore cleaning it. Let it cool before putting on, taking off
parts and cleaning it

Do not submerge the appliance in water or any other
liquid.

This appliance is intended for use at a maximum altitu-
de of 2000m above sea level.

IMPORTANT INFORMATION

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or
industrial use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated
on the product label.

Place the appliance on a flat even surface
The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet
wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides
of the oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may
cause a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer.
Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air
Fryer.
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The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air
Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the
manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with
the heating elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and
contact an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the
device. Only qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may
carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS, S.L. will not be held liable for any harm or damage which may occur to people,
animals or objects as a result of failure to observe the aforementioned warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer. Gently
wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center
of the tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside
of the basket and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. Connect the mains plug to an earthed wall socket.

2. Carefully pull the basket out of the Airfryer

3. Put the ingredients into the basket.

4. Slide the basket back to the Airfryer. Never use the basket without the food tray on it.

WARNING: Do not touch the basket during and sometime after use as it gets very hot. Only hold
the basket by the handle.

5. Turn the temperature control knob to the required temperature. See section “temperature” in
this manual to determine the right temperature.

6. Determine the required preparation time for the ingredient or recipe.

7.To switch on the air fryer, turn the timer knob to the required preparation time, the power indi-
cator light will go on, also the heating indicator light will go on, when the temperature reaches the
setting temperature, the heating indicator light will go off, after the temperature come down, the
heating indicator light will go on and off several times during the cooking time.

8. Add 3 minutes to the preparation time when the air fryer is cold, or you can also let the appliance
preheat without any ingredients inside for approximately 4 minutes.

9. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake or turn over

the ingredients, pull the basket out of the main body by the handle and shake it or turn over the
ingredients by fork or tongs. Then, put the basket back into the air fryer.



10. When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the basket out of the
air fryer and place it on a heat-resistant surface. Check if the ingredients are ready, if they are not
yet, simply slide the basket back into the air fryer and set the timer to a few extra minutes.

11. To remove the ingredients, pull the basket out of the air fryer. Caution, the basket and the
ingredients are hot. You can use a fork or tongs to take out the ingredients. To remove larger or
fragile ingredients, us a pair of tongs to lift the ingredients out of the basket. Empty the basket into
a bowl or onto a plate.

MAIN COOKING RECIPES

This table below helps you to select the basic settings for the ingredients you want to prepare.

NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape
as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Ingredients Default time (mins) Temp (°C) Remark
Frozen chips 12-20 200 Shake
Home-made chips 18-30 180 Add "2 spoon of oil, shake
Chicken nuggets 10-15 205
Chicken fillet 18-25 205 Turn over if needed
Drumsticks 18-23 180 Turn over if needed
Beef steak 8-15 180 Turn over if needed
Pork chops 10-20 180 Turn over if needed
Hamburger 7-14 180 Add "2 spoon of oil
Frozen fish fingers 6-12 205 Add %2 spoon of oil
Fish 15-18 180 Turn over if needed
Cup cake 40 145
Vegetables 10-15 180 Shake

Note: This table is only a guide and does not contain exact recipes.

Note: Use extreme caution while handling hot food in fryer basket. Excess oil will drip into basket
when preparing greasy foods. Empty the basket after every use.

COOKING TIPS

- Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
- Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
- Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or
layering when possible.

» Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain
oil and other ingredients that enhance browning and crispiness

- Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
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- If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even
cooking.

- Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small
amount of oil to promote browning and crispiness.

«When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil
and air frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature
to 150°C for up to 10 minutes.

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Air Fryer does not
work

The fryer is not plugged in.
/ The cooking timer was not
turning.

Plug the fryer into an outlet.

The ingredients cooked
with the air fryer are not
done.

The basket is too full. / The set
temperature is too low.

use smaller batches of ingredients in the
basket as they fry more evenly./ Increase
the temperature.

The ingredients are fried
unevenly

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the cooking time.

Ingredients that lie on top of or across each
other, for example fries, need to be shaken
halfway through the cooking time.( See
"How to use your Air Fryer)

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

The type of snack used was
meant to be prepared in a tradi-
tional deep fryer.

Use oven snack or lightly brush some oil
onto the snacks for a crispier result.

| cannot slide the basket
into the appliance
properly

The basket is too full.

Do not fill the basket to the top, leave some
space on top.

White smoke is coming
out of the fryer

You are preparing greasy ingre-
dients./ The frying basket still
contains grease residues from

previous use.

When greasy ingredients are fried in the air
fryer, a large amount of oil will leak into the
frying basket, the oil produces white smoke
and the frying basket may heat up more
than usual. This does not affect the fryer or
end result. Clean the frying basket properly
after each use.

French fries are fried
unevenly in the air fryer

Potato sticks were not rinsed
properly.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Homemade French Fries
are not crispy when they
come out of the air fryer.

The crispiness the fries depends
on the amount of oil and water
in the fries.

Make sure to dry the potato sticks before
adding the oil, Cut the potato sticks smaller
or add more oil for a crispier result.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

«Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already
removed). Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the
inside and outside of the basket and tray.



Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

« The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

+ Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

« Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
- Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment, known as WEEE, which establishes the legal framework applica-
ble in the European Union for the disposal and recycling of electrical and electronic
appliances. Do not throw this product into the bin. Take it to the nearest electrical and
electronic waste treatment plant. The product may contain batteries. Remove them
before disposing of the product and dispose in special containers approved for this purpose.

We hope you are satisfied with this product.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D’AVOIR ACHETE UN PRODUIT UFESA. NOUS ESPERONS
QUE LE PRODUIT REPONDRA A VOS ATTENTES.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS D’UTILISATION AVANT D’UTILISER LE PRO-
DUIT. VEUILLEZ CONSERVER CES INSTRUCTIONS DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE UL-
TERIEUR.

DESCRIPTION

1. Bouton de minuterie

2. Panier

3.Bac

4. Poignée du panier

5. Cordon d'alimentation

6. Sortie d'air

7.Voyant d'alimentation
8.Voyant lumineux de chauffage
9. Bouton de température

AVERTISSEMENT GENERAL

Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant des qualifications similaires, afin d’évi-
ter tout danger.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et des personnes ayant des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances s'ils ont recu une su-
pervision ou des instructions concernant |'utilisation
de l'appareil en toute sécurité et s'ils comprennent les
risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
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cet appareil électroménager. Le nettoyage et I'entre-
tien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants a moins qu'ils soient agés de plus de 8 ans
et qu'ils soient supervisés.

Veuillez conserver I'appareil électroménager et son cor-
don hors de portée des enfants agés de moins de 8 ans.

Les appareils ménagers ne sont pas destinés a étre mis
en route au moyen d'une minuterie externe ou d'un
systeme de commande a distance.

Veuillez toujours débrancher I'appareil de la prise sec-
teur lorsque vous ne |'utilisez pas et avant le nettoyage.
Veuillez laisser refroidir I'appareil avant de mettre ou de
retirer des piéces et avant le nettoyage

Ne jamais mettre I'appareil sous l'eau, ni dans tout au-
tre liquide.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de mer.

INFORMATIONS IMPORTANTES

Cet appareil est congu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas un usage commer-
cial ou industriel.

Toute utilisation incorrecte ou manipulation inappropriée de I'appareil rend la garantie nulle et
non avenue.

Avant de brancher le produit, assurez-vous que la tension secteur du lieu ou vous I'utilisez est la
méme que celle indiquée sur I'étiquette.

Veillez a ce que I'appareil soit placé sur une surface plane et réguliére

Le cable de raccordement au réseau ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour de l'appareil lors
de I'utilisation.

Evitez d'utiliser I'appareil, de le connecter et de le déconnecter de la prise secteur avec les mains
et/ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le cordon de raccordement pour le débrancher ou I'utili-
ser comme poignée.

IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimétres d'espace
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NE PAS placer votre friteuse a air sous des armoires, des abat-jour ou des rideaux. Risque de sur-
chauffe/d’'incendie.

libre de tous les cotés du four pour permettre une circulation d’air adéquate.

Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon ou tout objet similaire, cela entrainerait
une surchauffe. Risque d'incendie.

Ceci est une FRITEUSE A AIR. Elle nécessite trés peu d’huile pour la cuisson. Veillez a ne pas remplir
le réceptacle d’huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un incendie.

N'utilisez pas d’autres accessoires que ceux recommandés par le fabricant dans cette friteuse a air.

Portez toujours des gants de protection isolants pour introduire ou retirer des aliments dans la
friteuse a air lorsqu'elle est chaude.

L'appareil doit étre utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La premiére fois
que vous utilisez votre friteuse, il se peut qu’une Iégere odeur ou une petite quantité de fumée se
dégage. Ceci est normal car il s'agit simplement de la combustion des résidus de fabrication.

Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour éviter qu'ils n’entrent en contact avec les
éléments chauffants.

En cas de panne ou de dommages, débranchez immédiatement l'appareil de la prise secteur et
contactez un service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de danger, n‘ouvrez
pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d'assistance officielle de la marque
peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS, S.L., ne sera pas tenu responsable de tout préjudice envers des personnes, animaux
ou objets découlant du non-respect des avertissements susmentionnés.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d’emballage et les autocollants de l'intérieur et de l'extérieur de la
friteuse a air. Essuyez délicatement I'extérieur a I'aide d’un chiffon humide ou d'une serviette en

papier.
AVERTISSEMENT : Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de I'eau ni dans
aucun autre liquide.

2.Tirez sur la poignée du panier pour le retirer de la friteuse a air. Utilisez la poignée du bag, située
au centre de celui-ci, pour le retirer. Utilisez une éponge et de I'eau chaude savonneuse pour laver
I'intérieur et I'extérieur du panier et du bac. Le panier et le bac peuvent étre lavés au lave-vaisselle
dans le compartiment supérieur.

3. AVERTISSEMENT : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.
4. Faites bien sécher.

FONCTIONNEMENT

1. Branchez la prise secteur sur une prise murale avec mise a la terre.

2. Retirez délicatement le panier de la friteuse a air.

3. Mettez les ingrédients dans le panier.

4. Faites glisser le panier dans la friteuse a air. N'utilisez jamais le panier sans le plateau par-dessus.

AVERTISSEMENT : Ne touchez pas le panier pendant ou aprés I'utilisation car il est trés chaud.
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Tenez le panier uniquement par sa poignée.

5. Tournez le bouton de réglage de la température au degré souhaité. Voir la section « températu-
re » de ce manuel pour déterminer la bonne température.

6. Déterminez le temps de préparation requis pour l'ingrédient ou la recette.

7. Pour mettre en marche lafriteuse, tournez le bouton de la minuterie sur le temps de préparation
requis, le voyant d’alimentation s'allume, ainsi que le voyant de chauffage, lorsque la température
atteint la température réglée, le voyant de chauffage s'éteint, apres la baisse de la température, le
voyant de chauffage s'allume et s'éteint plusieurs fois pendant le temps de cuisson.

8. Ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque la friteuse est froide. Vous pouvez égale-
ment laisser I'appareil préchauffer sans ingrédients a l'intérieur pendant environ 4 minutes.

9. Certains aliments doivent étre remués pendant la durée de la préparation. Pour secouer ou
retourner les ingrédients, retirez le panier du boitier principal par la poignée et secouez-le ou re-
tournez les ingrédients a I'aide d'une fourchette ou de pinces. Remettez ensuite le panier dans la
friteuse.

10. Lorsque vous entendez la minuterie, la durée de préparation réglée s'est écoulée. Sortez le
panier de la friteuse et posez-le sur une surface résistant a la chaleur. Vérifiez si les ingrédients sont
préts. S'ils ne le sont pas encore, remettez simplement le panier dans la friteuse et réglez la minu-
terie sur quelques minutes supplémentaires.

11. Pour retirer les ingrédients, sortez le panier de la friteuse. Attention, le panier et les ingrédients
sont chauds. Vous pouvez utiliser une fourchette ou une pince pour retirer les ingrédients. Pour
retirer les ingrédients les plus gros ou les plus fragiles, utilisez une paire de pinces pour les sortir
du panier. Videz le contenu du panier dans un bol ou sur une assiette.

PRINCIPALES RECETTES DE CUISINE

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les réglages de base pour les ingrédients que vous
souhaitez préparer.

REMARQUE : N'oubliez pas que ces réglages sont seulement des indications. Comme l'origine, la
taille, la forme voire la marque des ingrédients difféerent, nous ne pouvons pas garantir le meilleur
réglage pour vos ingrédients.

Aliments Durée(zaiaféfaut Température (°C) Remarque
Frites surgelées 12-20 200 Remuer
Frites maison 18-30 180 Ajoutez une Vx cuillere d'huile,
remuez
Nuggets de poulet 10-15 205
Filet de poulet 18-25 205 Retournez-le si nécessaire
Pilons de poulet 18-23 180 Retournez-le si nécessaire
Steak 8-15 180 Retournez-le si nécessaire
Cotelettes de porc 10-20 180 Retournez-le si nécessaire
Hamburger 7-14 180 Ajoutez une ¥: cuillere d'huile
Batonnets de,poisson 6-12 205 Ajoutez une Y- cuillere d'huile
surgelés
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Poissons 15-18 180 Retournez-le si nécessaire
Cupcake 40 145
Légumes 10-15 180 Remuer

Remarque : Ce tableau n'est qu’'un guide et ne contient pas de recettes exactes.

Remarque : Soyez extrémement prudent lorsque vous manipulez des aliments chauds dans le
panier de la friteuse. Lexcés d’huile ségouttera dans le panier lors de la préparation des aliments
gras. Videz le panier apres chaque utilisation.

ASTUCES POUR LA CUISSON

« Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a I'air.
- Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu'ils sont de taille et d'épaisseur similaires.
« Les petits morceaux d’aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros morceaux.

« Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par petits lots. Evitez
d'empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

« La plupart des aliments préemballés n'ont pas besoin d’étre jetés dans I'huile avant de les faire
frire a I'air. La plupart contiennent déja de I'huile et d'autres ingrédients qui améliorent le brunis-
sement et le caractere croustillant

- Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a I'air. Pour de meilleurs résultats, disposez-les dans le bac
en une seule couche.

- Si vous superposez des aliments, veillez a secouer le panier a mi-chemin (ou a retourner les ali-
ments) pour favoriser une cuisson uniforme.

- Mélangez les aliments que vous cuisinez entiérement, comme les frites ou d’autres Iégumes, avec
une petite quantité d’huile pour favoriser le brunissement et le caractere croustillant.

- Lorsque vous faites frire des légumes frais a I'air, assurez-vous de les éponger complétement
avant de les mélanger avec de I'huile et de les faire frire afin de garantir un maximum de crousti-
llance.

- Les friteuses a air sont idéales pour réchauffer les aliments, y compris les pizzas. Pour réchauffer
vos aliments, réglez la température a 150 °C pendant 10 minutes maximum.

RESOLUTION DES PROBLEMES

Probléme Cause possible Solution

- . La friteuse n'est pas branchée. . )
La friteuse a air chaud . stpasb Branchez la friteuse sur une prise de cou-
/ La minuterie de cuisson ne

ne fonctionne pas ) rant.
tournait pas.

utilisez des petites quantités d'ingrédients

Les ingrédients cuits Le panier est trop chargé./ La ) " )
JUSRN ) . . ix dans le panier pour qu'ils cuisent de
grace a la friteuse a air température réglée est trop - R
N . maniere plus homogene./ Augmentez la
chaud ne sont pas préts. faible.

température.

Les ingrédients superposés, comme les
frites, doivent étre secoués a mi-cuisson
(voir "Comment utiliser votre friteuse a air
chaud").

Il est nécessaire de secouer
certains types d'ingrédients au
milieu du temps de cuisson.

Les ingrédients ne sont
pas uniformément frits
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Les snacks frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la

friteuse a air chaud.

Le type de snack utilisé était
destiné a étre préparé dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez un four a snack ou badigeonnez
légérement d'huile les snacks pour obtenir
un résultat plus croustillant.

Je ne parvient pas a faire
glisser correctement le
panier dans I'appareil

Le panier est trop chargé.

Ne chargez pas le panier jusqu'en haut,
laissez un peu d'espace sur le dessus.

De la fumée blanche
sort de la friteuse.

Vous préparez des ingrédients
gras. / Le panier a friture
contient encore des résidus de
graisse provenant d'une utilisa-
tion précédente.

Lorsque des ingrédients gras sont frits dans
la friteuse, une grande quantité d'huile
s'écoule dans le panier a friture, I'huile

produit une fumée blanche et le panier a
friture est susceptible de chauffer plus que
d'habitude. Cela n'affecte pas la friteuse ni

le résultat final. Nettoyez correctement le
panier a friture aprés chaque utilisation.

Les frites sont cuites de
facon inégale dans la
friteuse a air chaud

Les batonnets de pommes de
terre n'ont pas été correctement
rincés.

Rincez correctement les batonnets de
pommes de terre pour enlever I'amidon de
I'extérieur des batonnets.

Les frites maison ne
sont pas croustillantes
lorsqu'elles sortent de la
friteuse.

Le niveau de croustillance des
frites dépend de la quantité
d'huile et d'eau qu'elles con-

tiennent.

Assurez-vous de sécher les batonnets de
pommes de terre avant d'ajouter I'huile.
Coupez les batonnets de pommes de terre
plus petits ou ajoutez plus d'huile pour
obtenir un résultat plus croustillant.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.

- Une fois que la friteuse a air et que le panier ont refroidi, retirez le panier de la friteuse a air (s'il n'a
pas déja été retiré). Utilisez la poignée du bac pour le retirer. Utilisez une éponge et de I'eau chaude
savonneuse pour laver l'intérieur et I'extérieur du panier et du bac.

Avertissement : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

+ Le panier et le bac peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans le compartiment supérieur.

« Essuyez délicatement I'extérieur a I'aide d’un chiffon humide ou d'une serviette en papier.

« Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de I'eau ni dans aucun autre liquide.

- Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les ranger.

- Stockez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

ELIMINATION DU PRODUIT

Ce produit est conforme a la Directive européenne 2012/19/EU relative aux déchets

d'équipements électriques et électroniques (DEEE) qui établit le cadre juridique appli-

cable dans I'lUnion européenne pour 'élimination et le recyclage des appareils électri-

ques et électroniques. Ne pas eter ce produit dans la poubelle. Lamener dans l'usine de

traitement des déchets électriques et électroniques la plus proche. Le produit peut
disposer de piles ou de batteries. Retirez-les avant de jeter le produit et déposez-les dans le contai-
ner spécial prévu a cet effet.

Nous espérons que ce produit vous donne entiére satisfaction.
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ITALIANO

GRAZIE PER AVER SCELTO UFESA, Cl AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDISFI LE
VOSTRE ASPETTATIVE.

ATTENZIONE

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DI USARE IL PRODOTTO CONSERVARE LE IS-
TRUZIONI IN LUOGO SICURO PER RIFERIMENTO FUTURO.

DESCRIZIONE

1. Manopola del timer

2. Cestello

3.Vassoio

4. Maniglia del cestello

5. Cavo di alimentazione

6. Uscita dell'aria

7. Spia indicatrice di accensione

8. Spia indicatrice del riscaldamento
9. Manopola della temperatura

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, per evitare
rischi deve essere sostituito dal produttore, da un tecni-
co del servizio di assistenza o da personale qualificato.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o con scarse esperienza e
conoscenza, a condizione che vengano fornite loro
adeguata supervisione e istruzione riguardo allutili-
zzo dell'apparecchio in modo sicuro, e che abbiano
compreso i pericoli correlati. E vietato I'utilizzo ludico
dell’apparecchio da parte dei bambini. La pulizia e la
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manutenzione dell’'utente non devono essere effettua-
te da bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni e
siano supervisionati.

Mantenere il dispositivo e il suo cavo fuori dalla portata
dei bambini minori di 8 anni.

| dispositivi non prevedono l'attivazione da parte di un
timer esterno o sistema di controllo da distanza sepa-
rato.

Scollegare il dispositivo quando non e in uso e prima di
pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di inserire o rimuo-
vere le parti e prima di procedere alla pulizia.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

L'apparecchio puo essere utilizzato a un‘altitudine mas-
sima di 2.000 m sopra il livello del mare.

INFORMAZIONI IMPORTANTI

Questo apparecchio & indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utilizzato in
nessun caso per usi commerciali o industriali.

Quialsiasi utilizzo non corretto o improprio del prodotto ne annullera la garanzia.

Prima di collegare il prodotto alla corrente elettrica, assicurarsi che la tensione di rete sia la stessa
indicata sull'etichetta del dispositivo.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piatta uniforme

Durante l'uso il cavo di alimentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al prodo-
tto.

Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo dall’alimentazione elettrica con mani e/o
piedi bagnati. Non tirare il cavo per scollegare o trasportare il prodotto.

IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio libero di al-
meno 10 centimetri su tutti i lati del dispositivo, per garantire un'adeguata circolazione dell’aria.

NON posizionare la friggitrice ad aria sotto credenze, tende o tapparelle. Rischio di surriscalda-
mento/incendio.

Non coprire alcuna parte della friggitrice con un panno o simili, per evitare di causare surriscalda-
mento. Rischio di incendio.

Questa & una FRIGGITRICE AD ARIA. Richiede una minima quantita di olio per cuocere. Non riempi-
re il recipiente con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di incendio.

28



Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggitrice ad aria.

Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono o rimuovono elementi
dalla friggitrice ad aria.

L'apparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al calore. La prima
volta che si utilizza la friggitrice ad aria, potrebbe rilasciare un leggero odore o una piccola quan-
tita di fumo. Tutto cio € normale: si tratta semplicemente dei residui di produzione che vengono
bruciati.

Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano a contatto con
gli elementi riscaldanti.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di guasti o danni, e contatta-
re il servizio di assistenza tecnica. Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire il dispositivo. Solo il
personale tecnico qualificato del servizio di assistenza autorizzato del produttore puo eseguire
interventi di riparazione o di altro genere sul dispositivo.

B&B TRENDS, S.L. non si assume alcuna responsabilita per eventuali danni che potrebbero veri-
ficarsi a persone, animali 0 oggetti in seguito alla mancata osservanza delle suddette avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi dalla parte interna ed esterna della friggi-
trice ad aria. Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.
AVVERTENZA: Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o qualsiasi altro
liquido.

2. Tirare la maniglia del cestello per estrarlo dalla friggitrice. Utilizzare la maniglia del vassoio pre-
sente nella sua parte centrale per rimuoverlo. Utilizzare una spugna e acqua saponata calda per
lavare la parte interna ed esterna di cestello e vassoio. Il cestello e il vassoio possono essere lavati
in lavastoviglie nel carrello superiore.

3. AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.
4. Asciugare con cura.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Collegare la presa di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra.
2. Estrarre con attenzione il cestello dalla friggitrice ad aria
3. Inserire gli ingredienti nel cestello.

4. Reinserire il cestello nella friggitrice ad aria. Non utilizzare mai il cestello senza averci messo
sopra il vassoio per alimenti.

AVVERTENZA: Non toccare il cestello durante e a volte dopo I'utilizzo, poiché puo essere molto
caldo. Tenere il cestello solo utilizzando la maniglia.

5. Ruotare la manopola di controllo temperatura perimpostare la temperatura desiderata. Vedere
la sezione “Temperatura”in questo manuale per stabilire la temperatura esatta.

6. Stabilire i tempi di preparazione necessari per I'ingrediente o la ricetta.
7. Peraccedere lafriggitrice ad aria, ruotare la manopola del timer per indicare i tempi di prepara-
zione richiesti; la spia dellindicatore di accensione si accendera. Quando la temperatura raggiunge
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il livello impostato, la spia dell'indicatore di riscaldamento si spegnera, riaccendendosi ripetuta-
mente durante la cottura quando la temperatura scende sotto il livello richiesto.

8. Aggiungere 3 minuti al tempo di cottura quando si utilizza la friggitrice a freddo. In alternativa,
pre-riscaldare 'apparecchio senza ingredienti per circa 4 minuti.

. unii ienti richi i i g zione. i

9. Alcuniingredienti richiedono di essere mescolati a meta preparazione. Per agitare o mescolare
gliingredienti, estrarre il cestello dall’apparecchio prendendolo per la maniglia e scuoterlo o girare
gliingredienti con una forchetta (o una pinza). In seguito, reinserire il cestello nella friggitrice.

10. Altermine del tempo di preparazione impostato, suonera il segnale del timer. Estrarre il ceste-
llo dalla friggitrice e appoggiarlo su una superficie resistente al calore. Verificare che gli ingredienti
siano pronti; se non dovessero esserlo, reinserire il cestello nella friggitrice e impostare il timer per
qualche minuto di cottura in pit.

11. Pertogliere gliingredienti, estrarre il cestello dalla friggitrice. Attenzione: cestello e ingredienti
sono molto caldi. E possibile usare una forchetta (o una pinza) per estrarre gli ingredienti. Per ri-
muovere cibi o ingredienti di grosse dimensioni o friabili, utilizzare un paio di pinze per estrarli dal
cestello. Svuotare il cestello in una ciotola o in un piatto.

PRINCIPALI RICETTE DI COTTURA

La tabella qui sotto aiuta a selezionare le impostazioni base per gli ingredienti da preparare.
NOTA: Queste impostazioni sono indicative. Siccome gli ingredienti differiscono per origine, gran-
dezza, forma e marca, non possiamo garantire quali siano le impostazioni migliori per i gli ingre-
dienti utilizzati.

Ingredienti Tempo(::‘rienc)leﬁnito Temp (°C) Note
Patatine congelate 12-20 200 Scuotere
Patatine fatte in casa 18-30 180 Aggiungere % cucchiaio di olio,
scuotere
Bocconcini di pollo 10-15 205
Filetto di pollo 18-25 205 Girare se necessario
Cosce di pollo 18-23 180 Girare se necessario
Bistecca di manzo 8-15 180 Girare se necessario
Costolette di maiale 10-20 180 Girare se necessario
Hamburger 7-14 180 Aggiungere % cucchiaio di olio
Bastoncini di pesce 6-12 205 Aggiungere %2 cucchiaio di olio
congelati
Pesce 15-18 180 Girare se necessario
Cupcake 40 145
Verdure 10-15 180 Scuotere

Nota: Questa tabella & soltanto una guida e non contiene ricette precise.

Nota: Fare molta attenzione quando si manipola il cibo caldo nel cestello della friggitrice. Lolio
in eccesso potrebbe cadere nel cestello durante la preparazione di cibi grassi. Svuotare il cestello
dopo ogni utilizzo.
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CONSIGLI DI COTTURA

« Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale possono essere
fritti ad aria.

« Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera piu uniforme quando hanno dimensioni e spessori
simili.
- Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti piu grandi.

- Per i migliori risultati nel tempo pil breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in piccole quan-
tita. Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

- La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima della frittura ad

aria. La maggior parte di questi cibi contiene olio e altri ingredienti che favoriscono doratura e

friabilita

- Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati migliori, disporli
sul vassoio in uno strato singolo.

« Se si posizionano gli alimenti su piu strati, fare in modo di scuotere il cestello a meta cottura (o

di girare gli alimenti) per favorire una cottura uniforme.

- Passare gli alimenti preparati dal prodotto fresco, come patatine fritte o altre verdure, in una
piccola quantita di olio, per garantire doratura e friabilita.

- Quando si friggono ad aria le verdure, tamponarle fino ad asciugarle completamente prima di
passarle nell'olio e friggerle ad aria per ottenere il massimo della friabilita.

- Le friggitrici ad aria sono ottime per riscaldare gli alimenti, pizza compresa. Per riscaldare gli
alimenti, impostare la temperatura a 150°C per 10 minuti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice non
funziona

La friggitrice non é collegata alla
corrente - Il timer non si muove.

Collegare la friggitrice alla corrente.

Gli ingredienti cotti non
sono pronti.

Il cestello é troppo pieno/ La
temperatura impostata é troppo
bassa.

Utilizzare minori quantita di ingredienti nel
cestello, in modo che si friggano piu unifor-
memente. / Aumentare la temperatura.

Gliingredienti sono cotti
in modo non uniforme

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere mescolati a meta cottura.

Gli ingredienti impilati durante la cottura,
come le patatine fritte, devono essere
mescolati a meta cottura (Vedere “come
utilizzare la friggitrice ad aria”)

Gli snack non sono croc-
canti quando escono
dalla friggitrice.

Sono stati utilizzati alimenti
destinati ad essere preparati in
una friggitrice tradizionale

Utilizzare snack da forno, o spalmare una
leggera quantita di olio sugli ingredienti per
un risultato pil croccante.

Non riesco a far scivolare
il cestello nella friggitri-
ce in modo corretto

Il cestino é troppo pieno

Non riempire il cestino fino in cima: lasciare
dello spazio.
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Quando si utilizzano ingredienti grassi nella
friggitrice, una notevole quantita di olio co-
lera nel cestello; I'olio produce fumo bianco,
e il cestello potrebbe scaldarsi piu del solito.

Gliingredienti sono grassi / |l
Esce fumo bianco dalla | cestello della friggitrice contiene

friggitrice residui di grasso dallutilizzo Cio non influenza il risultato della cottura.
precedente. o . .
Pulire il cestello in modo appropriato dopo
ogni utilizzo.
Le patatine fritte sono . ) )
P . | pezzi di patata non sono stati Sciacquare le patate correttamente per
cotte in modo non o X . o
. risciacquati correttamente. rimuovere 'amido.
uniforme.
Le patatine preparate a La croccantezza delle patatine Assicurarsi di asciugare le patatine prima
mano non sono croccan- | dipende dalla quantita di olio e di aggiungere l'olio, tagliare le patatine piu
ti quando escono dalla acqua presente negliingre- sottili 0 aggiungere olio per un risultato piu
friggitrice. dienti. croccante.

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Controllare che la friggitrice ad aria sia scollegata e fredda prima di pulirla.

» Una volta che la friggitrice e il cestello sono freddi, rimuovere il cestello dalla friggitrice (se non &
gia stato rimosso). Utilizzare la maniglia del vassoio per rimuoverlo. Utilizzare una spugna e acqua
saponata calda per lavare la parte interna ed esterna di cestello e vassoio.

Avvertenza: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

- Il cestello e il vassoio possono essere lavati nel cestello superiore della lavastoviglie.

- Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o un tovagliolo di carta.
- Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.
« Asciugare accuratamente tutte le parti prima di riporle.

« Conservare la friggitrice ad aria in un luogo fresco e asciutto.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui rifiuti di apparec-

chiature elettriche ed elettroniche. apparecchiature elettriche ed elettroniche, nota

come WEEE, che stabilisce il quadro giuridico applicabile nell’'Unione Unione Europea

per lo smaltimento e il riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed elettroniche. Non

gettare questo prodotto nella spazzatura. Portarlo all'impianto di trattamento dei rifiu-
ti elettrici ed elettronici pil vicino. Il prodotto puod contenere batterie. Rimuoverle prima di smalti-
re il prodotto e smaltire in contenitori speciali approvati per questo scopo.

Ci auguriamo che tu sia soddisfatto di questo prodotto.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNS-
CHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS SORGFAL-
TIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Timer-Knopf

2.Korb

3. Schale

4. Korbgriff

5. Hauptnetzkabel

6. Luftauslass

7. Betriebsanzeigeleuchte

8. Anzeigeleuchte fiir Heizung
9. Temperatur-Knopf

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hers-
teller oder seinem Kundendienstvertreter ersetzt wer-
den, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichti-
gt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kin-
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dern vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel au3erhalb der Rei-
chweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht daflir vorgesehen, mit einer ex-
ternen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernsteue-
rungssystem betrieben zu werden.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen. Las-
sen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen, abneh-
men oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Fltssigkeiten ein.

Dieses Gerat ist flir die Verwendung in einer H6he von
maximal 2000 m tber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerét ist ausschlieBlich fiir den hduslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen gewer-
blichen oder industriellen Einsatz.

Jede unsachgemaBe Verwendung oder unsachgemédfe Handhabung des Produkts fiihrt zum Er-
I6schen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerits, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

Das Netzanschlusskabel darf wahrend des Gebrauchs nicht verwickelt oder um das Gerat gewic-
kelt werden.

Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiBen benutzen oder an das Stromnetz anschlief3en
bzw. von diesem trennen. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das
Gerat nicht am Kabel

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heif3luftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zenti-
meter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu erméglichen.

Stellen Sie lhre HeiBluftfritteuse NICHT unter Schrinke, Jalousien oder Vorhinge. Uberhitzungs-
und Brandgefahr.
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Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung
fuhrt. Feuergefahr.

Dieses Gerit ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie
den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fir diese Hei3luftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die hei3e Hei8luftfrit-
teuse einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache. Wenn Sie
die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zuriickzu-
fuhren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen
in Berlihrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschddigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich
an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht
geoffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendiens-
tes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerét durchfiihren.

BB TRENDS SL., ibernimmt keine Haftung fuir Schdden, die an Menschen, Tieren oder Gegenstan-
den infolge der Missachtung der oben erwdhnten Warnhinweise entstehen kénnen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und Aul3enseite der
HeiBluftfritteuse. Wischen Sie die Au3enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch
ab.

ACHTUNG: Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der HeiBluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am
Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und Auf3enseite des Korbs und der Schale mit
einem Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale kdnnen oben im oberen Fach des
Geschirrspiilers gewaschen werden.

3. ACHTUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4.Trocknen Sie alles griindlich ab.

BEDIENUNG

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose.
2. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Heif3luftfritteuse heraus
3. Geben Sie die Zutaten in den Korb.

4. Schieben Sie den Korb zuriick in die HeiBluftfritteuse. Verwenden Sie den Korb niemals ohne
die Essensschale darauf.

ACHTUNG: Bertihren Sie den Korb wahrend und unmittelbar nach dem Gebrauch nicht, da er sehr
heil3 wird. Halten Sie den Korb nur am Griff.

35



5. Drehen Sie den Temperaturreglerknopf bis zur erforderlichen Temperatur. Siehe Abschnitt
J~Jemperatur” in diesem Handbuch, um die richtige Temperatur zu bestimmen.

6. Legen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fiir die Zutat oder das Rezept fest.

7. Um die HeiBluftfritteuse einzuschalten, drehen Sie den Timer-Knopf auf die gewiinschte Zu-
bereitungszeit, wobei die Betriebsanzeigeleuchte und die Heizungsanzeigeleuchte aufleuchten;
wenn die Temperatur die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die Anzeigeleuchte fiir Heizung;
nachdem die Temperatur gesunken ist, leuchtet die Anzeigeleuchte fiir die Heizung wahrend der
Garzeit mehrmals auf und ab.

8. Flgen Sie der Zubereitungszeit 3 Minuten hinzu, wenn die Heif3luftfritteuse kalt ist, oder lassen
Sie das Gerdt ohne Zutaten etwa 4 Minuten lang vorheizen.

9. Beieinigen Speisen ist es erforderlich, diese nach der Halfte der Zubereitungszeit zu schiitteln.
Um die Zutaten zu schiitteln oder umzusetzen, ziehen Sie den Korb am Griff aus dem Hauptgerat
und schiitteln Sie ihn oder setzen Sie die Zutaten mit einer Gabel oder Zange um. Setzen Sie den
Korb dann wieder in die Hei3luftfritteuse ein.

10. Wenn Sie die Timerglocke héren, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen. Nehmen Sie
den Korb aus der HeiBluftfritteuse und stellen Sie ihn auf eine hitzebestindige Unterlage. Uber-
prifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Sollten sie noch nicht fertig sein, schieben Sie den Korb
einfach zurlick in die Fritteuse und stellen Sie den Timer auf ein paar Minuten mehr ein.

11. Um die Zutaten zu entfernen, ziehen Sie den Korb aus der HeiBluftfritteuse. Vorsicht, der Korb
und die Zutaten sind heif3. Sie kénnen eine Gabel oder eine Zange verwenden, um die Zutaten
herauszunehmen. Um grof3ere oder zerbrechliche Zutaten zu entnehmen, verwenden Sie eine
Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben. Leeren Sie den Korb in eine Schiissel oder auf
einen Teller.

ALLGEMEINE KOCHREZEPTE

Diese Tabelle unten hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zutaten, die Sie
zubereiten mochten.

HINWEIS: Beachten Sie, dass diese Einstellungen Hinweise sind. Da sich die Zutaten in Herkunft,
GroBe, Form sowie Marke unterscheiden, kdnnen wir nicht die beste Einstellung fir Ihre Zutaten
garantieren.

Zutaten Stz\r’::i:l::t:;eit Temp (°C) Anmerkung
Eingefrorene Fritten 12-20 200 Schiitteln
Selbstgemachte 18-30 180 v; Loffel Ol hinzufiigen, schiitteln
Pommes
Chicken Nuggets 10-15 205
Hahnchenfilet 18-25 205 Bei Bedarf umdrehen
Gefligelkeulen 18-23 180 Bei Bedarf umdrehen
Rindersteak 8-15 180 Bei Bedarf umdrehen
Schweinekoteletts 10-20 180 Bei Bedarf umdrehen
Hamburger 7-14 180 Fiigen Sie einen ¥ Loffel Ol hinzu

36



Tiefgefrorene Fischs- 6-12 205 Fligen Sie einen Y2 Léffel Ol hinzu
tabchen
Fisch 15-18 180 Bei Bedarf umdrehen
Cupcake 40 145
Gemiise 10-15 180 Schitteln

Hinweis: Diese Tabelle ist nur ein Leitfaden und enthalt keine genauen Rezepte.

Hinweis: Seien Sie beim Umgang mit hei3en Lebensmitteln im Frittierkorb duferst vorsichtig.
Bei der Zubereitung von fettigen Speisen tropft tiberschiissiges Ol in den Korb. Entleeren Sie den
Korb nach jedem Gebrauch.

ZUBEREITUNGSTIPPS

- Fast alle, traditionell im Backofen zubereiteten Speisen, kdnnen auch mit hei3er Luft frittiert
werden

« Lebensmittel garen am besten und gleichmaRigsten, wenn sie dhnliche Grée und Dicke sind
« Kleinere Lebensmittelstlicke bendtigen weniger Garzeit als gréRere

« Frittieren Sie Lebensmittel in kleinen Mengen, um beste Ergebnisse in klirzester Zeit zu erzielen.
Vermeiden Sie, falls moglich, Stapeln oder Schichten.

- Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in Ol ges-
chwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung
und Knusprigkeit ermdglichen

- Tiefgekihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Hei8luft frittieren. Die besten
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

«Wenn Sie Speisen schichten, schiitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber
Zeit, um ein gleichméBiges Frittieren zu fordern

« Werfen Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes oder anderes Gemuse, mit
einer kleinen Menge Ol ein, damit sie knusprig braun werden

« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol werfen und frittieren, um
maximale Knusprigkeit zu erzielen

- HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum
Aufwdrmen Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein

FEHLERBEHEBUNG

Problem Maogliche Ursache Losung

Die HeiBluftfritteuse Die Fritteuse ist 'nlcht.elng'es- SchlieBen Sie die Fritteuse an eine Steck-
teckt. / Der Gartimer ist nicht

funktioniert nicht ) dose an.
eingestellt.

Die mit der Heif3luft-
fritteuse zubereiteten | Der Korb ist zu voll. / Die einges-
Zutaten sind unzurei- tellte Temperatur ist zu niedrig.

chend frittiert.

Geben Sie kleinere Mengen von Zutaten in
den Korb, damit sie gleichmaBiger frittiert
werden. / Erhohen Sie die Temperatur.
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Die Zutaten werden
ungleichmaBig frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten
missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschittelt
werden.

Zutaten, die Uibereinander oder quer liegen,
wie z. B. Pommes frites, missen nach der
Halfte der Garzeit geschittelt werden (siehe
,So verwenden Sie |hre Hei8luftfritteuse™").

Frittierte Snacks sind
nicht knusprig, wenn sie
aus der HeiBluftfritteuse

kommen.

Der gewahlte Snack war fir die
Zubereitung in einer traditione-
llen Fritteuse gedacht.

Verwenden Sie Backofensnacks oder be-
pinseln Sie die Snacks leicht mit Ol, um sie
knuspriger zu machen.

Ich kann den Korb nicht
richtig in das Gerat
schieben

Der Korb ist zu voll.

Fillen Sie den Korb nicht bis zum Rand,
sondern lassen Sie oben etwas Platz.

Weil3er Rauch tritt aus

der HeiBluftfritteuse aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu

/ Im Frittierkorb befinden sich

noch Fettreste von der letzten
Benutzung.

Wenn fettige Zutaten in der HeiBluftfritteu-
se frittiert werden, lduft eine groBe Menge
Ol in den Frittierkorb, das Ol erzeugt weien
Rauch und der Frittierkorb kann sich starker
als gewohnlich erhitzen. Dies hat keinen
Einfluss auf die Hei3luftfritteuse oder das
Endergebnis. Reinigen Sie den Frittierkorb
nach jedem Gebrauch griindlich.

Pommes frites werden
in der HeiB3luftfritteuse
ungleichmaBig frittiert

Die Kartoffelstabchen wurden
nicht richtig gewaschen.

Waschen Sie die Kartoffelstabchen gut ab,
damit die Starke an der Stabchenoberflache
entfernt wird.

Hausgemachte Pom-
mes frites kommen
nicht knusprig aus der
HeiBluftfritteuse heraus.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an
Ol und Wasser in den Kartoffeln
ab.

Vergewissern Sie sich, dass die Kartoffelstab-
chen trocken sind, bevor Sie das Ol hinzu-
geben. Schneiden Sie die Kartoffelstabchen
kleiner oder geben Sie mehr Ol hinzu, damit
sie knuspriger werden.

REINIGUNG UND WARTUNG

. Stellen Sie sicher, dass die HeiBluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekihlt ist.

+ Sobald das Gerat und der Korb abgekiihlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls dieser nicht
bereits entfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innen- und AuRen-
seite des Korbs und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

« Korb und Schale kénnen im oberen Fach eines Geschirrspiilers gereinigt werden.

« Wischen Sie die AuBBenseite vorsichtig mit einem feuchten Lappen oder Papiertuch ab.

« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

« Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie diese wegstellen.

« Lagern Sie die HeiB3luftfritteuse an einem kiihlen, trockenen Ort.

38



PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der europdischen Richtlinie 2012/19/EG uber Elektro- und

Elektronik-Altgerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die

den in der Europdischen Union geltenden Rechtsrahmen fiir die Beseitigung und das

Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten festlegt. Entsorgen Sie dieses Produkt ni-

cht im Mll. Bringen Sie es zu lhrem néchsten elektrischen und elektronischen Abfall-
behandlungszentrum.

Wir hoffen, dass Sie mit diesem Produkt zufrieden sind.
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BbJITAPCKU

BJTATOOAPUM BW, YE N3BPAXTE UFESA, HAOABAME CE TO3V NMPOOYKT OABU E
MONE3EH N YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATEJTHO MHCTPYKUWWTE 3A YNOTPEBA, MPEAV OA U3MNON3BATE
MNPOAYKTA. CbXPAHETE TE3W1 HA BE3OMACHO MECTO 3A BbJELLA PEQEPEHLIAA.

ONMUCAHUE

1. Konye 3a Tanmep

2. KowHnua

3.TaBa

4. PbKoxBaTKa Ha KOLLHMLaTa

5. 3axpaHBaLy Kaben

6. V3xoaALy Bb3gyxonposos

7. CBET/IMHEH NHAMKATOP 3a 3axXxpaHBaHe
8. CBeTNIMHEeH NHAMKATOP 3a HarpsABaHe
9. Konue 3a KOHTpPON Ha TemnepaTypaTa

WHCTPYKLUWWU 3A BE3OMNACHOCT

AKO 3axpaHBalLUMAT Kaben e noBpeaeH, Ton TpabBa aa
6bAe CMeHeH OT MPOW3BOAUTENA, HETOBUS CEePBM3EH
npeacTaBUTeN UK nnua ¢ nogobHa keanudukaums, 3a
na ce n3berHe onacHoCT.

To3n ypen Moxe Aa ce M3nonsea oT Aeua Ha 1 Hag 8
FOANHU U OT NnLa C HamaneHn Gpr3nYecKkn, CEH30PHM
NN YMCTBEHW CMOCOBHOCTM MAN C NIUMCA Ha OMUT U
3HaHMA, aKo M € OCUTYPEH HAA30p MW UHCTPYKUUK
OTHOCHO W3MON3BaHETO Ha Yypena no 6Ge3onaceH
HauUWH 1 aKo pa3bupaT CBbP3aHNTE C TOBA OMACHOCTMW.
He no3BonaBanTe Ha feua Aa cu UrpasT C ypepna.
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MouncTBaHeTo W nopgApbXKKata He TpAbGBa pa ce
N3BbPLLBAT OT AieLla, OCBEH aKo He ca HaA 8 roguHN 1 ca
noA Haasop.

[Ma3eTe ypena n HeroemaA Kaben n3BbH focera Ha geua,
HeHaBbpLNAN 8 TOAUHMN.

Ypeaoute He ca npeaBuieHn Aa PaboTAT C BbHLUEH
TalMep NN CaMOCTOATESIHA CUCTEMA 3a ANCTAHLMOHEH
KOHTPOI.

N3KntoueTe yCTPOMCTBOTO, KOraTo He ce NoJi3Ba 1 npeau
na ro nounctute. OctaBeTe ro Aa ce oxnagu npeau aa
ro crnobute, pasrnobuTe UM NOYNCTUTE.

He notanAanTe ypeaa BbB BOAA WK gpyra TeYHOCT.

To3n ypen e npepgHasHayeH 3a u3MNoJsi3BaHe Ha
MaKCMManHa HagmopcKka BucoumHa ot 2000 m Hag
MOPCKOTO paBHULLE.

BAXHA MHOOPMALNA

ype,qu € npegHasHayeH CaMO 3a AOMaAlUHO Nnon3BaHe N B HMKAKbB cnyqaﬁl He TpH6Ba Aa ce
M3non3Ba B TbProscka Uian npomMmuLlnieHa cpeaa.

Bcaka HenpasuiHa yn0Tpe6a nnn HenpasunHO 6opaBeHe C ypepa Boau A0 aHynupaHe Ha
rapaHuuATa.

Mpeawn fa BKMoUuNTe ypefa B KOHTAKT, NPOBepeTe Aaii MPEXOBOTO HAMPEXEHME € CbLIOTO KaTo
MOCOYEHOTO Ha eTUKeTa Ha ypefa.

MocTaBeTe ypepaa Ha paBHa, rmajika NoBbPXHOCT

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM 3axXpaHBaHETO He TpsibBa Aa Obae 3aneTeH uiv yBUT OKOJO ypesa no
Bpeme Ha ynotpeba.

He n3non3eaiiTe yCTPONCTBOTO 1 He ro BK/OYBaMTe U U3K/IOYBaMTe OT 3axpaHBallata Mpexa
MOKpU pbLie u/vnn Kpaka. He gbpnaiite 3axpaHBalma Kabesn, 3a Aa ro UKaumTe Unm 3a aa ro
N3Mos3BaTe KaTo PbKOXBaTKa
BAXHO. Korato pabotute ¢ T031 ypepn 3a roTBeHe C ropel} Bb3Ayx, OCTaBeTe MOHe AeceT
CaHTUMeTpa cBOOOAHO NPOCTPAHCTBO OT BCMYKM CTpaHW Ha dypHaTa, 3a Aa OCUrypuTe afekBaTHa
LMpPKynauma Ha Bb3ayxa.
HE noctaBsaiTe Bawuma ypen 3a rotBeHe ¢ ropeLy Bb3yx nog wkadose, Wwopwu nnm 3asecu. Pnck ot
nperpsaBaHe / noxap.
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He nokpuBaiiTe HUKOA YacT Ha ypefa 3a roTBEHE C ropeLy Bb3yX C Kbpna Wi nofobeH MaTtepurarn,
TOBA e goBefe [0 nperpasaHe. PUCK oT noxap.

Toa e YPE[] 3A TOTBEHE C IOPELL Bb3¥X. 3a roTBeHe ce 13MCKBAa MHOIO Maslko Ma3HuHa. He
Mb/IHETE TeHIPKEPATa C OO WM MA3HKHA, TbIl KaTo TOBA MOXKe Aia MPUUMUHYW NoXap.

He 13non3BaiTe HYKaKBY akCcecoapw, Pas/ivuHy OT Te3u, NPEnopPbYaHN OT NPOU3BOAUTENA HA
TO31 ypeq 3a roTBEHE C ropeLy Bb3ayx.

BriHary HoceTe 3alUWUTHU, M30NIMPAHN PbKaBULM 3a GypHa, KOrato MocTaBsATe WM M3Baxgate
NPOAYKTMN OT ropeLLYUs ypes 3a roTBEHE C ropeLy, Bb3ayX.

YpepnbT TpA6Ba fa Ce 13M0sI3Ba Ha paBHa, CTabuHa TOMIOYCTONUMBA MOBbPXHOCT. Bb3MOXHO € Aa
“Ma cnaba MUpri3Ma UM Masko KOMMYECTBO AVM MbPBUAT MbT, KOraTo M3Mnon3BaTe BallnA ypes 3a
rOTBEHE C ropeLy Bb3ayx, ToBa € HOpMasnHo, Thii KaTo NPOU3BOACTBEHUTE OCTATbLM U3rapAT.
BrvHarm noctaBaiTe CbCTaBKUTE 33 MbpXKeHe B KOLWHULATA, 33 Aa MPefoTBpaTUTE KOHTAKT C
HarpeBaTe/IH/Te efleMeHTH.

M3knioueTe ypera He3abaBHO OT efleKTpUYeCcKaTa Mpexa B Clyyali Ha NMoBpefia U Ce CBbpXKeTe
¢ obduumanHa cnyxba 3a TexHUYECKa NoadpbXKKa. 3a fa NpefoTBPaTATe PUCK OT OMACHOCT, He
otBapanTe ypega. Camo KBanuduUUpaH TEXHWYECKM MepcoHan oT oduuuanHata ciyxba 3a
TEXHMYECKa MOAAPDBXKKA 3a CbOTBETHaTa TbProBCKa Mapka MOXEe [ia U3BbPLUBA PEMOHT WU
npoueaypu No yCTPONCTBOTO.

B&BTRENDS, S.L.He HOCV OTTOBOPHOCT 3a HapaHABaHWA UM LLETW, KOUTO MOraT ia Bb3HUKHAT Npu
XOPa, XMBOTHU N NPeAMEeTY B pe3ynTaT Ha Hecrna3BaHe Ha ropenocoyeHuTe npeaynpexaeHus

NMPEAU MbPBOHAYAJIHATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCMYKM ONAaKOBDbYHU MaTepuann n CTUKepwn oT BbTpellHaTa N BbHLWHATa CTPaHa Ha
ypeaa 3a rotBeHe C ropeLy Bb3gyx. BHumaTtenHo I/I36'prJeTe BbHLIHATA 4YacCT C BJjla)KHa Kbprna nnn
KYXHEeHCKa XapTuA.

NPEAYNPEXAEHUE: Hyukora He noTanAnTe ypefa 3a rotBeHe C ropely Bb3gyX BbB Bofa Wau
OPYry TEYHOCTL.

2. 3gbpnaiite pbKOXBaTKaTa Ha KOWHMLATA, 33 Ad M3BAAMTE KOLWHMLATA OT ypeaa 3a roTBeHe C
ropey Bb3gyx. M3mnon3gante pbKoxBaTkaTa Ha TaBUUKaTa 3a NMevyeHe B LeHTbpa Ha TaBMUKaTa, 3@
[a A nsBaguTe. Manonseaite ro6a 1 ToMa canyHeHa BOAA, 3a 4a M3MMUETE BbTPELIHATA U BbHLLHATA
CTpaHa Ha KOLWIHMLATa 1 TaBMYKaTa. KolH1LaTa 1 TaBryKaTa ca NoAaxoAdLin 33 MMeHe Ha FOPHOTO
HVBO B CbAOMVSANIHA MaLLVHA.

3. NIPEAYNPEXAEHUE: He nsnonsgainte abpasmBHM NOUYNCTBALLM NpenapaTyt Ui JOMaKMHCKa
Ten.

4. TopcyweTe WarenHo.

KAK OA U3MNMOJI3BATE

1. CBbpeTe Wwencesna Ha 3aXpaHBaHETO KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.

2. BHMMaTenHo u3gbpnaiiTe KOLWHMLATA OT ypeaa 3a roTBEHe C ropeLy Bb3ayX
3. MocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOLIHULIATA.
4

Mnb3HeTe KOWHMLATa 06paTHO B ypeaa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx. Hukora He n3nonsgaiite
KoLHMLaTa 6e3 TaBaTa 3a XpaHa BbpXy Hes.
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NPEAYNPEXAEHUE: He fokocBaliTe KOWHMLATa No BpeMe 1 ciep ynotpeba, Tbid KaTo CTaBa
MHOro ropelya. [ipb»KTe KoLHMLaTa CaMo 3a pbKOXBaTKaTa.

5. 3aBbpTeTe KOMUETO 3a KOHTPON Ha TemrnepaTtypata Ao HeobxohumaTta Temnepatypa. Buxre
pasgen,TemnepaTypa” B ToBa pPbKOBOACTBO, 33 Aja ONpeAenuTe NpasuaHaTa TemnepaTypa.

6. OnpepeneTe HEOGXOANMOTO BPEME 3a NMPUrOTBSIHE HA CbCTaBKaTa WK peuenTaTa.

7. 3a fJa BKnwuute ypena 3a rotBeHe C ropew, Bb3AyX, 3aBbpTeTe KOM4YeTo 3a Tal?lmepa oo
HeO6XO/J.I/IMOTO Bpeme 3a NoAroToBKa, CBETIMHHNAT MHOAMKATOP 3a 3aXpPaHBaHe e CBeTHe, Korato
Temnepartypata AOCTUTHE 3afjafjeHaTa TeMnepaTypa, CBETNNHHUAT MHOWNKATOP 3a HarpABaHe we ce
n3racHe, cnef noHMXaBaHe Ha TeMmnepartyparta, CBETIMHHUAT NHOMKATOP 3a HarpABaHe LWe CBeTHe
M we n3racHe HAKOJIKO MbTW MO BpemMe Ha rOTBEHETO.

8. ﬂ.O6aBETe 3 MUWHYT/ KbM BPEMETO 3a NPUIrOTBAHE, KOraTo YpeabT 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx e
CTyOeH, Unn MmoXeTe CbLLO Aa OCTaBUTE ypeaa Aa ce 3arpee npeasaputeHo 6€3 H1KaKBY CbCTaBKM
BbTPeE 3a 0KoNo 4 MUHYTW.

9. HAKoV CbCTaBKM M3MCKBAT pa3KiallaHe No cpeAaTa Ha BPeMeTo 3a NpuUroTesaHe. 3a ia pa3knature
Uy obbpHETE CbCTABKUTE, N3AbPraiTe KOLWHMLATA OT OCHOBHWA KOPMYC 3a pPbKoOXBaTKaTa U1
pasknaTteTe UNU obbpHETE CbCTaBKMTE C BUAMUA WUan wunku. Cnep ToBa CrioXeTe KOLIHMLATA
06paTHO B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX.

10. KoraTo uyeTe 3BbHeLa Ha TaiiMepa, 3aaleHOTO Bpeme 3a MOAroToBKa e U3TeKso. M3Bagete
KOWHMLATa OT ypefa 3a rOTBEHe C ropely Bb3gyxX M A MOCTaBeTe BbPXY TOMIOYCTONYMBA
NOBbPXHOCT. MpoBepeTe fann CbCTaBKMTE Ca rOTOBM, aKO He ca MPOCTO MiTb3HeTe KOolHMLaTa
0bpaTHO B ypefa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx U HaCTPOWTe TaliMepa Ha HAKOMKO AOMbAHUTENHN
MUHYTU.

11. 3a ga npemaxHeTe CbCTaBKUTE, N34 bpraliTe KOLWHMLATA OT ypeia 3a roTBEHE C ropely Bb3ayX.
BHMMaBalTe, KOWHMLATa U CbCTaBKUTe ca ropewr. MoxeTe aa M3nonssate BUIMLA WK WUMKK,
3a [a 13BaguTe CbCTaBKMTE. 3a Ja W3BaAUTE rONEMU WM KPEXKM CbCTaBKW, U3Mon3Bante ynot
MKW, 32 Aa U3BaMTe CbCTaBKMTE OT KOLWHMLaTa. M3npa3HeTe KOoWHMLATa B Kyrna Ui B YNHNA.

OCHOBHU TOTBAPCKWU PELENTU

Ta3n Tabnuua no-gony BM nomara Aa nsbepere OCHOBHUTE HACTPOMKK 33 CbCTaBKUTE, KOUTO
nckaTte fa npuroTsmTe.

3ABEJIEXKKA: Vmarite npensua, Ye Te3n HAaCTPOMKU Ca MHAMKATMBHU. Tbi KaTo CbCTaBKUTE
ce pasnuyaBaT Nno nNpousxof, pasmep, Gopma, KakTo 1 MapKa, He MOXeM Ja rapaHTpame Haii-
fobpaTa HaCTPOIKa 3a BalLUTe CbCTaBKU.

CbCTaBKuN Bpeme no Temn. (°C) 3abenexka
noppas6upaHe (MuH.)
3amMpaseHm Mopxeni 12-20 200 Pa3sknawaHe
KapTodu
1
[omaliHy Mbp>KeHn 1830 180 [obagete V> ﬂb)KI/Ile,a onvo,
KapTodu pasTpbcKaiite
Munewkn xankn 10-15 205
Munewko ¢une 18-25 205 O6bpHETE, ako e HeobXxoanUMo
ByTtueta 18-23 180 O6DbpHEeTe, ako e HeobXoanUMo
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Tenewwka nbpxona 8-15 180 O6bpHETE, aKo € HeobXoaNMO
CBUHCKM KbcueTa 10-20 180 O6bpHeTe, ako € He06XoANMO
Xambyprep 7-14 180 [ob6aseTe Y2 nbxunua onvo
3ampaseriu pu6eHm 6-12 205 Lob6aseTe V2 nbXunua on1mo
npbunLm
Pnba 15-18 180 O6bpHeTe, ako € HeobXoANMO
Kbnkeiik 40 145
3eneHuyum 10-15 180 PasknalyaHe

3a6enexka: Tasu Tab/vLa e Camo PbKOBOLCTBO U He CbAbPKa TOUHU peLenTu.

3abenexka: bbgeTte U3KOUNTETHO BHMMATENHW, AOKATO 6opaB|/|Te cropetia XpaHa B KOWHKMUaTa
Ha ypeaa 3a rotBeHe C ropel Bb3ayx. M3nnwHata MasHMHa LWe Kane B KOLWHMLATa, KoraTo
NPUroTBATE Ma3HN XpPaHW. l/|3npa33a|7lTe KOWHWMUaTa cnepj BCAKa yn0Tpe6a.

CbBETU 3ATOTBEHE

« Moyt BcAKa XpaHa, KOATO TPaAMLMOHHO Ce NPUroTBA BbB dypHaTa, MoXKe fa Obfe NbpxeHa B
ypeAa 3a rotBeHe C ropeLy Bb3ayx.

« XpaHuTe ce rotBAT Hai-4obpe 1 Hal-paBHOMEPHO, KOraTo Ca MOYTU eQHaKBW Mo pasmMep u
neb6enviHa.

« No-mankunte nopunn XpaHa N3nCKBaT NO-MaJiko Bpeme 3a rotBeHe, OTKOJIKOTO Mo-rosiemuTe.

« 3a Ham-gobpwn pesynTaTv 3a Hal-KPaTbK Mepuof OT Bpeme, MPUroTBeTe XpaHaTta B ypepda
3a roTBeHe C ropeLy Bb3gyX Ha Manku nopuuu. V3bsreaite nogpexnaHeTo Ha MiacToBe Wn
HaCN0ABAHETO, KOraTo € Bb3MOXHO.

- lMoBeueTo NpeABapuUTENHO OMaKOBaHW XpaHW He TPsAOBA fa ce MOTanAT B MasHUHA Mpegu
NpUroTBaiHe B Ypeaa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx. [loBeyeTo Beue CbAbPXKaT MasHMHa U ApYyru
CbCTaBKU, KOUTO NofobpsABaT NoKadeHsBaHETO U XPYNKaBOCTTa

- 3aMpaseHuTe NPeaAcTVs 1 OPAbOBPU Ce MbPXKAT B YpeAa 3a rOTBEHE C ropely Bb3ayxX MHOro
no6pe. 3a Haii-po6pU pe3ynTaTu rv NoApPeAeTe BbPXy TaBaTa B efjuH CJION.

« AKo HacnosiBaTe XpaHu, He 3abpaBAiTe fa pas3KiaTTe KOWHKLATA MO CpeaTa Ha MOAPEXAaHETO
(unn pa o6bpHeTE XpaHata), 3a fa OCUrypUTE PaBHOMEPHOTO rOTBEHE.

« [ocTaBAlTe XpaHuW, KOUTO NPUTrOTBATE OT HY/NaTa, KaTo MbPXKeHN KapTodu UNv APy 3eneHuyuu,
C MaJIKO KONIMYeCTBO Ma3HMHa, 33 la OCUrypurTe nokadeHsABaHe 1 XPYNKaBoCT.

« Korato NbpPXNTE NPECHU 3eneHYyuUn B ypea 3a roTBeHe C ropeLl Bb3gyx, He 3a6paBﬂ|7|Te parm
M3CywmnTe Hanb/IHO Ype3 NoTynBaHe, Npean Aa rm NoCTaBUTE B MasHMHa U Aa T N3NbPXKUTE B
ypena 3a rotBeHe C ropely Bb3ayx, 3a Aa OCUrypute makCmasHa XpynkaBoCT.

- Ypepute 3a rotBeHe c ropeLly Bb3ayX ca UyAecHu 3a NoLrpaBaHe Ha XpaHa, BKIUMTENHO nuua. 3a
[la nofrpeete xpaHata cu, 3afiaiTe Temnepartypata Ha 150°C 3a o 10 MUHyTU.

OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTHU

Mpo6nem Bb3MoXkHa npnumnHa PelwneHvne

YpensT 3a rOTBEHE He e
BKJIloUeH. / TalimepbT 3a BkntoueTe ypeaa 3a rotBeHe B KOHTAKT.
rOTBEHE He Ce BbPTU.

YpenbT 3a rotBeHe C ropely
Bb3AyX He pa6OTVI
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CbCTaBKUTE, NPUTOTBEHU C
ypepa 3a roTBeHe ¢ ropeLy
Bb3yX, He Ca NPUrOTBEHN.

KowHuuara e npenbnHeHa. /
3afapeHaTa Temneparypa e
npeKaneHo HUCKa.

M3non3gaiTe no-manku napTMamn CbCTaBKM
B KOLUHMLIATA, Tbi1 KaTo Te ce mbp»KaT no-
paBHOMepHO./ YBennyeTte Temneparyparta.

CbcTaBKUTE Ca
HepaBHOMEPHO M3MbPXKeH

Hsikou BrgoBe CbCTaBKm
TpsbBa Aia ce pasknaTAT
no cpefata Ha BpemeTo 3a
roTBEHeE.

CbCTaBKUTE, KOUTO NIEXKaT efjHa BbpXy Apyra
WY HanpeKn eAHa Ha Apyra, Hanpumep
MbPXKeHU KapTodu, TpA6Ba Aa ce pasknaTaT
o cpefjiaTa Ha BpemeTo 3a roteeHe. (,Kak
fa n3nonsgate Ypesa 3a rotBeHe c ropety
Bb3ayx")

[Mbp>KeHUTE 3aKyCKu He ca

XPynKaBw, KoraTo 1snssat

ypefa 3a rotBeHe C ropety
Bb3AYX.

BuabT Ha M3non3BsaHara
3aKycKka TpabBa fa 6bae
NPUroTBeH B TPagNLIOHeH
GpPUTIOPHYIK 33 ABN6OKO
NbpXKeHe.

V3nonsBaiite GypHa 3a 3aKyCcKu Uiu neko
HaHeceTe MaJIko MasHNHa BbPXY 3aKycKnTe
3a No-XpyrnKas pe3ynTar.

He mora ga nnb3Ha
KOWHMLaTa B ypeaa
npaBuIHO

KowHuuaTta e npenbiHeHa.

He nbniHeTe KOLWHMLATa AOrope, octaBeTe
MaJiko MACTO [0 ropHuA pbb.

OT ypepa 3a roTBeHe n3nnsa
650 oum.

MpuroTesTe MasHM
CbCTaBKW./ KowHuuaTa
3a MbpPXKEHe BCe olle
CbAbPKa Ma3HM OCTaTbLM OT
npeauiHa ynorpeba.

KoraTo ma3HUTe CbCTaBKYM ce 3ambpKaTt
B ypefa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayx,
rosIfiMO KOJIMUYEeCTBO Ma3HYHa Lie nsteye
B KOLLUHULIATA 3a MbPXKeHe, Ma3HMHaTa
npousBexga 6an AMM U KOLIHMLaTa 3a
Mbp)KEeHe MOXKe fla Ce Harpee rnoseye ot
06uKHOBeHO. ToBa He ce oTpasABa Ha
ypeaa 3a roTBeHe Um KpaHUsa pesynTar.
MouncTBanTe KOLIHNMLATa 33 FOTBEHE
NpaBWITHO e BCsKa yrnoTtpeba.

Mbp>keHnUTe KapTodhm ce
MbpKaT HEPaBHOMEPHO B
ypepa 3a roteHe ¢ ropety

Bb34yX

KapTtodeHure npbunuym He
61xa M3NIaKHATV NMPaBUIHO.

V13nnakHeTe NpaBunHo KaptodeHuTe
npbYMLY, 33 Aa OTCTPAHNTE HULLECTETO OT
BbHLUHATA UM CTPaHa.

[omalwHo HanpaBeHuTe
MbpPXKeHN KapTodu He ca
XpYynKaBw, KoraTo nsnssart
OT ypepa 3a rotBeHe ¢
ropeLy Bb3ayx.

XpynkaBocTTa Ha
NMbpXKeHUTe KapTodu 3aBuCK
OT KOJIMYECTBOTO Ma3HMUHa 1

BOZa B TAX.

YBepeTe ce, ue CTe NOACYLININ HApsA3aHNTe
kapTodu, npean aa fobaBuTe onoTo,
HapexeTe kapToduTe Ha NO-TbHKU NapyeTa
nnu pobaseTe NoBeye 01O 3a NO-XPYrKas
pe3syntar.

NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

. yBEDETe ce, ye ypeabT 3a roTBeHe C ropeLl Bb3yxX € N3KN4YeH OT KOHTaKTa 1 OXJlafeH npean

noyncreaHe.

- (Cnep KaTo ypeabT 3a roTBEHe C ropely Bb3[yX 1 KOLWHMLATA Ce OXAaAAT, U3BafeTe KOLHMLaTa
OT ypefa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx (aKo Beue He e OTCTpaHeHa). M3nonseante pbKoxsaTka
Ha TaBaTa, 3a [la OTCTpaHUTe TaBaTa. VI3non3BanTte roba v Tonna canyHeHa Bofa, 3a Aa U3mueTe
BbTPELLHATA M BbHLIHATA CTPaHa Ha KOLWHMLATa 1 TaBMYKaTa.

MpeanynpexaeHue: He n3nonseaiite abpasnBHY MOYMCTBALLM NPeNapaTy UM AoMakUHCKa Tel.

« KowHwuuaTa 1 TaBaTa ca NOAXOAALM 32 MUEHE Ha FTOPHOTO HMBO B CbAOMMANIHA MaLLMHa.

« BHumaTenHo VI36'prLIETe BbHLUHATa 4acT C B/laXKHa Kbpna Uin KyxHeHCKa XapTuA.

« Hwukora He notananTe ypena 3a rotBeHe c ropely Bb3ayx BbB BOA4a UM Jpyra Te4YHOCT.
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o I'IoncymeTe LWaTe/IHO BCUYKM HYaCTu npean CbXpaHeHKe.

»  CbxpaHaABaiiTe ypeAa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3fyX Ha XJ1aiHO 1 CYX0O MACTO.

N3XBDBPJIAHE HA NMPOAYKTA

Tosa n3genve cboteetcTBa Ha [npekTnea 2012/19/EC Ha EBponeiickua napnameHT v
Ha CbBeTa OTHOCHO OTNaAbLM OT eNeKTPUYecKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO), ¢
KOATO Ce onpefens npaBHaTa paMKa, Npunoxmma B EBponeinckma cbio3 no OTHOLEHKEe
Ha U3XBBPMAHETO UM PeLMKIMPaHeTO Ha efleKTpuYeckn 1 enekTpoHHW ypeau. He

— U3XBBbPNANTE TO3M NPOAYKT B KOLL 3a oTnaabuy. OTHeceTe ro Ao Han-6nmn3KkumsA 3aBof 3a
npepaboTBaHe Ha enekTPMYeCKN W enekTPOHHW oTnagbuu. [poayKTbT MoOXe Aa CbAbpiKa

GaTepVIVI. M3Bagete ru, npeav na n3XeBbpante NpoayKTa, U ro U3Xsbpriete B O,ElO6p€HI/ITe 3a uenta
cneynanHmy KOHTEVIHepI/I.

Hapasame ce, ye cTe 4OBOMHU OT TO3M NPOAYKT.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta destinado,
durante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo. En caso de
rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendrd derecho a la reparacién o sustitucién del
producto sin coste alguno si el anterior no estd disponible, a menos que sea imposible o despro-
porcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede optar por una reduccién en el
precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar directamente con el vendedor. Esto
también cubre la sustitucidon de piezas de recambio, siempre que el producto se haya utilizado de
acuerdo con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado por
terceros no autorizados por B&BTRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste
y friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposicio-
nes de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la repa-
racion del producto. Toda falsificacion del producto por parte de cualquier persona no autorizada
por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia.

Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer los de-
rechos de garantia.

Para servicio técnico y atencion al cliente fuera de territorio espanol, envie su solicitud al punto de
venta donde adquirio el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&BTRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi concebido du-
rante o periodo estabelecido pela legislacdo em vigor no pais de venda. Em caso de avaria durante
o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a reparacdo ou a substituicdo
gratuita do produto caso a reparacdo seja impossivel, a ndo ser que uma dessas opg¢des seja im-
possivel de cumprir ou for desproporcionada. Neste caso, podera optar por uma reducdo no preco
ou um cancelamento da venda, qualquer uma das op¢des devendo ser tratada diretamente com o
vendedor. A garantia também cobre a substituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto
tenha sido usado em conformidade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois
casos e sempre que ndo tenha sido manipulado por pessoal ndo autorizado pela B & B TRENDS,
SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia ndo limita os
seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposicdes constantes da Diretiva
1999/44/CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para reparar o
produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa nao autorizada pela B&B
TRENDS, SL., ou uma utilizacdo indevida ou negligente do mesmo, tornardo esta garantia nula e
sem efeito.

Deve guardar a factura de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia.

Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servico pds-venda fora do territério espanhol,
solicite informacdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, during the pe-
riod established by the legislation in force in the country of sale. In the case of breakdown during
the term of this warranty, users are entitled to repair or else the replacement of the product at
no charge if the former is unavailable, unless one of these options proves impossible to fulfil or is
disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in price or cancellation of the sale,
which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers replacement of spare
parts provided that the product has been used according to the recommendations specified in
this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not au-
thorised by B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void.

You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order to exercise your warranty
rights.

For technical service and after-sales care outside the Spanish territory, please submit your query to
the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour 'usage auquel il est destiné, pendant
la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente. En cas de panne pendant la
durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire réparer ou remplacer le produit sans frais
si la réparation n'est pas réalisable, a moins que I'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit
disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors opter pour une réduction du prix ou I'annulation
de la vente, qui doit étre traitée directement avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des
piéces de rechange a condition que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées
dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il n‘ait pas été manipulé par toute tierce partie n‘étant pas
autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d’'usure. Cette garantie
n‘affecte pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/
EC pour les états membres de I'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire réparer le
produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B TRENDS, SL., ou
I'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle et sans effet.

Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve de livraison afin d’exercer vos droits
de garantie.

Pour un service technique et un service aprées-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez sou-
mettre votre demande au point de vente ou l'article a été acheté.
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RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per I'uso a cui e destinato, per il pe-
riodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto durante il periodo
di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla riparazione o alla sostituzione
gratuita del prodotto se la prima non & disponibile, a meno che una di queste opzioni si riveli
impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo caso, & possibile optare per una ri-
duzione di prezzo o per I'annullamento della vendita, che deve essere effettuato direttamente con
il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzione di parti di ricambio a condizione che il prodotto
sia stato utilizzato secondo le raccomandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e
non sia stato manomesso da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre
parti soggette a usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita
con le disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell’'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

| clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS, SL. per ri-
parazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti non autorizzati da
B&B TRENDS, SL., o I'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono nulla la presente garanzia.

Deve conservare la fattura d’acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i suoi diritti
di garanzia.

Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di inviare la
richiesta al punto vendita presso cui & stato acquistato l'articolo.

GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitét dieses Produkts fiir den Gebrauch, fiir den es bes-
timmt ist, fir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung festgelegt ist.
Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf eine kostenlose
Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn es nicht repariert werden
kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als unmdglich oder unverhéltnisméafig. In
diesem Fall kénnen Sie sich dann fiir eine Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs ents-
cheiden. Dies missen Sie direkt mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersat-
zteilen, vorausgesetzt, das Gerdt wurde gemal den in dieser Anleitung fiir beide Félle angegebe-
nen Empfehlungen verwendet und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL
autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fiir Verschleif3teile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht lhre
Rechte als Verbraucher gemédf3 den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fir die Mitgliedssta-
aten der Européischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fiir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen Service von
B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS, SL. autorisierte
Personen oder unvorsichtige oder unsachgemaBe Verwendung des Gerats flihrt zum Erléschen
dieser Garantie.

Sie mussen die Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um lhre
Gewahrleistungsrechte geltend machen zu kénnen.

Fir technischen Service und Kundendienst auBerhalb des spanischen Hoheitsgebiets richten Sie
Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerdt gekauft haben.

54



CbOBLUEHUE 3A TAPAHUMOHHOTO OBCJTY>KBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHT/pa CbOTBETCTBMETO Ha TO3U MPOAYKT 3a ynoTpebaTta, 3a KOATO e
npefHa3HayeH, 3a CPOKa, onpefeneH oT AeNCcTBaLLOTO 3aKOHOAATENICTBO B CTPaHaTa Ha npoaaoba.
B cnyyaii Ha noBpefa Mo Bpeme Ha rapaHUMOHHWA My CPOK, noTpebutennte MmaTt npaBo Aa
pemoHTMpaT nnn 6e3nnaTHo fa 3aMeHAT NPOoAYyKTa, ako He e HeBb3MOXKHO fia Ceé PEMOHTUPA,
OCBEH aKO Ce OKaxke, Ye efiIviH OT Te3/ BapuaHTU He e Bb3MOXHO Aia 6bie NPUNOXKeH Ha NpakTuKa
WUNN Ye e HemponopuuoHaneH. B To3n cnyyail moxeTe Aa npepnouvetete OT6MB OT LieHaTa
UNn OTMAHA Ha npofaxbaTa, 3a KOeTo MOXKeTe fa ce [AOroBopuTe HanpaBo C NpofaBayva. Toea
MOKPMBa 1 3aMfAHaTa Ha pPe3epBHY YacTy, HO MPU YCIOBME Ye NPOAYKTHT € U3M0JI3BaH CbracHO
npenopbKUTe, NOCOYEH B TOBa PbKOBOACTBO 3a ABaTa CJlyyas, U HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TpeTo
nmue, KoeTo fa He e ynbaHomMolyeHo oT B & B TRENDS, SL. lapaHumATa He MOKprBa 4acTi, KOUTO
ce amopTu3upart. Ta3un rapaHuua He 3acAra BawwTe npaBa Kato notpebuTen B CbOTBETCTBUE C
pa3nopen6ata B Aupektuea 1999/44/EOQ 3a obprKaBuUTe UneHKN Ha EBponenckms cbios.

M3NOJI3BAHE HA TAPAHLUMUATA

3a peMOHT Ha NpoayKTa KnueHTuTe TpA6Ba Aia ce CBbpKaT C ynbiaHoMolleH oT B&B TRENDS, SL.
TexHUYeckn cepBu3. AKO MO OTHOLLUEHME Ha FTOPHOTO € HanuLle HaMeca OT HeYMbJIHOMOLLEHO OT
B&B nuue , nnn nopagn HeGPEXHOCT UK HenpaBuiHa ynotTpeba Ha MPOAYKTa, Ta3n rapaHuus
CTaBa HULLOXHA.

Tp;|6Ba [a 3anasunte ¢aKTypaTa 3a NOoKynkKa, KacoBaTa 6enexka unm AO0Ka3aTesICTBOTO 3a AO0CTaBKa,
3a [a MOXeTe [ia ynpaXHUTe rapaHUMOHHNTE C/ NpaBa.

3a TexHMYecKo 1 cnegnpogakbeHo ob6cy»KBaHe 1 13BbH VicnaHus e Heo6xoarMMOo Aa nopagete
CBOETO OMJIaKBaHe B TbProBCKUA 0GEKT, OT KOWTO CTe 3aKyMnuin U3genmeto.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalufia, 24

Pl.Ca N'Oller 08130

Santa Perpetua de Mogoda (Barcelona) Espafa
C.LF. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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